AGENCIA GOIANA DE DEFESA AGROPECUARIA

TERMO DE REFERENCIA

Ndmero do Processo - SISLOG
119656

Ndmero do Processo - SE|
202600005013399

Em conformidade com a Lei federal n2 14.133, de 01 de abril de 2021 e com o Decreto estadual n® 10.207, de 27 de janeiro de 2023, o
Termo de Referéncia é o documento necessario para a contratagdo de bens e servicos comuns, destinado a identificar as especificagdes
do objeto e as condigbes da contratagdo e execuc¢do, devendo conter os elementos minimos previstos na legislagdo.

O Termo de Referéncia deve ser elaborado com base nos estudos técnicos preliminares, apds o posicionamento conclusivo sobre a
adequacdo da contratagdo para o atendimento da necessidade a que se destina.

O Termo de Referéncia devera ser elaborado, obrigatoriamente, nas contratagdes de bens e servicos comuns, inclusive servicos comuns
de engenharia, independente da forma de sele¢do do fornecedor, seja por licitagcdo ou por contratagdo direta.

Tépico 1 - DADOS DA CONTRATACAO

1.1. Dados do
Processo

Numero do Processo Administrativo no Sei 202600005013399

1.2. Adequagao
Orgamentaria

A presente contratagdo sera autorizada pelo Ordenador de Despesas, com a respectiva indicagdo
orgcamentaria, nos termos do Decreto estadual n® 10.207, de 27 de janeiro de 2023.

Tépico 2 - DEFINICAO DO OBJETO DA CONTRATAGAO

2.1. Descrigao resumida do
objeto

Fornecimento de Bens e Materiais e Servicos - Contratacdo de empresa especializada na prestagao de
servicos de fornecimento de Coffe Break para a realizacdo dos eventos anuais da AGRODEFESA.

2.2. Regime de
fornecimento de bens ou
servigos

Fornecimento de Bens e Materiais e Servicos de forma parcelada, sob demanda, nos termos do
Cronograma constante neste TR (se aplicavel).

2.3. Natureza da execugao
do objeto

Fornecimento de Bens e Materiais e Servigos: continuada

2.4. Caracteristica do objeto

Comum, conforme justificativa constante do Estudo Técnico Preliminar.

2.5. Instrumento Contratual

A presente contratacdo sera formalizada por meio de Termo de Contrato.

2.6. Prazo de vigéncia
contratual

O contrato tera vigéncia de 12 meses, com inicio na data de sua divulga¢cdo no Portal Nacional de
Contratagdes Publicas (PNCP) e contagem do prazo a partir do dia subsequente, em conformidade com o
disposto nos arts. 94 e 183 da Lei federal n2 14.133, de 01 de abril de 2021. Considerando que o objeto
contratado é de natureza continuada, a vigéncia do contrato é prorrogavel nos termos da Lei federal n2
14.133, de 01 de abril de 2021. A minuta de Termo de Contrato oferece maior detalhamento das regras
que serdo aplicadas em relagdo a vigéncia da contratagdo.

2.7. Beneficios de eventuais
prorrogagoes

A prorrogagao de um contrato de prestagdo de servigos de Buffet, pode oferecer vérios beneficios,
especialmente quando vista sob a luz da Lei 14.133/2021 (Lei de Licitagdes e Contratos Administrativos)
e das orientagdes do Tribunal de Contas da Unido (TCU). Aqui estdo alguns dos possiveis beneficios:

Continuidade do Fornecimento: a prorrogacdo dos contratos garante a continuidade do fornecimento
dos servigos supracitados, sem interrupgoes, sendo essencial para a operagao ininterrupta das atividades
administrativas e operacionais.

Economia de Custos: evitar um novo processo licitatorio pode resultar em economia de custos
administrativos e operacionais, além de permitir a negociacdo de melhores condi¢des com o fornecedor
atual, considerando a relagdo ja estabelecida.

Tempo e Recursos: a prorrogacdo de contratos economiza tempo e recursos que seriam necessarios
para realizar uma nova licitagdo. Isso inclui a elaboragdo de novos editais, andlise de propostas e
negociagdo de contratos.

Relacionamento com o Fornecedor: fortalece o relacionamento com o fornecedor, que pode resultar
em um suporte mais eficiente e agil, além de condi¢Ses comerciais mais favordveis em negociagbes
futuras.

2.8. Ciclo de vida do objeto

O ciclo de vida do objeto em tela corresponde
a transporte, entrega, instalagdo, montagem, acondicinamento, manutengao e descarte.

Tépico 3 - ESTIMATIVAS DO VALOR DA CONTRATAGAO E DOS PRECOS REFERENCIAIS




3.1. Os valores referenciais estimados da contratagdo, unitdrios e totais, aferidos conforme ampla pesquisa de mercado, sdo os
seguintes:

1

Descri¢do do item 001
Cddigo 150 - Servigos de Refei¢do, Coffee Break, por demanda.

Informacgdes Adicionais

Coffee Break - Tipo I: Bebidas: 02 tipos de suco natural da fruta, sem conservantes e prontos para beber (normal e light); 02 tipos de
refrigerante de 12 linha sabor cola e guarand (normal, diet e light). Quitandas/Salgados: 01 sabor de bolo; 02 variedades de quitandas
assadas; 02 variedades de salgados assados. Sanduiches: 01 tipo de sanduiche natural, com pao integral (Paté de frango com cenoura);
01 tipo de sanduiche natural, com pdo de batata (Presunto, queijo, alface e tomate).

Periodo (Meses) 12
Quantidade 1100
Unidade unidade

Participacao

Ampla Participagao

Local de Entrega

sede administrativa

Diferenga Minima

Valor Unitario RS 24,79
Valor Total RS 27.269,00
1

Descri¢do do item 002

Cddigo 150 - Servigos de Refei¢do, Coffee Break, por demanda.

Informacgdes Adicionais

Coffee Break - Tipo Il: Bebidas: 02 tipos de suco natural da fruta, sem conservantes e prontos para beber (normal e light); 02 tipos de
refrigerante de 12 linha sabor cola e guarana (normal, diet e light); Café (com e sem actcar); Achocolatado e iogurte; Leite (refrigerado
e aquecido). Quitandas/Salgados: 01 sabor de bolo; 03 variedades de quitandas assadas; 03 variedades de salgados assados; 03
variedades de salgados fritos. Sanduiches: 02 tipos de sanduiches naturais, com pao integral (Peito de Peru Defumado; Paté de frango
com cenoura); 02 tipos de sanduiches naturais, com pao de batata (Presunto, queijo, alface e tomate; Paté de chester defumado).

Periodo (Meses)

12

Quantidade

800

Unidade

unidade

Participacao Ampla Participagao

Local de Entrega sede administrativa

Diferenga Minima

Valor Unitario RS 30,18
Valor Total RS 24.144,00
1

Descri¢do do item 003
Cddigo 150 - Servigos de Refei¢do, Coffee Break, por demanda.

Informacgdes Adicionais

Coffee Break - Tipo Ill: Bebidas: 03 tipos de suco natural da fruta, sem conservantes e prontos para beber (normal e light); 02 tipos de
refrigerante de 12 linha sabor cola e guaranad (normal, diet e light); 02 tipos de chd com e sem agucar; Achocolatado e iogurte; Leite
(refrigerado e aquecido). Quitandas/Salgados: 02 sabores de bolo; 03 variedades de quitandas assadas; 02 variedades de p3es; 03
variedades de salgados assados; 06 variedades de salgados fritos. Sanduiches: 03 tipos de sanduiches naturais, com p3o integral (Peito
de Peru Defumado; Ricota ou queijo cottage com ervas; Paté de frango com cenoura); 03 tipos de sanduiches naturais, com pdo de
batata (Presunto, queijo, alface e tomate; Paté de frango com cenoura; Paté de chester defumado).

Periodo (Meses) 12
Quantidade 1500
Unidade unidade

Participacao

Ampla Participagao

Local de Entrega

sede administrativa

Diferenga Minima

Valor Unitario

RS 37,74

Valor Total

RS 56.610,00

3.2. Prego Total Estimado: n3o sigiloso - R$ 108.023,00 (cento e oito mil e vinte e trés reais).




3.3. O prego total estimado da contratagcdao fundamenta-se conforme pesquisa de pregos realizada em conformidade com o Decreto
estadual n® 9.900, de 07 de julho de 2021.

3.4. Os pregos estimados especificados neste Termo de Referéncia, unitarios, totais e global, correspondem aos pregos maximos nos
quais o objeto podera ser adjudicado. Ndo serd admitida a adjudicacdo do objeto por precos (unitario e global) superiores aos
especificados neste Termo de Referéncia.

Tépico 4 - DESCRICAO DETALHADA DO OBJETO
4.1. O objeto contratado deverd atender as especificagdes e a descrigdo como um todo, abaixo apresentadas:

Contratagdo de empresa especializada na prestagdo de servigos de fornecimento de Coffe Break para a realizagdo dos eventos anuais da
Agéncia Goiana de Defesa Agropecuaria - AGRODEFESA.

4.2. A contratagdo se dard por demanda, sendo os servigos prestados conforme solicitagdo expressa da Administragdo, mediante
emissdo de Ordem de Servico com antecedéncia minima, a partir de QUANTITATIVO DE PARTICIPANTES DO EVENTO, dessa maneir
objetiva-se garantir a adequada programacao por parte da empresa contratada e evitar desperdicios. A flexibilidade contratual permitira

a adequacdo da quantidade de alimentos ao numero real de participantes previstos em cada evento, observando as orientagGes
definidas na licitagdao e, dessa forma, a metodologia adotada para a definigdo dos quantitativos estd alinhada as praticas usuais do setor
de buffet e assegura o atendimento adequado, eficiente e proporcional as necessidades da Agéncia, respeitando os principios da
economicidade, razoabilidade e interesse publico.

4.3. Por utilizar essa métrica de contagem dos quantitativos de alimentos, conforme utilizagao usual no mercado, a auséncia ou oferta
abaixo da demanda dos itens contratados importara em responsabilizacio da empresa contratada, que se obriga a garantir
quantitativos suficientes para atender adequadamente as demandas, possivelmente formando uma reserva de garantia para todos os
eventos, de forma a impedir o problema de insuficiéncia de itens. O tempo minimo de duragdo dos eventos é de 02 (duas) horas e
maximo de 08 (oito) horas, devendo descontar o tempo de atraso para o inicio do evento, por qualquer motivagdo.

4.4. O Cardapio de todos os eventos devera ser previamente aprovado pelo Gestor do Contrato.

4.5. em eventos com 100 ou mais participantes, considera-se incluido o fornecimento de todo o material de apoio, composto de
decoragdo das mesas, copos de vidro, toalhas de mesa em tecido, além de pratos e talheres (caso necessario) e guardanapos
descartaveis, todos os itens com higiene adequada e boa condigdo de uso. Em eventos com menos de 100 participantes, o fornecimento
do material de apoio ndo sera exigido.

4.6. Os itens de alimentacdo e bebida deverdo ser servidos, empregando-se toda a estrutura necessaria tais como: lougas, talheres,
bandejas e baixelas de inox em 6timo estado de conservagdo, assim como copos de vidro de boa qualidade, limpos. Devem ser utilizados
aparadores cobertos com toalhas em tecido e a depender do evento. Os guardanapos deverdo ser de boa qualidade, assim como todos
os produtos e servicos ofertados para esta contratacdo, e os materiais descartdveis deverdo ser de primeira linha, os quais serdo
previamente aprovados pela Contratante, por meio do Gestor do Contrato. Estes deverdo ser adequados a cada produto utilizado, sendo
obrigatdria a utilizagdo de embalagens térmicas, nos casos que forem necessarios.

4.7. A Contratada deverd estar com toda a estrutura montada com no minimo 01 (uma) hora de antecedéncia do horario de inicio dos
servigos.

4.8. Os servigos poderdo ser rejeitados, no todo ou em parte, quando em desacordo com as especificagdes constantes no Termo de
Referéncia e na proposta, devendo ser corrigidos/refeitos/substituidos no prazo fixado pelo gestor do contrato, as custas da Contratada,
sem prejuizo da aplicagdo de penalidades.

ESPECIFICAGAO DOS ITENS:

REFERENCIA PARA COFFE BREAK - TIPO I:

- Bebidas

02 (dois) tipos de suco (natural da fruta, sem conservantes e prontos para beber, nos tipos normal e light);
02 (dois) tipos de refrigerante de 12 linha normal, diet e light (sabor coca e guarana);
- Quitandas/Salgados

01 (um) sabor de bolo;

02 (duas) variedades de quitandas assadas;

02 (duas) variedades de salgados assados.

- Sanduiches

01 tipo de sanduiche natural, com pao integral:

Paté de frango com cenoura.

01 tipos de sanduiche natural, com p&o de batata:

Presunto, queijo, alface e tomate.

REFERENCIA PARA COFFE BREAK - TIPO II:



- Bebidas

02 (dois) tipos de suco (natural da fruta, sem conservantes e prontos para beber, nos tipos normal e light);

02 (dois) tipos de refrigerante de 12 linha normal, diet e light (sabor coca e guarana);

Café (com e sem agucar);

Achocolatado e iogurte;

Leite (refrigerado e aquecido).

- Quitandas/Salgados

01 (um) sabor de bolo;

03 (trés) variedades de quitandas assadas;

03 (trés) variedades de salgados assados.

03 (trés) variedades de salgados fritos.

- Sanduiches

02 tipos de sanduiches naturais, com pdo integral:
Peito de Peru Defumado;

Paté de frango com cenoura.

02 tipos de sanduiches naturais, com pdo de batata:
Presunto, queijo, alface e tomate;

Paté de chester defumado.

REFERENCIA PARA COFFE BREAK - TIPO II:

- Bebidas

03(trés) tipos de suco (natural da fruta, sem conservantes e prontos para beber, nos tipos normal e light);

02 (dois) tipos de refrigerante de 12 linha normal, diet e light (sabor coca e guarana);

02 (dois) tipos de cha com e sem agucar;
Achocolatado e iogurte;

Leite (refrigerado e aquecido).

- Quitandas/Salgados

02 (dois) sabores de bolo;

03 (trés) variedades de quitandas assadas;

02 (duas) variedades de paes;

03 (trés) variedades de salgados assados;

06 (seis) variedades de salgados fritos.

- Sanduiches

03 tipos de sanduiches naturais, com p&o integral:
Peito de Peru Defumado;

Ricota ou queijo cottage com ervas;

Paté de frango com cenoura.

03 tipos de sanduiches naturais, com pdo de batata:
Presunto, queijo, alface e tomate;

Paté de frango com cenoura;

Paté de chester defumado.

Tépico 5 - FUNDAMENTAGAO DA CONTRATACAO



5.1. A presente contratagdo de Fornecimento de Bens e Materiais e Servigos - Contratacdo de empresa especializada na prestagdo de
servigos de fornecimento de Coffe Break para a realizagdo dos eventos anuais da AGRODEFESA.estd fundamentada nos termos do [ETP -
Estudo Técnico Preliminar].

5.2. Em sintese, a contratagdo pretendida justifica-se pela necessidade da realizagdo dos eventos anuais da Agéncia Goiana de Defesa
Agropecuaria - AGRODEFESA, que no cumprimento de suas atividades e missdo institucional, promove diversas a¢des voltadas tanto
para o ambito profissional quanto para o bem-estar dos servidores.

5.3. No aspecto profissional, destacam-se os eventos organizados pelas areas finalisticas da AGRODEFESA, com énfase na Geréncia de
Educagdo Sanitaria. Esta unidade desempenha papel importante para o cumprimento da Visdo da Agéncia que é difundir a importancia
da defesa agropecuaria e contribuir com a sustentabilidade sanitdria, ambiental e econdmica do agronegdcio em prol da sociedade
goiana.

5.4. Nesse contexto, as unidades supracitadas possuem como objetivo, a disseminagdo de informag&es técnicas e estratégicas, como as
capacitagdes, os treinamentos e as formagdes dos servidores, propiciando o alinhamento de politicas, a conscientizagdo, a educagdo e o
conhecimento, assim como o fortalecimento da cultura organizacional, a responsabilidade socioambiental e a sustentabilidade.

5.5. Os eventos de capacitagdo, como os treinamentos ou cursos, sao uma excelente forma de promover o desenvolvimento continuo
dos colaboradores, possibilitando o aprendizado de novas habilidades, o aprimoramento das competéncias e a atualizagdo sobre as
melhores praticas no setor em que a Agéncia atua.

5.6. Ja as atividades focadas no bem-estar e na qualidade de vida do servidor sdo promovidas, primordialmente, pelo SESMT, cujos
eventos contribuem para o bem-estar fisico e mental, promovendo a integragdo e valorizacdo dos servidores, através de comemoracgoes
e festividades, ocasionando um ambiente de trabalho mais saudavel e produtivo.

5.7. Ainda, a contrata¢do de servigos de buffet, também se justifica pela necessidade de promover os eventos comemorativos anuais
como o Dia dos Pais, o Dia das Maes, o Dia do Servidor Publico, o Dia da Mulher, as confraterniza¢des de final de ano como as natalinas,
entre outros. Tais eventos tém como objetivo fortalecer o vinculo entre a Pasta e seus colaboradores.

5.8. Diante desse contexto, visando proporcionar condi¢gbes de conforto e alimentagdo adequados aos participantes dos referidos
eventos, reservando aos mesmos o desempenho de suas atividades inerentes a atuagao do 6rgdo, torna-se necessaria a contratagao de
empresa especializada na prestagdo de servigo de Buffet, sob demanda, para o fornecimento de Coffe Break.

5.9. Ademais, a referida contratagdo garante que os eventos sejam realizados com qualidade, seguranga alimentar, dentro das normas
sanitdrias vigentes, evitando contratempos e proporcionando uma experiéncia agradavel para todos os participantes, além de atender
as necessidades logisticas e estruturais, garantindo a exceléncia no atendimento e o sucesso das varias atividades, a¢des, iniciativas e
celebragdes.

Tépico 6 - REQUISITOS DA CONTRATACAO
6.1. O objeto da contrata¢do deve seguir todos os requisitos e padrdes regionais ou nacionalmente estabelecidos.

6.2. Os requisitos necessarios a contratagdo, com vistas ao atendimento da demanda, sdo os seguintes:
Requisitos minimos de qualidade:

6.3. A presente contratacdo deverd atender, incluindo os requisitos minimos do Termo de Referéncia, a proposta mais vantajosa
mediante competicdo, zelando-se sempre pela contratagdo da melhor qualidade possivel com o menor prego. A descri¢do dos requisitos
no Termo de Referéncia deve se limitar aqueles requisitos indispensaveis ao atendimento da necessidade, garantindo-se a
competitividade da contratagdo e a maior eficiéncia possivel.

6.4. Considerada a complexidade do objeto e visando a expertise da execugdo dos servigos, a contratada deve assegurar totais condigdes
de capacidade de executar os servigos dentro da realidade do objeto da presente licitagdo, em razao dos seguintes fatores:

6.5. A contratagdo de servico de buffet envolve uma série de habilidades técnicas e logisticas que vao além do simples fornecimento de
alimentos, os quais deverdo atender, no minimo, aos seguintes requisitos indispensaveis a adequada realizagdo dos eventos, tais como:

Qualidade dos alimentos: todos os alimentos e bebidas deverdo ser frescos, de primeira linha, e preparados em condig¢Ges higiénico-
sanitdrias compativeis com as normas da ANVISA e legislagdo vigente;

Variedade e adequagdo do carddpio: os cardapios deverdo ser variados e compativeis com o tipo de refeicdo ofertada;

Apresentacdo e organizagdo: os servicos deverdo prezar pela apresentacdo dos alimentos e pela organizagdo dos pontos de
atendimento, mantendo padrdo visual adequado aos eventos institucionais;

Pontualidade e logistica: os servigos devem ser entregues no local, data e hordrio previamente definidos, com montagem e
desmontagem realizadas de forma agil, segura e sem causar transtornos ao andamento do evento;

Materiais e equipamentos: a contratada deverd fornecer todo o material necessdrio a prestagdo do servigo (talheres, toalhas,
equipamentos térmicos, etc.), em perfeito estado de conservagao, higiene e funcionamento.

6.6. Ademais, a gestdo de equipe, o cumprimento de normas sanitdrias e a capacidade de adaptacdo e resolugdo de imprevistos de
forma imediata, durante os eventos, sdo imprescindiveis para que tudo ocorra com eficiéncia, seguranca e dentro dos padrbes de
qualidade exigidos.

6.7. A Fiscalizagdo Contratual, por conveniéncia, poderd acompanhar a presta¢do do servigo de modo a auferir as seguintes condigdes:

a) Autorizagdo da Vigilancia Sanitaria;

b) CondicGes gerais e de higiene dos alimentos e equipamentos;

c) CondigcOes de armazenamento dos alimentos e equipamentos;

d) CondigGes de acondicionamento e transporte dos alimentos preparados.



Requisitos normativos e legais:

6.8. A presente contratacdo devera atender ao que determina a Resolugdo RDC ANVISA 216, de 2004, bem como legislagdo e/ou normas
de drgdos de vigilancia sanitdria estaduais, distrital e municipais.

Requisitos tecnolégicos:
6.9. N3o ha requisitos tecnoldgicos.
Requisitos de seguranca:

6.10. O objeto contratado deve garantir que: Todos os alimentos fornecidos devem estar em conformidade com as normas sanitarias
vigentes, incluindo a Resolugdo RDC ANVISA 216/2004.

6.11. A empresa contratada deve possuir certificagdo de boas praticas de fabricagdo (BPF) e sistema de analise de perigos e pontos criticos de
controle (APPCC).

6.12. Deve ser garantida a seguranca no transporte dos alimentos, com veiculos adequados e equipados com sistemas de refrigeracdo.
Premissas e restrigoes:

6.13. E premissa para a presente contratacdo que:

A empresa contratada possua experiéncia comprovada na prestagdo de servico de buffet para eventos de grande porte;
Requisitos de sustentabilidade:

6.14. O uso de materiais reutilizaveis, reciclaveis ou biodegradaveis, devera ser um critério de desempate para adjucacdo da proposta
vencedora. Assim, pretende-se reduzir ao maximo o uso de plasticos descartdveis durante todas as etapas da prestacdo do servico,
incluindo o preparo, transporte, armazenamento, montagem e execugdo do buffet, com o intuito de minimizar os impactos ambientais
decorrentes do descarte de residuos plasticos, em conformidade com os principios da administragdo sustentavel e da responsabilidade
socioambiental, previstos no art. 11, inciso IV, e art. 25, §69, da Lei n? 14.133/2021.

6.14.1. Ainda, a empresa deve zelar pela correta destinagdo dos residuos decorrentes dos servigos prestados, em conformidade
com a Lei n2 12.305/2010 — Politica Nacional de Residuos Sélidos e a Resolugdo CONAMA n¢ 275, de 25/04/2001.

Obrigagdes pertinentes a Lei Geral de Prote¢do de Dados Pessoais (LGPD)

6.15. As partes deverdo cumprir a Lei n2 13.709, de 14 de agosto de 2018 (LGPD), quanto a todos os dados pessoais a que tenham
acesso em razdo da licitagdo ou da contratacdo, a partir da apresentagdo da proposta no certame, independentemente de declaragao ou
de aceitacdo expressa.

6.16. Os dados obtidos somente poderdo ser utilizados para as finalidades que justificaram seu acesso e de acordo com a boa-fé e com
os principios do art. 62 da LGPD.

6.17.E vedado o compartilhamento com terceiros dos dados obtidos fora das hipéteses permitidas em Lei.

6.18.A Administragcdo devera ser informada no prazo de 5 (cinco) dias Uteis sobre todos os contratos de suboperagdo firmados ou que
venham a ser celebrados pelo Contratado.

6.19.Terminado o tratamento dos dados nos termos do art. 15 da LGPD, é dever do Contratado elimina-los, com exce¢do das hipoteses
do art. 16 da LGPD, incluindo aquelas em que houver necessidade de guarda de documentagdo para fins de comprovagdo do
cumprimento de obrigacGes legais ou contratuais e somente enquanto ndo prescritas essas obrigacdes.

6.21.E dever do Contratado orientar e treinar seus empregados sobre os deveres, requisitos e responsabilidades decorrentes da LGPD.

6.22.0 Contratado devera exigir de suboperadores e subcontratados o cumprimento dos deveres da presente cldusula, permanecendo
integralmente responsavel por garantir sua observancia.

6.23.0 Contratante podera realizar diligéncia para aferir o cumprimento dessa cldusula, devendo o Contratado atender prontamente
eventuais pedidos de comprovagao formulados.

6.24.0 Contratado devera prestar, no prazo fixado pelo Contratante, prorrogdvel justificadamente, quaisquer informag¢des acerca dos
dados pessoais para cumprimento da LGPD, inclusive quanto a eventual descarte realizado.

6.25.Bancos de dados formados a partir de contratos administrativos, notadamente aqueles que se proponham a armazenar dados
pessoais, devem ser mantidos em ambiente virtual controlado, com registro individual rastreavel de tratamentos realizados (LGPD, art.
37), com cada acesso, data, horério e registro da finalidade, para efeito de responsabilizagdo, em caso de eventuais omissdes, desvios ou
abusos. Os referidos bancos de dados devem ser desenvolvidos em formato interoperavel, a fim de garantir a reutilizacdo desses dados
pela Administragdo nas hipoteses previstas na LGPD.

6.26.0 presente instrumento esta sujeito a ser alterado nos procedimentos pertinentes ao tratamento de dados pessoais, quando
indicado pela autoridade competente, em especial a ANPD, por meio de opiniGes técnicas ou recomendagdes, editadas na forma da
LGPD.

6.27.0s contratos e convénios de que trata o § 12 do art. 26 da LGPD deverao ser comunicados a autoridade nacional.

Tépico 7 - MODELO DE EXECUGAO DO OBJETO



7. 0 objeto contratado deverd ser entregue ou prestado mediante o cumprimento das seguintes condicdes:
Prazo de entrega ou prestac¢ao de servigo:

7.1. O prazo de entrega do objeto ou prestacdo do servigo contratado é de 5 dias, contados do recebimento da Ordem de Servigo ou
Fornecimento, emitida pelo Gestor e/ou Fiscal do Contrato.

7.1.1. Em caso de impedimento, ordem de paralisagdo ou suspensdo do contrato, o prazo ou cronograma de execugao serd
prorrogado automaticamente pelo tempo correspondente, anotadas tais circunstancias mediante simples apostila.

7.1.2. Caso ndo seja possivel a entrega na data determinada, a empresa devera comunicar as razdes respectivas com pelo menos
48 (quarenta e oito) horas apds a emissdo da ordem de servigo para que qualquer pleito de prorrogagcdo de prazo possa ser
analisado, ressalvadas situagdes de caso fortuito e forga maior.

Local de entrega ou prestacao de servigo:

7.2. Os eventos ocorrerdo em Goiania, preferencialmente na sede desta Agéncia, localizada na Avenida Lauricio Pedro Rasmussem, n2
2535, Bloco 1, Setor Vila Yate, Goiania-GO, CEP: 74.621-005, e eventualmente podera ocorrer a necessidade de realizagdo em enderego
diverso em Goiania, Regido Metropolitana da Capital ou, esporadicamente, no interior do estado.

7.2.1. As Ordens de fornecimento serdo emitidas pelo Gestor/Fiscal do contrato com a antecedéncia minima de 7 (sete) dias da
data de realizagdo do evento, através de ordem de servigo com as informagdes necessarias para a realizagdo do mesmo.

Dinamica da entrega ou prestag¢ao de servigo:

7.3. Os produtos a serem entregues devem ser acondicionados em embalagem apropriada, de forma segura e em face da natureza perecivel

do objeto, a conferéncia da espécie, quantidade e qualidade sera imediata, recebendo-se ou rejeitando-se, total ou parcialmente e, se for
possivel, promovendo-se a regularizagdo das ocorréncias na prépria data de fornecimento/servico contratado, sob a pena de caracterizagdo
de inexecugdo contratual.

7.4. No caso de produtos pereciveis, o prazo de validade na data da entrega ndo podera ser inferior a metade do prazo total
recomendado pelo fabricante.

Tépico 8 - MODELO DE GESTAO DO CONTRATO
Responsabilidade do Fornecedor

8.1. Ndo obstante o Fornecedor ser o Unico responsdvel pela entrega do objeto ou prestacdo de servigo, a Administragdo se reserva no
direito de exercer a mais ampla e completa fiscalizagdo sobre o fornecimento ou prestacao de servigo, nos termos da legislagdo aplicavel.

8.2. O Fornecedor serd responsavel pelos danos causados diretamente a Administracdo ou a terceiros em razdo da execugdo do
contrato, e ndo excluird nem reduzirad essa responsabilidade a fiscalizagdo ou 0 acompanhamento pela Administragao.

Comunicagao

8.3. As comunicagdes entre o 6rgdo ou entidade e o Fornecedor serdo realizadas por escrito, admitindo-se o uso de notificagdo ou
mensagem eletronica registrada no sistema SISLOG destinada a esse fim, realizadas pelo Gestor do Contrato, ou seu respectivo
substituto, formalmente designado.

Reunido inicial do contrato

8.4. ApOs a assinatura do contrato ou instrumento equivalente, o érgdo ou entidade poderd convocar o representante da empresa
Fornecedora para reunido inicial para apresenta¢do do Plano de Gestdo do Contrato, que conterd informagdes acerca das obrigacoes
contratuais, dos mecanismos de fiscalizacdo, das estratégias para execucdo do objeto, do plano complementar de execugdo do
Fornecedor, quando houver, do método de aferigdo dos resultados e das sang¢des aplicaveis, dentre outros.

Registro de Ocorréncias

8.5. Serdo registradas todas as ocorréncias relacionadas a execugdo do contrato, com a descricdo do que for necessario para a
regularizagdo das faltas ou dos defeitos observados.

Gestao e fiscalizagao do contrato

8.6. O contrato sera acompanhado pelo Gestor e Fiscal do Contrato, ou seus respectivos substitutos, formalmente designados nos
termos do Decreto estadual n° 10.216, de 14 de fevereiro de 2023, responsaveis pela fiscalizagdo, acompanhamento e verificacdo da
perfeita execu¢do contratual, em todas as fases até a finalizacdo do contrato.

8.7. O Gestor do contrato coordenard a atualizagdo do processo de acompanhamento e fiscalizagdo do contrato e serd responsavel pela
comunicagdo com representantes do Fornecedor, nos termos do art. 22 do Decreto estadual n® 10.216, de 14 de fevereiro de 2023.

8.8. O Gestor do contrato coordenara as atividades relacionadas a fiscalizagao técnica, administrativa e setorial, aos atos preparatdrios a
instrugdo processual e encaminhard a documentagdo pertinente ao setor de contratos para a formalizagdo dos procedimentos relativos
a alteragdo, prorrogagdo ou rescisdo contratual ou para a formaliza¢do de processo administrativo de responsabilizagdo para fins de
aplicagdo de sangdes.

Fiscalizagao Técnica

8.9. O Fiscal Técnico do contrato acompanhara a execugdo do contrato, para que sejam cumpridas todas as condigdes estabelecidas no
contrato, de modo a assegurar os melhores resultados para a Administragao, segundo suas atribui¢des descritas no art. 23 do Decreto
estadual n° 10.216, de 14 de fevereiro de 2023.



8.10. O Fiscal Técnico acompanhara o contrato com o objetivo de avaliar a execugdo do objeto nas condigGes contratuais e, se for o caso,
aferir se a quantidade, a qualidade, o tempo e 0 modo da prestagdo ou da execugdao do objeto estdo compativeis com os indicadores
estabelecidos no edital para o pagamento, com possibilidade de solicitar o auxilio ao Fiscal Administrativo ou Setorial, e ainda informar
ao gestor do contato, em tempo habil, a ocorréncia relevante que demandar decisdo ou adogdo de medidas que ultrapassem sua
competéncia ou a existéncia de riscos quanto a conclusdo da execugdo do objeto contratado que estdo sob sua responsabilidade.

Fiscalizagdo Administrativa

8.11. O Fiscal Administrativo do contrato acompanhara os aspectos administrativos contratuais quanto as obriga¢Ges previdenciarias,
fiscais e trabalhistas e ao controle do contrato no que se refere a revisGes, reajustes, repactuagdes e providéncias nas hipdteses de
inadimplemento, segundo suas atribui¢des descritas no art. 24 do Decreto estadual n® 10.216, de 14 de fevereiro de 2023.

Verificagdo da manutengao das condi¢es de habilitagao do Fornecedor

8.12. O Fornecedor devera manter, durante toda a execu¢do do contrato, em compatibilidade com as obriga¢des por ele assumidas,
todas as condigGes exigidas para a habilitagdo na licitagdo, ou para a qualificagdo, na contratagao direta.

8.13. Constatando-se a situagdo de irregularidade do Fornecedor, o Gestor devera notificar o Fornecedor para que, no prazo de 05
(cinco) dias uteis, regularize sua situagdo ou, no mesmo prazo, apresente sua defesa. O prazo podera ser prorrogado uma vez, por igual
periodo, por motivo justo e a critério da Administragdo.

8.14. Ndo havendo regularizagdo ou sendo a defesa considerada improcedente, a Administracdo devera adotar as medidas necessdrias a
rescisdo contratual por meio de processo administrativo, assegurado ao Fornecedor o contraditério e a ampla defesa.

8.15. Havendo a efetiva execugdo do objeto durante o prazo concedido para a regularizagdo, os pagamentos serdo realizados
normalmente, até que se decida pela rescisdo do contrato.

Topico 9 - CRITERIOS DE MEDICAO E PAGAMENTO
O objeto contratado sera recebido nas seguintes condigdes:
Recebimento do objeto

9.1. Os servigos serdo recebidos provisoriamente, pelo gestor do contrato, no momento da montagem no buffet, mediante termo
detalhado ap0ds verificado o cumprimento das exigéncias do Termo de Referéncia.

9.2. Os servigos serdo recebidos definitivamente pelo Fiscal e/ou Gestor do Contrato, mediante termo detalhado que comprove o
atendimento das exigéncias contratuais em até 48 (quarenta e oito) horas apds a prestagdo do servigo.

9.2.1. O prazo para recebimento definitivo poderd ser excepcionalmente prorrogado, de forma justificada, por igual periodo,
guando houver necessidade de diligéncias para a afericdo do atendimento das exigéncias contratuais.

9.2.2. O Recebimento provisdrio ou definitivo do objeto ndo exclui a responsabilidade do Fornecedor pelos prejuizos resultantes
da incorreta execug¢do do contrato.

9.2.3. Na hipotese de o recebimento definitivo ndo ser realizado no prazo fixado sem qualquer comunicagdo ao Fornecedor,
reputar-se-a como realizada, consumando-se o recebimento no dia do esgotamento do prazo.

9.2.4. No caso de controvérsia sobre a execugao do objeto, quanto a dimensdo, qualidade e quantidade, devera ser observado o
teor do art. 143, da Lei federal n2 14.133, de 01 de abril de 2021 comunicando-se a empresa para emissdao de nota fiscal no que
pertine a parcela incontroversa da execugdo do objeto, para efeito de liquidagdo e pagamento.

9.2.5. O prazo para a solugdo, pelo Fornecedor, de inconsisténcias na execugao do objeto, de saneamento da nota fiscal ou de
instrumento de cobranga equivalente, verificadas pela Administracdo durante a andlise prévia a liquidagao de despesa, ndo sera
computado para os fins do recebimento definitivo.

Prazo para corregdo de defeitos

9.3. Os servigos poderdo ser rejeitados, no todo ou em parte, quando em desacordo com as especificagdes constantes no Termo de
Referéncia e na proposta, devendo ser corrigidos/refeitos/substituidos no prazo fixado pelo fiscal do contrato, as custas da Contratada,
sem prejuizo da aplicagdo de penalidades.

9.3.1 O ndo atendimento ao item 9.3 podera resultar na aplicagdo de penalidades a Contratada, incluindo adverténcia, glosa ou
multa.

Atesto da execugao do objeto

9.4. Recebida a nota fiscal ou documento de cobranga equivalente, correrd o prazo de 10 (dez) dias Uteis para fins de atesto da execugdo
do objeto, na forma deste Tdpico, nos termos do art. 42 do Decreto estadual n® 9.561, de 21 de novembro de 2019.

9.5. Havendo erro na apresentagdo da nota fiscal ou instrumento de cobranga equivalente, ou circunstancia que impeca a liquidagao da
despesa, o prazo para atesto ou liquidagao ficara sobrestado até que o Fornecedor providencie as medidas saneadoras, reiniciando-se o
prazo apds a comprovacgdo da regularizagdo da situagdo, sem 6nus a Administragdo.

9.6. Nenhum pagamento sera efetuado ao Fornecedor enquanto perdurar pendéncia na apresentagao da nota fiscal ou instrumento de
cobrancga equivalente.

9.7. O prazo de atesto da execugdo do objeto serd reduzido a metade, mantendo-se a possibilidade de prorrogagdo, no caso de
contratagdes decorrentes de despesas cujos valores ndo ultrapassem o limite de que trata o inciso Il do art. 75 da Lei federal n2 14.133,
de 01 de abril de 2021.



9.7.1. A nota fiscal ou fatura ainda devera ser acompanhada pelos seguintes documentos:

1 Fundo de Garantia por Tempo de Servigo - FGTS;

1 Certiddo Conjunta de Débitos Federais;

1 Débitos Trabalhistas;

1 Tributos Estaduais - SEFAZ/GO;

1 Tributos Municipais - Goiania;

1 Cadastro Informativo dos Créditos ndo Quitados de Orgdos e Entidades Estaduais - CADIN.

9.8. A nota fiscal ou instrumento de cobranga equivalente deverd ser obrigatoriamente acompanhado da comprovagdo da regularidade
fiscal, constatada por meio de consulta on-line ao Cadastro Unificado de Fornecedores do Estado — CADFOR.

9.8.1. O Fornecedor que estiver em situacdo de irregularidade junto ao CADFOR deverd entregar juntamente com a nota fiscal ou
documento de cobranga equivalente, os documentos que porventura estiverem vencidos para fins de atualizagdo pelo CADFOR.

9.9. A equipe de fiscalizagdo do contrato realizara consulta ao CADFOR, bem como no Cadastro de Inadimplentes — CADIN estadual, para
verificar a manutencdo das condi¢des de habilitagéo.

9.9.1. Caso seja constatado que o Fornecedor esteja em situagdo de irregularidade perante o CADFOR, este serd notificado por escrito
para, no prazo de 5 (cinco) dias Uteis, encaminhar ao Gestor do Contrato os documentos que porventura estiverem vencidos, ou, no
mesmo prazo, apresentar sua defesa.

9.9.2. Caso seja constatado que o Fornecedor esteja em situagdo de irregularidade perante o CADIN estadual, este sera notificado por
escrito para, no prazo de 5 (cinco) dias Uteis, regularizar sua situagao ou, no mesmo prazo, apresentar sua defesa.

9.9.3. Os prazos referidos neste item poderao ser prorrogados uma vez, por igual periodo, a critério da Administragao.

9.9.4. N3o havendo regularizacdo ou sendo a defesa considerada improcedente, a Administragdo comunicara a Controladoria-Geral do
Estado a inadimpléncia do Fornecedor.

9.9.5. Persistindo a irregularidade, a Administragdo devera adotar as medidas necessarias a rescisdo dos contratos em execugao,
assegurado o contraditdrio e a ampla defesa, por meio de processo administrativo a ser instaurado.

9.9.6. Se o Fornecedor ndo regularizar sua situagdo no CADFOR e/ou no CADIN, e havendo a efetiva prestagdo dos servicos ou o
fornecimento dos bens, os pagamentos serdo realizados normalmente, até que se decida pela rescisdao contratual, salvo nas hipoteses
em que houver indicios das infragdes administrativas previstas na Lei federal n2 14.133, de 01 de abril de 2021, caso em que a retengdo
dos créditos ndo excederd o limite dos prejuizos causados a Administragdo.

9.10. O Gestor do Contrato devera disponibilizar a nota fiscal, com seu respectivo atesto, ao setor financeiro, em até 5 (cinco) dias apds
o atesto.

Liquidagao da Despesa

9.11. O registro da liquidagdo da despesa no Sistema de Programacgdo e Execucdo Orgamentdria e Financeira — SIOFINET devera ser
realizado pelo setor financeiro em até 15 (quinze) dias apds o atesto da execugdo do objeto.

9.12. Para fins de liquidagdo, o setor financeiro devera verificar se a nota fiscal ou instrumento de cobranga equivalente apresentado
expressa os elementos necessarios e essenciais do documento, tais como:

o prazo de validade e a data da emissao;

os dados do contrato e do érgao ou entidade da Administracao;
o periodo respectivo de execugdo do contrato;

o valor a pagar;

eventual destaque do valor de retengdes tributarias cabiveis;

Prazo de Pagamento

9.13. O pagamento sera realizado de forma Pontualmente, de acordo com a frequéncia de emissdo da Ordem de Servico/Fornecimento,
no valor proporcional aos quantitativos demandados e efetivamente executados no periodo.

9.14. O pagamento do objeto devera ser realizado até 30 (trinta) dias apds o atesto da nota fiscal e emissdo do Termo de Recebimento
Definitivo pelo Gestor do Contrato, nos termos deste Tépico, respeitada a ordem cronoldgica conforme Decreto estadual n® 9.561, de 21
de novembro de 2019.

9.15. A Administragdo somente efetuard o pagamento a proponente vencedora referente as Notas Fiscais ou documento de cobranga
equivalente, estando vedada a negociagdo de tais titulos com terceiros.

9.16. O pagamento serd realizado por meio de ordem bancéria, para crédito em banco, agéncia e conta corrente indicados pelo
Fornecedor.

9.16.1. Serd considerada data do pagamento o dia em que constar como emitida a ordem bancaria para pagamento.
9.17. Quando do pagamento, serd efetuada a retengdo tributdria prevista na legislagdo aplicavel.

9.17.1. A Contratante, ao efetuar o pagamento a Contratada, fica obrigada a proceder a retengdo do Imposto de Renda (IR) ao Estado
de Goids com base na Instrucdo Normativa RFB n2 1.234, de 11 de janeiro de 2012, e alteragGes posteriores.

9.18. O Fornecedor regularmente optante pelo Simples Nacional, nos termos da Lei complementar n? 123, de 14 de dezembro de 2006,



nao sofrerd a retengdo tributdria quanto aos impostos e contribuicdes abrangidos por aquele regime. No entanto, o pagamento ficara
condicionado a apresentagdo de comprovagao, por meio de documento oficial, de que faz jus ao tratamento tributdrio favorecido
previsto na referida Lei complementar.

Reajuste em caso de atraso no pagamento

9.19. Ocorrendo atraso no pagamento em que o Fornecedor n3do tenha de alguma forma concorrido para a mora, os valores devidos ao
Fornecedor serdo atualizados monetariamente entre o termo final do prazo de pagamento até a data de sua efetiva realizagdo, mediante
aplicacdo do indice de corre¢do monetdria. Os encargos moratérios pelo atraso no pagamento serao calculados pela seguinte férmula:

EM =N x Vp x (I / 365)

Onde:

EM = Encargos moratdrios a serem pagos pelo atraso de pagamento;

N = Numeros de dias em atraso, contados da data limite fixada para pagamento e a data do efetivo pagamento;
Vp = Valor da parcela em atraso;

I = IPCA anual acumulado (indice de Pregos ao Consumidor Ampliado do IBGE)/100.

Do reajuste do contrato

9.20. Os pregos serao fixos e irreajustaveis pelo periodo de 1 (um) ano contados da data do orgamento estimado. Apds este periodo sera
utilizado o IPC-A (IBGE) como indice de reajustamento.

Tépico 10 - FORMA E CRITERIOS DE SELECAO DO FORNECEDOR

10.1. Critério de Julgamento | Menor Preco

10.2. Forma de adjudicagdo |Por Lote

N3o é admitida a participacdo de empresas reunidas em consorcio na licitagdo, para esta contratacgdo,

10.3. Participacgdo de pois ndo sendo de grande vulto e de complexidade para que seja necessaria a atuagdo de duas ou mais
empresas reunidas em empresas consorciadas, apenas 1 (uma) empresa poderd prestar o servigo com a qualidade adequada,
consorcio uma vez que todos os servigos essenciais inerentes a esta contratagdo devem coexistir dentro de uma

estrutura empresarial especializada, de modo que a reunido em consércio ndo é recomendavel.

10.4. Prazo de validade das

propostas 90 dias

Tratamento diferenciado para microempresas e empresas de pequeno porte

10.5. Na presente contratagdo sera concedido tratamento diferenciado e simplificado para as microempresas e empresas de pequeno
porte objetivando a promogdo do desenvolvimento econdmico e social no ambito municipal e regional, a ampliagdo da eficiéncia das
politicas publicas e o incentivo a inovagdo tecnoldgica, em observancia a Lei complementar n2 123, de 14 de dezembro de 2006 e demais
dispositivos legais aplicaveis”.

10.6. Havendo alguma restricdo na comprovagcdo da regularidade fiscal das microempresas e empresas de pequeno porte, sera
assegurado o prazo de até 5 (cinco dias Uteis), prorrogaveis por igual periodo, a critério da Administragdo, para a regularizagdo da
documentacgdo, contados do momento em que o proponente for declarado vencedor do certame.

10.7. A n3o-regulariza¢do da documentagdo no prazo acima implicard decadéncia do direito a contratagdo, sem prejuizo das san¢des
previstas na Lei federal n2 14.133, de 01 de abril de 2021, sendo facultado a Administragdo convocar os fornecedores remanescentes, na
ordem de classificacdo, para a assinatura do contrato, ou revogar a licitagdo.

10.8. A concessdo de tratamento diferenciado e simplificado, nos termos do §22 do art. 42 da Lei federal n2 14.133, de 01 de abril de
2021, fica limitada as microempresas e as empresas de pequeno porte que, no ano-calendario de realizagdo da licitagdo, ainda ndo
tenham celebrado contratos com a Administragdo Publica cujos valores somados extrapolem a receita bruta maxima admitida para fins
de enquadramento como empresa de pequeno porte.

10.9. Para esta licitagdo nao sera reservada cota de até 25% (vinte e cinco por cento) do objeto para a contratagdo de microempresas e
empresas de pequeno porte, conforme inciso Ill, do Art. 49 da Lei 123/2006 e faculdade dada pelo Art. 9 2 da Lei Estadual n?
17.928/2012.

Exigéncias de habilitagao

10.10. A documentacdo exigida para fins de habilitagao juridica, fiscal, social, trabalhista e econdmico-financeira, nos termos dos arts. 62
a 70 da Lei federal n2 14.133, de 01 de abril de 2021, podera ser substituida pelo Certificado de Registro Cadastral — CRC, do Cadastro
Unificado de Fornecedores do Estado de Goids — CADFOR, conforme orientagbes gerais disponiveis no link: https://sislog.go.gov.br/.

10.11. Além da documentacdo prevista para homologacdo do cadastro do fornecedor, para fins de comprovagdo da Qualificacdo
Econdémico-Financeira, é exigido o Balango Patrimonial, Demonstracdo de Resultado de Exercicio e demais demonstragdes contabeis dos
2 (dois) ultimos exercicios sociais.

10.11.1. A regular situagdo financeira serd comprovada através dos indices de Liquidez Geral (LG), Liquidez Corrente (LC), e
Solvéncia Geral (SG) iguais ou superiores a 1 (um) calculados através das seguintes fomulas;



LG = AC+RLP = Ativo Circulante + Realizdvel a Longo Prazo

PC + PNC Passivo Circulante + Passivo Ndo Circulante

SG = AT = Ativo Total

PC + PNC Passivo Circulante + Passivo Ndo Circulante

LC = AC = _Ativo Circulante
PC Passivo Circulante

10.11.1.1. Caso a empresa licitante apresente resultado inferior a 1 (um) em qualquer dos indices de Liquidez Geral (LG),
Solvéncia Geral (SG) ou Liquidez Corrente (LC), sera exigido para fins de habilitagdo capital minimo QU patrimdnio liquido minimo
de 10% (dez por cento) do valor de RS 108.023,00.

10.11.2. O atendimento dos indices econ6micos devera ser atestado mediante declaragdo assinada por profissional habilitado da
area contabil, a ser apresentada pelo licitante.

10.11.3. As empresas criadas no exercicio financeiro da licitagdo deverdo atender a todas as exigéncias de habilitacdo e poderdo
substituir os demonstrativos contadbeis pelo balango de abertura.

10.11.4. Os documentos referidos no item 10.7, limitar-se-do ao ultimo exercicio, no caso de a pessoa juridica ter sido constituida
ha menos de 2 (dois) anos e deverdo ser exigidos com base no limite definido pela Receita Federal do Brasil para transmissdo da
Escrituragdo Contabil Digital - ECD ao Sped.

10.11.5. O atendimento dos indices econdmicos previstos neste tdpico deverdo ser atestados mediante declaragdo assinada por
profissional habilitado da area contabil, apresentada pelo fornecedor.

10.12. Caso no corpo das certidGes exigidas ndo conste o seu prazo de
validade, serd considerado o prazo de 90 (noventa) dias, contado da data de sua emissdo.

Qualificagdo técnica minima exigida

10.13. O licitante devera apresentar, obrigatoriamente, atestado(s) de capacidade técnica emitido(s) por pessoa juridica de direito
publico ou privado, que comprove(m) a execucgdo satisfatoria de servigos de buffet de maior relevancia, a se considerar 01 (um) evento
do item Almogo/Jantar, como parcela de maior relevancia, guardadas as caracteristicas e quantidades compativeis com as do objeto
desta licitacdo, conforme art. 67 da Lei n2 14.133/2021.

10.13.1. O atestado/declaragdo devera conter, no minimo, o nome da empresa/dérgdo contratante e o nome e assinatura do
responsavel.

10.13.2. Os atestados ou declaragbes de capacidade técnica deverdo se referir a servigos prestados no ambito da atividade
econOmica principal e/ou secundaria da licitante, especificada no contrato social, devidamente registrado na junta comercial
competente, ou no cadastro de pessoas juridicas da Receita Federal do Brasil — RFB.

10.13.3. O licitante disponibilizara, caso sejam solicitadas, todas as informagGes necessarias a comprovacao da legitimidade dos
atestados apresentados, fornecendo, dentre outros documentos, copia do contrato que deu suporte a contratagdo.

10.13.4. O atestado/declaragdo apresentado deverd conter identificagdo do licitante (razdo social e CNPJ), identificagdo do
responsavel pela emissdo da declaracdo (nome e telefone).

10.14. A titulo de comprovacdo da qualificagdo técnica, o Fornecedor deve comprovar ainda:

10.14.1. Alvara de funcionamento emitido pelo érgao da Vigilancia Sanitdria da sede da licitante e Certiddo de Registro e Quitagao
expedida pelo Conselho Regional de Nutrigdo, nos termos do art. 18 do Decreto 84.444, de 30 de janeiro de 1980, comprovantdo
a especializagdo da CONTRADADA e o atual quadro de nutricionistas responsaveis técnicos.

Subcontratacao

10.15. Diante da necessidade de garantir a integridade, a qualidade técnica e a seguranga na execu¢do do objeto, conclui-se que a
subcontratagdo é incompativel com as exigéncias deste termo, ficando, portanto, vedada em sua totalidade.

A vedagdo assegura a rastreabilidade total de responsabilidades, tanto técnicas quanto civis. Em casos de falhas, a responsabilizagdo
direta da empresa contratada é mais eficiente, evitando o "jogo de empurra" entre contratado e subcontratado.

Por tratar-se de objeto comumente comercializado e empresas do ramo especializado detém, individualmente, capacidade técnica para
executar o todo, ndo sendo necessario o fracionamento, ndo se admitira a subcontratagdo.

EQUIPE DE PLANEJAMENTO RESPONSAVEL PELA ELABORAGAO DESTE TERMO DE REFERENCIA:

Responsavel ‘ Fungao Telefone Email

IVONE PEREIRA DE MIRANDA ‘Integrante Requisitante 62 32013726 ivone.miranda@goias.gov.br
1



1%MME TANJA l‘pﬁ.ﬁgante Administrativo | 913268569 'Malspn.tanja@goias.go.gov.br



	TERMO DE REFERÊNCIA
	Requisitos mínimos de qualidade:
	Requisitos normativos e legais:
	Requisitos tecnológicos:
	Requisitos de segurança:
	Premissas e restrições:
	Requisitos de sustentabilidade:

