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INÍCIO DO CADASTRO DAS PROPOSTAS: 08/01/2026 ÀS 08:00 HORAS. 

 
TÉRMINO DO CADASTRO DAS PROPOSTAS: 20/01/2026 ÀS 08:00 HORAS. 

 
ABERTURA DAS PROPOSTAS: 20/01/2026 ÀS 09:00 HORAS. 

 
INÍCIO DA DISPUTA: 20/01/2026 ÀS 09:15 HORAS. 

 
LOCAL: https://bll.org.br/ - "ACESSO IDENTIFICADO" 

 
FORMALIZAÇÃO DE CONSULTAS E MAIORES INFORMAÇÕES:  

DEPARTAMENTO DE LICITAÇÃO - RUA DO CAFEZAL, Nº 530, CENTRO, TAQUARAL/SP. 
 

EDITAL N° 70/2025 

 

PROCESSO LICITATÓRIO N° 121 /2025 

 

PREGÃO ELETRÔNICO N° 39/2025 

 

 

CONTRATANTE: MUNICÍPIO DE TAQUARAL, ESTADO DE SÃO PAULO. 

 

 

OBJETO: REGISTRO DE PREÇOS PARA FUTURAS E EVENTUAIS AQUISIÇÕES DE 

GÊNEROS ALIMENTÍCIOS ESTOCÁVEIS, PARA SUPRIR A DEMANDA DOS DEPARTAMENTOS DO MU-

NICÍPIO DE TAQUARAL/SP, PELO PERÍODO DE 12 MESES. 

 

 

VALOR TOTAL ESTIMADO DA CONTRATAÇÃO: R$1.092.158,63 (um milhão noventa e dois mil, cento e cinquenta e 

oito reais e sessenta e três centavos) – CARÁTER NÃO SIGILOSO. 

 

 

DATA DA SESSÃO PÚBLICA: DIA 20/01/2026 ÀS 09:00 HORAS (HORÁRIO DE BRASÍLIA/DF). 

 

 

CRITÉRIO DE JULGAMENTO: MENOR PREÇO POR ITEM. 

 

 

MODO DE DISPUTA: ABERTO. 

 

 

PREFERÊNCIA ME/EPP/EQUIPARADAS: SIM. 

 

 

MARGEM DE PREFERÊNCIA PARA ALGUM ITEM: NÃO. 
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 O Município de Taquaral, Estado de São Paulo, torna público para conhecimento dos interessados, que se encontra aberta lic-

itação, na modalidade de PREGÃO, na forma eletrônica, com utilização do procedimento auxiliar de Sistema de Registro de 

Preços - SRP, critério de julgamento MENOR PREÇO POR ITEM, pelo modo de disputa ABERTO, com objetivo enunciado 

no item 1 deste edital e seus anexos. 

 

A pasta, contendo este edital e seus anexos, está à disposição dos interessados, no endereço eletrônico https://bll.org.br e no sítio ofi-

cial da Prefeitura Municipal de Taquaral na internet www.taquaral.sp.gov.br, podendo também ser retirado diretamente no Departa-

mento de Licitação, situado à Rua do Cafezal, nº 530, Centro, Taquaral/SP, em dias úteis, das 7:00 às 16:00 horas. 

 

Todas os esclarecimentos necessários poderão ser obtidos no órgão acima aduzido, pelo telefone (16)3958-9200 ou pelo e-mail 

licita@taquaral.sp.gov.br, em dias úteis, das 7:00 às 16:00 horas. 

 

A presente licitação é regida pela Lei Federal nº 14.133/2021; Lei Orgânica do Município de Taquaral/SP e Decreto Municipal nº 

1.649/2025. 

LINKS PARA CONSULTA DA LEGISLAÇÃO: 

- LEGISLAÇÃO MUNICIPAL: https://www.taquaral.sp.gov.br/portal/diario-oficial/ver/2190 

- LEGISLAÇÃO FEDERAL: https://www4.planalto.gov.br/legislacao/ 

 

Não havendo expediente no órgão licitante ou ocorrendo qualquer ato ou fato superveniente que impeça a realização do certame na 

data marcada, a sessão será automaticamente transferida para o primeiro dia útil subsequente, no mesmo horário anteriormente es-

tabelecido, desde que não haja comunicação do AGENTE DE CONTRATAÇÃO/PREGOEIRO em sentido contrário. 

 

1. DO OBJETO 

1.1. A presente licitação tem por objeto REGISTRO DE PREÇOS PARA FUTURAS E EVENTUAIS AQUISIÇÕES DE 

1.2. GÊNEROS ALIMENTÍCIOS ESTOCÁVEIS, PARA SUPRIR A DEMANDA DOS DEPARTAMENTOS DO MUNICÍPIO 

DE TAQUARAL/SP, PELO PERÍODO DE 12 MESES, conforme condições, quantidades e exigências estabelecidas neste edital e 

seus anexos. 

1.3. A licitação será dividida em itens, conforme tabela constante no Termo de Referência/Projeto Básico, facultando-se ao lici-

tante a participação em quantos itens forem de seu interesse. 

1.4. As regras referentes aos órgãos gerenciadores e participantes, bem como a eventuais adesões são as que constam da minuta 

de Ata de Registro de Preços. 

 

2. DOS RECURSOS ORÇAMENTÁRIOS E FINANCEIROS 

2.1. As despesas advindas da execução do objeto desta licitação correrão por conta de recursos orçamentários consignados no or-

çamento vigente, a seguir especificados. 

 

02. PODER EXECUTIVO 

 

06. ESPORTES, LAZER E CULTURA 

Funcional: 02.006.27.812.080.2.037 Manuntenção Do Esporte, Lazer E Turismo 

Ficha:81: 3.3.90.30.00.00.00.00 - Material De Consumo 

 

08. FUNDO MUNICIPAL DE ASSISTÊNCIA SOCIAL 

Funcional: 02.008.08.244.0050.2.025 Manutenção Das Atividades da Assistência Social 

Ficha 128: 3.3.90.30.00.00.00.00 - Material De Consumo 

 

07. FUNDO MUNICIPAL DE SAÚDE 

089 - 02.007.10.301.0040.2.018 Manutenção Da Atenção Primária À Saúde 

Ficha 89:3.3.90.30.00.00.00.00 

 

04. DEPARTAMENTO MUNICIPAL DE EDUCACÃO 

Funcional: 02.004.12.306.0032.2.017. Manutencão Da Alimentacão Escolar  

Ficha 62: 3.3.90.30.00.00.00.00 - Material De Consumo 

01.110.0000.0000 - Tesouro/Geral   
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 02.200.0000.0000 - Estado/Educacão - Recursos Específicos 

05.200.0000.0000 - União/Educacão - Recursos Específicos 

 

04. DEPARTAMENTO MUNICIPAL DE EDUCACÃO 

Funcional: 02.004.12.365.0030.2.007 Manutencão De Creche  

02.004.12.365.0030.2.007. 

Ficha 29: 3.3.90.30.00.00.00.00 - Material De Consumo 

 

04. DEPARTAMENTO MUNICIPAL DE EDUCACÃO 

Funcional: 02.004.12.365.0030.2.008 Manutencão Pré Escola  

Ficha 37: 3.3.90.30.00.00.00.00 - Material De Consumo 

 

04. DEPARTAMENTO MUNICIPAL DE EDUCACÃO 

Funcional: 02.004.12.361.0030.2.009 Manutencão Do Ensino Fundamental 

Ficha 45: 3.3.90.30.00.00.00.00 

 

04. DEPARTAMENTO MUNICIPAL DE EDUCAÇÃO 

Funcional:02.004.12.361.0032.2.0 Manutenção Salario - Educação - Qse 

Ficha 63 - 33.3.3.90.30.00.00.00.00 - Material De Consumo 

 

04. DEPARTAMENTO MUNICIPAL DE EDUCAÇÃO 

Funcional:02.004.12.365.0032.2.0 Manutenção Salario - Educação - Qse 

Ficha 64 - 33.3.3.90.30.00.00.00.00 - Material De Consumo 

 

02. DEPARTAMENTO MUNICIPAL DE ADMINISTRAÇÃO 

Funcional:02.002.04.122.0020.2.002 Manutenção Dos Serviços Administrativos 

Ficha 08: 3.3.90.30.00.00.00.00 - Material De Consumo 

 

2.2. Os recursos financeiros serão provenientes de Recursos Próprios, do Estado e da União. 

 

3. DISPOSIÇÕES PRELIMINARES 

3.1. O certame, na forma eletrônica, será realizado em sessão pública por meio da internet, mediante condições de segurança - 

criptografia e autenticação - em todas as suas fases, na plataforma eletrônica da Bolsa de Licitações e Leilões – BLL 

(https://bll.org.br/). 

3.2. Os trabalhos serão conduzidos por servidor público da Prefeitura Municipal de Taquaral denominado AGENTE DE CON-

TRATAÇÃO/PREGOEIRO, mediante a inserção e monitoramento de dados gerados ou transferidos para o aplicativo “Licitações” 

constante da página eletrônica da Bolsa de Licitações e Leilões - BLL (https://bll.org.br/). 

3.3. As comunicações referentes ao certame serão publicadas no Diário Oficial Eletrônico do Município de Taquaral e divulgadas 

no sítio oficial da Prefeitura Municipal de Taquaral (www.taquaral.sp.gov.br). As demais condições constam do presente edital e 

seus anexos. 

3.4. É facultado a qualquer interessado a apresentação de pedido de esclarecimentos sobre o ato convocatório e seus anexos. 

3.5. A pretensão referida no item anterior será formalizada por meio de requerimento endereçado ao Departamento de Licitação, 

preferencialmente pelo e-mail licita@taquaral.sp.gov.br ou protocolado no Setor de Protocolo e Expediente, situado na Rua do 

Cafezal, nº  530, Centro, Taquaral/SP, em dias úteis, das 7:00 às 16:00 horas. 

3.6. As dúvidas a serem equacionadas por telefone serão somente aquelas de caráter estritamente informal. 

3.7. Os esclarecimentos deverão ser prestados pelo AGENTE DE CONTRATAÇÃO/PREGOEIRO no prazo de 2 (dois) dias 

úteis, a contar do recebimento do pedido, o qual poderá requisitar subsídios formais aos responsáveis pela elaboração deste edital e 

seus anexos, passando a integrar os autos do certame, dando-se ciência aos demais licitantes. 

 

 

4. DO REGULAMENTO OPERACIONAL DO CERTAME LICITATÓRIO 

4.1. O certame será conduzido pelo AGENTE DE CONTRATAÇÃO/PREGOEIRO, com o auxílio da equipe de apoio, que terá, 

em especial, as atribuições elencadas na Lei nº 14.133/2021. 

 

mailto:licita@taquaral.sp.gov.br
https://bll.org.br/)
http://www.taquaral.sp.gov.br/
mailto:licita@taquaral.sp.gov.br


Rua do Cafezal, 530. Taquaral/SP. CEP: 14.765-021 

Tel.: (16) 3958-9200. licita@taquaral.sp.gov.br 

 

 

PROC. PÁG. RUBRICA 

   

 5. DA REFERÊNCIA DE TEMPO 

5.1. Todas as referências de tempo neste edital e seus anexos, no aviso e durante a sessão pública, observarão obrigatoriamente o 

horário de Brasília/DF e, dessa forma, serão registradas no sistema eletrônico e na documentação relativa ao certame. 

 

6. DO CREDENCIAMENTO NO SISTEMA DE BOLSA DE LICITAÇÕES E LEILÕES - BLL 

6.1. A participação do licitante no certame, na forma eletrônica, se dará por meio de participação direta através da Bolsa de Lic-

itações e Leilões - BLL, a qual por meio de seu operador designado indicará implícito conhecimento, aceitação e atendimento às 

exigências de habilitação previstas neste edital e seus anexos. 

6.2. O acesso do operador ao certame, para efeito de registrar a proposta e dar lances em nome do licitante, somente se dará me-

diante prévia definição de senha privativa. 

6.3. A chave de identificação e a senha dos operadores poderão ser utilizadas em qualquer certame eletrônico, salvo quando can-

celadas por solicitação do credenciado ou por iniciativa da Bolsa de Licitações e Leilões - BLL. 

6.4. É de exclusiva responsabilidade do usuário o sigilo da senha, bem como seu uso em qualquer transação efetuada diretamente 

ou por seu representante, não cabendo a Bolsa de Licitações e Leilões - BLL a responsabilidade por eventuais danos decorrentes 

de uso indevido da senha, ainda que por terceiros. 

6.5. O credenciamento do fornecedor e de seu representante legal junto ao sistema eletrônico implica a responsabilidade legal pe-

los atos praticados e a presunção de capacidade técnica para realização das transações inerentes ao certame, na forma eletrônica. 

 

7. DA PARTICIPAÇÃO NA LICITAÇÃO 

7.1. Poderão participar deste certame, na forma eletrônica, os interessados do ramo de atividade pertinente ao objeto da con-

tratação que atenderem a todas as exigências constantes deste edital e seus anexos, e que apresentarem toda a documentação exigi-

da para o respectivo cadastramento junto ao sistema eletrônico de licitações adotado - Bolsa de Licitações e Leilões - BLL. 

7.2. O licitante deverá estar credenciado antes do horário fixado neste edital e seus anexos para o recebimento das propostas. 

7.3. O licitante responsabiliza-se exclusiva e formalmente pelas transações efetuadas em seu nome, assume como firmes e 

verdadeiras suas propostas e seus lances, inclusive os atos praticados diretamente ou por seu representante, excluída a responsabi-

lidade do provedor do sistema ou do órgão ou entidade promotora da licitação por eventuais danos decorrentes de uso indevido das 

credenciais de acesso, ainda que por terceiros. 

7.4. É de responsabilidade do cadastrado conferir a exatidão dos seus dados cadastrais nos sistemas relacionados no item anterior 

e mantê-los atualizados junto aos órgãos responsáveis pela informação, devendo proceder, imediatamente, à correção ou à al-

teração dos registros tão logo identifique incorreção ou aqueles se tornem desatualizados. 

7.5. A não observância do disposto no item anterior poderá ensejar desclassificação no momento da habilitação. 

7.6. Em caso de eventual participação de ME/EPP será assegurado o tratamento diferenciado a que se refere os arts. 42 a 47 da Lei 

Complementar nº 123/2006. 

7.7. A obtenção do benefício a que se refere o item anterior fica limitada às microempresas e às empresas de pequeno porte que, 

no ano-calendário de realização da licitação, ainda não tenham celebrado contratos com a Administração Pública cujos valores 

somados extrapolem a receita bruta máxima admitida para fins de enquadramento como empresa de pequeno porte. 

7.8. Será concedido tratamento favorecido para as microempresas e empresas de pequeno porte, para as sociedades cooperativas 

mencionadas no art. 16 da Lei nº 14.133/2021 , para o agricultor familiar, o produtor rural pessoa física e para o microempreendedor 

individual - MEI, nos limites previstos na Lei Complementar nº 123/2006 e no Decreto nº 8.538/2015. 

7.9. Não poderão disputar esta licitação: 

7.9.1. aquele que não atenda às condições deste edital e seus anexos; 

7.9.2. sociedade que desempenhe atividade incompatível com o objeto da licitação; 

7.9.3. empresas estrangeiras que não tenham representação legal no Brasil com poderes expressos para receber citação 

e responder administrativa ou judicialmente; 

7.9.4. autor do anteprojeto, do projeto básico ou do projeto executivo, pessoa física ou jurídica, quando a licitação versar 

sobre serviços ou fornecimento de bens a ele relacionados; 

7.9.5. empresa, isoladamente ou em consórcio, responsável pela elaboração do projeto básico ou do projeto executivo, ou 

empresa da qual o autor do projeto seja dirigente, gerente, controlador, acionista ou detentor de mais de 5% (cinco por cento) 

do capital com direito a voto, responsável técnico ou subcontratado, quando a licitação versar sobre serviços ou fornecimento 

de bens a ela necessários; 

7.9.6. pessoa física ou jurídica que se encontre, ao tempo da licitação, impossibilitada de participar da licitação em decor-

rência de sanção que lhe foi imposta; 

7.9.7. aquele que mantenha vínculo de natureza técnica, comercial, econômica, financeira, trabalhista ou civil com diri-

gente do órgão ou entidade contratante ou com agente público que desempenhe função na licitação ou atue na fiscalização ou 

mailto:licita@taquaral.sp.gov.br
http://www.planalto.gov.br/ccivil_03/_ato2019-2022/2021/lei/L14133.htm#art16
https://www.planalto.gov.br/ccivil_03/leis/lcp/lcp123.htm


Rua do Cafezal, 530. Taquaral/SP. CEP: 14.765-021 

Tel.: (16) 3958-9200. licita@taquaral.sp.gov.br 

 

 

PROC. PÁG. RUBRICA 

   

 na gestão do contrato, ou que deles seja cônjuge, companheiro ou parente em linha reta, colateral ou por afinidade, até o ter-

ceiro grau; 

7.9.8. empresas controladoras, controladas ou coligadas, nos termos da Lei nº 6.404/1976, concorrendo entre si; 

7.9.9. pessoa física ou jurídica que, nos 5 (cinco) anos anteriores à divulgação do edital e seus anexos, tenha sido conde-

nada judicialmente, com trânsito em julgado, por exploração de trabalho infantil, por submissão de trabalhadores a condições 

análogas às de escravo ou por contratação de adolescentes nos casos vedados pela legislação trabalhista; 

7.9.10. agente público do órgão ou entidade licitante; 

7.9.11. Organizações da Sociedade Civil de Interesse Público - OSCIP, atuando nessa condição; 

7.9.12. não poderá participar, direta ou indiretamente, da licitação ou da execução do contrato agente público do órgão ou 

entidade contratante, devendo ser observadas as situações que possam configurar conflito de interesses no exercício ou após o 

exercício do cargo ou emprego, nos termos da legislação que disciplina a matéria, conforme § 1º do art. 9º da Lei nº 

14.133/2021. 

7.10.  O impedimento de que trata o item 7.9.6 será também aplicado ao licitante que atue em substituição a outra pessoa, física ou 

jurídica, com o intuito de burlar a efetividade da sanção a ela aplicada, inclusive a sua controladora, controlada ou coligada, desde 

que devidamente comprovado o ilícito ou a utilização fraudulenta da personalidade jurídica do licitante. 

7.11. A critério da Administração e exclusivamente a seu serviço, o autor dos projetos e a empresa a que se referem os itens 7.9.4 e 

7.9.5 poderão participar no apoio das atividades de planejamento da contratação, de execução da licitação ou de gestão do contra-

to, desde que sob supervisão exclusiva de agentes públicos do órgão ou entidade. 

7.12.  Equiparam-se aos autores do projeto as empresas integrantes do mesmo grupo econômico. 

7.13.  O disposto nos itens 7.9.4 e 7.9.5 não impede a licitação ou a contratação de serviço que inclua como encargo do contratado 

a elaboração do projeto básico e do projeto executivo, nas contratações integradas, e do projeto executivo, nos demais regimes de 

execução. 

7.14.  Em licitações e contratações realizadas no âmbito de projetos e programas parcialmente financiados por agência oficial de 

cooperação estrangeira ou por organismo financeiro internacional com recursos do financiamento ou da contrapartida nacional, não 

poderá participar pessoa física ou jurídica que integre o rol de pessoas sancionadas por essas entidades ou que seja declarada in-

idônea nos termos da Lei nº 14.133/2021. 

7.15.  A vedação de que trata o item 7.9.12 estende-se a terceiro que auxilie a condução da contratação na qualidade de integrante de 

equipe de apoio, profissional especializado ou funcionário ou representante de empresa que preste assessoria técnica. 

 

8. DO RECEBIMENTO E ABERTURA DE PROPOSTAS 

8.1. As propostas deverão ser enviados por meio eletrônico disponível no endereço https://bll.org.br/ na opção “licitações – ca-

dastro de proposta”, desde a divulgação da íntegra deste edital e seus anexos no referido endereço eletrônico, até o dia e horário 

previsto no preâmbulo para abertura da sessão pública, devendo o licitante, para formulá-las, assinalar a declaração de que cumpre 

integralmente os requisitos de habilitação, conforme disposto no modelo constante do ANEXO IV deste edital e seus anexos. 

8.2. O fornecedor deverá observar as datas e os horários limites previstos para a abertura da proposta, atentando também para a da-

ta e horário para início da disputa, conforme disposto na folha de rosto. 

8.3. A licitante responde integralmente por todos os atos praticados no certame, na forma eletrônica, por seus representantes 

devidamente credenciados, assim como pela utilização da senha de acesso ao sistema, ainda que indevidamente, inclusive por pes-

soa não credenciada como sua representante. 

8.4. Cada representante credenciado poderá representar apenas uma licitante, em cada certame, na forma eletrônica. 

8.5. O envio da proposta vinculará a licitante ao cumprimento de todas as condições e obrigações inerentes ao certame. 

8.6. O licitante deverá constar em sua proposta, as normas aplicáveis de qualidade de forma clara e sem abreviatura, sob pena de 

desclassificação do item. 

8.7. A cotação de dois modelos ou duas marcas, para o mesmo item ou opcional de modelos ou marcas, gerará a desclassificação 

do item. 

 

9. DA APRESENTAÇÃO DA PROPOSTA E DOS DOCUMENTOS DE HABILITAÇÃO 

9.1. Na presente licitação, a fase de habilitação sucederá as fases de apresentação de propostas e lances e de julgamento. 

9.2. Os licitantes encaminharão, exclusivamente por meio do sistema eletrônico, a proposta com a descrição do objeto e o preço, 

conforme o critério de julgamento adotado neste edital e seus anexos, até a data e o horário estabelecidos para abertura da sessão 

pública. 

9.3. Caso a fase de habilitação anteceda as fases de apresentação de propostas e lances, os licitantes encaminharão, na forma e no 

prazo estabelecidos no item anterior, simultaneamente os documentos de habilitação e a proposta com o preço ou o percentual de 

desconto. 
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 9.4. O licitante organizado em cooperativa deverá declarar, ainda, em campo próprio do sistema eletrônico, que cumpre os requisi-

tos estabelecidos no art. 16 da Lei nº 14.133/2021. 

9.5. O fornecedor enquadrado como microempresa, empresa de pequeno porte ou sociedade cooperativa deverá declarar, ainda, em 

campo próprio do sistema eletrônico, que cumpre os requisitos estabelecidos no art. 3° da Lei Complementar nº 123/2006, estando 

apto a usufruir do tratamento favorecido estabelecido em seus arts. 42 a 49, observado o disposto nos §§ 1º ao 3º do art. 4º da Lei 

nº 14.133/2021, conforme disposto no modelo constante do ANEXO II deste edital e seus anexos. 

9.5.1. No item exclusivo para participação de microempresas e empresas de pequeno porte, a assinalação do campo “não” 

impedirá o prosseguimento no certame, para aquele item; nos itens em que a participação não for exclusiva para microempre-

sas e empresas de pequeno porte, a assinalação do campo “não” apenas produzirá o efeito de o licitante não ter direito ao 

tratamento favorecido previsto na Lei Complementar nº 123/2006, mesmo que microempresa, empresa de pequeno porte ou 

sociedade cooperativa. 

9.6. A falsidade da declaração de que trata o item 9.5 ou 9.5 sujeitará o licitante às sanções previstas na Lei nº 14.133/2021, e 

neste edital e seus anexos. 

9.7. Os licitantes poderão retirar ou substituir a proposta ou, na hipótese de a fase de habilitação anteceder as fases de 

apresentação de propostas e lances e de julgamento, os documentos de habilitação anteriormente inseridos no sistema, até a aber-

tura da sessão pública. 

9.8. Não haverá ordem de classificação na etapa de apresentação da proposta e dos documentos de habilitação pelo licitante, o 

que ocorrerá somente após os procedimentos de abertura da sessão pública e da fase de envio de lances. 

9.9. Serão disponibilizados para acesso público os documentos que compõem a proposta dos licitantes convocados para 

apresentação de propostas, após a fase de envio de lances. 

9.10. Desde que disponibilizada a funcionalidade no sistema, o licitante poderá parametrizar o seu valor final mínimo ou o seu 

percentual de desconto máximo quando do cadastramento da proposta e obedecerá às seguintes regras: 

9.10.1. a aplicação do intervalo mínimo de diferença de valores ou de percentuais entre os lances, que incidirá tanto em 

relação aos lances intermediários quanto em relação ao lance que cobrir a melhor oferta; e 

9.10.2. os lances serão de envio automático pelo sistema, respeitado o valor final mínimo, caso estabelecido, e o intervalo 

de que trata o subitem acima. 

9.11.  O valor final mínimo ou o percentual de desconto final máximo parametrizado no sistema poderá ser alterado pelo for-

necedor durante a fase de disputa, sendo vedado: 

9.11.1. valor superior a lance já registrado pelo fornecedor no sistema, quando adotado o critério de julgamento por menor 

preço; 

9.11.2. percentual de desconto inferior a lance já registrado pelo fornecedor no sistema, quando adotado o critério de jul-

gamento por maior desconto. 

9.12.  O valor final mínimo ou o percentual de desconto final máximo parametrizado na forma do item 9.10 possuirá caráter sigilo-

so para os demais fornecedores e para o órgão ou entidade promotora da licitação, podendo ser disponibilizado estrita e permanen-

temente aos órgãos de controle externo e interno. 

9.13.  Caberá ao licitante interessado em participar da licitação acompanhar as operações no sistema eletrônico durante o processo 

licitatório e se responsabilizar pelo ônus decorrente da perda de negócios diante da inobservância de mensagens emitidas pela Ad-

ministração ou de sua desconexão. 

9.14.  O licitante deverá comunicar imediatamente ao provedor do sistema qualquer acontecimento que possa comprometer o sig-

ilo ou a segurança, para imediato bloqueio de acesso. 

 

10. DO PREENCHIMENTO DA PROPOSTA 

10.1.  O licitante deverá enviar sua proposta mediante o preenchimento, no sistema eletrônico, dos seguintes campos: 

10.1.1. valor unitário ou desconto e total do item; 

10.1.2. marca, quando exigido; 

10.1.3. fabricante, quando exigido; 

10.1.4. descrição do objeto, contendas informações similares à especificação do edital e seus anexos. 

10.2.  O licitante não poderá oferecer proposta em quantitativo inferior ao máximo previsto no edital e seus anexos, obrigando-se 

nos limites dela. 

10.3.  Não será admitida a previsão de preços diferentes em razão de local de entrega ou de acondicionamento, tamanho de lote ou 

qualquer outro motivo. 

10.4.  Todas as especificações do objeto contidas na proposta vinculam o licitante. 

10.5.  Nos valores propostos estarão inclusos todos os custos operacionais, encargos previdenciários, trabalhistas, tributários, 

comerciais e quaisquer outros que incidam direta ou indiretamente na execução do objeto. 
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 10.6.  Os preços ofertados, tanto na proposta inicial, quanto na etapa de lances, serão de exclusiva responsabilidade do licitante, 

não lhe assistindo o direito de pleitear qualquer alteração, sob alegação de erro, omissão ou qualquer outro pretexto. 

10.7.  Se o regime tributário da empresa implicar o recolhimento de tributos em percentuais variáveis, a cotação adequada será a 

que corresponde à média dos efetivos recolhimentos da empresa nos últimos 12 (doze) meses. 

10.7.1. Em caso de contratação de serviços continuados com dedicação exclusiva de mão de obra, o regime de incidên-

cia não-cumulativa de PIS e COFINS, a cotação adequada será a que corresponde à média das alíquotas efetiva-

mente recolhidas pela empresa, comprovada, a qualquer tempo, por documentos de Escrituração Fiscal Digital 

da Contribuição (EFD-Contribuições) para o PIS/PASEP e COFINS dos últimos 12 (doze) meses anteriores à 

apresentação da proposta, ou por outro meio hábil. 

10.8.  Independentemente do percentual de tributo inserido na planilha, no pagamento serão retidos na fonte os percentuais es-

tabelecidos na legislação vigente. 

10.9.  Na presente licitação, a Microempresa e a Empresa de Pequeno Porte poderão se beneficiar do regime de tributação pelo 

Simples Nacional. 

10.10. A apresentação das propostas implica obrigatoriedade do cumprimento das disposições nelas contidas, em con-

formidade com o que dispõe o Termo de Referência/Projeto Básico, assumindo o proponente o compromisso de executar o objeto 

licitado nos seus termos, bem como de fornecer os materiais, equipamentos, ferramentas e utensílios necessários, em quantidades e 

qualidades adequadas à perfeita execução contratual, promovendo, quando requerido, sua substituição. 

10.11. O prazo de validade da proposta não será inferior a 60 (SESSENTA) DIAS, a contar da data de sua apresentação. 

10.12. Os licitantes devem respeitar os preços máximos estabelecidos nas normas de regência de contratações públicas, 

quando participarem de licitações públicas. 

10.13. Caso o critério de julgamento seja o de menor preço, os licitantes devem respeitar os preços máximos previstos no 

Termo de Referência/Projeto Básico. 

10.14. Caso o critério de julgamento seja o de maior desconto, o preço já decorrente da aplicação do desconto ofertado de-

verá respeitar os preços máximos previstos no Termo de Referência/Projeto Básico. 

10.15. O descumprimento das regras supramencionadas pela Administração por parte dos contratados pode ensejar a re-

sponsabilização pelo Tribunal de Contas e, após o devido processo legal, gerar as seguintes consequências: assinatura de prazo pa-

ra a adoção das medidas necessárias ao exato cumprimento da lei, nos termos do art. 71, inciso IX, da Constituição; ou con-

denação dos agentes públicos responsáveis e da empresa contratada ao pagamento dos prejuízos ao erário, caso verificada a ocor-

rência de superfaturamento por sobrepreço na execução do contrato. 

10.16. Em se tratando de serviços com fornecimento de mão de obra em regime de dedicação exclusiva, o licitante deverá 

indicar os sindicatos, acordos coletivos, convenções coletivas ou sentenças normativas que regem as categorias profissionais que 

executarão o serviço e as respectivas datas bases e vigências, com base na Classificação Brasileira de Ocupações – CBO. Os cus-

tos mínimos relevantes e demais informações referentes aos benefícios trabalhistas deverão ser definidos no Termo de Referência. 

 

11. DA ABERTURA DA SESSÃO, CLASSIFICAÇÃO DAS PROPOSTAS E FORMULAÇÃO DE LANCES 

11.1.  A abertura da presente licitação dar-se-á automaticamente em sessão pública, por meio de sistema eletrônico, na data, horá-

rio e local indicados neste edital e seus anexos. 

11.2.  Os licitantes poderão retirar ou substituir a proposta ou os documentos de habilitação, quando for o caso, anteriormente in-

seridos no sistema, até a abertura da sessão pública. 

11.2.1. Será desclassificada a proposta que identifique o licitante. 

11.2.2. A desclassificação será sempre fundamentada e registrada no sistema, com acompanhamento em tempo real por to-

dos os participantes. 

11.2.3. A não desclassificação da proposta não impede o seu julgamento definitivo em sentido contrário, levado a efeito na 

fase de aceitação. 

11.3.  O sistema ordenará automaticamente as propostas classificadas, sendo que somente estas participarão da fase de lances. 

11.4.  O sistema disponibilizará campo próprio para troca de mensagens entre o AGENTE DE CONTRATAÇÃO/PREGOEIRO e os 

licitantes. 

11.5.  Iniciada a etapa competitiva, os licitantes deverão encaminhar lances exclusivamente por meio de sistema eletrônico, sendo 

imediatamente informados do seu recebimento e do valor consignado no registro. 

11.6.  O lance deverá ser ofertado pelo valor referencial do item. 

11.7.  Para formulação dos lances, serão aceitos valores compostos por até 02 (DUAS) CASAS DECIMAIS. 

11.8.  Os licitantes poderão oferecer lances sucessivos, observando o horário fixado para abertura da sessão e as regras estabele-

cidas no edital e seus anexos. 

11.9.  O licitante somente poderá oferecer lance de valor inferior ao último por ele ofertado e registrado pelo sistema. 
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 11.10. O intervalo mínimo de diferença de valores ou percentuais entre os lances, que incidirá tanto em relação aos lances 

intermediários quanto em relação à proposta que cobrir a melhor oferta deverá ser de R$ 0,05 (cinco centavos). 

11.11. O licitante poderá, uma única vez, excluir seu último lance ofertado, no intervalo de 15 (quinze) segundos após o 

registro no sistema, na hipótese de lance inconsistente ou inexequível. 

11.12. O procedimento seguirá de acordo com o modo de disputa adotado. 

11.13. Caso seja adotado para o envio de lances na licitação o modo de disputa “aberto”, os licitantes apresentarão lances 

públicos e sucessivos, com prorrogações. 

11.13.1. A etapa de lances da sessão pública terá duração de 10 (dez) minutos e, após isso, será prorrogada automaticamente 

pelo sistema quando houver lance ofertado nos últimos 2 (dois) minutos do período de duração da sessão pública. 

11.13.2. A prorrogação automática da etapa de lances, de que trata o subitem anterior, será de 2 (dois) minutos e ocorrerá 

sucessivamente sempre que houver lances enviados nesse período de prorrogação, inclusive no caso de lances intermediários. 

11.13.3. Não havendo novos lances na forma estabelecida nos itens anteriores, a sessão pública encerrar-se-á automaticamen-

te, e o sistema ordenará e divulgará os lances conforme a ordem de classificação. 

11.13.4. Definida a melhor proposta, se a diferença em relação à proposta classificada em segundo lugar for de pelo menos 5% 

(cinco por cento), o AGENTE DE CONTRATAÇÃO/PREGOEIRO, auxiliado pela equipe de apoio, poderá admitir o 

reinício da disputa aberta, para a definição das demais colocações. 

11.13.5. Após o reinício previsto no item supra, os licitantes serão convocados para apresentar lances intermediários. 

11.14. Caso seja adotado para o envio de lances na licitação o modo de disputa “aberto e fechado”, os licitantes apresen-

tarão lances públicos e sucessivos, com lance final e fechado. 

11.14.1. A etapa de lances da sessão pública terá duração inicial de 15 (quinze) minutos. Após esse prazo, o sistema en-

caminhará aviso de fechamento iminente dos lances, após o que transcorrerá o período de até 10 (dez) minutos, aleatoriamen-

te determinado, findo o qual será automaticamente encerrada a recepção de lances. 

11.14.2. Encerrado o prazo previsto no subitem anterior, o sistema abrirá oportunidade para que o autor da oferta de valor 

mais baixo e os das ofertas com preços até 10% (dez por cento) superiores àquela possam ofertar um lance final e fechado em 

até 5 (cinco) minutos, o qual será sigiloso até o encerramento deste prazo. 

11.14.3. No procedimento de que trata o subitem supra, o licitante poderá optar por manter o seu último lance da etapa aber-

ta, ou por ofertar melhor lance. 

11.14.4. Não havendo pelo menos 3 (três) ofertas nas condições definidas neste item, poderão os autores dos melhores lances 

subsequentes, na ordem de classificação, até o máximo de 3 (três), oferecer um lance final e fechado em até 5 (cinco) minu-

tos, o qual será sigiloso até o encerramento deste prazo. 

11.14.5. Após o término dos prazos estabelecidos nos itens anteriores, o sistema ordenará e divulgará os lances segundo a 

ordem crescente de valores. 

11.15. Caso seja adotado para o envio de lances na licitação o modo de disputa “fechado e aberto”, poderão participar da 

etapa aberta somente os licitantes que apresentarem a proposta de menor preço/maior percentual de desconto e os das propostas até 

10% (dez por cento) superiores/inferiores àquela, em que os licitantes apresentarão lances públicos e sucessivos, até o encerramen-

to da sessão e eventuais prorrogações. 

11.15.1. Não havendo pelo menos 3 (três) propostas nas condições definidas no item acima, poderão os licitantes que 

apresentaram as 3 (três) melhores propostas, consideradas as empatadas, oferecer novos lances sucessivos. 

11.15.2. A etapa de lances da sessão pública terá duração de 10 (dez) minutos e, após isso, será prorrogada automatica-

mente pelo sistema quando houver lance ofertado nos últimos 2 (dois) minutos do período de duração da sessão 

pública. 

11.15.3. A prorrogação automática da etapa de lances, de que trata o subitem anterior, será de 2 (dois) minutos e ocorrerá 

sucessivamente sempre que houver lances enviados nesse período de prorrogação, inclusive no caso de lances 

intermediários. 

11.15.4. Não havendo novos lances na forma estabelecida nos itens anteriores, a sessão pública encerrar-se-á automati-

camente, e o sistema ordenará e divulgará os lances conforme a ordem final de classificação. 

11.15.5. Definida a melhor proposta, se a diferença em relação à proposta classificada em segundo lugar for de pelo me-

nos 5% (cinco por cento), o AGENTE DE CONTRATAÇÃO/PREGOEIRO, auxiliado pela equipe de apoio, po-

derá admitir o reinício da disputa aberta, para a definição das demais colocações. 

11.15.6. Após o reinício previsto no subitem supra, os licitantes serão convocados para apresentar lances intermediários. 

11.16. Após o término dos prazos estabelecidos nos subitens anteriores, o sistema ordenará e divulgará os lances segundo a 

ordem crescente de valores. 

11.17. Não serão aceitos 2 (dois) ou mais lances de mesmo valor, prevalecendo aquele que for recebido e registrado em 

primeiro lugar. 
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 11.18. Durante o transcurso da sessão pública, os licitantes serão informados, em tempo real, do valor do menor lance reg-

istrado, vedada a identificação do licitante. 

11.19. No caso de desconexão com o AGENTE DE CONTRATAÇÃO/PREGOEIRO, no decorrer da etapa competitiva da 

licitação, o sistema eletrônico poderá permanecer acessível aos licitantes para a recepção dos lances. 

11.20. Quando a desconexão do sistema eletrônico para o AGENTE DE CONTRATAÇÃO/PREGOEIRO persistir por 

tempo superior a 10 (dez) minutos, a sessão pública será suspensa e reiniciada somente após decorridas 24 (vinte e quatro) horas 

da comunicação do fato pelo AGENTE DE CONTRATAÇÃO/PREGOEIRO aos participantes, no sítio eletrônico utilizado para 

divulgação. 

11.21. Caso o licitante não apresente lances, concorrerá com o valor de sua proposta. 

11.22. Em relação a itens não exclusivos para participação de microempresas e empresas de pequeno porte, uma vez encer-

rada a etapa de lances, será efetivada a verificação automática, junto à Receita Federal, do porte da entidade empresarial. O siste-

ma identificará em coluna própria as microempresas e empresas de pequeno porte participantes, procedendo à comparação com os 

valores da primeira colocada, se esta for empresa de maior porte, assim como das demais classificadas, para o fim de aplicar-se o 

disposto nos arts. 44 e 45 da Lei Complementar nº 123/2006, regulamentada pelo Decreto nº 8.538/2015. 

11.22.1. Nessas condições, as propostas de microempresas e empresas de pequeno porte que se encontrarem na faixa de até 

10% (dez por cento), caso se trate de uma concorrência, ou de até 5% (cinco por cento), caso se trate de um pregão, acima da 

melhor proposta ou melhor lance, serão consideradas empatadas com a primeira colocada. 

11.22.2. A melhor classificada nos termos do subitem anterior terá o direito de encaminhar uma última oferta para desem-

pate, obrigatoriamente em valor inferior ao da primeira colocada, no prazo de 5 (cinco) minutos controlados pelo sistema, 

contados após a comunicação automática para tanto. 

11.22.3. Caso a microempresa ou a empresa de pequeno porte melhor classificada desista ou não se manifeste no prazo es-

tabelecido, serão convocadas as demais licitantes microempresa e empresa de pequeno porte que se encontrem naquele inter-

valo de até 10% (dez por cento), caso se trate de uma concorrência, ou de até 5% (cinco por cento), caso se trate de um 

pregão, na ordem de classificação, para o exercício do mesmo direito, no prazo estabelecido no subitem anterior. 

11.22.4. No caso de equivalência dos valores apresentados pelas microempresas e empresas de pequeno porte que se encon-

trem nos intervalos estabelecidos nos subitens anteriores, será realizado sorteio entre elas para que se identifique aquela que 

primeiro poderá apresentar melhor oferta. 

11.23. Só poderá haver empate entre propostas iguais - não seguidas de lances, ou entre lances finais da fase fechada do 

modo de disputa aberto e fechado. 

11.24. Havendo eventual empate entre propostas ou lances, o critério de desempate será aquele previsto no art. 60 da Lei nº 

14.133/2021, nesta ordem: 

11.24.1.1. disputa final, hipótese em que os licitantes empatados poderão apresentar nova proposta em ato contínuo à 

classificação; 

11.24.1.2. avaliação do desempenho contratual prévio dos licitantes, para a qual deverão preferencialmente ser uti-

lizados registros cadastrais para efeito de atesto de cumprimento de obrigações previstos nesta Lei; 

11.24.1.3. desenvolvimento pelo licitante de ações de equidade entre homens e mulheres no ambiente de trabalho, 

conforme regulamento; 

11.24.1.4. desenvolvimento pelo licitante de programa de integridade, conforme orientações dos órgãos de controle. 

11.25. Persistindo o empate, será assegurada preferência, sucessivamente, aos bens e serviços produzidos ou prestados por: 

11.25.1.1. empresas estabelecidas no território do Estado ou do Distrito Federal do órgão ou entidade da Admin-

istração Pública estadual ou distrital licitante ou, no caso de licitação realizada por órgão ou entidade de Município, no terri-

tório do Estado em que este se localize; 

11.25.1.2. empresas brasileiras; 

11.25.1.3. empresas que invistam em pesquisa e no desenvolvimento de tecnologia no País; 

11.25.1.4. empresas que comprovem a prática de mitigação, nos termos da Lei nº 12.187/2009. 

11.26. Esgotados todos os demais critérios de desempate previstos em lei, a escolha do licitante vencedor ocorrerá por sorteio, 

em ato público, para o qual todos os licitantes serão convocados, vedado qualquer outro processo. 

11.27. Encerrada a etapa de envio de lances da sessão pública, na hipótese da proposta do primeiro colocado permanecer aci-

ma do preço máximo ou inferior ao desconto definido para a contratação, o AGENTE DE CONTRATAÇÃO/PREGOEIRO poderá 

negociar condições mais vantajosas, após definido o resultado do julgamento. 

11.27.1. Tratando-se de licitação em grupo, a contratação posterior de item específico do grupo exigirá prévia pesquisa de mer-

cado e demonstração de sua vantagem para o órgão ou a entidade e serão observados como critério de aceitabilidade os preços 

unitários máximos definidos no Termo de Referência/Projeto Básico. 

11.27.2. A negociação poderá ser feita com os demais licitantes, segundo a ordem de classificação inicialmente estabelecida, 
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 quando o primeiro colocado, mesmo após a negociação, for desclassificado em razão de sua proposta permanecer acima do 

preço máximo definido pela Administração. 

11.27.3. A negociação será realizada por meio do sistema, podendo ser acompanhada pelos demais licitantes. 

11.27.4. O resultado da negociação será divulgado a todos os licitantes e anexado aos autos do processo licitatório. 

11.27.5. O AGENTE DE CONTRATAÇÃO/PREGOEIRO solicitará ao licitante mais bem classificado que, no prazo de 2 

(DUAS) HORAS, envie a proposta adequada ao último lance ofertado após a negociação realizada, acompanhada, se for o 

caso, dos documentos complementares, quando necessários à confirmação daqueles exigidos neste edital e seus anexos e já 

apresentados. 

11.27.6. É facultado ao AGENTE DE CONTRATAÇÃO/PREGOEIRO prorrogar o prazo estabelecido, a partir de solicitação 

fundamentada feita no chat pelo licitante, antes de findo o prazo. 

11.28. Após a negociação do preço, o AGENTE DE CONTRATAÇÃO/PREGOEIRO iniciará a fase de aceitação e jul-

gamento da proposta. 

 

12. DA FASE DE JULGAMENTO 

12.1.  Encerrada a etapa de negociação, o AGENTE DE CONTRATAÇÃO/PREGOEIRO verificará se o licitante provisoriamente 

classificado em primeiro lugar atende às condições de participação no certame, conforme previsto no art. 14 da Lei nº 

14.133/2021, legislação correlata e no edital e seus anexos, especialmente quanto à existência de sanção que impeça a participação 

no certame ou a futura contratação, mediante a consulta aos seguintes cadastros: 

a) SICAF; 

b) Cadastro Nacional de Empresas Inidôneas e Suspensas - CEIS, mantido pela Controladoria-Geral da União 

(https://www.portaltransparencia.gov.br/sancoes/ceis); 

c) Cadastro Nacional de Empresas Punidas – CNEP, mantido pela Controladoria-Geral da União 

(https://www.portaltransparencia.gov.br/sancoes/cnep). 

12.2.  A consulta aos cadastros será realizada em nome e no CNPJ da empresa licitante e também de seu sócio majoritário, quanto 

às sanções, se houver, por força do art. 12 da Lei n° 8.429/1992. 

12.3.  Caso conste na Consulta de Situação do licitante a existência de Ocorrências Impeditivas Indiretas, o AGENTE DE CON-

TRATAÇÕ/PREGOEIRO diligenciará para verificar se houve fraude por parte das empresas apontadas no Relatório de Ocorrências 

Impeditivas Indiretas. 

12.3.1. A tentativa de burla será verificada por meio dos vínculos societários, linhas de fornecimento similares, dentre out-

ros. 

12.3.2. O licitante será convocado para manifestação previamente a uma eventual desclassificação. 

12.3.3. Constatada a existência de sanção, o licitante será reputado inabilitado, por falta de condição de participação. 

12.4.  Na hipótese de inversão das fases de habilitação e julgamento, caso atendidas as condições de participação, será iniciado o 

procedimento de habilitação. 

12.5.  Caso o licitante provisoriamente classificado em primeiro lugar tenha se utilizado de algum tratamento favorecido às 

ME/EPPs, o AGENTE DE CONTRATAÇÃO/PREGOEIRO verificará se faz jus ao benefício. 

12.6.  Verificadas as condições de participação e de utilização do tratamento favorecido, o AGENTE DE CONTRATA-

ÇÃO/PREGOEIRO examinará a proposta classificada em primeiro lugar quanto à adequação ao objeto e à compatibilidade do 

preço em relação ao máximo estipulado para contratação neste edital e em seus anexos, observado o disposto no artigo 29 a 35 da 

IN SEGES nº 73/2022. 

12.7.  Em se tratando de serviços com fornecimento de mão de obra em regime de dedicação exclusiva, a fim de assegurar o trata-

mento isonômico entre as licitantes, informa-se que foram utilizados os acordos, dissídios ou convenções coletivas de trabalho no 

cálculo do valor estimado pela Administração indicados no Termo de Referência/Projeto Básico. 

12.8.  Os acordos, dissídios ou convenções coletivas indicadas no Termo de Referência/Projeto Básico não são de utilização obri-

gatória pelos licitantes, mas, ao longo da execução contratual, sempre se exigirá o cumprimento dos acordos, dissídios ou conven-

ções coletivas adotadas por cada licitante/contratado, obedecidos os custos mínimos relevantes fixados pela Administração. 

12.9.  Será desclassificada a proposta vencedora que: 

12.9.1. contiver vícios insanáveis; 

12.9.2. não obedecer às especificações técnicas contidas no Termo de Referência/Projeto Básico; 

12.9.3. apresentar preços inexequíveis ou permanecerem acima do preço máximo definido para a contratação; 

12.9.4. não tiverem sua exequibilidade demonstrada, quando exigido pela Administração; 

12.9.5. apresentar desconformidade com quaisquer outras exigências deste edital ou seus anexos, desde que insanável. 

12.10. No caso de bens e serviços em geral, é indício de inexequibilidade das propostas valores inferiores a 50% (cinquenta 

por cento) do valor orçado pela Administração. 
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 12.11. A inexequibilidade só será considerada após diligência do AGENTE DE CONTRATAÇÃO/PREGOEIRO, que 

comprove: 

12.11.1. que o custo do licitante ultrapassa o valor da proposta; e 

12.11.2. inexistirem custos de oportunidade capazes de justificar o vulto da oferta. 

12.12. Em caso de contratação de serviços de engenharia, além das disposições acima, a análise de exequibilidade e sobre-

preço considerará o seguinte: 

12.12.1. nos regimes de execução por tarefa, empreitada por preço global ou empreitada integral, semi-integrada ou integra-

da, a caracterização do sobrepreço se dará pela superação do valor global estimado; 

12.12.2. no regime de empreitada por preço unitário, a caracterização do sobrepreço se dará pela superação do valor global 

estimado e pela superação de custo unitário tido como relevante, conforme planilha anexa ao edital e seus anexos; 

12.12.3. no caso de serviços de engenharia, serão consideradas inexequíveis as propostas cujos valores forem inferiores a 

75% (setenta e cinco por cento) do valor orçado pela Administração, independentemente do regime de execução. 

12.13. Se houver indícios de inexequibilidade da proposta de preço, ou em caso da necessidade de esclarecimentos com-

plementares, poderão ser efetuadas diligências, para que o licitante comprove a exequibilidade da proposta. 

12.14. 12Caso o custo global estimado do objeto licitado tenha sido decomposto em seus respectivos custos unitários por 

meio de Planilha de Custos e Formação de Preços elaborada pela Administração, o licitante classificado em primeiro lugar será 

convocado para apresentar Planilha por ele elaborada, com os respectivos valores adequados ao valor final da sua proposta, sob 

pena de não aceitação da proposta. 

12.14.1. Em se tratando de serviços de engenharia, o licitante vencedor será convocado a apresentar à Administração, por 

meio eletrônico, as planilhas com indicação dos quantitativos e dos custos unitários, seguindo o modelo elaborado pela Ad-

ministração, bem como com detalhamento das Bonificações e Despesas Indiretas (BDI) e dos Encargos Sociais (ES), com os 

respectivos valores adequados ao valor final da proposta vencedora, admitida a utilização dos preços unitários, no caso de 

empreitada por preço global, empreitada integral, contratação semi-integrada e contratação integrada, exclusivamente para 

eventuais adequações indispensáveis no cronograma físico-financeiro e para balizar excepcional aditamento posterior do con-

trato. 

12.14.2. Em se tratando de serviços com fornecimento de mão de obra em regime de dedicação exclusiva cuja produtividade 

seja mensurável e indicada pela Administração, o licitante deverá indicar a produtividade adotada e a quantidade de pessoal 

que será alocado na execução contratual. 

12.14.3. Caso a produtividade seja diferente daquela utilizada pela Administração como referência, ou não estiver contida na 

faixa referencial de produtividade, mas admitida pelo ato convocatório, o licitante deverá apresentar a respectiva comprov-

ação de exequibilidade. 

12.14.4. Os licitantes poderão apresentar produtividades diferenciadas daquela estabelecida pela Administração como 

referência, desde que não alterem o objeto da contratação, não contrariem dispositivos legais vigentes e, caso não estejam 

contidas nas faixas referenciais de produtividade, comprovem a exequibilidade da proposta. 

12.14.5. Para efeito do subitem anterior, admite-se a adequação técnica da metodologia empregada pelo contratado, visando 

assegurar a execução do objeto, desde que mantidas as condições para a justa remuneração do serviço. 

12.15. Erros no preenchimento da planilha não constituem motivo para a desclassificação da proposta. A planilha poder á́ 

ser ajustada pelo licitante, no prazo indicado pelo sistema, desde que não haja majoração do preço e que se comprove que este é o 

bastante para arcar com todos os custos da contratação. 

12.15.1. O ajuste de que trata este dispositivo se limita a sanar erros ou falhas que não alterem a substância das propostas. 

12.15.2. Considera-se erro no preenchimento da planilha passível de correção a indicação de recolhimento de impostos e 

contribuições na forma do Simples Nacional, quando não cabível esse regime. 

12.16. Para fins de análise da proposta quanto ao cumprimento das especificações do objeto, poderá ser colhida a manifes-

tação escrita do setor requisitante do serviço ou da área especializada no objeto. 

12.17. Caso o Termo de Referência/Projeto Básico exija a apresentação de carta de solidariedade emitida pelo fabricante, 

que assegure a execução do contrato, no caso de licitante revendedor ou distribuidor, o licitante classificado em primeiro lugar de-

verá apresentá-la, sob pena de não aceitação da proposta. 

12.18. No caso de serviços com dedicação exclusiva de mão-de-obra, o licitante deverá entregar junto com sua proposta de 

preços, os seguintes documentos: 

12.18.1. declaração informando o enquadramento sindical da empresa, a atividade econômica preponderante e a justificativa 

para adoção do instrumento coletivo do trabalho em que se baseia sua proposta; 

12.18.2. cópia da carta ou registro sindical do sindicato a qual ele declara ser enquadrado, em razão do regramento do en-

quadramento sindical previsto na CLT ou por força de decisão judicial; 

12.18.3. cópia do Acordo, Convenção Coletiva de Trabalho ou Dissídio Coletivo utilizado pelo licitante para a elaboração da 
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 planilha de custos e formação de preços que embasam o valor global ofertado; e 

12.18.4. declaração de que se responsabiliza nas situações de ocorrência de erro no enquadramento sindical, ou fraude pela 

utilização de instrumento coletivo incompatível com o enquadramento sindical declarado ou no qual a empresa não tenha si-

do representada por órgão de classe de sua categoria, que daí tenha resultado vantagem indevida na fase de julgamento das 

propostas, sujeitando o contratado às sanções previstas no art. 156, incisos III e IV, da Lei nº 14.133/2021. 

12.19. Na hipótese dos postos de trabalho licitados se distribuírem por território correspondente a mais de uma base sindi-

cal da categoria profissional, deverão ser informadas cada uma das normas coletivas utilizadas para o cálculo do custo individual 

dos postos, a partir da base territorial de cada sindicato. 

12.20. O AGENTE DE CONTRATAÇÃO/PREGOEIRO realizará a verificação da observância da proposta classificada 

provisoriamente em primeiro lugar quanto aos custos unitários mínimos relevantes estabelecidos pela Administração, além dos 

demais aspectos ligados à conformidade da proposta ao objeto licitado e à compatibilidade do preço. 

12.21. O AGENTE DE CONTRATAÇÃO/PREGOEIRO deverá verificar se as previsões do Acordo, Convenção Coletiva 

de Trabalho ou Dissídio Coletivo indicados pela Administração estão sendo contempladas na Planilha de Custos e Formação de 

Preços, em especial, quando o Acordo, Convenção Coletiva de Trabalho ou Dissídio Coletivo utilizado pelo licitante for diferente 

da norma coletiva paradigma utilizada pela Administração. 

12.22. Deverão prevalecer os valores que forem mais benéficos ao trabalhador, na hipótese de que o Acordo, Convenção 

Coletiva de Trabalho ou Dissídio Coletivo indicado pelo licitante estabelecerem valores de remuneração, incluindo salário base e 

adicionais, de auxílio-alimentação e de benefícios superiores aos do Acordo, Convenção Coletiva de Trabalho ou Dissídio Coleti-

vo utilizado como paradigma. 

 

13. DA FASE DE HABILITAÇÃO 

13.1.  Os documentos necessários e suficientes para demonstrar a capacidade do licitante de realizar o objeto da licitação, serão ex-

igidos para fins de habilitação, nos termos dos arts. 62 a 70 da Lei nº 14.133/2021. 

13.2. A exigência dos documentos de habilitação somente será feita ao licitante vencedor. 

13.3. OS LICITANTES DEVERÃO ENCAMINHAR, EXCLUSIVAMENTE POR MEIO DA PLATAFORMA 

ELETRÔNICA - BLL COMPRAS (https://bll.org.br/), OS DOCUMENTOS DE HABILITAÇÃO EXIGIDOS NO ITEM 

13 DESTE EDITAL, NO PRAZO DE 01 (HORA) HORA, CONTADO DA CONVOCAÇÃO PELO AGENTE DE CON-

TRATAÇÃO/PREGOEIRO ATRAVÉS DA PLATAFORMA ELETRÔNICA. 

13.3.1. O prazo para anexação dos documentos de habilitação poderá ser prorrogado uma única vez por igual período, 

por solicitação justificada do licitante, ANTES DO TÉRMINO DO PRAZO INICIAL ACIMA PREVISTO, 

através do chat da plataforma eletrônica, se a justificativa for aceita pelo AGENTE DE CONTRATA-

ÇÃO/PREGOEIRO. 

13.4. O NÃO CUMPRIMENTO DAS CONDIÇÕES DE HABILITAÇÃO, DENTRO DOS PRAZOS ESTABELECIDOS, 

ACARRETARÁ A INABILITAÇÃO DA LICITANTE, PODENDO O AGENTE DE CONTRATAÇÃO/PREGOEIRO 

CONVOCAR A LICITANTE REMANESCENTE, NA ORDEM DE CLASSIFICAÇÃO DE SUA PROPOSTA. 

13.5. HABILITAÇÃO JURÍDICA: deverá apresentar os seguintes documentos, conforme o caso: 

Empresário individual: inscrição no Registro Público de Empresas Mercantis, a cargo da Junta Comercial da respectiva sede.  

Microempreendedor Individual - MEI: Certificado da Condição de Microempreendedor Individual - CCMEI.  

Sociedade empresária, sociedade limitada unipessoal – SLU ou sociedade identificada como empresa individual de re-

sponsabilidade limitada – EIRELI: inscrição do ato constitutivo, estatuto ou contrato social no Registro Público de Empresas 

Mercantis, a cargo da Junta Comercial da respectiva sede, acompanhada de documento comprobatório de seus administradores.  

Sociedade empresária estrangeira: portaria de autorização de funcionamento no Brasil, publicada no Diário Oficial da União e 

arquivada na Junta Comercial da unidade federativa onde se localizar a filial, agência, sucursal ou estabelecimento, a qual será 

considerada como sua sede, conforme Instrução Normativa DREI/ME n.º 77, de 18 de março de 2020.  

Sociedade simples: inscrição do ato constitutivo no Registro Civil de Pessoas Jurídicas do local de sua sede, acompanhada de 

documento comprobatório de seus administradores.  

Filial, sucursal ou agência de sociedade simples ou empresária: inscrição do ato constitutivo da filial, sucursal ou agência da 

sociedade simples ou empresária, respectivamente, no Registro Civil das Pessoas Jurídicas ou no Registro Público de Empresas 

Mercantis onde opera, com averbação no Registro onde tem sede a matriz.  

Sociedade cooperativa: ata de fundação e estatuto social, com a ata da assembleia que o aprovou, devidamente arquivado na Jun-

ta Comercial ou inscrito no Registro Civil das Pessoas Jurídicas da respectiva sede, além do registro de que trata o art. 107 da Lei 

nº 5.764, de 16 de dezembro 1971.  

13.5.1. Os documentos apresentados deverão estar acompanhados de todas as alterações ou da consolidação respectiva. 

13.6.  HABILITAÇÃO FISCAL, SOCIAL E TRABALHISTA: deverá ser apresentado os seguintes documentos, em conformi-
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 dade com o disposto no art. 68 da Lei nº 14.133/2021: 

13.6.1. a inscrição no Cadastro de Pessoas Físicas (CPF) ou no Cadastro Nacional da Pessoa Jurídica (CNPJ); 

13.6.2. a inscrição no cadastro de contribuintes estadual e/ou municipal, se houver, relativo ao domicílio ou sede do licitan-

te, pertinente ao seu ramo de atividade e compatível com o objeto contratual; 

13.6.3. a regularidade perante a Fazenda federal, estadual e/ou municipal do domicílio ou sede do licitante, ou outra equiva-

lente, na forma da lei; 

13.6.4. a regularidade relativa à Seguridade Social e ao FGTS, que demonstre cumprimento dos encargos sociais instituídos 

por lei; 

13.6.5. a regularidade perante a Justiça do Trabalho; 

13.6.6. o cumprimento do disposto no inciso XXXIII do art. 7º da Constituição Federal; 

13.6.7. deverá ainda, APRESENTAR AS SEGUINTES DECLARAÇÕES, conforme disposto no modelo constante do 

ANEXO III deste edital e seus anexos, de que: 

a) não se encontra com o direito de licitar suspenso perante o Município de Taquaral, bem como não se encontra declarado in-

idôneo por órgão ou entidade em qualquer das esferas do Governo; 

b) até a presente data inexiste fatos impeditivos para a sua habilitação no presente processo licitatório ciente da obrigatoriedade 

de declarar ocorrências posteriores; 

c) os proprietários, sócios e/ou dirigentes da referida empresa NÃO possuem grau de parentesco consanguíneo ou por afinidade 

até o terceiro grau, com servidores efetivos investidos de cargos de direção, chefia e assessoramento, ou exerçam função gratifica-

da e ainda que façam parte do departamento de compras, licitações e contratos, seja AGENTE DE CON-

TRATAÇÃO/PREGOEIRO e ou membro da equipe de apoio, e da comissão permanente de licitações do Município de Taquaral 

ou que exerçam função de fiscalização e gestão de contratos oriundo do presente processo licitatório, agentes políticos, prefeito, 

vice-prefeito e ocupantes de cargos em comissão da Prefeitura Municipal de Taquaral, responsabilizando-se civil, administrativa e 

criminalmente pela veracidade das informações contidas nesta Declaração; 

d) não possui, em sua cadeia produtiva, empregados executando trabalho degradante ou forçado, observando o disposto nos inci-

sos III e IV do art. 1º e no inciso III do art. 5º da Constituição Federal; 

e) está ciente e concorda com as condições contidas no edital e seus anexos, bem como de que a proposta apresentada com-

preende a integralidade dos custos para atendimento dos direitos trabalhistas assegurados na Constituição Federal, nas leis tra-

balhistas, nas normas infra legais, nas convenções coletivas de trabalho e nos termos de ajustamento de conduta vigentes na data 

de sua entrega em definitivo e que cumpre plenamente os requisitos de habilitação definidos no instrumento convocatório; 

f) cumpre as exigências de reserva de cargos para pessoa com deficiência e para reabilitado da Previdência Social, previstas em 

lei e em outras normas específicas; 

g) não emprega menor de 18 anos em trabalho noturno, perigoso ou insalubre e não emprega menor de 16 anos, salvo menor, a 

partir de 14 anos, na condição de aprendiz, nos termos do artigo 7°, XXXIII, da Constituição. 

13.6.8. A empresa licitante deverá apresentar uma declaração formal, assinada por representante legal, indicando que é is-

enta das exigências de reserva de cargos para pessoas com deficiência e para reabilitados da Previdência Social, conforme pre-

visto na legislação vigente (Lei nº 8.213/1991) e em outras normas específicas. 

13.13.8.1. A isenção mencionada será aceita nas seguintes condições: 

a) a empresa licitante possui número de empregados inferior ao mínimo legal estabelecido para a aplicação da reserva de car-

gos; ou 

b) a empresa licitante se enquadra em outra situação legalmente reconhecida que a isenta da obrigação de reservar cargos. 

13.6.9. No caso de representantes não constantes do quadro societário: 

a) instrumento Público de Procuração com poderes para praticar todos os atos pertinentes ao certame, em nome da empresa 

proponente, com prazo de validade em vigor, acompanhado de Cópia de seu Contrato Social ou estatuto em vigor, no caso de So-

ciedade Anônima, devidamente acompanhado de documentos de eleição de seus administradores, ou, Prova de Registro Comercial 

no caso de Empresa Individual. 

b) instrumento Particular de Procuração com poderes para praticar todos os atos pertinentes ao certame, em nome da empresa 

proponente, acompanhado de Cópia de seu Contrato Social ou estatuto em vigor, no caso de Sociedade Anônima, devidamente 

acompanhado de documentos de eleição de seus administradores, ou, Prova de Registro Comercial no caso de Empresa Individual. 

13.7.  QUALIFICAÇÃO TÉCNICO-PROFISSIONAL/TÉCNICO-OPERACIONAL: Os critérios de qualificação técnica a 

serem atendidos pelo fornecedor são os seguintes: 

13.7.1. Apresentar Licença Sanitária ou Alvará Sanitário, emitido pelo órgão de vigilância sanitária municipal ou esta-

dual, vigente na data da abertura da licitação, que autorize expressamente as atividades de comércio, armazena-

mento, manipulação, fraciona-mento (quando aplicável) ou distribuição de gêneros alimentícios, conforme a na-

tureza das operações realizadas pela empresa. 
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 13.7.2. Comprovação de aptidão para desempenho de atividade pertinente e compatível em características, quantidades 

e prazos com o objeto da licitação, mediante a apresentação de atestado(s) de capacidade técnica fornecido(s) 

por pessoas jurídicas de direito público ou privado. 

 

 

13.8. QUALIFICAÇÃO ECONÔMICA – FINANCEIRA: deverá ser apresentada a certidão de falência, expedida pelo dis-

tribuidor da sede da pessoa jurídica, consoante inc. II do art. 69 da Lei nº 14.133/2021. 

13.9.  Quando permitida a participação de empresas estrangeiras que não funcionem no País, as exigências de habilitação serão 

atendidas mediante documentos equivalentes, inicialmente apresentados em tradução livre. 

13.10.1 Na hipótese de o licitante vencedor ser empresa estrangeira que não funcione no País, para fins de assinatura do con-

trato ou da ata de registro de preços, os documentos exigidos para a habilitação serão traduzidos por tradutor juramentado no 

País e apostilados nos termos do disposto no Decreto nº 8.660/2016, ou de outro que venha a substituí-lo, ou consularizados 

pelos respectivos consulados ou embaixadas. 

13.10.  Quando permitida a participação de consórcio de empresas, a habilitação técnica, quando exigida, será feita por meio 

do somatório dos quantitativos de cada consorciado e, para efeito de habilitação econômico-financeira, quando exigida, será ob-

servado o somatório dos valores de cada consorciado. 

13.10.1. Se o consórcio não for formado integralmente por microempresas ou empresas de pequeno porte e o Termo de 

Referência/Projeto Básico exigir requisitos de habilitação econômico-financeira, haverá um acréscimo de 10% para o 

consórcio em relação ao valor exigido para os licitantes individuais. 

13.11.  Os documentos exigidos para fins de habilitação poderão ser apresentados em original, por cópia ou por documen-

tos anexados e disponíveis na plataforma. 

13.12. Será verificado se o licitante apresentou declaração de que atende aos requisitos de habilitação, e o declarante res-

ponderá pela veracidade das informações prestadas, na forma da lei. 

13.13. A verificação pelo AGENTE DE CONTRATAÇÃO/PREGOEIRO, em sítios eletrônicos oficiais de órgãos e enti-

dades emissores de certidões constitui meio legal de prova, para fins de habilitação. 

13.14. O licitante deverá apresentar, sob pena de desclassificação, declaração de que suas propostas econômicas compre-

endem a integralidade dos custos para atendimento dos direitos trabalhistas assegurados na Constituição Federal, nas leis trabalhis-

tas, nas normas infralegais, nas convenções coletivas de trabalho e nos termos de ajustamento de conduta vigentes na data de en-

trega das propostas. 

13.15. Após a entrega dos documentos para habilitação, não será permitida a substituição ou a apresentação de novos do-

cumentos, salvo em sede de diligência, para: 

13.15.1. complementação de informações acerca dos documentos já apresentados pelos licitantes e desde que necessária 

para apurar fatos existentes à época da abertura do certame; e 

13.15.2. atualização de documentos cuja validade tenha expirado após a data de recebimento das propostas. 

13.16. Na análise dos documentos de habilitação, o AGENTE DE CONTRATAÇÃO/PREGOEIRO poderá sanar erros ou 

falhas, que não alterem a substância dos documentos e sua validade jurídica, mediante decisão fundamentada, registrada em ata e 

acessível a todos, atribuindo-lhes eficácia para fins de habilitação e classificação. 

13.17. Na hipótese de o licitante não atender às exigências para habilitação, o AGENTE DE CONTRATA-

ÇÃO/PREGOEIRO examinará a proposta subsequente e assim sucessivamente, na ordem de classificação, até a apuração de uma 

proposta que atenda ao presente edital e seus anexos. 

13.18. A comprovação de regularidade fiscal e trabalhista das microempresas e das empresas de pequeno porte somente se-

rá exigida para efeito de contratação, e não como condição para participação na licitação (art. 42 da Lei nº 123/2006). 

13.18.1. As microempresas e as empresas de pequeno porte, por ocasião da participação 

em certames licitatórios, deverão apresentar toda a documentação exigida para efeito de comprovação de regula-

ridade fiscal e trabalhista, mesmo que esta apresente alguma restrição (art. 43 da Lei nº 123/2006).  

13.18.2. Havendo alguma restrição na comprovação da regularidade fiscal e trabalhista, será assegurado o prazo de 05 

(cinco) dias úteis, cujo termo inicial corresponderá ao momento em que o proponente for declara-

do vencedor do certame, prorrogável por igual período, a critério da administração pública, para regularização da 

documentação, para pagamento ou parcelamento do débito e para emissão de eventuais certidões negativas 

ou positivas com efeito de certidão negativa (art. 43, §1º da Lei nº 123/2006).  

13.18.3. A não-regularização da documentação, no prazo acima, implicará decadência do direito à contratação, sem pre-

juízo das sanções previstas na Lei nº 14.133/2021, sendo facultado à Administração convocar os licitantes rema-

nescentes, na ordem de classificação, para a assinatura do contrato, ou revogar a licitação (art. 43, §2º da Lei nº 

123/2006). 
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 13.19. Quando a fase de habilitação anteceder a de julgamento e já tiver sido encerrada, não caberá exclusão de licitante 

por motivo relacionado à habilitação, salvo em razão de fatos supervenientes ou só conhecidos após o julgamento. 

 

 

 

14. DO EXAME DE CONFORMIDADE 

14.1. Caso o Termo de Refência/Projeto Básico/Anteprojeto exija o exame de conformidade, o licitante classificado em primeiro 

lugar deverá apresentá-lo, conforme disciplinado no Termo de Referência/Projeto Básico/Anteprojeto, sob pena de não aceitação 

da proposta. 

14.2. O procedimento do exame de conformidade será aquele constante no Termo de Referência/Projeto Básico/Anteprojeto, fa-

cultado a todos os interessados o acompanhamento, incluindo os demais licitantes. 

14.3. Os resultados das avaliações serão divulgados por meio de publicação do termo de aprovação no endereço eletrônico 

https://bll.org.br. 

14.4.  No caso de não haver entrega do exigido ou ocorer atraso na entrega, sem justificativa aceita pelo PREGOEIRO, ou havendo 

entrega fora das especificações previstas neste edital e seus anexos, a proposta do licitante será recusada. 

14.5. Caso haja a desconformidade da proposta do primeiro classificado, o PREGOEIRO analisará a aceitabilidade da proposta ou 

lance ofertando pelo segundo classificado. Seguir-se-á com a verificação da conformidade e, assi, sucessivamente, até a verifica-

ção de uma que atenda às especificações constantes no Termo de Refêrencia/Projeto Básico/Anteprojeto. 

 

 

15. DOS RECURSOS 

15.1.  A interposição de recurso referente ao julgamento das propostas, à habilitação ou inabilitação de licitantes, à anulação ou 

revogação da licitação, observará o disposto no art. 165 da Lei nº 14.133/2021 . 

15.2.  O prazo recursal é de 03 (três) dias úteis, contados da data de intimação ou de lavratura da ata. 

15.3.  Quando o recurso apresentado impugnar o julgamento das propostas ou o ato de habilitação ou inabilitação do licitante: 

15.3.1. a intenção de recorrer deverá ser manifestada imediatamente, sob pena de preclusão; 

15.3.2. o prazo para apresentação das razões recursais será iniciado na data de intimação ou de lavratura da ata de habili-

tação ou inabilitação; 

15.3.3. na hipótese de adoção da inversão de fases prevista no § 1º do art. 17 da Lei nº 14.133/2021 , o prazo para 

apresentação das razões recursais será iniciado na data de intimação da ata de julgamento. 

15.4.  Os recursos deverão ser encaminhados em campo próprio do sistema. 

15.5.  O recurso será dirigido à autoridade que tiver editado o ato ou proferido a decisão recorrida, a qual poderá reconsiderar sua 

decisão no prazo de 3 (três) dias úteis, ou, nesse mesmo prazo, encaminhar recurso para a autoridade superior, a qual deverá 

proferir sua decisão no prazo de 10 (dez) dias úteis, contado do recebimento dos autos. 

15.6. Os recursos interpostos fora do prazo não serão conhecidos. 

15.7.  O prazo para apresentação de contrarazões ao recurso pelos demais licitantes será de 03 (três) dias úteis, contados da data da 

intimação pessoal ou da divulgação da interposição do recurso, assegurada a vista imediata dos elementos indispensáveis à defesa 

de seus interesses. 

15.8.  O recurso e o pedido de reconsideração terão efeito suspensivo do ato ou da decisão recorrida até que sobrevenha decisão fi-

nal da autoridade competente. 

15.9.  O acolhimento do recurso invalida tão somente os atos insuscetíveis de aproveitamento. 

15.10. Os autos do processo permanecerão com vista franqueada aos interessados no sítio oficial eletrônico da Prefeitura 

Municipal de Taquaral https://www.taquaral.sp.gov.br/. 

 

16. DO TERMO DO CONTRATO 

16.1.  Após a homologação e adjudicação, caso se conclua pela contratação, será firmado termo de contrato, ou outro instrumento 

equivalente. 

16.2.  O adjudicatário terá o prazo de 03 (três) dias úteis, contados a partir da data de sua convocação, para assinar o termo de 

contrato ou instrumento equivalente, sob pena de decair o direito à contratação, sem prejuízo das sanções previstas neste edital e 

seus anexos. 

16.3.  Alternativamente à convocação para comparecer perante o órgão ou entidade para a assinatura do Termo de Contrato ou ins-

trumento equivalente, a Administração poderá encaminhá-lo para assinatura, mediante correspondência postal com aviso de rece-

bimento (AR), disponibilizar acesso ao sistema de processo eletrônico para que seja assinado digitalmente ou outro meio eletrôni-
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 co, para que seja assinado e devolvido no prazo de 03 (três) dias úteis, a contar da data de seu recebimento ou da disponibilização 

do acesso ao sistema de processo eletrônico. 

16.4.  O Aceite da Nota de Empenho ou do instrumento equivalente, emitida ao fornecedor adjudicado, implica o reconhecimento 

de que: a) a nota está substituindo o contrato, aplicando-se à relação de negócios ali estabelecida as disposições da Lei nº 

14.133/2021; b) o contratado se vincula à sua proposta e às previsões contidas neste edital e seus anexos; c) o contratado reconhe-

ce que as hipóteses de rescisão são aquelas previstas nos artigos 137 e 138 da Lei nº 14.133/2021 e reconhece os direitos da Ad-

ministração previstos nos artigos 137 a 139 da mesma Lei. 

16.5.  Os prazos dos itens 16.2 e 16.3 poderão ser prorrogados, por igual período, por solicitação justificada do adjudicatário e 

aceita pela Administração.  

16.6.  O prazo de vigência da contratação é o estabelecido no Termo de Referência/Projeto Básico. 

16.7.  Na assinatura do contrato ou do instrumento equivalente será exigido a comprovação das condições de habilitação e contra-

tação consignadas neste edital e seus anexos, que deverão ser mantidas pelo fornecedor durante a vigência do contrato. 

16.8.  Caso o adjudicatário convocado não assinar o termo de contrato, ou outro instrumento equivalente, nos prazos e condições 

acima, é facultado a Administração convocar os demais licitantes remanescentes, obedecida a ordem de classificação, independen-

temente da apuração prevista no tópico das INFRAÇÕES E SANÇÕES ADMINISTRATIVAS. 

16.9. Na contratação de serviços com dedicação exclusiva de mão-de-obra, será exigida da empresa, como condição para assinatu-

ra do contrato, a comprovação de capital social integralizado compatível com o número de empregados, na forma do art. 4º-B da 

Lei nº 6.019/1974. Caso se trate da contratação de serviços de vigilância ou transporte de valores com dedicação exclusiva de mão 

de obra, a empresa deverá comprovar, como condição para assinatura do contrato, que possui capital social mínimo integralizado 

de acordo com os valores estipulados no art. 14 da Lei nº 14.967/2024. 

16.10.  Nas contratações de obras, serviços e fornecimentos de grande vulto, o licitante vencedor deverá apresentar pro-

grama de integridade, no prazo de 6 (seis) meses, contado da celebração do contrato, conforme Decreto nº 12.304/2024. 

 

17. DA ATA DE REGISTRO DE PREÇOS 

17.1.  Homologado o resultado da licitação, o licitante mais bem classificado terá o prazo de 03 (três) dias úteis, contados a partir 

da data de sua convocação, para assinar a Ata de Registro de Preços, cujo prazo de validade encontra-se nela fixado, sob pena de 

decadência do direito à contratação, sem prejuízo das sanções previstas na Lei 14.133/2021. 

17.2.  O prazo de convocação poderá ser prorrogado uma vez, por igual período, mediante solicitação do licitante mais bem classifi-

cado ou do fornecedor convocado, desde que: 

a) a solicitação seja devidamente justificada e apresentada dentro do prazo; e 

b) a justificativa apresentada seja aceita pela Administração. 

17.3.  A ata de registro de preços será assinada por meio de assinatura digital e disponibilizada no sistema de registro de preços ou 

físico. 

17.4.  Serão formalizadas tantas Atas de Registro de Preços quantas forem necessárias para o registro de todos os itens constantes 

do Termo de Referência/Projeto Básico, com a indicação do licitante vencedor, a descrição do(s) item(ns), as respectivas quanti-

dades, preços registrados e demais condições. 

17.5.  O preço registrado, com a indicação dos fornecedores, será divulgado no PNCP e disponibilizado durante a vigência da ata 

de registro de preços. 

17.6.  A existência de preços registrados implicará compromisso de fornecimento nas condições estabelecidas, mas não obrigará a 

Administração a contratar, facultada a realização de licitação especifica para a aquisição pretendida, desde que devidamente justifi-

cada. 

17.7.  Na hipótese de o convocado não assinar a ata de registro de preços no prazo e nas condições estabelecidas, fica facultado à 

Administração convocar os licitantes remanescentes do cadastro de reserva, na ordem da classificação, para fazê-lo em igual prazo 

e nas condições propostas pelo primeiro classificado. 

17.8.  O prazo de vigência da ata de registro de preços será de 1 (um) ano e poderá ser prorrogado, por igual período, desde que 

comprovado o preço vantajoso. 

17.8.1. Em caso de prorrogação da ata, poderá ser renovado o quantitativo originalmente registrado. 

 

18. DA FORMAÇÃO DE CADASTRO RESERVA 

18.1.  Após a homologação da licitação, poderá ser incluído na ata, na forma de anexo, o registro: 

18.1.1. dos licitantes que aceitarem cotar o objeto com preço igual ao do adjudicatário, observada a classificação na lici-

tação e excluído o percentual referente à margem de preferência, quando o objeto não atender aos requisitos pre-

vistos no art. 26 da Lei nº 14.133/2021; e 

18.1.2. dos licitantes que mantiverem sua proposta original. 
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 18.2.  Será respeitada, nas contratações, a ordem de classificação dos licitantes ou fornecedores registrados na ata. 

18.2.1. A apresentação de novas propostas na forma deste item não prejudicará o resultado do certame em relação ao li-

citante mais bem classificado. 

18.2.2. Para fins da ordem de classificação, os licitantes ou fornecedores que aceitarem cotar o objeto com preço igual 

ao do adjudicatário antecederão aqueles que mantiverem sua proposta original. 

18.3.  A habilitação dos licitantes que comporão o cadastro de reserva será efetuada quando houver necessidade de contratação dos 

licitantes remanescentes, nas seguintes hipóteses: 

18.3.1. quando o licitante vencedor não assinar a ata de registro de preços no prazo e nas condições estabelecidos no 

edital e seus anexos; ou 

18.3.2. quando houver o cancelamento do registro do fornecedor ou do registro de preços, nas hipóteses previstas nos 

art. 28 e art. 29 do Decreto nº 11.462/2023. 

18.4.  Na hipótese de nenhum dos licitantes que aceitaram cotar o objeto com preço igual ao do adjudicatário concordar com a 

contratação nos termos em igual prazo e nas condições propostas pelo primeiro classificado, a Administração, observados o valor 

estimado e a sua eventual atualização na forma prevista no edital e seus anexos, poderá: 

18.4.1. convocar os licitantes que mantiveram sua proposta original para negociação, na ordem de classificação, com 

vistas à obtenção de preço melhor, mesmo que acima do preço do adjudicatário; ou 

18.4.2. adjudicar e firmar o contrato nas condições ofertadas pelos licitantes remanescentes, observada a ordem de clas-

sificação, quando frustrada a negociação de melhor condição. 

 

19. DAS INFRAÇÕES E SANÇÕES ADMINISTRATIVAS 

19.1.  Comete infração administrativa, nos termos da lei, o licitante que, com dolo ou culpa: 

19.1.1. deixar de entregar a documentação exigida para o certame ou não entregar qualquer documento que tenha sido so-

licitado pelo AGENTE DE CONTRATAÇÃO/PREGOEIRO durante o certame; 

19.1.2. salvo em decorrência de fato superveniente devidamente justificado, não mantiver a proposta em especial quando: 

19.1.2.1.  não enviar a proposta adequada ao último lance ofertado ou após a negociação; 

19.1.2.2.  recusar-se a enviar o detalhamento da proposta quando exigível; 

19.1.2.3.  pedir para ser desclassificado quando encerrada a etapa competitiva; 

19.1.2.4.  deixar de apresentar amostra; 

19.1.2.5.  apresentar proposta ou amostra em desacordo com as especificações do edital e seus anexos; 

19.1.3. não celebrar o contrato ou não entregar a documentação exigida para a contratação, quando convocado dentro 

do prazo de validade de sua proposta; 

19.1.4. recusar-se, sem justificativa, a assinar o contrato ou a ata de registro de preço, ou a aceitar ou retirar o instrumento 

equivalente no prazo estabelecido pela Administração; 

19.1.5. apresentar declaração ou documentação falsa exigida para o certame ou prestar declaração falsa durante a licitação; 

19.1.6. fraudar a licitação; 

19.1.7. comportar-se de modo inidôneo ou cometer fraude de qualquer natureza, em especial quando: 

19.1.7.1.  agir em conluio ou em desconformidade com a lei; 

19.1.7.2.  induzir deliberadamente a erro no julgamento; 

19.1.7.3.  apresentar amostra falsificada ou deteriorada; 

19.1.8. praticar atos ilícitos com vistas a frustrar os objetivos da licitação 

19.1.9. praticar ato lesivo previsto no art. 5º da Lei nº 12.846/2013. 

19.2.  Com fulcro na Lei nº 14.133/2021, a Administração poderá, garantida a prévia defesa, aplicar aos licitantes e/ou 

adjudicatários as seguintes sanções, sem prejuízo das responsabilidades civil e criminal: 

19.2.1. advertência; 

19.2.2. multa; 

19.2.3. impedimento de licitar e contratar; e 

19.2.4. declaração de inidoneidade para licitar ou contratar, enquanto perdurarem os motivos determinantes da punição ou 

até que seja promovida sua reabilitação perante a própria autoridade que aplicou a penalidade. 

19.3.  Na aplicação das sanções serão considerados: 

19.3.1. a natureza e a gravidade da infração cometida; 

19.3.2. as peculiaridades do caso concreto; 

19.3.3. as circunstâncias agravantes ou atenuantes; 

19.3.4. os danos que dela provierem para a Administração Pública; 

19.3.5. a implantação ou o aperfeiçoamento de programa de integridade, conforme normas e orientações dos órgãos de con-
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 trole. 

19.4.  A multa será recolhida em percentual de 0,5% a 30% incidente sobre o valor do contrato licitado, recolhida no prazo máximo 

de 15 (quinze) dias úteis, a contar da comunicação oficial. 

19.4.1. Para as infrações será verificada a dosimetria da gravidade e a multa imposta deverá obedecer os princípios da pro-

porcionalidade e razoabilidade. 

19.5.  As sanções de advertência, impedimento de licitar e contratar e declaração de inidoneidade para licitar ou contratar poderão 

ser aplicadas, cumulativamente ou não, à penalidade de multa. 

19.6.  Na aplicação da sanção de multa será facultada a defesa do interessado no prazo de 15 (quinze) dias úteis, contado da data 

de sua intimação. 

19.7.  A sanção de impedimento de licitar e contratar será aplicada ao responsável em decorrência das infrações administrativas re-

lacionadas nos itens 19.1.1, 19.1.2, 19.1.3 e 19.1.4, quando não se justificar a imposição de penalidade mais grave, e impedirá o 

responsável de licitar e contratar no âmbito da Administração Pública direta e indireta do ente federativo a qual pertencer o órgão 

ou entidade, pelo prazo máximo de 3 (três) anos. 

19.8.  Poderá ser aplicada ao responsável a sanção de declaração de inidoneidade para licitar ou contratar, em decorrência da práti-

ca das infrações graves que justifiquem a imposição da penalidade mais grave que a sanção de impedimento de licitar e contratar, 

cuja duração observará o prazo previsto no art. 156, §5º, da Lei nº 14.133/2021. 

19.9.  A recusa injustificada do adjudicatário em assinar o contrato ou a ata de registro de preço, ou em aceitar ou retirar o instru-

mento equivalente no prazo estabelecido pela Administração, caracterizará o descumprimento total da obrigação assumida e o su-

jeitará às penalidades e à imediata perda da garantia de proposta em favor do órgão ou entidade promotora da licitação. 

19.10. A apuração de responsabilidade relacionadas às sanções de impedimento de licitar e contratar e de declaração de 

inidoneidade para licitar ou contratar demandará a instauração de processo de responsabilização a ser conduzido por comissão 

composta por 2 (dois) ou mais servidores estáveis, que avaliará fatos e circunstâncias conhecidos e intimará o licitante ou o ad-

judicatário para, no prazo de 15 (quinze) dias úteis, contado da data de sua intimação, apresentar defesa escrita e especificar as pro-

vas que pretenda produzir. 

19.11. Caberá recurso no prazo de 15 (quinze) dias úteis da aplicação das sanções de advertência, multa e impedimento de 

licitar e contratar, contado da data da intimação, o qual será dirigido à autoridade que tiver proferido a decisão recorrida, que, se não a 

reconsiderar no prazo de 5 (cinco) dias úteis, encaminhará o recurso com sua motivação à autoridade superior, que deverá proferir 

sua decisão no prazo máximo de 20 (vinte) dias úteis, contado do recebimento dos autos. 

19.12. Caberá a apresentação de pedido de reconsideração da aplicação da sanção de declaração de inidoneidade para lici-

tar ou contratar no prazo de 15 (quinze) dias úteis, contado da data da intimação, e decidido no prazo máximo de 20 (vinte) dias 

úteis, contado do seu recebimento. 

19.13. O recurso e o pedido de reconsideração terão efeito suspensivo do ato ou da decisão recorrida até que sobrevenha 

decisão final da autoridade competente. 

19.14. A aplicação das sanções previstas neste edital e seus anexos não exclui, em hipótese alguma, a obrigação de repara-

ção integral dos danos causados. 

 

20. DA IMPUGNAÇÃO AO EDITAL E DO PEDIDO DE ESCLARECIMENTO 

20.1.  Qualquer pessoa é parte legítima para impugnar este edital e seus anexos por irregularidade na aplicação da Lei nº 

14.133/2021, devendo protocolar o pedido até 03 (três) dias úteis antes da data da abertura do certame. 

20.2.  A resposta à impugnação ou ao pedido de esclarecimento será divulgado em sítio eletrônico oficial da Prefeitura Municipal 

de Taquaral no prazo de até 03 (três) dias úteis, limitado ao último dia útil anterior à data da abertura do certame. 

20.3.  A impugnação e o pedido de esclarecimento poderão ser realizados por forma eletrônica, pelo e-mail lic-

ita@taquaral.sp.gov.br. 

20.4.  As impugnações e pedidos de esclarecimentos não suspendem os prazos previstos no certame. 

20.5.  A concessão de efeito suspensivo à impugnação é medida excepcional e deverá ser motivada pelo AGENTE DE CONTRA-

TAÇÃO/PREGOEIRO, nos autos do processo de licitação. 

20.6.  Acolhida a impugnação, será definida e publicada nova data para a realização do certame. 

 

21. DO ÍNDICE DE REAJUSTE, DA GESTÃO E FISCALIZAÇÃO DO CONTRATO/DA ATA DE REGISTRO DE PRE-

ÇOS, DA ENTREGA DO OBJETO E DAS CONDIÇÕES DE PAGAMENTO 

21.1.  As regras acerca do índice de reajuste, da gestão e fiscalização do Contrato/da Ata de Registro de Preços, da entrega do ob-

jeto e das condições de pagamento são aquelas definidas no Termo de Referência/Projeto Básico e demais anexos que integram es-

te edital para todos os fins. 
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 22. DAS DISPOSIÇÕES GERAIS 

22.1.  Será divulgada ata da sessão pública no sistema eletrônico. 

22.2.  Não havendo expediente ou ocorrendo qualquer fato superveniente que impeça a realização do certame na data marcada, a 

sessão será automaticamente transferida para o primeiro dia útil subsequente, no mesmo horário anteriormente estabelecido, desde 

que não haja comunicação em contrário pelo AGENTE DE CONTRATAÇÃO/PREGOEIRO. 

22.3.  Todas as referências de tempo no edital e seus anexos, no aviso e durante a sessão pública observarão o horário de Brasília/DF, 

e, dessa forma, serão registradas no sistema eletrônico e na documentação relativa ao certame. 

22.4. A homologação do resultado desta licitação não implicará direito à contratação. 

22.5.  As normas disciplinadoras da licitação serão sempre interpretadas em favor da ampliação da disputa entre os interessados, 

desde que não comprometam o interesse da Administração, o princípio da isonomia, a finalidade e a segurança da contratação. 

22.6.  Os licitantes assumem todos os custos de preparação e apresentação de suas propostas e a Administração não será, em 

nenhum caso, responsável por esses custos, independentemente da condução ou do resultado do processo licitatório. 

22.7.  Na contagem dos prazos estabelecidos neste edital e seus anexos, excluir-se-á o dia do início e incluir-se- á o do vencimento. 

Só se iniciam e vencem os prazos em dias de expediente na Administração. 

22.8.  O desatendimento de exigências formais não essenciais não importará o afastamento do licitante, desde que seja possível o 

aproveitamento do ato, observados os princípios da isonomia e do interesse público. 

22.9.  Em caso de divergência entre disposições deste edital e seus anexos ou demais peças que compõem o processo, prevalecerá 

as deste edital. 

22.10. O edital e seus anexos estão disponíveis, na íntegra, no Portal Nacional de Contratações Públicas - PNCP e endereço 

eletrônico https://www.taquaral.sp.gov.br/port/editais/1. 

22.11. Integram este Edital, para todos os fins e efeitos, os seguintes anexos: 

22.11.1. ANEXO I - Termo de Referência; 

22.11.2. Apêndice do ANEXO I – Estudo Técnico Preliminar; 

22.11.3. ANEXO II – Modelo de enquadramento de Declaração de Enquadramento de ME ou EPP; 

22.11.4. ANEXO III – Modelo de Declaração Unificada para Habilitação; 

22.11.5. ANEXO IV – Modelo de Proposta; 

22.11.6. ANEXO V – Minuta da  Ata de Registro de Preços 

 

Taquaral/SP, 06 de janeiro de 2026 
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 ANEXO I 

TERMO DE REFERÊNCIA 

 

TERMO DE REFERÊNCIA 

 

1. DO OBJETO 

1.1. Constitui o objeto deste Termo de Referência o registro de preços para futuras e eventuais aquisições de 

gêneros alimentícios estocáveis, para suprir a demanda dos Departamentos do Município de Taquaral/SP, pelo 

período de 12 meses. 

1.2. No preço cotado deverão estar incluídas eventuais vantagens e/ou abatimentos, impostos, taxas e 

encargos sociais, obrigações trabalhistas, previdenciárias, fiscais e comerciais, assim como despesas com 

transportes e deslocamentos e outras quaisquer que incidam sobre a contratação. 

 

2.   DA ESPECIFICAÇÃO DO OBJETO 

Item  

 

Produto 

 

Descrição/ Especificação Uni. Quant. 
Valor 

Unitário (R$) 

Valor Total 

(R$) 

1 

 

 

 

 

 

 

 

Biscoito Pol-

vilho Palito 

Biscoito de polvilho assado, 

formato tipo palito, sabor 

tradicional (salgado), elabo-

rado à base de polvilho (fé-

cula de mandioca) azedo 

e/ou doce, água ou leite, 

ovos, óleo vegetal e sal. O 

produto deve apresentar 

textura seca, leve, aerada e 

crocante, cor variando do 

branco ao creme claro e 

sabor característico, suave e 

agradável. Não será admitido 

o fornecimento de biscoitos 

com consistência murcha ou 

"borrachuda", que apresen-

tem coloração escura (quei-

mados), excesso de fragmen-

tos/farelo no fundo do pacote 

ou odor e sabor de ranço 

(gordura oxidada). A emba-

lagem primária deve ser em 

saco plástico de polipropile-

no (transparente ou não), 

resistente e hermeticamente 

fechado para proteção contra 

Pacote 1.600 R$7,71 R$12.336,00 
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 umidade, com peso líquido 

de 100g, contendo externa-

mente os dados de identifi-

cação do fabricante, lista de 

ingredientes, informação 

nutricional, lote e prazo de 

validade. O produto deve 

atender aos padrões microbi-

ológicos e de rotulagem 

exigidos pela RDC nº 

263/2005 da ANVISA. Vali-

dade mínima de 6 (seis) 

meses da data de entrega. 

2 

Iogurte parci-

almente des-

natado com 

preparado de 

frutas  

Iogurte parcialmente desna-

tado com preparado de fru-

tas, sabor morango, acondi-

cionado em embalagem 

primária plástica, resistente e 

atóxica, com peso líquido de 

1, kg (Um quilo, cento e 

cinquenta gramas) (míni-

mo); O produto ofertado 

deve possuir Registro no 

Ministério da Agricultura 

(MAPA/SIF) ou órgão com-

petente sob a Denominação 

de Venda exclusiva de "IO-

GURTE", sendo EXPRES-

SAMENTE VEDADA a 

cotação ou entrega de produ-

tos classificados, rotulados 

ou registrados como "BEBI-

DA LÁCTEA FERMEN-

TADA" ou "ALIMENTO 

LÁCTEO"; Ingredientes e 

composição: O primeiro 

ingrediente descrito na lista 

de ingredientes do rótulo (o 

de maior quantidade) deve 

ser OBRIGATORIAMENTE 

LEITE (Integral, Padroniza-

do, Parcialmente Desnatado 

ou Reconstituído), garantin-

do a predominância da base 

láctea sobre subprodutos, 

sendo permitido o uso se-

cundário de açúcar, prepara-

do de polpa de frutas, fer-

mento lácteo, amido e soro 

de leite desde que mantida a 

identidade de iogurte; ES-

PECIFICAÇÕES NUTRI-

CIONAIS: O produto deve 

apresentar Teor de Proteínas 

Unidade 5.900 R$13,73 R$81.007,00 
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 mínimo de 2,0 g por 100g e 

Teor de Gorduras Totais 

máximo de 2,9% (caracterís-

tica Parcialmente Desnata-

do); O item deve apresentar 

consistência cremosa, homo-

gênea, cor e sabor caracterís-

ticos. Possuir validade mí-

nima de 70% do prazo total 

no ato do recebimento, en-

tregue refrigerado entre 1°C 

e 10°C.  

3 

 

 

 

 

 

Iogurte natural  

Iogurte natural integral (ou 

desnatado), sem adição de 

açúcar ou aromas, acondici-

onado em embalagem primá-

ria plástica, resistente e ató-

xica, com peso líquido de 

165 gramas (mínimo); O 

produto ofertado deve possu-

ir Registro no Ministério da 

Agricultura (MAPA/SIF) 

sob a Denominação de Ven-

da de "IOGURTE NATU-

RAL", sendo EXPRESSA-

MENTE VEDADA a cota-

ção de "BEBIDA LÁCTEA" 

ou produtos com adição de 

amido para espessamento 

excessivo; INGREDIENTES 

E COMPOSIÇÃO: O produ-

to deve ser composto essen-

cialmente por LEITE (Inte-

gral ou Reconstituído) e 

FERMENTO LÁCTEO, 

sendo o LEITE OBRIGA-

TORIAMENTE O PRI-

MEIRO INGREDIENTE da 

lista, garantindo a pureza da 

formulação, podendo conter 

Leite em Pó e proteínas 

lácteas para padronização de 

sólidos; ESPECIFICAÇÕES 

NUTRICIONAIS: Produto 

isento de açúcares adiciona-

dos (apenas açúcares natu-

rais do leite), com consistên-

cia firme ou cremosa, cor 

branca característica e sabor 

levemente ácido; Validade 

mínima de 70% do prazo 

total no ato do recebimento, 

entregue refrigerado entre 

1°C e 10°C. 

Unidade 850 R$3,25 R$2.762,50 
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4 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

Leite conden-

sado integral 

Leite condensado integral, 

com peso líquido de 395g, 

obtido pela eliminação par-

cial da água do leite de vaca 

e adicionado de açúcar (saca-

rose). O produto deve possu-

ir teor de gordura mínimo de 

8% (classificação integral), 

apresentando aspecto viscoso 

e semilíquido, cor branca a 

amarelado uniforme, isento 

de cristais de açúcar percep-

tíveis, com odor e sabor 

doces e característicos. Fica 

expressamente vedada a 

oferta ou entrega de mistu-

ra láctea, composto lácteo, 

ou produtos que conte-

nham adição de amido, 

espessantes, soro de leite ou 

gordura vegetal em sua 

composição. A embalagem 

poderá ser em lata ou caixa 

(Tetra Pak), hermeticamente 

fechada, íntegra, sem estu-

famentos ou vazamentos, 

contendo externamente os 

dados de identificação, lote, 

data de fabricação e valida-

de. O produto deve possuir 

registro no Ministério da 

Agricultura (SIF/DIPOA) ou 

órgão de inspeção equivalen-

te e estar em conformidade 

com a Portaria nº 354, de 04 

de setembro de 1997 do 

MAPA. Validade mínima de 

6 (seis) meses da data da 

entrega. 

Unidades 3.000 R$7,28 R$ 21.840,00 

5 
Leite integral 

Tipo UHT 

 

Leite longa vida (UHT) 

integral, homogeneizado e 

padronizado, obtido a partir 

de leite de vaca in natura 

submetido a processo de 

ultra-alta temperatura. O 

produto deve apresentar teor 

de gordura mínimo de 3,0% 

e garantir um aporte nutrici-

onal de cálcio de, no míni-

mo, 120 mg a cada 100 ml 

(ou 240 mg por porção de 

200 ml), podendo ser natu-

ralmente presente ou enri-

quecido. Deve apresentar 

Unidades 52.200 R$5,44 R$283.968,00 
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 aspecto líquido, fluido, cor 

branca opaca e sabor caracte-

rístico, isento de odores 

estranhos, acidez ou ranço. 

Não será admitido o forne-

cimento de produto deno-

minado Bebida Láctea, 

Composto Lácteo ou qual-

quer outro que não atenda 

à classificação estrita de 

Leite UHT Integral. A 

embalagem deve ser do tipo 

caixa (Tetra Pak) asséptica, 

com barreira a luz e oxigê-

nio, hermeticamente fechada, 

com conteúdo líquido de 1 

litro, contendo externamente 

os dados de identificação, 

lote, validade, tabela nutrici-

onal comprovando o teor de 

cálcio exigido e selo de ins-

peção federal (SIF/DIPOA). 

O produto deve atender à 

Instrução Normativa nº 

62/2011 do MAPA. Valida-

de na data de fabricação de 

120 dias e validade mínima 

de 90 dias na data da entre-

ga. 

6 
Requeijão 

cremoso tradi-

cional  

Requeijão cremoso tradicio-

nal (padrão mapa sem amido 

e gordura vegetal) O produto 

deve ser Requeijão Cremo-

so devidamente registrado no 

MAPA/SIF classificado 

como Queijo Processado ou 

Fundido e enquadrado no 

Padrão de Identidade e Qua-

lidade (PIQ) da Portaria 

MAPA nº 359/97. IDENTI-

DADE E INGREDIENTES: 

O produto deve ser obtido 

por fusão de massa coalhada 

dessorada e lavada com 

adição obrigatória de creme 

de leite e/ou manteiga e/ou 

gordura anidra de leite ou 

butter oil Deve conter como 

ingredientes lácteos obriga-

tórios Leite e Creme de 

Leite e como aditivos: Clo-

reto de Sódio, Fermento 

Lácteo e/ou Coagulante, 

Estabilizantes/Emulsificantes 

Unidades 2.200 R$8,72 R$19.184,00 
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 à base de Polifosfatos (piro-

fosfato, polifosfato, fosfato 

trissódico ou similares) e 

Conservadores aprovados 

(Ácido Sórbico, Sorbato de 

Potássio ou Nisina). RES-

TRIÇÃO DE INGREDIEN-

TES: O produto NÃO DE-

VERÁ CONTER Amido, 

Goma ou qualquer tipo de 

Gordura Vegetal em sua 

composição PADRÕES 

FÍSICO-QUÍMICOS: A 

Matéria Gorda no Extrato 

Seco (MGES) deve ser de, 

no mínimo, 55,0 g/100g e a 

Umidade máxima deve ser 

de 60,0 g/100g. ACONDI-

CIONAMENTO E VALI-

DADE: Embalado em pote 

plástico atóxico vedado 

hermeticamente com peso 

líquido de 200 gramas. A 

rotulagem deve seguir a 

legislação vigente (ANVI-

SA/MAPA) e a entrega deve 

ser realizada com prazo de 

validade remanescente mí-

nimo de 70% do total, entre-

gue refrigerado entre 1°C e 

10°C. Validade mínima de 6 

(seis) meses na data da en-

trega. 

 

7 Requeijão 

light  

Requeijão cremoso light 

(sem amido e gordura vege-

tal) O produto deve ser Re-

queijão Cremoso classificado 

como Queijo Processado ou 

Fundido Light devidamente 

registrado no MAPA/SIF e 

enquadrado na legislação 

como tendo redução mínima 

de 25% de Matéria Gorda 

quando comparado ao produ-

to tradicional IDENTIDADE 

E INGREDIENTES O pro-

duto deve ser obtido por 

fusão de massa coalhada 

dessorada e lavada, com 

adição obrigatória de creme 

de leite e/ou manteiga e/ou 

gordura anidra de leite ou 

butter oil. Deve conter como 

Unidades 1.100 R$10,31 R$11.341,00 
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 ingredientes lácteos obriga-

tórios Leite e Creme de 

Leite e como aditivos: Clo-

reto de Sódio, Fermento 

Lácteo, Estabilizan-

tes/Emulsificantes à base de 

Polifosfatos (pirofosfato, 

polifosfato, fosfato trissódico 

ou similares) e Conservado-

res aprovados (Ácido Sórbi-

co, Sorbato de Potássio ou 

Nisina) RESTRIÇÃO DE 

INGREDIENTES: O produ-

to NÃO DEVERÁ CONTER 

Amido, Goma ou qualquer 

tipo de Gordura Vegetal em 

sua composição; PADRÕES 

FÍSICO-QUÍMICOS: A 

Matéria Gorda no Extrato 

Seco (MGES) deve estar 

entre 25,0 e 44,9 g/100g e a 

Umidade máxima deve ser 

de 70,0 g/100g. ACONDI-

CIONAMENTO E VALI-

DADE: Embalado em pote 

plástico atóxico, vedado 

hermeticamente, com peso 

líquido de 200 gramas. A 

rotulagem deve seguir a 

legislação vigente (ANVI-

SA/MAPA) e a entrega deve 

ser realizada com prazo de 

validade remanescente mí-

nimo de 70% do total, entre-

gue refrigerado entre 1°C e 

10°C. Validade mínima de 6 

(seis) meses na data da en-

trega. 

 

8 
Mini massa de 

pizza pré-

assada 

Massa alimentícia para pizza 

em formato de disco "mini" 

(brotinho), pré-assada, elabo-

rada com farinha de trigo 

enriquecida com ferro e 

ácido fólico, água, fermento 

biológico e demais ingredi-

entes permitidos. O produto 

deve apresentar formato 

circular uniforme, bordas 

regulares, espessura média 

(nem excessivamente fina e 

quebradiça, nem grossa e 

"massuda"), com coloração 

branca a levemente tostada, 

Pacote 2.000 R$7,14 R$14.280,00 
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 textura macia e aroma suave 

de pão fresco e fermento. 

Fica expressamente vedada a 

entrega de massas queima-

das, cruas no centro, com 

bordas ressecadas/duras, 

quebradas, com excesso de 

farinha na superfície, ou que 

apresentem odor ácido, aze-

do ou indícios de fermenta-

ção excessiva/bolor. O acon-

dicionamento deve ser feito 

em pacotes contendo 10 

(dez) unidades, sendo que 

cada unidade (disco) deve 

estar embalada/envolta indi-

vidualmente em filme plásti-

co atóxico dentro da embala-

gem principal, garantindo a 

higiene e impedindo que as 

massas grudem umas nas 

outras. A embalagem externa 

deve ser de polietileno resis-

tente, hermeticamente fecha-

da, contendo dados de identi-

ficação, tabela nutricional, 

data de fabricação, prazo de 

validade e número do lote de 

forma visível e legível. O 

produto deve atender à legis-

lação vigente da ANVISA 

(RDC nº 263/2005) e normas 

de rotulagem. Validade mí-

nima de 6 (seis) meses da 

data da entrega. 

 

9 

 

 

Óleo de soja 

refinado 

Óleo de soja refinado de fim 

alimentício, com 0% de 

gordura trans, sem coleste-

rol, sem conservantes, emba-

lado em pet plástica de 900 

ml, devidamente rotulado e 

identificado nos aspectos 

qualitativo, quantitativo, data 

de validade, data de fabrica-

ção recente, marca e proce-

dência de fabricação. Obtido 

de matéria prima vegetal, em 

bom estado sanitário, deven-

do apresentar-se isento de 

substâncias estranhas à sua 

composição e a de compo-

nentes indicativos de altera-

ção, apresentação, aspecto, 

cheiro, sabor e cor peculiares 

 

Unidades 

 

1.600 

 

R$9,78 

 

R$15.648,00 
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 ao mesmo e isento de ranço e 

de outras características 

indesejáveis.   Não contém 

glúten. 

Produto de primeira qualida-

de. 

10 Refrigerante 

de guaraná  

Refrigerante sabor guaraná; 

bebida não alcoólica, gase-

ificada, pronta para o con-

sumo, em embalagem pet 

reciclável no volume de 250 

ml (mínimo). Ingredientes: a 

água utilizada deve atender 

ao padrão de potabilidade e 

pureza microbiológica, de 

acordo com a legislação 

vigente. o produto deverá 

conter, no mínimo, 20 mg 

de semente de guaraná ou 

seu equivalente em extrato 

por 100 ml de produto 

finalizado, atendendo ao 

padrão de identidade e quali-

dade (PIQ) do mapa; com 

dióxido de carbono de grau 

alimentício. deve possuir 

aroma e sabor característicos 

de guaraná, agradáveis, sem 

sabores estranhos. acidez 

titulável mínima de 0,1 g de 

ácido cítrico anidro por 100 

ml; teor máximo de cafeína 

de 20 mg por 100 ml do 

produto a ser acondicionado 

em embalagens íntegras, 

lacradas, sem amassados e 

com prazo de validade mí-

nimo de 75% do prazo total 

no ato da entrega. o produto 

deve possuir registro no 

MAPA. Comprovação téc-

nica (laudo): deverá ser 

apresentado laudo técnico de 

análise ou ensaio para o 

produto ofertado, emitido 

por laboratório acreditado 

pelo INMETRO, REBLAS 

ou equivalente, com data de 

emissão não superior a 12 

(doze) meses, comprovando 

o teor mínimo de semente de 

guaraná ou seu equivalente 

em extrato igual ou superi-

or a 20 mg por 100 ml, 

Unidades 9.500 R$2,34 R$22.230,00 
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 conforme PIQ do MAPA; 

além dos parâmetros físico-

químicos e microbiológicos 

de conformidade e potabi-

lidade. Fardo com 12 uni-

dades de 250 ml. Validade 

mínima de 6 (seis) meses da 

data da entrega. 

11 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

Refrigerante 

Guaraná  

Refrigerante sabor guaraná; 

bebida não alcoólica, gase-

ificada, pronta para o con-

sumo, em embalagem pet 

reciclável no volume de 2 

litros. ingredientes: a água 

utilizada deve atender ao 

padrão de potabilidade e 

pureza microbiológica, de 

acordo com a legislação 

vigente. o produto deverá 

conter, no mínimo, 20 mg 

de semente de guaraná ou 

seu equivalente em extrato 

por 100 ml de produto 

finalizado, atendendo ao 

padrão de identidade e quali-

dade (PIQ) do mapa; com 

dióxido de carbono de grau 

alimentício. deve possuir 

aroma e sabor característicos 

de guaraná, agradáveis, sem 

sabores estranhos. acidez 

titulável mínima de 0,1 g de 

ácido cítrico anidro por 100 

ml; teor máximo de cafeína 

de 20 mg por 100 ml do 

produto. a ser acondicionado 

em embalagens íntegras, 

lacradas, sem amassados e 

com prazo de validade mí-

nimo de 75% do prazo total 

no ato da entrega. o produto 

deve possuir registro no 

MAPA. Comprovação téc-

nica (laudo): deverá ser 

apresentado laudo técnico de 

análise ou ensaio para o 

produto ofertado, emitido 

por laboratório acreditado 

pelo INMETRO, REBLAS 

ou equivalente, com data de 

emissão não superior a 12 

(doze) meses, comprovando 

o teor mínimo de semente de 

guaraná ou seu equivalente 

Unidades 5.400 R$10,86 R$58.644,00 
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 em extrato igual ou superi-

or a 20 mg por 100 ml, 

conforme PIQ do MAPA; 

além dos parâmetros físico-

químicos e microbiológicos 

de conformidade e potabi-

lidade. Fardo com 6 uni-

dades de 2 litros. Validade 

mínima de 6 (seis) meses da 

data da entrega. 

12 

Cacau em pó 

(100%) 

Cacau em pó solúvel, grau 

alimentício, com 100% de 

pureza, obtido através do 

processamento das amêndoas 

de cacau torradas e moídas, 

das quais foi extraída parci-

almente a manteiga de cacau. 

O produto deve ser totalmen-

te isento de açúcar (sacaro-

se), glúten ou leite, apresen-

tando sabor amargo bem 

acentuado e coloração mar-

rom escura intensa (caracte-

rística de produto puro). Não 

será admitido o fornecimento 

de "Chocolate em Pó" (mis-

tura de cacau e açúcar), 

"Achocolatado", ou produtos 

que contenham adição de 

amido, farinhas, maltodex-

trina ou edulcorantes em sua 

composição. A embalagem 

deve ser em pacote stand-

up pouch, saco aluminiza-

do ou pote plástico com 

vedação hermética, resis-

tente à umidade, contendo 

500g, com dados de identifi-

cação, lote, validade e tabela 

nutricional visíveis externa-

mente. O produto deve estar 

em conformidade com a 

Resolução RDC nº 263/2005 

da ANVISA. Validade mí-

nima de 6 (seis) meses da 

data da entrega. 

Pacote 1700 R$21,14 R$ 35.938,00 

13 

 

 

 

 

 

 

 

 

Néctar de fruta pronto para o 

consumo, processado por 

pasteurização ou tecnologia 

UHT, obtido através da dis-

solução de polpa de fruta em 

água potável, adicionado de 

açúcar, não fermentado e não 

alcoólico. O produto deve 

Unidades 3.900 R$11,38 R$44.382,00 
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Suco de néctar 

da fruta  

ser fornecido nos sabores 

Laranja, Uva, Maracujá e 

Pêssego, devendo apresentar 

cor, aroma e sabor caracte-

rísticos da fruta de origem, 

isento de detritos, sementes 

ou cascas. O produto deve 

respeitar o teor mínimo de 

polpa de fruta exigido pela 

legislação vigente para cada 

sabor específico (conforme 

Instrução Normativa nº 

12/2003 do MAPA). Não 

será admitido o forneci-

mento de produto classifi-

cado como "Refresco", 

"Bebida de Fruta", "Bebi-

da Adoçada" ou suco re-

constituído com teor de 

polpa inferior ao estabele-

cido para a categoria de 

Néctar. A embalagem deve 

ser do tipo caixa (Tetra 

Pak) de 1 litro, hermetica-

mente fechada, íntegra, sem 

vazamentos ou estufamentos, 

contendo externamente os 

dados de identificação, sa-

bor, lote, validade, tabela 

nutricional e registro no 

Ministério da Agricultura 

(MAPA). Validade mínima 

de 6 (seis) meses da data da 

entrega.  

14 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

Suco de néctar 

da fruta  

Néctar de fruta pronto para o 

consumo, processado por 

pasteurização ou tecnologia 

UHT, obtido através da dis-

solução de polpa de fruta em 

água potável, adicionado de 

açúcar, não fermentado e não 

alcoólico. O produto deve 

ser fornecido nos sabores 

Laranja, Uva, Maracujá e 

Pêssego, devendo apresentar 

cor, aroma e sabor caracte-

rísticos da fruta de origem, 

isento de detritos, sementes 

ou cascas. O produto deve 

respeitar o teor mínimo de 

polpa de fruta exigido pela 

legislação vigente para cada 

sabor específico (conforme 

Instrução Normativa nº 

Unidades 8.000 R$2,06 R$ 16.480,00 
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 12/2003 do MAPA). Não 

será admitido o forneci-

mento de produto classifi-

cado como "Refresco", 

"Bebida de Fruta", "Bebi-

da Adoçada" ou suco re-

constituído com teor de 

polpa inferior ao estabele-

cido para a categoria de 

Néctar. A embalagem deve 

ser do tipo caixa (Tetra 

Pak) de 250 ml (mínimo), 

hermeticamente fechada, 

íntegra, sem vazamentos ou 

estufamentos, contendo 

externamente os dados de 

identificação, sabor, lote, 

validade, tabela nutricional e 

registro no Ministério da 

Agricultura (MAPA). Vali-

dade mínima de 6 (seis) 

meses da data da entrega.  

15 
Biscoito sal-

gado tipo água 

e sal 

Biscoito salgado, tipo "Água 

e Sal", de massa laminada, 

fermentada e assada, elabo-

rado com farinha de trigo 

enriquecida com ferro e 

ácido fólico, água, gordura 

vegetal e sal. O produto deve 

apresentar formato uniforme 

(quadrado ou retangular), 

textura leve, seca e crocante, 

cor creme a levemente tosta-

da e sabor característico, 

suave e agradável. Não será 

admitido o fornecimento de 

produto com textura dura 

ou "massuda", excessiva-

mente quebrados no interi-

or da embalagem, que 

apresentem pontos escuros 

de queima, ou com odor e 

sabor de gordura oxidada 

(ranço). A embalagem deve 

ser em pacote de polipropi-

leno resistente, com peso 

líquido entre 350g e 400g, 

contendo internamente 

subdivisões (pacotes fraci-

onados/individuais) para 

garantir a integridade e 

crocância do produto após 

aberto. A rotulagem deve 

conter os dados de identifi-

Pacote 1800 R$8,81 R$15.858,00 
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 cação, ingredientes, lote, 

validade e tabela nutricional, 

em conformidade com a 

Resolução RDC nº 263/2005 

da ANVISA. Caixa com 20 

unidades de 400 gramas. 

Validade mínima de 6 (seis) 

meses da data da entrega. 

16 

 

Café torrado e 

moído 

 

Café torrado e moído, de 

Padrão Superior (conforme 

parâmetros do MAPA), 

bebida dura ou melhor, com 

torra média homogênea, 

constituído exclusivamente 

de grãos de café beneficia-

dos, sendo expressamente 

proibida a adição de 

quaisquer outros ingredi-

entes, misturas ou sucedâ-

neos vegetais (como milho, 

cevada, centeio, triguilho, 

soja, cascas), bem como 

açúcar, caramelo ou borra, 

devendo o produto estar livre 

de odores estranhos como 

mofo ou fermentação e apre-

sentar no máximo 1% de 

impurezas. A comprovação 

da qualidade e da pureza dos 

ingredientes deverá ser reali-

zada mediante a apresenta-

ção de Laudo Técnico de 

Análise emitido por labora-

tório credenciado em órgão 

oficial ou acreditado pelo 

INMETRO (RBC), atestando 

que o produto cumpre os 

requisitos físico-químicos de 

umidade (máximo 5%) e 

resíduo mineral fixo, ausên-

cia de matérias estranhas 

macroscópicas e microscópi-

cas, e classificação de Quali-

dade Global da bebida com 

pontuação mínima de 6,0 

(seis) pontos na escala senso-

rial oficial. Acondicionado 

em embalagem primária de 

500g, do tipo a vácuo puro, 

hermeticamente fechada em 

filme metalizado para garan-

tir a integridade, contendo 

externamente dados de iden-

tificação, lote, e prazo de 

Pacote 3500 R$46,60 R$163.100,00 
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 validade. devendo o produto 

apresentar, no ato da entrega. 

Validade mínima de 6 (seis) 

meses da data da entrega. 

 

17 

 

Macarrão tipo 

Ave Maria 

Sem ovos 

 

 

 

 

 

Sêmola ou semolado, de 

primeira qualidade, são, 

limpo, isento de matérias 

terrosas e parasitas.  Ingredi-

entes: sêmola de trigo enri-

quecida com ferro e ácido 

fólico (vitamina B9), farinha 

de trigo enriquecida com 

ferro e ácido fólico, ovos 

pasteurizados, corantes natu-

rais, urucum e cúrcuma. 

Contém glúten. Embalagem 

contendo 500 g, devidamen-

te rotulada e identificada nos 

aspectos qualitativo e quanti-

tativo, com data de validade, 

marca comercial, procedên-

cia de fabricação e demais 

dados.  Produto de primeira 

qualidade. Fardo com 20 

pacotes de 500 gramas. Va-

lidade mínima de 6 (seis) 

meses da data da entrega. 

 

Unidades 

 

2000 

 

R$5,78 

 

R$11.560,00 

18 
Macarrão tipo 

Espaguete 

Sem ovos 

Sêmola ou semolado, de 

primeira qualidade, são, 

limpo, isento de matérias 

terrosas e parasitas.  Ingredi-

entes: sêmola de trigo enri-

quecida com ferro e ácido 

fólico (vitamina B9), farinha 

de trigo enriquecida com 

ferro e ácido fólico, ovos 

pasteurizados, corantes natu-

rais, urucum e cúrcuma. 

Contém glúten. Embalagem 

contendo 500 g, devidamente 

rotulada e identificada nos 

aspectos qualitativo e quanti-

tativo, com data de validade, 

marca comercial, procedên-

cia de fabricação e demais 

dados.  Produto de primeira 

qualidade. Fardo com 20 

pacotes de 500 gramas. Va-

lidade mínima de 6 (seis) 

meses da data da entrega. 

Unidades 200 R$6,31 R$1.262,00 

19 
Chá Matte 

natural 

 

Chá mate tostado, tipo natu-

ral (puro), próprio para pre-

paro de infusão, obtido ex-

clusivamente das folhas e 

Unidades 1200 R$7,29 R$8.748,00 
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 talos da erva-mate (Ilex 

paraguariensis), submetidos 

a processo de torrefação. O 

produto deve apresentar 

granulação uniforme, colora-

ção castanho-escura, aroma 

tostado característico e sabor 

marcante, isento de odores 

de mofo, fermentação ou 

ranço. Não será admitido o 

fornecimento de produto 

com excesso de pó (resíduo 

fino), presença de sujidades, 

insetos, paus ou cascas de 

outras espécies vegetais, ou 

que contenha adição de açú-

car, corante caramelo ou 

aromatizantes artificiais. A 

embalagem deve ser em 

caixa de papelão, contendo 

embalagem interna (saco de 

papel ou filme plásti-

co/aluminizado) que garanta 

a proteção contra umidade e 

a conservação do aroma, 

com peso líquido de 250g. 

O rótulo deve apresentar os 

dados de identificação, lote, 

validade e registro no órgão 

competente, atendendo aos 

padrões da RDC nº 277/2005 

da ANVISA. Validade mí-

nima de 6 (seis) meses da 

data da entrega. 

20 
Azeite de 

Oliva Extra 

virgem 

Com acidez de 0,8%: o pro-

duto deverá estar de acordo 

com a NTA 50, Instrução 

Normativa MAPA 01/2012 e 

Resolução CD/FNDE n° 26 

de 17/06/13. Produto extraí-

do do fruto da oliveira (Olea 

europaea L.) unicamente por 

processos mecânicos ou 

outros meios físicos, sob 

controle de temperatura 

adequada, mantendo-se a 

natureza original do produto, 

com acidez máxima de 0,8 

%. Características: aspecto, 

cheiro, sabor e cor peculia-

res, isento de ranço. Embala-

gem primária: frasco plástico 

ou lata de folha de flandres 

com bico dosador, resistente, 

Frascos 200 R$26,90 R$5.380,00 
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 atóxica, pesando 500 ml. 

Validade mínima de 6 (seis) 

meses da data da entrega. 

21 Leite integral 

zero lactose  

Leite longa vida (UHT) 

integral, homogeneizado e 

padronizado, específico para 

dietas com restrição de lacto-

se (Zero Lactose). O produto 

deve ser obtido de leite de 

vaca in natura, submetido a 

ultra-alta temperatura e adi-

cionado da enzima lactase 

para hidrólise da lactose, 

apresentando teor de gordura 

mínimo de 3,0%. Deve apre-

sentar aspecto líquido, fluido 

e uniforme, cor branca opa-

ca, e odor e sabor caracterís-

ticos, isento de acidez ou 

gosto de queimado. Fica 

expressamente vedada a 

cotação ou entrega de "Be-

bida Láctea UHT" (mistu-

ra de leite com soro), 

"Composto Lácteo" ou 

produtos que utilizem soro 

de leite em sua formulação. 

A embalagem deve ser do 

tipo caixa (Tetra Pak) herme-

ticamente fechada, com 

conteúdo líquido de 1 litro, 

contendo externamente os 

dados de identificação, lote, 

data de fabricação, validade 

e a declaração "Sem Lacto-

se" ou "Zero Lactose" em 

destaque. O produto deve 

possuir registro no Ministé-

rio da Agricultura 

(SIF/DIPOA) e atender aos 

Regulamentos Técnicos de 

Identidade e Qualidade de 

Leite UHT (Instrução Nor-

mativa nº 62/2011 do MA-

PA) e normas da ANVISA 

para alimentos de fins espe-

ciais. Caixa com 1 Litro. 

Validade na data de fabrica-

ção de 120 dias e validade 

mínima de 90 dias na data da 

entrega. 

Caixa 2000 R$7,65 R$15.300,00 

22 
Leite conden-

sado zero 

lactose 

Leite condensado semidesna-

tado ou integral, com baixo 

teor de lactose (Zero Lacto-

Unidades 2000 R$9,71 R$ 19.420,00 
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 se), obtido pela eliminação 

parcial da água do leite de 

vaca, adicionado de açúcar 

(sacarose) e da enzima lac-

tase para hidrólise da lactose. 

O produto deve apresentar 

teor de gordura láctea míni-

mo de 6,0% (classificação 

semidesnatado ou superior), 

consistência viscosa e semi-

líquida (não rala), cor amare-

lada uniforme (podendo 

apresentar leve escurecimen-

to natural devido à hidrólise, 

mas sem aspecto de queima-

do) e odor e sabor doces 

característicos. Fica expres-

samente vedada a cotação 

ou entrega de "Mistura 

Láctea Condensada", "So-

bremesa Láctea" ou pro-

dutos que contenham adi-

ção de amido, espessantes, 

soro de leite reconstituído 

ou gordura vegetal em sua 

formulação. A embalagem 

deve ser caixa (Tetra Pak), 

hermeticamente fechada, 

com peso líquido de 395g, 

contendo externamente os 

dados de identificação, lote, 

validade, tabela nutricional e 

a declaração "Sem Lactose" 

ou "Zero Lactose". O produ-

to deve possuir registro no 

Ministério da Agricultura 

(SIF/DIPOA) e atender aos 

regulamentos técnicos de 

identidade e qualidade vi-

gentes. Validade mínima de 

6 (seis) meses da data da 

entrega. 

23 Creme de leite 

sem lactose 

Creme de leite padronizado, 

homogeneizado e submetido 

a ultra-alta temperatura 

(UHT), específico para die-

tas com restrição de lactose 

(Zero Lactose). O produto 

deve ser obtido a partir do 

leite de vaca, adicionado da 

enzima lactase para hidrólise 

da lactose, apresentando teor 

de gordura mínimo de 17%. 

Deve apresentar aspecto 

Unidades 2000 R$6,06 R$ 12.120,00 
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 líquido, viscoso e homogê-

neo, de cor branca a leve-

mente amarelada, com odor 

e sabor característicos, isento 

de acidez excessiva ou ran-

ço. Fica expressamente 

vedada a oferta de "Creme 

Culinário", misturas lác-

teas à base de soro, ou 

produtos que contenham 

gordura vegetal ou amido 

(goma) em substituição à 

gordura láctea. A embala-

gem deve ser em caixa (tipo 

Tetra Pak) com peso líquido 

de 200g, hermeticamente 

fechada e íntegra, contendo 

externamente a identificação 

do lote, data de fabricação, 

validade e a informação clara 

de "Sem Lactose" ou "Zero 

Lactose". O produto deve 

possuir registro no Ministé-

rio da Agricultura 

(SIF/DIPOA) e atender à 

legislação vigente da ANVI-

SA para alimentos de fins 

especiais. Validade mínima 

de 6 (seis) meses da data da 

entrega. 

24 
Manteiga com 

sal zero lacto-

se 

Manteiga de primeira quali-

dade (Classificação Extra), 

pasteurizada, com adição de 

sal e isenta de lactose, obtida 

exclusivamente a partir da 

batedura e malaxagem do 

creme de leite (nata) pasteu-

rizado, adicionado da enzima 

lactase para quebra da lacto-

se e cloreto de sódio. O pro-

duto deve apresentar teor de 

matéria gorda mínimo de 

80%, consistência sóli-

da/pastosa a 20°C, textura 

firme, alisada e uniforme, 

cor amarela a amarelo-palha 

e sabor/aroma lácteos carac-

terísticos. Fica expressa-

mente vedado o forneci-

mento de margarina, cre-

me vegetal, ou misturas de 

manteiga com gordura 

vegetal hidrogenada ou 

óleos vegetais. O produto 

unidades 72 R$8,96 R$645,12 
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 deve atender aos requisitos 

legais para alimentos com 

fins especiais (Zero Lacto-

se/Sem Lactose). A embala-

gem deve ser do tipo pote 

plástico ou envoltório metá-

lico/papel manteiga (tablete), 

com peso líquido de 200g, 

íntegra e hermeticamente 

fechada, contendo dados de 

identificação, lote, validade e 

selo de inspeção do Ministé-

rio da Agricultura 

(SIF/DIPOA) ou órgão equi-

valente. Validade mínima de 

6 (seis) meses da data da 

entrega. 

25 Iogurte zero 

lactose 

Iogurte natural integral, 

pasteurizado e isento de 

lactose, obtido pela fermen-

tação do leite pasteurizado 

por cultivos de Streptococ-

cus salivarius subsp. ther-

mophilus e Lactobacillus 

delbrueckii subsp. bulgari-

cus, podendo ser adicionado 

de outras bactérias ácido-

lácticas. O produto deve 

apresentar teor de proteína 

láctea mínimo de 2,9% 

(g/100g) e adição da enzima 

lactase para hidrólise da 

lactose. Deve ter aspecto de 

coágulo firme ou pastoso, 

textura lisa e cremosa, cor 

branca uniforme e sabor 

levemente ácido característi-

co, isento de soro separado. 

Fica expressamente vedada 

a cotação ou entrega de 

"Bebida Láctea Fermenta-

da" ou produtos obtidos a 

partir de soro de leite re-

constituído em substituição 

ao iogurte genuíno. A em-

balagem deve ser em garrafa 

ou pote plástico, com veda-

ção em selo de alumínio ou 

tampa hermética, contendo 

externamente os dados de 

identificação, lote, validade, 

tabela nutricional e a expres-

são "Sem Lactose" ou "Zero 

Lactose". O produto deve 

Unidades 1000 R$5,41 R$5.410,00 
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 estar em conformidade com 

a Instrução Normativa nº 

46/2007 do MAPA e Reso-

luções da ANVISA para 

alimentos de fins especiais. 

Validade mínima de 6 (seis) 

meses da data da entrega. 

26 
Queijo muça-

rela zero lac-

tose 

Queijo muçarela de massa 

filada, apresentado na forma 

fatiada, elaborado a partir de 

leite de vaca pasteurizado e 

padronizado, adicionado de 

fermento lático e da enzima 

lactase para hidrólise da 

lactose, resultando em um 

produto final isento de lac-

tose. As fatias devem apre-

sentar consistência semidura 

e elástica, textura fibrosa, cor 

branca a levemente amarela-

da e sabor suave, não pican-

te, devendo soltar-se umas 

das outras sem esfarelar ou 

rasgar com facilidade. Fica 

expressamente vedada a 

cotação ou entrega de 

"Queijo Análogo", "Pro-

duto à base de Queijo", 

"Queijo Processado" ou 

produtos que contenham 

adição de gordura vegetal 

hidrogenada, amido, fécula 

ou gomas em sua composi-

ção. A embalagem deve ser 

em bandeja de isopor ou 

material plástico termofor-

mado, protegida por filme 

plástico transparente ou 

embalagem com atmosfera 

modificada, com peso líqui-

do de 200g, contendo exter-

namente os dados de identi-

ficação, lote, validade, tabela 

nutricional e a declaração 

"Sem Lactose" ou "Zero 

Lactose". O produto deve 

possuir registro no Ministé-

rio da Agricultura 

(SIF/DIPOA) ou órgão de 

inspeção equivalente e aten-

der à legislação vigente. 

Validade mínima de 6 (seis) 

meses da data da entrega. 

Unidades 200 R$13,27 R$2.654,00 
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27 
Requeijão 

cremoso zero 

lactose 

Requeijão cremoso tradicio-

nal, obtido pela fusão da 

massa coalhada de leite, 

dessorada e lavada, adicio-

nada de creme de leite, man-

teiga ou gordura anidra de 

leite e da enzima lactase para 

quebra da lactose, resultando 

em um produto final "Zero 

Lactose" ou "Sem Lactose". 

O produto deve apresentar 

consistência cremosa, pasto-

sa e homogênea (espalhável), 

cor branca a branca-creme 

uniforme, e sabor lácteo 

suave característico, isento 

de acidez excessiva. Fica 

expressamente vedada a 

cotação ou entrega de "Re-

queijão com Amido", 

"Mistura de Requeijão e 

Gordura Vegetal", "Espe-

cialidade Láctea" ou "Re-

queijão Culinário" que 

contenham adição de ami-

do, fécula, gomas espessan-

tes ou gordura vegetal. A 

embalagem deve ser em 

copo plástico ou de vidro, 

com vedação em alumínio 

termo-selado e tampa plásti-

ca protetora, com peso líqui-

do de 200g a 250g, contendo 

externamente os dados de 

identificação, lote, validade, 

tabela nutricional e a decla-

ração "Sem Lactose". O 

produto deve estar em con-

formidade com a Portaria nº 

359/1997 do MAPA (que 

define o Padrão de Identida-

de e Qualidade do Requei-

jão) e normas da ANVISA 

para fins especiais. Validade 

mínima de 6 (seis) meses da 

data da entrega. 

Unidades 96 R$13,50 R$1.296,00 

28 
Pão de forma 

tradicional 

zero lactose 

Farinha de trigo integral, 

farinha de trigo enriquecida 

com ferro e ácido fólico, 

glúten, fibra de trigo, sal e 

conservadores propionato de 

cálcio e ácido sórbico. Em-

balagem de 400 gramas. 

Validade mínima de 6 (seis) 

Pacote 96 R$7,95 R$763,20 
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 meses da data da entrega. 

29 

Cookies Tra-

dicional Inte-

gral 

 zero lactose 

Farinha de trigo integral, 

óleos vegetais (milho, soja e 

algodão), gotas de cobertura 

sabor chocolate sem lactose, 

farinha de trigo especial 

enriquecida com ferro e 

ácido fólico, farinha de cen-

teio, farinha de aveia, farinha 

de arroz, fibra de soja, fibra 

de tapioca, sal, edulcorantes 

xarope de maltitol, sucralose 

e glicosídeos de esteviol de 

Stevia rebaudiana Bertoni, 

fermentos químicos bicarbo-

nato de sódio, bicarbonato de 

amônio, pirofosfato ácido de 

sódio e fosfato monocálcico, 

emulsificante lecitina de 

soja, espessante goma xanta-

na, acidulante ácido cítrico e 

aromas. Pacote de 60 gra-

mas. Validade mínima de 6 

(seis) meses da data da en-

trega. 

Pacote 120 R$12,55 R$1.506,00 

30 
Cookies Cho-

colate Integral 

zero lactose 

Farinha de trigo integral, 

óleos vegetais (milho, soja e 

algodão), farinha de trigo 

especial enriquecida com 

ferro e ácido fólico, gotas de 

cobertura sabor chocolate 

sem lactose, farinha de cen-

teio, farinha de aveia, cacau 

em pó, farinha de arroz, nibs 

de cacau, liquor de cacau, 

fibra de tapioca, sal, edulco-

rantes xarope de maltitol, 

sucralose e glicosídeos de 

esteviol de Stevia rebaudiana 

Bertoni, fermentos químicos 

bicarbonato de sódio, bicar-

bonato de amônio, pirofosfa-

to ácido de sódio e fosfato 

monocálcico, emulsificante 

lecitina de soja, acidulante 

ácido cítrico e aromas. Paco-

te de 60 gramas. Validade 

mínima de 6 (seis) meses da 

data da entrega. 

Pacote 120 R$14,15 R$1.698,00 

31 
Rosquinhas 

Chocolate 

zero lactose 

Fécula de mandioca, açúcar 

demerara, farinha de arroz, 

óleos vegetais (soja, milho e 

Pacote 100 R$7,57 R$757,00 
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 algodão), fécula de batata, 

cacau em pó, fibra de poli-

dextrose, fibra de soja não 

transgênica, farinha de soja 

não transgênica, gordura 

vegetal, nibs de cacau, sal, 

edulcorante maltitol, antio-

xidante lecitina de soja, 

fermentos químicos bicarbo-

nato de sódio, bicarbonato de 

amônio, pirofosfato ácido de 

sódio e fosfato monocálcico, 

espessante goma xantana, 

acidulante ácido cítrico e 

aromas. Pacote de 60 gra-

mas. Validade mínima de 6 

(seis) meses da data da en-

trega. 

32 Iogurte líquido 

zero açúcar 

Iogurte líquido (bebível), 

pasteurizado, isento de adi-

ção de açúcares (sacarose, 

glicose ou xarope de milho), 

adoçado com edulcorantes 

permitidos pela legislação 

(sucralose, stévia, acessul-

fame-k ou similares). O 

produto deve ser obtido pela 

fermentação do leite pasteu-

rizado por cultivos de Strep-

tococcus thermophilus e 

Lactobacillus bulgaricus, 

apresentando teor de proteí-

na láctea mínimo de 2,9% 

(g/100g). Deve apresentar 

consistência fluida e homo-

gênea, cor característica do 

sabor (fruta ou natural) e 

aroma agradável. Fica ex-

pressamente vedada a co-

tação ou entrega de "Bebi-

da Láctea Fermentada" ou 

produtos que contenham 

soro de leite reconstituído 

como ingrediente principal 

em substituição ao leite. A 

embalagem deve ser em 

garrafa plástica (polietileno 

ou PET) com tampa lacrada, 

íntegra e sem vazamentos, 

contendo externamente os 

dados de identificação, lote, 

validade, tabela nutricional e 

a declaração clara de "Zero 

Açúcar", "Diet", "Light" ou 

Unidades 1000 R$4,15 R$4.150,00 
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 "Sem Adição de Açúcares". 

O produto deve estar em 

conformidade com a Instru-

ção Normativa nº 46/2007 do 

MAPA e normas da ANVI-

SA para alimentos de fins 

especiais. Frasco de 170 

gramas. Validade mínima de 

6 (seis) meses da data da 

entrega. 

33 Creme de leite 

Light 

Creme de leite leve, padroni-

zado, homogeneizado e 

submetido a tratamento tér-

mico de ultra-alta temperatu-

ra (UHT), obtido exclusiva-

mente a partir do desnata-

mento do leite de vaca. O 

produto deve apresentar teor 

de gordura entre 15% e 

19,9% (classificação técnica 

"Leve"), consistência líquida 

a viscosa, homogênea, sem 

grumos, de cor branca a 

creme e sabor suave caracte-

rístico, isento de ranço. Fica 

expressamente vedada a 

cotação ou entrega de 

"Creme Vegetal", "Creme 

Culinário", "Mistura de 

Creme de Leite e Gordura 

Vegetal" ou produtos que 

contenham adição de gor-

dura vegetal hidrogenada, 

óleos vegetais, amido ou 

soro de leite em substitui-

ção à gordura láctea. A 

embalagem deve ser do tipo 

Tetra Pak (caixa) ou similar, 

hermeticamente fechada, 

com peso líquido de 200g, 

contendo externamente os 

dados de identificação, lote, 

validade, tabela nutricional e 

a classificação "Creme de 

Leite Leve" ou indicação de 

teor de gordura. O produto 

deve possuir registro no 

Ministério da Agricultura 

(SIF/DIPOA) e atender aos 

Regulamentos Técnicos de 

Identidade e Qualidade vi-

gentes (Instrução Normativa 

nº 46/2011 do MAPA). Va-

lidade mínima de 6 (seis) 

Unidades 200 R$6,23 R$ 1.246,00 
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 meses da data da entrega. 

34 Pão de forma 

zero açúcar 

Farinha de trigo integral, 

farinha de trigo enriquecida 

com ferro e ácido fólico, 

glúten, fibra de trigo, sal e 

conservadores propionato de 

cálcio e ácido sórbico. Paco-

te de 400 gramas. Validade 

mínima de 6 (seis) meses da 

data da entrega. 

Pacote 96 R$12,51 R$1.200,96 

35 
Refrigerante 

de guaraná 

Diet 

Refrigerante de guaraná de 

baixa caloria (tipo Zero, Diet 

ou Light), gaseificado, obti-

do a partir da dissolução de 

extrato vegetal de semente 

de guaraná (Paullinia cupa-

na) em água potável tratada, 

adicionado de acidulantes, 

aromas naturais e edulcoran-

tes (adoçantes) permitidos 

pela legislação, sendo total-

mente isento de adição de 

sacarose (açúcar). O produto 

deve apresentar cor âmbar 

característica, límpida e 

brilhante, sabor e aroma 

típicos de guaraná, com nível 

de gaseificação adequado e 

persistente (não choco). Fica 

expressamente vedada a 

entrega de produtos com 

sabor residual quími-

co/metálico excessivo de 

adoçante, com baixa gasei-

ficação, ou marcas que 

utilizem aromatizantes 

artificiais em substituição 

total ao extrato natural de 

guaraná. A embalagem deve 

ser em garrafa PET de 250 

ml (mínimo), atóxica, resis-

tente, hermeticamente fecha-

da com tampa rosqueável e 

lacre de segurança, contendo 

externamente os dados de 

identificação, lote, validade, 

tabela nutricional e a expres-

são "Zero Açúcar", "Diet" ou 

"Não contém Açúcares". O 

produto deve possuir registro 

no Ministério da Agricultura 

(MAPA) e atender aos Pa-

Unidades 2000 R$2,38 R$ 4.760,00 
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 drões de Identidade e Quali-

dade (PIQ) para bebidas não 

alcoólicas. Fardo com 12 

unidades de 250 ml (míni-

mo). Validade mínima de 6 

(seis) meses da data da en-

trega. 

36 Bebida vegetal 

zero açúcar 

Leite de coco reconstituído, 

minerais (cálcio e zinco), sal 

marinho, vitaminas (B2, D2 

e B12), aromas naturais, 

emulsificante lecitina de 

girassol, estabilizantes go-

mas alfarroba e gelana e 

antioxidante ascorbato de 

sódio. Caixa de 1 litro. Vali-

dade mínima de 6 (seis) 

meses da data da entrega. 

Unidades 100 R$20,88 R$ 2.088,00 

37 
Leite conden-

sado zero 

açúcar 

Produto de consistência 

cremosa, formulado especi-

ficamente para dietas com 

restrição de ingestão de 

açúcares (Zero Açúcar, Diet 

ou Light), obtido a partir da 

concentração do leite de vaca 

e adição de edulcorantes 

(adoçantes) e espessantes 

permitidos pela legislação, 

sendo isento de adição de 

sacarose. O produto deve 

apresentar cor clara (branca a 

levemente amarelada), textu-

ra uniforme, viscosa e ho-

mogênea, similar ao leite 

condensado tradicional, com 

odor e sabor doces agradá-

veis. Fica expressamente 

vedada a cotação de produ-

tos que apresentem colora-

ção escura (carameliza-

da/tipo doce de leite), tex-

tura rala ou arenosa, cris-

talização visível de edulco-

rantes ou sabor residual 

amargo/químico excessivo. 

A embalagem deve ser em 

lata ou caixa (Tetra Pak), 

hermeticamente fechada, 

com peso líquido de 395g 

(ou peso aproximado de 

mercado, ex: 335g/340g, 

desde que especificado), 

contendo externamente os 

dados de identificação, lote, 

Lata 400 R$7,34 R$ 2.936,00 
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 validade, tabela nutricional e 

a expressão "Zero Açúcar", 

"Diet" ou "Sem Adição de 

Açúcares". O produto deve 

estar registrado no órgão 

competente e atender às 

normas da ANVISA para 

alimentos de fins especiais. 

Validade mínima de 6 (seis) 

meses da data da entrega. 

38 
Adoçante 

dietético líqui-

do 

Água, edulcorantes: eritritol 

e sucralose; espessante: 

carboximetilcelulose sódica; 

acidulante: ácido cítrico; e 

conservante: benzoato de 

sódio. Frasco de 65 ml. Va-

lidade mínima de 6 (seis) 

meses da data da entrega. 

Frasco 300 R$9,03 R$ 2.709,00 

39 Canela pura 

em Pó 

Canela moída. Pacote de 100 

gramas. Validade mínima de 

6 (seis) meses da data da 

entrega. 

Pacote 44 R$6,35 R$279,40 

40 Chimichurri 

Tempero completo. Embala-

gem de 500 gramas. Valida-

de mínima de 6 (seis) meses 

da data da entrega. 

Pacote 80 R$15,67 R$1.253,60 

41 
Chocolate em 

barra ao leite 

 

Chocolate ao leite, variedade 

nobre (puro), apresentado em 

barra com peso líquido de 1 

kg; o produto deve ser cons-

tituído a partir da mistura de 

derivados de cacau (mas-

sa/licor e manteiga de ca-

cau), açúcar e leite, conten-

do, obrigatoriamente, teor 

mínimo de 25% (vinte e 

cinco por cento) de sólidos 

totais de cacau, em estrita 

conformidade com a Resolu-

ção RDC nº 264/2005 da 

ANVISA; a base gordurosa 

deve ser composta predomi-

nantemente por manteiga de 

cacau, sendo expressamente 

vedada a oferta de produtos 

classificados como 'cobertu-

ra sabor chocolate', 'chocola-

te fracionado', 'hidrogenado' 

ou sucedâneos, bem como 

produtos que dispensem o 

processo de temperagem 

(choque térmico) para mol-

dagem; deve apresentar 

consistência semidura, textu-

Unidades 300 R$36,35 R$ 10.905,00 
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 ra homogênea e fundente, 

sem granulosidade ou sabor 

residual de gordura vegetal; 

embalagem primária em 

material próprio, hermetica-

mente fechada, atóxica, que 

garanta a integridade e pro-

teção contra umidade e odo-

res, contendo externamente 

os dados de identificação, 

procedência, informações 

nutricionais.  Validade mí-

nima de 6 (seis) meses a 

contar da data de entrega. 

42 
Chocolate em 

barra branco 

 

Chocolate branco, variedade 

nobre (puro), apresentado em 

barra com peso líquido de 1 

kg; produto obtido a partir da 

mistura de manteiga de ca-

cau com outros ingredientes 

(leite, açúcar), contendo, 

obrigatoriamente, teor míni-

mo de 20% (vinte por cento) 

de sólidos de manteiga de 

cacau, em estrita conformi-

dade com a Resolução RDC 

nº 264/2005 da ANVISA; a 

base gordurosa deve ser 

composta predominantemen-

te por manteiga de cacau, 

sendo expressamente vedada 

a oferta de produtos classifi-

cados como 'cobertura sabor 

chocolate branco', 'fraciona-

do', 'hidrogenado' ou sucedâ-

neos, bem como produtos 

que dispensem o processo de 

temperagem (choque térmi-

co) para moldagem; deve 

apresentar cor marfim ou 

amarelada característica (não 

deve ser branco opaco artifi-

cial), textura fundente e 

ausência de sabor residual de 

sebo ou gordura vegetal; 

embalagem primária herme-

ticamente fechada, atóxica, 

garantindo proteção contra 

umidade e odores. Validade 

mínima de 6 (seis) meses a 

contar da data de entrega. 

Unidades 300 R$43,69 R$ 13.107,00 

43 Coco ralado 

Obtido da polpa de coco 

parcialmente desengordura-

da, desidratada, com conser-

Pacote 200 R$27,08 R$5.416,00 
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 vador INS 223, não acresci-

do de açúcar. Embalagem 

contendo 1kg. Sem glúten 

Produto de primeira qualida-

de. Validade mínima de 6 

(seis) meses da data da en-

trega. 

44 Cominho 

moído  

Puro. Embalagem com 500g. 

Validade mínima de 6 (seis) 

meses da data da entrega. 

Pacote 30 R$22,60 R$678,00 

45 
Corante Ali-

mentício Ama-

relo 

Corante de alimento - coran-

te comestível em pó embala-

gem com 100g. Validade 

mínima de 6 (seis) meses da 

data da entrega. 

Unidades 60 R$11,55 R$693,00 

46 
Corante ali-

mentício ama-

relo 

Corante alimentício líquido 

10ml. Validade mínima de 6 

(seis) meses da data da en-

trega. 

Unidades 100 R$7,04 R$ 704,00 

47 Corante Ali-

mentício Azul 

Corante de alimento - coran-

te comestível em pó embala-

gem com 100g. Validade 

mínima de 6 (seis) meses da 

data da entrega. 

     Unidades 60 R$8,94 R$536,40 

48 Corante ali-

mentício azul 

Corante alimentício líquido 

10ml. Validade mínima de 6 

(seis) meses da data da en-

trega. 

Unidades 100 R$7,04 R$ 704,00 

49 
Corante Ali-

mentício La-

ranja 

Corante de alimento - coran-

te comestível em pó embala-

gem com 100g. Validade 

mínima de 6 (seis) meses da 

data da entrega. 

Unidades 60 R$5,97 R$358,20 

50 
Corante ali-

mentício la-

ranja 

Corante alimentício líquido 

10ml. Validade mínima de 6 

(seis) meses da data da en-

trega. 

Unidades 100 R$4,95 R$ 495,00 

51 

Corante Ali-

mentício Lilás 

ou Violeta 

 

Corante de alimento - coran-

te comestível em pó embala-

gem com 100g. Validade 

mínima de 6 (seis) meses da 

data da entrega. 

Unidades 60 R$7,23 R$433,80 

52 
Corante Ali-

mentício Lilás 

ou Violeta 

Corante alimentício líquido 

10ml. Validade mínima de 6 

(seis) meses da data da en-

trega. 

Unidades 100 R$6,79 R$ 679,00 

53 
Corante Ali-

mentício Mar-

rom 

Corante de alimento - coran-

te comestível em pó embala-

gem com 100g. Validade 

mínima de 6 (seis) meses da 

data da entrega. 

Unidades 60 R$7,23 R$433,80 

54 
Corante ali-

mentício mar-

rom 

Corante alimentício líquido 

10ml. Validade mínima de 6 

(seis) meses da data da en-

Unidades 100 R$7,70 R$ 770,00 
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 trega. 

55 Corante Ali-

mentício Preto 

Corante de alimento - coran-

te comestível em pó embala-

gem com 100g. Validade 

mínima de 6 (seis) meses da 

data da entrega. 

Unidades 60 R$7,23 R$433,80 

56 Corante ali-

mentício preto 

Corante alimentício líquido 

10ml. Validade mínima de 6 

(seis) meses da data da en-

trega. 

Unidades 100 R$5,61 R$ 561,00 

57 Corante Ali-

mentício Rosa 

Corante de alimento - coran-

te comestível em pó embala-

gem com 100g. Validade 

mínima de 6 (seis) meses da 

data da entrega. 

Unidades 60 R$8,27 R$496,20 

58 Corante ali-

mentício rosa 

Corante alimentício líquido 

10ml. Validade mínima de 6 

(seis) meses da data da en-

trega. 

Unidades 100 R$5,28 R$ 528,00 

59 
Corante Ali-

mentício Ver-

de 

Corante de alimento - coran-

te comestível em pó embala-

gem com 100g. Validade 

mínima de 6 (seis) meses da 

data da entrega. 

Unidades 60 R$8,20 R$492,00 

60 Corante ali-

mentício verde 

Corante alimentício líquido 

10ml. Validade mínima de 6 

(seis) meses da data da en-

trega. 

Unidades 100 R$6,87 R$ 687,00 

61 
Corante Ali-

mentício ver-

melho 

Corante de alimento - coran-

te comestível em pó embala-

gem com 100g. Validade 

mínima de 6 (seis) meses da 

data da entrega. 

   Unidades 60 R$7,56 R$453,60 

62 
Corante ali-

mentício ver-

melho 

Corante alimentício líquido 

10ml. Validade mínima de 6 

(seis) meses da data da en-

trega. 

Unidades 100 R$9,72 R$ 972,00 

63 Doce de leite 

 

Ingredientes: leite, açúcar, 

soro de leite em pó, glicose 

de milho, amido de milho 

modificado, estabilizante 

citrato de sódio (INS 331iii), 

regulador de acidez: bicar-

bonato de sódio (INS 500ii), 

estabilizante pectina (INS 

440), conservador: sorbato 

de potássio (INS 202) e 

enzima (lactase). Embala-

gem de 1,2kg contendo 

aproximadamente 40 unida-

des de sachê com aproxima-

damente 30g. Validade mí-

Caixa 60 R$25,90 R$1.554,00 
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 nima de 6 (seis) meses da 

data da entrega. 

64 
Doce tipo 

canudinho 

 

Recheio: açúcar cristal, 

xarope de glicose de milho, 

farinha de trigo enriquecida 

com ferro e ácido fólico, 

leite em pó integral e sal. 

Contém benzonato de sódio 

(INS 210) e bicarbonato de 

sódio (INS 500ii). Copo 

Biju: farinha de trigo enri-

quecida com ferro e ácido 

fólico, fécula de mandioca, 

óleo de soja, sal e sácarina 

sódica. Contém emulsifican-

te lecitina de soja (INS 322) 

e bicarbonato de sódio (INS 

500ii). Caixa de 1,600 kg, 

com 50 unidades de 32 gra-

mas. Validade mínima de 6 

(seis) meses da data da en-

trega. 

Caixa 60 R$38,43 R$2.305,80 

65 Fermento 

biológico seco  

Saccharomyces cerevisiae e 

emulsificante monoestearato 

de sorbitana. Sachê com 125 

gramas. Validade mínima de 

6 (seis) meses da data da 

entrega. 

Pacote 600 R$6,21 R$ 3.726,00 

66 Folhas de 

Louro  

Louro desidratado.  Embala-

gem de 500g. Validade mí-

nima de 6 (seis) meses da 

data da entrega. 

Pacote 25 R$31,99 R$799,75 

67 Geleia de 

Frutas  

Pote com 50 unidades emba-

ladas individualmente. Pote 

de 1,1Kg. Validade mínima 

de 6 (seis) meses da data da 

entrega. 

Unidades 100 R$22,30 R$ 2.230,00 

68 Lemon Pepper  

Ingredientes: Sal, pimenta do 

reino preta, cebola granula-

da, cúrcuma, coentro, óleo 

de soja, salsa desidratada, 

aroma idêntico ao natural de 

limão, realçador de sabor 

glutamato monossódico, 

acidulante ácido cítrico e 

antiumectante fosfato tri 

cálcico. Embalagem de 500 

gramas. Validade mínima de 

6 (seis) meses da data da 

entrega. 

Pacote 50 R$37,94 R$1.897,00 

69 Massa pronta 

para pastel 

Farinha de trigo enriquecida 

com ferro e ácido fólico, 

água, gordura vegetal, sal, 

Unidades 1000 R$28,25 R$ 28.250,00 
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 conservantes: propionato de 

cálcio e sorbato de potássio, 

reguladores de acidez: ácido 

lático (l-) e ácido fumárico, 

melhorador de farinha l-

cisteína. Rolo de 2 kg. Vali-

dade mínima de 6 (seis) 

meses da data da entrega. 

70 

Pastilhas de 

chocolate 

confeitadas, 

coloridas arti-

ficialmente 

Chocolate ao leite (açúcar, 

massa de cacau, leite em pó, 

gordura vegetal, manteiga de 

cacau, emulsificantes lecitina 

e poliglicerol polirricinoleato 

e aromatizante), açúcar, sal, 

corante inorgânico dióxido 

de titânio, espessante goma 

arábica, glaceantes cera de 

carnaúba e goma laca e co-

rantes artificiais tartrazina, 

vermelho allura ac, azul 

brilhante fcf, eritrosina e 

amarelo crepúsculo fcf.  

Caixa com 24 pacotes de 18 

gramas. Validade mínima de 

6 (seis) meses da data da 

entrega. 

Caixa 1000 R$29,32 

R$                 

29.320,00  

 

71 

Pastilhas de 

chocolate 

confeitadas, 

coloridas arti-

ficialmente 

Chocolate ao leite (açúcar, 

massa de cacau, leite em pó, 

gordura vegetal, manteiga de 

cacau, emulsificantes lecitina 

e poliglicerol polirricinoleato 

e aromatizante), açúcar, sal, 

corante inorgânico dióxido 

de titânio, espessante goma 

arábica, glaceantes cera de 

carnaúba e goma laca e co-

rantes artificiais tartrazina, 

vermelho allura ac, azul 

brilhante fcf, eritrosina e 

amarelo crepúsculo fcf.  

Pacote de 1,010 kg gramas. 

Validade mínima de 6 (seis) 

meses da data da entrega. 

Pacote 200 R$54,03 R$ 10.806,00 

72 Sache de mai-

onese 

Água, óleo vegetal de soja 

transgênica, amido modifi-

cado de milho transgênico, 

vinagre, sal, açúcar, gema de 

ovo em pó, estabilizante (ins 

415), acidulante(ins 270), 

conservante (ins 202), aro-

matizantes: natural e idêntico 

ao natural, antioxidante (ins 

320) e (ins 321),sequestrante 

(ins 385) e corante sintético 

Caixa 100 R$13,53 R$ 1.353,00 
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 idêntico ao natural 

(ins160a(i)).não contém 

glúten. Caixa com 192 

sachês. Validade mínima de 

6 (seis) meses da data da 

entrega. 

73 Saches de 

ketchup 

Tomate, açúcar, vinagre, sal, 

amido modificado, condi-

mentos (alho, cebola, cravo, 

coentro e canela), acidulante 

ácido lático, conservador 

sorbato de potássio e aroma-

tizante. Caixa com 192 

sachês. Validade mínima de 

6 (seis) meses da data da 

entrega. 

Caixa 100 R$15,19 R$ 1.519,00 

74 

Suco de 

Laranja inte-

gral 

 

Suco de laranja integral, 

pasteurizado, pronto para o 

consumo, obtido exclusiva-

mente através da extração do 

líquido da fruta fresca (Ci-

trus sinensis) madura e sã. O 

processo de extração deve 

ser realizado sem o esmaga-

mento da casca para garantir 

a isenção de óleos essenciais 

que causam amargor. O 

produto deve ser 100% natu-

ral, totalmente isento de 

adição de água, açúcares, 

adoçantes, corantes, aromati-

zantes ou conservantes quí-

micos. Deve apresentar cor 

amarela a alaranjada típica, 

aspecto turvo (presença 

natural de células da polpa) e 

sabor doce/ácido caracterís-

tico da fruta fresca. Não será 

admitido o fornecimento de 

suco reconstituído (obtido 

pela diluição de suco con-

centrado), suco adoçado, 

néctar, refresco ou produ-

tos com sabor fermentado 

ou oxidado. A embalagem 

deve ser em garrafa plástica 

(PET) transparente e atóxica, 

com tampa rosqueável e 

lacre de segurança (ou siste-

ma de vedação equivalente), 

com conteúdo líquido mí-

nimo de 200ml, contendo 

externamente os dados de 

identificação, lote, validade e 

Unidades 8.500 R$4,66 R$ 39.610,00 
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2.1. Os itens objeto desta contratação são caracterizados como bens comuns, nos termos do inciso XIII do art. 6º da Lei nº 

14.133/2021, uma vez que seu desempenho e qualidade podem ser definidos de forma objetiva por meio de especificações técnicas 

padronizadas, amplamente disponíveis no mercado varejista e atacadista de alimentos, permitindo comparação uniforme entre as 

propostas apresentadas. 

2.2. Em conformidade com o § 4º do art. 82 da Lei Federal nº 14.133/2021, não será permitida a adesão à Ata de Registro de 

Preços por órgãos ou entidades não participantes da presente licitação. 

2.3. O prazo de vigência da Ata de Registro de Preços é de 12 (doze) meses, podendo ser prorrogado uma única vez por igual 

período desde que comprovado o preço vantajoso conforme Lei 14133/2021. Em caso de prorrogação, os valores registrados poderão 

ser reajustados anualmente, com base na variação do Índice Nacional de Preços ao Consumidor Amplo – IPCA, divulgado pelo IBGE, 

a contar da data de assinatura da ata, conforme o disposto no art. 92, §2º da referida Lei. A escolha do IPCA justifica-se por refletir a 

variação média dos preços no mercado, sendo amplamente utilizado para correção de valores em contratos administrativos. 

2.4. A prorrogação de que trata este item é condicionada ao ateste, pela autoridade competente, de que as condições e os preços 

permanecem vantajosos para a Administração, permitida a negociação com o contratado. 

 

3.  DO FUNDAMENTAÇÃO E DESCRIÇÃO DA NECESSIDADE DA CONTRATAÇÃO 

3.1.  A fundamentação da contratação e de seus quantitativos encontra-se pormenorizada no ETP – Estudo Técnico Preliminar.  

 

4. DA DESCRIÇÃO DA SOLUÇÃO COMO UM TODO  

4.1. A descrição da solução como um todo encontra-se estabelecida no ETP – Estudo Técnico Preliminar. 

 

5. DO TRATAMENTO DIFERENCIADO PARA MICROEMPRESAS E EMPRESAS DE PE-

QUENO PORTE 

5.1. Em conformidade com as disposições da Lei Federal nº 14.133/2021 e da Lei Complementar nº 123/2006, será concedido 

tratamento diferenciado e simplificado para as Microempresas (ME) e Empresas de Pequeno Porte (EPP) na presente contratação. 

Este tratamento visa fomentar o desenvolvimento econômico local e regional, bem como ampliar a competitividade no processo lic-

instruções de conservação. O 

produto deve possuir registro 

no Ministério da Agricultura 

(MAPA) e atender aos Pa-

drões de Identidade e Quali-

dade vigentes. Validade 

mínima de 3 (três) meses da 

data da entrega. 

75 Tempero baia-

no s/ pimenta 

Ingredientes: farinha de 

milho enriquecida com ferro 

e ácido fólico, coentro, cúr-

cuma, orégano, louro, comi-

nho e corante natural de 

urucum. Pacote de 500 gra-

mas. Validade mínima de 6 

(seis) meses da data da en-

trega. 

Pacote 25 R$4,42 R$ 110,50 

VALOR TOTAL GLOBAL                                     R$ 1.092.158,63 
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 itatório, nos limites e condições estabelecidos pela legislação pertinente. 

5.2. Todavia, considerando as particularidades do Município de Taquaral, que se caracteriza como um município de pequeno 

porte, com aproximadamente 2.649 habitantes (IBGE 2025), e visando garantir a ampla participação de interessados e evitar a 

deserção da licitação, não será aplicada a exclusividade de participação ou a reserva de itens para ME/EPP. A aplicação de tais 

benefícios, neste contexto, poderia restringir indevidamente a competitividade, inviabilizando a obtenção da proposta mais vantajosa 

para a administração pública. 

5.3. Dessa forma, serão afastados os benefícios estabelecidos no artigo 48 da Lei Complementar nº 123/2006, por estarem 

presentes, de forma isolada ou simultânea, as situações previstas nos incisos II e III do artigo 49 da mesma Lei Complementar. A 

decisão de não aplicar a exclusividade fundamenta-se na busca pela maior competitividade e na garantia de que o processo licitatório 

atraia um número suficiente de proponentes, assegurando a seleção da melhor oferta para o interesse público. 

5.4. No processo, portanto, deverá ser considerado quaisquer executante em potencial que se enquadre nos requisitos da norma, 

inclusive as Microempresas, Empresas de Pequeno Porte e Equiparados, nos termos da legislação vigente, sem a restrição de exclu-

sividade, conforme justificado. 

 

6. REQUISITOS DA CONTRATAÇÃO 

6.1. Os produtos ofertados deverão atender integralmente às disposições legais, normas sanitárias e regula-

mentos técnicos vigentes, especialmente aqueles emitidos pelo Ministério da Agricultura e Pecuária (MAPA), 

Agência Nacional de Vigilância Sanitária (ANVISA) e demais legislações aplicáveis aos gêneros alimentícios. 

6.2. Todos os produtos deverão ser acondicionados em embalagens apropriadas, resistentes e adequadas à 

conservação do alimento, contendo identificação completa do fabricante, lote, peso líquido, ingredientes, in-

formações nutricionais, prazo de validade e demais requisitos exigidos pela legislação de rotulagem vigente. 

6.3. A CONTRATADA deverá observar rigorosamente todas as normas de vigilância sanitária referentes ao 

transporte, armazenamento, manipulação, acondicionamento e distribuição de alimentos, garantindo condições 

higiênico-sanitárias adequadas durante todo o processo, de forma a evitar contaminação, violação de em-

balagens ou deterioração do produto. 

6.4. Os alimentos fornecidos deverão apresentar características técnicas, funcionais e organolépticas (cor, 

sabor, odor e textura) compatíveis com os padrões de qualidade exigidos, atendendo de forma plena às neces-

sidades estabelecidas pela Prefeitura Municipal de Taquaral, garantindo segurança alimentar, integridade do 

produto e adequação ao consumo. 

6.5. Caberá exclusivamente à CONTRATADA a responsabilidade pelo transporte, entrega, descarga, mo-

vimentação e demais operações necessárias para o fornecimento dos produtos, arcando integralmente com todos 

os custos diretos ou indiretos decorrentes dessas atividades. A CONTRATANTE não fornecerá mão de obra, 

equipamentos ou estrutura para apoio às entregas. 

 

6.6. Da Subcontratação 

6.6.1. Em nenhuma hipótese poderá haver subcontratação integral do objeto. A subcontratação parcial será permitida em situações 

devidamente fundamentadas e justificadas, devendo ser aceitas pela Contratante. 

 

6.7.  Da Garantia da contratação 
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 6.7.1. Não haverá exigência da garantia da contratação dos artigos 96 e seguintes da Lei nº 14.133, de 2021. 

 

7. DO MODELO DE EXECUÇÃO DO OBJETO 

7.1.  A execução do objeto dar-se-á mediante entrega parcelada dos alimentos solicitados, de acordo com as 

necessidades da CONTRATANTE e conforme quantidades e especificações constantes da Ata de Registro de 

Preços e deste Termo de Referência. 

7.2. As entregas deverão ocorrer no local indicado pela CONTRATANTE, dentro do prazo determinado nas 

ordens de fornecimento, devidamente acompanhadas de nota fiscal e demais documentos exigidos pela legisla-

ção vigente. 

7.3. Todos os produtos deverão ser entregues em perfeitas condições de conservação, dentro do prazo de 

validade e em conformidade com as normas da ANVISA, do Ministério da Agricultura, Pecuária e Abasteci-

mento, bem como demais legislações sanitárias e de consumo. 

7.4. Para os produtos que exigem controle térmico, a CONTRATADA deverá assegurar as condições ade-

quadas de transporte, garantindo que cheguem ao destino final dentro das faixas de temperatura estabelecidas 

pelo fabricante e pelas normas sanitárias, sendo obrigatória a apresentação das condições térmicas quando soli-

citada pela fiscalização. 

7.5. Os alimentos deverão ser entregues sem avarias, danos, amassamentos, vazamentos, contaminação apa-

rente, odor ou sabor estranhos, umidade anormal ou qualquer outro indício que comprometa a integridade e a 

segurança alimentar. 

7.6. A conferência, o recebimento provisório e o atestamento dos produtos serão realizados pela fiscalização 

designada, que verificará a conformidade com as especificações contratadas, podendo recusar produtos fora do 

padrão, sem qualquer ônus para a administração. 

7.7. Caberá à CONTRATADA substituir imediatamente quaisquer itens rejeitados, sem prejuízo das penali-

dades previstas na legislação e no contrato. 

7.8. O fornecimento observará, ainda, as condições estabelecidas na Lei nº 14.133/2021, nas normas correla-

tas e nas disposições complementares da CONTRATANTE. 

 

8. DO MODELO DE GESTÃO ATA DE REGISTRO DE PREÇOS 

8.1. A gestão da Ata de Registro de Preços ficará sob responsabilidade da Prefeitura Municipal de Taquaral, 

por meio do órgão gerenciador designado, que será responsável por coordenar, controlar e fiscalizar todas as 

ações relacionadas à utilização da Ata, observando o disposto na legislação vigente. 

8.2. A empresa vencedora será formalmente registrada na Ata de Registro de Preços, comprometendo-se a 

garantir o fornecimento dos produtos pelo período de vigência da Ata, conforme preços, condições e 

especificações constantes deste Termo de Referência e da proposta vencedora. 
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 8.3. A Ata de Registro de Preços não obriga a Administração a contratar a totalidade dos itens registrados. 

As contratações ocorrerão de forma gradativa, conforme necessidade e disponibilidade orçamentária do 

Município, mediante emissão de Autorização de Fornecimento (AF). 

8.4. A emissão de cada AF será feita pela unidade requisitante e encaminhada à contratada, contendo 

informações como: tipo de produto, quantidade, local de entrega, datas programadas e demais observações 

pertinentes. Somente após o recebimento da AF devidamente autorizada a contratada estará autorizada a 

realizar a entrega. 

8.5. Durante a vigência da Ata, o órgão gerenciador deverá monitorar constantemente: 

a) o cumprimento das especificações dos produtos; 

b) os prazos de entrega; 

c) a regularidade fiscal e trabalhista da contratada; 

d) a manutenção da qualidade, segurança alimentar e validade dos produtos; 

e) eventuais reclamações das unidades consumidoras. 

8.6. A contratada deverá manter, durante toda a vigência da Ata, as condições de habilitação e qualificação 

apresentadas no processo licitatório, especialmente aquelas vinculadas ao registro e inspeção sanitária dos 

produtos alimentícios. 

8.7. Caso seja constatada qualquer irregularidade na entrega, qualidade, validade, transporte ou 

acondicionamento dos alimentos, o órgão gerenciador poderá: 

a) solicitar imediata substituição dos produtos; 

b) aplicar as penalidades previstas no edital e no contrato; 

c) registrar a ocorrência no histórico da Ata; 

d) comunicar os órgãos de controle, quando necessário. 

8.8. A inclusão de órgãos participantes adicionais somente será possível se houver previsão no edital e desde que a quantidade 

total registrada para cada item não seja ultrapassada. 

8.9. Encerrado o prazo de vigência da Ata, não poderá haver novas contratações, permanecendo válidos apenas os fornecimentos 

já autorizados anteriormente por meio de AF emitidas dentro do período de validade. 

 

9. DAS OBRIGAÇÕES DA CONTRATANTE 

9.1.  Prestar todas as informações necessárias ao pleno entendimento do objeto, esclarecendo eventuais dúvidas relacionadas às 

especificações, quantidades, locais e condições de entrega. 

9.2. Emitir a Autorização de Fornecimento (AF) conforme a necessidade das unidades requisitantes, indicando com clareza os 

itens a serem fornecidos, suas quantidades, prazos e endereços de entrega. 

9.3. Disponibilizar servidores responsáveis pelo recebimento, conferência e aceitação dos produtos, observando a quantidade, a 

qualidade, a validade, o estado das embalagens e demais condições previstas neste Termo de Referência. 

9.4. Realizar a conferência dos produtos no ato da entrega, podendo: 

a) rejeitar mercadorias que não atendam às especificações técnicas; 

b) recusar produtos com embalagens violadas, amassadas, rasgadas, avariadas ou sujas; 
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 c) recusar produtos com validade inferior à mínima exigida; 

d) solicitar substituição imediata em caso de produtos inadequados ou irregulares. 

9.5. No caso de alimentos que exijam conservação sob refrigeração, verificar obrigatoriamente a temperatura dos produtos no ato 

da entrega, devendo: 

a) aferir a temperatura utilizando equipamento próprio da unidade ou outro método confiável; 

b) registrar a temperatura, data, horário e dados da entrega em formulário ou planilha específica; 

c) recusar qualquer produto que esteja fora da faixa de temperatura adequada ou que apresente indício de quebra da cadeia de 

frio; 

d) comunicar imediatamente ao fiscal do contrato qualquer desconformidade constatada. 

9.6. Fiscalizar o cumprimento integral das obrigações contratuais, legais e sanitárias por parte da contratada, registrando todas as 

ocorrências pertinentes e notificando formalmente a empresa sempre que necessário. 

9.7. Providenciar o pagamento à contratada dentro do prazo contratual, desde que cumpridas todas as obrigações de entrega e 

após o atestado do fiscal do contrato. 

9.8. Informar à contratada, com antecedência razoável e de forma formal, qualquer alteração de cronograma, local de entrega, 

horários ou demais condições relacionadas ao fornecimento. 

9.9. Assegurar condições adequadas de armazenamento e manuseio interno dos produtos após o recebimento, mantendo-os 

preservados conforme suas necessidades específicas até sua utilização. 

9.10. Adotar as medidas administrativas cabíveis em caso de descumprimento contratual, podendo aplicar penalidades, solicitar 

substituições, suspender o recebimento ou comunicar o Controle Interno, Vigilância Sanitária, MAPA ou outros órgãos competentes, 

quando necessário. 

9.11. Disponibilizar à contratada os documentos, autorizações e demais informações indispensáveis ao correto acompanhamento e 

execução do contrato. 

 

10. DAS OBRIGAÇÕES DA CONTRATADA 

10.1. Fornecer todos os produtos em conformidade com as especificações técnicas constantes neste Termo de 

Referência, garantindo qualidade, segurança alimentar, integridade física e atendimento às normas sanitárias 

vigentes. 

10.2. Garantir que todos os alimentos entregues sejam provenientes de estabelecimentos devidamente regis-

trados e inspecionados pelos órgãos competentes (SISP ou SIF), quando aplicável. 

10.3. Efetuar as entregas dentro dos prazos estabelecidos na Autorização de Fornecimento (AF), observando 

rigorosamente a programação semanal e eventuais solicitações emergenciais realizadas pela Contratante. 

10.4. Garantir que os produtos perecíveis sejam transportados em condições que mantenham sua temperatura 

correta e segura, sem oscilações térmicas, desde a saída do ponto de distribuição até o ato da entrega. 

10.5. Disponibilizar, sempre que solicitado pela fiscalização, informações referentes à temperatura dos 

produtos perecíveis, identificação do lote, data de fabricação, validade, procedência e dados do transportador. 

10.6. Substituir imediatamente, sem ônus para a Contratante, qualquer produto que: 

a) Não atenda às especificações técnicas; 

b) Apresente odor, cor, sabor, textura ou aparência alterada; 

c) Esteja com embalagens violadas, amassadas, rasgadas ou sujas; 

d) Apresente validade inferior à mínima exigida; 
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 e) Apresente temperatura inadequada no ato da conferência; 

f) Esteja em desconformidade com normas da vigilância sanitária ou do MAPA. 

 

11. DO CONTROLE E FISCALIZAÇÃO DA EXECUÇÃO 

11.1.  Observado o disposto no artigo 117 da Lei Federal nº 14.133/2021, o acompanhamento e a fiscalização 

do objeto se darão pelos servidores lotados no(s) seguinte(s) departamento(s): 

11.2. Departamento de Educação 

Gestor: 

SERVIDOR CARGO MATRÍCULA 

Rafael Danilo Moreira 
Diretor do Departamento de 

Educação 
9516 

Fiscal: 

SERVIDOR CARGO MATRÍCULA 

Sheila Maria da Silva Jacinto Diretora de escola 9483 

11.3. Departamento de Assistência Social 

Fiscal: 

SERVIDOR CARGO MATRÍCULA 

Regiane Rossi Xavier Assessor de Serviços Sociais 9344 

11.4. Departamento de Saúde 

Fiscal: 

SERVIDOR CARGO MATRÍCULA 

Carlos Alexandre Guimarães Enfermeiro 9221 

11.5. Departamento de Planejamento e Administração 

Fiscal: 

SERVIDOR CARGO MATRÍCULA 

Renato Aguiar Leão Almoxarife 9653 

 

 

11.6. Departamento de Esporte, Lazer e Cultura 
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 Fiscal: 

SERVIDOR CARGO MATRÍCULA 

José Maria Neira 
Diretor do Departamento de 

Esportes, Lazer e Cultura 

 

9650 

 

12. CRITÉRIOS DE RECEBIMENTO E DE PAGAMENTO 

12.1. Do recebimento 

12.1.1.  O objeto contratado, compreendendo a prestação de serviços e/ou o fornecimento de bens, será recebido provisoriamente, de 

forma sumária, no ato da entrega e/ou conclusão da execução, juntamente com a respectiva nota fiscal ou instrumento de cobrança 

equivalente, pelo(a) responsável designado(a) para o acompanhamento e fiscalização do contrato, com vistas à posterior verificação 

de conformidade com as especificações técnicas e condições estabelecidas neste Termo de Referência e na proposta vencedora. 

12.1.2.  O objeto poderá ser rejeitado, no todo ou em parte, inclusive antes do recebimento provisório, quando verificado o descum-

primento das especificações técnicas, quantidades, prazos ou demais condições contratuais, devendo ser substituído, corrigido ou 

reexecutado pela contratada às suas expensas, no prazo máximo de 5 (cinco) dias úteis, contados da notificação formal de recusa, 

sem prejuízo da aplicação das penalidades cabíveis. 

12.1.3. Em caso de controvérsia sobre a execução do objeto, quanto à dimensão, qualidade, quantidade ou adequação técnica dos 

bens ou serviços, deverá ser observado o disposto no art. 143 da Lei nº 14.133/2021, comunicando-se à contratada para emissão de 

nota fiscal referente à parcela incontroversa da execução, para fins de liquidação e pagamento. 

12.1.4. O prazo destinado à correção de inconsistências na execução do objeto, à complementação de documentos fiscais ou ao 

saneamento de falhas identificadas durante a análise prévia à liquidação da despesa não será computado para efeito de recebimento 

definitivo. 

12.1.5. O recebimento provisório ou definitivo não excluirá a responsabilidade civil pela solidez, qualidade, segurança e adequação 

dos bens fornecidos, nem tampouco a responsabilidade ético-profissional pela perfeita execução dos serviços contratados. 

12.1.6. O recebimento definitivo do objeto ocorrerá após a verificação formal da conformidade do fornecimento e/ou da execução 

dos serviços com o Termo de Referência, a proposta da contratada e demais condições contratuais, mediante a emissão de Termo de 

Recebimento Definitivo ou documento equivalente, no prazo máximo de 10 (dez) dias úteis contados do recebimento provisório, 

salvo motivo justificado e aceito pela Administração. 

12.1.7. Quando o objeto envolver entregas ou execuções parciais, poderá haver recebimento provisório e definitivo por etapas, lotes 

ou parcelas, conforme a conveniência administrativa e o cronograma físico-financeiro do contrato. 

12.1.8.  Condições de entrega 

12.1.8.1. A empresa Contratada deverá efetuar a entrega dos produtos de acordo com as especificações descritas no Item 2, 

podendo ser da seguinte forma: 

a) Entrega Imediata, no prazo máximo de 7 (sete) dias úteis, contados do recebimento da Autorização de Fornecimento; 

b) Entrega Programada, de acordo com as datas especificadas no ato da Autorização de Fornecimento; 

c) Considerando que parte dos itens é composta por alimentos perecíveis, a CONTRATADA deverá realizar entregas semanal-

mente ou, quando necessário, mais de uma vez por semana, observando a necessidade operacional de cada unidade solicitante e gar-

antindo a reposição contínua dos gêneros alimentícios para evitar desabastecimento. 

12.1.8.2. Não serão admitidos atrasos injustificados nas entregas. Qualquer ocorrência que possa comprometer o prazo deverá 

ser comunicada formalmente à CONTRATANTE com antecedência mínima razoável, acompanhada de justificativa documentada, 

sujeita à análise e aceitação pelo Município. A ausência de comunicação prévia ou o descumprimento dos prazos poderá acarretar 

penalidades previstas no contrato e na legislação vigente. 
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 12.1.8.3. Os produtos deverão ser entregues exclusivamente em dias úteis, de segunda-feira a sexta-feira, 

no horário compreendido entre 07h30 e 15h30, nos endereços indicados pela Prefeitura Municipal de Taquaral, 

conforme especificado na Autorização de Fornecimento. A CONTRATADA deverá assegurar que os alimentos 

sejam descarregados e conferidos no local indicado, observando as condições higiênico-sanitárias e de conser-

vação durante todo o processo. 

12.1.8.4. No tocante aos produtos objeto deste Termo de Referência, fica expressamente definido que to-

dos os alimentos deverão apresentar boa procedência, observando-se rigoroso controle de qualidade desde a 

produção até a entrega ao Município. Os produtos deverão ser entregues: 

a) Isentos de umidade anormal, bolores, fungos ou qualquer alteração que indique deterioração; 

b) Isentos de odor ou sabor estranhos, preservando as características organolépticas próprias de cada ali-

mento; 

c) Sem violação de embalagens, amassados excessivos, rasgos, furos, perfurações, sinais de contaminação 

ou qualquer dano que comprometa a integridade do produto; 

d) Dentro do prazo de validade, sendo exigido que cada unidade apresente, de forma clara e legível, data 

de fabricação e data de vencimento; 

e) Armazenados e transportados em condições adequadas, de modo a evitar exposição ao sol, umidade 

excessiva, temperatura inadequada ou qualquer agente físico que comprometa sua qualidade. 

12.1.8.5. Demais exigências aplicáveis ao fornecimento dos itens: 

a) Atender integralmente às Normas do Ministério da Agricultura, Pecuária e Abastecimento – MAPA, quando aplicável ao tipo 

de alimento fornecido, especialmente para produtos de origem animal, leite e derivados, observando-se requisitos como registro do 

estabelecimento, inspeção, rotulagem obrigatória e boas práticas de fabricação. 

b) Atender às Normas da Agência Nacional de Vigilância Sanitária – ANVISA, incluindo regulamentações referentes à fabri-

cação, conservação, transporte, manipulação e comercialização de alimentos industrializados, bem como às resoluções sanitárias 

aplicáveis a rotulagem, padrões microbiológicos e limites de aditivos permitidos. 

c) Cumprir todas as demais normas sanitárias vigentes relacionadas à produção, armazenamento, transporte e entrega de ali-

mentos, garantindo que os produtos mantenham suas características de qualidade e segurança até o recebimento pela Prefeitura Mu-

nicipal de Taquaral. 

 

12.2. Liquidação 

12.2.1. Recebida a nota fiscal eletrônica ou instrumento de cobrança equivalente, devidamente atestada pelo(a) fiscal do contrato e, 

quando aplicável, acompanhada do Termo de Recebimento Definitivo, será realizada a liquidação da despesa, em conformidade com 

o disposto nos arts. 141 a 143 da Lei Federal nº 14.133/2021 e demais normas vigentes, considerando a efetiva execução dos serviços 

e/ou entrega dos bens, bem como a verificação da conformidade com as especificações contratuais e condições deste Termo de 

Referência. 

12.2.2. Constatado erro na emissão da nota fiscal, ausência de documentos obrigatórios ou qualquer outra pendência que impeça a 

liquidação da despesa, o procedimento será suspenso até que a contratada promova a devida regularização, ocasião em que o prazo 

para pagamento será reiniciado a partir da comprovação formal da solução do impedimento, sem qualquer ônus adicional à Admin-

istração. 

12.2.3. A nota fiscal deverá estar acompanhada de comprovação atualizada da regularidade fiscal e trabalhista da contratada, prefer-

encialmente por meio de consulta ao SICAF (Sistema de Cadastramento Unificado de Fornecedores). 
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 12.2.4. Na impossibilidade de consulta automática, poderão ser aceitas certidões válidas emitidas em sítios eletrônicos oficiais ou 

documentos equivalentes, em conformidade com o disposto no art. 68 da Lei nº 14.133/2021. 

 

12.3.  Prazo de pagamento 

12.12.1 . O pagamento será efetuado conforme segue: 

12.3.1.1. As notas fiscais emitidas entre os dias 01 a 15 serão pagas no dia 25 do corrente mês;  

12.3.2. As notas fiscais emitidas entre os dias 16 a 31 serão pagas no dia 10 do mês subsequente.  

 

12.4.  Forma de pagamento 

12.4.1. O pagamento será realizado por meio de ordem bancária, para crédito em banco, agência e conta corrente indicados pelo 

contratado.  

12.4.2. Será considerada data do pagamento o dia em que constar como emitida a ordem bancária para pagamento. 

12.4.3. Quando do pagamento, será efetuada a retenção tributária prevista na legislação aplicável. 

 

13. FORMA E CRITÉRIOS DE SELEÇÃO DO FORNECEDOR 

13.1. Forma de seleção e critério de julgamento da proposta 

13.1.1. O fornecedor será selecionado por meio da realização de procedimento de licitação, na modalidade PREGÃO, sob a forma 

eletrônica, com adoção do critério de julgamento de MENOR PREÇO. 

13.2. Exigências de habilitação 

13.3. Para fins de habilitação, deverá o licitante comprovar o atendimento dos requisitos previstos no edital de 

licitação. 

13.4. Qualificação Técnica 

13.4.1. Apresentar Licença Sanitária ou Alvará Sanitário, emitido pelo órgão de vigilância sanitária municipal ou estadual, vigente 

na data da abertura da licitação, que autorize expressamente as atividades de comércio, armazenamento, manipulação, fracionamento 

(quando aplicável) ou distribuição de gêneros alimentícios, conforme a natureza das operações realizadas pela empresa. 

13.4.2. Comprovação de aptidão para desempenho de atividade pertinente e compatível em características, quantidades e prazos com 

o objeto da licitação, mediante a apresentação de atestado(s) de capacidade técnica fornecido(s) por pessoas jurídicas de direito 

público ou privado. 

 

13.5. Da comprovação técnica e apresentação de laudos 

13.5.1. Como condição indispensável para a aceitação da proposta e homologação do certame, o licitante arrematante (vencedor 

provisório) deverá apresentar, no prazo máximo de 02 (duas) horas (conforme especificação do edital) após a solicitação do Pregoeiro 

no sistema, os Laudos Técnicos Laboratoriais para os itens abaixo relacionados, comprovando a conformidade dos produtos com as 

exigências deste Termo de Referência: 

13.5.2. Para o item Café Torrado e Moído: O laudo técnico deverá ser emitido por laboratório credenciado pelo INMETRO (Rede 

Brasileira de Laboratórios de Ensaio - RBLE), datado de no máximo 12 (doze) meses, contendo obrigatoriamente: 

a) Análise de Microscopia: Comprovando a ausência de matérias estranhas macroscópicas e microscópicas, sujidades, larvas e 

parasitas, e respeitando o limite máximo de 1% de impurezas (cascas e paus); 

b) Análise Sensorial/Classificação Global: Comprovando que o produto atinge a pontuação de Qualidade Global igual ou supe-

rior a 6,0 pontos (na escala sensorial de 0 a 10), classificando-o como CATEGORIA SUPERIOR, em conformidade com o Regula-

mento Técnico de Identidade e Qualidade do Café estabelecido pela Instrução Normativa nº 16/2010 do MAPA (Ministério da Agri-
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 cultura, Pecuária e Abastecimento) ou norma que venha a substitui-la; 

c) Análise Físico-Química: Comprovando teor de umidade máximo de 5%. 

13.5.3. Para os Itens Refrigerante De Guaraná: Deverá ser apresentado Laudo Técnico de Análise Quantitativa, emitido por la-

boratório credenciado (REBLAS/INMETRO), com data de emissão não superior a 12 (doze) meses, comprovando que o produto 

contém, no mínimo, 20 mg de semente de guaraná (ou seu equivalente em extrato) por 100 ml de bebida, em conformidade com o 

Padrão de Identidade e Qualidade (PIQ) estabelecido pelo MAPA. 

13.5.4. Para os itens chocolate e requeijão: Caso a equipe técnica julgue necessário para dirimir dúvidas quanto à qualidade ofer-

tada (ex.: suspeita de produto fracionado ou com amido), poderá ser exigida a apresentação de Ficha Técnica Oficial do Fabricante 

ou Declaração Formal assinada pelo Responsável Técnico da indústria, atestando a composição dos ingredientes, especificamente: 

a) Para os Chocolates: A presença de manteiga de cacau como gordura predominante e a isenção de gorduras vegetais hidroge-

nadas substitutas (sucedâneos); 

b) Para os Requeijões: A ausência de amido, féculas ou gorduras vegetais na formulação. 

13.5.5. A não apresentação dos laudos exigidos no prazo estabelecido, ou a apresentação de documentos que demonstrem descon-

formidade com as especificações técnicas (ex.: Laudo indicando Café Tradicional ou Extraforte ao invés de Superior), ensejará a 

desclassificação da proposta, com fundamento no art. 59, inciso I, da Lei Federal nº 14.133/2021, sem prejuízo da abertura de proces-

so administrativo para apuração de responsabilidade se constatada má-fé na declaração de cumprimento dos requisitos. 

 

14. DA PROPOSTA 

14.1. As propostas deverão ser enviadas concomitantemente com os documentos de habilitação exigidos no edital, por meio 

eletrônico disponível no endereço www.bllcompras.com na opção “licitações – cadastro de proposta”, observando as diretrizes do 

Modelo de Proposta Comercial, coma indicação completa do(s) produto(s) e/ou serviço(s) ofertado(s), referências e demais dados 

técnicos, considerando a aplicação dos valores unitários propostos na planilha de preços (anexa ao edital), devendo estar computados 

todos os custos e despesas diretas e indiretas, englobando a tributação, encargos sociais, previdenciários, trabalhistas e comerciais e 

quaisquer outras despesas incidentes para o cumprimento das obrigações assumidas. Todas as especificações do objeto contidas na 

proposta vinculam o licitante. 

14.2. Nos valores propostos estarão inclusos todos os custos operacionais, encargos previdenciários, trabalhistas, tributários, 

comerciais e quaisquer outros que incidam direta ou indiretamente na execução do objeto. 

14.3. Os preços ofertados, tanto na proposta inicial, quanto na etapa de lances, serão de exclusiva responsabilidade do licitante, não 

lhe assistindo o direito de pleitear qualquer alteração, sob alegação de erro, omissão ou qualquer outro pretexto. 

14.4. A apresentação das propostas implica obrigatoriedade do cumprimento das disposições nelas contidas, em conformidade com 

o que dispõe o Termo de Referência, assumindo o proponente o compromisso de executar o objeto licitado nos seus termos, bem 

como de fornecer os materiais, equipamentos, ferramentas e utensílios necessários, em quantidades e qualidades adequadas à perfeita 

execução contratual, promovendo, quando requerido, sua substituição. 

 

15. ESTIMATIVAS DO VALOR DA AQUISIÇÃO 

15.1.  A Pesquisa de Preços foi realizada conforme art. 23 da Lei Federal nº 14.133/2021. 

15.2. O valor estimado para a aquisição corresponde R$ 1.092.158,63 (um milhão, noventa e dois mil, cento e 

cinquenta e oito reais e sessenta e três centavos). 

 

16. ADEQUAÇÃO ORÇAMENTÁRIA 

16.1. As despesas decorrentes da presente contratação correrão à conta de recursos específicos consignados na Lei Orçamentária 

Anual do exercício 2025, codificada sob a ficha nº 62: 3.3.90.30.00.00.00.00 - Material De Consumo (Departamento de Educação), 
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 ficha nº 29: 3.3.90.30.00.00.00.00 - Material De Consumo (Departamento de Educação), ficha nº 37: 3.3.90.30.00.00.00.00 - Material 

De Consumo (Departamento de Educação),  ficha nº 45: 3.3.90.30.00.00.00.00 - Material De Consumo (Departamento de Educação), 

ficha nº 128 : 3.3.90.30.00.00.00.00 - Material De Consumo (Departamento de Assistência Social), ficha nº 81: 3.3.90.30.00.00.00.00 

- Material De Consumo (Departamento de Esportes, Lazer e Cultura), ficha nº 89: 3.3.90.30.00.00.00.00 - Material De Consumo (De-

partamento de Saúde), ficha nº 8: 3.3.90.30.00.00.00.00 - Material De Consumo (Departamento de Planejamento e Administração).           

                                                                                                                                                                                                                                                                                                                          

Taquaral, 15 de dezembro de 2025. 

 

 
 

 

Rafael Danilo Moreira 

Diretor do Departamento de Educação 

 

 

 

 

Isabella Ferreira 

Diretora do Departamento de Assistência Social 

 

 

 

 

José Tiago Barbosa dos Santos 

 Gestor do Departamento de Saúde 

 

 

 

 

Douglas Alexandre Bueno 

Diretor Interino do Departamento de Planejamento e Administração 

 

 

 

 

José Maria Neira 

Diretor do Departamento de Esporte, Lazer e Cultura 
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APÊNDICE DO ANEXO I – ESTUDO TÉCNICO PRELIMINAR 

 

ESTUDO TÉCNICO PRELIMINAR 

 

Processo Administrativo nº ....../2025 

 

 

 

 

REGISTRO DE PREÇOS PARA FUTURAS E EVENTUAIS AQUISIÇÕES DE GÊNEROS ALIMENTÍCIOS 

ESTOCÁVEIS PARA SUPRIR A DEMANDA DOS DEPARTAMENTOS DO MUNICÍPIO DE TAQUARAL/SP, PELO 

PERÍODO DE 12 MESES. 

 

 

 

 

 

 

 

 

Taquaral, 10 de dezembro de 2025.  
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Estudo Técnico Preliminar nº      /2025 

 

1. DAS INFORMAÇÕES BÁSICAS 

1.1. Processo Administrativo nº       /      .       

 

2. DO OBJETO 

2.1. Constitui o objeto deste Estudo Técnico Preliminar o registro de preços para futuras e eventuais aquisições de gêneros ali-

mentícios estocáveis para suprir a demanda dos Departamentos do Município de Taquaral/SP, pelo período de 12 meses. 

 

3. DA ESPECIFICAÇÃO DO OBJETO 

Item  

 

Produto 

 

Descrição/ Especificação Uni. Quant. 

Valor 

Unitário 

(R$) 

Valor Total 

(R$) 

1 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

Biscoito Pol-

vilho Palito 

Biscoito de polvilho assado, formato 
tipo palito, sabor tradicional (salgado), 
elaborado à base de polvilho (fécula 
de mandioca) azedo e/ou doce, água 
ou leite, ovos, óleo vegetal e sal. O 
produto deve apresentar textura seca, 
leve, aerada e crocante, cor variando 
do branco ao creme claro e sabor 
característico, suave e agradável. 
Não será admitido o fornecimento de 
biscoitos com consistência murcha ou 
"borrachuda", que apresentem colo-
ração escura (queimados), excesso 
de fragmentos/farelo no fundo do 
pacote ou odor e sabor de ranço 
(gordura oxidada). A embalagem 
primária deve ser em saco plástico de 
polipropileno (transparente ou não), 
resistente e hermeticamente fechado 
para proteção contra umidade, com 
peso líquido de 100g, contendo ex-
ternamente os dados de identificação 
do fabricante, lista de ingredientes, 
informação nutricional, lote e prazo de 
validade. O produto deve atender aos 
padrões microbiológicos e de rotula-
gem exigidos pela RDC nº 263/2005 
da ANVISA. Validade mínima de 6 
(seis) meses da data de entrega. 

Pacote 1.600 R$7,71 R$12.336,00 

2 
Iogurte parci-

almente des-

natado com 

Iogurte parcialmente desnatado com 
preparado de frutas, sabor morango, 
acondicionado em embalagem primá-

Unidade 5.900 R$13,73 R$81.007,00 
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 preparado de 

frutas  

ria plástica, resistente e atóxica, com 
peso líquido de 1, kg (Um quilo, cento 
e cinquenta gramas) (mínimo); O 
produto ofertado deve possuir Regis-
tro no Ministério da Agricultura (MA-
PA/SIF) ou órgão competente sob a 
Denominação de Venda exclusiva de 
"IOGURTE", sendo EXPRESSA-
MENTE VEDADA a cotação ou en-
trega de produtos classificados, rotu-
lados ou registrados como "BEBIDA 
LÁCTEA FERMENTADA" ou "ALI-
MENTO LÁCTEO"; Ingredientes e 
composição: O primeiro ingrediente 
descrito na lista de ingredientes do 
rótulo (o de maior quantidade) deve 
ser OBRIGATORIAMENTE LEITE 
(Integral, Padronizado, Parcialmente 
Desnatado ou Reconstituído), garan-
tindo a predominância da base láctea 
sobre subprodutos, sendo permitido o 
uso secundário de açúcar, preparado 
de polpa de frutas, fermento lácteo, 
amido e soro de leite desde que man-
tida a identidade de iogurte; ESPECI-
FICAÇÕES NUTRICIONAIS: O pro-
duto deve apresentar Teor de Proteí-
nas mínimo de 2,0 g por 100g e Teor 
de Gorduras Totais máximo de 2,9% 
(característica Parcialmente Desnata-
do); O item deve apresentar consis-
tência cremosa, homogênea, cor e 
sabor característicos. Possuir valida-
de mínima de 70% do prazo total no 
ato do recebimento, entregue refrige-
rado entre 1°C e 10°C.  

3 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

Iogurte natu-
ral  

Iogurte natural integral (ou desnata-
do), sem adição de açúcar ou aro-
mas, acondicionado em embalagem 
primária plástica, resistente e atóxica, 
com peso líquido de 165 gramas (mí-
nimo); O produto ofertado deve pos-
suir Registro no Ministério da Agricul-
tura (MAPA/SIF) sob a Denominação 
de Venda de "IOGURTE NATURAL", 
sendo EXPRESSAMENTE VEDADA 
a cotação de "BEBIDA LÁCTEA" ou 
produtos com adição de amido para 
espessamento excessivo; INGREDI-
ENTES E COMPOSIÇÃO: O produto 
deve ser composto essencialmente 
por LEITE (Integral ou Reconstituído) 
e FERMENTO LÁCTEO, sendo o 
LEITE OBRIGATORIAMENTE O 

Unidade 850 R$3,25 R$2.762,50 
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 PRIMEIRO INGREDIENTE da lista, 
garantindo a pureza da formulação, 
podendo conter Leite em Pó e proteí-
nas lácteas para padronização de 
sólidos; ESPECIFICAÇÕES NUTRI-
CIONAIS: Produto isento de açúcares 
adicionados (apenas açúcares natu-
rais do leite), com consistência firme 
ou cremosa, cor branca característica 
e sabor levemente ácido; Validade 
mínima de 70% do prazo total no ato 
do recebimento, entregue refrigerado 
entre 1°C e 10°C. 

 

4 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

Leite con-
densado 
integral 

Leite condensado integral, com peso 
líquido de 395g, obtido pela elimina-
ção parcial da água do leite de vaca e 
adicionado de açúcar (sacarose). O 
produto deve possuir teor de gordura 
mínimo de 8% (classificação integral), 
apresentando aspecto viscoso e se-
milíquido, cor branca a amarelado 
uniforme, isento de cristais de açúcar 
perceptíveis, com odor e sabor doces 
e característicos. Fica expressamen-
te vedada a oferta ou entrega de 
mistura láctea, composto lácteo, 
ou produtos que contenham adição 
de amido, espessantes, soro de 
leite ou gordura vegetal em sua 
composição. A embalagem poderá 
ser em lata ou caixa (Tetra Pak), 
hermeticamente fechada, íntegra, 
sem estufamentos ou vazamentos, 
contendo externamente os dados de 
identificação, lote, data de fabricação 
e validade. O produto deve possuir 
registro no Ministério da Agricultura 
(SIF/DIPOA) ou órgão de inspeção 
equivalente e estar em conformidade 
com a Portaria nº 354, de 04 de se-
tembro de 1997 do MAPA. Validade 
mínima de 6 (seis) meses da data da 
entrega. 

Unidades 3.000 R$7,28 R$ 21.840,00 

5 
Leite integral 

Tipo UHT 

 

Leite longa vida (UHT) integral, ho-
mogeneizado e padronizado, obtido a 
partir de leite de vaca in natura sub-
metido a processo de ultra-alta tem-
peratura. O produto deve apresentar 
teor de gordura mínimo de 3,0% e 
garantir um aporte nutricional de cál-
cio de, no mínimo, 120 mg a cada 
100 ml (ou 240 mg por porção de 
200 ml), podendo ser naturalmente 
presente ou enriquecido. Deve apre-

Unidades 52.200 R$5,44 R$283.968,00 
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 sentar aspecto líquido, fluido, cor 
branca opaca e sabor característico, 
isento de odores estranhos, acidez ou 
ranço. Não será admitido o forne-
cimento de produto denominado 
Bebida Láctea, Composto Lácteo 
ou qualquer outro que não atenda 
à classificação estrita de Leite UHT 
Integral. A embalagem deve ser do 
tipo caixa (Tetra Pak) asséptica, com 
barreira a luz e oxigênio, hermetica-
mente fechada, com conteúdo líqui-
do de 1 litro, contendo externamente 
os dados de identificação, lote, vali-
dade, tabela nutricional comprovando 
o teor de cálcio exigido e selo de ins-
peção federal (SIF/DIPOA). O produto 
deve atender à Instrução Normativa 
nº 62/2011 do MAPA. Validade na 
data de fabricação de 120 dias e vali-
dade mínima de 90 dias na data da 
entrega. 

6 
Requeijão 

cremoso tradi-

cional  

Requeijão cremoso tradicional (pa-
drão mapa sem amido e gordura ve-
getal) O produto deve ser Requeijão 
Cremoso devidamente registrado no 
MAPA/SIF classificado como Queijo 
Processado ou Fundido e enquadra-
do no Padrão de Identidade e Quali-
dade (PIQ) da Portaria MAPA nº 
359/97. IDENTIDADE E INGREDI-
ENTES: O produto deve ser obtido 
por fusão de massa coalhada desso-
rada e lavada com adição obrigatória 
de creme de leite e/ou manteiga e/ou 
gordura anidra de leite ou butter oil 
Deve conter como ingredientes lác-
teos obrigatórios Leite e Creme de 
Leite e como aditivos: Cloreto de 
Sódio, Fermento Lácteo e/ou Coagu-
lante, Estabilizantes/Emulsificantes à 
base de Polifosfatos (pirofosfato, poli-
fosfato, fosfato trissódico ou simila-
res) e Conservadores aprovados 
(Ácido Sórbico, Sorbato de Potássio 
ou Nisina). RESTRIÇÃO DE INGRE-
DIENTES: O produto NÃO DEVERÁ 
CONTER Amido, Goma ou qualquer 
tipo de Gordura Vegetal em sua com-
posição PADRÕES FÍSICO-
QUÍMICOS: A Matéria Gorda no Ex-
trato Seco (MGES) deve ser de, no 
mínimo, 55,0 g/100g e a Umidade 
máxima deve ser de 60,0 g/100g. 

Unidades 2.200 R$8,72 R$19.184,00 
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 ACONDICIONAMENTO E VALIDA-
DE: Embalado em pote plástico atóxi-
co vedado hermeticamente com peso 
líquido de 200 gramas. A rotulagem 
deve seguir a legislação vigente (AN-
VISA/MAPA) e a entrega deve ser 
realizada com prazo de validade re-
manescente mínimo de 70% do total, 
entregue refrigerado entre 1°C e 
10°C. Validade mínima de 6 (seis) 
meses na data da entrega. 
 

7 Requeijão light  

Requeijão cremoso light (sem amido 
e gordura vegetal) O produto deve ser 
Requeijão Cremoso classificado co-
mo Queijo Processado ou Fundido 
Light devidamente registrado no MA-
PA/SIF e enquadrado na legislação 
como tendo redução mínima de 25% 
de Matéria Gorda quando comparado 
ao produto tradicional IDENTIDADE E 
INGREDIENTES O produto deve ser 
obtido por fusão de massa coalhada 
dessorada e lavada, com adição obri-
gatória de creme de leite e/ou man-
teiga e/ou gordura anidra de leite ou 
butter oil. Deve conter como ingredi-
entes lácteos obrigatórios Leite e 
Creme de Leite e como aditivos: 
Cloreto de Sódio, Fermento Lácteo, 
Estabilizantes/Emulsificantes à base 
de Polifosfatos (pirofosfato, polifosfa-
to, fosfato trissódico ou similares) e 
Conservadores aprovados (Ácido 
Sórbico, Sorbato de Potássio ou Nisi-
na) RESTRIÇÃO DE INGREDIEN-
TES: O produto NÃO DEVERÁ CON-
TER Amido, Goma ou qualquer tipo 
de Gordura Vegetal em sua composi-
ção; PADRÕES FÍSICO-QUÍMICOS: 
A Matéria Gorda no Extrato Seco 
(MGES) deve estar entre 25,0 e 44,9 
g/100g e a Umidade máxima deve ser 
de 70,0 g/100g. ACONDICIONA-
MENTO E VALIDADE: Embalado em 
pote plástico atóxico, vedado herme-
ticamente, com peso líquido de 200 
gramas. A rotulagem deve seguir a 
legislação vigente (ANVISA/MAPA) e 
a entrega deve ser realizada com 
prazo de validade remanescente mí-
nimo de 70% do total, entregue refri-
gerado entre 1°C e 10°C. Validade 
mínima de 6 (seis) meses na data da 

Unidades 1.100 R$10,31 R$11.341,00 
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 entrega. 
 

8 
Mini massa 

de pizza pré-
assada 

Massa alimentícia para pizza em for-
mato de disco "mini" (brotinho), pré-
assada, elaborada com farinha de 
trigo enriquecida com ferro e ácido 
fólico, água, fermento biológico e 
demais ingredientes permitidos. O 
produto deve apresentar formato cir-
cular uniforme, bordas regulares, 
espessura média (nem excessiva-
mente fina e quebradiça, nem grossa 
e "massuda"), com coloração branca 
a levemente tostada, textura macia e 
aroma suave de pão fresco e fermen-
to. Fica expressamente vedada a 
entrega de massas queimadas, cruas 
no centro, com bordas resseca-
das/duras, quebradas, com excesso 
de farinha na superfície, ou que apre-
sentem odor ácido, azedo ou indícios 
de fermentação excessiva/bolor. O 
acondicionamento deve ser feito em 
pacotes contendo 10 (dez) unida-
des, sendo que cada unidade (disco) 
deve estar embalada/envolta indivi-
dualmente em filme plástico atóxico 
dentro da embalagem principal, ga-
rantindo a higiene e impedindo que as 
massas grudem umas nas outras. A 
embalagem externa deve ser de poli-
etileno resistente, hermeticamente 
fechada, contendo dados de identifi-
cação, tabela nutricional, data de 
fabricação, prazo de validade e nú-
mero do lote de forma visível e legí-
vel. O produto deve atender à legisla-
ção vigente da ANVISA (RDC nº 
263/2005) e normas de rotulagem. 
Validade mínima de 6 (seis) meses 
da data da entrega. 

Pacote 2.000 R$7,14 R$14.280,00 

 

 

9 

 
 
 
 
 
 
 
 
 

 
Óleo de soja 

refinado 

Óleo de soja refinado de fim alimentí-
cio, com 0% de gordura trans, sem 
colesterol, sem conservantes, emba-
lado em pet plástica de 900 ml, devi-
damente rotulado e identificado nos 
aspectos qualitativo, quantitativo, data 
de validade, data de fabricação re-
cente, marca e procedência de fabri-
cação. Obtido de matéria prima vege-
tal, em bom estado sanitário, devendo 
apresentar-se isento de substâncias 
estranhas à sua composição e a de 
componentes indicativos de altera-

 

Unidades 

 

1.600 

 

R$9,78 

 

R$15.648,00 

mailto:licita@taquaral.sp.gov.br


Rua do Cafezal, 530. Taquaral/SP. CEP: 14.765-021 

Tel.: (16) 3958-9200. licita@taquaral.sp.gov.br 

 

 

PROC. PÁG. RUBRICA 

   

 ção, apresentação, aspecto, cheiro, 
sabor e cor peculiares ao mesmo e 
isento de ranço e de outras caracte-
rísticas indesejáveis.   Não contém 
glúten. 
Produto de primeira qualidade. 

10 Refrigerante 

de guaraná  

Refrigerante sabor guaraná; bebida não 

alcoólica, gaseificada, pronta para o con-

sumo, em embalagem pet reciclável no 

volume de 250 ml (mínimo). Ingredien-

tes: a água utilizada deve atender ao pa-

drão de potabilidade e pureza microbio-

lógica, de acordo com a legislação vi-

gente. o produto deverá conter, no mí-

nimo, 20 mg de semente de guaraná ou 

seu equivalente em extrato por 100 ml 

de produto finalizado, atendendo ao 

padrão de identidade e qualidade (PIQ) do 

mapa; com dióxido de carbono de grau 

alimentício. deve possuir aroma e sabor 

característicos de guaraná, agradáveis, 

sem sabores estranhos. acidez titulável 

mínima de 0,1 g de ácido cítrico anidro 

por 100 ml; teor máximo de cafeína de 20 

mg por 100 ml do produto a ser acondi-

cionado em embalagens íntegras, lacra-

das, sem amassados e com prazo de vali-

dade mínimo de 75% do prazo total no 

ato da entrega. o produto deve possuir 

registro no MAPA. Comprovação téc-

nica (laudo): deverá ser apresentado 

laudo técnico de análise ou ensaio para o 

produto ofertado, emitido por laboratório 

acreditado pelo INMETRO, REBLAS ou 

equivalente, com data de emissão não 

superior a 12 (doze) meses, comprovando 

o teor mínimo de semente de guaraná ou 

seu equivalente em extrato igual ou su-

perior a 20 mg por 100 ml, conforme 

PIQ do MAPA; além dos parâmetros 

físico-químicos e microbiológicos de 

conformidade e potabilidade. Fardo com 

12 unidades de 250 ml. Validade mínima 

de 6 (seis) meses da data da entrega. 

Unidades 9.500 R$2,34 R$22.230,00 

11 

 

 

 

 

 

 

Refrigerante 

Guaraná  

Refrigerante sabor guaraná; bebida não 

alcoólica, gaseificada, pronta para o con-

sumo, em embalagem pet reciclável no 

volume de 2 litros. ingredientes: a água 

utilizada deve atender ao padrão de pota-

bilidade e pureza microbiológica, de 

acordo com a legislação vigente. o 

produto deverá conter, no mínimo, 20 mg 

de semente de guaraná ou seu equiva-

lente em extrato por 100 ml de produto 

Unidades 5.400 R$10,86 R$58.644,00 
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 finalizado, atendendo ao padrão de iden-

tidade e qualidade (PIQ) do mapa; com 

dióxido de carbono de grau alimentício. 

deve possuir aroma e sabor característicos 

de guaraná, agradáveis, sem sabores es-

tranhos. acidez titulável mínima de 0,1 g 

de ácido cítrico anidro por 100 ml; teor 

máximo de cafeína de 20 mg por 100 ml 

do produto. a ser acondicionado em em-

balagens íntegras, lacradas, sem amassa-

dos e com prazo de validade mínimo de 

75% do prazo total no ato da entrega. o 

produto deve possuir registro no MAPA. 

Comprovação técnica (laudo): deverá 

ser apresentado laudo técnico de análise 

ou ensaio para o produto ofertado, emiti-

do por laboratório acreditado pelo 

INMETRO, REBLAS ou equivalente, 

com data de emissão não superior a 12 

(doze) meses, comprovando o teor mí-

nimo de semente de guaraná ou seu 

equivalente em extrato igual ou superior 

a 20 mg por 100 ml, conforme PIQ do 

MAPA; além dos parâmetros físico-

químicos e microbiológicos de conformi-

dade e potabilidade. Fardo com 6 uni-

dades de 2 litros. Validade mínima de 6 

(seis) meses da data da entrega. 

12 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

Cacau em pó 
(100%) 

Cacau em pó solúvel, grau alimentí-
cio, com 100% de pureza, obtido 
através do processamento das 
amêndoas de cacau torradas e moí-
das, das quais foi extraída parcial-
mente a manteiga de cacau. O produ-
to deve ser totalmente isento de açú-
car (sacarose), glúten ou leite, apre-
sentando sabor amargo bem acentu-
ado e coloração marrom escura in-
tensa (característica de produto puro). 
Não será admitido o fornecimento de 
"Chocolate em Pó" (mistura de cacau 
e açúcar), "Achocolatado", ou produ-
tos que contenham adição de amido, 
farinhas, maltodextrina ou edulcoran-
tes em sua composição. A embala-
gem deve ser em pacote stand-up 
pouch, saco aluminizado ou pote 
plástico com vedação hermética, 
resistente à umidade, contendo 
500g, com dados de identificação, 
lote, validade e tabela nutricional visí-
veis externamente. O produto deve 
estar em conformidade com a Reso-
lução RDC nº 263/2005 da ANVISA. 

Pacote 1700 R$21,14 R$ 35.938,00 
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 Validade mínima de 6 (seis) meses 
da data da entrega. 

13 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

Suco de néc-
tar da fruta  

Néctar de fruta pronto para o consu-
mo, processado por pasteurização ou 
tecnologia UHT, obtido através da 
dissolução de polpa de fruta em água 
potável, adicionado de açúcar, não 
fermentado e não alcoólico. O produ-
to deve ser fornecido nos sabores 
Laranja, Uva, Maracujá e Pêssego, 
devendo apresentar cor, aroma e 
sabor característicos da fruta de ori-
gem, isento de detritos, sementes ou 
cascas. O produto deve respeitar o 
teor mínimo de polpa de fruta exigido 
pela legislação vigente para cada 
sabor específico (conforme Instrução 
Normativa nº 12/2003 do MAPA). Não 
será admitido o fornecimento de 
produto classificado como "Re-
fresco", "Bebida de Fruta", "Bebida 
Adoçada" ou suco reconstituído 
com teor de polpa inferior ao esta-
belecido para a categoria de Néc-
tar. A embalagem deve ser do tipo 
caixa (Tetra Pak) de 1 litro, hermeti-
camente fechada, íntegra, sem va-
zamentos ou estufamentos, contendo 
externamente os dados de identifica-
ção, sabor, lote, validade, tabela nu-
tricional e registro no Ministério da 
Agricultura (MAPA). Validade mínima 
de 6 (seis) meses da data da entrega.  

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

Unidades 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

3.900 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

R$11,38 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

R$44.382,00 

14 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 
Suco de néc-
tar da fruta  

Néctar de fruta pronto para o consu-
mo, processado por pasteurização ou 
tecnologia UHT, obtido através da 
dissolução de polpa de fruta em água 
potável, adicionado de açúcar, não 
fermentado e não alcoólico. O produ-
to deve ser fornecido nos sabores 
Laranja, Uva, Maracujá e Pêssego, 
devendo apresentar cor, aroma e 
sabor característicos da fruta de ori-
gem, isento de detritos, sementes ou 
cascas. O produto deve respeitar o 
teor mínimo de polpa de fruta exigido 
pela legislação vigente para cada 
sabor específico (conforme Instrução 
Normativa nº 12/2003 do MAPA). Não 
será admitido o fornecimento de 
produto classificado como "Re-
fresco", "Bebida de Fruta", "Bebida 
Adoçada" ou suco reconstituído 

Unidades 8.000 R$2,06 R$ 16.480,00 
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 com teor de polpa inferior ao esta-
belecido para a categoria de Néc-
tar. A embalagem deve ser do tipo 
caixa (Tetra Pak) de 250 ml (míni-
mo), hermeticamente fechada, ínte-
gra, sem vazamentos ou estufamen-
tos, contendo externamente os dados 
de identificação, sabor, lote, validade, 
tabela nutricional e registro no Minis-
tério da Agricultura (MAPA). Validade 
mínima de 6 (seis) meses da data da 
entrega.  

15 
Biscoito sal-

gado tipo 
água e sal 

Biscoito salgado, tipo "Água e Sal", 
de massa laminada, fermentada e 
assada, elaborado com farinha de 
trigo enriquecida com ferro e ácido 
fólico, água, gordura vegetal e sal. O 
produto deve apresentar formato uni-
forme (quadrado ou retangular), textu-
ra leve, seca e crocante, cor creme a 
levemente tostada e sabor caracterís-
tico, suave e agradável. Não será 
admitido o fornecimento de produ-
to com textura dura ou "massuda", 
excessivamente quebrados no in-
terior da embalagem, que apresen-
tem pontos escuros de queima, ou 
com odor e sabor de gordura oxi-
dada (ranço). A embalagem deve ser 
em pacote de polipropileno resistente, 
com peso líquido entre 350g e 400g, 
contendo internamente subdivi-
sões (pacotes fraciona-
dos/individuais) para garantir a 
integridade e crocância do produto 
após aberto. A rotulagem deve con-
ter os dados de identificação, ingredi-
entes, lote, validade e tabela nutricio-
nal, em conformidade com a Resolu-
ção RDC nº 263/2005 da ANVISA. 
Caixa com 20 unidades de 400 gra-
mas. Validade mínima de 6 (seis) 
meses da data da entrega. 

Pacote 1800 R$8,81 R$15.858,00 

16 

 
Café torrado 

e moído 
 

Café torrado e moído, de Padrão 
Superior (conforme parâmetros do 
MAPA), bebida dura ou melhor, com 
torra média homogênea, constituído 
exclusivamente de grãos de café 
beneficiados, sendo expressamente 
proibida a adição de quaisquer 
outros ingredientes, misturas ou 
sucedâneos vegetais (como milho, 
cevada, centeio, triguilho, soja, cas-
cas), bem como açúcar, caramelo ou 

Pacote 3500 R$46,60 R$163.100,00 
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 borra, devendo o produto estar livre 
de odores estranhos como mofo ou 
fermentação e apresentar no máximo 
1% de impurezas. A comprovação da 
qualidade e da pureza dos ingredien-
tes deverá ser realizada mediante a 
apresentação de Laudo Técnico de 
Análise emitido por laboratório cre-
denciado em órgão oficial ou acredi-
tado pelo INMETRO (RBC), atestan-
do que o produto cumpre os requisi-
tos físico-químicos de umidade (má-
ximo 5%) e resíduo mineral fixo, au-
sência de matérias estranhas ma-
croscópicas e microscópicas, e classi-
ficação de Qualidade Global da bebi-
da com pontuação mínima de 6,0 
(seis) pontos na escala sensorial ofi-
cial. Acondicionado em embalagem 
primária de 500g, do tipo a vácuo 
puro, hermeticamente fechada em 
filme metalizado para garantir a inte-
gridade, contendo externamente da-
dos de identificação, lote, e prazo de 
validade. devendo o produto apresen-
tar, no ato da entrega. Validade mí-
nima de 6 (seis) meses da data da 
entrega. 

 

17 

 
 
 
 
 
 
 

Macarrão tipo 
Ave Maria 
Sem ovos 

 
 
 
 
 

Sêmola ou semolado, de primeira 
qualidade, são, limpo, isento de maté-
rias terrosas e parasitas.  Ingredien-
tes: sêmola de trigo enriquecida com 
ferro e ácido fólico (vitamina B9), 
farinha de trigo enriquecida com ferro 
e ácido fólico, ovos pasteurizados, 
corantes naturais, urucum e cúrcuma. 
Contém glúten. Embalagem conten-
do 500 g, devidamente rotulada e 
identificada nos aspectos qualitativo e 
quantitativo, com data de validade, 
marca comercial, procedência de 
fabricação e demais dados.  Produto 
de primeira qualidade. Fardo com 20 
pacotes de 500 gramas. Validade 
mínima de 6 (seis) meses da data da 
entrega. 

 

Unidades 

 

2000 

 

R$5,78 

 

R$11.560,00 

18 
Macarrão tipo 

Espaguete 
Sem ovos 

Sêmola ou semolado, de primeira 
qualidade, são, limpo, isento de maté-
rias terrosas e parasitas.  Ingredien-
tes: sêmola de trigo enriquecida com 
ferro e ácido fólico (vitamina B9), 
farinha de trigo enriquecida com ferro 
e ácido fólico, ovos pasteurizados, 
corantes naturais, urucum e cúrcuma. 

Unidades 200 R$6,31 R$1.262,00 
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 Contém glúten. Embalagem contendo 
500 g, devidamente rotulada e identi-
ficada nos aspectos qualitativo e 
quantitativo, com data de validade, 
marca comercial, procedência de 
fabricação e demais dados.  Produto 
de primeira qualidade. Fardo com 20 
pacotes de 500 gramas. Validade 
mínima de 6 (seis) meses da data da 
entrega. 

19 
Chá Matte 

natural 

 

Chá mate tostado, tipo natural (puro), 
próprio para preparo de infusão, obti-
do exclusivamente das folhas e talos 
da erva-mate (Ilex paraguariensis), 
submetidos a processo de torrefação. 
O produto deve apresentar granula-
ção uniforme, coloração castanho-
escura, aroma tostado característico 
e sabor marcante, isento de odores 
de mofo, fermentação ou ranço. Não 
será admitido o fornecimento de pro-
duto com excesso de pó (resíduo 
fino), presença de sujidades, insetos, 
paus ou cascas de outras espécies 
vegetais, ou que contenha adição de 
açúcar, corante caramelo ou aromati-
zantes artificiais. A embalagem deve 
ser em caixa de papelão, contendo 
embalagem interna (saco de papel ou 
filme plástico/aluminizado) que garan-
ta a proteção contra umidade e a 
conservação do aroma, com peso 
líquido de 250g. O rótulo deve apre-
sentar os dados de identificação, lote, 
validade e registro no órgão compe-
tente, atendendo aos padrões da 
RDC nº 277/2005 da ANVISA. Vali-
dade mínima de 6 (seis) meses da 
data da entrega. 

Unidades 1200 R$7,29 R$8.748,00 

20 
Azeite de 

Oliva Extra 
virgem 

Com acidez de 0,8%: o produto deve-
rá estar de acordo com a NTA 50, 
Instrução Normativa MAPA 01/2012 e 
Resolução CD/FNDE n° 26 de 
17/06/13. Produto extraído do fruto da 
oliveira (Olea europaea L.) unicamen-
te por processos mecânicos ou outros 
meios físicos, sob controle de tempe-
ratura adequada, mantendo-se a na-
tureza original do produto, com acidez 
máxima de 0,8 %. Características: 
aspecto, cheiro, sabor e cor peculia-
res, isento de ranço. Embalagem 
primária: frasco plástico ou lata de 
folha de flandres com bico dosador, 

Frascos 200 R$26,90 R$5.380,00 
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 resistente, atóxica, pesando 500 ml. 
Validade mínima de 6 (seis) meses 
da data da entrega. 

21 Leite integral 
zero lactose  

Leite longa vida (UHT) integral, ho-
mogeneizado e padronizado, especí-
fico para dietas com restrição de lac-
tose (Zero Lactose). O produto deve 
ser obtido de leite de vaca in natura, 
submetido a ultra-alta temperatura e 
adicionado da enzima lactase para 
hidrólise da lactose, apresentando 
teor de gordura mínimo de 3,0%. 
Deve apresentar aspecto líquido, 
fluido e uniforme, cor branca opaca, e 
odor e sabor característicos, isento de 
acidez ou gosto de queimado. Fica 
expressamente vedada a cotação 
ou entrega de "Bebida Láctea UHT" 
(mistura de leite com soro), "Com-
posto Lácteo" ou produtos que 
utilizem soro de leite em sua for-
mulação. A embalagem deve ser do 
tipo caixa (Tetra Pak) hermeticamente 
fechada, com conteúdo líquido de 1 
litro, contendo externamente os da-
dos de identificação, lote, data de 
fabricação, validade e a declaração 
"Sem Lactose" ou "Zero Lactose" em 
destaque. O produto deve possuir 
registro no Ministério da Agricultura 
(SIF/DIPOA) e atender aos Regula-
mentos Técnicos de Identidade e 
Qualidade de Leite UHT (Instrução 
Normativa nº 62/2011 do MAPA) e 
normas da ANVISA para alimentos de 
fins especiais. Caixa com 1 Litro. 
Validade na data de fabricação de 
120 dias e validade mínima de 90 
dias na data da entrega. 

Caixa 2000 R$7,65 R$15.300,00 

22 
Leite con-
densado 

zero lactose 

Leite condensado semidesnatado ou 
integral, com baixo teor de lactose 
(Zero Lactose), obtido pela elimina-
ção parcial da água do leite de vaca, 
adicionado de açúcar (sacarose) e da 
enzima lactase para hidrólise da lac-
tose. O produto deve apresentar teor 
de gordura láctea mínimo de 6,0% 
(classificação semidesnatado ou su-
perior), consistência viscosa e semilí-
quida (não rala), cor amarelada uni-
forme (podendo apresentar leve escu-
recimento natural devido à hidrólise, 
mas sem aspecto de queimado) e 
odor e sabor doces característicos. 

Unidades 2000 R$9,71 R$ 19.420,00 
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 Fica expressamente vedada a co-
tação ou entrega de "Mistura Lác-
tea Condensada", "Sobremesa 
Láctea" ou produtos que conte-
nham adição de amido, espessan-
tes, soro de leite reconstituído ou 
gordura vegetal em sua formula-
ção. A embalagem deve ser caixa 
(Tetra Pak), hermeticamente fechada, 
com peso líquido de 395g, contendo 
externamente os dados de identifica-
ção, lote, validade, tabela nutricional 
e a declaração "Sem Lactose" ou 
"Zero Lactose". O produto deve pos-
suir registro no Ministério da Agricul-
tura (SIF/DIPOA) e atender aos regu-
lamentos técnicos de identidade e 
qualidade vigentes. Validade mínima 
de 6 (seis) meses da data da entrega. 

23 
Creme de 
leite sem 
lactose 

Creme de leite padronizado, homo-
geneizado e submetido a ultra-alta 
temperatura (UHT), específico para 
dietas com restrição de lactose (Zero 
Lactose). O produto deve ser obtido a 
partir do leite de vaca, adicionado da 
enzima lactase para hidrólise da lac-
tose, apresentando teor de gordura 
mínimo de 17%. Deve apresentar 
aspecto líquido, viscoso e homogê-
neo, de cor branca a levemente ama-
relada, com odor e sabor característi-
cos, isento de acidez excessiva ou 
ranço. Fica expressamente vedada 
a oferta de "Creme Culinário", mis-
turas lácteas à base de soro, ou 
produtos que contenham gordura 
vegetal ou amido (goma) em subs-
tituição à gordura láctea. A embala-
gem deve ser em caixa (tipo Tetra 
Pak) com peso líquido de 200g, her-
meticamente fechada e íntegra, con-
tendo externamente a identificação do 
lote, data de fabricação, validade e a 
informação clara de "Sem Lactose" 
ou "Zero Lactose". O produto deve 
possuir registro no Ministério da Agri-
cultura (SIF/DIPOA) e atender à legis-
lação vigente da ANVISA para ali-
mentos de fins especiais. Validade 
mínima de 6 (seis) meses da data da 
entrega. 

Unidades 2000 R$6,06 R$ 12.120,00 

24 
Manteiga 

com sal zero 
lactose 

Manteiga de primeira qualidade 
(Classificação Extra), pasteurizada, 
com adição de sal e isenta de lactose, 

unidades 72 R$8,96 R$645,12 
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 obtida exclusivamente a partir da 
batedura e malaxagem do creme de 
leite (nata) pasteurizado, adicionado 
da enzima lactase para quebra da 
lactose e cloreto de sódio. O produto 
deve apresentar teor de matéria gor-
da mínimo de 80%, consistência sóli-
da/pastosa a 20°C, textura firme, 
alisada e uniforme, cor amarela a 
amarelo-palha e sabor/aroma lácteos 
característicos. Fica expressamente 
vedado o fornecimento de marga-
rina, creme vegetal, ou misturas de 
manteiga com gordura vegetal hi-
drogenada ou óleos vegetais. O 
produto deve atender aos requisitos 
legais para alimentos com fins espe-
ciais (Zero Lactose/Sem Lactose). A 
embalagem deve ser do tipo pote 
plástico ou envoltório metálico/papel 
manteiga (tablete), com peso líquido 
de 200g, íntegra e hermeticamente 
fechada, contendo dados de identifi-
cação, lote, validade e selo de inspe-
ção do Ministério da Agricultura 
(SIF/DIPOA) ou órgão equivalente. 
Validade mínima de 6 (seis) meses 
da data da entrega. 

25 Iogurte zero 
lactose 

Iogurte natural integral, pasteurizado 
e isento de lactose, obtido pela fer-
mentação do leite pasteurizado por 
cultivos de Streptococcus salivarius 
subsp. thermophilus e Lactobacillus 
delbrueckii subsp. bulgaricus, poden-
do ser adicionado de outras bactérias 
ácido-lácticas. O produto deve apre-
sentar teor de proteína láctea mínimo 
de 2,9% (g/100g) e adição da enzima 
lactase para hidrólise da lactose. De-
ve ter aspecto de coágulo firme ou 
pastoso, textura lisa e cremosa, cor 
branca uniforme e sabor levemente 
ácido característico, isento de soro 
separado. Fica expressamente ve-
dada a cotação ou entrega de "Be-
bida Láctea Fermentada" ou produ-
tos obtidos a partir de soro de leite 
reconstituído em substituição ao 
iogurte genuíno. A embalagem deve 
ser em garrafa ou pote plástico, com 
vedação em selo de alumínio ou tam-
pa hermética, contendo externamente 
os dados de identificação, lote, vali-
dade, tabela nutricional e a expressão 

Unidades 1000 R$5,41 R$5.410,00 
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 "Sem Lactose" ou "Zero Lactose". O 
produto deve estar em conformidade 
com a Instrução Normativa nº 
46/2007 do MAPA e Resoluções da 
ANVISA para alimentos de fins espe-
ciais. Validade mínima de 6 (seis) 
meses da data da entrega. 

26 
Queijo muça-

rela zero 
lactose 

Queijo muçarela de massa filada, 
apresentado na forma fatiada, elabo-
rado a partir de leite de vaca pasteu-
rizado e padronizado, adicionado de 
fermento lático e da enzima lactase 
para hidrólise da lactose, resultando 
em um produto final isento de lacto-
se. As fatias devem apresentar con-
sistência semidura e elástica, textura 
fibrosa, cor branca a levemente ama-
relada e sabor suave, não picante, 
devendo soltar-se umas das outras 
sem esfarelar ou rasgar com facilida-
de. Fica expressamente vedada a 
cotação ou entrega de "Queijo Aná-
logo", "Produto à base de Queijo", 
"Queijo Processado" ou produtos 
que contenham adição de gordura 
vegetal hidrogenada, amido, fécula 
ou gomas em sua composição. A 
embalagem deve ser em bandeja de 
isopor ou material plástico termofor-
mado, protegida por filme plástico 
transparente ou embalagem com 
atmosfera modificada, com peso lí-
quido de 200g, contendo externamen-
te os dados de identificação, lote, 
validade, tabela nutricional e a decla-
ração "Sem Lactose" ou "Zero Lacto-
se". O produto deve possuir registro 
no Ministério da Agricultura 
(SIF/DIPOA) ou órgão de inspeção 
equivalente e atender à legislação 
vigente. Validade mínima de 6 (seis) 
meses da data da entrega. 

Unidades 200 R$13,27 R$2.654,00 

27 
Requeijão 

cremoso zero 
lactose 

Requeijão cremoso tradicional, obtido 
pela fusão da massa coalhada de 
leite, dessorada e lavada, adicionada 
de creme de leite, manteiga ou gordu-
ra anidra de leite e da enzima lactase 
para quebra da lactose, resultando 
em um produto final "Zero Lactose" 
ou "Sem Lactose". O produto deve 
apresentar consistência cremosa, 
pastosa e homogênea (espalhável), 
cor branca a branca-creme uniforme, 
e sabor lácteo suave característico, 

Unidades 96 R$13,50 R$1.296,00 
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 isento de acidez excessiva. Fica ex-
pressamente vedada a cotação ou 
entrega de "Requeijão com Ami-
do", "Mistura de Requeijão e Gor-
dura Vegetal", "Especialidade Lác-
tea" ou "Requeijão Culinário" que 
contenham adição de amido, fécu-
la, gomas espessantes ou gordura 
vegetal. A embalagem deve ser em 
copo plástico ou de vidro, com veda-
ção em alumínio termo-selado e tam-
pa plástica protetora, com peso líqui-
do de 200g a 250g, contendo exter-
namente os dados de identificação, 
lote, validade, tabela nutricional e a 
declaração "Sem Lactose". O produto 
deve estar em conformidade com a 
Portaria nº 359/1997 do MAPA (que 
define o Padrão de Identidade e Qua-
lidade do Requeijão) e normas da 
ANVISA para fins especiais. Validade 
mínima de 6 (seis) meses da data da 
entrega. 

28 
Pão de forma 

tradicional 
zero lactose 

Farinha de trigo integral, farinha de 
trigo enriquecida com ferro e ácido 
fólico, glúten, fibra de trigo, sal e con-
servadores propionato de cálcio e 
ácido sórbico. Embalagem de 400 
gramas. Validade mínima de 6 (seis) 
meses da data da entrega. 

Pacote 96 R$7,95 R$763,20 

29 

Cookies Tra-
dicional Inte-

gral 
 zero lactose 

Farinha de trigo integral, óleos vege-
tais (milho, soja e algodão), gotas de 
cobertura sabor chocolate sem lacto-
se, farinha de trigo especial enrique-
cida com ferro e ácido fólico, farinha 
de centeio, farinha de aveia, farinha 
de arroz, fibra de soja, fibra de tapio-
ca, sal, edulcorantes xarope de malti-
tol, sucralose e glicosídeos de estevi-
ol de Stevia rebaudiana Bertoni, fer-
mentos químicos bicarbonato de só-
dio, bicarbonato de amônio, pirofosfa-
to ácido de sódio e fosfato monocálci-
co, emulsificante lecitina de soja, 
espessante goma xantana, acidulante 
ácido cítrico e aromas. Pacote de 60 
gramas. Validade mínima de 6 (seis) 
meses da data da entrega. 

Pacote 120 R$12,55 R$1.506,00 

30 

Cookies 
Chocolate 

Integral 
zero lactose 

Farinha de trigo integral, óleos vege-
tais (milho, soja e algodão), farinha de 
trigo especial enriquecida com ferro e 
ácido fólico, gotas de cobertura sabor 
chocolate sem lactose, farinha de 
centeio, farinha de aveia, cacau em 

Pacote 120 R$14,15 R$1.698,00 
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 pó, farinha de arroz, nibs de cacau, 
liquor de cacau, fibra de tapioca, sal, 
edulcorantes xarope de maltitol, su-
cralose e glicosídeos de esteviol de 
Stevia rebaudiana Bertoni, fermentos 
químicos bicarbonato de sódio, bicar-
bonato de amônio, pirofosfato ácido 
de sódio e fosfato monocálcico, emul-
sificante lecitina de soja, acidulante 
ácido cítrico e aromas. Pacote de 60 
gramas. Validade mínima de 6 (seis) 
meses da data da entrega. 

31 
Rosquinhas 
Chocolate 

zero lactose 

Fécula de mandioca, açúcar demera-
ra, farinha de arroz, óleos vegetais 
(soja, milho e algodão), fécula de 
batata, cacau em pó, fibra de polidex-
trose, fibra de soja não transgênica, 
farinha de soja não transgênica, gor-
dura vegetal, nibs de cacau, sal, 
edulcorante maltitol, antioxidante 
lecitina de soja, fermentos químicos 
bicarbonato de sódio, bicarbonato de 
amônio, pirofosfato ácido de sódio e 
fosfato monocálcico, espessante go-
ma xantana, acidulante ácido cítrico e 
aromas. Pacote de 60 gramas. Vali-
dade mínima de 6 (seis) meses da 
data da entrega. 

Pacote 100 R$7,57 R$757,00 

32 
Iogurte líqui-
do zero açú-

car 

Iogurte líquido (bebível), pasteuriza-
do, isento de adição de açúcares 
(sacarose, glicose ou xarope de mi-
lho), adoçado com edulcorantes per-
mitidos pela legislação (sucralose, 
stévia, acessulfame-k ou similares). O 
produto deve ser obtido pela fermen-
tação do leite pasteurizado por culti-
vos de Streptococcus thermophilus e 
Lactobacillus bulgaricus, apresentan-
do teor de proteína láctea mínimo de 
2,9% (g/100g). Deve apresentar con-
sistência fluida e homogênea, cor 
característica do sabor (fruta ou natu-
ral) e aroma agradável. Fica expres-
samente vedada a cotação ou en-
trega de "Bebida Láctea Fermenta-
da" ou produtos que contenham 
soro de leite reconstituído como 
ingrediente principal em substitui-
ção ao leite. A embalagem deve ser 
em garrafa plástica (polietileno ou 
PET) com tampa lacrada, íntegra e 
sem vazamentos, contendo externa-
mente os dados de identificação, lote, 
validade, tabela nutricional e a decla-

Unidades 1000 R$4,15 R$4.150,00 
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 ração clara de "Zero Açúcar", "Diet", 
"Light" ou "Sem Adição de Açúcares". 
O produto deve estar em conformida-
de com a Instrução Normativa nº 
46/2007 do MAPA e normas da AN-
VISA para alimentos de fins especi-
ais. Frasco de 170 gramas. Validade 
mínima de 6 (seis) meses da data da 
entrega. 

33 Creme de 
leite Light 

Creme de leite leve, padronizado, 
homogeneizado e submetido a trata-
mento térmico de ultra-alta tempera-
tura (UHT), obtido exclusivamente a 
partir do desnatamento do leite de 
vaca. O produto deve apresentar teor 
de gordura entre 15% e 19,9% (clas-
sificação técnica "Leve"), consistência 
líquida a viscosa, homogênea, sem 
grumos, de cor branca a creme e 
sabor suave característico, isento de 
ranço. Fica expressamente vedada 
a cotação ou entrega de "Creme 
Vegetal", "Creme Culinário", "Mis-
tura de Creme de Leite e Gordura 
Vegetal" ou produtos que conte-
nham adição de gordura vegetal 
hidrogenada, óleos vegetais, amido 
ou soro de leite em substituição à 
gordura láctea. A embalagem deve 
ser do tipo Tetra Pak (caixa) ou simi-
lar, hermeticamente fechada, com 
peso líquido de 200g, contendo ex-
ternamente os dados de identificação, 
lote, validade, tabela nutricional e a 
classificação "Creme de Leite Leve" 
ou indicação de teor de gordura. O 
produto deve possuir registro no Mi-
nistério da Agricultura (SIF/DIPOA) e 
atender aos Regulamentos Técnicos 
de Identidade e Qualidade vigentes 
(Instrução Normativa nº 46/2011 do 
MAPA). Validade mínima de 6 (seis) 
meses da data da entrega. 

Unidades 200 R$6,23 R$ 1.246,00 

34 Pão de forma 
zero açúcar 

Farinha de trigo integral, farinha de 
trigo enriquecida com ferro e ácido 
fólico, glúten, fibra de trigo, sal e con-
servadores propionato de cálcio e 
ácido sórbico. Pacote de 400 gramas. 
Validade mínima de 6 (seis) meses 
da data da entrega. 

Pacote 96 R$12,51 R$1.200,96 

35 
Refrigerante 
de guaraná 

Diet 

Refrigerante de guaraná de baixa 
caloria (tipo Zero, Diet ou Light), ga-
seificado, obtido a partir da dissolu-
ção de extrato vegetal de semente de 

Unidades 2000 R$2,38 R$ 4.760,00 

mailto:licita@taquaral.sp.gov.br


Rua do Cafezal, 530. Taquaral/SP. CEP: 14.765-021 

Tel.: (16) 3958-9200. licita@taquaral.sp.gov.br 

 

 

PROC. PÁG. RUBRICA 

   

 guaraná (Paullinia cupana) em água 
potável tratada, adicionado de acidu-
lantes, aromas naturais e edulcoran-
tes (adoçantes) permitidos pela legis-
lação, sendo totalmente isento de 
adição de sacarose (açúcar). O pro-
duto deve apresentar cor âmbar ca-
racterística, límpida e brilhante, sabor 
e aroma típicos de guaraná, com 
nível de gaseificação adequado e 
persistente (não choco). Fica ex-
pressamente vedada a entrega de 
produtos com sabor residual quí-
mico/metálico excessivo de ado-
çante, com baixa gaseificação, ou 
marcas que utilizem aromatizantes 
artificiais em substituição total ao 
extrato natural de guaraná. A emba-
lagem deve ser em garrafa PET de 
250 ml (mínimo), atóxica, resistente, 
hermeticamente fechada com tampa 
rosqueável e lacre de segurança, 
contendo externamente os dados de 
identificação, lote, validade, tabela 
nutricional e a expressão "Zero Açú-
car", "Diet" ou "Não contém Açúca-
res". O produto deve possuir registro 
no Ministério da Agricultura (MAPA) e 
atender aos Padrões de Identidade e 
Qualidade (PIQ) para bebidas não 
alcoólicas. Fardo com 12 unidades de 
250 ml (mínimo). Validade mínima de 
6 (seis) meses da data da entrega. 

36 
Bebida vege-
tal zero açú-

car 

Leite de coco reconstituído, minerais 
(cálcio e zinco), sal marinho, vitami-
nas (B2, D2 e B12), aromas naturais, 
emulsificante lecitina de girassol, 
estabilizantes gomas alfarroba e ge-
lana e antioxidante ascorbato de só-
dio. Caixa de 1 litro. Validade mínima 
de 6 (seis) meses da data da entrega. 

Unidades 100 R$20,88 R$ 2.088,00 

37 
Leite con-
densado 

zero açúcar 

Produto de consistência cremosa, 
formulado especificamente para die-
tas com restrição de ingestão de açú-
cares (Zero Açúcar, Diet ou Light), 
obtido a partir da concentração do 
leite de vaca e adição de edulcoran-
tes (adoçantes) e espessantes permi-
tidos pela legislação, sendo isento de 
adição de sacarose. O produto deve 
apresentar cor clara (branca a leve-
mente amarelada), textura uniforme, 
viscosa e homogênea, similar ao leite 
condensado tradicional, com odor e 

Lata 400 R$7,34 R$ 2.936,00 
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 sabor doces agradáveis. Fica ex-
pressamente vedada a cotação de 
produtos que apresentem colora-
ção escura (caramelizada/tipo doce 
de leite), textura rala ou arenosa, 
cristalização visível de edulcoran-
tes ou sabor residual amar-
go/químico excessivo. A embala-
gem deve ser em lata ou caixa (Tetra 
Pak), hermeticamente fechada, com 
peso líquido de 395g (ou peso apro-
ximado de mercado, ex: 335g/340g, 
desde que especificado), contendo 
externamente os dados de identifica-
ção, lote, validade, tabela nutricional 
e a expressão "Zero Açúcar", "Diet" 
ou "Sem Adição de Açúcares". O 
produto deve estar registrado no ór-
gão competente e atender às normas 
da ANVISA para alimentos de fins 
especiais. Validade mínima de 6 
(seis) meses da data da entrega. 

38 
Adoçante 

dietético lí-
quido 

Água, edulcorantes: eritritol e sucra-
lose; espessante: carboximetilcelulo-
se sódica; acidulante: ácido cítrico; e 
conservante: benzoato de sódio. 
Frasco de 65 ml. Validade mínima de 
6 (seis) meses da data da entrega. 

Frasco 300 R$9,03 R$ 2.709,00 

39 Canela pura 
em Pó 

Canela moída. Pacote de 100 gra-
mas. Validade mínima de 6 (seis) 
meses da data da entrega. 

Pacote 44 R$6,35 R$279,40 

40 Chimichurri 
Tempero completo. Embalagem de 
500 gramas. Validade mínima de 6 
(seis) meses da data da entrega. 

Pacote 80 R$15,67 R$1.253,60 

41 
Chocolate em 

barra ao leite 

 

Chocolate ao leite, variedade nobre 
(puro), apresentado em barra com 
peso líquido de 1 kg; o produto deve 
ser constituído a partir da mistura de 
derivados de cacau (massa/licor e 
manteiga de cacau), açúcar e leite, 
contendo, obrigatoriamente, teor mí-
nimo de 25% (vinte e cinco por cento) 
de sólidos totais de cacau, em estrita 
conformidade com a Resolução RDC 
nº 264/2005 da ANVISA; a base gor-
durosa deve ser composta predomi-
nantemente por manteiga de cacau, 
sendo expressamente vedada a ofer-
ta de produtos classificados como 
'cobertura sabor chocolate', 'chocolate 
fracionado', 'hidrogenado' ou sucedâ-
neos, bem como produtos que dis-
pensem o processo de temperagem 
(choque térmico) para moldagem; 

Unidades 300 R$36,35 R$ 10.905,00 

mailto:licita@taquaral.sp.gov.br


Rua do Cafezal, 530. Taquaral/SP. CEP: 14.765-021 

Tel.: (16) 3958-9200. licita@taquaral.sp.gov.br 

 

 

PROC. PÁG. RUBRICA 

   

 deve apresentar consistência semidu-
ra, textura homogênea e fundente, 
sem granulosidade ou sabor residual 
de gordura vegetal; embalagem pri-
mária em material próprio, hermeti-
camente fechada, atóxica, que garan-
ta a integridade e proteção contra 
umidade e odores, contendo exter-
namente os dados de identificação, 
procedência, informações nutricio-
nais.  Validade mínima de 6 (seis) 
meses a contar da data de entrega. 

42 
Chocolate em 

barra branco 

 

Chocolate branco, variedade nobre 
(puro), apresentado em barra com 
peso líquido de 1 kg; produto obtido a 
partir da mistura de manteiga de ca-
cau com outros ingredientes (leite, 
açúcar), contendo, obrigatoriamente, 
teor mínimo de 20% (vinte por cento) 
de sólidos de manteiga de cacau, em 
estrita conformidade com a Resolu-
ção RDC nº 264/2005 da ANVISA; a 
base gordurosa deve ser composta 
predominantemente por manteiga de 
cacau, sendo expressamente vedada 
a oferta de produtos classificados 
como 'cobertura sabor chocolate 
branco', 'fracionado', 'hidrogenado' ou 
sucedâneos, bem como produtos que 
dispensem o processo de tempera-
gem (choque térmico) para molda-
gem; deve apresentar cor marfim ou 
amarelada característica (não deve 
ser branco opaco artificial), textura 
fundente e ausência de sabor residual 
de sebo ou gordura vegetal; embala-
gem primária hermeticamente fecha-
da, atóxica, garantindo proteção con-
tra umidade e odores. Validade míni-
ma de 6 (seis) meses a contar da 
data de entrega. 

Unidades 300 R$43,69 R$ 13.107,00 

43 Coco ralado 

Obtido da polpa de coco parcialmente 
desengordurada, desidratada, com 
conservador INS 223, não acrescido 
de açúcar. Embalagem contendo 1kg. 
Sem glúten Produto de primeira qua-
lidade. Validade mínima de 6 (seis) 
meses da data da entrega. 

Pacote 200 R$27,08 R$5.416,00 

44 Cominho 
moído  

Puro. Embalagem com 500g. Valida-
de mínima de 6 (seis) meses da data 
da entrega. 

Pacote 30 R$22,60 R$678,00 

45 
Corante Ali-

mentício 
Amarelo 

Corante de alimento - corante comes-
tível em pó embalagem com 100g. 
Validade mínima de 6 (seis) meses 

Unidades 60 R$11,55 R$693,00 
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 da data da entrega. 

46 
Corante ali-

mentício 
amarelo 

Corante alimentício líquido 10ml. Va-
lidade mínima de 6 (seis) meses da 
data da entrega. 

Unidades 100 R$7,04 R$ 704,00 

47 Corante Ali-
mentício Azul 

Corante de alimento - corante comes-
tível em pó embalagem com 100g. 
Validade mínima de 6 (seis) meses 
da data da entrega. 

     Unidades 60 R$8,94 R$536,40 

48 Corante ali-
mentício azul 

Corante alimentício líquido 10ml. Va-
lidade mínima de 6 (seis) meses da 
data da entrega. 

Unidades 100 R$7,04 R$ 704,00 

49 
Corante Ali-

mentício 
Laranja 

Corante de alimento - corante comes-
tível em pó embalagem com 100g. 
Validade mínima de 6 (seis) meses 
da data da entrega. 

Unidades 60 R$5,97 R$358,20 

50 
Corante ali-

mentício 
laranja 

Corante alimentício líquido 10ml. Va-
lidade mínima de 6 (seis) meses da 
data da entrega. 

Unidades 100 R$4,95 R$ 495,00 

51 

Corante Ali-
mentício Lilás 

ou Violeta 
 

Corante de alimento - corante comes-
tível em pó embalagem com 100g. 
Validade mínima de 6 (seis) meses 
da data da entrega. 

Unidades 60 R$7,23 R$433,80 

52 
Corante Ali-

mentício Lilás 
ou Violeta 

Corante alimentício líquido 10ml. Va-
lidade mínima de 6 (seis) meses da 
data da entrega. 

Unidades 100 R$6,79 R$ 679,00 

53 
Corante Ali-

mentício 
Marrom 

Corante de alimento - corante comes-
tível em pó embalagem com 100g. 
Validade mínima de 6 (seis) meses 
da data da entrega. 

Unidades 60 R$7,23 R$433,80 

54 
Corante ali-

mentício 
marrom 

Corante alimentício líquido 10ml. Va-
lidade mínima de 6 (seis) meses da 
data da entrega. 

Unidades 100 R$7,70 R$ 770,00 

55 
Corante Ali-

mentício 
Preto 

Corante de alimento - corante comes-
tível em pó embalagem com 100g. 
Validade mínima de 6 (seis) meses 
da data da entrega. 

Unidades 60 R$7,23 R$433,80 

56 
Corante ali-

mentício 
preto 

Corante alimentício líquido 10ml. Va-
lidade mínima de 6 (seis) meses da 
data da entrega. 

Unidades 100 R$5,61 R$ 561,00 

57 
Corante Ali-

mentício 
Rosa 

Corante de alimento - corante comes-
tível em pó embalagem com 100g. 
Validade mínima de 6 (seis) meses 
da data da entrega. 

Unidades 60 R$8,27 R$496,20 

58 Corante ali-
mentício rosa 

Corante alimentício líquido 10ml. Va-
lidade mínima de 6 (seis) meses da 
data da entrega. 

Unidades 100 R$5,28 R$ 528,00 

59 
Corante Ali-

mentício 
Verde 

Corante de alimento - corante comes-
tível em pó embalagem com 100g. 
Validade mínima de 6 (seis) meses 
da data da entrega. 

Unidades 60 R$8,20 R$492,00 
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60 
Corante ali-

mentício 
verde 

Corante alimentício líquido 10ml. Va-
lidade mínima de 6 (seis) meses da 
data da entrega. 

Unidades 100 R$6,87 R$ 687,00 

61 
Corante Ali-

mentício 
vermelho 

Corante de alimento - corante comes-
tível em pó embalagem com 100g. 
Validade mínima de 6 (seis) meses 
da data da entrega. 

   Unidades 60 R$7,56 R$453,60 

62 
Corante ali-

mentício 
vermelho 

Corante alimentício líquido 10ml. Va-
lidade mínima de 6 (seis) meses da 
data da entrega. 

Unidades 100 R$9,72 R$ 972,00 

63 Doce de leite 

 

Ingredientes: leite, açúcar, soro de 
leite em pó, glicose de milho, amido 
de milho modificado, estabilizante 
citrato de sódio (INS 331iii), regulador 
de acidez: bicarbonato de sódio (INS 
500ii), estabilizante pectina (INS 440), 
conservador: sorbato de potássio 
(INS 202) e enzima (lactase). Emba-
lagem de 1,2kg contendo aproxima-
damente 40 unidades de sachê com 
aproximadamente 30g. Validade mí-
nima de 6 (seis) meses da data da 
entrega. 

Caixa 60 R$25,90 R$1.554,00 

64 
Doce tipo 

canudinho 

 

Recheio: açúcar cristal, xarope de 
glicose de milho, farinha de trigo enri-
quecida com ferro e ácido fólico, leite 
em pó integral e sal. Contém benzo-
nato de sódio (INS 210) e bicarbonato 
de sódio (INS 500ii). Copo Bi-
ju: farinha de trigo enriquecida com 
ferro e ácido fólico, fécula de mandio-
ca, óleo de soja, sal e sácarina sódi-
ca. Contém emulsificante lecitina de 
soja (INS 322) e bicarbonato de sódio 
(INS 500ii). Caixa de 1,600 kg, com 
50 unidades de 32 gramas. Validade 
mínima de 6 (seis) meses da data da 
entrega. 

Caixa 60 R$38,43 R$2.305,80 

65 
Fermento 
biológico 

seco  

Saccharomyces cerevisiae e emulsifi-
cante monoestearato de sorbitana. 
Sachê com 125 gramas. Validade 
mínima de 6 (seis) meses da data da 
entrega. 

Pacote 600 R$6,21 R$ 3.726,00 

66 Folhas de 
Louro  

Louro desidratado.  Embalagem de 
500g. Validade mínima de 6 (seis) 
meses da data da entrega. 

Pacote 25 R$31,99 R$799,75 

67 Geleia de 
Frutas  

Pote com 50 unidades embaladas 
individualmente. Pote de 1,1Kg. Vali-
dade mínima de 6 (seis) meses da 
data da entrega. 

Unidades 100 R$22,30 R$ 2.230,00 

68 Lemon Pep-
per  

Ingredientes: Sal, pimenta do reino 
preta, cebola granulada, cúrcuma, 
coentro, óleo de soja, salsa desidra-
tada, aroma idêntico ao natural de 

Pacote 50 R$37,94 R$1.897,00 
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 limão, realçador de sabor glutamato 
monossódico, acidulante ácido cítrico 
e antiumectante fosfato tri cálcico. 
Embalagem de 500 gramas. Validade 
mínima de 6 (seis) meses da data da 
entrega. 

69 Massa pronta 

para pastel 

Farinha de trigo enriquecida com ferro 
e ácido fólico, água, gordura vegetal, 
sal, conservantes: propionato de cál-
cio e sorbato de potássio, reguladores 
de acidez: ácido lático (l-) e ácido 
fumárico, melhorador de farinha l-
cisteína. Rolo de 2 kg. Validade mí-
nima de 6 (seis) meses da data da 
entrega. 

Unidades 1000 R$28,25 R$ 28.250,00 

70 

Pastilhas de 
chocolate 

confeitadas, 
coloridas 

artificialmente 

Chocolate ao leite (açúcar, massa de 
cacau, leite em pó, gordura vegetal, 
manteiga de cacau, emulsificantes 
lecitina e poliglicerol polirricinoleato e 
aromatizante), açúcar, sal, corante 
inorgânico dióxido de titânio, espes-
sante goma arábica, glaceantes cera 
de carnaúba e goma laca e corantes 
artificiais tartrazina, vermelho allura 
ac, azul brilhante fcf, eritrosina e ama-
relo crepúsculo fcf.  
Caixa com 24 pacotes de 18 gramas. 
Validade mínima de 6 (seis) meses 
da data da entrega. 

Caixa 1000 R$29,32 

R$                 
29.320,00  

 

71 

Pastilhas de 
chocolate 

confeitadas, 
coloridas 

artificialmente 

Chocolate ao leite (açúcar, massa de 
cacau, leite em pó, gordura vegetal, 
manteiga de cacau, emulsificantes 
lecitina e poliglicerol polirricinoleato e 
aromatizante), açúcar, sal, corante 
inorgânico dióxido de titânio, espes-
sante goma arábica, glaceantes cera 
de carnaúba e goma laca e corantes 
artificiais tartrazina, vermelho allura 
ac, azul brilhante fcf, eritrosina e ama-
relo crepúsculo fcf.  
Pacote de 1,010 kg gramas. Validade 
mínima de 6 (seis) meses da data da 
entrega. 

Pacote 200 R$54,03 R$ 10.806,00 

72 Sache de 
maionese 

Água, óleo vegetal de soja transgêni-
ca, amido modificado de milho trans-
gênico, vinagre, sal, açúcar, gema de 
ovo em pó, estabilizante (ins 415), 
acidulante(ins 270), conservante (ins 
202), aromatizantes: natural e idênti-
co ao natural, antioxidante (ins 320) e 
(ins 321),sequestrante (ins 385) e 
corante sintético idêntico ao natural 
(ins160a(i)).não contém glúten. Caixa 
com 192 sachês. Validade mínima de 

Caixa 100 R$13,53 R$ 1.353,00 
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 6 (seis) meses da data da entrega. 

73 Saches de 
ketchup 

Tomate, açúcar, vinagre, sal, amido 
modificado, condimentos (alho, cebo-
la, cravo, coentro e canela), acidulan-
te ácido lático, conservador sorbato 
de potássio e aromatizante. Caixa 
com 192 sachês. Validade mínima de 
6 (seis) meses da data da entrega. 

Caixa 100 R$15,19 R$ 1.519,00 

74 

Suco de 

Laranja inte-

gral 

 

Suco de laranja integral, pasteuriza-
do, pronto para o consumo, obtido 
exclusivamente através da extração 
do líquido da fruta fresca (Citrus si-
nensis) madura e sã. O processo de 
extração deve ser realizado sem o 
esmagamento da casca para garantir 
a isenção de óleos essenciais que 
causam amargor. O produto deve ser 
100% natural, totalmente isento de 
adição de água, açúcares, adoçantes, 
corantes, aromatizantes ou conser-
vantes químicos. Deve apresentar cor 
amarela a alaranjada típica, aspecto 
turvo (presença natural de células da 
polpa) e sabor doce/ácido caracterís-
tico da fruta fresca. Não será admiti-
do o fornecimento de suco recons-
tituído (obtido pela diluição de su-
co concentrado), suco adoçado, 
néctar, refresco ou produtos com 
sabor fermentado ou oxidado. A 
embalagem deve ser em garrafa plás-
tica (PET) transparente e atóxica, 
com tampa rosqueável e lacre de 
segurança (ou sistema de vedação 
equivalente), com conteúdo líquido 
mínimo de 200ml, contendo exter-
namente os dados de identificação, 
lote, validade e instruções de conser-
vação. O produto deve possuir regis-
tro no Ministério da Agricultura (MA-
PA) e atender aos Padrões de Identi-
dade e Qualidade vigentes. Validade 
mínima de 3 (três) meses da data da 
entrega. 

Unidades 8.500 R$4,66 R$ 39.610,00 

75 
Tempero 
baiano s/ 
pimenta 

Ingredientes: farinha de milho enri-
quecida com ferro e ácido fólico, co-
entro, cúrcuma, orégano, louro, comi-
nho e corante natural de urucum. 
Pacote de 500 gramas. Validade mí-
nima de 6 (seis) meses da data da 
entrega. 

Pacote 25 R$4,42 R$ 110,50 
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4. DOS REQUISITANTES 

4.1. Órgãos requisitantes (unidades orçamentárias): 

4.1.1. Departamento de Assistência Social; 

4.1.2. Departamento de Educação; 

4.1.3. Departamento de Esportes, Lazer e Cultura; 

4.1.4. Departamento de Planejamento e Administração; 

4.1.5. Departamento de Saúde. 

 

5.  DA DESCRIÇÃO DA NECESSIDADE 

5.1. A presente contratação tem por finalidade atender às necessidades contínuas da Prefeitura Municipal de Taquaral no que se 

refere ao fornecimento de alimentos estocáveis e perecíveis, destinados às diversas unidades administrativas, especialmente aquelas 

que desenvolvem atividades socioassistenciais, educacionais e de apoio comunitário. 

5.2. Os produtos alimentícios a serem adquiridos são essenciais para garantir a adequada manutenção das atividades institucion-

ais, assegurando o atendimento regular aos usuários dos serviços públicos. A demanda envolve itens como leite UHT, iogurtes, biscoi-

tos, leite condensado e demais gêneros especificados neste Estudo Técnico Preliminar, todos necessários para compor lanches, suple-

mentações alimentares e outras ações que exigem oferta de alimentos de qualidade. 

5.3. A aquisição desses produtos é indispensável para assegurar regularidade no abastecimento, qualidade nutricional, segurança 

sanitária e atendimento padronizado às unidades que atendem crianças, adolescentes, idosos e demais públicos beneficiários. Ade-

mais, dada a natureza perecível de parte dos itens, torna-se necessária a contratação de fornecedor capaz de realizar entregas program-

adas e frequentes, garantindo a integridade dos produtos até o consumo final. 

5.4. Portanto, a contratação se mostra essencial para a continuidade dos serviços públicos, eliminando riscos de desabastecimen-

to, preservando a qualidade dos alimentos distribuídos e atendendo aos requisitos legais e sanitários aplicáveis. 

 

6. DA IDENTIFICAÇÃO E ANÁLISE DA SOLUÇÃO 

6.1. A solução identificada para atender à necessidade apresentada consiste na contratação de empresa especializada no forneci-

mento de alimentos estocáveis e perecíveis, conforme especificações constantes neste Estudo Técnico Preliminar. A aquisição por 

meio de procedimento licitatório garante maior economicidade, padronização dos produtos, segurança alimentar e atendimento 

contínuo às unidades administrativas do município. 

6.2. Foram analisadas alternativas possíveis, como aquisições diretas pontuais, produção própria ou compras descentralizadas 

pelas unidades usuárias. Entretanto, tais alternativas mostraram-se ineficientes, seja pelo risco de desabastecimento, pela perda de 

controle do padrão de qualidade, pela ausência de logística estruturada ou ainda pela impossibilidade de atender às exigências sani-

tárias de forma uniforme. 

6.3. A contratação centralizada, por meio de licitação, apresenta-se como a solução mais adequada, pois: 

a) Permite padronizar as especificações técnicas, assegurando que todos os alimentos adquiridos atendam às normas sanitárias, 

nutricionais e de segurança exigidas pelos órgãos reguladores, como a Agência Nacional de Vigilância Sanitária (ANVISA) e do 

Ministério da Agricultura e Pecuária (MAPA). 

b) Garante melhor planejamento logístico possibilitando entregas programadas, semanais ou imediatas, conforme necessidade 

das unidades usuárias. 

VALOR TOTAL GLOBAL                                        R$ 1.092.158,63 
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 c) Assegura menor risco de perecibilidade e perdas considerando que a contratada deverá realizar transporte adequado, re-

speitando a cadeia de frio e as boas práticas de armazenamento. 

d) Favorece a gestão dos estoques evitando faltas ou excessos, uma vez que os pedidos serão realizados conforme demanda real. 

e) Promove economicidade permitindo obtenção de preços mais vantajosos em razão do volume contratado e competitividade 

entre os licitantes. 

f) Cumprir as boas práticas de gestão de compras públicas garantindo transparência, isonomia e eficiência no atendimento das 

necessidades institucionais. 

6.4.  Assim, a solução proposta mostra-se viável técnica e operacionalmente, garantindo que os alimentos fornecidos possuam 

qualidade, segurança e condições adequadas de consumo, contribuindo para a continuidade dos serviços públicos prestados à popu-

lação. 

 

7. DA JUSTIFICATIVA TÉCNICA E ECONÔMICA DA ESCOLHA DA SOLUÇÃO 

7.1. A escolha pela contratação de empresa especializada para o fornecimento de alimentos estocáveis e perecíveis, mediante a 

adoção do Sistema de Registro de Preços (SRP), justifica-se técnica e economicamente como a alternativa mais adequada para a Pre-

feitura Municipal de Taquaral. Esta modelagem é fundamentada na necessidade de entregas parceladas e frequentes, uma vez que a 

natureza perecível de alguns itens inviabiliza o estoque prolongado, e a flutuação da demanda nas unidades administrativas exige uma 

ferramenta que permita a aquisição conforme a necessidade real, evitando desperdícios de recursos e de produtos. 

7.2. Do ponto de vista técnico, a aquisição centralizada assegura: 

a) Padronização das especificações dos alimentos garantindo que todos os produtos atendam às normas sanitárias, às exigências 

nutricionais e às condições de consumo seguro, conforme regulamentações da ANVISA, MAPA e legislação vigente. 

b) Controle de qualidade mais rigoroso, uma vez que a contratada deverá apresentar Licença Sanitária válida, manter condições 

adequadas de armazenamento e transporte, e realizar entregas que preservem a integridade dos produtos, especialmente os perecíveis 

que dependem da manutenção da cadeia de frio. 

c) Condições logísticas compatíveis com as demandas municipais possibilitando entregas programadas, imediatas ou fre-

quentes, conforme a necessidade de cada unidade usuária, reduzindo riscos de desabastecimento. 

d) Redução de perdas considerando que o transporte e o armazenamento serão realizados por empresa habilitada, adotando boas 

práticas que evitam deterioração, contaminação ou vencimento dos alimentos. 

7.3. Sob o aspecto econômico, a solução selecionada representa a alternativa mais vantajosa porque: 

a) Permite obtenção de preços mais competitivos em razão do processo licitatório e do volume contratado, promovendo ampla 

concorrência entre os fornecedores. 

b) Reduz custos indiretos da administração como deslocamentos, armazenamento interno, retrabalhos ou compras emergenciais 

decorrentes de falhas na previsão de estoques. 

c) Minimiza desperdícios, uma vez que os alimentos serão fornecidos conforme a demanda real, evitando estoques excessivos 

ou vencimentos. 

d) Aumenta a eficiência administrativa ao concentrar as aquisições em um único procedimento, reduzindo dispêndio de recursos 

humanos e operacionais com processos fragmentados ou individualizados pelas unidades. 

7.4. Ressalta-se que, especificamente para os itens Café, Chocolates e Requeijão, a Administração optou por exigir padrões de 

qualidade superiores aos mínimos de mercado, fundamentando-se no Princípio da Eficiência e na relação custo-benefício real da con-

tratação. Para o Café Torrado e Moído, a exigência da classificação 'Superior' justifica-se pelo maior rendimento do produto e menor 

índice de impurezas em comparação à categoria 'Tradicional', evitando o desperdício decorrente da rejeição da bebida. No tocante aos 

Chocolates, a vedação de sucedâneos e a exigência de produto Nobre são imprescindíveis tanto pela qualidade nutricional quanto pela 

aplicabilidade técnica em oficinas culinárias que demandam a temperagem, processo inviável com coberturas fracionadas. Da mesma 

forma, para o Requeijão Cremoso, a vedação de amido e gordura vegetal visa assegurar o aporte proteico adequado, impedindo a 
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 aquisição de misturas lácteas de baixo valor biológico. Portanto, tais escolhas técnicas visam mitigar o risco de desperdício de recur-

sos públicos gerado pela aquisição de gêneros de baixa aceitabilidade ou impróprios para as finalidades pedagógicas e alimentares da 

Administração. 

7.5. Em observância ao Art. 67 da Lei nº 14.133/2021, a Administração estabeleceu critérios de habilitação técnica para mitigar 

riscos de inadimplência e garantir a segurança alimentar: 

a) Experiência Prévia (Art. 67, II): A exigência de atestado de capacidade técnico-operacional visa assegurar que a licitante 

detém estrutura logística para realizar entregas fracionadas e cumprir cronogramas, sendo o quantitativo mínimo limitado a 50% da 

estimativa total, em respeito ao Princípio da Competitividade e à jurisprudência do TCU (Súmula nº 263); 

b) Segurança Sanitária (Art. 67, IV): Dada a natureza dos produtos, é indispensável a comprovação de regularidade junto aos 

órgãos de vigilância sanitária (Alvará Sanitário) e a certificação de inspeção oficial (SIF ou SIE) para os itens de origem animal, gar-

antindo que o processo produtivo do fornecedor atende às normas de saúde pública; 

c) Somatório de Atestados: Com o objetivo de fomentar a participação de pequenas e médias empresas, facultou-se o somató-

rio de atestados para a comprovação da experiência mínima, conforme autoriza o § 1º do Art. 67 da referida Lei. 

7.6. Dessa forma, considerando a análise técnica, logística e econômica, bem como a necessidade de garantir produtos com ele-

vado padrão de qualidade nutricional e eficiência logística, conclui-se que a contratação por meio de Processo Licitatório com Regis-

tro de Preços é a solução que melhor atende aos princípios da eficiência, economicidade, segurança alimentar e continuidade do 

serviço público, justificando plenamente a sua adoção. 

 

8. DA PREVISÃO NO PLANO DE CONTRATAÇÕES ANUAL (PCA) 

8.1. A Lei Federal nº 14.133/2021, estabelece em seu art. 18, caput, que a fase preparatória do processo licitatório é caracterizada 

pelo planejamento e deve compatibilizar-se com o plano de contratações anual.  

8.2. Dessa forma, considerando que o Município de Taquaral se encontra em fase de implementação do Plano de Contratações 

Anual, justifica-se a não contemplação deste procedimento com o referido plano.   

 

9. DA DESCRIÇÃO DOS REQUISITOS DA AQUISIÇÃO 

9.1. A aquisição dos alimentos deverá observar um conjunto de requisitos técnicos, sanitários, logísticos e legais indispensáveis 

para assegurar a integridade dos produtos, o atendimento adequado às unidades usuárias e a conformidade com as normas vigentes. 

Tais requisitos fundamentam-se nas necessidades da Administração e nas regulamentações do setor alimentício. 

 

9.2. Dos requisitos de qualidade e especificação dos produtos 

9.1. Os alimentos a serem fornecidos deverão corresponder integralmente às especificações técnicas definidas neste Estudo Téc-

nico Preliminar, contemplando composição, apresentação, validade, peso/volume, teor nutricional e demais características próprias de 

cada item. 

9.2. Os produtos devem ser de primeira qualidade, sem sinais de deterioração, contaminação, avarias ou violação da embalagem 

original. 

 

9.3. Dos requisitos sanitários 

9.3.1. Os produtos deverão atender rigorosamente às normas da ANVISA, do MAPA e demais legislações sanitárias aplicáveis, 

sendo obrigatória a apresentação, pela empresa fornecedora, de Licença Sanitária emitida pela autoridade municipal ou estadual com-

petente. 

9.3.2. Itens que dependem de inspeção específica deverão apresentar registro SIF ou SISP, quando aplicável. 

 

9.4.  Requisitos de Embalagem e Conservação 
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 9.4.1. Os produtos devem ser entregues em embalagens originais de fábrica, íntegras, devidamente rotuladas e identificadas com 

informações obrigatórias: lote, data de fabricação, validade, composição e demais dados exigidos pela legislação. 

9.4.2. Alimentos perecíveis deverão manter a cadeia de frio desde a origem até o recebimento, preservando as condições de con-

servação necessárias para garantir a segurança do consumo. 

 

9.5.  Requisitos de Transporte e Logística 

9.5.1. O transporte dos alimentos é de responsabilidade exclusiva da contratada, devendo ser realizado em veículos adequados, 

limpos, higienizados e compatíveis com o tipo de produto transportado (incluindo refrigeração quando necessária). 

9.5.2. As entregas deverão ocorrer conforme previsão do Termo de Referência, incluindo entregas imediatas, programadas e fre-

quentes, considerando a perecibilidade de determinados itens. 

 

9.6.  Requisitos de Atendimento às Unidades Solicitantes 

9.6.1. Os produtos deverão ser entregues diretamente nos locais indicados pela Prefeitura, nos dias e horários definidos, sendo 

vedado atraso injustificado. 

9.6.2. A contratada deverá assegurar o atendimento pleno às quantidades requisitadas, conforme autorizações de fornecimento 

emitidas pela Administração. 

 

9.7.  Requisitos Legais e Normativos 

9.7.1. Todos os produtos e procedimentos deverão estar em conformidade com: 

a) Normas da Vigilância Sanitária; 

b) Regulamentos do MAPA; 

c) Normas de rotulagem e composição estabelecidas pela ANVISA; 

d) Normas municipais e estaduais aplicáveis. 

9.8. Indicação de marcas ou modelos 

9.8.1. Não aplicável. 

 

9.9. Exigência de carta de solidariedade 

9.9.1. Não aplicável. 

 

9.10. Subcontratação 

6.6.2.  Em nenhuma hipótese poderá haver subcontratação integral do objeto. A subcontratação parcial será permitida em situações 

devidamente fundamentadas e justificadas, devendo ser aceitas pela Contratante. 

 

9.11. Garantia da contratação 

9.11.1. Não haverá exigência da garantia da contratação dos artigos 96 e seguintes da Lei Federal nº 14.133 de 2021 
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 10.  DO LEVANTAMENTO DE MERCADO 

10.1. Para subsidiar a definição do orçamento estimado e avaliar a viabilidade da contratação, foi realizado 

levantamento de mercado por meio do software Banco de Preços, ferramenta especializada que realiza buscas 

automatizadas em portais oficiais de licitações públicas de todo o país, compilando os valores efetivamente 

praticados pela Administração Pública em compras similares. 

10.2. A escolha dessa ferramenta decorre de sua abrangência nacional, da confiabilidade das informações, e 

da aderência ao perfil de aquisição pública, uma vez que os valores ali apresentados refletem preços praticados 

em condições similares às da presente contratação. 

10.3. Com base no levantamento realizado pelo Banco de Preços, foi possível identificar: 

a) Valores médios, máximos e mínimos praticados pela Administração Pública para os itens listados neste 

Estudo Técnico Preliminar, permitindo uma estimativa fundamentada e alinhada ao mercado institucional. 

b) Uniformidade na oferta dos produtos, demonstrando ampla disponibilidade de fornecedores habilitados 

e capazes de atender às especificações técnicas exigidas. 

c) Viabilidade da contratação, considerando que os preços coletados mostram variação compatível com o 

segmento e com o padrão regional. 

d) Condições logísticas semelhantes previstas neste Estudo Técnico Preliminar, especialmente para itens 

perecíveis, cujos preços refletem entregas recorrentes e transporte adequado. 

10.4. Em razão dessas informações, o levantamento de mercado realizado por meio do Banco de Preços se 

mostra suficiente, adequado e compatível com as práticas de contratações públicas, permitindo a composição do 

orçamento estimado e garantindo a competitividade do futuro certame. 

 

11. DA PESQUISA DE PREÇO 

11.1. O(s) preço(s) constante(s) na tabela do item 3 foi(ram) obtido(s) através de consultas aos bancos de pre-

ços públicos por meio do software de pesquisas de preços denominado Banco de Preços, o qual traz os preços 

de licitações públicas atinentes ao(s) objeto(s) a ser(em) licitado(s). 

 

12. DO JULGAMENTO  

12.1.  O julgamento das propostas observará os princípios da isonomia, transparência, competitividade e seleção da proposta mais 

vantajosa para a Administração Pública, conforme dispõe a Lei Federal nº 14.133/2021. 

12.2. O critério de julgamento será aquele definido no edital e Termo de Referência, podendo ser adotado, conforme a natureza do 

objeto, um dos seguintes: 

a) Menor preço, considerando o valor global, por lote ou por item; 

b) Maior desconto, aplicável sobre tabela referencial oficial ou preço de mercado; 

c) Melhor técnica ou técnica e preço, quando a natureza intelectual ou a complexidade do objeto assim exigir; 

d) Maior lance ou maior retorno econômico, nas hipóteses cabíveis. 

12.3. O julgamento será realizado de forma objetiva, com base nos critérios previamente estabelecidos e nas condições fixadas no 

edital, vedada qualquer utilização de elementos subjetivos ou não previstos no instrumento convocatório. 
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 12.4. Em caso de empate entre as propostas, será aplicado o disposto no art. 60 da Lei Federal nº 14.133/2021, observando-se os 

critérios de desempate legalmente estabelecidos. 

12.5. O modo de disputa adotado aberto, fechado ou combinado será definido de acordo com a natureza e a complexidade do 

objeto, buscando assegurar a seleção da proposta mais vantajosa e a efetiva competitividade entre os licitantes. 

12.6. A seleção do fornecedor ocorrerá por meio de procedimento licitatório na modalidade PREGÃO, sob a forma eletrônica, 

com critério de julgamento de MENOR PREÇO por item, em conformidade com os princípios da economicidade, competitividade e 

seleção da proposta mais vantajosa para a Administração, nos termos da Lei Federal nº 14.133/2021 e regulamentações correlatas. 

 

13. DA DESCRIÇÃO DA SOLUÇÃO COMO UM TODO 

13.1. A solução proposta consiste na aquisição, de forma centralizada, de alimentos estocáveis e perecíveis destinados ao atendi-

mento das necessidades das unidades administrativas da Prefeitura Municipal de Taquaral. A contratação visa garantir o fornecimento 

contínuo, seguro e regular de produtos alimentícios essenciais, preservando padrões de qualidade, conformidade sanitária e eficiência 

logística. 

13.2. A solução engloba, de maneira integrada: 

a) Disponibilização de alimentos com padrões adequados de qualidade considerando as características próprias de cada item 

(composição, peso/volume, rotulagem e condições de conservação), conforme as exigências legais aplicáveis ao setor alimentício. 

b) Observância das normas sanitárias vigentes exigindo que a empresa contratada possua Licença Sanitária válida e, quando 

aplicável, registros em órgãos de inspeção como SIF e SISP, garantindo a segurança dos alimentos entregues. 

c) Transporte adequado e seguro realizado integralmente pela empresa contratada, utilizando veículos limpos, higienizados e, 

quando necessário, equipados com sistemas de refrigeração para manutenção da cadeia de frio dos produtos perecíveis, assegurando 

sua integridade até o recebimento. 

d) Capacidade de realizar entregas de acordo com a necessidade das unidades inclusive com possibilidade de frequência elevada 

para itens perecíveis, garantindo abastecimento contínuo e adequado à dinâmica de consumo. 

e) Atendimento às rotinas administrativas da Prefeitura mediante a entrega dos produtos nos dias, horários e endereços 

definidos, com garantia de que as quantidades solicitadas serão atendidas integralmente e sem atrasos injustificados. 

f) Aquisição baseada em levantamento de preços confiável realizado por meio do software Banco de Preços, que consolida 

informações de compras públicas, permitindo estimativa orçamentária precisa e alinhada com os valores praticados por outros entes 

da Administração Pública. 

g) Operacionalização simples, eficiente e contínua permitindo que as unidades usuárias mantenham regularidade no preparo e 

distribuição de refeições, lanches ou suplementação alimentar, evitando desabastecimentos e garantindo atendimento adequado aos 

usuários dos serviços públicos. 

13.3. Assim, a solução como um todo estrutura-se na contratação de fornecedor apto a entregar alimentos com qualidade com-

provada, dentro das normas sanitárias e com logística eficiente, assegurando o atendimento das necessidades das unidades municipais 

com economicidade, segurança e regularidade. 

 

14. DA JUSTIFICATIVA PARA O NÃO PARCELAMENTO DA SOLUÇÃO 

14.1. A contratação não admite parcelamento da solução em processos ou grupos distintos, pois a aquisição conjunta dos gêneros 

alimentícios garante maior competitividade e melhores condições de mercado para cada item individualmente considerado. Quando os 

itens são tratados de forma integrada no mesmo procedimento, há aumento do número de fornecedores interessados e maior possi-

bilidade de obtenção de preços mais vantajosos por item, o que não ocorreria se cada produto fosse contratado isoladamente. 

14.2. O parcelamento excessivo poderia resultar em diferentes fornecedores, prazos e condições logísticas, dificultando a padro-

nização da qualidade dos produtos e aumentando o risco de desabastecimento ou entregas irregulares. Além disso, a fragmentação 
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 tende a elevar o custo administrativo, ampliar o tempo de gestão contratual e reduzir a economia de escala obtida quando a aquisição 

ocorre de forma unificada. 

14.3. Assim, a manutenção da solução em um único processo de contratação, com itens devidamente discriminados, mostra-se a 

alternativa mais eficiente e economicamente vantajosa, assegurando melhor organização, previsibilidade de abastecimento e preços 

mais competitivos por item. 

 

15. DOS RESULTADOS PRETENDIDOS 

15.1. Com a contratação proposta, espera-se alcançar o abastecimento regular, contínuo e seguro dos gêneros alimentícios 

necessários às atividades institucionais do Município, assegurando que todos os produtos atendam aos padrões de qualidade, se-

gurança sanitária e conformidade legal. O objetivo central é garantir que as unidades administrativas que utilizam tais alimentos dis-

ponham de insumos adequados para o desenvolvimento de suas rotinas. 

15.2. Pretende-se, ainda, assegurar que os produtos sejam entregues em conformidade com as especificações técnicas, dentro dos 

prazos estabelecidos e com a devida observância das condições de armazenamento e transporte adequadas a cada tipo de alimento, 

contribuindo para a preservação da integridade, da durabilidade e do valor nutricional dos itens adquiridos. 

15.3. Além disso, a aquisição padronizada e planejada deve favorecer a eficiência administrativa, reduzindo riscos de desabasteci-

mento, eliminando compras emergenciais e promovendo melhor utilização dos recursos públicos. Espera-se também que a contratação 

baseada em pesquisa de preços estruturada e na competitividade ofereça economia significativa ao erário, resultando em custos com-

patíveis com os praticados pela Administração Pública e garantindo, assim, a vantajosidade da solução. 

15.4. Por fim, almeja-se que o processo contribua para maior segurança jurídica, transparência e rastreabilidade das aquisições, 

permitindo acompanhamento adequado pelos setores de fiscalização e controle interno. 

 

16. DAS PROVIDÊNCIAS A SEREM ADOTADAS PELA ADMINISTRAÇÃO 

16.1. Para viabilizar a aquisição dos gêneros alimentícios descritos neste Estudo Técnico Preliminar, caberá à Administração asse-

gurar que o procedimento licitatório contemple especificações claras quanto à qualidade, validade, acondicionamento, armazenamento 

e condições de entrega dos produtos, de forma a evitar riscos à segurança alimentar e garantir o atendimento adequado das unidades 

requisitantes. 

16.2. A Administração deverá, também, organizar e consolidar previamente as quantidades estimadas de cada item, garantindo que 

a demanda tenha sido dimensionada de forma realista e proporcional ao consumo das unidades atendidas. Essa consolidação é essen-

cial para evitar desabastecimento ou aquisições superiores às necessidades do órgão. 

16.3. Durante o processo de contratação, compete à Administração assegurar que os requisitos de habilitação estejam adequada-

mente definidos, especialmente no que se refere à apresentação de Licença Sanitária válida pelo fornecedor, de modo a garantir a 

conformidade com as normas de vigilância sanitária aplicáveis. 

16.4. Após a conclusão do certame, a Administração deverá programar fluxos internos para o recebimento dos produtos, incluindo 

a verificação de validade, integridade das embalagens e, nos casos aplicáveis, aferição da temperatura dos itens que exigem refriger-

ação no ato da entrega. Também deverá ser providenciada a designação de servidor responsável pelo recebimento e registro de even-

tuais não conformidades. 

16.5. Por fim, a Administração deve manter controle contínuo das entregas e do consumo, assegurando que as reposições ocorram 

conforme a periodicidade prevista e que os gêneros adquiridos permaneçam em condições adequadas de armazenamento enquanto 

estiverem sob sua guarda. 

17. DAS CONTRATAÇÕES CORRELATAS E/OU INTERDEPENDENTES  

17.1. Após análise das características do objeto, aquisição de alimentos estocáveis e perecíveis destinados às unidades da Pre-

feitura Municipal de Taquaral, não foram identificadas contratações correlatas ou interdependentes que condicionem a viabilidade da 
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 presente aquisição. O fornecimento dos produtos ocorre de forma autônoma, não dependendo de serviços acessórios ou complemen-

tares a serem contratados pela Administração. 

17.2. Contudo, destaca-se que, por envolver alimentos refrigerados e altamente perecíveis (como iogurtes e requeijões), é funda-

mental que as unidades da Administração disponham de equipamentos de refrigeração em quantidade e capacidade suficientes para o 

adequado armazenamento desses itens, garantindo a manutenção da integridade, segurança e qualidade dos produtos após a entrega. 

17.3. Tal necessidade, entretanto, não configura contratação interdependente, pois trata-se de infraestrutura já existente e ro-

tineiramente utilizada pelas unidades municipais. Assim, não se identifica demanda de contratação extra especificamente vinculada ao 

presente processo. 

17.4. Diante disso, conclui-se que não há contratações correlatas ou interdependentes necessárias para a efetivação desta aquisição, 

restando apenas a observância, pela Administração, dos cuidados operacionais internos já estabelecidos. 

 

18.  DA ESTIMATIVA GLOBAL DA CONTRATAÇÃO 

18.1. Conforme consta no item 3, o preço estimado global desta aquisição/contratação é de R$ 1.092.158,63 (um milhão, noventa e 

dois mil, cento e cinquenta e oito reais e sessenta e três centavos). 

  

19. DOS IMPACTOS AMBIENTAIS 

19.1. A aquisição de alimentos estocáveis e perecíveis, por si só, não implica em impactos ambientais significativos, uma vez que 

envolve produtos embalados, destinados ao consumo regular das unidades municipais e já amplamente comercializados no mercado. 

Contudo, existem aspectos ambientais indiretos que devem ser considerados, especialmente relacionados às embalagens, ao descarte 

de resíduos e ao manuseio de alimentos perecíveis. 

19.2. Os principais impactos ambientais associados a esta aquisição são: 

Geração de resíduos sólidos: A maior parte dos produtos é acondicionada em embalagens plásticas, cartonadas ou aluminizadas 

(como iogurtes, requeijões, caixas de leite UHT e garrafas PET de refrigerantes). Após o consumo, essas embalagens tornam-se 

resíduos que devem ser descartados de forma ambientalmente adequada. Assim, a Administração deve promover, sempre que 

possível, a separação correta e o envio para coleta seletiva, de acordo com as diretrizes municipais. 

19.3. Riscos de descarte inadequado de alimentos vencidos: Como parte dos produtos é altamente perecível, o descarte inade-

quado de alimentos impróprios para consumo pode gerar impactos ambientais e sanitários. A manutenção de controles internos de 

estoque e validade contribui para reduzir perdas e minimizar descartes. 

19.4. Transporte dos produtos: As entregas realizadas pela futura contratada podem gerar impactos ambientais indiretos decor-

rentes de emissões de veículos. Trata-se, entretanto, de impacto inerente à cadeia logística do setor e considerado de baixa magnitude, 

não havendo alternativa viável que elimine completamente esse efeito. 

19.5. Uso de equipamentos de refrigeração: O armazenamento dos produtos perecíveis exige o uso de equipamentos de refriger-

ação já existentes nas unidades. Esses equipamentos possuem consumo energético, mas tal impacto não decorre da contratação em si, 

e sim da necessidade operacional já consolidada na rotina administrativa. 

19.6. Os impactos ambientais relacionados a esta aquisição são baixos e controláveis, constituindo efeitos já esperados na rotina 

de consumo alimentar das unidades públicas. 

19.7. A Administração, por sua vez, deve manter boas práticas de armazenamento, controle de validade, redução de desperdícios e 

descarte ambientalmente adequado, contribuindo para mitigar eventuais impactos negativos. 

 

20. DA FISCALIZAÇÃO 

20.1. Observado o disposto no artigo 117 da Lei Federal nº 14.133/2021, o acompanhamento e a fiscalização do objeto se darão 

pelos servidores lotados no(s) seguinte(s) departamento(s):  
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 20.2. Departamento de Educação 

Gestor: 

SERVIDOR CARGO MATRÍCULA 

Rafael Danilo Moreira 
Diretor do Departamento de Edu-

cação 
9516 

Fiscal: 

SERVIDOR CARGO MATRÍCULA 

Sheila Maria da Silva Jacinto Diretora de escola 9483 

20.3. Departamento de Planejamento e Administração 

Fiscal: 

SERVIDOR CARGO MATRÍCULA 

Renato Aguiar Leão Almoxarife 9653 

20.4. Departamento de Assistência Social 

Fiscal: 

SERVIDOR CARGO MATRÍCULA 

Regiane Rossi Xavier Assessor de Serviços Sociais 9344 

20.5. Departamento de Saúde 

Fiscal: 

SERVIDOR CARGO MATRÍCULA 

Carlos Alexandre Guimarães Enfermeiro 9221 

20.6. Departamento de Esportes, Lazer e Cultura 

Fiscal: 

SERVIDOR CARGO MATRÍCULA 

José Maria Neira 
Diretor do Departamento de 

Esportes, Lazer e Cultura 

 

9650 

 

21.  DO MAPEAMENTO DE RISCOS 

21.1. O mapeamento de riscos permite a identificação, avaliação e gerenciamento dos riscos que possam comprometer o sucesso 

da aquisição/contratação e gestão contratual. Para identificar o risco, define-se a probabilidade de ocorrência de eventos, os possíveis 

danos potenciais, possíveis ações preventivas e contingências, bem como identificação dos responsáveis por ação. 

21.2. A tabela abaixo apresenta uma síntese dos riscos de planejamento e de gestão: 

Risco Identificado Probabilidade Impacto Medidas de Mitigação 

Entrega de produtos fora da 

temperatura adequada (quebra 

da cadeia de frio) 

Média Alto 

Exigir transporte refrigerado 

quando aplicável; conferência 

da temperatura no ato da en-

trega; rejeição imediata de 

produtos inadequados. 

Fornecimento de alimentos 

próximos do vencimento 
Alta Alto 

Fixar prazo mínimo de vali-

dade no TR; verificação no 

recebimento; registro de ocor-

rências e penalidades em caso 

de reincidência. 
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Atraso na entrega dos produtos Média Médio/Alto 

Estabelecer prazos claros; 

prever penalidades contratuais; 

manter comunicação formal 

com o fornecedor. 

Fornecimento de produtos de 

qualidade inferior às marcas de 

referência 

Média Alto 

Especificações detalhadas; 

exigir Licença Sanitária e 

comprovação de origem; con-

ferência no ato do recebimento. 

Entrega de produtos com em-

balagens avariadas ou lacres 

violados 

Média Alto 

Exigir vistoria completa no 

recebimento; recusar produtos 

danificados; registrar ocorrên-

cia junto ao fiscal do contrato. 

Falta de estoque ou ruptura de 

fornecimento pelo fornecedor 
Média Alto 

Exigir declaração de capaci-

dade logística; manter 

acompanhamento das entregas; 

aplicar penalidades em caso de 

descumprimento. 

Divergência entre quantidade 

solicitada e quantidade en-

tregue 

Baixa/Média Médio 

Conferência quantitativa no 

recebimento; registro em 

sistema; notificação formal ao 

fornecedor. 

Produto impróprio para con-

sumo (contaminação ou al-

teração sensorial) 

Baixa Muito Alto 

Conferência sensorial; verifi-

cação de condições sanitárias; 

exigir recolhimento imediato e 

substituição; comunicar autori-

dade sanitária quando 

aplicável. 

Preços acima do estimado no 

momento da contratação 
Baixa Médio 

Estudo de mercado via Banco 

de Preços; revisão das estima-

tivas; eventual replanejamento 

da quantidade adquirida. 

Descumprimento das normas 

sanitárias na produção, trans-

porte ou armazenagem 

Baixa/Média Alto 

Exigir Licença Sanitária Mu-

nicipal/Estadual; verificação 

documental; registros fo-

tográficos e relatórios no rece-

bimento. 

Restrições de armazenamento 

nas unidades da Prefeitura 

(espaço ou refrigeração insufi-

ciente) 

Baixa Médio 

Planejar entregas fracionadas; 

ajustar cronograma conforme 

capacidade das unidades; mon-

itorar estoques. 

Erro na programação das en-

tregas pelas unidades solicitan-

tes 

Baixa Médio 

Definir fluxos internos de 

solicitação; controle de estoque 

atualizado; comunicação direta 
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 entre unidades e setor re-

sponsável. 

 

22. Declaração de Viabilidade 

22.1. A equipe de planejamento declara ser viável a solução ora empregada. 

 

23. Justificativa da Viabilidade 

23.1. A equipe de planejamento declara viável a aquisição do objeto com base neste Estudo Técnico Preliminar, consoante dis-

posições legais vigentes. 

24. Anexos ao Estudo Técnico Preliminar 

24.1. Integram este Estudo Técnico Preliminar, os quantitativos de alimentos por departamento. 

 

 

 

 

 

 

Rafael Danilo Moreira 

Diretor do Departamento de Educação 

 

 

 

 

 

Isabella Ferreira 

Diretora do Departamento de Assistência Social 

 

 

 

 

 

José Tiago Barbosa dos Santos 

 Gestor do Departamento de Saúde 
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 Douglas Alexandre Bueno 

Diretor Interino do Departamento de Planejamento e Administração 

 

 

 

 

 

José Maria Neira 

Diretor do Departamento de Esporte, Lazer e Cultura 
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(EM PAPEL TIMBRADO DA EMPRESA) 

 

ANEXO II  

MODELO DE DECLARAÇÃO DE ENQUADRAMENTO COMO MICROEMPRESA OU EMPRESA DE PEQUENO 

PORTE 

 

Ao Agente de Contratação/Pregoeiro, 

Município de Taquaral/SP. 

 

DECLARAÇÃO DE ENQUADRAMENTO COMO MICROEMPRESA OU EMPRESA DE PEQUENO PORTE 

 

 

A empresa _______________________________________________, inscrita no CNPJ sob nº ________________________, 

por intermédio de seu (ua) Representante Legal, Sr. (a), portador (a) do RG nº ___________________________ e inscrito 

(a)no CPF/MF sob nº ____________________________, DECLARA para os fins do Processo Licitatório nº 121/2025, 

Edital nº 70/2025, Pregão nº 39/2025, sob as penas da lei, que esta empresa, na presente data é considerada: 

 

Observação: assinalar com um “X” a condição da empresa. 

 

1. (    ) MICROEMPRESA, conforme Inciso I do artigo 3º da Lei Complementar nº 123, de 14/12/2006; 

 

 

2. (    ) EMPRESA DE PEQUENO PORTE, conforme Inciso II do artigo 3º da Lei Complementar nº 123, de 14/12/2006; 

 

Caso assinalada a opção (1) ou (2), DECLARA ainda, que a empresa está excluída das vedações constantes do § 4º, do artigo 

3º, da Lei Complementar nº 123, de 14/12/2006. 

 

 

Importante: 

 

1) A DECLARAÇÃO de enquadramento como Microempresa ou Empresa de Pequeno Porte poderá́ ser objeto de dili-

gência para confirmação da veracidade da mesma e implicará no tratamento diferenciado previsto na Lei Complementar nº 

123/2006. 

 

2) A DECLARAÇÃO de enquadramento como Microempresa ou Empresa de Pequeno Porte falsa ou inverídica sujeitará 

a licitante às penalidades previstas neste Edital, bem como, às demais sanções penais cabíveis. 

 

 

LOCAL E DATA 

 

 

ASSINATURA DO (A) REPRESENTANTE LEGAL DA EMPRESA 
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 (EM PAPEL TIMBRADO DA EMPRESA) 

 

ANEXO III 

MODELO DE DECLARAÇÃO UNIFICADA PARA HABILITAÇÃO 

 

Ao Agente de Contratação/Pregoeiro, 

Município de Taquaral/SP. 

 

DECLARAÇÃO UNIFICADA PARA HABILITAÇÃO 

 

 

A empresa _______________________________________________, inscrita no CNPJ sob nº ________________________, 

por intermédio de seu (ua) Representante Legal, Sr. (a), portador (a) do RG nº ___________________________ e inscrito 

(a)no CPF/MF sob nº ____________________________, DECLARA para os fins do Processo Licitatório nº 121/2025, 

Edital nº 70/2025, Pregão nº 39/2025, sob as penas da lei, que: 

 

a) Não se encontra com o direito de licitar suspenso perante o Município de Taquaral, bem como não se encontra 

declarado inidôneo por órgão ou entidade em qualquer das esferas do Governo; 

b) Até a presente data inexiste fatos impeditivos para a sua habilitação no presente processo licitatório ciente da obriga-

toriedade de declarar ocorrências posteriores; 

c) Os proprietários, sócios e/ou dirigentes da referida empresa NÃO possuem grau de parentesco consanguíneo ou por af-

inidade até o terceiro grau, com servidores efetivos investidos de cargos de direção, chefia e assessoramento, ou ex-

erçam função gratificada e ainda que façam parte do departamento de compras, licitações e contratos, seja pregoeiro e 

ou membro da equipe de apoio, e da comissão permanente de licitações do município de Taquaral ou que exerçam 

função de fiscalização e gestão de contratos oriundo do presente processo licitatório, agentes políticos, prefeito, vice-

prefeito e ocupantes de cargos em comissão da Prefeitura Municipal de Taquaral, responsabilizando-se civil, adminis-

trativa e criminalmente pela veracidade das informações contidas nesta Declaração. 

d) Não possui, em sua cadeia produtiva, empregados executando trabalho degradante ou forçado, observando o disposto 

nos incisos III e IV do art. 1º e no inciso III do art. 5º da Constituição Federal; 

e) Está ciente e concorda com as condições contidas no edital e seus anexos, bem como de que a proposta apresentada 

compreende a integralidade dos custos para atendimento dos direitos trabalhistas assegurados na Constituição Federal, 

nas leis trabalhistas, nas normas infra legais, nas convenções coletivas de trabalho e nos termos de ajustamento de 

conduta vigentes na data de sua entrega em definitivo e que cumpre plenamente os requisitos de habilitação definidos 

no instrumento convocatório; 

f) Cumpre as exigências de reserva de cargos para pessoa com deficiência e para reabilitado da Previdência Social, previs-

tas em lei e em outras normas específicas OU é isenta das exigências de reserva de cargos para pessoas com deficiên-

cia e para reabilitados da Previdência Social, previstas em lei e em outras normas específicas, por: (I) possuir número 

de empregados inferior ao mínimo legal estabelecido para a aplicação da reserva de cargos; ou (II) se enquadrar em 

outra situação legalmente reconhecida que a isenta da obrigação de reservar cargos; 

g) Não emprega menor de 18 anos em trabalho noturno, perigoso ou insalubre e não emprega menor de 16 anos, salvo 

menor, a partir de 14 anos, na condição de aprendiz, nos termos do artigo 7°, XXXIII, da Constituição. 

 

 

LOCAL E DATA 

 

 

ASSINATURA DO (A) REPRESENTANTE LEGAL DA EMPRESA 
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 (EM PAPEL TIMBRADO DA EMPRESA) 

 

ANEXO IV 

MODELO DE PROPOSTA 

 

Ao Agente de Contratação/Pregoeiro, 

Município de Taquaral/SP. 

 

PROPOSTA 

PROCESSO LICITATÓRIO N° 121/2025 

EDITAL Nº 70/2025 

PREGÃO ELETRÔNICO N° 39/2025 

 

IDENTIFICAÇÃO DO PROPONENTE: RAZÃO SOCIAL, NÚMERO DE INSCRIÇÃO - CNPJ/MF, ENDEREÇO 

COMPLETO, TELEFONE E ENDE0REÇO ELETRÔNICO (E-MAIL), NÚMERO DA CONTA CORRENTE, AGÊN-

CIA E RESPECTIVO BANCO. 

 

IDENTIFICAÇÃO DO REPRESENTANTE LEGAL: DADOS DO RESPONSÁVEL QUE ASSINARÁ O IN-

STRUMENTO CONTRATUAL, COMPREENDENDO: NOME, RG, CPF, ESTADO CIVIL, PROFISSÃO, 

ENDEREÇO COMPLETO TELEFONE E ENDEREÇO ELETRÔNICO (E-MAIL). 

 

A empresa acima qualificada, por intermédio de seu (ua) Representante Lelgal igualmente qualificado (a), APRESENTA 

FORMALMENTE PROPOSTA para REGISTRO DE PREÇOS PARA FUTURAS E EVENTUAIS AQUISIÇÕES 

DE 

GÊNEROS ALIMENTÍCIOS ESTOCÁVEIS, PARA SUPRIR A DEMANDA DOS DEPARTAMENTOS DO 

MUNICÍPIO DE TAQUARAL/SP, PELO PERÍODO DE 12 MESES, do (s) ITEM (NS) E/OU GRUPO (S) abaixo 

discriminados, conforme TERMO DE REFERÊNCIA/PROJETO BÁSICO - ANEXO I, que integra o instrumento con-

vocatório da licitação em epigrafe. 

 

 

ITEM 

 

QUANT. 

 

UNID. 

 

DESCRIÇÃO 

 

MARCA 

VALOR 

UNITÁRIO 

R$ 

VALOR 

TOTAL 

R$ 

... ... ... ... ... R$... R$... 

... ... ... ... ... R$... R$... 

... ... ... ... ... R$... R$... 

VALOR TOTAL GLOBAL: R$... (...) 

 

 

 

 

DECLARAÇÕES: 

 

1. Tomamos conhecimento de todas as informações e das condições locais para o cumprimento das obrigações, e ex-

ecução do objeto da licitação e na concordância com todos os termos deste edital e seus anexos; 

 

2. Que a proposta de preços terá́ validade de 60 (sessenta) dias corridos contados da data de sua apresentação; 

 

3. Que atende os requisitos de qualidade mínima exigidos do(s) produto(s) ou serviço(s) bem como seus prazos e con-

dições de entrega; 
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 4. Que nos preços ofertados estão incluídas todas as despesas ordinárias diretas e indiretas decorrentes da execução con-

tratual, inclusive tributos e/ou impostos, encargos sociais, trabalhistas, previdenciários, fiscais e comerciais incidentes, 

taxa de administração, frete, seguro e outros necessários ao cumprimento integral do objeto da contratação; 

 

5. Que a proposta econômica compreende a integralidade dos custos para atendimento dos direitos trabalhistas assegurados 

na Constituição Federal, nas leis trabalhistas, nas normas infralegais, nas convenções coletivas de trabalho e nos termos 

de ajustamento de conduta vigentes na data de entrega das propostas. 

 

 

LOCAL E DATA 

 

 

ASSINATURA DO (A) REPRESENTANTE LEGAL DA EMPRESA 
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ANEXO V 

MINUTA DA ATA DE REGISTRO DE PREÇOS 

 

PROCESSO LICITATÓRIO Nº° 121/2025 

EDITAL Nº 70/2025 

PREGÃO ELETRÔNICO N° 39/2025 

 

ATA DE REGISTRO DE PREÇOS Nº XX/2025 

 

ATA DE REGISTRO DE PREÇOS Nº XX/2025, QUE FAZEM EN-

TRE SI O MUNICÍPIO DE TAQUARAL, ESTADO DE SÃO PAU-

LO, E A PESSOA JURÍDICA DE DIREITO PRIVADO XXX. 

 

O MUNICÍPIO DE TAQUARAL, Estado de São Paulo, pessoa jurídica de direito público, com séde à Rua do Cafezal, 

nº 530, Centro, na cidade de Taquaral, Estado de São Paulo, inscrito no CNPJ sob nº 01.610.390/0001-84, neste ato repre-

sentado pelo Excelentíssimo Prefeito, Sr. Ari Fernando Jacinto, Matrícula Funcional nº XXX,  tendo em vista o que con-

sta no Processo Administrativo em epígrafe e em observância às disposições da Lei nº 14.133/2021 e do Decreto Federal 

nº 11.462/2023, este recepcionado pelo Decreto Municipal nº 1.649/2025, resolve REGISTRAR OS PREÇOS da em-

presa XXX, pessoa jurídica de direito privado, inscrita no CNPJ sob o nº XXX, com séde à XXX, nº XXX, Bairro XXX, na 

cidade de XXX, Estado XXX, neste ato representada pelo(a) Sr.(a) XXX, função XXX, conforme atos constitutivos da 

empresa OU procuração apresentada nos autos, mediante as cláusulas e condições a seguir enunciadas. 

 

CLÁUSULA PRIMEIRA – OBJETO 

1.1. A presente ATA tem por objeto o registro de preços para a eventual contratação de XXX, especificado no edital e 

seus anexos, que são partes integrantes desta ATA, assim como as propostas cujos preços tenham sido registrados, inde-

pendentemente de transcrição. 

 

CLÁUSULA SEGUNDA – PREÇOS, ESPECIFICAÇÕES E QUANTITATIVOS 

1.1. O preço registrado, as especificações do objeto, as quantidades mínimas e máximas de cada item, for-

necedor(es) e as demais condições ofertadas na(s) proposta(s) são aquelas descritas no “DEMONSTRATIVO DE 

LOTES REGISTRADOS”, anexo a esta ATA. 

1.2. Nos preços estão incluídas todas as despesas ordinárias diretas e indiretas decorrentes da execução do objeto, 

inclusive tributos e/ou impostos, encargos sociais, trabalhistas, previdenciários, fiscais e comerciais incidentes, taxa de 

administração, frete, seguro e outros necessários ao cumprimento integral do objeto, ficando certo de que o CONTRA-

TANTE, nenhum outro ônus caberá, além do pagamento estipulado acima. 

1.3. É vedado efetuar acréscimos nos quantitativos fixados na ata de registro de preços. 

1.4. Eventual listagem do cadastro de reserva referente ao presente registro de preços constará como anexo a esta 

ATA. 

1.5. O CONTRATANTE poderá promover ampla pesquisa de mercado, de forma a comprovar que os preços regis-

trados permanecem compatíveis com os praticados no mercado, condição indispensável para a solicitação de aquisição 

e/ou publicação periódica no Diário Oficial do Município. 

 

CLAÚSULA TERCEIRA – ÓRGÃO GERENCIADOR E PARTICIPANTE(S) 

3.1.  O órgão gerenciador será o(a) MUNICÍPIO DE TAQUARAL. 

3.2.  Além do gerenciador, não há órgãos e entidades públicas participantes do registro de preços. 

 

CLÁUSULA QUARTA - ADESÃO À ATA DE REGISTRO DE PREÇOS  

4.1. Não será admitida a adesão à ATA decorrente deste certame, conforme justificativa apresentada nos estudos técnicos 

preliminares.  

 

CLÁUSULA QUINTA – VALIDADE, FORMALIZAÇÃO DA ATA DE REGISTRO DE PREÇOS E CADAS-

TRO RESERVA 

5.1. A validade da ATA será de 1 (um) ano, contado a partir do 1º (primeiro) dia útil subsequente à data de divulgação no 
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 PNCP, podendo ser prorrogada por igual período, mediante a anuência do FORNECEDOR, desde que comprovado o pre-

ço vantajoso. 

5.1.1. Em caso de prorrogação da ATA, será renovado o quantitativo originalmente registrado, na sua totalidade, inde-

pendentemente do quantitativo utilizado no período de vigência, não sendo possível cumular com as quantidades não uti-

lizadas. 

5.1.2. O contrato decorrente da ATA terá sua vigência estabelecida no próprio instrumento contratual e observará no 

momento da contratação e a cada exercício financeiro a disponibilidade de créditos orçamentários, bem como a previsão 

no plano plurianual, quando ultrapassar 1 (um) exercício financeiro. 

5.1.3. Na formalização do contrato ou do instrumento substituto deverá haver a indicação da disponibilidade dos créditos 

orçamentários respectivos. 

5.2. A contratação com os FORNECEDORES registrados na ATA será formalizada pelo CONTRATANTE por in-

termédio de instrumento contratual, emissão de nota de empenho de despesa, autorização de compra ou outro in-

strumento hábil, conforme art. 95 da Lei nº 14.133/2021. 

5.2.1. O instrumento contratual de que trata o item 5.2. deverá ser assinado no prazo de validade da ATA. 

5.3. Os contratos decorrentes do sistema de registro de preços poderão ser alterados, observado o art. 124 da Lei nº 

14.133/2021.  

5.4. Após a homologação da licitação ou da contratação direta, deverão ser observadas as seguintes condições para for-

malização da ATA:  

5.4.1. Serão registrados na ATA os preços e os quantitativos do adjudicatário, devendo ser observada a possibilidade de o 

FORNECEDOR oferecer ou não proposta em quantitativo inferior ao máximo previsto no instrumento convocatório e se 

obrigar nos limites dela;  

5.4.2. Será incluído na ATA, na forma de anexo, o registro do FORNECEDOR que: 

5.4.2.1. Aceitarem cotar os bens, as obras ou os serviços com preços iguais aos do adjudicatário, observada a classifi-

cação da licitação; e  

5.4.2.2. Mantiverem sua proposta original.  

5.4.3. Será respeitada, nas contratações, a ordem de classificação dos FORNECEDORES registrados na ATA. 

5.5. O registro a que se refere o item 5.4.2 tem por objetivo a formação de cadastro de reserva para o caso de impossi-

bilidade de atendimento pelo signatário da ata.  

5.6. Para fins da ordem de classificação, os FORNECEDORES que aceitarem reduzir suas propostas para o preço do ad-

judicatário antecederão aqueles que mantiverem sua proposta original.  

5.7. A habilitação dos FORNECEDORES que comporão o cadastro de reserva a que se refere o item 5.4.2.2 somente será 

efetuada quando houver necessidade de contratação dos FORNECEDORES remanescentes, nas seguintes hipóteses:  

5.7.1. Quando o FORNECEDOR vencedor não assinar a ata de registro de preços, no prazo e nas condições estabelecidos 

no instrumento convocatório; e  

5.7.2. Quando houver o cancelamento do registro do FORNECEDOR ou do registro de preços nas hipóteses previstas no 

item 11.  

5.8. O preço registrado com indicação dos FORNECEDORES será divulgado no PNCP e ficará disponibilizado durante a 

vigência da ATA.  

5.9. Após a homologação da licitação ou da contratação direta, o FORNECEDOR mais bem classificado será convocado 

para assinar a ATA, no prazo e nas condições estabelecidos no edital de licitação ou no aviso de contratação direta, sob 

pena de decair o direito, sem prejuízo das sanções previstas na Lei nº 14.133/2021.  

5.9.1. O prazo de convocação poderá ser prorrogado 1 (uma) vez, por igual período, mediante solicitação do FOR-

NECEDOR convocado, desde que apresentada dentro do prazo, devidamente justificada, e que a justificativa seja aceita 

pelo CONTRATANTE.  

5.10. A ATA será assinada por meio de assinatura digital e disponibilizada no Sistema de Registro de Preços.  

5.11. Quando o convocado não assinar a ATA no prazo e nas condições estabelecidos no edital ou no aviso de con-

tratação, e observado o disposto no item 5.7 e subitens, fica facultado ao CONTRATANTE convocar os FORNECE-

DORES remanescentes do cadastro de reserva, na ordem de classificação, para fazê-lo em igual prazo e nas condições 

propostas pelo primeiro classificado.  

5.12. Na hipótese de nenhum dos FORNECEDORES que trata o item 5.4.2.1, aceitar a contratação nos termos do item 

anterior, o CONTRATANTE, observados o valor estimado e sua eventual atualização nos termos do instrumento con-

voatório, poderá:  

5.12.1. Convocar para negociação os demais FORNECEDORES remanescentes cujos preços foram registrados sem re-

dução, observada a ordem de classificação, com vistas à obtenção de preço melhor, mesmo que acima do preço do adju-
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 dicatário; ou  

5.12.2. Adjudicar e firmar o contrato nas condições ofertadas pelos FORNECEDORES remanescentes, atendida a ordem 

classificatória, quando frustrada a negociação de melhor condição.  

5.13. A existência de preços registrados implicará compromisso de fornecimento nas condições estabelecidas, mas 

não obrigará a Administração a contratar, facultada a realização de licitação específica para a aquisição pre-

tendida, desde que devidamente justificada. 

 

CLÁUSULA SEXTA – OBRIGAÇÕES DO CONTRATANTE 

6.1.  Constituem obrigações do CONTRATANTE: 

6.1.1. Exigir o cumprimento de todas as obrigações assumidas pelo FORNECEDOR, de acordo com a ATA e seus anexos; 

6.1.2. Receber o objeto no prazo e condições estabelecidas no Termo de Referência; 

6.1.3. Notificar o FORNECEDOR, por escrito, sobre vícios, defeitos incorreções, imperfeições, falhas ou irregularidades 

verificadas na execução do objeto, fixando prazo para que seja substituído, reparado ou corrigido, total ou parcialmente, 

às suas expensas, certificando-se de que as soluções por ele propostas sejam as mais adequadas; 

6.1.4. Acompanhar e fiscalizar a execução da ATA e o cumprimento das obrigações pelo FORNECEDOR; 

6.1.5. Comunicar o FORNECEDOR para emissão de Nota Fiscal no que pertine à parcela incontroversa da execução do 

objeto, para efeito de liquidação e pagamento, quando houver controvérsia sobre a execução do objeto, quanto à dimensão, 

qualidade e quantidade, conforme o art. 143 da Lei nº 14.133/2021; 

6.1.6.  Efetuar o pagamento ao FORNECEDOR do valor correspondente ao fornecimento do objeto, no prazo, forma e 

condições estabelecidos no Termo de Referência, bem como, se for o caso, procedendo com a retenção dos tributos 

cabíveis, mormente sobre o Imposto sobre a Renda e Proventos de Qualquer Natureza – IR, com base nas Instruções 

Normativas da Receita Federal vigentes; 

6.1.7. Rejeitar em todo ou em parte, qualquer material/serviço de má qualidade e em desconformidade com as especid-

ades do edital e seus anecos; 

6.1.8. Aplicar ao FORNECEDOR as sanções previstas na lei e nesta ATA; 

6.1.9. Não praticar atos de ingerência na administração do FORNECEDOR, tais como: indicar pessoas expressamente 

nominadas para executar direta ou indiretamente o objeto; fixar salário inferior ao definido em lei ou em ato normativo a 

ser pago pelo FORNECEDOR; estabelecer vínculo de subordinação com funcionário do FORNECEDOR; definir forma 

de pagamento mediante exclusivo reembolso dos salários pagos; demandar a funcionário do FORNECEDOR a execução 

de tarefas fora do escopo do objeto da contratação; e prever exigências que constituam intervenção indevida da Admin-

istração na gestão interna do FORNECEDOR; 

6.1.10. Cientificar o órgão de representação judicial para adoção das medidas cabíveis quando do descumprimento de 

obrigações pelo FORNECEDOR. 

6.2. O CONTRATANTE não responderá por quaisquer compromissos assumidos pelo FORNECEDOR com terceiros, 

ainda que vinculados à execução do objeto, bem como por qualquer dano causado a terceiros em decorrência de ato do 

FORNECEDOR, de seus empregados, prepostos ou subordinados. 

 

CLÁUSULA SÉTIMA – OBRIGAÇÕES DO FORNECEDOR 

7.1. O FORNECEDOR deve cumprir todas as obrigações constantes desta ATA e em seus anexos, assumindo como ex-

clusivamente seus os riscos e as despesas decorrentes da boa e perfeita execução do objeto, observando, ainda, as 

obrigações a seguir dispostas: 

7.1.1. Atender às determinações regulares emitidas pelo fiscal ou gestor da ATA ou autoridade superior e prestar todo 

esclarecimento ou informação por eles solicitados; 

7.1.2. Reparar, corrigir, remover, reconstruir ou substituir, às suas expensas, no total ou em parte, no prazo fixado pelo fiscal 

da ATA, os bens e serviços nos quais se verificarem vícios, defeitos ou incorreções resultantes da execução ou dos mate-

riais empregados; 

7.1.3. Responsabilizar-se pelos vícios e danos decorrentes da execução do objeto, bem como por todo e qualquer dano 

causado à Administração ou terceiros, não reduzindo essa responsabilidade a fiscalização ou o acompanhamento da ex-

ecução da ATA pelo CONTRATANTE, que ficará autorizado a descontar dos pagamentos devidos ou da garantia, caso 

exigida, o valor correspondente aos danos sofridos; 

7.1.4. Manter as condições de habilitação e qualificação exigidas no instrumento convocatório durante toda a vigência da 

ATA, ficando facultado ao CONTRATANTE, a qualquer momento, exigir a apresentação de parte ou totalidade dos doc-

umentos apresentados quando daquelas fases; 

7.1.5. Responsabilizar-se pelo cumprimento de todas as obrigações trabalhistas, previdenciárias, fiscais, comerciais e as 
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 demais previstas em legislação específica, cuja inadimplência não transfere a responsabilidade ao CONTRATANTE e 

não poderá onerar o objeto da ATA; 

7.1.6. Comunicar ao fiscal do ATA, no prazo de 24 (vinte e quatro) horas, qualquer ocorrência anormal ou acidente que se 

verifique no local da execução do objeto contratual; 

7.1.7. Paralisar, por determinação do CONTRATANTE, qualquer atividade que não esteja sendo executada de acordo 

com a boa técnica ou que ponha em risco a segurança de pessoas ou bens de terceiros; 

7.1.8. Cumprir, durante todo o período de execução da ATA, a reserva de cargos prevista em lei para pessoa com 

deficiência, para reabilitado da Previdência Social ou para aprendiz, bem como as reservas de cargos previstas na legis-

lação; 

7.1.9. Guardar sigilo sobre todas as informações obtidas em decorrência do cumprimento da ATA; 

7.1.10. Arcar com o ônus decorrente de eventual equívoco no dimensionamento dos quantitativos de sua proposta, inclu-

sive quanto aos custos variáveis decorrentes de fatores futuros e incertos, devendo complementá-los, caso o previsto ini-

cialmente em sua proposta não seja satisfatório para o atendimento do objeto da ATA, exceto quando ocorrer algum dos 

eventos arrolados no art. 124, II, d, da Lei nº 14.133/2021; 

7.1.11. Cumprir, além dos postulados legais vigentes de âmbito federal, estadual ou municipal, as normas de segurança do 

CONTRATANTE; 

7.1.12. Responsabilizar-se pelos vícios e danos decorrentes do objeto, de acordo com o Código de Defesa do Consumidor 

(Lei nº 8.078, de 1990); 

7.1.13. Comunicar ao CONTRATANTE, no prazo máximo de 24 (vinte e quatro) horas que antecede a data da entrega, os 

motivos que impossibilitem o cumprimento do prazo previsto, com a devida comprovação; 

7.1.14. Alocar os empregados necessários ao perfeito cumprimento das cláusulas desta ATA, com habilitação e conheci-

mento adequados; 

7.1.15. Prestar os serviços dentro dos parâmetros e rotinas estabelecidos; 

7.1.16. Fornecer todos os materiais, equipamentos, ferramentas e utensílios demandados, em quantidade, qualidade e 

tecnologia adequadas, com a observância às recomendações aceitas pela boa técnica, normas e legislação de regência; 

7.1.17. Conduzir os trabalhos com estrita observância às normas da legislação pertinente, cumprindo as determinações 

dos Poderes Públicos, mantendo sempre limpo o local de execução do objeto e nas melhores condições de segurança, hi-

giene e disciplina; 

7.1.18. Submeter previamente, por escrito, ao CONTRATANTE, para análise e aprovação, quaisquer mudanças nos 

métodos executivos que fujam às especificações do memorial descritivo ou instrumento congênere; 

7.1.19. Cumprir as normas de proteção ao trabalho, inclusive aquelas relativas à segurança e à saúde no trabalho; 

7.1.20.  Não submeter os trabalhadores a condições degradantes de trabalho, jornadas exaustivas, servidão por dívida ou 

trabalhos forçados; 

7.1.21. Não permitir a utilização de qualquer trabalho do menor de dezesseis anos de idade, exceto na condição de 

aprendiz para os maiores de quatorze anos de idade, observada a legislação pertinente; 

7.1.22. Não submeter o menor de dezoito anos de idade à realização de trabalho noturno e em condições perigosas e insa-

lubres e à realização de atividades constantes na Lista de Piores Formas de Trabalho Infantil, aprovada pelo Decreto nº 

6.481/2008; 

7.1.23. Receber e dar o tratamento adequado a denúncias de discriminação, violência e assédio no ambiente de trabalho; 

7.1.24. Orientar e treinar seus empregados sobre os deveres previstos na Lei nº 13.709/2018, adotando medidas eficazes 

para proteção de dados pessoais a que tenha acesso por força da execução deste contrato; 

7.1.25. Entregar o objeto acompanhado do manual do usuário, com uma versão em português, e da relação da rede de as-

sistência técnica autorizada, se for o caso; 

7.1.26. Cumprir todas as demais especificidades do edital e seus anexos. 

 

CLÁUSULA OITAVA – ALTERAÇÃO OU ATUALIZAÇÃO DOS PREÇOS REGISTRADOS 

8.1. Os preços registrados poderão ser alterados ou atualizados em decorrência de eventual redução dos preços praticados 

no mercado ou de fato que eleve o custo dos bens, das obras ou dos serviços registrados, nas seguintes situações: 

8.1.1. Em caso de força maior, caso fortuito ou fato do príncipe ou em decorrência de fatos imprevisíveis ou previsíveis 

de consequências incalculáveis, que inviabilizem a execução da ATA tal como pactuada, nos termos da alínea “d” do in-

ciso II do caput do art. 124 da Lei nº 14.133/2021;  

8.1.2. Em caso de criação, alteração ou extinção de quaisquer tributos ou encargos legais ou a superveniência de dis-

posições legais, com comprovada repercussão sobre os preços registrados;  

8.1.3. Na hipótese de previsão no edital ou no aviso de contratação direta de cláusula de reajustamento ou repactuação 
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 sobre os preços registrados, nos termos da Lei nº 14.133/2021.  

8.1.3.1. No caso do reajustamento, deverá ser respeitada a contagem da anualidade e o índice previstos para a contratação;  

8.1.3.2. Os preços inicialmente registrados são fixos e irreajustáveis no prazo de um ano, contado a partir da data-base 

vinculada ao orçamento estimado. 

8.1.3.3. Dentro do prazo de vigência da ATA e mediante solicitação do FORNECEDOR, os preços registrados poderão 

sofrer reajuste após o interregno de um ano, aplicando-se o Índice de Preços ao Consumidor Amplo (IPCA), calculado e 

divulgado pelo Instituto Brasileiro de Geografia e Estatística (IBGE), exclusivamente para as obrigações iniciadas e con-

cluídas após a ocorrência da anualidade. 

8.1.3.4. Nos reajustes subsequentes ao primeiro, o interregno mínimo de um ano será contado a partir dos efeitos finan-

ceiros do último reajuste. 

8.1.3.5. No caso de atraso ou não divulgação do índice de reajustamento, o CONTRATANTE pagará ao FORNECEDOR 

a importância calculada pela última variação conhecida, liquidando a diferença correspondente tão logo seja divulgado o 

índice definitivo. 

8.1.3.6. Caso o índice estabelecido para reajustamento venha a ser extinto ou de qualquer forma não possa mais ser uti-

lizado, será adotado, em substituição, o que vier a ser determinado pela legislação então em vigor. 

8.1.3.7. Na ausência de previsão legal quanto ao índice substituto, as partes elegerão novo índice oficial, para reajusta-

mento do preço do valor remanescente, por meio de termo aditivo. 

8.1.3.8. No caso da repactuação, poderá ser a pedido do interessado, conforme critérios definidos para a contratação. 

8.1.3.9. O reajuste e a repactuação serão realizados por apostilamento. 

 

CLÁUSULA NONA – NEGOCIAÇÃO DE PREÇOS REGISTRADOS 

9.1. Na hipótese de o preço registrado tornar-se superior ao preço praticado no mercado por motivo superveniente, o 

órgão gerenciador convocará o FORNECEDOR para negociar a redução do preço registrado.  

9.1.1. Caso não aceite reduzir seu preço aos valores praticados pelo mercado, o FORNECEDOR será liberado do com-

promisso assumido quanto ao item registrado, sem aplicação de penalidades administrativas.  

9.1.2. Na hipótese prevista no item anterior, o gerenciador convocará os FORNECEDORES do cadastro de reserva, na 

ordem de classificação, para verificar se aceitam reduzir seus preços aos valores de mercado e não convocará os FOR-

NECEDORES que tiveram seu registro cancelado.  

9.1.3. Se não obtiver êxito nas negociações, o órgão gerenciador procederá ao cancelamento da ATA, adotando as me-

didas cabíveis para obtenção de contratação mais vantajosa.  

9.1.4. Na hipótese de redução do preço registrado, o gerenciador comunicará aos órgãos e às entidades que tiverem fir-

mado contratos decorrentes da ATA para que avaliem a conveniência e a oportunidade de diligenciarem negociação com 

vistas à alteração contratual, observado o disposto no art. 124 da Lei nº 14.133/2021.  

9.2. Na hipótese de o preço de mercado tornar-se superior ao preço registrado e o FORNECEDOR não poder cumprir as 

obrigações estabelecidas na ATA, será facultado ao FORNECEDOR requerer ao gerenciador a alteração do preço regis-

trado, mediante comprovação de fato superveniente que supostamente o impossibilite de cumprir o compromisso.  

9.2.1. Neste caso, o FORNECEDOR encaminhará, juntamente com o pedido de alteração, a documentação comprobatória 

ou a planilha de custos que demonstre a inviabilidade do preço registrado em relação às condições inicialmente pactua-

das.  

9.2.2. Na hipótese de não comprovação da existência de fato superveniente que inviabilize o preço registrado, o pedido 

será indeferido pelo órgão gerenciador e o FORNECEDOR deverá cumprir as obrigações estabelecidas na ATA, sob pena 

de cancelamento do seu registro, nos termos do item 11.1, sem prejuízo das sanções previstas na Lei nº 14.133/2021, e na 

legislação aplicável.  

9.2.3. Na hipótese de cancelamento do registro do FORNECEDOR, nos termos do item anterior, o gerenciador convocará 

os FORNECEDORES do cadastro de reserva, na ordem de classificação, para verificar se aceitam manter seus preços 

registrados, observado o disposto no item 5.7. 

9.2.4. Se não obtiver êxito nas negociações, o órgão gerenciador procederá ao cancelamento da ATA, nos termos do item 

11.4, e adotará as medidas cabíveis para a obtenção da contratação mais vantajosa.  

9.2.5. Na hipótese de comprovação da majoração do preço de mercado que inviabilize o preço registrado, conforme pre-

visto no item 9.2 e no item 9.2.1, o órgão gerenciador atualizará o preço registrado, de acordo com a realidade dos valores 

praticados pelo mercado.  

9.2.6. O órgão gerenciador comunicará aos órgãos e às entidades que tiverem firmado contratos decorrentes da ATA so-

bre a efetiva alteração do preço registrado, para que avaliem a necessidade de alteração contratual, observado o disposto 

no art. 124 da Lei nº 14.133/2021. 
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CLÁUSULA DÉCIMA - REMANEJAMENTO DAS QUANTIDADES REGISTRADAS NA ATA DE REGISTRO 

DE PREÇOS 

10.1. As quantidades previstas para os itens com preços registrados nas ATAS poderão ser remanejadas pelo órgão geren-

ciador entre os órgãos ou as entidades participantes e não participantes do registro de preços.  

10.2. O remanejamento somente poderá ser feito:  

10.2.1. De órgão ou entidade participante para órgão ou entidade participante; ou  

10.2.2. De órgão ou entidade participante para órgão ou entidade não participante.  

10.3. O órgão gerenciador que tiver estimado as quantidades que pretende contratar será considerado participante para 

efeito do remanejamento.  

10.4. Na hipótese de remanejamento de órgão ou entidade participante para órgão ou entidade não participante, serão ob-

servados os limites previstos no art. 32 do Decreto nº 11.462/2023.  

10.5. Competirá ao órgão gerenciador autorizar o remanejamento solicitado, com a redução do quantitativo inicialmente 

informado pelo órgão ou pela entidade participante, desde que haja prévia anuência do órgão ou da entidade que sofrer 

redução dos quantitativos informados.  

10.6. Caso o remanejamento seja feito entre órgãos ou entidades dos Estados, do Distrito Federal ou de Municípios distin-

tos, caberá ao FORNECEDOR beneficiário da ATA, observadas as condições nela estabelecidas, optar pela aceitação ou 

não do fornecimento decorrente do remanejamento dos itens.  

10.7. Na hipótese da compra centralizada, não havendo indicação pelo órgão gerenciador, dos quantitativos dos partici-

pantes da compra centralizada, nos termos do item 10.3, a distribuição das quantidades para a execução descentralizada 

será por meio do remanejamento. 

 

CLÁUSULA DÉCIMA PRIMEIRA - CANCELAMENTO DO REGISTRO DO LICITANTE VENCEDOR E 

DOS PREÇOS REGISTRADOS 

11.1. O registro do FORNECEDOR será cancelado pelo gerenciador, quando o FORNECEDOR:  

11.1.1. Descumprir as condições da ATA, sem motivo justificado;  

11.1.2. Não retirar a nota de empenho, ou instrumento equivalente, no prazo estabelecido pelo CONTRATANTE, sem 

justificativa razoável;  

11.1.3. Não aceitar manter seu preço registrado, na hipótese prevista no artigo 27, § 2º, do Decreto nº 11.462/2023; ou  

11.1.4. Sofrer sanção prevista nos incisos III ou IV do caput do art. 156 da Lei nº 14.133/2021; 

11.1.4.1. Na hipótese de aplicação de sanção prevista nos incisos III ou IV do caput do art. 156 da Lei nº 14.133/2021, 

caso a penalidade aplicada ao FORNECEDOR não ultrapasse o prazo de vigência da ATA, poderá o órgão gerenciador, 

mediante decisão fundamentada, decidir pela manutenção do registro de preços, vedadas contratações derivadas da ATA 

enquanto perdurarem os efeitos da sanção.  

11.2. O cancelamento de registros nas hipóteses previstas no item 11.1 será formalizado por despacho do órgão gerencia-

dor, garantidos os princípios do contraditório e da ampla defesa.  

11.3. Na hipótese de cancelamento do registro do FORNECEDOR, o órgão gerenciador poderá convocar os FORNECE-

DORES que compõem o cadastro de reserva, observada a ordem de classificação.  

11.4. O cancelamento dos preços registrados poderá ser realizado pelo gerenciador, em determinada ATA, total ou parci-

almente, nas seguintes hipóteses, desde que devidamente comprovadas e justificadas:  

11.4.1. Por razão de interesse público;  

11.4.2. A pedido do FORNECEDOR, decorrente de caso fortuito ou força maior; ou  

11.4.3. Se não houver êxito nas negociações, nas hipóteses em que o preço de mercado tornar-se superior ou inferior ao 

preço registrado, nos termos do artigos 26, § 3º e 27, § 4º, ambos do Decreto nº 11.462/2023. 

 

CLÁUSULA DÉCIMA SEGUNDA – DAS PENALIDADES 

12.1. O descumprimento da ATA ensejará aplicação das penalidades estabelecidas no instrumento convocatório.  

12.1.1. As sanções também se aplicam aos integrantes do cadastro de reserva no registro de preços que, convocados, não 

honrarem o compromisso assumido injustificadamente após terem assinado a ATA.  

12.2. Ainda, comete infração administrativa, nos termos da Lei nº 14.133/2021, o FORNECEDOR que: 

a) der causa à inexecução parcial da ATA; 

b) der causa à inexecução parcial da ATA que cause grave dano à Administração ou ao funcionamento dos serviços pú-

blicos ou ao interesse coletivo; 

c) der causa à inexecução total da ATA; 
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 d) ensejar o retardamento da execução ou da entrega do objeto da ATA sem motivo justificado; 

e) apresentar documentação falsa ou prestar declaração falsa durante a execução da ATA; 

f) praticar ato fraudulento na execução da ATA; 

g) comportar-se de modo inidôneo ou cometer fraude de qualquer natureza; 

h) praticar ato lesivo previsto no art. 5º da Lei nº 12.846/2013. 

12.3. Serão aplicadas ao FORNECEDOR que incorrer nas infrações acima descritas as seguintes sanções: 

i. Advertência, quando o FORNECEDOR der causa à inexecução parcial da ATA, sempre que não se justificar a imposição 

de penalidade mais grave; 

ii. Impedimento de licitar e contratar, quando praticadas as condutas descritas nas alíneas “b”, “c” e “d” dos subitens 

acima, sempre que não se justificar a imposição de penalidade mais grave; 

iii. Declaração de inidoneidade para licitar e contratar, quando praticadas as condutas descritas nas alíneas “e”, “f”, 

“g” e “h” dos subitens acima, bem como nas alíneas “b”, “c” e “d”, que justifiquem a imposição de penalidade mais grave. 

ii. Multa: 

1. Moratória de 0,33% (trinta e três centésimos por cento) por dia de atraso injustificado na entrega do objeto, 

calculado sobre o valor correspondente a parte inadimplida, até o limite de 5% (cinco por cento). 

1.1. O atraso superior a 30 (trinta) dias autoriza a CONTRATANTE a promover o cancelamento da ATA por des-

cumprimento ou cumprimento irregular de suas cláusulas, conforme dispõe o inciso I do art. 137 da Lei nº 14.133/2021. 

2. Compensatória de 30% (trinta por cento) sobre o valor total da ATA, no caso de inexecução total do objeto. 

12.4. A aplicação das sanções previstas nesta ATA não exclui, em hipótese alguma, a obrigação de reparação integral do 

dano causado ao CONTRATANTE. 

12.5. Todas as sanções previstas nesta ATA poderão ser aplicadas cumulativamente com a multa. 

12.5.1. Antes da aplicação da multa será facultada a defesa do interessado no prazo de 15 (quinze) dias úteis, contado da 

data de sua intimação. 

12.5.2. Se a multa aplicada e as indenizações cabíveis forem superiores ao valor do pagamento eventualmente devido 

pelo CONTRATANTE ao FORNCEDOR, além da perda desse valor, a diferença será descontada da garantia prestada ou 

será cobrada judicialmente. 

12.5.3. Previamente ao encaminhamento à cobrança judicial, a multa poderá ser recolhida administrativamente no pra-

zo máximo de 05 (cinco) dias, a contar da data do recebimento da comunicação enviada pela autoridade competente. 

12.6. A aplicação das sanções realizar-se-á em processo administrativo que assegure o contraditório e a ampla defesa ao 

FORNECEDOR, observando-se o procedimento previsto no caput e parágrafos do art. 158 da Lei nº 14.133/2021, para as 

penalidades de impedimento de licitar e contratar e de declaração de inidoneidade para licitar ou contratar. 

12.7. Na aplicação das sanções serão considerados: 

a) a natureza e a gravidade da infração cometida; 

b) as peculiaridades do caso concreto; 

c) as circunstâncias agravantes ou atenuantes; 

d) os danos que dela provierem para o CONTRATANTE; 

e) a implantação ou o aperfeiçoamento de programa de integridade, conforme normas e orientações dos órgãos de 

controle. 

12.8. Os atos previstos como infrações administrativas na Lei nº 14.133/2021, ou em outras leis de licitações e contratos 

da Administração Pública que também sejam tipificados como atos lesivos na Lei nº 12.846/2013, serão apurados e julga-

dos conjuntamente, nos mesmos autos, observados o rito procedimental e autoridade competente definidos na referida 

Lei. 

12.9. A personalidade jurídica do FORNECEDOR poderá ser desconsiderada sempre que utilizada com abuso do direito 

para facilitar, encobrir ou dissimular a prática dos atos ilícitos previstos no contrato ou para provocar confusão patrimoni-

al, e, nesse caso, todos os efeitos das sanções aplicadas à pessoa jurídica serão estendidos aos seus administradores e 

sócios com poderes de administração, à pessoa jurídica sucessora ou à empresa do mesmo ramo com relação de coligação 

ou controle, de fato ou de direito, com o FORNECEDOR, observados, em todos os casos, o contraditório, a ampla defesa 

e a obrigatoriedade de análise jurídica prévia. 

12.10. O FORNECEDOR deverá, no prazo máximo 15 (quinze) dias úteis, contado da data de aplicação da sanção, in-

formar e manter atualizados os dados relativos às sanções por ela aplicadas, para fins de publicidade no Cadastro Nacion-

al de Empresas Inidôneas e Suspensas (Ceis) e no Cadastro Nacional de Empresas Punidas (Cnep), instituídos no âmbito 

do Poder Executivo Federal.  

12.11. As sanções de impedimento de licitar e contratar e declaração de inidoneidade para licitar ou contratar são 

passíveis de reabilitação na forma do art. 163 da Lei nº 14.133/2021. 
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 12.12. Os débitos do FORNECEDOR para com a Administração CONTRATANTE, resultantes de multa administrativa 

e/ou indenizações, não inscritos em dívida ativa, poderão ser compensados, total ou parcialmente, com os créditos devi-

dos pelo referido órgão decorrentes deste mesmo contrato ou de outros contratos administrativos que o FORNECEDOR 

possua com o mesmo órgão ora CONTRATANTE, na forma da Instrução Normativa SEGES/ME nº 26/2022. 

12.13. É da competência do gerenciador a aplicação das penalidades decorrentes do descumprimento do pactuado nesta 

ATA (art. 7º, XIV, do Decreto nº 11.462/2023), exceto nas hipóteses em que o descumprimento disser respeito às con-

tratações dos órgãos ou entidade participante, caso no qual caberá ao respectivo órgão participante a aplicação da penali-

dade (art. 8º, IX, do Decreto nº 11.462/2023).  

12.14.  O órgão ou entidade participante deverá comunicar ao órgão gerenciador qualquer das ocorrências previstas no 

item 11.1, dada a necessidade de instauração de procedimento para cancelamento do registro do FORNECEDOR. 

 

CLÁUSULA DÉCIMA TERCEIRA – CONDIÇÕES GERAIS 

13.1. AS CONDIÇÕES GERAIS DE EXECUÇÃO DO OBJETO, TAIS COMO OS PRAZOS PARA ENTREGA, 

RECEBIMENTO E PAGAMENTO, DEMAIS OBRIGAÇÕES DO CONTRATANTE E DO FORNECEDOR, 

GESTÃO E FISCALIZAÇÃO DA ATA E DEMAIS CONDIÇÕES DO AJUSTE, ENCONTRAM-SE DEFINIDOS 

NO TERMO DE REFERÊNCIA, ANEXO AO INSTRUMENTO CONVOCATÓRIO.  

13.2. No caso de adjudicação por preço global de grupo de itens, só será admitida a contratação de parte de itens do grupo 

se houver prévia pesquisa de mercado e demonstração de sua vantagem para o órgão ou a entidade.  

13.3. As partes deverão cumprir a Lei nº 13.709, de 2018 (LGPD), e alterações, quanto a todos os dados pessoais a que 

tenham acesso em razão do certame ou do contrato administrativo que eventualmente venha a ser firmado, a partir da 

apresentação da proposta no procedimento de contratação, independentemente de declaração ou de aceitação expressa, 

não podendo divulgar, revelar, produzir, utilizar ou deles dar conhecimento a terceiros estranhos a esta contratação, a não 

ser por força de obrigação legal ou regulatória. 

13.4. Os casos omissos serão decididos pelo CONTRATANTE, segundo as disposições contidas na Lei nº 14.133/2021, e 

demais normas federais aplicáveis e, subsidiariamente, segundo as disposições contidas na Lei nº 8.078/1990 – Código de 

Defesa do Consumidor – e normas e princípios gerais dos contratos. 

13.5. Fica eleito o Foro de Pitangueiras, Estado de São Paulo, para dirimir os litígios que decorrerem da execução desta 

ATA que não puderem ser compostos pela conciliação, conforme art. 92, §1º, da Lei nº 14.133/2021. 

 

 

Para firmeza e validade do pactuado, a presente ATA foi lavrada em 02 (duas) vias de igual teor, que, depois de lida e 

achada em ordem, vai assinada pelas partes e encaminhada cópia aos demais órgãos participantes (se houver). 

 

 

Taquaral/SP, XX de XXX de 2026 

 

 

 

Representante legal do CONTRATANTE 

 

 

 

 
Representante legal do FORNECEDOR 

 

 

TESTEMUNHAS: 

 

Testemunha 1  

Nome: 

Endereço: 

RG: 

CPF: 
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 Ass.:   
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CPF: 

Ass.:   
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 DEMONSTRATIVO DE LOTES REGISTRADOS 
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 CADASTRO RESERVA 

 

1. SEGUINDO A ORDEM DE CLASSIFICAÇÃO, SEGUE RELAÇÃO DE FORNECEDORES QUE ACEITARAM COTAS 

OS ITENS COM PREÇOS IGUAIS AO ADJUDICATÁRIO: 

 

OU 

 

1. NÃO HOUVE FORMAÇÃO DE CADASTRO RESERVA DE FORNECEDORES QUE ACEITARAM COTAS OS ITENS 

COM PREÇOS IGUAIS AO ADJUDICATÁRIO. 

 

 

2. SEGUINDO A ORDEM DE CLASSIFICAÇÃO, SEGUE RELAÇÃO DE FORNECEDORES QUE MANTIVERAM SUA 

PROPOSTA ORIGINAL: 
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 TERMO DE CIÊNCIA E DE NOTIFICAÇÃO 

 

CONTRATANTE: MUNICÍPIO DE TAQUARAL  

FORNECEDOR: XXXXXX 

ARP N° XX/2025  

OBJETO: XXX 

 

Pelo presente TERMO, nós, abaixo identificados: 

1. Estamos CIENTES de que: 

a) O ajuste acima referido, seus aditamentos, bem como o acompanhamento de sua execução contratual, estarão sujeitos a 

análise e julgamento pelo Tribunal de Contas do Estado de São Paulo, cujo trâmite processual ocorrerá pelo sistema 

eletrônico; 

b) Poderemos ter acesso ao processo, tendo vista e extraindo cópias das manifestações de interesse, Despachos e Decisões, 

mediante regular cadastramento no Sistema de Processo Eletrônico, conforme dados abaixo indicados, em consonância 

com o estabelecido na Resolução nº 01/2011 do TCESP; 

c) Além de disponíveis no processo eletrônico, todos os Despachos e Decisões que vierem a ser tomados, relativamente ao 

aludido processo, serão publicados no Diário Oficial do Tribunal de Contas do Estado de São Paulo 

(https://doe.tce.sp.gov.br/) , em conformidade com o artigo 90 da Lei Complementar nº 709, de 14 de janeiro de 1993, 

iniciando-se, a partir de então, a contagem dos prazos processuais, conforme regras do Código de Processo Civil; 

d) As informações pessoais dos responsáveis pela contratante e interessados estão cadastradas no módulo eletrônico do 

“Cadastro Corporativo TCESP – CadTCESP”, nos termos previstos no Artigo 2º das Instruções nº 01/2024, conforme 

“Declaração(ões) de Atualização Cadastral” anexa (s); 

e) É de exclusiva responsabilidade do contratado manter seus dados sempre atualizados. 

2. Damo-nos por NOTIFICADOS para: 

a) O acompanhamento dos atos do processo até seu julgamento final e consequente publicação; 

b) Se for o caso e de nosso interesse, nos prazos e nas formas legais e regimentais, exercer o direito de defesa, interpor re-

cursos e o que mais couber. 

 

 

LOCAL e DATA: Taquaral/SP, XX de XXX de 2026 

 

 

AUTORIDADE MÁXIMA DO ÓRGÃO/ENTIDADE: 

Nome: Ari Fernando Jacinto  

Cargo: Prefeito Municipal  

CPF: 

Assinatura:   

 

RESPONSÁVEIS PELA HOMOLOGAÇÃO DO CERTAME OU RATIFICAÇÃO DE DISPEN-

SA/INEXIGIBILIDADE DE LICITAÇÃO: 

Nome: Ari Fernando Jacinto  

Cargo: Prefeito Municipal  

CPF: 

Assinatura:   

 

RESPONSÁVEIS QUE ASSINARAM O AJUSTE: 

Pelo contratante: 

Nome: Ari Fernando Jacinto  

Cargo: Prefeito Municipal  

CPF: 

Assinatura:   

 

Pelo contratado: 

Razão Social: 
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 CNPJ: 

Nome/Representante: 

Cargo: 

CPF: 

Assinatura:   

 

ORDENADOR DE DESPESAS DA CONTRATANTE: 

Nome: Ari Fernando Jacinto  

Cargo: Prefeito Municipal  

CPF: 

Assinatura:   

 

GESTOR(ES) DO CONTRATO: 

Nome: 

Cargo: 

CPF: 

Assinatura:   

 

DEMAIS RESPONSÁVEIS (*): 

Tipo de ato sob sua responsabilidade: FISCAL DO CONTRATO 

Nome: 

Cargo: 

CPF: 

Assinatura:   

 

(*) - O Termo de Ciência e de Notificação deve identificar as pessoas físicas que tenham concorrido para a prática do ato 

jurídico,  na  condição  de  ordenador  da  despesa;  de  partes  contratantes; de responsáveis por ações de acompanhamen-

to, monitoramento e avaliação; de responsáveis por processos licitatórios; de responsáveis por prestações de contas; de re-

sponsáveis com atribuições previstas em atos legais ou administrativos e de interessados relacionados a processos de 

competência deste Tribunal. Na hipótese de prestações de contas, caso o signatário do parecer conclusivo seja distinto 

daqueles já arrolados como subscritores do Termo de Ciência e de Notificação, será ele objeto de notificação específica. 
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 DECLARAÇÃO DE DOCUMENTOS À DISPOSIÇÃO DO TCE-SP 

 

CONTRATANTE: MUNICÍPIO DE TAQUARAL 

CNPJ Nº: 01.610.390/0001-84 

FORNECEDOR: 

CNPJ Nº: 

ATA N° (DE ORIGEM): 

DATA DA ASSINATURA:  

VIGÊNCIA: 

OBJETO: 

VALOR (R$): 

 

 

Declaro(amos), na qualidade de responsável(is) pela entidade supra epigrafada, sob as penas da Lei, que os demais documen-

tos originais, atinentes à correspondente licitação, encontram-se no respectivo processo administrativo arquivado na origem à 

disposição do Tribunal de Contas do Estado de São Paulo, e serão remetidos quando requisitados. 

 

 

 

 

LOCAL e DATA: Taquaral/SP, XX de XXX de 2026 

 

 

RESPONSÁVEL: 

Nome: Ari Fernando Jacinto  

Cargo: Prefeito Municipal  

CPF: 

Assinatura:   
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