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ATA FINAL
Prefeitura Municipal de São Pedro da Água Branca
Prefeitura Municipal de São Pedro da Água Branca

Credenciamento - 001/2024

Datas Relevantes
Publicado Inicio de Propostas Limite de Impugnação Final de Propostas Inicio da Sessão

19/06/2024 09:03 19/06/2024 09:04 29/11/2024 14:00 29/11/2024 14:00 19/06/2024 09:04

Itens Credenciados
Código Produto V. Referência Qtde Unidade Situação

0001 CEBOLA BRANCA CARACTERÍSTICAS GERAIS:
SEREM SUFICIENTEMENTE DESENVOLVIDAS,
COM O TAMANHO, AROMA, SABOR E COR
PRÓPRIOS DA ESPÉCIE. NÃO ESTAREM
DANIFICADOS POR QUAISQUER LESÕES DE
ORIGEM FÍSICA OU MECÂNICA QUE AFETAM A
SUA APARÊNCIA. ESTAREM LIVRES DE
ENFERMIDADES. ESTAREM LIVRES DA MAIOR
PARTE POSSÍVEL DE TERRA ADERENTE À
CASCA. ESTAREM ISENTOS DE UMIDADE
EXTERNA ANORMAL, ODOR E SABOR
ESTRANHOS. ESTAREM LIVRES DE RESÍDUOS
DE FERTILIZANTES. NÃO APRESENTAREM
RACHADURAS OU CORTES NA CASCA. A
POLPA DEVERÁ ESTAR INTACTA E LIMPA.
EMBALAGEM: ACONDICIONADAS EM
PACOTES DE POLIETILENO SEM
PERFURAÇÕES E SUJIDADES.

6,03 2.340 KG Homologado

0002 CHEIRO VERDE: COM FOLHAS FIRMES, DE
COR VERDE, DE 1ª QUALIDADE COM MOLHO
GRADUADO, COMPOSTO DE CEBOLINHA E
COENTRO, VIÇOSO, BRILHANTE, FRESCO,
VERDE, SEM EXCESSO DE UMIDADE, SEM
SINAIS DE AMARELAMENTO, COM TALOS
FIRMES, SEM FOLHAS ESCURAS OU
MURCHAS, COM GRAU DE EVOLUÇÃO
COMPLETA, LIVRE DE INSETOS, ISENTA DE
DANOS POR QUALQUER LESÃO FÍSICA OU
MECÂNICA. TRANSPORTADA
ADEQUADAMENTE

2,31 3.000 MÇO Homologado

0003 CARNE BOVINA MOÍDA SEM GORDURA – TIPO
I CARACTERÍSTICAS GERAIS: APRESENTAR
CONSISTÊNCIA FIRME E COR VERMELHO-
VIVO. DEVERÁ SER PROVENIENTE DE
ANIMAIS ABATIDOS EM ABATEDOUROS
REGISTRADOS E FISCALIZADOS PELAS
AUTORIDADES COMPETENTES. CARNE
INSPECIONADA. TRANSPORTADA EM
TEMPERATURA INFERIOR A 5OC (GRAUS
CELSIUS), EM RECIPIENTE ISOTÉRMICO.
EMBALAGEM: DEVE ESTAR ACONDICIONADA
EM EMBALAGEM, EMPACOTADA EM NO
MÁXIMO 1KG

19,73 8.500 KG Homologado

0004 CARNE BOVINA SEM GORDURA – TIPO I
CARACTERÍSTICAS GERAIS: APRESENTAR
CONSISTÊNCIA FIRME E COR VERMELHO-
VIVO. DEVERÁ SER PROVENIENTE DE
ANIMAIS ABATIDOS EM ABATEDOUROS
REGISTRADOS E FISCALIZADOS PELAS
AUTORIDADES COMPETENTES. CARNE
INSPECIONADA. TRANSPORTADA EM
TEMPERATURA INFERIOR A 5OC (GRAUS
CELSIUS), EM RECIPIENTE ISOTÉRMICO.
EMBALAGEM: DEVE ESTAR ACONDICIONADA
EM EMBALAGEM, EMPACOTADA EM NO
MÁXIMO 3KG

24,17 6.000 KG Homologado

0005 FRANGO CONGELADO COM OSSO SEM
TEMPERO CARCATERÍSTICAS GERAIS:
APRESENTAR CONSISTÊNCIA E COR
CARACTERÍSTICOS DO PRODUTO E CARNE
TENRA. FORNECER EM EMBALAGEM
ORIGINAL (DO FRIGORÍFICO DE
PROCEDÊNCIA DO PRODUTO) COM ATÉ 2KG,
CONTENDO TODOS OS DADOS EXIGIDOS,
COMO FABRICANTE, DATA DE FABRICAÇÃO E
DE VALIDADE, QUADRO DE VALORES
NUTRICIONAIS, ETC. O PRODUTO DEVERÁ
TER REGISTRO NO SIF OU SIE E SER
TRANSPORTADO EM TEMPERATURA
INFERIOR A 5OC (GRA

14,19 9.600 KG Homologado
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0006 PEITO DE FRANGO CONGELADO SEM OSSO
SEM TEMPERO CARCATERÍSTICAS GERAIS:
APRESENTAR CONSISTÊNCIA E COR
CARACTERÍSTICOS DO PRODUTO E CARNE
TENRA. FORNECER EM EMBALAGEM
ORIGINAL (DO FRIGORÍFICO DE
PROCEDÊNCIA DO PRODUTO) COM ATÉ 2KG,
CONTENDO TODOS OS DADOS EXIGIDOS,
COMO FABRICANTE, DATA DE FABRICAÇÃO E
DE VALIDADE, QUADRO DE VALORES
NUTRICIONAIS, ETC. O PRODUTO DEVERÁ
TER REGISTRO NO SIF OU SIE E SER
TRANSPORTADO EM TEMPERATURA
INFERIOR A 5OC (GRA

20,45 2.500 KG Homologado

0007 OVO BRANCO - DE GALINHA.
ACONDICIONADOS EM CARTELAS COM 2,5
DÚZIAS (30 UNIDADES), TAMANHO GRANDE,
EMBALADAS INDIVIDUALMENTE COM
ETIQUETAS CONTENDO SIF/DIPOA SOB O
NÚMERO, DATA DE CLASSIFICAÇÃO E DATA
DE VALIDADE. O PRODUTO DEVERÁ SER
ENTREGUE NAS UNIDADES ESCOLARES,
ZONAS URBANA E RURAL, CONFORME
PROGRAMAÇÃO.

17,14 1.700 UND Homologado

0008 PÃO FRANCÊS COM 50G –
CARACTERÍSTICAS: PÃO D; COM SUPERFÍCIE
LISA, MACIA E BRILHANTE, NÃO QUEBRADIÇA,
MIOLO CONSISTENTE, SEDOSO E MACIO,
TIPO TRADICIONAL; COMPOSIÇÃO BÁSICA:
FARINHA DE TRIGO FORTIFICADA COM
FERRO E ÁCIDO FÓLICO, AÇÚCAR, SAL,
CONSERVANTE E EMULSIFICANTE, PODENDO
CONTER OUTROS INGREDIENTES

0,70 59.800 UND Homologado

0009 MELANCIA: DE PRIMEIRA. AS FRUTAS DEVEM
SER FIRMES, DEVEM APRESENTAR-SE SEM
DEFORMAÇÃO E AUSENTES DE DANOS
MECÂNICOS EDOENÇAS. DEVERÁ
APRESENTAR GRAU DE MATURAÇÃO TAL
QUE LHE PERMITASUPORTAR A
MANIPULAÇÃO, O TRANSPORTE E A
CONSERVAÇÃO EM CONDIÇÕES ADEQUADAS
PARA O CONSUMO. COM AUSÊNCIA DE
SUJIDADES, PARASITOS E LARVAS.

3,18 9.600 KG Homologado

0010 BANANA: DE PRIMEIRA. AS FRUTAS DEVEM
SER FIRMES, DEVEM APRESENTAR-SE SEM
DEFORMAÇÃO E AUSENTES DE DANOS
MECÂNICOS EDOENÇAS. DEVERÁ
APRESENTAR GRAU DE MATURAÇÃO TAL
QUE LHE PERMITASUPORTAR A
MANIPULAÇÃO, O TRANSPORTE E A
CONSERVAÇÃO EM CONDIÇÕES ADEQUADAS
PARA O CONSUMO. COM AUSÊNCIA DE
SUJIDADES, PARASITOS E LARVAS.

6,80 11.000 KG Homologado

0011 MAÇA, AS FRUTAS DEVEM SER FIRMES,
DEVEMAPRESENTAR-SE SEM DEFORMAÇÃO
E AUSENTES DE DANOS MECÂNICOS
EDOENÇAS. DEVERÁ APRESENTAR GRAU DE
MATURAÇÃO TAL QUE LHE
PERMITASUPORTAR A MANIPULAÇÃO, O
TRANSPORTE E A CONSERVAÇÃO EM
CONDIÇÕES ADEQUADAS PARA O CONSUMO.
COM AUSÊNCIA DE SUJIDADES, PARASITOS E
LARVAS.

8,12 4.000 KG Homologado

0012 MANDIOCA COM CASCA DE COLORAÇÃO
MARROM COM CARACTERÍSTICAS
ORGANOLÉTICAS (COR, ODOR, TEXTURA,
APARÊNCIA, SABOR) PRESERVADAS, SEM
DANOS QUÍMICOS, FÍSICOS E BIOLÓGICOS.

3,80 8.723 KG Homologado

0013 ABOBORA MORANGA: DE PRIMEIRA. COM
CARACTERÍSTICAS ORGANOLÉPTICAS (COR,
ODOR, TEXTURA, APARÊNCIA, SABOR)
PRESERVADAS, SEM DANOS QUÍMICOS,
FÍSICOS E BIOLÓGICOS. APRESENTANDO
GRAU DE MATURAÇÃO TAL QUE LHE
PERMITA SUPORTAR A MANIPULAÇÃO, O
TRANSPORTE E A CONSERVAÇÃO EM
CONDIÇÕES ADEQUADAS PARA O CONSUMO.
COM AUSÊNCIA DE SUJIDADES, PARASITOS E
LARVAS, DE ACORDO COM A RESOLUÇÃO
12/78 DA CNNPA

3,73 5.928 KG Homologado

0014 CENOURA: COM CARACTERÍSTICAS
ORGANOLÉTICAS (COR, ODOR, TEXTURA,
APARÊNCIA, SABOR) PRESERVADAS, SEM
DANOS QUÍMICOS, FÍSICOS E BIOLÓGICOS.

5,71 5.928 KG Homologado

0015 BATATA INGLESA COM CARACTERÍSTICAS
ORGANOLÉPTICAS (COR, ODOR, TEXTURA,
APARÊNCIA, SABOR) PRESERVADAS, SEM
DANOS QUÍMICOS,FÍSICOS E BIOLÓGICOS.

7,23 5.928 KG Homologado
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0016 IOGURTE, PRODUTO OBTIDO PELA
FERMENTAÇÃO DO LEITE PARCIALMENTE
DESNATADO, POR FERMENTOS LÁCTICOS
PRÓPRIOS, ADICIONADO DE AÇÚCAR E
POLPA DE FRUTA, QUE CARACTERIZA O
SABOR E OUTRAS SUBSTÂNCIAS
ALIMENTÍCIAS APROVADAS PELA
LEGISLAÇÃO E QUE NÃO INTERFIRAM NO
PROCESSO DE FERMENTAÇÃO DO LEITE, AS
QUAIS DEVERÃO SE MENCIONADAS. O
PRODUTO DEVERÁ ESTAR DE ACORDO COM
A LEGISLAÇÃOVIGENTE.

9,83 3.200 LT Homologado

0017 LARANJA PENANBUCO OU BAHIA. DE
PRIMEIRA. AS FRUTAS DEVEM SER FIRMES.
DEVEM APRESENTAR-SE SEM DEFORMAÇÃO
EAUSENTES DE DANOS MECÂNICOS E
DOENÇAS. DEVERÁ APRESENTAR GRAU DE
MATURAÇÃO TAL QUE LHE PERMITA
SUPORTAR A MANIPULAÇÃO. O TRANSPORTE
E A CONSERVAÇÃO EM CONDIÇÕES
ADEQUADAS PARA O CONSUMO. COM
AUSÊNCIA DE SUJIDADES. PARASITOS E
LARVAS.

4,09 1.560 KG Homologado

0018 BATATA DOCE: COM CARACTERÍSTICAS
ORGANOLÉPTICAS (COR. ODOR. TEXTURA.
APARÊNCIA. SABOR) PRESERVADAS. SEM
DANOS QUÍMICOS. FÍSICOS E BIOLÓGICOS

5,27 3.120 KG Homologado

0019 REPOLHO VERDE: COM CARACTERÍSTICAS
ORGANOLÉTICAS (COR. ODOR. TEXTURA.
APARÊNCIA. SABOR) PRESERVADAS. SEM
DANOS QUÍMICOS. FÍSICOS E BIOLÓGICOS.

5,60 3.120 KG Homologado

0020 TOMATE: COM CARACTERÍSTICAS
ORGANOLÉTICAS (COR. ODOR. TEXTURA.
APARÊNCIA. SABOR) PRESERVADAS. SEM
DANOS QUÍMICOS. FÍSICOS E BIOLÓGICOS.

5,76 3.120 KG Homologado

0021 ALFACE: COM CARACTERÍSTICAS
ORGANOLÉTICAS (COR. ODOR. TEXTURA.
APARÊNCIA. SABOR) PRESERVADAS. SEM
DANOS QUÍMICOS. FÍSICOS E BIOLÓGICOS.

2,83 3.120 MÇO Homologado

Documentos Anexados ao Processo
Data Documento

19/06/2024 - 09:03 AVISO cred MERENDA.pdf

Credenciados
Código Produto Fornecedor

0001 CEBOLA BRANCA
CARACTERÍSTICAS GERAIS: SEREM
SUFICIENTEMENTE
DESENVOLVIDAS, COM O TAMANHO,
AROMA, SABOR E COR PRÓPRIOS
DA ESPÉCIE. NÃO ESTAREM
DANIFICADOS POR QUAISQUER
LESÕES DE ORIGEM FÍSICA OU
MECÂNICA QUE AFETAM A SUA
APARÊNCIA. ESTAREM LIVRES DE
ENFERMIDADES. ESTAREM LIVRES
DA MAIOR PARTE POSSÍVEL DE
TERRA ADERENTE À CASCA.
ESTAREM ISENTOS DE UMIDADE
EXTERNA ANORMAL, ODOR E
SABOR ESTRANHOS. ESTAREM
LIVRES DE RESÍDUOS DE
FERTILIZANTES. NÃO
APRESENTAREM RACHADURAS OU
CORTES NA CASCA. A POLPA
DEVERÁ ESTAR INTACTA E LIMPA.
EMBALAGEM: ACONDICIONADAS EM
PACOTES DE POLIETILENO SEM
PERFURAÇÕES E SUJIDADES.

ACOUGUE E COMERCIO SP LTDA

0002 CHEIRO VERDE: COM FOLHAS
FIRMES, DE COR VERDE, DE 1ª
QUALIDADE COM MOLHO
GRADUADO, COMPOSTO DE
CEBOLINHA E COENTRO, VIÇOSO,
BRILHANTE, FRESCO, VERDE, SEM
EXCESSO DE UMIDADE, SEM SINAIS
DE AMARELAMENTO, COM TALOS
FIRMES, SEM FOLHAS ESCURAS OU
MURCHAS, COM GRAU DE
EVOLUÇÃO COMPLETA, LIVRE DE
INSETOS, ISENTA DE DANOS POR
QUALQUER LESÃO FÍSICA OU
MECÂNICA. TRANSPORTADA
ADEQUADAMENTE

ACOUGUE E COMERCIO SP LTDA

https://arquivos.portaldecompraspublicas.com.br/v1/download/e1a4c818993e1f34201ca718c086e871a0289772a1530bd26c582f60b87e1613
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0003 CARNE BOVINA MOÍDA SEM
GORDURA – TIPO I
CARACTERÍSTICAS GERAIS:
APRESENTAR CONSISTÊNCIA FIRME
E COR VERMELHO-VIVO. DEVERÁ
SER PROVENIENTE DE ANIMAIS
ABATIDOS EM ABATEDOUROS
REGISTRADOS E FISCALIZADOS
PELAS AUTORIDADES
COMPETENTES. CARNE
INSPECIONADA. TRANSPORTADA
EM TEMPERATURA INFERIOR A 5OC
(GRAUS CELSIUS), EM RECIPIENTE
ISOTÉRMICO. EMBALAGEM: DEVE
ESTAR ACONDICIONADA EM
EMBALAGEM, EMPACOTADA EM NO
MÁXIMO 1KG

M RODRIGUES FILHO

0004 CARNE BOVINA SEM GORDURA –
TIPO I CARACTERÍSTICAS GERAIS:
APRESENTAR CONSISTÊNCIA FIRME
E COR VERMELHO-VIVO. DEVERÁ
SER PROVENIENTE DE ANIMAIS
ABATIDOS EM ABATEDOUROS
REGISTRADOS E FISCALIZADOS
PELAS AUTORIDADES
COMPETENTES. CARNE
INSPECIONADA. TRANSPORTADA
EM TEMPERATURA INFERIOR A 5OC
(GRAUS CELSIUS), EM RECIPIENTE
ISOTÉRMICO. EMBALAGEM: DEVE
ESTAR ACONDICIONADA EM
EMBALAGEM, EMPACOTADA EM NO
MÁXIMO 3KG

M RODRIGUES FILHO

0005 FRANGO CONGELADO COM OSSO
SEM TEMPERO CARCATERÍSTICAS
GERAIS: APRESENTAR
CONSISTÊNCIA E COR
CARACTERÍSTICOS DO PRODUTO E
CARNE TENRA. FORNECER EM
EMBALAGEM ORIGINAL (DO
FRIGORÍFICO DE PROCEDÊNCIA DO
PRODUTO) COM ATÉ 2KG,
CONTENDO TODOS OS DADOS
EXIGIDOS, COMO FABRICANTE,
DATA DE FABRICAÇÃO E DE
VALIDADE, QUADRO DE VALORES
NUTRICIONAIS, ETC. O PRODUTO
DEVERÁ TER REGISTRO NO SIF OU
SIE E SER TRANSPORTADO EM
TEMPERATURA INFERIOR A 5OC
(GRA

ACOUGUE E COMERCIO SP LTDA

0006 PEITO DE FRANGO CONGELADO
SEM OSSO SEM TEMPERO
CARCATERÍSTICAS GERAIS:
APRESENTAR CONSISTÊNCIA E
COR CARACTERÍSTICOS DO
PRODUTO E CARNE TENRA.
FORNECER EM EMBALAGEM
ORIGINAL (DO FRIGORÍFICO DE
PROCEDÊNCIA DO PRODUTO) COM
ATÉ 2KG, CONTENDO TODOS OS
DADOS EXIGIDOS, COMO
FABRICANTE, DATA DE
FABRICAÇÃO E DE VALIDADE,
QUADRO DE VALORES
NUTRICIONAIS, ETC. O PRODUTO
DEVERÁ TER REGISTRO NO SIF OU
SIE E SER TRANSPORTADO EM
TEMPERATURA INFERIOR A 5OC
(GRA

ACOUGUE E COMERCIO SP LTDA

0007 OVO BRANCO - DE GALINHA.
ACONDICIONADOS EM CARTELAS
COM 2,5 DÚZIAS (30 UNIDADES),
TAMANHO GRANDE, EMBALADAS
INDIVIDUALMENTE COM ETIQUETAS
CONTENDO SIF/DIPOA SOB O
NÚMERO, DATA DE CLASSIFICAÇÃO
E DATA DE VALIDADE. O PRODUTO
DEVERÁ SER ENTREGUE NAS
UNIDADES ESCOLARES, ZONAS
URBANA E RURAL, CONFORME
PROGRAMAÇÃO.

ACOUGUE E COMERCIO SP LTDA

0008 PÃO FRANCÊS COM 50G –
CARACTERÍSTICAS: PÃO D; COM
SUPERFÍCIE LISA, MACIA E
BRILHANTE, NÃO QUEBRADIÇA,
MIOLO CONSISTENTE, SEDOSO E
MACIO, TIPO TRADICIONAL;
COMPOSIÇÃO BÁSICA: FARINHA DE
TRIGO FORTIFICADA COM FERRO E
ÁCIDO FÓLICO, AÇÚCAR, SAL,
CONSERVANTE E EMULSIFICANTE,
PODENDO CONTER OUTROS
INGREDIENTES

ACOUGUE E COMERCIO SP LTDA
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0009 MELANCIA: DE PRIMEIRA. AS
FRUTAS DEVEM SER FIRMES,
DEVEM APRESENTAR-SE SEM
DEFORMAÇÃO E AUSENTES DE
DANOS MECÂNICOS EDOENÇAS.
DEVERÁ APRESENTAR GRAU DE
MATURAÇÃO TAL QUE LHE
PERMITASUPORTAR A
MANIPULAÇÃO, O TRANSPORTE E A
CONSERVAÇÃO EM CONDIÇÕES
ADEQUADAS PARA O CONSUMO.
COM AUSÊNCIA DE SUJIDADES,
PARASITOS E LARVAS.

ACOUGUE E COMERCIO SP LTDA

0010 BANANA: DE PRIMEIRA. AS FRUTAS
DEVEM SER FIRMES, DEVEM
APRESENTAR-SE SEM
DEFORMAÇÃO E AUSENTES DE
DANOS MECÂNICOS EDOENÇAS.
DEVERÁ APRESENTAR GRAU DE
MATURAÇÃO TAL QUE LHE
PERMITASUPORTAR A
MANIPULAÇÃO, O TRANSPORTE E A
CONSERVAÇÃO EM CONDIÇÕES
ADEQUADAS PARA O CONSUMO.
COM AUSÊNCIA DE SUJIDADES,
PARASITOS E LARVAS.

ACOUGUE E COMERCIO SP LTDA

0011 MAÇA, AS FRUTAS DEVEM SER
FIRMES, DEVEMAPRESENTAR-SE
SEM DEFORMAÇÃO E AUSENTES DE
DANOS MECÂNICOS EDOENÇAS.
DEVERÁ APRESENTAR GRAU DE
MATURAÇÃO TAL QUE LHE
PERMITASUPORTAR A
MANIPULAÇÃO, O TRANSPORTE E A
CONSERVAÇÃO EM CONDIÇÕES
ADEQUADAS PARA O CONSUMO.
COM AUSÊNCIA DE SUJIDADES,
PARASITOS E LARVAS.

ACOUGUE E COMERCIO SP LTDA

0012 MANDIOCA COM CASCA DE
COLORAÇÃO MARROM COM
CARACTERÍSTICAS
ORGANOLÉTICAS (COR, ODOR,
TEXTURA, APARÊNCIA, SABOR)
PRESERVADAS, SEM DANOS
QUÍMICOS, FÍSICOS E BIOLÓGICOS.

ACOUGUE E COMERCIO SP LTDA

0013 ABOBORA MORANGA: DE PRIMEIRA.
COM CARACTERÍSTICAS
ORGANOLÉPTICAS (COR, ODOR,
TEXTURA, APARÊNCIA, SABOR)
PRESERVADAS, SEM DANOS
QUÍMICOS, FÍSICOS E BIOLÓGICOS.
APRESENTANDO GRAU DE
MATURAÇÃO TAL QUE LHE PERMITA
SUPORTAR A MANIPULAÇÃO, O
TRANSPORTE E A CONSERVAÇÃO
EM CONDIÇÕES ADEQUADAS PARA
O CONSUMO. COM AUSÊNCIA DE
SUJIDADES, PARASITOS E LARVAS,
DE ACORDO COM A RESOLUÇÃO
12/78 DA CNNPA

ACOUGUE E COMERCIO SP LTDA

0014 CENOURA: COM CARACTERÍSTICAS
ORGANOLÉTICAS (COR, ODOR,
TEXTURA, APARÊNCIA, SABOR)
PRESERVADAS, SEM DANOS
QUÍMICOS, FÍSICOS E BIOLÓGICOS.

ACOUGUE E COMERCIO SP LTDA

0015 BATATA INGLESA COM
CARACTERÍSTICAS
ORGANOLÉPTICAS (COR, ODOR,
TEXTURA, APARÊNCIA, SABOR)
PRESERVADAS, SEM DANOS
QUÍMICOS,FÍSICOS E BIOLÓGICOS.

ACOUGUE E COMERCIO SP LTDA

0016 IOGURTE, PRODUTO OBTIDO PELA
FERMENTAÇÃO DO LEITE
PARCIALMENTE DESNATADO, POR
FERMENTOS LÁCTICOS PRÓPRIOS,
ADICIONADO DE AÇÚCAR E POLPA
DE FRUTA, QUE CARACTERIZA O
SABOR E OUTRAS SUBSTÂNCIAS
ALIMENTÍCIAS APROVADAS PELA
LEGISLAÇÃO E QUE NÃO
INTERFIRAM NO PROCESSO DE
FERMENTAÇÃO DO LEITE, AS QUAIS
DEVERÃO SE MENCIONADAS. O
PRODUTO DEVERÁ ESTAR DE
ACORDO COM A
LEGISLAÇÃOVIGENTE.

ACOUGUE E COMERCIO SP LTDA
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0017 LARANJA PENANBUCO OU BAHIA.
DE PRIMEIRA. AS FRUTAS DEVEM
SER FIRMES. DEVEM APRESENTAR-
SE SEM DEFORMAÇÃO EAUSENTES
DE DANOS MECÂNICOS E
DOENÇAS. DEVERÁ APRESENTAR
GRAU DE MATURAÇÃO TAL QUE
LHE PERMITA SUPORTAR A
MANIPULAÇÃO. O TRANSPORTE E A
CONSERVAÇÃO EM CONDIÇÕES
ADEQUADAS PARA O CONSUMO.
COM AUSÊNCIA DE SUJIDADES.
PARASITOS E LARVAS.

ACOUGUE E COMERCIO SP LTDA

0018 BATATA DOCE: COM
CARACTERÍSTICAS
ORGANOLÉPTICAS (COR. ODOR.
TEXTURA. APARÊNCIA. SABOR)
PRESERVADAS. SEM DANOS
QUÍMICOS. FÍSICOS E BIOLÓGICOS

ACOUGUE E COMERCIO SP LTDA

0019 REPOLHO VERDE: COM
CARACTERÍSTICAS
ORGANOLÉTICAS (COR. ODOR.
TEXTURA. APARÊNCIA. SABOR)
PRESERVADAS. SEM DANOS
QUÍMICOS. FÍSICOS E BIOLÓGICOS.

ACOUGUE E COMERCIO SP LTDA

0020 TOMATE: COM CARACTERÍSTICAS
ORGANOLÉTICAS (COR. ODOR.
TEXTURA. APARÊNCIA. SABOR)
PRESERVADAS. SEM DANOS
QUÍMICOS. FÍSICOS E BIOLÓGICOS.

ACOUGUE E COMERCIO SP LTDA

0021 ALFACE: COM CARACTERÍSTICAS
ORGANOLÉTICAS (COR. ODOR.
TEXTURA. APARÊNCIA. SABOR)
PRESERVADAS. SEM DANOS
QUÍMICOS. FÍSICOS E BIOLÓGICOS.

ACOUGUE E COMERCIO SP LTDA

Declarações Obrigatórias
Título Declaração

Declaração de conhecimento do Edital Declaro que estou ciente e concordo com as condições contidas no edital e seus anexos, bem como de que cumpro
plenamente os requisitos de habilitação definidos no edital.

Declaração de reserva de cargos Declaro cumprir as exigências de reserva de cargos para pessoa com deficiência e para reabilitado da Previdência Social,
previstas em lei e em outras normas específicas.

Declaração de proposta econômica Sob pena de desclassificação, declaro que minhas propostas econômicas compreendem a integralidade dos custos para
atendimento dos direitos trabalhistas assegurados na Constituição Federal, nas leis trabalhistas, nas normas infralegais, nas
convenções coletivas de trabalho e nos termos de ajustamento de conduta vigentes na data de entrega das propostas.

Declaração de Não-Emprego de menores Declaro para fins do inciso XXXIII do artigo 7° da Constituição Federal, com redação dada pela Emenda Constitucional, nº
20/98, que não emprega menores de dezoito anos em trabalho noturno, perigoso ou insalubre e de que qualquer trabalho a
menores de 16 anos.

Declaração de Não-Emprego de trabalho
degradante

Declaro não possuir em sua cadeia produtiva, empregados executando trabalho degradante ou forçado, nos termos do inciso
III e IV do art.1º e no inciso III do art.5º da Constituição Federal.

Declaração de Acessibilidade Declaro que, conforme disposto no art. 93 da Lei nº 8.213, de 24 de julho de 1991, estou ciente do cumprimento da reserva
de cargos prevista em lei para pessoa com deficiência ou para reabilitado da Previdência Social e que, se aplicado ao
número de funcionários da minha empresa, atendo às regras de acessibilidade previstas na legislação.

Declaração de Inexistência de Fato Superveniente Declaro sob as penas da lei, que até a presente data inexistem fatos impeditivos para sua habilitação no presente processo
licitatório, ciente da obrigatoriedade de declarar ocorrências posteriores.

* As declarações supracitadas foram aceitas por todos os participantes.

Propostas Enviadas
0001 - CEBOLA BRANCA CARACTERÍSTICAS GERAIS: SEREM SUFICIENTEMENTE
DESENVOLVIDAS, COM O TAMANHO, AROMA, SABOR E COR PRÓPRIOS DA ESPÉCIE. NÃO
ESTAREM DANIFICADOS POR QUAISQUER LESÕES DE ORIGEM FÍSICA OU MECÂNICA QUE
AFETAM A SUA APARÊNCIA. ESTAREM LIVRES DE ENFERMIDADES. ESTAREM LIVRES DA
MAIOR PARTE POSSÍVEL DE TERRA ADERENTE À CASCA. ESTAREM ISENTOS DE UMIDADE
EXTERNA ANORMAL, ODOR E SABOR ESTRANHOS. ESTAREM LIVRES DE RESÍDUOS DE
FERTILIZANTES. NÃO APRESENTAREM RACHADURAS OU CORTES NA CASCA. A POLPA
DEVERÁ ESTAR INTACTA E LIMPA. EMBALAGEM: ACONDICIONADAS EM PACOTES DE
POLIETILENO SEM PERFURAÇÕES E SUJIDADES.
Fornecedor CNPJ/CPF Data Modelo Marca/ Fabricante Quantidade

ACOUGUE E COMERCIO SP LTDA 43.664.070/0001-57 20/06/2024 - 16:44:23 IN NATURA IN NATURA 2.340

0002 - CHEIRO VERDE: COM FOLHAS FIRMES, DE COR VERDE, DE 1ª QUALIDADE COM MOLHO GRADUADO,
COMPOSTO DE CEBOLINHA E COENTRO, VIÇOSO, BRILHANTE, FRESCO, VERDE, SEM EXCESSO DE UMIDADE, SEM
SINAIS DE AMARELAMENTO, COM TALOS FIRMES, SEM FOLHAS ESCURAS OU MURCHAS, COM GRAU DE EVOLUÇÃO
COMPLETA, LIVRE DE INSETOS, ISENTA DE DANOS POR QUALQUER LESÃO FÍSICA OU MECÂNICA. TRANSPORTADA
ADEQUADAMENTE
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Fornecedor CNPJ/CPF Data Modelo Marca/ Fabricante Quantidade

ACOUGUE E COMERCIO SP LTDA 43.664.070/0001-57 20/06/2024 - 16:45:04 IN NATURA IN NATURA 3.000

0003 - CARNE BOVINA MOÍDA SEM GORDURA – TIPO I CARACTERÍSTICAS GERAIS: APRESENTAR CONSISTÊNCIA
FIRME E COR VERMELHO-VIVO. DEVERÁ SER PROVENIENTE DE ANIMAIS ABATIDOS EM ABATEDOUROS REGISTRADOS
E FISCALIZADOS PELAS AUTORIDADES COMPETENTES. CARNE INSPECIONADA. TRANSPORTADA EM TEMPERATURA
INFERIOR A 5OC (GRAUS CELSIUS), EM RECIPIENTE ISOTÉRMICO. EMBALAGEM: DEVE ESTAR ACONDICIONADA EM
EMBALAGEM, EMPACOTADA EM NO MÁXIMO 1KG
Fornecedor CNPJ/CPF Data Modelo Marca/ Fabricante Quantidade

M RODRIGUES FILHO 30.153.759/0001-75 24/06/2024 - 15:13:32 Moída Tipo I Ljk 8.500

0004 - CARNE BOVINA SEM GORDURA – TIPO I CARACTERÍSTICAS GERAIS: APRESENTAR CONSISTÊNCIA FIRME E COR
VERMELHO-VIVO. DEVERÁ SER PROVENIENTE DE ANIMAIS ABATIDOS EM ABATEDOUROS REGISTRADOS E
FISCALIZADOS PELAS AUTORIDADES COMPETENTES. CARNE INSPECIONADA. TRANSPORTADA EM TEMPERATURA
INFERIOR A 5OC (GRAUS CELSIUS), EM RECIPIENTE ISOTÉRMICO. EMBALAGEM: DEVE ESTAR ACONDICIONADA EM
EMBALAGEM, EMPACOTADA EM NO MÁXIMO 3KG
Fornecedor CNPJ/CPF Data Modelo Marca/ Fabricante Quantidade

M RODRIGUES FILHO 30.153.759/0001-75 24/06/2024 - 15:14:31 Carne bovina de
1ª

LKJ 6.000

0005 - FRANGO CONGELADO COM OSSO SEM TEMPERO CARCATERÍSTICAS GERAIS: APRESENTAR CONSISTÊNCIA E
COR CARACTERÍSTICOS DO PRODUTO E CARNE TENRA. FORNECER EM EMBALAGEM ORIGINAL (DO FRIGORÍFICO DE
PROCEDÊNCIA DO PRODUTO) COM ATÉ 2KG, CONTENDO TODOS OS DADOS EXIGIDOS, COMO FABRICANTE, DATA DE
FABRICAÇÃO E DE VALIDADE, QUADRO DE VALORES NUTRICIONAIS, ETC. O PRODUTO DEVERÁ TER REGISTRO NO
SIF OU SIE E SER TRANSPORTADO EM TEMPERATURA INFERIOR A 5OC (GRA
Fornecedor CNPJ/CPF Data Modelo Marca/ Fabricante Quantidade

ACOUGUE E COMERCIO SP LTDA 43.664.070/0001-57 20/06/2024 - 16:45:49 Congelado FRIATO 9.600

0006 - PEITO DE FRANGO CONGELADO SEM OSSO SEM TEMPERO CARCATERÍSTICAS GERAIS: APRESENTAR
CONSISTÊNCIA E COR CARACTERÍSTICOS DO PRODUTO E CARNE TENRA. FORNECER EM EMBALAGEM ORIGINAL (DO
FRIGORÍFICO DE PROCEDÊNCIA DO PRODUTO) COM ATÉ 2KG, CONTENDO TODOS OS DADOS EXIGIDOS, COMO
FABRICANTE, DATA DE FABRICAÇÃO E DE VALIDADE, QUADRO DE VALORES NUTRICIONAIS, ETC. O PRODUTO
DEVERÁ TER REGISTRO NO SIF OU SIE E SER TRANSPORTADO EM TEMPERATURA INFERIOR A 5OC (GRA
Fornecedor CNPJ/CPF Data Modelo Marca/ Fabricante Quantidade

ACOUGUE E COMERCIO SP LTDA 43.664.070/0001-57 20/06/2024 - 16:46:29 Peito de Frango FRIATO 2.500

0007 - OVO BRANCO - DE GALINHA. ACONDICIONADOS EM CARTELAS COM 2,5 DÚZIAS (30 UNIDADES), TAMANHO
GRANDE, EMBALADAS INDIVIDUALMENTE COM ETIQUETAS CONTENDO SIF/DIPOA SOB O NÚMERO, DATA DE
CLASSIFICAÇÃO E DATA DE VALIDADE. O PRODUTO DEVERÁ SER ENTREGUE NAS UNIDADES ESCOLARES, ZONAS
URBANA E RURAL, CONFORME PROGRAMAÇÃO.
Fornecedor CNPJ/CPF Data Modelo Marca/ Fabricante Quantidade

ACOUGUE E COMERCIO SP LTDA 43.664.070/0001-57 24/06/2024 - 17:50:22 Branco De galinha 1.700

0008 - PÃO FRANCÊS COM 50G – CARACTERÍSTICAS: PÃO D; COM SUPERFÍCIE LISA, MACIA E BRILHANTE, NÃO
QUEBRADIÇA, MIOLO CONSISTENTE, SEDOSO E MACIO, TIPO TRADICIONAL; COMPOSIÇÃO BÁSICA: FARINHA DE
TRIGO FORTIFICADA COM FERRO E ÁCIDO FÓLICO, AÇÚCAR, SAL, CONSERVANTE E EMULSIFICANTE, PODENDO
CONTER OUTROS INGREDIENTES
Fornecedor CNPJ/CPF Data Modelo Marca/ Fabricante Quantidade

ACOUGUE E COMERCIO SP LTDA 43.664.070/0001-57 24/06/2024 - 17:51:34 Françês Panificadora local 59.800

0009 - MELANCIA: DE PRIMEIRA. AS FRUTAS DEVEM SER FIRMES, DEVEM APRESENTAR-SE SEM DEFORMAÇÃO E
AUSENTES DE DANOS MECÂNICOS EDOENÇAS. DEVERÁ APRESENTAR GRAU DE MATURAÇÃO TAL QUE LHE
PERMITASUPORTAR A MANIPULAÇÃO, O TRANSPORTE E A CONSERVAÇÃO EM CONDIÇÕES ADEQUADAS PARA O
CONSUMO. COM AUSÊNCIA DE SUJIDADES, PARASITOS E LARVAS.
Fornecedor CNPJ/CPF Data Modelo Marca/ Fabricante Quantidade

ACOUGUE E COMERCIO SP LTDA 43.664.070/0001-57 20/06/2024 - 16:51:02 IN NATURA IN NATURA 9.600

0010 - BANANA: DE PRIMEIRA. AS FRUTAS DEVEM SER FIRMES, DEVEM APRESENTAR-SE SEM DEFORMAÇÃO E
AUSENTES DE DANOS MECÂNICOS EDOENÇAS. DEVERÁ APRESENTAR GRAU DE MATURAÇÃO TAL QUE LHE
PERMITASUPORTAR A MANIPULAÇÃO, O TRANSPORTE E A CONSERVAÇÃO EM CONDIÇÕES ADEQUADAS PARA O
CONSUMO. COM AUSÊNCIA DE SUJIDADES, PARASITOS E LARVAS.
Fornecedor CNPJ/CPF Data Modelo Marca/ Fabricante Quantidade

ACOUGUE E COMERCIO SP LTDA 43.664.070/0001-57 20/06/2024 - 16:52:09 IN NATURA IN NATURA 11.000
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0011 - MAÇA, AS FRUTAS DEVEM SER FIRMES, DEVEMAPRESENTAR-SE SEM DEFORMAÇÃO E AUSENTES DE DANOS
MECÂNICOS EDOENÇAS. DEVERÁ APRESENTAR GRAU DE MATURAÇÃO TAL QUE LHE PERMITASUPORTAR A
MANIPULAÇÃO, O TRANSPORTE E A CONSERVAÇÃO EM CONDIÇÕES ADEQUADAS PARA O CONSUMO. COM AUSÊNCIA
DE SUJIDADES, PARASITOS E LARVAS.
Fornecedor CNPJ/CPF Data Modelo Marca/ Fabricante Quantidade

ACOUGUE E COMERCIO SP LTDA 43.664.070/0001-57 20/06/2024 - 16:53:08 IN NATURA IN NATURA 4.000

0012 - MANDIOCA COM CASCA DE COLORAÇÃO MARROM COM CARACTERÍSTICAS ORGANOLÉTICAS (COR, ODOR,
TEXTURA, APARÊNCIA, SABOR) PRESERVADAS, SEM DANOS QUÍMICOS, FÍSICOS E BIOLÓGICOS.
Fornecedor CNPJ/CPF Data Modelo Marca/ Fabricante Quantidade

ACOUGUE E COMERCIO SP LTDA 43.664.070/0001-57 20/06/2024 - 16:53:30 IN NATURA IN NATURA 8.723

0013 - ABOBORA MORANGA: DE PRIMEIRA. COM CARACTERÍSTICAS ORGANOLÉPTICAS (COR, ODOR, TEXTURA,
APARÊNCIA, SABOR) PRESERVADAS, SEM DANOS QUÍMICOS, FÍSICOS E BIOLÓGICOS. APRESENTANDO GRAU DE
MATURAÇÃO TAL QUE LHE PERMITA SUPORTAR A MANIPULAÇÃO, O TRANSPORTE E A CONSERVAÇÃO EM
CONDIÇÕES ADEQUADAS PARA O CONSUMO. COM AUSÊNCIA DE SUJIDADES, PARASITOS E LARVAS, DE ACORDO
COM A RESOLUÇÃO 12/78 DA CNNPA
Fornecedor CNPJ/CPF Data Modelo Marca/ Fabricante Quantidade

ACOUGUE E COMERCIO SP LTDA 43.664.070/0001-57 20/06/2024 - 16:54:07 IN NATURA IN NATURA 5.928

0014 - CENOURA: COM CARACTERÍSTICAS ORGANOLÉTICAS (COR, ODOR, TEXTURA, APARÊNCIA, SABOR)
PRESERVADAS, SEM DANOS QUÍMICOS, FÍSICOS E BIOLÓGICOS.
Fornecedor CNPJ/CPF Data Modelo Marca/ Fabricante Quantidade

ACOUGUE E COMERCIO SP LTDA 43.664.070/0001-57 20/06/2024 - 16:54:30 IN NATURA IN NATURA 5.928

0015 - BATATA INGLESA COM CARACTERÍSTICAS ORGANOLÉPTICAS (COR, ODOR, TEXTURA, APARÊNCIA, SABOR)
PRESERVADAS, SEM DANOS QUÍMICOS,FÍSICOS E BIOLÓGICOS.
Fornecedor CNPJ/CPF Data Modelo Marca/ Fabricante Quantidade

ACOUGUE E COMERCIO SP LTDA 43.664.070/0001-57 20/06/2024 - 16:54:59 IN NATURA IN NATURA 5.928

0016 - IOGURTE, PRODUTO OBTIDO PELA FERMENTAÇÃO DO LEITE PARCIALMENTE DESNATADO, POR FERMENTOS
LÁCTICOS PRÓPRIOS, ADICIONADO DE AÇÚCAR E POLPA DE FRUTA, QUE CARACTERIZA O SABOR E OUTRAS
SUBSTÂNCIAS ALIMENTÍCIAS APROVADAS PELA LEGISLAÇÃO E QUE NÃO INTERFIRAM NO PROCESSO DE
FERMENTAÇÃO DO LEITE, AS QUAIS DEVERÃO SE MENCIONADAS. O PRODUTO DEVERÁ ESTAR DE ACORDO COM A
LEGISLAÇÃOVIGENTE.
Fornecedor CNPJ/CPF Data Modelo Marca/ Fabricante Quantidade

ACOUGUE E COMERCIO SP LTDA 43.664.070/0001-57 24/06/2024 - 17:52:54 Sabor Frutas
variadas

Vigor 3.200

0017 - LARANJA PENANBUCO OU BAHIA. DE PRIMEIRA. AS FRUTAS DEVEM SER FIRMES. DEVEM APRESENTAR-SE SEM
DEFORMAÇÃO EAUSENTES DE DANOS MECÂNICOS E DOENÇAS. DEVERÁ APRESENTAR GRAU DE MATURAÇÃO TAL
QUE LHE PERMITA SUPORTAR A MANIPULAÇÃO. O TRANSPORTE E A CONSERVAÇÃO EM CONDIÇÕES ADEQUADAS
PARA O CONSUMO. COM AUSÊNCIA DE SUJIDADES. PARASITOS E LARVAS.
Fornecedor CNPJ/CPF Data Modelo Marca/ Fabricante Quantidade

ACOUGUE E COMERCIO SP LTDA 43.664.070/0001-57 20/06/2024 - 16:55:48 IN NATURA IN NATURA 1.560

0018 - Batata doce: COM CARACTERÍSTICAS ORGANOLÉPTICAS (COR. ODOR. TEXTURA. APARÊNCIA. SABOR)
PRESERVADAS. SEM DANOS QUÍMICOS. FÍSICOS E BIOLÓGICOS
Fornecedor CNPJ/CPF Data Modelo Marca/ Fabricante Quantidade

ACOUGUE E COMERCIO SP LTDA 43.664.070/0001-57 20/06/2024 - 16:56:51 IN NATURA IN NATURA 3.120

0019 - REPOLHO VERDE: COM CARACTERÍSTICAS ORGANOLÉTICAS (COR. ODOR. TEXTURA. APARÊNCIA. SABOR)
PRESERVADAS. SEM DANOS QUÍMICOS. FÍSICOS E BIOLÓGICOS.
Fornecedor CNPJ/CPF Data Modelo Marca/ Fabricante Quantidade

ACOUGUE E COMERCIO SP LTDA 43.664.070/0001-57 20/06/2024 - 16:57:18 IN NATURA IN NATURA 3.120

0020 - TOMATE: COM CARACTERÍSTICAS ORGANOLÉTICAS (COR. ODOR. TEXTURA. APARÊNCIA. SABOR)
PRESERVADAS. SEM DANOS QUÍMICOS. FÍSICOS E BIOLÓGICOS.
Fornecedor CNPJ/CPF Data Modelo Marca/ Fabricante Quantidade

ACOUGUE E COMERCIO SP LTDA 43.664.070/0001-57 20/06/2024 - 16:57:37 IN NATURA IN NATURA 3.120
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0021 - ALFACE: COM CARACTERÍSTICAS ORGANOLÉTICAS (COR. ODOR. TEXTURA. APARÊNCIA. SABOR)
PRESERVADAS. SEM DANOS QUÍMICOS. FÍSICOS E BIOLÓGICOS.
Fornecedor CNPJ/CPF Data Modelo Marca/ Fabricante Quantidade

ACOUGUE E COMERCIO SP LTDA 43.664.070/0001-57 24/06/2024 - 17:54:47 IN NATURA IN NATURA 3.120

Intenções de Recurso, Recursos e Contrarrazões
Prazos
Intenção de Recurso Recurso Contrarrazão

- - - - - -

Chat
Data Apelido Frase

20/06/2024 - 16:44:23 Sistema Fornecedor ACOUGUE E COMERCIO SP LTDA enviou proposta para o item 0001 em 20/06/2024 às
16:44:23

20/06/2024 - 16:44:23 Sistema O processo foi aberto

20/06/2024 - 16:45:04 Sistema Fornecedor ACOUGUE E COMERCIO SP LTDA enviou proposta para o item 0002 em 20/06/2024 às
16:45:04

20/06/2024 - 16:45:49 Sistema Fornecedor ACOUGUE E COMERCIO SP LTDA enviou proposta para o item 0005 em 20/06/2024 às
16:45:49

20/06/2024 - 16:46:29 Sistema Fornecedor ACOUGUE E COMERCIO SP LTDA enviou proposta para o item 0006 em 20/06/2024 às
16:46:29

20/06/2024 - 16:51:02 Sistema Fornecedor ACOUGUE E COMERCIO SP LTDA enviou proposta para o item 0009 em 20/06/2024 às
16:51:02

20/06/2024 - 16:52:09 Sistema Fornecedor ACOUGUE E COMERCIO SP LTDA enviou proposta para o item 0010 em 20/06/2024 às
16:52:09

20/06/2024 - 16:53:08 Sistema Fornecedor ACOUGUE E COMERCIO SP LTDA enviou proposta para o item 0011 em 20/06/2024 às
16:53:08

20/06/2024 - 16:53:30 Sistema Fornecedor ACOUGUE E COMERCIO SP LTDA enviou proposta para o item 0012 em 20/06/2024 às
16:53:30

20/06/2024 - 16:54:07 Sistema Fornecedor ACOUGUE E COMERCIO SP LTDA enviou proposta para o item 0013 em 20/06/2024 às
16:54:07

20/06/2024 - 16:54:30 Sistema Fornecedor ACOUGUE E COMERCIO SP LTDA enviou proposta para o item 0014 em 20/06/2024 às
16:54:30

20/06/2024 - 16:54:59 Sistema Fornecedor ACOUGUE E COMERCIO SP LTDA enviou proposta para o item 0015 em 20/06/2024 às
16:54:59

20/06/2024 - 16:55:48 Sistema Fornecedor ACOUGUE E COMERCIO SP LTDA enviou proposta para o item 0017 em 20/06/2024 às
16:55:48

20/06/2024 - 16:56:51 Sistema Fornecedor ACOUGUE E COMERCIO SP LTDA enviou proposta para o item 0018 em 20/06/2024 às
16:56:51

20/06/2024 - 16:57:18 Sistema Fornecedor ACOUGUE E COMERCIO SP LTDA enviou proposta para o item 0019 em 20/06/2024 às
16:57:18

20/06/2024 - 16:57:37 Sistema Fornecedor ACOUGUE E COMERCIO SP LTDA enviou proposta para o item 0020 em 20/06/2024 às
16:57:37

24/06/2024 - 15:13:32 Sistema Fornecedor M RODRIGUES FILHO enviou proposta para o item 0003 em 24/06/2024 às 15:13:32

24/06/2024 - 15:14:31 Sistema Fornecedor M RODRIGUES FILHO enviou proposta para o item 0004 em 24/06/2024 às 15:14:31

24/06/2024 - 17:50:22 Sistema Fornecedor ACOUGUE E COMERCIO SP LTDA enviou proposta para o item 0007 em 24/06/2024 às
17:50:22

24/06/2024 - 17:51:34 Sistema Fornecedor ACOUGUE E COMERCIO SP LTDA enviou proposta para o item 0008 em 24/06/2024 às
17:51:34

24/06/2024 - 17:52:54 Sistema Fornecedor ACOUGUE E COMERCIO SP LTDA enviou proposta para o item 0016 em 24/06/2024 às
17:52:54

24/06/2024 - 17:54:47 Sistema Fornecedor ACOUGUE E COMERCIO SP LTDA enviou proposta para o item 0021 em 24/06/2024 às
17:54:47

05/07/2024 - 14:52:34 Sistema Para o item 0001 foi credenciado o fornecedor ACOUGUE E COMERCIO SP LTDA.

09/07/2024 - 11:41:19 Sistema Para o item 0002 foi credenciado o fornecedor ACOUGUE E COMERCIO SP LTDA.

09/07/2024 - 11:41:59 Sistema Para o item 0003 foi credenciado o fornecedor M RODRIGUES FILHO.

09/07/2024 - 11:42:36 Sistema Para o item 0010 foi credenciado o fornecedor ACOUGUE E COMERCIO SP LTDA.

09/07/2024 - 11:43:04 Sistema Para o item 0005 foi credenciado o fornecedor ACOUGUE E COMERCIO SP LTDA.

09/07/2024 - 11:43:14 Sistema Para o item 0006 foi credenciado o fornecedor ACOUGUE E COMERCIO SP LTDA.

09/07/2024 - 11:43:36 Sistema Para o item 0004 foi credenciado o fornecedor M RODRIGUES FILHO.

09/07/2024 - 11:43:50 Sistema Para o item 0007 foi credenciado o fornecedor ACOUGUE E COMERCIO SP LTDA.

09/07/2024 - 11:44:01 Sistema Para o item 0008 foi credenciado o fornecedor ACOUGUE E COMERCIO SP LTDA.

09/07/2024 - 11:44:10 Sistema Para o item 0009 foi credenciado o fornecedor ACOUGUE E COMERCIO SP LTDA.
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09/07/2024 - 11:44:27 Sistema Para o item 0011 foi credenciado o fornecedor ACOUGUE E COMERCIO SP LTDA.

09/07/2024 - 11:44:41 Sistema Para o item 0012 foi credenciado o fornecedor ACOUGUE E COMERCIO SP LTDA.

09/07/2024 - 11:44:52 Sistema Para o item 0013 foi credenciado o fornecedor ACOUGUE E COMERCIO SP LTDA.

09/07/2024 - 11:45:01 Sistema Para o item 0014 foi credenciado o fornecedor ACOUGUE E COMERCIO SP LTDA.

09/07/2024 - 11:45:21 Sistema Para o item 0015 foi credenciado o fornecedor ACOUGUE E COMERCIO SP LTDA.

09/07/2024 - 11:45:32 Sistema Para o item 0017 foi credenciado o fornecedor ACOUGUE E COMERCIO SP LTDA.

09/07/2024 - 11:45:47 Sistema Para o item 0018 foi credenciado o fornecedor ACOUGUE E COMERCIO SP LTDA.

09/07/2024 - 11:46:08 Sistema Para o item 0019 foi credenciado o fornecedor ACOUGUE E COMERCIO SP LTDA.

09/07/2024 - 11:46:35 Sistema Para o item 0020 foi credenciado o fornecedor ACOUGUE E COMERCIO SP LTDA.

09/07/2024 - 11:47:00 Sistema Para o item 0021 foi credenciado o fornecedor ACOUGUE E COMERCIO SP LTDA.

09/07/2024 - 11:48:01 Sistema Para o item 0016 foi credenciado o fornecedor ACOUGUE E COMERCIO SP LTDA.

ELIAS CABRAL DA SILVA

Agente de Contratação

RAIMUNDO GONÇALVES SILVA

Apoio

REGINALDO ALVES

Apoio


