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ESTUDO TECNICO PRELIMINAR N° 262/2025

1-  INTRODUCAO

1.1. O presente documento caracteriza a primeira etapa da fase de planejamento e apresenta os devidos estudos para
a contratagiio de solugdio que atendera a necessidade abaixo especificada.

1.2. O objetivo principal é estudar detalhadamente a necessidade e identificar no mercado a melhor solugéo para
supri-la, em observancia as normas vigentes e aos principios que regem a Administragdo Publica.

2- DESCRICAO DA NECESSIDADE

2.1. OBJETO: FUTURA E EVENTUAL AQUISICAO DE ITENS DE PANIFICACAO (PAES, BOLOS E
SALGADOS), em atendimento as secretarias do municipio de Sapezal-MT.

2.2. A presente contratagio visa atender as demandas das diversas secretarias e unidades administrativas do
municipio de Sapezal - MT. Esta medida garante o fornecimento continuo e eficiente desses itens, essenciais para a
realizagdo de atividades institucionais, sociais e operacionais, conforme as necessidades especificas de cada 6rgdo
piblico. Os produtos de panificagdo desempenham um papel relevante em diversas situagdes, sendo requisitados tanto
no contexto da merenda escolar quanto em eventos, reunides, capacitagdes e outras atividades promovidas pelas
secretarias publicas. Esses itens, além de atenderem a grande demanda didria, possuem caracteristicas que 0s tornam
adequados para diferentes ocasides, alinhando-se as necessidades institucionais e sociais.

2.3.  Noambito da merenda escolar, os produtos de panificagdo, como pées e bolos, sdo essenciais para a composigdo
de um cardépio equilibrado e nutritivo, em conformidade com as diretrizes do Programa Nacional de Alimentagio
Escolar (PNAE). Sua presenga na alimentagio dos estudantes garante o fornecimento de energia e nutrientes
indispensdveis para o desempenho escolar, além de contribuir para a formagéo de hdbitos alimentares saudaveis. Além
disso, os itens de panificagdo também atendem a necessidade de apoio logistico e operacional. Em diversas ocasides,
servidores da Secretaria de Obras e Servigos Urbanos, enfrentam jornadas de trabalho intensas, e a oferta de café da
manhd, garante que estejam bem alimentados, o que impacta diretamente na produtividade e no bem-estar da equipe.
Essa medida é ainda mais relevante em contextos que envolvem atividades continuas ou prolongadas, onde a
alimentagdo rapida e pratica é necesséria para garantir o bom desempenho das fungdes.

2.4. A aquisigio desses produtos também se justifica pela necessidade de atender s agdes comunitarias promovidas
pela Secretaria da Familia, Assisténcia Social e Cidadania, como eventos sociais e a tradicional Festa das Criangas.
Durante essas agdes, é importante oferecer um atendimento acolhedor e de qualidade aos participantes, proporcionando
uma experiéncia positiva que reflita o compromisso da administragdo piblica com o bem-estar da comunidade. A
oferta de pées, bolos e salgados é uma forma de reforgar a imagem institucional, criando um ambiente mais receptivo
e promovendo a integragdo social.

2.5.  Nas demais secretarias participantes do processo, justifica-se a participagdo a fim de utilizagdo das aquisigdes
nas rotinas diarias e eventos realizados pelas respectivas secretarias. Portanto, a adogdo do registro de pregos para a
aquisigdo dos produtos de panificagdo é uma estratégia que visa atender as demandas constantes, proporcionando a
seguranga juridica e administrativa necessaria para a aquisigdo eficiente e oportuna desses itens. A medida fortalece a
capacidade das secretarias em promover atividades internas e externas de maneira organizada e profissional,
contribuindo para o cumprimento das obrigagdes institucionais com qualidade e agilidade.

2.6. Atualmente, as Atas de Registro de Prego n® 017/2025 e 018/2025 encontram-se em vigéncia, com prazo de
validade até o dia 17 de janeiro de 2026, do Pregdo Presencial C/SRP n° 055/2024, faz-se necessario o inicio do novo
procedimento licitatério com a devida antecedéncia, garantindo assim, o fornecimento dos produtos de forma
ininterrupta ¢ eficiente.

2.7. A aquisigiio de itens de panificagdo pela Prefeitura Municipal de Sapezal impacta diretamente diversos publicos
que integram as agdes e programas desenvolvidos pela administragdo publica. O principal pablico beneficiado sio os
estudantes da rede municipal de ensino, uma vez que os produtos de panificagdo integram a alimentagdo escolar,
contribuindo para a oferta de refeigdes balanceadas e para o fortalecimento das politicas de seguranga alimentar e
nutricional. Também sdio impactadas as criangas atendidas em creches municipais, centros de convivéncia e programas
sociais, que recebem alimentagdio didria como parte das atividades de acolhimento e assisténcia prestadas pelo
Municipio.

2.8. De forma indireta, a aquisigio beneficia as familias em situagdo de vulnerabilidade social, atendidas por
programas e agdes de assisténcia social. Adicionalmente, ha impacto positivo na economia local, com o fortalecimento
de micro e pequenas empresas do ramo de panificagdo e confeitaria, gerando emprego, renda e incentivando o
desenvolvimento econdmico de Sapezal. Por fim, a propria administragdo publica ¢ beneficiada, uma vez que a
aquisigdo garante a continuidade e regularidade dos servigos que demandam fornecimento de alimentos, assegurando
eficiéncia na execugdo das politicas piblicas municipais.
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3- ALINHAMENTO COM PLANO ANUAL DE CONTRATACOES

3.1. Demonstragio do alinhamento entre a contratagdo e o planejamento do 6rgdo ou entidade, identificando a
previsio no Plano Anual de Contratagdes ou, se for o caso, justificando a auséncia de previsdo (Art. 9°, inciso IX da
IN n° 58/2022). Demonstragio da previsdo da contratagéio no plano de contratagdes anual, sempre que elaborado, de
modo a indicar o seu alinhamento com o planejamento da Administragdo (inciso II do § 1° do art. 18 da Lei n°
14.133/2021).

3.2. A presente contratagdo é realizada de forma habitual por essa Administragéo Publica, sendo que as quantidades
sio formadas conforme a necessidade da Administragdio em conjunto com a relagdo de aquisigdo/contratagio do Gltimo
ano, estando contemplada no Plano Anual de Contratagdes de 2025.

4-  REQUISITOS DA CONTRATACAO

4.1. A contratagdo sera realizada mediante a realizagio do processo de Pregio Presencial com Sistema de Registro
de Precos;

4.2. Qualificagdo econdmico-financeira seré solicitada visando a contratagdo com empresa que possui aptiddo
financeira para suportar as aquisigdes/contratagdes durante o periodo do vinculo contratual.

4.3. A contratada devera cumprir todas as obrigagdes da ata de registro de prego.

4.4. A Contratada deve cumprir todas as obrigagdes constantes no Edital, seus anexos e sua proposta, assumindo
como exclusivamente seus os riscos e as despesas decorrentes da boa e perfeita execugio dos servigos.

4.5. Das especificacdes técnicas:

4.5.1. Ositens de panificagdo fornecidos devem atender rigorosamente as normas técnicas de referéncia relacionadas
a fabricagdo de alimentos, conforme as regulamentagdes vigentes na data de emissdo do edital. A qualidade ¢ o sabor
dos produtos sdo aspectos essenciais, sendo exigido que eles ndo apresentem deformidades, e possuam data de
fabricagio recente. Além disso, os produtos devem ser entregues com um prazo de validade na data de entrega. Esses
requisitos visam garantir que os itens fornecidos atendam aos padrdes de qualidade, frescor ¢ sabor adequados,
satisfazendo as necessidades das Secretarias Municipais;

4.5.2. A fabricagdo de pdes devera ser realizada de acordo com as normas e regulamentagdes estabelecidas pela
Vigilancia Sanitaria, garantindo que todo o processo produtivo atenda aos requisitos de seguranga alimentar e higiene
exigidos. Isso inclui a utilizagio de ingredientes de qualidade, o cumprimento das boas préticas de fabricagéo (BPF),
¢ a manutengdo de condigdes adequadas de higiene nas instalagdes, equipamentos e utensilios utilizados. Além disso,
a produgdo devera seguir os procedimentos de controle de temperatura, armazenamento e transporte, assegurando que
os paes sejam entregues frescos, livre de contaminagdes e em conformidade com as exigéncias sanitarias vigentes;
4.5.3. A fabricagdo dos bolos deverd obedecer rigorosamente as normas estabelecidas pela Vigilancia Sanitéria,
assegurando a seguranga alimentar e a qualidade do produto. Considerando a proibigéo do congelamento, os bolos
deveriio ser preparados de forma fresca, garantindo que sejam entregues no mesmo dia ou dentro de um prazo que
preserve a integridade e a seguranga alimentar, conforme as exigéncias sanitarias locais. E fundamental que todos os
procedimentos de fabricagdo, armazenamento e transporte sigam as diretrizes de higiene e conservagao apropriadas
para evitar qualquer risco a saude;

4.5.4. O fornecimento de salgados assados, fritos e tortas deverd atender em totalidade a regulamentagdo da
ANVISA (Agéncia Nacional de Vigilancia Sanitaria) especialmente no contexto de estabelecimentos que atuam no
ramo alimenticio, como panificadoras, e outros fornecedores de alimentos. A ANVISA estabelece normas rigorosas
para garantir a seguranga.

4.6. Da entrega dos objetos

4.6.1.  Asaquisigdes dos itens de panificagdo deverdo ser de forma fracionada conforme a necessidade de cada setor.
A quantidade sera solicitada em requisigdes e os produtos solicitados deverdo ser entregue em local determinado pela
Secretaria solicitante sem 6nus adicional, em horario comercial;

4.6.2. A entrega dos pies licitados deverd ser realizada pela contratada conforme demanda formalizada pela
secretaria solicitante, por meio de uma Solicitagdo de Fornecimento, devidamente acompanhada da respectiva nota
fiscal. A entrega deveré ocorrer no prazo méximo de 48 (quarenta e oito) horas apos a solicitagdo dos quantitativos
necessarios, seguindo os hordrios estabelecidos no cronograma definido pela Secretaria. O local de entrega sera
indicado na respectiva Solicitagdo de Fornecimento.

4.6.3. A entrega de salgados, tortas e bolos exige agilidade e precisio devido a natureza perecivel dos produtos e
a necessidade de garantir sua qualidade e frescor. Nesse sentido, ¢ indispensdvel que a contratada realize a entrega no
prazo méiximo de 24 (vinte e quatro) horas apds a formalizagdo da solicitagdo de fornecimento pela secretaria
responsavel, esse prazo ¢ fundamental para assegurar que os produtos sejam entregues em condigdes adequadas de
consumo, preservando suas caracteristicas sensoriais, como sabor, textura ¢ aparéncia. Além disso, a pontualidade no
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fornecimento ¢ essencial para atender as demandas institucionais que, muitas vezes, estdo vinculadas a eventos ou
atividades programadas, onde o cumprimento rigoroso dos prazos ¢ imprescindivel.

4.6.4. E importante ressaltar que os produtos entregues devem atender as especificagdes acordadas, e qualquer item
que esteja em desconformidade serd imediatamente rejeitado no ato da entrega. Nesses casos, a empresa fornecedora
devera providenciar a substituigdo dos produtos imediatamente, sem atraso, assegurando que os padrdes de qualidade
sejam mantidos e a operagdo da Secretaria ndo seja prejudicada. Este processo visa otimizar a logistica, minimizar
desperdicios e assegurar que todos os setores recebam os insumos necessérios de forma adequada e dentro do prazo
estabelecido.

4.7. Da manipulagio e transporte dos pies:

4.7.1. RESOLUCAO RDC N° 275/2002 (ANVISA): Dispde sobre o regulamento técnico de boas praticas para
servigos de alimentagdo.

4.7.2.  Ambiente Adequado: A massa deve descansar em local limpo, ventilado, protegido contra contaminantes e
em temperatura adequada, geralmente controlada entre 20°C e 30°C. E importante evitar locais tmidos ou sujeitos a
contaminagdo cruzada com outros alimentos.

4.7.3. CONDICOES DE DESCANSO DA MASSA: A empresa fornecedora deve garantir que o descanso da
massa ocorra em ambiente sanitirio adequado, com temperatura controlada, protegido contra contaminantes e
respeitando os tempos indicados para obtengdo de qualidade e seguranga.

4.7.4. PROCEDIMENTOS DE HIGIENE: Os manipuladores devem cumprir normas de boas praticas de
fabricagdo (BPF), incluindo limpeza e desinfecgdo dos equipamentos e ambientes.

4.7.5. AUDITORIA E CONTROLE: Poderi ser exigido que a empresa apresente relatérios de controle sanitério
e possa ser submetida a auditorias ou inspegdes da vigilancia sanitaria durante a vigéncia do contrato. Essas exigéncias
ajudam a assegurar que o produto entregue estejam dentro dos padrdes de qualidade e seguranga alimentar exigidos
pela legislagdo vigente.

4.8. Da manipulacio e transporte de bolos:

4.8.1. A fabricagio de bolos deve obedecer rigorosamente s normas e regulamentagdes estabelecidas pela
Vigilancia Sanitéria, garantindo que todo o processo produtivo esteja em conformidade com os padrdes de seguranga
alimentar e higiene. O controle de qualidade inicia-se na selegdo de ingredientes, que devem ser de alta qualidade, com
procedéncia confidvel e adquiridos dentro do prazo de validade.

4.8.2.  As boas préticas de fabricagdo (BPF) desempenham um papel essencial nesse contexto, englobando desde a
higienizagdo rigorosa das instalagdes e equipamentos até o treinamento dos manipuladores de alimentos, assegurando
que estejam aptos a seguir os protocolos de higiene pessoal e operacional. A produgdo deve ser realizada em ambientes
organizados e devidamente sanitizados, com monitoramento constante para evitar qualquer tipo de contaminagdo
cruzada, principalmente nos alimentos que devem ser livres de ghiten e lactose.

4.8.3. Outro aspecto critico do controle de qualidade e o monitoramento de temperatura durante a fabricagéo,
armazenamento e transporte, especialmente para bolos com recheios ou coberturas pereciveis, como cremes e chantili.
Esses produtos exigem refrigeragio adequada para garantir sua integridade e evitar o desenvolvimento de
microrganismos prejudiciais a satde.

4.8.4. Além disso, o prazo de validade deve ser rigorosamente respeitado, e os bolos devem ser entregues com
rotulagem clara, contendo informagdes sobre ingredientes, data de fabricagio ¢ validade. O transporte também deve
ser realizado em veiculos limpos e apropriados, protegendo os produtos contra condigdes externas que possam
comprometer sua qualidade.

4.8.5. Ao adotar essas medidas, o fabricante garante que os bolos sejam entregues frescos, seguros e em
conformidade com as exigéncias sanitarias.

4.9. Da manipulagiio de salgados:

4.9.1. Os salgados assados devem ser preparados em equipamentos apropriados, com controle rigoroso de
temperatura durante o cozimento, enquanto os fritos devem ser elaborados com 6leos de qualidade, renovados
periodicamente para evitar alteragdes no sabor ou formagdo de compostos prejudiciais a saide. Em ambos os casos, €
necessario monitorar continuamente o processo produtivo para evitar contaminagdes fisicas, quimicas ou biologicas.
4.9.2. Ap6s a fabricago, os produtos devem ser armazenados e transportados de forma adequada, com especial
atengdo as condigdes de temperatura para itens que contenham recheios pereciveis, como carnes, queijos ou cremes.
Esses produtos devem ser entregues frescos, dentro do prazo de validade, e acompanhados de rotulagem que informe
claramente a data de fabricagdio, validade e a lista de ingredientes utilizados.

4.9.3. Ao estabelecer esses critérios no edital, o objetivo é assegurar que os salgados fritos e assados fornecidos
apresentem ndo apenas excelente qualidade e sabor, mas também atendam aos padroes de seguranga alimentar e saide
publica, promovendo o bem-estar dos consumidores ¢ o sucesso das agdes realizadas pelas Secretarias Municipais.
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4.10.  Sera recusado produto deteriorado, alterado, adulterado, avariado, corrompido, fraudado, bem como aquele
em desacordo com as normas regulamentadoras de fabricagdo, distribuigdo e apresentagéo.

4.11. O recebimento definitivo ndo isenta a empresa de responsabilidades futuras quanto a qualidade dos produtos
entregues.

4.12.  Severificada a inadequagdo dos produtos ou sua falsidade, sera feita notificagdo da empresa para que promova
a substitui¢do, IMEDIATA, para os produtos.

4.13.  Obrigacdes da contratada:

4.13.1. A contratada devera entregar os produtos conforme as especificagdes técnicas, realizar a entrega conforme
quantidade solicitada, respeitando a data, prazo e os locais determinados pela secretaria solicitante;

4.13.2. Atender prontamente as reclamagdes do CONTRATANTE, realizando as corregdes necessarias em caso de
identifica¢do de alteragdes de sabor, cor, odor ou quaisquer outras irregularidades nos itens fornecidos para consumo
humano;

4.13.3. Responsabilizar-se por todos os tributos, contribuigdes fiscais e parafiscais que incidam ou venham a incidir,
direta e indiretamente, sobre os produtos vendidos, bem como custo total do frete, transporte e descarregamento;
4.13.4. Responder, quando da execugdio dos servigos, pelos danos comprovadamente causados diretamente ao
CONTRATANTE ou a terceiros, decorrentes de sua culpa ou dolo;

4.13.5. Assumir a responsabilidade por todos os encargos sociais, previdencidrios, trabalhistas, fiscais e demais
obrigagdes sociais resultantes da adjudicagdo e execugdo deste contrato;

4.13.6. Manter, durante todo o periodo de vigéncia contratual, todas as condi¢Ges de habilitagdo exigidas por ocasido
do certame competitivo que deu origem a presente contratagdo;

4.13.7. Comunicar imediatamente no prazo maximo de 24 (vinte e quatro) horas, formalmente a Prefeitura Municipal
qualquer alteragiio ocorrida no enderego, no e-mail, conta bancédria e outros necessdrios para recebimento de
correspondéncias;

4.13.8. A Contratada sera responsavel pelo descumprimento de suas obrigagGes contratuais nos casos de negligéncia
de pessoal ou intervengo por parte de elementos ndo autorizados pela Contratada, exceto por motivos resultantes de
caso fortuito;

4.13.9. A contratada deve ser responsavel por garantir que os alimentos fornecidos, como salgados, estejam livres de
qualquer risco de intoxicagdo alimentar;

4.13.10. Prover todos os meios necessarios a4 garantia da plena operacionalidade do fornecimento, inclusive
considerados os casos de greve ou paralisagdo de qualquer natureza;

4.13.11. A falta de quaisquer dos produtos cujo fornecimento incumbe ao detentor do prego registrado, ndo podera ser
alegada como motivo de forga maior para o atraso, ma execugdo ou inexecugdo dos servigos objeto desta ATA e ndo
a eximira das penalidades a que estd sujeita pelo ndo cumprimento dos prazos e demais condigdes estabelecidas;
4.13.12. A contratada deverd estar em dia com as seguintes documentagdes: Certiddo Federal, Certiddo Estadual,
Certiddo Municipal, INSS, FGTS, Trabalhista ¢ PGE, durante toda a vigéncia da Ata/Contrato;

4.13.13. A empresa contratada devera, sempre que necessario, solicitar, de forma tempestiva, a alteragdo de pregos,
caso haja necessidade de revisio dos valores inicialmente acordados. Essa solicitagdo sera analisada pela
Administragdo Publica, que avaliard a justificativa e os documentos comprobatérios apresentados.

4.14. Obrigacdes da contratante:

4.14.1. Pagar o prego definido no processo licitatorio em um prazo de até 30 (trinta) dias a partir da entrega da nota
fiscal devidamente assinados na secretaria solicitante, gerenciar e fiscalizar a ata de registro de pregos/contrato;
4.14.2. Emitir a autorizagdo estabelecendo, quantidade, local e demais informagdes que achar pertinentes para o bom
cumprimento do objeto;

4.14.3. Oferecer todas as informagdes necessarias para que a licitante vencedora possa executar o objeto adjudicado
dentro das especificagdes;

4.14.4. Notificar, por escrito, a licitante vencedora, a ocorréncia de eventuais imperfei¢des no curso do fornecimento
dos produtos;

4.14.5. Permitir acesso aos funcionarios da CONTRATADA, desde que devidamente identificados, aos locais onde
serd entregue este objeto, nos horarios constantes na solicitagdo de fornecimento, e bem como em outros hordrios
firmados entre as partes;

4.14.6. Fiscalizar livremente os materiais, ndo eximindo a licitante vencedora de total responsabilidade quanto a
entrega deles;

4.14.7. Acompanhar as entregas, podendo intervir durante ela, para fins de ajuste ou suspensdo da entrega; inclusive
rejeitando, no todo ou em parte, os materiais entregues fora das especificagdes.
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5- LEVANTAMENTO DE MERCADO

5.1. Levantamento de mercado, que consiste na prospec¢do e andlise das alternativas possiveis de solugdes,
podendo, entre outras opgdes: (Art. 9°, inciso III da IN n°® 58/2022) a) ser consideradas contratagdes similares feitas
por outros 6rgdos e entidades, com objetivo de identificar a existéncia de novas metodologias, tecnologias ou inovagdes
que melhor atendam as necessidades da administragdo; e b) ser realizada consulta, audiéncia piblica ou didlogo
transparente com potenciais contratadas, para coleta de contribuigdes. Levantamento de mercado, que consiste na
analise das alternativas possiveis, e justificativa técnica e econémica da escolha do tipo de solugdo a contratar. (inciso
V do § 1° do art. 18 da Lei n® 14.133/2021).

5.2. No caso em tela a opgdo considerada sdo as contratagdes similares feitas por outros érgdos piblicos que
serviram de espelho para realizagdo do presente processo licitatdrio, ressaltando ainda que o balizamento realizado se
encontra diversos pregos publicos que embasaram ao prego base para os itens que compde o termo de referéncia.

5.3. A escolha de fornecedores locais para o fornecimento de alimentos de panificagdo apresenta diversas vantagens,
especialmente quando se considera a localizagdo da Prefeitura e suas dependéncias, dificuldades logisticas associadas
ao transporte de produtos. Optar por fornecedores locais é uma decisdo estratégica que traz beneficios economicos,
logisticos e de qualidade, especialmente no contexto da administrago publica. No caso especifico de empresa situada
em Sapezal, adquirir alimentos de panificagdo de fornecedores locais é mais vantajoso do que depender de fornecedores
em cidades distantes. A distdncia significativa entre essas localidades pode comprometer a viabilidade logistica,
aumentar os custos operacionais e afetar a qualidade dos produtos devido ao tempo de transporte.

6- ESTIMATIVA DE QUANTIDADES

6.1. Estimativa das quantidades a serem contratadas, acompanhada das memérias de calculo e dos documentos que
Ihe ddo suporte, considerando a interdependéncia com outras contratagdes, de modo a possibilitar economia de escala
(Art. 9°, inciso V da IN n° 58/2022 e inciso IV do § 1° do art. 18 da Lei n® 14.133/2021).

6.2. A unidade de medida para a referida contratagdo € quilos (KG), unidade (UN) e CENTO.

6.3. O quantitativo serd demonstrado na planilha de quantitativo em anexo ao processo licitatorio, com a elaboragdo
das quantidades propostas pelas Secretarias do Municipio de Sapezal-MT.

7-  ESTIMATIVA DE PRECO

7.1.  Estimativa do valor da contratagdo, acompanhada dos pregos unitarios referenciais, das memorias de célculo e
dos documentos que lhe dio suporte, que poderdo constar de anexo classificado, se a administragdo optar por preservar
o seu sigilo até a conclusio da licitagdo (Art. 9, inciso VI da IN n° 58/2022 e inciso VI do § 1° do art. 18 da Lei n°
14.133 de 01/04/2021).

7.2.  Foi estimado o quantitativo e realizado pesquisa de mercado com outras contratagdes pablicas bem como com
potenciais fornecedores os quais servirdo como referéncia para o presente processo licitatorio, encontrando-se gravados
na planilha de balizamento e orgamentos que fardo parte anexa do processo de licitagdo. Na busca do melhor prego, a
Administragiio Publica sempre se utiliza de pregos publicos desde que esteja dentro dos requisitos de cada bem e
servigo a ser licitado, principalmente para seguir a legalidade, conforme destaca-se Resolugéo de Consulta n® 20/2016
do TCE/MT.

7.3. Para a definigdo do valor de referéncia do objeto em questdo, foi adotada uma metodologia pautada na
transparéncia, razoabilidade e aderéncia aos pregos praticados no mercado local, conforme preconizado pela legislagio
vigente. Inicialmente, foi utilizada como base a Ata de Registro de Pregos vigente no municipio, considerando sua
representatividade e compatibilidade com o objeto pretendido. Além disso, foram coletados quatro orgamentos junto
a fornecedores locais, com o objetivo de obter uma amostragem de mercado atualizada e condizente com a realidade
regional.

7.4. Durante a andlise comparativa das propostas, foram desconsiderados valores considerados inconsistentes,
inexequiveis ou excessivamente superiores a média, de forma a garantir que o valor de referéncia estivesse dentro dos
padrdes praticaveis e aceitaveis pelo mercado. Tal procedimento assegura a economicidade da contratagdo, bem como
a viabilidade de execugdo contratual. Portanto, a metodologia adotada foi adequada e criteriosa, resultando em um
valor de referéncia compativel com os pregos praticados no mercado local, respeitando os principios da legalidade,
isonomia e eficiéncia.

8- DESCRITIVO DE SOLUCAO
8.1. Justificativas para a solugfo da contratagio que se pretende (Art. 9°, inciso IV da IN n°® 58/2022 e inciso VII do
§ 1°do art. 18 da Lei n® 14.133/2021).
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8.2. A presente solugdo visa atender as demandas das diversas secretarias e unidades administrativas do municipio
de Sapezal - MT. Esta medida garante o fornecimento continuo e eficiente desses itens, essenciais para a realizagdo de
atividades institucionais, sociais e operacionais, conforme as necessidades especificas de cada oérgdo piblico. Os
produtos de panificagdo desempenham um papel relevante em diversas situagdes, sendo requisitados tanto no contexto
da merenda escolar quanto em eventos, reunides, capacitagdes e outras atividades promovidas pelas secretarias
publicas.

8.3. Essesitens, além de atenderem a grande demanda didria, possuem caracteristicas que os tornam adequados para
diferentes ocasides, alinhando-se as necessidades institucionais e sociais. Optou-se pela modalidade de Pregio
Presencial, visando otimizar a aplicagdo dos recursos publicos, garantindo maior celeridade, qualidade e eficiéncia no
atendimento da demanda. A escolha também considera a possibilidade de obter melhores condi¢des comerciais,
assegurando economicidade e transparéncia ao processo.

8.4. A solugdo proposta contempla a contratagdo por registro de pregos, modalidade que assegura economicidade,
eficiéncia e flexibilidade, uma vez que permite aquisigdes conforme a demanda real e dentro do prazo de vigéncia da
ata. A contratagdo futura e eventual também viabiliza o pronto atendimento a situagdes emergenciais, sem a
necessidade de novos processos licitatérios a cada necessidade pontual.

9-  JUSTIFICATIVA PARA PARCELAMENTO

9.1. Justificativas para o parcelamento ou nio da solugo, se aplicavel. (Art. 9°, inciso VII da IN n® 58/2022 e inciso
VIl do § 1° do art. 18 da Lei n® 14.133/2021).

9.2. O objeto representa um todo, sendo que foram definidos todos os itens que se engloba no objeto para realizagéo
da licitagdo. Sendo, ainda, realizado o julgamento por item para ampla competitividade tendo em vista que varias
empresas possuem aptiddo para realizar contratagdo com a Administragdo Publica, por ser um produto/servigo comum.
9.3. O critério de adjudicagdo do objeto serd o de menor prego, considerando o prego total do item.

10- DEMONSTRACAO DOS RESULTADOS PRETENDIDOS

10.1. Resultados pretendidos, em termos de efetividade e de desenvolvimento nacional sustentavel (Art. 9°, inciso X
da IN n® 58/2022). Demonstrativo dos resultados pretendidos em termos de economicidade e de melhor aproveitamento
dos recursos humanos, materiais e financeiros disponiveis; (inciso IX do § 1° do art. 18 da Lei n® 14.133/2021).

10.2. A contratagdo ora pretendida tem por objetivo garantir o fornecimento continuo e eficiente desses itens,
essenciais para a realizagiio de atividades institucionais, sociais e operacionais, conforme as necessidades especificas
do o6rgdo piblico. Os produtos de panificagio desempenham um papel relevante em diversas situagdes, sendo
requisitados tanto no contexto da merenda escolar quanto em eventos, reunides, capacitagdes e outras atividades
promovidas pelas secretarias publicas.

10.3. A contratagdo se justifica pela necessidade continua dos servigos em todas as unidades pertencentes a Prefeitura,
garantindo um fornecimento com qualidade e eficiéncia.

10.4. Assim, a realizagdo deste processo licitatorio busca assegurar o fornecimento continuo de produtos de
qualidade, em conformidade com a legislagdo vigente e pautado na busca pela melhor relagdo custo-beneficio para a
Administragdo Publica do Municipio de Sapezal/MT.

11- PROVIDENCIAS PREVIA DA CONTRACAO

11.1. Providéncias a serem adotadas pela administragdo previamente a celebragdo do contrato, inclusive quanto a
capacitagdo de servidores ou de empregados para fiscalizagdo e gestdo contratual ou adequagdo do ambiente da
organizagdo (Art. 9°, inciso XI da IN n® 58/2022 e inciso X do § 1° do art. 18 da Lei n® 14.133/2021).

11.2. Nio se faz necessaria competéncia especifica dos servidores que a exercerdo a fiscalizagdo do contrato,
aplicando as regras usuais de fiscalizagdo.

12- CONTRATACOES CORRELATAS/INTERDEPENDENTES

12.1. Contratagdes correlatas e/ou interdependentes. (Art. 9°, inciso VIII da IN n°® 58/2022 e inciso XI do §1° do art.
18 da Lei n° 14.133/2021).

12.2. Ndo existem, em andamento, contratagdes correlatas ou interdependentes que venham a interferir ou merecer
maiores cuidados no planejamento da futura contratagéo.

13- IMPACTOS AMBIENTAIS
13.1. Possiveis impactos ambientais e respectivas medidas de tratamento (Art. 9°, inciso XII da IN n° 58/2022).
Descrigdo de possiveis impactos ambientais e respectivas medidas mitigadoras, incluidos requisitos de baixo consumo
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de energia e de outros recursos, bem como logistica reversa para desfazimento e reciclagem de bens e refugos, quando
aplicavel. (inciso XII do §1° do art. 18 da Lei n° 14.133/2021).

13.2. A fabricagdio de panificagiio pode gerar impactos ambientais de pequena escala, especialmente aos processos
de produgdo, transporte, armazenamento e descarte dos produtos, com vistas a mitigagdo desses impactos, recomenda-
se que o fornecedor, utilize embalagens reciclaveis ou biodegradaveis.

14-DOS RISCOS

14.1. Neste ponto mapearemos 0s riscos envolvidos na contratagdo, bem como em caso de sua inexecugdo, conforme

previsdo do art. 18 inciso X da Lei n° 14.133/2021.
14.1.1. Disponibilidade or¢amentiria: Risco baixo / Impacto baixo —tendo em vista previsdo na lei orgcamentdria.
Aciio Preventiva: realizagio do planejamento estratégico para manutengio, aumento ou diminuigdo dos gastos. A¢io
de contingéncia: remanejamento de orgamento conforme necessidade de gasto.
14.1.2. Prestagiio insuficiente dos servigos: Risco baixo / Impacto alto — A¢do Preventiva: revisdo das clausulas
de obrigagdes e prestagio de servigos. Ac¢do de contingéncia: Verificar grau de contingéncia, refletindo na
vantajosidade da rescisdo contratual com a nova licitagdo. Penalizagdo da infratora.
14.1.3. Atraso na conclusdo da licitagio: Risco baixo / Impacto alto — A¢iio Preventiva: maior nimero de apoio
na deflagragdo do processo licitatério, com tempo habil a formagéo de todo processo legal para a melhor contratagdo.
Acio de contingéncia: contratagdo emergencial/direta.
14.1.4. Obrigac¢des trabalhistas e previdencidrias: Risco médio / Impacto alto - A¢do Preventiva: fiscalizacdo
mensal na documentagdo junto do pagamento. A¢iio de contingéncia: convocagdo de segundo colocado ou novo
processo licitatdrio.

15- INDICACAO DA MODALIDADE DE LICITACAO A SER UTILIZADA PARA A SELECAO DO
FORNECEDOR

15.1. A presente aquisigio se enquadra nas hipéteses de Pregdo em conformidade com o Art. 28, inciso I da Lei n°
14.133/2021. Bem como, em consondncia com o que versa 0 Art.° 17, §§ 2°e 5° da Lei n° 14.133/2021, serve
justificativa da escolha do pregdo na forma presencial.

15.2. O presente objeto trata-se da AQUISICAO DE ITENS DE PANIFICACAO (PAES, BOLOS E SALGADOS),
tal fato acarreta situagdes que melhor se assemelham na ocorréncia do processo na forma presencial. A realizagdo na
forma presencial em nada se perde a rigidez do processo licitatorio que sera realizado por servidor qualificado e equipe
de apoio, além disso, a escolha da forma presencial se dd na medida em que o processo licitatdrio detém procedimentos,
tais como a questdo de logistica, que pode interferir na questdo de prazo, ja que é um servigo muito utilizado pelas
secretarias e de forma frequente e assidua, ndo sendo aceito a contratagdo por subempreita. Assim destaca-se que a
realizagdo na forma presencial é a melhor solugdo para o processo em epigrafe tendo em vista as caracteristicas
relacionadas a contratagdo. Do mesmo modo a competitividade serd mantida, tendo em vista que todas as empresas
interessadas poderfo participar do processo licitatorio, a fim da busca do melhor prego e ampla competividade.

15.3. Saliento que o Departamento de Licitagdes Central ¢ dotado de uma sala com equipamentos de gravagdo de
dudio e video, sendo possivel a transmissdo do pregdo de maneira “ao vivo™ a todos os interessados através do site
oficial e das redes sociais, atendendo com o que versa o Art.° 17, § 5° da Lei de Licitagdes e Contratos n®14.133/2021,
no tocante a disponibilidade de gravagio do credenciamento, propostas, fase de lances e habilitagdo.

16- CONDICOES PARA PAGAMENTO DOS SERVICOS CONTRATADOS

16.1.  Os pagamentos serdo efetuados no prazo méaximo de 30 (trinta) dias, contados da apresentagdo da Nota fiscal
devidamente atestada pelo responsavel,

16.2.  Paraefeitos de pagamento, a CONTRATADA deverd apresentar documento de cobranga, constando de forma
discriminada, quantitativo, descritivo do item, marca, conforme solicitagiio de fornecimento, a efetiva realizagdo do
objeto, informando ainda, 0 nome e nimero do banco, a agéncia e o niimero da conta corrente em que o crédito devera
ser efetuado;

16.3. A nota fiscal devera conter no verso atestados firmados pelo servidor encarregado de fiscalizar o recebimento,
comprovando a entrega do objeto solicitado (contratado);

16.4.  Caso constado alguma irregularidade nas notas fiscais/faturas, estas serdo devolvidas ao fornecedor para as
necessarias corregdes, com as informagdes que motivaram sua rejei¢do, contando-se o prazo para pagamento da data

da sua reapresentagio;
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16.5.  Caso o objeto contratado seja faturado em desacordo com as disposigdes previstas no Edital e neste Termo de
Referéncia ou sem a observéncia das formalidades legais pertinentes, a CONTRATADA deverd emitir e apresentar
novo documento de cobranga, ndo configurando atraso no pagamento;

16.6.  Devera apresentar junto do documento de cobranga os seguintes documentos: Certiddes Negativas de Débito
com o INSS, FGTS, Estadual, Municipal, Trabalhistas e Federal.

16.7.  Sera observado quanto a dedugdo de Imposto de Renda os termos da Instrugdo Normativa da Receita Federal
n® 1.234/2012 e Decreto Municipal n® 105/2023.

17- DURACAO DO CONTRATO/ARP E INICIO DE VIGENCIA
17.1. A respectiva ata de registro de precos tera vigéncia de 01 (um) ano, contado da sua publicagdo no Didrio
Oficial, prorrogavel na forma da lei.

18- DA CONCLUSAO - VIABILIDADE DA CONTRATACAO

18.1. Posicionamento conclusivo sobre a viabilidade e razoabilidade da contratagdo. (Art. 9°, inciso XIII da IN n
58/2022) Posicionamento conclusivo sobre a adequagdio da contratagdo para o atendimento da necessidade a que se
destina. (inciso XIIT do §1° do art. 18 da Lei n° 14.133/2021).

18.2. Com base nas informagdes levantadas ao longo desse estudo técnico preliminar verificou-se a viabilidade da
FUTURA E EVENTUAL AQUISICAO DE ITENS DE PANIFICAC;\O (PAES, BOLOS E SALGADOS), em
atendimento as secretarias do municipio de Sapezal-MT.

o

Kari;%kel Morais Valéria Cristina Matiussi da Silva
Departamento de Licitagdo Nutricionista
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