
 

EDITAL - LICITAÇÃO 
 
PROCESSO LICITATÓRIO Nº 00009/2026 
PREGÃO ELETRÔNICO Nº 00003/2026 | Sistema de Registro de Preços 
CRITÉRIO: MENOR PREÇO POR ITEM 
LEGISLAÇÃO: LEI FEDERAL Nº 14.133/2021 
 
Órgão Realizador do Certame: 
FUNDAÇÃO MUNICIPAL DE SAÚDE DE TAQUARITINGA DO NORTE - FUNDATA 
Rodovia PE - 130 KM 08, S/N - Jucá - Taquaritinga do Norte - PE | CEP: 55790-000 
E-mail: licit.taqdonortepe@gmail.com. 
 
 
O MUNICÍPIO DE TAQUARITINGA DO NORTE, Estado de Pernambuco, por meio da FUNDAÇÃO 
MUNICIPAL DE SAÚDE DE TAQUARITINGA DO NORTE, inscrito no CNPJ nº 01.683.480/0001-
03, doravante denominado simplesmente Município, torna público para conhecimento de quantos 
possam interessar que fará realizar através do Agente de Contratação, designado como “Pregoeiro”, 
assessorado por sua Equipe de Apoio, sediado no endereço acima, às 09:00 horas do dia 27 de 
outubro de 2026, por meio do site acima indicado, licitação na modalidade “Pregão”, na forma 
“Eletrônica”, com critério de julgamento “menor preço por item”, e o fornecimento realizado na 
forma parcelada; tudo de acordo com este instrumento e em observância a Lei Federal nº 14.133, 
de 1º de abril de 2021; Lei Complementar nº 123, de 14 de dezembro de 2006; e legislação 
pertinente, consideradas as alterações posteriores das referidas normas; conforme os critérios e 
procedimentos a seguir definidos, almejando obter a melhor proposta visando o Registro de Preços. 
 
 

Data de abertura da sessão pública: 27/10/2026. 

Horário: 09:00 - horário de Brasília. 

Data para início da fase de lances: 27/10/2026. Horário: 09:00 - horário de Brasília. 

Local: https://www.portaldecompraspublicas.com.br.  

Referência de Tempo: Todas as referências de tempo no Edital, no aviso e durante a sessão 
pública observarão, obrigatoriamente, o horário de Brasília - DF. 

 
 
1.0. DO OBJETO 

1.1. Constitui objeto da presente licitação: Contratação de empresa especializada para o 
fornecimento de gêneros alimentícios atender o abastecimento contínuo da despensa do Hospital 
Geral Severino Pereira da Silva, localizado no município de Taquaritinga do Norte - PE, adequados 
às normas técnicas vigentes. 

1.2. As especificações do objeto ora licitado - quantitativo e condições -, encontram-se devidamente 
detalhadas no correspondente Termo de Referência - Anexo I deste instrumento. 

1.3. A licitação será dividida em itens, conforme tabela constante do Termo de Referência, 
facultando-se ao licitante a participação em quantos itens forem de seu interesse. 

1.4. O critério de julgamento adotado será o menor preço, observadas as exigências contidas neste 
instrumento e seus anexos quanto às especificações do objeto. 
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1.5. Na referida contratação será concedido tratamento diferenciado e simplificado para as 
Microempresas, Empresas de Pequeno Porte e Equiparados, nos limites previstos da LCP nº 
123/06, consideradas as hipóteses e condições determinadas no Art. 4º, da Lei 14.133/21. Todavia, 
serão afastados os benefícios estabelecidos nos Arts. 47 e 48, por estarem presentes, de forma 
isolada ou simultânea, as situações previstas nos Incisos II e III, do Art. 49, todos da LCP nº 123/06. 
 
2.0. DA IMPUGNAÇÃO AO EDITAL E DO PEDIDO DE ESCLARECIMENTO 

2.1. Até 03 (três) dias úteis antes da data designada para a abertura da sessão pública, qualquer 
pessoa poderá impugnar este Edital. 

2.2. A impugnação deverá ser enviada exclusivamente por meio eletrônico, em campo próprio do 
Sistema Portal de Compras Públicas no endereço eletrônico: 

https://www.portaldecompraspublicas.com.br. 

2.3. Caberá o Pregoeiro, auxiliado pelo setor técnico competente, decidir sobre a impugnação até 
o último dia útil anterior a abertura das propostas. 

2.4. Acolhida a impugnação, será definida e publicada nova data para a realização do certame, 
exceto quando, inquestionavelmente, a alteração não afetar a formulação de propostas. 

2.5. Os pedidos de esclarecimentos referentes a este processo licitatório deverão ser enviados ao 
Pregoeiro, em até 03 (três) dias úteis anteriores à data designada para abertura da sessão pública, 
exclusivamente por meio eletrônico, em campo próprio do Sistema Portal de Compras Públicas no 
endereço eletrônico: 

https://www.portaldecompraspublicas.com.br. 

2.6. As impugnações e pedidos de esclarecimentos não suspendem os prazos previstos no certame. 

2.7. A participação no certame, sem que tenha sido tempestivamente impugnado o presente Edital, 
implica na aceitação por parte dos interessados das condições nele estabelecidas. 

2.8. As respostas às impugnações e aos esclarecimentos solicitados, bem como outros avisos de 
ordem geral, serão cadastradas no endereço eletrônico abaixo, sendo de responsabilidade dos 
licitantes, seu acompanhamento: 

https://www.portaldecompraspublicas.com.br. 

2.9. Não serão conhecidas as impugnações apresentadas após o respectivo prazo legal ou, no caso 
de empresas, que estejam subscritas por representante não habilitado legalmente ou não 
identificado no processo para responder pela proponente. 

2.10. A petição de impugnação apresentada por empresa deve ser firmada por sócio, pessoa 
designada para a administração da sociedade empresária, ou procurador, e vir acompanhada, 
conforme o caso, de estatuto ou contrato social e suas posteriores alterações, se houver, do ato de 
designação do administrador, ou de procuração pública ou particular (instrumento de mandato com 
poderes para impugnar o Edital). 
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3.0. DOS ELEMENTOS PARA LICITAÇÃO 

3.1. Aos participantes serão fornecidos os seguintes elementos que integram este Edital para todos 
os fins e efeitos: 

3.1.1. ANEXO I - TERMO DE REFERÊNCIA - ESPECIFICAÇÕES; 

3.1.2. ANEXO II - MODELOS DE DECLARAÇÕES - cumprimento de requisitos normativos; 

3.1.3. ANEXO III - MINUTA DA ATA DE REGISTRO DE PREÇOS; 

3.1.4. ANEXO IV - MINUTA DO CONTRATO. 

3.2. A obtenção do Edital será feita da seguinte forma: 

3.2.1. Pelos endereços eletrônicos: 
licit.taqdonortepe@gmail.com | 
https://www.portaldecompraspublicas.com.br | ou 
https://www.gov.br/pncp/pt-br. 

 
4.0. DO SUPORTE LEGAL 

4.1. Esta licitação reger-se-á pela Lei Federal nº 14.133, de 1º de abril de 2021; Lei Complementar 
nº 123, de 14 de dezembro de 2006; Decreto Municipal nº 73, de 17 de novembro de 2023; e 
legislação pertinente, consideradas as alterações posteriores das referidas normas; que ficam 
fazendo partes integrantes deste Edital, independente de transcrição. 

4.2. Legislação aplicada: 

4.2.1. O Pregão é definido pela Lei Federal nº 14.133/21, inciso XLI, Art. 6º c/c inciso I, Art. 
28, como: 

 
Art. 6º Para os fins desta Lei, consideram-se: 
XLI - pregão: modalidade de licitação obrigatória para aquisição de bens e serviços 
comuns, cujo critério de julgamento poderá ser o de menor preço ou o de maior 
desconto; 
 
Art. 28. São modalidades de licitação: 
 
I - pregão; 

 
5.0. DOS PRAZOS E DOS RECURSOS ORÇAMENTÁRIOS 

5.1. Da aquisição do objeto: 

5.1.1. O pedido dos produtos será realizado pelo Setor Responsável, por meio de e-mail à 
empresa Contratada, com cópia ao fiscal do contrato, mediante preenchimento do formulário 
de solicitação de entrega especificando o objeto, contendo informações sobre a localização 
da entrega, identificação do solicitante e data de solicitação; 

5.1.2. A entrega dos produtos, somente será realizada após aprovação do orçamento pela 
Autoridade Competente; 
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5.1.3. Sempre que possível, a entrega deverá ser realizada no local em que se encontra o 
equipamento, preferencialmente com o acompanhamento do responsável do setor e fiscal 
do contrato; 

5.1.4. O prazo para entrega dos produtos é de 05 (cinco) dias úteis. Nos casos em que 
for necessário prazo superior, a Contratada deverá formalizar a solicitação de dilação de 
prazo, com as devidas justificativas ao solicitante; 

5.1.5. A entrega dos produtos deverá ser agendada e os produtos conferidos no ato da 
entrega com acompanhamento do responsável na unidade e/ou pelo fiscal do Contrato, que 
fará na ficha de o aceite (ou não) do recebimento do produto em perfeitas condições. A 
CONTRATADA deverá realizar um ciclo completo no momento da entrega/ devolução do 
produto; 

5.1.6. O formulário assinado pelo solicitante e fiscal deve ser anexado para fins de 
comprovação quando da apresentação dos produtos pela Contratada; 

5.1.7. A aquisição dos somente será executada mediante requisições do setor solicitante, 
através de solicitações efetuadas pelo fiscal do contrato, por meio de programação, 
previamente estabelecida entre Contratante e Contratada; 

5.1.8. Os casos não abordados serão definidos pela FISCALIZAÇÃO, de maneira a manter 
o padrão de qualidade previsto para os produtos em questão. 

5.2. As despesas decorrentes do objeto deste certame, correrão por conta da seguinte dotação: 

Órgão: 02.00 - PODER EXECUTIVO 
Unidade: 02.20 - FUNDAÇÃO MUNICIPAL DE SAÚDE DE TAQUARITINGA DO NORTE - 
FUNDATA 
1012204282.132 - Gestão Administrativa da FUNDATA 
33903000 - Material de Consumo | COD. 1190 
500.1002 - Recursos não vinculados de Impostos - Saúde 
1030200212.133 - Manutenção do Hospital Geral Severino Pereira da Silva (HGSPS) 
33903000 - Material de Consumo | COD. 1201 
500.1002 - Recursos não vinculados de Impostos - Saúde 
 
6.0. DAS CONDIÇÕES DE PARTICIPAÇÃO 

6.1. A participação neste certame é aberta a quaisquer interessados, inclusive as Microempresas e 
Empresas de Pequeno Porte, pertencentes ao ramo de atividade relacionado ao objeto da licitação 
e que estiverem previamente credenciadas perante o sistema eletrônico provido pelo Portal de 
Compras Públicas, por meio do endereço: https://www.portaldecompraspublicas.com.br. 

6.2. Não poderão participar os interessados: 

6.2.1. Que não atendam às condições deste Edital e seus anexos; 

6.2.2. Estrangeiros que não tenham representação legal no Brasil com poderes expressos 
para receber citação e responder administrativa ou judicialmente; 

6.2.3. Que estejam sob falência, concurso de credores, concordata ou em processo de 
dissolução ou liquidação; 
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6.2.4. Proibidos de participar de licitações e celebrar contratos administrativos, que integrem 
o Cadastro Nacional de Empresas Inidôneas e Suspensas - CEIS e o Cadastro Nacional de 
Empresas Punidas - CNEP (Portal Transparência); e que estejam incluídas no Cadastro 
Nacional de Condenações Cíveis por Ato de Improbidade Administrativa disponível no Portal 
do CNJ; 

6.2.5. Integrantes de um mesmo grupo econômico, assim entendido aquelas que tenham 
diretores, sócios ou representantes legais comuns, ou que utilizem recursos materiais, 
tecnológicos ou humanos em comum, exceto se demonstrado que não agem representando 
interesse econômico em comum; 

6.2.6. Cujo estatuto ou contrato social não incluir o objeto desta licitação; e 

6.2.7. Que se enquadrem nas vedações previstas no Art. 14º, da Lei Federal nº 14.133/21. 

6.3. O presente Edital não possibilitará a participação das pessoas físicas. Consideradas as 
características e propriedades do objeto desta contratação, entende-se pela impossibilidade de 
participação da pessoa física, quer pelos próprios atributos do objeto, quer pelos requisitos exigidos 
para habilitação dos interessados no certame; haja vista que para a sua devida execução, poderão 
ser demandados recursos financeiros ou uma estrutura de equipamentos e instalações, ou até a 
pluralidade de profissionais, incompatíveis para uma pessoa física. Nesses termos, conclui-se que 
a capacidade de uma pessoa física de garantir a execução da contratação, observadas ainda a 
dinâmica do mercado e a legislação pertinente, é bem menor que a de uma empresa, representando 
um potencial prejuízo para a Administração. 

6.4. É vedada a participação de pessoas jurídicas reunidas em consórcio. Como instrumento de 
atuação empresarial, o consórcio pode conduzir a resultados indesejáveis. A formação de 
consórcios acarreta risco da dominação do mercado, através de pactos de eliminação de 
competição entre os empresários. No campo de licitações, a formação de consórcios pode reduzir 
o universo da disputa. O consórcio pode retratar uma composição entre eventuais interessados: em 
vez de estabelecerem disputa entre si, formalizariam acordo para eliminar a competição. Conforme 
Acórdão n.º 1165/2012-Plenário, TC 037.773/2011-9, rel. Min. Raimundo Carreiro, 16.5.2012: Fica 
ao juízo discricionário da Administração Pública a decisão, devidamente motivada, quanto à 
possibilidade de participação ou não em licitações de empresas em consórcio. 

6.5. Não será permitida a participação de sociedades cooperativas. Permitir a participação das 
mesmas representaria desrespeitar o Princípio Constitucional da Eficiência, previsto no Artigo 37 
da Constituição Federal de 1988, considerando que todo e qualquer procedimento referente ao 
contrato, aos aditivos e pagamentos necessitariam obrigatoriamente da assinatura, e consequente 
anuência, de todos os cooperados dificultando, ou até impossibilitando, a célere execução do objeto 
pretendido. E, conforme Súmula 281 do TCU: “É vedada a participação de cooperativas em licitação 
quando, pela natureza do serviço ou pelo modo como é usualmente executado no mercado em 
geral, houver necessidade de subordinação jurídica entre o obreiro e o contratado, bem como de 
pessoalidade e habitualidade.” 

6.6. As pessoas jurídicas que tenham sócios em comum não poderão participar do certame para 
o(s) mesmo(s) item(s). 

6.7. Será realizada pesquisa junto a Consulta Consolidada de Pessoa Jurídica, TCU (Inidôneos - 
Licitantes Inidôneos), CNJ (CNIA - Cadastro Nacional de Condenações Cíveis por Ato de 
Improbidade Administrativa e Inelegibilidade), Portal da Transparência (CEIS - Cadastro Nacional 
de Empresas Inidôneas e Suspensas e CNEP - Cadastro Nacional de Empresas Punidas), no 



 

endereço eletrônico: https://certidoes-apf.apps.tcu.gov.br/, para aferição de eventuais registros 
impeditivos de participar de licitações ou de celebrar contratos com a Administração Pública. 

6.8. Caberá ao licitante interessado em participar deste certame, acompanhar as operações no 
sistema eletrônico durante o processo licitatório e responsabilizar-se pelo ônus decorrente da perda 
de negócios diante da inobservância de mensagens emitidas pela Administração ou de sua 
desconexão; e comunicar imediatamente ao provedor do sistema qualquer acontecimento que 
possa comprometer o sigilo ou a segurança, para imediato bloqueio de acesso. 

6.9. O descumprimento de qualquer condição de participação será motivo para a inabilitação do 
licitante. 
 
7.0. DO CREDENCIAMENTO 

7.1. Os interessados em participar deste Pregão deverão credenciar-se, previamente, perante o 
sistema eletrônico provido pelo Portal de Compras Públicas, por meio do endereço eletrônico: 
https://www.portaldecompraspublicas.com.br. 

7.2. Para ter acesso ao sistema eletrônico, os interessados deverão dispor de chave de identificação 
e senha pessoal, obtidas junto ao provedor do sistema eletrônico (Portal de Compras Públicas), 
onde também deverão se informar a respeito do seu funcionamento e regulamento, obtendo 
instruções detalhadas para sua correta utilização. 

7.2.1. Os interessados em se credenciar no Portal de Compras Públicas poderão obter 
maiores informações na página:  

https://www.portaldecompraspublicas.com.br. 

7.2.2. Podendo sanar eventuais dúvidas pela central de atendimentos do Portal ou pelo e-
mail: falelcom@portaldecompraspublicas.com.br. 

7.3. O licitante será responsável por todas as transações que forem efetuadas em seu nome no 
sistema eletrônico, assumindo como firmes e verdadeiras suas propostas e lances.  

7.3.1. O uso da senha de acesso pela licitante é de sua responsabilidade exclusiva, incluindo 
qualquer transação por ela efetuada diretamente, ou por seu representante, não cabendo 
ao provedor do sistema ou à Fundação Municipal de Saúde de Taquaritinga do Norte 
responder por eventuais danos decorrentes do uso indevido da senha, ainda que por 
terceiros. 

7.4. O credenciamento junto ao Portal de Compras Públicas implica a responsabilidade do licitante 
ou de seu representante legal e a presunção de sua capacidade técnica para realização das 
transações inerentes a este Pregão. 

7.5. A perda da senha ou a quebra de sigilo deverão ser comunicadas imediatamente ao provedor 
do sistema para imediato bloqueio de acesso. 

7.6. O Pregão será conduzido pela Fundação Municipal de Saúde de Taquaritinga do Norte com 
apoio técnico e operacional do Portal de Compras Públicas, que atuará como provedor do sistema 
eletrônico para esta licitação. 
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8.0. DO ENVIO DA PROPOSTA 

8.1. Após a divulgação do Edital no site: https://www.portaldecompraspublicas.com.br e até a data 
e hora marcadas para abertura da sessão, os licitantes deverão encaminhar proposta com a 
descrição do objeto ofertado e preço, exclusivamente por meio do sistema eletrônico no endereço 
acima, quando, então, encerrar-se-á automaticamente a fase de recebimento de propostas. 

8.1.1. A licitante deverá elaborar a sua proposta com base no Edital e seus anexos, sendo 
de sua exclusiva responsabilidade o levantamento de custos necessários para o 
cumprimento total das obrigações necessárias para a execução do objeto desta licitação. 

8.2. Até a abertura da sessão, os licitantes poderão retirar ou substituir as propostas apresentadas. 

8.3. O licitante deverá enviar sua proposta, no idioma oficial do Brasil, mediante o preenchimento, 
no sistema eletrônico, dos seguintes campos: 

8.3.1. Valor unitário e total para cada item, em moeda corrente nacional; 

8.3.2. Descrição detalhada do item cotado. 

8.4. Todas as especificações do objeto contidas na proposta vinculam a Contratada e, havendo 
divergência entre as condições da proposta e as cláusulas deste Edital, incluindo seus anexos, 
prevalecerão as últimas. 

8.5. Nos valores propostos estarão inclusos todos os custos operacionais, encargos previdenciários, 
trabalhistas, tributários, comerciais e quaisquer outros que incidam direta ou indiretamente na 
contratação. 

8.6. O prazo de validade da proposta não será inferior a 60 (sessenta) dias, a contar da data de sua 
apresentação. 

8.7. O licitante, ao enviar sua proposta, deverá preencher, em campo próprio do sistema eletrônico, 
as seguintes Declarações on line, fornecidas pelo Sistema de Pregão Eletrônico: 

8.7.1. Declaração de que cumpre os requisitos estabelecidos no artigo 3° da Lei 
Complementar nº 123, de 2006, estando apta a usufruir do tratamento favorecido 
estabelecido em seus Arts. 42 a 49; 

8.7.1.1. A indicação do campo “não” apenas produzirá o efeito de a licitante não ter 
direito ao tratamento favorecido previsto na Lei Complementar nº 123, de 2006, 
mesmo que seja qualificada como microempresa ou empresa de pequeno porte; 

8.7.2. Declaração de que cumpre plenamente os requisitos de habilitação e que sua proposta 
está em conformidade com as exigências do Edital. 

8.8. As declarações exigidas neste Edital e não disponibilizadas diretamente no sistema deverão 
ser confeccionadas e enviadas juntamente com a proposta de preços e/ou com os documentos de 
habilitação, e somente após requisição do Pregoeiro. 

8.9. Declarações falsas, relativas ao cumprimento dos requisitos de habilitação e proposta, 
sujeitarão a licitante às sanções previstas no item 30 deste Edital. 
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9.0. DA ABERTURA DA SESSÃO PÚBLICA E DA FORMULAÇÃO DE LANCES 

9.1. A abertura da sessão pública dar-se-á mediante comando do Pregoeiro, por meio do sistema 
eletrônico, na data, horário e local indicados neste Edital. 

9.2. Durante a sessão pública, a comunicação entre o Pregoeiro e os licitantes ocorrerá 
exclusivamente mediante troca de mensagens, em campo próprio do sistema eletrônico. 

9.3. O Pregoeiro verificará as propostas apresentadas, desclassificando desde logo aquelas que 
não estejam em conformidade com os requisitos estabelecidos neste Edital, que contenham vícios 
insanáveis ou que não apresentem as especificações técnicas exigidas no Termo de Referência. 

9.3.1. A desclassificação será sempre fundamentada e registrada no sistema, com 
acompanhamento em tempo real por todos os participantes. 

9.3.2. A não desclassificação da proposta não implica em sua aceitação definitiva, que 
deverá ser levada a efeito após o seu julgamento definitivo conforme definido no item 12 
deste Edital. 

9.4. O sistema ordenará automaticamente as propostas classificadas, sendo que somente estas 
participarão da fase de lances. 

9.5. Iniciada a etapa competitiva, os licitantes deverão encaminhar lances exclusivamente por meio 
do sistema eletrônico, sendo imediatamente informados do seu recebimento e do valor consignado 
no registro.  

9.6. Incumbirá ao licitante acompanhar as operações no sistema eletrônico durante a sessão pública 
do Pregão, ficando responsável pelo ônus decorrente da perda de negócios, diante da 
inobservância de quaisquer mensagens emitidas pelo sistema ou de sua desconexão. 

9.7. Os licitantes poderão oferecer lances sucessivos, observados o horário fixado para abertura da 
sessão e as regras estabelecidas neste Edital. 

9.7.1. Em caso de falha no sistema, os lances em desacordo com a norma deverão ser 
desconsiderados pelo Pregoeiro, devendo a ocorrência ser comunicada imediatamente ao 
provedor do sistema eletrônico (Portal de Compras Públicas). 

9.7.2. Na hipótese do subitem anterior, a ocorrência será registrada em campo próprio do 
sistema. 

9.8. O Pregoeiro poderá, durante a disputa, como medida excepcional, excluir a proposta ou o lance 
que possa comprometer, restringir ou frustrar o caráter competitivo desse processo licitatório, 
mediante comunicação eletrônica automática via sistema. Eventual exclusão de proposta do 
licitante implica a retirada do licitante do certame, sem prejuízo do direito de defesa. 

9.9. O licitante somente poderá oferecer lance de valor inferior ao último por ele ofertado e registrado 
pelo sistema. 

9.10. Do cancelamento de lance: 

9.10.1. O licitante poderá solicitar o cancelamento do seu último lance ofertado, na hipótese 
de lance inconsistente ou inexequível; 



 

9.10.2. O Pregoeiro poderá, durante a disputa, como medida excepcional, excluir o lance 
que possa comprometer, restringir ou frustrar o caráter competitivo desse processo 
licitatório, mediante comunicação eletrônica automática via sistema. 

9.10.3. Encerrado o modo de “disputa aberto e fechado”, não será possível o 
cancelamento do último lance ofertado.  

9.10.3.1. O licitante será responsabilizado administrativamente por não manter a 
proposta, salvo em decorrência de fato superveniente devidamente justificado. 

9.11. Será adotado para o envio de lances neste certame o modo de “disputa aberto e fechado”, 
em que os licitantes apresentarão lances públicos e sucessivos, com lance final fechado. 

9.12. Só poderá haver empate entre propostas iguais, não seguidas de lances, ou entre lances finais 
da fase fechada do modo de “disputa aberto e fechado”. 

9.13. Não serão aceitos dois ou mais lances de mesmo valor, prevalecendo aquele que for recebido 
e registrado em primeiro lugar.  

9.14. Durante o transcurso da sessão pública, os licitantes serão informados, em tempo real, do 
valor do menor lance registrado, vedada a identificação do licitante. 

9.15. Se o Pregoeiro entender que o lance ofertado é relativamente inexequível ou verificar que 
houve erro de digitação, deverá excluí-lo do sistema, a fim de não prejudicar a competitividade. 

9.15.1. Considera-se relativamente inexequível a proposta que reduzir o valor do último 
lance ofertado em mais de 50% (cinquenta por cento). 

9.15.1.1. Em tal situação, não sendo possível a imediata confirmação, será dada ao 
licitante a oportunidade de demonstrar a sua exequibilidade, sendo-lhe facultado o 
prazo de 24 (vinte e quatro) horas para apresentar, por meio do sistema eletrônico, 
a documentação que comprove a viabilidade da proposta: 
 

a) Custos de aquisição do produto, acompanhado da(s) nota(s) fiscal(is) 
relacionado ao produto ofertado; 

b) Custos de matérias-primas ou fabricação, se for o caso; 
c) Frete de recebimento do produto; 
d) Impostos e taxas relacionados à venda; 
e) Custos de embalagem; 
f) Salários e encargos sociais; e 
g) Depreciação. 

9.15.1.2. É facultado o Pregoeiro prorrogar o prazo estabelecido, a partir de 
solicitação fundamentada e aceita, feita também no sistema pelo licitante, antes de 
findo o prazo, ou de ofício, quando constatado que o prazo estabelecido não é 
suficiente; 

9.15.1.3. A inexequibilidade, nessa hipótese, só será considerada após diligência do 
Pregoeiro, que comprove: 

9.15.1.3.1. Que o custo do licitante ultrapassa o valor da proposta; 



 

9.15.1.3.2. Inexistirem custos de oportunidade capazes de justificar o vulto da 
oferta. 

9.15.1.3.3. Salienta-se que tais ocorrências não desclassificam 
automaticamente a proposta, apenas o item correspondente. 

9.16. No caso de desconexão com o Pregoeiro, no decorrer da etapa competitiva do Pregão, o 
sistema eletrônico poderá permanecer acessível aos licitantes para a recepção dos lances.  

9.17. Se a desconexão perdurar por tempo superior a 10 (dez) minutos, a sessão será suspensa e 
terá reinício somente após comunicação expressa do Pregoeiro aos participantes do certame 
publicada no Portal de Compras Públicas, https://www.portaldecompraspublicas.com.br, quando 
serão divulgadas data e hora para a sua reabertura. 

9.18. Caso o licitante não apresente lances, concorrerá com o valor de sua proposta e, na hipótese 
de desistência de apresentar outros lances, valerá o último lance por ele ofertado, para efeito de 
ordenação das propostas. 
 
10.0. DO EMPATE 

10.1. Consideram-se empate ficto as situações em que as propostas apresentadas pelas 
microempresas ou empresas de pequeno porte forem iguais ou até 5% (cinco por cento) superiores 
à proposta mais bem classificada, situação em que, como critério de desempate, será assegurado 
o direito de preferência de que trata os Arts. 44 e 45 da LCP nº 123/2006, mediante a adoção dos 
seguintes procedimentos: 

10.1.1. A microempresa ou empresa de pequeno porte mais bem classificada, cuja proposta 
estiver no intervalo estabelecido no item 10.1, será convocada para, querendo, apresentar 
nova proposta de preço inferior àquela classificada com o menor preço ou lance, no prazo 
máximo de 05 (cinco) minutos após o encerramento dos lances, sob pena de preclusão; 

10.1.2. Apresentada proposta nas condições acima referidas, esta será considerada como 
a licitante detentora do lance mais vantajoso, dando prosseguimento ao certame na forma 
do item 11 e seguintes; 

10.1.3. Não apresentada proposta na condição cima referida, serão convocadas as 
microempresas ou empresas de pequeno porte, no intervalo estabelecido acima, na ordem 
classificatória, para o exercício do mesmo direito; 

10.1.4. No caso de equivalência dos valores apresentados pelas MEs / EPPs que se 
encontrem em situação de empate, será efetuado sorteio aleatório entre elas para que se 
identifique aquela que primeiro poderá apresentar melhor oferta. 

10.1.5. A convocada que não apresentar proposta dentro do prazo de 05 (cinco) minutos, 
controlados pelo Sistema, decairá do direito previsto nos Arts. 44 e 45 da LCP nº 123/2006. 

10.1.6. Na hipótese de não declaração de licitante vencedora, enquadrada como 
microempresa ou empresa de pequeno porte, será dado prosseguimento ao certame na 
forma do item 11 e seguintes da licitante que originalmente apresentou a menor proposta ou 
lance. 

10.1.7. O disposto nos subitens 10.1.1 a 10.1.6, somente se aplicará quando a melhor oferta 
inicial não tiver sido apresentada por microempresa ou empresa de pequeno porte. 

https://www.portaldecompraspublicas.com.br/


 

10.1.8. A desistência em apresentar lance implicará na manutenção do último preço ofertado 
pela licitante, para efeito de classificação de aceitabilidade da proposta. 

10.2. Se o Pregoeiro observar que há licitantes em situação de empate que enviaram seus lances 
em horários exatamente iguais, mas não se enquadram como ME's / EPPs, adotará os seguintes 
critérios de desempate, nesta ordem: 

10.2.1. Utilização de bens e serviços produzidos no Brasil; 

10.2.2. Utilização de bens e serviços produzidos ou prestados por empresas brasileiras; 

10.2.3. Utilização de bens e serviços produzidos por empresas que invistam em pesquisa e 
no desenvolvimento tecnológico no País; 

10.2.4. Utilização de bens e serviços produzidos ou prestados por empresas que comprovem 
cumprimento de reserva de cargos prevista em lei para pessoa com deficiência ou para 
reabilitado da Previdência Social e que atendam às regras de acessibilidade previstas na 
legislação; 

10.2.5. Sorteio. 

10.3. A proposta declarada vencedora será inserida, na fase de Aceitação, no campo "Valor 
Negociado", com a devida justificativa. 
 
11.0. DA NEGOCIAÇÃO DIRETA 

11.1. Encerrada a etapa de lances e depois da verificação de possível empate, o Pregoeiro 
encaminhará contraproposta à licitante que tenha apresentado o lance mais vantajoso, observado 
o critério de julgamento e o valor estimado para a contratação, para que seja obtida melhor proposta. 

11.2. A negociação será realizada por meio do sistema num prazo máximo de 10 (dez) minutos, 

conforme solicitação do Pregoeiro, podendo ser acompanhada pelas demais licitantes. 
 
12.0. DA ACEITBILIDADE DA PROPOSTA VENCEDORA 

12.1. Encerrada a etapa de negociação, o Pregoeiro examinará a proposta classificada em primeiro 
lugar quanto ao preço, a sua exequibilidade, bem como quanto ao cumprimento das especificações 
do objeto. 

12.2. O Pregoeiro convocará o licitante para enviar, digitalmente, a proposta atualizada em 
conformidade com o último lance ofertado num prazo máximo de 2 (duas) horas, por meio de campo 

próprio do Sistema, sob pena de desclassificação. 

12.2.1. O prazo poderá ser prorrogado, a critério do Pregoeiro, desde que solicitado por 
escrito, antes de findo o prazo estabelecido. 

12.2.2. A proposta deve conter: 

a) Nome da proponente e de seu representante legal, endereço completo, telefone, 
endereço de correio eletrônico, números do CNPJ e da inscrição Estadual e Municipal 
(se houver); 



 

b) O preço unitário e total para cada produto cotado, especificados no Termo de 
Referência (Anexo I deste Edital), bem como o valor global da proposta, em moeda 
corrente nacional, já considerados e inclusos todos os tributos, fretes, tarifas e 
demais despesas decorrentes da execução do objeto; 

c) A descrição do produto cotado de forma a demonstrar que atendem as 
especificações constantes no Termo de Referência, Anexo I deste Edital; 

d) Prazo de validade da proposta não inferior a 60 (sessenta) dias corridos, contados 
da data prevista para abertura da licitação; 

e) Conter prazo de entrega conforme descrito no Anexo I, contados da formalização 
ordem de fornecimento; 

f) Indicação do banco, número da conta e agência para fins de pagamento. 

12.3. O não envio da proposta ajustada por meio do correio eletrônico com todos os requisitos 
elencados no subitem 12.2.2, ou o descumprimento das diligências determinadas pelo Pregoeiro 
acarretará a desclassificação da proposta, sem prejuízo da instauração de processo sancionatório 
contra o licitante. 

12.4. Em nenhuma hipótese poderá ser alterado o conteúdo da proposta apresentada, seja com 
relação a prazo e especificações do produto ofertado ou qualquer condição que importe modificação 
dos seus termos originais, ressalvadas apenas aquelas alterações destinadas a sanar evidentes 
erros formais ou quando a alteração representar condições iguais ou superiores às originalmente 
propostas.  

12.5. Serão desclassificadas as propostas que contenham preços excessivos, assim entendidos 
quando apresentarem valores globais ou unitários acima do valor definido para o respectivo objeto 
no Termo de Referência. 

12.5.1. A desclassificação por valor excessivo ocorrerá quando o Pregoeiro, após a 
negociação direta, não obtiver oferta inferior ao preço máximo fixado. 

12.5.2. Encerrada a fase de julgamento, após verificada a conformidade da proposta 
classificada em primeiro lugar quanto à adequação ao objeto estipulado e compatibilidade 
do preço final em relação ao estimado para a contração, o Pregoeiro verificará a 
documentação de habilitação do licitante, observado o disposto neste Edital. 

12.6. Se houver indícios de inexequibilidade da proposta de preços, ou em caso da necessidade de 
esclarecimentos complementares, serão realizadas diligências para comprovação da 
exequibilidade. 

12.7. O Pregoeiro em conjunto com a Equipe de Apoio poderá realizar quaisquer diligências 
necessárias para averiguar a conformidade da proposta com as especificações mínimas previstas 
no Termo de Referência, Anexo I ao Edital, salvo a juntada de documentos, para atender à exigência 
deste Edital, findo o prazo estabelecido no item 12.2. 

12.8. Das AMOSTRAS: 

12.8.1. O(s) licitante(s) vencedor(es) do(s) item(ns) deverão entregar as amostras solicitadas 
pelo setor de Nutrição Escolar em embalagens em até 02 (dois) dias úteis após a fase de 
lances. As amostras terão sua data registrada no sistema do pregão (chat). 



 

12.8.2. As amostras deverão vir etiquetadas com os seguintes dados: 

FUNDAÇÃO MUNICIPAL DE SAÚDE DE TAQUARITINGA DO NORTE 
PREGÃO ELETRÔNICO Nº 00003/2026 
Nº do Item: 
Nome da Licitante: 
CNPJ nº 

12.8.3. As embalagens serão abertas e testadas, sendo os produtos avaliados da seguinte 
forma: 

a. Atendimento ao exigido no Edital de Licitação; 

b. Os critérios de avaliação serão os seguintes:  

 Aparência; 

 Cor; 

 Características do produto: odor, sabor, consistência/textura, facilidade de preparo, 
embalagem com informações do produto. 

12.8.4. O setor de Nutrição emitirá parecer quanto a avaliação das amostras. 

12.8.5. Os licitantes que não apresentarem as amostras no prazo indicado no subitem 
12.8.1, terão suas propostas automaticamente desclassificadas e serão solicitadas as 
amostras para o licitante subsequente para aqueles itens. 

12.8.6. As amostras não terão custo ao município, bem como não serão devolvidas. 

12.8.7. O setor de Nutrição poderá dispensar a avaliação da amostra se a mesma já estiver 
sendo utilizado no preparo da refeição ou for de amplo conhecimento quanto a aceitabilidade 
da marca ofertada. 

12.8.8. Decairá do direito de impugnar perante o município nos termos do presente 
instrumento, aquele que, tendo-o aceitado sem objeção, venha a apresentar, depois do 
julgamento, falhas ou irregularidades que o viciaram hipótese em que tal comunicado não 
terá efeito de recurso. 

12.8.9. Nos valores apresentados pelos licitantes, já deverão estar incluídos os custos com 
aquisição de material, mão-de-obra utilizada, impostos, encargos, fretes e outros que 
venham a incidir sobre os respectivos preços. 

12.8.10. As dúvidas surgidas após a apresentação das propostas e os casos omissos neste 
instrumento, ficarão única e exclusivamente sujeitos a interpretação do Pregoeiro, sendo 
facultada ao mesmo ou a Autoridade Superior do município, em qualquer fase da licitação, 
a promoção de diligência destinada a esclarecer ou a complementar a instrução do processo. 

12.9. Se a proposta ou lance vencedor for desclassificado, o Pregoeiro examinará a proposta ou 
lance subsequente, e assim sucessivamente, na ordem de classificação. 

12.9.1. Nas hipóteses em que o Pregoeiro não aceitar a proposta e passar à subsequente, 
serão observados os procedimentos previstos nos itens 10 e 11. 



 

12.10. Havendo necessidade, o Pregoeiro suspenderá a sessão, informando no “chat” a nova data 
e horário para a continuidade dos trabalhos. 

12.11. Sempre que a proposta não for aceita, e antes de o Pregoeiro passar à subsequente, haverá 
nova verificação da eventual ocorrência do empate ficto, previsto nos Arts. 44 e 45 da LCP nº 
123/2006, seguindo-se a disciplina estabelecida no item 10 deste Edital, se for o caso. 
 
13.0. DA HABILITAÇÃO 

13.1. Como condição prévia ao exame da documentação de habilitação do licitante detentor da 
proposta classificada em primeiro lugar, o Pregoeiro verificará o eventual descumprimento das 
condições de participação, especialmente quanto à existência de sanção que impeça a participação 
no certame ou a futura contratação, mediante a Consulta Consolidada de Pessoa Jurídica, TCU 
(Inidôneos - Licitantes Inidôneos), CNJ (CNIA - Cadastro Nacional de Condenações Cíveis por Ato 
de Improbidade Administrativa e Inelegibilidade), Portal da Transparência (CEIS - Cadastro 
Nacional de Empresas Inidôneas e Suspensas e CNEP - Cadastro Nacional de Empresas Punidas), 
no endereço eletrônico: https://certidoes-apf.apps.tcu.gov.br/. 

13.1.1. A consulta aos cadastros será realizada em nome da empresa licitante e de seu sócio 
majoritário, por força dos artigos 3º e 12 da Lei n° 8.429, de 1992, que prevê, dentre as 
sanções impostas ao responsável pela prática de ato de improbidade administrativa, a 
proibição de contratar com o Poder Público, inclusive por intermédio de pessoa jurídica da 
qual seja sócio majoritário. 

13.1.2. Constatada a existência de sanção, o Pregoeiro inabilitará o licitante, por falta de 
condição de participação. 

13.2. Os licitantes deverão encaminhar, nos termos deste Edital, a documentação relacionada nos 
itens a seguir, para fins de HABILITAÇÃO: 

13.2.1. COMPROVAÇÃO DA HABILITAÇÃO JURÍDICA: 

13.2.1.1. Inscrição no Registro Público de Empresas Mercantis junto a Junta 
Comercial da respectiva sede, para o caso de empresário individual; 

13.2.1.2. Para licitante microempreendedor individual - MEI, Certificado da Condição 
de Microempreendedor Individual - CCMEI, hipótese em que será realizada a 
verificação da autenticidade no sítio: www.portaldoempreendedor.gov.br; 

13.2.1.3. Ato constitutivo, estatuto ou contrato social em vigor, devidamente 
registrado na Junta Comercial da respectiva sede, acompanhado de documento 
comprobatório de seus administradores, para os casos de sociedade empresária, 
inclusive Sociedade Limitada Unipessoal (SLU); 

13.2.1.4. Caso o licitante seja sucursal, filial ou agência, inscrição no Registro Público 
de Empresas Mercantis onde opera, com averbação no Registro onde tem sede a 
matriz; 

13.2.1.5. Inscrição do ato constitutivo no Registro Civil das Pessoas Jurídicas do local 
da sede do licitante, acompanhada de prova da indicação dos seus administradores, 
para o caso de sociedade simples; 

https://certidoes-apf.apps.tcu.gov.br/
http://www.portaldoempreendedor.gov.br/


 

13.2.1.6. Decreto de autorização, em se tratando de empresa ou sociedade 
estrangeira em funcionamento no País, e ato de registro ou autorização para 
funcionamento expedido pelo órgão competente, quando a atividade assim o exigir. 

Os documentos acima deverão estar acompanhados de todas as alterações ou da 
consolidação respectiva. 

13.2.2. REGULARIDADE FISCAL E TRABALHISTA: 

13.2.2.1. Registro no Cadastro Nacional de Pessoa Jurídica - CNPJ; 

13.2.2.2. Prova de regularidade para com as Fazendas Estadual e Municipal ou 
Distrital, do domicílio ou sede da licitante; 

13.2.2.3. Prova de regularidade fiscal perante a Fazenda Nacional, mediante 
apresentação de certidão expedida conjuntamente pela Secretaria da Receita 
Federal do Brasil (RFB) e pela Procuradoria-Geral da Fazenda Nacional (PGFN), 
referente a todos os créditos tributários federais e à Dívida Ativa da União (DAU) por 
elas administrados, inclusive aqueles relativos à Seguridade Social, nos termos da 
Portaria Conjunta nº 1.751, de 02/10/2014, do Secretário da Receita Federal do Brasil 
e da Procuradora-Geral da Fazenda Nacional; 

13.2.2.4. Certificado de Regularidade perante o FGTS, fornecido pela Caixa 
Econômica Federal; 

13.2.2.5. Certidão de regularidade relativa a débitos inadimplidos perante a Justiça 
do Trabalho (CNDT), mediante a apresentação de certidão negativa, em plena 
validade, que poderá ser obtida no sítio: www.tst.jus.br/certidao. 

Para a regularidade fiscal e trabalhista, será aceita certidão positiva com efeito de negativa. 

Caso o licitante seja considerado isento de tributos estaduais ou municipais relacionados ao 
objeto licitatório, deverá comprovar tal condição mediante a apresentação de declaração da 
Fazenda Estadual ou da Fazenda Municipal do domicílio ou sede do fornecedor, ou outra 
equivalente que demonstre tal isenção. 

13.2.3. QUALIFICAÇÃO ECONÔMICO-FINANCEIRA: 

13.2.3.1. Certidão Negativa eletrônica de falência, recuperação judicial ou 
extrajudicial (nos termos da Lei nº 11.101/2005), expedida pelo distribuidor da sede 
da pessoa jurídica. A validade deve ser de no máximo 90 (noventa) dias a contar da 
emissão, salvo se houver outro prazo expresso no documento.1 

a) Para as empresas sediadas no Estado de Pernambuco deverá apresentar 
Certidão Licitação 1º e 2º Grau emitido na forma da Instrução Normativa do 
TJPE nº 07 de 02/06/2014, na Resolução do CNJ nº 185 e na Lei 11.419/2006. 

13.2.3.2. Balanço Patrimonial e demais demonstrações contábeis dos 02 (dois) 
últimos exercício sociais exigíveis e apresentadas na forma da lei devidamente 

                                                             
1 Nota: Nos Estados onde os serviços de distribuição forem centralizados ou unificados pelo Tribunal de Justiça, a 
apresentação da certidão eletrônica unificada emitida pelo órgão oficial central exime o licitante da apresentação de 
certidões individualizadas por cartório ou distribuidor local. 

http://www.tst.jus.br/certidao


 

registrados, que comprovem a boa situação financeira da empresa, vedada a sua 
substituição por balancetes ou balanços provisórios. 

a) A boa situação financeira da empresa será avaliada pelos Índices de 
Liquidez Geral (LG) e Liquidez Corrente (LC) e Solvência Geral (SG), 
resultantes da aplicação das seguintes fórmulas: 
 

ILG = 
Ativo Circulante + Realizável a Longo Prazo 

Passivo Circulante + Exigível a Longo Prazo 
≥ 1,00 

 

ISG = 
Ativo Total 

Passivo Circulante + Exigível a Longo Prazo 
≥ 1,00 

 

ILC = 
Ativo Circulante 

Passivo Circulante 
≥ 1,00 

b) Caso o licitante apresente resultado que não atenda ao respectivo valor 
requerido em qualquer dos índices de Liquidez Geral (LG), Solvência Geral 
(SG) e Liquidez Corrente (LC), será exigido, para fins de habilitação, capital 
mínimo equivalente a 10 % (dez por cento) do valor estimado da contratação. 

13.2.3.3. Comprovação de que o licitante se enquadra nos termos do Art. 3º da LCP 
nº 123/06, se for o caso, sendo considerada microempresa ou empresa de pequeno 
porte e recebendo, portanto, tratamento diferenciado e simplificando na forma 
definida pela legislação vigente. Tal comprovação poderá ser feita através da 
apresentação de qualquer um dos seguintes documentos, a critério do licitante: 

a) Declaração expressa formalmente assinada por profissional da área 
contábil, devidamente habilitado; 

b) Certidão simplificada emitida pela junta comercial da sede do licitante ou 
equivalente, na forma da legislação pertinente; 

c) Comprovação de opção pelo Regime de Tributação Simples Nacional 
acompanhada de declaração assinada pelo responsável legal da empresa 
informando inexistir quaisquer fatos que impeça receber o benefício da Lei 
Complementar 123/2006. 

A ausência da referida declaração, certidão simplificada ou comprovação pelo Regime de 
Tributação Simples Nacional, não é motivo para a inabilitação. Caso tal documento não seja 

apresentado, poderá ser diligenciado e/ou consultado. 

13.2.4. QUALIFICAÇÃO TÉCNICA: 

13.2.4.1. Comprovação de aptidão no desempenho de atividade pertinente e 
compatível em características, quantidades e prazos com o objeto da licitação 
consistente em Atestado(s) de Capacidade Técnica, fornecido(s) por pessoa jurídica 
de direito público ou privado, comprovando ter a licitante prestado serviço compatível 
como o objeto desta licitação. 

13.2.4.1.1. O licitante disponibilizará todas as informações necessárias à 
comprovação da legitimidade do(s) atestado(s), apresentando, quando 
solicitado pela Administração, cópia do contrato que deu suporte à 



 

contratação, endereço atual da contratante e local em que foi executado o 
objeto contratado, dentre outros documentos. 

13.2.5. DECLARAÇÕES: 

13.2.5.1. Comprovação do cumprimento de requisitos normativos, conforme modelos 
- Anexo II: 

13.2.5.1.1. Declaração de não possuir no quadro societário servidor da ativa 
do Município; 

13.2.5.1.2. Declaração de observância do limite de contratação com a 
Administração Pública. 

13.2.5.2. Declarações que deveram ser aceitas no preenchimento da Proposta no 
Portal de Compras Públicas: 

13.2.5.2.1. Declaração de conhecimento do Edital; 

13.2.5.2.2. Declaração de reserva de cargos; 

13.2.5.2.3. Declaração de proposta econômica; 

13.2.5.2.4. Declaração de Não-Emprego de menores; 

13.2.5.2.5. Declaração de Não-Emprego de trabalho degradante; 

13.2.5.2.6. Declaração de Acessibilidade; 

13.2.5.2.7. Declaração de Inexistência de Fato Superveniente 

13.2.6. DOCUMENTOS COMPLENTARES: 
(Art. 67, inciso IV da Lei Federal nº 14.133/21) 

13.2.6.1. Certificado ou Alvará de Funcionamento expedido pela Vigilância Sanitária. 
Caso a licitante esteja sediada fora do Estado de Pernambuco, deverá apresentar 
Certificado ou Alvará de Funcionamento da Vigilância Sanitária da sede ou domicílio 
da sua localidade. 

13.3. DA HABILITAÇÃO DAS MEs / EPPs 

13.3.1. As empresas qualificadas como ME / EPP, na forma da Lei Complementar nº 
123/2006, deverão apresentar todos os documentos de habilitação, referentes à habilitação 
jurídica, fiscal e trabalhista, econômico-financeira e técnica, sob pena de inabilitação. 

13.3.2. A existência de restrição relativamente à regularidade fiscal e trabalhista não impede 
que a licitante qualificada como microempresa (ME) ou empresa de pequeno porte (EPP) 
seja declarada vencedora, uma vez que atenda a todas as demais exigências do Edital. 

13.3.2.1. A declaração do vencedor acontecerá no momento imediatamente posterior 
à fase de habilitação. 



 

13.3.3. Caso a proposta mais vantajosa seja ofertada por licitante qualificada como 
microempresa ou empresa de pequeno porte, e uma vez constatada a existência de alguma 
restrição no que tange à regularidade fiscal ou trabalhista, será convocada para, no prazo 
de 05 (cinco) dias úteis, após a declaração do vencedor, comprovar a regularização. 

13.3.3.1. O prazo poderá ser prorrogado por igual período, a critério da 
Administração, quando requerida pelo licitante, mediante apresentação de 
justificativa. 

13.3.4. A não regularização no prazo previsto implicará decadência do direito à contratação, 
sem prejuízo das sanções previstas neste Edital, sendo facultado à Fundação Municipal de 
Saúde de Taquaritinga do Norte convocar os licitantes remanescentes, na ordem de 
classificação para prosseguimento do certame. 

13.4. ORIENTAÇÕES GERAIS SOBRE A HABILITAÇÃO 

13.4.1. Os documentos exigidos para a habilitação, conforme regulado neste Edital, deverão 
ser enviados após declarados os vencedores na fase de proposta e solicitado o envio no 
prazo de 02 (duas) horas, exclusivamente por meio de campo próprio no Sistema. 

13.4.2. Os documentos apresentados para habilitação deverão estar todos em nome e CNPJ 
da matriz ou todos em nome e CNPJ da filial, exceto aqueles que comprovadamente só 
possam ser fornecidos à matriz e referir-se ao local do domicílio ou sede do interessado. 

13.4.3. As certidões que não apresentarem em seu teor, data de validade previamente 
estabelecida pelo órgão expedidor, deverão ter sido expedidas até 90 (noventa) dias antes 
da data da sessão pública deste Pregão. 

13.4.4. Havendo necessidade de analisar minuciosamente os documentos enviados via 
correio eletrônico, o Pregoeiro suspenderá a sessão, informando no “chat” a nova data e 
horário para a continuidade. 

13.4.5.  Será inabilitado o licitante que não comprovar sua habilitação, seja por não 
apresentar quaisquer dos documentos exigidos, apresentá-los em desacordo com o 
estabelecido neste Edital ou deixar de enviar a documentação de habilitação por meio de 
campo próprio do Sistema quando solicitado pelo Pregoeiro, ficando sujeito às penalidades 
previstas neste Edital. 

13.4.6. No julgamento da habilitação e das propostas, o Pregoeiro poderá sanar erros ou 
falhas que não alterem a substância das propostas, dos documentos e sua validade jurídica, 
mediante despacho fundamentado, registrado em ata e acessível a todos, atribuindo-lhes 
validade e eficácia para fins de habilitação e classificação. 

13.4.7. No caso de inabilitação, haverá nova verificação da eventual ocorrência do empate 
ficto, previsto nos Arts. 44 e 45 da LCP nº 123/2006, seguindo-se a disciplina antes 
estabelecida para aceitação da proposta subsequente. 

13.4.8. Se a proposta não for aceitável, ou se a licitante não atender às exigências de 
habilitação, o Pregoeiro, examinará a proposta subsequente e assim sucessivamente, na 
ordem de classificação, até a seleção da proposta que melhor atenda a este Edital. 

13.4.9. Constatado o atendimento pleno às exigências fixadas neste Edital, a licitante será 
declarada vencedora.  



 

 
14.0. DOS RECURSOS 

14.1. Declarado o vencedor, qualquer licitante poderá, durante a sessão pública, de forma imediata 
e motivada, em campo próprio do sistema, manifestar sua intenção de recurso no prazo de 30 
(trinta) minutos. 

14.1.1. A falta de manifestação imediata e motivada da licitante importará na decadência 
desse direito, ficando a autoridade competente a adjudicar o objeto à licitante declarada 
vencedora. 

14.1.2. Diante da manifestação da intenção de recurso o Pregoeiro adentrará no mérito 
recursal e verificará as condições de admissibilidade do recurso. 

14.1.3. Os interessados que porventura queiram ter vista do processo licitatório poderão 
comparecer na Rua Padre Berenguer, S/N - Centro - Taquaritinga do Norte - PE, de segunda 
à sexta-feira, das 08:00 às 13:00. 

14.2. Recebida a intenção de interpor recurso pelo Pregoeiro, a licitante deverá apresentar as 
razões do recurso no prazo de 03 (três) dias úteis, ficando as demais licitantes, desde logo, 
intimadas para, querendo, apresentar contrarrazões em igual prazo, que começará a contar do 
término do prazo da recorrente. 

14.2.1. As razões e contrarrazões serão recebidas exclusivamente por meio de campo 
próprio no Sistema. Não serão recebidas ou conhecidas razões de recurso e contrarrazões 
entregues diretamente o Pregoeiro ou enviadas por quaisquer outros meios (fax, 
correspondência etc.). 

14.3. Caberá o Pregoeiro receber, examinar e instruir os recursos interpostos contra seus atos, 
podendo reconsiderar suas decisões no prazo de 03 (três) dias úteis após o recebimento das razões 
e contrarrazões ou, neste mesmo prazo, fazê-lo subir devidamente informados a autoridade superior 
para a decisão final no prazo de 10 (dez) dias úteis. 

14.4. O acolhimento do recurso invalida tão somente os atos insuscetíveis de aproveitamento.  

14.5. Os autos do processo permanecerão com vista franqueada aos interessados, no endereço 
constante neste Edital (item 14.1.3). 

14.6. Não serão conhecidos os recursos apresentados fora dos prazos, subscritos por 
representantes não habilitados legalmente ou não identificados no processo para responder pelo 
licitante. 
 
15.0. DA HOMOLOGAÇÃO 

15.1. Após a fase recursal, constatada a regularidade dos atos praticados, a autoridade competente 
homologará o procedimento licitatório. 
 
16.0. DO CONTRATO 

16.1. Após a homologação da licitação, a licitante vencedora será convocada para assinar o termo 
de contrato. 



 

16.2. O prazo de vigência e as condições de reequilíbrio e/ou revisão de preços, observarão as 
cláusulas contratuais ou as disposições constantes de instrumento equivalente. 

16.3. O prazo máximo para assinatura e entrega do termo de contrato é de 05 (cinco) dias úteis, 
contados da data do e-mail enviado. 

16.3.1. O prazo para assinatura do termo de contrato acima estabelecido poderá ser 
prorrogado uma única vez por igual período, desde que ocorra motivo justificado e aceito 
pela Fundação Municipal de Saúde de Taquaritinga do Norte. 

16.3.2. A recusa injustificada do adjudicatário em assinar o contrato no prazo estabelecido 
pela Administração caracterizará o descumprimento total da obrigação assumida e o 
sujeitará às penalidades legalmente estabelecidas pelo Município: 

16.3.2.1. A regra do subitem anterior não se aplicará aos licitantes remanescentes 
convocados na forma estabelecida neste dispositivo. 

16.4. Por ocasião da assinatura do contrato, será exigida a comprovação das condições de 
habilitação consignadas neste Edital, as quais deverão ser mantidas pelo licitante durante a vigência 
do contrato. 

16.5. O Termo de contrato Anexo IV deste Edital, ou instrumento equivalente, estabelecerá as 
hipóteses, prazo e condições de prestação dos serviços. 

16.6. O presente Edital fará parte integrante do contrato, bem como seus anexos e a proposta 
apresentada pela licitante vencedora. 

16.7. Será designado um Gestor e um Fiscal para o contrato, que desempenhará as atribuições 
previstas no item 29 deste Edital. 

16.8. É vedada a subcontratação, cessão ou transferência total ou parcial do objeto deste Pregão. 
 
17.0. DA ATA DE REGISTRO DE PREÇOS 

17.1. Formalização e Cadastro de Reserva: 

17.1.1. Após a homologação do certame, serão registrados na Ata de Registro de Preços, 
os preços e os quantitativos do adjudicatário, observado o disposto neste Edital; e será 
incluído na referida ata, na forma de anexo, o registro: 

17.1.1.1. Dos licitantes que aceitarem cotar o objeto com preço igual ao do 
adjudicatário, observada a classificação na licitação; e 

17.1.1.2. Dos licitantes que mantiverem sua proposta original. 

17.1.2. Será respeitada, nas contratações, a ordem de classificação dos licitantes 
registrados: 

17.1.2.1. A apresentação de novas propostas na forma deste subitem não prejudicará 
o resultado do certame em relação ao licitante mais bem classificado; 



 

17.1.2.2. Para fins da ordem de classificação, os licitantes que aceitarem cotar o 
objeto com preço igual ao do adjudicatário antecederão aqueles que mantiverem sua 
proposta original. 

17.1.3. A habilitação dos licitantes que comporão o Cadastro de Reserva será efetuada 
quando houver necessidade de contratação dos licitantes remanescentes, nas seguintes 
hipóteses: 

17.1.3.1. Quando o licitante vencedor não assinar a Ata de Registro de Preços no 
prazo e nas condições estabelecidos neste Edital; ou 

17.1.3.2. Quando houver o cancelamento do registro do fornecedor ou do registro de 
preços, nas hipóteses previstas neste Edital. 

17.1.4. Na hipótese de nenhum dos licitantes que aceitaram cotar o objeto com preço igual 
ao do adjudicatário concordar com a contratação nos termos em igual prazo e nas condições 
propostas pelo primeiro classificado, a Administração, observados o valor estimado e a sua 
eventual atualização na forma prevista neste Edital, poderá: 

17.1.4.1. Convocar os licitantes que mantiveram sua proposta original para 
negociação, na ordem de classificação, com vistas à obtenção de preço melhor, 
mesmo que acima do preço do adjudicatário; ou 

17.1.4.2. Adjudicar e firmar o contrato nas condições ofertadas pelos licitantes 
remanescentes, observada a ordem de classificação, quando frustrada a negociação 
de melhor condição. 

17.2. Assinatura: 

17.2.1. Homologado o resultado da licitação, o licitante mais bem classificado terá o prazo 
de 05 (cinco) dias úteis, contados a partir da data de sua convocação, para assinar a Ata de 
Registro de Preços, cujo prazo de validade encontra-se nela fixado, sob pena de decadência 
do direito à contratação, sem prejuízo das sanções previstas na Lei Federal nº 14.133/21. 

17.2.2. O prazo de convocação poderá ser prorrogado uma vez, por igual período, mediante 
solicitação do licitante melhor classificado convocado, desde que: 

17.2.2.1. A solicitação seja devidamente justificada e apresentada dentro do prazo; 
e 

17.2.2.2. A justificativa apresentada seja aceita pela Administração. 

17.2.3. Serão formalizadas tantas Atas de Registro de Preços quantas forem necessárias 
para o registro de todos os itens constantes no Termo de Referência - Anexo I deste 
instrumento, devidamente homologados, com a indicação do licitante vencedor, a descrição 
do correspondente item, a respectiva quantidade, preço registrado e demais condições. 

17.2.4. O preço registrado, com a indicação do fornecedor, será divulgado no Portal Nacional 
de Contratações Públicas - PNCP e disponibilizado durante a vigência da Ata de Registro 
de Preços. 

17.2.5. A existência de preços registrados implicará compromisso de fornecimento nas 
condições estabelecidas, mas não obrigará a Administração a contratar, facultada a 



 

realização de licitação específica para a aquisição pretendida, desde que devidamente 
justificada. 

17.2.6. Na hipótese de o convocado não assinar a Ata de Registro de Preços no prazo e nas 
condições estabelecidas, fica facultado à Administração convocar os licitantes 
remanescentes do Cadastro de Reserva, na ordem de classificação, para fazê-lo em igual 
prazo e nas condições propostas pelo primeiro classificado. 

17.3. Vigência: 

17.3.1. O prazo de vigência da Ata de Registro de Preços será de um ano, contado do 
primeiro dia útil subsequente à data de divulgação no Portal Nacional de Contratações 
Públicas - PNCP, e poderá ser prorrogado por igual período, desde que comprovado que o 
preço é vantajoso. 

17.3.2. O prazo de vigência do correspondente contrato será determinado: em 12 (doze) 
meses, considerado da data de sua assinatura; podendo ser prorrogado, nas hipóteses e no 
termo do Art. 107, da Lei Federal 14.133/21. 

17.4. Vedação a acréscimos de quantitativos: 

17.4.1. É vedado efetuar acréscimos nos quantitativos estabelecidos na Ata de Registro de 
Preços. 

17.5. Controle e gerenciamento: 

17.5.1. O controle e o gerenciamento das Atas de Registro de Preços serão realizados por 
meio de procedimentos de gestão de atas, quanto a: 

17.5.1.1. Os quantitativos e os saldos; 

17.5.1.2. As solicitações de adesão; e 

17.5.1.3. O remanejamento das quantidades. 

17.6. Alteração ou atualização dos preços registrados: 

17.6.1. Os preços registrados poderão ser alterados ou atualizados em decorrência de 
eventual redução dos preços praticados no mercado ou de fato que eleve o custo do bem 
registrado, nas seguintes situações: 

17.6.1.1. Em caso de criação, alteração ou extinção de quaisquer tributos ou 
encargos legais ou superveniência de disposições legais, com comprovada 
repercussão sobre os preços registrados; 

17.6.1.2. Em caso de força maior, caso fortuito ou fato do príncipe ou em decorrência 
de fatos imprevisíveis ou previsíveis de consequências incalculáveis, que inviabilizem 
a execução da ata tal como pactuada, nos termos do disposto na alínea "d" do inciso 
II do caput do Art. 124, da Lei Federal nº 14.133/21; ou 

17.6.1.3. Na hipótese de reajustamento sobre os preços registrados, prevista neste 
instrumento, nos termos do disposto na Lei Federal nº 14.133/21. 



 

17.7. Negociação de preços registrados: 

17.7.1. Na hipótese de o preço registrado tornar-se superior ao preço praticado no mercado, por 
motivo superveniente, o órgão gerenciador convocará o fornecedor para negociar a redução do 
preço registrado: 

17.7.1.1. Caso não aceite reduzir seu preço aos valores praticados pelo mercado, o 
fornecedor será liberado do compromisso assumido quanto ao item registrado, sem 
aplicação de penalidades administrativas; 

17.7.1.2. Na hipótese prevista no subitem anterior, o gerenciador convocará os fornecedores 
do cadastro de reserva, na ordem de classificação, para verificar se aceitam reduzir seus 
preços aos valores de mercado, observado o disposto neste instrumento. 

17.7.1.3. Se não obtiver êxito nas negociações, o órgão gerenciador procederá ao 
cancelamento da Ata de Registro de Preços, nos termos do disposto neste instrumento, e 
adotará as medidas cabíveis para a obtenção de contratação mais vantajosa; 

17.7.1.4. Na hipótese de redução do preço registrado, o órgão gerenciador comunicará aos 
órgãos que tiverem firmado contratos decorrentes da Ata de Registro de Preços, para que 
avaliem a conveniência e a oportunidade de diligenciarem negociação com vistas à alteração 
contratual, observado o disposto neste instrumento. 

17.7.2. Na hipótese de o preço de mercado tornar-se superior ao preço registrado e o fornecedor 
não poder cumprir as obrigações estabelecidas na ata, será facultado ao fornecedor requerer ao 
gerenciador a alteração do preço registrado, mediante comprovação de fato superveniente que o 
impossibilite de cumprir o compromisso: 

17.7.2.1. Para fins do disposto no subitem anterior, o fornecedor encaminhará, juntamente 
com o pedido de alteração, a documentação comprobatória ou a planilha de custos que 
demonstre a inviabilidade do preço registrado em relação às condições inicialmente 
pactuadas. Na hipótese de comprovação dessa ocorrência, o órgão gerenciador atualizará 
o preço registrado, de acordo com a realidade dos valores praticados pelo mercado; 

17.7.2.2. Na hipótese de não comprovação da existência de fato superveniente que 
inviabilize o preço registrado, o pedido será indeferido pelo gerenciador e o fornecedor 
deverá cumprir as obrigações estabelecidas na ata, sob pena de cancelamento do seu 
registro, nos termos do disposto neste instrumento, sem prejuízo da aplicação das sanções 
previstas na Lei Federal nº 14.133/21, e na legislação aplicável; 

17.7.2.3. Na hipótese de cancelamento do registro do fornecedor, nos termos do disposto 
no subitem anterior, o gerenciador convocará os fornecedores do cadastro de reserva, na 
ordem de classificação, para verificar se aceitam manter seus preços registrados, observado 
o disposto neste instrumento; 

17.7.2.4. Se não obtiver êxito nas negociações, o órgão gerenciador procederá ao 
cancelamento da Ata de Registro de Preços, nos termos do disposto neste instrumento, e 
adotará as medidas cabíveis para a obtenção da contratação mais vantajosa; 

17.7.2.5. O órgão gerenciador comunicará aos órgãos que tiverem firmado contratos 
decorrentes da Ata de Registro de Preços sobre a efetiva alteração do preço registrado, para 
que avaliem a necessidade de alteração contratual, observado o disposto neste instrumento. 



 

  
18.0. DO CANCELAMENTO DO REGISTRO DO FORNECEDOR E DO PREÇO REGISTRADO 

18.1. Cancelamento do registro do fornecedor: 

18.1.1. O registro do fornecedor será cancelado pelo órgão gerenciador, quando o 
fornecedor: 

18.1.1.1. Descumprir as condições da ata de registro de preços sem motivo 
justificado; 

18.1.1.2. Não retirar a nota de empenho, ou instrumento equivalente, no prazo 
estabelecido pela Administração sem justificativa razoável; 

18.1.1.3. Não aceitar manter seu preço registrado, na hipótese prevista neste 
instrumento; ou 

18.1.1.4. Sofrer sanção prevista nos Incisos III ou IV, do caput do Art. 156, da Lei 
Federal nº 14.133/21. Nessa hipótese, caso a penalidade aplicada ao fornecedor não 
ultrapasse o prazo de vigência da Ata de Registro de Preços, o órgão gerenciador 
poderá, mediante decisão fundamentada, decidir pela manutenção do registro de 
preços, vedadas novas contratações derivadas da ata enquanto perdurarem os 
efeitos da sanção. 

18.1.2. O cancelamento do registro nas hipóteses previstas neste item será formalizado por 
despacho do órgão gerenciador, garantidos os princípios do contraditório e da ampla defesa. 

18.1.3. Na hipótese de cancelamento do registro do fornecedor, o órgão gerenciador poderá 
convocar os licitantes que compõem o cadastro de reserva, observada a ordem de 
classificação. 

18.2. Cancelamento dos preços registrados: 

18.2.1. O cancelamento dos preços registrados poderá ser realizado pelo gerenciador, em 
determinada Ata de Registro de Preços, total ou parcialmente, nas seguintes hipóteses, 
desde que devidamente comprovadas e justificadas: 

18.2.1.1. Por razão de interesse público; 

18.2.1.2. A pedido do fornecedor, decorrente de caso fortuito ou força maior; ou 

18.2.1.3. Se não houver êxito nas negociações, nos termos do disposto neste 
instrumento. 

  
19.0. DA CONTRATAÇÃO COM FORNECEDOR REGISTRADO 

19.1. Formalização: 

19.1.1. A contratação com o fornecedor registrado na ata será formalizada pelo órgão 
interessado por meio de instrumento hábil, na forma definida por este Edital, conforme as 
disposições constantes do Art. 95, da Lei Federal nº 14.133/21. 



 

19.1.2. O instrumento de que trata o subitem anterior, será assinado no prazo de validade 
da Ata de Registro de Preços. 

19.2. Alteração do contrato: 

19.2.1. O contrato eventualmente decorrente da ata poderá ser alterado, observado o 
disposto no Art. 124, da Lei Federal nº 14.133/21.  

19.3. Vigência do contrato: 

19.3.1. A vigência do respectivo contrato será a estabelecida neste Edital, observadas as 
disposições do Art. 105, da Lei Federal nº 14.133/21. 

  
20.0. DO GERENCIAMENTO DO SISTEMA 

20.1. Competências: 

20.1.1. A administração e os atos de controle da Ata de Registro de Preços, decorrentes do 
presente certame, serão do Município, através do Departamento de Compras, atuando como 
órgão gerenciador do sistema de registro de preços, ao qual compete, em especial: 

20.1.1.1. Gerenciar a Ata de Registro de Preços; 

20.1.1.2. Remanejar os quantitativos da ata, observado o disposto neste instrumento; 

20.1.1.3. Conduzir as negociações para alteração ou atualização dos preços 
registrados; e 

20.1.1.4. Aplicar, garantidos os princípios da ampla defesa e do contraditório, as 
penalidades decorrentes de infrações no procedimento deste certame. 

  
21.0. DO ÓRGÃO PARTICIPANTE 

21.1. Competências: 

21.1.1. O órgão participante será responsável por manifestar seu interesse em participar do 
registro de preços, ao qual compete, em especial: 

21.1.1.1. Tomar conhecimento da Ata de Registro de Preços, inclusive de eventuais 
alterações, para o correto cumprimento de suas disposições; 

21.1.1.2. Assegurar-se, quando do uso da Ata de Registro de Preços, de que a 
contratação a ser realizada atenda aos seus interesses, sobretudo quanto aos 
valores praticados; 

21.1.1.3. Zelar pelos atos relativos ao cumprimento das obrigações assumidas pelo 
fornecedor e pela aplicação de eventuais penalidades decorrentes do 
descumprimento do pactuado na Ata de Registro de Preços ou de obrigações 
contratuais; e 

21.1.1.4. Prestar as informações solicitadas pelo órgão gerenciador do sistema de 
registro de preços quanto à contratação e à execução da demanda destinada ao seu 
órgão. 



 

 
22.0. DO REMANEJAMENTO DA QUANTIDADE REGISTRADA NA ATA DE REGISTRO DE 
PREÇOS 

22.1. Procedimentos: 

22.1.1. A quantidade prevista para o item com preço registrados na Ata de Registro de 
Preços poderá ser remanejada pelo órgão gerenciador entre os órgãos participantes e não 
participantes do registro de preços. 

22.1.2. O remanejamento de que trata o subitem anterior somente será feito: 

22.1.2.1. De órgão participante para órgão participante; ou 

22.1.2.2. De órgão participante para órgão não participante. 

22.1.3. O órgão gerenciador que tiver estimado a quantidade que pretende contratar será 
considerado participante para fins do remanejamento de que trata o subitem anterior. 

22.1.4. Para fins do disposto neste item, competirá ao órgão gerenciador autorizar o 
remanejamento solicitado, com a redução do quantitativo inicialmente informado pelo órgão 
participante, desde que haja prévia anuência do órgão que sofrer redução dos quantitativos 
informados. 

22.1.5. Caso o remanejamento seja feito entre órgãos de Estados, do Distrito Federal ou de 
Municípios distintos, caberá ao fornecedor beneficiário da Ata de Registro de Preços, 
observadas as condições nela estabelecidas, optar pela aceitação ou não da contratação 
decorrente do remanejamento do item. 

22.1.6. Na eventualidade de compra centralizada, caso não haja indicação, pelo órgão 
gerenciador, dos quantitativos dos participantes da compra centralizada, nos termos do 
disposto neste instrumento, a distribuição das quantidades para a execução descentralizada 
ocorrerá por meio de remanejamento: 

22.1.6.1. Considera-se compra centralizada, a compra ou contratação de bens, 
serviços ou obras, em que o órgão gerenciador conduz os procedimentos para 
registro de preços destinado à execução descentralizada, mediante prévia indicação 
da demanda pelos órgãos participantes. 

22.1.7. Na hipótese de remanejamento de órgão participante para órgão não participante, 
serão observados os limites previstos no Art. 86, da Lei Federal nº 14.133/21. 

 
23.0. DOS USUÁRIOS DA ATA DE REGISTRO DE PREÇOS 

23.1. A Ata de Registro de Preços, durante sua vigência, poderá ser utilizada: 

23.1.1. Pela Fundação Municipal de Saúde de Taquaritinga do Norte, que também é o órgão 
gerenciador responsável pela administração e controle da Ata de Registro de Preços, 
representada pela sua estrutura organizacional definida no respectivo orçamento programa. 

23.2. O usuário da ata, sempre que desejar efetivar a contratação do objeto registrado, fará através 
de solicitação ao gerenciador do sistema de registro de preços, mediante processo regular. 
 



 

24.0. DA UTILIZAÇÃO DA ATA DE REGISTRO DE PREÇOS POR ÓRGÃO NÃO PARTICIPANTE 

24.1. Regra geral: 

24.1.1. Durante a vigência da ata, os órgãos da Administração Pública federal, estadual, 
distrital e municipal que não participaram do procedimento de Intenção de Registro de 
Preços - IRP, poderão aderir à Ata de Registro de Preços na condição de não participantes, 
observados os seguintes requisitos: 

24.1.1.1. Apresentação de justificativa da vantagem da adesão, inclusive em 
situações de provável desabastecimento ou de descontinuidade de serviço público; 

24.1.1.2. Demonstração da compatibilidade dos valores registrados com os valores 
praticados pelo mercado, na forma prevista no Art. 23, da Lei Federal nº 14.133/21; 
e 

24.1.1.3. Consulta e aceitação prévias do órgão gerenciadora e do fornecedor. 

24.1.2. A autorização do órgão gerenciadora apenas será realizada após a aceitação da 
adesão pelo fornecedor. 

24.1.3. Após a autorização do órgão gerenciadora, o órgão não participante efetivará a 
aquisição ou a contratação solicitada em até noventa dias, observado o prazo de vigência 
da ata. 

24.1.4. O prazo previsto no subitem anterior poderá ser prorrogado excepcionalmente, 
mediante solicitação do órgão não participante aceita pelo órgão gerenciador, desde que 
respeitado o limite temporal de vigência da ata de registro de preços. 

24.1.5. O órgão poderá aderir a item da ata de registro de preços da qual seja integrante, na 
qualidade de não participante, para aqueles itens para os quais não tenha quantitativo 
registrado, observados os requisitos previstos neste instrumento. 

24.1.6. A faculdade de aderir à ata de registro de preços na condição de não participante 
poderá ser exercida: 

24.1.6.1. Por órgãos da Administração Pública Federal, estadual, distrital e municipal, 
relativamente a ata de registro de preços de órgão gerenciador federal, estadual ou 
distrital; ou 

24.1.6.2. Por órgãos da Administração Pública municipal, relativamente a ata de 
registro de preços de órgão gerenciador municipal, desde que o sistema de registro 
de preços tenha sido formalizado mediante licitação. 

24.1.7. É vedada aos órgãos da Administração Pública Federal a adesão a ata de registro de preços 
gerenciada por órgão estadual, distrital ou municipal. 

24.2. Limites para as adesões: 

24.2.1. Serão observadas as seguintes regras de controle para a adesão à Ata de Registro 
de Preços de que trata este instrumento: 



 

24.2.1.1. As aquisições ou as contratações adicionais não poderão exceder, por 
órgão, a 50% (cinquenta por cento) dos quantitativos dos itens do instrumento 
convocatório registrados na Ata de Registro de Preços para o órgão gerenciador; e 

24.2.1.2. O quantitativo decorrente das adesões não poderá exceder, na totalidade, 
ao dobro do quantitativo de cada item registrado na Ata de Registro de Preços para 
o órgão gerenciador, independentemente do número de órgãos não participantes que 
aderirem à Ata de Registro de Preços. 

 
25.0. DO REAJUSTE 

25.1. Os preços são fixos e irreajustáveis no prazo de 01 (um) ano, contado da data da apresentação 
das propostas. 

25.2. Após o interregno de 01 (um) ano, os preços contratados poderão sofrer reajuste, aplicando-
se o Índice Nacional de Preços ao Consumidor - INPC, exclusivamente para as obrigações iniciadas 
e concluídas após a ocorrência da anualidade. 

25.3. Os reajustes deverão ser precedidos de solicitação da CONTRATADA. 

25.4. Fica a CONTRATADA obrigada a apresentar memória de cálculo referente ao reajustamento 
de preços do valor remanescente, sempre que este ocorrer. 

25.5. A CONTRATANTE deverá assegurar-se de que os preços contratados são compatíveis com 
aqueles praticados no mercado, de forma a garantir a continuidade da contratação mais vantajosa. 

25.6. Caso o índice estabelecido para reajustamento venha a ser extinto ou de qualquer forma não 
possa mais ser utilizado, será adotado, em substituição, o que vier a ser determinado pela legislação 
então em vigor. 

25.7. Na ausência de previsão legal quanto ao índice substituto, a CONTRATANTE elegerá novo 
índice oficial, para reajustamento do preço do valor remanescente, por meio de apostilamento. 

25.8. O reajuste será realizado por Termo Aditivo. 
 
26.0. DA COMPROVAÇÃO DE EXECUÇÃO E RECEBIMENTO DO OBJETO 

26.1. Do prazo de entrega do objeto: 

26.1.1. As entregas deverão ocorrer em um prazo de até 05 (cinco) dias corridos, a 
partir da ordem de fornecimento. Em observância a esta programação, em caso de eventuais 
problemas na entrega, o fornecedor deverá comunicar imediatamente à FUNDAÇÃO 
solicitante. 

26.1.2. Caso não seja possível fornecer o objeto na data prevista, a CONTRATADA deverá 
comunicar o CONTRATANTE sobre as respectivas razões, com pelo menos 05 (cinco) dias 
consecutivos de antecedência, para que qualquer pleito de prorrogação de prazo seja 
analisado pela FUNDAÇÃO requisitante, ressalvadas situações de caso fortuito e força 
maior. 

26.1.3. A cada solicitação de fornecimento, a nota de empenho ou outro instrumento hábil 
será enviada à CONTRATADA via correio eletrônico (e-mail), contendo a indicação do item, 
quantidade, valor, local e prazo de entrega. 



 

26.1.4. A CONTRATADA deverá, obrigatoriamente, entregar a totalidade do objeto solicitado, 
sob pena de aplicação das sanções previstas neste Termo de Referência. 

26.2. Do local de entrega: 

26.2.1. O local de entrega do objeto será: 

a) Almoxarifado da Fundação Municipal de Saúde de Taquaritinga do Norte - 
FUNDATA, localizado na Rodovia PE 130, KM 08, SN - Jucá - Taquaritinga do Norte 
- PE, no horário das 08:00h às 12:00h e das 13:00h às 17:00h, de segunda a sexta-
feira, em dias úteis. 

26.2.1.1. Além da entrega no local designado pelo CONTRATANTE deverá a 
CONTRATADA, também, descarregar, armazenar, instalar e montar (caso esteja 
previsto no objeto), o objeto no local indicado por servidor, comprometendo-se, ainda, 
integralmente, com eventuais danos causados a estes. 

26.3. Das condições de entrega: 

26.3.1. A entrega dos itens da categoria Hortifrutigranjeiro ocorrerá de forma semanal, 

com o objetivo de garantir o fluxo contínuo do abastecimento/atendimento das demandas da 
Contratante. 

26.3.2. Será avaliado o acondicionamento do objeto no momento da entrega. Desta forma, 
embalagens violadas, itens manchados, sujos, enferrujados, danificados ou com aparência 
duvidosa, não serão aceitos. 

26.3.3. O número do empenho, autorização de compra ou outro instrumento hábil deverá vir 
indicado em cada nota fiscal. Não serão aceitas entregas cujo objeto e/ou nota fiscal não 
estejam rigorosamente de acordo com o empenho, autorização de compra ou outro 
instrumento hábil. 

26.3.4. Todo e qualquer fornecimento de objeto fora do estabelecido neste Termo de 
Referência será, imediatamente, notificada a CONTRATADA que ficará obrigada a substituí-
lo no prazo estipulado pelo fiscal do contrato, ficando entendido que correrá por sua conta e 
risco tal substituição, sujeitando-se, também, às sanções previstas neste Termo de 
Referência. 

26.3.5. O mero recebimento do objeto não caracteriza a aceitação do mesmo. 

26.3.6. Caso, no momento da conferência, sejam identificadas divergências, toda a carga 
será devolvida, sendo necessário novo agendamento para entrega, de acordo com a 
disponibilidade de horários do almoxarifado. 

26.3.7. O objeto deverá estar segregado por item e entregue em sua embalagem original, 
rotulada pelo fabricante, contendo, no mínimo, os seguintes dados: identificação do objeto, 
marca, código de barras impresso na embalagem e capacidade de empilhamento. Deverá 
conter, ainda, etiqueta de identificação da CONTRATADA, incluindo razão social, CNPJ, data 
de entrega, endereço e telefone de contato, quando for o caso. 

26.3.8. Deverá estar impressa na embalagem, de forma visível e de fácil leitura, a marca do 
material e da empresa fabricante, além do número de unidades e dimensões, quando for o 
caso. 



 

26.4. Do prazo de validade do objeto: 

26.4.1. O(s) prazo(s) de validade para o objeto será(ão) o(s) descrito(s) abaixo, contado(s) 
da data de entrega. Deverá estar especificada na embalagem a data de fabricação e o prazo 
de validade. 

a) Para todos os itens o prazo mínimo de validade: 12 (doze) meses, com tolerância 
de 30 (trinta) dias. 

26.5. Da substituição do objeto: 

26.5.1. A CONTRATADA deverá entregar o objeto nas apresentações exatamente iguais 
aquelas constantes na nota de empenho ou outro instrumento hábil, quando for o caso, 
enviado pela Fundação requisitante. Não serão aceitos itens com apresentação diferente 
daquela constante na proposta vencedora, exceto quando houver fato superveniente e 
desde que atendidas as seguintes condições: 

a) O pedido de substituição deverá ser protocolado junto à Fundação requisitante, 
acompanhado da comprovação da impossibilidade de entregar o item com a 
apresentação exatamente igual ou superior à ofertada na proposta vencedora 
previamente aceita, assim como a indicação da nova apresentação. 

b) A nova apresentação deverá atender a todas as exigências deste Termo de 
Referência e, se for o caso, obter parecer favorável da amostra emitido pela 
Fundação requisitante de acordo com os critérios de avaliação estabelecidos neste 
Termo de Referência. 

26.5.1.1. O preço ofertado não será alterado nas substituições da apresentação do item 
ofertado. 

26.5.1.2. Por apresentação entende-se os meios pelos quais se individualiza o item e tenham 
sido solicitados no momento do preenchimento da proposta, tais como: marca, fabricante, 
modelo, abatedouro, frigorífico, fornecedor, nº. do Registro na Anvisa, Certificado de 
Aprovação - CA, entre outros. 

26.6. Da garantia do objeto: 

26.6.1. O período de garantia é aquele estabelecido na Lei n.º 8.078, de 11 de setembro de 
1990 (Código de Defesa do Consumidor). 

26.6.1.1. Caso o período de garantia oferecido pelo fabricante seja inferior ao 
estabelecido neste subitem, a CONTRATADA deverá complementar a garantia do 
objeto ofertado pelo período restante. 

 
27.0. DAS OBRIGAÇÕES DO CONTRATANTE E DA CONTRATADA 

27.1. OBRIGAÇÕES DO CONTRATANTE: 

27.1.1. Observar as leis, decretos, regulamentos, portarias e normas legais, federais, 
estaduais e municipais que direta e indiretamente são aplicáveis ao produto contratado; 

27.1.2. Exigir o cumprimento de todas as obrigações assumidas pela Contratada, de acordo 
com as cláusulas contratuais; 



 

27.1.3. Aplicar as sanções administrativas, quando se fizerem necessárias, efetuando as 
anotações previstas em Lei; 

27.1.4. Comunicar à Contratada, por escrito, sobre imperfeições, falhas ou irregularidades 
verificadas no objeto fornecido, para ser substituído, reparado ou corrigido; 

27.1.5. Notificar a CONTRATADA por escrito da ocorrência de eventuais imperfeições, 
falhas ou irregularidades constatadas no objeto fornecido, para ser substituído, reparado ou 
corrigidos; 

27.1.6. Pagar à CONTRATADA o valor correspondente ao fornecimento do objeto, no prazo 
e condições estabelecidas neste Termo de Referência; 

27.1.7. Responsabilizar-se pela lavratura do respectivo contrato ou instrumento equivalente, 
com base nas disposições da Lei nº 14.133/2021 e suas alterações; 

27.1.8. Exercer o acompanhamento e a fiscalização dos produtos, por servidor 
especialmente designado, anotando em registro próprio as falhas detectadas, indicando dia, 
mês e ano, bem como o nome dos empregados eventualmente envolvidos, e encaminhando 
os apontamentos à autoridade competente para as providências cabíveis; 

27.1.9. Zelar para que durante toda a vigência do contrato sejam mantidas, em 
compatibilidade com as obrigações assumidas pela CONTRATADA, todas as condições de 
habilitação e qualificação exigidas na modalidade contratada. 

27.2. OBRIGAÇÕES DA CONTRATADA: 

27.2.1. A Contratada deve cumprir todas as obrigações constantes no Termo de Referência, 
seus anexos e sua proposta, assumindo como exclusivamente seus os riscos e as despesas 
decorrentes da boa e perfeita execução do objeto e, ainda: 

27.2.1.1. Efetuar a entrega do objeto em perfeitas condições, conforme 
especificações, prazo e local constantes no Termo de Referência e seus anexos, 
acompanhado da respectiva nota fiscal, na qual constarão as indicações referentes 
a: marca, fabricante, modelo, procedência e prazo de validade; 

27.2.1.2. Responsabilizar-se pelos vícios e danos decorrentes do objeto, de acordo 
com os Arts. 12, 13 e 17 a 27, do Código de Defesa do Consumidor (Lei nº 8.078, de 
1990); 

27.2.1.3. Substituir, reparar ou corrigir, às suas expensas, no prazo fixado neste 
Termo de Referência, o objeto com avarias ou defeitos; 

27.2.1.4. Comunicar à Contratante imediatamente os motivos que impossibilitem o 
cumprimento do prazo previsto, com a devida comprovação justificadamente; 

27.2.1.4.1. Manter, durante toda a execução do contrato, em compatibilidade 
com as obrigações assumidas, todas as condições de habilitação e 
qualificação exigidas na licitação; 

27.2.1.4.2. Indicar preposto para representá-la durante a execução do 
contrato. 



 

27.2.2. A CONTRATADA será responsável pela observância das leis, decretos, 
regulamentos, portarias e normas federais, estaduais e municipais direta e indiretamente 
aplicáveis ao objeto do contrato; 

27.2.3. Durante a execução do contrato, a CONTRATADA deverá: 

27.2.3.1. Atender prontamente às solicitações dos setores solicitantes, no 
fornecimento dos itens contratados nas quantidades e especificações do TERMO DE 
REFERÊNCIA; 

27.2.3.2. Entregar os itens acondicionados adequadamente, em invólucro lacrado, 
para permitir completa segurança durante o transporte, acompanhado de Nota Fiscal, 
discriminando o quantitativo do produto, conforme as especificações técnicas; 

27.2.3.3. A Nota Fiscal deverá ser acompanhada pelas Certidões de Regularidades 
Fiscais; 

27.2.3.4. Substituir quaisquer itens que não esteja dentro do padrão de qualidade, 
em bom estado de conservação, que apresente defeito ou não esteja em 
conformidade com as especificações da proposta apresentada; 

27.2.3.5. Manter durante a vigência do contrato todas as condições de habilitação e 
qualificação exigidas no TERMO DE REFERÊNCIA; 

27.2.3.6. Prestar as informações e os esclarecimentos solicitados pela 
CONTRATANTE; 

27.2.3.7. Comunicar justificadamente, imediatamente à CONTRATANTE sobre 
qualquer inconformidade apresentada; 

27.2.3.8. Responsabilizar-se pelo custeio das despesas referente à embalagem e 
transporte para a entrega dos objetos contratados. 

 
28.0. DOS CRITÉRIOS DE MEDIÇÃO E PAGAMENTO 

28.1. Recebimento do Objeto: 

28.1.1. Os bens serão recebidos provisoriamente, de forma sumária, no ato da entrega, 
juntamente com a Nota Fiscal ou instrumento de cobrança equivalente, pelo(a) responsável 
pelo acompanhamento e fiscalização do contrato, para efeito de posterior verificação de sua 
conformidade com as especificações constantes no Termo de Referência, Estudo Técnico 
Preliminar - ETP e na proposta. 

28.1.2. Os bens poderão ser rejeitados, no todo ou em parte, inclusive antes do recebimento 
provisório, quando em desacordo com as especificações constantes deste Termo de 
Referência, Estudo Técnico Preliminar - ETP e na proposta, devendo ser substituídos no 
prazo de 24 (vinte e quatro) horas, a contar da notificação da contratada, às suas custas, 
sem prejuízo da aplicação das penalidades. 

28.1.3. O recebimento definitivo ocorrerá no prazo de 5 (cinco) dias úteis, a contar do 
recebimento do recibo/pedido pela Administração, após a verificação da qualidade e 
quantidade do material e consequente aceitação mediante termo detalhado. 



 

28.1.4. O prazo para recebimento definitivo poderá ser excepcionalmente prorrogado, de 
forma justificada, por igual período, quando houver necessidade de diligências para a 
aferição do atendimento das exigências. 

28.1.5. No caso de controvérsia sobre a execução/fornecimento do objeto, quanto à 
dimensão, qualidade e quantidade, deverá ser observado o teor do Art. 143 da Lei Federal 
nº 14.133/21, comunicando-se à empresa para emissão de Nota Fiscal no que pertine à 
parcela incontroversa da execução/fornecimento do objeto, para efeito de liquidação e 
pagamento. 

28.1.6. O prazo para a solução, pela contratada, de inconsistências na execução do objeto 
ou de saneamento da Nota Fiscal ou de instrumento de cobrança equivalente, verificadas 
pela Administração durante a análise prévia à liquidação de despesa, não será computado 
para os fins do recebimento definitivo. 

28.1.7. O recebimento provisório ou definitivo não excluirá a responsabilidade civil pela 
solidez e pela segurança do serviço nem a responsabilidade ético-profissional pela perfeita 
execução do contrato. 

28.2. Liquidação: 

28.2.1. Recebida a Nota Fiscal ou documento de cobrança equivalente, correrá o prazo de 
30 (trinta) dias para fins de liquidação, na forma desta seção, prorrogáveis por igual período. 

28.2.2. para fins de liquidação, o setor competente deverá verificar se a Nota Fiscal ou 
instrumento de cobrança equivalente apresentado expressa os elementos necessários e 
essenciais do documento, tais como: 
 

a) O prazo de vigência; 
b) A data da emissão; 
c) Os dados do contrato e do órgão contratante; 
d) O valor a pagar; 
e) Eventual destaque do valor de retenções tributárias cabíveis; 
f) Dados bancários para pagamento, destacados na nota. 

28.2.3. Havendo erro na apresentação da Nota Fiscal/Fatura, ou circunstância que impeça 
a liquidação da despesa, esta ficará sobrestada até que a contratada providencie as medidas 
saneadoras, reiniciando-se o prazo após a comprovação da regularização da situação, sem 
ônus à contratante. 

28.2.4. A Nota Fiscal ou Fatura deverá ser obrigatoriamente acompanhada da comprovação 
da regularidade fiscal mediante consulta aos sítios eletrônicos oficiais ou à documentação 
mencionada no Art. 68 da Lei Federal nº 14.133/21. 

28.3. Prazo de pagamento: 

28.3.1. O pagamento será efetuado no prazo máximo de até 30 (dez) dias, contados da 
finalização da liquidação da despesa. 

28.3.2. No caso de atraso pelo contratante, os valores devidos a contratada serão 
atualizados monetariamente entre o termo final do prazo de pagamento até a data de sua 
efetiva realização, mediante aplicação do índice INPC de correção monetária. 



 

28.4. Forma de pagamento: 

28.4.1. O pagamento será realizado através de ordem bancária, para crédito em banco, 
agência e conta corrente indicados pela contratada. 

28.4.2. Será considerada data do pagamento o dia em que constar como emitida a ordem 
bancária para pagamento. 

28.4.3. Quando do pagamento, será efetuada a retenção tributária prevista na legislação 
aplicável. 

28.4.4. Independentemente do percentual de tributo inserido na planilha, quando houver, 
serão retidos na fonte, quando da realização do pagamento, os percentuais estabelecidos 
na legislação vigente. 

28.4.5. A contratada regularmente optante pelo Simples Nacional, nos termos da LCP nº 
123/06, não sofrerá a retenção tributária quanto aos impostos e contribuições abrangidos 
por aquele regime. No entanto, o pagamento ficará condicionado à apresentação de 
comprovação, por meio de documento oficial, de que faz jus ao tratamento tributário 
favorecido previsto na referida Lei Complementar. 

28.5. Antecipação de pagamento: 

28.5.1. A presente contratação não permite / compreende / engloba a antecipação de 
pagamento. 

 
29.0. DOS PROCEDIMENTOS DE FISCALIZAÇÃO E GERENCIAMENTO 

29.1. Serão designados pelo Contratante representantes com atribuições de Gestor e Fiscal do 
contrato, nos termos do Art. 117, da Lei Federal nº 14.133/21, especialmente para acompanhar e 
fiscalizar a sua execução, respectivamente, permitida a contratação de terceiros para assistência e 
subsídio de informações pertinentes a essas atribuições. 

29.1.1.  Cabe ao GESTOR DO CONTRATO: 

a. Aplicar advertência à Contratada e encaminhar para conhecimento da autoridade 
competente;  

b. Solicitar abertura de processo administrativo visando à aplicação de penalidade cabível, 
garantindo a defesa prévia à Contratada;  

c. Emitir avaliação da qualidade dos produtos;  

d. Acompanhar e observar o cumprimento das cláusulas contratuais;  

e. Analisar relatórios e documentos enviados pelos fiscais do contrato;  

f. Propor aplicação de sanções administrativas pelo descumprimento das cláusulas 
contratuais apontadas pelos fiscais;  

g. Providenciar o pagamento das faturas emitidas pela Contratada, mediante a observância 
das exigências contratuais e legais;  



 

h. Manter controle atualizado dos pagamentos efetuados, observando que o valor do 
contrato não seja ultrapassado;  

i. Orientar o fiscal do contrato para a adequada observância das cláusulas contratuais. 
 

29.1.2. Cabe ao FISCAL DO CONTRATO: 

a. Responsabilização pela vigilância e garantia da regularidade e adequação dos serviços;  

b. Ter pleno conhecimento dos termos contratuais que irá fiscalizar, principalmente de suas 
cláusulas, assim como das condições constantes do Edital e seus anexos, com vistas a 
identificar as obrigações in concreto tanto da administração contratante quanto da 
contratada; 

c. Conhecer e reunir-se com o preposto da contratada, com a finalidade de definir e 
estabelecer as estratégias da execução do objeto, bem como traçar metas de controle, 
fiscalização e acompanhamento do contrato; 

d. Disponibilizar toda a informação necessária, assim como definido no contrato e dentro dos 
prazos estabelecidos; 

e. Exigir da contratada o fiel cumprimento de todas as condições contratuais assumidas, 
constantes das cláusulas e demais condições do Edital da Licitação e seus anexos, 
planilhas, cronogramas etc.; 

f. Comunicar à Administração a necessidade de alterações do quantitativo do objeto ou 
modificação da forma de sua execução, em razão do fato superveniente ou de outro 
qualquer, que possa comprometer a aderência contratual e seu efetivo resultado; 

g. Recusar serviço irregular, não aceitando material diverso daquele que se encontra 
especificado no Edital da licitação ou respectivo contrato ou ordem de serviços, assim como 
observar, para o correto recebimento, a hipótese de outro oferecido em proposta e com 
qualidade superior ao especificado e aceito pela Administração; 

h. Comunicar por escrito qualquer falta cometida pela empresa;  

i. Deverá indicar um preposto, pessoa física, que deverá receber escopo de trabalho 
detalhado;  

j. Comunicar formalmente ao Gestor do contrato as irregularidades cometidas passíveis de 
penalidade, após os contatos prévios com a contratada. 

 
30.0. DAS INFRAÇÕES ADMINISTRATIVAS E SANÇÕES 

30.1. O licitante ou a Contratada será responsabilizada administrativamente, facultada a defesa no 
prazo legal do interessado, pelas infrações previstas no Art. 155, da Lei Federal nº 14.133/21 e 
serão aplicadas, na forma, condições, regras, prazos e procedimentos definidos nos Arts. 156 a 
163, do mesmo diploma legal, as seguintes sanções:  

a) Advertência aplicada exclusivamente pela infração administrativa de dar causa à inexecução 
parcial do contrato, quando não se justificar a imposição de penalidade mais grave;  



 

b) Multa de mora de 0,5% (zero vírgula cinco por cento) aplicada sobre o valor do contrato, por 
dia de atraso injustificado na execução do objeto da contratação;  

c) Multa de 10% (dez por cento) sobre o valor do contrato por qualquer das infrações 
administrativas previstas no referido Art. 155;  

d) Impedimento de licitar e contatar no âmbito da Administração Pública direta e indireta do ente 
federativo que tiver aplicado a sanção, previstas nos incisos II, III, IV, V, VI e VII do caput do 
art. 155 desta Lei, quando não se justificar a imposição de penalidade mais grave, e impedirá 
o responsável de licitar ou contratar no âmbito da Administração Pública direta e indireta do 
ente federativo que tiver aplicado a sanção, pelo prazo máximo de 3 (três) anos;  

e) Declaração de inidoneidade para licitar ou contratar no âmbito da Administração Pública direta 
e indireta de todos os entes federativos, aplicada ao responsável pelas infrações 
administrativas previstas nos incisos VIII, IX, X, XI e XII do caput do art. 155 desta Lei, bem 
como pelas infrações administrativas previstas nos incisos II, III, IV, V, VI e VII do caput do 
referido artigo que justifiquem a imposição de penalidade mais grave que a sanção referida 
no § 4º deste artigo, e impedirá o responsável de licitar ou contratar no âmbito da 
Administração Pública direta e indireta de todos os entes federativos, pelo prazo mínimo de 3 
(três) anos e máximo de 6 (seis) anos; 

f) Aplicação cumulada de outras sanções previstas na Lei Federal nº 14.133/21. 

30.2. Se o valor da multa ou indenização devida não for recolhido no prazo de 15 (quinze) dias após 
a comunicação a Contratada, será automaticamente descontado da primeira parcela do pagamento 
a que a Contratada vier a fazer jus, acrescido de juros moratórios de 1% (um por cento) ao mês, 
ou, cobrado judicialmente. 
 
31.0. DAS OBRIGAÇÕES PERTINENTES À LGPD 

31.1. As partes contratantes deverão cumprir a Lei nº 13.709, de 14 de agosto de 2018, que é a Lei 
Geral de Proteção de Dados Pessoais LGPD, quanto a todos os dados pessoais a que tenham 
acesso em razão deste contrato, independentemente de declaração ou de aceitação expressa. 

31.2. Os dados obtidos somente poderão ser utilizados para as finalidades que justificaram seu 
acesso e de acordo com a boa-fé e com os princípios do Art. 6º, da Lei 13.709/18. 

31.3. É vedado o compartilhamento com terceiros de qualquer dado obtido, fora das hipóteses 
permitidas em lei. 

31.4. Constitui atribuição da Contratada orientar e treinar seus empregados, sobre os deveres, 
requisitos e responsabilidades decorrentes da LGPD. 

31.5. O Contratante deverá ser informado, no prazo de cinco dias úteis sobre todos os contratos de 
suboperação firmados ou que venham a ser celebrados pela Contratada. 

31.6. O Contratante poderá realizar diligência para aferir o cumprimento desta cláusula, devendo a 
Contratada atender prontamente eventuais pedidos de comprovação formulados. 

31.7. A Contratada deverá prestar, no prazo fixado pelo Contratante, prorrogável mediante 
justificativa, quaisquer informações acerca dos dados pessoais para cumprimento da LGPD, 
inclusive quanto a eventual descarte realizado. 



 

31.8. Terminado o tratamento dos dados nos termos do Art. 15, é dever da Contratada eliminá-los, 
com exceção das hipóteses do Art. 16, ambos da Lei 13.709/18, incluindo aquelas em que houver 
necessidade de guarda de documentação para fins de comprovação do cumprimento de obrigações 
legais ou contratuais e somente enquanto não prescritas essas obrigações. 

31.9. Os bancos de dados formados a partir da execução do objeto deste contrato, notadamente 
aqueles que se proponham a armazenar dados pessoais, devem ser mantidos em ambiente virtual 
controlado, com registro individual rastreável de tratamentos realizados, conforme Art. 37, da Lei 
13.709/18, com cada acesso, data, horário e registro da finalidade, para efeito de responsabilização, 
em caso de eventuais omissões, desvios ou abusos. Os referidos bancos de dados devem ser 
desenvolvidos em formato interoperável, a fim de garantir a reutilização desses dados pelo 
Contratante nas hipóteses previstas na LGPD. 

31.10. O presente contrato está sujeito a alterações nos procedimentos pertinentes ao tratamento 
de dados pessoais, quando indicado pela autoridade competente, em especial a Autoridade 
Nacional de Proteção de Dados, por meio de opiniões técnicas ou recomendações, editadas na 
forma da LGPD. 
 
32.0. DAS DISPOSIÇÕES GERAIS 

32.1. Será divulgada ata da sessão pública no sistema eletrônico. 

32.2. Não havendo expediente ou ocorrendo qualquer fato superveniente que impeça a realização 
do certame na data marcada, a sessão será automaticamente transferida para o primeiro dia útil 
subsequente, no mesmo horário anteriormente estabelecido, desde que não haja comunicação em 
contrário, pelo Pregoeiro. 

32.3. A homologação do resultado desta licitação não implicará direito à contratação. 

32.4. As normas disciplinadoras da licitação serão sempre interpretadas em favor da ampliação da 
disputa entre os interessados, desde que não comprometam o interesse do Município, o princípio 
da isonomia, a finalidade e a segurança da contratação. 

32.5. Os licitantes assumem todos os custos de preparação e apresentação de suas propostas e o 
Município não será, em nenhum caso, responsável por esses custos, independentemente da 
condução ou do resultado do processo licitatório. 

32.6. Para todos os efeitos, na contagem dos prazos estabelecidos neste Edital e seus anexos, 
excluir-se-á o dia do início e incluir-se-á o do vencimento. Só se iniciam e vencem os prazos em 
dias de expediente no Município. 

32.7. O desatendimento de exigências formais não essenciais não importará o afastamento do 
licitante, desde que seja possível o aproveitamento do ato, observados os princípios da isonomia e 
do interesse público. 

32.8. O Edital e seus anexos também estão disponibilizados na íntegra no endereço eletrônico: 
https://www.portaldecompraspublicas.com.br/ e no Portal Nacional de Contratações Públicas - 
PNCP; e poderão ser lidos, e obtidos, mediante processo regular e observados os procedimentos 
definidos pelo Município, no endereço: Rua Padre Berenguer, S/N - Centro - Taquaritinga do Norte 
- PE, CEP: 55790-000, nos horários normais de expediente: das 08:00 as 13:00 horas; mesmo 
endereço e horário nos quais os autos do processo administrativo permanecerão com vista 
franqueada aos interessados. 

https://www.portaldecompraspublicas.com.br/


 

32.9. Para dirimir eventuais controvérsias decorrentes deste certame, excluído qualquer outro, o 
foro competente é o de Taquaritinga do Norte, Estado de Pernambuco. 
 
 

Taquaritinga do Norte - PE, 08 de outubro de 2026. 
 
 
 
 
 

MAYANE RIBEIRO DOS SANTOS MENEZES SOUZA 
Presidente da FUNDATA 

  



 

ANEXO I - TERMO DE REFERÊNCIA 

 
1.0. DO OBJETO 

1.1. Constitui objeto do presente Termo de Referência a pretensa: Contratação de empresa 
especializada para o fornecimento de gêneros alimentícios atender o abastecimento contínuo da 
despensa do Hospital Geral Severino Pereira da Silva, localizado no município de Taquaritinga do 
Norte - PE, adequados às normas técnicas vigentes. 

1.2. A contratação do fornecimento, objeto deste termo de referência, deverá considerar os 
seguintes normativos: Lei Federal nº 14.133, de 1º de abril de 2021. 
 
2.0. DA JUSTIFICATIVA 

2.1. A aquisição de gêneros alimentícios para o Hospital Geral Severino Pereira da Silva, localizado 
no município de Taquaritinga do Norte - PE, é uma medida essencial para garantir o pleno 
funcionamento da instituição e, sobretudo, assegurar o bem-estar dos pacientes, profissionais da 
saúde e colaboradores. 

2.2. Como unidade hospitalar de referência no atendimento à população da região, o hospital 
demanda uma oferta contínua e adequada de alimentos que atendam às necessidades nutricionais 
específicas dos internados, respeitando critérios médicos, dietéticos e de segurança alimentar. 

2.3. A alimentação adequada contribui significativamente para o processo de recuperação dos 
pacientes, sendo parte integrante dos tratamentos clínicos e terapêuticos. Além disso, os gêneros 
alimentícios são indispensáveis para manter a rotina e a qualidade de trabalho dos profissionais 
que atuam diariamente na linha de frente da assistência. A falta de abastecimento pode 
comprometer o equilíbrio operacional do hospital, afetando diretamente a qualidade dos serviços 
prestados à comunidade.  

2.4. Dessa forma, a aquisição de gêneros alimentícios não apenas atende uma demanda logística, 
mas representa um compromisso com a dignidade, a saúde pública e a missão institucional de 
oferecer atendimento humanizado e eficaz.  
 
3.0. DA COMPRA E DO VALOR ESTIMADO 

3.1. As características e especificações do objeto da referida contratação são: 
 

ITEM DESCRIÇÃO UNIDADE QUANTIDADE 
PREÇO 

UNITÁRIO 
PREÇO 
TOTAL 

1 

CARÁ: Produto de 1° qualidade, suculenta, de 
tamanho uniforme, no estado in natura, são 
isentas de parasitas, larvas ou corpos estranhos, 
sem lesões de origem física, mecânica ou 
biológica, apresentação: quilograma. 

KG 1500 7,37 11.055,00 

2 

MACAXEIRA DESCASCADA, fresca ou congelada, 
de primeira qualidade. Produto obtido de raízes 
sãs, limpas, compactas, firmes, com polpa intacta 
e coloração uniforme. Livre de: casca, umidade 
externa excessiva, terra, sujidades, parasitas, 
larvas, manchas, sinais de podridão ou danos 
mecânicos que comprometam sua conformação e 

KG 1000 7,28 7.280,00 



 

aparência. Deve apresentar grau de maturação 
que permita a manipulação, transporte e 
conservação adequados ao consumo imediato. 

3 

ALHO: Produto de 1ª qualidade, in natura, graúdos 
tenros e sem manchas, casca lisa, sem mofo, 
isento de fungos e larvas, Não apresentar defeitos 
como prurido, amassado, ferido, oco, imaturo, 
queimado de sol grave, com virose e/ou 
deformação grave, acondicionado em caixa de 
10kg contendo identificação do produto e peso 
líquido. 

KG 400 29,27 11.708,00 

4 

BATATA DOCE: Produto de 1ª qualidade, in natura, 
firmes e íntegras, com coloração e tamanho 
uniformes típicos da variedade, sem brotos, 
rachaduras ou cortes na casca, manchas, 
machucados ou outros defeitos que possam 
alterar sua aparência e qualidade. Livre da maior 
parte possível de terra aderente à casca e de 
resíduos de fertilizantes, isenta de umidade 
externa anormal, de colheita recente. Não 
apresentar defeitos como prurido, amassado, 
ferido, oco, imaturo, queimado de sol grave, com 
virose e/ou deformação grave, acondicionada em 
sacos de polietileno, transparentes, atóxicos 
intactos, contendo identificação do produto e 
peso líquido. 

KG 1500 6,26 9.390,00 

5 

BATATA INGLESA: Produtos de 1ª qualidade, in 
natura, tamanho médio, coloração uniforme, pele 
lisa e fina, livre de sujidades, parasitas, larvas, 
resíduo de fertilizantes. sem sinal de 
apodrecimento. Não apresentar defeitos como 
prurido, amassado, ferido, oco, imaturo, 
queimado de sol grave, com virose e/ou 
deformação grave, acondicionada em sacos de 
polietileno, transparentes, atóxicos intactos, 
contendo identificação do produto e peso líquido 

KG 1500 7,27 10.905,00 

6 

CEBOLA BRANCA: Tipo branca in natura, casca com 
palha limpa sem mofo, de 1ª qualidade, tamanho 
grande. Isenta de fungos e larvas, sem sinal de 
apodrecimento. Não apresentar defeitos como 
prurido, amassado, ferido, oco, imaturo, 
queimado de sol grave, com virose e/ou 
deformação grave, acondicionada em sacos de 
polietileno, transparentes, atóxicos intactos, 
contendo identificação do produto e peso líquido. 

KG 1200 6,95 8.340,00 

7 

CENOURA: Produtos de 1ª qualidade, suculenta, in 
natura, tamanho médio, Não apresentar defeitos 
como prurido, amassado, ferido, oco, imaturo, 
queimado de sol grave, com virose e/ou 
deformação grave, acondicionada em sacos de 
polietileno, transparentes, atóxicos intactos, 
contendo identificação do produto e peso líquido 

KG 1200 6,87 8.244,00 

8 
CHUCHU: Produto de 1ª qualidade, in natura, 
tamanho médio, com características íntegras 

KG 1000 5,85 5.850,00 



 

lavado, de coloração uniforme isentas de 
parasitas, larvas ou corpos estranhos, sem lesões 
de origem física, mecânica ou biológica. Não 
apresentar defeitos como prurido, amassado, 
ferido, oco, imaturo, queimado de sol grave, com 
virose e/ou deformação grave, acondicionada em 
sacos de polietileno, transparentes, atóxicos 
intactos, contendo identificação do produto e 
peso líquido. 

9 
PEPINO COMUM: Tamanho e coloração uniforme, 
polpa firme livre de sujidades, parasitas, resíduos 
de fertilizantes. Apresentação: Quilograma 

KG 500 6,01 3.005,00 

10 

MELANCIA COMUM: Produtos de 1ª qualidade, in 
natura, tamanho em média de 6 a 7 kg, polpa 
vermelha, coloração uniforme, polpa firme, livre 
de sujidades, parasitas, larvas, resíduos de 
fertilizantes. Não apresentar defeitos como 
prurido, amassado, ferido, oco, imaturo, 
queimado de sol grave, com virose e/ou 
deformação grave ou polpa branca, acondicionada 
em sacos de polietileno, transparentes, atóxicos 
intactos, contendo identificação do produto, peso 
líquido. 

KG 1000 3,61 3.610,00 

11 

BETERRABA: Produto de 1ª qualidade, in natura, 
graúdos, tenros, sem machucados. Não 
apresentar defeitos como prurido, amassado, 
ferido, oco, imaturo, queimado de sol grave, com 
virose e/ou deformação grave, acondicionada em 
sacos de polietileno, transparentes, atóxicos 
intactos, contendo identificação do produto e 
peso líquido. 

KG 600 5,78 3.468,00 

12 

PIMENTÃO VERDE: Produtos de 1ª qualidade, in 
natura, graúdos, coloração uniforme, livre de 
sujidades, parasitas, larvas e resíduos de 
fertilizantes. Não apresentar defeitos como 
prurido, amassado, ferido, oco, imaturo, 
queimado de sol grave, com virose e/ou 
deformação grave, acondicionada em sacos de 
polietileno, transparentes, atóxicos intactos, 
contendo identificação do produto e quantidade. 

KG 500 8,29 4.145,00 

13 

TOMATE: Produto de 1ª qualidade, in natura, 
graúdos, tenros, sem machucados. Não 
apresentar defeitos como prurido, amassado, 
ferido, oco, imaturo, queimado de sol grave, com 
virose e/ou deformação grave, acondicionada em 
sacos de polietileno, transparentes, atóxicos 
intactos, contendo identificação do produto e 
peso líquido. 

KG 1200 8,18 9.816,00 

14 

REPOLHO VERDE: Produto de 1ª qualidade, in 
natura, tamanho e coloração uniforme, devendo 
ser bem desenvolvida, sem danos físicos e 
mecânicos, oriundo do manuseio e transporte. 
Não apresentar defeitos como prurido, amassado, 
ferido, oco, imaturo, queimado de sol grave, com 

KG 1000 5,63 5.630,00 



 

virose e/ou deformação grave, acondicionada em 
sacos de polietileno, transparentes, atóxicos 
intactos, contendo identificação do produto e 
peso líquido. 

15 

BANANA DA TERRA: Produto de 1ª qualidade, in 
natura, tamanho e coloração uniforme, devendo 
ser bem desenvolvida, sem danos físicos e 
mecânicos, oriundo do manuseio e transporte. 
Não apresentar defeitos como prurido, amassado, 
ferido, oco, imaturo, queimado de sol grave, com 
virose e/ou deformação grave, acondicionada em 
sacos de polietileno, transparentes, atóxicos 
intactos, contendo identificação do produto e 
peso líquido. 

KG 1000 9,61 9.610,00 

16 

BANANA DA PRATA: Produto de 1ª qualidade, in 
natura, tamanho e coloração uniforme, devendo 
ser bem desenvolvida, sem danos físicos e 
mecânicos, oriundo do manuseio e transporte. 
Não apresentar defeitos como prurido, amassado, 
ferido, oco, imaturo, queimado de sol grave, com 
virose e/ou deformação grave, acondicionada em 
sacos de polietileno, transparentes, atóxicos 
intactos, contendo identificação do produto e 
peso líquido. 

KG 1000 7,71 7.710,00 

17 

MAMÃO HAVAI: Produto de 1ª qualidade, in 
natura, fruto com 80% a 90% de maturação, de 
tamanho grande com aproximadamente 1kg, 
aroma, sabor e espécie, sem ferimentos ou 
defeitos, firmes e com brilho, livre de sujidades, 
parasitas e larvas. Não apresentar defeitos como 
prurido, amassado, ferido, oco, imaturo, 
queimado de sol grave, com virose e/ou 
deformação grave, acondicionada em sacos de 
polietileno, transparentes, atóxicos intactos, 
contendo identificação do produto e peso líquido. 

KG 600 7,07 4.242,00 

18 

ABACAXI PEROLA: Produto de 1ª qualidade, in 
natura, fruto com 80% a 90% de maturação, de 
tamanho grande, aroma, sabor e espécie, sem 
ferimentos ou defeitos, firmes e com brilho, livre 
de sujidades, parasitas e larvas. Não apresentar 
defeitos como prurido, amassado, ferido, oco, 
imaturo, queimado de sol grave, com virose e/ou 
deformação grave, acondicionada em sacos de 
polietileno, transparentes, atóxicos intactos, 
contendo identificação do produto e peso líquido. 

KG 1000 6,79 6.790,00 

19 

MANGA TOMMY: Produto de 1ª qualidade, in 
natura, fruto com 80% a 90% de maturação, de 
tamanho grande com aproximadamente 0,5 kg, 
aroma, sabor e espécie, sem ferimentos ou 
defeitos, firmes e com brilho, livre de sujidades, 
parasitas e larvas. Não apresentar defeitos como 
prurido, amassado, ferido, oco, imaturo, 
queimado de sol grave, com virose e/ou 
deformação grave, acondicionada em sacos de 

KG 600 8,10 4.860,00 



 

polietileno, transparentes, atóxicos intactos, 
contendo identificação do produto e peso líquido. 

20 

MELÃO: Produto de 1ª qualidade, in natura, 
tamanho e coloração uniforme, devendo ser bem 
desenvolvida e madura, com polpa intacta e firme, 
sem danos físicos e mecânicos, oriundo do 
manuseio e transporte. Não apresentar defeitos 
como prurido, amassado, ferido, oco, imaturo, 
queimado de sol grave, com virose e/ou 
deformação grave, acondicionada em sacos de 
polietileno, transparentes, atóxicos intactos, 
contendo identificação do produto e peso líquido. 

KG 500 7,02 3.510,00 

21 

BRÓCOLIS: Produto de 1ª qualidade, colheita 
recente, fresco, em estágio de amadurecimento 
adequado para consumo. Coloração totalmente 
verde. Sem sujeiras, parasitas, larvas e defeitos 
que possam alterar Sua aparência. Isento de 
enfermidades e danos físicos oriundos do 
manuseio e transporte. 

KG 400 9,85 3.940,00 

22 

LARANJA PÊRA - nova, de 1ª qualidade, grau médio 
de amadurecimento, casca sã, sem rupturas, 
tamanho médio, limpa, pesando em média 200g a 
unidade, não devendo apresentar quaisquer 
lesões de origem física, mecânica ou biológica, 
devidamente acondicionada em caixas plásticas 
limpas. 

KG 600 5,37 3.222,00 

23 

BISCOITO SALGADO CREAM CRACKER: Produto 
obtido pelo amassamento e cozimento de massa 
preparada com farinha de trigo (enriquecida com 
ferro e ácido fólico), gordura vegetal, amido, 
extrato de malte, açúcar invertido, sal, fermento 
biológico, fermento químico, bicarbonato de 
sódio, acidulante ácido lático, melhoradores de 
farinha protease. Acondicionado em embalagem 
plástica transparente, contendo a informação do 
produto, a composição nutricional, identificação 
do fabricante, peso líquido, lote, data de 
fabricação e validade. Embalagem primária: 
pacotes de 400g e secundária. Data de fabricação, 
máximo, 02 meses a contar a partir da data de 
entrega do produto. REFERÊNCIAS: VITARELLA, 
MARILAN, CAPRICHE. 

PCT 1000 6,95 6.950,00 

24 

BISCOITO DOCE MARIA: Produto obtido pelo 
amassamento e cozimento de massa preparada 
com farinha de trigo (enriquecida com ferro e 
ácido fólico), açúcar, gordura vegetal hidrogenada, 
amido de milho e/ou féculas de arroz ou 
mandioca, açúcar invertido, sal refinado, 
fermentos químicos (bicarbonato de sódio, 
bicarbonato de amônio e pirofosfato ácido de 
sódio) estabilizante lecitina de soja, aromatizante, 
melhorador de farinha metabissulfito de sódio e 
enzima protease. Acondicionado em embalagem 
plástica transparente, contendo a informação do 

PCT 1000 7,28 7.280,00 



 

produto, a composição nutricional, identificação 
do fabricante, peso líquido, lote, data de 
fabricação e validade. Embalagem primária: 
pacotes de 400g e secundária. Data de fabricação, 
máximo, 02 meses a contar a partir da data de 
entrega do produto. REFERÊNCIAS: VITARELLA, 
MARILAN, CAPRICHE. 

25 

COLORÍFICO EM PÓ: Ingredientes: semolina de 
milho, sal, óleo de soja e corante natural de 
urucum. Acondicionado em embalagem plástica 
transparente, tipo almofada, contendo a 
informação do produto, a composição nutricional, 
identificação do fabricante, peso líquido, lote, data 
de fabricação e validade. Embalagem de 1 kg. Data 
de fabricação, máximo, 02 meses a contar a partir 
da data de entrega do produto. 

PCT 400 10,22 4.088,00 

26 

COMINHO: Tempero misto a base de cominho, 
pimenta do reino e sal, Ingredientes: semolina de 
milho, sal, cominho, pimenta-do-reino e corante 
caramelo III. Acondicionado em embalagem 
plástica transparente, tipo almofada, contendo a 
informação do produto, a composição nutricional, 
identificação do fabricante, peso líquido, lote, data 
de fabricação e validade. Embalagem pacote 
contendo 1 kg. Data de fabricação, máximo, 02 
meses a contar a partir da data de entrega do 
produto. 

PCT 300 13,88 4.164,00 

27 

EXTRATO DE TOMATE: Tipo tradicional, 
concentrado no mínimo 1% de carboidrato e 5% 
de sódio por porção. Ingredientes: tomate, açúcar 
e sal. O produto deverá isento de fermentações e 
não indicar processamento defeituoso. 
Acondicionado em embalagem plástica laminada, 
tipo sachê, contendo a informação do produto, a 
composição nutricional, identificação do 
fabricante, peso líquido, lote, data de fabricação e 
validade. Data de fabricação, máximo, 02 meses a 
contar a partir da data de entrega do produto. 
Sachê com 340g. 

UND 1500 5,64 8.460,00 

28 

FARINHA DE MANDIOCA: grupo seca, tipo 1, 
aspecto de pó fino, branco, cheiro e sabor próprio. 
Acondicionada em embalagem plástica 
transparente, contendo a informação do produto, 
a composição nutricional, identificação do 
fabricante, peso líquido, lote, data de fabricação e 
validade. Embalagem primária de 1kg e 
secundária, fardo de 10kg. Data de fabricação, 
máximo, 02 meses a contar a partir da data de 
entrega do produto. 

KG 500 6,18 3.090,00 

29 

FARINHA DE TRIGO COM FERMENTO: enriquecida 
com ferro e ácido fólico, sal e fermentos químicos. 
Acondicionado em embalagem plástica 
transparente, contendo a informação do produto, 
a composição nutricional, identificação do 

KG 1000 6,23 6.230,00 



 

fabricante, peso líquido, lote, data de fabricação e 
validade. Embalagem primária, saco plástico de 
1kg. Data de fabricação, máximo, 02 meses a 
contar a partir da data de entrega do produto. 

30 

FEIJÃO MACASSAR GRUPO 1: Feijão Comum, 
classe cores, isento de sujidades e umidade. 
Acondicionado em embalagem plástica 
transparente, contendo a informação do produto, 
a composição nutricional, identificação do 
fabricante, peso líquido, lote, data de fabricação e 
validade. Embalagem primária, saco plástico de 
1kg e secundária. Data de fabricação, máximo, 02 
meses a contar a partir da data de entrega do 
produto. 

KG 500 9,90 4.950,00 

31 

FEIJÃO TIPO PRETO, GRUPO 1: Feijão Comum, 
classe cores, isento de sujidades e umidade. 
Acondicionado em embalagem plástica 
transparente, contendo a informação do produto, 
a composição nutricional, identificação do 
fabricante, peso líquido, lote, data de fabricação e 
validade. Embalagem primária, saco plástico de 
1kg e secundária. Data de fabricação, máximo, 02 
meses a contar a partir da data de entrega do 
produto. 

KG 1000 10,70 10.700,00 

32 

FEIJÃO CARIOQUINHA GRUPO 1: Feijão Comum, 
classe cores, isento de sujidades e umidade. 
Acondicionado em embalagem plástica 
transparente, contendo a informação do produto, 
a composição nutricional, identificação do 
fabricante, peso líquido, lote, data de fabricação e 
validade. Embalagem primária, saco plástico de 
1kg e secundária. Data de fabricação, máximo, 02 
meses a contar a partir da data de entrega do 
produto. 

KG 1000 10,73 10.730,00 

33 

LEITE DE VACA: em pó integral, apresentando na 
porção descrita na embalagem de 130 a 150 
calorias, 13% de gordura e pelo menos 9% de 
proteína. Acondicionado em embalagem plástica 
laminada, tipo almofada, contendo a informação 
do produto, a composição nutricional, 
identificação do fabricante, peso líquido, lote, data 
de fabricação e validade. Embalagem primária 
saco laminado de 200g e secundária. Data de 
fabricação, máximo, 06 meses a contar a partir da 
data de entrega do produto. REFERÊNCIAS: 
ITAMBÉ, CAMPONESA, PIRACANJUBA. 

UND 2500 8,86 22.150,00 

34 

MACARRÃO ESPAGUETE FINO: vitaminado, 
comprido. Ingredientes: Sêmola de trigo 
enriquecida com ferro e ácido fólico. tempo de 
cozimento de 7 a 9 minutos. Acondicionado em 
embalagem plástica transparente, contendo a 
informação do produto, a composição nutricional, 
identificação do fabricante, peso líquido, lote, data 
de fabricação e validade. Embalagem primária de 

UND 1500 5,29 7.935,00 



 

500g e secundária. Data de fabricação, máximo, 06 
meses a contar a partir da data de entrega do 
produto. 

35 

MACARRÃO PARAFUSO, com ovos, de primeira 
qualidade, 0% gordura trans, cor amarela, obtida 
pelo amassamento da farinha de trigo especial e 
ovos, isento de qualquer substância estranha ou 
nociva. Embalagem transparente, resistente, bem 
vedada. O produto deverá apresentar validade 
mínima de 6 meses a partir da data de entrega. 
Embalagem de 500g. 

UND 1000 5,99 5.990,00 

36 

MARGARINA VEGETAL COM SAL: Ingredientes: 
Óleos vegetais líquidos e interesterificados, água, 
sal (2,5%), leite em pó desnatado e/ou soro de 
leite em pó, vitamina A (1.500 U.I/ 100g), 
estabilizantes: mono e diglicerídeos, lecitina de 
soja e ésteres de poliglicerol, conservadores: 
sorbato de potássio e/ou benzoato de sódio, 
aroma idêntico ao natural de manteiga, acidulante 
ácido lático, antioxidantes: EDTA- cálcico 
dissódico, BHT e ácido cítrico e corante natural de 
urucum e cúrcuma ou idêntico ao natural beta -
caroteno. Apresentando na porção descrita na 
embalagem de 60 a 70 calorias e 13% de gordura. 
Acondicionado em embalagem plástica contendo 
a informação do produto, a composição 
nutricional, identificação do fabricante, peso 
líquido, lote, data de fabricação e validade. 
Embalagem primária 500g e secundária, caixa com 
12 unidades. Data de fabricação, máximo, 06 
meses a contar a partir da data de entrega do 
produto. 

POTE 1500 8,85 13.275,00 

37 

MILHO PARA MUNGUNZÁ: Grãos de milho 
amarelo, com aspecto, cor, cheiro e sabor próprio 
com ausência de fermentação, ranço, isento de 
sujidades, parasitas e larvas. Acondicionado em 
embalagem plástica contendo a informação do 
produto, a composição nutricional, identificação 
do fabricante, peso líquido, lote, data de 
fabricação e validade. Embalagem primária 500g e 
secundária. Data de fabricação, máximo, 02 meses 
a contar a partir da data de entrega do produto. 

UND 600 4,68 2.808,00 

38 

ÓLEO DE SOJA: Ingredientes: Óleo de Soja e 
Antioxidantes TBHQ e Ácido Cítrico. 
Acondicionado em embalagem plástica contendo 
a informação do produto, a composição 
nutricional, identificação do fabricante, peso 
líquido, lote, data de fabricação e validade. Data 
de fabricação, máximo, 02 meses a contar a partir 
da data de entrega do produto. 

UND 1500 9,78 14.670,00 

39 

SAL REFINADO IODADO: Ingredientes: Cloreto de 
sódio, antiumectante ferrocianeto de sódio. Deve 
ser adicionado de iodado de potássio nas 
dosagens de no mínimo 10ml e no máximo 15ml 

KG 800 3,19 2.552,00 



 

de iodo por 1kg. Acondicionado em embalagem 
plástica transparente contendo a informação do 
produto, a composição nutricional, identificação 
do fabricante, peso líquido, lote, data de 
fabricação e validade. Embalagem primária de 1kg. 
Prazo de validade máximo de 02 meses contados 
a partir da data de entrega do produto. 

40 

SOJA: Proteína de Soja texturizada escura. 
Ingredientes: farinha de Soja desengordurada 
transgênica e corante natural de caramelo. 
Produto de 1ª qualidade, isento de mofo ou bolor 
ou outras substâncias tóxicas. Acondicionada em 
embalagem plástica contendo a informação do 
produto, a composição nutricional, identificação 
do fabricante, peso líquido, lote, data de 
fabricação e validade. Embalagem primária de 
400g. Data de fabricação, máximo, 02 meses a 
contar a partir da data de entrega do produto. 

PCT 1250 10,62 13.275,00 

41 

VINAGRE DE ÁLCOOL: Ingredientes: fermentado 
acético de álcool, água, conservador 
metabissulfito de sódio e aroma natural de alho. 
Acidez volátil de 4,0%. Acondicionado em 
embalagem plástica, contendo a informação do 
produto, a composição nutricional, identificação 
do fabricante, peso líquido, lote, data de 
fabricação e validade. Embalagem primária de 
500ml. Data de fabricação, máximo, 02 meses a 
contar a partir da data de entrega do produto. 

FR 700 2,64 1.848,00 

42 

XERÉM: Produto de primeira qualidade, isento de 
sujidades, larvas e umidade. Acondicionada em 
embalagem plástica contendo a informação do 
produto, a composição nutricional, identificação 
do fabricante, peso líquido, lote, data de 
fabricação e validade. Embalagem primária 500g e 
secundária. Data de fabricação, máximo, 02 meses 
a contar a partir da data de entrega do produto. 

UND 300 3,66 1.098,00 

43 

CAFÉ TORRADO E MOÍDO: embalagem 250g, de 
primeira qualidade, não contendo glúten. 
aluminizada contendo a informação do produto, a 
composição nutricional, identificação do 
fabricante, peso líquido, lote, data de fabricação e 
validade. Deve conter selo de pureza ABIC. Data de 
fabricação, máximo, 02 meses a contar a partir da 
data de entrega do produto. 

PCT 1500 17,03 25.545,00 

44 

CACAU EM PÓ: COMPOSIÇÃO: Cacau em pó 
alcalinizado 100%. NÃO CONTÉM GLÚTEN. 
Embalagem: 500g. VALIDADE: Deverá apresentar 
validade mínima de 06 (seis) meses a partir da data 
de entrega. 

UND 200 29,87 5.974,00 

45 

FLOCÃO DE MILHO: composição: flocos de milho, 
sem sal. Produto de 1ª qualidade isento de 
sujidades e larvas. Acondicionado em embalagem 
plástica transparente, contendo a informação do 
produto, a composição nutricional, identificação 

UND 5000 2,65 13.250,00 



 

do fabricante, peso líquido, lote, data de 
fabricação e validade. Embalagem primária de 
500g. Data de fabricação, máximo, 02 meses a 
contar a partir da data de entrega do produto. 

46 

AMIDO DE MILHO: Pó fino, cor branca, derivado de 
milho, isento de matérias estranhas, odores e 
sabores estranhos, não podendo estar úmidos, 
fermentados ou rançosos, deverão produzir ligeira 
crepitação quando comprimido entre os dedos, 
embalagem com peso líquido de 500g. Embalagem 
em caixa de papelão ou sachê resistente de 500g, 
apresentar na embalagem datas de fabricação e 
validade conforme legislação. apresentar na 
embalagem, rótulo com composição e valor 
nutricional, com prazo de validade mínimo de 6 a 
12 meses na data de entrega 

UND 500 16,94 8.470,00 

47 

AÇÚCAR: do tipo Cristal, contendo no mínimo 98% 
de sacarose. Acondicionado em embalagem 
plástica transparente, contendo a informação do 
produto, a composição nutricional, identificação 
do fabricante, peso líquido, lote, data de 
fabricação e validade. Embalagem primária 1kg e 
secundária de 10kg. Data de fabricação, máximo, 
02 meses a contar a partir da data de entrega do 
produto. 

KG 1500 4,74 7.110,00 

48 

ARROZ PARBOILIZADO Tipo 1: tipo classe longo 
fino, tipo subgrupo parboilizado acondicionado 
em embalagem resistente de polietileno atóxico, 
contendo 1 kg, com identificação na embalagem 
(rótulo) dos ingredientes, valor nutricional, peso, 
fornecedor, data de fabricação e validade. Isento 
de sujidades, parasitas, larvas e material estranho. 
O produto deve estar de acordo com as normas da 
Vigilância Sanitária quanto à produção, 
embalagem, rotulagem e informação nutricional, 
e de acordo com as normas do Ministério da 
Agricultura, Pecuária e Abastecimento - MAPA. No 
ato da entrega deverá ter no mínimo 50% da 
validade descrita pelo fabricante. 

KG 2000 5,21 10.420,00 

49 

ARROZ INTEGRAL: tipo classe longo fino, tipo 
subgrupo parboilizado acondicionado em 
embalagem resistente de polietileno atóxico, 
contendo 1 kg, com identificação na embalagem 
(rótulo) dos ingredientes, valor nutricional, peso, 
fornecedor, data de fabricação e validade. Isento 
de sujidades, parasitas, larvas e material estranho. 
O produto deve estar de acordo com as normas da 
Vigilância Sanitária quanto à produção, 
embalagem, rotulagem e informação nutricional, 
e de acordo com as normas do Ministério da 
Agricultura, Pecuária e Abastecimento - MAPA. No 
ato da entrega deverá ter no mínimo 50% da 
validade descrita pelo fabricante. 

KG 50 8,06 403,00 



 

50 

AVEIA EM FLOCOS: especificação: flocos finos. 
Produto resultante da moagem de grãos de aveia 
após limpeza e classificação. Embalagem: plástica, 
transparente, atóxica, resistente, hermeticamente 
vedada. Acondicionada em caixa de papelão, 
contendo as seguintes informações: identificação 
e procedência, composição nutricional, data de 
fabricação e data de validade, nº do lote, 
quantidade do produto, registro no ministério da 
agricultura. Embalagem de 170 gramas. 

UND 1000 7,00 7.000,00 

51 

GELATINA DIET em pó. Sabor: Morango, 
ingredientes: gelatina, sal, acidulante ácido 
fumárico, edulcorantes artificiais, aroma artificial, 
estabilizante citrato de sódio e corantes artificiais. 
isento de glúten. na embalagem deverá conter as 
seguintes informações: indicação do fabricante, 
tabela nutricional, ingredientes, data de validade 
e peso. Embalagem 12g. Unidade de 
fornecimento: unidade. Igual ou superior a Dr. 
Oetker. 

UND 400 4,03 1.612,00 

52 

GELATINA DIET Sabor: Uva, em pó, ingredientes: 
gelatina, sal, acidulante ácido fumárico, 
edulcorantes artificiais, aroma artificial, 
estabilizante citrato de sódio e corantes artificiais. 
isento de glúten. Na embalagem deverá conter as 
seguintes informações: indicação do fabricante, 
tabela nutricional, ingredientes, data de validade 
e peso. Embalagem 12g. Unidade de 
fornecimento: unidade. Igual ou superior a Dr. 
Oetker. 

UND 400 4,14 1.656,00 

53 

GELATINA DIET em pó, sabor: Framboesa, 
ingredientes: gelatina, sal, acidulante ácido 
fumárico, edulcorantes artificiais, aroma artificial, 
estabilizante citrato de sódio e corantes artificiais. 
isento de glúten. na embalagem deverá conter as 
seguintes informações: indicação do fabricante, 
tabela nutricional, ingredientes, data de validade 
e peso. Sabor: uva, morango, framboesa. 
Embalagem 12g. Unidade de fornecimento: 
unidade. Igual ou superior a Dr. Oetker. 

UND 400 4,04 1.616,00 

54 

CREME DE LEITE: com teor de gordura mínimo de 
17%. Aparência homogênea, sem grumos ou 
separação de fases. Sabor e aroma característicos, 
sem sinais de rancificação ou alterações. Textura 
cremosa e adequada para preparo de pratos doces 
e salgados. Apresentação: caixa pesando 200g. 
Embalagem lacrada e rotulada de acordo com as 
normas vigentes, contendo nome do produto, 
peso líquido, lote, data de fabricação, validade e 
dados do fabricante ou distribuidor. Validade 
mínima de 6 meses a partir da data de entrega. 
Produto deverá atender às exigências da Anvisa e 
às normas da legislação brasileira aplicáveis aos 

UND 3000 4,13 12.390,00 



 

alimentos processados. Referências: Itambé, 
Camponesa, Piracanjuba, Italac ou similar. 

55 

LEITE CONDENSADO, embalagem contendo 395g. 
Ingredientes: açúcar, leite em pó integral, leite 
integral e lactose. As embalagens deverão estar 
íntegras sem amassados ou ferrugem. O produto a 
ser entregue deverá estar identificado na 
embalagem, devendo constar rotulagem de 
acordo com a legislação vigente. Prazo mínimo de 
validade de 6 meses e data de fabricação de até 30 
dias. REFERÊNCIAS: ITAMBÉ, CAMPONESA, 
PIRACANJUBA, ITALAC. 

UND 1500 8,17 12.255,00 

56 

MILHO VERDE EM CONSERVA: Produto nacional 
de primeira qualidade. Preparado com frutos 
selecionados, sãos, sem corantes artificiais; isento 
de sujidades, fermentação e de indicadores de 
processamento defeituoso; condicionado em lata 
íntegra e sem danificações, Peso Líquido 280g 
Peso Drenado 170g, com envasamento a vácuo, 
contendo informação nutricional e reembalado 
em caixa de papelão resistente. 

UND 1000 4,05 4.050,00 

57 

ERVILHA: Produto nacional de primeira qualidade. 
Preparado com frutos selecionados, sãos, sem 
corantes artificiais, isento de sujeiras, 
fermentação e de indicadores de processamento 
defeituoso; acondicionado em lata íntegra e sem 
danificações, condicionado em lata íntegra e sem 
danificações, Peso Líquido 280g Peso Drenado 
170g, com envasamento a vácuo, contendo 
informação nutricional e reembalado em caixa de 
papelão resistente. 

UND 1000 4,50 4.500,00 

58 

IOGURTE DIET: com polpa de fruta, sabor Ameixa, 
embalagem bandeja contendo 4 ou 6, íntegras 
sem vazamentos, de filme flexível de polietileno 
leitoso de 500 G aproximadamente, data de 
fabricação e prazo de validade de no mínimo 45 
dias, sendo estas conservadas sob refrigeração. 
Produto com registro na coordenação de Inspeção 
industrial e sanitária de produtos de origem 
animal (SISPOA) expedida pela Secretaria Estadual 
de Agricultura e abastecimento e registro no 
Ministério da Agricultura. Informações 
nutricionais na embalagem. 

UND 1500 9,31 13.965,00 

59 

IOGURTE DIET: com polpa de fruta, sabor: 
Morango, embalagem bandeja contendo 4 ou 6, 
íntegras sem vazamentos, de filme flexível de 
polietileno leitoso de 500 G aproximadamente, 
data de fabricação e prazo de validade de no 
mínimo 45 dias, sendo estas conservadas sob 
refrigeração. Produto com registro na 
coordenação de Inspeção industrial e sanitária de 
produtos de origem animal (SISPOA) expedida 
pela Secretaria Estadual de Agricultura e 
abastecimento e registro no Ministério da 

UND 1500 9,79 14.685,00 



 

Agricultura. Informações nutricionais na 
embalagem. 

60 

LEITE DE COCO: leite de coco natural, 
concentrado, açucarado, obtido do endosperma 
de coco, procedente de frutos sadios e maduros, 
isento de impureza, parasitas, larvas, com aspecto 
cor, cheiro e sabor próprio, acondicionado em 
embalagem apropriada, embalagem com 500 ml. 

UND 300 11,84 3.552,00 

61 

MOLHO SHOYU: molho obtido pela fermentação 
da soja cozida, admitindo condimentos e cereais 
permitindo adição de outras substâncias 
alimentícias, na forma liquida de cor marrom 
escuro, isento de impurezas, e seus ingredientes 
de preparo em perfeito estado de conservação, 
acondicionado em frasco plástico transparente, 
atóxico, EMBALAGEM DE 500ml. 

UND 500 15,21 7.605,00 

62 

ADOÇANTE EM PÓ: Dietético 100% natural - Caixa 
com 50 pacotes de 0,8 g. Rotulagem de acordo 
com a legislação vigente. O produto deverá conter 
o mínimo de 80% da validade a partir da data de 
entrega. STEVITA OU SIMILAR. 

UND 50 21,78 1.089,00 

63 

DOCE DE GOIABA: embalagem 600g. Rotulagem 
de acordo com a legislação vigente. O produto 
deverá conter o mínimo de 80% da validade a 
partir da data de entrega. 

UND 200 25,35 5.070,00 

64 

ADOÇANTE DIETÉTICO: líquido com stévia 
(steviosídeo, steviol) com ou sem edulcorantes 
artificiais sacarina sódica e ciclamato de sódio sem 
aspartame, sem sabor residual amargo, valor 
calórico 0 kcal por porção de 1 ml, quantidade 0 
(zero) de carboidratos, proteínas, gorduras totais 
e sódio por porção de 1 ml em frascos contendo 
90 ± 100 ml com prazo de validade mínimo de 12 
meses a contar da data da entrega. 

UND 400 12,73 5.092,00 

65 

CHÁ - Sabor: boldo, isento de sujidades, 
fragmentos de insetos e outros materiais 
estranhos; embalagem primaria sache individual; 
embalagem secundaria caixa de papel cartão com 
10 sachê; com validade mínima de 14 meses, data 
da entrega, produto sujeito a verificação no ato da 
entrega aos procedimentos adm. determinados 
pela ANVISA. 

CX 200 5,99 1.198,00 

66 

CHÁ - Sabor: Erva doce, isento de sujidades, 
fragmentos de insetos e outros materiais 
estranhos; embalagem primaria sache individual; 
embalagem secundaria caixa de papel cartão com 
10 sachê; com validade mínima de 14 meses na 
data da entrega produto sujeito a verificação no 
ato da entrega aos procedimentos adm. 
determinados pela ANVISA. 

CX 200 5,14 1.028,00 

67 
CHÁ - Sabor: Capim cidreira, isento de sujidades, 
fragmentos de insetos e outros materiais 
estranhos; embalagem primaria sache individual; 

CX 200 5,13 1.026,00 



 

embalagem secundaria caixa de papel cartão com 
10 sachê; com validade mínima de 14 meses na 
data da entrega produto sujeito a verificação no 
ato da entrega aos procedimentos adm. 
determinados pela ANVISA. 

68 

CHÁ - Sabor: Camomila, isento de sujidades, 
fragmentos de insetos e outros materiais 
estranhos; embalagem primaria sache individual; 
embalagem secundaria caixa de papel cartão com 
10 sachê; com validade mínima de 14 meses na 
data da entrega produto sujeito a verificação no 
ato da entrega aos procedimentos adm. 
determinados pela ANVISA. 

CX 200 5,39 1.078,00 

69 

CANELA EM PÓ: Especificação: Canela pura, em 
pó, de cor característica, livre de umidade. 
Embalagem de 50g. Deverá ser entregue com no 
mínimo de 6 meses de validade a partir da data de 
entrega. 

UND 200 4,07 814,00 

70 

MOLHO DE PIMENTA VERMELHA: embalagens 
íntegras, de peso líquido de 150 ml, contendo os 
seguintes ingredientes: vinagre destilado, sal e 
pimenta malagueta. 

UND 100 5,69 569,00 

71 

SALSICHA bovina: provenientes de animais 
bovinos, não sendo aceito misto com outras 
espécies em conserva. Embalagem em filme PVC 
transparente ou saco plástico transparente com 
identificação do produto, marca do fabricante, 
prazo de validade e peso líquido, de acordo com as 
Portarias do Ministério da Agricultura, DIPOA n. 
304 de 22/04/96 e n. 145 de 22/04/98, da 
Resolução da ANVISA n. 105 de 19/05/99 e da Lei 
Municipal / Vigilância Sanitária n. 5504/99. O 
produto deverá ter registro no Ministério da 
Agricultura e/ou Ministério da Saúde. 

KG 1000 12,78 12.780,00 

72 

LINGUIÇA CALABRESA: Linguiça defumada 
calabresa, preparada com carne não mista, 
toucinho e condimentos, com aspecto normal, 
firme, sem umidade, não pegajosa, isenta de 
sujidades, parasitas e larvas, mantida em 
temperatura e refrigeração adequada, 
acondicionada em saco de polietileno, c/validade 
mínima de 2 meses a contar da entrega. Suas 
condições deverão estar de acordo com a nta-05 
(decreto 12.486 de 20/10/78), inst. normativa nr. 
4, DE 31/03/00, SDA e suas posteriores alterações. 
Produto sujeito verificação no ato da entrega. 
Marcas pré aprovadas: Sadia, seara e perdigão. 
Embalagem de 2,5 A 5 kg. 

KG 600 29,26 17.556,00 

73 

COXA E SOBRECOXA FRANGO CONGELADA, 
apresentando pele completa e ausência de penas, 
penugens, perfurações, ossos quebrados, 
queimaduras de congelamento, bolores e limo na 
superfície. Deve apresentar coloração normal até 
-12C. O produto deverá ser transportado em 

KG 4000 13,08 52.320,00 



 

veículos isotérmicos de acordo com as normas da 
ANVISA. O prazo de validade não deve ser inferior 
a 05 meses a contar da data de empacotamento. 
Embalagem individual de plástico, sem 
concentração de água, peso médio 01 Kg. O 
produto deverá ser transportado em veículos com 
temperatura controlada e estar entre a faixa de 
temperatura de até -12ºC ou inferior. No ato da 
entrega deverá ter no mínimo 50% da validade 
descrita pelo fabricante. Marca igual ou superior a 
Sadia. 

74 

COXINHA DA ASA DE FRANGO - Carne de frango 
congelada, limpa, em recortes uniformes, 
manipulada em condições higiênicas adequadas, 
provenientes de aves sadias, abatidas sob 
inspeção veterinária. O produto deverá 
apresentar-se congelado. Embalagem primária em 
plástico flexível, à vácuo, atóxica, resistente, 
transparente, com peso de 1 Kg. A Embalagem 
deverá apresentar: identificação completa do 
produto; data de fabricação, prazo de validade, 
temperatura de estocagem, peso; condições de 
armazenamento e registro no órgão competente. 
O produto deverá ser transportado em veículos 
com temperatura controlada e estar entre a faixa 
de temperatura de até -12ºC ou inferior. No ato da 
entrega deverá ter no mínimo 50% da validade 
descrita pelo fabricante. Marca igual ou superior 
Sadia. 

KG 2000 14,53 29.060,00 

75 

FILE DE PEITO DE FRANGO, comum congelado 
(Temperatura -18º C com tolerância até -12ºC) 
apresentando pele completa e ausência de penas, 
penugens, perfurações, ossos quebrados, 
queimaduras de congelamento, bolores e limo na 
superfície. Deve apresentar coloração normal e 
uniforme, cheiro e sabor próprios e acondicionado 
em embalagem individual adequada, de plástico 
atóxica, sem concentração de água, peso médio de 
1 Kg, validade mínima de 6 meses a contar da data 
de entrega. Deve apresentar carimbos oficiais e 
selo de acordo com as normas da ANVISA-MS. 
Com cor, odor e sabor característicos. O produto 
deverá ser transportado em veículos com 
temperatura controlada e estar entre a faixa de 
temperatura de até -12ºC ou inferior. No ato da 
entrega deverá ter no mínimo 50% da validade 
descrita pelo fabricante. UNIDADE DE 
FORNECIMENTO: KG. Marca igual ou superior 
Sadia. 

KG 4000 27,67 110.680,00 

76 

OVOS DE GALINHA: branco ou de cor, tipo grande, 
classe e/ou categoria a, casca limpa integra, sem 
manchas e deformações, peso mínimo de 60g por 
unidade, embalagem de papelão contendo 30 
unidades. 

UND 1500 24,18 36.270,00 



 

77 

CARNE DE CHARQUE: Carne de Charque dianteira, 
preparada com carne bovina de boa qualidade, 
salgada, dessecada, curada e seca, de consistência 
firme, com cor, cheiro e sabor próprios, isenta de 
sujidades, parasitas e materiais estranhos, 
embalada a vácuo, em sacos plásticos 
transparentes e atóxicos, limpos, não violados, 
resistentes, que garantam a integridade do 
produto até o momento do consumo, embalagem 
externa em caixa de papelão, limpa, íntegra e 
resistente. Contendo externamente os dados de 
identificação, procedência, informação 
nutricional, número do lote e validade mínima de 
60 (sessenta) dia as a partir da data de entrega. 

KG 600 46,25 27.750,00 

78 

CARNE MOÍDA BOVINA: Carne bovina, moída de 
Patinho. obtida a partir da peça isenta de gordura, 
de primeira qualidade, congelada. Deverá 
apresentar coloração vermelho brilhante. O 
produto não poderá apresentar sinais de 
congelamento (cristais de gelo). A matéria prima a 
ser utilizada deverá estar isenta de tecidos 
inferiores como ossos, cartilagens, gordura 
parcial, aponevroses, tendões, coágulos etc. O 
produto não poderá apresentar mais de 5% de 
líquidos após o congelamento. O produto não 
poderá conter glúten. Não poderá conter aditivos 
e coadjuvantes de tecnologia/elaboração. 
Embalagem: deve estar intacta, com etiquetas de 
identificação (validade, peso, procedência, 
número do registro SIE, SIF e SIM). Devem estar de 
acordo com as exigências do Ministério da 
Agricultura, Pecuária e Abastecimento. Validade: 
O produto deve conter data de fabricação de até 
30 dias anteriores à data de entrega. Embalagem 
primária: Plástica, atóxica, transparente, não 
violado, resistente que garanta a integridade do 
produto até o momento do consumo de até 1000g 
mantido sob congelamento a -18°C. Embalagem 
secundária: Caixa de papelão resistente com até 
25kg. O produto deverá ser transportado em 
veículos com temperatura controlada e estar 
entre a faixa de temperatura de até -12ºC ou 
inferior. No ato da entrega deverá ter no mínimo 
50% da validade descrita pelo fabricante. 

KG 1500 33,15 49.725,00 

79 

CARNE BOVINA SEM OSSO: Carne bovina, parte: 
COXÃO MOLE, sem capa congelada até -12¨C, 
PREFERENCIALMENTE CONGELAMENTO IQF 
(INDIVIDUALLY QUICK FROZEN) , embalada a 
vácuo, 1ª qualidade, com no máximo 10% de 
gordura, com aspecto firme, na cor vermelho 
brilhante, sem escurecimento ou manchas 
esverdeadas, acondicionamento em embalagem 
plástica atóxica contendo aproximadamente 1kg a 
2kg, sem congelamento superficial ou água dentro 

KG 3500 44,02 154.070,00 



 

da embalagem, sem qualquer sinal de 
recongelamento (gelo de cor 
avermelhada),contendo identificação do produto, 
marca do fabricante, prazo de validade e carimbos 
oficiais de acordo com as Portarias do Ministério 
da Agricultura e/ou Ministério da Saúde, DIPOA nº 
304 de 22/04/1996 e nº 145 de 22/04/1998, da 
resolução ANVISA nº 105 de 19/05/1999, selo do 
SIF. O produto deverá ser transportado em 
veículos com temperatura controlada e estar 
entre a faixa de temperatura de até -12ºC ou 
inferior. No ato da entrega deverá ter no mínimo 
50% da validade descrita pelo fabricante. 

80 

PEIXE - FILÉ DE TILAPIA - Filé de peixe tipo tilápia, 
limpo, sadio, congelado, íntegros, eviscerados, 
sem espinhas, apresentando carne firme, elástica, 
cor branca, e odor característico. Isento de: 
vestígios de descongelamento, livre de resíduos de 
vísceras, líquido leitoso, cor esverdeada, odor 
forte e desagradável, parasitas, sujidades, larvas e 
qualquer substância contaminante. 
Acondicionado em embalagem plástica atóxica, 
contendo no mínimo 800g, identificação do 
produto, marca do fabricante, prazo de validade, 
marcas e carimbos oficiais de acordo com as 
Portarias do Ministério da Agricultura e/ou 
Ministério da Saúde, DIPOA nº 304 de 22/04/1996 
e nº 145 de 22/04/1998, da resolução ANVISA nº 
105 de 19/05/1999, selo do SIF. O produto deverá 
ser transportado em veículos com temperatura 
controlada e estar entre a faixa de temperatura de 
até -12ºC ou inferior. No ato da entrega deverá ter 
no mínimo 50% da validade descrita pelo 
fabricante. 

KG 700 44,24 30.968,00 

81 

MOLHO SALADA ROSÊ - ingredientes: Água, óleo 
vegetal, extrato de tomate, vinagre, sal, açúcar, 
amido modificado, cebola, alho, acidulante ácido 
cítrico, realçador de sabor glutamato 
monossódico, espessante goma xantana, 
conservantes sorbato de potássio e benzoato de 
sódio, condimento sabor tomate, antioxidante 
BHA, sequestrante EDTA, corante inorgânico 
dióxido de titânio. Acondicionado em embalagem 
plástica atóxica, contendo aproximadamente 
250g, identificação do produto, marca do 
fabricante, prazo de validade de no mínimo 6 
meses. 

UND 300 7,18 2.154,00 

82 

PRESUNTO SEM CAPA DE GORDURA: Cozido, 
Fatiado e Resfriado, Transportado e Conservado 
Em Temperatura Inferior a 4°c; Composto de 
Carne de Pernil Suíno, Sal e Outros; Embalagem 
Primaria Plástica Lacrada e Atóxica, Com 
Atmosfera Modificada; e Suas Condições Deverão 
Estar de Acordo Com a Instrução Normativa 20/00, 

KG 150 35,59 5.338,50 



 

Decreto12.486/78, In 22/05, Portaria 1004/98, 
Portaria 368/97; resolução Rdc 12/01, Rdc 259/02 
e Alterações Posteriores; O prazo de validade na 
data de entrega não poderá ser inferior a 75% 
(setenta e cinco por cento) do prazo total 
recomendado pelo fabricante. Peça com 3kg. 

83 

QUEIJO TIPO MUSSARELA, fatiado, embalagem 
com identificação do produto, marca do 
fabricante, O prazo de validade na data de entrega 
não poderá ser inferior a 75% (setenta e cinco por 
cento) do prazo total recomendado pelo 
fabricante. O produto deverá ter registro no 
Ministério da Agricultura e/ou Ministério da 
Saúde. Peça com 3kg. 

KG 150 50,85 7.627,50 

84 

QUEIJO COALHO, de 1ª qualidade, embalagem 
original, em saco plástico transparente, atóxico, 
limpo, não violado, resistente. Conter os dados de 
identificação, informações nutricionais, nº de lote, 
quantidade de 1 kg, prazo de validade mínimo de 
30 dias, com selo do serviço de inspeção municipal 
(SIM) ou do serviço de inspeção estadual (SEI) ou 
selo do serviço de inspeção federal (SIF). 

KG 400 40,78 16.312,00 

85 

BISCOITO DOCE, TIPO RECHEADO: biscoito doce; 
com formato redondo. Ingredientes: farinha de 
trigo enriquecida com ferro e ácido fólico, recheio 
sabor morango ou fruta (preparação de fruta para 
recheio: açúcar, gordura vegetal, flocos de 
morango, sal refinado, aromatizante, corante 
natural carmim cochonilha, acidulante ácido 
cítrico e emulsificante lecitina de soja). Contém 
glúten. Embalagem 40g. Prazo de validade mínima 
de 6 meses. Prazo de fabricação não poderá ser 
anterior a 45 dias da data da entrega. O produto 
deverá estar de acordo com a legislação vigente. 

UND 200 2,10 420,00 

86 

BISCOITO DOCE RECHEADO - SABOR:CHOCOLATE. 
Ingredientes: farinha de trigo enriquecida com 
ferro e ácido fólico, recheio sabor chocolate 
(açúcar, gordura vegetal, fécula de mandioca, 
cacau em pó alcalino, sal refinado, aromatizante e 
emulsificante lecitina de soja). Contém glúten. 
Embalagem 40g. Prazo de validade mínima de 6 
meses. Prazo de fabricação não poderá ser 
anterior a 45 dias da data da entrega. O produto 
deverá estar de acordo com a legislação vigente. 

UND 200 2,12 424,00 

87 

BISCOITO DOCE RECHEADO - SABOR: BEM 
CASADO. Ingredientes: farinha de trigo 
enriquecida com ferro e ácido fólico, recheio sabor 
baunilha (açúcar, gordura vegetal, fécula de 
mandioca, cacau em pó alcalino, essência de 
baunilha, sal refinado, aromatizante e 
emulsificante lecitina de soja). Contém glúten. 
Embalagem 40g. Prazo de validade mínima de 6 
meses. Prazo de fabricação não poderá ser 

UND 200 2,29 458,00 



 

anterior a 45 dias da data da entrega. O produto 
deverá estar de acordo com a legislação vigente. 

88 

BISCOITO DOCE RECHEADO - SABOR: DOCE DE 
LEITE Ingredientes: farinha de trigo enriquecida 
com ferro e ácido fólico, recheio sabor doce de 
leite (açúcar, gordura vegetal, doce de leite, leite 
em pó, sal refinado, aromatizante e emulsificante 
lecitina de soja). Contém glúten. Embalagem 40g. 
Prazo de validade mínima de 6 meses. Prazo de 
fabricação não poderá ser anterior a 45 dias da 
data da entrega. O produto deverá estar de acordo 
com a legislação vigente. 

UND 200 2,09 418,00 

89 

REFRIGERANTE SABOR: Cola, Garrafa de 2 litros, 
com identificação do produto. O prazo de validade 
na data de entrega não poderá ser inferior a 75% 
(setenta e cinco por cento) do prazo total 
recomendado pelo fabricante. Marcas de 
Referência: Coca Cola, Pepsi ou superior. 

UND 200 12,47 2.494,00 

90 

REFRIGERANTE SABOR: Laranja garrafa de 2 litros, 
com identificação do produto. O prazo de validade 
na data de entrega não poderá ser inferior a 75% 
(setenta e cinco por cento) do prazo total 
recomendado pelo fabricante. Marcas de 
Referência: Fanta, Sukita ou superior. 

UND 200 9,02 1.804,00 

91 

REFRIGERANTE SABOR: Guaraná garrafa de 2 
litros, com identificação do produto. O prazo de 
validade na data de entrega não poderá ser 
inferior a 75% (setenta e cinco por cento) do prazo 
total recomendado pelo fabricante. Marcas de 
Referência: Antarctica, Kuat ou superior. 

UND 200 8,72 1.744,00 

92 

REFRIGERANTE SABOR: Limão garrafa de 2 litros, 
com identificação do produto. O prazo de validade 
na data de entrega não poderá ser inferior a 75% 
(setenta e cinco por cento) do prazo total 
recomendado pelo fabricante. Marcas de 
Referência: sprite ou soda limonada, ou marca 
superior. 

UND 200 8,64 1.728,00 

93 

MOLHO PARA SALADA MOSTARDA E MEL - 
ingredientes: água, xarope de glicose, vinagre, 
açúcar, mel, amido modificado, mostarda, sal, 
vinagre balsâmico, cebola, alho, pimenta preta, 
acidulante ácido cítrico, realçadores de sabor 
glutamato monossódico, aromatizantes, 
conservadores sorbato de potássio e benzoato de 
sódio e corante caramelo. Acondicionado em 
embalagem plástica atóxica, contendo 
aproximadamente 250g, identificação do produto, 
marca do fabricante, prazo de validade de no 
mínimo 6 meses. 

UND 300 8,37 2.511,00 

94 

MOLHO PARA SALADA CASEIRO: Cebola, alho, 
salsa, óleo vegetal, vinagre, sal, especiarias, 
acidulante, espessantes, conservador e 
aromatizante. Acondicionado em embalagem 

UND 300 8,31 2.493,00 



 

plástica atóxica, contendo aproximadamente 
240ML, identificação do produto, marca do 
fabricante, prazo de validade de no mínimo 6 
meses. 

95 

MOSTARDA: composta de polpa de mostarda, 
água, vinagre e outros ingredientes permitidos, de 
consistência cremosa, cor amarela, cheiro e sabor 
próprios, isento de sujidades, acondicionado em 
frascos plásticos de 250g. Validade mínima de 6 
meses da data de entrega. Referência: Heinz, 
Hellmanns e/ou melhor qualidade. 

UND 300 16,52 4.956,00 

96 

MOLHO INGLÊS: preparado à base de extrato de 
carne, acrescido de vinagre, água, açúcar, 
caramelo, sal, cravo, canela e ingredientes 
permitidos, com aspecto, cor, cheiro e sabor 
próprios, isento de sujidades, parasitas e larvas, 
acondicionado em frasco plástico com 1 litro. 
Validade mínima de 6 meses da data de entrega. 

UND 100 14,50 1.450,00 

97 

MAIONESE: ingredientes (óleo vegetal, água, 
vinagre, açúcar, ovos pasteurizados, sal, suco de 
limão, gema de ovo, cebola, farinha de mostarda, 
aromatizantes, antioxidantes TBHQ, BHA e BHT, 
sequestrante EDTA cálcio dissódico e corante 
páprica) cheiro e sabor próprios, isento de 
sujidades, acondicionado em frascos plásticos de 
250g. Validade mínima de 6 meses da data de 
entrega. 

UND 300 10,40 3.120,00 

98 

KETCHUP: ingredientes (tomate, açúcar, vinagre, 
sal, cebola e aroma natural) cheiro e sabor 
próprios, isento de sujidades, acondicionado em 
frascos plásticos de 250g. Validade mínima de 6 
meses da data de entrega. 

UND 300 8,57 2.571,00 

99 

ORÉGANO - desidratado e moído. Isento de mofos 
e umidade. Embalagem plástica, atóxica, 
transparente e não violada, contendo dados do 
produto: identificação, procedência, ingredientes, 
informações nutricionais, lote, peso, datas de 
fabricação e vencimento. Validade mínima de 6 
(seis) meses a contar da data de entrega do 
produto. Pacote com 90 a 100 GR. 

UND 1000 6,25 6.250,00 

100 

PÁPRICA DEFUMADA, em pó; obtida de pimentões 
vermelhos maduros, secos, defumados e moído; 
Pó fino e homogêneo. Características sensoriais: 
cor e tonalidade vermelha escura a marrom-
avermelhada, aroma característico de defumado e 
pimentão, sabor característico, pura e isenta de 
sujidades, parasitas, materiais estranhos, amido, 
corantes artificiais e conservantes. Não deve 
conter aglomerados ou empedramentos. 
Embalagem de 50ª 100 gramas. 

UND 1000 11,66 11.660,00 

101 
TEMPERO ALHO, CEBOLA E SALSA: obtidos através 
de um mix de alho desidratado, cebola 
desidratada e salsa desidratada; de boa qualidade, 

UND 1000 5,40 5.400,00 



 

isenta de sujidades, insetos, parasitas, larvas e 
corpos estranhos. Embalagem de 50 gramas. 

102 

TEMPERO PEGA MARIDO: Geralmente composto 
por uma mistura de: alho desidratado, cebola 
desidratada, colorífico (páprica/urucum), 
cominho, orégano, louro, mostarda em grão, 
tomate em flocos, pimentão vermelho em flocos, 
aipo, salsa desidratada, cebolinha verde 
desidratada, de boa qualidade, isenta de 
sujidades, insetos, parasitas, larvas e corpos 
estranhos. Embalagem de 50 gramas. 

UND 1000 5,64 5.640,00 

103 

AÇAFRÃO DA TERRA/CÚRCUMA em pó, fino, 
homogêneo, obtido de espécimes genuínos, 
limpos, dessecados e moídos, de coloração 
amarelo escuro, com aspecto, cor, cheiro e sabor 
próprios, isentos de materiais estranhos e livre de 
umidade, ingredientes: 100% açafrão da 
terra/cúrcuma, não contendo glúten, 
acondicionado em embalagem plástica de 
polipropileno, transparente, de 500g, original do 
fabricante, com informações do fabricante, 
especificações do produto, data de fabricação e 
prazo de validade, produto isento de registro no 
Ministério da Agricultura -Serviço de Inspeção 
Federal (SIF) ou Serviço de Inspeção Estadual (SIE). 

UND 500 15,68 7.840,00 

104 

QUEIJO RALADO DESIDATRADO tipo Parmesão ou 
misturas permitidas pela legislação vigente. 
Aspecto homogêneo, cor branca-amarelada, odor 
e sabor próprios, livre de ranço. Não deve conter 
sujidades, insetos ou corpos estranhos. Isento de 
glúten. Embalagem primária aluminizada ou 
plástica resistente, hermeticamente fechada. Peso 
líquido: 50g. 

UND 500 8,45 4.225,00 

105 

SARDINHA EM LATA - com aproximadamente 
130GRS - Especificação Técnica: pescado em 
conserva; sardinha; elaborado com peixe 
descabeçado, eviscerado e submetido a 
esterilização comercial; inteiro e com espinha, 
composto de sardinha, óleo, agua, sal e outros 
ingrediente permitidos; conservado em óleo 
comestível; com aparência, cor, odor, sabor e 
textura próprios; isento de ferrugem, 
estufamento, vazamento, amassamento 
perfurações ou outras alterações do produto; 
embalagem primaria lata metálica com verniz 
sanitário, hermeticamente fechada e 
perfeitamente recravada; e suas condições 
deverão estar de acordo com a instrução 
normativa SDA 22/11, decreto 12.486/78, decreto 
9.013/17, instrução normativa 22/05; resolução 
RDC 360/03, RDC 259/02, RDC 42/13, RDC 14/14 e 
alterações posteriores; produto sujeito a 
verificação no ato da entrega aos procedimento 
administrativo determinados pelo MAPA e 

UND 400 7,93 3.172,00 



 

ANVISA; com validade mínima de 38 meses na 
data da entrega. 

106 

SARDINHA EM LATA AO MOLHO DE TOMATE - com 
aproximadamente 130GRS - Especificação 
Técnica: pescado em conserva; sardinha; 
elaborado com peixe descabeçado, eviscerado e 
submetido a esterilização comercial; inteiro e com 
espinha, composto de sardinha, óleo, agua, sal e 
outros ingrediente permitidos; conservado em 
óleo comestível; com aparência, cor, odor, sabor e 
textura próprios; isento de ferrugem, 
estufamento, vazamento, amassamento 
perfurações ou outras alterações do produto; 
embalagem primaria lata metálica com verniz 
sanitário, hermeticamente fechada e 
perfeitamente recravada; e suas condições 
deverão estar de acordo com a instrução 
normativa SDA 22/11, decreto 12.486/78, decreto 
9.013/17, instrução normativa 22/05; resolução 
RDC 360/03, RDC 259/02, RDC 42/13, RDC 14/14 e 
alterações posteriores; produto sujeito a 
verificação no ato da entrega aos procedimento 
administrativo determinados pelo MAPA e 
ANVISA; com validade mínima de 38 meses na 
data da entrega. 

UND 400 7,72 3.088,00 

107 

POLPA DE FRUTA - SABOR: MORANGO congelada, 
sem açúcar, com aspecto, cor, cheiro e sabor 
próprio, ausente de substâncias estranhas a sua 
composição, acondicionado em saco plástico 
transparente, atóxico, com a identificação do 
fabricante e data de validade mínima de 6 meses. 
APRESENTAÇÃO: PACOTE DE 10 UNIDADES COM 
100 GRAMAS CADA. 

PCT 200 27,76 5.552,00 

108 

POLPA DE FRUTA - SABOR: CAJA congelada, sem 
açúcar, com aspecto, cor, cheiro e sabor próprio, 
ausente de substâncias estranhas a sua 
composição, acondicionado em saco plástico 
transparente, atóxico, com a identificação do 
fabricante e data de validade mínima de 6 meses. 
APRESENTAÇÃO: PACOTE DE 10 UNIDADES COM 
100 GRAMAS CADA. 

PCT 200 20,21 4.042,00 

109 

POLPA DE FRUTA - SABOR: MARACUJA congelada, 
sem açúcar, com aspecto, cor, cheiro e sabor 
próprio, ausente de substâncias estranhas a sua 
composição, acondicionado em saco plástico 
transparente, atóxico, com a identificação do 
fabricante e data de validade mínima de 6 meses. 
APRESENTAÇÃO:PACOTE DE 10 UNIDADES COM 
100 GRAMAS CADA. 

PCT 200 25,28 5.056,00 

110 

POLPA DE FRUTA - SABOR: GRAVIOLA congelada, 
sem açúcar, com aspecto, cor, cheiro e sabor 
próprio, ausente de substâncias estranhas a sua 
composição, acondicionado em saco plástico 
transparente, atóxico, com a identificação do 

PCT 200 25,73 5.146,00 



 

fabricante e data de validade mínima de 6 meses. 
APRESENTAÇÃO: PACOTE DE 10 UNIDADES COM 
100 GRAMAS CADA. 

111 

POLPA DE FRUTA - SABOR: MANGA congelada, 
sem açúcar, com aspecto, cor, cheiro e sabor 
próprio, ausente de substâncias estranhas a sua 
composição, acondicionado em saco plástico 
transparente, atóxico, com a identificação do 
fabricante e data de validade mínima de 6 meses. 
APRESENTAÇÃO: PACOTE DE 10 UNIDADES COM 
100 GRAMAS CADA. 

PCT 200 21,79 4.358,00 

112 

POLPA DE FRUTA - SABOR: CAJU congelada, sem 
açúcar, com aspecto, cor, cheiro e sabor próprio, 
ausente de substâncias estranhas a sua 
composição, acondicionado em saco plástico 
transparente, atóxico, com a identificação do 
fabricante e data de validade mínima de 6 meses. 
APRESENTAÇÃO: PACOTE DE 10 UNIDADES COM 
100 GRAMAS CADA. 

PCT 200 20,67 4.134,00 

113 

POLPA DE FRUTA - SABOR: ACEROLA congelada, 
sem açúcar, com aspecto, cor, cheiro e sabor 
próprio, ausente de substâncias estranhas a sua 
composição, acondicionado em saco plástico 
transparente, atóxico, com a identificação do 
fabricante e data de validade mínima de 6 meses. 
APRESENTAÇÃO: PACOTE DE 10 UNIDADES COM 
100 GRAMAS CADA. 

PCT 200 20,93 4.186,00 

114 

POLPA DE FRUTA - SABOR: GOIABA congelada, 
sem açúcar, com aspecto, cor, cheiro e sabor 
próprio, ausente de substâncias estranhas a sua 
composição, acondicionado em saco plástico 
transparente, atóxico, com a identificação do 
fabricante e data de validade mínima de 6 meses. 
APRESENTAÇÃO:PACOTE DE 10 UNIDADES COM 
100 GRAMAS CADA. 

PCT 200 20,17 4.034,00 

115 

REFRIGERANTE SABOR: Limão garrafa de 200ML, 
com identificação do produto. O prazo de validade 
na data de entrega não poderá ser inferior a 75% 
(setenta e cinco por cento) do prazo total 
recomendado pelo fabricante. Marcas de 
Referência: sprite ou soda limonada, ou marca 
superior. 

UND 200 2,39 478,00 

116 

REFRIGERANTE SABOR: Guaraná garrafa de 
200ML, com identificação do produto. O prazo de 
validade na data de entrega não poderá ser 
inferior a 75% (setenta e cinco por cento) do prazo 
total recomendado pelo fabricante. Marcas de 
Referência: Antarctica, Kuat ou superior. 

UND 200 2,48 496,00 

117 

REFRIGERANTE SABOR: Laranja garrafa de 200ML, 
com identificação do produto. O prazo de validade 
na data de entrega não poderá ser inferior a 75% 
(setenta e cinco por cento) do prazo total 

UND 200 2,41 482,00 



 

recomendado pelo fabricante. Marcas de 
Referência: Fanta, Sukita ou superior. 

118 

REFRIGERANTE SABOR: Cola, Garrafa de 200ML, 
com identificação do produto. O prazo de validade 
na data de entrega não poderá ser inferior a 75% 
(setenta e cinco por cento) do prazo total 
recomendado pelo fabricante. Marcas de 
Referência: Coca Cola, Pepsi ou superior. 

UND 200 3,16 632,00 

119 

PÃO FRANCÊS Peso unitário: 50 gramas por 
unidade (com tolerância legal conforme normas 
do Inmetro). Ingredientes básicos: Farinha de 
trigo, água, sal e fermento biológico (isento de 
aditivos proibidos), qualidade: O produto deve ser 
fresco, do dia, sem sinais de amassamento, 
queimados excessivos, mofo ou impróprio para 
consumo. Aquisição parcelada de pão francês 
fresco para consumo DIÁRIO. 

KG 1200 14,95 17.940,00 

120 

PÃO DE FORMA TRADICIONAL (PÃO CAIXA), 
produzido com matéria-prima de primeira 
qualidade. Miolo de textura macia, cor clara, 
aveludado e elástico. Aroma e sabor próprios e 
característicos; INGREDIENTES: Farinha de trigo 
especial fortificada com ferro e ácido fólico, água, 
sal e fermento, embalagem plástica transparente 
de polietileno, hermeticamente fechada, atóxica e 
própria para alimentos, contendo fecho tipo 
arame plastificado ou lacre adequado. Validade 
mínima de 15 dias a partir da data de entrega. 
Pacote contendo 390g. 

PCT 500 8,81 4.405,00 

121 

AÇÚCAR CRISTAL de primeira qualidade, de 
coloração branca; o açúcar deve ser granulado, 
obtido da cana-de-açúcar, com aspecto, cor e odor 
característicos, e não pode apresentar detritos, 
insetos ou mau estado de conservação. 
Embalagem primaria caixa contém 400 sachês, 
embalagem secundária sachê pesando no mínimo 
de 5g. Prazo de validade mínimo na data da 
entrega, como 24 meses. 

CX 500 4,64 2.320,00 

 TOTAL 1.161.333,00 

 
4.0. DOS PRAZOS E DA VIGÊNCIA 

4.1. Da aquisição do objeto: 

4.1.1. O pedido dos produtos será realizado pelo Setor Responsável, por meio de e-mail à 
empresa Contratada, com cópia ao fiscal do contrato, mediante preenchimento do formulário 
de solicitação de entrega especificando o objeto, contendo informações sobre a localização 
da entrega, identificação do solicitante e data de solicitação; 

4.1.2. A entrega dos produtos, somente será realizada após aprovação do orçamento pela 
Autoridade Competente; 



 

4.1.3. Sempre que possível, a entrega deverá ser realizada no local em que se encontra o 
equipamento, preferencialmente com o acompanhamento do responsável do setor e fiscal 
do contrato; 

4.1.4. O prazo para entrega dos produtos é de 05 (cinco) dias úteis. Nos casos em que 
for necessário prazo superior, a Contratada deverá formalizar a solicitação de dilação de 
prazo, com as devidas justificativas ao solicitante; 

4.1.5. A entrega dos produtos deverá ser agendada e os produtos conferidos no ato da 
entrega com acompanhamento do responsável na unidade e/ou pelo fiscal do Contrato, que 
fará na ficha de o aceite (ou não) do recebimento do produto em perfeitas condições. A 
CONTRATADA deverá realizar um ciclo completo no momento da entrega/ devolução do 
produto; 

4.1.6. O formulário assinado pelo solicitante e fiscal deve ser anexado para fins de 
comprovação quando da apresentação dos produtos pela Contratada; 

4.1.7. A aquisição dos somente será executada mediante requisições do setor solicitante, 
através de solicitações efetuadas pelo fiscal do contrato, por meio de programação, 
previamente estabelecida entre Contratante e Contratada; 

4.1.8. Os casos não abordados serão definidos pela FISCALIZAÇÃO, de maneira a manter 
o padrão de qualidade previsto para os produtos em questão. 

4.2. O prazo máximo para a execução do objeto desta contratação, está abaixo indicado: 

4.2.1. A vigência da presente contratação será determinada: 12 (doze) meses, considerada 
da data de assinatura do respectivo Contrato; podendo ser prorrogada, nas hipóteses e nos 
termos dos Arts. 105 a 114, da Lei Federal nº 14.133/21. 
 

5.0. DA CLASSIFICAÇÃO DOS BENS COMUNS 

5.1. Trata-se de bens comuns a ser contratado. 

5.2. O fornecimento será selecionado por meio da Lei Federal nº 14.133/21, procedimento de 
LICITAÇÃO, na modalidade PREGÃO, com fundamento da hipótese do Art. 28, inciso I, em sua 
forma ELETRÔNICA, c/c Art. 6º, inciso XLV, onde será adotado o Sistema de Registro de Preços. 
 
6.0. DA DESCRIÇÃO DA SOLUÇÃO COMO UM TODO 

6.1. A descrição da solução como um todo encontra-se pormenorizada em tópico específico do 
Estudo Técnico Preliminar. 
 
7.0. DOS REQUISITOS DA CONTRATAÇÃO 

7.1. Os requisitos da contratação encontram-se pormenorizadas em tópico específico do Estudo 
Técnico Preliminar. 
 
8.0. DO MODELO DE EXECUÇÃO DO OBJETO 

8.1. Do prazo de entrega do objeto: 



 

8.1.1. As entregas deverão ocorrer em um prazo de até 05 (cinco) dias corridos, a partir 
da ordem de fornecimento. Em observância a esta programação, em caso de eventuais 
problemas na entrega, o fornecedor deverá comunicar imediatamente à FUNDAÇÃO 
solicitante. 

8.1.2. Caso não seja possível fornecer o objeto na data prevista, a CONTRATADA deverá 
comunicar o CONTRATANTE sobre as respectivas razões, com pelo menos 05 (cinco) dias 
consecutivos de antecedência, para que qualquer pleito de prorrogação de prazo seja 
analisado pela FUNDAÇÃO requisitante, ressalvadas situações de caso fortuito e força 
maior. 

8.1.3. A cada solicitação de fornecimento, a nota de empenho ou outro instrumento hábil 
será enviada à CONTRATADA via correio eletrônico (e-mail), contendo a indicação do item, 
quantidade, valor, local e prazo de entrega. 

8.1.4. A CONTRATADA deverá, obrigatoriamente, entregar a totalidade do objeto solicitado, 
sob pena de aplicação das sanções previstas neste Termo de Referência. 

8.2. Do local de entrega: 

8.2.1. O local de entrega do objeto será: 

a) Almoxarifado da Fundação Municipal de Saúde de Taquaritinga do Norte - 
FUNDATA, localizado na Rodovia PE 130, KM 08, SN - Jucá - Taquaritinga do Norte 
- PE, no horário das 08:00h às 12:00h e das 13:00h às 17:00h, de segunda a sexta-
feira, em dias úteis. 

8.2.1.1. Além da entrega no local designado pelo CONTRATANTE deverá a 
CONTRATADA, também, descarregar, armazenar, instalar e montar (caso esteja 
previsto no objeto), o objeto no local indicado por servidor, comprometendo-se, ainda, 
integralmente, com eventuais danos causados a estes. 

8.3. Das condições de entrega: 

8.3.1. A entrega dos itens da categoria Hortifrutigranjeiro ocorrerá de forma semanal, 

com o objetivo de garantir o fluxo contínuo do abastecimento/atendimento das demandas da 
Contratante. 

8.3.2. Será avaliado o acondicionamento do objeto no momento da entrega. Desta forma, 
embalagens violadas, itens manchados, sujos, enferrujados, danificados ou com aparência 
duvidosa, não serão aceitos. 

8.3.3. O número do empenho, autorização de compra ou outro instrumento hábil deverá vir 
indicado em cada nota fiscal. Não serão aceitas entregas cujo objeto e/ou nota fiscal não 
estejam rigorosamente de acordo com o empenho, autorização de compra ou outro 
instrumento hábil. 

8.3.4. Todo e qualquer fornecimento de objeto fora do estabelecido neste Termo de 
Referência será, imediatamente, notificada a CONTRATADA que ficará obrigada a substituí-
lo no prazo estipulado pelo fiscal do contrato, ficando entendido que correrá por sua conta e 
risco tal substituição, sujeitando-se, também, às sanções previstas neste Termo de 
Referência. 



 

8.3.5. O mero recebimento do objeto não caracteriza a aceitação do mesmo. 

8.3.6. Caso, no momento da conferência, sejam identificadas divergências, toda a carga será 
devolvida, sendo necessário novo agendamento para entrega, de acordo com a 
disponibilidade de horários do almoxarifado. 

8.3.7. O objeto deverá estar segregado por item e entregue em sua embalagem original, 
rotulada pelo fabricante, contendo, no mínimo, os seguintes dados: identificação do objeto, 
marca, código de barras impresso na embalagem e capacidade de empilhamento. Deverá 
conter, ainda, etiqueta de identificação da CONTRATADA, incluindo razão social, CNPJ, data 
de entrega, endereço e telefone de contato, quando for o caso. 

8.3.8. Deverá estar impressa na embalagem, de forma visível e de fácil leitura, a marca do 
material e da empresa fabricante, além do número de unidades e dimensões, quando for o 
caso. 

8.4. Do prazo de validade do objeto: 

8.4.1. O(s) prazo(s) de validade para o objeto será(ão) o(s) descrito(s) abaixo, contado(s) da 
data de entrega. Deverá estar especificada na embalagem a data de fabricação e o prazo 
de validade. 

a) Para todos os itens o prazo mínimo de validade: 12 (doze) meses, com tolerância 
de 30 (trinta) dias. 

8.5. Da substituição do objeto: 

8.5.1. A CONTRATADA deverá entregar o objeto nas apresentações exatamente iguais 
aquelas constantes na nota de empenho ou outro instrumento hábil, quando for o caso, 
enviado pela Fundação requisitante. Não serão aceitos itens com apresentação diferente 
daquela constante na proposta vencedora, exceto quando houver fato superveniente e 
desde que atendidas as seguintes condições: 

a) O pedido de substituição deverá ser protocolado junto à Fundação requisitante, 
acompanhado da comprovação da impossibilidade de entregar o item com a 
apresentação exatamente igual ou superior à ofertada na proposta vencedora 
previamente aceita, assim como a indicação da nova apresentação. 

b) A nova apresentação deverá atender a todas as exigências deste Termo de 
Referência e, se for o caso, obter parecer favorável da amostra emitido pela 
Fundação requisitante de acordo com os critérios de avaliação estabelecidos neste 
Termo de Referência. 

8.5.1.1. O preço ofertado não será alterado nas substituições da apresentação do item 
ofertado. 

8.5.1.2. Por apresentação entende-se os meios pelos quais se individualiza o item e tenham 
sido solicitados no momento do preenchimento da proposta, tais como: marca, fabricante, 
modelo, abatedouro, frigorífico, fornecedor, nº. do Registro na Anvisa, Certificado de 
Aprovação - CA, entre outros. 

8.6. Da garantia do objeto: 



 

8.6.1. O período de garantia é aquele estabelecido na Lei n.º 8.078, de 11 de setembro de 
1990 (Código de Defesa do Consumidor). 

8.6.1.1. Caso o período de garantia oferecido pelo fabricante seja inferior ao 
estabelecido neste subitem, a CONTRATADA deverá complementar a garantia do 
objeto ofertado pelo período restante. 

 
9.0. DO MODELO DE GESTÃO DO CONTRATO 

9.1. Serão designados pelo Contratante representantes com atribuições de Gestor e Fiscal do 
contrato, nos termos do Art. 117, da Lei Federal nº 14.133/21, especialmente para acompanhar e 
fiscalizar a sua execução, respectivamente, permitida a contratação de terceiros para assistência e 
subsídio de informações pertinentes a essas atribuições. 

9.1.1. Cabe ao GESTOR DO CONTRATO: 

9.1.1.1. Ficará responsável pela fiscalização da execução deste instrumento contratual o 
servidor LEVI RANGEL ALEXANDRE DE MOURA BEZERRA COSTA - Matrícula nº 779, 
lotado na função de GESTOR DE CONTRATO. 

a. Aplicar advertência à Contratada e encaminhar para conhecimento da autoridade 
competente;  

b. Solicitar abertura de processo administrativo visando à aplicação de penalidade 
cabível, garantindo a defesa prévia à Contratada;  

c. Emitir avaliação da qualidade dos produtos;  

d. Acompanhar e observar o cumprimento das cláusulas contratuais;  

e. Analisar relatórios e documentos enviados pelos fiscais do contrato;  

f. Propor aplicação de sanções administrativas pelo descumprimento das cláusulas 
contratuais apontadas pelos fiscais;  

g. Providenciar o pagamento das faturas emitidas pela Contratada, mediante a 
observância das exigências contratuais e legais;  

h. Manter controle atualizado dos pagamentos efetuados, observando que o valor do 
contrato não seja ultrapassado;  

i. Orientar o fiscal do contrato para a adequada observância das cláusulas 
contratuais. 

9.1.2. Cabe ao FISCAL DO CONTRATO: 

9.1.2.1. Ficará responsável pela fiscalização da execução deste instrumento contratual o 
servidor EDVALDO DA SILVA SANTANA, lotado na função de FISCAL DE CONTRATO. 

a. Responsabilização pela vigilância e garantia da regularidade e adequação dos 
serviços;  



 

b. Ter pleno conhecimento dos termos contratuais que irá fiscalizar, principalmente 
de suas cláusulas, assim como das condições constantes do Edital e seus anexos, 
com vistas a identificar as obrigações in concreto tanto da administração contratante 
quanto da contratada; 

c. Conhecer e reunir-se com o preposto da contratada, com a finalidade de definir e 
estabelecer as estratégias da execução do objeto, bem como traçar metas de 
controle, fiscalização e acompanhamento do contrato; 

d. Disponibilizar toda a informação necessária, assim como definido no contrato e 
dentro dos prazos estabelecidos; 

e. Exigir da contratada o fiel cumprimento de todas as condições contratuais 
assumidas, constantes das cláusulas e demais condições do Edital da Licitação e 
seus anexos, planilhas, cronogramas etc.; 

f. Comunicar à Administração a necessidade de alterações do quantitativo do objeto 
ou modificação da forma de sua execução, em razão do fato superveniente ou de 
outro qualquer, que possa comprometer a aderência contratual e seu efetivo 
resultado; 

g. Recusar serviço irregular, não aceitando material diverso daquele que se encontra 
especificado no Edital da licitação ou respectivo contrato ou ordem de serviços, assim 
como observar, para o correto recebimento, a hipótese de outro oferecido em 
proposta e com qualidade superior ao especificado e aceito pela Administração; 

h. Comunicar por escrito qualquer falta cometida pela empresa;  

i. Deverá indicar um preposto, pessoa física, que deverá receber escopo de trabalho 
detalhado;  

j. Comunicar formalmente ao Gestor do contrato as irregularidades cometidas 
passíveis de penalidade, após os contatos prévios com a contratada. 

 
10.0. DOS CRITÉRIOS DE MEDIÇÃO E PAGAMENTO 

10.1. Recebimento do Objeto: 

10.1.1. Os bens serão recebidos provisoriamente, de forma sumária, no ato da entrega, 
juntamente com a Nota Fiscal ou instrumento de cobrança equivalente, pelo(a) responsável 
pelo acompanhamento e fiscalização do contrato, para efeito de posterior verificação de sua 
conformidade com as especificações constantes no Termo de Referência e na proposta. 

10.1.2. Os bens poderão ser rejeitados, no todo ou em parte, inclusive antes do recebimento 
provisório, quando em desacordo com as especificações constantes deste Termo de 
Referência e na proposta, devendo ser substituídos no prazo de 24 (vinte e quatro) horas, a 
contar da notificação da contratada, às suas custas, sem prejuízo da aplicação das 
penalidades. 

10.1.3. O recebimento definitivo ocorrerá no prazo de 05 (cinco) dias úteis, a contar do 
recebimento do recibo/pedido pela Administração, após a verificação da qualidade e 
quantidade do material e consequente aceitação mediante termo detalhado. 



 

10.1.4. O prazo para recebimento definitivo poderá ser excepcionalmente prorrogado, de 
forma justificada, por igual período, quando houver necessidade de diligências para a 
aferição do atendimento das exigências. 

10.1.5. No caso de controvérsia sobre a execução/fornecimento do objeto, quanto à 
dimensão, qualidade e quantidade, deverá ser observado o teor do Art. 143 da Lei Federal 
nº 14.133/21, comunicando-se à empresa para emissão de Nota Fiscal no que pertine à 
parcela incontroversa da execução/fornecimento do objeto, para efeito de liquidação e 
pagamento. 

10.1.6. O prazo para a solução, pela contratada, de inconsistências na execução do objeto 
ou de saneamento da Nota Fiscal ou de instrumento de cobrança equivalente, verificadas 
pela Administração durante a análise prévia à liquidação de despesa, não será computado 
para os fins do recebimento definitivo. 

10.1.7. O recebimento provisório ou definitivo não excluirá a responsabilidade civil pela 
solidez e pela segurança do serviço nem a responsabilidade ético-profissional pela perfeita 
execução do contrato. 

10.2. Liquidação: 

10.2.1. Recebida a Nota Fiscal ou documento de cobrança equivalente, correrá o prazo de 
10 (dez) dias úteis para fins de liquidação, na forma desta seção, prorrogáveis por igual 
período. 

10.2.2. para fins de liquidação, o setor competente deverá verificar se a Nota Fiscal ou 
instrumento de cobrança equivalente apresentado expressa os elementos necessários e 
essenciais do documento, tais como: 
 

g) O prazo de vigência; 
h) A data da emissão; 
i) Os dados do contrato e do órgão contratante; 
j) O valor a pagar; 
k) Eventual destaque do valor de retenções tributárias cabíveis; 
l) Dados bancários para pagamento, destacados na nota. 

10.2.3. Havendo erro na apresentação da Nota Fiscal/Fatura, ou circunstância que impeça 
a liquidação da despesa, esta ficará sobrestada até que a contratada providencie as medidas 
saneadoras, reiniciando-se o prazo após a comprovação da regularização da situação, sem 
ônus à contratante. 

10.2.4. A Nota Fiscal ou Fatura deverá ser obrigatoriamente acompanhada da comprovação 
da regularidade fiscal mediante consulta aos sítios eletrônicos oficiais ou à documentação 
mencionada no Art. 68 da Lei Federal nº 14.133/21. 

10.3. Prazo de pagamento: 

10.3.1. O pagamento será efetuado no prazo máximo de até 30 (trinta) dias, contados da 
finalização da liquidação da despesa. 



 

10.3.2. No caso de atraso pelo contratante, os valores devidos a contratada serão 
atualizados monetariamente entre o termo final do prazo de pagamento até a data de sua 
efetiva realização, mediante aplicação do índice INPC de correção monetária. 

10.4. Forma de pagamento: 

10.4.1. O pagamento será realizado através de ordem bancária, para crédito em banco, 
agência e conta corrente indicados pela contratada. 

10.4.2. Será considerada data do pagamento o dia em que constar como emitida a ordem 
bancária para pagamento. 

10.4.3. Quando do pagamento, será efetuada a retenção tributária prevista na legislação 
aplicável. 

10.4.4. Independentemente do percentual de tributo inserido na planilha, quando houver, 
serão retidos na fonte, quando da realização do pagamento, os percentuais estabelecidos 
na legislação vigente. 

10.4.5. A contratada regularmente optante pelo Simples Nacional, nos termos da LCP nº 
123/06, não sofrerá a retenção tributária quanto aos impostos e contribuições abrangidos 
por aquele regime. No entanto, o pagamento ficará condicionado à apresentação de 
comprovação, por meio de documento oficial, de que faz jus ao tratamento tributário 
favorecido previsto na referida Lei Complementar. 

10.5. Antecipação de pagamento: 

10.5.1. A presente contratação não permite/compreende/engloba a antecipação de 
pagamento. 

 
11.0. DA FORMA E CRITÉRIOS DE SELEÇÃO DO FORNECEDOR 

11.1. Forma de seleção e critério de julgamento da proposta: 

11.1.1. O fornecedor será selecionado por meio da por meio da Lei Federal nº 14.133/21, 
procedimento de LICITAÇÃO, na modalidade PREGÃO, com fundamento da hipótese do 
Art. 28, inciso I, em sua forma ELETRÔNICA, com adoção do critério de julgamento pelo 
MENOR PREÇO, c/c Art. 6º, inciso XLV, onde será adotado o Sistema de Registro de Preços. 

Art. 28. São modalidades de licitação: 

I - pregão; 

Art. 6º Para os fins desta Lei, consideram-se: 

XLV - sistema de registro de preços: conjunto de procedimentos para realização, mediante 
contratação direta ou licitação nas modalidades pregão ou concorrência, de registro formal 
de preços relativos a prestação de serviços, a obras e a aquisição e locação de bens para 
contratações futuras; (grifo nosso) 

11.2. Participação de Consórcio: 



 

11.2.1. É vedada a participação de pessoas jurídicas reunidas em consórcio. Como 
instrumento de atuação empresarial, o consórcio pode conduzir a resultados indesejáveis. A 
formação de consórcios acarreta risco da dominação do mercado, através de pactos de 
eliminação de competição entre os empresários. No campo de licitações, a formação de 
consórcios pode reduzir o universo da disputa. O consórcio pode retratar uma composição 
entre eventuais interessados: em vez de estabelecerem disputa entre si, formalizariam 
acordo para eliminar a competição. Conforme Acórdão n.º 1165/2012-Plenário, TC 
037.773/2011-9, rel. Min. Raimundo Carreiro, 16.5.2012: Fica ao juízo discricionário da 
Administração Pública a decisão, devidamente motivada, quanto à possibilidade de 
participação ou não em licitações de empresas em consórcio. 

 
12.0. DA DOTAÇÃO ORÇAMENTÁRIA E RECURSOS FINANCEIROS 

12.1. Para atender as despesas decorrentes deste contrato, foram aprovadas no orçamento para o 
exercício do ano de 2026, a seguinte dotação orçamentária: 

Órgão: 02.00 - PODER EXECUTIVO 
Unidade: 02.20 - FUNDAÇÃO MUNICIPAL DE SAÚDE DE TAQUARITINGA DO NORTE - 
FUNDATA 
1012204282.132 - Gestão Administrativa da FUNDATA 
33903000 - Material de Consumo | COD. 1190 
500.1002 - Recursos não vinculados de Impostos - Saúde 
1030200212.133 - Manutenção do Hospital Geral Severino Pereira da Silva (HGSPS) 
33903000 - Material de Consumo | COD. 1201 
500.1002 - Recursos não vinculados de Impostos - Saúde 

12.2. Os recursos para o ano de 2027 serão alocados nas peças de planejamento a serem enviadas 
à Câmara Municipal nos prazos estabelecidos na Lei Orgânica do Município. 
 
13.0. DAS EXIGÊNCIAS DE HABILITAÇÃO 

13.1. Para fins de habilitação, deverá o licitante comprovar os seguintes requisitos adiante: 

13.1.1. COMPROVAÇÃO DA HABILITAÇÃO JURÍDICA: 

13.1.1.1. Inscrição no Registro Público de Empresas Mercantis junto a Junta 
Comercial da respectiva sede, para o caso de empresário individual; 

13.1.1.2. Para licitante microempreendedor individual - MEI, Certificado da Condição 
de Microempreendedor Individual - CCMEI, hipótese em que será realizada a 
verificação da autenticidade no sítio: www.portaldoempreendedor.gov.br; 

13.1.1.3. Ato constitutivo, estatuto ou contrato social em vigor, devidamente 
registrado na Junta Comercial da respectiva sede, acompanhado de documento 
comprobatório de seus administradores, para os casos de sociedade empresária, 
inclusive Sociedade Limitada Unipessoal (SLU); 

13.1.1.4. Caso o licitante seja sucursal, filial ou agência, inscrição no Registro Público 
de Empresas Mercantis onde opera, com averbação no Registro onde tem sede a 
matriz; 

http://www.portaldoempreendedor.gov.br/


 

13.1.1.5. Inscrição do ato constitutivo no Registro Civil das Pessoas Jurídicas do local 
da sede do licitante, acompanhada de prova da indicação dos seus administradores, 
para o caso de sociedade simples; 

13.1.1.6. Decreto de autorização, em se tratando de empresa ou sociedade 
estrangeira em funcionamento no País, e ato de registro ou autorização para 
funcionamento expedido pelo órgão competente, quando a atividade assim o exigir. 

Os documentos acima deverão estar acompanhados de todas as alterações ou da 
consolidação respectiva. 

13.1.2. REGULARIDADE FISCAL E TRABALHISTA: 

13.1.2.1. Registro no Cadastro Nacional de Pessoa Jurídica - CNPJ; 

13.1.2.2. Prova de inscrição no cadastro de contribuinte Estadual, Municipal ou do 
Distrito Federal, se houver, relativo ao domicílio ou sede do licitante, pertinente ao 
ramo de atividade e compatível com o objeto contratual; 

13.1.2.3. Prova de regularidade para com as Fazendas Estadual e Municipal ou 
Distrital, do domicílio ou sede da licitante; 

13.1.2.4. Prova de regularidade fiscal perante a Fazenda Nacional, mediante 
apresentação de certidão expedida conjuntamente pela Secretaria da Receita 
Federal do Brasil (RFB) e pela Procuradoria-Geral da Fazenda Nacional (PGFN), 
referente a todos os créditos tributários federais e à Dívida Ativa da União (DAU) por 
elas administrados, inclusive aqueles relativos à Seguridade Social, nos termos da 
Portaria Conjunta nº 1.751, de 02/10/2014, do Secretário da Receita Federal do Brasil 
e da Procuradora-Geral da Fazenda Nacional; 

13.1.2.5. Certificado de Regularidade perante o FGTS, fornecido pela Caixa 
Econômica Federal; 

13.1.2.6. Certidão de regularidade relativa a débitos inadimplidos perante a Justiça 
do Trabalho (CNDT), mediante a apresentação de certidão negativa, em plena 
validade, que poderá ser obtida no sítio: www.tst.jus.br/certidao. 

Para a regularidade fiscal e trabalhista, será aceita certidão positiva com efeito de negativa. 

Caso o licitante seja considerado isento de tributos estaduais ou municipais relacionados ao 
objeto licitatório, deverá comprovar tal condição mediante a apresentação de declaração da 
Fazenda Estadual ou da Fazenda Municipal do domicílio ou sede do fornecedor, ou outra 
equivalente que demonstre tal isenção. 

13.1.3. QUALIFICAÇÃO ECONÔMICO-FINANCEIRA: 

13.1.3.1. Certidão Negativa eletrônica de falência, recuperação judicial ou 
extrajudicial (nos termos da Lei nº 11.101/2005), expedida pelo distribuidor da sede 

http://www.tst.jus.br/certidao


 

da pessoa jurídica. A validade deve ser de no máximo 90 (noventa) dias a contar da 
emissão, salvo se houver outro prazo expresso no documento.2 

a) Para as empresas sediadas no Estado de Pernambuco deverá apresentar 
também Certidão Licitação 1º e 2º Grau emitido na forma da Instrução 
Normativa do TJPE nº 07 de 02/06/2014, na Resolução do CNJ nº 185 e na 
Lei 11.419/2006. 

13.1.3.2. Balanço Patrimonial e demais demonstrações contábeis dos 02 (dois) 
últimos exercício sociais exigíveis e apresentadas na forma da lei devidamente 
registrados, que comprovem a boa situação financeira da empresa, vedada a sua 
substituição por balancetes ou balanços provisórios. 

a) A boa situação financeira da empresa será avaliada pelos Índices de 
Liquidez Geral (LG) e Liquidez Corrente (LC) e Solvência Geral (SG), 
resultantes da aplicação das seguintes fórmulas: 

 

ILG = 
Ativo Circulante + Realizável a Longo Prazo 

Passivo Circulante + Exigível a Longo Prazo 
≥ 1,00 

  

ISG = 
Ativo Total 

Passivo Circulante + Exigível a Longo Prazo 
≥ 1,00 

  

ILC = 
Ativo Circulante 

Passivo Circulante 
≥ 1,00 

b) Caso o licitante apresente resultado que não atenda ao respectivo valor 
requerido em qualquer dos índices de Liquidez Geral (LG), Solvência Geral 
(SG) e Liquidez Corrente (LC), será exigido, para fins de habilitação, capital 
mínimo equivalente a 10 % (dez por cento) do valor estimado da contratação. 

13.1.3.3. Comprovação de que o licitante se enquadra nos termos do Art. 3º da LCP 
nº 123/06, se for o caso, sendo considerada microempresa ou empresa de pequeno 
porte e recebendo, portanto, tratamento diferenciado e simplificando na forma 
definida pela legislação vigente. Tal comprovação poderá ser feita através da 
apresentação de qualquer um dos seguintes documentos, a critério do licitante:  

a) Declaração expressa formalmente assinada por profissional da área 
contábil, devidamente habilitado; 

b) Certidão simplificada emitida pela junta comercial da sede do licitante ou 
equivalente, na forma da legislação pertinente; 

c) Comprovação de opção pelo Regime de Tributação Simples Nacional 
acompanhada de declaração assinada pelo responsável legal da empresa 
informando inexistir quaisquer fatos que impeça receber o benefício da Lei 
Complementar 123/2006. 

                                                             
2 Nota: Nos Estados onde os serviços de distribuição forem centralizados ou unificados pelo Tribunal de Justiça, a 
apresentação da certidão eletrônica unificada emitida pelo órgão oficial central exime o licitante da apresentação de 
certidões individualizadas por cartório ou distribuidor local. 



 

13.1.4. QUALIFICAÇÃO TÉCNICA: 

13.1.4.1. Comprovação de aptidão no desempenho de atividade pertinente e 
compatível em características, quantidades e prazos com o objeto da licitação 
consistente em Atestado(s) de Capacidade Técnica, fornecido(s) por pessoa jurídica 
de direito público ou privado, comprovando ter a licitante prestado serviço compatível 
como o objeto desta licitação. 

a) O licitante disponibilizará todas as informações necessárias à comprovação 
da legitimidade do(s) atestado(s), apresentando, quando solicitado pela 
Administração, cópia do contrato que deu suporte à contratação, endereço 
atual da contratante e local em que foi executado o objeto contratado, dentre 
outros documentos. 

13.1.5. DOCUMENTOS COMPLENTARES: 
(Art. 67, inciso IV da Lei Federal nº 14.133/21) 

13.1.5.1. Certificado ou Alvará de Funcionamento expedido pela Vigilância Sanitária. 
Caso a licitante esteja sediada fora do Estado de Pernambuco, deverá apresentar 
Certificado ou Alvará de Funcionamento da Vigilância Sanitária da sede ou domicílio 
da sua localidade. 

 
14.0. DAS OBRIGAÇÕES DA CONTRATANTE 

14.1. Observar as leis, decretos, regulamentos, portarias e normas legais, federais, estaduais e 
municipais que direta e indiretamente são aplicáveis ao produto contratado; 

14.2. Exigir o cumprimento de todas as obrigações assumidas pela Contratada, de acordo com as 
cláusulas contratuais; 

14.3. Aplicar as sanções administrativas, quando se fizerem necessárias, efetuando as anotações 
previstas em Lei; 

14.4. Comunicar à Contratada, por escrito, sobre imperfeições, falhas ou irregularidades verificadas 
no objeto fornecido, para ser substituído, reparado ou corrigido; 

14.5. Notificar a CONTRATADA por escrito da ocorrência de eventuais imperfeições, falhas ou 
irregularidades constatadas no objeto fornecido, para ser substituído, reparado ou corrigidos; 

14.6. Pagar à CONTRATADA o valor correspondente ao fornecimento do objeto, no prazo e 
condições estabelecidas neste Termo de Referência; 

14.7. Responsabilizar-se pela lavratura do respectivo contrato ou instrumento equivalente, com 
base nas disposições da Lei nº 14.133/2021 e suas alterações; 

14.8. Exercer o acompanhamento e a fiscalização dos produtos, por servidor especialmente 
designado, anotando em registro próprio as falhas detectadas, indicando dia, mês e ano, bem como 
o nome dos empregados eventualmente envolvidos, e encaminhando os apontamentos à 
autoridade competente para as providências cabíveis; 

14.9. Zelar para que durante toda a vigência do contrato sejam mantidas, em compatibilidade com 
as obrigações assumidas pela CONTRATADA, todas as condições de habilitação e qualificação 
exigidas na modalidade contratada. 



 

 
15.0. DAS OBRIGAÇÕES DA CONTRATADA 

15.1. A Contratada deve cumprir todas as obrigações constantes no Termo de Referência, seus 
anexos e sua proposta, assumindo como exclusivamente seus os riscos e as despesas decorrentes 
da boa e perfeita execução do objeto e, ainda: 

15.1.1. Efetuar a entrega do objeto em perfeitas condições, conforme especificações, prazo 
e local constantes no Termo de Referência e seus anexos, acompanhado da respectiva nota 
fiscal, na qual constarão as indicações referentes a: marca, fabricante, modelo, procedência 
e prazo de validade; 

15.1.2. Responsabilizar-se pelos vícios e danos decorrentes do objeto, de acordo com os 
Arts. 12, 13 e 17 a 27, do Código de Defesa do Consumidor (Lei nº 8.078, de 1990); 

15.1.3. Substituir, reparar ou corrigir, às suas expensas, no prazo fixado neste Termo de 
Referência, o objeto com avarias ou defeitos; 

15.1.4. Comunicar à Contratante imediatamente os motivos que impossibilitem o 
cumprimento do prazo previsto, com a devida comprovação justificadamente; 

15.1.4.1. Manter, durante toda a execução do contrato, em compatibilidade com as 
obrigações assumidas, todas as condições de habilitação e qualificação exigidas na 
licitação; 

15.1.4.2. Indicar preposto para representá-la durante a execução do contrato. 

15.2. A CONTRATADA será responsável pela observância das leis, decretos, regulamentos, 
portarias e normas federais, estaduais e municipais direta e indiretamente aplicáveis ao objeto do 
contrato; 

15.3. Durante a execução do contrato, a CONTRATADA deverá: 

15.3.1. Atender prontamente às solicitações dos setores solicitantes, no fornecimento dos 
itens contratados nas quantidades e especificações do TERMO DE REFERÊNCIA; 

15.3.2. Entregar os itens acondicionados adequadamente, em invólucro lacrado, para 
permitir completa segurança durante o transporte, acompanhado de Nota Fiscal, 
discriminando o quantitativo do produto, conforme as especificações técnicas; 

15.3.3. A Nota Fiscal deverá ser acompanhada pelas Certidões de Regularidades Fiscais; 

15.3.4. Substituir quaisquer itens que não esteja dentro do padrão de qualidade, em bom 
estado de conservação, que apresente defeito ou não esteja em conformidade com as 
especificações da proposta apresentada; 

15.3.5. Manter durante a vigência do contrato todas as condições de habilitação e 
qualificação exigidas no TERMO DE REFERÊNCIA; 

15.3.6. Prestar as informações e os esclarecimentos solicitados pela CONTRATANTE; 

15.3.7. Comunicar justificadamente, imediatamente à CONTRATANTE sobre qualquer 
inconformidade apresentada; 



 

15.3.8. Responsabilizar-se pelo custeio das despesas referente à embalagem e transporte 
para a entrega dos objetos contratados. 

 
16.0. DA SUBCONTRATAÇÃO 

16.1. Não será admitida a subcontratação do objeto licitatório. 
 
17.0. DAS SANÇÕES 

17.1. A contratada será responsabilizada administrativamente, facultada a defesa no prazo legal do 
interessado, pelas infrações previstas no Art. 155, da Lei Federal nº 14.133/21 e serão aplicadas, 
na forma, condições, regras, prazos e procedimentos definidos nos Arts. 156 a 163, do mesmo 
diploma legal, as seguintes sanções:  

a. Advertência aplicada exclusivamente pela infração administrativa de dar causa à 
inexecução parcial do contrato, quando não se justificar a imposição de penalidade mais 
grave; 

b. Multa de mora de 0,5% (zero vírgula cinco por cento) aplicada sobre o valor do contrato, 
por dia de atraso injustificado na execução do objeto da contratação; 

c. Multa de 10% (dez por cento) sobre o valor do contrato por qualquer das infrações 
administrativas previstas no referido Art. 155; 

d. Impedimento de licitar e contatar no âmbito da Administração Pública direta e indireta do 
ente federativo que tiver aplicado a sanção, previstas nos incisos II, III, IV, V, VI e VII do 
caput do art. 155 desta Lei, quando não se justificar a imposição de penalidade mais grave, 
e impedirá o responsável de licitar ou contratar no âmbito da Administração Pública direta e 
indireta do ente federativo que tiver aplicado a sanção, pelo prazo máximo de 3 (três) anos; 

e. Declaração de inidoneidade para licitar ou contratar no âmbito da Administração Pública 
direta e indireta de todos os entes federativos, aplicada ao responsável pelas infrações 
administrativas previstas nos incisos VIII, IX, X, XI e XII do caput do art. 155 desta Lei, bem 
como pelas infrações administrativas previstas nos incisos II, III, IV, V, VI e VII do caput do 
referido artigo que justifiquem a imposição de penalidade mais grave que a sanção referida 
no § 4º deste artigo, e impedirá o responsável de licitar ou contratar no âmbito da 
Administração Pública direta e indireta de todos os entes federativos, pelo prazo mínimo de 
3 (três) anos e máximo de 6 (seis) anos; 

f. Aplicação cumulada de outras sanções previstas na Lei Federal nº 14.133/21. 

17.2. Se o valor da multa ou indenização devida não for recolhido no prazo de 15 dias após a 
comunicação a contratada, será automaticamente descontado da primeira parcela do pagamento a 
que a contratada vier a fazer jus, acrescido de juros moratórios de 1% (um por cento) ao mês, ou, 
cobrado judicialmente. 
 
18.0. DAS OBRIGAÇÕES PERTINENTES À LGPD 

18.1. Das obrigações com a Lei Geral de Proteção de Dados Pessoais: 

a) As partes contratantes deverão cumprir a Lei nº 13.709, de 14 de agosto de 2018, que é a 
Lei Geral de Proteção de Dados Pessoais LGPD, quanto a todos os dados pessoais a que 



 

tenham acesso em razão deste contrato, independentemente de declaração ou de aceitação 
expressa. 

b) Os dados obtidos somente poderão ser utilizados para as finalidades que justificaram seu 
acesso e de acordo com a boa-fé e com os princípios do Art. 6º, da Lei 13.709/18. 

c) É vedado o compartilhamento com terceiros de qualquer dado obtido, fora das hipóteses 
permitidas em Lei. 

d) Constitui atribuição da Contratada orientar e treinar seus empregados, sobre os deveres, 
requisitos e responsabilidades decorrentes da LGPD. 

e) O Contratante deverá ser informado, no prazo de cinco dias úteis sobre todos os contratos 
de suboperação firmados ou que venham a ser celebrados pela Contratada. 

f) O Contratante poderá realizar diligência para aferir o cumprimento desta cláusula, devendo 
a Contratada atender prontamente eventuais pedidos de comprovação formulados. 

g) A Contratada deverá prestar, no prazo fixado pelo Contratante, prorrogável mediante 
justificativa, quaisquer informações acerca dos dados pessoais para cumprimento da LGPD, 
inclusive quanto a eventual descarte realizado. 

h) Terminado o tratamento dos dados nos termos do Art. 15, é dever da Contratada eliminá-
los, com exceção das hipóteses do Art. 16, ambos da Lei 13.709/18, incluindo aquelas em 
que houver necessidade de guarda de documentação para fins de comprovação do 
cumprimento de obrigações legais ou contratuais e somente enquanto não prescritas essas 
obrigações. 

i) Os bancos de dados formados a partir da execução do objeto deste contrato, notadamente 
aqueles que se proponham a armazenar dados pessoais, devem ser mantidos em ambiente 
virtual controlado, com registro individual rastreável de tratamentos realizados, conforme Art. 
37, da Lei 13.709/18, com cada acesso, data, horário e registro da finalidade, para efeito de 
responsabilização, em caso de eventuais omissões, desvios ou abusos. Os referidos bancos 
de dados devem ser desenvolvidos em formato interoperável, a fim de garantir a reutilização 
desses dados pelo Contratante nas hipóteses previstas na LGPD. 

j) O presente contrato está sujeito a alterações nos procedimentos pertinentes ao tratamento 
de dados pessoais, quando indicado pela autoridade competente, em especial a Autoridade 
Nacional de Proteção de Dados ANPD, por meio de opiniões técnicas ou recomendações, 
editadas na forma da LGPD. 

 
 

MARIA DO SOCORRO LUCIO 
Diretora Administrativa 

  



 

ANEXO 01 AO TERMO DE REFERÊNCIA - PROPOSTA 
  
  

PROPOSTA COMERCIAL 
  
REFERENTE: PREGÃO ELETRÔNICO Nº 00003/2026 
FUNDAÇÃO MUNICIPAL DE SAÚDE DE TAQUARITINGA DO NORTE - PE. 
  
OBJETO: Contratação de empresa especializada para o fornecimento de gêneros alimentícios 
atender o abastecimento contínuo da despensa do Hospital Geral Severino Pereira da Silva, 
localizado no município de Taquaritinga do Norte - PE, adequados às normas técnicas vigentes. 
  
PROPONENTE: 
CNPJ: 
 
Dados bancários do proponente para fins de pagamento: 
Banco: 
Conta: 
 
Prezados Senhores, 
  
Nos termos da licitação em epígrafe, apresentamos proposta conforme abaixo: 
 

ITEM DESCRIÇÃO 
MARCA/ 

FABRICANTE 
UNIDADE QUANTIDADE 

PREÇO 
UNIT. 

PREÇO 
TOTAL 

1 

CARÁ: Produto de 1° qualidade, suculenta, de 
tamanho uniforme, no estado in natura, são 
isentas de parasitas, larvas ou corpos 
estranhos, sem lesões de origem física, 
mecânica ou biológica, apresentação: 
quilograma. 

 KG 1500   

2 

MACAXEIRA DESCASCADA, fresca ou 
congelada, de primeira qualidade. Produto 
obtido de raízes sãs, limpas, compactas, 
firmes, com polpa intacta e coloração 
uniforme. Livre de: casca, umidade externa 
excessiva, terra, sujidades, parasitas, larvas, 
manchas, sinais de podridão ou danos 
mecânicos que comprometam sua 
conformação e aparência. Deve apresentar 
grau de maturação que permita a 
manipulação, transporte e conservação 
adequados ao consumo imediato. 

 KG 1000   

3 

ALHO: Produto de 1ª qualidade, in natura, 
graúdos tenros e sem manchas, casca lisa, 
sem mofo, isento de fungos e larvas, Não 
apresentar defeitos como prurido, amassado, 
ferido, oco, imaturo, queimado de sol grave, 
com virose e/ou deformação grave, 
acondicionado em caixa de 10kg contendo 
identificação do produto e peso líquido. 

 KG 400   



 

4 

BATATA DOCE: Produto de 1ª qualidade, in 
natura, firmes e íntegras, com coloração e 
tamanho uniformes típicos da variedade, sem 
brotos, rachaduras ou cortes na casca, 
manchas, machucados ou outros defeitos 
que possam alterar sua aparência e 
qualidade. Livre da maior parte possível de 
terra aderente à casca e de resíduos de 
fertilizantes, isenta de umidade externa 
anormal, de colheita recente. Não apresentar 
defeitos como prurido, amassado, ferido, 
oco, imaturo, queimado de sol grave, com 
virose e/ou deformação grave, 
acondicionada em sacos de polietileno, 
transparentes, atóxicos intactos, contendo 
identificação do produto e peso líquido. 

 KG 1500   

5 

BATATA INGLESA: Produtos de 1ª qualidade, 
in natura, tamanho médio, coloração 
uniforme, pele lisa e fina, livre de sujidades, 
parasitas, larvas, resíduo de fertilizantes. sem 
sinal de apodrecimento. Não apresentar 
defeitos como prurido, amassado, ferido, 
oco, imaturo, queimado de sol grave, com 
virose e/ou deformação grave, 
acondicionada em sacos de polietileno, 
transparentes, atóxicos intactos, contendo 
identificação do produto e peso líquido 

 KG 1500   

6 

CEBOLA BRANCA: Tipo branca in natura, 
casca com palha limpa sem mofo, de 1ª 
qualidade, tamanho grande. Isenta de fungos 
e larvas, sem sinal de apodrecimento. Não 
apresentar defeitos como prurido, amassado, 
ferido, oco, imaturo, queimado de sol grave, 
com virose e/ou deformação grave, 
acondicionada em sacos de polietileno, 
transparentes, atóxicos intactos, contendo 
identificação do produto e peso líquido. 

 KG 1200   

7 

CENOURA: Produtos de 1ª qualidade, 
suculenta, in natura, tamanho médio, Não 
apresentar defeitos como prurido, amassado, 
ferido, oco, imaturo, queimado de sol grave, 
com virose e/ou deformação grave, 
acondicionada em sacos de polietileno, 
transparentes, atóxicos intactos, contendo 
identificação do produto e peso líquido 

 KG 1200   

8 

CHUCHU: Produto de 1ª qualidade, in natura, 
tamanho médio, com características íntegras 
lavado, de coloração uniforme isentas de 
parasitas, larvas ou corpos estranhos, sem 
lesões de origem física, mecânica ou 
biológica. Não apresentar defeitos como 
prurido, amassado, ferido, oco, imaturo, 
queimado de sol grave, com virose e/ou 

 KG 1000   



 

deformação grave, acondicionada em sacos 
de polietileno, transparentes, atóxicos 
intactos, contendo identificação do produto e 
peso líquido. 

9 

PEPINO COMUM: Tamanho e coloração 
uniforme, polpa firme livre de sujidades, 
parasitas, resíduos de fertilizantes. 
Apresentação: Quilograma 

 KG 500   

10 

MELANCIA COMUM: Produtos de 1ª 
qualidade, in natura, tamanho em média de 6 
a 7 kg, polpa vermelha, coloração uniforme, 
polpa firme, livre de sujidades, parasitas, 
larvas, resíduos de fertilizantes. Não 
apresentar defeitos como prurido, amassado, 
ferido, oco, imaturo, queimado de sol grave, 
com virose e/ou deformação grave ou polpa 
branca, acondicionada em sacos de 
polietileno, transparentes, atóxicos intactos, 
contendo identificação do produto, peso 
líquido. 

 KG 1000   

11 

BETERRABA: Produto de 1ª qualidade, in 
natura, graúdos, tenros, sem machucados. 
Não apresentar defeitos como prurido, 
amassado, ferido, oco, imaturo, queimado de 
sol grave, com virose e/ou deformação grave, 
acondicionada em sacos de polietileno, 
transparentes, atóxicos intactos, contendo 
identificação do produto e peso líquido. 

 KG 600   

12 

PIMENTÃO VERDE: Produtos de 1ª qualidade, 
in natura, graúdos, coloração uniforme, livre 
de sujidades, parasitas, larvas e resíduos de 
fertilizantes. Não apresentar defeitos como 
prurido, amassado, ferido, oco, imaturo, 
queimado de sol grave, com virose e/ou 
deformação grave, acondicionada em sacos 
de polietileno, transparentes, atóxicos 
intactos, contendo identificação do produto e 
quantidade. 

 KG 500   

13 

TOMATE: Produto de 1ª qualidade, in natura, 
graúdos, tenros, sem machucados. Não 
apresentar defeitos como prurido, amassado, 
ferido, oco, imaturo, queimado de sol grave, 
com virose e/ou deformação grave, 
acondicionada em sacos de polietileno, 
transparentes, atóxicos intactos, contendo 
identificação do produto e peso líquido. 

 KG 1200   

14 

REPOLHO VERDE: Produto de 1ª qualidade, in 
natura, tamanho e coloração uniforme, 
devendo ser bem desenvolvida, sem danos 
físicos e mecânicos, oriundo do manuseio e 
transporte. Não apresentar defeitos como 
prurido, amassado, ferido, oco, imaturo, 
queimado de sol grave, com virose e/ou 

 KG 1000   



 

deformação grave, acondicionada em sacos 
de polietileno, transparentes, atóxicos 
intactos, contendo identificação do produto e 
peso líquido. 

15 

BANANA DA TERRA: Produto de 1ª qualidade, 
in natura, tamanho e coloração uniforme, 
devendo ser bem desenvolvida, sem danos 
físicos e mecânicos, oriundo do manuseio e 
transporte. Não apresentar defeitos como 
prurido, amassado, ferido, oco, imaturo, 
queimado de sol grave, com virose e/ou 
deformação grave, acondicionada em sacos 
de polietileno, transparentes, atóxicos 
intactos, contendo identificação do produto e 
peso líquido. 

 KG 1000   

16 

BANANA DA PRATA: Produto de 1ª qualidade, 
in natura, tamanho e coloração uniforme, 
devendo ser bem desenvolvida, sem danos 
físicos e mecânicos, oriundo do manuseio e 
transporte. Não apresentar defeitos como 
prurido, amassado, ferido, oco, imaturo, 
queimado de sol grave, com virose e/ou 
deformação grave, acondicionada em sacos 
de polietileno, transparentes, atóxicos 
intactos, contendo identificação do produto e 
peso líquido. 

 KG 1000   

17 

MAMÃO HAVAI: Produto de 1ª qualidade, in 
natura, fruto com 80% a 90% de maturação, 
de tamanho grande com aproximadamente 
1kg, aroma, sabor e espécie, sem ferimentos 
ou defeitos, firmes e com brilho, livre de 
sujidades, parasitas e larvas. Não apresentar 
defeitos como prurido, amassado, ferido, 
oco, imaturo, queimado de sol grave, com 
virose e/ou deformação grave, 
acondicionada em sacos de polietileno, 
transparentes, atóxicos intactos, contendo 
identificação do produto e peso líquido. 

 KG 600   

18 

ABACAXI PEROLA: Produto de 1ª qualidade, in 
natura, fruto com 80% a 90% de maturação, 
de tamanho grande, aroma, sabor e espécie, 
sem ferimentos ou defeitos, firmes e com 
brilho, livre de sujidades, parasitas e larvas. 
Não apresentar defeitos como prurido, 
amassado, ferido, oco, imaturo, queimado de 
sol grave, com virose e/ou deformação grave, 
acondicionada em sacos de polietileno, 
transparentes, atóxicos intactos, contendo 
identificação do produto e peso líquido. 

 KG 1000   

19 

MANGA TOMMY: Produto de 1ª qualidade, in 
natura, fruto com 80% a 90% de maturação, 
de tamanho grande com aproximadamente 
0,5 kg, aroma, sabor e espécie, sem 

 KG 600   



 

ferimentos ou defeitos, firmes e com brilho, 
livre de sujidades, parasitas e larvas. Não 
apresentar defeitos como prurido, amassado, 
ferido, oco, imaturo, queimado de sol grave, 
com virose e/ou deformação grave, 
acondicionada em sacos de polietileno, 
transparentes, atóxicos intactos, contendo 
identificação do produto e peso líquido. 

20 

MELÃO: Produto de 1ª qualidade, in natura, 
tamanho e coloração uniforme, devendo ser 
bem desenvolvida e madura, com polpa 
intacta e firme, sem danos físicos e 
mecânicos, oriundo do manuseio e 
transporte. Não apresentar defeitos como 
prurido, amassado, ferido, oco, imaturo, 
queimado de sol grave, com virose e/ou 
deformação grave, acondicionada em sacos 
de polietileno, transparentes, atóxicos 
intactos, contendo identificação do produto e 
peso líquido. 

 KG 500   

21 

BRÓCOLIS: Produto de 1ª qualidade, colheita 
recente, fresco, em estágio de 
amadurecimento adequado para consumo. 
Coloração totalmente verde. Sem sujeiras, 
parasitas, larvas e defeitos que possam 
alterar Sua aparência. Isento de 
enfermidades e danos físicos oriundos do 
manuseio e transporte. 

 KG 400   

22 

LARANJA PÊRA - nova, de 1ª qualidade, grau 
médio de amadurecimento, casca sã, sem 
rupturas, tamanho médio, limpa, pesando 
em média 200g a unidade, não devendo 
apresentar quaisquer lesões de origem física, 
mecânica ou biológica, devidamente 
acondicionada em caixas plásticas limpas. 

 KG 600   

23 

BISCOITO SALGADO CREAM CRACKER: 
Produto obtido pelo amassamento e 
cozimento de massa preparada com farinha 
de trigo (enriquecida com ferro e ácido 
fólico), gordura vegetal, amido, extrato de 
malte, açúcar invertido, sal, fermento 
biológico, fermento químico, bicarbonato de 
sódio, acidulante ácido lático, melhoradores 
de farinha protease. Acondicionado em 
embalagem plástica transparente, contendo 
a informação do produto, a composição 
nutricional, identificação do fabricante, peso 
líquido, lote, data de fabricação e validade. 
Embalagem primária: pacotes de 400g e 
secundária. Data de fabricação, máximo, 02 
meses a contar a partir da data de entrega do 
produto. REFERÊNCIAS: VITARELLA, 
MARILAN, CAPRICHE. 

 PCT 1000   



 

24 

BISCOITO DOCE MARIA: Produto obtido pelo 
amassamento e cozimento de massa 
preparada com farinha de trigo (enriquecida 
com ferro e ácido fólico), açúcar, gordura 
vegetal hidrogenada, amido de milho e/ou 
féculas de arroz ou mandioca, açúcar 
invertido, sal refinado, fermentos químicos 
(bicarbonato de sódio, bicarbonato de 
amônio e pirofosfato ácido de sódio) 
estabilizante lecitina de soja, aromatizante, 
melhorador de farinha metabissulfito de 
sódio e enzima protease. Acondicionado em 
embalagem plástica transparente, contendo 
a informação do produto, a composição 
nutricional, identificação do fabricante, peso 
líquido, lote, data de fabricação e validade. 
Embalagem primária: pacotes de 400g e 
secundária. Data de fabricação, máximo, 02 
meses a contar a partir da data de entrega do 
produto. REFERÊNCIAS: VITARELLA, 
MARILAN, CAPRICHE. 

 PCT 1000   

25 

COLORÍFICO EM PÓ: Ingredientes: semolina 
de milho, sal, óleo de soja e corante natural 
de urucum. Acondicionado em embalagem 
plástica transparente, tipo almofada, 
contendo a informação do produto, a 
composição nutricional, identificação do 
fabricante, peso líquido, lote, data de 
fabricação e validade. Embalagem de 1 kg. 
Data de fabricação, máximo, 02 meses a 
contar a partir da data de entrega do 
produto. 

 PCT 400   

26 

COMINHO: Tempero misto a base de 
cominho, pimenta do reino e sal, 
Ingredientes: semolina de milho, sal, 
cominho, pimenta-do-reino e corante 
caramelo III. Acondicionado em embalagem 
plástica transparente, tipo almofada, 
contendo a informação do produto, a 
composição nutricional, identificação do 
fabricante, peso líquido, lote, data de 
fabricação e validade. Embalagem pacote 
contendo 1 kg. Data de fabricação, máximo, 
02 meses a contar a partir da data de entrega 
do produto. 

 PCT 300   

27 

EXTRATO DE TOMATE: Tipo tradicional, 
concentrado no mínimo 1% de carboidrato e 
5% de sódio por porção. Ingredientes: 
tomate, açúcar e sal. O produto deverá isento 
de fermentações e não indicar 
processamento defeituoso. Acondicionado 
em embalagem plástica laminada, tipo sachê, 
contendo a informação do produto, a 

 UND 1500   



 

composição nutricional, identificação do 
fabricante, peso líquido, lote, data de 
fabricação e validade. Data de fabricação, 
máximo, 02 meses a contar a partir da data 
de entrega do produto. Sachê com 340g. 

28 

FARINHA DE MANDIOCA: grupo seca, tipo 1, 
aspecto de pó fino, branco, cheiro e sabor 
próprio. Acondicionada em embalagem 
plástica transparente, contendo a informação 
do produto, a composição nutricional, 
identificação do fabricante, peso líquido, lote, 
data de fabricação e validade. Embalagem 
primária de 1kg e secundária, fardo de 10kg. 
Data de fabricação, máximo, 02 meses a 
contar a partir da data de entrega do 
produto. 

 KG 500   

29 

FARINHA DE TRIGO COM FERMENTO: 
enriquecida com ferro e ácido fólico, sal e 
fermentos químicos. Acondicionado em 
embalagem plástica transparente, contendo 
a informação do produto, a composição 
nutricional, identificação do fabricante, peso 
líquido, lote, data de fabricação e validade. 
Embalagem primária, saco plástico de 1kg. 
Data de fabricação, máximo, 02 meses a 
contar a partir da data de entrega do 
produto. 

 KG 1000   

30 

FEIJÃO MACASSAR GRUPO 1: Feijão Comum, 
classe cores, isento de sujidades e umidade. 
Acondicionado em embalagem plástica 
transparente, contendo a informação do 
produto, a composição nutricional, 
identificação do fabricante, peso líquido, lote, 
data de fabricação e validade. Embalagem 
primária, saco plástico de 1kg e secundária. 
Data de fabricação, máximo, 02 meses a 
contar a partir da data de entrega do 
produto. 

 KG 500   

31 

FEIJÃO TIPO PRETO, GRUPO 1: Feijão Comum, 
classe cores, isento de sujidades e umidade. 
Acondicionado em embalagem plástica 
transparente, contendo a informação do 
produto, a composição nutricional, 
identificação do fabricante, peso líquido, lote, 
data de fabricação e validade. Embalagem 
primária, saco plástico de 1kg e secundária. 
Data de fabricação, máximo, 02 meses a 
contar a partir da data de entrega do 
produto. 

 KG 1000   

32 

FEIJÃO CARIOQUINHA GRUPO 1: Feijão 
Comum, classe cores, isento de sujidades e 
umidade. Acondicionado em embalagem 
plástica transparente, contendo a informação 

 KG 1000   



 

do produto, a composição nutricional, 
identificação do fabricante, peso líquido, lote, 
data de fabricação e validade. Embalagem 
primária, saco plástico de 1kg e secundária. 
Data de fabricação, máximo, 02 meses a 
contar a partir da data de entrega do 
produto. 

33 

LEITE DE VACA: em pó integral, apresentando 
na porção descrita na embalagem de 130 a 
150 calorias, 13% de gordura e pelo menos 
9% de proteína. Acondicionado em 
embalagem plástica laminada, tipo almofada, 
contendo a informação do produto, a 
composição nutricional, identificação do 
fabricante, peso líquido, lote, data de 
fabricação e validade. Embalagem primária 
saco laminado de 200g e secundária. Data de 
fabricação, máximo, 06 meses a contar a 
partir da data de entrega do produto. 
REFERÊNCIAS: ITAMBÉ, CAMPONESA, 
PIRACANJUBA. 

 UND 2500   

34 

MACARRÃO ESPAGUETE FINO: vitaminado, 
comprido. Ingredientes: Sêmola de trigo 
enriquecida com ferro e ácido fólico. tempo 
de cozimento de 7 a 9 minutos. 
Acondicionado em embalagem plástica 
transparente, contendo a informação do 
produto, a composição nutricional, 
identificação do fabricante, peso líquido, lote, 
data de fabricação e validade. Embalagem 
primária de 500g e secundária. Data de 
fabricação, máximo, 06 meses a contar a 
partir da data de entrega do produto. 

 UND 1500   

35 

MACARRÃO PARAFUSO, com ovos, de 
primeira qualidade, 0% gordura trans, cor 
amarela, obtida pelo amassamento da 
farinha de trigo especial e ovos, isento de 
qualquer substância estranha ou nociva. 
Embalagem transparente, resistente, bem 
vedada. O produto deverá apresentar 
validade mínima de 6 meses a partir da data 
de entrega. Embalagem de 500g. 

 UND 1000   

36 

MARGARINA VEGETAL COM SAL: 
Ingredientes: Óleos vegetais líquidos e 
interesterificados, água, sal (2,5%), leite em 
pó desnatado e/ou soro de leite em pó, 
vitamina A (1.500 U.I/ 100g), estabilizantes: 
mono e diglicerídeos, lecitina de soja e 
ésteres de poliglicerol, conservadores: 
sorbato de potássio e/ou benzoato de sódio, 
aroma idêntico ao natural de manteiga, 
acidulante ácido lático, antioxidantes: EDTA- 
cálcico dissódico, BHT e ácido cítrico e 

 POTE 1500   



 

corante natural de urucum e cúrcuma ou 
idêntico ao natural beta -caroteno. 
Apresentando na porção descrita na 
embalagem de 60 a 70 calorias e 13% de 
gordura. Acondicionado em embalagem 
plástica contendo a informação do produto, a 
composição nutricional, identificação do 
fabricante, peso líquido, lote, data de 
fabricação e validade. Embalagem primária 
500g e secundária, caixa com 12 unidades. 
Data de fabricação, máximo, 06 meses a 
contar a partir da data de entrega do 
produto. 

37 

MILHO PARA MUNGUNZÁ: Grãos de milho 
amarelo, com aspecto, cor, cheiro e sabor 
próprio com ausência de fermentação, ranço, 
isento de sujidades, parasitas e larvas. 
Acondicionado em embalagem plástica 
contendo a informação do produto, a 
composição nutricional, identificação do 
fabricante, peso líquido, lote, data de 
fabricação e validade. Embalagem primária 
500g e secundária. Data de fabricação, 
máximo, 02 meses a contar a partir da data 
de entrega do produto. 

 UND 600   

38 

ÓLEO DE SOJA: Ingredientes: Óleo de Soja e 
Antioxidantes TBHQ e Ácido Cítrico. 
Acondicionado em embalagem plástica 
contendo a informação do produto, a 
composição nutricional, identificação do 
fabricante, peso líquido, lote, data de 
fabricação e validade. Data de fabricação, 
máximo, 02 meses a contar a partir da data 
de entrega do produto. 

 UND 1500   

39 

SAL REFINADO IODADO: Ingredientes: 
Cloreto de sódio, antiumectante ferrocianeto 
de sódio. Deve ser adicionado de iodado de 
potássio nas dosagens de no mínimo 10ml e 
no máximo 15ml de iodo por 1kg. 
Acondicionado em embalagem plástica 
transparente contendo a informação do 
produto, a composição nutricional, 
identificação do fabricante, peso líquido, lote, 
data de fabricação e validade. Embalagem 
primária de 1kg. Prazo de validade máximo de 
02 meses contados a partir da data de 
entrega do produto. 

 KG 800   

40 

SOJA: Proteína de Soja texturizada escura. 
Ingredientes: farinha de Soja desengordurada 
transgênica e corante natural de caramelo. 
Produto de 1ª qualidade, isento de mofo ou 
bolor ou outras substâncias tóxicas. 
Acondicionada em embalagem plástica 

 PCT 1250   



 

contendo a informação do produto, a 
composição nutricional, identificação do 
fabricante, peso líquido, lote, data de 
fabricação e validade. Embalagem primária 
de 400g. Data de fabricação, máximo, 02 
meses a contar a partir da data de entrega do 
produto. 

41 

VINAGRE DE ÁLCOOL: Ingredientes: 
fermentado acético de álcool, água, 
conservador metabissulfito de sódio e aroma 
natural de alho. Acidez volátil de 4,0%. 
Acondicionado em embalagem plástica, 
contendo a informação do produto, a 
composição nutricional, identificação do 
fabricante, peso líquido, lote, data de 
fabricação e validade. Embalagem primária 
de 500ml. Data de fabricação, máximo, 02 
meses a contar a partir da data de entrega do 
produto. 

 FR 700   

42 

XERÉM: Produto de primeira qualidade, 
isento de sujidades, larvas e umidade. 
Acondicionada em embalagem plástica 
contendo a informação do produto, a 
composição nutricional, identificação do 
fabricante, peso líquido, lote, data de 
fabricação e validade. Embalagem primária 
500g e secundária. Data de fabricação, 
máximo, 02 meses a contar a partir da data 
de entrega do produto. 

 UND 300   

43 

CAFÉ TORRADO E MOÍDO: embalagem 250g, 
de primeira qualidade, não contendo glúten. 
aluminizada contendo a informação do 
produto, a composição nutricional, 
identificação do fabricante, peso líquido, lote, 
data de fabricação e validade. Deve conter 
selo de pureza ABIC. Data de fabricação, 
máximo, 02 meses a contar a partir da data 
de entrega do produto. 

 PCT 1500   

44 

CACAU EM PÓ: COMPOSIÇÃO: Cacau em pó 
alcalinizado 100%. NÃO CONTÉM GLÚTEN. 
Embalagem: 500g. VALIDADE: Deverá 
apresentar validade mínima de 06 (seis) 
meses a partir da data de entrega. 

 UND 200   

45 

FLOCÃO DE MILHO: composição: flocos de 
milho, sem sal. Produto de 1ª qualidade 
isento de sujidades e larvas. Acondicionado 
em embalagem plástica transparente, 
contendo a informação do produto, a 
composição nutricional, identificação do 
fabricante, peso líquido, lote, data de 
fabricação e validade. Embalagem primária 
de 500g. Data de fabricação, máximo, 02 

 UND 5000   



 

meses a contar a partir da data de entrega do 
produto. 

46 

AMIDO DE MILHO: Pó fino, cor branca, 
derivado de milho, isento de matérias 
estranhas, odores e sabores estranhos, não 
podendo estar úmidos, fermentados ou 
rançosos, deverão produzir ligeira crepitação 
quando comprimido entre os dedos, 
embalagem com peso líquido de 500g. 
Embalagem em caixa de papelão ou sachê 
resistente de 500g, apresentar na 
embalagem datas de fabricação e validade 
conforme legislação. apresentar na 
embalagem, rótulo com composição e valor 
nutricional, com prazo de validade mínimo de 
6 a 12 meses na data de entrega 

 UND 500   

47 

AÇÚCAR: do tipo Cristal, contendo no mínimo 
98% de sacarose. Acondicionado em 
embalagem plástica transparente, contendo 
a informação do produto, a composição 
nutricional, identificação do fabricante, peso 
líquido, lote, data de fabricação e validade. 
Embalagem primária 1kg e secundária de 
10kg. Data de fabricação, máximo, 02 meses 
a contar a partir da data de entrega do 
produto. 

 KG 1500   

48 

ARROZ PARBOILIZADO Tipo 1: tipo classe 
longo fino, tipo subgrupo parboilizado 
acondicionado em embalagem resistente de 
polietileno atóxico, contendo 1 kg, com 
identificação na embalagem (rótulo) dos 
ingredientes, valor nutricional, peso, 
fornecedor, data de fabricação e validade. 
Isento de sujidades, parasitas, larvas e 
material estranho. O produto deve estar de 
acordo com as normas da Vigilância Sanitária 
quanto à produção, embalagem, rotulagem e 
informação nutricional, e de acordo com as 
normas do Ministério da Agricultura, 
Pecuária e Abastecimento - MAPA. No ato da 
entrega deverá ter no mínimo 50% da 
validade descrita pelo fabricante. 

 KG 2000   

49 

ARROZ INTEGRAL: tipo classe longo fino, tipo 
subgrupo parboilizado acondicionado em 
embalagem resistente de polietileno atóxico, 
contendo 1 kg, com identificação na 
embalagem (rótulo) dos ingredientes, valor 
nutricional, peso, fornecedor, data de 
fabricação e validade. Isento de sujidades, 
parasitas, larvas e material estranho. O 
produto deve estar de acordo com as normas 
da Vigilância Sanitária quanto à produção, 
embalagem, rotulagem e informação 

 KG 50   



 

nutricional, e de acordo com as normas do 
Ministério da Agricultura, Pecuária e 
Abastecimento - MAPA. No ato da entrega 
deverá ter no mínimo 50% da validade 
descrita pelo fabricante. 

50 

AVEIA EM FLOCOS: especificação: flocos 
finos. Produto resultante da moagem de 
grãos de aveia após limpeza e classificação. 
Embalagem: plástica, transparente, atóxica, 
resistente, hermeticamente vedada. 
Acondicionada em caixa de papelão, 
contendo as seguintes informações: 
identificação e procedência, composição 
nutricional, data de fabricação e data de 
validade, nº do lote, quantidade do produto, 
registro no ministério da agricultura. 
Embalagem de 170 gramas. 

 UND 1000   

51 

GELATINA DIET em pó. Sabor: Morango, 
ingredientes: gelatina, sal, acidulante ácido 
fumárico, edulcorantes artificiais, aroma 
artificial, estabilizante citrato de sódio e 
corantes artificiais. isento de glúten. na 
embalagem deverá conter as seguintes 
informações: indicação do fabricante, tabela 
nutricional, ingredientes, data de validade e 
peso. Embalagem 12g. Unidade de 
fornecimento: unidade. Igual ou superior a 
Dr. Oetker. 

 UND 400   

52 

GELATINA DIET Sabor: Uva, em pó, 
ingredientes: gelatina, sal, acidulante ácido 
fumárico, edulcorantes artificiais, aroma 
artificial, estabilizante citrato de sódio e 
corantes artificiais. isento de glúten. Na 
embalagem deverá conter as seguintes 
informações: indicação do fabricante, tabela 
nutricional, ingredientes, data de validade e 
peso. Embalagem 12g. Unidade de 
fornecimento: unidade. Igual ou superior a 
Dr. Oetker. 

 UND 400   

53 

GELATINA DIET em pó, sabor: Framboesa, 
ingredientes: gelatina, sal, acidulante ácido 
fumárico, edulcorantes artificiais, aroma 
artificial, estabilizante citrato de sódio e 
corantes artificiais. isento de glúten. na 
embalagem deverá conter as seguintes 
informações: indicação do fabricante, tabela 
nutricional, ingredientes, data de validade e 
peso. Sabor: uva, morango, framboesa. 
Embalagem 12g. Unidade de fornecimento: 
unidade. Igual ou superior a Dr. Oetker. 

 UND 400   

54 
CREME DE LEITE: com teor de gordura 
mínimo de 17%. Aparência homogênea, sem 
grumos ou separação de fases. Sabor e aroma 

 UND 3000   



 

característicos, sem sinais de rancificação ou 
alterações. Textura cremosa e adequada para 
preparo de pratos doces e salgados. 
Apresentação: caixa pesando 200g. 
Embalagem lacrada e rotulada de acordo com 
as normas vigentes, contendo nome do 
produto, peso líquido, lote, data de 
fabricação, validade e dados do fabricante ou 
distribuidor. Validade mínima de 6 meses a 
partir da data de entrega. Produto deverá 
atender às exigências da Anvisa e às normas 
da legislação brasileira aplicáveis aos 
alimentos processados. Referências: Itambé, 
Camponesa, Piracanjuba, Italac ou similar. 

55 

LEITE CONDENSADO, embalagem contendo 
395g. Ingredientes: açúcar, leite em pó 
integral, leite integral e lactose. As 
embalagens deverão estar íntegras sem 
amassados ou ferrugem. O produto a ser 
entregue deverá estar identificado na 
embalagem, devendo constar rotulagem de 
acordo com a legislação vigente. Prazo 
mínimo de validade de 6 meses e data de 
fabricação de até 30 dias. REFERÊNCIAS: 
ITAMBÉ, CAMPONESA, PIRACANJUBA, 
ITALAC. 

 UND 1500   

56 

MILHO VERDE EM CONSERVA: Produto 
nacional de primeira qualidade. Preparado 
com frutos selecionados, sãos, sem corantes 
artificiais; isento de sujidades, fermentação e 
de indicadores de processamento defeituoso; 
condicionado em lata íntegra e sem 
danificações, Peso Líquido 280g Peso 
Drenado 170g, com envasamento a vácuo, 
contendo informação nutricional e 
reembalado em caixa de papelão resistente. 

 UND 1000   

57 

ERVILHA: Produto nacional de primeira 
qualidade. Preparado com frutos 
selecionados, sãos, sem corantes artificiais, 
isento de sujeiras, fermentação e de 
indicadores de processamento defeituoso; 
acondicionado em lata íntegra e sem 
danificações, condicionado em lata íntegra e 
sem danificações, Peso Líquido 280g Peso 
Drenado 170g, com envasamento a vácuo, 
contendo informação nutricional e 
reembalado em caixa de papelão resistente. 

 UND 1000   

58 

IOGURTE DIET: com polpa de fruta, sabor 
Ameixa, embalagem bandeja contendo 4 ou 
6, íntegras sem vazamentos, de filme flexível 
de polietileno leitoso de 500 G 
aproximadamente, data de fabricação e 
prazo de validade de no mínimo 45 dias, 

 UND 1500   



 

sendo estas conservadas sob refrigeração. 
Produto com registro na coordenação de 
Inspeção industrial e sanitária de produtos de 
origem animal (SISPOA) expedida pela 
Secretaria Estadual de Agricultura e 
abastecimento e registro no Ministério da 
Agricultura. Informações nutricionais na 
embalagem. 

59 

IOGURTE DIET: com polpa de fruta, sabor: 
Morango, embalagem bandeja contendo 4 ou 
6, íntegras sem vazamentos, de filme flexível 
de polietileno leitoso de 500 G 
aproximadamente, data de fabricação e 
prazo de validade de no mínimo 45 dias, 
sendo estas conservadas sob refrigeração. 
Produto com registro na coordenação de 
Inspeção industrial e sanitária de produtos de 
origem animal (SISPOA) expedida pela 
Secretaria Estadual de Agricultura e 
abastecimento e registro no Ministério da 
Agricultura. Informações nutricionais na 
embalagem. 

 UND 1500   

60 

LEITE DE COCO: leite de coco natural, 
concentrado, açucarado, obtido do 
endosperma de coco, procedente de frutos 
sadios e maduros, isento de impureza, 
parasitas, larvas, com aspecto cor, cheiro e 
sabor próprio, acondicionado em embalagem 
apropriada, embalagem com 500 ml. 

 UND 300   

61 

MOLHO SHOYU: molho obtido pela 
fermentação da soja cozida, admitindo 
condimentos e cereais permitindo adição de 
outras substâncias alimentícias, na forma 
liquida de cor marrom escuro, isento de 
impurezas, e seus ingredientes de preparo 
em perfeito estado de conservação, 
acondicionado em frasco plástico 
transparente, atóxico, EMBALAGEM DE 
500ml. 

 UND 500   

62 

ADOÇANTE EM PÓ: Dietético 100% natural - 
Caixa com 50 pacotes de 0,8 g. Rotulagem de 
acordo com a legislação vigente. O produto 
deverá conter o mínimo de 80% da validade a 
partir da data de entrega. STEVITA OU 
SIMILAR. 

 UND 50   

63 

DOCE DE GOIABA: embalagem 600g. 
Rotulagem de acordo com a legislação 
vigente. O produto deverá conter o mínimo 
de 80% da validade a partir da data de 
entrega. 

 UND 200   

64 
ADOÇANTE DIETÉTICO: líquido com stévia 
(steviosídeo, steviol) com ou sem 
edulcorantes artificiais sacarina sódica e 

 UND 400   



 

ciclamato de sódio sem aspartame, sem 
sabor residual amargo, valor calórico 0 kcal 
por porção de 1 ml, quantidade 0 (zero) de 
carboidratos, proteínas, gorduras totais e 
sódio por porção de 1 ml em frascos 
contendo 90 ± 100 ml com prazo de validade 
mínimo de 12 meses a contar da data da 
entrega. 

65 

CHÁ - Sabor: boldo, isento de sujidades, 
fragmentos de insetos e outros materiais 
estranhos; embalagem primaria sache 
individual; embalagem secundaria caixa de 
papel cartão com 10 sachê; com validade 
mínima de 14 meses, data da entrega, 
produto sujeito a verificação no ato da 
entrega aos procedimentos adm. 
determinados pela ANVISA. 

 CX 200   

66 

CHÁ - Sabor: Erva doce, isento de sujidades, 
fragmentos de insetos e outros materiais 
estranhos; embalagem primaria sache 
individual; embalagem secundaria caixa de 
papel cartão com 10 sachê; com validade 
mínima de 14 meses na data da entrega 
produto sujeito a verificação no ato da 
entrega aos procedimentos adm. 
determinados pela ANVISA. 

 CX 200   

67 

CHÁ - Sabor: Capim cidreira, isento de 
sujidades, fragmentos de insetos e outros 
materiais estranhos; embalagem primaria 
sache individual; embalagem secundaria 
caixa de papel cartão com 10 sachê; com 
validade mínima de 14 meses na data da 
entrega produto sujeito a verificação no ato 
da entrega aos procedimentos adm. 
determinados pela ANVISA. 

 CX 200   

68 

CHÁ - Sabor: Camomila, isento de sujidades, 
fragmentos de insetos e outros materiais 
estranhos; embalagem primaria sache 
individual; embalagem secundaria caixa de 
papel cartão com 10 sachê; com validade 
mínima de 14 meses na data da entrega 
produto sujeito a verificação no ato da 
entrega aos procedimentos adm. 
determinados pela ANVISA. 

 CX 200   

69 

CANELA EM PÓ: Especificação: Canela pura, 
em pó, de cor característica, livre de 
umidade. Embalagem de 50g. Deverá ser 
entregue com no mínimo de 6 meses de 
validade a partir da data de entrega. 

 UND 200   

70 

MOLHO DE PIMENTA VERMELHA: 
embalagens íntegras, de peso líquido de 150 
ml, contendo os seguintes ingredientes: 
vinagre destilado, sal e pimenta malagueta. 

 UND 100   



 

71 

SALSICHA bovina: provenientes de animais 
bovinos, não sendo aceito misto com outras 
espécies em conserva. Embalagem em filme 
PVC transparente ou saco plástico 
transparente com identificação do produto, 
marca do fabricante, prazo de validade e peso 
líquido, de acordo com as Portarias do 
Ministério da Agricultura, DIPOA n. 304 de 
22/04/96 e n. 145 de 22/04/98, da Resolução 
da ANVISA n. 105 de 19/05/99 e da Lei 
Municipal / Vigilância Sanitária n. 5504/99. O 
produto deverá ter registro no Ministério da 
Agricultura e/ou Ministério da Saúde. 

 KG 1000   

72 

LINGUIÇA CALABRESA: Linguiça defumada 
calabresa, preparada com carne não mista, 
toucinho e condimentos, com aspecto 
normal, firme, sem umidade, não pegajosa, 
isenta de sujidades, parasitas e larvas, 
mantida em temperatura e refrigeração 
adequada, acondicionada em saco de 
polietileno, c/validade mínima de 2 meses a 
contar da entrega. Suas condições deverão 
estar de acordo com a nta-05 (decreto 12.486 
de 20/10/78), inst. normativa nr. 4, DE 
31/03/00, SDA e suas posteriores alterações. 
Produto sujeito verificação no ato da entrega. 
Marcas pré aprovadas: Sadia, seara e 
perdigão. Embalagem de 2,5 A 5 kg. 

 KG 600   

73 

COXA E SOBRECOXA FRANGO CONGELADA, 
apresentando pele completa e ausência de 
penas, penugens, perfurações, ossos 
quebrados, queimaduras de congelamento, 
bolores e limo na superfície. Deve apresentar 
coloração normal até -12C. O produto deverá 
ser transportado em veículos isotérmicos de 
acordo com as normas da ANVISA. O prazo de 
validade não deve ser inferior a 05 meses a 
contar da data de empacotamento. 
Embalagem individual de plástico, sem 
concentração de água, peso médio 01 Kg. O 
produto deverá ser transportado em veículos 
com temperatura controlada e estar entre a 
faixa de temperatura de até -12ºC ou inferior. 
No ato da entrega deverá ter no mínimo 50% 
da validade descrita pelo fabricante. Marca 
igual ou superior a Sadia. 

 KG 4000   

74 

COXINHA DA ASA DE FRANGO - Carne de 
frango congelada, limpa, em recortes 
uniformes, manipulada em condições 
higiênicas adequadas, provenientes de aves 
sadias, abatidas sob inspeção veterinária. O 
produto deverá apresentar-se congelado. 
Embalagem primária em plástico flexível, à 

 KG 2000   



 

vácuo, atóxica, resistente, transparente, com 
peso de 1 Kg. A Embalagem deverá 
apresentar: identificação completa do 
produto; data de fabricação, prazo de 
validade, temperatura de estocagem, peso; 
condições de armazenamento e registro no 
órgão competente. O produto deverá ser 
transportado em veículos com temperatura 
controlada e estar entre a faixa de 
temperatura de até -12ºC ou inferior. No ato 
da entrega deverá ter no mínimo 50% da 
validade descrita pelo fabricante. Marca igual 
ou superior Sadia. 

75 

FILE DE PEITO DE FRANGO, comum congelado 
(Temperatura -18º C com tolerância até -
12ºC) apresentando pele completa e 
ausência de penas, penugens, perfurações, 
ossos quebrados, queimaduras de 
congelamento, bolores e limo na superfície. 
Deve apresentar coloração normal e 
uniforme, cheiro e sabor próprios e 
acondicionado em embalagem individual 
adequada, de plástico atóxica, sem 
concentração de água, peso médio de 1 Kg, 
validade mínima de 6 meses a contar da data 
de entrega. Deve apresentar carimbos oficiais 
e selo de acordo com as normas da ANVISA-
MS. Com cor, odor e sabor característicos. O 
produto deverá ser transportado em veículos 
com temperatura controlada e estar entre a 
faixa de temperatura de até -12ºC ou inferior. 
No ato da entrega deverá ter no mínimo 50% 
da validade descrita pelo fabricante. 
UNIDADE DE FORNECIMENTO: KG. Marca 
igual ou superior Sadia. 

 KG 4000   

76 

OVOS DE GALINHA: branco ou de cor, tipo 
grande, classe e/ou categoria a, casca limpa 
integra, sem manchas e deformações, peso 
mínimo de 60g por unidade, embalagem de 
papelão contendo 30 unidades. 

 UND 1500   

77 

CARNE DE CHARQUE: Carne de Charque 
dianteira, preparada com carne bovina de 
boa qualidade, salgada, dessecada, curada e 
seca, de consistência firme, com cor, cheiro e 
sabor próprios, isenta de sujidades, parasitas 
e materiais estranhos, embalada a vácuo, em 
sacos plásticos transparentes e atóxicos, 
limpos, não violados, resistentes, que 
garantam a integridade do produto até o 
momento do consumo, embalagem externa 
em caixa de papelão, limpa, íntegra e 
resistente. Contendo externamente os dados 
de identificação, procedência, informação 

 KG 600   



 

nutricional, número do lote e validade 
mínima de 60 (sessenta) dia as a partir da 
data de entrega. 

78 

CARNE MOÍDA BOVINA: Carne bovina, moída 
de Patinho. obtida a partir da peça isenta de 
gordura, de primeira qualidade, congelada. 
Deverá apresentar coloração vermelho 
brilhante. O produto não poderá apresentar 
sinais de congelamento (cristais de gelo). A 
matéria prima a ser utilizada deverá estar 
isenta de tecidos inferiores como ossos, 
cartilagens, gordura parcial, aponevroses, 
tendões, coágulos etc. O produto não poderá 
apresentar mais de 5% de líquidos após o 
congelamento. O produto não poderá conter 
glúten. Não poderá conter aditivos e 
coadjuvantes de tecnologia/elaboração. 
Embalagem: deve estar intacta, com 
etiquetas de identificação (validade, peso, 
procedência, número do registro SIE, SIF e 
SIM). Devem estar de acordo com as 
exigências do Ministério da Agricultura, 
Pecuária e Abastecimento. Validade: O 
produto deve conter data de fabricação de 
até 30 dias anteriores à data de entrega. 
Embalagem primária: Plástica, atóxica, 
transparente, não violado, resistente que 
garanta a integridade do produto até o 
momento do consumo de até 1000g mantido 
sob congelamento a -18°C. Embalagem 
secundária: Caixa de papelão resistente com 
até 25kg. O produto deverá ser transportado 
em veículos com temperatura controlada e 
estar entre a faixa de temperatura de até -
12ºC ou inferior. No ato da entrega deverá ter 
no mínimo 50% da validade descrita pelo 
fabricante. 

 KG 1500   

79 

CARNE BOVINA SEM OSSO: Carne bovina, 
parte: COXÃO MOLE, sem capa congelada até 
-12¨C, PREFERENCIALMENTE 
CONGELAMENTO IQF (INDIVIDUALLY QUICK 
FROZEN) , embalada a vácuo, 1ª qualidade, 
com no máximo 10% de gordura, com 
aspecto firme, na cor vermelho brilhante, 
sem escurecimento ou manchas 
esverdeadas, acondicionamento em 
embalagem plástica atóxica contendo 
aproximadamente 1kg a 2kg, sem 
congelamento superficial ou água dentro da 
embalagem, sem qualquer sinal de 
recongelamento (gelo de cor 
avermelhada),contendo identificação do 
produto, marca do fabricante, prazo de 
validade e carimbos oficiais de acordo com as 

 KG 3500   



 

Portarias do Ministério da Agricultura e/ou 
Ministério da Saúde, DIPOA nº 304 de 
22/04/1996 e nº 145 de 22/04/1998, da 
resolução ANVISA nº 105 de 19/05/1999, selo 
do SIF. O produto deverá ser transportado em 
veículos com temperatura controlada e estar 
entre a faixa de temperatura de até -12ºC ou 
inferior. No ato da entrega deverá ter no 
mínimo 50% da validade descrita pelo 
fabricante. 

80 

PEIXE - FILÉ DE TILAPIA - Filé de peixe tipo 
tilápia, limpo, sadio, congelado, íntegros, 
eviscerados, sem espinhas, apresentando 
carne firme, elástica, cor branca, e odor 
característico. Isento de: vestígios de 
descongelamento, livre de resíduos de 
vísceras, líquido leitoso, cor esverdeada, odor 
forte e desagradável, parasitas, sujidades, 
larvas e qualquer substância contaminante. 
Acondicionado em embalagem plástica 
atóxica, contendo no mínimo 800g, 
identificação do produto, marca do 
fabricante, prazo de validade, marcas e 
carimbos oficiais de acordo com as Portarias 
do Ministério da Agricultura e/ou Ministério 
da Saúde, DIPOA nº 304 de 22/04/1996 e nº 
145 de 22/04/1998, da resolução ANVISA nº 
105 de 19/05/1999, selo do SIF. O produto 
deverá ser transportado em veículos com 
temperatura controlada e estar entre a faixa 
de temperatura de até -12ºC ou inferior. No 
ato da entrega deverá ter no mínimo 50% da 
validade descrita pelo fabricante. 

 KG 700   

81 

MOLHO SALADA ROSÊ - ingredientes: Água, 
óleo vegetal, extrato de tomate, vinagre, sal, 
açúcar, amido modificado, cebola, alho, 
acidulante ácido cítrico, realçador de sabor 
glutamato monossódico, espessante goma 
xantana, conservantes sorbato de potássio e 
benzoato de sódio, condimento sabor 
tomate, antioxidante BHA, sequestrante 
EDTA, corante inorgânico dióxido de titânio. 
Acondicionado em embalagem plástica 
atóxica, contendo aproximadamente 250g, 
identificação do produto, marca do 
fabricante, prazo de validade de no mínimo 6 
meses. 

 UND 300   

82 

PRESUNTO SEM CAPA DE GORDURA: Cozido, 
Fatiado e Resfriado, Transportado e 
Conservado Em Temperatura Inferior a 4°c; 
Composto de Carne de Pernil Suíno, Sal e 
Outros; Embalagem Primaria Plástica Lacrada 
e Atóxica, Com Atmosfera Modificada; e Suas 

 KG 150   



 

Condições Deverão Estar de Acordo Com a 
Instrução Normativa 20/00, 
Decreto12.486/78, In 22/05, Portaria 
1004/98, Portaria 368/97; resolução Rdc 
12/01, Rdc 259/02 e Alterações Posteriores; 
O prazo de validade na data de entrega não 
poderá ser inferior a 75% (setenta e cinco por 
cento) do prazo total recomendado pelo 
fabricante. Peça com 3kg. 

83 

QUEIJO TIPO MUSSARELA, fatiado, 
embalagem com identificação do produto, 
marca do fabricante, O prazo de validade na 
data de entrega não poderá ser inferior a 75% 
(setenta e cinco por cento) do prazo total 
recomendado pelo fabricante. O produto 
deverá ter registro no Ministério da 
Agricultura e/ou Ministério da Saúde. Peça 
com 3kg. 

 KG 150   

84 

QUEIJO COALHO, de 1ª qualidade, 
embalagem original, em saco plástico 
transparente, atóxico, limpo, não violado, 
resistente. Conter os dados de identificação, 
informações nutricionais, nº de lote, 
quantidade de 1 kg, prazo de validade 
mínimo de 30 dias, com selo do serviço de 
inspeção municipal (SIM) ou do serviço de 
inspeção estadual (SEI) ou selo do serviço de 
inspeção federal (SIF). 

 KG 400   

85 

BISCOITO DOCE, TIPO RECHEADO: biscoito 
doce; com formato redondo. Ingredientes: 
farinha de trigo enriquecida com ferro e ácido 
fólico, recheio sabor morango ou fruta 
(preparação de fruta para recheio: açúcar, 
gordura vegetal, flocos de morango, sal 
refinado, aromatizante, corante natural 
carmim cochonilha, acidulante ácido cítrico e 
emulsificante lecitina de soja). Contém 
glúten. Embalagem 40g. Prazo de validade 
mínima de 6 meses. Prazo de fabricação não 
poderá ser anterior a 45 dias da data da 
entrega. O produto deverá estar de acordo 
com a legislação vigente. 

 UND 200   

86 

BISCOITO DOCE RECHEADO - 
SABOR:CHOCOLATE. Ingredientes: farinha de 
trigo enriquecida com ferro e ácido fólico, 
recheio sabor chocolate (açúcar, gordura 
vegetal, fécula de mandioca, cacau em pó 
alcalino, sal refinado, aromatizante e 
emulsificante lecitina de soja). Contém 
glúten. Embalagem 40g. Prazo de validade 
mínima de 6 meses. Prazo de fabricação não 
poderá ser anterior a 45 dias da data da 

 UND 200   



 

entrega. O produto deverá estar de acordo 
com a legislação vigente. 

87 

BISCOITO DOCE RECHEADO - SABOR: BEM 
CASADO. Ingredientes: farinha de trigo 
enriquecida com ferro e ácido fólico, recheio 
sabor baunilha (açúcar, gordura vegetal, 
fécula de mandioca, cacau em pó alcalino, 
essência de baunilha, sal refinado, 
aromatizante e emulsificante lecitina de 
soja). Contém glúten. Embalagem 40g. Prazo 
de validade mínima de 6 meses. Prazo de 
fabricação não poderá ser anterior a 45 dias 
da data da entrega. O produto deverá estar 
de acordo com a legislação vigente. 

 UND 200   

88 

BISCOITO DOCE RECHEADO - SABOR: DOCE 
DE LEITE Ingredientes: farinha de trigo 
enriquecida com ferro e ácido fólico, recheio 
sabor doce de leite (açúcar, gordura vegetal, 
doce de leite, leite em pó, sal refinado, 
aromatizante e emulsificante lecitina de 
soja). Contém glúten. Embalagem 40g. Prazo 
de validade mínima de 6 meses. Prazo de 
fabricação não poderá ser anterior a 45 dias 
da data da entrega. O produto deverá estar 
de acordo com a legislação vigente. 

 UND 200   

89 

REFRIGERANTE SABOR: Cola, Garrafa de 2 
litros, com identificação do produto. O prazo 
de validade na data de entrega não poderá 
ser inferior a 75% (setenta e cinco por cento) 
do prazo total recomendado pelo fabricante. 
Marcas de Referência: Coca Cola, Pepsi ou 
superior. 

 UND 200   

90 

REFRIGERANTE SABOR: Laranja garrafa de 2 
litros, com identificação do produto. O prazo 
de validade na data de entrega não poderá 
ser inferior a 75% (setenta e cinco por cento) 
do prazo total recomendado pelo fabricante. 
Marcas de Referência: Fanta, Sukita ou 
superior. 

 UND 200   

91 

REFRIGERANTE SABOR: Guaraná garrafa de 2 
litros, com identificação do produto. O prazo 
de validade na data de entrega não poderá 
ser inferior a 75% (setenta e cinco por cento) 
do prazo total recomendado pelo fabricante. 
Marcas de Referência: Antarctica, Kuat ou 
superior. 

 UND 200   

92 

REFRIGERANTE SABOR: Limão garrafa de 2 
litros, com identificação do produto. O prazo 
de validade na data de entrega não poderá 
ser inferior a 75% (setenta e cinco por cento) 
do prazo total recomendado pelo fabricante. 
Marcas de Referência: sprite ou soda 
limonada, ou marca superior. 

 UND 200   



 

93 

MOLHO PARA SALADA MOSTARDA E MEL - 
ingredientes: água, xarope de glicose, 
vinagre, açúcar, mel, amido modificado, 
mostarda, sal, vinagre balsâmico, cebola, 
alho, pimenta preta, acidulante ácido cítrico, 
realçadores de sabor glutamato 
monossódico, aromatizantes, conservadores 
sorbato de potássio e benzoato de sódio e 
corante caramelo. Acondicionado em 
embalagem plástica atóxica, contendo 
aproximadamente 250g, identificação do 
produto, marca do fabricante, prazo de 
validade de no mínimo 6 meses. 

 UND 300   

94 

MOLHO PARA SALADA CASEIRO: Cebola, 
alho, salsa, óleo vegetal, vinagre, sal, 
especiarias, acidulante, espessantes, 
conservador e aromatizante. Acondicionado 
em embalagem plástica atóxica, contendo 
aproximadamente 240ML, identificação do 
produto, marca do fabricante, prazo de 
validade de no mínimo 6 meses. 

 UND 300   

95 

MOSTARDA: composta de polpa de 
mostarda, água, vinagre e outros 
ingredientes permitidos, de consistência 
cremosa, cor amarela, cheiro e sabor 
próprios, isento de sujidades, acondicionado 
em frascos plásticos de 250g. Validade 
mínima de 6 meses da data de entrega. 
Referência: Heinz, Hellmanns e/ou melhor 
qualidade. 

 UND 300   

96 

MOLHO INGLÊS: preparado à base de extrato 
de carne, acrescido de vinagre, água, açúcar, 
caramelo, sal, cravo, canela e ingredientes 
permitidos, com aspecto, cor, cheiro e sabor 
próprios, isento de sujidades, parasitas e 
larvas, acondicionado em frasco plástico com 
1 litro. Validade mínima de 6 meses da data 
de entrega. 

 UND 100   

97 

MAIONESE: ingredientes (óleo vegetal, água, 
vinagre, açúcar, ovos pasteurizados, sal, suco 
de limão, gema de ovo, cebola, farinha de 
mostarda, aromatizantes, antioxidantes 
TBHQ, BHA e BHT, sequestrante EDTA cálcio 
dissódico e corante páprica) cheiro e sabor 
próprios, isento de sujidades, acondicionado 
em frascos plásticos de 250g. Validade 
mínima de 6 meses da data de entrega. 

 UND 300   

98 

KETCHUP: ingredientes (tomate, açúcar, 
vinagre, sal, cebola e aroma natural) cheiro e 
sabor próprios, isento de sujidades, 
acondicionado em frascos plásticos de 250g. 
Validade mínima de 6 meses da data de 
entrega. 

 UND 300   



 

99 

ORÉGANO - desidratado e moído. Isento de 
mofos e umidade. Embalagem plástica, 
atóxica, transparente e não violada, 
contendo dados do produto: identificação, 
procedência, ingredientes, informações 
nutricionais, lote, peso, datas de fabricação e 
vencimento. Validade mínima de 6 (seis) 
meses a contar da data de entrega do 
produto. Pacote com 90 a 100 GR. 

 UND 1000   

100 

PÁPRICA DEFUMADA, em pó; obtida de 
pimentões vermelhos maduros, secos, 
defumados e moído; Pó fino e homogêneo. 
Características sensoriais: cor e tonalidade 
vermelha escura a marrom-avermelhada, 
aroma característico de defumado e 
pimentão, sabor característico, pura e isenta 
de sujidades, parasitas, materiais estranhos, 
amido, corantes artificiais e conservantes. 
Não deve conter aglomerados ou 
empedramentos. Embalagem de 50ª 100 
gramas. 

 UND 1000   

101 

TEMPERO ALHO, CEBOLA E SALSA: obtidos 
através de um mix de alho desidratado, 
cebola desidratada e salsa desidratada; de 
boa qualidade, isenta de sujidades, insetos, 
parasitas, larvas e corpos estranhos. 
Embalagem de 50 gramas. 

 UND 1000   

102 

TEMPERO PEGA MARIDO: Geralmente 
composto por uma mistura de: alho 
desidratado, cebola desidratada, colorífico 
(páprica/urucum), cominho, orégano, louro, 
mostarda em grão, tomate em flocos, 
pimentão vermelho em flocos, aipo, salsa 
desidratada, cebolinha verde desidratada, de 
boa qualidade, isenta de sujidades, insetos, 
parasitas, larvas e corpos estranhos. 
Embalagem de 50 gramas. 

 UND 1000   

103 

AÇAFRÃO DA TERRA/CÚRCUMA em pó, fino, 
homogêneo, obtido de espécimes genuínos, 
limpos, dessecados e moídos, de coloração 
amarelo escuro, com aspecto, cor, cheiro e 
sabor próprios, isentos de materiais 
estranhos e livre de umidade, ingredientes: 
100% açafrão da terra/cúrcuma, não 
contendo glúten, acondicionado em 
embalagem plástica de polipropileno, 
transparente, de 500g, original do fabricante, 
com informações do fabricante, 
especificações do produto, data de 
fabricação e prazo de validade, produto 
isento de registro no Ministério da 
Agricultura -Serviço de Inspeção Federal (SIF) 
ou Serviço de Inspeção Estadual (SIE). 

 UND 500   



 

104 

QUEIJO RALADO DESIDATRADO tipo 
Parmesão ou misturas permitidas pela 
legislação vigente. Aspecto homogêneo, cor 
branca-amarelada, odor e sabor próprios, 
livre de ranço. Não deve conter sujidades, 
insetos ou corpos estranhos. Isento de 
glúten. Embalagem primária aluminizada ou 
plástica resistente, hermeticamente fechada. 
Peso líquido: 50g. 

 UND 500   

105 

SARDINHA EM LATA - com aproximadamente 
130GRS - Especificação Técnica: pescado em 
conserva; sardinha; elaborado com peixe 
descabeçado, eviscerado e submetido a 
esterilização comercial; inteiro e com 
espinha, composto de sardinha, óleo, agua, 
sal e outros ingrediente permitidos; 
conservado em óleo comestível; com 
aparência, cor, odor, sabor e textura 
próprios; isento de ferrugem, estufamento, 
vazamento, amassamento perfurações ou 
outras alterações do produto; embalagem 
primaria lata metálica com verniz sanitário, 
hermeticamente fechada e perfeitamente 
recravada; e suas condições deverão estar de 
acordo com a instrução normativa SDA 
22/11, decreto 12.486/78, decreto 9.013/17, 
instrução normativa 22/05; resolução RDC 
360/03, RDC 259/02, RDC 42/13, RDC 14/14 e 
alterações posteriores; produto sujeito a 
verificação no ato da entrega aos 
procedimento administrativo determinados 
pelo MAPA e ANVISA; com validade mínima 
de 38 meses na data da entrega. 

 UND 400   

106 

SARDINHA EM LATA AO MOLHO DE TOMATE 
- com aproximadamente 130GRS - 
Especificação Técnica: pescado em conserva; 
sardinha; elaborado com peixe descabeçado, 
eviscerado e submetido a esterilização 
comercial; inteiro e com espinha, composto 
de sardinha, óleo, agua, sal e outros 
ingrediente permitidos; conservado em óleo 
comestível; com aparência, cor, odor, sabor e 
textura próprios; isento de ferrugem, 
estufamento, vazamento, amassamento 
perfurações ou outras alterações do produto; 
embalagem primaria lata metálica com verniz 
sanitário, hermeticamente fechada e 
perfeitamente recravada; e suas condições 
deverão estar de acordo com a instrução 
normativa SDA 22/11, decreto 12.486/78, 
decreto 9.013/17, instrução normativa 
22/05; resolução RDC 360/03, RDC 259/02, 
RDC 42/13, RDC 14/14 e alterações 
posteriores; produto sujeito a verificação no 

 UND 400   



 

ato da entrega aos procedimento 
administrativo determinados pelo MAPA e 
ANVISA; com validade mínima de 38 meses 
na data da entrega. 

107 

POLPA DE FRUTA - SABOR: MORANGO 
congelada, sem açúcar, com aspecto, cor, 
cheiro e sabor próprio, ausente de 
substâncias estranhas a sua composição, 
acondicionado em saco plástico 
transparente, atóxico, com a identificação do 
fabricante e data de validade mínima de 6 
meses. APRESENTAÇÃO: PACOTE DE 10 
UNIDADES COM 100 GRAMAS CADA. 

 PCT 200   

108 

POLPA DE FRUTA - SABOR: CAJA congelada, 
sem açúcar, com aspecto, cor, cheiro e sabor 
próprio, ausente de substâncias estranhas a 
sua composição, acondicionado em saco 
plástico transparente, atóxico, com a 
identificação do fabricante e data de validade 
mínima de 6 meses. APRESENTAÇÃO: 
PACOTE DE 10 UNIDADES COM 100 GRAMAS 
CADA. 

 PCT 200   

109 

POLPA DE FRUTA - SABOR: MARACUJA 
congelada, sem açúcar, com aspecto, cor, 
cheiro e sabor próprio, ausente de 
substâncias estranhas a sua composição, 
acondicionado em saco plástico 
transparente, atóxico, com a identificação do 
fabricante e data de validade mínima de 6 
meses. APRESENTAÇÃO:PACOTE DE 10 
UNIDADES COM 100 GRAMAS CADA. 

 PCT 200   

110 

POLPA DE FRUTA - SABOR: GRAVIOLA 
congelada, sem açúcar, com aspecto, cor, 
cheiro e sabor próprio, ausente de 
substâncias estranhas a sua composição, 
acondicionado em saco plástico 
transparente, atóxico, com a identificação do 
fabricante e data de validade mínima de 6 
meses. APRESENTAÇÃO: PACOTE DE 10 
UNIDADES COM 100 GRAMAS CADA. 

 PCT 200   

111 

POLPA DE FRUTA - SABOR: MANGA 
congelada, sem açúcar, com aspecto, cor, 
cheiro e sabor próprio, ausente de 
substâncias estranhas a sua composição, 
acondicionado em saco plástico 
transparente, atóxico, com a identificação do 
fabricante e data de validade mínima de 6 
meses. APRESENTAÇÃO: PACOTE DE 10 
UNIDADES COM 100 GRAMAS CADA. 

 PCT 200   

112 

POLPA DE FRUTA - SABOR: CAJU congelada, 
sem açúcar, com aspecto, cor, cheiro e sabor 
próprio, ausente de substâncias estranhas a 
sua composição, acondicionado em saco 

 PCT 200   



 

plástico transparente, atóxico, com a 
identificação do fabricante e data de validade 
mínima de 6 meses. APRESENTAÇÃO: 
PACOTE DE 10 UNIDADES COM 100 GRAMAS 
CADA. 

113 

POLPA DE FRUTA - SABOR: ACEROLA 
congelada, sem açúcar, com aspecto, cor, 
cheiro e sabor próprio, ausente de 
substâncias estranhas a sua composição, 
acondicionado em saco plástico 
transparente, atóxico, com a identificação do 
fabricante e data de validade mínima de 6 
meses. APRESENTAÇÃO: PACOTE DE 10 
UNIDADES COM 100 GRAMAS CADA. 

 PCT 200   

114 

POLPA DE FRUTA - SABOR: GOIABA 
congelada, sem açúcar, com aspecto, cor, 
cheiro e sabor próprio, ausente de 
substâncias estranhas a sua composição, 
acondicionado em saco plástico 
transparente, atóxico, com a identificação do 
fabricante e data de validade mínima de 6 
meses. APRESENTAÇÃO:PACOTE DE 10 
UNIDADES COM 100 GRAMAS CADA. 

 PCT 200   

115 

REFRIGERANTE SABOR: Limão garrafa de 
200ML, com identificação do produto. O 
prazo de validade na data de entrega não 
poderá ser inferior a 75% (setenta e cinco por 
cento) do prazo total recomendado pelo 
fabricante. Marcas de Referência: sprite ou 
soda limonada, ou marca superior. 

 UND 200   

116 

REFRIGERANTE SABOR: Guaraná garrafa de 
200ML, com identificação do produto. O 
prazo de validade na data de entrega não 
poderá ser inferior a 75% (setenta e cinco por 
cento) do prazo total recomendado pelo 
fabricante. Marcas de Referência: Antarctica, 
Kuat ou superior. 

 UND 200   

117 

REFRIGERANTE SABOR: Laranja garrafa de 
200ML, com identificação do produto. O 
prazo de validade na data de entrega não 
poderá ser inferior a 75% (setenta e cinco por 
cento) do prazo total recomendado pelo 
fabricante. Marcas de Referência: Fanta, 
Sukita ou superior. 

 UND 200   

118 

REFRIGERANTE SABOR: Cola, Garrafa de 
200ML, com identificação do produto. O 
prazo de validade na data de entrega não 
poderá ser inferior a 75% (setenta e cinco por 
cento) do prazo total recomendado pelo 
fabricante. Marcas de Referência: Coca Cola, 
Pepsi ou superior. 

 UND 200   

119 
PÃO FRANCÊS Peso unitário: 50 gramas por 
unidade (com tolerância legal conforme 

 KG 1200   



 

normas do Inmetro). Ingredientes básicos: 
Farinha de trigo, água, sal e fermento 
biológico (isento de aditivos proibidos), 
qualidade: O produto deve ser fresco, do dia, 
sem sinais de amassamento, queimados 
excessivos, mofo ou impróprio para 
consumo. Aquisição parcelada de pão francês 
fresco para consumo DIÁRIO. 

120 

PÃO DE FORMA TRADICIONAL (PÃO CAIXA), 
produzido com matéria-prima de primeira 
qualidade. Miolo de textura macia, cor clara, 
aveludado e elástico. Aroma e sabor próprios 
e característicos; INGREDIENTES: Farinha de 
trigo especial fortificada com ferro e ácido 
fólico, água, sal e fermento, embalagem 
plástica transparente de polietileno, 
hermeticamente fechada, atóxica e própria 
para alimentos, contendo fecho tipo arame 
plastificado ou lacre adequado. Validade 
mínima de 15 dias a partir da data de entrega. 
Pacote contendo 390g. 

 PCT 500   

121 

AÇÚCAR CRISTAL de primeira qualidade, de 
coloração branca; o açúcar deve ser 
granulado, obtido da cana-de-açúcar, com 
aspecto, cor e odor característicos, e não 
pode apresentar detritos, insetos ou mau 
estado de conservação. Embalagem primaria 
caixa contém 400 sachês, embalagem 
secundária sachê pesando no mínimo de 5g. 
Prazo de validade mínimo na data da entrega, 
como 24 meses. 

 CX 500   

 
VALOR GLOBAL DA PROPOSTA - R$  
VALIDADE DESTA PROPOSTA: 
 

Local e Data. 
 

NOME/CPF/ASSINATURA 
Representante legal do proponente. 

 
 
 
Obs.: a proposta deverá ser elaborada em papel timbrado do proponente. 

  



 

ANEXO II - MODELOS DE DECLARAÇÕES 

CUMPRIMENTO DE REQUISITOS NORMATIVOS 
  
  
REFERENTE: PREGÃO ELETRÔNICO Nº 00003/2026 
FUNDAÇÃO MUNICIPAL DE SAÚDE DE TAQUARITINGA DO NORTE - PE. 
  
PROPONENTE 
CNPJ nº 
  
1.0 - DECLARAÇÃO de não possuir no quadro societário servidor da ativa do órgão. 

O proponente acima qualificado declara, sob as penas da Lei, que não possui em seu quadro 
societário e de funcionários, qualquer servidor efetivo ou comissionado ou empregado no 
município de Taquaritinga do Norte, como também em nenhum outro órgão a ela vinculada, 
exercendo funções técnicas, gerenciais, comerciais, administrativas ou societárias. 

 
2.0 - DECLARAÇÃO de observância do limite de contratação com a Administração Pública. 

O proponente acima qualificado declara, sob as penas da Lei, que, na condição de 
microempresa ou empresa de pequeno porte, no presente ano-calendário, ainda não 
celebrou contratos com a Administração Pública cujos valores somados extrapolem a receita 
bruta máxima admitida para fins de enquadramento como EPP, nos termos do Art. 4º, §§ 2º 
e 3º, da Lei 14.133/21. 

 
 

Local e Data. 
  
  
  

NOME/ASSINATURA/CARGO 
Representante legal do proponente. 

 
 
 
 
 
 
 
Obs.: a declaração deverá ser elaborada em papel timbrado do proponente. 

  



 

ANEXO III - MINUTA DA ATA DE REGISTRO DE PREÇOS 

  
ATA DE REGISTRO DE PREÇOS Nº: .../2026 
  
Aos ... dias do mês de ... de ..., na sede ..., Estado de Pernambuco, com sede na ..., ... - Centro - 
Taquaritinga do Norte - PE, CNPJ nº 00.000.000/0000-00, nos termos da Lei Federal nº 14.133, de 
1º de abril de 2021 e legislação pertinente, consideradas as alterações posteriores das referidas 
normas; e, ainda, conforme a classificação da proposta apresentada no Pregão Eletrônico nº 
00003/2026 que objetiva o registro de preços para: Contratação de empresa especializada para o 
fornecimento de gêneros alimentícios atender o abastecimento contínuo da despensa do Hospital 
Geral Severino Pereira da Silva, localizado no município de Taquaritinga do Norte - PE, adequados 
às normas técnicas vigentes; resolve registrar o preço nos seguintes termos: 

Órgão integrante da presente Ata de Registro de Preços: 
 

... CNPJ nº 00.000.000/0000-00 

 

VENCEDOR:  

CNPJ nº 

ITEM DESCRIÇÃO MARCA UNID. QUANT. P.UNIT. P.TOTAL 

              

              

TOTAL   

 
CLÁUSULA PRIMEIRA - DA VALIDADE DOS PREÇOS: 

1.1. O prazo de vigência da Ata de Registro de Preços será de um ano, contado do primeiro dia 

útil subsequente à data de divulgação no Portal Nacional de Contratações Públicas - PNCP, e 

poderá ser prorrogado por igual período, desde que comprovado que o preço é vantajoso. Em 

caso de prorrogação desta Ata, poderá ser renovado o quantitativo originalmente registrado. 

1.2. A existência de preços registrados implicará compromisso de fornecimento nas condições 
estabelecidas, mas não obrigará a Administração a contratar, facultada a realização de licitação 
específica para a contratação pretendida, desde que devidamente justificada. 
 
CLÁUSULA SEGUNDA - DA UTILIZAÇÃO DA ATA DE REGISTRO DE PREÇOS: 

2.1. A cada efetivação da contratação do objeto registrado decorrente desta Ata, devidamente 
formalizada através da respectiva Ordem de Fornecimento, serão observadas as cláusulas e 
condições constantes do Edital de licitação que a precedeu, modalidade Pregão Eletrônico nº 
00003/2026, parte integrante do presente instrumento de compromisso. A presente Ata de Registro 
de Preços, durante sua vigência poderá ser utilizada: 

2.1.1. Pela Fundação Municipal de Saúde de Taquaritinga do Norte, que também é o órgão 
gerenciador responsável pela administração e controle desta Ata, representada pela sua 
estrutura organizacional definida no respectivo orçamento programa. 

2.2. Por órgãos da administração pública, observadas as disposições do Pregão Eletrônico nº 
00003/2026, que fizerem adesão a esta Ata, mediante a consulta e a anuência do órgão 
gerenciador; 



 

2.3. Caberá ao fornecedor beneficiário da ata de registro de preços, observadas as condições nela 
estabelecidas, optar pela aceitação ou não do fornecimento decorrente de adesão, desde que não 
prejudique as obrigações presentes e futuras decorrentes da ata, assumidas com o órgão 
gerenciador e órgãos participantes; 

2.4. As aquisições adicionais mediante adesão à ata não poderão exceder, por órgão, a 50% 
(cinquenta por cento) dos quantitativos dos itens do instrumento convocatório e registrados na ata 
do registro de preços para o órgão gerenciador e órgãos participantes; 

2.5. O quantitativo decorrente das adesões à ata não poderá exceder, na totalidade, ao dobro do 
quantitativo de cada item registrado na ata de registro de preços para o órgão gerenciador e órgãos 
participantes, independentemente do número de órgãos não participantes que aderirem; 

2.6. Após a autorização do órgão gerenciador, o órgão não participante deverá efetivar a aquisição 
ou contratação solicitada em até noventa dias, observado o prazo de vigência da ata de registro de 
preços; 

2.7. Compete ao órgão não participante os atos relativos à cobrança do cumprimento pelo 
fornecedor das obrigações contratualmente assumidas e a aplicação, observada a ampla defesa e 
o contraditório, de eventuais penalidades decorrentes do descumprimento de cláusulas contratuais, 
em relação às suas próprias contratações, informando as ocorrências ao órgão gerenciador. 

2.8. O usuário da ata, sempre que desejar efetivar a contratação do objeto registrado, fará através 
de solicitação ao gerenciador do sistema de registro de preços, mediante processo regular. 
 
CLÁUSULA TERCEIRA - DA CONTRATAÇÃO: 

3.1. As obrigações decorrentes da execução do objeto deste certame, constantes da Ata de Registro 
de Preços, serão firmadas com o fornecedor registrado, observadas as condições estabelecidas no 
presente instrumento e a contratação será formalizada por intermédio da: 

3.2. Ordem de Fornecimento quando o objeto não envolver obrigações futuras, inclusive assistência 
e garantia. 

3.3. Ordem de Fornecimento e Contrato, quando presentes obrigações futuras. 

3.4. O prazo para retirada da Ordem de Fornecimento, será de 05 (cinco) dias úteis, considerados 
da data da convocação. 

3.5. O quantitativo do objeto a ser executado será exclusivamente o fixado na correspondente 
Ordem de Fornecimento e observará, obrigatoriamente, o valor registrado na respectiva Ata. 

3.6. Não atendendo à convocação para retirar a Ordem de Fornecimento, e ocorrendo está dentro 
do prazo de validade da Ata de Registro de Preços, o licitante perderá todos os direitos que 
porventura tenha obtido como vencedor da licitação. 

3.7. É permitido ao Órgão Realizador do Certame, no caso de o licitante vencedor não comparecer 
para retirar a Ordem de Fornecimento no prazo e condições estabelecidos, convocar os licitantes 
remanescentes, na ordem de classificação e sucessivamente, para fazê-lo em igual prazo do 
licitante vencedor, aplicadas aos faltosos às penalidades cabíveis. 

3.8. O contrato ou instrumento equivalente, decorrente do presente certame, deverá ser assinado 
no prazo de validade da respectiva Ata de Registro de Preços. 



 

3.9. O contrato que eventualmente venha a ser assinado pelo licitante vencedor, poderá ser alterado 
com a devida justificativa, unilateralmente pelo Contratante ou por acordo entre as partes, nos casos 
e condições previstas nos Arts. 124 a 136 e sua extinção, formalmente motivada nos autos do 
processo, assegurados o contraditório e a ampla defesa, ocorrerá nas hipóteses e disposições dos 
Arts. 137 a 139, todos da Lei 14.133/21. 
 
CLÁUSULA QUARTA - DAS SANÇÕES ADMINISTRATIVAS: 

4.1. A contratada será responsabilizada administrativamente, facultada a defesa no prazo legal do 
interessado, pelas infrações previstas no Art. 155, da Lei Federal nº 14.133/21 e serão aplicadas, 
na forma, condições, regras, prazos e procedimentos definidos nos Arts. 156 a 163, do mesmo 
diploma legal, as seguintes sanções: 

a. Advertência aplicada exclusivamente pela infração administrativa de dar causa à 
inexecução parcial do contrato, quando não se justificar a imposição de penalidade mais 
grave; 

b. Multa de mora de 0,5% (zero vírgula cinco por cento) aplicada sobre o valor do contrato, 
por dia de atraso injustificado na execução do objeto da contratação; 

c. Multa de 10% (dez por cento) sobre o valor do contrato por qualquer das infrações 
administrativas previstas no referido Art. 155; 

d. Impedimento de licitar e contatar no âmbito da Administração Pública direta e indireta do 
ente federativo que tiver aplicado a sanção, previstas nos incisos II, III, IV, V, VI e VII do 
caput do art. 155 desta Lei, quando não se justificar a imposição de penalidade mais grave, 
e impedirá o responsável de licitar ou contratar no âmbito da Administração Pública direta e 
indireta do ente federativo que tiver aplicado a sanção, pelo prazo máximo de 3 (três) anos; 

e. Declaração de inidoneidade para licitar ou contratar no âmbito da Administração Pública 
direta e indireta de todos os entes federativos, aplicada ao responsável pelas infrações 
administrativas previstas nos incisos VIII, IX, X, XI e XII do caput do art. 155 desta Lei, bem 
como pelas infrações administrativas previstas nos incisos II, III, IV, V, VI e VII do caput do 
referido artigo que justifiquem a imposição de penalidade mais grave que a sanção referida 
no § 4º deste artigo, e impedirá o responsável de licitar ou contratar no âmbito da 
Administração Pública direta e indireta de todos os entes federativos, pelo prazo mínimo de 
3 (três) anos e máximo de 6 (seis) anos; 

f. Aplicação cumulada de outras sanções previstas na Lei Federal nº 14.133/21. 

4.2. Se o valor da multa ou indenização devida não for recolhido no prazo de 15 dias após a 
comunicação a contratada, será automaticamente descontado da primeira parcela do pagamento a 
que a contratada vier a fazer jus, acrescido de juros moratórios de 1% (um por cento) ao mês, ou, 
cobrado judicialmente. 
 
CLÁUSULA QUINTA - DAS DISPOSIÇÕES GERAIS: 

5.1. Integram esta Ata, o Edital do Pregão Eletrônico nº 00003/2026 e seus anexos, e a seguinte 
proposta vencedora do referido certame: 
 
- .... 
Item(s): 



 

Valor: R$ 
- .... 
Item(s): 
Valor: R$ 
 
CLÁUSULA SEXTA - DO FORO: 

6.1. Para dirimir as questões decorrentes da utilização da presente Ata, fica eleito o Foro da 
Comarca de Taquaritinga do Norte. 
 
 
 

... 
  

  ... 
  

...   ... 
 
  



 

ANEXO IV - MINUTA DO CONTRATO 

  
PREGÃO ELETRÔNICO Nº 00003/2026 
PROCESSO LICITATÓRIO Nº 00009/2026 
  
CONTRATO Nº: .../... 

  
TERMO DE CONTRATO QUE ENTRE SI CELEBRAM O “MUNICÍPIO 
DE TAQUARITINGA DO NORTE, POR MEIO ... E A EMPRESA .........”, 
PARA O FORNECIMENTO CONFORME DISCRIMINADO NESTE 
INSTRUMENTO NA FORMA ABAIXO: 

  
Pelo presente instrumento de contrato, de um lado o MUNICÍPIO DE TAQUARITINGA DO NORTE, 
Estado de Pernambuco, por meio ..., com sede  ... - Centro - Taquaritinga do Norte, CNPJ nº 
00.000.000/0000-00, neste ato representada pelo(a) ...., residente e domiciliado na ...., ......... - ......... 
- ......... - ......... - ..., CPF nº ........., Carteira de Identidade nº ...., doravante simplesmente 
CONTRATANTE, e do outro lado ......... - ......... - ......... - ......... - ..., CNPJ nº ........., neste ato 
representado por .... residente e domiciliado na ...., ......... - ......... - ......... - ......... - ..., CPF nº ........., 
Carteira de Identidade nº ...., doravante simplesmente CONTRATADA, decidiram as partes 
contratantes assinar o presente contrato, o qual se regerá pelas cláusulas e condições seguintes: 
  
CLÁUSULA PRIMEIRA - DOS FUNDAMENTOS: 

1.1. Este contrato decorre da licitação modalidade Pregão Eletrônico nº 00003/2026, processada 
nos termos da Lei Federal nº 14.133, de 1º de abril de 2021; Lei Complementar nº 123, de 14 de 
dezembro de 2006; e legislação pertinente, consideradas as alterações posteriores das referidas 
normas, às quais os contratantes estão sujeitos como também às cláusulas deste contrato. 
 
CLÁUSULA SEGUNDA - DO OBJETO: 

2.1. O presente contrato, cuja lavratura foi autorizada ..., tem por objeto: Contratação de empresa 
especializada para o fornecimento de gêneros alimentícios atender o abastecimento contínuo da 
despensa do Hospital Geral Severino Pereira da Silva, localizado no município de Taquaritinga do 
Norte - PE, adequados às normas técnicas vigentes. 

2.2. O fornecimento deverá ser executado rigorosamente de acordo com as condições expressas 
neste instrumento, proposta apresentada, especificações técnicas correspondentes, processo de 
licitação modalidade Pregão Eletrônico nº 00003/2026 e instruções do Contratante, documentos 
esses que ficam fazendo partes integrantes do presente contrato, independente de transcrição; e 
será realizado na forma parcelada. 
  
CLÁUSULA TERCEIRA - DO VALOR: 

3.1. O valor total deste contrato, a base do preço proposto, é de R$ ... (...). 
  
CLÁUSULA QUARTA - DO REAJUSTE: 

4.1. Os preços são fixos e irreajustáveis no prazo de 01 (um) ano, contado da data da apresentação 
das propostas. 



 

4.2. Após o interregno de 01 (um) ano, os preços contratados poderão sofrer reajuste, aplicando-se 
o Índice Nacional de Preços ao Consumidor - INPC, exclusivamente para as obrigações iniciadas e 
concluídas após a ocorrência da anualidade. 

4.3. Os reajustes deverão ser precedidos de solicitação da CONTRATADA. 

4.4. Fica a CONTRATADA obrigada a apresentar memória de cálculo referente ao reajustamento 
de preços do valor remanescente, sempre que este ocorrer. 

4.5. A CONTRATANTE deverá assegurar-se de que os preços contratados são compatíveis com 
aqueles praticados no mercado, de forma a garantir a continuidade da contratação mais vantajosa. 

4.6. Caso o índice estabelecido para reajustamento venha a ser extinto ou de qualquer forma não 
possa mais ser utilizado, será adotado, em substituição, o que vier a ser determinado pela legislação 
então em vigor. 

4.7. Na ausência de previsão legal quanto ao índice substituto, a CONTRATANTE elegerá novo 
índice oficial, para reajustamento do preço do valor remanescente, por meio de apostilamento. 

4.8. O reajuste será realizado por Termo Aditivo. 
 
CLÁUSULA QUINTA - DA DOTAÇÃO: 

5.1. Para atender as despesas decorrentes deste contrato, foram aprovadas no orçamento para o 
exercício do ano de 2026, a seguinte dotação orçamentária: 

Órgão: 02.00 - PODER EXECUTIVO 
Unidade: 02.20 - FUNDAÇÃO MUNICIPAL DE SAÚDE DE TAQUARITINGA DO NORTE - 
FUNDATA 
1012204282.132 - Gestão Administrativa da FUNDATA 
33903000 - Material de Consumo | COD. 1190 
500.1002 - Recursos não vinculados de Impostos - Saúde 
1030200212.133 - Manutenção do Hospital Geral Severino Pereira da Silva (HGSPS) 
33903000 - Material de Consumo | COD. 1201 
500.1002 - Recursos não vinculados de Impostos - Saúde 

5.2. Os recursos para o ano de 2027 serão alocados nas peças de planejamento a serem enviadas 
à Câmara Municipal nos prazos estabelecidos na Lei Orgânica do Município. 
 
CLÁUSULA SEXTA - DOS CRITÉRIOS DE MEDIÇÃO E PAGAMENTO: 

6.1. Recebimento do Objeto: 

6.1.1. Os bens serão recebidos provisoriamente, de forma sumária, no ato da entrega, 
juntamente com a Nota Fiscal ou instrumento de cobrança equivalente, pelo(a) responsável 
pelo acompanhamento e fiscalização do contrato, para efeito de posterior verificação de sua 
conformidade com as especificações constantes no Termo de Referência, Estudo Técnico 
Preliminar - ETP e na proposta. 

6.1.2. Os bens poderão ser rejeitados, no todo ou em parte, inclusive antes do recebimento 
provisório, quando em desacordo com as especificações constantes deste Termo de 
Referência, Estudo Técnico Preliminar - ETP e na proposta, devendo ser substituídos no 



 

prazo de 24 (vinte e quatro) horas, a contar da notificação da contratada, às suas custas, 
sem prejuízo da aplicação das penalidades. 

6.1.3. O recebimento definitivo ocorrerá no prazo de 5 (cinco) dias úteis, a contar do 
recebimento do recibo/pedido pela Administração, após a verificação da qualidade e 
quantidade do material e consequente aceitação mediante termo detalhado. 

6.1.4. O prazo para recebimento definitivo poderá ser excepcionalmente prorrogado, de 
forma justificada, por igual período, quando houver necessidade de diligências para a 
aferição do atendimento das exigências. 

6.1.5. No caso de controvérsia sobre a execução/fornecimento do objeto, quanto à 
dimensão, qualidade e quantidade, deverá ser observado o teor do Art. 143 da Lei Federal 
nº 14.133/21, comunicando-se à empresa para emissão de Nota Fiscal no que pertine à 
parcela incontroversa da execução/fornecimento do objeto, para efeito de liquidação e 
pagamento. 

6.1.6. O prazo para a solução, pela contratada, de inconsistências na execução do objeto 
ou de saneamento da Nota Fiscal ou de instrumento de cobrança equivalente, verificadas 
pela Administração durante a análise prévia à liquidação de despesa, não será computado 
para os fins do recebimento definitivo. 

6.1.7. O recebimento provisório ou definitivo não excluirá a responsabilidade civil pela solidez 
e pela segurança do serviço nem a responsabilidade ético-profissional pela perfeita 
execução do contrato. 

6.2. Liquidação: 

6.2.1. Recebida a Nota Fiscal ou documento de cobrança equivalente, correrá o prazo de 30 
(trinta) dias para fins de liquidação, na forma desta seção, prorrogáveis por igual período. 

6.2.2. para fins de liquidação, o setor competente deverá verificar se a Nota Fiscal ou 
instrumento de cobrança equivalente apresentado expressa os elementos necessários e 
essenciais do documento, tais como: 
 

a) O prazo de vigência; 
b) A data da emissão; 
c) Os dados do contrato e do órgão contratante; 
d) O valor a pagar; 
e) Eventual destaque do valor de retenções tributárias cabíveis; 
f) Dados bancários para pagamento, destacados na nota. 

6.2.3. Havendo erro na apresentação da Nota Fiscal/Fatura, ou circunstância que impeça a 
liquidação da despesa, esta ficará sobrestada até que a contratada providencie as medidas 
saneadoras, reiniciando-se o prazo após a comprovação da regularização da situação, sem 
ônus à contratante. 

6.2.4. A Nota Fiscal ou Fatura deverá ser obrigatoriamente acompanhada da comprovação 
da regularidade fiscal mediante consulta aos sítios eletrônicos oficiais ou à documentação 
mencionada no Art. 68 da Lei Federal nº 14.133/21. 

6.3. Prazo de pagamento: 



 

6.3.1. O pagamento será efetuado no prazo máximo de até 30 (trinta) dias, contados da 
finalização da liquidação da despesa. 

6.3.2. No caso de atraso pelo contratante, os valores devidos a contratada serão atualizados 
monetariamente entre o termo final do prazo de pagamento até a data de sua efetiva 
realização, mediante aplicação do índice INPC de correção monetária. 

6.4. Forma de pagamento: 

6.4.1. O pagamento será realizado através de ordem bancária, para crédito em banco, 
agência e conta corrente indicados pela contratada. 

6.4.2. Será considerada data do pagamento o dia em que constar como emitida a ordem 
bancária para pagamento. 

6.4.3. Quando do pagamento, será efetuada a retenção tributária prevista na legislação 
aplicável. 

6.4.4. Independentemente do percentual de tributo inserido na planilha, quando houver, 
serão retidos na fonte, quando da realização do pagamento, os percentuais estabelecidos 
na legislação vigente. 

6.4.5. A contratada regularmente optante pelo Simples Nacional, nos termos da LCP nº 
123/06, não sofrerá a retenção tributária quanto aos impostos e contribuições abrangidos 
por aquele regime. No entanto, o pagamento ficará condicionado à apresentação de 
comprovação, por meio de documento oficial, de que faz jus ao tratamento tributário 
favorecido previsto na referida Lei Complementar. 

6.5. Antecipação de pagamento: 

6.5.1. A presente contratação não permite / compreende / engloba a antecipação de 
pagamento. 

 
CLÁUSULA SÉTIMA - DOS PRAZOS E DA VIGÊNCIA: 

7.1. Da aquisição do objeto: 

7.1.1. O pedido dos produtos será realizado pelo Setor Responsável, por meio de e-mail à 
empresa Contratada, com cópia ao fiscal do contrato, mediante preenchimento do formulário 
de solicitação de entrega especificando o objeto, contendo informações sobre a localização 
da entrega, identificação do solicitante e data de solicitação; 

7.1.2. A entrega dos produtos, somente será realizada após aprovação do orçamento pela 
Autoridade Competente; 

7.1.3. Sempre que possível, a entrega deverá ser realizada no local em que se encontra o 
equipamento, preferencialmente com o acompanhamento do responsável do setor e fiscal 
do contrato; 

7.1.4. O prazo para entrega dos produtos é de 05 (cinco) dias úteis. Nos casos em que 
for necessário prazo superior, a Contratada deverá formalizar a solicitação de dilação de 
prazo, com as devidas justificativas ao solicitante; 



 

7.1.5. A entrega dos produtos deverá ser agendada e os produtos conferidos no ato da 
entrega com acompanhamento do responsável na unidade e/ou pelo fiscal do Contrato, que 
fará na ficha de o aceite (ou não) do recebimento do produto em perfeitas condições. A 
CONTRATADA deverá realizar um ciclo completo no momento da entrega/ devolução do 
produto; 

7.1.6. O formulário assinado pelo solicitante e fiscal deve ser anexado para fins de 
comprovação quando da apresentação dos produtos pela Contratada; 

7.1.7. A aquisição dos somente será executada mediante requisições do setor solicitante, 
através de solicitações efetuadas pelo fiscal do contrato, por meio de programação, 
previamente estabelecida entre Contratante e Contratada; 

7.1.8. Os casos não abordados serão definidos pela FISCALIZAÇÃO, de maneira a manter 
o padrão de qualidade previsto para os produtos em questão. 

7.2. O prazo máximo para a execução do objeto desta contratação, está abaixo indicado: 

7.2.1. A vigência da presente contratação será determinada: 12 (doze) meses, considerada 
da data de assinatura do respectivo Contrato; podendo ser prorrogada, nas hipóteses e nos 
termos dos Arts. 105 a 114, da Lei Federal nº 14.133/21. 

 
CLÁUSULA OITAVA - DAS OBRIGAÇÕES DO CONTRATANTE: 

8.1. Observar as leis, decretos, regulamentos, portarias e normas legais, federais, estaduais e 
municipais que direta e indiretamente são aplicáveis ao produto contratado; 

8.2. Exigir o cumprimento de todas as obrigações assumidas pela Contratada, de acordo com as 
cláusulas contratuais; 

8.3. Aplicar as sanções administrativas, quando se fizerem necessárias, efetuando as anotações 
previstas em Lei; 

8.4. Comunicar à Contratada, por escrito, sobre imperfeições, falhas ou irregularidades verificadas 
no objeto fornecido, para ser substituído, reparado ou corrigido; 

8.5. Notificar a CONTRATADA por escrito da ocorrência de eventuais imperfeições, falhas ou 
irregularidades constatadas no objeto fornecido, para ser substituído, reparado ou corrigidos; 

8.6. Pagar à CONTRATADA o valor correspondente ao fornecimento do objeto, no prazo e 
condições estabelecidas neste Termo de Referência; 

8.7. Responsabilizar-se pela lavratura do respectivo contrato ou instrumento equivalente, com base 
nas disposições da Lei nº 14.133/2021 e suas alterações; 

8.8. Exercer o acompanhamento e a fiscalização dos produtos, por servidor especialmente 
designado, anotando em registro próprio as falhas detectadas, indicando dia, mês e ano, bem como 
o nome dos empregados eventualmente envolvidos, e encaminhando os apontamentos à 
autoridade competente para as providências cabíveis; 

8.9. Zelar para que durante toda a vigência do contrato sejam mantidas, em compatibilidade com 
as obrigações assumidas pela CONTRATADA, todas as condições de habilitação e qualificação 
exigidas na modalidade contratada. 



 

 
CLÁUSULA NONA - DAS OBRIGAÇÕES DA CONTRATADA: 

9.1. A Contratada deve cumprir todas as obrigações constantes no Termo de Referência, seus 
anexos e sua proposta, assumindo como exclusivamente seus os riscos e as despesas decorrentes 
da boa e perfeita execução do objeto e, ainda: 

9.1.1. Efetuar a entrega do objeto em perfeitas condições, conforme especificações, prazo 
e local constantes no Termo de Referência e seus anexos, acompanhado da respectiva nota 
fiscal, na qual constarão as indicações referentes a: marca, fabricante, modelo, procedência 
e prazo de validade; 

9.1.2. Responsabilizar-se pelos vícios e danos decorrentes do objeto, de acordo com os Arts. 
12, 13 e 17 a 27, do Código de Defesa do Consumidor (Lei nº 8.078, de 1990); 

9.1.3. Substituir, reparar ou corrigir, às suas expensas, no prazo fixado neste Termo de 
Referência, o objeto com avarias ou defeitos; 

9.1.4. Comunicar à Contratante imediatamente os motivos que impossibilitem o cumprimento 
do prazo previsto, com a devida comprovação justificadamente; 

9.1.4.1. Manter, durante toda a execução do contrato, em compatibilidade com as 
obrigações assumidas, todas as condições de habilitação e qualificação exigidas na 
licitação; 

9.1.4.2. Indicar preposto para representá-la durante a execução do contrato. 

9.2. A CONTRATADA será responsável pela observância das leis, decretos, regulamentos, portarias 
e normas federais, estaduais e municipais direta e indiretamente aplicáveis ao objeto do contrato; 

9.3. Durante a execução do contrato, a CONTRATADA deverá: 

9.3.1. Atender prontamente às solicitações dos setores solicitantes, no fornecimento dos 
itens contratados nas quantidades e especificações do TERMO DE REFERÊNCIA; 

9.3.2. Entregar os itens acondicionados adequadamente, em invólucro lacrado, para permitir 
completa segurança durante o transporte, acompanhado de Nota Fiscal, discriminando o 
quantitativo do produto, conforme as especificações técnicas; 

9.3.3. A Nota Fiscal deverá ser acompanhada pelas Certidões de Regularidades Fiscais; 

9.3.4. Substituir quaisquer itens que não esteja dentro do padrão de qualidade, em bom 
estado de conservação, que apresente defeito ou não esteja em conformidade com as 
especificações da proposta apresentada; 

9.3.5. Manter durante a vigência do contrato todas as condições de habilitação e qualificação 
exigidas no TERMO DE REFERÊNCIA; 

9.3.6. Prestar as informações e os esclarecimentos solicitados pela CONTRATANTE; 

9.3.7. Comunicar justificadamente, imediatamente à CONTRATANTE sobre qualquer 
inconformidade apresentada; 



 

9.3.8. Responsabilizar-se pelo custeio das despesas referente à embalagem e transporte 
para a entrega dos objetos contratados. 

 
CLÁUSULA DÉCIMA - DA ALTERAÇÃO E EXTINÇÃO: 

10.1. Este contrato poderá ser alterado com a devida justificativa, unilateralmente pelo Contratante 
ou por acordo entre as partes, nos casos e condições previstas nos Arts. 124 a 136 e sua extinção, 
formalmente motivada nos autos do processo, assegurados o contraditório e a ampla defesa, 
ocorrerá nas hipóteses e disposições dos Arts. 137 a 139, todos da Lei 14.133/21. 

10.2. Nas alterações unilaterais a que se refere o inciso I, do caput do Art. 124, da Lei 14.133/21, a 
Contratada será obrigada a aceitar, nas mesmas condições contratuais, acréscimos ou supressões 
que se fizerem nas compras, de até o respectivo limite fixado no Art. 125, do mesmo diploma legal, 
do valor inicial atualizado do contrato. Nenhum acréscimo ou supressão poderá exceder o limite 
estabelecido, salvo as supressões resultantes de acordo celebrado entre os contratantes. 
  
CLÁUSULA DÉCIMA PRIMEIRA - DA COMPROVAÇÃO DE EXECUÇÃO E RECEBIMENTO DO 
OBJETO: 

11.1. Do prazo de entrega do objeto: 

11.1.1. As entregas deverão ocorrer em um prazo de até 05 (cinco) dias corridos, a 

partir da ordem de fornecimento. Em observância a esta programação, em caso de eventuais 
problemas na entrega, o fornecedor deverá comunicar imediatamente à FUNDAÇÃO 
solicitante. 

11.1.2. Caso não seja possível fornecer o objeto na data prevista, a CONTRATADA deverá 
comunicar o CONTRATANTE sobre as respectivas razões, com pelo menos 05 (cinco) dias 
consecutivos de antecedência, para que qualquer pleito de prorrogação de prazo seja 
analisado pela FUNDAÇÃO requisitante, ressalvadas situações de caso fortuito e força 
maior. 

11.1.3. A cada solicitação de fornecimento, a nota de empenho ou outro instrumento hábil 
será enviada à CONTRATADA via correio eletrônico (e-mail), contendo a indicação do item, 
quantidade, valor, local e prazo de entrega. 

11.1.4. A CONTRATADA deverá, obrigatoriamente, entregar a totalidade do objeto solicitado, 
sob pena de aplicação das sanções previstas neste Termo de Referência. 

11.2. Do local de entrega: 

11.2.1. O local de entrega do objeto será: 

a) Almoxarifado da Fundação Municipal de Saúde de Taquaritinga do Norte - 
FUNDATA, localizado na Rodovia PE 130, KM 08, SN - Jucá - Taquaritinga do Norte 
- PE, no horário das 08:00h às 12:00h e das 13:00h às 17:00h, de segunda a sexta-
feira, em dias úteis. 

11.2.1.1. Além da entrega no local designado pelo CONTRATANTE deverá a 
CONTRATADA, também, descarregar, armazenar, instalar e montar (caso esteja 
previsto no objeto), o objeto no local indicado por servidor, comprometendo-se, ainda, 
integralmente, com eventuais danos causados a estes. 



 

11.3. Das condições de entrega: 

11.3.1. A entrega dos itens da categoria Hortifrutigranjeiro ocorrerá de forma semanal, 

com o objetivo de garantir o fluxo contínuo do abastecimento/atendimento das demandas da 
Contratante. 

11.3.2. Será avaliado o acondicionamento do objeto no momento da entrega. Desta forma, 
embalagens violadas, itens manchados, sujos, enferrujados, danificados ou com aparência 
duvidosa, não serão aceitos. 

11.3.3. O número do empenho, autorização de compra ou outro instrumento hábil deverá vir 
indicado em cada nota fiscal. Não serão aceitas entregas cujo objeto e/ou nota fiscal não 
estejam rigorosamente de acordo com o empenho, autorização de compra ou outro 
instrumento hábil. 

11.3.4. Todo e qualquer fornecimento de objeto fora do estabelecido neste Termo de 
Referência será, imediatamente, notificada a CONTRATADA que ficará obrigada a substituí-
lo no prazo estipulado pelo fiscal do contrato, ficando entendido que correrá por sua conta e 
risco tal substituição, sujeitando-se, também, às sanções previstas neste Termo de 
Referência. 

11.3.5. O mero recebimento do objeto não caracteriza a aceitação do mesmo. 

11.3.6. Caso, no momento da conferência, sejam identificadas divergências, toda a carga 
será devolvida, sendo necessário novo agendamento para entrega, de acordo com a 
disponibilidade de horários do almoxarifado. 

11.3.7. O objeto deverá estar segregado por item e entregue em sua embalagem original, 
rotulada pelo fabricante, contendo, no mínimo, os seguintes dados: identificação do objeto, 
marca, código de barras impresso na embalagem e capacidade de empilhamento. Deverá 
conter, ainda, etiqueta de identificação da CONTRATADA, incluindo razão social, CNPJ, data 
de entrega, endereço e telefone de contato, quando for o caso. 

11.3.8. Deverá estar impressa na embalagem, de forma visível e de fácil leitura, a marca do 
material e da empresa fabricante, além do número de unidades e dimensões, quando for o 
caso. 

11.4. Do prazo de validade do objeto: 

11.4.1. O(s) prazo(s) de validade para o objeto será(ão) o(s) descrito(s) abaixo, contado(s) 
da data de entrega. Deverá estar especificada na embalagem a data de fabricação e o prazo 
de validade. 

a) Para todos os itens o prazo mínimo de validade: 12 (doze) meses, com tolerância 
de 30 (trinta) dias. 

11.5. Da substituição do objeto: 

11.5.1. A CONTRATADA deverá entregar o objeto nas apresentações exatamente iguais 
aquelas constantes na nota de empenho ou outro instrumento hábil, quando for o caso, 
enviado pela Fundação requisitante. Não serão aceitos itens com apresentação diferente 
daquela constante na proposta vencedora, exceto quando houver fato superveniente e 
desde que atendidas as seguintes condições: 



 

a) O pedido de substituição deverá ser protocolado junto à Fundação requisitante, 
acompanhado da comprovação da impossibilidade de entregar o item com a 
apresentação exatamente igual ou superior à ofertada na proposta vencedora 
previamente aceita, assim como a indicação da nova apresentação. 

b) A nova apresentação deverá atender a todas as exigências deste Termo de 
Referência e, se for o caso, obter parecer favorável da amostra emitido pela 
Fundação requisitante de acordo com os critérios de avaliação estabelecidos neste 
Termo de Referência. 

11.5.1.1. O preço ofertado não será alterado nas substituições da apresentação do item 
ofertado. 

11.5.1.2. Por apresentação entende-se os meios pelos quais se individualiza o item e tenham 
sido solicitados no momento do preenchimento da proposta, tais como: marca, fabricante, 
modelo, abatedouro, frigorífico, fornecedor, nº. do Registro na Anvisa, Certificado de 
Aprovação - CA, entre outros. 

11.6. Da garantia do objeto: 

11.6.1. O período de garantia é aquele estabelecido na Lei n.º 8.078, de 11 de setembro de 
1990 (Código de Defesa do Consumidor). 

11.6.1.1. Caso o período de garantia oferecido pelo fabricante seja inferior ao 
estabelecido neste subitem, a CONTRATADA deverá complementar a garantia do 
objeto ofertado pelo período restante. 

 
CLÁUSULA DÉCIMA SEGUNDA - DAS PENALIDADES: 

12.1. O licitante ou a Contratada será responsabilizada administrativamente, facultada a defesa no 
prazo legal do interessado, pelas infrações previstas no Art. 155, da Lei Federal nº 14.133/21 e 
serão aplicadas, na forma, condições, regras, prazos e procedimentos definidos nos Arts. 156 a 
163, do mesmo diploma legal, as seguintes sanções: 

a) Advertência aplicada exclusivamente pela infração administrativa de dar causa à inexecução 
parcial do contrato, quando não se justificar a imposição de penalidade mais grave; 

b) Multa de mora de 0,5% (zero vírgula cinco por cento) aplicada sobre o valor do contrato, por 
dia de atraso injustificado na execução do objeto da contratação;  

c) Multa de 10% (dez por cento) sobre o valor do contrato por qualquer das infrações 
administrativas previstas no referido Art. 155;  

d) Impedimento de licitar e contatar no âmbito da Administração Pública direta e indireta do ente 
federativo que tiver aplicado a sanção, previstas nos incisos II, III, IV, V, VI e VII do caput do 
art. 155 desta Lei, quando não se justificar a imposição de penalidade mais grave, e impedirá 
o responsável de licitar ou contratar no âmbito da Administração Pública direta e indireta do 
ente federativo que tiver aplicado a sanção, pelo prazo máximo de 3 (três) anos;  

e) Declaração de inidoneidade para licitar ou contratar no âmbito da Administração Pública direta 
e indireta de todos os entes federativos, aplicada ao responsável pelas infrações 
administrativas previstas nos incisos VIII, IX, X, XI e XII do caput do art. 155 desta Lei, bem 
como pelas infrações administrativas previstas nos incisos II, III, IV, V, VI e VII do caput do 



 

referido artigo que justifiquem a imposição de penalidade mais grave que a sanção referida 
no § 4º deste artigo, e impedirá o responsável de licitar ou contratar no âmbito da 
Administração Pública direta e indireta de todos os entes federativos, pelo prazo mínimo de 3 
(três) anos e máximo de 6 (seis) anos; 

f) Aplicação cumulada de outras sanções previstas na Lei Federal nº 14.133/21. 

12.2. Se o valor da multa ou indenização devida não for recolhido no prazo de 15 (quinze) dias após 
a comunicação a Contratada, será automaticamente descontado da primeira parcela do pagamento 
a que a Contratada vier a fazer jus, acrescido de juros moratórios de 1% (um por cento) ao mês, 
ou, cobrado judicialmente. 
  
CLÁUSULA DÉCIMA TERCEIRA - DOS PROCEDIMENTOS DE FISCALIZAÇÃO E 
GERENCIAMENTO: 

13.1. Serão designados pelo Contratante representantes com atribuições de Gestor e Fiscal do 
contrato, nos termos do Art. 117, da Lei Federal nº 14.133/21, especialmente para acompanhar e 
fiscalizar a sua execução, respectivamente, permitida a contratação de terceiros para assistência e 
subsídio de informações pertinentes a essas atribuições. 

13.1.1. Cabe ao GESTOR DO CONTRATO: 

13.1.1.1. Ficará responsável pela fiscalização da execução deste instrumento contratual o 
servidor LEVI RANGEL ALEXANDRE DE MOURA BEZERRA COSTA - Matrícula nº 779, 
lotado na função de GESTOR DE CONTRATO. 

a. Aplicar advertência à Contratada e encaminhar para conhecimento da autoridade 
competente;  

b. Solicitar abertura de processo administrativo visando à aplicação de penalidade 
cabível, garantindo a defesa prévia à Contratada;  

c. Emitir avaliação da qualidade dos produtos;  

d. Acompanhar e observar o cumprimento das cláusulas contratuais;  

e. Analisar relatórios e documentos enviados pelos fiscais do contrato;  

f. Propor aplicação de sanções administrativas pelo descumprimento das cláusulas 
contratuais apontadas pelos fiscais;  

g. Providenciar o pagamento das faturas emitidas pela Contratada, mediante a 
observância das exigências contratuais e legais;  

h. Manter controle atualizado dos pagamentos efetuados, observando que o valor do 
contrato não seja ultrapassado;  

i. Orientar o fiscal do contrato para a adequada observância das cláusulas 
contratuais. 

13.1.2. Cabe ao FISCAL DO CONTRATO: 



 

13.1.2.1. Ficará responsável pela fiscalização da execução deste instrumento contratual o 
servidor EDVALDO DA SILVA SANTANA, lotado na função de FISCAL DE CONTRATO. 

a. Responsabilização pela vigilância e garantia da regularidade e adequação dos 
serviços;  

b. Ter pleno conhecimento dos termos contratuais que irá fiscalizar, principalmente 
de suas cláusulas, assim como das condições constantes do Edital e seus anexos, 
com vistas a identificar as obrigações in concreto tanto da administração contratante 
quanto da contratada; 

c. Conhecer e reunir-se com o preposto da contratada, com a finalidade de definir e 
estabelecer as estratégias da execução do objeto, bem como traçar metas de 
controle, fiscalização e acompanhamento do contrato; 

d. Disponibilizar toda a informação necessária, assim como definido no contrato e 
dentro dos prazos estabelecidos; 

e. Exigir da contratada o fiel cumprimento de todas as condições contratuais 
assumidas, constantes das cláusulas e demais condições do Edital da Licitação e 
seus anexos, planilhas, cronogramas etc.; 

f. Comunicar à Administração a necessidade de alterações do quantitativo do objeto 
ou modificação da forma de sua execução, em razão do fato superveniente ou de 
outro qualquer, que possa comprometer a aderência contratual e seu efetivo 
resultado; 

g. Recusar serviço irregular, não aceitando material diverso daquele que se encontra 
especificado no Edital da licitação ou respectivo contrato ou ordem de serviços, assim 
como observar, para o correto recebimento, a hipótese de outro oferecido em 
proposta e com qualidade superior ao especificado e aceito pela Administração; 

h. Comunicar por escrito qualquer falta cometida pela empresa;  

i. Deverá indicar um preposto, pessoa física, que deverá receber escopo de trabalho 
detalhado;  

j. Comunicar formalmente ao Gestor do contrato as irregularidades cometidas 
passíveis de penalidade, após os contatos prévios com a contratada. 

 
CLÁUSULA DÉCIMA QUARTA - DAS OBRIGAÇÕES PERTINENTES À LGPD: 

14.1. As partes contratantes deverão cumprir a Lei nº 13.709, de 14 de agosto de 2018, que é a Lei 
Geral de Proteção de Dados Pessoais LGPD, quanto a todos os dados pessoais a que tenham 
acesso em razão deste contrato, independentemente de declaração ou de aceitação expressa. 

14.2. Os dados obtidos somente poderão ser utilizados para as finalidades que justificaram seu 
acesso e de acordo com a boa-fé e com os princípios do Art. 6º, da Lei 13.709/18. 

14.3. É vedado o compartilhamento com terceiros de qualquer dado obtido, fora das hipóteses 
permitidas em Lei. 



 

14.4. Constitui atribuição da Contratada orientar e treinar seus empregados, sobre os deveres, 
requisitos e responsabilidades decorrentes da LGPD. 

14.5. O Contratante deverá ser informado, no prazo de cinco dias úteis sobre todos os contratos de 
suboperação firmados ou que venham a ser celebrados pela Contratada. 

14.6. O Contratante poderá realizar diligência para aferir o cumprimento desta cláusula, devendo a 
Contratada atender prontamente eventuais pedidos de comprovação formulados. 

14.7. A Contratada deverá prestar, no prazo fixado pelo Contratante, prorrogável mediante 
justificativa, quaisquer informações acerca dos dados pessoais para cumprimento da LGPD, 
inclusive quanto a eventual descarte realizado. 

14.8. Terminado o tratamento dos dados nos termos do Art. 15, é dever da Contratada eliminá-los, 
com exceção das hipóteses do Art. 16, ambos da Lei 13.709/18, incluindo aquelas em que houver 
necessidade de guarda de documentação para fins de comprovação do cumprimento de obrigações 
legais ou contratuais e somente enquanto não prescritas essas obrigações. 

14.9. Os bancos de dados formados a partir da execução do objeto deste contrato, notadamente 
aqueles que se proponham a armazenar dados pessoais, devem ser mantidos em ambiente virtual 
controlado, com registro individual rastreável de tratamentos realizados, conforme Art. 37, da Lei 
13.709/18, com cada acesso, data, horário e registro da finalidade, para efeito de responsabilização, 
em caso de eventuais omissões, desvios ou abusos. Os referidos bancos de dados devem ser 
desenvolvidos em formato interoperável, a fim de garantir a reutilização desses dados pelo 
Contratante nas hipóteses previstas na LGPD. 

14.10. O presente contrato está sujeito a alterações nos procedimentos pertinentes ao tratamento 
de dados pessoais, quando indicado pela autoridade competente, em especial a Autoridade 
Nacional de Proteção de Dados, por meio de opiniões técnicas ou recomendações, editadas na 
forma da LGPD. 
  
CLÁUSULA DÉCIMA QUINTA - DO FORO: 

15.1. Para dirimir as questões decorrentes deste contrato, as partes elegem o Foro da Comarca de 
Taquaritinga do Norte. 

15.2. E, por estarem de pleno acordo, foi lavrado o presente contrato em 02 (duas) vias, o qual vai 
assinado pelas partes e por duas testemunhas. 
 

Taquaritinga do Norte - PE, ... de ............... de ... 
 
 
TESTEMUNHAS 
  
  
_________________________________ 
  
  
  
  
  
  

PELO CONTRATANTE 
  
  
_________________________________ 
........ 
  
  
  
PELA CONTRATADA 
  



 

  
_________________________________ 
 

  
_________________________________ 
......... 

 


