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DOCUMENTO DE FORMALIZAÇÃO DE DEMANDA  

Órgão: FME – FUNDO MUNICIPAL DE EDUCAÇÃO 

Setor requisitante (Unidade/Setor/Departamento): MERENDA ESCOLAR 

Responsável pela Demanda: 

Vanuza Rodrigues de Castro – Coordenadora pedagógica — Portaria Nº 703/2023 

Ana Carolina Oliveira Ramos – Nutricionista CRN1 23441 

E-mail: merenda@educacao.saosimao.go.gov.br 

Telefone: ( 64 ) 3658-1750 / (64) 99648-3452 

1. Objeto: 

Aquisição de gêneros alimentícios da agricultura familiar, atendendo as necessidades da 
merenda escolar. 

2. Justificativa da necessidade da contratação 

RESOLUÇÃO Nº 06, DE 08 DE MAIO DE 2020. 

Art. 29 Do total dos recursos financeiros repassados pelo FNDE no âmbito do PNAE, no 
mínimo 30% (trinta por cento) deve ser utilizado na aquisição de gêneros alimentícios 
diretamente da Agricultura Familiar e do Empreendedor Familiar Rural ou suas organizações, 
priorizando os assentamentos da reforma agrária, as comunidades tradicionais indígenas e 
comunidades quilombolas, conforme o art. 14, da Lei nº 11.947/2009. 
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3. Descrições e quantidades 

Item 
DESCRIÇÃO/ 

ESPECIFICAÇÃO 

UNIDAD
E DE 

MEDIDA 

QUANTI
DADE 

1 ABACAXI PEROLA A - FRUTO PROCEDENTE DE PLANTA SADIA, 
DESTINADO AO CONSUMO "IN NATURA", ESTAR FRESCA E 
COM UNIFORMIDADE NO TAMANHO, AROMA, COR E SABOR 
PRÓPRIOS DA VARIEDADE, POSSUIR GRAU DE MATURAÇÃO 
TAL QUE LHE PERMITA SUPORTAR A MANIPULAÇÃO, O 
TRANSPORTE, MANTENDO A QUALIDADE IDEAL PARA O 
CONSUMO MEDIATO E IMEDIATO. ESTAR ISENTAS DE LESÕES 
MECÂNICAS OU PROVOCADAS POR INSETOS, NÃO CONTER 
SUBSTÂNCIA TERROSA, SUJIDADES OU CORPOS ESTRANHOS 
ADERENTES À SUPERFÍCIE DA CASCA, ESTAREM ISENTOS DE 
UMIDADE EXTERNA ANORMAL, AROMA E SABOR ESTRANHOS 
E DE RESÍDUOS DE FERTILIZANTES. 
PREFERÊNCIA PRODUTO AGRÍCOLA/AGROECOLÓGICO. 

UNIDADE 1.400 

2 ABÓBORA MADURA TIPO CABOTIÁ É O FRUTO, POUPA OU 
SEMENTE, UTILIZADA COMO ALIMENTO EM SEU ESTADO 
NATURAL. CLASSIFICAÇÃO DE ÓTIMA QUALIDADE, SEM 
DEFEITOS, SUFICIENTEMENTE DESENVOLVIDAS, COM 
ASPECTO, AROMA E SABOR TÍPICOS DA VARIEDADE E 
UNIFORMIDADE NO TAMANHO E NA COR. NÃO SERÃO 
PERMITIDAS RACHADURAS, PERFURAÇÕES E CORTES. A 
MORANGA PRÓPRIA PARA O CONSUMO DEVERÁ SER 
PROCEDENTE DE ESPÉCIMES VEGETAIS GENUÍNOS E SÃOS. 
ESTAR ISENTO DE LESÕES PROVOCADAS MECANICAMENTE E 
POR INSETOS OU DOENÇAS FITOPATOLÓGICAS. NÃO 
CONTEREM TERRA OU CORPOS ESTRANHOS ADERENTES À 
CASCA. NÃO APRESENTAR UMIDADE EXTERNA ANORMAL, 
ODOR E SABOR ESTRANHO. CARACTERÍSTICAS 
MICROBIOLÓGICAS DEVE OBEDECER A LEGISLAÇÃO 
CORRESPONDENTE. DEVE ESTAR ISENTO DE SUJIDADES, 
PARASITAS 
E LARVAS, DE ACORDO COM A RESOLUÇÃO 12/78 DA CNNPA. 
PREFERÊNCIA PRODUTO AGRÍCOLA/AGROECOLÓGICO. 

kg 2.000 

3 ABOBRINHA BRASILEIRA EXTRA AA ? FRUTO SADIO, 
SUFICIENTEMENTE DESENVOLVIDO, APRESENTAR 
UNIFORMIDADE QUANTO AO TAMANHO, COR, SABOR E 
AROMA, CARACTERÍSTICOS DA VARIEDADE, ASSIM COMO 
MANTER SUA FORMA E APARÊNCIA. APRESENTAR O GRAU DE 
DESENVOLVIMENTO IDEAL PARA CONSUMO HUMANO. ESTAR 
ISENTO DE LESÕES PROVOCADAS MECANICAMENTE E POR 

kg 1.500 
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INSETOS OU 
DOENÇAS FITOPATOLÓGICAS NÃO CONTEREM TERRA OU 
CORPOS ESTRANHOS ADERENTES À CASCA. NÃO APRESENTAR 
UMIDADE EXTERNA ANORMAL, ODOR E SABOR ESTRANHO. 
AUSENTE DE SUJIDADES, PARASITAS E LARVAS. 
PREFERÊNCIA PRODUTO AGRÍCOLA/AGROECOLÓGICO. 

4 ALFACE CRESPA EXTRA PCT COM 2 PÉS DE ALFACE INTEIROS, 
FOLHAS 
INTEGRAS, FRESCAS E LIMPAS, PESANDO NO MÍNIMO 300G 
CADA UNIDADE. 
PREFERÊNCIA PRODUTO AGRÍCOLA/AGROECOLÓGICO. 

PCT 1.200 

5 BANANA PRATA ORIUNDO DE PLANTAS SADIAS, DESTINADO 
AO CONSUMO IN NATURA, DEVENDO SE APRESENTAR FRESCA, 
TER ATINGIDO O GRAU MÁXIMO DE TAMANHO, AROMA, COR 
E SABOR PRÓPRIOS DA VARIEDADE, APRESENTANDO GRAU DE 
MATURAÇÃO TAL QUE LHE PERMITA SUPORTAR A 
MANIPULAÇÃO, O TRANSPORTE, CONSERVANDO-SE EM 
CONDIÇÕES ADEQUADAS PARA O CONSUMO MEDIATO E 
IMEDIATO. NÃO ESTAREM DANIFICADAS POR QUAISQUER 
LESÕES DE ORIGEM MECÂNICA OU POR INSETOS AFETANDO 
SUA APARÊNCIA, NÃO CONTER SUBSTÂNCIA TERROSA, 
SUJIDADES OU CORPOS ESTRANHOS ADERENTES À SUPERFÍCIE 
DA CASCA, ESTAREM ISENTOS DE UMIDADE EXTERNA 
ANORMAL, AROMA E SABOR ESTRANHOS, ESTAREM LIVRES DE 
RESÍDUOS DE FERTILIZANTES. 
TAMANHO MÉDIO E UNIFORME. 
PREFERÊNCIA PRODUTO AGRÍCOLA/AGROECOLÓGICO. 

kg 9.600 

6 BATATA BENEFICIADA LISA ESPECIAL: TAMANHO UNIFORME. 
TUBÉRCULO DE QUALIDADE E SEM DEFEITOS, 
SUFICIENTEMENTE DESENVOLVIDOS, COM ASPECTO, AROMA 
E SABOR TÍPICOS DA VARIEDADE, BENEFICIADA E 
CLASSIFICADA COM UNIFORMIDADE NO TAMANHO E COR, SER 
DE COLHEITA RECENTE. ISENTAS DE RACHADURAS, 
PERFURAÇÕES, CORTES OU LESÕES MECÂNICAS OU 
PROVOCADAS POR PRAGAS OU DOENÇAS. DEVE ESTAR LIVRE 
DE SUJIDADES, TERRA E RESÍDUOS DE FERTILIZANTES 
ADERENTES À CASCA, NÃO PODENDO APRESENTAR ODORES E 
SABORES ESTRANHOS. SUA POLPA DEVERÁ ESTAR INTACTA E 
NA COR 
CARACTERÍSTICA. QUANTO AS CARACTERÍSTICAS 
MICROBIOLÓGICAS DEVE OBEDECER A LEGISLAÇÃO VIGENTE. 
PREFERÊNCIA PRODUTO AGRÍCOLA/AGROECOLÓGICO. 

kg 2.400 
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7 BATATA DOCE Tubérculo de elevada qualidade, selecionados e 
sem defeitos, suficientemente 
desenvolvidos, com aspecto, aroma e sabor típicos da 
variedade com uniformidade no tamanho e cor. Não são 
permitidas rachaduras, perfurações, corteselesões mecânicas 
ou provocadas por insetos ou doenças. Deve estar livre de 
sujidades, terra ou resíduo de fertilizante aderente à casca. 
Ausência de odor e sabor estranho, assim como parasitas e 
larvas. Quanto as características microbiológicas deve 
obedecer a legislação vigente, de acordo com a resolução 
12/78 da CNNPA. 

QUILOGRAM
A 

1.000 

8 BETERRABA EXTRA AA - TAMANHO UNIFORME: TUBÉRCULO DE 
ELEVADA QUALIDADE E SEM DEFEITOS, SUFICIENTEMENTE 
DESENVOLVIDOS, COM ASPECTO, AROMA E SABOR TÍPICOS DA 
VARIEDADE E UNIFORMIDADE NO TAMANHO E COR. NÃO SÃO 
PERMITIDAS RACHADURAS, PERFURAÇÕES E CORTES. OS 
TUBÉRCULOS PRÓPRIOS PARA O CONSUMO DEVEM PROCEDER 
DE ESPÉCIMES VEGETAIS GENUÍNOS E SÃOS, E SATISFAZER AS 
SEGUINTES CONDIÇÕES MÍNIMAS: SEREM DE COLHEITA 
RECENTE; SEREM SUFICIENTEMENTE DESENVOLVIDOS, COM 
TAMANHO, AROMA, SABOR E COR PRÓPRIOS DA ESPÉCIE; NÃO 
ESTAREM DANIFICADOS POR QUAISQUER LESÕES DE ORIGEM 
MECÂNICA QUE AFETEM SUA APARÊNCIA; ESTAREM LIVRES DE 
ENFERMIDADES; ESTAREM LIVRES DE TERRA ADERENTE À 
CASCA; ESTAREM ISENTOS DE UMIDADE EXTERNA ANORMAL, 
ODOR E SABOR ESTRANHOS; ESTAREM LIVRES DE RESÍDUOS DE 
FERTILIZANTES, A POLPA DEVERÁ ESTAR INTACTA E LIMPA; 
QUANTO AS CARACTERÍSTICAS MICROBIOLÓGICAS, OS 
TUBÉRCULOS DEVERÃO OBEDECER A LEGISLAÇÃO VIGENTE. 
NÃO 
DEVERÁ APRESENTAR SUJIDADES, PARASITOS E LARVAS. 
PREFERÊNCIA PRODUTO AGRÍCOLA/AGROECOLÓGICO. 

kg 1.000 

9 BISCOITO DE POLVILHO kg 300 

10 BOLO CASEIRO. VÁRIOS SABORES. ACONDICIONADO EM SACO 
PLÁSTICO, COM DATA DE FABRICAÇÃO E VALIDADE IMPRESSAS 
NA EMBALAGEM. PRODUTO OBTIDO DA MISTURA DE FARINHA 
DE TRIGO, COM OVOS, ÓLEO VEGETAL, AÇÚCAR, LEITE 
PASTEURIZADO, ADICIONADO DE FERMENTO QUÍMICO, SEM 
CONSERVANTES QUÍMICOS. ENTRE OUTROS INGREDIENTES 
PERMITIDOS NA LEGISLAÇÃO VIGENTE QUE NÃO 
DESCARACTERIZEM O PRODUTO. PRODUÇÃO CONFORME 
NORMAS DA ANVISA E AS LEGISLAÇÕES VIGENTES. 

kg 350 
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11 CARA EXTRA A: TUBÉRCULO LIMPO DE ELEVADA QUALIDADE, 
SELECIONADOS E SEM DEFEITOS, SUFICIENTEMENTE 
DESENVOLVIDOS, COM ASPECTO, AROMA E SABOR TÍPICOS DE 
VARIEDADE COM UNIFORMIDADES NO TAMANHO E COR. NÃO 
SÃO PERMITIDAS RACHADURAS, PERFURAÇÕES, CORTES E 
LESÕES MECÂNICAS OU PROVOCADAS POR INSETOS OU 
DOENÇAS. DEVE ESTAR LIVRE DE SUJIDADES, TERRA OU 
RESÍDUO DE FERTILIZANTE ADERENTE Á CASCA. AUSÊNCIA DO 
ODOR E SABOR MICROBIOLÓGICAS DEVE OBEDECER A 
LEGISLAÇÃO VIGENTE, DE ACORDO COM A RESOLUÇÃO 12/78 
CNNPA. 
PREFERÊNCIA PRODUTO AGRÍCOLA/AGROECOLÓGICO. 

kg 1.500 

12 CEBOLA SEM DEFEITO, SUFICIENTEMENTE DESENVOLVIDA, 
COM ASPECTO E SABOR TÍPICOS DA VARIEDADE E 
UNIFORMIDADE NO TAMANHO E COR. NÃO SERÃO 
PERMITIDOS RACHADURAS, PERFURAÇÕES E CORTES. 
CARACTERÍSTICAS GERAIS: DEVERÁ ESTAR LIVRE DE 
ENFERMIDADES, DE UMIDADE EXTERNA ANORMAL, DE 
RESÍDUOS DE FERTILIZANTES. QUANTO ÀS CARACTERÍSTICAS 
MICROBIOLÓGICAS, DEVERÁ OBEDECER A LEGISLAÇÃO 
VIGENTE (ANVISA). QUANTO ÀS CARACTERÍSTICAS 
MICROSCÓPICAS NÃO DEVERÁ APRESENTAR SUJIDADE E 
PARASITAS.(Anvisa). 

kg 2.000 

13 CENOURA EXTRA AA: RAIZ DE ELEVADA QUALIDADE E SEM 
DEFEITOS, SUFICIENTEMENTE DESENVOLVIDOS, COM 
ASPECTO, AROMA E SABOR TÍPICOS DA VARIEDADE E 
UNIFORMIDADE NO TAMANHO E COR. NÃO SÃO PERMITIDAS 
RACHADURAS, PERFURAÇÕES E CORTES. OS TUBÉRCULOS 
PRÓPRIOS PARA O CONSUMO DEVEM PROCEDER DE 
ESPÉCIMES VEGETAIS GENUÍNOS E SÃOS, SEREM DE COLHEITA 
RECENTE; NÃO ESTAREM DANIFICADOS POR QUAISQUER 
LESÕES DE ORIGEM MECÂNICA QUE AFETEM SUA APARÊNCIA; 
ESTAREM LIVRES DE ENFERMIDADES; ESTAREM LIVRES DE 
TERRA ADERENTE À CASCA; ESTAREM ISENTOS DE UMIDADE 
EXTERNA ANORMAL, ODOR E SABOR ESTRANHOS, DE 
RESÍDUOS DE FERTILIZANTES. A POLPA DEVERÁ ESTAR INTACTA 
E LIMPA. NÃO DEVERÁ APRESENTAR SUJIDADES, PARASITAS E 
LARVAS. 

kg 2.000 

14 CHEIRO VERDE (SALSA E CEBOLINHA) MC 1.800 

15 CHUCHU LEGUMES DE ELEVADA QUALIDADE, 
SUFICIENTEMENTE DESENVOLVIDOS. DEVEM APRESENTAR 
AROMA, SABOR, COLORAÇÃO E TAMANHO UNIFORME E 

kg 1.400 
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TÍPICOS DA VARIEDADE. NÃO SÃO PERMITIDOS NOS LEGUMES 
DEFEITOS QUE ALTEREM A SUA CONFORMAÇÃO E APARÊNCIA. 
OS LEGUMES PRÓPRIOS PARA O CONSUMO DEVEM SER 
PROCEDENTES DE VEGETAIS GENUÍNOS, ESTAREM LIVRES DE 
ENFERMIDADES; NÃO DANIFICADOS POR QUALQUER LESÃO DE 
ORIGEM MECÂNICA OU POR INSETOS; NÃO ESTAREM SUJOS 
DE TERRA; NÃO CONTEREM CORPOS ESTRANHOS ADERENTES, 
ISENTAS DE UMIDADE EXTERNA ANORMAL, ODOR E SABOR 
ESTRANHOS. CARACTERÍSTICASMICROBIOLÓGICAS: OS 
LEGUMES DEVERÃO OBEDECER AOS PADRÕES ESTABELECIDOS 
PELA ANVISA. CARACTERÍSTICAS MICROSCÓPICAS: AUSÊNCIA 
DE SUJIDADES, PARASITOS E LARVAS, DE ACORDO COM A 
RESOLUÇÃO 
12/78 DA CNNPA. 
PREFERÊNCIA PRODUTO AGRÍCOLA/AGROECOLÓGICO. 

16 COUVE MANTEIGA EXTRA: PARTE VERDE DAS HORTALIÇAS, DE 
ELEVADA QUALIDADE, SEM DEFEITOS, COM FOLHAS VERDES, 
HIDRATADAS, SEM TRAÇOS DE DESCOLORAÇÃO, 
TURGESCENTES, INTACTAS, FIRMES E BEM DESENVOLVIDAS. 
DEVEM APRESENTAR AROMA, COLORAÇÃO E TAMANHOS 
UNIFORMES E TÍPICOS DA VARIEDADE. NÃO SÃO PERMITIDOS 
DEFEITOS NAS VERDURAS QUE LHE ALTEREM A SUA 
CONFORMAÇÃO E APARÊNCIA. AS VERDURAS PRÓPRIAS PARA 
O CONSUMO DEVEM SER PROCEDENTES DE VEGETAIS 
GENUÍNOS E SÃOS, SEREM FRESCAS, ABRIGADAS DOS RAIOS 
SOLARES, ESTAREM LIVRES DE INSETOS E ENFERMIDADES 
ASSIM COMO SEUS DANOS, ESTAREM ISENTAS DE UMIDADE 
EXTERNA ANORMAL, ODOR E SABOR ESTRANHOS. QUANTO ÀS 
CARACTERÍSTICAS MICROBIOLÓGICAS, AS VERDURAS 
DEVERÃO OBEDECER AOS PADRÕES ESTABELECIDOS PELA 
ANVISA. TOTALMENTE LIVRES DE SUJIDADES E PARASITAS. 
PREFERÊNCIA PRODUTO AGRÍCOLA/AGROECOLÓGICO. 

PCT 1.000 

17 MAMÃO FORMOSA A: PROCEDENTE DE PLANTA SADIA, 
DESTINADO AO CONSUMO IN NATURA, DEVENDO SE 
APRESENTAR FRESCA, TER ATINGIDO O GRAU IDEAL DE 
TAMANHO, AROMA, COR E SABOR PRÓPRIO DA VARIEDADE, 
APRESENTAR GRAU DE MATURAÇÃO TAL QUE LHE PERMITA 
SUPORTAR A MANIPULAÇÃO, O TRANSPORTE E A 
CONSERVAÇÃO EM CONDIÇÕES ADEQUADAS PARA O 
CONSUMO MEDIATO E IMEDIATO. NÃO ESTAREM 
DANIFICADAS POR QUAISQUER LESÕES DE ORIGEM 
MECÂNICA, POR INSETOS E DOENÇAS QUE AFETEM SUAS 
CARACTERÍSTICAS, NÃO CONTER SUBSTÂNCIA TERROSA, 
SUJIDADES, PRODUTOS QUÍMICOS OU CORPOS ESTRANHOS 
ADERENTES À SUPERFÍCIE DA CASCA. SEM UMIDADE EXTERNA 
ANORMAL, AROMA E SABOR ESTRANHOS. TAMANHO MÉDIO 

kg 2.400 
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E UNIFORME. OBEDECER PADRÕES ANVISA. 
PREFERÊNCIA PRODUTO AGRÍCOLA/AGROECOLÓGICO. 

18 MANDIOCA IN NATURA DESCASCADA, PICADA E EMBALADA 
CONGELADA/RESFRIADA: RAIZ DE ELEVADA QUALIDADE E SEM 
DEFEITOS, SUFICIENTEMENTE DESENVOLVIDOS, COM 
ASPECTO, AROMA, SABOR E COR DA POLPA TÍPICOS DA 
VARIEDADE, COM UNIFORMIDADE NO TAMANHO E COR. 
EMBALAGEM DE 500G A 1 KG. OBEDECER AOS PADRÕES DA 
LEGISLAÇÃO VIGENTE. PRAZO DE VALIDADE SE RESFRIADA: 07 
DIAS PRAZO DE FABRICAÇÃO SE RESFRIADA: O PRODUTO NÃO 
PODERÁ TER DATA DE FABRICAÇÃO ANTERIOR A 02 DIAS DA 
DATA DA ENTREGA. PRAZO DE VALIDADE SE CONGELADA: 12 
MESES. PRAZO DE FABRICAÇÃO SE CONGELADA: O PRODUTO 
NÃO PODERÁ TER DATA DE FABRICAÇÃO ANTERIOR A 60 DIAS 
DA DATA DA ENTREGA. 

QUILOGRAM
A 

2.000 

19 MELANCIA GRANDE - PESO MÉDIO 8 KG REDONDA/COMPRIDA, 
FRUTO SADIO, DESTINADO AO CONSUMO "IN NATURA", 
DEVENDO SE APRESENTAR FRESCA, TER ATINGIDO O GRAU 
IDEAL NO TAMANHO, AROMA, COR E SABOR PRÓPRIOS DA 
VARIEDADE, APRESENTANDO GRAU DE MATURAÇÃO TAL QUE 
LHE PERMITA SUPORTAR A MANIPULAÇÃO, O TRANSPORTE E 
A CONSERVAÇÃO EM CONDIÇÕES ADEQUADAS PARA O 
CONSUMO MEDIATO E IMEDIATO. NÃO ESTAREM 
DANIFICADAS POR QUAISQUER LESÕES DE ORIGEM MECÂNICA 
OU PROVOCADAS POR INSETOS OU DOENÇAS, NÃO CONTER 
SUBSTÂNCIA TERROSA, SUJIDADES, PRODUTOS QUÍMICOS OU 
CORPOS ESTRANHOS ADERENTES À CASCA, ESTAREM ISENTOS 
DE UMIDADE EXTERNA ANORMAL, AROMA E SABOR 
ESTRANHOS. TAMANHO MÉDIO E UNIFORME. PADRÕES 
ANVISA, DE ACORDO COM A RESOLUÇÃO 12/78 DA CNNPA. 
PREFERÊNCIA PRODUTO AGRÍCOLA/AGROECOLÓGICO. 

kg 5.000 

20 MILHO VERDE IN NATURA - BANDEJA COM 5 ESPIGAS; SEM 
PALHA; EXTRA; IN NATURA; DE PRIMEIRA (BOA QUALIDADE); 
TAMANHO E COLORAÇÃO UNIFORMES; PROCEDENTES DE 
PLANTAS GENUÍNAS E SADIAS, APRESENTANDO GRAU IDEAL 
DE UNIFORMIDADE E DESENVOLVIMENTO QUANTO AO 
TAMANHO, AROMA, COR E SABOR QUE SÃO PRÓPRIOS DA 
VARIEDADE. ISENTOS DE ENFERMIDADES, MATERIAL TERROSO 
E UMIDADE EXTERNA ANORMAL. 

BANDEJA 1.100 

21 PÃO BRIOCHE, PÃO DE HAMBÚRGUER, PESANDO DE 50G A 
70G: REDONDO, SUPERFÍCIE MACIA, LISA, BRILHANTE, COM 
MIOLO CONSISTENTE E SEDOSO; COMPOSIÇÃO MÍNIMA DA 
MASSA 35,50G DE FARINHA DE TRIGO ENRIQUECIDA COM 

UN 23.000 
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FERRO E ÁCIDO FÓLICO, 3,60G DE AÇÚCAR; 2,8G DE GORDURA 
VEGETAL, 0,70G DE LEITE EM PÓ; 0,70G DE SAL, 0,30G DE 
REFORÇADOR, 19,50ML DE ÁGUA; 1,8G DE FERMENTO 
BIOLÓGICO, 0,05G DE ANTIMOFO; PESANDO 50G POR 
UNIDADE; PRODUTO SUJEITO A VERIFICAÇÃO NO ATO DA 
ENTREGA AOS PROCEDIMENTOS ADMINISTRATIVOS 
DETERMINADOS PELA ANVISA. PODENDO CONTER OUTRAS 
SUBSTÂNCIAS ALIMENTÍCIAS APROVADAS, DESDE QUE 
DECLARADAS. - CARACTERÍSTICAS GERAIS: OS PRODUTOS 
DEVERÃO ESTAR DE ACORDO COM A LEGISLAÇÃO VIGENTE, EM 
ESPECIAL: - PORTARIA 593, DE 25/08/99; - DECRETO 3.029, DE 
16/04/99; - RESOLUÇÃO RDC N 263 DE 22 DE SETEMBRO DE 
2005 E SUAS ALTERAÇÕES POSTERIORES; - RESOLUÇÃO RDC N 
12, DE 02/01/01, ANVISA/MS (PADRÕES MICROBIOLÓGICOS); - 
RESOLUÇÃO RDC N 175 DE 08/07/03, ANVISA/MS (MATÉRIA 
MACROSCÓPICA E MICROSCÓPICA); - RESOLUÇÃO RDC N 259 
DE 20/09/02, ANVISA/MS(ROTULAGEM ALIMENTOS 
EMBALADOS); - RESOLUÇÃO RDC N 359, DE 23/12/2003, 
ANVISA/MS (ROTULAGEM PORCOES); - RESOLUÇÃO RDC N 
360, DE 23/12/2003, ANVISA/MS (ROTULAGEM IDR); - 
RESOLUÇÃO RDC N 40, DE 08/02/2002, ANVISA/MS (GLÚTEN); 
-RESOLUÇÃO FNDE N. 26, DE 14 DE JUNHO DE 2013 
CARACTERÍSTICAS SENSORIAIS, FÍSICO QUÍMICAS, 
MICROBIOLÓGICAS E MICROSCÓPICAS: - CARACTERÍSTICAS 
ORGANOLÉPTICAS: - ASPECTO: PRÓPRIO - COR: PRÓPRIA - 
ODOR: PRÓPRIO - SABOR: PRÓPRIO - TEXTURA: 
PRÓPRIA(ENCORPADA) CARACTERÍSTICAS FÍSICO-QUÍMICAS: 
EM 100G PROTEÍNAS: 8G CARBOIDRATO: 60G LIPÍDIO: 2,8G 
CARACTERÍSTICAS MICROSCÓPICAS: - MATÉRIA PREJUDICIAL A 
SAÚDE HUMANA, MACROSCÓPICA E MICROSCÓPICA: 
AUSÊNCIA (CRITICO) - SUJIDADES, PARASITOS E LARVAS: 
AUSÊNCIA (CRITICO) - ELEMENTOS HISTOLÓGICOS ESTRANHOS 
AO PRODUTO: AUSÊNCIA (CRITICO) - PRAZO DE VALIDADE: O 
PRODUTO DEVERA TER VALIDADE DE 7(SETE)DIAS. - PRAZO DE 
FABRICAÇÃO: O PRODUTO NÃO PODERÁ TER DATA DE 
FABRICAÇÃO ANTERIOR A 2 (DOIS) DIAS DA DATA DA ENTREGA. 
- EMBALAGEM: A EMBALAGEM DO PRODUTO DEVERA SER DE 
MATERIAL FLEXÍVEL, DE PLÁSTICO ATÓXICO, VEDADA 
HERMETICAMENTE CONTENDO UM A DOIS KG DE PRODUTO. 
NÃO DEVE SER EMBALADO QUENTE. SERÁ CONSIDERADA 
IMPRÓPRIA E SERÁ RECUSADA A EMBALAGEM DEFEITUOSA OU 
INADEQUADA, QUE EXPONHA O PRODUTO A CONTAMINAÇÃO 
E/OU DETERIORAÇÃO. 

22 PÃO HOT DOG PESANDO DE 50 A 70 GRAMAS, REDONDO, 
SUPERFÍCIE MACIA, LISA, BRILHANTE, COM MIOLO 
CONSISTENTE E SEDOSO; PRODUTO SUJEITO A VERIFICAÇÃO 
NO ATO DA ENTREGA AOS PROCEDIMENTOS 

UNIDADE 6.000 
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ADMINISTRATIVOS O PRODUTO DEVERÁ TER VALIDADE DE 
7(SETE) DIAS – PRAZO DE FABRICAÇÃO NÃO PODERÁ TER DATA 
DE FABRICAÇÃO ANTERIOR A 2(DOIS) DIAS DA DATA DA 
ENTREGA. EMBALAGEM: A EMBALAGEM DO PRODUTO 
DEVERÁ SER DE MATERIAL FLEXÍVEL, DE PLÁSTICO ATÓXICO, 
NÃO DEVE SER EMBALADO QUENTE. SERÁ CONSIDERADA 
IMPROPRIA E SERÁ RECUSADA A EMBALAGEM DEFEITUOSA OU 
INADEQUADA, QUE EXPONHA O PRODUTO A CONTAMINAÇÃO 
E/OU DETERIORAÇÃO. INGREDIENTES MÍNIMOS: FARINHA DE 
TRIGO ENRIQUECIDA COM FERRO E ÁCIDO FÓLICO, AÇÚCAR, 
GLÚTEN, GORDURA/ ÓLEO VEGETAL, SAL, FERMENTO 
BIOLÓGICO, OVOS, LEITE, ENTRE OUTROS INGREDIENTES 
PERMITIDOS NA LEGISLAÇÃO VIGENTE QUE NÃO 
DESCARACTERIZEM O PRODUTO. PRODUÇÃO CONFORME 
NORMAS DA ANVISA E AS LEGISLAÇÕES VIGENTES. 

23 PÃO TIPO BISNAGUINHA, PESANDO DE 20 A 30 GRAMAS, 
SUPERFÍCIE MACIA, LISA, BRILHANTE, COM MIOLO 
CONSISTENTE E SEDOSO; PRODUTO SUJEITO A VERIFICAÇÃO 
NO ATO DA ENTREGA AOS PROCEDIMENTOS 
ADMINISTRATIVOS O PRODUTO DEVERÁ TER VALIDADE DE 
7(SETE) DIAS – PRAZO DE FABRICAÇÃO NÃO PODERÁ TER DATA 
DE FABRICAÇÃO ANTERIOR A 2(DOIS) DIAS DA DATA DA 
ENTREGA. EMBALAGEM: A EMBALAGEM DO PRODUTO 
DEVERÁ SER DE MATERIAL FLEXÍVEL, DE PLÁSTICO ATÓXICO, 
NÃO DEVE SER EMBALADO QUENTE. SERÁ CONSIDERADA 
IMPROPRIA E SERÁ RECUSADA A EMBALAGEM DEFEITUOSA OU 
INADEQUADA, QUE EXPONHA O PRODUTO A CONTAMINAÇÃO 
E/OU DETERIORAÇÃO. INGREDIENTES MÍNIMOS: FARINHA DE 
TRIGO ENRIQUECIDA COM FERRO E ÁCIDO FÓLICO, AÇÚCAR, 
GLÚTEN, GORDURA/ ÓLEO VEGETAL, SAL, CONSERVANTE, 
ENTRE OUTROS INGREDIENTES PERMITIDOS NA LEGISLAÇÃO 
VIGENTE QUE NÃO DESCARACTERIZEM O PRODUTO. 
PRODUÇÃO CONFORME NORMAS DA ANVISA E AS 
LEGISLAÇÕES VIGENTES. 

UNIDADE 9.000 

24 REPOLHO VERDE: LISO, FRESCO, DE PRIMEIRA, TAMANHO E 
COLORAÇÃO UNIFORME, DEVENDO SER BEM DESENVOLVIDO, 
FIRME E INTACTO, SEM LESÕES DE ORIGEM FÍSICA OU 
MECÂNICA, PERFURAÇÕES E CORTE. EMBALAGEM EM SACOS 
PLÁSTICOS RESISTENTES, CONFORME QUANTIDADE 
SOLICITADA, APRESENTANDO NA EMBALAGEM ETIQUETA DE 
PESAGEM. 

kg 1.000 

25 TOMATE MADURO EXTRA AA: FRUTO PROCEDENTE DE PLANTA 
SADIA, DESTINADO AO CONSUMO IN NATURA OU COMO 
INGREDIENTE NA CULINÁRIA, DEVENDO ESTAR FRESCO, TER 
ATINGIDO O GRAU IDEAL DE TAMANHO, AROMA, COR E SABOR 

kg 3.900 
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PRÓPRIOS DE CADA VARIEDADE, APRESENTAR GRAU DE 
MATURAÇÃO TAL QUE PERMITA SUPORTAR A MANIPULAÇÃO, 
O TRANSPORTE E CONSERVAR AS CONDIÇÕES ADEQUADAS 
PARA O CONSUMO MEDIATO E IMEDIATO. ESTAR LIVRE DE 
QUAISQUER LESÕES DE ORIGEM MECÂNICA OU CAUSADAS 
POR INSETOS E DOENÇAS. NÃO CONTER TERRA, SUJIDADES, 
PRODUTOS QUÍMICOS E CORPOS ESTRANHOS ADERENTES À 
SUPERFÍCIE DA CASCA, ESTAREM ISENTOS DE UMIDADE 
EXTERNA ANORMAL, AROMA E SABOR ESTRANHOS, ESTAREM 
LIVRES DE RESÍDUOS DE FERTILIZANTES. ISENTO DE PARASITAS 
E LARVAS. TAMANHO MÉDIO E UNIFORME. PONTO DE 
MATURAÇÃO CONFORME ORIENTAÇÃO DO DEPARTAMENTO 
GESTOR. CARACTERÍSTICAS SANITÁRIAS CONFORME 
LEGISLAÇÃO VIGENTE. 

26 VAGEM PRODUTO FRESCO COM A AUSÊNCIA DE OXIDAÇÃO 
(INÍCIO DE PUTREFAÇÃO OU ATÉ MESMOS MACHUCADOS 
CAUSADOS PELO TRANSPORTE LIVRE DE FERTILIZANTES). BEM 
DESENVOLVIDO, DE TAMANHO MÉDIO, ISENTO DE LARVAS OU 
PARASITAS, BEM COMO DE DANOS POR ESTES PROVOCADOS. 
POUCO TEMPO DE ESTOCAGEM. FORNECIDO EM 
EMBALAGENS LIMPAS, SECAS, DE MATERIAL QUE NÃO 
PROVOQUE ALTERAÇÕES EXTERNAS OU INTERNAS NOS 
PRODUTOS E NÃO TRANSMITA ODOR OU SABOR ESTRANHO 
AOS MESMOS. 
PREFERÊNCIA PRODUTO AGRÍCOLA/AGROECOLÓGICO. 

kg 800 

 

4. Observações gerais 

4.1. Prazo de Entrega/ Execução: Os gêneros alimentícios deverão ser entregues conforme 
cronograma de atendimento a ser estabelecido pela Secretaria Municipal de Educação. 

4.2. Local e horário da Entrega/Execução: 

Os produtos deverão ser entregues nas unidades de ensino que compõem as Regiões do 
Município DE SÃO SIMÃO e DISTRITO DE ITAGUAÇU de acordo com cronograma 
estabelecido pelas nutricionistas da Secretaria de Educação. 

4.3. Unidade e servidor responsável para esclarecimentos: 

Secretaria Municipal de Educação e Cultura 
Ana Carolina Oliveira Ramos – Nutricionista 
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4.4. Prazo para pagamento: Prazo máximo de 30 (trinta) dias que serão contados a partir da 
apresentação da Nota Fiscal. 

São Simão – GO, 09 de junho de 2025 
 

____________________________________________ 

Vanuza Rodrigues de Castro – Coordenadora pedagógica 

Portaria Nº 703/2023 

 

____________________________________________ 
Ana Carolina Oliveira Ramos 

Nutricionista 
CRN1 23441 

 Em conformidade com a legislação que rege o tema, encaminhe-se à autoridade competente 

para análise de conveniência e oportunidade para a contratação e demais providências 

cabíveis. 

 OBSERVAÇÕES 
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