TERMO DE REFERENCIA

(Aquisicao de géneros alimenticios para atender o PNAE)

1-DO OBJETO

1.1. Aquisicdo de géneros alimenticios para atender o Programa Nacional de
Alimentacéo Escolar — PNAE no(a) Escola Estadual PROF2. FLAVINA MARIA DA SILVA, no
Municipio de CAMPO GRANDE / MS, conforme condi¢cdes e exigéncias estabelecidas no
Anexo Unico deste Instrumento.

1.2. O(s) objeto(s) desta contratagéo se caracteriza(m) como bem(ns) de consumo de categoria
“comum”, conforme art. 2°, inciso Il, do Decreto Estadual n. 15.775, de 28 de setembro de
2021.

1.3. Os bens objeto desta contratacdo sdo caracterizados como comuns, para os fins do
disposto no inciso Xll do art. 6° da Lei Federal n. 14.133/2021.

1.4. O contrato tera vigéncia até 25/11/2024, a partir de sua assinatura, na forma do artigo 105
da Lein. 14.133/2021.

1.5. O instrumento do contrato conterd o detalhamento das regras que serdo aplicadas em
relacdo a vigéncia da contratacao.

2 - FUNDAMENTAGAO DA CONTRATACAO

2.1. A fundamentacgédo da contratacdo e de seus quantitativos encontra-se pormenorizada nos
tépicos, respectivamente, necessidade da contratagdo e estimativa de quantidade para a
contratacdo, do Estudo Técnico Preliminar, apéndice deste Termo de Referéncia.

3 - DESCRICAO DA SOLUCAO COMO UM TODO E REQUISITOS DA CONTRATACAO

3.1. A descricdo completa dos itens, a projecdo das quantidades, a periodicidade de entregas,
bem como o padréo de qualidade sanitaria e de embalagem encontram-se pormenorizados,
respectivamente, no Estudo Técnico Preliminar e no Anexo Unico, apéndice deste Instrumento.

3.2. SUSTENTABILIDADE

3.2.1. O contratado devera adotar as seguintes praticas na execucao do contrato:

3.2.1.1. Producéo:

a) os processos de plantio, colheita e processamento devem atender as exigéncias sociais,
ambientais e econdmicas em conformidade aos normativos que tratam do tema.

b) as embalagens primaria e secundaria dos produtos devem ser reciclaveis e/ou conter
percentual de material reciclado em sua composi¢cdo em observancia aos normativos que
tratam do tema.

3.2.1.2. Distribuic¢ao:

a) devem ser observados os normativos que dispdem sobre as boas préaticas para distribuicdo
e comercializacdo dos bens, objeto desta contratacao.

3.2.1.3. Uso:

a) a forma de consumo dos bens, objeto desta contratacdo, deve evitar desperdicio.

3.2.1.4. Destinacéo final:

a) deve ser realizado o descarte seletivo das embalagens a fim de favorecer a correta
destinacédo no pos-consumo. A ABNT-NBR 16182:2013 contém a simbologia de identificagcdo
dos materiais para o adequado descarte.

3.3. CONSORCIO

3.2.1. Nao sera permitida a participacao de empresas em regime de consorcio, pelas razdes
constantes em topico especifico do Estudo Técnico Preliminar.

3.4. SUBCONTRATACAO

3.4.1. Nao sera admitida a subcontratacao do objeto contratual.

3.5. REQUISITOS LEGAIS

3.5.1. Lei Federal n. 14.133, de 1° de abril de 2021, de Licita¢des e Contratos Administrativos.
3.5.2. Lei Federal n. 11.947, de 16 de junho de 2009, que dispbe sobre o atendimento da
alimentacéo escolar e do Programa Dinheiro Direto na Escola aos alunos da educacéo bésica;
altera as Leis n. 10.880, de 9 de junho de 2004, 11.273, de 6 de fevereiro de 2006, 11.507, de
20 de julho de 2007; revoga dispositivos da Medida Provisédria n. 2.178-36, de 24 de agosto de
2001, e a Lei n. 8.913, de 12 de julho de 1994; e d& outras providéncias.

3.5.3. Lei Complementar Federal n. 123, de 14 de dezembro de 2006, que institui o Estatuto
Nacional da Microempresa e da Empresa de Pequeno Porte; altera dispositivos das Leis
n. 8.212 e 8.213, ambas de 24 de julho de 1991, da Consolidacao das Leis do Trabalho - CLT,
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aprovada pelo Decreto-Lei n. 5.452, de 1 de maio de 1943, da Lei n. 10.189, de 14 de fevereiro
de 2001, da Lei Complementar n. 63, de 11 de janeiro de 1990; e revoga as Leis n. 9.317, de 5
de dezembro de 1996, e 9.841, de 5 de outubro de 1999.

3.5.4. Lei Complementar Estadual, 303, de 7 de dezembro de 2022, que institui o Estatuto da
Microempresa (ME), da Empresa de Pequeno Porte (EEP) e do Microempreendedor Individual
(MEI), disciplina o tratamento diferenciado e favorecido que lhes seréo dispensados no ambito
do Estado de Mato Grosso do Sul, e d& outras providéncias.

3.5.5. Decreto Estadual n. 16.118, de 3 de marc¢o de 2023, que disp&e sobre os procedimentos
administrativos para a realizacado de licitacdo na modalidade pregdo e concorréncia, no ambito
dos 6rgdos da Administracao Direta, das autarquias e das fundacfes do Poder Executivo
Estadual, nos termos da Lei Federal n. 14.133, de 1° de abril de 2021, e d& outras
providéncias.

3.5.6. Decreto Estadual n. 15.706, de 28 de junho de 2021, que dispde sobre a transferéncia de
recursos financeiros as Unidades Executoras das escolas da Rede Estadual de Ensino de Mato
Grosso do Sul, no ambito do Programa Nacional de Alimentacdo Escolar (PNAE), e d& outras
providéncias.

3.5.7. Resolucdo CD/FNDE n. 06, de 8 de maio de 2020, que dispde sobre o atendimento da
alimentacédo escolar aos alunos da educacao basica no ambito do Programa Nacional de
Alimentacé@o Escolar — PNAE.

3.5.8. Resolucdo/SED n. 4.045, de 24 de maio de 2022, que dispde sobre o atendimento da
alimentacdo escolar aos alunos da educacédo basica da Rede Estadual de Ensino de Mato
Grosso do Sul, no &mbito do Programa Nacional de Alimentac¢do Escolar (PNAE), nos termos
do Decreto Estadual n. 15.706, de 28 de junho de 2021.

3.6. REQUISITOS TEMPORAIS

3.6.1. Ap6s a homologacéo da licitagdo, o adjudicatario tera o prazo de até 5 (cinco) dias Uteis,
contados a partir da data de sua convocagao, para assinar o contrato.

3.6.2. O prazo de entrega da aquisicao sera a contar da data de assinatura do contrato, de
acordo com o estabelecido no subitem 4.1 deste Termo de Referéncia.

4 — MODELO DE EXECUCAO DO OBJETO

4.1. CONDICOES DE ENTREGA

4.1.1. Cada entrega deverda ser efetuada mediante solicitagdo por escrito, formalizada pelo
contratante, dela devendo constar: a data, o valor unitario da entrega, a quantidade pretendida,
o local para a entrega, o prazo, o carimbo e a assinatura do responséavel, sendo efetuada
diretamente pelo 6rgdo/entidade requisitante, devidamente autorizado pela autoridade superior,
e ainda acompanhada pela nota de empenho ou instrumento equivalente.

4.1.2. A entrega dos bens devera respeitar a periodicidade estabelecida no Anexo Unico deste
Termo, cujas quantidades e datas por periodo seréo solicitadas pelo contratante de acordo

com a demanda, mediante a solicitacdo de que trata o subitem 4.1.1.

4.1.3. Caso néo seja possivel a entrega na data assinalada, a contratada devera comunicar as
suas razdes, com a devida comprovacao, com pelo menos 5 (cinco) dias de antecedéncia, para
gue qualquer pleito de prorrogacdo de prazo seja analisado, ressalvadas situacfes de caso
fortuito e forga maior.

4.1.4. Os bens deverao ser entregues no(s) seguinte(s) enderego(s): R. CENTRO OESTE, 40,
JD. BOTAFOGO. n° 40, Bairro Jd Botafogo, CEP 79.070-060

4.1.4.1. Este(s) estabelecimento(s) funciona(m) de segunda a sexta-feira, das 07h30min as
11h30min e das 13h as 17h.

4.1.5. A contratada obriga-se a entregar os objetos em conformidade com as especificagbes
descritas na Proposta de Precos e neste Termo de Referéncia, sendo de sua inteira
responsabilidade a substituicdo, caso nao esteja em conformidade com as referidas
especificacdes.

4.1.6. Todas as despesas relativas a entrega e transporte dos objetos licitados, bem como
todos os impostos, taxas e demais despesas decorrentes do Contrato correrdo por conta
exclusiva da contratada.

4.1.7. Os objetos deverdo ser entregues embalados, de forma a ndo serem danificados durante
as operacdes de transporte e descarga no local da entrega.

4.1.8. Em se tratando de produtos alimenticios pereciveis que necessitam de refrigeragdo como
carnes, laticinios e pescado, devera ser observada a legislacdo municipal sobre transporte de
géneros alimenticios, exigindo da licitante vencedora, Declara¢@o no ato da entrega de que os
produtos foram transportados e acondicionados em condi¢des higiénicas e térmicas
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adequadas.

4.1.9. No caso de produtos pereciveis, o prazo de validade na data da entrega ndo podera ser
inferior a um terco do prazo total recomendado pelo fabricante.

4.2. CONDICOES DE RECEBIMENTO DO PRODUTO

4.2.1. Os bens serao recebidos provisoriamente, de forma sumaria, no prazo de 2 (dois) dias,
pelo responsavel pelo acompanhamento e fiscalizacao do contrato, para efeito de posterior
verificacdo de sua conformidade com as especificacdes constantes neste Termo de Referéncia
e na Proposta de Precos.

4.2.1.1. Para os fins do disposto no subitem 4.2.1, a forma sumaria corresponde ao atesto no
verso do documento fiscal ou equivalente, conforme art. 19 do Decreto n. 15.938, de 26 de
maio de 2022.

4.2.2. Os bens poderdo ser rejeitados, no todo ou em parte, inclusive antes do recebimento
provisorio, quando em desacordo com as especificagdes constantes no Termo de Referéncia e
na Proposta de Pregos, devendo ser substituidos no prazo de 2 (dois) dias, a contar da
notificacao da contratada, as suas custas, sem prejuizo da aplicacao das penalidades.
4.2.3. Os bens seréo recebidos definitivamente, por servidor ou comissdo designada pela
autoridade competente, no prazo de 2 (dois) dias, contados do recebimento provisorio,
mediante preenchimento de termo detalhado que comprove o atendimento das exigéncias
contratuais.

4.2.3.1. O prazo para recebimento definitivo podera ser excepcionalmente prorrogado, de forma
justificada, por igual periodo, quando houver necessidade de diligéncias para a afericdo do
atendimento das exigéncias contratuais.

4.2.4. No caso de controvérsia sobre a execu¢cdo do objeto, quanto a dimenséo, qualidade e
guantidade, devera ser observado o teor do art. 143 da Lei n. 14.133/2021, comunicando-se a
empresa para emissdo de Nota Fiscal no que pertine a parcela incontroversa da execugéo do
objeto, para efeito de liquidagéo e pagamento.

4.2.5. O recebimento provisorio ou definitivo ndo excluira a responsabilidade civil pela solidez e
pela segurancga do servigco, nem a responsabilidade ético-profissional pela perfeita execugéo do
contrato.

4.3. DA GARANTIA DO PRODUTO

4.3.1. O prazo de garantia é aquele estabelecido na Lei n. 8.078, de 11 de setembro de 1990
(Cddigo de Defesa do Consumidor), contado a partir do primeiro dia Gtil subsequente ao
recebimento definitivo do objeto, sem prejuizo de outra garantia complementar fornecida pelo
licitante/fabricante em sua proposta comercial.

5 — OBRIGACOES DO CONTRATANTE E CONTRATADO

5.1. OBRIGACOES DO CONTRATANTE:

5.1.1. Sao obrigacbes do Contratante:

5.1.2. Exigir o cumprimento de todas as obrigac6es assumidas pelo Contratado, de acordo com
0 instrumento convocatorio e seus anexos;

5.1.3. Receber o objeto no prazo e condi¢des estabelecidas no Termo de Referéncia;

5.1.4. Notificar a contratada, por escrito, sobre vicios, defeitos ou incorre¢des verificadas no
objeto fornecido, para que seja por ele substituido, reparado ou corrigido, no total ou em parte,
as suas expensas;

5.1.5. Acompanhar e fiscalizar a execucéo do contrato e o cumprimento das obrigacdes pela
contratada;

5.1.6. Comunicar a empresa para emissao de Nota Fiscal no que pertine a parcela
incontroversa da execucdo do objeto, para efeito de liquidagdo e pagamento, quando houver
controvérsia sobre a execugdo do objeto, quanto a dimenséo, qualidade e quantidade,
conforme o art. 143 da Lei n. 14.133, de 2021;

5.1.7. Efetuar o pagamento a contratada do valor correspondente ao fornecimento do objeto,
no prazo, forma e condi¢des estabelecidos no Termo de Referéncia;

5.1.8. Aplicar a contratada as sancdes previstas na lei e no instrumento convocatorio;

5.1.9. Cientificar o 6rgdo de representacao judicial para adocédo das medidas cabiveis quando
do descumprimento de obrigacdes pela contratada;

5.1.10. Explicitamente emitir decisdo sobre todas as solicita¢des e reclamacdes relacionadas a
execucdo do contrato, ressalvados os requerimentos manifestamente impertinentes,
meramente protelatérios ou de nenhum interesse para a boa execuc¢do do ajuste;
5.1.11. Responder eventuais pedidos de reestabelecimento do equilibrio econdmico-financeiro
feitos pelo contratado no prazo maximo de 15 (quinze) dias;
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5.1.12. Notificar os emitentes das garantias, se houverem, quanto ao inicio de processo
administrativo para apuracdo de descumprimento de clausulas contratuais (4°, do art. 137, da
Lei n. 14.133, de 2021).

5.1.13. A Administracdo n&o respondera por quaisquer compromissos assumidos pelo
Contratado com terceiros, ainda que vinculados a execu¢ao do Contrato, bem como por
qualquer dano causado a terceiros em decorréncia de ato da contratada, de seus empregados,
prepostos ou subordinados.

5.2. Com relacédo a obrigacdo delineada no subitem 5.1.9 deste Termo de Referéncia, a
Administracdo tera o prazo de 15 (quinze) dias, a contar da data do protocolo do requerimento,
para decidir todas as solicitacBes e reclamac¢des relacionadas a execucdo dos contratos
regidos pela Lei n. 14.133/2021, admitida a prorrogacado motivada, por igual periodo.
5.3. OBRIGACOES DA CONTRATADA:

5.3.1. A contratada deve cumprir todas as obrigag@es constantes do instrumento convocatério
€ em seus anexos, assumindo como exclusivamente seus 0s riscos e as despesas decorrentes
da boa e perfeita execucéo do objeto, observando, ainda, as obriga¢fes a seguir dispostas:
5.3.2. Responsabilizar-se pelos vicios e danos decorrentes do objeto, de acordo com o Cédigo
de Defesa do Consumidor (Lei n. 8.078, de 1990);

5.3.3. Reparar, corrigir, remover, reconstruir ou substituir, as suas expensas, no total ou em
parte, no prazo fixado pelo fiscal do contrato, os bens nos quais se verificarem vicios, defeitos
ou incorre¢des resultantes da execucdo ou dos materiais empregados;

5.3.4. Responsabilizar-se por todo e qualquer dano causado a Administracao ou terceiros, ndo
reduzindo essa responsabilidade a fiscalizacdo ou o0 acompanhamento da execug¢do contratual
pelo contratante, que ficara autorizado a descontar dos pagamentos devidos ou da garantia,
caso exigida, o valor correspondente aos danos sofridos;

5.3.5. Atender as determinacdes regulares emitidas pelo fiscal ou gestor do contrato ou
autoridade superior (art. 137, 1l, da Lei n. 14.133, de 2021) e prestar todo esclarecimento ou
informacéo por eles solicitados;

5.3.6. Indicar preposto para representa-lo durante a execucao do contrato, e manter
comunicagcdo com representante da Administracdo para a gestdo do contrato;

5.3.7. Manter durante toda a vigéncia do contrato, em compatibilidade com as obriga¢cdes
assumidas, todas as condi¢des exigidas para habilitacdo na licitacéo;

5.3.8. Responsabilizar-se pelo cumprimento de todas as obrigacGes trabalhistas,
previdenciarias, fiscais, comerciais e as demais previstas em legislacdo especifica, cuja
inadimpléncia ndo transfere a responsabilidade ao contratante e ndo podera onerar o objeto do
contrato;

5.3.9. Cumprir, durante todo o periodo de execucéo do contrato, a reserva de cargos prevista
em lei para pessoa com deficiéncia, para reabilitado da Previdéncia Social ou para aprendiz,
bem como as reservas de cargos previstas na legislacdo (art. 116, da Lei n. 14.133, de 2021);
5.3.10. Paralisar, por determinagcédo do contratante, qualquer atividade que n&o esteja sendo
executada de acordo com a boa técnica ou que ponha em risco a seguranca de pessoas ou
bens de terceiros;

5.3.11. Guardar sigilo sobre todas as informagfes obtidas em decorréncia do cumprimento do
contrato;

5.3.12. Arcar com o 6nus decorrente de eventual equivoco no dimensionamento dos
guantitativos de sua proposta, inclusive quanto aos custos variaveis decorrentes de fatores
futuros e incertos, devendo complementa-los, caso o previsto inicialmente em sua proposta nao
seja satisfatorio para o atendimento do objeto da contratacdo, exceto quando ocorrer algum
dos eventos arrolados no art. 124, 1l, d, da Lei n. 14.133, de 2021,

5.3.13. Cumprir, além dos postulados legais vigentes de ambito federal, estadual ou municipal,
as normas de seguranc¢a do contratante.

5.4. Com relacao a obrigacao delineada no subitem 5.3.9 deste Termo de Referéncia, a
comprovacédo devera se dar no prazo fixado pelo fiscal do contrato, hipdtese em que devera
indicar os empregados que preencheram as referidas vagas (art. 116, paragrafo Unico, da Lei
n. 14.133, de 2021).

6 — MODELO DE GESTAO DO CONTRATO

6.1. A execugdo do contrato devera ser acompanhada e fiscalizada pelo(s) gestor e fiscal(is) do
contrato, ou pelos respectivos substitutos, observado o disposto no art. 117 da Lei Federal n.
14.133, de 2021 e o respectivo regulamento do Decreto Estadual n. 15.938, de 2022.

6.2. Compete ao gestor do contrato o exercicio das atribuicdes descritas no art. 15 do Decreto
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Estadual n. 15.938, de 2022.

6.3. Compete ao fiscal do contrato o exercicio das atribui¢bes descritas no art. 16 do Decreto
Estadual n. 15.938, de 2022.

6.4. Os responsaveis pela gestéo e fiscalizagdo do contrato serdo designados nos termos do
art. 6°, 7° e 8°, todos do Decreto Estadual n. 15.938, de 2022.

7 — CRITERIOS DE MEDIGCAO, PAGAMENTO E REAJUSTE

7.1. PAGAMENTO:

7.1.1. O pagamento, decorrente do fornecimento do objeto do Contrato, sera efetuado
mediante crédito em conta corrente, por meio de cartdo magnético do Governo Federal e/ou
Estadual, no prazo de até 30 (trinta) dias, contados da liquidacao, nas seguintes fungdes:
7.1.1.1. Cartdo PNAE Federal: débito;

7.1.1.2. Cartdo PNAE Estadual: crédito.

7.1.2. O documento de cobranca da contratada sera a nota fiscal/fatura.

7.1.3. Caso se constate erro ou irregularidade na nota fiscal/fatura, a Contratante, a seu
critério, podera devolvé-la para as devidas correcdes, ou aceita-la, com a glosa da parte que
considerar indevida, nesta hipétese, o prazo para pagamento iniciar-se-a ap0s a regularizagdo
da situacao ou reapresentacdo do documento fiscal, ndo acarretando qualquer énus para a
Contratante.

7.1.3.1. Na hipo6tese de devolugado, a nota fiscal/fatura sera considerada como néo
apresentada, para fins de atendimento das condi¢cfes contratuais.

7.1.4. A Contratante ndo pagara, sem que tenha autorizagdo prévia e formal, qualquer
compromisso que Ihe venha a ser cobrado diretamente por terceiros, sejam ou néo instituicées
financeiras.

7.1.5. Os eventuais encargos financeiros, processuais e outros, decorrentes da inobservancia,
pelo Contratado, de prazo de pagamento, serdo de sua exclusiva responsabilidade.

7.1.6. A Contratante efetuara retencéo, na fonte, dos tributos e contribuicdes sobre todos os
pagamentos devidos ao Contratado, na forma da legislacao aplicavel.

7.1.7. A Contratada, durante toda a execucdo do contrato, devera manter todas as condicdes
de habilitacdo e qualificagdo exigidas na licitagc&o.

7.1.7.1. Constatada a situacao de irregularidade em quaisquer das certidoes, a Contratada sera
notificada, por escrito, sem prejuizo do pagamento pelo objeto j&4 executado, para, no prazo de
5 (cinco) dias Uteis, regularizar tal situagdo ou, no mesmo prazo, apresentar defesa, em
processo administrativo instaurado para esse fim especifico.

7.1.7.2. O prazo para regularizagédo ou encaminhamento de defesa de que trata o subitem
7.1.7.1 podera ser prorrogado uma vez e por igual periodo, a critério da Contratante.
7.1.7.3. N@o havendo regularizacdo ou sendo a defesa considerada improcedente, a
Contratante devera comunicar aos 6rgaos responsaveis pela fiscalizacao da regularidade fiscal
e trabalhista quanto a inadimpléncia do prestador, bem como quanto a existéncia de
pagamento a ser efetuado pela Administracdo, para que sejam acionados 0s meios pertinentes
e necessarios para garantir o recebimento de seus créditos.

7.1.7.4. Persistindo a irregularidade, a contratante, em decisao fundamentada, devera aplicar a
penalidade cabivel nos autos do processo administrativo correspondente.

7.2. REAJUSTE

7.2.1. Os precgos inicialmente contratados sao fixos e irreajustaveis no prazo de um ano
contado da data da elaborac&o do valor estimado da contratacéo.

7.2.2. ApOs o interregno de um ano, 0s precos iniciais serdo reajustados, mediante a aplicagéo,
pelo Contratante, do indice de Pregos ao Consumidor Amplo (IPCA), exclusivamente para as
obrigacdes iniciadas e concluidas apds a ocorréncia da anualidade.

7.2.3. Nos reajustes subsequentes ao primeiro, o interregno minimo de um ano sera contado a
partir dos efeitos financeiros do dltimo reajuste.

7.2.4. No caso de atraso ou nédo divulgacdo do(s) indice(s) de reajustamento, o Contratante
pagara a contratada a importancia calculada pela ultima variacdo conhecida, liquidando a
diferenca correspondente tao logo seja(m) divulgado(s) o(s) indice(s) definitivo(s).

7.2.5. Nas aferi¢es finais, o(s) indice(s) utilizado(s) para reajuste sera(ao), obrigatoriamente,
o(s) definitivo(s).

7.2.6. Caso o(s) indice(s) estabelecido(s) para reajustamento venha(m) a ser extinto(s) ou de
gualguer forma ndo possa(m) mais ser utilizado(s), sera(ao) adotado(s), em substituicdo, o(s)
que vier(em) a ser determinado(s) pela legislagéo entdo em vigor.

7.2.7. Na auséncia de previsdo legal quanto ao indice substituto, as partes elegerdo novo
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indice oficial para reajustamento do prego do valor remanescente, por meio de termo aditivo.
7.2.8. O reajuste serd realizado por apostilamento.

8 — ESTIMATIVAS DO VALOR DA CONTRATACAO

8.1. O procedimento para a pesquisa de pre¢os observara o disposto no Decreto Estadual n.
15.706/2021 e a Resolucdo CD/FNDE n. 06/2020.

8.2. Depois de realizada a pesquisa de precos, fica a unidade administrativa competente
AUTORIZADA a constar, como anexo do Edital, o valor previamente estimado da contratacao.

9 — PARTICIPACAO DE MICROEMPRESA E EMPRESA DE PEQUENO PORTE

9.1. As regras de tratamento diferenciado para as microempresas e empresas de pequeno
porte previstas no art. 48 da Lei Complementar n. 123/2006 ndo serdo adotadas nesta licitacéo,
pelas razbes pormenorizadas em topico especifico do Estudo Técnico Preliminar (descricdo da
solugdo como um todo).

10 — FORMA E CRITERIOS DE SELECAO DO FORNECEDOR

10.1. FORMA DE SELE(;AO E CRITERIO DE JULGAMENTO DA PROPOSTA

10.1.1. O fornecedor sera selecionado por meio da realizagdo de procedimento de licitacdo, na
modalidade pregéo, sob a forma presencial, com adoc¢édo do critério de julgamento pelo menor
preco por item.

10.2. EXIGENCIA DE HABILITACAO

10.2.1. Para fins de habilitagdo, o licitante devera observar os requisitos constantes no Edital.

11 - ADEQUACAO ORCAMENTARIA

11.1. As despesas decorrentes do fornecimento correrdo a conta dos seguintes recursos
financeiros:

11.1.1. Programa da Trabalho n. 10.29101.12.362.2202.6020.0008; Localizador: PROGRAMA
DE QUALIDADE NA EDUCACAO - Fortalecimento do Ensino Médio - Coven; Natureza da
Despesa n. 33504300; Item da Despesa n. 34330; Fonte de Recurso n. 01552 (Federal) e
01500 (Estadual).

11.2. O Contratante reserva-se o direito de, a seu critério, utilizar ou ndo a totalidade da reserva
or¢camentdria prevista.

11.3. As despesas efetuadas no préximo exercicio correrdo a conta do respectivo orcamento,
dentro da mesma programacao financeira.

12 — INFRACOES E SANCOES ADMINISTRATIVAS

12.1. Depois de celebrado o Contrato, o Contratado sera responsabilizado administrativamente
pelas infracBes descritas neste Termo de Referéncia.

12.1.1. A disciplina das infracdes cometidas no procedimento licitatorio deve observar o
disposto no item 10 do Edital.

12.2. Comete infracdo administrativa, nos termos da Lei n. 14.133, de 2021, o contratado que:
12.2.1. der causa a inexecucdao parcial do contrato;

12.2.2. der causa a inexecuc¢do parcial do contrato que cause grave dano a Administragdo ou
ao funcionamento dos servigos publicos ou ao interesse coletivo;

12.2.3. der causa a inexecucao total do contrato;

12.2.4. ensejar o retardamento da execuc¢do ou da entrega do objeto da contratacdo sem
motivo justificado;

12.2.5. apresentar documentacéo falsa ou prestar declaracéo falsa durante a execucgédo do
contrato;

12.2.6. praticar ato fraudulento na execugédo do contrato;

12.2.7. comportar-se de modo iniddbneo ou cometer fraude de qualquer natureza;

12.2.8. praticar ato lesivo previsto no art. 5° da Lei n. 12.846, de 1° de agosto de 2013;

12.2.9. entregar objeto com vicios ou defeitos ocultos que o tornem impréprio ao uso a que é
destinado, ou diminuam-lhe o valor ou, ainda, fora das especificacdes contratadas.

12.3. Com fulcro na Lei n. 14.133, de 2021, a Administragcdo podera, garantida a prévia defesa,
aplicar ao Contratado as sancdes previstas nos incisos I, Il, Ill e IV do art. 156.

12.3.1. As san¢des de adverténcia, impedimento de licitar e contratar e declaracao de
inidoneidade para licitar ou contratar poderdo ser aplicadas, cumulativamente ou néo, a
penalidade de multa compensatéria.

Documento gerado pelo CheffEscolar.
Cadigo verificador: e482297b-c094-4f03-80e3-1321b8c9c36d.



Sancéo de Multa

12.4. Sera aplicada MULTA MORATORIA nas hipoteses de atraso injustificado na execugéo do
contrato, na seguinte forma:

12.4.1. de 10% (dez por cento) por dia de atraso injustificado sobre o valor da parcela
inadimplida, até o limite de 5 (cinco) dias;

12.4.2. de 10% (dez por cento) por dia de atraso injustificado sobre o valor total do contrato, até
0 méaximo de 20% (vinte por cento), pela inobservancia do prazo fixado para apresentacéo,
suplementacéo ou reposicdo da garantia.

12.4.2.1. O atraso superior a 5 (cinco) dias autoriza a Administracdo a promover a extingdo do
contrato por descumprimento ou cumprimento irregular de suas clausulas, conforme dispde o
inciso | do art. 137 da Lei n. 14.133, de 2021.

12.5. A MULTA COMPENSATORIA sera aplicada nas hipdteses de descumprimento de

obrigagbes contratuais ou nos casos decorrentes de atos praticados no procedimento licitatorio,
por qualquer das infragbes administrativas previstas no art. 155 da Lei Federal n. 14.133, de
2021, sendo estabelecida em razao do grau de importancia da obrigacdo desatendida,
objetivando-se a compensacdo das eventuais perdas nas quais a Administracdo tenha
incorrido, nos percentuais estabelecidos no Decreto n. 16.189, de 17 de maio de 2023:

Infracdo (Subitens) Percentual da multa
20% (vinte por cento) sobre o valor da
12.2.1. ; ~
parcela do objeto ndo executada.
12.2.2.
12.2.3.
12.2.4.
12.2.5. de 20% (vinte por cento) a 30% (trinta por
12.2.6. cento) sobre o valor contratado.
12.2.7.
12.2.8.
12.2.9.

12.5.1. Na hipétese do subitem 12.2.1, a sancdo de multa compensatdria podera atingir o
percentual de até 30% (trinta por cento) sobre o valor da parcela do objeto ndo executada, nas
hipoteses de que trata o § 1° do art. 35 do Decreto n. 16.189, de 2023.

12.6. As penalidades de multa moratéria e multa compensatéria ndo serdo cumuladas.

12.7. A multa moratéria podera ser convertida em multa compensatoria, observado o disposto
no art. 162 da Lei Federal n. 14.133, de 2021.

12.8. Quaisquer multas aplicadas deveréo ser recolhidas junto ao érgao competente, no prazo
de até 5 (cinco) dias Uteis, contados de sua publicacdo no Diario Oficial do Estado de Mato
Grosso do Sul, podendo, ainda, ser descontadas de qualquer fatura ou crédito existente, a
critério da licitante.

12.9. Se a multa aplicada e as indeniza¢Bes cabiveis forem superiores ao valor de pagamento
eventualmente devido pela Administracdo ao contratado, além da perda desse valor, a
diferenca sera descontada da garantia prestada ou sera cobrada judicialmente.
Sancdo de impedimento de licitar e contratar

12.10. A sancédo de impedimento de licitar e contratar sera aplicada ao responséavel, em
decorréncia das infracbes administrativas relacionadas nos itens 12.2.2, 12.2.3 e 12.2.4,
guando nao se justificar a imposicao de penalidade mais grave, e impedira o responsavel de
licitar e contratar no a&mbito da Administracao Publica direta e indireta com o Estado de Mato
Grosso do Sul, pelo prazo méaximo de 3 (trés) anos, obedecida a seguinte gradacéo, definida
no Decreto n. 16.189, de 2023:

Infracdo (Subitens) Pena
12.2.2. impedimento pelo periodo de até dois anos.
12.2.3. impedimento pelo periodo de até trés anos.
12.2.4. impedimento pelo periodo de até um ano.

Sancédo de declaracéo de inidoneidade para licitar ou contratar

12.11. A sanc¢do de declaragdo de inidoneidade para licitar ou contratar sera aplicada ao
responsavel, em decorréncia das infragdes administrativas relacionadas nos itens 12.2.5,
12.2.6, 12.2.7 e 12.2.8, pelo prazo minimo de 3 (trés) anos e maximo de 6 (seis) anos,
obedecida a seguinte gradacéo, definida no Decreto n. 16.189, de 2023:
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Infracdo (Subitens) Pena
12.2.5. declaracdo de inidoneidade de até cinco anos.
12.2.6.
12.2.7. declaragéo de inidoneidade de até seis anos.
12.2.8.

12.12. Sera aplicada a sancdo de que trata o subitem 12.11 deste Edital nas infracdes
administrativas previstas nos itens 12.2.2, 12.2.3 e 12.2.4 que justifiquem a imposicao de
penalidade mais grave que a sancado de impedimento de licitar e contratar.

Da Aplicagdo e do Computo da Sanc¢ao

12.13. Os aspectos relacionados a aplicacdo da sancao, tais como a dosimetria, a cumulacao,
0 cometimento de mais de uma infracdo em uma mesma licitacdo ou relacao contratual e a
soma de diversas sanc¢des aplicadas a uma mesma empresa e derivadas de licitacbes e
contratos distintos, deverdo observar o disposto nos arts. 34 a 38 do Decreto n. 16.189, de
2023.

12.14. A aplicacdo das sancdes previstas neste Termo de Referéncia ndo exclui, em hip6tese
alguma, a obrigacéo de reparagéo integral dos danos causados.

Processo Administrativo Sancionador

12.15. O procedimento para aplicacdo das san¢des seguird o disposto no Capitulo Il do
Decreto n. 16.189, de 2023.

ROSANGELA BATISTA DA ROCHA DE LIMA
XXX.537.901-xx
Presidente da UEx. Do(a) Escola Estadual PROF2. FLAVINA MARIA DA SILVA
ANEXO UNICO
Demanda Estimada de Géneros Alimenticios para Atendimento do PNAE
(Especifica¢fes, Quantidade, Periodicidade de Entrega, Prego Referéncia Unitério e

Total)
Preco
. . Unitario Preco Total
Ite Género Alimenticio Unidade Quantida Periodo da de de
m de Entrega . S
Referénci Referéncia
a
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ACUCAR,
cristalizado.
Sacarose obtida a
partir do caldo de
cana-de-acgUcar
(Saccharum
officinarum L.).
Branco, aspecto
granuloso fino a
médio, isento de
matéria terrosa,
livre de umidade e

fragmentos
estranhos. uinzenalm
Rotulagem uUn 150,00 q ente 8.06 1209.00

contendo, no
minimo, o nome do
fabricante e 0 do
produto, o CNPJ do
fabricante, o
nimero do lote, a
data de fabricagéo e
a data ou prazo de
validade.
Embalagem de
polietileno,
transparente, com
peso liquido de 2

kg.

AMIDO, de milho.
Produto amilaceo
extraido de milho
(Zeamaya, L.),
fabricado a partir de
matérias primas sas
e limpas, isentas de
matéria terrosa,
fungos e parasitos,
livre de umidade,
fermentacéo ou
ranco. Sob a forma
de po, deverdo
produzir ligeira
crepitacdo quando
comprimido entre
0s dedo§. O produto Un 6,00 mensalmen 6.48 38.88
deverd estar em te
conformidade com a
Resolugédo RDC n°
263, de 22/09/2005,
da ANVISA/MS.
Rotulagem
contendo, no
minimo, o nome do
fabricante e do
produto, o CNPJ do
fabricante, o
nimero do lote, a
data de fabricagéo e
a data ou prazo de
validade.
Embalagem original
de fabrica de 500 g.
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ARROZ, tipo 1,
agulhinha, longo
fino polido, sem
gluten, contendo no
minimo de 90% de
graos inteiros,
isento de matéria
terrosa, pedras,
fungos ou parasitas,
livre de umidade.
Com rendimento
ap6s o cozimento
de no minimo 2,5
vezes a mais do
peso antes da
coccao, devendo
também apresentar
coloracéo branca,
gréos integros e Un 260,00
soltos apos
cozimento.
Rotulagem
contendo, no
minimo, o nome do
fabricante e do
produto, o CNPJ do
fabricante, o
nimero do lote, a
data de fabricagéo e
a data ou prazo de
validade.
Embalagem de
polietileno
transparente,
original de fabrica
com peso liquido de
5 kg.

guinzenalm

28.34 7368.40
ente
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BISCOITO, tipo
Cream Cracker.
Produto obtido pela
mistura de
farinha(s), amido(s)
e ou fécula(s) com
outros ingredientes,
submetidos a
processos de
amassamento e
coccéo,
fermentados ou
nao, a base de
farinha de trigo,
gordura vegetal
hidrogenada,
acucar, amido de
milho, sal refinado,
fermento, leite ou
soro, outros. O
biscoito devera ser
fabricado a partir de
matérias primas sas
e limpas, isenta de
matérias terrosas,
parasitos e em
perfeito estado de
conservacgao. Serdo
rejeitados biscoitos un 600,00
mal cozidos,
gueimados, nédo
podendo apresentar
excesso de dureza e
nem se apresentar
guebradico. O
produto deveréa
estar em
conformidade com a
Resolucdo RDC n°
263, de 22/09/2005,
da ANVISA/MS.
Rotulagem
contendo, no
minimo, o nome do
fabricante e o do
produto, o CNPJ do
fabricante, o
numero do lote, a
data de fabricacao e
a data ou prazo de
validade.
Embalagem
primaria em pacotes
impermeaveis,
lacrados, com peso
liquido de 300 a 360

g.

quinzenalm

5.85 3510.00
ente
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BISCOITO, tipo
Maisena. Produto
obtido pela mistura
de farinha(s),
amido(s) e ou
fécula(s) com
outros ingredientes,
submetidos a
processos de
amassamento e
coccéo,
fermentados ou
nao, a base de
farinha de trigo,
acUcar, gordura
vegetal
hidrogenada, amido
de milho, agucar,
outros. O biscoito
devera ser fabricado
a partir de matérias
primas sas e limpas,
isenta de matérias
terrosas, parasitos e
em perfeito estado
de conservacgéo.
Seréo rejeitados

biscoi_tos mal Un 300,00 guinzenalm
cozidos, ente
gueimados, nédo
podendo apresentar
excesso de dureza e
nem se apresentar
guebradico. O
produto deveréa
estar em
conformidade com a
Resolucdo RDC n°
263, de 22/09/2005,
da ANVISA/MS.
Rotulagem
contendo, no
minimo, o nome do
fabricante e o do
produto, o CNPJ do
fabricante, o
numero do lote, a
data de fabricagao e
a data ou prazo de
validade.
Embalagem
primaria em pacotes
impermeaveis,
lacrados, com peso
liquido de 300 a 360

g.

6.02 1806.00
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BISCOITO, tipo
Maria. Produto
obtido pela mistura
de farinha(s),
amido(s) e ou
fécula(s) com
outros ingredientes,
submetidos a
processos de
amassamento e
coccéo,
fermentados ou
nao, a base de
farinha de trigo,
acUcar, gordura
vegetal
hidrogenada, soro
de leite, amido de
milho, acucar
invertido, outros. O
biscoito devera ser
fabricado a partir de
matérias primas sas
e limpas, isenta de
matérias terrosas,
parasitos e em
perfeito estado de
conservacgao. Serdo
rejeitados biscoitos un 600,00
mal cozidos,
gueimados, nédo
podendo apresentar
excesso de dureza e
nem se apresentar
guebradico. O
produto deveréa
estar em
conformidade com a
Resolucdo RDC n°
263, de 22/09/2005,
da ANVISA/MS.
Rotulagem
contendo, no
minimo, o nome do
fabricante e o do
produto, o CNPJ do
fabricante, o
numero do lote, a
data de fabricacao e
a data ou prazo de
validade.
Embalagem
primaria em pacotes
impermeaveis,
lacrados, com peso
liquido de 300 a 360

g.

quinzenalm

5.75 3450.00
ente
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CACAU, em po,
100%. Produto
obtido da massa (ou
pasta ou liquor) de
améndoas de cacau
(Theobroma cacao
L.). Devera ser
obtido de matérias
primas sas e limpas,
isentas de matérias
terrosas, de
parasitas, detritos
animais, cascas de
semente de cacau e
outros detritos
vegetais. Aspecto:
p6é homogéneo, cor Un 18,00 guinzenalm
marrom escuro, ente
cheiro caracteristico
e sabor amargo
proprio. Rotulagem
contendo, no
minimo, o nome do
fabricante e 0 do
produto, o CNPJ do
fabricante, o
numero do lote, a
data de fabricagéo e
a data ou prazo de
validade.
Embalagem de
polietileno com
peso liquido de 250
g.

36.50 657.00

CAFE torrado e
moido, selo da ABIC
- com tolerancia de

1% de impurezas
como cascas, paus,
etc., com auséncia
de larvas, parasitos

e substancias

estranhas.
Rotulagem
contendo, no
minimo, o nome do
fabricante e 0 do
produto, o CNPJ do
fabricante, o
nimero do lote, a
data de fabricagéo e
a data ou prazo de
validade.

Embalagem tipo
almofada com peso

liquido de 500 g.

guinzenalm

un 120,00
ente

14.99 1798.80
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CANELA, em po,
homogéneo, obtido
da cascade
espécimes vegetais
genuinas, pardo-
amarelada ou
marrom claro com
aspectos e cheiro
aromatico de sabor
préprio. Rotulagem
contendo, no
minimo, o nome do Un 30,00 mensalmen 262 78.60

fabricante e o do te
produto, o CNPJ do
fabricante, o
numero do lote, a
data de fabricagao e
a data ou prazo de
validade.
Embalagem de
polietileno
transparente, com
peso liquido de 7 a
10 g.

CANJICA, de milho
branco, tipo 1,
contendo 80% de
graos inteiros,
preparados com
matérias primas
sas, limpas, isentas
de matérias
terrosas, parasitos e
de detritos animais
ou vegetais.

Rotulagem mensalmen
contendo, no Un 100,00 te 8.72 872.00
minimo, o nome do
fabricante e 0 do
produto, o CNPJ do
fabricante, o
nimero do lote, a
data de fabricagéo e
a data ou prazo de
validade.
Embalagem de
polietileno com
peso liquido de 500

g.
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CARNE, bovina,
acém, em tiras,
resfriada, sem 0sso,
obtida por meio do
abate de animais
sadios, sob
inspecao
veterinaria,
manipulada em
condicdes
higiénico-sanitarias
satisfatorias, limpa,
com até 8% de sebo
e/ou gordura,
aspecto: préprio da
espécie, ndo
amolecida, nem
pegajosa; cor:
vermelho brilhante
ou parpura, sem
manchas
esverdeadas ou
pardacentas; odor:
proprio; livre de
parasitos e larvas.
Embalagem
primaria plastica,
transparente,

flexivel, atoxica, semanalme
resistente, ndo Kg 204,00 nte 25.46 5193.84
violada e que
garanta a
integridade do
produto até o
momento do
consumo, com
rotulo litografado ou
etiqueta indelével,
com os seguintes
dados: identificacdo
do produto, numero
de lote, peso do
produto, prazo de
validade,
registro/carimbo do
Servico de Inspecédo
Municipal - SIM
(quando
comercializada no
préprio municipio),
ou Servico de
Inspecéo Estadual -
SIE (quando
comercializada no
préprio Estado), ou
Servigo de Inspecéo
Federal - SIF (valido
em todo o Brasil e
para exportagao).
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CARNE, bovina,
miolo de agulha, em
cubos, resfriada,
sem 0sso, obtida
por meio do abate
de animais sadios,
sob inspegao
veterinaria,
manipulada em
condicdes
higiénico-sanitarias
satisfatorias, limpa,
com até 8% de sebo
e/ou gordura,
aspecto: préprio da
espécie, ndo
amolecida, nem
pegajosa; cor:
vermelho brilhante
ou parpura, sem
manchas
esverdeadas ou
pardacentas; odor:
proprio; livre de
parasitos e larvas.
Embalagem
primaria plastica,
transparente,

flexivel, atoxica, semanalme
resistente, ndo Kg 300,00 nte 28.39 8517.00
violada e que
garanta a
integridade do
produto até o
momento do
consumo, com
rotulo litografado ou
etiqueta indelével,
com os seguintes
dados: identificacdo
do produto, numero
de lote, peso do
produto, prazo de
validade,
registro/carimbo do
Servico de Inspecédo
Municipal - SIM
(quando
comercializada no
préprio municipio),
ou Servico de
Inspecéo Estadual -
SIE (quando
comercializada no
préprio Estado), ou
Servigo de Inspecéo
Federal - SIF (valido
em todo o Brasil e
para exportagao).
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CARNE, de frango,
coxa e sobrecoxa,
congelada, obtida
por meio do abate
de animais sadios,
sob inspecao
veterinéria,
manipulada em
condicdes
higiénico-sanitéarias
satisfatorias, limpa,
aspecto: préprio da
espécie; cor:
amarela-rosada,
sem manchas
esverdeadas ou
pardacentas; odor:
préprio; livre de
parasitos e larvas.
N&o devem
apresentar gelo
superficial, agua
dentro da
embalagem, nem
qualquer sinal de
recongelamento.
Embalagem
primaria plastica,
transparente,
erX|_veI, atomga, Kg 200,00 semanalme 12.60 2590.00
resistente, néo nte
violada e que
garanta a
integridade do
produto até o
momento do
consumo, com
rotulo litografado ou
etiqueta indelével,
com os seguintes
dados: identificacdo
do produto, numero
de lote, peso do
produto, prazo de
validade,
registro/carimbo do
Servico de Inspecédo
Municipal - SIM
(quando
comercializada no
proéprio municipio),
ou Servico de
Inspecéo Estadual -
SIE (quando
comercializada no
préprio Estado), ou
Servigo de Inspecéo
Federal - SIF (valido
em todo o Brasil e
para exportacao).
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CARNE, de frango,
peito, com osso,
congelado, obtida
por meio do abate
de animais sadios,
sob inspecao
veterinéria,
manipulada em
condicdes
higiénico-sanitéarias
satisfatorias, limpa,
aspecto: préprio da
espécie; cor:
amarela-rosada,
sem manchas
esverdeadas ou
pardacentas; odor:
préprio; livre de
parasitos e larvas.
N&o devem
apresentar gelo
superficial, agua
dentro da
embalagem, nem
qualquer sinal de
recongelamento.
Embalagem
primaria plastica,
transparente,
erX|_veI, atomga, Kg 400,00 semanalme 18.17 7268.00
resistente, néo nte
violada e que
garanta a
integridade do
produto até o
momento do
consumo, com
rotulo litografado ou
etiqueta indelével,
com os seguintes
dados: identificacdo
do produto, numero
de lote, peso do
produto, prazo de
validade,
registro/carimbo do
Servico de Inspecédo
Municipal - SIM
(quando
comercializada no
proéprio municipio),
ou Servico de
Inspecéo Estadual -
SIE (quando
comercializada no
préprio Estado), ou
Servigo de Inspecéo
Federal - SIF (valido
em todo o Brasil e
para exportacao).

Documento gerado pelo CheffEscolar.
Cadigo verificador: e482297b-c094-4f03-80e3-1321b8c9c36d.



CARNE, suina,
lombo, sem osso,
resfriada, obtida por
meio do abate de
animais sadios sob
inspecao
veterinéria,
manipulada em
condicdes
higiénico-sanitéarias
satisfatorias, limpa,
com até 5% de
gordura, aspecto:
proprio da espécie,
ndo amolecida, nem
pegajosa; cor:
prépria da espécie,
sem manchas
esverdeadas ou
pardacentas; odor:
proprio; livre de
parasitos e larvas.
Embalagem
priméria plastica,
transparente,
flexivel, atoxica,
resistente, nao
violada e que Kg 150,00 semanalme 19.41 2911.50
garanta a nte
integridade do
produto até o
momento do
consumo, com
rotulo litografado ou
etiqueta indelével,
com 0s seguintes
dados: identificac&o
do produto, nimero
de lote, peso do
produto, prazo de
validade,
registro/carimbo do
Servigo de Inspecéo
Municipal - SIM
(quando
comercializada no
proéprio municipio),
ou Servico de
Inspecéo Estadual -
SIE (quando
comercializada no
proprio Estado), ou
Servico de Inspecéo
Federal - SIF (valido
em todo o Brasil e
para exportagao).
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CARNE, suina,
pernil, com osso,
resfriada, obtida por
meio do abate de
animais sadios sob
inspecao
veterinaria,
manipulada em
condicdes
higiénico-sanitéarias
satisfatorias, limpa,
com até 5% de
gordura, aspecto:
proprio da espécie,
ndo amolecida, nem
pegajosa; cor:
prépria da espécie,
sem manchas
esverdeadas ou
pardacentas; odor:
proprio; livre de
parasitos e larvas.
Embalagem
priméria plastica,
transparente,
flexivel, atoxica,
resistente, nao
violada e que Kg 100,00 semanalme 15.46 1546.00
garanta a nte
integridade do
produto até o
momento do
consumo, com
rotulo litografado ou
etiqueta indelével,
com 0s seguintes
dados: identificac&o
do produto, nimero
de lote, peso do
produto, prazo de
validade,
registro/carimbo do
Servigo de Inspecéo
Municipal - SIM
(quando
comercializada no
proéprio municipio),
ou Servico de
Inspecéo Estadual -
SIE (quando
comercializada no
proprio Estado), ou
Servico de Inspecéo
Federal - SIF (valido
em todo o Brasil e
para exportagao).
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CRAVO, daindia,
em botéo floral
maduro e
dessecado, saos e
limpos. Rotulagem
contendo, no
minimo, o nome do
fabricante e o do
produto, o CNPJ do
fabricante, o
numero do lote, a
data de fabricagéo e
a data ou prazo de
validade.
Embalagem em
polietileno
transparente, com
peso liquido de 8 a
10 g.

un

10,00

mensalmen
te

4.54

45.40

18

EXTRATO, de
tomate,
concentrado.
Devera ser
preparado com
frutos maduros,
escolhidos, saos,
sem pele e
sementes. O
produto deveréa
estar isento de
fermentacdes e néo
indicar
processamento
defeituoso.
Rotulagem
contendo, no
minimo, o nome do
fabricante e o0 do
produto, o CNPJ do
fabricante, o
numero do lote, a
data de fabricagéo e
a data ou prazo de
validade.
Embalagem original
de fabrica em lata,
Tetra Pack ou
polietileno com
peso liquido de 840

g.

un

60,00

qguinzenalm
ente

16.75

1005.00
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FARINHA, de trigo,
especial. Produto
obtido a partir de
cereal limpo
desgerminado, sédos
e limpos, isentos de
matéria terrosa e em
perfeito estado de
conservagao. Nao
podera estar imida,
fermentada ou
rangcosa. Com
aspecto de po fino,
cor brancaou
ligeiramente
amarelada, cheiro e
sabor préprios. O
produto devera
estar em
conformidade com a
Resolucéo RDC n°
263, de 22/09/2005,
da ANVISA/MS.
Rotulagem
contendo, no
minimo, o nome do
fabricante e o do
produto, o CNPJ do
fabricante, o
nimero do lote, a
data de fabricagao e
a data ou prazo de
validade.
Embalagem
priméaria em pacotes
de polietileno, com
peso liquido de 1

kg.

un

80,00

quinzenalm
ente

3.72

297.60
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FEIJAO, preto, tipo
1, novo, graos
inteiros, aspecto
brilhoso, liso, isento
de matéria terrosa,
pedras ou corpos
estranhos, fungos
ou parasitas e livre
de umidade.
Rotulagem
contendo, no
minimo, o nome do
fabricante e o do
produto, o CNPJ do
fabricante, o
numero do lote, a
data de fabricacao e
a data ou prazo de
validade.
Embalagem em
polietileno
transparente, com
peso liquido de 1
kg.

un

100,00

guinzenalm
ente

8.21

821.00

Documento gerado pelo CheffEscolar.
Cadigo verificador: e482297b-c094-4f03-80e3-1321b8c9c36d.




FERMENTO
quimico, em pé.
Produto formado de
substancias
guimicas que por
influéncia do calor
e/ou umidade
produz
desprendimento
gasoso capaz de
expandir massas
elaboradas com
farinhas, amidos ou

féculas,
aumentando-lhes o Un 50,00 mensalmen 6.13 306.50
volume e a te
porosidade.
Rotulagem

contendo, no
minimo, o nome do
fabricante e o do
produto, o CNPJ do
fabricante, o
nuamero do lote, a
data de fabricagao e
a data ou prazo de
validade.
Embalagem original
de fabrica com peso
liquido de 100 g.
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FUBA, de milho.
Produto obtido pela
moagem do gréo de

milho,
desgerminado ou
nao, deveréao ser
fabricadas a partir
de matérias primas
sas e limpas isentas
de matérias terrosas
e parasitos. Nado
poderéo estar
Umidos ou
ran¢cosos. Com o
rendimento minimo
ap6s o cozimento
de 2,5 vezes a mais
do peso antes da
coccdo. O produto
devera estar em
conformidade com a
Resolucdo RDC n°
263, de 22/09/2005,
da ANVISA/MS.
Rotulagem
contendo, no
minimo, o nome do
fabricante e o do
produto, o CNPJ do
fabricante, o

numero do lote, a
data de fabricagao e
a data ou prazo de

validade.
Embalagem
primaria em pacotes
de polietileno, com
peso liquido de 500

g.

un

400,00

mensalmen
te

3.67

1468.00
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LOURQO, folhas de
espécimes vegetais
genuinos, sas,
limpas e secas,
cheiro e sabor
préprio. Rotulagem
contendo, no
minimo, o nome do
fabricante e 0 do
produto, o CNPJ do
fabricante, o
nimero do lote, a
data de fabricagéo e
a data ou prazo de
validade.
Embalagem em
polietileno
transparente, com
peso liquido de 4 a
849.

un

50,00

quinzenalm
ente

4.12

206.00
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MACARRAO, tipo
espaguete, com
ovos. Produto nao
fermentado obtido
pelo amassamento
mecanico de farinha
de trigo comum
elou
sémola/semolina.
Fabricados a partir
de matérias primas
sas e limpas,
isentas de matérias
terrosas, parasitos e
larvas. As massas
ao serem postas na
agua nao deverao
turva-las antes da
cocgdao, ndo
podendo estar
fermentadas ou
rancosas. Com
rendimento minimo
ap6s o cozimento
de 2 vezes a mais
do peso antes da
coccdo. Rotulagem
contendo, no
minimo, o nome do
fabricante e o do
produto, o CNPJ do
fabricante, o
nuamero do lote, a
data de fabricacao e
a data ou prazo de
validade.
Embalagem de
polietileno, com
peso liqguido de 500

g.

guinzenalm

4.50 1125.00
ente

Un 250,00

Documento gerado pelo CheffEscolar.
Cadigo verificador: e482297b-c094-4f03-80e3-1321b8c9c36d.



MACARRAO, tipo
parafuso, com ovos.
Produto néo
fermentado obtido
pelo amassamento
mecanico de farinha
de trigo comum
elou
sémola/semolina.
Fabricados a partir
de matérias primas
sas e limpas,
isentas de matérias
terrosas, parasitos e
larvas. As massas
ao serem postas na
agua nao deverao
turva-las antes da
cocgdao, ndo
podendo estar
fermentadas ou
rancosas. Com
rendimento minimo
ap6s o cozimento
de 2 vezes a mais
do peso antes da
coccdo. Rotulagem
contendo, no
minimo, o nome do
fabricante e o do
produto, o CNPJ do
fabricante, o
nuamero do lote, a
data de fabricacao e
a data ou prazo de
validade.
Embalagem de
polietileno, com
peso liqguido de 500

g.

guinzenalm

Un 250,00
ente

4.58 1145.00
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MANTEIGA, com
sal. Produto
produzido a partir
da acdo mecénica
da batedura do
creme de leite
obtido da separacéo
parcial da gordura
do leite durante a
etapade
pasteurizagao.
Consisténcia sélida,
pastosa a
temperatura de
20°C, texturalisa e
uniforme, sem
manchas ou pontos
de coloracéo, sabor
suave,
caracteristico, sem
odor e sabor
estranho.
Rotulagem
contendo, no
minimo, o nome do
fabricante e o do
produto, o CNPJ do
fabricante, o
nimero do lote, a
data de fabricagéo e
a data ou prazo de
validade.
Embalagem
polipropileno com
peso liquido de 200

g.

guinzenalm

Un 16,00 ente

13.24 211.84
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MASSA PARA
LASANHA, pré-
cozida, a base de
farinha de trigo ou
sémola. Fabricada a
partir de matérias
primas sas e limpas,
isentas de matérias
terrosas, parasitos e
larvas. As massas
ao serem postas na
agua nao deverao
turva-las antes da
cocgdao, ndo
podendo estar
fermentadas ou
rangosas.
Rotulagem
contendo, no
minimo, o nome do
fabricante e o do
produto, o CNPJ do
fabricante, o
nuamero do lote, a
data de fabricagao e
a data ou prazo de
validade.
Embalagem de
polietileno, com
peso liquido de 500

g.

un

50,00

guinzenalm
ente

9.02

451.00

28

MILHO PARA
PIPOCA, tipo 1.
Produto da
variedade especial
de milho (Zea mays
everta), gréos saos,
limpos, isentos de
matérias terrosas e
parasitos e de
detritos animais ou
vegetais. Rotulagem
contendo, no
minimo, o nome do
fabricante e o do
produto, o CNPJ do
fabricante, o
ndmero do lote, a
data de fabricacao e
a data ou prazo de
validade.
Embalagem de
polietileno com
peso liquido de 500
g.

un

150,00

guinzenalm
ente

4.99

748.50
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OLEO, de soja.
Produto obtido do
gréo de soja que
sofreu processo

tecnolégico
adequado como
degomagem,
neutralizacéo,
clarificacéo,
frigorificacéo ou . |
néo de Un 200,00 | AHEEAM 5.58 1116.00
desodorizagéo. ente
Liquido viscoso
refinado, fabricado
a partir de matérias
primas sas e limpas.
Embalagem de
polietileno
tereftalado (PET)
com peso liquido de
900 ml.

29

OVO, classe A,
branco ou de cor,
casca limpa,
integra, sem
manchas ou
deformacdes.
Rotulagem
contendo, no
minimo, o nome do
fabricante e 0 do
produto, o CNPJ do
fabricante, o
nimero do lote, a
data ou prazo de

validade e 0 Un 200,00 semanalme
carimbo de

10.21 2042.00
nte

inspecéo do
SIF/DIPOA (Sistema
de Inspecéo
Federal) ou SIE
(Sistema de
Inspecdo Estadual)
ou SIM (Sistema de
Inspecéo
Municipal).
Embalagem de
polietileno ou
papeldo com 12
unidades.
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SAL, refinado,
iodado, com
granulagéo

uniforme e com

cristais brancos,
com no minimo de
98,5% de cloreto de

sdédio e com

dosagem de sais de
iodo de no minimo
10mg e maximo de

15mg de iodo por
quilo de acordo com

a Legislagao mensalmen

31 Federal Especifica. Un 60,00 te 2.64 158.40
Rotulagem
contendo, no
minimo, o nome do
fabricante e o do
produto, o CNPJ do
fabricante, o
nimero do lote, a
data de fabricagao e
a data ou prazo de
validade.
Embalagem de
polietileno com
peso liquido de 1

kg.

VINAGRE, de vinho
tinto ou branco.
Produto natural

fermentado acético

simples, isenta de
corantes artificiais,

acidos organicos e

minerais estranhos,

livre de sujidades,
material terroso e
detritos de animais

e vegetais.
32 Rotulagem Un 30,00 guinzenalm 9.01 270.30
contendo, no ente

minimo, o nome do
fabricante e 0 do
produto, o CNPJ do
fabricante, o
ndmero do lote, a
data de fabricacao e
a data ou prazo de
validade.
Embalagem de PVC
(policloreto de
vinila) com peso
liquido de 750 ml.

TOTAL: R$ 60.162,56 (sessenta mil e cento e sessenta e dois reais e
cinquenta e seis centavos)
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