ESTUDO TECNICO PRELIMINAR

1 - NECESSIDADE DA CONTRATACAO

1.1. Constitui objeto deste Estudo Técnico Preliminar (ETP), a realizacdo de pregao presencial para aquisicéo de
géneros alimenticios, no &mbito do Programa Nacional de Alimentacdo Escolar (PNAE), para atendimento dos
alunos matriculados no(a) Escola Estadual VILMAR VIEIRA MATOS, no municipio de DOURADOS / MS.

1.2. A alimentacgéo escolar é um direito de todos os alunos da educac¢éo basica publica, assegurado pela
Constituicao Federal de 1988, e deve ser garantida por meio de programas suplementares de alimentagdo escolar
a serem oferecidos pelo poder publico, visando a seguranca alimentar e nutricional dos alunos.

1.3. Assim, o PNAE, gerenciado pelo Fundo Nacional de Desenvolvimento da Educacgéo (FNDE), consiste na
transferéncia, em carater suplementar, de recursos financeiros aos estados, ao Distrito Federal e aos municipios,
com o objetivo de contribuir para o crescimento e o desenvolvimento biopsicossocial, a aprendizagem, o
rendimento escolar e a formacgao de praticas alimentares saudaveis dos alunos, por meio da oferta de refei¢bes
gue cubram as suas necessidades nutricionais durante o periodo letivo.

1.4. Considerado um eixo fundamental para a garantia da Seguranca Alimentar e Nutricional no pais, o Programa
pauta-se no emprego da alimentacao saudavel e adequada, compreendendo o uso de alimentos variados,
seguros, que respeitem a cultura, as tradicdes e os habitos alimentares saudaveis; o desenvolvimento de a¢cbes
de educacao alimentar e nutricional; o direito a alimentacao escolar, visando a garantir seguranca alimentar e
nutricional dos alunos, com acesso de forma igualitéria, respeitando as diferencas biolégicas entre idades e
condicBes de saude dos alunos que necessitem de atencdo especifica e aqueles que se encontram em
vulnerabilidade social.

1.5. A Secretaria de Estado de Educac¢éo (SED) - Entidade Executora - é a responsével pela execucdo do
Programa no ambito de sua rede de ensino, inclusive pela utilizacdo e complementacao dos recursos financeiros
transferidos pelo FNDE, de forma a garantir a oferta de alimentacdo nas unidades escolares em, no minimo 200
dias de efetivo trabalho escolar, para todos os alunos matriculados.

1.6. A forma de gestdo definida pela SED, para a execu¢do do PNAE, é a descentralizada - os recursos
financeiros séo repassados para as Unidades Executoras das unidades de ensino (Associacédo de Pais e Mestres,
Caixa Escolar, etc.), que adquirem diretamente os géneros alimenticios para o preparo e a distribuicdo da
alimentacdo escolar em sua unidade.

1.7. A adocéo da descentralizacdo dos recursos do PNAE, dentre outras vantagens, propicia economia de
recursos publicos em logistica de distribui¢@o; gestdo democrética e participativa; cardapios compativeis com os
habitos alimentares e culturais dos alunos, além de permitir ao poder publico estadual gerar renda e emprego em
todos os municipios, tornando as aquisi¢fes publicas um fator importante no desenvolvimento local.

2 - DEMONSTRACAO DA PREVISAO NO PLANO ANUAL DE CONTRATACAO

2.1. Oportuno destacar que foi editado o Decreto Estadual n. 16.121, de 09 de marco de 2023, que disp&e sobre o
Plano de Contratacdo Anual (PCA), no a&mbito dos 6rgdos da Administracdo Direta e das entidades autérquicas e
fundacionais do Poder Executivo Estadual, nos termos da Lei Federal n. 14.133, de 1° de abril de 2021, e da
outras providéncias.

2.2. Contudo, pontuamos que a Unidade Executora (UEX) - responsavel pela aquisicdo dos géneros alimenticios
do PNAE - embora tenha sido criada, especificamente, para representar a unidade de ensino (6rgéo da
administracdo publica) é uma entidade privada sem fins lucrativos, quais sejam Associa¢cdo de Pais e Mestres,
Caixa Escolar, etc.

2.3. Desta feita, como o dispositivo legal supramencionado estabelece seu ambito de aplicacdo aos 6rgaos da
Administracéo Direta e das entidades autarquicas e fundacionais do Poder Executivo Estadual, esta contratacao
nao foi prevista no PCA do Estado de Mato Grosso do Sul.

2.4. Ademais, os processos de contratacdo ndo sdo enviados para as centrais de compras de que trata o art. 181
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da Lei Federal n°® 14.133/2021, por serem realizados integralmente pelas UEx das unidades de ensino da REE.

2.5. Entretanto, a contratacdo sera previamente submetida a autoridade competente para autorizagdo, por meio do
Documento de Formalizagdo de Demanda (DFD).

3 - REQUISITOS

3.1. REQUISITOS LEGAIS
3.1.1. Lei Federal n. 14.133, de 1° de abril de 2021, de Licitacdes e Contratos Administrativos.

3.1.2. Lei Federal n. 11.947, de 16 de junho de 2009, que dispde sobre o atendimento da alimentagéo escolar e do
Programa Dinheiro Direto na Escola aos alunos da educacéo basica; altera as Leis n. 10.880, de 9 de junho de
2004, 11.273, de 6 de fevereiro de 2006, 11.507, de 20 de julho de 2007; revoga dispositivos da Medida Proviséria
n. 2.178-36, de 24 de agosto de 2001, e a Lei n. 8.913, de 12 de julho de 1994, e d& outras providéncias.

3.1.3. Lei Complementar Federal n. 123, de 14 de dezembro de 2006, que institui o Estatuto Nacional da
Microempresa e da Empresa de Pequeno Porte; altera dispositivos das Leis n. 8.212 e 8.213, ambas de 24 de
julho de 1991, da Consolidacéo das Leis do Trabalho - CLT, aprovada pelo Decreto-Lei n. 5.452, de 1 de maio de
1943, da Lei n. 10.189, de 14 de fevereiro de 2001, da Lei Complementar n. 63, de 11 de janeiro de 1990; e
revoga as Leis n. 9.317, de 5 de dezembro de 1996, e 9.841, de 5 de outubro de 1999.

3.1.4. Lei Complementar Estadual, 303, de 7 de dezembro de 2022, que institui o Estatuto da Microempresa (ME),
da Empresa de Pequeno Porte (EEP) e do Microempreendedor Individual (MEI), disciplina o tratamento
diferenciado e favorecido que lhes serédo dispensados no ambito do Estado de Mato Grosso do Sul, e da outras
providéncias.

3.1.5. Decreto Estadual n. 16.118, de 3 de marco de 2023, que dispde sobre os procedimentos administrativos
para a realizacdo de licitacdo na modalidade pregéo e concorréncia, no ambito dos érgdos da Administracédo
Direta, das autarquias e das fundacdes do Poder Executivo Estadual, nos termos da Lei Federal n. 14.133, de 1°
de abril de 2021, e dé& outras providéncias.

3.1.6. Decreto Estadual n. 15.706, de 28 de junho de 2021, que dispde sobre a transferéncia de recursos
financeiros as Unidades Executoras das escolas da Rede Estadual de Ensino de Mato Grosso do Sul, no ambito
do Programa Nacional de Alimentag&o Escolar (PNAE), e d& outras providéncias.

3.1.7. Resolucado CD/FNDE n. 06, de 8 de maio de 2020, que dispde sobre o atendimento da alimentacdo escolar
aos alunos da educacao basica no &mbito do Programa Nacional de Alimentacédo Escolar — PNAE.

3.1.8. Resolugcdo/SED n. 4.045, de 24 de maio de 2022, que dispde sobre o atendimento da alimentacdo escolar
aos alunos da educagédo basica da Rede Estadual de Ensino de Mato Grosso do Sul, no a&mbito do Programa
Nacional de Alimentacdo Escolar (PNAE), nos termos do Decreto Estadual n. 15.706, de 28 de junho de 2021.

3.2. REQUISITOS TEMPORAIS

3.2.1. Apés a homologacéo da licitacdo, o adjudicatéario ter4 o prazo de até 5 (cinco) dias Uteis, contados a partir
da data de sua convocacao, para assinar o contrato.

3.2.2. As entregas dos itens serdo iniciadas a partir da data de assinatura do contrato, conforme a periodicidade -
que podera ser diaria, semanal, quinzenal e/ou mensal - e a demanda da unidade de ensino, e deverao observar
as regras estabelecidas neste instrumento e também no Termo de Referéncia e seus apéndices.

3.3. SUSTENTABILIDADE
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3.3.1. O contratado devera adotar as seguintes praticas na execugao do contrato:
3.3.1.1. Producgéo:

a) os processos de plantio, colheita e processamento devem atender as exigéncias sociais, ambientais e
econbmicas em conformidade aos normativos que tratam do tema.

b) as embalagens primaria e secundaria dos produtos devem ser reciclaveis e/ou conter percentual de material
reciclado em sua composicdo em observancia aos normativos que tratam do tema.

3.3.1.2. Distribuicéo:

a) devem ser observados os normativos que dispdem sobre as boas praticas para distribuicdo e comercializacao
dos bens, objeto desta contratacao.

3.3.1.3. Uso:
a) a forma de consumo dos bens, objeto desta contratacéo, deve evitar desperdicio.
3.3.1.4. Destinagéo final:

a) deve ser realizado o descarte seletivo das embalagens a fim de favorecer a correta destinacdo no pés-
consumo. A ABNT-NBR 16182:2013 contém a simbologia de identificacdo dos materiais para o adequado
descarte.

3.4. CONSORCIO

3.4.1. Como regra, é possivel a participagcdo de consdrcios em procedimentos licitatorios, nos termos do art. 15 da
Lei n. 14.133, de 2021. Porém, o mesmo artigo prevé a possibilidade de apresentacdo de justificativas no
procedimento licitatério para vedagdo da participagdo dos consorcios.

3.4.2. Assim, trata-se portanto de escolha discricionaria do ente licitante que, avaliadas as circunstancias de cada
caso, decidird pela participacdo ou ndo de empresas consorciadas.

3.4.3. Nesse condao, a doutrina faz importantes pondera¢gdes quanto a potencialidade de a admissédo de
consorcios ser um elemento ampliador ou de restricdo da competitividade, conforme licdo de Marcal Justen Filho:

Como instrumento de atuac&o empresarial, 0 consorcio pode conduzir a resultados indesejaveis. A
formacdo de consércios acarreta risco da dominacdo do mercado, através de pactos de
eliminacdo de competicdo entre os empresarios. No campo de licitac6es, a formacédo de
consorcios poderia reduzir o universo da disputa. O consércio poderia retratar uma composicao
entre eventuais interessados: em vez de estabelecerem disputa entre si, formalizariam acordo
para eliminar a competicdo. Mas o consoércio também pode prestar-se a resultados positivos e
compativeis com a ordem juridica. Ha hipétese em que as circunstancias do mercado e(ou) a
complexidade do objeto tornam probleméatica a competigdo. Isso se passa quando grande quantidade
de empresas, isoladamente, ndo dispuserem de condi¢Bes para participar da licitagdo. Nesse caso, o
instituto do consorcio € a via adequada para propiciar ampliagdo do universo de licitantes. E usual que
a Administracdo Plblica apenas autorize a participacdo de empresas em consoércio quando as
dimensdes e a complexidade do objeto ou as circunstancias concretas exijam a associacao
entre os particulares. Sdo as hipéteses em que apenas umas poucas empresas estariam aptas a
preencher as condicdes especiais exigidas para a licitacdo.” (g.n.)(in Comentarios a Lei de
Licitacbes e Contratos Administrativos, 112 edigdo, Dialética, Sdo Paulo, 2005. p. 359-360).

3.4.4. Em que pese a referéncia do autor a lei revogada (Lei n. 8.666, de 1993), o principio permanece 0 mesmo.

3.4.5. Portanto, considera-se a restricdo de participacao de consércios a opcdo acertada no caso em que se
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cuidem de objetos comuns, amplamente comercializados por diversas entidades empresariais, e que tenderia a
cercear as possibilidades de competicao.

3.4.6. Ademais, no caso em estudo, ndo hé escassez de empresas que fornegam o objeto do certame, tampouco
€ gravado de complexidade que torne probleméatica a competicdo, sendo desnecessario o consorciamento entre
empresas, que poderia ainda prejudicar a conquista da conjugacdo do menor preco e do melhor servico,
comprometendo a regularidade e a qualidade da alimentagé@o escolar a ser ofertada aos alunos.

3.4.7. Outrossim, o fornecimento de géneros alimenticios ndo requer a conjugacéo de esfor¢cos de empresas para
viabilizar a participagdo no certame. Ademais, sendo a licitagdo subdividida em itens, as licitantes poderéo, se
assim for de seu interesse, apresentar proposta para apenas um dos produtos, buscando, dessa forma, ampliar ao
maximo a disputa e a competitividade do certame.

3.4.8. Desta feita, considerando que a licitacdo sera realizada pela UEx da unidade de ensino, com a premissa,
também, de gerar renda e emprego em todos os municipios do Estado, tornando as aquisi¢cdes publicas um fator
importante no desenvolvimento local, conforme demonstrado no subitem 1.7 deste ETP, ndo ha de se incorrer no
risco de afastar as empresas locais, capazes de satisfazer (sozinhas) todas as exigéncias do certame e com
potencialidade de ofertar precos competitivos e produtos de qualidade, uma vez que, sediadas localmente,
possuem cadeia de comercializacdo mais curta e dinamica.

3.4.9. Pelas raz6es aduzidas, insta informar que a contratacdo em tela ndo admitir4 a participacao de pessoa
juridica em consorcio.

3.5. SUBCONTRATACAO

3.5.1. N&o serd admitida a subcontratacdo do objeto contratual.

4 - ESTIMATIVA DAS QUANTIDADES PARA A CONTRATAGCAO

4.1. As quantidades para a contratagdo encontram-se no Anexo Unico deste Instrumento e resultaram dos
célculos da estimativa per capta dos respectivos géneros alimenticios, necessarios para o preparo das refeicbes
estipuladas pelos nutricionistas da Secretaria de Estado de Educacédo, que compuseram o cardépio planejado pela
unidade, por modalidades de ensino, para atendimento do nimero de alunos matriculados na unidade de ensino
(censo 2023), durante os 200 dias letivos, conforme o calendario escolar.

5 - LEVANTAMENTO DE MERCADO

5.1. Foram analisadas contratacfes similares feitas por outros 6rgéos e entidades, por meio de consultas a outros
editais, com objetivo de identificar a existéncia de novas metodologias, tecnologias ou inovag¢des que melhor
atendessem as necessidades da Administracao. Nao se observou maiores variagdes quanto a execucao do objeto
no que se refere ao desempenho dos fornecedores que se pretende contratar. Assim, a variagcdo se da pela
modalidade de licitacdo aplicada a cada caso, a depender da permissibilidade normativa e das especificidades de
cada contratante.

5.2. Logo, a aquisicdo dos géneros alimenticios objeto do presente Estudo Técnico Preliminar se constitui, no
atual cenario, em objeto de frequente aquisicdo por drgaos publicos, em todas as suas esferas. Sendo assim,
verifica-se a ampla disponibilidade de empresas aptas ao fornecimento dos itens a serem adquiridos, conforme os
requisitos estabelecidos neste documento.

5.3. Dessa feita, a solu¢do apresentada neste Estudo Técnico € a que mais se aproxima dos requisitos definidos e que mais
promove a competicdo, levando-se em conta os aspectos de economicidade, eficacia, eficiéncia e padronizacdo, bem como as
praticas de mercado.
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6 - ESTIMATIVA DO VALOR DA CONTRATACAO

6.1. A estimativa do valor da contratacdo foi calculada a partir do Preco Referéncia - média dos valores obtidos em
ampla pesquisa de preco em mercado local, realizada pela Superintendéncia de Protecdo e Defesa do
Consumidor (Procon/MS) - publicado no Diario Oficial do Estado (DOE) n. 11.375, de 5 de janeiro de 2024, por
meio de Resolucdo/SED n. 4.255, de 4 de janeiro de 2024, de acordo com o disposto no Decreto Estadual n.
15.706, de 2021 Resolucdo/SED n. 4.045, de 2022 e na Resolugdo CD/FNDE n. 06, de 2020.

6.2. O custo total da contratagdo é de R$ 119.690,85 (cento e dezenove mil e seiscentos e noventa reais e oitenta
e cinco centavos), de acordo com os valores descritos no Anexo Unico deste instrumento.

7 - DESCRICAO DA SOLUCAO COMO UM TODO

7.1. Do explanado no item 5 do presente ETP, constata-se que a solu¢do mais adequada ao atendimento da
necessidade da Administracdo é a realizacdo de certame licitatério na modalidade pregdo presencial para
aquisicéo de géneros alimenticios, para atendimento do cardapio da alimenta¢&o escolar dos alunos matriculados
na unidade de ensino descrita no subitem 1.1, conforme condicdes e exigéncias estabelecidas neste instrumento e
no Termo de Referéncia.

7.2. Ademais, o0 objeto dessa licitacdo é classificado como bem comum, pois possui especificacdo usual de
mercado e padrédo de qualidade definidas em Edital, nos termos do paragrafo anico do art. 6°, inciso XlllI, da Lei
Federal n. 14.133, de 2021.

7.3. O fornecimento dos bens desta contratacdo é enquadrado como “ndo continuo”, tendo em vista que o
contratado devera realiza-lo em periodo pré-determinado, podendo a vigéncia do contrato ser prorrogada pelo
prazo necessario a sua concluséo.

7.4. Participacéo de Microempresa (ME) e Empresa de Pequeno Porte (EPP)

7.4.1. Em regra, aquisicdes de bens divisiveis devem ser objeto de licitagdes exclusivas para ME e EPP (itens de
até 80 mil reais) ou de cotas reservadas (itens com valores superiores a 80 mil reais), nos termos do art. 48, | e llI,
da Lei Complementar n. 123, de 2006.

7.4.2. Excepcionalmente, o tratamento privilegiado destinado as ME e EPP pode ser afastado, diante de
particularidades do caso concreto que impecam a aplicacdo dos referidos beneficios, nas hipéteses elencadas nos
incisos Il e lll do art. 49 da supracitada Lei Complementar.

7.4.3. Neste sentido, entende-se que para a pretendida contratagéo, objeto deste ETP, ndo sera possivel garantir
a existéncia de, no minimo, 3 (trés) fornecedores competitivos enquadrados como ME e EPP sediadas local e
regionalmente, capazes de cumprir as exigéncias estabelecidas no instrumento convocatério.

7.4.4. Destarte, € temeraria a tomada de decisdo em favor da exclusividade, sendo prudente nao restringir a
competicdo. Caso conceda a exclusividade sem os parametros adequados que garantam a existéncia de
fornecedores capazes de atender a demanda, a Administragcdo podera conduzir uma licitagdo ineficaz, com
elevado numero de itens desertos e fracassados, em virtude da auséncia de fornecedores. A Unidade Executora
seria levada a repetir o procedimento, o que aumentaria 0s custos da contratacdo, gerando prejuizos ao interesse
pubico, bem como a descontinuidade da oferta da alimentacao escolar ou 0 seu atraso.

7.4.5. Diante disso, considerando o risco presente na concesséo da exclusividade e auséncia de parametros que
afastem esses riscos, e, ainda, que tal decisdo preserva a competitividade do certame, garante a isonomia e
possibilita a obtencdo da proposta mais vantajosa para a Administracao, e que as ME e EPP terdo garantidos os
outros beneficios dispostos na Lei Complementar n. 123, de 2006, decidiu-se pela NAO EXCLUSIVIDADE a ME e
EPP.

7.5. Com base nos termos do art. 23 da Lei Federal n. 12.527, de 2011, ndo ha necessidade de classificar esta
contratacdo como sigilosa.

8 - JUSTIFICATIVAS PARA O PARCELAMENTO OU NAO DA CONTRATACAO
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8.1. Levando-se em consideracéo o disposto no art. 40, 82°, da Lei n. 14.133, de 2021, adotou-se o parcelamento
da solucéo, razéo pela qual a licitacdo estara organizada em itens, uma vez ser divisivel o objeto do certame.

8.2. Ademais, a adoc¢éo do parcelamento visa propiciar a ampla participacdo de licitantes que, embora néo
disponham de capacidade para a execuc¢do da totalidade do objeto, possam fazé-lo com relacédo a itens,
assegurando-se, dessa forma, a concretizagéo do principio da competividade (arts. 40, inciso V, alinea “b” e 47,
inciso Il, da Lei Federal n. 14.133, de 2021).

9 - RESULTADOS PRETENDIDOS

9.1. Com a solucéo encontrada, busca-se:

9.1.1. O atendimento dos alunos da unidade de ensino, em epigrafe, quanto ao seu direito a alimentacao escolar
conforme a Lei n. 11.947, de 2009, com a utilizagcdo de alimentos seguros, de forma a contribuir para o seu
crescimento e desenvolvimento biopsicossocial, aprendizagem, rendimento escolar e formacdo de habitos
alimentares saudaveis, por meio da oferta de refeicGes que cubram as suas necessidades nutricionais durante o
periodo letivo.

9.1.2. Garantir aos alunos beneficiados a continuidade do acesso regular e permanente a alimentos de qualidade,
em quantidade suficiente tendo como base préaticas alimentares promotoras da saude, que respeitem a
diversidade cultural e que sejam ambiental, cultural, econdmica e socialmente sustentaveis.

9.1.3. Alcancar beneficios diretos e indiretos, em termos de:

9.1.3.1. Economicidade: garantir o menor prego, contribuindo para a racionalizacdo e otimizagdo do uso dos
recursos publicos.

9.1.3.2. Eficacia: assegurar tratamento isonémico entre os licitantes, a justa competicédo e evitar a contratacdo com
sobrepreco ou com preco manifestamente inexequivel e o superfaturamento na execugéo do contrato.

9.1.3.3. Eficiéncia: assegurar a selecdo da proposta apta a gerar a contratacdo mais vantajosa para a
Administracéo.

9.1.3.4. Sustentabilidade: melhor aproveitamento dos recursos, por meio de logisticas eficientes e no
planejamento de a¢8es que agreguem beneficios sistémicos a populacao e ao meio ambiente, inter-relacionando
as esferas econbmicas, sociais, culturais e ambientais.

10 - PROVIDENCIAS A SEREM ADOTADAS PELA ADMINISTRACAO PREVIAMENTE A CELEBRACAO DO

CONTRATO:

10.1. Nao serédo aplicadas quaisquer providéncias a serem adotadas pela Administracdo a fim de assegurar a
aquisicdo, uma vez que o objeto ndo exige qualquer especificidade quanto a sua operacionalidade.

11 - CONTRATACOES CORRELATAS E/OU INTERDEPENDENTES

11.1. Na presente contratacéo ndo havera necessidade de contratagdes correlatas e/ou interdependentes.

12 - POSSIVEIS IMPACTOS AMBIENTAIS E RESPECTIVAS MEDIDAS DE TRATAMENTO

12.1. Os possiveis impactos ambientais gerados pela contratacdo, podem estar associados tanto ao processo
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produtivo dos géneros alimenticios, como a geracdo de efluentes, ao préprio uso dos produtos ou mesmo a
geracao de residuos de embalagem pds-uso.

12.2. Para tanto, foram previstas as medidas para reducdo no impacto ambiental para esta contratacdo, as quais
encontram-se pormenorizadas no subitem 3.3 deste instrumento.

13 - VIABILIDADE E A ADEQUAGAO DA CONTRATACAO

13.1. Considerando o exposto no presente ETP, a Equipe de Planejamento da Contrata¢@o entende que o modelo
de solucdo proposto, utilizando-se da modalidade licitatoria pregdo presencial, se apresenta como a melhor
alternativa e declara viavel para a Administracao, por atender os principais quesitos de contratacdo e com base
nos seguintes principios:

13.1.1. Eficacia: os servigos estdo baseados em resultados e niveis de qualidade;

13.1.2. Eficiéncia: a contratacdo estd com seus itens, prazos e critérios claramente definidos e de acordo com a
necessidade da Administracdo, sendo factiveis e realizaveis se a contratada estiver provida dos requisitos
previstos nos instrumentos da contratagéo;

13.1.3. Economicidade: a definicdo da solugdo como um todo, vinculados a qualidade dos itens exigidos,
proporcionard a contratada resultados efetivos por custos justos, ja que as especificagbes adequadas dos itens,
bem como de outras exigéncias e requisitos, em fase licitatéria, dardo as concorrentes, igualdade de condicdes
para provisionar o custo real da contratacao.

DOURADOS / MS, 26 de Agosto de 2024 .

Adriana Rossato Souza
Nutricionista RT COALE/SUAD/SED
Matricula n°® 121154025

Jackeline Veras de Souza
Nutricionista COALE/SUAD/SED
Matricula n°® 133119029
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ANEXO UNICO
Demanda Estimada de Géneros Alimenticios para Atendimento do PNAE (Especificag8es, Quantidade,
Periodicidade de Entrega, Preco Referéncia Unitéario e Total)

Sacarose obtida a partir
do caldo de cana-de-
acucar (Saccharum
officinarum L.). Branco,
aspecto granuloso fino a
médio, isento de matéria
terrosa, livre de
umidade e fragmentos
estranhos. Rotulagem
contendo, no minimo, o
nome do fabricante e o
do produto, o CNPJ do
fabricante, o nimero do
lote, a data de
fabricacéo e a data ou
prazo de validade.
Embalagem de
polietileno, transparente,
com peso liquido de 2

kg.

. Preco
ltem Género Alimenticio Unidade Quantidade Periodo da Unitario de Preco Tpta! de
Entrega a Referéncia
Referéncia
1 ACUCAR, cristalizado. Un 46,00 mensalmente | R$ 7,93 R$ 364,78
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ARROZ, tipo 1, Un 652,00 semanalment | R$ 28,01 R$ 18.262,52
agulhinha, longo fino e
polido, sem gluten,
contendo no minimo de
90% de gréaos inteiros,
isento de matéria
terrosa, pedras, fungos
ou parasitas, livre de
umidade. Com
rendimento apés o
cozimento de no minimo
2,5 vezes a mais do
peso antes da cocgao,
devendo também
apresentar coloragéo
branca, graos integros e
soltos apés cozimento.
Rotulagem contendo, no
minimo, o home do
fabricante e do produto,
0 CNPJ do fabricante, o
namero do lote, a data
de fabricacdo e a data
ou prazo de validade.
Embalagem de
polietileno transparente,
original de fabrica com
peso liquido de 5 kg.

BATATA, inglesa, Kg 513,00 quinzenalmen | R$ 10,89 R$ 5.586,57
comum, de 12 te
gualidade, in natura,
tamanho e coloracao
uniforme, polpa firme,
livre de sujidades,
parasitas, larvas,
residuo de fertilizante.
Devera estar em
perfeito estado para
consumo, sem defeitos
graves como podridao,
amassado, murcho,
deformado,
descolorado, queimado
de sol, com manchas,
rachaduras, injarias por
pragas ou doengas.
Embalada em sacos de
polietileno,
transparentes, atdxico e
intacto.
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BEBIDA LACTEA,
sabores variados.
Produto lacteo
resultante da mistura do
leite (in natura,
pasteurizado,
esterilizado, UHT,
reconstituido,
concentrado, em po,
integral, semidesnatado
ou parcialmente
desnatado e desnatado)
e soro de leite (liquido,
concentrado e em po)
adicionado ou néo de
produto(s) ou
substancia(s)
alimenticia(s), gordura
vegetal, leite(s)
fermentado(s),
fermentos lacteos
selecionados e outros
produtos lacteos. A
base Lactea representa
pelo menos 51%
massa/massa (m/m) do
total de ingredientes do
produto. Rotulagem
contendo, no minimo, o
nome do fabricante e o
do produto, o CNPJ do
fabricante, o numero do
lote, a data de
fabricacdo e a data ou
prazo de validade e o
carimbo de inspec¢éo do
SIF/DIPOA (Sistema de
Inspecéo Federal) ou
SIE (Sistema de
Inspecéo Estadual) ou
SIM (Sistema de
Inspecao Municipal).
Embalagem de
polietileno original de
fabrica com peso liquido
de 850 a 1.000 g.

Un

1700,00

mensalmente | R$ 4,97 R$ 8.449,00
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BISCOITO, tipo Cream
Cracker. Produto obtido
pela mistura de
farinha(s), amido(s) e ou
fécula(s) com outros
ingredientes,
submetidos a processos
de amassamento e
coccao, fermentados ou
ndo, a base de farinha
de trigo, gordura vegetal
hidrogenada, acucar,
amido de milho, sal
refinado, fermento, leite
ou soro, outros. O
biscoito devera ser
fabricado a partir de
matérias primas sas e
limpas, isenta de
matérias terrosas,
parasitos e em perfeito
estado de conservacéo.
Serdo rejeitados
biscoitos mal cozidos,
gueimados, ndo
podendo apresentar
excesso de dureza e
nem se apresentar
guebradico. O produto
devera estar em
conformidade com a
Resolugéo RDC n° 263,
de 22/09/2005, da
ANVISA/MS. Rotulagem
contendo, no minimo, o
nome do fabricante e o
do produto, o CNPJ do
fabricante, o nimero do
lote, a data de
fabricacéo e a data ou
prazo de validade.
Embalagem primaria em
pacotes impermeaveis,
lacrados, com peso
liquido de 300 a 360 g.

Un

350,00

guinzenalmen
te

R$ 6,10 R$ 2.135,00
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BISCOITO, tipo Un 437,00 quinzenalmen | R$ 6,03 R$ 2.635,11
Maisena. Produto obtido te
pela mistura de
farinha(s), amido(s) e ou
fécula(s) com outros
ingredientes,
submetidos a processos
de amassamento e
coccao, fermentados ou
ndo, a base de farinha
de trigo, agucar, gordura
vegetal hidrogenada,
amido de milho, agucar,
outros. O biscoito
devera ser fabricado a
partir de matérias
primas sas e limpas,
isenta de matérias
terrosas, parasitos e em
perfeito estado de
conservagdo. Serdo
rejeitados biscoitos mal
cozidos, queimados,
ndo podendo apresentar
excesso de dureza e
nem se apresentar
quebradico. O produto
devera estar em
conformidade com a
Resolucdo RDC n° 263,
de 22/09/2005, da
ANVISA/MS. Rotulagem
contendo, no minimo, o
nome do fabricante e o
do produto, o CNPJ do
fabricante, o nUmero do
lote, a data de
fabricacdo e a data ou
prazo de validade.
Embalagem primaria em
pacotes impermeaveis,
lacrados, com peso
liquido de 300 a 360 g.
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CANELA, em po,
homogéneo, obtido da
casca de espécimes
vegetais genuinas,
pardo-amarelada ou
marrom claro com
aspectos e cheiro
aromatico de sabor
préprio. Rotulagem
contendo, no minimo, o
nome do fabricante e o
do produto, o CNPJ do
fabricante, o nimero do
lote, a data de
fabricacéo e a data ou
prazo de validade.
Embalagem de
polietileno transparente,
com peso liquido de 7 a
10 g.

Un

40,00

mensalmente | R$ 2,64 R$ 105,60
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CARNE, bovina, acém,
em tiras, resfriada, sem
0ss0, obtida por meio do
abate de animais
sadios, sob inspecéo
veterinaria, manipulada
em condi¢des higiénico-
sanitarias satisfatérias,
limpa, com até 8% de
sebo e/ou gordura,
aspecto: préprio da
espécie, ndo amolecida,
nem pegajosa; cor:
vermelho brilhante ou
parpura, sem manchas
esverdeadas ou
pardacentas; odor:
préprio; livre de
parasitos e larvas.
Embalagem priméria
plastica, transparente,
flexivel, atoxica,
resistente, ndo violada e
que garanta a
integridade do produto
até o momento do
consumo, com rotulo
litografado ou etiqueta
indelével, com os
seguintes dados:
identificacdo do produto,
namero de lote, peso do
produto, prazo de
validade,
registro/carimbo do
Servico de Inspecéo
Municipal - SIM (quando
comercializada no
préprio municipio), ou
Servico de Inspecao
Estadual - SIE (quando
comercializada no
proprio Estado), ou
Servico de Inspecéo
Federal - SIF (valido em
todo o Brasil e para
exportacao).

Kg

600,00

semanalment
e

R$ 26,41 R$ 15.846,00

Documento gerado pelo CheffEscolar.

Cédigo verificador: a53b537b-7b73-4c25-a740-42feObdbcaf8.




CARNE, bovina, miolo
de agulha, em cubos,
resfriada, sem 0sso,
obtida por meio do
abate de animais
sadios, sob inspecao
veterinaria, manipulada
em condi¢des higiénico-
sanitarias satisfatérias,
limpa, com até 8% de
sebo e/ou gordura,
aspecto: préprio da
espécie, ndo amolecida,
nem pegajosa; cor:
vermelho brilhante ou
parpura, sem manchas
esverdeadas ou
pardacentas; odor:
proprio; livre de
parasitos e larvas.
Embalagem priméria
plastica, transparente,
flexivel, atoxica,
resistente, ndo violada e
gue garanta a
integridade do produto
até o momento do
consumo, com rotulo
litografado ou etiqueta
indelével, com os
seguintes dados:
identificacdo do produto,
namero de lote, peso do
produto, prazo de
validade,
registro/carimbo do
Servico de Inspecéo
Municipal - SIM (quando
comercializada no
préprio municipio), ou
Servico de Inspecéo
Estadual - SIE (quando
comercializada no
proprio Estado), ou
Servico de Inspecéo
Federal - SIF (vélido em
todo o Brasil e para
exportacao).

Kg

650,00

semanalment
e

R$ 29,12 R$ 18.928,00
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10

CARNE, de frango, coxa
e sobrecoxa, congelada,
obtida por meio do
abate de animais
sadios, sob inspecéo
veterinaria, manipulada
em condi¢des higiénico-
sanitarias satisfatorias,
limpa, aspecto: proprio
da espécie; cor:
amarela-rosada, sem
manchas esverdeadas
ou pardacentas; odor:
proprio; livre de
parasitos e larvas. Nao
devem apresentar gelo
superficial, agua dentro
da embalagem, nem
gualquer sinal de
recongelamento.
Embalagem priméria
plastica, transparente,
flexivel, atoxica,
resistente, ndo violada e
gue garanta a
integridade do produto
até o momento do
consumo, com rotulo
litografado ou etiqueta
indelével, com os
seguintes dados:
identificacdo do produto,
namero de lote, peso do
produto, prazo de
validade,
registro/carimbo do
Servico de Inspecéo
Municipal - SIM (quando
comercializada no
préprio municipio), ou
Servico de Inspecéo
Estadual - SIE (quando
comercializada no
proprio Estado), ou
Servico de Inspecéo
Federal - SIF (vélido em
todo o Brasil e para
exportacao).

Kg

801,00

semanalment
e

R$ 15,19 R$ 12.167,19
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CARNE, de frango, Kg 576,00 semanalment | R$ 15,73 R$ 9.060,48
peito, com 0SS0, e
congelado, obtida por
meio do abate de
animais sadios, sob
inspecao veterinaria,
manipulada em
condicdes higiénico-
sanitarias satisfatérias,
limpa, aspecto: proprio
da espécie; cor:
amarela-rosada, sem
manchas esverdeadas
ou pardacentas; odor:
préprio; livre de
parasitos e larvas. Nao
devem apresentar gelo
superficial, agua dentro
da embalagem, nem
qualquer sinal de
recongelamento.
Embalagem primaria
plastica, transparente,
flexivel, at6xica,
resistente, ndo violada e
gue garanta a
integridade do produto
até o momento do
consumo, com rotulo
litografado ou etiqueta
indelével, com os
seguintes dados:
identificacdo do produto,
namero de lote, peso do
produto, prazo de
validade,
registro/carimbo do
Servico de Inspecéo
Municipal - SIM (quando
comercializada no
préprio municipio), ou
Servico de Inspecao
Estadual - SIE (quando
comercializada no
proprio Estado), ou
Servico de Inspecéo
Federal - SIF (vélido em
todo o Brasil e para
exportacao).
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CARNE, suina, lombo,
sem 0sso, resfriada,
obtida por meio do
abate de animais sadios
sob inspecao
veterinaria, manipulada
em condi¢des higiénico-
sanitarias satisfatérias,
limpa, com até 5% de
gordura, aspecto:
proprio da espécie, nao
amolecida, nem
pegajosa; cor: propria
da espécie, sem
manchas esverdeadas
ou pardacentas; odor:
préprio; livre de
parasitos e larvas.
Embalagem priméria
plastica, transparente,
flexivel, atoxica,
resistente, ndo violada e
que garanta a
integridade do produto
até o momento do
consumo, com rotulo
litografado ou etiqueta
indelével, com os
seguintes dados:
identificacdo do produto,
namero de lote, peso do
produto, prazo de
validade,
registro/carimbo do
Servico de Inspecéo
Municipal - SIM (quando
comercializada no
proprio municipio), ou
Servico de Inspecao
Estadual - SIE (quando
comercializada no
préprio Estado), ou
Servico de Inspecao
Federal - SIF (valido em
todo o Brasil e para
exportacao).

Kg

760,00

semanalment
e

R$ 21,12 R$ 16.051,20
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CRAVO, da india, em
botéo floral maduro e
dessecado, saos e
limpos. Rotulagem
contendo, no minimo, o
nome do fabricante e 0
do produto, o CNPJ do
fabricante, o numero do
lote, a data de
fabricacdo e a data ou
prazo de validade.
Embalagem em
polietileno transparente,
com peso liquido de 8 a
10 g.

Un

40,00

mensalmente

R$ 5,00

R$ 200,00

14

EXTRATO, de tomate,
concentrado. Devera ser
preparado com frutos
maduros, escolhidos,
sdos, sem pele e
sementes. O produto
devera estar isento de
fermentagbes e nédo
indicar processamento
defeituoso. Rotulagem
contendo, no minimo, o
nome do fabricante e o
do produto, o CNPJ do
fabricante, o nimero do
lote, a data de
fabricacdo e a data ou
prazo de validade.
Embalagem original de
fabrica em lata, Tetra
Pack ou polietileno com
peso liquido de 840 g.

Un

150,00

guinzenalmen
te

R$ 15,08

R$ 2.262,00
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FEIJAO, carioquinha,
tipo 1, novo, graos
inteiros, aspecto
brilhoso, liso, isento de
matéria terrosa, pedras
ou corpos estranhos,
fungos ou parasitas e
livre de umidade.
Rotulagem contendo, no
minimo, o nome do
fabricante e o do
produto, o CNPJ do
fabricante, o nimero do
lote, a data de
fabricacéo e a data ou
prazo de validade.
Embalagem em
polietileno transparente,
com peso liquido de 1

kg.

Un

400,00

guinzenalmen
te

R$ 8,37

R$ 3.348,00

16

LOURO, folhas de
espécimes vegetais
genuinos, sas, limpas e
secas, cheiro e sabor
proprio. Rotulagem
contendo, no minimo, o
nome do fabricante e o
do produto, o CNPJ do
fabricante, o nimero do
lote, a data de
fabricacdo e a data ou
prazo de validade.
Embalagem em
polietileno transparente,
com peso liquido de 4 a
84g.

un

30,00

mensalmente

R$ 3,75

R$ 112,50
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MACARRAO, tipo
parafuso, com ovos.
Produto ndo fermentado
obtido pelo
amassamento mecanico
de farinha de trigo
comum e/ou
sémola/semolina.
Fabricados a partir de
matérias primas sas e
limpas, isentas de
matérias terrosas,
parasitos e larvas. As
massas ao serem
postas na agua nao
deverao turva-las antes
da coccdo, ndo podendo
estar fermentadas ou
rancosas. Com
rendimento minimo
apos o cozimento de 2
vezes a mais do peso
antes da cocc¢ao.
Rotulagem contendo, no
minimo, o nome do
fabricante e o do
produto, o CNPJ do
fabricante, o nimero do
lote, a data de
fabricacdo e a data ou
prazo de validade.
Embalagem de
polietileno, com peso
liquido de 500 g.

Un

500,00

guinzenalmen
te

R$ 4,47

R$ 2.235,00

18

OLEO, de soja. Produto
obtido do gréo de soja
gue sofreu processo
tecnoldgico adequado
como degomagem,
neutralizagéo,
clarificacéo,
frigorificacdo ou ndo de
desodorizacgdo. Liquido
viscoso refinado,
fabricado a partir de
matérias primas sas e
limpas. Embalagem de
polietileno tereftalado
(PET) com peso liquido
de 900 ml.

un

250,00

guinzenalmen
te

R$ 5,26

R$ 1.315,00
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19 SAL, refinado, iodado, Un 60,00 mensalmente | R$ 2,39 R$ 143,40
com granulacdo
uniforme e com cristais
brancos, com no minimo
de 98,5% de cloreto de
sédio e com dosagem
de sais de iodo de no
minimo 10mg e maximo
de 15mg de iodo por
quilo de acordo com a
Legislacdo Federal
Especifica. Rotulagem
contendo, no minimo, o
nome do fabricante e o
do produto, o CNPJ do
fabricante, o nUmero do
lote, a data de
fabricacdo e a data ou
prazo de validade.
Embalagem de
polietileno com peso
liguido de 1 kg.

20 VINAGRE, de vinho Un 50,00 mensalmente | R$ 9,67 R$ 483,50
tinto ou branco. Produto
natural fermentado
acético simples, isenta
de corantes artificiais,
acidos organicos e
minerais estranhos, livre
de sujidades, material
terroso e detritos de
animais e vegetais.
Rotulagem contendo, no
minimo, o nome do
fabricante e o do
produto, o CNPJ do
fabricante, o nUmero do
lote, a data de
fabricacéo e a data ou
prazo de validade.
Embalagem de PVC
(policloreto de vinila)
com peso liquido de 750
ml.

TOTAL: R$ 119.690,85 (cento e dezenove mil e seiscentos e noventa reais e oitenta e
cinco centavos)
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