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ESCOLA SUPERIOR DE DEFESA

Estudo Técnico Preliminar 37/2026

1. Informacoes Basicas

Numero do processo: 60094.000375/2026-47

2. Descricao da necessidade

2.1 O presente estudo preliminar trata da aquisicdo de material permanente e de uso duradouro para o refeitério e as
copas da Escola Superior de Defesa (ESD). Tal aquisicao se faz necessaria para apoio as atividades finalisticas desta
Organizacao.

2.2 Ha necessidade de modernizagao/substituicdo de bens permanentes desgastados pelo uso natural e da aquisicédo
de bens de uso duradouro para o refeitério e as copas. Tal recomposicao impactara cerca de 280 comensais diarios e
cerca de 500 alunos que realizam cursos ao longo do ano, ofertados em diversas areas, nesta Organizacdo Militar.

3. Area requisitante

Area Requisitante Responsavel
Secdo de Aprovisionamento VITOR EDUARDO DE SA BARRETO - 2° TEN

4. Descricdo dos Requisitos da Contratacao
4.1. Os requisitos da contratacdo abrangem os seguintes critérios:

Os bens a serem adquiridos enquadram-se na classificagdo de bens comuns, nos termos da Lei n°® 14.133, de 1° de
abril de 2021, art. 6°, Xlll, ou seja, aqueles cujos padrbes de desempenho e qualidade podem ser objetivamente
definidos pelo edital, por meio de especificacdes usuais de mercado;

4.1.1. Do prazo de entrega/execucao:

4.1.1.1. A entrega dos materiais devera ocorrer no prazo nao superior a 15 (quinze) dias corridos, contados da
formalizacdo da solicitacdo, mediante envio da Nota de Empenho, através de e-mail, em remessa Unica, no seguinte
endereco: Escola Superior de Defesa (ESD), DF 001, KM 27, 4, SHIS - Jardim Botéanico, Brasilia - DF- CEP 71686-
900. Devera ser entregue em dias com expediente (segunda a quinta, de 9h as 15 h, e sexta, de 9 as 11h).

4.1.1.2. Na entrega, 0os materiais deverdo estar em perfeitas condi¢bes, em estrita observancia das especificacdes do
Termo de Referéncia e da proposta, acompanhada da respectiva nota fiscal detalhada.

4.1.1.3. Todos os produtos entregues deverdo ser de boa qualidade e ndo apresentar defeitos ou sinais de
deterioracdo. E de responsabilidade da CONTRATADA a troca dos itens que, porventura, estejam fora das
especificacdes e/ou prazo de garantia, ou com embalagem violada ou danificada, independentemente do motivo
alegado, sem 6nus para a ESD.

4.1.1.4. A CONTRATADA obriga-se a responder pela quantidade e qualidade dos produtos, devendo suprir ou
suprimir a quantidade, caso haja interesse da Administragcéo, desde que esta comunique previamente, por escrito.
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4.2. A licitante que tiver sua proposta selecionada devera atender aos CRITERIOS E POLITICAS DE
SUSTENTABILIDADE desta unidade, informando que:

4.2.1. Os itens a serem entregues sdo constituidos, ao menos em parte, de material ou reciclado, ou atdxico, ou
biodegradavel, conforme ABNT 15448-1 e 15448-2;

4.2.2. Possui certificacdo do Instituto Nacional de Meterologia, Normalizacdo e Qualidade Industrial — INMETRO
classificando os produtos como sustentaveis ou de menor impacto ambiental em relacdo aos seus similares;

4.2.3. Utilizar4 embalagens individuais adequadas para acondicionar e transportar os itens adquiridos, utilizando
materiais reciclaveis, de forma a garantir a maxima prote¢&o durante o transporte e armazenamento;

4.2.4. Os bens a serem entregues ndo contém substancias perigosas em concentragdo acima da recomendada na
diretiva RoHS (Restriction of Certain Hazardous Substances), tais como mercuario (Hg), chumbo (Pb), cromo
hexavalente (Cr(VI)), cadmio (Cd), bifenil-polibromados (PBBs), éteres difenil-polibromados (PBDES).

As especificagbes dos equipamentos desta aquisicdo tem como objetivo atender a compatibilidade técnica e de
desempenho. Para tanto, deverao ter as caracteristicas e especificacdes de qualidade necessarias a finalidade para
qgual se propdem.

Além disso, sera observada a qualidade dos equipamentos ofertados pelos licitantes, mediante verificacdo dos itens,
com a finalidade de assegurar a compatibilidade e especificagbes exigidos no Termo de Referéncia. Dessa forma,
sera assegurado que o produto contratado estara em conformidade, afastando o risco de devolugdo do bem, na
ocasido da entrega, por ndo atender aos padrbes de qualidade definidos na especificacdo do objeto.

4.3. Garantia do produto/servigo:

4.3.1. Seréa exigida a garantia de fabricacdo dos itens entregues. A empresa vencedora devera substituir todos os
materiais que apresentarem defeitos de fabricacdo, além de arcar com as despesas provenientes deste evento.

4.3.2. Assisténcia Técnica do equipamento: documento comprobatério de assisténcia técnica autorizada e
especializada no Brasil.

4.3.3. Treinamento de uso do equipamento: N&o se aplica.
4.3.4. Da necessidade de vistoria: Nao se aplica.
4.3.5. Formalizag&o contratual: Nao se aplica;

4.3.6. Da natureza continuada ou ndo dos servi¢cos: N&o se aplica.

5. Levantamento de Mercado
5.1 No mercado ha duas solugbes possiveis de aquisicdo do material:
a) a compra dos bens; e

b) o aluguel dos bens.

5.1.1. Compra:
5.1.1.1. Vantagens:
a) os bens fardo parte do patriménio da ESD;

b) a ESD podera dispor dos bens de acordo com sua vontade e/ou necessidade; e
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¢) a longo prazo o valor da compra sera inferior ao valor de um aluguel.
5.1.1.2. Desvantagens:

a) a curto prazo o valor de aquisicdo do material sera maior.

5.1.2. Aluguel:

5.1.2.1. Vantagens:

a) a curto prazo o valor de aquisicdo sera menor.

5.1.2.2. Desvantagens:

a) os bens nao faréo parte do patriménio da ESD;

b) a ESD nao poderé dispor do bem de acordo com sua vontade e/ou necessidade;
c) a longo prazo o valor do aluguel ultrapassara o valor de uma compra.

Portanto, verificando as vantagens e desvantagens dos dois métodos possiveis de aquisi¢do dos bens, constatou-se
gue o melhor seria a compra do material.

5.2. A estimativa desse contratacdo foi calcada em atendimento ao art. 5° da IN 65/2021. Consultou-se contratacdes
similares feitas pela Administracao Publica, buscando pesquisa em ambito nacional,

5.3. Realizou-se de forma complementar buscas em sitios eletrdnicos especializados ou de dominio amplo.

5.4. Apdés o tratamento das amostras, a pesquisa de mercado servira de base para estimar o valor desta
contratacdo, conforme disposto no MAPA COMPARATIVO DE PRECOS.

5.5. Tem-se que ha uma boa quantidade de possiveis fornecedores, indicando pela competitividade natural do
mercado, variavel relevante na obtencéo de pre¢os adequados ante a contratagéo.

6. Descricao da solucao como um todo

7

6.1 Em recente trabalho realizado pela Equipe de Planejamento, foi verificada que a aquisicdo dos materiais é
imprescindivel para garantir o apoio as atividades de ensino da ESD. A forma de contratacdo sera através de
dispensa de licitacdo, na forma eletronica, regida pela Lei 14.133/2021. Tal procedimento importa em vantagem
significativa pautada na celeridade e eficiéncia da contratacao.

Ademais, aplica-se o0 Artigo 75, inciso Il por tal contratacdo ser um procedimento licitatério para aquisicdo de bens
comuns, na modalidade dispensa de licitagdo, por meio do Sistema de Registro de Pre¢os ou ndo, com critério de
julgamento pelo menor preco, cujo valor estimado da contratacdo seja igual ou inferior a R$ 65.492,11 (sessenta e
cinco mil quatrocentos e noventa e dois reais e onze centavos);

6.2 Aquisicdo de equipamentos permanentes e materiais de uso diversos para atender a demanda da Escola Superior
de Defesa (ESD), de acordo com as especificacdes descritas abaixo:

Item Descricao do Item

"BALCAO REFRIGERADO SELF SERVICE, ESPACO PARA 06 CUBAS 1/1 GN OU 12 1/2 GN. MODELO
NBRCF12 OU SUPERIOR. 6 CUBAS 1/1 GN INCLUSAS. 220v, monofasico. -Sistema de
refrigeracdo estatico

-Revestimento externo: aco inox 430 brilhoso, ago galvanizado pintado ou MDF laminado de 15mm

-Controle de temperatura por termostato mecanico

1 -Estrutura de sustentagdo inferior dotada de longarinas em ago galvanizado
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-Tanque interno e externo em ago inox, com vedagdo por solda inox
-Tampo em vidro temperado 8mm com serigrafia na cor preta
-Protetor salivar de vidro 5Smm

-Iluminagdo LED 65000K

-Rodizios de nylon giratérios com trava

"CHAPA CHARBROILER 90 CM GAS INOX COM PE. MODELO CGGP90 VENANCIO OU SUPERIOR.

monofésico.

- Corpo em ago inoxidavel escovado

- Queimadores esmaltados

- Quantidade de queimadores: 6

- Controle individual dos queimadores

- Fécil acendimento através de chama piloto ao lado de cada queimador
- Registro independente para chama piloto

- Grelhas de ferro fundido removiveis

- Sistema de radiacdo de calor através de placa defletora em ferro fundido
- Pés em ago carbono

- Consumo por queimador: 0,380kg/h

- Consumo por piloto: 0,011kg/h

- Consumo méximo: 2,346kg/h

- Poténcia Méaxima: 26.744kCal/h

- Peso: 130kg - Altura: 39 cm

- Largura: 91 cm

- Cavalete: Altura: 87 cm

- Profundidade: 54 cm"

220v,

"PASS THROUGH AQUECIDO. MODELO PAP VENANCIO OU SUPERIOR. 220v, monofésico.
Capacidade para 16 GN’s 1/1 - 100/150mm ou 30 GN’s 1/1 - 65mm;
-Monofasico, disponivel na tensdo 220V;

-Isolamento térmico em poliuretano injetado, com densidade média de 40 kg/m3;
-Controlador digital de temperatura, com maxima de 65 oC;

-Cantos sanitarios para facilitar a limpeza interna;

-Suporte para GN’s totalmente em acgo inoxidavel;

-Fundo interno em ago inoxidéavel 430;

-Revestimento interno ago inoxidavel 430;

-Revestimento externo em aco inoxidavel 430;

-Equipado com rodizios super resistentes, para facilitar o deslocamento.
-Capacidade: 640 L

-Frequéncia: 50/60

-Consumo: 7,2 kWh/dia

-Quantidade de Portas: 2

-Medidas: Altura(cm): 209; Largura(cm): 71 e Profundidade(cm): 86

-Peso(kg): 112"

"FORNO ELETRICO 60 LITROS. Modelo PHILCO PFE60I ou superior. 220v, monofasico.
Controle de temperatura: 90 a 230°C

Acabamento frontal em inox e corpo preto 60L de capacidade

-4 resisténcias (2 superiores e 2 inferiores)

-Poténcia de 1600W (127V) / 2000W (220V)

-Seletor de resisténcia (superior, inferior ou ambas)

-Fungédo Dourar

-Timer de 120 minutos com desligamento automatico e sinal sonoro
-Funcdo manter ligado

-Luz interna e luz indicadora de funcionamento

-Porta com abertura vertical

-Acompanha grelha deslizante e bandeja coletora de residuos
-Altura do produto 37 cm

-Largura do produto 59,8 cm

-Comprimento do produto 42,3 cm

-Peso do produto 8,04 kg "
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CHALEIRA ELETRICA 1200W. 220v Modelo Mondial Pratic Preto/Inox CE-06 ou superior. Capacidade 2 litros,
acionamento com toque, acabamento em inox, jarra removivel sem fio, alca isotérmica, 1dmpada piloto que indica o
funcionamento do produto, desligamento automatico.

"CAFETEIRA INDUSTRIAL 8 LITROS. MODELO MARCHESONI MASTER CF 3801 OU SUPERIOR.
-Consumo: 1300W / 1,30kw/h

-Alimentagdo

127V / 220V

-Dimensdes (CxLxA)

-Produto: 29 x 40 x 66 (cm)

-Embalagem: 37 x 37 x 67 (cm)

-Peso liquido / bruto

5,2 kg /6,6 kg

-Produto certificado de acordo com a portaria Inmetro n° 371 de 2009.

-Bojos em ago inoxidavel 304 material apropriado para contato com alimentos e bebidas;
-Pingadeira para torneiras. Sdo removiveis para facil limpeza;

-Torneiras com visor de nivel para dgua e café;

-Resisténcia tubular e termostato regulavel de 20°C a 120°C;

-Aquecimento em banho-maria

"MICROONDAS 28 LITROS. MODELO PMO30E PHILCO OU SUPERIOR. -Cor
(frontal): Prata espelhado

-Cor (lateral e interno): Branco

-Capacidade de 28 litros

-Poténcia de 1100W

-Funcéo descongelar por tempo ou peso

-Funcdo tira odor

-Funcdo manter aquecido

-Receitas pré-programadas: brigadeiro, pipoca, lasanha, pizza, bolo de caneca e menu fit (Sopa, Legume e Batata)
-Botao +30 segundos

-Pintura Limpa Fécil

-Classificacdo energética A

-Display digital

-Funcdo Display/Sound

-Prato giratério de 285 mm

-10 niveis de poténcia.

-Altura do produto 28,7 cm

- Largura do produto 48,7 cm

- Comprimento do produto 39,7 cm

- Peso do produto 11,84 kg

CARRINHO UTILITARIO 3 PRATELEIRAS EM ACO INOX MULTIUSO COM RODAS E TRAVA. MODELO
MEMBER'S MARK OU SUPERIOR

"LIQUIDIFICADOR 3 LITROS. MODLEO BRITANIA PRO MAXX OU SUPERIOR. 220v. -
Funcdo Ice.

-Funcdo Pulsar: Controle preciso da velocidade e textura, ideal para receitas que exigem consisténcia especifica.
-Funcdo Auto Limpeza: Limpeza prética e rapida.

-12 Velocidades.

-Poténcia: 1200W

-Capacidade: 3 Litros

-Laminas: 6 Laminas de Ago Inox

-Material: Ago Inox"

10

X{CARA CHA 200 ML COM PIRES, BORDA DOURADA. MODELO OXFORD SOLEIL VICTORIA OU
SUPERIOR

11

X{CARA CAFE 90 ML COM PIRES, BORDA DOURADA. MODELO SCHMIDT OU SUPERIOR
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'CHAPA BIFETEIRA ELETRICA 100CM, MODELO METALCUBAS CBE 1000L OU SUPERIOR -Chapa
em aco carbono SAE 1020 com espessura de 6,35 mm. Estrutura em ago inox 430 escovado. Duas resisténcias
elétricas de alta poténcia. Termostatos individuais para controle preciso da temperatura em diferentes zonas da chapa,
possibilitando o preparo simultdneo de diversos alimentos. pés de borracha antiderrapante ajustaveis. Gaveta de

gordura independente para facil limpeza

-Monofasico, disponivel na tensdo 220V;

-Poténcia: 7,2 kW

-Capacidade: 1000 L

-Medidas: Largura(cm): 100; Profundidade(cm): 52,5 e Peso(kg): 46.

13

SUPERIOR.

-Suporta até 70 kg;

-Mesa resistente e de alta qualidade;

-Tampo em aco inox 430 com pintura de alta resisténcia;
-Alta resisténcia contra oxidagdo;

-Prateleira inferior para panelas e utensilios;

-Estrutura desmontavel para facil montagem;

-Garantia de 90 dias pelo fabricante.

-Estrutura tubular com acabamento ep6xi

-Medidas: 97 x 55m

'MESA INOX INDUSTRIAL PARA COZINHA DE RESTAURANTE 1METRO. MODELO SEBEM OU

7. Estimativa das Quantidades a serem Contratadas

7.1 Foram verificadas a necessidade das seguintes quantidades:

Item

Descricao do Item

Qtd.

estimada

"BALCAO REFRIGERADO SELF SERVICE, ESPACO PARA 06 CUBAS 1/1 GN OU 12 1/2 GN. MODELO
NBRCF12 OU SUPERIOR. 6 CUBAS 1/1 GN INCLUSAS

-Sistema de refrigeragdo estatico

-Revestimento externo: ago inox 430 brilhoso, aco galvanizado pintado ou MDF laminado de 15mm
-Controle de temperatura por termostato mecanico

-Estrutura de sustentacdo inferior dotada de longarinas em aco galvanizado

-Tanque interno e externo em ago inox, com vedagao por solda inox

-Tampo em vidro temperado 8mm com serigrafia na cor preta

-Protetor salivar de vidro 5mm

-Iluminagdo LED 65000K

-Rodizios de nylon giratérios com trava

"CHAPA CHARBROILER 90 CM GAS INOX COM PE. MODELO CGGP90 VENANCIO OU SUPERIOR.
- Corpo em aco inoxidavel escovado

- Queimadores esmaltados

- Quantidade de queimadores: 6

- Controle individual dos queimadores

- Facil acendimento através de chama piloto ao lado de cada queimador

- Registro independente para chama piloto

- Grelhas de ferro fundido removiveis

- Sistema de radiagdo de calor através de placa defletora em ferro fundido
- Pés em acgo carbono

- Consumo por queimador: 0,380kg/h

- Consumo por piloto: 0,011kg/h

- Consumo maximo: 2,346kg/h

- Poténcia Méaxima: 26.744kCal/h

- Peso: 130kg - Altura: 39 cm

- Largura: 91 cm

- Profundidade: 80 cm -

Cavalete: Altura: 87 cm
- Profundidade: 54 cm"
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"PASS THROUGH AQUECIDO. MODELO PAP VENANCIO OU SUPERIOR.
-Capacidade para 16 GN’s 1/1 - 100/150mm ou 30 GN’s 1/1 - 65mm;
-Monofasico, disponivel na tensdo 220V;

-Isolamento térmico em poliuretano injetado, com densidade média de 40 kg/m3;
-Controlador digital de temperatura, com maxima de 65 oC;

-Cantos sanitarios para facilitar a limpeza interna;

-Suporte para GN’s totalmente em ago inoxidavel;

-Fundo interno em ago inoxidavel 430;

-Revestimento interno ago inoxidéavel 430;

-Revestimento externo em ago inoxidavel 430;

-Equipado com rodizios super resistentes, para facilitar o deslocamento.
-Capacidade: 640 L

-Frequéncia: 50/60

-Consumo: 7,2 kWh/dia

-Quantidade de Portas: 2

-Medidas: Altura(cm): 209; Largura(cm): 71 e Profundidade(cm): 86

Peso(kg): 112"

"FORNO ELETRICO 60 LITROS. Modelo PHILCO PFE60I ou superior.
-Controle de temperatura: 90 a 230°C

-Acabamento frontal em inox

60L de capacidade

-4 resisténcias (2 superiores e 2 inferiores)

-Poténcia de 1600W (127V) / 2000W (220V)

-Seletor de resisténcia (superior, inferior ou ambas)

-Fungdo Dourar

-Timer de 120 minutos com desligamento automatico e sinal sonoro
-Funcdo manter ligado

-Luz interna e luz indicadora de funcionamento

-Porta com abertura vertical

-Acompanha grelha deslizante e bandeja coletora de residuos
-Altura do produto 37 cm

-Largura do produto 59,8 cm

-Comprimento do produto 42,3 cm

-Peso do produto 8,04 kg "

CHALEIRA ELETRICA 1200W. 220v Modelo Mondial Pratic Preto/Inox CE-06 ou superior. Capacidade 2
litros, acionamento com toque, acabamento em inox, jarra removivel sem fio, alca isotérmica, lampada piloto
que indica o funcionamento do produto, desligamento automatico.

"CAFETEIRA INDUSTRIAL 8 LITROS. MODELO MARCHESONI MASTER CF 3801.
-Consumo: 1300W / 1,30kw/h

-Alimentacdo

127V / 220V

-Dimensdes (CxLxA)

-Produto: 29 x 40 x 66 (cm)

-Embalagem: 37 x 37 x 67 (cm)

-Peso liquido / bruto

5,2 kg /6,6 kg

-Produto certificado de acordo com a portaria Inmetro n® 371 de 2009.

-Bojos em aco inoxidavel 304 material apropriado para contato com alimentos e bebidas;
-Pingadeira para torneiras. Sdo removiveis para facil limpeza;

-Torneiras com visor de nivel para agua e café;

-Resisténcia tubular e termostato regulavel de 20°C a 120°C;

-Aquecimento em banho-maria

"MICROONDAS 28 LITROS. MODELO PMO30E PHILCO OU SUPERIOR.
-Cor (frontal): Prata espelhado

-Cor (lateral e interno): Branco

-Capacidade de 28 litros
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-Poténcia de 1100W

-Fungdo descongelar por tempo ou peso
-Funcao tira odor

-Funcdo manter aquecido

-Receitas pré-programadas: brigadeiro, pipoca, lasanha, pizza, bolo de caneca e menu fit (Sopa, Legume e
Batata)

-Botdo +30 segundos

-Pintura Limpa FAcil

-Classificacao energética A

-Display digital

-Funcdo Display/Sound

-Prato giratério de 285 mm

-10 niveis de poténcia.

-Altura do produto 28,7 cm

-Largura do produto 48,7 cm
-Comprimento do produto 39,7 cm
-Peso do produto 11,84 kg

CARRINHO UTILITARIO 3 PRATELEIRAS EM ACO INOX MULTIUSO COM RODAS E TRAVA.
MODELO MEMBER'S MARK OU SUPERIOR

"LIQUIDIFICADOR 3 LITROS. MODLEO BRITANIA PRO MAXX OU SUPERIOR.

-Funcao Ice.

-Fungdo Pulsar: Controle preciso da velocidade e textura, ideal para receitas que exigem consisténcia especifica.
-Funcédo Auto Limpeza: Limpeza prética e rapida.

-12 Velocidades.

-Poténcia: 1200W

-Capacidade: 3 Litros

-Laminas: 6 Laminas de Aco Inox

-Material: Ago Inox"

10

XI{CARA CHA 200 ML COM PIRES, BORDA DOURADA. MODELO OXFORD SOLEIL VICTORIA OU
SUPERIOR

40

11

X{CARA CAFE 90 ML COM PIRES, BORDA DOURADA. MODELO SCHMIDT OU SUPERIOR

40

12

'CHAPA BIFETEIRA ELETRICA 100CM, MODELO METALCUBAS CBE 1000L OU SUPERIOR -
Chapa em ago carbono SAE 1020 com espessura de 6,35 mm. Estrutura em ago inox 430 escovado. Duas
resisténcias elétricas de alta poténcia. Termostatos individuais para controle preciso da temperatura em
diferentes zonas da chapa, possibilitando o preparo simultdneo de diversos alimentos. pés de borracha
antiderrapante ajustaveis. Gaveta de gordura independente para facil limpeza

-Monofasico, disponivel na tensdo 220V;

-Poténcia: 7,2 kW

-Capacidade: 1000 L

-Medidas: Largura(cm): 100 e Profundidade(cm): 52,5

Peso(kg): 46

13

'MESA INOX INDUSTRIAL PARA COZINHA DE RESTAURANTE 1IMETRO. MODELO SEBEM OU
SUPERIOR.

-Suporta até 70 kg;

-Mesa resistente e de alta qualidade;

-Tampo em ago inox 430 com pintura de alta resisténcia;
-Alta resisténcia contra oxidacao;

-Prateleira inferior para panelas e utensilios;

-Estrutura desmontavel para facil montagem;

-Garantia de 90 dias pelo fabricante.

-Estrutura tubular com acabamento epéxi

-Medidas:

97 x 55m
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8. Estimativa do Valor da Contratacao
Valor (R$): 64.105,93

8.1 Para a definicdo do valor estimado da contratagcdo foram utilizados os parametros Ill do artigo 5° da IN SEGES
/ME n° 65/2021.

Foi priorizada a consulta aos dados de pesquisa publicada em midia especializada, em conformidade com o artigo 5°,
83°, da IN SEGES/ME n° 65/2021.

Todas as informacdes podem ser verificadas na Analise Critica da Pesquisa de precos, presente no processo
administrativo.

9. Justificativa para o Parcelamento ou nao da Solucao

9.1 O objeto da aquisicao foi dividido em itens, por ser técnica e economicamente mais viavel a administracéo além
de atender ao principio de divisdo do objeto, de acordo com o que enuncia a Sumula 247 do Tribunal de Contas da
Unido - TCU. Desta forma, ha garantida a ampla concorréncia.

10. Contratacoes Correlatas e/ou Interdependentes

10.1 N&ao foram identificadas contratagcGes correlatas e/ou interdependentes a presente demanda que se facam
necessaria.

11. Alinhamento entre a Contratacao e o Planejamento

11.1 A presente contratagcao encontra-se prevista no Plano Anual de contratagcfes do exercicio de 2025 da ESD:
ID PCA PNCP: 03277610000125-0-000002/2026

Data de publicacéo no PNCP: 12/05/2025

Id do item no PCA: 16

Classe/Grupo: 7310 - EQUIPAMENTOS PARA COZINHAR, ASSAR E SERVIR ALIMENTOS

Identificador da Futura Contratacdo: 110798-22/2026

Valor Estimado: R$ 64.105,93 (sessenta e quatro mil cento e cinco reais e noventa e trés centavos).

12. Beneficios a serem alcancados com a contratacao

12.1 Com esta contratacdo pretende-se viabilizar a reestruturacdo da capacidade laborativa das copas e
modernizacdo do restaurante da ESD, assegurando a continuidade dos servigcos diarios, mantendo as condi¢des
préprias para a finalidade e garantindo a exceléncia no ensino.

12.2 Tal aquisi¢do, além de impactar positivamente todo o Corpo Permanente que compde a Forca de Trabalho da
ESD, também impactara militares e civis que frequentam a ESD por ocasido de visitas institucionais, apoio de almocgo
diario (o restaurante é aberto ao publico em geral), bem como alunos do Programa Forcas no Esporte (PROFESP), os
guais realizam sua principal refeicdo na ESD.
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13. Providencias a serem Adotadas

13.1 O setor responsavel pelo recebimento dos bens deverd realizar a conferéncia minuciosa dos itens a serem
entregues por cada empresa, a fim de evitar recebimento de materiais fora das especificacdes constantes do Termo
de Referéncia. Nao ha necessidade de adaptacéo direta ao ambiente fisico para inicio das atividades desta aquisicao.

Ademais, Tendo em vista que o0s equipamentos solicitados sdo amplamente utilizados no campus, ndo faz-se
necessaria nenhuma providéncia especifica de adequacao de infraestrutura, nem contratacdo de servicos adicionais
ou mesmo capacitagcdo dos servidores usuarios.

13.2 Na confec¢do documental e procedimental, devera ser observada a devida segregacédo de fungdes em todas as
fases da contratacéo.

14. Possiveis Impactos Ambientais

14.1 Em exame da natureza dos itens que ora se pretende adquirir nessa contratacdo, ndo se verifica impactos
ambientais dignos de nota, sendo necessario tdo somente que a licitante atenda aos critérios e politica de
sustentabilidade ambiental abordados na INO1 /2010-SLTI/MPOG.

15. Declaracao de Viabilidade
Esta equipe de planejamento declara viavel esta contratacao.
15.1. Justificativa da Viabilidade

Conforme especificagdes e orcamentos levantados, veifica-se que essa aquisicdo atendera de maneira positiva as necessidades da Escola Superior de
Defesa.

16. Responsaveis

Todas as assinaturas eletrénicas seguem o hordrio oficial de Brasilia e fundamentam-se no §3° do Art. 4° do Decreto n° 10.543, de 13 de novembro de
2020.

VITOR EDUARDO DE SA BARRETO

Integrante requisitante

1Y
tf Assinou eletronicamente em 25/03/2026 as 12:26:59.

DANIEL ROCHA SOUZA

Integrante administrativo

1Y
tf Assinou eletronicamente em 25/03/2026 as 09:26:32.
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RICARDO ARAUJO DE CASTRO

Integrante técnico

1Y
t“? Assinou eletronicamente em 25/03/2026 as 14:56:16.
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