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Dados do Processo

N° Processo

7394/2026

Objeto
REGISTRO DE PRECOS PARA FUTURA E EVENTUAL CONTRATAGAO DE EMPRESA ESPECIALIZADA NO FORNECIMENTO DE

ALIMENTACAO, COFFEE BREAK, KIT CAMARIM, REFEICOES TIPO MARMITEX, KITS LANCHE, BEBIDAS, AGUA MINERAL, GELO E LOCACAO
DE CAIXAS TERMICAS, DESTINADOS AO ATENDIMENTO DOS EVENTOS, PROJETOS E AGOES PROMOVIDOS PELA FUNDAGCAO MUNICIPAL
DE CULTURA DE LADARIO/MS.

Dados Gerais

Responsavel
Municipio de Ladario - MS

Situagao Inicio Envio Propostas
Aguardando Abertura 30/07/2026 - 09:00
Modo de Disputa Exibir Valor de Referéncia

Valor Unitario

Tipo

Menor Preco

Sim

Inversdo de Fase
Nao

Fim Envio Propostas
14/08/2026 - 09:59

Amparo legal
Lei 14.133/2021, Art. 28, |

Recurso Federal
Nao

Péagina 1 de 4

Pregoeiro
Jonathan Mendes Sales

Beneficios Selecionados
Nenhum

Listagem de Lotes/Itens

Lote

Item

Descricao

Un

Qtd

Unitario (R$) Total (R$)

39782-**COFFEE BREAK TRADICIONAL PARA 50
PESSOAS**Fornecimento de servico de coffee break tradicional,
com entrega, montagem, organizagéo e disponibilizacéo dos
alimentos, bebidas, mobiliario e utensilios necessarios ao
atendimento de, no minimo, 50 pessoas, contendo:### 1.
BEBIDAS* 04 garrafas térmicas de café adocado, contendo 02
litros cada, totalizando 08 litros;* 02 garrafas térmicas de café sem
acucar, contendo 01 litro cada, totalizando 02 litros;* 08 jarras de
suco, contendo 01 litro cada, em, no minimo, 02 sabores variados,
totalizando 08 litros;* 08 garrafas de refrigerante, contendo 02
litros cada, nos sabores cola, guarana e/ou similares, incluindo
opgdes tradicionais e sem agUcar, totalizando 16 litros.O café
deveréa apresentar padrdo de qualidade equivalente ao de
produtos premium amplamente reconhecidos no mercado, com
sabor encorpado, aroma intenso e preparo realizado préximo ao
horério do evento.Os sucos e refrigerantes deverdo ser de
primeira qualidade, fornecidos em embalagens originais, lacradas,
dentro do prazo de validade e, quando aplicavel, com registro nos
6rgdos competentes, incluindo Ministério da Agricultura e Pecuéaria
e/ou Ministério da Saude.### 2. ALIMENTOS* 400 unidades de
salgados fritos, distribuidas em 04 tipos diferentes, com 100
unidades de cada tipo, podendo incluir coxinha, quibe, risole,
bolinha de queijo ou similares;* 100 unidades de salgados
assados, distribuidas em 02 tipos diferentes, com 50 unidades de
cada tipo, podendo incluir esfirra, empada, enroladinho, quiche ou
similares;* 100 unidades de espetinho de frango, devidamente
temperados, assados e prontos para consumo;* 02 kg de p&o de
queijo, assado e servido em temperatura adequada para consumo.
Os alimentos deverdo ser frescos, produzidos no dia do evento,
apresentar tamanho compativel com o padréo de coffee break,
estar devidamente acondicionados e cumprir integralmente as
normas sanitérias vigentes.### 3. APRESENTAGAO E
ACONDICIONAMENTO* Os salgados deverao ser acondicionados
em forminhas individuais;* Os alimentos deverédo ser organizados
em bandejas descartaveis de cores neutras ou em bandejas de
vidro incolor, quando solicitado pela Administracédo;* Ndo serédo
aceitos alimentos acondicionados em caixas de papeldo, sacolas,
embalagens improvisadas ou recipientes plasticos coloridos;* Os
alimentos deverdo permanecer protegidos contra contaminagéo,
poeira, insetos e demais agentes externos até o momento do
consumo;* As bebidas frias deverdo ser servidas refrigeradas e os
cafés deveréo ser mantidos aquecidos em garrafas térmicas
adequadas.### 4. ESTRUTURA E UTENSILIOSA contratada
devera fornecer, montar e retirar, ap6s o término do evento:*
Mesas em quantidade suficiente para organizacéo do coffee break;
* Toalhas de mesa limpas, passadas e em cores neutras;* Jarras
para sucos;* Garrafas térmicas;* Xicaras, copos ou tacas
adequados para as bebidas;* Pratos e talheres;* Guardanapos;*
Colheres ou mexedores;* Aclcar e adocante em sachés
individuais;* Recipientes para descarte de residuos;* Demais
utensilios necessarios a adequada prestagdo do servico.### 5.
CONDIGOES DE EXECUGAOA contratada devera realizar a
entrega e a montagem do coffee break no local indicado pela
Administragédo, com antecedéncia minima suficiente para que toda
a estrutura esteja pronta no horario determinado.Todos os
alimentos, bebidas, utensilios e equipamentos deveréo ser

Servigo

15

2.848,93 42.733,95
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fornecidos em perfeito estado de conservagéo, higiene e
funcionamento.A contratada sera responsavel pela organizacéo da
mesa, reposicéo dos itens durante o periodo estabelecido, quando
solicitada, limpeza da area utilizada e retirada dos materiais apés
o encerramento do evento.
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39783-## KIT CAMARIM - SERVICO DE BUFFET PARA 25
PESSOASContratacéo de empresa especializada para o
fornecimento de **Kit Camarim, na modalidade buffet**, destinado
ao atendimento de até **25 pessoas**, incluindo artistas, equipes
técnicas, produtores e demais profissionais envolvidos nos
eventos promovidos pela Fundagao Municipal de Cultura.O
servico devera contemplar o fornecimento, transporte, montagem,
organizagao, conservacao, reposi¢ao e retirada dos alimentos,
bebidas, utensilios, equipamentos e itens de apoio, conforme as
quantidades minimas e especificagdes abaixo.### 1.
ALIMENTOS* 02 bandejas grandes de frutas da época, contendo,
no minimo, 05 tipos variados, maduras, selecionadas,
higienizadas, cortadas e prontas para consumo, totalizando
aproximadamente 05 kg;* 150 unidades de salgados tipo coquetel,
fritos e assados, distribuidos entre, no minimo, 05 sabores,
incluindo quibe, coxinha, risole, esfirra de frango e quiche de
queijo;* 03 kg de filé-mignon ao molho madeira, preparado e
mantido aquecido até o momento do consumo;* 25 unidades de
hambdrgueres artesanais, contendo carne bovina com peso
minimo de 130 g, p&o, queijo, presunto, alface, tomate e molhos;*
50 unidades de espetinhos de carne magra, sendo 25 de frango e
25 de carne bovina;* 02 tabuas grandes de frios variados,
contendo queijos, presunto, peito de peru, salame, azeitonas e
demais acompanhamentos, totalizando, no minimo, 02 kg;* 02
pecas de queijo minas com sal, com peso minimo de 500 g cada;*
03 unidades de frango assado inteiro, devidamente temperado e
pronto para consumo;* 06 embalagens de batata chips em
embalagem cilindrica, tipo Pringles ou de qualidade equivalente ou
superior, com peso minimo de 100 g cada;* 02 caixas fechadas de
bombons sortidos, contendo, no minimo, 20 unidades cada;* 03 kg
de arroz preparado;* 02 kg de legumes cozidos ou salteados;* 50
unidades de chicletes sem agucar, tipo Trident ou de qualidade
equivalente ou superior, em sabores variados.Todos os alimentos
dever&o ser preparados no dia do evento, entregues frescos,
devidamente acondicionados, protegidos contra contaminagéo e
mantidos em temperatura adequada, conforme as normas
sanitérias vigentes.### 2. BEBIDAS* 06 litros de suco integral ou
natural refrigerado, tipo Prats ou de qualidade equivalente ou
superior, sendo 03 litros de laranja e 03 litros de uva;* 06 litros de
suco pronto para consumo, tipo Del Valle ou de qualidade
equivalente ou superior, distribuidos igualmente entre os sabores
manga, abacaxi e goiaba;* 02 litros de café preparado e
acondicionado em garrafas térmicas, acompanhado de agucar,
adocante, mexedores e copos ou xicaras;* 05 litros de &gua de
coco;* 04 litros de cha gelado ou guarana natural, tipo Ice Tea ou
similar;* 04 garrafas de refrigerante de cola tradicional, contendo
02 litros cada;* 02 garrafas de refrigerante de cola zero agucar,
contendo 02 litros cada;* 02 garrafas de refrigerante de guarana
zero agulcar, contendo 02 litros cada;* 02 garrafas de cha-mate
zero agulcar, contendo, no minimo, 1,5 litro cada;* 12 unidades de
4gua ténica, em latas ou garrafas individuais;* 24 unidades de
agua mineral com gas, contendo, no minimo, 500 ml cada;* 48
unidades de &gua mineral sem gas, contendo, no minimo, 500 ml|
cada;* 12 unidades de bebida isoténica, tipo Gatorade ou de
qualidade equivalente ou superior, nos sabores tangerina e frutas
citricas;* 12 unidades de bebida energética tradicional, tipo Red
Bull ou de qualidade equivalente ou superior, contendo, no
minimo, 250 ml cada;* 06 unidades de bebida energética zero
acucar, contendo, no minimo, 250 ml cada.As bebidas deveré&o ser
fornecidas em embalagens originais, lacradas, dentro do prazo de
validade e, quando aplicavel, entregues refrigeradas e prontas
para consumo.### 3. UTENSILIOS, EQUIPAMENTOS E ITENS
DE APOIOA contratada devera fornecer, em quantidade suficiente
para o atendimento das 25 pessoas:* 01 embalagem de azeite de
oliva, com volume minimo de 250 ml;* 02 baldes de gelo, em
material adequado e em bom estado de conservagao;* No minimo,
10 kg de gelo produzido com &gua potavel e filtrada;* No minimo,
05 kg de gelo preparado com &gua de coco, destinado ao
consumo com bebidas;* 01 forno micro-ondas ou forno elétrico,
em perfeito estado de conservacéo e funcionamento;* 25 toalhas
de méo novas, em cores variadas, sem necessidade de devolucéo;
* 10 toalhas brancas, limpas, higienizadas e em bom estado de
conservacao;* 25 copos de vidro apropriados para whisky;* 25
tacas de vidro apropriadas para vinho;* 30 pratos;* 30 copos;* 30
jogos de talheres;* Guardanapos em quantidade suficiente;*
Sachés individuais de sal, aglcar e adocante;* Palitos, mexedores
e demais utensilios necessarios;* 01 lixeira devidamente
identificada para residuos organicos;* 01 lixeira devidamente
identificada para materiais reciclaveis, incluindo latas, garrafas e
embalagens;* Mesas, toalhas de mesa, bandejas, travessas,
pegadores e recipientes necessarios & montagem e apresentagao
do buffet.Os utensilios reutilizaveis deverao estar devidamente
limpos, higienizados e em perfeito estado de conservacéo. Os
materiais descartaveis deveréo ser novos, resistentes e
adequados a finalidade.### 4. MONTAGEM E PRESTAGAO DO
SERVICOA contratada devera:* Realizar a entrega e a montagem
completa do buffet no local indicado pela Administrag&o;* Concluir
a montagem com antecedéncia minima de 01 hora do horério
previsto para utilizagdo do camarim;* Organizar os alimentos e
bebidas de forma adequada, segura e visualmente apresentavel;*
Manter os alimentos quentes aquecidos e as bebidas frias
devidamente refrigeradas;* Realizar a reposicéo dos alimentos,

Servigo
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4.941,45

148.243,50
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bebidas, gelo, descartaveis e demais itens durante o periodo de
utilizagdo;* Disponibilizar, no minimo, 01 profissional para
acompanhamento, organizagao e reposicao dos produtos, quando
solicitado pela Administrag&o;* Manter o servigo disponivel pelo
periodo minimo de 04 horas;* Realizar a limpeza da area utilizada
e a retirada dos equipamentos, utensilios e residuos ap6s o
encerramento do evento.### 5. CONDICOES GERAISN&o serdo
aceitos:* Alimentos deteriorados, ressecados, queimados ou
produzidos em data anterior ao evento;* Produtos com prazo de
validade vencido ou préximo do vencimento;* Embalagens
abertas, violadas, amassadas ou sem identificac&o;* Bebidas
fornecidas em temperatura inadequada;* Utensilios quebrados,
trincados, manchados ou em condi¢des inadequadas de higiene;*
Alimentos acondicionados diretamente em caixas de papeldo,
sacolas ou recipientes improprios;* Substitui¢des de produtos sem
autorizagao prévia da Administracdo.As marcas mencionadas
possuem carater exclusivamente referencial, sendo admitidos
produtos similares, equivalentes ou de qualidade superior, desde
que atendam integralmente as caracteristicas e aos padroes
minimos estabelecidos.**Unidade de fornecimento:** servigo/diaria
de Kit Camarim - buffet completo para 25 pessoas.
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39784-**FORNECIMENTO DE REFEICAO TIPO MARMITEX N°
9**Fornecimento de refei¢ao individual, tipo marmitex,
acondicionada em embalagem descartavel de aluminio **tamanho
n° 9**, com tampa apropriada e fechamento seguro, contendo
peso minimo de **700 g**, composta por:* Arroz branco;* Feijao;*
01 tipo de massa ou acompanhamento, podendo ser macarréo,
puré de batata, mandioca, farofa ou similar;* 01 por¢éo de salada
ou legumes;* 01 porgéo de carne, com peso minimo de 150 g,
podendo ser carne bovina, carne suina, frango ou peixe, assada,
cozida, grelhada ou ao molho.O cardépio devera ser variado e
previamente definido pela Administrac&o, ndo sendo permitida a
repeticdo da mesma proteina em dias consecutivos, quando
houver fornecimento continuo.As refeicdes deveréo ser
preparadas no dia da entrega, utilizando ingredientes frescos, de
boa qualidade e dentro do prazo de validade, observando-se
rigorosamente as normas sanitérias aplicaveis.Os marmitex
dever&o ser entregues:* Quentes e prontos para consumo;*
Individualmente fechados e devidamente acondicionados;* Livres
de vazamentos, amassados ou violagdes;* Em caixas térmicas ou
recipientes adequados, que preservem a temperatura e a
qualidade dos alimentos;* No local, data, horario e quantidade
determinados pela Administragdo.Devera acompanhar cada
marmitex:* 01 jogo de talheres descartaveis resistentes;* 01
guardanapo de papel;* 01 embalagem individual de farinha de
mandioca ou farofa, quando solicitada.N&o serdo aceitas refeigdes
com alimentos deteriorados, frios, queimados, excessivamente
gordurosos, com odor ou aparéncia inadequados, bem como
porcdes inferiores as quantidades minimas estabelecidas.
**Unidade de fornecimento:** unidade.

Unidade

300

30,05

9.015,00

39785-**FORNECIMENTO DE KIT LANCHE
INDIVIDUAL**Contratacéo de empresa especializada para o
fornecimento de kit lanche individual, composto por:* 01 p&o tipo
hambdarguer, fresco e em boas condi¢des de consumo;* 01
hamburguer de carne bovina, com peso minimo de 130 g;* 02
fatias de queijo mugarela;* 01 fatia de presunto;* Alface
higienizada;* Tomate fatiado;* Maionese em saché individual ou
aplicada em quantidade adequada;* 01 refrigerante em lata ou
embalagem individual, contendo, no minimo, 310 ml, nos sabores
cola, guarand, laranja ou similar.O lanche devera ser preparado no
dia da entrega, utilizando ingredientes frescos, de boa qualidade e
dentro do prazo de validade, observando-se as normas sanitarias
vigentes.O kit devera ser entregue individualmente acondicionado
em embalagem descartavel, propria para alimentos, resistente,
fechada e adequada para transporte, de forma a preservar a
higiene, a integridade e a temperatura dos produtos.N&o serdo
aceitos lanches com péo ressecado, ingredientes deteriorados,
embalagem violada, hamburguer com peso inferior ao
especificado ou refrigerante fora do prazo de validade.**Unidade
de fornecimento:** kit.

kit

1.500

36,53

54.795,00

39786-**FORNECIMENTO DE GELO EM SACO DE 20
KG**Prestacéo de servigo de fornecimento de gelo em cubos,
produzido exclusivamente com agua potavel, filtrada e prépria
para consumo humano, acondicionado em saco plastico
transparente, resistente, higienizado, lacrado e com peso liquido
de 20 kg.O produto devera ser fabricado, armazenado,
transportado e entregue em conformidade com as normas
sanitérias vigentes, preservando-se suas condi¢des de higiene,
qualidade e temperatura até o momento da entrega.A embalagem
deveré conter identificagdo do fabricante, data de fabricagéo,
prazo de validade, peso liquido e demais informagées exigidas
pelos 6rgéos competentes.N&o seréo aceitos sacos rasgados,
violados, sujos, com quantidade inferior a especificada ou gelo
que apresente impurezas, odor, coloragdo ou qualquer
caracteristica inadequada ao consumo.A entrega devera ser
realizada no local, data, horario e quantidade definidos pela
Administracéo, em veiculo ou recipiente térmico adequado, de
modo a evitar o descongelamento excessivo e a contaminagéo do
produto.**Unidade de fornecimento:** saco de 20 kg.

Servigo

70

34,78

2.434,60

39788-**FORNECIMENTO DE CAIXA DE AGUA MINERAL EM
COPOS DE 200 ML**Prestacéo de servigo de fornecimento de
agua mineral natural, sem gas, prépria para consumo humano,
acondicionada em copos plasticos descartaveis, lacrados
individualmente, com capacidade de **200 ml cada**, agrupados
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em caixa contendo **48 unidades**.A 4gua mineral devera estar
devidamente registrada nos érgéos competentes e atender
integralmente as normas sanitarias vigentes, apresentando
aspecto limpido, incolor, sem odor, sem impurezas e em perfeitas
condi¢bes de consumo.Os copos deverdo ser fornecidos em
embalagens originais, integras, lacradas e devidamente

6 6 identificadas, contendo, no minimo:* Marca e identificacdo do Caixa 65 35,10 2.281,50
fabricante;* Volume individual;* Quantidade de unidades por caixa;
* Data de fabricacdo;* Prazo de validade;* Nimero do lote;*
Demais informacdes exigidas pelos 6rgéos de fiscalizagdo.Nao
serdo aceitos produtos com embalagens amassadas, rasgadas,
violadas, sujas, molhadas, com vazamento, prazo de validade
vencido ou com quantidade inferior a especificada.A entrega
deveré ocorrer no local, data, horéario e quantidade determinados
pela Administracéo, em condi¢des adequadas de armazenamento
e transporte, de modo a preservar a qualidade, a higiene e a
integridade do produto.**Unidade de fornecimento:** caixa com 48
copos de 200 ml.

39787-**SERVICO DE LOCACAO DE CAIXA TERMICA COM
CAPACIDADE MINIMA DE 360 LITROS**Prestacéo de servico de
locacéo de caixa térmica destinada ao acondicionamento e a
conservacao de bebidas, gelo e produtos alimenticios durante a
realizacdo de eventos, com as seguintes especificacdes minimas:*
Capacidade interna minima de 360 litros;* Fabricada em
polietileno ou material de resisténcia e desempenho térmico
equivalente ou superior;* Isolamento térmico adequado para
conservagéo de produtos refrigerados;* Tampa com encaixe firme
e fechamento adequado;* Algas laterais ou sistema apropriado
para transporte e movimentag&o;* Dreno ou sistema de
escoamento de &gua;* Superficie interna lisa, impermeavel,
lavavel e de facil higienizag&o;* Estrutura resistente, adequada
para utilizagdo em ambientes internos e externos;* Apresentar-se
limpa, higienizada, sem odores, rachaduras, perfuragées,
vazamentos, manchas excessivas ou partes danificadas.A
contratada devera realizar a entrega da caixa térmica no local,
data e horario determinados pela Administracéo, com
antecedéncia suficiente para sua utilizacéo, bem como efetuar sua
retirada ap6s o encerramento do evento.A caixa térmica devera
ser entregue devidamente higienizada, seca e em perfeito estado
de conservagéo e funcionamento. Caso o equipamento apresente
defeito, vazamento ou condig6es inadequadas de uso, a
contratada devera providenciar sua substituicdo imediata, sem
qualquer custo adicional para a Administragdo.O valor da locagédo
deverd incluir todos os custos relacionados ao transporte, entrega,
retirada, carga, descarga, higienizagéo e demais despesas
necessarias a execucao do servi¢o.O fornecimento de gelo ndo
estd incluido neste item, devendo ser contratado ou solicitado
separadamente.**Periodo da locagéo:** diaria de até 24 horas,
contada a partir da entrega no local indicado pela Administragéo.
**Unidade de fornecimento:** diaria por unidade.

Dia 20 140,99 2.819,80
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