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Prefeitura Municipal de Antônio João – MS
1 – DEFINIÇÃO DO OBJETO:
NATUREZA DO OBJETO:
1.1. O presente Termo de Referência tem por objeto a aquisição de GÊNEROS ALIMENTÍCIOS, destinados ao atendimento da alimentação escolar da Rede Municipal de Ensino de Antônio João/MS, conforme especificações técnicas e quantitativos descritos neste instrumento;
1.2. A aquisição será formalizada por meio de procedimento licitatório, com celebração de uma Ata de Registro de Preços, conforme modelagem definida no processo, visando ao fornecimento parcelado dos itens durante o exercício;
1.3. O objeto não se enquadra como bem de luxo, tratando-se de aquisição essencial destinada à execução de política pública de alimentação escolar;
1.4. Os itens são classificados como bens comuns, nos termos do art. 6º, XIII, da Lei nº 14.133/2021, por possuírem padrões de desempenho e qualidade objetivamente definidos no mercado.
VIGÊNCIA E PRORROGAÇÃO:
1.5. A vigência da ata será de 12 (doze) meses, com possibilidade de prorrogação, quando cabível, nos termos do art. 84 da Lei nº 14.133/2021, desde que haja justificativa administrativa e vantajosidade comprovada.
NORMAS E REGULAMENTOS:
1.6. Segue o embasamento legal deste Termo de Referência:
· Lei Federal nº 14.133/2021 – Nova Lei de Licitações e Contratos Administrativos;
· Instrução Normativa SEGES/MGI nº 81/2022 – Dispõe sobre o Termo de Referência;
· Lei nº 11.947/2009 – Dispõe sobre o Programa Nacional de Alimentação Escolar;
· Normas sanitárias aplicáveis expedidas pelos órgãos de vigilância sanitária competentes.
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2.1. A presente aquisição fundamenta-se na necessidade de garantir o fornecimento contínuo e regular de gêneros alimentícios destinados à alimentação escolar dos alunos matriculados na Rede Municipal de Ensino de Antônio João/MS, assegurando o cumprimento do dever constitucional do Poder Público de promover o direito à alimentação adequada e à permanência escolar;
2.2. A demanda decorre da necessidade de complementar o abastecimento da merenda escolar, considerando que parte dos itens anteriormente planejados não foi integralmente suprida, sendo imprescindível a adoção de nova contratação para assegurar a execução regular do cardápio elaborado pela nutricionista responsável;
2.3. No contexto da realidade local e regional do Município de Antônio João/MS, observa-se limitação no número de fornecedores com capacidade produtiva compatível com o volume e a diversidade de itens exigidos, o que exige modelagem de contratação que amplie a competitividade e assegure maior previsibilidade no fornecimento, especialmente quanto à regularidade das entregas e à qualidade dos produtos;
2.4. A aquisição por meio de Ata de Registro de Preços mostra-se adequada à natureza contínua e parcelada da demanda, permitindo que a Administração realize aquisições conforme a necessidade efetiva ao longo do exercício, evitando tanto o desabastecimento quanto o acúmulo excessivo de estoque;
2.5. A importância da aquisição está diretamente relacionada à manutenção das atividades escolares, à promoção da segurança alimentar e nutricional dos estudantes e ao atendimento das diretrizes do Programa Nacional de Alimentação Escolar – PNAE, especialmente para alunos em situação de vulnerabilidade social, que muitas vezes têm na escola sua principal fonte de alimentação diária;
2.6. A não realização da presente aquisição poderá acarretar impactos negativos relevantes como a descontinuidade ou redução da oferta de alimentação escolar, algo gravíssimo, o comprometimento do planejamento nutricional estabelecido, prejuízos a saúde e desenvolvimento dos estudantes, etc.
[bookmark: _Toc157953789]3 – DESCRIÇÃO DA SOLUÇÃO COMO UM TODO:
2. 
3. 
CLASSIFICAÇÃO DA SOLUÇÃO:
3.1. A solução proposta é classificada como solução simples, pois envolve exclusivamente a aquisição de gêneros alimentícios destinados à alimentação escolar, não havendo necessidade de contratações complementares, instalação, montagem, assistência técnica especializada ou integração com outros objetos contratuais;
3.2. O objeto consiste no fornecimento parcelado de produtos alimentícios in natura, conforme especificações técnicas e quantitativos definidos neste Termo de Referência, destinados ao abastecimento regular das unidades escolares da Rede Municipal de Ensino.
FINALIDADE DO OBJETO:
3.3. Os gêneros alimentícios adquiridos serão utilizados na composição do cardápio da merenda escolar, conforme planejamento nutricional previamente elaborado, garantindo alimentação adequada, balanceada e segura aos alunos;
3.4. A solução visa assegurar regularidade no abastecimento, previsibilidade logística, controle de estoque e qualidade sanitária dos produtos fornecidos.
MODELAGEM DA AQUISIÇÃO:
3.5. A contratação será realizada mediante procedimento licitatório, preferencialmente na modalidade Pregão, em sua forma eletrônica, por se tratar de bens comuns, com critério de julgamento pelo menor preço por item.
ANÁLISE DE RISCOS:
	RISCO
	DESCRIÇÃO
	IMPACTO
	MEDIDA SANATÓRIA

	Risco 1
	Não entrega dos gêneros alimentícios nas quantidades ou prazos estabelecidos.
	Alto – pode comprometer a continuidade da alimentação escolar.
	Previsão de penalidades contratuais, cronograma de entregas escalonado e acompanhamento pela equipe gestora.

	Risco 2
	Fornecimento de produtos fora do padrão de qualidade exigido.
	Alto – pode gerar desperdício e riscos à saúde dos alunos.
	Fiscalização rigorosa na entrega, controle de qualidade e substituição imediata dos itens inadequados.

	Risco 3
	Atrasos decorrentes de dificuldades logísticas dos fornecedores.
	Médio – pode atrasar o cronograma de abastecimento.
	Planejamento prévio das entregas, exigência de capacidade logística mínima e acompanhamento contratual.

	Risco 4
	Oscilação de preços de mercado ao longo do período contratual.
	Médio – pode impactar a economicidade.
	Utilização de preços de referência compatíveis com o mercado e, se adotado Registro de Preços, possibilidade de ajustes conforme legislação.
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QUALIDADE DOS PRODUTOS:
1. 
2. 
3. 
4. 
4.1. Os alimentos deverão ser entregues frescos, próprios para consumo humano, livres de sujidades, parasitas e qualquer contaminação, observando as normas sanitárias vigentes e boas práticas de manipulação:
4.1.1. BANANA MAÇÃ: Deverá estar madura, com coloração predominantemente amarela, sã, inteira, limpa, com odor e sabor característicos. Não serão aceitas unidades com amassados, podridão, lesões, manchas superiores a 1,5 cm ou danos profundos. Comprimento entre 7 cm e 8 cm;
4.1.2. BANANA NANICA: Deverá estar madura, com coloração mais amarela que esverdeada, sã, inteira e limpa. Não serão aceitas unidades com danos profundos, amassados ou manchas superiores a 1,5 cm. Comprimento entre 13 cm e 18 cm;
4.1.3. CEBOLA: Tamanho médio, firme, íntegra, sem ferimentos, brotos, áreas moles ou defeitos visíveis;
4.1.4. CHUCHU: De boa qualidade, casca lisa, tamanho médio a grande, firme, sem fungos, manchas, perfurações ou indícios de germinação;
4.1.5. GOIABA VERMELHA: Grau médio de maturação, diâmetro superior a 70 mm. Não serão aceitas unidades com dano por pragas, defeito grave de casca, estado passado, ferimentos ou podridão;
4.1.6. LARANJA: De boa qualidade, tamanho médio, firme, sem ferimentos, defeitos ou sinais de deterioração;
4.1.7. MAMÃO FORMOSA: In natura, fresco, limpo, sadio, com cor, odor e sabor característicos. Não apresentar partes podres, manchas profundas ou sinais de deterioração. Peso médio aproximado de 1,5 kg por unidade;
4.1.8. MEL DE ABELHA: Natural, puro, sem conservantes ou aditivos, acondicionado em embalagem plástica contendo 250 ml, devidamente rotulado conforme legislação sanitária vigente;
4.1.9. MELANCIA: De primeira qualidade, firme, sem deformações, danos mecânicos ou doenças. Grau de maturação adequado para transporte e consumo. Ausência de sujidades, parasitos e larvas;
4.1.10. MELÃO: Íntegro, firme, com coloração uniforme, brilho natural, sem manchas, ferimentos ou defeitos;
4.1.11. PONKAN (MEXERICA): De primeira qualidade, tamanho médio, fresca, limpa, coloração uniforme, aroma e sabor típicos da espécie. Grau de maturação adequado para transporte e conservação;
4.1.12. QUIABO: De primeira qualidade, fresco, sadio, no ponto ideal de maturação para consumo, intacto, com coloração característica, sem pontos amarelados ou apodrecidos, livre de sujidades, parasitas e larvas. Acondicionado em sacos plásticos transparentes;
4.1.13. MARACUJÁ AZEDO: in natura de ótima qualidade, com sabor, cor e aroma característico da espécie e variedade. Produto deverá ter atingido o grau máximo no tamanho, sem defeitos. Não serão permitidos rachaduras, perfurações e cortes, fruto imaturo, podridão suportar a manipulação, o transporte e a conservação.
CONDIÇÕES DE ENTREGA:
4.2. Os alimentos deverão ser entregues em condições adequadas de higiene, acondicionamento e transporte, preservando sua integridade física e qualidade nutricional;
4.3. transporte deverá observar boas práticas sanitárias, evitando contaminação cruzada e exposição excessiva ao calor;
4.4. Os produtos deverão ser entregues conforme cronograma e quantitativos definidos pela Secretaria requisitante.
OBRIGAÇÕES DO(S) FORNECEDOR(ES):
2. 
3. 
4. 
4.1. 
4.2. 
4.3. 
4.4. 
4.5. 
4.6. Cumprir rigorosamente as especificações de qualidade e maturação descritas;
4.7. Garantir que os alimentos estejam próprios para consumo;
4.8. Realizar entregas parceladas conforme requisição formal;
4.9. Responsabilizar-se por eventuais perdas decorrentes de transporte inadequado.
OBRIGAÇÕES DA INSTITUIÇÃO CONTRATANTE:
4.10. Emitir requisições formais contendo quantitativos e datas de entrega;
4.11. Fiscalizar e conferir os produtos no ato do recebimento;
4.12. Registrar ocorrências e notificar o fornecedor em caso de inconformidade;
4.13. Efetuar pagamento conforme condições contratuais.
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1. 
2. 
3. 
4. 
5. 
5.1. A entrega dos gêneros alimentícios ocorrerá de forma parcelada, conforme programação definida pela Secretaria Municipal de Educação e Cultura, respeitando a demanda diária da alimentação escolar;
5.2. As entregas serão realizadas em horário comercial, de segunda a sexta-feira, mediante aviso prévio da Administração;
5.3. O prazo de entrega será definido em cada requisição, devendo o fornecedor realizar a entrega no máximo em até 05 (cinco) dias corridos após o recebimento da solicitação formal, salvo cronograma previamente pactuado;
5.4. Produtos em desacordo com o solicitado (qualidade, maturação, embalagem, integridade, peso, higiene, temperatura ou documentação) serão recusados, devendo ser substituídos no prazo máximo de 72 (setenta e duas) horas, sem ônus adicional;
5.5. As participantes deverão manter canal de comunicação para atendimento das requisições e notificações da Administração.
LOCAL:
5.6. Os gêneros alimentícios deverão ser entregues nos seguintes locais da rede pública municipal de ensino, conforme solicitação formal da SEMEC:
5.6.1. CEI. Dona Lili – Rua Juraci Pereira, Centro, 190;
5.6.2. CEI. Mundo Encantado – Rua Vereador Arthur de Oliveira, Vila Penzo, Sem Número;
5.6.3. CEI. Professora Delacy Aparecida Leite – Rua Deputado R. Fernando Saldanha, Vila Nova, 1005;
5.6.4. CEI. Lucila de Almeida – Rua Deputado R. Fernando Saldanha, Vila Nova, 1015;
5.6.5. Escola Municipal. Mbo’Eroy Tupã Arandu Reñoi – Aldeira Marangatu, Campestre, Sem Número.
5.6.6. Escola Municipal. Maika Sanabria Pinheiro – Rua Urias de Almeida, Vila Nova, 965.
SUBCONTRATAÇÃO:
5.7. É vedada a subcontratação total ou parcial do objeto contratado, em conformidade com o disposto no art. 121, §1º, inciso I, da Lei nº 14.133/2021, sendo de responsabilidade exclusiva das participantes a execução integral dos serviços.
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GESTÃO DO OBJETO CONTRATUAL
6.1. A execução do contrato será acompanhada e fiscalizada por servidores formalmente designados pela autoridade competente, nos termos do art. 117 da Lei nº 14.133/2021, com a finalidade de assegurar:
6.1.1. O cumprimento das especificações dos gêneros alimentícios;
6.1.2. A conformidade das entregas quanto à qualidade, maturação e integridade;
6.1.3. A regularidade no abastecimento das unidades escolares.
6.2. A comunicação entre a Administração e o fornecedor deverá ocorrer preferencialmente por meio formal (e-mail institucional ou documento escrito), garantindo rastreabilidade e registro dos atos administrativos;
6.3. Todas as ocorrências relativas à execução contratual deverão ser registradas em controle próprio, incluindo notificações, recusas de produtos, substituições e eventuais penalidades.
GESTÃO E FISCALIZAÇÃO TÉCNICA:
	Nome do Servidor
	Secretaria Municipal
	Cargo
	Matrícula

	Stefany Raasch Bullerjahn
	Secretária Municipal de Educação e Cultura
	Nutricionista
	8143


6.4. Compete ao fiscal técnico:
6.4.1. Conferir qualidade, aparência, maturação e integridade dos alimentos no ato do recebimento;
6.4.2. Verificar se os produtos estão compatíveis com o cardápio escolar elaborado pela nutricionista responsável;
6.4.3. Avaliar condições de higiene, acondicionamento e transporte;
6.4.4. Rejeitar imediatamente produtos em desacordo com as especificações;
6.4.5. Determinar a substituição no prazo contratual;
6.4.6. Registrar todas as ocorrências em formulário próprio de recebimento.
6.5. O recebimento somente será atestado após verificação de que os alimentos estão próprios para consumo e atendem às exigências estabelecidas.
CORDENAÇÃO DO OBJETO CONTRATUAL:
	Nome do Servidor
	Cargo
	Matrícula

	Ana Lila Mendonça Xavier
	Secretária Municipal de Educação e Cultura
	1176


6.6. Compete ao gestor do contrato:
6.6.1. Acompanhar a execução global do ajuste;
6.6.2. Analisar relatórios e registros elaborados pela fiscalização técnica;
6.6.3. Emitir notificações formais ao fornecedor;
6.6.4. Monitorar prazos de vigência e cronograma de entregas;
6.6.5. Adotar providências administrativas em caso de descumprimento contratual;
6.6.6. Instaurar procedimento para aplicação de penalidades, quando cabível, observando os arts. 155 a 163 da Lei nº 14.133/2021;
6.6.7. Elaborar relatório final de avaliação da execução contratual.
7 – CRITÉRIO DE MEDIÇÃO E PAGAMENTO
MEDIÇÃO:

1. 
2. 
3. 
4. 
5. 
6. 
7. 
7.1. A medição do objeto será realizada por entrega efetivamente realizada, mediante conferência quantitativa e qualitativa dos gêneros alimentícios pela equipe designada, observando-se as especificações constantes no Termo de Referência e posteriormente em Edital;
7.2. Cada entrega somente será considerada válida após:
7.2.1. Conferência da quantidade entregue em relação ao que foi solicitado;
7.2.2. Verificação da qualidade, integridade, validade e conformidade nutricional dos produtos;
7.2.3. Emissão de nota fiscal, para confirmar recebimento subscrito pelo(s) fiscal(is) da ata.
PAGAMENTO:
7.3. O pagamento será realizado de forma equivalente ao quantitativo solicitado de itens, portanto conforme as entregas efetuadas e validadas, mediante Nota Fiscal correspondente, devidamente atestada pelo fiscal administrativo e pelo fiscal técnico (nutricionista), em conformidade com o art. 137 da Lei nº 14.133/2021;
7.4. O prazo para pagamento observará o estabelecido pela Administração Municipal, sendo contado a partir da data do atesto da Nota Fiscal. Não haverá pagamento antecipado;
7.5. Em caso de entrega parcial ou em desacordo com as especificações, o pagamento não será efetuado até a regularização completa, sem prejuízo das sanções cabíveis;
7.6. Produtos rejeitados pela fiscalização, por motivo de qualidade, validade, acondicionamento inadequado ou divergência de especificação, deverão ser substituídos pelas participantes do chamamento no prazo fixado pela Administração, conforme o item 72 (setenta e duas) horas sem qualquer ônus adicional;
7.7. Somente serão pagos os itens efetivamente entregues, aceitos e registrados em histórico de acompanhamento da ata de registro.
8 [bookmark: _Toc157953795]– FORMA E CRITÉRIOS DE SELEÇÃO DO FORNECEDOR.
8.1. A seleção dos fornecedores será realizada por meio de Pregão Eletrônico para Registro de Preços, nos termos do art. 28, inciso I, e art. 82 da Lei nº 14.133/2021, por se tratar de aquisição de bens comuns com fornecimento parcelado e demanda variável ao longo do exercício;
8.2. O critério de julgamento adotado será o de menor preço por item, observada a conformidade da documentação, da proposta apresentada e das exigências estabelecidas neste Termo de Referência e no Edital;
8.3. Poderão participar pessoas jurídicas regularmente constituídas que atuem no ramo de comércio atacadista ou varejista de gêneros alimentícios.
CRITÉRIOS DE HABILITAÇÃO DOS LICITANTES:
8. 
8.1. 
8.2. 
8.3. 
8.4. Inscrição no Cadastro Nacional de Pessoas Jurídicas (CNPJ), com atividade econômica compatível com o objeto da licitação;
8.5. Regularidade fiscal, social e trabalhista, mediante apresentação das seguintes certidões válidas:
8.6. Certidão Negativa de Débitos Trabalhistas – CNDT;
8.7. Certificado de Regularidade do Fundo de Garantia por Tempo de Serviço – FGTS;
8.8. Certidão Negativa de Débitos relativos a Tributos Federais e à Dívida Ativa da União;
8.9. Certidão Negativa de Débitos Estaduais da sede da licitante;
8.10. Certidão Negativa de Débitos Municipais da sede da licitante.
8.11. Ato constitutivo, estatuto ou contrato social em vigor, devidamente registrado, acompanhado de suas alterações, que comprove a legitimidade de representação da empresa;
8.12. O licitante deverá cumprir todas as demais exigências previstas no edital, desde que proporcionais ao valor estimado e à complexidade do objeto, nos termos do art. 37, inciso XXI, da Constituição Federal e da Lei nº 14.133/2021.
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1. 
2. 
3. 
4. 
5. 
6. 
7. 
8. 
9. 
9.1. A estimativa do valor da presente contratação foi elaborada com fundamento nos elementos constantes do Estudo Técnico Preliminar (ETP), do Documento de Formalização da Demanda (DFD) e do Relatório de Pesquisa de Preços nº 14/2026, os quais definiram as necessidades, quantitativos e especificações dos gêneros alimentícios destinados ao atendimento da alimentação escolar da Rede Municipal de Ensino no ano letivo de 2026;
9.2. A formação dos valores referenciais observou as diretrizes estabelecidas no Decreto Municipal nº 066/2024, que disciplina o procedimento administrativo para realização de pesquisa de preços no âmbito da Prefeitura Municipal de Antônio João – MS, bem como o disposto no art. 23 da Lei nº 14.133/2021, especialmente quanto à utilização de múltiplas fontes de pesquisa e ao tratamento adequado de valores inexequíveis ou excessivamente elevados;
9.3. Foram utilizadas as seguintes fontes para composição da cesta de preços:
9.3.1. Painel de Preços;
9.3.2. Contratações similares de outros entes públicos;
9.3.3. Dados de sítios eletrônicos especializados e de domínio amplo;
9.3.4. Consulta direta a fornecedores;
9.3.5. Portal Nacional de Contratações Públicas (PNCP);
9.3.6. Portal de Compras do Governo Federal;
9.3.7. Portal da Transparência – CGU (NFe);
9.3.8. Plataforma BLL.
9.4. Para definição do preço estimado adotou-se o método da média aritmética, considerando que os valores coletados apresentaram comportamento homogêneo e variação compatível com a realidade de mercado local e regional, em consonância com as boas práticas recomendadas pelos Tribunais de Contas;
9.5. Conforme registrado no Relatório de Pesquisa de Preços, foram desconsiderados valores excessivamente elevados e/ou inexequíveis, mediante análise técnica, em observância ao §1º do art. 23 da Lei nº 14.133/2021;
9.6. A tabela contendo a totalidade dos itens, unidades, quantidades, valores unitários e valor total encontra-se abaixo, constituindo parte integrante da estimativa do valor da contratação:
	ITEM
	PRODUTO / SERVIÇO
	UNIDADE
	QUANTIDADE
	VALOR UNITÁRIO
	VALOR TOTAL

	1
	CEBOLA, tamanho médio, sem ferimentos ou defeitos. 
	KG
	110 kg
	R$3,71
	R$408,10

	2
	MEL DE ABELHA, natural puro, sem conservantes e aditivos, em embalagem de plástico contendo 250 ml 
	UNID.
	197
	R$17,64
	R$3.475,08

	3
	QUIABO, de primeira qualidade, frescos e sãos, no ponto de maturação adequado para o consumo, intactos, com todas as partes comestíveis aproveitáveis, cor e sabor característicos. isento de pontos amarelados ou apodrecidos, livre de sujidades, parasitas e larvas. acondicionados em sacos plásticos transparente
	KG
	232,9 kg
	R$16,11
	R$3.752,02

	4
	GOIABA VERMELHA, grau médio de maturação, medindo mais de 70 mm de diâmetro. Não serão aceitos os defeitos: dano por praga, defeito de casca grave, passado, ferimento, podridão.
	KG
	264,4 kg
	R$13,11
	R$3.466,28

	5
	CHUCHU, de boa qualidade, casca lisa tamanho médio e grande, isento de fungos e indícios de germinação.
	KG
	491,6 kg
	R$3,96
	R$1.946,74

	6
	MELÃO, integro, sem manchas, com coloração uniforme e com brilho, sem ferimentos ou defeitos
	KG
	555,5 kg
	R$9,53
	R$5.293,92

	7
	MAMÃO FORMOSA, in natura, deverão estar frescos e sãos, limpos, e apresentar cor, odor e sabor característicos, sem partes podres ou com danos profundos e passados, pesando em média 1,5 Kg
	KG
	737,75 kg
	R$12,50
	R$9.221,88

	8
	BANANA MAÇÃ, deverão estar maduras, apresentando coloração da casca mais amarela do que esverdeada, sãs, inteiras, limpas e apresentar cor, odor e sabor característicos, sem danos profundos, amassados, podridão, lesão e manchas maiores que 1,5 cm, deverão ter comprimento entre 7 e 8 cm.
	KG
	1024,8 kg
	R$12,91
	R$13.230,17

	9
	LARANJA, de boa qualidade, tamanho médio, sem aferimento ou defeitos.
	KG
	1.164,4 kg
	R$4,44
	R$5.169,94

	10
	MELANCIA: De Primeira. As frutas devem ser firmes, devem apresentar-se sem deformação e ausentes de danos mecânicos e doenças. Deverá apresentar grau de maturação tal que lhe permita suportar a manipulação, o transporte e a conservação em condições adequadas para o consumo. Com ausência de sujidades, parasitos e larvas
	KG
	1.443,6 kg
	R$3,71
	R$5.355,76

	11
	MARACUJÁ AZEDO: in natura de ótima qualidade, com sabor, cor e aroma característico da espécie e variedade. Produto deverá ter atingido o grau máximo no tamanho, sem defeitos. Não serão permitidos rachaduras, perfurações e cortes, fruto imaturo, podridão suportar a manipulação, o transporte e a conservação.
	KG
	1493 kg
	R$17,36
	R$25.918,48

	12
	PONKAN (MEXERICA), de 1ª qualidade; tamanho médio; fresco, limpo, coloração uniforme; aroma, cor e sabor típicos da espécie; apresentando grau de maturação que permita suportar a manipulação, o transporte e a conservação
	KG
	1.744 kg
	R$6,61
	R$11.527,84

	13
	BANANA NANICA, deverão estar maduras, apresentando coloração da casca mais amarela do que esverdeada, sãs, inteiras, limpas e apresentar cor, odor e sabor característicos, sem danos profundos, amassados, podridão, lesão e manchas maiores que 1,5 cm, deverão ter comprimento entre 13 e 18 cm.
	KG
	1.845,4 kg
	R$4,77
	R$8.802,56


9.7. [bookmark: _Hlk223440816]Com base nos valores obtidos nas cotações, contratações similares e portais especializados, chegou-se ao valor médio estimado de R$ 97.568,77 (Noventa e sete mil, quinhentos e sessenta e oito reais e setenta e sete centavos) para a presente contratação, contemplando todos os itens constantes no quadro de composição dos preços referenciais;
9.8. A presente estimativa servirá de base para a elaboração do edital, definição da dotação orçamentária e aferição da vantajosidade da futura contratação, nos termos do art. 18, inciso VI, da Lei nº 14.133/2021.
10. [bookmark: _Hlk222406101]DOTAÇÃO ORÇAMENTÁRIA.
10.1. De despesas decorrentes deste contrato correrão por conta da seguinte dotação orçamentaria disponível:
10.1.1. Secretaria Municipal de Educação e Cultura;
10.1.2. Gestão e Alimentação Escolar - PNAE;
10.1.3. Material de Consumo.
	ÓRGÃO
	UNIDADE
	PROJ. DE ATIV.
	FUNCIONAL
	NAT. DA DESPESA
	FONTE
	REDUZIDO

	015
	001
	2018
	12.306.0501
	3.3.90.30.00.00
	1552.0007000
	135


 Antônio João, MS, 05 de março de 2026


__________________________
RICARDO P. PIONTI FILHO
ESTUDO TÉCNICO PRELIMINAR

De acordo:

________________________________
ANA LILA MENDONÇA XAVIER
SECRETÁRIA MUNICIPAL DE EDUCAÇÃO E CULTURA

 CNPJ: 03.567.930/0001-10    Rua Vitório Penzo – 347 - (67) 3435-1011
 G-mail:etp.antoniojoao@gmail.com    CEP: 79910-000   Antônio João - MS
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