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Prefeitura Municipal de Rio Branco
Procuradoria Geral do Municipio
Divisdo de Gestao Administrativa, Licitacdo e Contratos

TERMO DE REFERENCIA - TR N2 34/2026/PGM-DGA
Rio Branco, 09 de setembro de 2026.
TERMO DE REFERENCIA
1. DADOS GERAIS
Numero do processo: 0106.001467/2026-36 - PGM
Orgao ou entidade demandante: #SECD Procuradoria Geral do Municipio de Rio Branco

Responsavel: #RESP Monique Pinheiro Trindade - Chefe da Divisdo de Gestao
Administrativa, Licitagdo e Contratos - PGM, nomeada por meio da Decreto n®. 113/2025.

2. CONCEITUACAO DO OBJETO
2.1. Objeto a ser contratado #O0BJC

Este termo de referéncia tem por objetivo principal descrever os elementos necessarios e
suficientes, com nivel de precisdo adequado, para subsidiar o processo licitatério, demonstrando
sua viabilidade técnica e conveniéncia administrativa, visando a eventual e futura Contratacao de
empresa especializada para prestacao de servicos de bufé, compreendendo o

fornecimento, sob demanda, de Coffee Break (Tipos A e B) e Coquetel, mediante Sistema
de Registro de Precos (SRP), destinados a atender as necessidades eventuais da
Procuradoria-Geral do Municipio de Rio Branco — PGM, especialmente as atividades de

capacitacao, cursos, seminarios, palestras, workshops, treinamentos e solenidades
institucionais promovidas pelo Centro de Estudos Juridicos — CEJUR.

2.2. Natureza do objeto
Servico Comum.

2.3. Fundamentacao da contratacao

Dispositivo Ementa / Descricao
Normativo




Lei Federal n®
14.133, de 12 de
abril de 2021, e
suas alteragoes.

"Institui normas para licitacdes e contratos da Administracdo Publica."

Lei n® 8.078, de 11
de setembro de
1990 — Cddigo de
Defesa do
Consumidor.

"Dispde sobre a protecao do consumidor e da outras providéncias."

Resolucao RDC
ANVISA n® 216, de
15 de setembro de
2004.

"Dispde sobre o Regulamento Técnico de Boas Praticas para Servigos
de Alimentagao."

Decreto Municipal n®
400, de 22 de margo
de 20283.

"Dispde sobre regulamentagéo, no ambito do Municipio de Rio Branco,
da Lei Federal n® 14.133, de 12 de abril de 2021, que estabelece normas
gerais de Licitagbes e Contratos Administrativos, e consolida normas
sobre contratagbes publicas municipais."

Instrugdo Normativa
CGM n? 004, de 12
de marco de 2025.

"Dispde sobre a elaboragédo do termo de referéncia nas licitacées para
compras, servicos em geral, servicos comuns de engenharia e
contratacoes diretas, promovidas pelos 6rgaos e entidades da
Administracdo Direta e Indireta do Municipio de Rio Branco."

Instrucdo Normativa
CGM n® 014, de
2025.

"Dispde sobre os procedimentos para a realizacdo de pesquisa de
precos no ambito do Municipio de Rio Branco."

2.4. Halegislacao especial que deva ser considerada na contratacao?

Sim O Nao
2.4.1. Qual é a legislacao especial? #NESP

2.4.1.1 Resolucdo RDC ANVISA n® 216, de 15 de setembro de 2004 (Regulamento Técnico de
Boas Préticas para Servigos de Alimentacao);

2.4.1.2 Normas sanitarias municipais e estaduais aplicaveis ao comércio, manipulacao e
distribuicdo de alimentos e bebidas.



2.5. Justificativa da contratacao

O Centro de Estudos Juridicos — CEJUR possui como finalidade institucional o aperfeicoamento
profissional, a atualizacao técnica e a capacitacao continua de Procuradores Municipais,
servidores, assessores e estagiarios da Procuradoria-Geral do Municipio. Tais atividades
estendem-se habitualmente por turnos integrais ou jornadas sucessivas, demandando intervalos
organizados para alimentagéo e descanso dos participantes.

A PGM nao dispde de estrutura fisica de cozinha, pessoal de copa em escala para grandes
eventos ou equipamentos para preparacao e fornecimento de alimentos em conformidade com as
exigéncias sanitarias. A auséncia do servigo de bufé gera a dispersdo do publico para refei¢cdes
externas, ocasionando atrasos no retorno as atividades pedagégicas e prejuizo ao cumprimento
da grade horaria dos cursos.

Ademais, determinados eventos contam com a presenca de autoridades publicas e palestrantes
de outras esferas federativas, impondo a recepcao com padrao condigno, seguranca alimentar e
higiene. A contratacdo garante suporte logistico integral (alimentos, bebidas, loucas, mobiliario de
apoio e garcons), assegurando eficiéncia as agdes de ensino e extensao.

2.6. Requisitos da contratacao

a) Os servigos deverao ser executados e disponibilizados no local onde ocorrer a realizagao
dos cursos, palestras, seminarios, workshops, treinamentos e demais eventos institucionais
promovidos pela Procuradoria-Geral do Municipio de Rio Branco — PGM, conforme previamente
indicado pela Administragéo, sob a responsabilidade do setor organizador do respectivo evento,
ao qual competira acompanhar, fiscalizar, atestar o recebimento dos servigos prestados e verificar
a qualidade dos alimentos, bebidas e demais itens fornecidos, em conformidade com as
especificacdes estabelecidas neste Termo de Referéncia;

b) Disponibilidade de entrega e montagem da estrutura de bufé nos turnos manha, tarde ou
noite, entre as 08h00 e as 22h00, na sede da Procuradoria-Geral do Municipio ou em outro local
indicado pela Administragéo, no perimetro urbano de Rio Branco/AC, com antecedéncia minima
de 30 (trinta) minutos do horério fixado para o inicio do intervalo do evento;

c) Garantia de que todos os produtos alimenticios cheguem ao local do evento ja
preparados, devidamente higienizados, aquecidos ou gelados conforme a sua natureza,
acondicionados em recipientes térmicos apropriados que preservem suas propriedades
organolépticas e atendam as normas de vigilancia sanitéria vigentes;

d) Estrutura que forneca a variagao de cardapios conforme especificacdes detalhadas neste

Termo de Referéncia, divididos em Coffee Break Tipo A, Coffee Break Tipo B e Coquetel, de
modo a adequar o fornecimento ao perfil de cada evento e ao quantitativo de participantes;

e) A contratada devera realizar o transporte, montagem, organizagéo, reposicao e desmontagem
de toda a estrutura necessaria ao atendimento do evento, sem qualquer 6nus adicional para a
Administracao, sendo de sua total e exclusiva responsabilidade qualquer incidente relacionado;

f) odos os alimentos e bebidas deverao ser preparados, armazenados, transportados e servidos
em conformidade com as normas sanitarias vigentes, observando as Boas Praticas para Servigos
de Alimentacao (RDC ANVISA n® 216/2004);

g) Fornecimento completo de insumos, utensilios e materiais de apoio indispensaveis a prestacao
do servico, tais como mesas de apoio, recipientes térmicos, pratos, garfos, facas, colheres,
xicaras e copos em vidro e loucga (sendo vedado o uso de descartaveis plasticos comuns, salvo



guardanapos de papel de folha dupla de boa qualidade), bandejas de boa apresentacao, garrafas
térmicas higienizadas, réchauds e toalhas de mesa adequadas para a montagem da estacao de
bufé, com boa apresentagao (arranjo de flores ou outros itens de decoragdo compativeis com a
sobriedade do evento);

h) Disponibilizag&o de pessoal devidamente uniformizado, identificado e qualificado para o servico
de gargons e copeiros, responsaveis pela montagem, reposi¢ao continua dos itens durante o
intervalo, recolhimento dos utensilios utilizados e limpeza imediata da area de bufé apés o
encerramento do servigo, assegurando que a Administracdo ndo dependa de nenhuma estrutura
de pessoal propria para a operacionalizagao do evento;

i) Os servigos deverao ser executados rigorosamente nos horarios definidos pela Administracéo,
devendo toda a estrutura estar montada com a antecedéncia minima estabelecida;

j) A empresa sera integralmente responsavel pela qualidade dos alimentos fornecidos, bem como
pela substituicdo imediata daqueles que apresentarem qualquer irregularidade;

k) Todos os servicos deverao ser executados com observancia das normas de higiene, seguranca
alimentar e apresentagcdo compativeis com eventos institucionais;

I) A Administracdo pagara apenas pelos servigos efetivamente solicitados e executados, conforme
as respectivas Ordens de Fornecimento/Servigo;

m) A contratagdo sera executada sob demanda, mediante Sistema de Registro de Precgos, nao
gerando obrigacdo de consumo integral dos quantitativos registrados;

n) A fiscalizagdo da execugao contratual sera exercida por representantes designados pela
Administracao contratante, conforme dispdem os arts. 117 e 140 da Lei Federal n® 14.133/2021 e
alteracoes, competindo-lhes acompanhar, fiscalizar e atestar a execucéo dos servicos;

0) O objeto devera atender rigorosamente a todas as especificacées técnicas definidas neste
Termo de Referéncia;

p) O recebimento dos servigcos observara o disposto no art. 140 da Lei Federal n® 14.133/2021 e
no art. 171 do Decreto Municipal n® 400/2023, mediante recebimento provisorio e definitivo;

q) O recebimento provisorio ou definitivo do objeto ndo exclui a responsabilidade da empresa
contratada pelos prejuizos resultantes da incorreta execucéo do contrato;

r) A Administracdo contratante emitira o documento de aceite somente apo6s o recebimento
definitivo e restar constatado ter a licitante/contratada cumprido suas obrigacdes e estar o objeto
em condi¢des de recebimento;

s) No ato do recebimento, caso o objeto apresentado nao esteja em conformidade com o Termo
de Referéncia, o item sera recusado total ou parcialmente, conforme o caso, sem direito a
indenizacdo a empresa contratada;

t) A empresa devera arcar com o 6nus decorrente de eventual equivoco no dimensionamento dos
quantitativos de sua proposta, devendo complementa-los, caso o previsto inicialmente em sua
proposta ndo seja satisfatorio para o atendimento ao objeto da licitagéo;

u) A empresa devera atender com presteza as reclamacodes sobre a qualidade dos materiais
fornecidos e os servigos prestados;



v) E de responsabilidade da empresa o cumprimento dos prazos estabelecidos e de todas as
obrigagbes constantes no Termo de Referéncia, seus anexos e sua proposta, assumindo como
exclusivamente seus 0s riscos e as despesas decorrentes da boa e perfeita execu¢ao do objeto;

w) O servigo devera ser executado em perfeitas condi¢ges, conforme especificacdes, prazos e
local definidos no Termo de Referéncia e seus anexos, acompanhado da respectiva Nota Fiscal
referente aos servigos efetivamente prestados;

x) Ficam a cargo da empresa as despesas de deslocamento de sua equipe ao local do evento,
incluindo despesas referentes a transporte;

y) A empresa contratada devera estar apta a iniciar a execugao conforme Ordem de
Fornecimento/Servigco em até 05 (cinco) dias Uteis apds assinatura do contrato, da ata ou emissao
da nota de empenho

z) A Administracado contratante pagara a empresa contratada somente os servigcos efetivamente
prestados e em conformidade com as requisi¢cdes expedidas;

aa) As quantidades dos servigos que vierem a ser adquiridos serdo definidas na respectiva Nota
de Empenho/Ordem de Servico;

bb) Considerando que os servigos de bufé possuem padrdes usuais de mercado e que a
fiscalizagdo técnica exercera controle estrito e direto na entrega de cada evento com base nas
métricas contratuais e normas sanitarias, ndo sera exigida a apresentacao prévia de amostras na
fase de julgamento das propostas, privilegiando-se a celeridade e a ampla competitividade do
certame.

2.7. Analise dos riscos da contratacao

A identificacdo e o0 mapeamento dos principais riscos que podem comprometer a execucao
contratual dos servicos de bufé, bem como as respectivas agdes preventivas e de mitigacao, com
suporte no Mapa de Risco n® 7/2026/PGM-DGA, ficam definidos nos seguintes termos:

a) Pesquisa de precos incompativel com os valores praticados no mercado.

Mitigacdo: Realizacdo de pesquisa de precos em conformidade com o art. 23 da Lei
Federal n® 14.133/2021, com a Instrucdo Normativa CGM n® 014/2025 e com o Decreto Municipal
n® 400/2023, utilizando fontes iddneas e saneamento critico das amostras.

b) Fracasso da licitacao em razao da auséncia de propostas ou propostas
inexequiveis.

Mitigacdo: Elaboracdo do Termo de Referéncia com especificacdes técnicas claras,
objetivas e compativeis com as praticas mercadoldgicas, além de formacédo de preco estimado
realista.

c) Estimativa de quantitativos incompativel com a demanda real dos eventos
institucionais.

Mitigacdo: Dimensionamento baseado nas informacdes e histérico pedagdgico do
CEJUR/PGM, adotando-se o Sistema de Registro de Pregcos para pagamento exclusivo das



demandas reais.
d) Atraso na entrega e montagem da estrutura de bufé no local do evento.

Mitigacdo: Exigéncia contratual de montagem completa com antecedéncia minima de
30 (trinta) minutos do horario fixado para o intervalo do evento e comunicagdo com antecedéncia
minima de 48 (quarenta e oito) horas da Ordem de Servigo, sob pena de san¢des administrativas.

e) Fornecimento de alimentos e bebidas em desacordo com as normas sanitarias
ou com as especificacoes do Termo de Referéncia.

Mitigacdo: Exigéncia expressa de observancia integral da RDC ANVISA n? 216/2004,
fiscalizacdo presencial durante os eventos, obrigacdo de substituicdo imediata dos itens
recusados sem Onus para a Administracao e aplicacao de penalidades.

f) Fornecimento de quantidade insuficiente de alimentos e bebidas para
atendimento dos participantes.

Mitigacdo: Comunicacdo prévia com a estimativa de publico, fiscalizacdo no ato da
montagem e obrigac&o de reposi¢do tempestiva pela contratada.

g) Falha na fiscalizacao e no recebimento dos servicos prestados.

Mitigacéo: Designacgéo formal de gestor e fiscais do contrato (técnico e administrativo),
com estabelecimento de rotinas claras de atesto e recebimento em duas etapas.

h) Inexecucao parcial ou total das obrigacoes contratuais pela empresa
contratada.

Mitigacdo: Estabelecimento detalhado dos deveres da contratada no instrumento
convocatério, acompanhamento continuo e aplicagdo das penalidades cabiveis previstas na Lei
Federal n® 14.133/2021.

2.8. A selecao sera restrita a produtos pré-qualificados? #RPPQ
[J Sim Nao
2.9. O objeto é um produto com julgamento pelo ciclo de vida? #JPCI

0 Sim Nao

2.10. O objeto possui critérios de inovacao e/ou desenvolvimento nacional sustentavel?
Sim  [ONao

Justificativa: A contratada devera adotar medidas de sustentabilidade ambiental, tais como a
proibicdo de copos, pratos e talheres descartaveis plasticos comuns (admitindo-se lougas, vidros e
metais, bem como guardanapos de papel de folha dupla), a racionalizagdo dos géneros para evitar
o desperdicio de alimentos e a segregagdao com descarte ambientalmente adequado dos residuos
sélidos gerados apds os eventos.



3. DESCRICAO DA SOLUCAO

3.1. Especificacao e quantidades da solugao: #EQSO

a) A modalidade licitatéria adequada ao atendimento dessas necessidades € o PREGAO,
em sua forma ELETRONICA, mediante o SISTEMA DE REGISTRO DE PRECOS - SRP, nos
termos da Lei Federal n® 14.133/2021;

b) Os servicos serdo executados na sede da Procuradoria-Geral do Municipio (localizada
na Av. Getulio Vargas, n® 1.522 — 2° Andar — Bosque — Rio Branco/AC) ou em outro local dentro
do perimetro urbano indicado pela Administracao;

c) A estimativa dos quantitativos foi fixada com base no planejamento de cursos e eventos
académicos do CEJUR e solenidades institucionais da PGM:

LOTE | - SERVICOS DE BUFFET

Item | Especificacao do Servico Unidade| Quantidade| Valor Valor
Estimada | Unitario | Total
Anual Estimado| Estimado
01 Coffee Break Tipo A — Minimo 10 Pessoa | 900 R$ 33,00 | R$
pessoas e maximo 100 pessoas 29.700,00

(manha, tarde ou noite)
1. CARDAPIO:

1.1. Bebidas - minimo de 02 (dois)
sabores de sucos de frutas naturais:
a) café sem acucar (servido com
acucar e adogante separadamente); b)
leite quente; c¢) agua mineral; d)
refrigerantes de primeira linha (comum
e zero calorias); e) suco de frutas
naturais (minimo de dois sabores).

1.2. Salgados Finos e Especiais -
minimo de 03 (trés) variedades
distintas de salgados fritos; e
minimo de 03 (trés) variedades
distintas de salgados assados: a)
mini  salgados fritos  (sugestoes:
coxinha de frango com catupiry, risoles
com recheio de carne, queijo e palmito,
kibes, bolinha de queijo, pastéis com
recheio de carne, frango ou queijo e
presunto, mini saltenha de frango,




entre outros); b) mini salgados assados

(sugestdes: croissants e quiches de
frango, bacon, queijo e presunto, queijo
com goiabada, esfirras abertas e
fechadas, mini pizza, quiches variadas,

saltenha, entre outros); ¢) péao sirio com
recheios variados; d) pao de queijo; e)
sanduiche de metro ou natural; f)
canapes variados; g) baixaria regional;
h) mini tapioquinhas.

1.3. Doces, Frutas e
Acompanhamentos — minimo de 02
(duas) variedades distintas de
biscoitos; e minimo de 02 (duas)
variedades distintas de bolos.

a) biscoitos doces e salgados
(sugestdes: castanha, mix de cereais,
canela ou amanteigados); b) salada de
frutas frescas regada com suco de
laranja (creme de leite e leite
condensado servidos separadamente);
c) bolos caseiros variados com
cobertura (sugestdes: bolo de arroz
com cobertura de castanha, cenoura
com chocolate, laranja, chocolate ou
milho); d) banana comprida frita com
acucar e canela.

1.4. Servico e Apresentacao

a) pratos, talheres e utensilios de vidro
e louca; b) guardanapos de papel; c)
servico de garcons; d) montagem de
mesa organizada com toalhas de
tecido e boa apresentacao (arranjo de
flores ou outros itens de decoracao
compativeis com a sobriedade do
evento).

02

Coffee Break Tipo B — Minimo 10
pessoas e maximo 100 pessoas
(manha, tarde ou noite)

2. CARDAPIO:

Pessoa

900

R$ 33,33

R$
29.997,00



2. 1. Bebidas - minimo de 02 (dois)

sabores de sucos de frutas naturais:
a) café sem acucar (servido com
acucar e adocante separadamente); b)
leite quente; c¢) agua mineral; d)

refrigerantes de primeira linha (comum
e zero calorias); e) suco de frutas
naturais (minimo de dois sabores).

2.2. Salgados Finos e Especiais -
minimo de 04 (quatro) variedades
distintas de salgados fritos; e
minimo de 04 (quatro) variedades
distintas de salgados assados: a)
sanduiches variados (sugestdes: misto
quente, natural, pdo de metro ou péao
sirio); b) mini salgados fritos
(sugestdes: coxinha de frango com
catupiry, risoles com recheio de carne,
queijo e palmito, kibes, bolinha de
queijo, pastéis com recheio de carne,
frango ou queijo e presunto, mini
saltenha de frango, entre outros); c)
mini salgados assados (sugestdes:
croissants e quiches de frango, bacon,
queijo e presunto, queijo com
goiabada, esfirras abertas e fechadas,
mini pizza, quiches variadas, saltenha,
entre outros); d) pao sirio com recheios
variados; e) canapés variados; f)
baixaria regional.

2.3. Doces, Frutas e
Acompanhamentos — minimo de 03
(trés) variedades distintas de
biscoitos; e minimo de 03 (trés)
variedades distintas de bolos: a)
biscoitos doces e salgados (sugestdes:
castanha, mix de cereais, canela ou
amanteigados); b) salada de frutas
frescas regada com suco de laranja
(creme de leite e leite condensado
servidos separadamente); c) bolos
caseiros variados com cobertura




(sugestoes: bolo de arroz com

coberifura de castanna, cenoura com
chocolate, laranja, chocolate ou milho);
d) mousse de frutas regionais.

24— Servico e Apresentacao: a)
pratos, talheres e recipientes em vidro
e louca; b) guardanapos de papel; c)
copeira ou garcom para servir e
recolher; d) toalha de mesa de boa
qualidade e boa apresentacdo (arranjo
de flores ou outros itens de decoracao
compativeis com a sobriedade do
evento).

03

Coquetel - Minimo 10 pessoas e
maximo 100 pessoas (manha, tarde
ou noite)

3. CARDAPIO

3.1. Bebidas - minimo de 02 (dois)
sabores de sucos de frutas naturais:
a) café sem acucar (servido com
acucar e adocante separadamente); b)
leite quente; c) agua mineral; d)
refrigerantes de primeira linha (comum
e zero calorias); e) suco de frutas
naturais (minimo de dois sabores).

3.2. Salgados Finos e Especiais -
pratos quentes: minimo de 02 (dois)
pratos quentes servidos em
rechaud; paes finos: minimo de 02
(duas) variedades; paes variados:
minimo de 02 (duas) variedades;

salgados fritos: minimo de 05
(cinco) variedades distintas;
salgados assados: minimo de 05
(cinco) variedades  distintas: a)
pratos quentes servidos em rechaud
(sugestdes: quiches, risoto de frango,
camardo ou bacalhau, risoto de tucupi,

Pessoa

225

R$ 72,00

R$
16.200,00



escondidinho de charque ou frango,

crepes salgados, fricassé de frango e
outros); b) frios sortidos dispostos em
bandejas (presunto de boa qualidade,
queijos variados fatiados, salame

italiano, peito de peru); c) paes finos
artesanais  (sugestdes: artesanais,
integrais, doces, fermentacao natural) e
paes variados cortados (sugestoes:
francés, integral, brioche, p&o sirio,
croissants); d) mini salgados fritos
(sugestdes: coxinha de frango com
catupiry, risoles com recheio de carne,
queijo e palmito, kibes, bolinha de
gueijo, pastéis com recheio de carne,
frango ou queijo e presunto, mini
saltenha de frango, entre outros); e)
mini salgados assados (sugestoes:
croissants e quiches de frango, bacon,
queijo e presunto, queijo com
goiabada, esfirras abertas e fechadas,
mini pizza, quiches variadas, saltenha,
entre outros); f) pao sirio com recheios
variados; g) canapés variados
(sugestbes: barquete de frango,
bruschetta, entre outros).

3.3. Doces, Frutas e
Acompanhamentos - frutas frescas:
minimo de 03 (trés) variedades
apresentadas em pedacos; bolos
com cobertura: minimo de 03 (trés)
tipos distintos; sobremesas em
verrines: minimo de 02 (dois) tipos
de sobremesas individuais: a) frutas
frescas da estacdo apresentadas em
pedacos; b) salada de frutas frescas
regada com suco de laranja (creme de
leite e leite condensado servidos
separadamente); C) manteiga,
requeijao cremoso e geleia artesanal
(sugestdes: morango, laranja, amora
ou pimenta); d) bolos com cobertura; e)
sobremesas individuais apresentadas




em verrines (sugestdes: mousse de
maracuja com calda de chocolate,
mousse de cupuagu, pudim de leite
tradicional ou cheesecake de frutas
vermelhas)

3.4. Servico e Apresentacao: a)
pratos, talheres de metal e utensilios
em vidro, louca e inox; b) guardanapos
de papel de folha dupla; c) servico
permanente de garcons; d) montagem
de mesa de forma organizada com
toalhas de qualidade e boa
apresentacao (arranjo de flores
naturais ou outros itens de decoragao
compativeis com a sobriedade do

evento).
TOTAL VALOR GLOBAL ESTIMADO DO — — — R$
LOTE | 75.897,00

3.2. Da Justificativa para Adoc¢ao da Unidade de Medida por Pessoa em Lote Unico

3.2.1. A contratacao por valor unitario por pessoa atende a exata proporcionalidade dos eventos e
cursos realizados, ajustando o dispéndio publico estritamente ao quantitativo de participantes de
cada atividade institucional.

3.2.2. O agrupamento dos 3 (trés) itens em Lote Unico justifica-se pela identidade técnica dos
servigcos, compartilhamento da mesma logistica de transporte e manipulacdo de alimentos,
utilizacdo do mesmo acervo de loucas e utensilios, sinergia operacional da equipe de
copeiros/garcons e simplificacdo da gestdo e fiscalizacdo contratual, evitando conflitos de
responsabilidade e sobreposicdo de estruturas no mesmo espaco fisico, em perfeita consonancia
com a jurisprudéncia do Tribunal de Contas da Unidao (Acérdao n° 861/2013 — Plenario).

3.2.3. Da Nao Utilizacao do Catalogo Eletrénico de Padronizacao

Conforme consignado no Estudo Técnico Preliminar n® 14/2026/PGM-DGA, realizou-se consulta
prévia ao Catélogo Eletrdnico de Padronizagdo do Governo Federal, constatando-se a inexisténcia
de itens padronizados que contemplassem a totalidade dos cardapios regionais e peculiaridades
logisticas exigidas pela PGM, restando plenamente justificada a adogcdo da descricdo técnica
prépria elaborada pela equipe de planejamento.

3.3. Prazo para inicio da execucao do objeto

A contratada devera estar apta a iniciar a execugcao das Ordens de Servigco em até 05 (cinco)
dias uteis apds a assinatura da Ata de Registro de Pregos ou do recebimento da primeira Nota
de Empenho.

3.4. Prazo de entrega ou de execucao do objeto



Os servicos deverdo ser prestados na data, horario e local indicados na respectiva Ordem de
Servigo/Fornecimento, devendo a montagem completa da estrutura estar finalizada com
antecedéncia minima de 30 (trinta) minutos em relac&o ao inicio do intervalo do evento.

O acionamento da empresa serd formalizado pela PGM com antecedéncia minima de 48
(quarenta e oito) horas da realizacao de cada evento.

3.5. Local de entrega ou execucao

Na sede da Procuradoria-Geral do Municipio de Rio Branco/AC (Avenida Getulio Vargas, n® 1.522
— 2° Piso — Bairro Bosque) ou em outro local situado no perimetro urbano de Rio Branco/AC
previamente designado pela Administracao.

3.6. O objeto possui exigéncias a serem feitas apos a entrega/execucao?
[X] Sim [ ] Nao
3.6.1. Garantia exigida do objeto:

Os géneros alimenticios e bebidas fornecidos deverao apresentar padrdo de primeira qualidade e
plena conformidade higiénico-sanitaria durante todo o evento, respondendo a contratada pelos
vicios de qualidade na forma do Cdédigo de Defesa do Consumidor e das normas sanitarias
vigentes.

3.6.2. Condicoes de manutencao:

a) A Contratada devera prestar os servicos de forma eficiente, pontual e em estrita conformidade
com as especificacdes dos cardapios estabelecidas neste Termo de Referéncia;

b) A Contratada devera atender com presteza as determinacbes da fiscalizacdo da PGM,
providenciando a substituicdo imediata de qualquer alimento ou bebida recusado por inadequacéao
de temperatura, apresentacao, frescor ou descumprimento de cardapio, sem qualquer énus para a
Administracéo;

c) A equipe de garcons e copeiros devera apresentar conduta compativel com o ambiente
institucional, uniformizada, asseada, com cracha de identificacdo e atuando com urbanidade e
presteza durante todo o periodo do servigo;

d) A Contratada devera recolher todas as lougas e materiais imediatamente apds o encerramento
do evento, realizando a limpeza e higienizagao integral do local utilizado;

e) Os utensilios, réchauds, garrafas térmicas e recipientes de louca e vidro fornecidos deverao
estar em perfeitas condigdes de uso, conservagao e funcionamento;

f) A Contratada devera manter, durante toda a vigéncia da Ata de Registro de Precos e dos
ajustes dela decorrentes, as condi¢des de habilitacdo e qualificacdo exigidas no certame.

3.6.3. Exige respeito as normas especificas de descarte?
[X] Sim [ ] Nao

A contratada devera proceder a segregacao dos residuos solidos e organicos resultantes dos
eventos, efetuando o acondicionamento e a destinacdo final ambientalmente correta, sendo
expressamente vedado o descarte inadequado nas instalagdes da PGM.



4. MODELO DE EXECUCAO DO OBJETO
4.1. Como atingiremos os resultados pretendidos do contrato?

Com a execucédo sob demanda dos servicos de bufé, sera garantido o suporte nutricional e
logistico adequado as capacitagcoes promovidas pelo CEJUR e as solenidades da Procuradoria-
Geral do Municipio, evitando a disperséo de participantes, assegurando o cumprimento da grade
pedagdgica e prestigiando o acolhimento protocolar condigno de autoridades e palestrantes.

4.2. Forma de execucao do contrato
Servigco comum néo continuo, prestado sob demanda.
4.3. Prazo de vigéncia do contrato #PVCO

O contrato tera como termo inicial a data de sua assinatura, e sua duragéo sera de 12 (doze)
meses, podendo ser prorrogados por periodos sucessivos até o limite de 10 (dez) anos, em
conformidade com a Lei Federal n® 14.133/2021, contados da comunicacéo ao contratado da
publicacao deste contrato no Portal Nacional de Contratacdes Publicas, obedecendo ao artigo 105
da mesma Lei Federal.

5. MODELO DE GESTAO DO CONTRATO

5.1. Existem requisitos anteriores a execucao?

O Sim Nao

5.1.1. Sera exigida garantia financeira do contrato?

0 Sim Nao #EGFC

Justificativa: Nao sera exigida garantia financeira de execucao para a presente contratacido, nos
termos dos arts. 96 e seguintes da Lei Federal n® 14.133/2021, considerando o baixo risco
financeiro decorrente do regime de pagamento pds-execucao e a prestacao sob demanda
mediante Ordens de Fornecimento/Servigo.

5.1.2. Ha outros requisitos anteriores a execucao
O Sim Nao

5.2. Metodologia de acompanhamento da execucao do contrato e principais pontos de
controle

a) A fiscalizacao do objeto sera exercida por representante, designado, pela Administracao
contratante, conforme dispde o art. 140, da Lei n.? 14.133/2021 e alteracdes;

b) A atuagao ou eventual omisséo da fiscalizagéo na realizagao dos trabalhos, néo podera ser
invocada para eximir a Empresa contratada da responsabilidade no fornecimento dos materiais
qguando for necessario, conforme descri¢do dos materiais descritos neste termo.

c) A comunicagéo entre a fiscalizagao da Administragao contratante e a Empresa contratada
serd realizada através de correspondéncia oficial e anotag¢des ou registros no respectivo
processo.

d) Todos os atos e orientagoes emanados ou emitidos pela fiscalizagdo serao considerados
como se fossem praticados pela Administracéo contratante.

e) Nao obstante a Empresa contratada seja a Unica e exclusiva responsavel pelo fornecimento
dos materiais, a Administragcao contratante reserva-se no direito de, sem que restrinja a



plenitude dessa responsabilidade, exercera mais ampla e completa fiscalizacao sobre o objeto
do contrato, devendo:

| - Acompanhar a execucao fisico-financeira do contrato.

Il - Acompanbhar, controlar, fiscalizar e orientar o cumprimento das clausulas contratuais,
observando os prazos de vigéncia e de execugao.

lll - Observar o fiel adimplemento das disposicoes contratuais.

IV - Ordenar a suspenséo da execugao do contrato se estiver em desacordo como pactuado,
sem prejuizo das penalidades a que esta sujeita a Empresa contratada, garantido o contraditorio
e a ampla defesa.

V - Zelar pela fiel execugéo dos contratos, sobretudo no que concerne a qualidade dos materiais
fornecidos.

VI - Quaisquer exigéncias de a fiscalizagao do contrato inerentes ao seu objeto de verao ser
prontamente atendidas pela Empresa Contratada.

VII - As decisGes e providéncias que ultrapassarem a competéncia do Fiscal deverao ser
solicitadas aos seus superiores em tempo habil para ado¢ao das medidas convenientes.

VIl - Por descumprimento de quaisquer clausulas contratuais, poderao ser aplicadas a Empresa
contratada as penalidades previstas neste Termo de Referéncia e no Contrato.

f) Na hipdtese de a verificagao a que se refere o subitem 2.6 “d”, que trata do recebimento
provisorio e definitivo, ndo ser procedida dentro do prazo fixado, reputar-se-4 como realizada,
consumando-se o recebimento definitivo no dia do esgotamento do prazo.

g) O recebimento provisorio ou definitivo do objeto ndo exclui a responsabilidade da Empresa
contratada pelos prejuizos resultantes da incorreta execugao do contrato.

h) A Administracdo contratante emitira o documento de aceite somente apos o recebimento
definitivo e restar constatado ter a licitante cumprido suas obrigacdes e estar o objeto em
condicdes de recebimento.

i) No ato do recebimento caso o objeto apresentado nao esteja em conformidade com este
Termo de Referéncia, o item sera recusado total ou parcialmente, conforme o caso, sem direito
a indenizacao a Empresa contratada.

j) O recebimento definitivo do objeto ndo exclui a responsabilidade da empresa quanto aos
vicios ocultos, ou seja, que s6 manifestados quando da sua normal utilizacdo pela
Administracao contratante, nos termos do Codigo de defesa do Consumidor (Lei 8.078/90).

5.3. Obrigacoes especificas do contratado #OEDC

A Contratada devera cumprir, além das obrigacoes decorrentes do presente ajuste, as disposi¢cdes
da Lei Federal n® 14.133/2021, do Decreto Municipal n® 400/2023, da RDC ANVISA n® 216/2004 e
demais normas aplicaveis, obrigando-se a:

a) Executar os servicos de bufé com estrita fidelidade as especificacoes técnicas dos cardapios
(Coffee Break Tipo A, Tipo B e Coquetel), horarios e locais determinados na Ordem de Servico;

b) Montar integralmente a estrutura do bufé com antecedéncia minima de 30 (trinta) minutos do
horario fixado para o inicio do intervalo do evento;

c) Fornecer géneros alimenticios e bebidas preparados com ingredientes frescos, dentro do prazo
de validade e em rigorosa observancia as normas sanitarias, sendo terminantemente vedado o
reaproveitamento de alimentos preparados anteriormente;

d) Disponibilizar lougas, xicaras, copos, tacas de vidro, talheres de metal/inox, recipientes
térmicos, toalhas de tecido e arranjos florais decorativos em perfeito estado de conservagao e
higiene, sendo vedada a utilizagdo de descartaveis plasticos comuns;

e) Alocar profissionais devidamente treinados, asseados, uniformizados e identificados para
atendimento de copeiragem, reposic¢ao ininterrupta e gargons durante todo o evento;



f) Proceder a limpeza e higienizacdo imediata do ambiente de bufé apds o término do
atendimento, bem como a destinagdo ambientalmente adequada dos residuos gerados;

g) Substituir, imediatamente e as suas expensas, qualquer alimento, bebida ou utensilio que nédo
atenda aos padrées de qualidade exigidos pela fiscalizagéo;

h) Responsabilizar-se por todos os encargos trabalhistas, previdenciarios, fiscais, comerciais,
tributarios e securitarios decorrentes da execuc¢ao do objeto e de seu pessoal alocado;

i) Indicar preposto formal com plenos poderes para comunicacao e atendimento das demandas da
PGM;

j) Manter durante toda a vigéncia da ata e contratos as condicdes de habilitagdo e qualificacao
exigidas no certame;

k) Responsabilizar-se integralmente por qualquer dano material, pessoal ou sanitario causado a
Administracao ou a terceiros em razao da prestacao dos servicos.

l) Zelar pela padronizagéo e qualidade dos alimentos e materiais fornecidos.

5.4. Obrigacoes especificas do Municipio # OEDM

E de responsabilidade desta PGM, conforme a Portaria Interministerial n® 424, de 30 de dezembro
de 2016, e Lei Municipal n? 1.785/2009, art. 99, inciso |, na aquisicdo de materiais e da
contratacao de servicos, devera realizar consulta aos cadastros elencados abaixo, onde na
constatagcdao em qualquer etapa do processo de aquisicao, da situacado de impedimento,
determinara a exclusao do licitante, a ndo adjudicacdo/homologacao do objeto, a ndo contratacéao
ou a n&o autorizacao de fornecimento ou da realizagdo da obra ou servigco, conforme o caso:

| - Cadastro de Empresas Inidéneas do Tribunal de Contas da Uniao;

Il — Cadastro de Empresas Inidéneas e Suspensas do Ministério da Transparéncia, Fiscalizacédo e
Controladoria-Geral da Uniao;

lll - Sistema de Cadastramento Unificado de Fornecedores - SICAF como impedidas ou
suspensas;

IV - Cadastro Nacional de Condenagdes Civis por Ato de Improbidade Administrativa e
Inelegibilidade, supervisionado pelo Conselho Nacional de Justica.

V - Exigir o cumprimento do objeto, segundo suas especificagdes, prazos e demais condigdes;

VI - Acompanhar a entrega do equipamento e avaliar a sua qualidade, sem prejuizo da
responsabilidade da Contratada, podendo rejeita-los, mediante justificativa;

VII - Fornecer as instrucdes necessarias a entrega do equipamento e cumprir com os pagamentos
nas condi¢des dos precos pactuados;

VIII - Proceder a mais ampla fiscalizacdo sobre o fiel cumprimento do objeto deste instrumento,
sem prejuizo da responsabilidade da contratada;

IX - Indicar os responsaveis pela fiscalizacao e acompanhamento da entrega do equipamento.
X - Informar a CONTRATADA toda e qualquer irregularidade constatada na execucao do contrato,

anotando em registro préprio todas as ocorréncias relacionadas, determinando a CONTRATADA o
que for necessario a regularizacao das faltas ou defeitos observados;



XI - Aplicar a CONTRATADA todas as sancdes cabiveis, caso ocorra 0 descumprimento do
contrato;

XII - Acompanhar e fiscalizar o cumprimento das obrigacées da Empresa contratada, através de
comissao/servidor especialmente designado;

XIII - Assegurar os recursos orcamentarios e financeiros para custear o contrato;
XIV - Atestar na nota fiscal a efetiva entrega do material;

XV - Comunicar, oficialmente, a empresa contratada quaisquer imperfeicoes, falhas ou
irregularidades verificadas na execucéo do objeto, para que seja substituido, reparado ou
corrigido, fixando prazo para sua correcao;

XVI - Comunicar formalmente a empresa contratada, através de correspondéncias ou aditivos
contratuais, sempre que houver alteragdes e informagdes que possam modificar itens do contrato
originalmente avencados;

XVII - Exercer o acompanhamento e a fiscalizagao do contrato, por servidor especialmente
designado, na forma prevista da Lei n® 14.133/2021 e do Decreto Municipal n®. 400/2023;

XVIII - Rejeitar todos e quaisquer materiais cujas especificacdes ndo atendam, em quaisquer dos
itens, aos requisitos minimos constantes deste Termo de Referéncia;

XIX - Verificar, por ocasiao do pagamento, a regularidade da empresa contratada junto a
Seguridade Social (INSS), Receita Federal, FGTS, Justica do Trabalho, Fazenda Estadual e
Prefeitura Municipal.

5.5. Existem requisitos posteriores a execucao?

01 Sim N&o

5.6. Havera matriz de alocacao de risco contratual?
Sim [ONao #MRSN

5.6.1. Matriz de alocacao de risco contratual #MARC

Evento de risco Alocacao Consequéncia
Alteracao do quantitativo contratado Municipio |Aditivo contratual
Alteracdo do projeto Municipio |Reequilibrio contratual

Criagao, extingao ou alteracao de

: Municipio |Reequilibrio contratual
tributos, taxas ou encargos P 9

Atraso no pagamento Municipio |Juros e atualizagdo monetéria

Problemas com empregados do Contratado |Manutenc¢ao do valor

contratado
- Correcao com manutencao do
Erros na execugao Contratado ¢ ¢
valor
Atrasos e inadimplementos Contratado Glosa do valor nao executado e

aplicacéo de penalidades

Oscilacoes de mercado dos insumos
até 5% acima da variagcado média do Contratado |Manutengao do valor
ano anterior




Oscilagdes de mercado dos insumos
acima de 5% da variacdo média do ano | Municipio |Reequilibrio contratual
anterior

Outros eventos nao previstos
caracterizados como caso fortuito, forca
maior, fato do principe ou fato da
administracao

Municipio |Reequilibrio contratual

5.7. Qual sera a regra da subcontratacao? #QSRS
Sera vedada a subcontratacao
5.7.1. Se vedada a subcontratacao, qual a justificativa?

A prestagao de servigos de bufé possui natureza comum e nao apresenta complexidade técnica
ou especializacao fracionavel que justifiqgue a intermediacao de terceiros, devendo a empresa
adjudicataria assumir a execucao direta, a coordenacao de pessoal e a responsabilidade
operacional e sanitaria pela totalidade do objeto licitado.

5.8. Além da conciliacao, havera outro método alternativo de resolucao de
controvérsias?

0 Sim N&o

6. CRITERIOS DE PAGAMENTO
6.1. Prazo de pagamento: #PPGT

a) O pagamento sera efetuado até o 30° (trigésimo) dia util contados a data de entrega da nota
fiscal/fatura, apds o processamento interno por parte da PGM, mediante a apresentacéo da Nota
Fiscal/Fatura efetivamente atestado pelo setor competente e apresentacéo das certiddes de
regularidade junto aos érgaos Federal, Estadual e Municipal, devendo no ato de cada pagamento
o licitante manter a sua seguridade fiscal de todos os tributos exigidos no Edital de Licitacao;

b) Qualquer divergéncia entre a unidade de fornecimento e a Nota Fiscal, ensejara a devolugao
da Nota para regularizacdo do pagamento correspondente;

c) E vedado a antecipacédo de pagamentos;

d) O Licitante devera mencionar na respectiva Nota Fiscal/ Fatura informagdes sobre o material,
além de mencionar o numero da licitacao e do contrato;

e) A Nota Fiscal/Fatura devera ser apresentada com 05 (cinco) dias Uteis de antecedéncia para os
procedimentos administrativos necessarios a efetivacdo do pagamento. Nao sendo aprovada pela
Administracao, sera devolvida a CONTRATADA para as necessarias corregcoes, com as
informacgdes que motivaram sua rejeig¢ao, reiniciando o prazo;

f) Para a efetivacdo do pagamento, devem ser adotados os seguintes procedimentos
obrigatérios:

| - Apresentar nota fiscal ou fatura;

Il - Verificagdo da regularidade fiscal da contatada, quanto as certidées de regularidade fiscal e



trabalhista exigidas na Habilitacdo em cada sitio correspondente ou no SICAF, quais sejam: -
Certidao negativa, ou certidao positiva com efeitos de negativa, de débito relativo a tributos
federais e a divida ativa da Unido, comprovando a regularidade com a fazenda Federal; Certidao
negativa, ou certidao positiva com efeito de negativa, emitida pelo Estado, relativo ao domicilio ou
sede do licitante, relativa a tributos estaduais, pertinentes ao seu ramo de atividade e compativel
com o objeto contratual, comprovando a regularidade para com a fazenda Estadual; Certidao
negativa, ou certidao positiva com efeito negativo, emitida pelo Estado, relativa ao domicilio ou
sede do licitante, da divida ativa da Fazenda Estadual; Certidao Negativa de Débitos — CND, ou
certidao positiva com efeitos negativo, emitida pelo municipio relativo ao domicilio ou sede do
licitante, pertinente ao seu ramo de atividade e compativel com o objeto contratual, comprovando
a regularidade para com o Municipio; Certidao de Regularidade de Situagao do FGTS — CRS,
emitida pela Caixa Econémica Federal — CEF, comprovando a regularidade perante o Fundo de
Garantia por Tempo de Servico; Certidao Negativa de Débito — CND, ou certidao positiva com
efeito negativo, comprovando a regularidade perante a Seguridade Social; - Certidao Negativa de
Débitos Trabalhistas — CNDT, ou Certiddo Positiva com efeitos de Negativa.

g) Nao seréa efetuado qualquer pagamento a CONTRATADA enquanto houver pendéncia de
liquidacao de obrigagao financeira por parte desta, seja em virtude de penalidade, indenizacao,
inadimpléncia contratual ou qualquer outra de sua responsabilidade.

h) Se a CONTRATADA descumprir qualquer termo ou condicdo a que se obrigar no presente
certame, por sua exclusiva culpa, a PGM podera reter o pagamento até que seja sanado o
respectivo inadimplemento, nao sobrevindo, portanto, qualquer 6nus a PGM resultante desta
situacéao.

6.2. Critério de reajuste e repactuacao:

6.2.1. O contrato sera de prestacao de servicos continuos com regime de dedicacao
exclusiva de mao de obra ou predominancia de mao de obra, que implica em repactuacao?

01 Sim Nao #EMOX

6.2.2. indice de reajuste ou repactuacido dos insumos #IRIN

Em conformidade com a legislacéo vigente e, em especial com o estabelecido de que a
periodicidade do reajuste de preco deste contrato sera contada a partir da data do orcamento
estimado. Os prec¢os unitarios seréo reajustados anualmente, mediante a aplicagdo da variacao
do indice de Precos ao consumidor — IPC-FIPE elaborado pela Fundagéo Instituto de Pesquisas
Econdmicas da Universidade de Sao Paulo, e a vista da aplicacdo da seguinte férmula
paramétrica:

IPC
R = Po. [(--------- ) - 1]
IPCo
Onde:
R = parcela de reajuste;
Po = preco inicial do contrato no més de referéncia dos precos ou preco do contrato no més de
aplicacao do ultimo reajuste;
IPC / IPCo = variagdo do IPC FIPE — indice de Preco ao Consumidor, ocorrida entre o més de
referéncia de precos, ou 0 més do ultimo reajuste aplicado, e 0 més de aplicacao do reajuste.
Més de referéncia dos precos: /




6.3. Havera Instrumento de Medicao de Resultado?

] Sim Nao #HIMR

6.4. Havera Remuneracao Variavel?

] Sim Nao #HRVA

6.5. Havera a adocao do regime de conta vinculada?

O Sim Ndo #ARCV

6.6. Critério e prazo para recebimento provisério #PPRP

O recebimento provisoério sera realizado de forma sumaria imediatamente apds a realizagéo de
cada evento pelo fiscal técnico/setor demandante, mediante atesto na Ordem de
Fornecimento/Servico.

6.7. Critério e prazo para recebimento definitivo #PPRD

O recebimento definitivo sera efetuado pelo Gestor do Contrato no prazo de até 10 (dez) dias
uteis, contados da entrega da Nota Fiscal acompanhada da comprovacao de regularidade fiscal e
trabalhista e do termo de atesto provisorio.

7.  E UMA CONTRATACAO DIRETA? #EUCD
[J Sim Nao

7.1. E um caso de inexigibilidade de licitacdo?
[ Sim Nao

7.2. Euma licitacdo dispensada?

[J Sim Néao

7.3. E uma licitacdo dispensavel?

0 Sim N&o

8. EXISTE A NECESSIDADE DE ELABORAR UM EDITAL DE SELECAO?
Sim O Naéo

8.1. Rito de selecao

Pregao #MDLI

8.1.1. Forma da selecao #FDSE

O Presencial Eletrénica

8.1.2. Local do certame: #LDCE



O certame serd realizado por meio de sistema eletrénico oficial indicado no edital de licitacao
(PNCP/Portal de Compras do Municipio de Rio Branco)..

8.2. Critério de julgamento
Menor preco #CDJU
8.2.1. A contratacao sera global, por lotes de itens, ou por itens
U1 Global Lotes de itens  [1Por itens
8.2.1.1. Justificativa da Escolha Por Lote de Itens

A opcéo pelo agrupamento dos itens em lote Unico (Lote |) justifica-se pela identidade operacional
e técnica dos servigos de bufé (Coffee Break Tipo A, Tipo B e Coquetel), que compartilham a
mesma logistica de preparacao, transporte, montagem, equipe de copeiros € gargons, acervo de
loucas e fiscalizacao presencial (fls. 41-42). A unificacdo assegura a padronizacédo e harmonia dos
eventos institucionais da PGM, reduz custos de transagao e otimiza o gerenciamento
administrativo, encontrando respaldo no entendimento do Tribunal de Contas da Unido
consolidado no Ac6rdao n® 861/2013 — Plenario

8.3. Modo de disputa

Aberto  #MDDI

8.3.1. Os lances devem ser feitos com base no: #PUPT
LIPrego unitario Preco Total LINao tem lances
8.4. Havera antecipacao da habilitacao? #ODET

[1Sim, rito com habilitagdo antecipada XIN&o, rito procedimental comum

8.5. Beneficios para Micro e Pequenas Empresas - MPE

Aplicacao do tratamento diferenciado e favorecido previsto na Lei Complementar Federal n®
123/2006 (art. 4° da Lei n® 14.133/2021 e Decreto Municipal n® 400/2023).

8.5.1. Tabela com dados dos itens e beneficio de MPE #TMPE

LOTE | - SERVICOS DE BUFFET

Item | Descricao Unid. | Quant.| Valor Valor Total | Beneficio para
Unitario Estimado MPE
Estimado
01 Coffee Break Tipo | Pessoa| 900 R$ 33,00 R$ Exclusiva
A — Minimo 10 29.700,00

pessoas e maximo
100 pessoas
(manha, tarde ou
noite)




02 Coffee Break Tipo | Pessoa| 900 R$ 33,33 R$

B — Minimo 10 29.997,00
pessoas e maximo
100 pessoas
(manha, tarde ou
noite)

Exclusiva

03 Coquetel - Minimo | Pessoa| 225 R$ 72,00 R$

10 pessoas e 16.200,00
maximo 100
pessoas (manha,
tarde ou noite)

Exclusiva

VALOR ESTIMADO GLOBAL DO LOTE | R$ 75.897,00

8.6. Exigéncias especificas para a fase de proposta

LIExistem exigéncias especificas XIN&o se aplica o item

8.6.1. Ha necessidade de amostra para o julgamento das propostas?

O Sim Nao #AMOS

8.7. Exigéncias especificas para a fase de habilitacao
XExistem exigéncias especificas [INao se aplica o item

8.7.1. Qualificagdo econémico-financeira:

a) Apresentacdo do Balanco Patrimonial e Demonstracdo do Resultado do Exercicio
(DRE) dos 02 (dois) ultimos exercicios sociais ja exigiveis, na forma da lei, que comprovem
indices de Liquidez Geral (LG), Liquidez Corrente (LC) e Solvéncia Geral (SG) superiores a 1,0

(um) (art. 69 da Lei Federal n® 14.133/2021);

b) Caso a empresa apresente indice igual ou inferior a 1,0 (um) em qualquer dos
coeficientes, devera comprovar patriménio liquido n&o inferior a 10% (dez por cento) do valor total

estimado da contratacao;

c) Certidao Negativa de Faléncia ou Recuperacao Judicial expedida pelo distribuidor da

sede da pessoa juridica.
8.7.2. Inscricao em entidade profissional

00 Sim N&o



8.7.3. Sera exigido atestado de capacidade técnico-operacional?

Sim [ Naéo

8.7.3.1. Requisito minimo do atestado de capacidade técnico-operacional: #RMAO

a) Apresentacao de, no minimo, 01 (um) atestado de capacidade técnico-operacional
fornecido por pessoa juridica de direito publico ou privado, que comprove que a licitante prestou
ou presta servicos pertinentes e compativeis em caracteristicas com o objeto licitado (prestagcéo

de servicos de bufé, fornecimento de coffee break ou alimentacao para eventos);

b) Apresentacdo de Licenca/Alvara Sanitario de Funcionamento em vigor, emitido pela
Vigilancia Sanitaria competente do domicilio da licitante, comprovando que suas instalacoes

atendem aos padrdes higiénico-sanitarios exigidos para manipula¢do e preparo de alimentos.

8.7.3.2. Sera admitida a utilizacao por atestado do subcontratado?

0 Sim Nao

8.7.3.3. Os atestados de capacidade técnico-operacional podem ser substituidos por
outras provas habeis?

] Sim Nao
8.7.4. Exigéncia de atestado de capacidade técnico-profissional

O Sim Nao

8.7.5. Ha outro requisito previsto em lei especial?
Sim [ Naéo

Qual: Apresentacao de Alvara/Licenga Sanitaria de Funcionamento expedido pelo 6rgao de
Vigilancia Sanitaria competente

8.8. Sera vedada a participacao de consorcios?
Sim [ Nao #CONS
8.8.1. Qual ajustificativa para vedar o consércio:

Nao sera admitida a participacao de empresas em consorcio por se tratar de servico comum,
amplamente prestado por empresas do segmento local, inexistindo complexidade técnica,
financeira ou operacional que demande a aglutinacao societaria transitéria de fornecedores.

8.9. Havera limite maximo do numero de consorciados em um consorcio?

O Sim N&o

9. INFRACOES E PENALIADES NO CERTAME, NO CONTRATO E NA ATA DE
REGISTRO DE PRECO



9.1. Em conformidade com o que preconiza a Lei n® 14.133/2021 em seu art. 155, o licitante
ou o contratado sera responsabilizado administrativamente pela pratica de qualquer das seguintes
infragbes:

| - Dar causa a inexecug¢dao parcial do contrato;

Il - Dar causa a inexecugéao parcial do contrato que cause grave dano a Administracao, ao
funcionamento dos servigcos publicos ou ao interesse coletivo;

lll - dar causa a inexecuc¢ao total do contrato;
IV - Deixar de entregar a documentacao exigida para o certame;
V - N&o manter a proposta, salvo em decorréncia de fato superveniente devidamente justificado;

VI - Nao celebrar o contrato ou ndo entregar a documentacao exigida para a contratacao, quando
convocado dentro do prazo de validade de sua proposta;

VIl - ensejar o retardamento da execugao ou da entrega do objeto da licitagdo sem motivo
justificado;

VIII - apresentar declaracédo ou documentacéao falsa exigida para o certame ou prestar declaracao
falsa durante a licitagcdo ou a execucéao do contrato;

IX - Fraudar a licitacao ou praticar ato fraudulento na execugéao do contrato;

X - Comportar-se de modo inidéneo ou cometer fraude de qualquer natureza;

Xl - praticar atos ilicitos com vistas a frustrar os objetivos da licitacao;

XII - praticar ato lesivo previsto no art. 52 da Lei n®. 12.846, de 1° de agosto de 2013.

9.1.1. As infragbes praticadas pelo licitante ou pelo contratado serdo sancionaveis de acordo
com sua gravidade, respeitado o contraditério e a ampla defesa.

9.2 Serao aplicadas ao responsavel pelas infracées administrativas supramencionadas as
seguintes sancoes (art. 156, e §§ 19, 2%, 32, 4° e 52 da Lei Federal n® 14.133/2021):

| - Adverténcia;

Il - Multa;

lll - Impedimento de licitar e contratar;

IV - Declaracgao de inidoneidade para licitar ou contratar.

9.2.1 Na aplicagao das sangbes serdo considerados:
| - A natureza e a gravidade da infracdo cometida;
Il - As peculiaridades do caso concreto;
lll - As circunstancias agravantes ou atenuantes;
IV- Os danos que dela provierem para a Administracdo Publica;
V - Aimplantacdo ou o aperfeicoamento de programa de integridade, conforme normas e
orientacdes dos érgaos de controle.

9.2.2 A sangéao de adverténcia sera aplicada exclusivamente pela infragdo administrativa prevista
no inciso | da subclausula 9.1, quando nao se justificar a imposicao de penalidade mais grave.

a sancao de multa, calculada na forma do edital ou do contrato, ndo podera ser inferior a 0,5%
(cinco décimos por cento) nem superior a 30% (trinta por cento) do valor do contrato licitado ou
celebrado com contratacéo direta e serd aplicada ao responsavel por qualquer das infragdes
administrativas previstas no art. 155 da Lei Federal n® 14.133/2021.



9.2.4 A sancéao de impedimento de licitar e contratar sera aplicada ao responsavel pelas infracées
administrativas previstas nos incisos I, Ill, 1V, V, VI e VIl do caput do art. 155 da Lei n®
14.133/2021, quando néao se justificar a imposicao de penalidade mais grave, e impedira o
responsavel de licitar ou contratar no ambito da Administracdo Publica direta e indireta do ente
federativo que tiver aplicado a sancéo, pelo prazo maximo de 3 (trés) anos.

9.2.5 A sangéao de declaragao de inidoneidade para licitar ou contratar sera aplicada ao
responsavel pelas infracées administrativas previstas nos incisos VI, IX, X, Xl e Xl do caput do
art. 155 da Lei n® 14.133/2021, bem como pelas infragcbes administrativas previstas nos incisos Il,
[, 1V, V, VI e VII do caput do referido artigo que justifiquem a imposicao de penalidade mais grave
que a sancao referida no § 4° do art. 155, e impedira o responsavel de licitar ou contratar no
ambito da Administracao Publica direta e indireta de todos os entes federativos, pelo prazo
minimo de 3 (trés) anos e maximo de 6 (seis) anos.

9.3 Nos casos em que o contratado cometer ato de descumprimento parcial do contrato, sem que
gere dano ao Municipio, o fiscal do contrato indicara e o gestor podera aplicar san¢ao de
adverténcia ao contratado pelo inadimplemento.

9.4 Sera aplicada multa moratéria de 0,5% (meio por cento) por dia de atraso injustificado sobre o
valor da parcela inadimplida, até o limite de 40 (quarenta) dias.

9.5 Caso a empresa tenha declarado o compromisso de implementacéo de politica de integridade
ou de equidade entre homens e mulheres no ambiente de trabalho, o seu inadimplemento
implicard em multa mensal de 0,5% (meio por cento) sobre as faturas emitidas, enquanto persistir
a situacao de irregularidade.

9.6 Ultrapassado o prazo maximo de multa moratéria, o Municipio podera optar por comunicar ao
contratado a rescisdo contratual, com a substituicao da multa moratéria por multa compensatoria
de 20% (vinte por cento) sobre o valor da parcela inadimplida.

9.7 Nos casos de inexecucao total do contrato, o Municipio aplicara multa de 20% (vinte por
cento) sobre o valor do saldo contratual a executar.

9.8 A penalidade de multa podera ser cumulada com penalidade de impedimento de licitar e
contratar, nos termos abaixo:

INFRACAO COMETIDA PENALIDADE PRAZO
Ensejar o retardamento da Impedimento de licitar ou
execucao do contrato sem contratar com o Municipio de 6 meses
motivo justificado Rio Branco
Dar causa a inexecugao parcial
do contrato que cause grave Impedimento de licitar ou
dano & Administracéo, ao contratar com o Municipio de 12 meses
funcionamento dos servigcos Rio Branco
publicos ou ao interesse coletivo
.. - Impedimento de licitar ou
Dar causa a inexecugao total do | contratar com o Municipio de 18 meses

contrato

Rio Branco

Prestar declaracéao falsa durante
a execucao do contrato

Declaragao de Inidoneidade
para licitar ou contratar com
todos os entes federativos

4 anos e 6 meses

Praticar ato fraudulento na
execucao do contrato

Declaragao de Inidoneidade
para licitar ou contratar com
todos os entes federativos

4 anos e 6 meses




Comportar-se de modo inidéneo | Declaragao de Inidoneidade

ou cometer fraude de qualquer | Para licitar ou contratar com | 4 anos e seis meses
natureza todos os entes federativos

Praticar ato lesivo previsto no art.| Declaragdo de Inidoneidade
52 da Lei n® 12.846, de 1° de para licitar ou contratar com 4 anos e 6 meses
agosto de 2013 todos os entes federativos

10. DA PROTECAO E TRANSMISSAO DE INFORMACOES, DADOS PESSOAIS E/ OU
BASE DE DADOS

a) O Fornecedor/Contratado obriga-se ao dever de protecao, confidencialidade e sigilo de toda
informacao, dados pessoais e/ou base de dados a que tenha acesso, inclusive em razao de
licenciamento ou da operacao dos programas/sistemas, nos termos da Lei Federal n®
13.709/2018, suas alteracdes e regulamentacdes posteriores, durante o cumprimento do objeto da
contratacao.

b) O Fornecedor/Contratado obriga-se a proporcionar medidas técnicas e administrativas
suficientes visando a seguranca, a protecao, a confidencialidade e o sigilo de toda informacéo,
dados pessoais e/ou base de dados a que tenha acesso, a fim de evitar acessos nao autorizados,
acidentes, vazamentos acidentais ou ilicitos que causem destruicao, perda, alteracao,
comunicacao ou qualquer outra forma de tratamento nao previstos.

¢) O Fornecedor/Contratado deve assegurar-se de que todos 0s seus colaboradores, consultores
e/ou prestadores de servicos que, no exercicio de suas atividades, tenham acesso e/ou
conhecimento da informacao e/ou dos dados pessoais, respeitem o dever de protecao,
confidencialidade e sigilo.

d) O Fornecedor/Contratado ndo podera utilizar-se de informacao, dados pessoais e/ou base de
dados a que tenha acesso, para fins distintos ao cumprimento do objeto deste instrumento
contratual.

e) O Fornecedor/Contratado ndo podera disponibilizar e/ou transmitir a terceiros, sem prévia
autorizacao escrita, informacéo, dados pessoais e/ou base de dados a que tenha acesso em
razdo do cumprimento do objeto deste instrumento contratual.

f) O Fornecedor/Contratado obriga-se a fornecer informacao, dados pessoais e/ou base de dados
estritamente necessarios quando da transmissao autorizada a terceiros, durante o cumprimento
do objeto deste instrumento contratual.

g) O Fornecedor/Contratado fica obrigado a devolver todos os documentos, registros e copias que
contenham informacao, dados pessoais e/ou base de dados a que tenha tido acesso durante a
execucao do objeto deste instrumento contratual, no prazo de 30 (trinta) dias corridos contados da
rescisao contratual, restando autorizada a conservagao apenas nas hipéteses legalmente
previstas.

h) Ao Fornecedor/Contratado nao sera permitido deter copias ou backups, informacao, dados
pessoais e/ou base de dados a que tenha tido acesso durante a execuc¢ao do objeto deste
instrumento contratual.

i) O Fornecedor/Contratado devera eliminar os dados pessoais a que tiver conhecimento ou posse
em razdo do cumprimento do objeto deste instrumento contratual, t&do logo n&o haja necessidade
de realizar seu tratamento.



j) O Fornecedor/Contratado devera notificar, imediatamente, a CONTRATANTE no caso de perda
parcial ou total da informacéo, dados pessoais e/ou base de dados.

k) A notificagdo ndo eximira o fornecedor/contratado das obrigacdes e/ou sangdes que possam
incidir em raz&o da perda parcial ou total da informacao, dados pessoais e/ou base de dados.

1) O Fornecedor/Contratado que descumprir os termos da Lei Federal n® 13.709/2018, suas
alteracoes e regulamentacdes posteriores, durante ou apds a execucao do objeto deste
instrumento contratual, fica obrigado a assumir total responsabilidade e o ressarcimento por todo e
qualquer dano e/ou prejuizo ocorrido, incluindo sangbes aplicadas pela autoridade competente.

m) O Fornecedor/Contratado fica obrigado a manter preposto para comunicacédo com a
CONTRATANTE, para os assuntos relacionados a Lei Federal n® 13.709/2018, suas alteraces e
regulamentagdes posteriores.

n) O dever de sigilo e confidencialidade, e as demais obrigacdes descritas na presente clausula,
permanecerao em vigor apds a extincao das relacdes entre o Fornecedor/Contratado e a
CONTRATANTE, bem como, entre o fornecedor/contratado e os seus colaboradores,
subcontratados, consultores e/ou prestadores de servigos, sob pena das sangdes previstas na Lei
Federal n® 13.709/2018, suas alteracdes e regulamentacdes posteriores, salvo decisao judicial em
contrario.

0) O ndo cumprimento de quaisquer das obrigacdes descritas nesta clausula sujeitara o
Fornecedor/Contratado a processo administrativo para apuracéao de responsabilidade e,
consequentemente, sangdo, sem prejuizo de outras cominacdes civeis e penais.

11. DISPOSICOES ANTICORRUPCAO

a) Previsao da aplicacao da Lei Federal n® 12.846, de 1° de agosto de 2013, regulamentada pelo
Decreto Municipal n? 948 de 23 de julho de 2014, mediante a inclusao de clausula na seguinte
forma:

I - Na forma da Lei Federal n® 12.846/2013, regulamentada pelo Decreto Municipal n® 948/2014,
para a execucao deste contrato, nenhuma das partes podera oferecer, dar ou se comprometer a
dar a quem quer que seja, ou aceitar ou se comprometer a aceitar de quem quer que seja, tanto
por conta propria quanto através de outrem, qualquer pagamento, doacao, compensagao,
vantagens financeiras ou nao financeiras ou beneficios de qualquer espécie que constituam
pratica ilegal ou de corrupcao sob as leis de qualquer pais, seja de forma direta ou indireta quanto
ao objeto deste contrato, ou de outra forma que nao relacionada a este contrato, devendo garantir,
ainda, que seus prepostos e colaboradores ajam da mesma forma e observando sempre a
legislagdo pertinente.

12. DA JORNADA DE TRABALHO E DISPONIBILIDADE

12.1. A contratada devera disponibilizar o atendimento nos turnos matutino, vespertino ou noturno,
no intervalo compreendido entre as 08h00 e as 22h00, nos dias Uteis ou ndo Uteis em que houver
a realizagdo dos eventos institucionais;

12.2. Toda a estrutura fisica, mesas, toalhas, arranjos decorativos, insumos alimenticios e lougas
deverao estar prontos para consumo com antecedéncia minima de 30 (trinta) minutos do horario
programado para o intervalo na respectiva Ordem de Servico;



12.3. A equipe de apoio operacional (garcons e copeiros) permanecera a disposi¢cao durante todo
o periodo do evento, prestando assisténcia continua, realizando a reposi¢céo dos itens e
procedendo a limpeza do local ap6s a concluséo.

13. DO ESCOPO DO SERVICO

13.1. Do Servico de Bufé ( Coffee Break Tipos A e B)

Compreende a preparacao, transporte térmico adequado, montagem, reposi¢ao continua e
recolhimento de lanches, salgados finos assados e fritos, frutas frescas, bolos, biscoitos e bebidas
(café, leite, sucos naturais e refrigerantes), com fornecimento integral de loucas de
vidro/porcelana, talheres, toalhas e servico de garcons/copeiros.

13.2. Do Servico de Coquetel

Compreende o fornecimento de alimentacao sofisticada e pratos quentes servidos em réchauds
de inox, tAbua de frios especiais, paes finos artesanais, salgados finos fritos e assados, canapés,
sobremesas individuais em verrines, frutas laminadas e bebidas, com ambientacao refinada de
mesas e atendimento integral de gargons.

14. DA ROTINA A SER CUMPRIDA

As atividades operacionais do bufé observarao as seguintes rotinas:

» Fase de Preparacao e Montagem Prévia: Transporte dos géneros em recipientes térmicos
higienizados, ambientacdo das mesas com toalhas de tecido, arranjos decorativos,
organizacdo dos réchauds, bandejas e lougas, finalizada 30 minutos antes do inicio do
intervalo;

« Fase de Atendimento e Reposicao: Presenca continua de copeiros e garcons
devidamente uniformizados para servir os participantes, reposicdo imediata de bebidas e
alimentos e recolhimento de lougas utilizadas;

» Fase de Desmontagem e Limpeza: Recolhimento imediato de todos os utensilios ap6s o
encerramento do evento, higienizagcdo completa da area utilizada e segregacao dos residuos
para descarte ambientalmente adequado.

15. DA DESCRIGAO DOS SERVICOS DE BUFE E ESPECIFICAGOES DOS CARDAPIOS

Os cardapios a serem fornecidos pela contratada obedecerao rigorosamente as seguintes
composicoes minimas:

15.1. Cardapio 1: Coffee Break Tipo A (Atendimento de 10 a 100 pessoas)

» Bebidas: Café sem acucar (servido com agucar e adocante separadamente); leite quente;
agua mineral com e sem gas; refrigerantes de primeira linha (comum e zero calorias); suco
de frutas naturais em no minimo 02 (dois) sabores distintos (ex.: laranja, acerola, maracuja,



15.2.

15.3.

abacaxi ou graviola);

Salgados Finos e Especiais: Minimo de 03 (trés) variedades distintas de salgados fritos e
03 (trés) variedades distintas de salgados assados (ex.: coxinhas com requeijao, risoles
variados, quibes, bolinhas de queijo, pastéis, mini saltenhas; croissants, quiches variadas,
esfirras abertas e fechadas, mini pizzas, pao de queijo, pao sirio recheado, sanduiches
naturais ou de metro, canapés variados, mini tapioquinhas e baixaria regional);

Doces, Frutas e Acompanhamentos: Minimo de 02 (duas) variedades de biscoitos finos
(doces e salgados); minimo de 02 (duas) variedades de bolos caseiros com cobertura (ex.:
bolo de arroz com castanha, cenoura com chocolate, laranja, milho); salada de frutas frescas
regada com suco de laranja (creme de leite e leite condensado servidos a parte); banana
comprida frita com agucar e canela;

Servico e Apresentacao: Pratos e xicaras de louga, copos e tagas de vidro, talheres de
inox/metal, garrafas térmicas higienizadas, guardanapos de papel de folha dupla, toalhas de
tecido de boa qualidade, arranjo floral decorativo e servico permanente de garcons e
copeiros.

Cardapio 2: Coffee Break Tipo B (Atendimento de 10 a 100 pessoas)

Bebidas: Café sem agucar (com agucar e adogante a parte); leite quente; agua mineral com
e sem gas; refrigerantes de primeira linha normais e zero; suco de frutas naturais em no
minimo 02 (dois) sabores variados;

Salgados Finos e Especiais: Minimo de 04 (quatro) variedades distintas de salgados fritos
e 04 (quatro) variedades distintas de salgados assados (ex.: mini salgados fritos diversos
como coxinhas, risoles, quibes, bolinhas de queijo, mini pastéis; salgados assados como
croissants, quiches finas, esfirras, mini empadas, mini pizzas, saltenhas; sanduiches
especiais em pao sirio, pdo de metro ou pao de queijo; canapés variados e baixaria
regional);

Doces, Frutas e Acompanhamentos: Minimo de 03 (irés) variedades de biscoitos finos;
minimo de 03 (trés) variedades de bolos caseiros com cobertura; salada de frutas frescas da
estacdo com acompanhamentos a parte; mousse de frutas regionais (cupuagu, maracuja ou
graviola);

Servico e Apresentacao: Loucas, xicaras, pratos e recipientes de vidro/louga, talheres
metélicos, guardanapos de papel de folha dupla, toalhas de mesa de padrao refinado com
arranjo floral e equipe de copeiras/garcons para montagem, atendimento, reposicdo e
recolhimento.

Cardapio 3: Coquetel (Atendimento de 10 a 100 pessoas)

Bebidas: Café sem acucar com complementos; leite quente; &gua mineral com e sem gas;
refrigerantes de primeira linha (comuns e sem acucar); sucos naturais em no minimo 02
(dois) sabores;



» Salgados Finos, Pratos Quentes e Especiais: Minimo de 02 (dois) pratos quentes
servidos em réchaud de aco inox (ex.: risoto de frango, risoto de camarao ou bacalhau, risoto
no tucupi, escondidinho de charque ou frango, crepes salgados, quiches finas ou fricassé);
frios dispostos em bandejas decoradas (presunto nobre, peito de peru, salame italiano,
queijos finos fatiados); paes finos artesanais e variados (minimo de 02 variedades de paes
especiais cortados como croissants, brioches, pao sirio, pades de fermentacdo natural,
manteiga, requeijao cremoso e geleia artesanal); salgados fritos (minimo de 05 variedades);
salgados assados (minimo de 05 variedades); canapés finos, bruschettas e barquetes
recheadas;

» Doces, Frutas e Sobremesas: Minimo de 03 (irés) variedades de frutas frescas laminadas;
minimo de 03 (trés) tipos de bolos especiais confeitados; minimo de 02 (dois) tipos de
sobremesas individuais servidas em verrines (ex.. mousse de maracuja com calda de
chocolate, mousse de cupuacu, pudim de leite tradicional, cheesecake com frutas
vermelhas);

» Servico e Apresentacao: Pratos e travessas de louga/vidro, réchauds de acgo inoxidavel,
tagas e copos de vidro, talheres de inox, guardanapos de papel de folha dupla, montagem
de mesas com toalhas nobres, arranjos de flores naturais compativeis com a solenidade e
equipe completa de gargons e copeiros uniformizados para atendimento ininterrupto.

16. DO FORNECIMENTO DE UNIFORMES E EQUIPAMENTOS

A contratada fornecera, as suas expensas, uniformes completos, limpos e padronizados para toda
a equipe de atendimento (copeiros e garcons), incluindo cracha de identificacao, sapatos
fechados apropriados, aventais e equipamentos de protecao e higiene exigidos pelas normas
sanitarias de alimentagéo.

17.  E UMA CONTRATAGAO SOB O SISTEMA DE REGISTRO DE PREGOS?

Sistema de Registro de Precos [ Contratacao tradicional #CSRP

17.1. E uma contratacdo sem previsio no Plano de Contratacées Anual?
O Sim Néo

17.1.1.Sera dispensada a publicacao da intencao de registro de precos, mesmo que a
contratacao nao esteja prevista no Plano de Contratacées Anual??

O Sim Néo
17.2. Regras de Gerenciamento e Adesoes a Ata de Registro de Precos

a) O Orgao Gerenciador da Ata de Registro de Precos sera a Procuradoria-Geral do
Municipio de Rio Branco — PGM,;



b) As eventuais adesfes a Ata de Registro de Precos por érgdos ou entidades nao
participantes (caronas) dependerdao de prévia autorizacdo do 6rgao gerenciador e da aceitacao
expressa do fornecedor registrado;

c) As aquisicOes adicionais decorrentes de adesdes ndao poderao exceder, por 6rgao ou
entidade nao participante, a 50% (cinquenta por cento) dos quantitativos registrados na Ata para
a PGM (art. 86, § 4°, da Lei Federal n? 14.133/2021 e art. 36, § 1°, da IN CGM n® 004/2025);

d) O quantitativo total decorrente da soma de todas as adesdes de 6rgaos nao
participantes nao podera exceder ao dobro do quantitativo de cada item registrado na Ata (art.
86, § 5°, da Lei Federal n® 14.133/2021 e art. 36, § 2%, da IN CGM n® 004/2025).

18. E UMA OBRA OU SERVICO DE ENGENHARIA?

01 Sim Nao

19. ESTIMATIVA DO VALOR DA CONTRATACAO

19.1. Valor estimado total da contratacao: #VETC

R$ 75.897,00 (setenta e cinco mil, oitocentos e noventa e sete reais) anuais.
19.2. Data da conclusao da formacao de preco: #DCFP

29 de agosto de 2026.

19.3. O preco de referéncia sera sigiloso no processo?

O Sim Nao

20. ADEQUAGCAO ORCAMENTARIA

20.1. Rubrica orcamentaria para a contratacao #ROPC

Orgao / Unidade Executora: 01.007.001 — Procuradoria-Geral do Municipio

Programa de Trabalho: 01.007.001.03.092.0404.2020.0000 — Manutenc&o das Atividades
de Administragédo e Assisténcia Juridica

Elemento de Despesa: 3.3.90.39.00 — Outros Servicos de Terceiros — Pessoa Juridica

Fonte de Recursos: 01-RP (Recursos Préprios / Ordinarios)

21.  SIGILO ORCAMENTARIO

O orgamento nao sera sigiloso no processo.



22. DO CADASTRO DE CREDOR NO MUNICIPIO

22.1 Fica a licitante com a obrigatoriedade do cadastro da empresa no municipio de Rio Branco -
Acre, caso nao tenha, devendo arcar com o pagamento da taxa que seja correspondente;

22.2 A Secretaria Municipal de Financas - SEFIN é a responsavel pela efetivacao do cadastro,
como também, passar as informacdes e relagdo de documentos pertinentes ao cadastro de
credor.

23. NOMEAGAO DO RESPONSAVEL PELA SELECAO DO FORNECEDOR

O devido processo sera designando ao responsavel pelo certame somente quando concluso a
fase interna e passar a fase externa.

24. RESPONSAVEL PELA APROVACAO

Joseney Cordeiro da Costa Monique Pinheiro Trindade
Procurador-Geral do Municipio de Rio Chefe da Div. De Gestao Adm., Licitacoes
Branco e Contratos
Decreto n®. 11/2025 Decreto n®. 113/2025
Responsavel pela Aprovacao Responsavel pela Elaboracao

Documento assinado eletronicamente por Joseney Cordeiro da Costa, Procurador-Geral
do Municipio, em 10/09/2026, as 10:43, conforme Art. 4°, |l, da Lei Federal n® 14.063/2020.
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Documento assinado eletronicamente por Monique Pinheiro Trindade, Servidora, em
10/09/2026, as 10:46, conforme Art. 42, 1I, da Lei Federal n® 14.063/2020.
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