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FUNDACAO UNIVERSIDADE FEDERAIL/AC

Estudo Técnico Preliminar 152/2025

1. Informacoes Basicas

Numero do processo: 23107.024645/2025-10

2. Descricao da necessidade
2.1. Contexto Geral e Justificativa Principal

2.1.1. Considerando a necessidade de antecipar-se ao término dos contratos vigentes para fornecimento de géneros alimenticios ao
Restaurante Universitario (RU), e evitar o desabastecimento e consequente desassisténcia a comunidade académica, torna-se
indispensavel iniciar o processo licitatério para a aquisicdo de géneros alimenticios, tanto ndo pereciveis quanto pereciveis. Essa medida
visa garantir a continuidade na producao de refeicbes completas, balanceadas e variadas para a comunidade académica através do RU.

2.1.2. A necessidade diaria de prover alimentagdo adequada aos estudantes é crucial para fornecer o suporte energético e nutricional
necessario, possibilitando a plena exploracdo cognitiva e o desenvolvimento das atividades académicas de maneira satisfatoria. Além
disso, essa alimentacao adequada é fundamental para garantir a permanéncia dos estudantes na educacao superior. Portanto, justifica-
se a importancia vital da aquisi¢cdo de géneros alimenticios para o RU da UFAC, assegurando 0s recursos necessarios para a producao e
oferta de refei¢cdes balanceadas e diversificadas, essenciais para a continuidade do ano letivo de 2026.

2.1.3.. A presente contratacdo é fundamental para garantir a continuidade de um servico publico essencial: o fornecimento de alimentacéo
adequada e de qualidade a comunidade da Universidade Federal do Acre (UFAC) e do Colégio de Aplicacdo (CAP). O Restaurante
Universitario (RU) é um pilar da politica de permanéncia e assisténcia estudantil, servindo diariamente cerca de 3.000 refei¢cdes (café da
manha, almoco e jantar) e desempenhando um papel crucial na seguranca alimentar e nutricional dos discentes, em especial daqueles
em situacéo de vulnerabilidade socioecondmica.

2.1.4. A Ufac oferece diversos cursos na modalidade integral, exigindo que muitos estudantes permanecam na instituicdo por pelo menos
dois turnos diariamente. Isso aumenta a necessidade de acesso a refeicdes balanceadas e a baixo custo no ambiente universitario.

2.1.5. Desse modo, a a aquisicdo de géneros alimenticios, pereciveis e ndo pereciveis, é a condicdo indispensavel para a producao
dessas refei¢Bes, alinhando-se diretamente aos objetivos do Plano Nacional de Assisténcia Estudantil (PNAES) e ao Plano de
Desenvolvimento Institucional (PDI) 2025-2029 desta IFES.

2.2. Abrangéncia da Demanda

2.2.1. A necessidade de aquisicdo de géneros alimenticios transcende o atendimento ao Restaurante Universitario do campus de Rio
Branco e o Colégio de Aplicacéo (Cap). O objeto deste processo visa suprir, de forma centralizada e planejada, as seguintes frentes:

Restaurante Universitario (RU): Atendimento principal aos discentes de graduacdo e pés-graduacao, garantindo o suporte nutricional
necessario para o pleno desenvolvimento de suas atividades académicas.

Colégio de Aplicacdao (CAP): Fornecimento de insumos para a merenda escolar dos alunos da educacgdo basica, em cumprimento as
politicas educacionais vigentes.

Demandas Institucionais Pontuais: Suprimento de itens béasicos, como café e aglcar, para as atividades administrativas da Reitoria e
demais setores da Universidade.

3. Area requisitante

Area Requisitante Responsavel
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Restaurante Universitario Bérbara Teles Cameli Rodrigues Martins

Diretoria de Assuntos Estudantis Cydia de Menezes Furtado

4. Descricdo dos Requisitos da Contratacao

4. Requisitos Técnicos para Aceitabilidade da Proposta, Qualidade, Logistica e Controle de Execu¢ao

Os requisitos a seguir constituem as condi¢cdes minimas necessarias para assegurar a adequada selecédo e fornecimento dos géneros
alimenticios, considerando a necessidade de garantir qualidade, seguranca sanitéria e regularidade no abastecimento do Restaurante
Universitario (RU) e do Colégio de Aplicagdo (CAP). Estes requisitos serdo detalhados no Termo de Referéncia e no Edital.

4.1. Requisitos de Aceitabilidade da Proposta

4.1.1. Analise de Marcas e Prospecto Técnico

4.1.1.1. Quando o licitante ofertar marca distinta daquelas usualmente adquiridas ou tecnicamente referenciadas pela UFAC, sera
obrigatéria a apresentacdo de prospecto contendo descritivo técnico completo e imagem representativa do produto, para fins de
verificagdo da conformidade qualitativa e sanitaria de acordo com a Tabela 1.

4.1.2. Envio e Andlise de Amostras

4.1.2.1. Caso o fornecedor apresente informag@es insuficientes, a Administracdo podera solicitar amostra do produto, a ser entregue no
prazo de até 05 (cinco) dias corridos, contados da convocacao.

4.1.2.2. As amostras serdo analisadas pela equipe técnica da UFAC (nutricionistas), que verificara conformidade sensorial, sanitaria e
técnico-nutricional, podendo incluir, quando pertinente, analise de rendimento culinario (expanséo, textura, coc¢cdo, comportamento em
preparo), conforme critérios descritos na Tabela 1.

4.1.2.3. Para os demais itens eventualmente solicitados como amostra, o critério de andlise serd a adequacédo do produto com o
descritivo técnico e a ndo apresentacdo do prospecto ou da amostra dentro do prazo estabelecido, bem como a reprovacao técnica do
produto, implicara a desclassificacdo da proposta.

Tabela 1 . Critérios de andlise para os produtos.

Item Critérios de Analise

A andlise da amostra deve verificar a lista de ingredientes, garantindo que o produto
contenha teor adequado de cacau, acucar e aditivos permitidos, sem uso de amidos,
ACHOCOLATADO EM|farinhas ou gorduras hidrogenadas. O cacau deve aparecer entre 0s primeiros
PO ingredientes. A amostra sera rejeitada se houver ingredientes nao permitidos, baixa
concentracao de cacau, uso de aditivos impréprios, auséncia de rotulagem obrigatéria
ou indicios de formulacao inferior.

Deve ser apenas sacarose (acgucar cristal); Nao pode conter aditivos, antiumectantes,
ACUCAR CRISTAL aromatizantes, corantes ou qualquer substancia adicional; O rétulo deve constar
apenas: “Acucar Cristal” ou “Sacarose”;

Amido de Milho Deve conter somente amido de milho.
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Arroz Tipo 1

Classificacdo: “Arroz Beneficiado Tipo 1”. Ndo pode conter mistura com arroz quebrado
além do limite legal. Ndo pode conter variedades misturadas (ex.: longo misturado com
médio). Ndo pode apresentar corpos estranhos (impurezas) e graos manchados ou
escurecidos. ANALISE DE RENDIMENTO: Sera realizada analise de rendimento do arroz,
pesando-se 100 g de arroz cru e submetendo-o a coccado padronizada (1:2). O produto
devera apresentar rendimento entre 260% e 300%, com no minimo 85% de grdos inteiros
apo6s preparo, textura firme e homogénea, cor uniforme e auséncia de odores ou
sabores estranhos. Rendimento inferior ao minimo exigido, excesso de grdos
quebrados ou desmanche implicara rejeicdo da amostra.

Aveia em Flocos Finos

Deve conter apenas aveia (flocos).

Café Torrado e Moido

Café 100% (arabica ou robusta). Nao pode conter: milho; cevada; cascas; acgucar;
aditivos; 6leo; aromatizantes. A analise da amostra do café devera verificar moagem
homogénea, auséncia de particulas estranhas ou muito claras/escurecidas, aroma
caracteristico, sem odores de mofo ou fermentacdo, comportamento adequado em agua
(flutuacdo parcial e baixa sedimentacao), sabor equilibrado ap6s preparo, sem acidez
excessiva ou sabor queimado. Serao rejeitadas amostras que apresentarem indicios de
adulteracdo (sedimentacdo imediata, turvacdo espessa, particulas claras), torra
excessivamente queimada, aroma fraco ou divergéncias em rotulagem.
Preferencialmente apresentar Selo ABIC ou Classificacdo COB. Teste de pureza -
sedimentacdo em agua: Procedimento: colocar 1 colher de café em 200 ml de agua;
NAO mexer; observar por 3 minutos. Aceitacdo: café flutua parcialmente, formando uma
camada na superficie; agua ndo deve turvar imediatamente. Em caso do pé afundar
imediatamente, é uma indicacdo de conter milho/farinhas e a agua fica escura e espessa

rapidamente (excesso de amido); formacéao de lodo no fundo.

Creme de Leite
Pasteurizado

Creme de leite. Nao pode conter: gordura vegetal; amidos; conservantes; corantes.

Farinha de Mandioca

Apenas farinha de mandioca torrada. Nao pode conter: temperos; farelos; corantes;
outras farinhas.

Farinha de Milho

Flocada

Ingredientes: Farinha de milho flocada. Pode conter: acido félico e ferro (fortificacdao
obrigatéria). Nao pode conter: sal; aguicar; corantes; aromatizantes.

Farinha de Rosca

Ingredientes: Farinha de trigo enriquecida + fermento (dependendo do fabricante). Pode
conter sal. Ndo pode conter: corantes artificiais aromatizantes gorduras inadequadas.

Farinha de Tapioca

Ingrediente unico: Granulado de tapioca. Ndo pode conter: acglicar; corantes;
aromatizantes.

Farinha de Trigo Tipo 1

Ingredientes: Farinha de trigo tipo 1. Deve conter ferro e acido félico obrigatoriamente
(fortificacdo). Nao pode conter: misturas com outras farinhas (milho, mandioca),
corantes., aromatizantes.

Farinha Lactea

Ingredientes esperados: Farinha de cereais; Aclcar; Leite em p6; Vitaminas e minerais
conforme legislacdo. Nao pode conter: gordura vegetal hidrogenada; aromatizantes
artificiais exagerados.
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Feijao Carioca ou Preto

Deve ser apenas feijao. Nao pode apresentar excesso de impurezas, grdaos com
caruncho. Para fins de aceitacao da amostra, sera realizada analise de rendimento do
feijdo, mediante coccao padronizada. O produto devera apresentar rendimento
adequado, compreendido entre 220% e 260%, com no minimo 90% de graos integros
apés o preparo, além de textura macia e cor uniforme. Serdo rejeitadas amostras que
apresentarem rendimento inferior ao minimo estabelecido, desmanche excessivo,
presenca de graos duros ou quebrados, bem como qualquer caracteristica que indique
baixa qualidade, envelhecimento ou armazenamento inadequado do produto.

Leite
Condensado Integral

Ingredientes: Leite, Aclucar. Pode conter: Lactose (natural) Regulador de acidez
permitido. Ndo pode conter: amido; gordura vegetal; soro de leite em excesso (fraude
comum); maltodextrina; aromatizantes.

Leite de Coco

Ingredientes: Leite de coco; Agua. Ndo pode conter: farinha, aglicar, espessantes néo
declarados. Nao pode conter: gordura hidrogenada (trans).

Ingredientes: Farinha de trigo, Agua Deve conter: Ferro e acido félico (fortificagdo

Macarrao L. N . ] . .
obrigatéria). Nao pode conter: corantes; aromatizantes; amido estranho & composicao.
Milho Verd Ingredientes: Milho, Agua, Sal. Ndo pode conter: aclcar extra (alguns fabricantes
ilho Verde
colocam), conservantes ndo permitidos.
. Ingredientes: Cloreto de sédio lodato de potassio (obrigatério). Ndo pode conter:
Sal Refinado

antiumectantes nao declarados corantes.

Trigo para Quibe

Ingrediente Unico: Trigo moido préprio para quibe.

Acafrado-da-terra
(circuma) em pé

A amostra devera apresentar cor alaranjada intensa, pé fino e homogéneo, livre de
grumos e impurezas, com odor caracteristico. Ingredientes permitidos: 100% ctdrcuma
em po. (Proibido: amidos, fuba, farinha, corantes ou diluentes.)

Alecrim desidratado

Deve conter folhas desidratadas integras, cor verde-acinzentada e odor herbal intenso.
Ingredientes permitidos: folhas de alecrim desidratadas. (Proibido: talos grossos,
corantes, sal ou déleo.)

Canela em pé

Po6 fino homogéneo, marrom claro, com aroma caracteristico.
Ingredientes permitidos: canela em pé (Cinnamomum sp.). (Proibido: agtcar, farinha,
corantes, diluentes ou misturas.)

Chimichurri

Mistura uniforme de ervas e especiarias secas, com aroma fresco.

Ingredientes permitidos: salsa, alho, cebola, pimentas secas, orégano, louro, cebolinha,
salsdo, paprica, cominho e demais ervas tradicionais.

(Proibido: sal em excesso, farinhas, corantes artificiais ou “poeira” vegetal.)

Colorau (urucum)

P6 fino vermelho-alaranjado, homogéneo, sem empedramento.
Ingredientes permitidos: urucum moido ou extrato de urucum com éleo vegetal.
(Proibido: farinha de milho, fubd, amidos, corantes sintéticos.)
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Ervas finas

Mistura de ervas secas de coloracao verde uniforme, sem talos rigidos.

Ingredientes permitidos: salsinha, cebolinha, manjericao, tomilho, orégano, alecrim,
estragao.

(Proibido: sal, condimentos industrializados, talos, farinha.)

Folha de louro

Folhas integras ou semi-inteiras, verdes, sem mofo ou manchas.
Ingredientes permitidos: folhas de louro desidratadas (Laurus nobilis).
(Proibido: corantes, aditivos, talos grosseiros.)

Gengibre em p6

Pé6 fino amarelo-claro, odor pungente e caracteristico.
Ingredientes permitidos: gengibre desidratado moido.
(Proibido: amido, actcar, fuba, farinha ou corantes.)

Linhaca

Graos integros, limpos, secos, cor caracteristica, sem odores estranhos.
Ingredientes permitidos: linhaca dourada ou marrom inteira.
(Proibido: misturas com chia, gergelim, cascas ou residuos vegetais.)

Manjericdo desidratado

Folhas secas inteiras ou fragmentadas, verdes e aromaticas.
Ingredientes permitidos: folhas de manjericdo secas (Ocimum basilicum).
(Proibido: talos duros, po excessivo, sal, corantes.)

Noz-moscada em pé

P6 homogéneo com aroma intenso, cor castanha uniforme.
Ingredientes permitidos: noz-moscada moida.
(Proibido: amidos, farinhas, misturas de especiarias.)

Orégano

Folhas secas, verdes, com aroma intenso.
Ingredientes permitidos: folhas de orégano desidratado.
(Proibido: talos duros, po6 de folhas, sal ou aditivos.)

Pimenta calabresa

Sementes e fragmentos de pimenta desidratada, cor vermelho intenso.
Ingredientes permitidos: pimenta calabresa seca (sementes e cascas).
(Proibido: corantes, farinha, sal.)

Pimenta-do-reino
(graos inteiros)

Graos integros, secos e aromaticos.
Ingredientes permitidos: graos de pimenta-do-reino preta.
(Proibido: grdos quebrados, pé, umidade ou matérias estranhas.)

Tempero completo

Produto pastoso ou granulado fino, homogéneo, com aroma caracteristico.

Ingredientes permitidos: sal, alho, cebola, pimentas, especiarias naturais, 6leo vegetal
(minimo), aromas naturais.

(Proibido: gordura hidrogenada (trans), corantes sintéticos, grande quantidade de
amido, realcadores de sabor artificiais — exceto quando expressamente permitido — e
qualquer substancia ndo declarada no roétulo.)

Azeite de dendé (puro)

Produto limpido, de cor alaranjada intensa, sabor caracteristico, sem ran¢co e sem
sedimentos excessivos.

Ingredientes permitidos: 6leo de palma (dendé) puro.

Proibido: mistura com éleo de soja, corantes, aromatizantes.
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Azeite de olival
extravirgem - acidez <
0,5%

Liquido verde-amarelado, aroma frutado, sabor suave e auséncia de ranco. Ingredientes
permitidos: azeite de oliva extravirgem obtido por extracdo mecanica. Proibido: mistura
com outros 6leos, antioxidantes artificiais ou corantes.

Ketchup tradicional

Textura homogénea, cor vermelho viva, sabor equilibrado, sem separacdo de fases.
Ingredientes permitidos: tomate, agua, acucar, vinagre, sal, especiarias naturais, amido
minimo, conservantes permitidos (INS 202/211). Proibido: corantes artificiais,
aromatizantes quimicos excessivos.

Maionese tradicional

Emulsdo estavel, cor amarelo-clara, sabor suave, sem separacdo de é6leo. Ingredientes
permitidos: 6leo vegetal, agua, ovo ou gema, vinagre, acucar, sal, estabilizantes
permitidos. Proibido: gordura hidrogenada nao declarada, corantes artificiais.

Mel de abelha puro

Liquido viscoso, cor ambar uniforme, aroma caracteristico, sem cristais excessivos.
Ingredientes permitidos: mel de abelha 100% puro, conforme MAPA. Proibido: glicose,
acucar invertido, xarope, aditivos.

Molho de pimenta

Liquido homogéneo, vermelho intenso, aroma caracteristico, sem fermentacao.
Ingredientes permitidos: polpa de pimenta, vinagre, sal, conservantes permitidos.
Proibido: corantes artificiais ndo declarados, amido.

Molho inglés

Liquido escuro, sabor acido e levemente adocicado, aroma caracteristico. Ingredientes
permitidos: vinagre, agua, acucar, sal, especiarias, corante caramelo IV, conservantes
permitidos, molho de soja, extrato de tomate, pimenta vermelha, cenoura, proteina
hidrolisada de soja, extrato de carne.

Proibido: adocgantes artificiais, amido ou diluicdes excessivas.

Molho madeira

Textura homogénea, marrom escura, aroma caracteristico, sem separacao de fases.
Ingredientes permitidos: agua, condimentos, vinho ou aromatizante natural de vinho,
amido, sal, agucar, conservantes permitidos. Proibido: corante artificial ndo declarado,
excesso de amido.

Molho shoyu

Liquido escuro, sabor salgado caracteristico, sem turvacao.
Ingredientes permitidos: agua, soja, trigo, sal, acucar, conservantes permitidos.
Proibido: corantes ilegais, excesso de realcadores nao declarados.

Molho barbecue

Creme espesso marrom-avermelhado, sabor defumado caracteristico, textura
homogénea. Ingredientes permitidos: tomate, agtcar, vinagre, sal, especiarias, fumaca
liquida, conservantes permitidos. Proibido: corantes artificiais proibidos, espessantes
em excesso.

Mostarda tradicional

Creme homogéneo amarelo, sabor suave e levemente picante.
Ingredientes permitidos: agua, vinagre, sementes de mostarda, circuma, sal, acucar.
Proibido: corantes artificiais ou misturas com farinha.

Oleo de milho

Liquido amarelo-claro, limpido, sem espuma e sem odor estranho.
Ingredientes permitidos: 6leo de milho refinado. Proibido: mistura com 6leo de soja,
corantes, antioxidantes nao permitidos.
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Oleo de soja

Liquido limpido, amarelo-claro, odor suave, sem ranco. Ingredientes permitidos: 6leo de
soja refinado. Proibido: mistura com outros éleos, uso de 6leo velho.

Polpa de tomate

Cor vermelho intensa, sem presenca de sementes excessivas, textura homogénea.
Ingredientes permitidos: tomate e sal; opcional 4cido citrico. Proibido: amido, corantes,
conservantes nao declarados.

Tucupi

Liquido amarelo homogéneo apds agitagdao, sem sedimentos estranhos, sem sinais de
fermentacao. Ingredientes permitidos: tucupi (extrato da mandioca brava), sal (minimo),
acidulante permitido. Proibido: amido, agua adicionada em excesso, corantes,
conservantes irregulares.

Vinagre de alcool

Liquido limpido, incolor, acidez entre 4% e 4,2%, sem turbidez.
Ingredientes permitidos: alcool de cereais fermentado e agua.
Proibido: corantes, aglicar, aromatizantes.

Ameixa em calda - lata

Frutas inteiras ou metades, consisténcia firme, cor roxa uniforme, calda limpida, sem
fermentacdo ou particulas estranhas.

Ingredientes permitidos: ameixa, agua, acucar.

Proibido: corantes artificiais, conservantes nao declarados, odor acido.

Biscoito doce tipo
rosquinha de coco

Produto crocante, sabor caracteristico, cor dourada uniforme, sem quebras excessivas
e sem odor ran¢oso.

Ingredientes permitidos: farinha de trigo enriquecida, acucar, gordura vegetal, coco
ralado, ovos, amido, fermento e aromatizantes permitidos.

Proibido: excesso de corantes, gordura rancosa, umidade elevada.

Biscoito tipo maizena

Biscoito crocante, sabor suave, coloracdao clara uniforme, sem grumos de agticar ou
manchas. Ingredientes permitidos: farinha de trigo enriquecida, agtcar, gordura vegetal,
amido, fermento, sal, emulsificantes e aromatizantes permitidos. Proibido: gordura
hidrogenada (trans), odor estranho, umidade, trincas ou deformac¢des excessivas.

Bolacha agua e sal

Produto crocante, coloracdo clara uniforme, laminas inteiras, sem excesso de sal.
Ingredientes permitidos: farinha de trigo enriquecida, gordura vegetal, sal, agua,
fermento quimico e emulsificantes.

Proibido: gordura hidrogenada (trans), manchas escuras, odor acido, umidade, sabor
rancoso.

Bombom

Bombons com recheio cremoso, cobertura integra, sem derretimento, sem acgucar
cristalizado e sem deformagdes. Ingredientes permitidos: chocolate ao leite ou meio
amargo, recheio de castanha de caju, acucar, leite, gordura vegetal, cacau e
emulsificantes permitidos. Proibido: glaciamento irregular, odor de ranco, presenca de
agua na embalagem.

Doce de banana

Cor marrom-avermelhada uniforme, textura firme, sem cristalizacdo de acucar, sem
mofo. Ingredientes permitidos: banana, agucar, eventualmente pectina ou acido citrico
(permitidos). Proibido: corantes artificiais, sabor queimado, bolhas de fermentacéo.
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Doce de leite

Textura cremosa ou levemente pastosa, coloragcao caramelo uniforme, auséncia de
cristais e odor caracteristico. Ingredientes permitidos: leite integral, agtcar, bicarbonato
de sédio (opcional). Proibido: amido como espessante, gordura vegetal, gordura
hidrogenada (trans), corantes artificiais.

Goiabada

Textura firme, cor vermelho-escura uniforme, sem mofo, sem cristalizacdo superficial.
Ingredientes permitidos: goiaba, acucar, pectina (opcional), acido citrico (opcional).
Proibido: amido, corante artificial, odor estranho, umidade excessiva.

Pé de moleque

Unidade crocante, coloragcao marrom uniforme, amendoim inteiro ou quebrado
grosseiramente, sem sabor queimado. Ingredientes permitidos: amendoim torrado,
acucar, glucose de milho (permitida), eventualmente manteiga. Proibido: 6leo vegetal
nao declarado, mofo, amendoim murcho ou imido.

Rapadura

Bloco homogéneo de cor marrom-amarelada, textura firme, sem rachaduras profundas,
sem umidade ou mofo.

Ingredientes permitidos: caldo de cana purificado e concentrado.

Proibido: amido, actcar refinado, corantes, conservantes.

Bolo sabor mesclado
(trigo + achocolatado

Apresentar massa bicolor homogénea, textura leve, coloracao caracteristica (clara e
escura), odor fresco e auséncia de embatumamento.

Ingredientes permitidos: farinha de trigo, acucar, ovos, manteiga, achocolatado,
fermento, leite.

Proibido: corantes artificiais em substituicdo ao chocolate, mofo ou grumos de farinha.

Bolo sabor trigo

Massa homogénea, coloragao clara, textura leve e uniforme, sem rachaduras profundas,
sem umidade excessiva e sem aroma estranho.

Ingredientes permitidos: farinha de trigo, ovos, aclcar, manteiga, leite, fermento
quimico.

Proibido: gordura vegetal hidrogenada sem declaracdo, aroma artificial intenso para
mascarar baixa qualidade.

Panetone com frutas
cristalizadas

Massa fofa, alveolada, com distribuicdo uniforme das frutas, aroma caracteristico,
coloracdo dourada, sem partes queimadas ou amassadas.

Ingredientes permitidos: farinha de trigo, acgticar, ovos, gordura vegetal ou manteiga,
leite, frutas cristalizadas, uvas passas, fermento biolégico.

Proibido: gordura hidrogenada (trans), excesso de aromatizante artificial, falta de frutas,
rachadura profunda no topo, umidade interna excessiva.

Pao francés

Produto recém-fabricado, casca crocante e dourada, miolo branco e macio, sem aroma
acido, sem umidade superficial e sem deformacdes.

Ingredientes permitidos: farinha de trigo, 4gua, sal, fermento biolégico.

Proibido: uso de actucar em excesso, gordura nao declarada, , miolo cru ou massudo.

Pao massa fina para
cachorro-quente

Massa macia, textura uniforme, coloracdo clara, sem rachaduras, sem pontos
escurecidos, sem fermentacao excessiva.

Ingredientes permitidos: farinha de trigo, agua, acucar, sal, fermento, gordura vegetal,
ovos (opcional).

Proibido: mofo, odor acido, massa crua, adicdo de corantes artificiais.
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Alcatra bovinal

resfriada

Corte nobre, integro, cor vermelho-cereja uniforme, gordura branca, textura firme, odor
fresco, sem escurecimento, sem sangue livre excessivo. Produto resfriado entre 0°C e 4°
C, embalagem a vacuo integra e sem bolhas de ar.

Ingredientes permitidos: carne bovina in natura.

Obrigatoério: inspecéao sanitaria SIF/IDIPOA ou equivalente.

Proibido: reembalagem, carne recongelada, excesso de agua.

Bisteca bovina com
0sso, resfriada

Cortes uniformes de espessura, coloracao vermelho-vivo, gordura clara, odor
caracteristico. Osso integro e limpo. Temperatura entre 0°C e 4°C.

Ingredientes permitidos: carne bovina com osso.

Obrigatoério: SIF/DIPOA.

Proibido: ossos soltos, odor acido, manchas escuras.

Carne moida de

patinho

Carne moida de patinho, com maximo de 10% de gordura1, produzida no momento da
entrega ou moida com menos de 24h, proibida a adicdo de agua ou gordura. Moagem
fina ou média, coloracdo vermelho-vivo, textura homogénea, sem presenca de nervos,
gordura visivel ou cartilagens. Nao pode ser reaproveitada ou reprocessada.
Temperatura de 0°C a 4°C.

Ingredientes permitidos: carne de patinho pura.

Obrigatério: SIFIDIPOA e moagem somente na presenca do fiscal ou comprovada por
selo/rotulagem.

Proibido: mistura de carnes, gordura, agua adicionada.

1 conforme Instrucao Normativa MAPA n° 4/2000

Charque tipo ponta de
agulha (carne salgada)

Cor caracteristica vermelho-escura, teor de sal padrao, odor tipico, auséncia de mofo ou
manchas. Embalagem a vacuo integra.

Ingredientes permitidos: carne bovina + sal.

Obrigatorio: inspecdo SIF ou 6rgao estadual/municipal equivalente.

Proibido: aditivos, corantes, excesso de umidade.

Costela bovinal
resfriada, embalada a

Vvacuo

Corte integro, boa proporcao carnelosso, gordura branca, auséncia de hematomas.
Temperatura entre 0°C e 4°C.

Ingredientes permitidos: carne bovina in natura.

Obrigatério: SIF/IDIPOA.

Proibido: reembalagem, odor acido.

Coxao duro resfriado,
embalado a vacuo

Corte inteiro, coloragcédo vermelho-vivo, fibras firmes, gordura clara. Embalagem integra.
Ingredientes permitidos: carne bovina.

Obrigatério: SIF/IDIPOA.

Proibido: pontos escuros, retencao de liquidos.

Coxdo mole resfriado,
embalado a vacuo

Carne macia, coloracdo vermelho brilhante, textura uniforme, sem nervos aparentes.
Temperatura entre 0°C e 4°C.

Ingredientes permitidos: carne bovina.

Obrigatoério: SIF/DIPOA.

Proibido: carne recongelada, embalagem violada.
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Maminha bovina sem
osso, resfriada, a

Vvacuo

Corte triangular, fibras finas, coloracdo vermelho-escuro uniforme, gordura branca.
Textura macia.

Ingredientes permitidos: carne bovina pura.

Obrigatorio: SIFIDIPOA.

Proibido: excesso de sangue livre, odor estranho.

Rabo bovino cortado
(4 cm), resfriado

Pedacos uniformes, carne firme, cor vermelho-escura, sem presenca de pélos, odores
estranhos ou manchas.

Ingredientes permitidos: rabo bovino.

Obrigatoério: SIFIDIPOA.

Proibido: cortes irregulares, ossos esfarelando, odor acido.

Bacon defumado

fatiado, embalado a

Fatias uniformes, cor résea a avermelhada, gordura branca, textura firme, odor
caracteristico da defumacao natural, sem excesso de liquido na embalagem.
Ingredientes permitidos: carne suina, sal, aglcar, nitrito/nitrato conforme legislacgao,

vacuo fumaca natural ou aromatizante de fumaca permitido. Obrigatério: inspecao SIF/IDIPOA.
Proibido: mucosidade, ranco, sinais de recongelamento, fumaca artificial ndo declarada.
Corte inteiro, cor résea uniforme, textura firme, odor fresco, sem manchas escuras ou
Copa lombo suino|hematomas. Embalagem intacta.

sem capa de gordura,
sem couro, sem 0sso

Ingredientes permitidos: carne suina pura.
Obrigatorio: SIF/DIPOA.
Proibido: gordura excessiva (>10%), reembalagem, pecas soltas.

Costelinha suina]
defumada, resfriada, a

Vvacuo

Cor avermelhada uniforme, odor suave de defumacdo, boa proporcdo carnelosso,
superficie integra, sem viscidez.

Ingredientes permitidos: carne suina, sal, condimentos, produto de defumacao.
Obrigatoério: SIFIDIPOA.

Proibido: umidade excessiva, odor acido, mofo.

Lingua suina salgada,
resfriada, a vacuo

Peca integra, cor caracteristica, textura firme, odor tipico, sem exsudac¢ao excessiva.
Ingredientes permitidos: lingua suina e sal.

Obrigatorio: SIF/IDIPOA.

Proibido: aditivos ndo declarados, coloracao alterada.

Linguica calabresa
resfriada, embalada a

vacuo

Gomos integros, coloracdo vermelha uniforme, odor caracteristico, sem excesso de
gordura visivel.

Ingredientes permitidos: carne suina, gordura suina, sal, pimenta, condimentos, nitrito
Initrato dentro dos limites legais.

Obrigatorio: SIF/DIPOA.

Proibido: presenca de cartilagens, corante artificial ndo declarado, mofo.

Mocoté suino salgado,
resfriado, a vacuo

Cor clara, odor caracteristico, textura firme, sem partes estranhas, sem manchas
escuras.

Ingredientes permitidos: mocoté e sal.

Obrigatorio: SIF/DIPOA.

Proibido: presenca de pelos, odor forte, mucosidade.
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Orelha suina salgada,
resfriada, a vacuo

Peca integra, textura firme, cor clara, odor caracteristico, sem presenca de pelos ou
sujidades.

Ingredientes permitidos: orelha suina e sal.

Obrigatorio: SIFIDIPOA.

Proibido: odor acido, coloracao escura, reembalagem.

Presunto cozido
fatiado, sem capa de

gordura, a vacuo

Fatias homogéneas, coloracdo résea uniforme, odor suave, sem liquidos excessivos.
Ingredientes permitidos: carne suina, agua, sal, agucar, conservantes dentro do limite
(INS 250/252), antioxidantes.

Obrigatoério: SIFIDIPOA.

Proibido: amido acima do permitido, excesso de agua (>20%).

Rabo suino salgado,
resfriado, a vacuo

Pedacos padronizados, cor clara, textura firme, odor caracteristico, sem manchas.
Ingredientes permitidos: carne suina e sal.

Obrigatoério: SIF/IDIPOA.

Proibido: mucosidade, escurecimento.

Salsicha - resfriada, a
Vvacuo

Gomos uniformes, superficie lisa, cor rosada, odor caracteristico, sem exsudacao.
Textura firme.

Ingredientes permitidos: carne suina, agua, sal, condimentos, amido dentro do limite
legal, nitrito/nitrato permitidos.

Obrigatorio: SIF/DIPOA.

Proibido: excesso de amido (>4%), corante artificial nao declarado, odor forte.

Coxa e sobrecoxa de
frango, congelada,
sem tempero

Pecas inteiras, padronizadas, cor amarelo-clara uniforme, pele integra, sem hematomas,
sem queimaduras por congelamento, sem presenca de penas, sem formacdo excessiva
de gelo. Congeladas a -12°C ou menor, embalagem integra, sem liquido acumulado.
Ingredientes permitidos: carne de frango in natura.

Obrigatério: inspecao SIF/IDIPOA (carne de aves sempre requer).

Proibido: recongelamento, odor forte, manchas verdes, excesso de agua.

Filé de peito de frango,
sem o0sso, congelado
e sem tempero

Filés uniformes, livres de ossos e cartilagens, cor rosada uniforme, textura firme,
auséncia de hematomas, odor fresco, sem liquidos ou cristais grandes de gelo
(indicativo de recongelamento).

Ingredientes permitidos: peito de frango in natura.

Obrigatorio: SIFIDIPOA.

Proibido: presenca de partes estranhas, frango injetado com soluc¢ao salina, odor acido,
textura pegajosa.

Peixe fresco tipo filé
(Tambaqui, congelado)

Filés padronizados (130 g a 160 g), coloracdo caracteristica da espécie, odor suave de
peixe fresco, textura firme, sem pele, sem espinhas, sem visceras, sem fragmentos de
cabeca. Congelamento uniforme a -12°C ou menor. Embalagem integra, sem excesso de
gelo e sem manchas escuras.

Ingredientes permitidos: filé de peixe da espécie declarada.

Obrigatério: SIFIDIPOA ou SIEISIM com equivaléncia, e nimero de registro do
estabelecimento de origem.

Proibido: recongelamento, presenca de agua adicionada, coloracdo opaca, odores
fortes, filés quebrados.

11 de 45



logurte sabores

variados

Produto pasteurizado, textura homogénea, auséncia de grumos, separacdo minima de
fases, odor caracteristico e sem acidez excessiva. Coloracdo compativel com o sabor
declarado, embalagem integra e lacre inviolado. Deve estar refrigerado entre 1°C e 7°C.
Ingredientes permitidos: leite integral ou reconstituido, actcar, polpa de frutas,
fermentos lacteos, estabilizantes permitidos, corantes naturais.

Proibido: corantes artificiais proibidos, lactose adicionada, excesso de goma ou amido.

Leite longa vida
integral UHT

Liquido branco uniforme, sem sedimentos, odor caracteristico, embalagem Tetra Pak
lacrada, sem estufamento. Deve apresentar teor de gordura entre 3% e 6%, conforme
legislacao.

Ingredientes permitidos: leite integral UHT.

Proibido: leite com aroma, adicdo de agua, sdlidos lacteos nao declarados, embalagens
danificadas.

Manteiga extra com sal

Textura cremosa, cor amarelo uniforme, odor agradavel, auséncia de sinérese
(separacao de agua). Embalagem rigida e lacrada.

Ingredientes permitidos: creme de leite/batido, sal.

Obrigatorio: registro SIFIDIPOA.

Proibido: gordura vegetal, mistura de margarina e manteiga, corantes artificiais.

Picolé cremoso -

diversos sabores

Textura firme, cremosidade adequada, sabor caracteristico, auséncia de cristais de gelo
(indicativo de recongelamento), cor uniforme. Deve ser mantido a -12°C ou menos.
Ingredientes permitidos: leite, acucar, gordura lactea, polpa de frutas, estabilizantes
permitidos.

Proibido: gordura vegetal hidrogenada ndo declarada, derretimento parcial, embalagens
violadas.

Queijo
fatiado — embalado a

mucarela

Fatias uniformes, cor amarelo-clara, auséncia de mofo, textura elastica, odor
caracteristico. Embalagem a vacuo integra e sem acumulo de liquido.
Ingredientes permitidos: leite, fermento lacteo, coalho, sal.

vacuo Obrigatorio: SIF/IDIPOA.
Proibido: amido, gordura vegetal, corantes artificiais.
Creme homogéneo, cor branca a levemente amarelada, textura lisa, sabor lacteo, sem
o separacao de soro. Embalagem com lacre inviolado.
Requeijao cremoso . . k . . .
tradici | Ingredientes permitidos: leite, creme de leite, sal, estabilizantes autorizados.
radicional

Obrigatério: SIF/IDIPOA.
Proibido: mistura com amido excessivo, gordura vegetal, aroma artificial forte.

4.1.3. Comprovacao das Condicdes de Transporte

4.1.3.1. A empresa classificada provisoriamente em primeiro lugar devera apresentar, na fase de andlise da proposta, fotografia(s) recente
(s) e/ou documento(s) comprobatérios do veiculo destinado ao transporte dos produtos, demonstrando claramente:

a) condicOes de higiene, limpeza, organizacao e integridade estrutural do veiculo, de modo a evitar riscos de contaminagéo fisica,

quimica ou microbioldgica;

b) compatibilidade do veiculo com o tipo de produto transportado, conforme o lote e a natureza do alimento, sendo exigido:

® veiculo refrigerado ou com bau isotérmico para carnes, pescados, aves, laticinios e congelados;
® veiculo fechado e protegido para produtos secos e ndo pereciveis;
® veiculo arejado e limpo para hortifrutigranjeiros, quando néo refrigerados;
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c) atendimento as Boas Praticas de Transporte previstas na RDC n° 216/2004 (ANVISA), Portaria n° 326/1997, RDC n° 275/2002 e
demais normas sanitarias aplicaveis, garantindo conservacao, protecdo, temperatura adequada e auséncia de contaminagao;

d) apresentacdo de Alvara Sanitario de Funcionamento da empresa fornecedora, conforme exigido pela Vigilancia Sanitaria
Municipal de Rio Branco;

e) apresentacdo da Licenca Sanitaria do veiculo transportador, quando aplicavel, conforme orientacéo expressa da propria Vigilancia
Sanitaria Municipal de Rio Branco (VISA-RB), em consonancia com o Cédigo Sanitario Municipal (Lei n® 2.126/2015) e o CAdigo Sanitario
Estadual (Lei n° 1.359/2000), que determinam que atividades de transporte e distribuicdo de alimentos estdo sujeitas a fiscalizacdo
sanitaria;
f) para itens carneos (bovinos, suinos, aves e pescados):

® apresentagdo da Nota Fiscal do frigorifico de origem, contendo lote, espécie e data de abate;

® Alvara Sanitario do frigorifico, valido;

® comprovacdo do selo de inspecao sanitaria (SIF, SIE ou SIM com equivaléncia);

® comprovacdo de que o veiculo mantém a cadeia de frio conforme RIISPOA (Decreto n° 9.013/2017).

4.1.3.2. A ndo comprovacéo das condi¢cdes adequadas de transporte, 0 ndo atendimento as normas sanitarias vigentes ou a auséncia dos
documentos exigidos (alvaras, licencas ou comprovantes de inspecéo) ensejara a rejeicdo da proposta, passando-se a andlise do
licitante subsequente, observada a ordem de classificacao.

4.1.4. Comprovacao de Regularidade Sanitaria das Empresas

a) Para todas as empresas
4.1.4.1. A empresa classificada provisoriamente em primeiro lugar devera apresentar:

a) Alvara Sanitario de Funcionamento dentro do prazo de validade;
b) Licenc¢a Sanitaria atualizada, quando aplicavel;
¢) Comprovacdo de regularidade sanitaria do local onde os produtos sdo armazenados ou manipulados.

A auséncia desses documentos implica rejei¢cdo da proposta.

b) Para fornecedores de produtos carneos

4.1.4.2. Deverao ser apresentados, adicionalmente:

a) Alvara Sanitario do frigorifico fornecedor;

b) Comprovacgao de registro no SIF/DIPOA, SIE ou SIM com equivaléncia reconhecida;

¢) Documento de rastreabilidade com identificagdo do lote, data de abate e estabelecimento de origem;

d) Nota Fiscal do frigorifico, anexada no ato da entrega.

4.1.4.3. A finalidade desses documentos € garantir que os produtos sejam provenientes de estabelecimentos inspecionados, em
conformidade com o RIISPOA, evitando o ingresso de produtos oriundos de abate clandestino.

4.1.4.4. A auséncia de qualquer documento implicara desclassifica¢do imediata.
4.1.5. Justificativa Técnica para Exigéncia de Amostras

4.1.5.1. A exigéncia de amostras fundamenta-se na necessidade de garantir qualidade, seguranca sanitaria, valor nutricional e
rendimento culinario dos alimentos, evitando desabastecimento ou prejuizos durante a execucdo contratual.

4.1.5.2. Produtos de mesma categoria apresentam variagdes significativas em atributos sensoriais, composicéo, textura, teor de umidade
e comportamento em cocgéo, justificando a andlise prévia por equipe técnica especializada.

4.1.5.3. Normas da ANVISA (RDC 216/2004 e RDC 724/2022) e diretrizes do MAPA orientam a verificagcdo prévia da qualidade em
servicos de alimentacao.

4.1.6. Justificativa Juridica e Razoabilidade do Prazo para Amostras

4.1.6.1. A Lei n° 14.133/2021 nao fixa prazo especifico para entrega de amostras; cabe a Administracdo defini-lo conforme
proporcionalidade e competitividade (arts. 5°, 17 e 41, § 2°).
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4.1.6.2. O TCU admite a exigéncia de amostras e determina que o prazo deve ser razoavel e previamente definido (Acordaos 1.840/2016
e 2.308/2013 — Plenério).

4.1.6.3. O prazo de 05 dias é tecnicamente adequado, considerando que os itens sdo amplamente disponiveis no mercado e ndo exigem
fabricacao sob encomenda.

4.2. Requisitos de Qualidade e Conformidade do Objeto

4.2.1. Os produtos deverdo obedecer integralmente as especificages técnicas estabelecidas no Termo de Referéncia, quanto a
composigao, tipo, classe, qualidade, marca (quando aplicavel), peso liquido e unidade de fornecimento.

4.2.2. Produtos de origem animal ou vegetal deverdo apresentar registro e carimbo do servi¢o de inspecao oficial (SIF, SIE ou SIM),
quando aplicavel, e atender as normas sanitarias vigentes da ANVISA e do MAPA.

4.2.3. As embalagens devem ser originais, integras e em conformidade com as exigéncias de rotulagem, contendo identificacdo do
fabricante, lote, data de fabricagdo, validade e condi¢bes de armazenamento.

4.2.4. Os produtos pereciveis deverao apresentar, no ato da entrega, pelo menos 70% do prazo de validade total; produtos ndo pereciveis
deverdo possuir validade minima de 06 (seis) meses, salvo quando seu prazo total de validade for inferior a esse periodo, hipotese em
que sera exigido, no minimo, 70% do prazo de validade original.

4.2.5. Exigéncias Especificas para Carnes In Natura

4.2.5.1. As carnes in natura (bovina, suina e aves) deverdo ser entregues refrigeradas, em perfeitas condi¢cdes de conservacéo,
atendendo as normas do MAPA, ANVISA e da Vigilancia Sanitaria local.

4.2.5.2. A data de embalagem nao podera ser superior a 2 (dois) dias anteriores a data da entrega, de forma a garantir o frescor e a
seguranc¢a microbioldgica do produto.

4.2.5.3. O prazo de validade original, indicado pelo estabelecimento produtor, devera ser respeitado, devendo o produto apresentar pelo
menos 70% da vida util remanescente no momento da entrega.

4.3. Requisitos de Logistica, Entrega e Fiscalizacao

4.3.1. Locais e Condicdes de Entrega
4.3.1.1. As entregas serdo parceladas conforme Ordens de Fornecimento emitidas pela UFAC, prioritariamente no RU e no CAP.

4.3.1.2. O transporte devera ser realizado em veiculos adequados ao tipo de produto, incluindo veiculos refrigerados para itens que
exigem manutencao de cadeia fria e a cada entrega devera apresentar a Licenc¢a Sanitaria do veiculo transportador.

4.3.2. Critérios de Recebimento

4.3.2.1. Recebimento Provisério: realizado no ato da entrega, com verificacdo de quantidade, validade, integridade da embalagem,
condi¢Bes de transporte e documentagdo sanitaria.

4.3.2.2. Recebimento Definitivo: ocorrera em até 05 dias Uteis apos o recebimento provisério, mediante andlise qualitativa dos produtos
pela equipe técnica.

4.3.3. Procedéncia, Regularidade Sanitaria e Rastreabilidade

4.3.3.1. Para todos os lotes:

— Nota Fiscal com identificacéo de lote, fabricacdo e validade;
— Alvara Sanitario da empresa fornecedora;

— Licenca de armazenamento/distribui¢&o;

— Rastreabilidade minima.

4.3.3.2. Para produtos carneos:

— Nota Fiscal do frigorifico contendo espécie, corte e lote;
— Alvaréa Sanitario do frigorifico;

— Selo SIF/SIE/SIM;

— Comprovagcéo de transporte térmico adequado;

— Documentacao de rastreabilidade completa.
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4.3.3.3. Para pereciveis, refrigerados e congelados:
— Comprovacdao de cadeia fria;

— Rotulagem completa;

— Alvara do estabelecimento produtor;

— Declaracéo de procedéncia para hortifrutigranjeiros.

4.3.4. Critérios Técnicos de Rejeicao

Sera recusado qualquer produto que apresentar:

— embalagens violadas ou danificadas;

— divergéncia de especificacdo, marca ou composicao;
— validade insuficiente;

— sinais de deteriora¢éo ou contaminagéo;

— temperaturas inadequadas;

— descongelamento parcial,
— falta de documentagao de origem.

4.4. Requisitos de Habilitacdo Técnica e Capacidade Operacional

4.4.1. A licitante devera demonstrar capacidade logistica e operacional compativel com as exigéncias do objeto, por meio de declaraces
e, quando necessario, atestados de capacidade técnica.

4.4.2. Requisitos especificos:

a) Panificagdo — Alvara Sanitario vigente.

b) Carne bovina — Laudos de qualidade, Alvara Sanitario e SIF; capacidade de armazenamento e transporte refrigerado.
c) Carne suina, aves e peixes — Laudos de qualidade; Alvara Sanitario; SIF/SIE/SIM; logistica compativel com cadeia fria.
d) Hortifrutigranjeiros — Condi¢6es adequadas de transporte; produtos isentos de danos e contaminantes.

e) Laticinios — SIF/SIE/SIM; comprovacéo de cadeia de frio; infraestrutura frigorificada; validade minima de 50%.

4.5. Requisitos de Sustentabilidade

4.5.1. Poderdo ser incluidos critérios de sustentabilidade, como uso de embalagens reciclaveis e preferéncia por produtos provenientes
de agricultura familiar ou regional.

4.5.2. Recomenda-se a exigéncia de procedéncia sustentavel para carnes, incluindo praticas de manejo responsavel, rastreabilidade e
auséncia de origem em areas de desmatamento ilegal.

5. Levantamento de Mercado
5.1. Prospeccao e Andlise de Solucdes

O levantamento de mercado prospectou e avaliou duas solugdes viaveis para atender a necessidade de fornecimento de alimentacédo da
UFAC:

Solucdo 1: Aquisicdo Direta de Géneros Alimenticios. Nesta modalidade, a UFAC licita a compra dos insumos e utiliza sua propria
estrutura (cozinha industrial, almoxarifado, equipe de nutricionistas e cozinheiros) para o preparo e a distribuicdo das refeicbes. O
mercado fornecedor local e regional dispde de mdltiplas empresas (distribuidores, atacadistas, produtores) capazes de suprir a demanda
por itens, de forma parcelada.

Solucao 2: Contratacao de Empresa Especializada para Fornecimento de Refeicdes Prontas (Terceirizacao). Nesta modalidade, a
UFAC contrata uma Unica empresa para assumir todo o processo, desde a aquisicdo dos insumos até a entrega da refeicdo pronta ao
consumidor final. Esta solugdo esta sendo avaliada em um processo administrativo préprio (n° 23107.009451/2025-86).

5.2. Andlise Comparativa e Justificativa da Solu¢do Escolhida
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ApOs analise comparativa, a Solucdo 1 (Aquisicdo Direta) foi considerada a mais vantajosa para compor o planejamento deste
processo, pelos seguintes motivos:

Controle de Qualidade: Permite a equipe técnica da UFAC (nutricionistas) um controle direto e rigoroso sobre a qualidade, procedéncia
e especificagbes de cada insumo utilizado, um fator critico para a seguranca alimentar e que se mostrou um risco no processo anterior.

Flexibilidade do Cardapio: Oferece maior autonomia para a elaboragdo e variacdo dos cardapios, adaptando-os as necessidades
nutricionais dos estudantes e a sazonalidade dos produtos regionais.

Aproveitamento de Estrutura Existente: A Universidade ja dispde de infraestrutura fisica e de pessoal qualificado para o preparo das
refei¢cdes, tornando a aquisi¢éo direta uma solugdo economicamente mais racional por otimizar os recursos publicos ja investidos.

Mitigacdo de Riscos: Conforme detalhado na "Descricdo da Necessidade", esta solucdo funciona como uma medida de seguranca
estratégica indispensavel para garantir a continuidade do servigco, caso o processo de terceirizagdo ndo obtenha éxito ou sofra
interrupgdes.

5.3. Metodologia da Pesquisa de Precos

Em estrita observancia a Instrucdo Normativa SEGES/ME n° 65/2021 e as recomendac¢fes expedidas pelo Parecer Juridico n°® 02156
/2024/NLC/ELIC/PGF/AGU no processo anterior, a fase de pesquisa de pregos para estimativa de valor desta contratagdo seguira a
seguinte metodologia:

Fontes Primarias: A pesquisa tera como base principal as fontes de dados primarias e oficiais:

Painel de Precos do Governo Federal: Consulta a aquisic6es e atas de registro de precos de outros 6rgdos publicos, para itens
idénticos ou similares.

Contratacdes Similares de Outros Orgdos Publicos: Pesquisa em licitagdes e contratos recentes de outras Instituicdes Federais de
Ensino (IFES) ou 6rgdos da administragao publica, por meio de consulta direta aos seus portais e processos.

Fontes Secundarias (Complementares): Apenas de forma complementar, caso as fontes primarias se mostrem insuficientes, serao
utilizadas fontes secundérias:

Pesquisa com Fornecedores: Solicitacdo formal de cotagBes a, no minimo, 3 (trés) fornecedores, desde que as propostas sejam
devidamente formalizadas e contenham todos os detalhes do produto e da empresa.

Sitios Eletronicos Especializados: Consulta a precos publicos de "e-commerce”, desde que sejam de dominio amplo e as datas das
cotacOes sejam registradas por meio de capturas de tela.

5.4 Todos os documentos comprobatdrios da pesquisa (relatérios do Painel de Precos, cépias de editais, e-mails com cotac¢des, capturas
de tela) serdo anexados ao processo para garantir a transparéncia e a legalidade da estimativa de valor, evitando a dependéncia de uma
Unica ferramenta ou fonte de dados, conforme apontado pela assessoria juridica.

5.5 Diante da natureza do objeto, que consiste na aquisicdo de géneros alimenticios, um mercado consolidado e com fornecedores bem
estabelecidos, o levantamento de mercado néo identificou a existéncia de novas tecnologias disruptivas ou modelos de negécio
inovadores que pudessem representar uma solugdo alternativa a simples aquisicdo dos produtos. A necessidade se concentra no
fornecimento de bens de consumo comuns, cuja execugao contratual ndo envolve o desenvolvimento ou a aplicacdo de novas solucdes
tecnolégicas, mantendo o foco na qualidade do produto, na capacidade de entrega e na conformidade com as normas sanitarias.

5.6 Dessa forma, conclui-se que as formas de contratacdo para atender a demanda sdo as tradicionalmente previstas na legislagcdo de
licitagBes e contratos. A depender da andlise de viabilidade e da economicidade para a Administragdo, a sele¢éo do fornecedor se dara,
via de regra, por meio de Pregao Eletrénico, por se tratar de bens e servigos comuns. Em cenarios excepcionais ou de urgéncia
devidamente justificados, poder-se-4 avaliar a Dispensa de Licitacdo, ou, caso seja identificada uma oportunidade vantajosa, a Adesao
a uma Ata de Registro de Precos ja existente e em vigor.

6. Descricao da solucao como um todo
6.1. Modelo de Aquisicdo e Conducgao

A solugédo para atender a demanda consiste na aquisicdo de géneros alimenticios (pereciveis e ndo pereciveis), por meio de licitacdo
na modalidade Pregdo, na forma Eletronica, utilizando o critério de julgamento de menor prego por item e o Sistema de Registro de
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Precos (SRP). Este modelo se mostra o mais adequado, pois permite que a UFAC realize as aquisi¢cdes de forma fracionada ao longo de
12 meses, conforme sua necessidade real, sem a obrigacdo de adquirir o quantitativo total registrado, garantindo flexibilidade
orgcamentéria e logistica.

6.2. Detalhamento e Parcelamento do Objeto

O objeto da contratagdo compreende uma lista de aproximadamente 150 itens distintos, incluindo carnes, laticinios, hortifrutigranjeiros,
gréos, cereais e outros produtos de estocagem seca. Em linha com a Sumula n® 247 do TCU e para maximizar a competitividade do
certame, o0 objeto serd parcelado em itens. Esta estratégia permite a participagdo de um leque maior de fornecedores, incluindo
empresas especializadas em nichos especificos (ex: panificagdo, carnes, hortifriti), fomentando a obtengdo de propostas mais vantajosas
para a Administracdo Publica.

6.3. Operacionalizacao do Fornecimento

A execucdo do contrato ocorrera sob demanda. A UFAC, por meio dos fiscais designados, emitird Ordens de Fornecimento detalhando
os itens, as quantidades e os prazos e locais para entrega. A empresa vencedora para cada item devera realizar o fornecimento de forma
parcelada, em estrita conformidade com o solicitado, seguindo os requisitos de qualidade, acondicionamento e transporte definidos no
Termo de Referéncia.

6.4. Ciclo de Vida da Contratacao

O ciclo completo da solugdo envolve:

Planejamento (Fase Atual): Elaboracdo do ETP, Andlise de Riscos e Termo de Referéncia.

Selecao do Fornecedor: Realizacéo do Pregéo Eletrdnico e Registro de Precos dos licitantes vencedores por item.
Gestao Contratual: Vigéncia da Ata de Registro de Precos por 12 meses, com a emissao das Ordens de Fornecimento.

Recebimento e Fiscalizacdo: O fiscal do contrato realizar4 o recebimento provisdrio e definitivo dos produtos, atestando a conformidade
com as especificagbes antes do pagamento.

6.5 Esta solucdo integrada, do planejamento a fiscalizagéo, visa garantir ndo apenas o suprimento continuo de alimentos, mas também a
aplicacdo de controles que previnam as falhas identificadas em processos anteriores, como a entrega de produtos de qualidade inferior
ou em desacordo com a proposta vencedora.

7. Estimativa das Quantidades a serem Contratadas
7.1. Metodologia de Calculo

7.1.1 A estimativa das quantidades dos 150 itens necessarios para o exercicio de 2026 foi calculada pela equipe técnica da
Coordenadoria do Restaurante Universitario e Moradia Estudantii (CRUME), composta por nutricionistas e gestores do setor. A
metodologia baseou-se em uma combinacdo dos seguintes fatores:

Média de Consumo Histérico e Projecdo de Demanda: Analise da média de refei¢cdes servidas diariamente (aproximadamente 3.500,
incluindo desjejum, almoco e jantar) e do consumo histérico de insumos, conforme dados de processos anteriores (n° 23107.020910/2024-
00).

Calculo Técnico por Per Capita: Aplicacdo de indicadores per capita de consumo para cada género alimenticio, com base em literatura
técnica da area de nutrigdo e no planejamento de cardapios anuais, ajustados as necessidades da comunidade académica.

Demandas Complementares: As quantidades foram dimensionadas para abranger também as necessidades do Colégio de Aplicagao
(merenda escolar) e as demandas institucionais pontuais da Reitoria.

7.1.2 Apesar de o controle de estoque automatizado ainda estar em fase de implementacdo, a metodologia adotada, que cruza dados
histéricos de consumo com proje¢8es técnicas de cardapio, confere um grau de precisdo adequado para o planejamento da contratacéo.

7.2. Natureza Estimativa para Registro de Precos

7.2.1 Ressalta-se que as quantidades listadas na tabela abaixo, extraidas do DFD (SEI 1793549), sdo estimativas para a composicao da
Ata de Registro de Precos. A UFAC néo se obriga a adquirir o total registrado, realizando as aquisi¢bes conforme a sua demanda real e
disponibilidade orgamentaria ao longo da vigéncia da ata

Tabela 1 . Quantidade de Refeiges servidas no Restaurante Universitario da Universidade Federal do Acre no ano de 2023.
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UFAC/PROAES/DAE/CRUME
REFEICOES SERVIDAS EM 2023 - RESTAURANTE UNIVERSITARIO - CAMPUS SEDE
MES  |GRADUAGCAO|BOLSISTA[SERVIDOR| POS VISITANTE  [TOTAL QUANTIDADE DIAS TRABALHADOS
JANEIRO 37.110 8.723 263 343 65 46.504 23
FEVEREIRO|  31.299 7.006 251 558 147 39.261 21
MARCO 23.094 4.892 311 666 59 29.022 22
MAIO 22.899 3.096 108 744 35 26.882 9
JUNHO 59.526 4.408 362 1578 122 65.996 25
JULHO 63.596 6.753 400 1262 55 72.066 24
AGOSTO 55.182 9.609 426 1344 83 66.644 23
SETEMBRO|  39.002 6.842 353 1190 127 47514 23
OUTUBRO 41.027 6.640 203 896 50 48.816 19
NOVEMBRO|  39.382 6.736 283 950 80 47.431 20
DEZEMBRO| 23.847 5.397 176 558 41 30.019 18
TOTAL 435.964 70.102 3.136 [10.089 864 520.155 227
- reooemeEgh0 ]
REFEICAO TIQUETE QUANTIDADE/ANO
ESTUDANTE GRADUAGAO 84.949
BOLSISTA 20.323
SERVIDOR 297
ESTUDANTE POS 1.300
CAFE DA MANHA VISITANTE 30
TOTAL 106.899
ESTUDANTE GRADUAGAO 260.439
BOLSISTA 37.278
SERVIDOR 1.984
ESTUDANTE POS 6.385
ALMOGO VISITANTE 690
TOTAL 306.776
ESTUDANTE GRADUAGAO 90.576
BOLSISTA 12.501
SERVIDOR 855
ESTUDANTE POS 2.404
JANTAR VISITANTE 144
TOTAL 106.480
TOTAL 520.155

7.2.2 O restaurante universitario esta em fase de implantacdo de um sistema para controle dos géneros alimenticios, por este motivo as
guantidades totais de cada género alimenticio foram estimadas pelos nutricionistas do RU da UFAC, com base nas tabelas de per capitas
de alimentos do livro "Cardapio — Guia Prético para a Elaboragao”, de autoria de Sandra Chemim e Silvia Martinez (2019), e nas médias
diarias de cada refeigdo conforme descrito no paragrafo supramencionado (Tabela 2).

7.2.3 Oportuno esclarecer que, as per capitas sdo valores sugeridos pelos autores mas ndo sao valores rigidos, pois sédo passiveis de
adequacdes pelos profissionais competentes, que sdo 0s nutricionistas, uma vez que varios fatores relacionados a cada género
alimenticio - como marca, variedade de cultivar, condi¢des climaticas durante a colheita, transporte e armazenagem -, e a clientela - como
preferéncias alimentares, necessidades energéticas especificas, e, principalmente, habitos alimentares culturais -, podem influenciar no
rendimento, e, consequentemente, no cdmputo de cada alimento. Assim, na pratica, o valor da per capita de cada alimento pode variar.
Além do mais, também se faz necessario considerar quanto de cada género alimenticio sera necessario para contribuir com o percentual
que cada um dos macronutrientes (carboidratos, proteinas e lipidios) deve ocupar em um prato considerado ideal, levando em

consideragdo uma alimentagdo para um adulto saudavel de 2.000 calorias/dia (OPAS, 2019).
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7.2.4 Para melhor entendimento, em relagdo a distribuicdo de calorias ao longo do dia, recomenda-se o seguinte para um adulto saudavel
(OMS, 2015)3:

Café da manha: 25% das calorias diarias
Almoco: 30% a 40% das calorias diarias
Lanche da tarde: 10% a 15% das calorias diarias
Jantar: 20% das calorias diarias
Idealmente, os alimentos destas refeigbes devem ser:
® Carboidratos: 50% a 60% do total de alimentos consumidos, entre eles estdo os vegetais, sementes e nozes, tubérculos e
gréos integrais como aveia, quinoa, arroz integral etc.
® Proteinas: 15% a 20% do total de alimentos consumidos. As proteinas podem ser encontradas tanto em vegetais como em
alimentos de origem animal, tais como carnes vermelhas, ovos, peixes, soja, quinoa, semente de linhaca entre outros.
® Gorduras: 15% a 30% do total de alimentos consumidos, entre ele estdo os ovos, abacates, castanhas, semente de
girassol entre outros.

7.2.5 E de suma importancia esclarecer que as quantidades de cada género alimenticio constantes neste estudo ndo foram obtidas em
memoria de calculo de estoque consumido, em razdo de o sistema automatizado de controle de estoque ainda se encontrar em fase de
implementacao. Por isso, se fez necessario estimar as quantidades se utilizando do método a seguir:

® Especificamente, a quantidade de cada género alimenticio que sera utilizado em uma refei¢éo/dia € calculada tomando por base
as per capitas utilizadas no RU da UFAC (Anexo 1) multiplicando pelo nimero da média de pessoas por refeicdo/dia:
Per capita x Média de pessoas por refeicdo/dia = Quantidade de género alimenticio por refeicdo/dia
Exemplo 1: 0,070 kg (Per capita do arroz cru) x 1.400 (Média de pessoas do almoco/dia) = 98 kg de arroz cru por almocgo/dia
Exemplo 2: 0,070 kg (Per capita do arroz cru) x 563 (Média de pessoas do jantar/dia) = 39 kg de arroz cru por jantar/dia
A quantidade total de cada género alimenticio que sera utilizado em um dia é obtida a partir da soma do total de cada género por
refeicéo:
® Quantidade de género alimenticio por almoco/dia + Quantidade de género alimenticio por jantar/dia = Quantidade total de género
alimenticio por dia.
® Exemplo 3: 98 kg de arroz cru por almogo/dia + 39 kg de arroz cru por jantar/dia = 137 kg de arroz cru por dia

7.2.6 A quantidade total de géneros alimenticios que serdo utilizados em um més é calculada multiplicando a quantidade de género por
dia pela frequéncia de utilizacéo por més:

® Quantidade de género por dia x Frequéncia de utilizagdo por més = Quantidade total de género alimenticio por més
® Exemplo 4: 137 kg de arroz cru por dia x 22 vezes/més = 3.014 kg de arroz cru por més

7.2.7 Por fim, a quantidade total de géneros alimenticios que serdo utilizados em 12 meses é calculada multiplicando a quantidade total
de géneros por més pela quantidade de meses que esses géneros serdo utilizados:

® Quantidade total de género por més x 12 meses por ano = quantidade total de género por ano
® Exemplo 5: 3.014 kg por més x 12 meses por ano = 36.168 kg de arroz cru por ano

7.2.8 A Tabela 2 apresenta o estudo do quantitativo utilizado pelo restaurante universitario, com base nos empenhos emitidos e nas notas
fiscais pagas. Vale destacar que, como o levantamento foi realizado manualmente, pode haver margem para imprecisées nos dados
coletados.

Tabela 2. Descri¢cdo da estimativa da quantidade de géneros alimenticios que serdo licitados para o restaurante universitario e colégio
aplicacéo em 2025.

7.2.9 Desta forma, com base nas estimativas acima, segue a tabela das quantidades a serem adquiridas para o Restaurante
Universitario e Colégio de Aplicacao (Tabela 3).

ITEM [CATMAT ESPECIFICACAO REFERENCIA | UNIDADE [ QUANT.RU | QUANT. CAP TOTAL VALOR VALOR TOTAL

LOTE 01 - GENEROS ALIMENTICIOS NAO PERECIVEIS - ESSENCIAIS

IACUCAR CRISTAL TIPO 1,
GRANULAGAO UNIFORME, LIVRE DE
SUJIDADES, MATERIAS ESTRANHAS,
UMIDADE EXCESSIVA, CORPO
ESTRANHO OU GRUMOS. DEVE i
IAPRESENTAR COLORACAO BRANCA UNIAO
CRISTALINA, SABOR
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463988

CARACTERISTICO E ESTAR
DEVIDAMENTE EMBALADO EM
PACOTE PLASTICO ATOXICO,
RESISTENTE E SELADO, COM 1 KG.
PROIBIDOS PRODUTOS COM SINAIS
DE UMIDADE, INFESTAGAO,
EMPEDRAMENTO OU ALTERAGAO
SENSORIAL. ROTULO CONFORME
RDC 727/2022.

BELA VISTA

ITAMARATI

SONORA

KG

8.184

400

8584

R$ 4,93

R$ 42.319,12

474371

IARROZ BRANCO BENEFICIADO, TIPO
1, CLASSE LONGO FINO, GRAOS
INTEIROS, HOMOGENEOS, SEM
MANCHAS, SEMENTES QUEBRADAS
IACIMA DO PERMITIDO, CASCAS,
PEDRAS, SUJIDADES, INSETOS OU
FRAGMENTOS. EMBALADO EM
PACOTES PLASTICOS ATOXICOS DE
1 KG, DEVIDAMENTE SELADOS.
GRAOS DEVEM APRESENTAR ODOR
E SABOR NATURAIS, SEM RANGO.
IATENDER INTEGRALMENTE AS
NORMAS DO MAPA E IN N° 6/2009.

BRILHANTE

TIO URBANO

TIA ELIZA

CAMIL

SOMAR

KG

36.168

1000

37168

R$ 5,37

R$ 199.592,16

463594

CAFE TRADICIONAL, TORRADO E
MOIDO, INTENSIDADE SUAVE, 100%
CAFE, SEM MISTURAS NAO
DECLARADAS, COM SELO DE
PUREZA ABIC OU CERTIFICAGAO
COB. EMBALAGEM LAMINADA A
ACUO, COM 500G, INTEGRA, SEM
AZAMENTOS. GRAOS DEVEM SER
DE BOA QUALIDADE, SEM
PARTICULAS CARBONIZADAS.
IAROMA E SABOR
CARACTERISTICOS. VALIDADE
MINIMA DE 6 MESES NA ENTREGA.

3 CORACOES
PILAO
CABOCLO

CAFE DO PONTO

PCT

2.016

2016

R$ 22,25

R$ 44.856,00

458918

FARINHA DE MANDIOCA BRANCA
TIPO 1, PACOTE 1 KG
GRANULOMETRIA UNIFORME,
PRODUTO SECO, SOLTO, SEM
GRUMOS, SEM UMIDADE
EXCESSIVA, SEM MATERIAS
ESTRANHAS, INSETOS, IMPUREZAS
OU RESIDUOS. COR BRANCA OU
LEVEMENTE CREME, ODOR E
SABOR CARACTERISTICOS.
EMBALAGEM PLASTICA ATOXICA,
RESISTENTE E SELADA, COM 1 KG.
ROTULO COMPLETO CONFORME
RDC 727/2022.

AMAFIL

DATERRINHA

BEIJUBOM

YOKI

KG

1000

1000

9,14

R$ 9.140,00

459017

FARINHA DE MILHO FLOCADA, 500 G,
PRE-COZIDA, ENRIQUECIDA COM
JACIDO FOLICO CONFORME
LEGISLAGAO, COLORAGAO
HOMOGENEA AMARELA CLARA, SEM
GRUMOS, IMPUREZAS OU UMIDADE
ELEVADA. EMBALAGEM PLASTICA
SELADA COM 500 G. PRODUTO DEVE
IAPRESENTAR ODOR E SABOR

MILHARINA
SINHA
NUTRIVITA
BONOMILHO

PCT

864

1000

1864

R$ 4,33

R$8.071,12
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NATURAIS, SEM SINAIS DE
FERMENTAGAO.

462246

FARINHA DE TRIGO TIPO 1, TEXTURA
FINA E HOMOGENEA, ENRIQUECIDA
[COM FERRO E ACIDO FOLICO, LIVRE
DE GRUMOS, INSETOS, UMIDADE
EXCESSIVA OU QUALQUER CORPO
ESTRANHO. PACOTE DE 1 KG,
SELADO E ATOXICO. SABOR E ODOR
CARACTERISTICOS. ATENDER AS
NORMAS DA ANVISA E MAPA.

DONA BENTA

SOL

FAMIGLIA

VENTURELLI

50

50

7,75

R$ 387,50

464553

FEIJAO CARIOCA TIPO 1, GRAOS
INTEGROS, UNIFORMES, COM BAIXA
PORCENTAGEM DE GRAOS
PARTIDOS, ARDIDOS, MOFADOS OU
MANCHADOS, DENTRO DOS LIMITES
LEGAIS. DEVE ESTAR
COMPLETAMENTE LIVRE DE
INSETOS VIVOS OU MORTOS,
LARVAS, PARASITAS, PEDRAS,
SUJIDADES E QUALQUER MATERIA
ESTRANHA. COR CARACTERISTICA
DA VARIEDADE, ODOR NATURAL,
SEM SINAIS DE UMIDADE,
FERMENTACAO OU RANCO.
EMBALAGEM PLASTICA ATOXICA,
LACRADA E RESISTENTE, COM 1 KG.
VALIDADE MiNIMA DE 8 MESES.
IATENDER AS INSTRUGOES
NORMATIVAS MAPA PARA
CLASSIFICAGAO DE FEIJOES.

TIA ELIZA

BASTIDA

KUMBUCA

DONA DE

KG

21.600

900

22500

R$ 9,00

R$ 202.500,00

464552

FEIJAO PRETO TIPO 1, GRAOS
SELECIONADOS, INTEIROS,
COLORAGAO PRETA UNIFORME,
SEM MANCHAS CLARAS, SEM
FUNGOS, SEM INSETOS E SEM
FRAGMENTOS. PRODUTO SECO,
SEM UMIDADE EXCESSIVA, SEM
(ODOR ESTRANHO E SEM
PARTICULAS ESTRANHAS.
EMBALAGEM DE 1 KG,
HERMETICAMENTE FECHADA,
RESISTENTE E ADEQUADA AO
[TRANSPORTE. VALIDADE MIiNIMA DE
8 MESES

MEU BIJU

ZAELI

URBANO

DONA DE

KG

4.224

4224

R$ 8,38

R$ 35.397,12

458951

MACARRAO ESPAGUETE, MASSA
SECA, 500 G

ELABORADA COM FARINHA DE
[TRIGO ENRIQUECIDA COM FERRO E
IACIDO FOLICO, SEM CORANTES
IARTIFICIAIS E SEM ADIGAO DE
GORDURAS. COR AMARELO-CLARO
UNIFORME, LIVRE DE PONTOS
ESCUROS, FRAGMENTOS
ESTRANHOS OU ODORES
INADEQUADOS. EMBALAGEM
PLASTICA DE 500 G, SELADA E

LIANE
ESTRELA
PELAGGIO
DONA BENTA

PCT

1.656

750

2406

R$ 4,54

R$ 10.923,24
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RESISTENTE. CUMPRIR RDC 727
2022 E PADROES
MERCADOLOGICOS.

10

458974

MACARRAO PARAFUSO, MASSA
SECA, 500 G

FABRICADA COM FARINHA DE
[TRIGO DE BOA QUALIDADE,
ENRIQUECIDA COM
MICRONUTRIENTES CONFORME
LEGISLAGAO. DEVE APRESENTAR
FORMATO UNIFORME, TEXTURA
FIRME E AUSENCIA DE
FRAGMENTOS QUEBRADOS EM
EXCESSO. COR HOMOGENEA E SEM
MANCHAS. EMBALAGEM PLASTICA
RESISTENTE DE 500 G.

LIANE

ESTRELA

PELAGGIO

DONA BENTA

PCT

2.304

2304

R$ 5,64

R$ 12.994,56

11

291893

SAL REFINADO IODADO, TEOR
MINIMO DE 98,5% DE CLORETO DE
SODIO, UMIDADE CONTROLADA,
IAUSENCIA COMPLETA DE
PARTICULAS ESTRANHAS,
PEDRISCOS, MANCHAS OU BLOCOS.
EMBALAGEM PLASTICA DE 1 KG,
SELADA, INTEGRA E RESISTENTE A
UMIDADE. DEVE ATENDER AS
EXIGENCIAS DO MINISTERIO DA
SAUDE QUANTO A FAIXA DE
IODAGAO.

JASMINE

LEBRE

CISNE

KG

2.016

140

2156

R$ 1,94

R$ 4.182,64

TOTAL LO

TE 1

R$ 570.363,46

ITEM

CATMAT|

ESPECIFICAGAO

REFERENCIA

UNIDADE

QUANTIDADE
RU

QUANTIDADE
CAP

TOTAL

VALOR

VALOR TOTAL

LOTE 02 - GENEROS ALIMENTICIOS NAO PERECIVEIS -COMPLEMENTARES

12

463556

IACHOCOLATADO EM PO, SABOR
[TRADICIONAL, 400G, COM ALTO
[TEOR DE CACAU, TEXTURA FINA,
SOLUBILIDADE IMEDIATA EM LEITE
QUENTE OU FRIO, LIVRE DE
GRUMOS, UMIDADE EXCESSIVA E
PARTICULAS ENDURECIDAS.
EMBALAGEM LAMINADA
RESISTENTE, LACRADA, PROPRIA
PARA ALIMENTOS, COM PESO
LiQUIDO DE 400 G. O PRODUTO
DEVE APRESENTAR AROMA E
SABOR CARACTERISTICOS, SEM
IADITIVOS PROIBIDOS,
[CONSERVANTES EM DESACORDO
COM A LEGISLAGCAO OU
IALTERAGOES DE COR/ODOR.

ALIDADE MINIMA DE 8 MESES NA
ENTREGA. ROTULO CONFORME RDC
727/2022 E LEGISLAGAO MAPA
ANVISA.

NESTLE
TODDY
3 CORAGOES

PCT

672

672

R$ 14,24

R$ 9.569,28

22 de 45



13

459077

IAMIDO DE MILHO,

IAMIDO DE MILHO PURO, GRAU
IALIMENTICIO, SEM ADITIVOS NAO
DECLARADOS, COLORAGAO
BRANCA HOMOGENEA, LIVRE DE
IMPUREZAS E GRUMOS.
EMBALAGEM COM 500 G, BEM
SELADA, RESISTENTE, LIVRE DE
RASGOS. O PRODUTO DEVE
IAPRESENTAR SOLUBILIDADE
IADEQUADA E AUSENCIA DE ODOR
SABOR ESTRANHOS. VALIDADE
MINIMA DE 8 MESES.

MAISENA
SINHA
APT

PCT

336

400

736

R$ 11,14

R$ 8.199,04

14

460501

IAVEIA BRANCA, FLOCOS FINOS,
PURA, LIVRE DE IMPUREZAS,
CORPOS ESTRANHOS E INSETOS,
COM TEOR DE UMIDADE CONFORME
LEGISLAGAO. EMBALAGEM
PRIMARIA EM PAPEL REFORGADO E
SECUNDARIA EM PAPELAO, AMBAS
INTEGRAS. PESO LIQUIDO DE 200 G.
PRODUTO DEVE APRESENTAR
IAROMA SUAVE, AUSENCIA DE
RANGO E TEXTURA UNIFORME.
VALIDADE MiNIMA DE 8 MESES.

QUAQUER
NESTLE
APTI
QUALITY LIFE

KG

480

480

R$ 10,32

R$ 4.953,60

15

446536

CREME DE LEITE PASTEURIZADO,
[TEOR DE GORDURA MINIMO DE 40%,
[TEXTURA HOMOGENEA, AUSENCIA
DE GRUMOS, ODOR FRESCO E
NATURAL. EMBALAGEM DE 200 ML,
INTEGRA, LACRADA, PROPRIA PARA
REFRIGERAGAO. DEVERA MANTER
CADEIA DE FRIO ENTRE 0°C E 10°C.
PRODUTO DE ACORDO COM
RIISPOA E LEGISLAGAO MAPA.

NESTLE
PIRACANJUBA
ITAMBE

UND

5.808

800

6608

R$ 14,75

R$ 97.468,00

16

459152

FARINHA DE ROSCA FINA, 500 G
HOMOGENEA, COR UNIFORME,
LIVRE DE GRUMOS, UMIDADE
EXCESSIVA, IMPUREZAS OU
CORPOS ESTRANHOS. PACOTE
PLASTICO ATOXICO DE 500 G,
DEVIDAMENTE SELADO. VALIDADE
MINIMA DE 8 MESES.

MIKA
YOKI
SINHA
DUDY

PCT

236

R$ 12,39

R$ 2.924,04

17

459082

FARINHA DE TAPIOCA, 500 G
ITAPIOCA GRANULADA OU FINA
(CONFORME ITEM), COR BRANCA
UNIFORME, SEM MANCHAS, SEM
IMPUREZAS, SEM UMIDADE
EXCESSIVA, LIVRE DE INFESTAGAO.
EMBALAGEM PLASTICA RESISTENTE
E SELADA, COM 500 G. PRODUTO
DEVE APRESENTAR ODOR SUAVE
CARACTERISTICO, SEM NOTAS
ESTRANHAS.

AMAFIL

BEIJUBOM

DATERRINHA

PCT

432

432

R$ 11,71

R$ 5.058,72

FARINHA LACTEA TRADICIONAL,
COM GLUTEN, ENRIQUECIDA
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18

463974

[CONFORME LEGISLAGAO, TEXTURA
FINA E SOLUBILIDADE RAPIDA.
EMBALAGEM LAMINADA DE ALTA
RESISTENCIA, COM PESO ENTRE
210 G E 230 G. LIVRE DE GRUMOS,
UMIDADE, INSETOS E IMPUREZAS.

NESTLE
NUTRIBOM
ALINUTRI

PCT

816

816

R$ 15,34

R$ 12.517,44

19

244498

FAROFA DE MANDIOCA TEMPERADA,
ELABORADA COM FARINHA DE
MANDIOCA TORRADA DE BOA
QUALIDADE, OLEO VEGETAL, SAL
REFINADO IODADO, TEMPEROS
NATURAIS (CEBOLA, ALHO E DEMAIS
[CONDIMENTOS PERMITIDOS) E
IAROMATIZANTES NATURAIS.
PRODUTO SECO, SOLTO, SEM
GRUMOS, SEM IMPUREZAS OU
PARTICULAS ESTRANHAS, COM COR
UNIFORME, ODOR E SABOR
CARACTERISTICOS, LIVRE DE
UMIDADE EXCESSIVA, RANCO,
MOFO OU FERMENTAGAO.
EMBALAGEM PLASTICA ATOXICA,
LACRADA, COM 500 G,
DEVIDAMENTE ROTULADA
[CONFORME LEGISLAGAO DA
IANVISA. VALIDADE MINIMA DE 6
MESES NA ENTREGA.

YOKI

KODILLAR

AMAFIL

UNIDADE

3.000

3000

R$ 11,47

R$ 34.410,00

20

464014

LEITE CONDENSADO INTEGRAL,
RICO, CONSISTENTE, SEM
SEPARACAO DE FASES, SEM
IACUCARES CRISTALIZADOS E SEM
SABOR METALICO. PRODUTO DEVE
SEGUIR O PADRAO DE IDENTIDADE
E QUALIDADE DO MAPA.
EMBALAGEM COM 395 G, EM SACHE
LAMINADO RESISTENTE,
HERMETICAMENTE FECHADA, COM
ROTULAGEM COMPLETA. VALIDADE
MINIMA DE 10 MESES.

NESTLE
PIRACANJUBA
ITAMBE
MOCOCA

UND

2.928

150

3078

R$ 6,65

R$ 20.468,70

21

464011

LEITE DE COCO INTEGRAL,
EXTRAIDO DA POLPA DO COCO
MADURO, SEM ADIGAO EXCESSIVA
DE AGUA, LIVRE DE CONSERVANTES
NAO PERMITIDOS, COM TEXTURA
CREMOSA E HOMOGENEA.
EMBALAGEM EM VIDRO
[TRANSPARENTE, RESISTENTE, COM
[TAMPA METALICA INVIOLAVEL E
LACRE. PESO LIQUIDO DE 500 ML.
DEVE APRESENTAR COLORAGAO
BRANCA UNIFORME, ODOR E SABOR
[TiPICOS. VALIDADE MINIMA DE 10
MESES.

SOCOCO
SABOR
NORDESTE
CAMPILAR
MAIS COCO

UND

1.008

1008

R$ 14,35

R$ 14.464,80

MILHO VERDE, PESO DRENADO 2
KG, SABOR ADOCICADO NATURAL,
[SEM PRESERVANTES ARTIFICIAIS
IALEM DOS PERMITIDOS POR
LEGISLAGAO. EMBALAGEM EM
SACHE INDUSTRIAL COM PESO
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22 | 462824 |DRENADO DE 2 KG, UND 1.440 1440 R$ 30,84 R$ 44.409,60
SEM VAZAMENTOS OU BONARE
ESTUFAMENTO. GRAOS INTEGROS, |DEZ ALIMENTOS
[COR AMARELO-DOURADA, QUERO
UNIFORMES E LIVRES DE
IMPUREZAS. VALIDADE MINIMA DE
12 MESES.
[TRIGO PARA QUIBE, 500 G
GRAOS DE TRIGO SELECIONADOS E
MOIDOS, COR UNIFORME, SEM
EXCESSO DE PO FINO, IMPUREZAS,
FRAGMENTOS DE INSETOS, PEDRAS YOKI,
23 | 326330 [OU MATERIAIS E?TRANHOS. iz\l:: PCT 2.832 2832 R$ 6,71 R$ 19.002,72
EMBALAGEM PLASTICA DE 500 G,
SELADA. PRODUTO SECO, COM bupY
(ODOR CARACTERISTICO E SEM
SINAIS DE FERMENTAGCAO.
VALIDADE MINIMA: 8 MESES.
TOTAL LOTE 2 RS 273.445,94
_ _ [QUANTIDADE | QUANTIDADE
ITEM | CATMAT) ESPECIFICAGAO REFERENCIA | UNIDADE RU CAP TOTAL VALOR VALOR TOTAL
LOTE 03 - GENEROS ALIMENTICIOS NAO PERECIVEIS - ESPECIARIAS E ERVAS
AROMATICAS.
IACAFRAO DA TERRA (CURCUMA) KITANO
24 | 463857 |EM PO, EMBALAGEM COM PESO KODILAR PCT 1.872 20 1892 R$ 5,40 R$ 10.216,80
LiIQUIDO DE 100 GRAMAS (NATURAL LIFE)
IALECRIM DESIDRATADO, EM BOM APETIT
25 | 463856 [PACOTE CONTENDO 05 G KITANO PCT 768 768 R$ 0,72 R$ 552,96
KODILAR
CANELA EM PO. EM POTE PLASTICO KITANO
26 | 463872 |COM TAMPA, COM PESO LiQUIDO DE KODILAR PCT 768 768 R$ 4,55 R$ 3.494,40
30A35G DUDY
CHIMICHURRI, INGREDIENTES
DESIDRATADOS, APLICACAO: BIFE, BR SPICES
CHURRASCO E ASSADO,
27 | 458149 [TIPO: CHIMICHURRI A BASE DE CANTAGALLO PCT 768 180 948 R$ 7,23 R$ 6.854,04
ERVAS E ESPECIARIAS,
IAPRESENTACAO: EM PACOTE COM POLETTO
PESO LIQUIDO DE 12 G
[COLORAU EM PO, APLICAGAO
CULINARIA EM GERAL, TIPO: MARATA
28 | 463937 [INDUSTRIA, EM PACOTE KITANO PCT 1.728 100 1828 R$ 16,34 R$ 29.869,52
PLASTICO COM PESO LIQUIDO DE SINHA
500 G
ERVAS FINAS, DESIDRATADAS, EM DUDY
29 | 444503 |PACOTE DEVIDAMENTE COM PESO ZAELI PCT 1.536 100 1636 R$ 12,03 R$ 19.681,08
LIQUIDODE 10A 12 G BOM APETITE
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30

463904

FOLHA DE LOURO DESIDRATADA,
EM ENVELOPE PLASTICO COM PESO
LiQUIDO DE 06 G

DUDY
ZAELI
BOM APETITE

PCT

3.456

200

3656

R$ 4,70

R$ 17.183,20

31

480032

GENGIBRE EM PO, EM PACOTE COM
PESO LIQUIDO DE 10 G

BOOMI

WENUTRI

BR SPICES

PCT

384

384

R$ 6,09

R$ 2.338,56

32

301513

LINHACA, EM PACOTE PLASTICO
com
PESO LIQUIDO DE 200 G

MIKA
JASMINE

PCT

240

240

R$ 11,64

R$ 2.793,60

33

463908

MANJERICAO DESIDRATADO, EM
PACOTE COM PESO LIQUIDO DE 5 A
6 G

KITANO

PCT

576

576

R$ 3,84

R$2.211,84

34

463912

NOZ MOSCADA EM PO, EMBALAGEM
COM 10 G

PCT

240

240

R$ 4,96

R$ 1.190,40

35

463916

(OREGANO DESIDRATADO, EM
PACOTE PLASTICO COM PESO
LIQUIDO DE 50 G

DUDY
MIKA

PCT

96

40

136

R$ 5,45

R$ 741,20

36

463925

PIMENTA CALABRESA
DESIDRATADA, APRESENTAGAO;
ISEMENTE, EM SACHE COM PESO
LIQUIDO DE 30 G

CANTAGALLO

SABOR

PCT

24

24

R$ 12,86

R$ 308,64

37

463921

PIMENTA DO REINO PRETA, INTEIRA
EM GRAO, DESIDRATADA, EM
PACOTE PLASTICO COM PESO
LIQUIDO DE 300G

KITANO

TERRA VITA

PCT

24

100

124

R$ 57,39

R$ 7.116,36

38

608265

[TEMPERO COMPLETO, PRONTO
PARA USO CULINARIO, ELABORADO
COM SAL, ALHO, CEBOLA, PIMENTA
E DEMAIS CONDIMENTOS NATURAIS,
PROPRIO PARA CONSUMO HUMANO.
PRODUTO HOMOGENEO, DE COR E
IAROMA CARACTERISTICOS, LIVRE
DE IMPUREZAS, MATERIAS
ESTRANHAS OU UMIDADE
EXCESSIVA. DEVE APRESENTAR-SE
EM CONSISTENCIA PASTOSA OU
GRANULADA FINA, COM SABOR E
(ODOR AGRADAVEIS E TiPICOS DOS
[TEMPEROS MISTOS.EMBALADO EM
POTES OU SACHES PLASTICOS
IATOXICOS, RESISTENTES,
LACRADOS E PROPRIOS PARA
IALIMENTOS;

PESO LIQUIDO:1 KG;

ROTULO CONTENDO: NOME DO
PRODUTO, LISTA DE INGREDIENTES,
PESO LIQUIDO, DATA DE
FABRICAGAO, PRAZO DE VALIDADE,
NUMERO DO LOTE, IDENTIFICAGAO

POTE

34

34

R$ 6,25

R$ 212,50
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DO FABRICANTE (NOME, CNPJ E
ENDEREGO), REGISTRO NO ORGAO
COMPETENTE E INFORMAGOES
NUTRICIONAIS.

TOTAL LOTE 03 R$ 104.765,10
~ _ (QUANTIDADE | QUANTIDADE
ITEM | CATMAT ESPECIFICAGAO REFERENCIA | UNIDADE RU CAP TOTAL VALOR VALOR TOTAL
LOTE 04- GENEROS ALIMENTICIOS NAO PERECIVEIS - OLEOS, MOLHOS E VINAGRES.
IAZEITE DE DENDE, TIPO: PURO, CEPERA
[TEOR DE ACIDEZ BAIXO OLEICO,
39| 463695 [EMBALADO EM VIDRO ESCURO COM KIDENDE UND 108 108 R$ 37,30 R$ 4.028,40
PESO LIQUIDO DE 900 ML
SABOR MINEIRO
IAZEITE DE OLIVA EXTRAVIRGEM,
_ ANDORINHA
[TEOR DE ACIDEZ NAO PODENDO
BELO PORTO
40| 463696 |[ULTRAPASSAR 0,5 %, TIPO: PURO, GALLO UND 2.304 80 2384 R$ 44,12 R$ 105.182,08
EMBALADO EM VIDRO ESCURO,
i O-LIVE
COM PESO LIQUIDO DE 500 ML
KETCHUP TRADICIONAL, EMBALADO HEMMER
41| 459663 [EM FRASCO COM PESO LiQUIDO DE HEINZ UND 1.800 1800 R$ 16,40 R$ 29.520,00
380 - 400 G CEPERA
MAIONESE TRADICIONAL, EM HELLMANS
PACOTE PLASTICO COM PESO HEINZ
42| 459658 | . UND 4.704 4704 R$ 7,66 R$ 36.032,64
LiQUIDO DE 200 G LIZA
ARISCO
MEL DE ABELHA PURO,
PASTEURIZADO, EM FRASCO
PLASTICO, DEVIDAMENTE LACRADO
APICULTURA
E ROTULADO, CERTIFICADO PELO
43| 279601 ) BORGES UND 408 408 R$ 35,73 R$ 14.577,84
MAPA (MINISTERIO DA i
. APIARIO KIMEL
IAGRICULTURA, PECUARIA E
IABASTECIMENTO). EM EMBALAGEM
DE 500 G.
MOLHO DE PIMENTA, APLICAGAO:
IALIMENTOS, INGREDIENTES: POLPA
DE PIMENTA MALAGUETA, VINAGRE NERO
44] 241553 [E SAL. ARRIFANA UND 48 48 R$ 13,02 R$ 624,96
[TIPO USO: CULINARIA EM GERAL, EM | SOL NASCENTE
FRASCO COM PESO LIQUIDO DE 900
ML
MOLHO INGLES TRADICIONAL, .
. KITANO CEPERA
45| 459655 [FRASCO COM PESO LiQUIDO DE UND 192 192 R$ 11,03 R$ 2.117,76
CASTELO GOTA
900ML — 01 L
MOLHO MADEIRA COM SABOR, D'AJUDA
PRONTO, EM SACHE LAMINADO,
46 476902 [PESO LIQUIDO DE 340 G PREDILECTA UND 1.764 1764 R$ 6,91 R$ 12.189,24
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FUGINI

MOLHO SHOYO LiQUIDO MITSUWA
47| 459653 [TRADICIONAL, EM FRASCO COM CEPERA UND 312 312 R$ 12,56 R$ 3.918,72
PESO LIQUIDO DE 900 ML SAKURA
MOLHO TIPO BARBECUE LIiQUIDO HEINZ
[TRADICIONAL, PRONTO, EM FRASCO
[COM PESO LIQUIDO DE 400 G HEMMER
48| 461710 BOMBAY UND 2.952 2952 R$ 15,45 R$ 45.608,40
BUDWEISER
CEPERA
MOLHO DE MOSTARDA
_ HEMMER
[TRADICIONAL, APRESENTACAO:
49| 459667 HEINZ UND 1.848 1848 R$ 12,83 R$ 23.709,84
CREME, FRASCO COM PESO
. FUGINI
LiQUIDO DE 200 G
(OLEO DE MILHO, TIPO: PURO, SINHA
FRASCOS PLASTICOS COM PESO LIZA
50 463693 | . UND 1.800 250 2050 R$ 12,19 R$ 24.989,50
LiQUIDO DE 900 ML VITALIV
MAZOLA
(OLEO DE SOJA, EM FRASCOS SOYA
PLASTICOS COM PESO LIiQUIDO DE CONCORDIA
51| 463692 i UND 2.856 2856 R$ 10,91 R$ 31.158,96
900 ML SINHA
VITALIV
POLPA DE TOMATE TRADICIONAL, QUERO
EM CAIXA COM PESO LIQUIDO DE CICA
52 459670 UND 3.384 1800 5184 R$ 9,24 R$ 47.900,16
520G TARANTELLA
OLE
INAGRE DE ALCOOL, ASPECTO
VISUAL: LIMPIDO E SEM DEPOSITOS,
. CASTELO
IACIDEZ: 4,20 PER, MATERIA-PRIMA:
53 217095 |. TOSCANO UND 1440 100 1540 R$ 12,77 R$ 19.665,80
JALCOOL DE CERAIS, TIPO: NEUTRO,
i VIRROSAS
EM FRASCOS COM PESO LIQUIDO
DE 750 ML
TOTAL LOTE 04 R$ 401.224,30
_ _ [QUANTIDADE | QUANTIDADE
ITEM | CATMAT] ESPECIFICAGAO REFERENCIA | UNIDADE RU CAP TOTAL VALOR VALOR TOTAL
LOTE 05 — GENEROS ALIMENTICIOS NAO PERECIVEIS — BISCOITOS, BOLACHAS E DOCES
IAMEIXA EM CALDA, OLE
54 | 462662 |EMBALAGEM CONTENDO 400G EM QUERO LATA 460 460 R$ 21,18 R$ 9.742,80
PESO DRENADO QUALITA

BISCOITO DOCE TIPO ROSQUINHA
DE COCO, INGREDIENTES: AGUCAR,

FARINHA DE TRIGO
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55

245803

E GLUTEN CARACTERISTICAS
IADICIONAIS: SEM RECHEIO, LIVRE
DE GORDURAS TRANS,
IAPRESENTAGAO: REDONDO,
SABOR: COCO, EM PACOTE
PLASTICO COM PESO LIQUIDO DE
400

PIRAQUE
MABEL
MARILAN

PCT

828

R$ 11,48

R$ 9.505,44

56

217132

BISCOITO TIPO MAIZENA, PROPRIO
PARA CONSUMO HUMANO,
ELABORADO COM FARINHA DE
[TRIGO ENRIQUECIDA COM FERRO E
JACIDO FOLICO, AGUCAR, GORDURA
EGETAL E DEMAIS INGREDIENTES
PERMITIDOS PELA LEGISLAGAO
\VIGENTE. PRODUTO CROCANTE,
ISABOR SUAVE E ADOCICADO, COM
IAROMA E APARENCIA
CARACTERISTICOS, LIVRE DE
IMPUREZAS, MOFO, UMIDADE
EXCESSIVA OU QUALQUER SINAL DE
DETERIORAGAO. EMBALADO EM
PACOTES PLASTICOS ATOXICOS,
INTEGROS E LACRADOS, PROPRIOS
PARA ALIMENTOS;

PESO LIQUIDO: 200 G; ROTULO
CONTENDO: NOME DO PRODUTO,
LISTA DE INGREDIENTES, PESO
LiQUIDO, DATA DE FABRICAGAO,
PRAZO DE VALIDADE, NUMERO DO
LOTE, IDENTIFICAGAO DO
FABRICANTE (NOME, CNPJ E
ENDERECO), REGISTRO NO ORGAO
COMPETENTE E INFORMAGOES
NUTRICIONAIS.

PCT

150

150

R$ 1.056,00

57

333329

BOLACHA AGUA E SAL, LIVRE DE
GORDURAS TRANS, EM PACOTE
PLASTICO LAMINADO COM PESO
LIQUIDO DE 200G

NESTLE
TOSTINES
PIRAQUE
MARILAN

PCT

1.632

150

1782

R$ 11,31

R$ 20.154,42

58

464002

BOMBOM, COM WAFER E RECHEIO
CREMOSO, COBERTURA:
CHOCOLATE PRETO, SABOR:
CASTANHA DE CAJU EM PACOTE

DE 950 G DISPOSTO EM UNIDADES
COM PESO LIQUIDO DE 19 GRAMAS
CADA, COM A PRIMEIRA

EMBALAGEM LAMINADA E A
SEGUNDA DE PLASTICO RESISTENTE

GAROTO

LACTA

NESTLE

PCT

468

468

R$ 47,46

R$ 22.211,28

59

462682

DOCE DE BANANA, EM PEDACOS
RETANGULARES DE 30 G, PRODUTO
100% NATURAL, FEITA ATRAVES DE
PROCESSO ARTESANAL, COM
EMBALAGEM DEVIDAMENTE
LACRADA E ROTULADA, DE ACORDO
COM AS NORMAS E/OU
RESOLUGOES DA ANVISA/MS,

PARAIBUNA

FAZENDINHA

SANTA LIDIA

PCT

400

400

R$ 21,13

R$ 8.452,00
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PRAZO DE VALIDADE MiNIMA DE 02
MESES A CONTAR DA DATA DE
RECEBIMENTO

DOCE DE LEITE TRADICIONAL, AVIACAO
EM POTES COM PESO LiQUIDO DE VICOSA
300G ELEGE
FRIMESA
60 | 462597 UND 4.704 4704 R$ 18,89 R$ 88.858,56
ITALAC
LA SERENISSIMA
MU-MU
GOIABADA TRADICIONAL, GOIABA, OLE
IACUCAR, ACIDULANTE ACIDO FUGINI
61 | 487591 | . UND 1.968 1968 R$ 5,81 R$ 11.434,08
CITRICO E ESPESSANTE PECTINA PREDILECTA
QUERO
PE DE MOLEQUE,TRADICIONAL DA COLONIA
IAMENDOIM E AGUCAR. PACOTE
62 | 462652 |cOM 50 UNIDADES. OURO DE MINAS PCT 160 160 R$ 30,31 R$ 4.849,60
YOKI
RAPADURA, EM PEDAGOS
RETANGULARES, PRODUTO 100%
NATURAL, FEITA EXCLUSIVAMENTE
DE CANA-DE-ACUCAR, NAO CONTEM
GLUTEN, PESO LIQUIDO DE 25 G,
63 | 609082 i UNIDADE 47.112 47112 R$ 5,69 R$ 268.067,28
EM EMBALAGEM PLASTICA
LACRADA, DEVIDAMENTE
ROTULADA, COM DATA DE
FABRICAGAO E NUMERO DO LOTE,
COM VALIDADE.
TOTAL LOTE 05 R$ 444.331,46
_ _ [QUANTIDADE | QUANTIDADE
ITEM | CATMAT) ESPECIFICAGAO REFERENCIA | UNIDADE RU CAP TOTAL VALOR VALOR TOTAL
LOTE 06 - GENEROS ALIMENTICIOS NAO PERECIVEIS - PAES E BOLOS
BOLO ALIMENTICIO, SABOR
MESCLADO (TRIGO COM
IACHOCOLATADO), TIPO SEM
RECHEIO, PESO 1200 A 1500
GRAMAS (~20 CM), PRAZO VALIDADE
64 | 476817 UND 48 48 R$ 29,22 R$ 1.402,56

MINIMO 7 DIAS, INGREDIENTES:
FARINHA DE TRIGO,
IACHOCOLATADO FERMENTO
QUIMICO, MANTEIGA, ACUCAR E
oVO.

BOLO ALIMENTICIO, SABOR TRIGO,
[TIPO SEM RECHEIO, PESO 1200 A
1500 GRAMAS (~20 CM), PRAZO
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65

605243

VALIDADE

MINIMO 7 DIAS, INGREDIENTES:

FARINHA DE TRIGO, FERMENTO
QUIMICO, MANTEIGA, AGUCAR E
OVO.

UND

48

48

R$ 23,51

R$ 1.128,48

66

257762

PANETONE COM FRUTAS
CRISTALIZADAS, CONTENDO PESO
MINIMO DE 400 G

BAUDUCO

NESTLE

CASA SUICA

UND

4.826

4826

R$ 14,95

R$ 72.148,70

67

460380

PAO FRANCES, RECEM FABRICADO,
[COM PESO LIQUIDO DE 50 G, DE
ITAMANHO MEDIO, APRESENTANDO
SUPERFICIE COM A CASCA
[CROCANTE LEVEMENTE CORADA E
MIOLO MACIO NA COR BRANCA

KG

12.960

1800

14760

R$ 1,71

R$ 25.239,60

68

617307

PAO MASSA FINA PARA
[CACHORROQUENTE,
RECEMFABRICADO, COM PESO
LiQUIDO DE 50 G, DE TAMANHO
MEDIO, APRESENTANDO
ISUPERFICIE COM CASCA FINA E
MACIA, LEVEMENTE CORADA E
MIOLO MACIO NA COR BRANCA SEM
SE ESFARELAR

KG

12.960

12960

R$ 1,71

R$ 22.161,60

TOTAL LOTE 06

R$ 122.080,94

ITEM

CATMAT]

ESPECIFICAGAO

REFERENCIA

UNIDADE

QUANTIDADE
RU

QUANTIDADE
CAP

TOTAL

VALOR

VALOR TOTAL

LOTE 07-

GENEROS ALIMENTICIOS PERECIVEIS - CARNE BOVINA

69

447397

JALCATRA BOVINO, RESFRIADO,

EMBALADO A VACUO COXAO DURO

BOVINO, RESFRIADO, EMBALADO A
ACUO.

KG

2000

2000

R$ 48,62

R$ 97.240,00

70

447459

BISTECA BOVINA, COM OSSO,
RESFRIADA.

KG

5.616

5616

R$ 28,28

R$ 158.820,48

71

447447

CARNE BOVINA MOIDA, FEITA
DO PATINHO, NAO PODE
[CONTER GORDURA E ENERVAGOES.

KG

2.592

300

2892

R$ 36,62

R$ 105.905,04

72

447734

CARNE BOVINA, TIPO

CHARQUE, SALGADA, PONTA DE
IAGULHA, EMBALAGEM INDIVIDUAL
DE 1 KG, EMBALADA A VACUO, DE
PRIMEIRA QUALIDADE, 100%
[TRASEIRA

JAPRESENTANDO COR E CHEIRO
CARACTERISTICO

KG

1044

100

1144

R$ 31,90

R$ 36.493,60
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[COSTELA BOVINO, RESFRIADO,
EMBALADO A VACUOCOXAO DURO

73 | 448300 KG 1000 1000 R$ 40,71 R$ 40.710,00

BOVINO, RESFRIADO, EMBALADO A
ACUO.

[COXAO DURO BOVINO, RESFRIADO,

74 | 465394 i KG 15.072 15072 R$ 27,10 R$ 408.451,20
EMBALADO A VACUO.
COXAO MOLE BOVINO, RESFRIADO,
EMBALADO A VACUOCOXAO DURO

75 | 447432 KG 15.072 2000 17072 R$ 29,70 R$ 507.038,40
BOVINO, RESFRIADO, EMBALADO A
\VACUO.
MAMINHA BOVINA, SEM

76 | 447471 (0SSO, RESFRIADA, EMBALADO A KG 15.072 15072 R$ 38,70 R$ 583.286,40
\VACUO.
RABO BOVINO CERRADO EM
PEDAGOS ESTREITOS, DE
IAPROXIMADAMENTE 04 CM

77 | 447495 KG 9.432 9432 R$ 26,31 R$ 248.155,92
DE ESPESSURA, RESFRIADO,
EMBALAGEM DEVIDAMENTE
LACRADA

TOTAL LOTE 07 R$ 2.186.101,04
~ R QUANTIDADE | QUANTIDADE
ITEM | CATMAT ESPECIFICAGAO REFERENCIA | UNIDADE RU CAP TOTAL VALOR VALOR TOTAL
LOTE 08 - GENEROS ALIMENTICIOS PERECIVEIS - CARNE SUINA E EMBUTIDOS

BACON DEFUMADO, FATIADO,

78 | 382329 . KG 612 50 662 R$ 26,31 R$ 17.417,22
EMBALADO A VACUO.
COPA LOMBO SUINO, SEM CAPA DE

79 | 447518 [GORDURA, SEM COURO, SEM OSSO, KG 4.476 300 4776 R$ 24,73 R$ 118.110,48
CONGELADO.
COSTELINHA SUINA DEFUMADA,

80 | 447671 i KG 294 294 R$ 36,48 R$ 10.725,12
RESFRIADA, EMBALADA A VACUO.
LINGUA SUINA SALGADA,

81 | 467201 i KG 234 234 R$ 31,17 R$ 7.293,78
RESFRIADA, EMBALADA A VACUO.
LINGUIGA CALABRESA, RESFRIADA,

82 | 447702 ) KG 294 294 R$ 25,38 R$ 7.461,72
EMBALADA A VACUO
MOCOTO SUINO SALGADO,

83 | 467201 . KG 354 354 R$ 28,34 R$ 10.032,36
RESFRIADO, EMBALADO A VACUO.
(ORELHA SUINA SALGADA,

84 | 447737 [RESFRIADA, CORTADA, EMBALADA KG 468 468 R$ 22,97 R$ 10.749,96

A VACUO.
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PRESUNTO COZIDO DE PERNIL, SEM
85 | 447774 |CAPA DE GORDURA, KG 1056 150 1206 R$ 31,79 R$ 38.338,74
FATIADO, EMBALADO A VACUO
RABO SUINO SALGADO, CORTADO
86 | 480432 i KG 234 234 R$ 25,59 R$ 5.988,06
RESFRIADO, EMBALADO A VACUO.
SALSICHA, EMBALADA A VACUO,
DEVIDAMENTE ROTULADA
87 | 447720 [E CERTIFICADA PELOS ORGAOS KG 276 300 576 R$ 17,83 R$ 10.270,08
FISCALIZADORES, PACOTE COM
PESO LIQUIDO DE 1KG
TOTAL LOTE 08 R$ 236.387,52
. R QUANTIDADE | QUANTIDADE
ITEM | CATMAT ESPECIFICAGCAO REFERENCIA | UNIDADE RU CAP TOTAL VALOR VALOR TOTAL
LOTE 09 - GENEROS ALIMENTICIOS PERECIVEIS - AVES
COXA E SOBRECOXA DE FRANGO,
88 | 447636 KG 20.736 2000 22736 R$ 24,74 R$ 562.488,64
CONGELADA, SEM TEMPERO.
FILE DE PEITO DE FRANGO, SEM
89 | 447581 (0SSO, CONGELADO E SEM KG 14.112 100 14212 R$ 24,06 R$ 341.940,72
TEMPERO.
TOTAL LOTE 09 R$ 904.429,36
. R QUANTIDADE | QUANTIDADE
ITEM | CATMAT ESPECIFICACAO REFERENCIA | UNIDADE RU AP TOTAL VALOR VALOR TOTAL
LOTE 10 - GENEROS ALIMENTICIOS PERECIVEIS - LATICINIOS E DERIVADOS
REFRIGERADOS
IOGURTE DE SABORES VARIADOS,
COMPOSICAO MINIMA: LEITE
PASTEURIZADO INTEGRAL E OU
. NESTLE
LEITE RECONSTITUIDO INTEGRAL,
CALDA DE SABORES VARIADOS E .
90 | 446706 ; ITAMBE UND 21.600 21600 R$ 4,07 R$ 87.912,00
FERMENTO LACTEO. REFRIGERADO,
EM EMBALAGEM PLASTICA BATAVO
LACRADO, COM PESO LiQUIDO
MINIMO DE 100 ML
LEITE LONGA VIDA INTEGRAL, ITALAC
PASTEURIZADO, UHT, CAIXA COM
PESO LIQUIDO DE 01 LITRO PIRACANJUBA
91 | 445995 TIROL UND 18.144 2000 20144 R$ 7,79 R$ 156.921,76
ELEGE
ITAMBE
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MANTEIGA, TIPO EXTRA, COM SAL, AVIACAO
EMBALAGEM PRIMARIA PLASTICA
NORMATIZADA COM 500G, ITAMBE
REGISTRO DO MINISTERIO
DA AGRICULTURA SIF/DIPOA, VIGOR
92 | 446384 UND 1.440 80 1520 R$ 29,08 R$ 44.201,60
BRASILEIRISSIMA]
GALBANI
BATAVO
PICOLE CREMOSO — A BASE DE
LEITE, SABORES DIVERSOS (AGAI,
CUPUACU, TAPIOCA, AMENDOIM,
BRIGADEIRO, CHOCOLATE, BONECO DE
CHOCOLATE BRANCO, LEITE NEVE
93 | 462776 [FONDENSADO, COCO, GOIABA, UND 23.556 23556 R$ 4,74 R$ 111.655,44
MORANGO, MILHO VERDE, OUTROS MEGA BOM
SABORES), TEMPERATURA
CONSERVACAO 15° C, NO MiNIMO 55 |  ZERO GRAU
ML. PRODUTO DE PRIMEIRA
(QUALIDADE.
QUEIJO MUCARELA, FATIADO,
EMBALADO A VACUO,
IACONDICIONADA EMEMBALAGEM PIRACANJUBA
PLASTICAAPROPRIADA,
94 | 446636 [TRANSPARENTE, LIMPA, ITAMBE KG 1.296 150 1446 R$ 54,72 R$ 79.125,12
RESISTENTE E INVIOLAVEL. PRAZO
DE VALIDADEMINIMO DE 07 DIAS VIGOR
[APARTIR DA ENTREGA DOPRODUTO.
REQUEIJAO CREMOSO ITAMBE
[TRADICIONAL, EM COPO PLASTICO
95 | 347151 [OU DE VIDRO COM LACRE PIRACANJUBA UND 3.492 800 4292 R$ 9,62 R$ 41.289,04
LAMINADO E TAMPA, COM PESO
LiQUIDO DE 250ML VIGOR
TOTAL LOTE 10 R$ 521.104,96
. N QUANTIDADE | QUANTIDADE
ITEM | CATMAT ESPECIFICACAO REFERENCIA | UNIDADE RU CcAP TOTAL VALOR VALOR TOTAL
LOTE 11 - ALIMENTICIOS PERECIVEIS - HORTIFRUTISGRAJEIROS
96 | 464371 |[ABACATE, IN NATURA KG 1.392 1392 R$ 9,69 R$ 13.488,48
97 | 463818 |ACELGA LIMPA KG 4.224 4224 R$ 8,03 R$ 33.918,72
98 | 463830 |ALFACE AMERICANA HIDROPONICA MACO 18.864 1600 20464 R$ 5,16 R$ 105.594,24
99 | 463836 |ALFACE ROXA HIDROPONICA MAGO 18.864 18864 R$ 5,78 R$ 109.033,92

JALHO BRANCO CONGELADO,
INTEIRO, DESCASCADO, COM
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100

611980

COLORAGAO SOLIDA
CARACTERISTICA, SEM MANCHAS,
SEM INJURIAS, SEM PODRIDOES E
SEM PARTES MOFADAS.
INGREDIENTE: ALHO (E NADA A
MAIS). ACONDICIONADO EM PACOTE
PLASTICO COM PESO LiQUIDO
MINIMO DE 01 KG, COM DADOS DE
IDENTIFICAGAO DO PRODUTO,
MARCA DO FABRICANTE,
DEVIDAMENTE LACRADO E
ROTULADO, E DE ACORDO COM AS
NORMAS E/OU RESOLUGOES DA
IANVISA /MS, PRAZO DE VALIDADE
MINIMO DE 06 MESES A CONTAR DA
DATA DE RECEBIMENTO.

KG

2.016

2016

R$ 20,15

R$ 40.622,40

101

463938

IALHO BRANCO, IN NATURA, SEM A
RESTIA, DEVERA TER REGISTRO NO
MINISTERIO DA AGRICULTURA E /OU
MINISTERIO DA SAUDE.

KG

2.276

180

2456

R$ 33,69

R$ 82.742,64

102

464377

BANANA DA TERRA, IN NATURA,
MADURA, NAO PODENDO SER
ERDE E NEM MUITO MADURA

KG

200

200

R$ 14,99

R$ 2.998,00

103

464381

BANANA PRATA OU NANICA, IN
NATURA, MADURA, NAO PODENDO
SER VERDE E NEM MUITO MADURA.

KG

10.440

450

10890

R$ 12,99

R$ 141.461,10

104

463753

BATATA DOCE BRANCA, IN
NATURA, LAVADA, LIMPA, SEM
SUJIDADES

KG

2.124

2124

R$ 10,46

R$ 22.217,04

105

617162

BATATA DOCE ROXA, IN
NATURA, LAVADA, LIMPA, SEM
SUJIDADES

KG

2.124

90

2214

R$ 8,96

R$ 19.837,44

106

463754

BATATA INGLESA, IN NATURA
LAVADA, LIMPA, SEM SUJIDADES

KG

4.956

200

5156

R$ 10,19

R$ 52.539,64

107

463767

BETERRABA, IN NATURA LAVADA,
LIMPA, SEM SUJIDADES

KG

4.224

4224

R$ 10,17

R$ 42.958,08

108

463837

BROCOLIS, IN NATURA, NAO PODE
JAPRESENTAR CORES ESCURAS,
DEVENDO APRESENTAR SOMENTE A
ICOR VERDE CARACTERISTICA

KG

2.832

100

2932

R$ 11,78

R$ 34.538,96

109

463781

CEBOLA DE CABEGA, NAO PODE
IAPRESENTAR

CORES ESCURAS, DEVENDO
IAPRESENTAR SOMENTE A COR
CARACTERISTICA

KG

7.488

250

7738

R$ 8,99

R$ 69.564,62
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CENOURA, NAO PODE APRESENTAR
[CORES ESCURAS, DEVENDO

110 | 463770 KG 4.704 200 4904 R$ 11,38 R$ 55.807,52
JAPRESENTAR SOMENTE A COR
LARANJA CARACTERISTICA
CHUCHU, IN NATURA, NAO PODE
JAPRESENTAR CORES ESCURAS,
111 | 463778 KG 4.248 4248 R$ 6,74 R$ 28.631,52
DEVENDO APRESENTAR SOMENTE A
ICOR VERDE CARACTERISTICA
LARANJA, IN NATURA, TAMANHO
112 | 464393 | . KG 13.920 13920 R$ 11,31 R$ 157.435,20
MEDIO
113 | 464401 [MAGA, IN NATURA, TAMANHO MEDIO KG 13.920 800 14720 R$ 13,42 R$ 197.542,40
MACAXEIRA DESCASCADA,
[CONGELADA, LIMPA, SEM
[SUJIDADES, LIVRE DE BROCAS,
INJURIAS, PODRIDOES E PARTES
114 | 463795 [MOFADAS, NAO DEVE APRESENTAR KG 5.654 150 5804 R$ 11,66 R$ 67.674,64
MANCHAS, DEVENDO APRESENTAR
[SOMENTE A COR BRANCA OU
IAMARELA CARACTERISTICAS DE
CADA VARIEDADE.
MAMAO FORMOSA, IN NATURA,
115 | 464405 [MADURO, NAO PODENDO SER KG 588 588 R$ 11,07 R$ 6.509,16
VERDE E NEM MUITO MADURO
116 | 464418 [MELANCIA, IN NATURA KG 17.376 1000 18376 R$ 6,97 R$ 128.080,72
117 | 464422 [MELAO, IN NATURA KG 11.568 800 12368 R$ 9,10 R$ 112.548,80
118 | 464436 |[MEXERICA OU PONKAN (TANGERINA) KG 5.800 800 6600 R$ 34,62 R$ 228.492,00
(OVOS BRANCOS DE GALINHA,
119 | 463796 [VALIDADE MINIMA DE 20 DIAS A CAIXA 240 50 290 R$258,81 R$ 75.054,90
[CONTAR DO RECEBIMENTO.
120 | 446619 |PEPINO, IN NATURA KG 5.664 80 5744 R$ 6,15 R$ 35.325,60
121 | 464426 |PERA, IN NATURA, MADURA KG 472 472 R$ 15,57 R$ 7.349,04
122 | 463802 [PIMENTAO AMARELO KG 3.312 80 3392 R$ 23,10 R$ 78.355,20
123 | 602946 [PIMENTAO VERDE KG 80 80 R$ 15,24 R$ 1.219,20
124 | 463808 [PIMENTAO VERMELHO KG 3.312 80 3392 R$ 23,22 R$ 78.762,24
125 | 463829 |[REPOLHO ROXO, LIMPO KG 4.224 4224 R$ 5,67 R$ 23.950,08
126 | 463839 |[REPOLHO VERDE, LIMPO KG 4.224 90 4314 R$ 5,43 R$ 23.425,02
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127

463806

[TOMATE, IN NATURA

KG

11.328

200

11528

R$ 10,64

R$ 122.657,92

128

464454

UVA DA VARIEDADE “RED GLOBE”,
MAIS FRESCA POSSIVEL

KG

158

158

R$ 22,17

R$ 3.502,86

TOTAL LOTE 11

R$ 2.203.839,30

VALOR TOTAL DOS LOTES

R$ 7.968.073,38

ITENS

ITEM

CATMAT|

ESPECIFICAGAO

REFERENCIA

UNIDADE

QUANTIDADE
RU

QUANTIDADE
CAP

TOTAL

VALOR

VALOR TOTAL

129

459075

CANJICA DE MILHO BRANCO,
PACOTE 500 G, TIPO CANJICA,
INTEIROS, UNIFORMES, LIVRES DE
IMPUREZAS, SUJIDADES, INSETOS,
FRAGMENTOS, UMIDADE
EXCESSIVA, MANCHAS, MOFO OU
(ODORES ESTRANHOS. EMBALAGEM
PLASTICA RESISTENTE E SELADA,
COM 500 G. PRODUTO DEVE
IAPRESENTAR GRAOS SECOS,
DUROS, COM COLORAGAO BRANCA
HOMOGENEA. VALIDADE MiNIMA DE
8 MESES.

DUDY
CAMPILAR
ZAELI

PCT

696

100

R$ 9,59

R$ 7.633,64

130

457585

CHIA EM GRAOS, PACOTE 150

G, TIPO HERBACEA, LIVRE DE
IMPUREZAS, INSETOS, CORPOS
ESTRANHOS OU SINAIS DE
UMIDADE. GRAOS PEQUENOS,
UNIFORMES, COM COLORAGAO
CINZA-PRETA CARACTERISTICA E
(ODOR NATURAL SUAVE.
EMBALAGEM PLASTICA COM 150 G,
LACRADA E INTEGRA. VALIDADE
MINIMA DE 10 MESES.

JASMINE
VITAO
DUDY

PCT

336

336

R$ 20,33

R$ 6.830,88

131

258358

COCO RALADO DESIDRATADO,
INTEGRAL, PACOTE 100 G,
DESIDRATADO, SEM AGUCAR, LIVRE
DE AGLOMERADOS, SEM ADIGAO DE
[CONSERVANTES NAO PERMITIDOS.
DEVE APRESENTAR COLORAGAO
BRANCA UNIFORME, AUSENCIA DE
PONTOS ESCUROS, ODOR FRESCO
E SABOR CARACTERISTICO.
EMBALAGEM DE 100 G, LACRADA.
SEM PRESENGA DE INSETOS OU
IMPUREZAS.

SOCOCO
DR. OETKER
MAIS COCO

PCT

1.152

1152

R$ 8,47

R$9.757,44

ICOGUMELO CHAMPIGNON FATIADO,
EM CONSERVA, PESO DRENADO 2
KG, EM SALMOURA LIMPIDA, LIVRE
DE ESCURECIMENTO, MANCHAS,
PEDACOS QUEBRADOS EM
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132

462826

EXCESSO OU ODOR ALTERADO.
POTE PLASTICO INDUSTRIAL COM 2
KG DRENADO, LACRADO E
RESISTENTE. PRODUTO DEVE
IAPRESENTAR TEXTURA FIRME, COR
CLARA UNIFORME E AUSENCIA
[TOTAL DE FRAGMENTOS
ESTRANHOS. VALIDADE MINIMA DE
12 MESES.

TING
ALDEIA DA
SERRA
HEMMER

POTE

360

360

R$ 63,66

R$ 22.917,60

133

611974

ERVILHA VERDE CONGELADA, 100%
NATURAL, SEM CONSERVANTES,
[COLORAGAO VERDE INTENSA,
GRAOS INTEIROS E UNIFORMES,
SEM SINAIS DE QUEIMA POR
[CONGELAMENTO, UMIDADE
EXCESSIVA, MANCHAS ESCURAS OU
(ODOR ESTRANHO. EMBALAGEM DE
1 KG, LACRADA, COM
IDENTIFICAGAO COMPLETA.
\VALIDADE MINIMA DE 6 MESES.

FUGINI
OLE
BONARE
PREDELECTA
QUERO

UND

1.392

1392

R$ 22,53

R$ 31.361,76

134

223055

PALMITO DE PUPUNHA INTEIRO OU
EM RODELAS, TEXTURA FIRME E
MACIA, COLORAGAO BRANCO-
PEROLADA UNIFORME, IMERSO EM
SALMOURA TRANSPARENTE. LIVRE
DE FIBRAS EXCESSIVAS, PARTES
DURAS, MANCHAS ESCURAS,
IMPUREZAS, INSETOS OU
[QUALQUER CORPO ESTRANHO.
EMBALAGEM HERMETICAMENTE
FECHADA COM 1,8 KG. ROTULO
[COMPLETO CONFORME MAPA
ANVISA.

POTE

50

50

R$ 54,08

R$ 2.704,00

135

612224

[SELETA DE LEGUMES CONGELADA,
MISTURA DE LEGUMES
SELECIONADOS (BATATA,
CENOURA, ERVILHA, VAGEM OU
SIMILARES), 100% NATURAIS, SEM
ICONSERVANTES, SEM PECAS
ESCURECIDAS, QUEBRADAS OU
COM SINAIS DE DETERIORAGAO.
PRODUTO CONGELADO
INDIVIDUALMENTE, AUSENCIA DE
BLOCOS COMPACTOS, COR
UNIFORME E ODOR
CARACTERISTICO. PACOTE DE 1 KG,
LACRADO.

KG

5.880

5880

R$ 27,38

R$ 160.994,40

136

611969

BROCOLIS CONGELADO, TIPO
FLORETE, 100% NATURAL, SEM
CONSERVANTES, COR VERDE
INTENSA, AUSENCIA DE
ESCURECIMENTO, TALOS
EXCESSIVAMENTE GROSSOS,
MANCHAS, MOFO OU ODOR
ESTRANHO. PRODUTO IQF
(PREFERENCIALMENTE), MANTENDO
[TEXTURA FIRME APOS PREPARO.
EMBALAGEM LACRADA DE 1 KG.

KG

2.832

2832

R$ 16,32

R$ 46.218,24
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137

448947

PEIXE TIPO FILE, CONGELADO, DE
[TAMBAQUI, EM FILES INDIVIDUAIS
DE 130-160 G, SEM PELE, ESCAMAS,
ESPINHAS, VISCERAS OU RABO,
[TEXTURA FIRME, COR E ODOR
CARACTERISTICOS, SEM
(QUEIMADURA POR
CONGELAMENTO. PRODUTO
PROVENIENTE DE
ESTABELECIMENTO COM INSPEGAO
SANITARIA OFICIAL (SIF/DIPOA OU
SIE/SISBI), COM NUMERO DE
REGISTRO NO ROTULO.
EMBALAGEM PLASTICA ATOXICA,
SELADA, PROPRIA PARA
IALIMENTOS, COM ROTULAGEM
[COMPLETA. VALIDADE MiNIMA DE 6
MESES NA ENTREGA.

KG

7.762

1000

8762

R$ 36,46

R$ 319.462,52

138

448996

IATUM SOLIDO EM OLEO
[COMESTIVEL, ENLATADO, COM
PESO DRENADO DE 120 G

GOMES DA
COSTA
COQUEIRO
88
ZUPPA

LATA

672

1000

1672

R$ 11,16

R$ 18.659,52

139

459650

IAZEITONA VERDE SEM

CAROCO, FATIADA, EM CONSERVA,
[TAMANHO MEDIO, EM POTE
PLASTICO COM PESO DRENADO DE
2 KG

CAMPO BELO
TING
TIO PACO

POTE

108

60

168

R$ 63,68

R$ 10.698,24

140

464571

LENTILHA MARROM, SEM MANCHAS
OU INJURIAS, LIVRE DE PRAGAS E
IMPUREZAS, EM PACOTE PLASTICO,
PESO LiQUIDO DE 500 G

YOKI
SINHA
ZAELI
CAMIL

PCT

1.128

1128

R$ 13,74

R$ 15.498,72

141

462122

MILHO DE PIPOCA EM GRAOS,
INTEGRO, SECO E LIMPO, PROPRIO
PARA CONSUMO HUMANO, OBTIDO
IA PARTIR DO GRAO DE MILHO (ZEA
MAYS EVERTA) SELECIONADO,
LIVRE DE IMPUREZAS, MATERIAS
ESTRANHAS E CONTAMINANTES.
PRODUTO DESTINADO AO PREPARO
DE PIPOCA POR MEIO DE
IAQUECIMENTO, DEVENDO
JAPRESENTAR ALTA TAXA DE
EXPANSAO, ODOR E SABOR
CARACTERISTICOS E AGRADAVEIS,
SEM SINAIS DE FERMENTAGAO,
MOFO OU RANCO. EMBALADO EM
PACOTES PLASTICOS ATOXICOS,
RESISTENTES, PROPRIOS PARA
IALIMENTOS E DEVIDAMENTE
SELADOS;

PESO LIQUIDO: 1 KG;

ROTULO CONTENDO: NOME DO
PRODUTO, PESO LIQUIDO, DATA DE
FABRICAGAO, PRAZO DE VALIDADE,

PCT

100

100

R$ 12,79

R$ 1.279,00
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NUMERO DO LOTE, IDENTIFICAGAO
DO FABRICANTE (NOME, CNPJ E
ENDERECO), REGISTRO NO ORGAO
COMPETENTE E INFORMAGOES
NUTRICIONAIS.

142 | 608266

PIMENTA BIQUINHO EM CONSERVA,
EM POTE, COM PESO LiQUIDO
MINIMO DE 180 G

CASTELO -
IMPERADOR -
LINKEN

POTE

132

132

R$ 19,84

R$ 2.618,88

143 | 446648

QUEIJO PARMESAO RALADO,
ORIGEM DE VACA, EM PACOTE
PLASTICO COM PESO LIQUIDO DE
50G

VIGOR
QUATAR
ZAELI

PCT

948

R$ 6,00

R$ 5.688,00

144 | 468487

[TUCUPI, PRODUTO HETEROGENEO
QUE APRESENTA DUAS FASES
DISTINTAS, UMA SOLIDA E A OUTRA
LIQUIDA, CUJAS CARACTERISTICAS
SAO PERCEPTIVEIS QUANDO O
PRODUTO EM REPOUSO. COR:
VARIANDO DE AMARELO CLARO AO
IAMARELO INTENSO, QUANDO
HOMOGENEIZADO. NAO SERA
PERMITIDA A PRESENGA DE
SUJIDADE, PARASITAS,
FRAGMENTOS DE INSETOS E
PEDAGOS DAS PARTES DO
VEGETAL, E TAMBEM SINAIS DE
FERMENTAGAO NO RESPECTIVO
PRODUTO. DEVE SER EMBALADO
CORRETAMENTE, EM SACOS
PLASTICOS ATOXICOS,
[TRANSPARENTES, DE MODO A
MANTER AS CARACTERISTICAS
ORIGINAIS DO PRODUTO E SER
RESISTENTE AO MANUSEIO E
[TRANSPORTE, DEVIDAMENTE
ROTULADO E CERTIFICADO PELOS
(ORGAOS FISCALIZADORES.

LITRO

2.352

2352

R$ 11,58

R$ 27.236,16

VALOR TOTAL ITENS AVULSOS

R$ 689.559,00

VALOR TOTAL ESTIMADO TODOS OS GRUPOS + ITENS AVULSOS

R$ 8.657.632,38

8. Estimativa do Valor da Contratacao

Valor (R$): 8.657.632,38

8.1. Valor Estimado para o Planejamento Anual de Contratacdes (PCA)

O valor estimado, conforme cadastro no sistema do Plano de Contrata¢cdes Anual, é de R$ 8.657.632,38 (oito milhdes, seiscentos e

cinquenta e sete mil, seiscentos e trinta e dois reais e trinta e oito centavos).

8.2. Metodologia para Consolidacdo do Valor Final para a Licitagcao

O valor estimado foi construido por pesquisa de mercado, em conformidade com a IN SEGES/ME n° 65/2021, concomitante a elaboracao

deste ETP.

A planilha de precgos consolidada sera apresentada em documento préprio e detalhada no Termo de Referéncia que serd o documento
que definira o valor estimado oficial para a licitagéo.
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9. Justificativa para o Parcelamento ou nao da Solucao

9. A contratagcdo apresenta carater misto, uma vez que abrange géneros alimenticios com naturezas, propriedades fisico-
quimicas, riscos sanitarios, formas de conservacao, condicdes de transporte e periodicidade de entrega substancialmente

distintas entre si. Tais particularidades tornam tecnicamente inviavel a aquisicdo de todos os itens em um unico bloco, exigindo
a formacao de lotes homogéneos, organizados conforme:

necessidade de cadeia de frio ou nao;
perecibilidade;

perfil de armazenamento;
especializacao dos fornecedores;
riscos sanitarios associados;

logistica de entrega parcelada ou continua.

9.1. Razdes Técnicas para Divisao em LOTES

A formacgdo dos lotes decorre da existéncia de grupos de produtos com caracteristicas homogéneas entre si, cuja aquisicao
demanda:

a) Modos distintos de transporte e conservacao

(ex.: carnes e pescados nhecessitam de transporte refrigerado ou congelado; hortifrutigranjeiros exigem acondicionamento
aerado; secos e nao pereciveis exigem ambiente seco e limpo).

b) Exigéncias sanitarias diferenciadas
(ex.: carnes exigem SIF/SIE/SIM e rastreabilidade; laticinios exigem cadeia de frio; hortifrutigranjeiros exigem conformidade com

normas de rastreabilidade vegetal).

c) Mercados fornecedores estruturalmente diferentes, o que significa que poucos fornecedores conseguem atender todos os

grupos simultaneamente.

d) Periodicidade de entrega especifica por lote, conforme o risco de deterioracao do produto.

Exemplo:

- Carne refrigerada: entregas semanais.
- Secos: entregas mensais ou bimestrais.

Assim, a formacao dos lotes é medida técnica que atende aos principios da razoabilidade, eficiéncia e seguranca alimentar,
conforme art. 5° da Lei 14.133/2021.

9.2. Razdes Técnicas e Juridicas para Adjudicacdo por ITENS

Apesar da formacao em lotes, os produtos sao perfeitamente divisiveis, de modo que cada item possui:

unidade de fornecimento prépria;

caracteristicas independentes;

composicao e uso especificos;

variacao significativa de precos entre fornecedores diferentes;

fornecedores exclusivos para determinados itens.
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Assim, a adjudicacdo por item:

a) Amplia a competitividade, permitindo a participacdo de micro e pequenas empresas que hdo conseguiriam disputar lotes
inteiros;

b) Garante a proposta mais vantajosa por item, reduzindo custos e evitando que um item mais caro comprometa todo o lote;

c) Atende o entendimento consolidado do TCU, de que a adjudicacado por item deve ser priorizada quando o objeto é divisivel,
nos termos da Sumula 247 do TCU:

“A adjudicacao por item, e ndao por preco global, é obrigatéria nos casos de itens com caracteristicas e finalidades
independentes, para ampliar a competitividade e garantir a selecao da proposta mais vantajosa.”

d) Esta alinhada ao art. 40 da Lei 14.133/2021, que prevé o parcelamento como regra quando tecnicamente possivel e vantajoso.
9. 3. Justificativa Especifica para o Carater Misto

A contratacao combina as duas metodologias — LOTES e ITENS — porque:

® A organizagdo por lotes garante ordenacao técnica, separando produtos com riscos sanitarios e logisticos diferentes.
® A adjudicacdo por item garante competitividade maxima, alinhamento ao TCU e reducéo de precos.

® E a solucdo que melhor atende ao interesse publico, mantendo equidade, isonomia e viabilidade de participacdo de
diferentes perfis de fornecedores.

Assim, a licitacao por lote (para organizacado interna) e por item (para adjudicacdao) constitui medida técnica, econdmica e
juridicamente adequada, plenamente respaldada pela legislacédo e pelas boas praticas de compras publicas.

10. Contratacoes Correlatas e/ou Interdependentes

10.1 Para a adequada execugdo desta contratacdo, bem como a obtencdo de seus beneficios, pode se citar as seguintes contratagdes correlatas e/ou
interdependentes, seja com contratos continuos e vigentes, seja para contrata¢des futuras por demanda:

- Contratos para manutencéo de equipamentos: Freezers, fogdes, fornos e camaras frias;

- Contratos de mé&o de obra para o preparo dos alimentos (contrato atualmente vigente de mao de obra terceirizada) ;

- Manutencéo e conservacéo do prédio nas condi¢es estabelecidas pelos érgdos competentes.

11. Alinhamento entre a Contratacao e o Planejamento

11.1 A aquisicao pretendida esta alinhada com o Plano de Desenvolvimento Institucional da Ufac (2025-2029) ao permitir as condi¢bes de
funcionamento do Restaurante Universitario (RU), pilar da politica de permanéncia e assisténcia estudantil.

11.2 Esclarecemos ainda que os instrumentos a serem adquiridos foram devidamente cadastrados e aprovados no Sistema de
Planejamento e Gerenciamento de Contrata¢des do Governo Federal.

11.3 Quanto ao alinhamento ao Plano Diretor de Logistica Sustentavel, que tem sido alvo nos ultimos processos licitatérios, conforme

manifestacBes anteriores da Prd Reitoria de Administracdo, informamos que o PLS esta em fase de andlise e atualizagdo, considerando
que o PLS vigente é do ano de 2016;

12. Beneficios a serem alcancados com a contratacao

12.1 Promover suporte energético e nutricional a comunidade universitaria, proporcionando condigfes adequadas para o pleno
desenvolvimento cognitivo e académico de seus membros.

12.2 Este servico atende ao Plano Nacional de Assisténcia Estudantil (PNAES), cujo objetivo é garantir a igualdade de oportunidades

entre os estudantes, contribuindo para a melhoria do desempenho académico e reduzindo indices de repeténcia e evasdo, por meio da
oferta regular de alimentag&o balanceada.

42 de 45



12.3 Dessa forma, a universidade cumpre seu papel institucional de maneira eficiente e eficaz, oferecendo a sua comunidade académica
um servico de qualidade, com o melhor aproveitamento dos recursos humanos, materiais e financeiros disponiveis. Além disso, as
politicas de responsabilidade ambiental adotadas pela instituicéo sao observadas rigorosamente.

13. Providéncias a serem Adotadas
Para assegurar a correta execugao do objeto, identifica-se as seguintes providéncias internas a serem adotadas:
13.1. Adequacéao de Infraestrutura e Logistica

13.1.1. Verificacdo da Capacidade de Armazenamento: Realizar uma vistoria técnica no almoxarifado e nas camaras frias do
Restaurante Universitario (RU) e do Colégio de Aplicacao para garantir que a capacidade de armazenamento a seco e refrigerado é
compativel com o volume de entregas previsto. Caso necessario, providenciar a manutengdo preventiva dos equipamentos de
refrigeracéo.

13.1.2. Implementacado do Sistema de Controle de Estoque: Finalizar a implantagdo e homologar o sistema automatizado de controle
de estoque, conforme mencionado no processo anterior. Esta medida € crucial para um gerenciamento preciso das entradas, saidas e
validades dos produtos, evitando perdas e otimizando as solicita¢cdes de reposigao.

13.2. Capacitacido de Recursos Humanos

13.2.1. Treinamento dos Fiscais do Contrato: Promover capacitacdo especifica para os servidores que serdo designados como fiscais
titular e substituto do contrato. O treinamento devera abranger, no minimo: * As especificagcdes técnicas de todos os itens e os critérios de
aceitabilidade e recusa. * Procedimentos para a verificagdo de temperatura de produtos pereciveis no ato da entrega. * O correto
preenchimento dos termos de recebimento provisoério e definitivo. * O rito para formalizag&do de recusa de bens e comunicacéo oficial &
empresa contratada.

13.2.2. Designacgdo de Apoio Técnico: Designar formalmente a equipe de nutricionistas da UFAC para atuar como apoio técnico a
fiscalizagdo, estabelecendo o fluxo para emissao de pareceres em caso de dividas sobre a qualidade dos produtos ou na andlise de
amostras.

14. Possiveis Impactos Ambientais
14.1 Possiveis Impactos Ambientais e Medidas de Mitigagdo
14.2. Os principais impactos ambientais associados a esta contratagio séo:

® Geracao de Residuos Sélidos Organicos: Grande volume de residuos gerados no pré-preparo dos alimentos (cascas, talos,
sementes) e sobras de refeigbes pds-consumo.

® Geracao de Residuos Sdlidos Reciclaveis: Descarte de embalagens primarias e secundarias (plasticos, latas, caixas de
papeldo, vidros) dos 150 itens a serem adquiridos.

® EmissOes Atmosféricas: Emissdo de gases de efeito estufa proveniente da frota de veiculos utilizada pelos fornecedores na
logistica de entrega dos produtos.

® Consumo de Recursos Naturais: Aumento do consumo de agua e energia elétrica nas instalagées do Restaurante Universitario
para higienizacéo, coccéo e refrigeracéo dos alimentos.

14.3. Para mitigar os impactos identificados, seréo adotadas as seguintes medidas:

® Gerenciamento de Residuos: A UFAC, por meio de gerenciamento de residuos, garantira a correta segregagdo na fonte. Os
residuos organicos serdo destinados a compostagem, sempre que possivel, e os reciclaveis serdo encaminhados para
associacdes ou cooperativas de catadores locais, promovendo a reciclagem e a incluséo social.

® Critérios de Sustentabilidade no Termo de Referéncia: O Termo de Referéncia incluir4, sempre que viavel, critérios de
sustentabilidade, como a exigéncia de que os fornecedores utilizem embalagens maiores (formato institucional) para reduzir a
guantidade total de material descartado, e que otimizem as rotas de entrega para minimizar a emissdo de poluentes.

® AcoOes de Conscientizacdo: A gestdo do Restaurante Universitario mantera campanhas de conscientizagdo junto aos usuarios
para a reducéo do desperdicio de alimentos (sobras limpas), visando diminuir o volume de residuos organicos pés-consumo.
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14.4. Portanto, conclui-se que, embora existam impactos ambientais, eles sdo conhecidos e gerenciaveis. A adocéo de praticas de gestao
de residuos, a inclusdo de critérios de sustentabilidade na licitacdo e as a¢des de conscientizacdo sdo as providéncias adotadas pela
Universidade para tratar adequadamente os riscos ambientais associados a esta contratagao.

15. Do interesse publico

15.1 Em conformidade com o art. 3° do Decreto n° 8.540/2015, a Diretoria de Apoio Estudantil elabora e executa uma politica de
assisténcia estudantil, com o objetivo de assegurar a igualdade de oportunidades no desenvolvimento das atividades académicas. Essa
politica compreende a concessé@o de bolsas e auxilios, suporte psicossocial, além da disponibilizacdo de restaurante universitario. O
publico-alvo do PNAES é composto prioritariamente por estudantes oriundos da rede publica de ensino basico ou com renda familiar per
capita de até um salario minimo e meio.

15.2. Além disso, a contratagdo também se destina ao atendimento dos insumos para a merenda escolar do Colégio de Aplicacdo da
Ufac. Esse servico contribui para a permanéncia dos estudantes na instituico e o pleno desenvolvimento de suas atividades académicas.

16. Declaracao de Viabilidade
Esta equipe de planejamento declara viavel esta contratagdo.
16.1. Justificativa da Viabilidade

16.1. Apds a concluséo dos estudos e analises contidos neste documento, a Equipe de Planejamento DECLARA A VIABILIDADE da
presente contratacdo, que visa a aquisicdo de géneros alimenticios por meio de Sistema de Registro de Precos para o exercicio de 2026.

16.2. A viabilidade se sustenta nos seguintes pilares:

® Viabilidade Técnica: A Universidade Federal do Acre disp8e de toda a infraestrutura fisica (cozinhas industriais, almoxarifados) e
de pessoal técnico qualificado (nutricionistas, cozinheiros) para o recebimento, o preparo e a distribuicdo das refei¢cdes. A solugao
de aquisicao direta dos insumos demonstrou ser tecnicamente superior, pois garante a Administragdo um controle mais rigoroso
sobre a qualidade e a procedéncia dos alimentos, mitigando riscos de seguranca alimentar que foram uma preocupac¢do em
processos anteriores.

® Viabilidade Econémica: A contratacdo via Pregao Eletronico € economicamente viavel diante do financiamento via repasses de
recursos do Plano de assisténcia estudantil - PNAES. A estimativa de valor sera consolidada por meio de ampla pesquisa de
precos, em conformidade com a IN SEGES/ME n° 65/2021, assegurando a obtenc¢&o de valores de mercado e a economicidade
para a Administracao.

® Viabilidade Estratégica e Gerencial: a contratacdo € uma medida de gerenciamento de riscos indispensavel para garantir a
continuidade de um servigo publico essencial. Ela assegura o abastecimento do Restaurante Universitario, do Colégio de
Aplicacéo e das demais demandas institucionais, independentemente do resultado do processo de terceirizacdo (n° 23107.009451
/2025-86), funcionando como um plano de contingéncia necessario para evitar a interrupgdo no fornecimento de alimentacdo a
comunidade académica.

16.3. Diante do exposto, atesta-se que a solucdo apresentada é a mais adequada para atender integralmente a necessidade da
Administragdo, sendo seu prosseguimento recomendado para garantir o interesse publico.

17. Responsaveis

Todas as assinaturas eletronicas seguem o horéario oficial de Brasilia e fundamentam-se no §3° do Art. 4° do Decreto n° 10.543, de 13 de novembro de
2020.

BARBARA TELES CAMELI RODRIGUES MARTINS

Membro da comissdo de contratagdo
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1Y
tf Assinou eletronicamente em 19/12/2025 as 13:56:15.

CYDIA DE MENEZES FURTADO

Membro da comissdo de contratagdo

1Y
tf Assinou eletronicamente em 19/12/2025 as 14:33:29.

ABIDA SILVESTRE FERREIRA

Membro da comissdo de contratagdo

1Y
tf Assinou eletronicamente em 18/12/2025 as 19:01:35.
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	ACHOCOLATADO EM PÓ
	A análise da amostra deve verificar a lista de ingredientes, garantindo que o produto contenha teor adequado de cacau, açúcar e aditivos permitidos, sem uso de amidos, farinhas ou gorduras hidrogenada
	AÇÚCAR CRISTAL
	Deve ser apenas sacarose (açúcar cristal); Não pode conter aditivos, antiumectantes, aromatizantes, corantes ou qualquer substância adicional; O rótulo deve constar apenas: “Açúcar Cristal” ou “Sacaro
	Amido de Milho
	Deve conter somente amido de milho.
	Arroz Tipo 1
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	Aveia em Flocos Finos
	Deve conter apenas aveia (flocos).
	Café Torrado e Moído
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	Farinha de Mandioca
	Apenas farinha de mandioca torrada. Não pode conter: temperos; farelos; corantes; outras farinhas.
	Farinha de Milho Flocada
	Ingredientes: Farinha de milho flocada. Pode conter: ácido fólico e ferro (fortificação obrigatória). Não pode conter: sal; açúcar; corantes; aromatizantes. 
	Farinha de Rosca
	Ingredientes: Farinha de trigo enriquecida + fermento (dependendo do fabricante). Pode conter sal. Não pode conter: corantes artificiais aromatizantes gorduras inadequadas. 
	Farinha de Tapioca
	Ingrediente único: Granulado de tapioca. Não pode conter: açúcar; corantes; aromatizantes. 
	Farinha de Trigo Tipo 1
	Ingredientes: Farinha de trigo tipo 1. Deve conter ferro e ácido fólico obrigatoriamente (fortificação). Não pode conter: misturas com outras farinhas (milho, mandioca), corantes., aromatizantes. 
	Farinha Láctea
	Ingredientes esperados: Farinha de cereais; Açúcar; Leite em pó; Vitaminas e minerais conforme legislação. Não pode conter: gordura vegetal hidrogenada; aromatizantes artificiais exagerados.
	Feijão Carioca ou Preto
	Deve ser apenas feijão. Não pode apresentar excesso de impurezas, grãos com caruncho. Para fins de aceitação da amostra, será realizada análise de rendimento do feijão, mediante cocção padronizada. O 
	Leite Condensado Integral
	Ingredientes: Leite, Açúcar. Pode conter: Lactose (natural) Regulador de acidez permitido. Não pode conter: amido; gordura vegetal; soro de leite em excesso (fraude comum); maltodextrina; aromatizante
	Leite de Coco
	Ingredientes: Leite de coco; Água. Não pode conter: farinha, açúcar, espessantes não declarados. Não pode conter: gordura hidrogenada (trans). 
	Macarrão
	Ingredientes: Farinha de trigo, Água Deve conter: Ferro e ácido fólico (fortificação obrigatória). Não pode conter: corantes; aromatizantes; amido estranho à composição. 
	Milho Verde
	Ingredientes: Milho, Água, Sal. Não pode conter: açúcar extra (alguns fabricantes colocam), conservantes não permitidos. 
	Sal Refinado
	Ingredientes: Cloreto de sódio Iodato de potássio (obrigatório). Não pode conter: antiumectantes não declarados corantes.
	Trigo para Quibe
	Ingrediente único: Trigo moído próprio para quibe. 
	Açafrão-da-terra (cúrcuma) em pó
	A amostra deverá apresentar cor alaranjada intensa, pó fino e homogêneo, livre de grumos e impurezas, com odor característico. Ingredientes permitidos: 100% cúrcuma em pó. (Proibido: amidos, fubá, far
	Alecrim desidratado
	Deve conter folhas desidratadas íntegras, cor verde-acinzentada e odor herbal intenso. Ingredientes permitidos: folhas de alecrim desidratadas. (Proibido: talos grossos, corantes, sal ou óleo.)
	Canela em pó
	Pó fino homogêneo, marrom claro, com aroma característico. Ingredientes permitidos: canela em pó (Cinnamomum sp.). (Proibido: açúcar, farinha, corantes, diluentes ou misturas.)
	Chimichurri
	Mistura uniforme de ervas e especiarias secas, com aroma fresco. Ingredientes permitidos: salsa, alho, cebola, pimentas secas, orégano, louro, cebolinha, salsão, páprica, cominho e demais ervas tradic
	Colorau (urucum)
	Pó fino vermelho-alaranjado, homogêneo, sem empedramento. Ingredientes permitidos: urucum moído ou extrato de urucum com óleo vegetal. (Proibido: farinha de milho, fubá, amidos, corantes sintéticos.)
	Ervas finas
	Mistura de ervas secas de coloração verde uniforme, sem talos rígidos. Ingredientes permitidos: salsinha, cebolinha, manjericão, tomilho, orégano, alecrim, estragão. (Proibido: sal, condimentos indust
	Folha de louro
	Folhas íntegras ou semi-inteiras, verdes, sem mofo ou manchas. Ingredientes permitidos: folhas de louro desidratadas (Laurus nobilis). (Proibido: corantes, aditivos, talos grosseiros.)
	Gengibre em pó
	Pó fino amarelo-claro, odor pungente e característico. Ingredientes permitidos: gengibre desidratado moído. (Proibido: amido, açúcar, fubá, farinha ou corantes.)
	Linhaça
	Grãos íntegros, limpos, secos, cor característica, sem odores estranhos. Ingredientes permitidos: linhaça dourada ou marrom inteira. (Proibido: misturas com chia, gergelim, cascas ou resíduos vegetais
	Manjericão desidratado
	Folhas secas inteiras ou fragmentadas, verdes e aromáticas. Ingredientes permitidos: folhas de manjericão secas (Ocimum basilicum). (Proibido: talos duros, pó excessivo, sal, corantes.)
	Noz-moscada em pó
	Pó homogêneo com aroma intenso, cor castanha uniforme. Ingredientes permitidos: noz-moscada moída. (Proibido: amidos, farinhas, misturas de especiarias.)
	Orégano
	Folhas secas, verdes, com aroma intenso. Ingredientes permitidos: folhas de orégano desidratado. (Proibido: talos duros, pó de folhas, sal ou aditivos.)
	Pimenta calabresa
	Sementes e fragmentos de pimenta desidratada, cor vermelho intenso. Ingredientes permitidos: pimenta calabresa seca (sementes e cascas). (Proibido: corantes, farinha, sal.)
	Pimenta-do-reino (grãos inteiros)
	Grãos íntegros, secos e aromáticos. Ingredientes permitidos: grãos de pimenta-do-reino preta. (Proibido: grãos quebrados, pó, umidade ou matérias estranhas.)
	Tempero completo
	Produto pastoso ou granulado fino, homogêneo, com aroma característico.  Ingredientes permitidos: sal, alho, cebola, pimentas, especiarias naturais, óleo vegetal (mínimo), aromas naturais. (Proibido: 
	Azeite de dendê (puro)
	Produto límpido, de cor alaranjada intensa, sabor característico, sem ranço e sem sedimentos excessivos. Ingredientes permitidos: óleo de palma (dendê) puro. Proibido: mistura com óleo de soja, corant
	Azeite de oliva extravirgem – acidez ≤ 0,5%
	Líquido verde-amarelado, aroma frutado, sabor suave e ausência de ranço. Ingredientes permitidos: azeite de oliva extravirgem obtido por extração mecânica. Proibido: mistura com outros óleos, antioxid
	Ketchup tradicional
	Textura homogênea, cor vermelho viva, sabor equilibrado, sem separação de fases. Ingredientes permitidos: tomate, água, açúcar, vinagre, sal, especiarias naturais, amido mínimo, conservantes permitido
	Maionese tradicional
	Emulsão estável, cor amarelo-clara, sabor suave, sem separação de óleo. Ingredientes permitidos: óleo vegetal, água, ovo ou gema, vinagre, açúcar, sal, estabilizantes permitidos. Proibido: gordura hid
	Mel de abelha puro
	Líquido viscoso, cor âmbar uniforme, aroma característico, sem cristais excessivos. Ingredientes permitidos: mel de abelha 100% puro, conforme MAPA. Proibido: glicose, açúcar invertido, xarope, aditiv
	Molho de pimenta
	Líquido homogêneo, vermelho intenso, aroma característico, sem fermentação. Ingredientes permitidos: polpa de pimenta, vinagre, sal, conservantes permitidos. Proibido: corantes artificiais não declara
	Molho inglês
	Líquido escuro, sabor ácido e levemente adocicado, aroma característico. Ingredientes permitidos: vinagre, água, açúcar, sal, especiarias, corante caramelo IV, conservantes permitidos, molho de soja, 
	Molho madeira
	Textura homogênea, marrom escura, aroma característico, sem separação de fases. Ingredientes permitidos: água, condimentos, vinho ou aromatizante natural de vinho, amido, sal, açúcar, conservantes per
	Molho shoyu
	Líquido escuro, sabor salgado característico, sem turvação. Ingredientes permitidos: água, soja, trigo, sal, açúcar, conservantes permitidos. Proibido: corantes ilegais, excesso de realçadores não dec
	Molho barbecue
	Creme espesso marrom-avermelhado, sabor defumado característico, textura homogênea. Ingredientes permitidos: tomate, açúcar, vinagre, sal, especiarias, fumaça líquida, conservantes permitidos. Proibid
	Mostarda tradicional
	Creme homogêneo amarelo, sabor suave e levemente picante. Ingredientes permitidos: água, vinagre, sementes de mostarda, cúrcuma, sal, açúcar. Proibido: corantes artificiais ou misturas com farinha.
	Óleo de milho
	Líquido amarelo-claro, límpido, sem espuma e sem odor estranho. Ingredientes permitidos: óleo de milho refinado. Proibido: mistura com óleo de soja, corantes, antioxidantes não permitidos.
	Óleo de soja
	Líquido límpido, amarelo-claro, odor suave, sem ranço. Ingredientes permitidos: óleo de soja refinado. Proibido: mistura com outros óleos, uso de óleo velho.
	Polpa de tomate
	Cor vermelho intensa, sem presença de sementes excessivas, textura homogênea. Ingredientes permitidos: tomate e sal; opcional ácido cítrico. Proibido: amido, corantes, conservantes não declarados.
	Tucupi
	Líquido amarelo homogêneo após agitação, sem sedimentos estranhos, sem sinais de fermentação. Ingredientes permitidos: tucupi (extrato da mandioca brava), sal (mínimo), acidulante permitido. Proibido:
	Vinagre de álcool
	Líquido límpido, incolor, acidez entre 4% e 4,2%, sem turbidez. Ingredientes permitidos: álcool de cereais fermentado e água. Proibido: corantes, açúcar, aromatizantes.
	Ameixa em calda – lata
	Frutas inteiras ou metades, consistência firme, cor roxa uniforme, calda límpida, sem fermentação ou partículas estranhas. Ingredientes permitidos: ameixa, água, açúcar. Proibido: corantes artificiais
	Biscoito doce tipo rosquinha de coco
	Produto crocante, sabor característico, cor dourada uniforme, sem quebras excessivas e sem odor rançoso. Ingredientes permitidos: farinha de trigo enriquecida, açúcar, gordura vegetal, coco ralado, ov
	Biscoito tipo maizena
	Biscoito crocante, sabor suave, coloração clara uniforme, sem grumos de açúcar ou manchas. Ingredientes permitidos: farinha de trigo enriquecida, açúcar, gordura vegetal, amido, fermento, sal, emulsif
	Bolacha água e sal
	Produto crocante, coloração clara uniforme, lâminas inteiras, sem excesso de sal. Ingredientes permitidos: farinha de trigo enriquecida, gordura vegetal, sal, água, fermento químico e emulsificantes. 
	Bombom
	Bombons com recheio cremoso, cobertura íntegra, sem derretimento, sem açúcar cristalizado e sem deformações. Ingredientes permitidos: chocolate ao leite ou meio amargo, recheio de castanha de caju, aç
	Doce de banana
	Cor marrom-avermelhada uniforme, textura firme, sem cristalização de açúcar, sem mofo. Ingredientes permitidos: banana, açúcar, eventualmente pectina ou ácido cítrico (permitidos). Proibido: corantes 
	Doce de leite
	Textura cremosa ou levemente pastosa, coloração caramelo uniforme, ausência de cristais e odor característico. Ingredientes permitidos: leite integral, açúcar, bicarbonato de sódio (opcional). Proibid
	Goiabada
	Textura firme, cor vermelho-escura uniforme, sem mofo, sem cristalização superficial. Ingredientes permitidos: goiaba, açúcar, pectina (opcional), ácido cítrico (opcional). Proibido: amido, corante ar
	Pé de moleque
	Unidade crocante, coloração marrom uniforme, amendoim inteiro ou quebrado grosseiramente, sem sabor queimado. Ingredientes permitidos: amendoim torrado, açúcar, glucose de milho (permitida), eventualm
	Rapadura
	Bloco homogêneo de cor marrom-amarelada, textura firme, sem rachaduras profundas, sem umidade ou mofo. Ingredientes permitidos: caldo de cana purificado e concentrado. Proibido: amido, açúcar refinado
	Bolo sabor mesclado (trigo + achocolatado
	Apresentar massa bicolor homogênea, textura leve, coloração característica (clara e escura), odor fresco e ausência de embatumamento. Ingredientes permitidos: farinha de trigo, açúcar, ovos, manteiga,
	Bolo sabor trigo
	Massa homogênea, coloração clara, textura leve e uniforme, sem rachaduras profundas, sem umidade excessiva e sem aroma estranho. Ingredientes permitidos: farinha de trigo, ovos, açúcar, manteiga, leit
	Panetone com frutas cristalizadas
	Massa fofa, alveolada, com distribuição uniforme das frutas, aroma característico, coloração dourada, sem partes queimadas ou amassadas. Ingredientes permitidos: farinha de trigo, açúcar, ovos, gordur
	Pão francês
	Produto recém-fabricado, casca crocante e dourada, miolo branco e macio, sem aroma ácido, sem umidade superficial e sem deformações. Ingredientes permitidos: farinha de trigo, água, sal, fermento biol
	Pão massa fina para cachorro-quente
	Massa macia, textura uniforme, coloração clara, sem rachaduras, sem pontos escurecidos, sem fermentação excessiva. Ingredientes permitidos: farinha de trigo, água, açúcar, sal, fermento, gordura veget
	Alcatra bovina resfriada
	Corte nobre, íntegro, cor vermelho-cereja uniforme, gordura branca, textura firme, odor fresco, sem escurecimento, sem sangue livre excessivo. Produto resfriado entre 0°C e 4°C, embalagem a vácuo ínte
	Bisteca bovina com osso, resfriada
	Cortes uniformes de espessura, coloração vermelho-vivo, gordura clara, odor característico. Osso íntegro e limpo. Temperatura entre 0°C e 4°C. Ingredientes permitidos: carne bovina com osso. Obrigatór
	Carne moída de patinho
	Carne moída de patinho, com máximo de 10% de gordura1, produzida no momento da entrega ou moída com menos de 24h, proibida a adição de água ou gordura. Moagem fina ou média, coloração vermelho-vivo, t
	1- conforme Instrução Normativa MAPA nº 4/2000
	Charque tipo ponta de agulha (carne salgada)
	Cor característica vermelho-escura, teor de sal padrão, odor típico, ausência de mofo ou manchas. Embalagem a vácuo íntegra. Ingredientes permitidos: carne bovina + sal. Obrigatório: inspeção SIF ou ó
	Costela bovina resfriada, embalada a vácuo
	Corte íntegro, boa proporção carne/osso, gordura branca, ausência de hematomas. Temperatura entre 0°C e 4°C. Ingredientes permitidos: carne bovina in natura. Obrigatório: SIF/DIPOA. Proibido: reembala
	Coxão duro resfriado, embalado a vácuo
	Corte inteiro, coloração vermelho-vivo, fibras firmes, gordura clara. Embalagem íntegra. Ingredientes permitidos: carne bovina. Obrigatório: SIF/DIPOA. Proibido: pontos escuros, retenção de líquidos.
	Coxão mole resfriado, embalado a vácuo
	Carne macia, coloração vermelho brilhante, textura uniforme, sem nervos aparentes. Temperatura entre 0°C e 4°C. Ingredientes permitidos: carne bovina. Obrigatório: SIF/DIPOA. Proibido: carne recongela
	Maminha bovina sem osso, resfriada, a vácuo
	Corte triangular, fibras finas, coloração vermelho-escuro uniforme, gordura branca. Textura macia. Ingredientes permitidos: carne bovina pura. Obrigatório: SIF/DIPOA. Proibido: excesso de sangue livre
	Rabo bovino cortado (4 cm), resfriado
	Pedaços uniformes, carne firme, cor vermelho-escura, sem presença de pêlos, odores estranhos ou manchas. Ingredientes permitidos: rabo bovino. Obrigatório: SIF/DIPOA. Proibido: cortes irregulares, oss
	Bacon defumado fatiado, embalado a vácuo
	Fatias uniformes, cor rósea a avermelhada, gordura branca, textura firme, odor característico da defumação natural, sem excesso de líquido na embalagem. Ingredientes permitidos: carne suína, sal, açúc
	Copa lombo suíno sem capa de gordura, sem couro, sem osso
	Corte inteiro, cor rósea uniforme, textura firme, odor fresco, sem manchas escuras ou hematomas. Embalagem intacta. Ingredientes permitidos: carne suína pura. Obrigatório: SIF/DIPOA. Proibido: gordura
	Costelinha suína defumada, resfriada, a vácuo
	Cor avermelhada uniforme, odor suave de defumação, boa proporção carne/osso, superfície íntegra, sem viscidez. Ingredientes permitidos: carne suína, sal, condimentos, produto de defumação. Obrigatório
	Língua suína salgada, resfriada, a vácuo
	Peça íntegra, cor característica, textura firme, odor típico, sem exsudação excessiva. Ingredientes permitidos: língua suína e sal. Obrigatório: SIF/DIPOA. Proibido: aditivos não declarados, coloração
	Linguiça calabresa resfriada, embalada a vácuo
	Gomos íntegros, coloração vermelha uniforme, odor característico, sem excesso de gordura visível. Ingredientes permitidos: carne suína, gordura suína, sal, pimenta, condimentos, nitrito/nitrato dentro
	Mocotó suíno salgado, resfriado, a vácuo
	Cor clara, odor característico, textura firme, sem partes estranhas, sem manchas escuras. Ingredientes permitidos: mocotó e sal. Obrigatório: SIF/DIPOA. Proibido: presença de pelos, odor forte, mucosi
	Orelha suína salgada, resfriada, a vácuo
	Peça íntegra, textura firme, cor clara, odor característico, sem presença de pelos ou sujidades. Ingredientes permitidos: orelha suína e sal. Obrigatório: SIF/DIPOA. Proibido: odor ácido, coloração es
	Presunto cozido fatiado, sem capa de gordura, a vácuo
	Fatias homogêneas, coloração rósea uniforme, odor suave, sem líquidos excessivos. Ingredientes permitidos: carne suína, água, sal, açúcar, conservantes dentro do limite (INS 250/252), antioxidantes. O
	Rabo suíno salgado, resfriado, a vácuo
	Pedaços padronizados, cor clara, textura firme, odor característico, sem manchas. Ingredientes permitidos: carne suína e sal. Obrigatório: SIF/DIPOA. Proibido: mucosidade, escurecimento.
	Salsicha  – resfriada, a vácuo
	Gomos uniformes, superfície lisa, cor rosada, odor característico, sem exsudação. Textura firme. Ingredientes permitidos: carne suína, água, sal, condimentos, amido dentro do limite legal, nitrito/nit
	Coxa e sobrecoxa de frango, congelada, sem tempero
	Peças inteiras, padronizadas, cor amarelo-clara uniforme, pele íntegra, sem hematomas, sem queimaduras por congelamento, sem presença de penas, sem formação excessiva de gelo. Congeladas a -12°C ou me
	Filé de peito de frango, sem osso, congelado e sem tempero
	Filés uniformes, livres de ossos e cartilagens, cor rosada uniforme, textura firme, ausência de hematomas, odor fresco, sem líquidos ou cristais grandes de gelo (indicativo de recongelamento). Ingredi
	Peixe fresco tipo filé (Tambaqui, congelado)
	Filés padronizados (130 g a 160 g), coloração característica da espécie, odor suave de peixe fresco, textura firme, sem pele, sem espinhas, sem vísceras, sem fragmentos de cabeça. Congelamento uniform
	Iogurte sabores variados
	Produto pasteurizado, textura homogênea, ausência de grumos, separação mínima de fases, odor característico e sem acidez excessiva. Coloração compatível com o sabor declarado, embalagem íntegra e lacr
	Leite longa vida integral UHT
	Líquido branco uniforme, sem sedimentos, odor característico, embalagem Tetra Pak lacrada, sem estufamento. Deve apresentar teor de gordura entre 3% e 6%, conforme legislação. Ingredientes permitidos:
	Manteiga extra com sal
	Textura cremosa, cor amarelo uniforme, odor agradável, ausência de sinérese (separação de água). Embalagem rígida e lacrada. Ingredientes permitidos: creme de leite/batido, sal. Obrigatório: registro 
	Picolé cremoso – diversos sabores
	Textura firme, cremosidade adequada, sabor característico, ausência de cristais de gelo (indicativo de recongelamento), cor uniforme. Deve ser mantido a -12°C ou menos. Ingredientes permitidos: leite,
	Queijo muçarela fatiado – embalado a vácuo
	Fatias uniformes, cor amarelo-clara, ausência de mofo, textura elástica, odor característico. Embalagem a vácuo íntegra e sem acúmulo de líquido. Ingredientes permitidos: leite, fermento lácteo, coalh
	Requeijão cremoso tradicional
	Creme homogêneo, cor branca a levemente amarelada, textura lisa, sabor lácteo, sem separação de soro. Embalagem com lacre inviolado. Ingredientes permitidos: leite, creme de leite, sal, estabilizantes
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