
 

Av. Marginal Sul L11 e 12 Setor Jardim do Lago, CEP: 68555-001, Xinguara - PA 

E-mail: semec@xinguara.pa.gov.br 
 
 

ESTUDO TÉCNICO PRELIMINAR 

 

1. DA NECESSIDADE DA CONTRATAÇÃO - JUSTIFICATIVA 

 

Este Estudo Técnico Preliminar tem como objetivo levantar soluções para a contratação de 

empresa especializada para o fornecimento de gêneros alimentícios (perecíveis e não perecíveis), 

destinados ao atendimento do Programa Nacional de Alimentação Escolar (PNAE) na rede pública 

municipal de ensino das Unidades Educacionais localizadas no DISTRITO RIO VERMELHO, 

zona rural situada a 90 quilômetros da sede de Xinguara/PA, ao longo do ano letivo de 2027.  

A presente solicitação é fundamentada de acordo com o documento de formalização de demanda, 

anexo à parte, pertencente ao processo. De acordo com este documento, justifica-se a contratação 

pelo Programa Nacional de Alimentação Escolar (PNAE) que oferece alimentação escolar e ações 

de educação alimentar e nutricional a estudantes de todas as etapas da educação básica pública. O 

governo federal repassa, a estados, municípios e escolas federais, valores financeiros de caráter 

suplementar efetuados em 10 parcelas mensais (de fevereiro a novembro) para a cobertura de 200 

dias letivos, conforme o número de matriculados em cada rede de ensino.  

A nutrição proporcionada pela merenda escolar desempenha um papel fundamental no 

fornecimento de nutrientes essenciais para o crescimento, desenvolvimento físico e cognição dos 

alunos. Uma alimentação balanceada não apenas promove a saúde geral e previne agravos como a 

desnutrição e a obesidade infantil, mas reflete diretamente no desempenho acadêmico. 

Alunos devidamente nutridos apresentam melhoria comprovada na capacidade de concentração, 

memória e retenção de aprendizado. Além do impacto cognitivo, a oferta contínua de refeições 

nutritivas atua como um vetor de inclusão social e permanência na escola, reduzindo os índices de 

evasão escolar, principalmente entre estudantes em situação de vulnerabilidade socioeconômica. A 

merenda garante equidade, assegurando que todas as crianças tenham acesso à energia e aos 

nutrientes necessários para o seu desenvolvimento, independentemente da renda familiar. Ademais, 
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o ambiente escolar consolida-se como um espaço dinâmico de Educação Alimentar e Nutricional 

(EAN), estimulando a formação de hábitos saudáveis desde a infância. 

A merenda escolar não se limita a ser um simples complemento nutricional: ela é um pilar 

fundamental para o desenvolvimento educacional e social. Ao garantir uma alimentação saudável e 

equilibrada, contribui para a formação de cidadãos mais conscientes e preparados, fortalecendo não 

apenas o desempenho acadêmico, mas também a convivência e o bem-estar coletivo. Além de nutrir, 

a merenda escolar promove inclusão, cria um ambiente acolhedor e estimula a permanência dos 

alunos nas instituições de ensino. 

 A aquisição de gêneros alimentícios para a rede municipal de ensino encontra respaldo e 

obrigatoriedade nos seguintes diplomas legais: 

• Constituição Federal de 1988 (Art. 208, VII): Garante o atendimento ao educando em 

todas as etapas da educação básica por meio de programas suplementares de material 

didático-escolar, transporte, alimentação e assistência à saúde. 

• Lei Federal nº 11.947/2009: Rege o PNAE e determina que a alimentação escolar é um 

direito dos alunos da educação básica e dever do Estado, estipulando diretrizes como o 

emprego da alimentação saudável e adequada, o apoio ao desenvolvimento sustentável 

e o respeito às vocações agrícolas locais. 

• Resoluções do FNDE (em especial a Resolução CD/FNDE nº 06/2020): Estabelecem os 

parâmetros nutricionais mínimos, a obrigatoriedade do acompanhamento por 

Nutricionista Técnico Responsável e a limitação de produtos ultraprocessados no 

cardápio escolar. 

O fornecimento regular dos gêneros alimentícios visa atender às exigências nutricionais diárias 

calculadas para cada faixa etária da educação básica. O planejamento dos cardápios prioriza: 

Biodisponibilidade de Micro e Macronutrientes Garantindo a ingestão adequada de proteínas, 

carboidratos complexos, fibras, vitaminas (A, C, complexo B) e minerais (ferro, cálcio, zinco), 

indispensáveis para a maturação neurológica e fortalecimento imunológico. 

Segurança Alimentar e Nutricional (SAN), Garantia de oferta de refeições seguras sob o ponto 

de vista microbiológico e adaptadas a estudantes com necessidades alimentares especiais (como 

intolerância à lactose, doença celíaca ou diabetes). 
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É fundamental a realização de novo certame para aquisição de gêneros alimentícios em 

quantitativo adequado, assegurando o pleno atendimento das necessidades da rede municipal de 

ensino para o ano letivo de 2027, estima-se mais de 750 alunos distribuídos na educação infantil, 

ensino fundamental menor e ensino fundamental maior na localidade do Distrito Rio Vermelho. 

Destacamos que o Distrito está situado a aproximadamente 90 quilômetros de Xinguara, o que 

representa um desafio adicional em termos de tempo, custo e conservação dos alimentos durante o 

transporte. Essa distância pode gerar atrasos, comprometer a qualidade dos produtos que devem ser 

frescos e em bom estado, e causar transtornos no fornecimento da alimentação escolar. 

Portanto, é imprescindível considerar todas as estratégias e exigências logísticas envolvidas, 

priorizando fornecedores locais que possam garantir agilidade, segurança alimentar e atendimento 

contínuo às demandas pedagógicas. 

A organização prévia da licitação é imprescindível para que o ano escolar se inicie sem atrasos 

ou falhas na oferta dos produtos, garantindo a continuidade da merenda escolar e evitando prejuízos 

ao desenvolvimento educacional e social dos estudantes. Dessa forma, assegura-se não apenas a 

qualidade da alimentação, mas também a tranquilidade e eficiência na gestão da rede de ensino, 

fortalecendo o compromisso com um futuro mais promissor para nossas crianças e jovens. 

2. PREVISÃO NO PLANO DE CONTRATAÇÕES ANUAL 

 

Ressalto que as compras pretendidas não se encontram no PCA, pela razão da ausência 

deste instrumento de planejamento, porém, as pretensões encontram-se alinhadas nos instrumentos 

da Lei nº 1.298, de 29 de outubro de 2024 (Lei de Diretrizes Orçamentárias), da Lei nº 1.299, de 31 

de outubro de 2024 (Lei Orçamentária Anual, para o exercício de 2025) e da Lei Complementar nº 

06/2021 (Plano Plurianual - 2021/2025). 

 

3. REQUISITOS DA CONTRATAÇÃO 

Para a contratação de empresa especializada no fornecimento de gêneros alimentícios, 

contratação de empresa especializada para o fornecimento de gêneros alimentícios (perecíveis e não 

perecíveis), destinados ao atendimento do Programa Nacional de Alimentação Escolar (PNAE) na 
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rede pública municipal de ensino das escolas localizadas no DISTRITO RIO VERMELHO, zona 

rural situada a 90 quilômetros da sede de Xinguara/PA, ao longo do ano letivo de 2027, é 

indispensável observar requisitos compatíveis com as características do objeto, especialmente 

quanto à qualidade e à capacidade de execução da contratada, conforme estabelecido nos artigos 62, 

66, 67, 68 e 69 da Lei n. 14.133/2021. 

 

Qualificação Técnica da Empresa 

A empresa contratada deverá apresentar: 

• Comprovação de experiência anterior na prestação do fornecimento do objeto por meio de 

atestado(s) de capacidade técnica emitido(s) por entidades públicas. 

 

• Certificação de qualidade: apresentar laudos técnicos ou certificações que garantam entrega 

dos itens. 

• Comprovação de fornecimento anterior: contratos ou notas fiscais que demonstrem 

experiência e capacidade na entrega dos objetos para órgãos públicos. 

 

• Capacidade logística: comprovação de que a empresa consegue realizar entregas dentro dos 

prazos estipulados pela secretaria de educação, prazo este estabelecido de no máximo de 24 

a 48 horas úteis a contar do recebimento da Ordem de Fornecimento emitida por esta 

secretaria, observando que as Unidades Educacionais são localizadas a uma distância de 90 

quilômetros da sede do município.  

 

• Comprovação de Logística/Frota: Declaração da empresa informando que possui 

disponibilidade de veículos adequados e pessoal para efetuar as entregas parceladas nos 

locais indicados pela Secretaria dentro do prazo de Máximo de 24 a 48 horas úteis a contar 

do recebimento da Ordem de Fornecimento emitida por esta secretaria. 

 

 

• Licença de funcionamento atualizada. 

 

• Alvará Sanitário (Licença Sanitária): Emitido pela Vigilância Sanitária Municipal (de 

Xinguara ou do município sede da empresa), em plena validade, comprovando que o local 

de armazenamento cumpre as normas de higiene e armazenamento de alimentos. 

 

• Contrato social consolidado, junta comercial ou MEI, compatível com o ramo de 

fornecimento de alimentos. 

 

• Inscrição ou licença junto aos órgãos competentes (como SIM, SIE ou SIF para produtos de 

origem animal, se aplicável). 
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• Demonstrações contábeis do último exercício social para comprovação da saúde financeira 

da empresa. 

 

• A empresa deverá apresentar declaração de conhecimento do local e das condições logísticas 

que os produtos deveram ser entregues no Distrito São Rio Vermelho, Zona Rural, cerca de 

90 KM de distância da sede do município de estrada de chão. 

Especificações Técnicas e padrões dos produtos: 

• Grau de Maturação e Sanidade: Frutas e hortaliças in natura devem estar em grau médio a 

adiantado de maturação, permitindo manuseio, transporte e estocagem sem prejuízo à 

conservação, livres de sujidades, defeitos físicos ou pragas.  

 

• Exigências Específicas de Saúde Alimentar: Inclusão de itens Isentos de Glúten e Zero 

Lactose (ex.: biscoito Maria 0% lactose, biscoito de coco 0% glúten/lactose, farinha de aveia 

sem glúten) para atendimento de alunos e beneficiários com restrições ou intolerâncias 

alimentares. 

 

• Garantia e Validade mínima: Os produtos industrializados ou minimamente processados 

devem contar com validade mínima de 6 (seis) meses a partir da data de entrega.  

 

• Caso o item não estabeleça prazo de validade, deverá ser garantido a entrega com prazo de 

validade não inferior a 06 (seis) meses, exceto para produtos perecíveis, cujo prazo será 

aceito pelo fiscal menor, sob pena de ter de substituir o produto custeado pelo fornecedor. 

 

• Carnes e Proteínas: Carne bovina (moída ou em cubos, resfriada ou congelada), peito de 

frango (sem osso, congelado), ovos de galinha (tipo grande, casca íntegra e limpa). Produtos 

de origem animal devem apresentar carimbo de inspeção oficial (SIM, SIE ou SIF). 

 

• Tipo do Corte e Limpeza: Carne bovina moída grossa produto minimamente processado, 

isento de sebo, cartilagens e ossos, apresentando no máximo 5% de gordura, moído em 

moedor grosso, feito exclusivamente a partir dos seguintes cortes: músculo, coxão de dentro, 

patinho e/ou maminha. Embalagem primária plástico transparente contendo no mínimo 1 kg 

do produto, totalmente limpa, isenta, aponevroses, cartilagens, nervos, osso, coágulos e 

excesso de gordura superficial (teor máximo de gordura permitido: até 5%). 

 

• Tipo do Corte e Limpeza: Carne bovina de 2ª qualidade inteira (acém, paleta, ponta do peito, 

coxão duro, músculo, maminha e lagarto), totalmente limpa, isenta de sebos, aponevroses, 

cartilagens, nervos, osso, coágulos e excesso de gordura superficial (teor máximo de gordura 

permitido: até 10%). 

 

• Consistência firme da carne, não amolecida nem pegajosa, cor vermelha viva própria da 

espécie fresca e odor característico agradável. Ausência de manchas escuras, esverdeadas ou 

sinais de decomposição/queima pelo gelo. 
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• Fica terminantemente proibida a adição de água, sal, conservantes, amaciantes, corantes, 

soluções salinas ou qualquer tipo de aditivo químico ou proteína vegetal (como proteína de 

soja). 

 

• O produto (carne) deverá ser proveniente de abate sob fiscalização e possuir 

obrigatoriamente o selo de inspeção oficial competente: SIM (Serviço de Inspeção 

Municipal), SIE (Serviço de Inspeção Estadual/ADEPARÁ) ou SIF (Serviço de Inspeção 

Federal). 

 

 

• A Carne deverá ser embalada individualmente a vácuo ou em sacos plásticos atóxicos 

transparentes de alta resistência e hermeticamente selados, sem furos, rasgos ou acúmulo de 

sangue/exsudato. 

 

• Pacotes padronizados de 1 kg a 5 kg (facilita o controle de per capita e manejo nas cozinhas 

escolares). 

 

 

• Acondicionamento Secundário: Caixas de papelão reforçado ou caixas plásticas 

higienizáveis, limpas e lacradas. 

 

• Carnes congeladas mantidas a −12∘C ou mais frio; resfriadas entre 0∘C e 4∘C.  

 

• Apresentação de declaração formal assinada pelo responsável legal atestando que a empresa 

possui estrutura física própria ou contratada com câmara fria/frigorífica de armazenamento 

em volume proporcional à demanda para cumprir com rigor o cronograma de distribuição 

semanal e emergencial. 

 

• Os frangos o congelamento deve obedecer rigorosamente aos limites de absorção de água 

estipulados pela legislação federal (Instrução Normativa MAPA nº 22/2021), sendo vedada 

a injeção artificial de água, salmouras, amaciantes, corantes, conservantes ou aditivos. 

 

• Produtos limpos, sem penas, sem tocos de penas, sem excesso de pele, sem ossos fraturados, 

sem hematomas, coágulos ou queimaduras de gelo. Isentos de vísceras, pés ou partes 

estranhas ao corte. 

 

Entrega e Prazo 

• O local de entrega será nas escolas na localidade do Rio Vermelho a 90 KM da sede do 

Município. 
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• As empresas participantes do certame devem tomar pleno conhecimento e ciência de que o 

fornecimento e a entrega dos gêneros alimentícios (perecíveis e não perecíveis) ocorrerão 

exclusivamente na zona rural do Município de Xinguara/PA, especificamente na rede 

pública de ensino do Distrito de Rio Vermelho. 

 

• A licitante vencedora deverá considerar em sua proposta financeira e logística que o local 

de entrega fica distante aproximadamente 90 km (noventa quilômetros) da sede do 

município de Xinguara/PA, sendo o percurso realizado por estradas que contém asfalto. 

• Não serão aceitas alegações futuras de desconhecimento das condições das vias de acesso, 

trechos esburacados, manutenções nas vias, variações climáticas (períodos chuvosos) para 

fins de recomposição de preços, prorrogação de prazos de entrega ou eximente de sanções 

aplicáveis. 

 

• O transporte dos alimentos, tanto perecíveis quanto não perecíveis, é de exclusiva 

responsabilidade da CONTRATADA, cabendo a ela arcar com todos os custos diretos e 

indiretos decorrentes (combustível, frete, manutenção de veículos, pedágios, pessoal e 

logística de apoio). 

 

 

• Prazo de Entrega de no máximo 24 a 48 horas úteis a contar do recebimento da Ordem de 

Fornecimento emitido pela Secretaria Municipal de Educação de Xinguara – Pará. 

 

• A observância aos prazos e quantitativos estabelecidos pela SEMEC é indispensável, uma 

vez que a alimentação fornecida integra o planejamento escolar diário e atende a um cardápio 

nutricional previamente elaborado para os alunos da rede pública municipal, em 

cumprimento às diretrizes do PNAE. 

 

• O atraso infundado ou a inexecução total/parcial das entregas sujeitará a CONTRATADA à 

aplicação direta de penalidades e sanções administrativas previstas nos artigos 155 e 

seguintes da Lei nº 14.133/2021, sem prejuízo da reparação das perdas e danos causados à 

Administração Pública. 

 

• Rota e Transporte: Veículos fechados, higienizados e de uso exclusivo para alimentos. Para 

itens refrigerados e congelados, é obrigatório o uso de veículo baú refrigerado/isotérmico 

com controle de temperatura. 
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• Entregas parceladas conforme cronograma emitido pela Secretaria Municipal de Educação, 

podendo ser semanais para hortifruti e carnes resfriadas, e mensais/quinzenais para secos. 

 

• Critério de Recebimento: Condicionado à inspeção técnica da equipe do departamento da 

alimentação escolar. Lotes fora do padrão sanitário, com embalagens avariadas ou fora do 

limite de temperatura serão rejeitados imediatamente para substituição em até 24 horas. 

Condições de Pagamento 

• O pagamento será efetuado após a entrega e conferência do objeto, mediante apresentação 

da nota fiscal e atesto do setor responsável. 

 

• O prazo de pagamento será de até 30 dias, contados a partir do recebimento da nota fiscal 

devidamente atestada. 

 

1. Vigência do Contrato 

 

• O contrato terá vigência de 12 meses, podendo ser prorrogado conforme a legislação vigente, 

mediante justificativa e interesse da Administração. 

 

2. Responsabilidades da Contratada 

• Entregar os alimentos (secos, perecíveis e fórmulas) rigorosamente dentro das 

especificações técnicas, padrões higiênico-sanitários e marcas aprovadas no edital. 

 

• Realizar as entregas dentro dos prazos estabelecidos, sob pena de aplicação de multas e 

demais sanções previstas na Lei nº 14.133/2021. 

 

 

• A Contratada deverá assumir integralmente os custos e a responsabilidade pelo transporte, 

descarregamento e entrega dos produtos nos locais indicados pela Secretaria. 

 

•  A contratada deverá substituir, no prazo máximo de 4 horas e sem custos adicionais, 

qualquer lote que seja recusado por avarias, descongelamento, contaminação, falta de 

qualidade ou divergência com a proposta. 

 

 

• Garantir que os itens fornecidos estejam em perfeitas condições de consumo, atendendo 

rigorosamente aos padrões físico-químicos e bacteriológicos estabelecidos pela ANVISA e 

Ministério da Saúde. 
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4. ESTIMATIVA DAS QUANTIDADES E DO VALOR DA CONTRATAÇÃO 

 

Em termos quantitativos, a demanda é para atender as unidades estudantis na zona rural 

localizados no Distrito Rio Vermelho com o quantitativo de aproximadamente 750 alunos nas 

Unidades de Educação Infantil e Ensino Fundamental estimados para 2027. 

No dia 25 de setembro de 2026 foi realizada pesquisa de preços, no sistema informatizado 

Banco de Preço, gerenciado pela empresa NP TECNOLOGIA E GESTÃO DE DADOS LTDA, 

CNPJ 07.797.967/0001-95, onde foram levados em consideração todos os itens constantes na 

solicitação.  

Neste sentido, e com vista a nortear as decisões da Administração, declaramos que foram 

analisados de forma criteriosa os preços coletados junto ao sistema informatizado, onde se pode 

estabelecer o valor médio, conforme cotação (anexo a este documento). 

ITENS DESCRIÇÃO UNID. QUANT. VALOR 

UNITARIO 

VALOR 

TOTAL 

1.  AÇAFRÃO: Condimento natural obtido do rizoma da 

Cúrcuma longa L., desidratado e moído, de coloração 

amarelo-a laranjada intensa, aroma característico e 

sabor levemente amargo. Composição: 100% açafrão 

em pó, sem adição de corantes ou conservantes 

artificiais. - pct 

de 100 gramas. 

pacote 250 R$ 6,63 R$ 1.657,50 

2.  ACHOCOLATADO EM PÓ: Produto em pó de coloração 

marrom, sabor doce característico de cacau, solúvel 

em leite ou água, destinado ao preparo de bebidas e 

receitas culinárias - Ingredientes: açúcar, cacau em pó, 

aromatizantes e emulsificante lecitina de soja. Contém 

glúten embalagem: pacotes de 1kg deve conter o 

registro no MS, data de fabricação com prazo de 

validade e número de lote aparente, constando no 

rótulo declaração ou certificado do tipo do produto. Na 

entrega, somente será aceito o produto que tenha 

data de validade de, no mínimo, 6 meses. Pacote 

1 kg 

Pacote  1.500 R$ 20,24 R$ 30.360,00 

3.  AÇÚCAR: Produto granulado branco, de sabor doce 

característico, destinado ao uso culinário e preparo de 

alimentos e bebidas. Ingredientes: 100% sacarose 

obtida da cana-de-açúcar, sem adição de conservantes 

ou corantes.. Não contém glúten. pacote: 2kg em 

polietileno, contendo dados de identificação do 

produto, marca do fabricante, data de fabricação, 

prazo de validade, de acordo com as 

pacote 5.000 R$ 9,88 R$ 49.400,00 
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normas e/ou resoluções vigentes da ANVISA/ms. 

4.  AMIDO DE MILHO: Produto em pó branco, de sabor 

neutro, utilizado como espessante, estabilizante e 

ingrediente em preparações culinárias diversas 

(molhos, cremes, bolos, sobremesas). Ingredientes: 

100% amido de milho, sem adição de conservantes ou 

corantes. pacote de 200 g 

pacote 200 R$ 6,14 R$ 1.228,00 

5.  AVEIA EM FLOCOS- Produto de coloração bege clara, 

sabor suave característico, rico em fibras, proteínas e 

carboidratos complexos. Indicado para consumo 

direto ou em preparações culinárias como mingaus, 

bolos, pães e biscoitos. Ingredientes: 100% grãos de 

aveia laminados, sem adição de conservantes ou 

corantes. Na embalagem deverá conter as seguintes 

informações: Indicação do fabricante, tabela 

nutricional, ingredientes, data de validade e peso. 

Pacote de 400 g 

pacote 200 R$ 7,52 R$ 1.504,00 

6.  ARROZ BRANCO - Tipo 1 - classe longo fino – Grãos 

inteiros, de coloração branca uniforme, sabor 

característico, destinados ao preparo de refeições 

escolares. pacote contendo peso líquido 5kg, com 

dados de identificação do produto, marca do 

fabricante, data de fabricação, 

prazo de validade (mínimo de 06 meses), de acordo com 

as normas e/ou resoluções vigentes da ANVISA/ms. 

pacote 6.000 R$ 21,84 R$ 131.040,00 

7.  ADOÇANTE DIETÉTICO LÍQUIDO - A base de 100% 

estévia, sem sacarina sódica, sem ciclamato de sódio. O 

produto deverá ter registro no ministério da saúde e 

atender as normas e/ou resoluções vigentes da 

ANVISA/ms frasco com 100 ml, com dados de 

identificação do produto, validade (mínima de 06 

meses) e marca do fabricante 

frasco 10 R$ 5,85 R$ 58,50 

8.  BISCOITO DE COCO TIPO ROSQUINHA - Produto de 

coloração dourada, textura crocante, formato de 

rosquinha, sabor característico de coco, destinado ao 

consumo direto como lanche ou complemento 

alimentar. Ingredientes: Farinha de trigo enriquecida 

com ferro e ácido fólico, açúcar, gordura vegetal, coco 

ralado, ovos, leite em pó, fermento químico, sal e 

aromatizantes. como sua embalagem, deverá estar em 

conformidade com a legislação vigente, constando 

marca, data  de fabricação e validade mínima de 6 

meses. pacote de 600g 

pacote 2.000 R$ 12,82 R$ 25.640,00 

9.  BISCOITO CREAM CRACKER - Biscoito salgado, 

crocante, de coloração dourada, formato retangular, 

sabor característico, destinado ao consumo direto como 

lanche ou acompanhamento. Ingredientes: Farinha de 

pacote 2.000 R$ 7,75 R$ 15.500,00 
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trigo enriquecida com ferro e ácido fólico, óleo vegetal, 

açúcar, sal,fermento químico e aromatizantes. como 

sua embalagem, deverá estar em conformidade com a 

legislação vigente, constando marca, data de 

fabricação e validade mínima de 6 meses. de 400g 

Pacote 

10.  BISCOITO MAISENA - Biscoito doce, crocante, de 

coloração dourada clara, sabor suave característico, 

destinado ao consumo direto como lanche ou 

complemento alimentar. Ingredientes: Farinha de trigo 

enriquecida com ferro e ácido fólico, açúcar, gordura 

vegetal, amido, leite em pó, ovos, fermento químico e 

aromatizantes. deverá estar em conformidade com a 

legislação vigente, constando marca, data  de 

fabricação e validade mínima de 6 meses. pacote 

de 350g 

pacote 1.000 R$ 6,55 R$ 6.550,00 

11.  BISCOITO DE COCO TIPO ROSQUINHA      

ZERO LACTOSE  Produto de coloração dourada, 

textura crocante, formato de rosquinha, sabor 

característico de coco, formulado sem lactose, destinado 

ao consumo direto como lanche ou complemento 

alimentar. Ingredientes: Farinha de trigo enriquecida com 

ferro e ácido fólico, açúcar, gordura vegetal, coco ralado, 

ovos, fermento químico, sal e aromatizantes. Não 

contém lactose. Sua embalagem, deverá estar em 

conformidade com a legislação vigente, constando  

marca, data de fabricação e validade mínima de 6 

meses. pacote de 500g 

pacote 700 R$ 11,92 R$ 8.344,00 

12.  CACAU EM PÓ 100% ALCALINIZADO: produto obtido da 

torra e moagem de amêndoas de cacau, com regulador 

de acidez (carbonato de potássio ou sódio), não 

contém glúten, validade de 12 meses e pH entre 6,0 e 

8,0.Produto em pó de coloração marrom intensa, 

sabor característico amargo, rico em antioxidantes, 

fibras e minerais. Indicado para uso em preparações 

culinárias como bolos, biscoitos, bebidas e 

sobremesas. Ingredientes: 100% cacau em pó, sem 

adição de açúcar, conservantes ou corantes artificiais. 

Embalagem: Pacote 400 g a vácuo, resistente e 

inviolado, com rótulo. 

pacote 1.000 R$ 34,55 R$ 34.550,00 

13.  CANELA EM PÓ - Pó de coloração marrom clara a 

escura, aroma intenso e característico, sabor levemente 

adocicado e picante. Utilizado como condimento em 

preparações doces e salgadas, além de possuir 

propriedades antioxidantes e digestivas 100% canela 

em pó, obtida da casca interna do tronco da 

Cinnamomum verum ou Cinnamomum cassia, sem 

adição de corantes, conservantes ou aromatizantes 

artificiais. Ingredientes: 100% canela em pó, obtida da 

casca interna do tronco da Cinnamomum verum ou 

Cinnamomum cassia, sem adição de corantes, 

pacote 200 R$ 8,21 R$ 1.642,00 
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conservantes ou aromatizantes artificiais. Não contém 

glúten. Pacote 100 g 

14.  CEREAL INFANTIL- MULTICEREAIS – Produto em pó ou 

flocos finos, de coloração clara, sabor suave, enriquecido 

com vitaminas e minerais, destinado à alimentação 

infantil. Indicado para preparo de mingaus e papas, 

contribuindo para o desenvolvimento nutricional das 

crianças. Ingredientes: Farinhas de arroz, milho, aveia, 

trigo e cevada; açúcar; vitaminas e minerais adicionados 

(conforme legislação vigente); aromatizantes naturais. 

pacote de 400 g 

Pacote  200 R$ 17,27 R$ 3.454,00 

15.  CEREAL INFANTIL- arroz – Produto em pó ou flocos 

finos, de coloração  clara e sabor suave, formulado 

especialmente para alimentação infantil. Indicado 

para preparo de mingaus e papas, contribuindo para 

o desenvolvimento nutricional das crianças. Farinha 

de arroz enriquecida com vitaminas e minerais 

(conforme legislação vigente), açúcar e aromatizantes 

naturais. pacote de 400 g 

pacote 200 R$ 16,16 R$ 3.292,00 

16.  CEREAL INFANTIL- milho Produto em pó ou flocos finos, 

de coloração amarela clara, sabor suave característico 

do milho, formulado especialmente para alimentação 

infantil. Indicado para preparo de mingaus e papas, 

contribuindo para o desenvolvimento nutricional das 

crianças. Farinha de milho enriquecida com vitaminas e 

minerais (conforme legislação vigente), açúcar e 

aromatizantes naturais pacote de 400 g 

pacote 200 R$ 13,98 R$ 2.796,00 

17.  COLORAU EM PÓ - Pó de coloração vermelho-a 

laranjada, aroma suave  e sabor característico, utilizado 

como corante e tempero em preparações culinárias 

(carnes, arroz, molhos e sopas). Ingredientes: Urucum 

moído (semente de Bixa orellana), óleo vegetal e 

farinha de mandioca ou milho (dependendo da 

formulação), Fino e homogêneo, coloração adequada, 

não deve estar embolorado, livre de umidade, isento 

de matéria terrosa, cheiro aromático característico, 

embalagem plástica atóxica embaladas em pacotes 

de 100g. 

pacote 600 R$ 2,89 R$ 1.734,00 

18.  COCO RALADO SECO E SEM AÇÚCAR -

Especificação: Deverá ser elaborado com endosperma 

procedente de frutos sãos e maduros não poderá 

apresentar cheiro alterado ou rançoso, com aspectos de 

fragmentos soltos e de cor branca. Parcialmente 

desengordurado com 

teor mínimo de lipídio de 3g em pacote de 100g 

pacote 800 R$ 5,51 R$ 4.408,00 

19.  EXTRATO DE TOMATE - Ingredientes: polpa de tomate, 

açúcar e sal. Não poderá ultrapassar 5 % de sódio e 1 % 

de carboidrato na porção de 30 g do produto - não 

lata 2.000 R$ 5,03 R$ 10.060,00 
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contém glúten, não podendo conter glutamato 

monossódico. Lata 350 g 

20.  FARINHA DE MANDIOCA, TORRADA - Tipo 

“1” de primeira qualidade, regional, torrada, grupo 

seco, subgrupo fina, classe branca, isenta de matéria 

terrosa, parasitas e larvas, sem fermentação ou 

ranço, sem bolores ou leveduras. Embalagem de 1kg, 

pacote, resistente, atóxica. 

pacote 1.000 R$ 7,44 R$ 7.440,00 

21.  FARINHA DE MILHO FLOCADA - Sem sal enriquecido 

com ferro e ácido fólico e vitamina b9 – produto obtido 

pela moagem do grão de milho fabricado a partir de 

matérias primas sãs e limpas, isentas de matérias 

terrosas e parasitas. Embalagem primária: pacote de 

polietileno transparente e atóxico, hermeticamente 

fechado por termossoldagem, 

pacote 500g 

pacote 6.000 R$ 3,78 R$ 22.680,00 

22.  FARINHA FLOCADA DE ARROZ Sem sal enriquecido 

com ferro e ácido fólico e vitamina b9 – produto obtido 

pela moagem do grão de arroz fabricado a partir de 

matérias primas sãs e limpas, isentas de matérias 

terrosas e parasitas. Embalagem primária: pacote de 

polietileno transparente e atóxico, hermeticamente 

fechado por termossoldagem,pacote 500g. 

pacote 1.000 R$ 6,79 R$ 6.790,00 

23.  FARINHA DE MILHO TIPO 1- Sem sal, produto 

obtido pela moagem do grão de milho fabricado a partir 

de matérias primas sãs e limpas, isentas de matérias 

terrosas e parasitas. Embalagem primária: pacote de 

polietileno transparente e atóxico, hermeticamente 

fechado por termos soldagem. pacote 500 g 

pacote 800 R$ 6,99 R$ 5.592,00 

24.  FARINHA DE TRIGO SEM FERMENTO - Enriquecida com 

ferro e  ácido fólico. pacote contendo 1 kg, com dados de 

identificação do produto, marca do fabricante, prazo de 

validade e peso líquido, de acordo com a portaria 354/98 

- ANVISA e portaria 74/94 do ms/snvs. 

pacote 1.000 R$ 6,32 R$ 6.320,00 

25.  FEIJÃO CARIOQUINHA - Tipo 1 - novo, grãos inteiros, 

aspecto brilhoso, liso, isento de matéria terrosa, pedras 

ou corpos estranhos, fungos ou parasitas e livre de 

umidade. pacote com 1kg, com identificação do 

produto, marca do fabricante, prazo de validade 

(mínimo de 06 meses), peso liquido, de acordo com 

as normas e/ou resoluções vigentes da ANVISA/ms. 

pacote 3.000 R$ 8,48 R$ 25.440,00 

26.  FEIJÃO PRETO- Tipo 1 - novo, grãos inteiros, aspecto 

brilhoso, liso, isento de matéria terrosa, pedras ou 

corpos estranhos, fungos ou parasitas e livre de 

umidade. pacote com 1kg, com identificação do 

produto, marca do fabricante, prazo de validade 

(mínimo de 06 meses), peso liquido, de acordo com 

pacote 1.000 R$ 8,55 R$ 8.550,00 
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as normas e/ou resoluçõesvigentes da ANVISA/ms. 

27.  FERMENTO EM PÓ QUÍMICO PARA BOLO 

Pó branco ou levemente amarelado, de sabor neutro, 
utilizado como agente de crescimento em massas de 
bolos, biscoitos e outras preparações de confeitaria. Atua 
liberando gás carbônico durante o processo de cocção, 
proporcionando leveza e maciez. Bicarbonato de sódio, 
pirofosfato ácido de sódio, amido de milho (como 
veículo) e carbonato de cálcio (quando aplicável). pacote 
de 100 gramas 

pacote 200 R$ 5,23 R$ 1.046,00 

28.  FERMENTO BIOLÓGICO - Grânulos de 

coloração bege a marrom claro, aroma 

característico, utilizados como agente de 

fermentação em massas de pães, pizzas e outros 

produtos de panificação. Atua promovendo o 

crescimento da massa por meio da liberação de 

gás carbônico durante a fermentação. Levedura 

seca (Saccharomyces cerevisiae), emulsificante 

(sorbitano monostearato) e estabilizantes (quando 

aplicável). De primeira qualidade, tipo em pasta, 

composto de saccharomyces cerevisiae, 

acondicionado em embalagem apropriada, com 

identificação do produto, marca do fabricante, 

prazo de validade e 

peso. pacote de 100 g 

pacote 100 R$ 3,32 R$ 332,00 

29.  FÓRMULA INFANTIL de seguimento para 

crianças de primeira infância (1 a 3 anos) Pó de 

coloração branca ou creme, sabor suave 

característico, formulado para complementar a 

alimentação de crianças de 1 a 3 anos, 

fornecendo nutrientes essenciais para o 

crescimento e desenvolvimento. Leite em pó 

desnatado, óleos vegetais, maltodextrina, lactose 

(quando aplicável), vitaminas (A, D, E, K, C, 

complexo B) e minerais (ferro, cálcio, zinco, 

fósforo, magnésio, entre outros), emulsificantes e 

estabilizantes permitidos pela legislação vigente. 

Lata 400 g 

lata 100 R$ 47,40 R$ 4.740,00 

30.  FÓRMULA INFANTIL Pó de coloração branca ou 

creme, sabor suave característico, formulado 

especialmente para crianças de 1 a 3 anos com 

necessidades dietoterápicas específicas, como 

alergia à proteína do leite de vaca ou intolerâncias 

alimentares. Fornece nutrientes essenciais para o 

crescimento e desenvolvimento, com proteína 

láctea extensamente hidrolisada para melhor 

tolerância digestiva e menor potencial alergênico. 

Proteína: Láctea extensamente hidrolisada (melhor 

tolerância digestiva e menor potencial alergênico) 

lata 400 g 

lata 1.000 R$ 89,95 R$ 89.950,00 
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31.  FÓRMULA INFANTIL de seguimento para crianças de 

primeira infância (1 a 3 anos) à base de soja. Pó para 

reconstituição (ou líquido pronto para uso). Proteína 

isolada de soja (suplementada com L-metionina, L- 

carnitina e taurina para adequação do perfil de 

aminoácidos). Complexo vitamínico (A, D, E, K, C, B1, 

B2, B6, B12, Niacina, Ácido Fólico, Biotina, Ácido 

Pantotênico) e mineral (Cálcio, Fósforo, Ferro, Zinco, 

Magnésio, Cobre, Manganês, Iodo, Selênio, 

Potássio, Sódio, Cloreto). Lata 400 g 

lata 100 R$ 152,54 R$ 15.254,00 

32.  LEITE EM PÓ INTEGRAL INSTANTÂNEO acondicionado 

em lata, resistente, hermeticamente fechado, 

embalagem contendo peso líquido de 400g, informação 

nutricional, marca do fabricante e informações do 

mesmo, data de validade, rotulagem de acordo com a 

legislação e selo de inspeção federal (SIF). 

 

lata 1000 R$ 26,66 R$ 26.660,00 

33.  LEITE EM PÓ INTEGRAL ZERO LACTOSE acondicionado 

em lata, resistente, hermeticamente fechado, 

embalagem contendo peso líquido de 400g, informação 

nutricional, marca do fabricante e informações do 

mesmo, data de validade, rotulagem de acordo com a 

legislação e selo de inspeção federal (SIF). 

lata 500 R$ 28,83 

 

R$ 14.415,00 

34.  LEITE EM PÓ INTEGRAL INSTANTÂNEO acondicionado 

em pacote de poliéster metalizado, resistente, 

hermeticamente fechado, embalagem contendo peso 

líquido de 400g, informação nutricional, marca do 

fabricante e informações do mesmo, data de validade, 

rotulagem de acordo com a legislação e selo de inspeção 

federal (SIF). 

pacote 6.000 R$ 27,77 R$ 166.620,00 

35.  FUBÁ DE MILHO - Enriquecido com ferro e ácido 

fólico e vitamina b9 – produto obtido pela moagem 

do grão de milho, desgerminado, previamente 

macerado, socado e peneirado. Fabricado a partir 

de matérias primas sãs e limpas, isentas de 

matérias terrosas e parasitas. Embalagem 

primária: pacote de polietileno transparente e 

atóxico, 

hermeticamente fechado por termos soldagem. Pacote 

500 g 

pacote 300 R$ 3,88 R$ 1.164,00 

36.  MACARRÃO   TIPO   ESPAGUETE   MASSA   
COM   OVOS   - 

Especificação: Macarrão tipo espaguete, massa 

com ovos, embalagem de 500 gramas, 

devidamente identificada com o nome do produto, 

data de fabricação, composição mínima, prazo de 

pacote 5.000 R$ 4,77 R$ 23.850,00 

A
ssin

ad
o

 p
o

r: R
O

S
IL

E
N

E
 P

E
R

E
IR

A
 D

E
 O

L
IV

E
IR

A

E
m

 20/10/2026, 09:59:00 | C
P

F
: 003.973.572-90

D
E

M
A

IS
 S

E
R

V
ID

O
R

E
S

 / P
LA

N
E

JA
M

E
N

T
O

 D
A

 LIC
IT

A
Ç

Ã
O

 E
D

U
C

A
Ç

Ã
O

V
erifique em

: https://producao.fluxodigital.app.br/signature?id=
411b3358dc4e85ad90cd7e33cd6e67d8



 

Av. Marginal Sul L11 e 12 Setor Jardim do Lago, CEP: 68555-001, Xinguara - PA 

E-mail: semec@xinguara.pa.gov.br 
 
 

validade e peso líquido. íntegra, sem perfurações, 

e original da indústria. Ingredientes: farinha de 

trigo e ovos. Aspecto físico bem conservado, não 

triturado pelo manuseio. 

37.  MACARRÃO PARAFUSO TIPO MASSA COM 
OVO Massa 

alimentícia seca, em formato parafuso (fusilli). 

INGREDIENTES Farinha de trigo enriquecida com 

ferro e ácido fólico Ovo Água Pode conter traços de 

soja embalagem de 500 gramas, devidamente 

identificada com o nome do produto, data de 

fabricação, composição mínima, prazo de 

validade e peso líquido. íntegra, sem perfurações, 

e original da indústria. Ingredientes: farinha de trigo 

e ovos. Aspecto físico 

bem conservado, não triturado pelo manuseio. Pacote 

500 g 

pacote 2.000 R$ 4,50 R$ 9.000,00 

38.  MACARRÃO PICADO PARA SOPA - Massa 

alimentícia seca, em formato picado (granulado 

irregular), própria para sopas Especificação: 

embalagem de 500 gramas, devidamente 

identificada com o nome do produto, data de 

fabricação, composição mínima, prazo de 

validade e peso líquido. íntegra, sem perfurações, 

e original da indústria. 

Ingredientes: farinha de trigo e ovos. Aspecto físico bem 

conservado, não triturado pelo manuseio. 

pacote 4.000 R$ 5,29 R$ 21.160,00 

39.  MARGARINA VEGETAL - Com sal, com no mínimo 60% de 

lipídeos, livre de gordura trans. embalagem: pote com 

1kg, com identificação do produto, do fabricante, data 

de fabricação, validade (mínima de 06 meses) de acordo 

com as normas e/ou resoluções vigentes da ANVISA/ms 

ou ministério da agricultura. 

pote 800 R$ 11,06 R$ 8.848,00 

40.  MILHO DE CANJICA AMARELO - Produto obtido de 

grãos de milho íntegros, desolhados, sem sujidades ou 

materiais terrosos. Não são úmidos ou rançosos. 

Pacotes de polietileno, transparentes, atóxicos, 

hermeticamente fechados por termossoldagem, 

pacote de 500g e 

data de validade. 

pacote 2.300 R$ 4,62 R$ 10.626,00 

41.  MILHO DE PIPOCA - Produto obtido de grãos de milho 

íntegros, desolhados, sem sujidades ou materiais 

terrosos. Não são úmidos ou rançosos. Pacotes de 

polietileno, transparentes, atóxicos, hermeticamente 

fechados por termossoldagem, pacote de 500g e 

data de validade. 

pacote 500 R$ 4,48 R$ 2.240,00 
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42.  MILHO VERDE EM CONSERVA: pacote de 350 g, 

íntegra, com identificação do produto, do fabricante, 

data de fabricação, validade (mínima de 06 meses) de 

acordo com as normas e/ou resoluções 

vigentes da ANVISA/ms ou ministério da agricultura. 

Ingredientes: Milho verde e salmoura (água e sal). 

pacote 1.000 R$ 3,51 R$ 3.510,00 

43.  ÓLEO DE SOJA - Especificação: Óleo comestível 

vegetal de soja, refinado, isento de misturas de outros 

óleos, gorduras ou outras matérias estranhas ao produto. 

Litro contendo no mínimo 900 ml do referido óleo, 

devidamente identificada com o nome do produto, data 

de 

fabricação, composição mínima, prazo de validade e peso 

líquido. 

litro 6.000 R$ 11,01 R$ 66.060,00 

44.  PIMENTA DO REINO- em caroços, livre de 
sujidades, pacote plástica com 100g, contendo todas as 
informações segundo a legislação vigente. 

pacote 200 R$ 8,69 R$ 1.738,00 

45.  POLVILHO DE MANDIOCA DOCE- Produto obtido 

da fécula de mandioca (Manihot esculenta), extraída, 
lavada, decantada e seca. Pacotes de polietileno, 
transparentes, atóxicos, hermeticamente fechados 

por termossoldagem, pacote de 1 KG e data de validade. 

pacote 400 R$ 9,82 R$ 3.928,00 

46.  PROTEÍNA TEXTURIZADA DE SOJA -
ingredientes: Proteína texturizada de soja. Produto 
obtido da farinha de soja desengordurada, submetida a 
processo de extrusão e secagem. Pacote 400 g 

pacote 2.000 R$ 12,82 R$ 25.640,00 

47.  VINAGRE DE ÁLCOOL: Produto obtido pela 

fermentação acética do álcool etílico de origem agrícola 

(geralmente cana-de-açúcar). Líquido límpido, incolor, 

de sabor ácido característico. litro 500 ml 

litro 700 R$ 4,46 R$ 3.122,00 

48.  SAL REFINADO IODADO - Sal refinado iodado - 

ingredientes: cloreto de sódio, iodato de potássio, 

antiumectantes ferrocianeto de sódio, (ins 535), sílico 

aluminato de sódio (ins 554) e dióxido de silício (ins 

551). pacote: 1kg 

pacote 800 R$ 3,23 R$ 2.584,00 

49.  SUCO CONCENTRADO DE CAJU - produto obtido 

da extração e concentração do suco da fruta Embalagem: 

com 500 ml, rendimento de 5 L, com dados de 

identificação do produto, marca do fabricante, prazo de 

validade de no mínimo 6 meses e de acordo com as 

normas e/ou resoluções da ANVISA/ms. O produto deverá 

ter registro no ministério da agricultura e/ou ministério 

da saúde.: garrafa de vidro de 500 ml 

garrafa 3.000 R$ 5,86 R$ 17.580,00 

50.  SUCO CONCENTRADO DE GOIABA - produto 

obtido da extração e concentração do suco da fruta 

Embalagem: com 500 ml, rendimento de 5 L, com dados 

de identificação do produto, marca do fabricante, prazo 

de validade de no mínimo 6 meses e de acordo com as 

garrafa 2.000 R$ 5,57 R$ 11.140,00 
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normas e/ou resoluções da ANVISA/ms. O produto 

deverá ter registro no ministério da agricultura e/ou 

ministério da saúde. garrafa de vidro de 

500 ml 

51.  SUCO CONCENTRADO DE MARACUJÁ - 

produto obtido da extração e concentração do suco da 

fruta Embalagem: com 500 ml, rendimento de 5 L, com 

dados de identificação do produto, marca do fabricante, 

prazo de validade de no mínimo 6 meses e de acordo 

com as normas e/ou resoluções da ANVISA/ms. O 

produto deverá ter registro no ministério da agricultura 

e/ou ministério da saúde. garrafa de vidro de 500 ml 

garrafa 2.000 R$ 9,87 R$ 19.740,00 

52.  ABÓBORA - De 1ª qualidade, in natura, com casca, 

integra e firme, isenta de sujidades, corpos estranhos, 

umidade e insetos; com grau de evolução completo de 

tamanho. Sem danos causados por lesão física ou 

mecânica. Transportados de forma adequada. 

kg 500 R$ 4,21 R$ 2.105,00 

53.  ALHO ÍNTEGRO - de 1ª qualidade, compacto e firme, sem 

lesões de origem física ou mecânica, perfurações e cortes, 

tamanho e coloração uniformes, isentas de sujidades, 

parasitas e larvas, acondicionada em embalagens 

próprias. Transportadas de forma adequada. 

kg 800 R$ 28,48 R$ 22.784,00 

54.  BETERRABA - De primeira qualidade, lisa, especial, 
apresentando grau 

de maturação que lhe permita suportar a manipulação e o 

transporte e não estar danificado por qualquer lesão física 

ou mecânica. 

kg 800 R$ 5,83 R$ 4.664,00 

55.  BRÓCOLIS - Produto de boa qualidade, isento de 

sujidades, substâncias terrosas e sujeiras, apresentando 

evolução completa de tamanho e maturação. Produto 

transportado adequadamente, preferencialmente em 

caixas de polietileno. Pacote 300 g 

pacote 300 R$ 13,88 R$ 4.164,00 

56.  BANANA PRATA MADURA 1° qualidade in 
natura tamanho e 

coloração uniformes, polpa firme e livre de sujidades, 

parasitas, larvas, resíduos e fertilizantes. 

kg 600 R$ 7,64 R$ 4.584,00 

57.  MELÃO AMARELO - De primeira qualidade, lisa, de 

cor amarelado especial, apresentando grau de 
maturação que lhe permita suportar a manipulação e o 
transporte e não estar danificado por qualquer lesão 

física ou mecânica. 

kg 800 R$ 9,39 R$ 7.512,00 

58.  BATATA INGLESA - De primeira qualidade, lisa, 

especial, apresentando grau de maturação que lhe 

permita suportar a manipulação 

e o transporte e não estar danificado por qualquer lesão 

física ou mecânica. 

kg 1.500 R$ 7,30 R$ 10.950,00 

59.  BATATA DOCE - De primeira qualidade, 
apresentando grau de maturação que lhe permita suportar 

kg 600 R$ 6,45 R$ 3.870,00 
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a manipulação e o transporte e não 

estar danificado por qualquer lesão física ou mecânica 

60.  REPOLHO - Produto de boa qualidade, isento de 

sujidades, substâncias terrosas e sujeiras, apresentando 

evolução completa de tamanho e maturação. Produto 

transportado adequadamente, preferencialmente em 

caixas de polietileno. 

kg 1.000 R$ 4,69 R$ 4.690,00 

61.  CENOURA - De primeira qualidade, tamanho médio, 

apresentando grau de maturação que lhe permita suportar 

a manipulação e o transporte e não estar danificado por 

qualquer lesão física ou mecânica. 

kg 2.000 R$ 7,83 R$ 15.660,00 

62.  CHUCHU - De 1ª qualidade, in natura, com casca, 

integra e firme, isenta de sujidades, corpos estranhos, 

umidade e insetos; com grau de evolução 

completo de tamanho. Sem danos causados por lesão 

física ou mecânica. Transportados de forma adequada. 

kg 500 R$ 5,87 R$ 2.935,00 

63.  TOMATE - de 1ª qualidade, tamanho médio, grau 

médio de amadurecimento, sem rupturas, íntegro em 

todas as partes, isento de insetos, umidade, sujidades, 

substâncias terrosas ou corpos estranhos. 

Transportados de forma adequada 

kg 1.500 R$ 9,41 R$ 14.115,00 

64.  MELANCIA 1ª   QUALIDADE   in   natura tamanho   
e   coloração uniformes, polpa firme e livre de 

sujidades, parasitas, larvas, resíduos e fertilizantes. 

kg 600 R$ 3,99 R$ 2.394,00 

65.  MAÇÃ BRASILEIRA, 1ª qualidade in natura, 
tamanho e coloração 

uniformes, polpa firme e livre de sujidades, parasitas, 

larvas, resíduos e fertilizantes. 

kg 1.000 R$ 13,06 R$ 13.060,00 

66.  CEBOLA - Produto de boa qualidade, isento de sujidades, 

substâncias terrosas e sujeiras, apresentando evolução 

completa de tamanho e maturação. Produto 

transportado adequadamente, preferencialmente em 

caixas de polietileno. 

kg 2.000 R$ 6,22 R$ 12.440,00 

67.  PIMENTÃO VERDE Produto de boa qualidade, isento 
de sujidades, substâncias terrosas e sujeiras, 
apresentando evolução completa de tamanho e 

maturação. Produto transportado adequadamente, 

preferencialmente em caixas de polietileno. 

kg 400 R$ 9,26 R$ 3.704,00 

68.  LARANJA PÊRA, 1ª qualidade in natura, 
tamanho e coloração 

uniformes, polpa firme e livre de sujidades, parasitas, 

larvas, resíduos e fertilizantes. 

kg 2.000 R$ 9,72 R$ 19.440,00 

69.  UVA - FRESCA, sem sementes, com bagos firmes, 

íntegros e bem formados, apresentando coloração 

característica da variedade, sem sinais de murcha, 

rachaduras, podridão, fermentação ou danos 

mecânicos. deve estar limpa, isenta de sujidades, 

kg 400 R$ 16,66 R$ 6.664,00 
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insetos, parasitas e materiais estranhos, sem presença 

de mofo ou deterioração. os cachos devem estar 

íntegros, com pedúnculo verde e aderido, não 

apresentando desprendimento excessivo dos bagos. 

deve apresentar grau de maturação adequado ao 

consumo, garantindo sabor doce característico, sem 

acidez excessiva. acondicionada em embalagens 

adequadas, limpas e resistentes, que garantam a 

integridade do produto durante o transporte. entrega 

conforme cronograma enviado pelo responsável 

70.  CARNE MOÍDA BOVINA CONGELADA – Carne 

bovina moída grossa congelada. Produto 

minimamente processado, isento de cebo, cartilagens 

e ossos, apresentando no máximo 5% de gordura, 

moído em moedor grosso, feito exclusivamente a 

partir dos seguintes cortes: músculo, coxão de dentro, 

patinho e/ou maminha. Embalagem primária plástico 

transparente contendo no mínimo 1 kg do produto, 

totalmente congelado e sem acúmulo de líquidos em 

seu interior. Rótulo conforme legislação vigente. 

Produto registrado no MAPA. Validade mínima de 6 

meses, a contar contendo identificação do produto, 
marca do fabricante, prazo de validade, marcas e 
carimbos oficiais, de acordo com as portarias 
do ministério da agricultura, dipoa n.304 de 22/04/96 
e n.145 de 22/04/98, da resolução da ANVISA n.105 de 
19/05/99. 

kg 6.000 R$ 32,33 R$ 193.980,00 

71.  CARNE BOVINA - Carne 2ª bovina inteira (acém, 

paleta, ponta do peito, coxão duro, músculo, maminha e 

lagarto): isenta de cartilagem e nervo, sem gordura 

aparente, deve apresentar odor característico, cor 

variando de vermelho cereja a vermelho escuro, 

embalagem integra, adequada e resistente, com rotulagem 

especificando o peso, tipo de carne, data de fabricação, 

data de validade, e com registro de inspeção animal. 

Destinado ao consumo humano após cocção. categoria de 

boa qualidade – embalagem a vácuo de 1 kg, contendo 

identificação do produto, marca do fabricante, prazo de 

validade, marcas e carimbos oficiais, de acordo com as 

portarias do ministério da agricultura, dipoa n.304 de 

22/04/96 e n.145 de 22/04/98, da resolução da ANVISA 

n.105 de 19/05/99 

kg 6.000 R$ 33,10 R$ 198.600,00 

72.  COXA-SOBRECOXA DE FRANGO : coxa-

sobrecoxa de frango provenientes de aves sadias, 

abatidas e processadas sob inspecao sanitaria oficial 

(sim, sie ou sif). produto obtido a partir de cortes 

kg 10.000 R$ 23,10 R$ 231.300,00 
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integros, apresentando-se limpo, com remocao de 

excesso de gordura e pele. nao sera permitida a 

utilizacao de recortes ou aparas. caracteristicas 

sensoriais: coloracao caracteristica variando de rosada 

a levemente amarelada, odor proprio e suave, textura 

firme, isento de odores desagradaveis, manchas, 

hematomas, sujidades, penas ou quaisquer sinais de 

deterioracao. produto congelado, mantido em 

temperatura conforme legislacao vigente, nao sendo 

permitido sinais de descongelamento ou 

recongelamento, ausencia de cristais de gelo 

excessivos e sem queimaduras por frio. nao sera 

permitiro: excesso de pele ou gordura; adicao de agua, 

temperos, conservantes ou quaisquer aditivos nao 

autorizados; produto com coloracao alterada, odor 

desagradavel ou sinais de deterioracao. embalagem 

contendo 1 kg, integra, atoxica, resistente, 

hermeticamente fechada, sem violacao, contendo 

identificacao do produto, procedencia, selo de 

inspecao oficial (sim, sie ou sif), data de fabricacao, 

prazo de validade e numero do lote. entrega conforme 

cronograma enviado pelo responsavel 

 

73.  COXINHA DA ASA DE FRANGO : coxinha da asa 

de frango semelhante a uma coxinha, mais 

arredondado e com bastante carne em relação ao 

restante da asa. carne macia, suculenta, com 

fibras curtas e pouca gordura. Provenientes de 

aves sadias, abatidas e processadas sob 

inspecao sanitaria oficial (sim, sie ou sif). produto 

obtido a partir de cortes integros, apresentando-se 

limpo, com remocao de excesso de gordura e 

pele. nao sera permitida a utilizacao de recortes 

ou aparas. embalagem contendo 1 kg, integra, 

atoxica, resistente, hermeticamente fechada, sem 

violacao, contendo identificacao do produto, 

procedencia, selo de inspecao oficial (sim, sie ou 

sif), data de fabricacao, prazo de validade e 

numero do lote. entrega conforme cronograma 

enviado pelo responsavel. 

e validade do produto, de acordo com legislação vigente 

kg 1.500 R$ 22,35 R$ 33.525,00 

74.  PEITO DE FRANGO - file de peito de frango, sem 

osso e sem pele, congelado com adição de agua de agua 

de no máximo 8%,: aspecto, cor e cheiro próprio, nao 

amolecido nem pegajoso, sem mancha esverdeada, com 

ausencia de sujidades, parasitase larvas de qualidade, 

limpo (sem excesso de gordura ou cartilagem), Corte 

obtido da região peitoral da ave Gallus gallus 

kg 3.000 R$ 28,72 R$ 86.160,00 
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domesticus, sem ossos congelado, em perfeito estado de 

conservação, sem odor impróprio ou quaisquer 

características que inviabilize o seu consumo. 

Embalagem primária transparente contendo nome, 

carimbo do SIF do estabelecimento do produtor. 

Etiqueta com lote 

e validade do produto, de acordo com legislação vigente 

75.  OVO DE GALINHA - Cor: Branca, tipo: Extra, 

Classe: A, produto adequado para consumo humano e 

em conformidade com a legislação 

em vigor. Com prazo de validade de no mínimo 1 mês 

após a data de entrega 

dúzia 500 R$ 12,04 R$ 6.020,00 

76.  IOGURTE INTEGRAL TIPO BISNAGUINHA- 
Produto lácteo fermentado obtido da fermentação do 
leite integral por culturas lácticas específicas    
(Streptococcus thermophilus e Lactobacillus   
bulgaricus frasco 120 ml, sabores variados 

frasco 10.000 R$ 3,51 R$ 35.100,00 

77.  PÃO FRANCÊS – 50G: Produto de panificação 
obtido da mistura de 

farinha de trigo, água, fermento biológico, sal e 

melhoradores de farinha. Classificado como pão comum, 

de crosta crocante e miolo macio. 

kg 10.000 R$ 14,78 R$ 147.800,00 

78.  PÃO DE HOT DOG- 50 G: Produto de panificação 
obtido da mistura de farinha de trigo, água, fermento 
biológico, sal, açúcar e melhoradores de farinha. 

Classificado como pão macio, de formato alongado, 
próprio 

para sanduíches tipo hot dog. 

kg 5.000 R$ 14,33 R$ 71.650,00 

79.  ROSCA DOCE- 50 G: Produto de panificação obtido 
da mistura de 
farinha de trigo, açúcar, ovos, leite, fermento biológico e 
gordura vegetal ou manteiga. Classificado como pão 
doce, de formato arredondado ou 

em rosca, com miolo macio e sabor adocicado 

kg 4.000 R$ 14,09 R$ 56.360,00 

80.  PÃO DE FORMA INTEGRAL, PACOTE DE 550 

G: Produto 

de panificação obtido da  farinha de trigo integral, 

água, fermento biológico, sal, açúcar e óleo vegetal. 

Classificado como pão 

integral, de formato retangular, fatiado e embalado. 

pacote 10 R$ 14,56 R$ 145,60 

VALOR TOTAL R$ 2.183.352,60  

 

Valor da contratação: Dois milhões cento e oitenta e três mil e trezentos e cinquenta e dois reais e 

sessenta centavos. 

A estimativa do quantitativo de gêneros alimentícios foi dimensionada para suprir 

integralmente as necessidades nutricionais das unidades de ensino da Rede Municipal de Ensino da 

localidade do Distrito Rio Vermelho no Município de Xinguara/PA. O planejamento levou em 
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consideração a diversidade e a especificidade das modalidades de ensino atendidas, que demandam 

cardápios e volumes diferenciados: 

• Escola Ensino Fundamental em funcionamento em dois turnos, matutino e vespertino. 

• Creches em Tempo Integral (1 Unidade): Demandam logística intensiva para o fornecimento 

contínuo de 4 (quatro) refeições diárias para cada criança, exigindo acompanhamento 

nutricional rigoroso e fluxo constante de abastecimento de perecíveis e estocáveis; 

• Atendimento à Educação Infantil (creches) – Fórmulas e Suplementação Especial: Atende 

bebês em fase de amamentação e crianças com necessidades alimentares específicas por 

meio do fornecimento de fórmulas infantis especiais, leites zero lactose e suplementações 

nutricionais indispensáveis ao desenvolvimento da primeira infância. Trata-se de itens de 

elevado valor de mercado e alta especificidade técnica, fator de expressivo impacto no custo 

global do certame, porém indispensável para garantir a saúde e a inclusão das crianças 

beneficiadas; 

Para além das fórmulas infantis e dietas restritivas, a garantia de uma alimentação 

equilibrada e nutricionalmente adequada exige a inclusão diária de proteínas de alto valor biológico, 

prioritariamente carnes bovinas e aves de primeira qualidade. O custo elevado inerente a esses 

proteicos no mercado alimentício reflete-se diretamente na estimativa orçamentária da contratação, 

sendo item imprescindível para o cumprimento das diretrizes de nutrição escolar. 

A definição do valor estimado da contratação pautou-se em rigorosa pesquisa de mercado 

praticada no período da elaboração deste planejamento, em estrita observância à Lei Federal nº 

14.133/2021. 

A fixação dos preços de referência e a projeção dos quantitativos consideraram a 

instabilidade econômica do setor alimentício, marcado pela volatilidade inflacionária dos produtos 

estocáveis, perecíveis, carnes e fórmulas especiais. O dimensionamento adequado e atualizado dos 

valores almeja prevenir riscos operacionais críticos que poderiam comprometer o interesse público, 

tais como, preços defasados em relação à realidade de mercado afastam fornecedores qualificados 

e inviabilizam a disputa justa. 

Inexecução Contratual e Descontinuidade das Entregas, valores cotados abaixo do mercado 

frequentemente resultam no abandono do contrato, atrasos nas entregas ou pedidos de reequilíbrio 

econômico-financeiro sob alegação de inexequibilidade. 

A
ssin

ad
o

 p
o

r: R
O

S
IL

E
N

E
 P

E
R

E
IR

A
 D

E
 O

L
IV

E
IR

A

E
m

 20/10/2026, 09:59:00 | C
P

F
: 003.973.572-90

D
E

M
A

IS
 S

E
R

V
ID

O
R

E
S

 / P
LA

N
E

JA
M

E
N

T
O

 D
A

 LIC
IT

A
Ç

Ã
O

 E
D

U
C

A
Ç

Ã
O

V
erifique em

: https://producao.fluxodigital.app.br/signature?id=
411b3358dc4e85ad90cd7e33cd6e67d8



 

Av. Marginal Sul L11 e 12 Setor Jardim do Lago, CEP: 68555-001, Xinguara - PA 

E-mail: semec@xinguara.pa.gov.br 
 
 

Desabastecimento da Rede Escolar e Creches, a falta de margem e de quantitativos realistas 

compromete o fornecimento regular das refeições e suplementos especiais, afetando diretamente a 

saúde, o desenvolvimento e a permanência dos alunos e das crianças na rede pública. 

Portanto, o planejamento orçamentário e quantitativo refletiu a realidade dos preços de mercado 

praticados na data de sua apuração, aliando a projeção do elevado consumo diário (tempo integral e 

creches), o custo de proteínas e fórmulas especiais, e a necessidade de garantir a exequibilidade das 

propostas. A medida previne transtornos futuros, assegura a higidez do processo licitatório e garante 

a execução do Programa de Alimentação Escolar sem interrupções ao longo de todo o ano letivo. 

5. LEVANTAMENTO DE MERCADO 

 

Com base nos requisitos definidos, foram realizados levantamentos para identificar quais 

soluções existentes no mercado atendem aos requisitos estabelecidos, de modo a alcançar os 

resultados pretendidos e atender à necessidade da contratação, com os respectivos preços estimados, 

levando-se em conta aspectos de economicidade, eficácia, eficiência e padronização. 

Dentro do presente estudo, foram analisados processos de contratações semelhantes feitas 

por outros órgãos e entidades, por meio de consultas a outros editais, com a finalidade de identificar 

a existência de novas metodologias, tecnologias ou inovações que melhor atendessem às 

necessidades do Município de Xinguara-PA. 

Na aquisição em tela não foram identificadas situações específicas ou casos de 

complexidade técnica do objeto, que pudessem promover a realização de audiência pública para 

coleta de contribuições a fim de definir a solução mais adequada visando preservar a relação custo-

benefício, em face dos itens serem considerados bens comuns. 

Analisando o mercado, entende-se que são viáveis as seguintes alternativas, abaixo: 

Solução 1: 

Aquisição por meio de um processo licitatório na modalidade Pregão Eletrônico, que é 

obrigatório para a aquisição de bens e serviços comuns e cujo critério de julgamento poderá ser o 

de menor preço ou o de maior desconto. 

O pregão eletrônico nas aquisições públicas traz significativos benefícios em termos de 

eficiência, economia, transparência e sustentabilidade. Esses fatores tornam o processo de compras 

públicas mais eficaz e confiável, beneficiando tanto a administração pública quanto os fornecedores 

e a sociedade em geral.  
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Solução 2: 

Outra solução vantajosa para a administração é a contratação de uma empresa especializada 

no fornecimento do objeto por meio de processo licitatório na modalidade Pregão Eletrônico para 

Registro de Preços. No entanto, esse tipo de contratação se mostra mais viável em comparação à 

solução anterior devido à obtenção de preços mais baixos pelo efeito da economia de escala. A 

centralização das compras para várias unidades ou órgãos permite obter descontos e condições mais 

vantajosas devido ao maior volume de aquisição. 

O Registro de Preços possibilita que a administração utilize os recursos conforme a 

previsão orçamentária, à medida que surgem receitas de emendas ou outras fontes. Além disso, 

permite a inclusão de quantitativos para futuras aquisições que não estavam previstas inicialmente. 

Ou seja, a administração poderá utilizar os quantitativos previstos conforme a disponibilidade de 

receitas e, caso não haja recursos, não estará obrigada a contratar todo o quantitativo. 

Como ponto positivo, podemos citar a ampla concorrência entre empresas, o que, ao final 

do processo, pode resultar em melhores preços para a administração. 

Se optar por um registro de preços, a Administração deverá publicar intenção de registro 

de preços para que outras secretarias e até mesmo órgãos externos à Administração Municipal 

possam manifestar o interesse em participar do processo. 

Solução 3: 

O Município também poderá realizar um levantamento junto a outros órgãos cujas atas 

estejam em aberto e que possuam similaridade com a presente contratação, com o objetivo de 

comparar preços e viabilidade. Essa possibilidade está fundamentada no art. 1º, § 3º, inciso II da Lei 

Federal nº 14.770, de 22 de dezembro de 2023, que alterou o art. 86 da Lei Federal nº 14.133/2021, 

autorizando os municípios a aderirem à ata de registro de preços de outros municípios. 

A adesão a uma ata de registro de preços apresenta vantagens, como a rapidez na aquisição 

do objeto e a simplificação do processo administrativo. No entanto, um ponto negativo dessa solução 

é que, devido à grande quantidade de itens, seriam necessárias múltiplas adesões para atender a 

todas as necessidades. Isso pode tornar a solução parcialmente inviável ou, pelo menos, menos 

vantajosa para a Administração, dada a especificidade do objeto em questão. 

 

6. DESCRIÇÃO DA SOLUÇÃO COMO UM TODO 
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Dentre as alternativas apresentadas pelo mercado e após análise dos prós e contras de cada 

uma, conclui-se que a melhor solução para satisfazer o interesse público é a contratação de empresa 

especializada no fornecimento do objeto por meio de um processo licitatório na modalidade Pregão 

Eletrônico para Registro de Preços, conforme citado na solução 2. Esta escolha, além de atender 

aos requisitos técnicos e econômicos, visa promover o princípio da celeridade em nossas operações 

e garantir a conformidade com a legislação vigente. O processo deve ser conduzido com 

planejamento, transparência e rigor técnico.  

Ademais, esta solução contribui para a utilização eficiente dos recursos financeiros da 

Administração, assegurando que os produtos adquiridos atenderão às necessidades da instituição e 

serão utilizados de forma sustentável. 

 

7. JUSTIFICATIVA PARA O PARCELAMENTO OU NÃO 

 

A divisibilidade é pressuposto técnico do parcelamento, sendo o aspecto econômico 

representado pelas vantagens obtidas com a divisão do objeto em itens, cuja economicidade é 

proporcionada pela redução de custos e despesas para a Administração contratante.  

O parcelamento da solução refere-se à licitação realizada por item, sempre que o objeto for 

divisível, não haja prejuízo da solução, permita ampla participação de licitantes. Neste contexto, 

entende-se que a presente licitação deverá ser organizada por itens individuais de modo que seja 

ampliado a fase de disputa entre os licitantes.  

Junto a isso, o parcelamento do objeto visa propiciar a ampla participação de licitantes que, 

embora não disponham de capacidade para execução da totalidade do objeto, podem fazê-lo com 

relação a itens ou unidades autônomas, permitindo que empresas distintas sejam contratadas.  

Em exame da natureza dos itens que ora se pretende adquirir nessa contratação, não se 

verifica quaisquer especificidades que venham exigir seu agrupamento, devendo prevalecer a regra 

geral de parcelamento como forma de garantir a ampla concorrência. 

Em regra, conforme disposições estabelecidas na alínea b, inciso V, do art. 40 da Lei n.º 

14.133/21, o planejamento da compra deverá atender, entre outros, ao princípio do parcelamento, 

quando for tecnicamente viável e economicamente vantajoso, com vistas ao melhor aproveitamento 

dos recursos disponíveis no mercado e à ampliação da competitividade sem perda da economia de 
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escala. O objeto deverá ser entregue em parcelas, mediante a expedição de solicitação de 

fornecimento pela Secretaria Municipal de Educação. 

 

8. DEMONSTRATIVO DOS RESULTADOS PRETENDIDOS 

A iniciativa é fundamental para assegurar a plena execução do Programa Nacional de 

Alimentação Escolar (PNAE), em conformidade com a Lei nº 11.947/2009 e a Resolução FNDE nº 

06/2020, que estabelecem diretrizes para a oferta de refeições saudáveis, seguras e nutricionalmente 

adequadas no ambiente escolar. 

Esta aquisição é fundamental para garantir a nutrição adequada dos alunos, o que é 

essencial para:  

• Oferta de refeições equilibradas, variadas e adequadas às necessidades nutricionais dos 

alunos da rede municipal durante todo o ano letivo de 2027. 

• Melhoria do Rendimento Escolar, redução do absenteísmo (faltas) e melhoria da capacidade 

de concentração e aprendizagem dos estudantes por meio de uma alimentação adequada. 

• Formação de hábitos saudáveis, através do estímulo ao consumo de alimentos perecíveis 

frescos (frutas, legumes, verduras e carnes) e não perecíveis de qualidade, alinhados ao 

Cardápio Escolar elaborado por nutricionista responsável. 

• Prevenção de Doenças, uma alimentação saudável ajuda a prevenir doenças como obesidade, 

diabetes e deficiências nutricionais.  

• Promoção do Bem-Estar alimentos nutritivos contribuem para o bem-estar geral, 

promovendo um desenvolvimento físico e mental saudável.  

• Igualdade de Oportunidades: A merenda escolar garante que todos os alunos, 

independentemente de sua condição socioeconômica, tenham acesso a uma refeição 

nutritiva.  

• Combate à Fome: Para muitas crianças, a merenda escolar pode ser a principal refeição do 

dia, sendo crucial para combater a fome e suas consequências. 

• Garantia do Abastecimento Contínuo: Regularidade na entrega dos insumos nas unidades 

escolares da zona urbana, evitando o desabastecimento ou a interrupção das refeições 

fornecidas. 

Dessa forma, a iniciativa não apenas cumpre a legislação vigente, mas também cria condições 

concretas para o pleno desenvolvimento dos estudantes, consolidando o PNAE como uma política 

pública essencial para a formação integral e para a redução das desigualdades sociais. 
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9. PROVIDÊNCIAS A SEREM ADOTADAS 

Para fins de melhorias quanto ao alcance do objetivo pretendido, os gêneros adquiridos serão 

recebidos e acondicionados de forma a manter a sua qualidade até que sejam efetivamente utilizados, 

quanto à forma correta de manuseio e armazenamento.  

Para a contratação pretendida não haverá necessidade de providências no âmbito da 

Administração do município, após a contratação a equipe de fiscalização deverá receber as 

orientações necessárias para o controle e acompanhamento da execução do contrato de acordo 

normas legais aplicáveis, conforme determina o inciso X do §1° do art. 18 da Lei nº 14.133/2021. 

10. CONTRATAÇÕES CORRELATAS E/OU INTERDEPENDENTES 

Para esta solução não há contratações que guardam relação/afinidade/dependência com o objeto 

da compra pretendida, sejam elas já realizadas ou contratações futuras. 

11. POSSÍVEIS IMPACTOS AMBIENTAIS 

Um possível impacto ambiental relacionado à contratação pleiteada é a destinação incorreta 

dos resíduos oriundos das embalagens dos produtos. Após o uso, as embalagens dos itens devem 

passar por um processo de triagem e, posteriormente, serem destinadas ao serviço de coleta 

específico. Outra categoria de resíduo proveniente das atividades de pré-preparo, preparo e 

distribuição de alimentos e da limpeza regular das áreas das Unidades são os resíduos orgânicos. 

Quando não tratados adequadamente, podem causar risco de contaminação, seja pelo favorecimento 

da proliferação de microrganismos como as bactérias ou pela atração de vetores e pragas. A principal 

norma relacionada ao manejo e ao descarte de resíduos é a Resolução ANVISA nº 216/2004. Ela 

determina que os estabelecimentos devem dispor de recipientes identificados e íntegros, de fácil 

higienização e transporte, em número e capacidade suficientes para conter os resíduos. Ainda, os 

coletores utilizados para deposição dos resíduos das áreas de preparação e armazenamento de 

alimentos devem ser dotados de tampas acionadas sem contato manual. O normativo dispõe também 

que os resíduos devem ser frequentemente coletados e estocados em local fechado e isolado da área 

de preparação e armazenamento dos alimentos. Isso de modo a evitar focos de contaminação e 

atração de pragas e vetores urbanos 

 

12. DECLARAÇÃO DE VIABILIDADE OU NÃO DA CONTRATAÇÃO 
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Av. Marginal Sul L11 e 12 Setor Jardim do Lago, CEP: 68555-001, Xinguara - PA 

E-mail: semec@xinguara.pa.gov.br 
 
 

Diante do exposto, declara-se ser VIÁVEL a contratação pretendida para contratação de 

empresa especializada para o fornecimento de gêneros alimentícios (perecíveis e não perecíveis), 

destinados ao atendimento do Programa Nacional de Alimentação Escolar (PNAE) na rede pública 

municipal de ensino das escolas localizadas no DISTRITO RIO VERMELHO, zona rural situada a 

90 quilômetros da sede de Xinguara/PA, ao longo do ano letivo de 2027. 

 

Xinguara - PA, 28 de setembro de 2026. 

 

 

Responsável pela elaboração do Estudo Técnico Preliminar: 

 

 

 

ROSILENE PEREIRA DE OLIVEIRA SETÚBAL 

CPF: 003.973.572-90 

 

 

13. ANÁLISE DA AUTORIDADE SUPERIOR 

 

Aprovo este Estudo técnico preliminar que versa sobre: contratação de empresa especializada 

para o fornecimento de gêneros alimentícios (perecíveis e não perecíveis), destinados ao 

atendimento do Programa Nacional de Alimentação Escolar (PNAE) na rede pública municipal de 

ensino das escolas localizadas no DISTRITO RIO VERMELHO, zona rural situada a 90 

quilômetros da sede de Xinguara/PA, ao longo do ano letivo de 2027. 

Ademais, autorizo o prosseguimento dos trâmites administrativos necessários para a 

continuidade desta contratação. 

 

Atenciosamente; 
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Av. Marginal Sul L11 e 12 Setor Jardim do Lago, CEP: 68555-001, Xinguara - PA 

E-mail: semec@xinguara.pa.gov.br 
 
 

Genival Fernandes da Silva 

Secretário Municipal de Educação 

Decreto 005/2025 
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