Prefeitura Municipal
de Luis Eduardo Magalhaes

EDITAL DE LICITAGAO

FUNDAMENTO LEGAL: REGULAMENTO MUNICIPAL:
Lei Federal n° 14.133/2021 ‘ Decreto Municipal n° 2.045/2024
PROCESSO ADMINISTRATIVO: MODALIDADE/FORMA:
N° 152/2026 Pregéo Eletrénico n® 026/2026
ORGAO/ENTIDADE: UNIDADE (S) REQUISITANTE (S):
Municipio de Luis Eduardo e Secretaria Municipal de Educacao
Magalhaes/BA - SME

e Fundo Municipal de Educacéo -

FME

OBJETO:

Contratacdo de empresa especializada para prestacao de servicos continuos em
alimentagdo escolar, incluindo a aquisicdo de insumos, compra de géneros
alimenticios, logistica, fornecimento e preparo de refeicbes balanceadas e
adequadas as necessidades nutricionais, distribuigdo, bem como a higienizagao,
conservagao de alimentos, aquisicdo e manutencdo preventiva e corretiva de
equipamentos e utensilios, conforme especificacbes baseadas em legislagdes
vigentes e em atendimento ao Programa Nacional De Alimentagdo Escolar/PNAE,
para atender os alunos da rede municipal de ensino, conforme solicitacdo e gestao
da Secretaria Municipal de Educagao do Municipio de Luis Eduardo Magalhaes/BA.

IMPORTANTE:

A empresa licitante interessada na participacao deste processo licitatério, devera se
cadastrar e/ou atualizar suas informagdes na plataforma BLL COMPRAS, (érgao
gerenciador do certame) informagdées do responsavel legal, CNPJ, endereco,
telefone, e-mail, razdo social, serdo utilizadas pela plataforma para gerar
automaticamente, contratos, atas de registros de pregos, notificagbes etc.
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Prefeitura Municipal
de Luis Eduardo Magalhaes

EDITAL DE LICITAGAO
PREGAO ELETRONICO N° 026/2026
PROCESSO ADMINISTRATIVO N° 152/2026

(Procedimento licitatorio com invers&o de fases)

INFORMAGOES DO PROCEDIMENTO LICITATORIO

Processo Administrativo N° 152/2026
Modalidade/Forma Pregao Eletrénico n° 026/2026
Objeto Contratacdo de empresa especializada

para prestacdo de servicos em
alimentagdo escolar, incluindo a
aquisicado de insumos, compra de
géneros alimenticios, logistica,
fornecimento e preparo de refeicbes
balanceadas e adequadas as
necessidades nutricionais, distribuicéo,
bem como a higienizagdo, conservagao
de alimentos, aquisicdo e manutencao
preventiva e corretiva de equipamentos
e utensilios, conforme especificagdes
baseadas em legislacbes vigentes e em
atendimento ao Programa Nacional De
Alimentacgéo Escolar/PNAE, para
atender os alunos da rede municipal de
ensino, conforme solicitacdo e gestao da
Secretaria Municipal de Educacido do

Municipio  de Luis  Eduardo
Magalhaes/BA.

Unidade (s) Solicitante (s) Secretaria Municipal de Educacgao - SME
Fundo Municipal de Educacgéao - FME

Regime de Execugao Empreitada por preco unitario

Natureza continuada Sim (x) Nao ( )

Prazo de Pagamento Em até 30 (trinta) dias

Critério de Julgamento Menor Preco Global
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Prefeitura Municipal
de Luis Eduardo Magalhaes

Inversao de Fases Sim (x) Nao ( )

Garantia de Proposta 1% (um por cento)

Garantia Contratual 5% (cinco por cento)

Modo de Disputa Aberto

Inicio de Recepgao de propostas 03/10/2026 Horario: Oh

Fim de Recepc¢ao de propostas 20/10/2026 Horario: 8h

Data prevista da sessao disputa 21/10/2026 Horario: 9h

Referéncia De Tempo Horario de Brasilia — DF

Local da Sessao Disputa https://blicompras.com

Informagoes/Esclarecimentos oficiais | SAl - Diario Oficial - Prefeitura Municipal de
Luis Eduardo Magalhdes
E-mail:_licitacao@pmlem.ba.gov.br

1. PREAMBULO

1.1. A Prefeitura Municipal de Luis Eduardo Magalhdes/BA, no uso de suas atribui¢coes
legais, torna publico, para o conhecimento dos interessados, que realizara licitagdo na
modalidade PREGAO, forma ELETRONICA, do tipo MENOR PREGO, para contratacdo
do objeto especificado no termo de referéncia, anexo deste Edital, que sera conduzido
pelo Pregoeiro e comissao e equipe de apoio, designados pela Portaria n° 1.648, de 06
de fevereiro de 2026.

1.2. O presente certame sera regido nos termos da Lei Federal n°® 14.133/21, do Decreto
Municipal n° 2.045/2024 e das exigéncias estabelecidas neste Edital, além das demais
normas pertinentes, observadas as condigbes estabelecidas neste ato convocatorio e
Seus anexos.

1.3. A presente licitagdo tem por objeto a contratagao de empresa especializada para
prestacao de servigos continuos em alimentagao escolar, incluindo a aquisi¢cao de
insumos, compra de géneros alimenticios, logistica, fornecimento e preparo de
refeicdoes balanceadas e adequadas as necessidades nutricionais, distribuicdao, bem
como a higienizagdo, conservacao de alimentos, aquisicdo e manutencao
preventiva e corretiva de equipamentos e utensilios, conforme especificagoes
baseadas em legislagoes vigentes e em atendimento ao Programa Nacional De
Alimentacao Escolar/PNAE, para atender os alunos da rede municipal de ensino,
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conforme solicitagdo e gestao da Secretaria Municipal de Educagao do Municipio
de Luis Eduardo Magalhaes/BA, as especificagbes constam Termo de Referéncia, em
anexo, o qual faz parte integrante deste Edital, independentemente de sua transcrigao.

1.4. A licitagdo sera dividida em unico lote, conforme tabela constante do Termo de
Referéncia, facultando-se ao licitante a participagdo em quantos lotes for de seu interesse.

1.5. O critério de julgamento das propostas ocorrera de acordo com as previsdes deste
Edital e a sua classificagdao sera pelo critéerio de MENOR PRECO, observados o
atendimento das especificacdes técnicas e parametros minimos de qualidade definidos.

1.6. As propostas deverao obedecer as especificagbes deste instrumento convocatério
e anexos, que dele fazem parte integrante.

1.7. A licitagdo em questdao ocorrera com a inversao de fases, conforme
autorizado pelo art. 17, §1° da Lei 14.133/2021. Assim, a etapa de habilitagao dos
participantes deve ocorrer antes da apresentacdao das propostas e lances,
visando garantir a melhor qualidade na prestagao dos servigos relacionados a
este Edital.

1.8. A inversao de fases, com a analise e julgamento da habilitacdo antecedendo a
etapa de propostas, justifica-se plenamente diante da natureza complexa do objeto licitado
e da necessidade de assegurar a vantajosidade econdémica para o Municipio. Essa
sistematica permite que apenas licitantes previamente habilitados ou seja, detentores de
plena capacidade juridica, técnica, fiscal e trabalhista avancem para a fase de julgamento
das propostas, eliminando desde o inicio do certame eventuais concorrentes incapazes
de executar o objeto com a eficiéncia e qualidade exigidas. Como resultado, evita-se a
destinacao de recursos administrativos a analise de propostas economicamente atrativas,
porém inviaveis na pratica, preservando-se o interesse publico, a transparéncia e a correta
aplicagao dos recursos municipais, em consonancia com os principios previstos na Lei n°
14.133/2021, especialmente os da eficiéncia, da economicidade e da selecao da proposta
mais vantajosa.

1.9. Ademais, a inversado de etapas trara como vantagens a avaliagado antecipada da
competéncia técnica, experiéncia e qualidade dos servigos oferecidos pelos concorrentes,
com o objetivo de cumprir os padrées minimos de qualidade estabelecidos no Termo de
Referéncia. Isso visa prevenir a contaminacgao do precgo através da disputa de lances antes
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da avaliacdo da capacidade de execucdo do. Portanto, a competicdo comecara apds a
avaliagao da qualificacdo dos participantes, onde o menor preco sera o fator crucial para
selecionar a proposta mais vantajosa para a administragao.

1.10. Considerando ainda, a elevada complexidade técnica e operacional do objeto
licitado, a inversdo das fases no processo de disputa revela-se uma estratégia que
potencializa a eficiéncia procedimental. Ao priorizar a analise das condi¢des de habilitagao
logo no inicio, assegura-se que apenas licitantes com comprovada capacidade técnica,
operacional e juridica avancem nas etapas subsequentes, mitigando o risco de propostas
inexequiveis ou inadequadas. Tal medida refor¢a o carater indiciario da habilitagdo como
filtro qualificado, apto a assegurar que apenas operadores com real aptidao técnica e
estrutura compativel com as exigéncias do contrato apresentem propostas, resguardando
a Administracéo Publica de contratacdes ineficazes e promovendo a selecdo da proposta
mais vantajosa.

1.11. Nas licitagbes em que for adotada a inversao de fases, nos termos do art. 17, §1°,
da Lein®14.133/2021, as licitantes deverao obrigatoriamente apresentar, até a data-limite
para o envio das propostas indicada no preambulo deste Edital, tanto os documentos de
habilitagdo quanto as respectivas propostas comerciais. Ndo se aplicara, portanto, a regra
excepcional de apresentacdo posterior da documentacdo de habilitacdo apenas pela
licitante mais bem classificada.

2. CONDIGOES DE PARTICIPAGAO

2.1. Poderao participar da presente licitagdo as pessoas juridicas do ramo pertinente ao
objeto desta licitagdo e que atenderem todas as exigéncias, especificagdes e normas
contidas neste Edital e seus Anexos.

2.2. Poderao participar deste Pregao Eletronico as empresas que apresentarem toda a
documentagédo exigida para respectivo cadastramento junto a Bolsa de Licitagbes do
Brasil — BLL, podendo ser contatada através dos seguintes meios: Suporte ao Fornecedor
Telefone (41) 3097-4600 — e-mail: contato@bll.org.br comercial@bll.org.br

2.3. O licitante devera estar credenciado, de forma direta ou através de empresas
associadas a Bolsa de Licitacbes do Brasil, até no minimo uma hora antes do horario
fixado no edital para o recebimento das propostas.
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2.4. Nao poderao participar desta licitagao:

a) Empresas declaradas inidéneas para licitar e contratar junto a qualquer 6rgédo da
Administracéo direta ou indireta federal, estadual ou municipal, enquanto perdurarem os
motivos da punicdo ou até que seja promovida a reabilitagdo perante a prépria autoridade
que aplicou a penalidade (art. 14, inciso lll, da Lei Federal n® 14.133/21);

b) Empresas declaradas impedidas de licitar e contratar junto a qualquer 6rgado da
Administracdo do Municipio de Luis Eduardo Magalhées (art. 14, inciso lll, da Lei Federal
n°® 14.133/21);

c) Empresas que mantenham vinculo de natureza técnica, comercial, econbémica,
financeira, trabalhista ou civil com dirigente do 6rgdo ou entidade contratante ou com
agente publico que desempenhe fung¢ao na licitagdo ou atue na fiscalizagdo ou na gestéo
do contrato, ou que deles seja cdnjuge, companheiro ou parente em linha reta, colateral
ou por afinidade, até o terceiro grau (art. 14, inciso IV, da Lei Federal n® 14.133/21);

d) Empresas controladoras, controladas ou coligadas, nos termos da Lei Federal n°
6.404/76, que estejam concorrendo entre si (art. 14, inciso V, da Lei Federal n® 14.133/21);
e) Empresas que, nos 5 (cinco) anos anteriores a divulgagcdo do edital, tenham sido
condenadas judicialmente, com transito em julgado, por exploracdo de trabalho infantil,
por submissao de trabalhadores a condi¢gées analogas as de escravo ou por contratagao
de adolescentes nos casos vedados pela legislagao trabalhista (art. 14, inciso VI, da Lei
Federal n® 14.133/21).

2.5. O impedimento de que tratam as alineas “a” e “b” do item 2.4 sera também aplicado
ao licitante que atue em substituicdo a outra pessoa, fisica ou juridica, com o intuito de
burlar a efetividade da sancao a ela aplicada, inclusive a sua controladora, controlada ou
coligada, desde que devidamente comprovado o ilicito ou a utilizagdo fraudulenta da
personalidade juridica do licitante (art. 14, § 1°, da Lei Federal n°® 14.133/21).

2.6. Poderao participar do certame empresas reunidas em consorcio constituido especificamente
para executar o objeto desta licitagcdo, devendo ser observadas as seguintes regras:

a) comprovagao de compromisso publico ou particular de constituicdo de consércio,
subscrito pelos consorciados (art. 15, inciso |, da Lei Federal n°® 14.133/21);

b) indicagdo da empresa lider do consorcio, que sera responsavel por sua representagao
perante a Administragao (art. 15, inciso Il, da Lei Federal n°® 14.133/21);

c) admissao, para efeito de habilitagdo técnica, do somatério dos quantitativos de cada
consorciado e, para efeito de habilitagdo econémico-financeira, do somatério dos valores
de cada consorciado (art. 15, inciso lll, da Lei Federal n°® 14.133/21);
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d) impedimento de a empresa consorciada participar, na mesma licitagdo, de mais de um
consorcio ou de forma isolada (art. 15, inciso 1V, da Lei Federal n°® 14.133/21);

e) responsabilidade solidaria dos integrantes pelos atos praticados em consorcio, tanto na
fase de licitagdo quanto na de execugado do contrato (art. 15, inciso V, da Lei Federal n°
14.133/21);

f) o licitante vencedor é obrigado a promover, antes da celebracdo do contrato, a
constituicdo e o registro do consorcio, nos termos do compromisso referido na alinea “a”
deste item 2.6 (art. 15, § 3°, da Lei Federal n°® 14.133/21);

g) a substituicdo de consorciado devera ser expressamente autorizada pela Administragéao
Municipal e condicionada a comprovagao de que a nova empresa do consorcio possui, no
minimo, os mesmos quantitativos para efeito de habilitagcdo técnica e os mesmos valores
para efeito de qualificacdo econémico-financeira apresentados pela empresa substituida
para fins de habilitagdo do consércio no processo licitatério que originou o contrato (art.
15, § 5°, da Lei Federal n°® 14.133/21).

2.6.1. Fica estabelecido para o consorcio o acréscimo de 30% (trinta por cento) sobre o
valor exigido de licitante individual para a habilitagdo econémico-financeira (art. 15, § 1°,
da Lei Federal n® 14.133/21).

2.6.2. O acréscimo previsto no item 2.6.1 ndo se aplica aos consoércios compostos, em
sua totalidade, de microempresas e pequenas empresas, assim definidas em lei (art. 15,
§ 1°, da Lei Federal n® 14.133/21).

3. REGULAMENTO OPERACIONAL DO CERTAME

3.1. O certame sera conduzido pelo Pregoeiro, com o auxilio da equipe de apoio, que tera,
em especial, as seguintes atribuigdes:

a) acompanhar os trabalhos da equipe de apoio;

b) responder as questdes formuladas pelos fornecedores, relativas ao certame;

C) abrir as propostas de precos;

d) analisar a aceitabilidade das propostas;

e) desclassificar propostas indicando os motivos;

f) conduzir os procedimentos relativos aos lances e a escolha da proposta mais vantajosa
g) verificar a habilitacdo do proponente classificado em primeiro lugar;

h) declarar o vencedor;

i) receber, examinar e decidir sobre a pertinéncia dos recursos;

j) elaborar a ata da sesséao;

k) encaminhar o processo a autoridade superior para homologar e autorizar a contratagao;
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) abrir processo administrativo para apuragao de irregularidades visando a aplicagéo de
penalidades previstas na legislagao.

3.2. As pessoas juridicas interessadas deverdo nomear através do instrumento de
mandato, com firma reconhecida, operador devidamente credenciado em qualquer
empresa associada a Bolsa de Licitagdes do Brasil, atribuindo poderes para formular
lances de precgos e praticar os demais atos e operacgdes no site: www.bllcompras.com

3.3. O cadastramento do licitante junto a Bolsa de Licitagbes do Brasil — BLL devera ser
requerido, acompanhado dos seguintes documentos:

a) Instrumento particular de mandato outorgando ao operador devidamente credenciado
junto a BLL, poderes especificos de sua representagdo no pregéao;

b) Declaragao de seu pleno conhecimento, de aceitagdo e de atendimento as exigéncias
de habilitagdo previstas no Edital; e especificagbes do produto objeto da licitagdo em
conformidade com edital, constando preco, marca e modelo e em caso de itens
especificos, mediante solicitacdo do Pregoeiro, no icone ARQ, inser¢ado de catalogos do
fabricante. A empresa participante do certame nao deve ser identificada.

3.4. O custo de operacionalizagéo e uso do sistema ficara a cargo do Licitante vencedor
do certame, que pagara a Bolsa de Licitagbes do Brasil, provedora do sistema eletrénico,
0 equivalente ao percentual estabelecido pela mesma sobre o valor contratual ajustado, a
titulo de taxa pela utilizagédo dos recursos de tecnologia da informagao, em conformidade
com o regulamento operacional da BLL — Bolsa de Licitagées do Brasil.

3.5. A participagao do licitante no pregao eletrénico se dara por meio de participagéo direta
ou através de empresas associadas a BLL — Bolsa de Licitacdes do Brasil, a qual devera
manifestar, por meio de seu operador designado, em campo proprio do sistema, pleno
conhecimento, aceitagdo e atendimento as exigéncias de habilitagdo previstas no Edital.

3.6. O acesso do operador ao Pregdo, para efeito de encaminhamento de proposta de
preco e lances sucessivos de precos, em nome do licitante, somente se dara mediante
prévia definicdo de senha privativa.

3.7. A chave de identificacdo e a senha dos operadores poderdo ser utilizadas em
qualquer pregao eletrénico, salvo quando canceladas por solicitagdo do credenciado ou
por iniciativa da BLL - Bolsa de Licitagbes do Brasil.
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3.8. E de exclusiva responsabilidade do usuario o sigilo da senha, bem como seu uso em
qualquer transacao efetuada diretamente ou por seu representante, ndo cabendo a BLL -
Bolsa de Licitacdes do Brasil a responsabilidade por eventuais danos decorrentes de uso
indevido da senha, ainda que por terceiros.

3.9. O credenciamento do fornecedor e de seu representante legal junto ao sistema
eletrénico implica a responsabilidade legal pelos atos praticados e a presuncdo de
capacidade técnica para realizagao das transagodes inerentes ao Pregéo Eletrénico.

4, DA PARTICIPAGAO:

4.1. A participacao no Pregado, na Forma Eletrdonica se dara por meio da digitagdo da senha
pessoal e intransferivel do representante credenciado (operador da corretora de
mercadorias) e subsequente encaminhamento da proposta de precgos, exclusivamente por
meio do sistema eletrénico, observada data e horario limite estabelecido.

4.2. Cabera ao fornecedor acompanhar as operagdes no sistema eletronico durante a
sessdo publica do pregdo, ficando responsavel pelo 6nus decorrente da perda de
negocios diante da inobservancia de quaisquer mensagens emitidas pelo sistema ou da
desconexao do seu representante;

4.3. O licitante responsabiliza-se exclusiva e formalmente pelas transagdes efetuadas em
seu nome, assume como firmes e verdadeiras suas propostas e seus lances, inclusive os
atos praticados diretamente ou por seu representante, excluida a responsabilidade do
provedor do sistema ou do 6rgédo ou entidade promotora da licitagdo por eventuais danos
decorrentes de uso indevido das credenciais de acesso, ainda que por terceiros.

4.4. Por forca do art. 4°, § 1°, inciso |, da Lei Federal n° 14.133/21, NAO SERA concedido
tratamento favorecido para as microempresas e empresas de pequeno porte, para as
sociedades cooperativas mencionadas no art. 34 da Lei Federal n°® 11.488, de 2007, para
o agricultor familiar, o produtor rural pessoa fisica e para o microempreendedor individual
- MEI, nos limites previstos da Lei Complementar n°® 123, de 2006.

4.5. Qualquer duvida em relacido ao acesso no sistema operacional podera ser esclarecida
através em contato com a Bolsa de Licitagdes do Brasil — BLL, pelos meios de contatos
citados no item 2.2.
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5. DA APRESENTAGAO DA PROPOSTA

5.1. Os licitantes encaminharao, exclusivamente por meio do sistema, proposta contendo
a descrigao do objeto ofertado, marca, pregco e demais condi¢des exigidas, até a data e o
horario estabelecidos no Edital para recebimento das Propostas, quando, entdo, encerrar-
se-a automaticamente a etapa de envio dessa documentacgéo.

5.2. O envio da proposta, acompanhada dos documentos de habilitagdo exigidos neste
Edital, ocorrera por meio de chave de acesso e senha.

5.3. Incumbira ao licitante acompanhar as operacdes no sistema eletrbnico durante a
sessdo publica do Pregédo, ficando responsavel pelo 6nus decorrente da perda de
negocios, diante da inobservancia de quaisquer mensagens emitidas pelo sistema ou de
sua desconexao.

5.4. Até a abertura da sesséao publica, os licitantes poderao retirar ou substituir a proposta
e os documentos de habilitagdo anteriormente inseridos no sistema.

5.5. Nao sera estabelecida, nessa etapa do certame, ordem de classificacdo entre as
propostas apresentadas, o que somente ocorrera apos a realizagao dos procedimentos
de negociagao e julgamento da proposta.

5.6. Os documentos que compdem a proposta e a habilitacdo do licitante melhor
classificado somente serdo disponibilizados para avaliagdo do pregoeiro e para acesso
publico apés o encerramento do envio de lances.

6. DO PREENCHIMENTO DA PROPOSTA

6.1. O licitante devera enviar mediante o preenchimento, no sistema eletrénico, dos
campos abaixo, respeitando obrigatoriamente os termos transcritos no item 6.6 em diante.
a) Valor unitario e Total de cada ltem;

b) Descricao detalhada do objeto, consoantes especificagbes do Termo de Referéncia:
indicando, no que for aplicavel, modelo, prazo de validade ou de garantia, numero do
registro ou inscricado do bem no 6rgao competente, quando for o caso;

¢) Marca, se for o caso;

d) Fabricante, se for o caso.
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6.2. Todas as especificagdes do objeto contidas na proposta vinculam a Contratada.

6.3. Os licitantes, sob pena de desclassificagcao, deverao apresentar declaragcao de
que suas propostas de precos compreendem a integralidade dos custos para
atendimento dos direitos trabalhistas assegurados na Constituicao Federal, nas leis
trabalhistas, nas normas infralegais, nas convengoes coletivas de trabalho e nos
termos de ajustamento de condutas vigentes na data de entrega das propostas.

6.4. Nos valores propostos estardo inclusos todos os custos operacionais, encargos
previdenciarios, trabalhistas, tributarios, comerciais e quaisquer outros que incidam direta
ou indiretamente no fornecimento do bem ou servigo.

6.4.1. A Contratada devera arcar com o 6nus decorrente de eventual equivoco no
dimensionamento dos quantitativos de sua proposta, inclusive quanto aos custos variaveis
decorrentes de fatores futuros e incertos, caso o previsto inicialmente em sua proposta
nao seja satisfatério para o atendimento do objeto da licitagéo.

6.5. Os precos ofertados, tanto na proposta inicial, quanto na etapa de lances, serédo de
exclusiva responsabilidade do licitante, ndo Ihe assistindo o direito de pleitear qualquer
alteracao, sob alegacao de erro, omissao ou qualquer outro pretexto.

6.6. O prazo de validade da proposta néo sera inferior a 60 (sessenta) dias, a contar da
data de sua apresentacao.

6.7. A proposta inicial devera ser formulada exclusivamente no sistema eletrénico,
conforme formulario nele disponibilizado e anexada no campo especifico.

6.8. Os licitantes devem respeitar os pregcos maximos estabelecidos nas normas de
regéncia de contratagdes publicas federais, quando participarem de licitagdes publicas.

6.9. O descumprimento das regras supramencionadas pela Administragcéo, por parte dos
contratados pode ensejar a responsabilizagao pelo Tribunal de Contas da Unido e, apos
o devido processo legal, gerar as seguintes consequéncias: assinatura de prazo para a
adocdo das medidas necessarias ao exato cumprimento da lei, nos termos do art. 71,
inciso IX, da Constituicdo; ou condenacdo dos agentes publicos responsaveis e da
empresa contratada ao pagamento dos prejuizos ao erario, caso verificada a ocorréncia
de superfaturamento por sobre preco na execug¢ao do contrato.
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6.10. No momento da apresentacao da proposta, sera exigida a comprovagao do
recolhimento de quantia a titulo de GARANTIA DE PROPOSTA, como requisito de
pré-habilitagao.

6.10.1. A garantia de proposta sera equivalente a 1% (um por cento) do valor total do lote
estimado para a contratagéo.

6.10.2. A garantia de proposta sera devolvida aos licitantes no prazo de 10 (dez) dias
uteis, contado da assinatura do contrato ou da data em que for declarada fracassada a
licitacdo.

6.10.3. Implicara execugao do valor integral da garantia de proposta a recusa em assinar
o contrato ou a ndo apresentacao dos documentos para a contratacao.

6.10.4. A garantia de proposta podera ser prestada nas modalidades de que trata o § 1°
do art. 96 da Lei Federal n° 14.133/21, abaixo discriminadas:

a) caugao em dinheiro;

b) titulos da divida publica emitidos sob a forma escritural, mediante registro em sistema
centralizado de liquidacdo e de custédia autorizado pelo Banco Central do Brasil, e
avaliados por seus valores econdmicos, conforme definido pelo Ministério da Fazenda; c)
seguro-garantia, acompanhado do comprovante de pagamento e regularidade da
seguradora junto a SUSEP;

d) fianga bancaria emitida por banco ou instituicdo financeira devidamente autorizada a
operar no Pais pelo Banco Central do Brasil;

e) titulo de capitalizagdo custeado por pagamento unico, com resgate pelo valor total.

7. DA ABERTURA DA SESSAO, CLASSIFICAGAO DAS PROPOSTAS E
FORMULAGAO DE LANCES

7.1. A abertura da presente licitacdo dar-se-a em sessao publica, por meio do sistema
eletrdnico, na data, horario e local indicados no preambulo deste Edital.

7.2. A sessdo publica sera iniciada com a abertura da fase de HABILITACAO, ocasido em
que os licitantes deverdo apresentar, exclusivamente por meio eletrbnico, a
documentagédo exigida nos itens de habilitagédo previstos neste Edital, para verificagdo do
atendimento as condi¢des de participagao.

7.2.1. O Pregoeiro e a equipe de apoio, ou a equipe técnica da unidade administrativa
demandante, procederdao a analise dos documentos de habilitagdo apresentados,
verificando o cumprimento integral dos requisitos exigidos.
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7.2.2. As licitantes que n&o atenderem as exigéncias de habilitacao terdo sua participacao
inabilitada, com decisdo devidamente fundamentada e registrada no sistema eletronico,
onde sera disponibilizada a todos os participantes, assim que encerrada a fase de disputa
de lances entre as licitantes habilitadas, mantendo assim, o sigilo da disputa, entre as
habilitadas!

7.3. Apdés a habilitagdo, tera inicio a fase de disputa de lances entre as licitantes
habilitadas, com a divulgagdo automatica dos valores ofertados no sistema.

7.3.1. O Pregoeiro verificara as propostas apresentadas, desclassificando aquelas que:
a) nao estejam em conformidade com os requisitos deste Edital e do Termo de Referéncia;
b) contenham vicios insanaveis; ou

C) ndo apresentem as especificagdes técnicas exigidas.

7.3.2. A desclassificagdo sera fundamentada e registrada no sistema, sendo
acompanhada em tempo real por todos os participantes.

7.3.3. A nédo desclassificagado imediata de uma proposta ndo impede o seu julgamento
definitivo em sentido contrario, levado a efeito na fase de aceitagdo, apds a negociagéo e
analise detalhada.

7.4. O sistema ordenara automaticamente as propostas classificadas, sendo que apenas
estas participardo da fase de lances. O sistema disponibilizara campo proprio para
comunicagao entre o Pregoeiro e os licitantes.

7.5. Iniciada a etapa competitiva, os licitantes classificados deverao encaminhar lances
exclusivamente por meio do sistema eletrénico, sendo imediatamente informados do seu
recebimento e do valor consignado no registro.

7.5.1. Nao serédo aceitas propostas ou lances que apresentem pregos globais ou unitarios
simbdlicos, irrisérios ou de valor zero, sob pena de desclassificagao.

7.6. Os licitantes poderao oferecer lances sucessivos, observando o horario fixado para a
abertura da sesséao e as regras estabelecidas neste Edital.

7.7. O licitante somente podera oferecer lance de valor inferior ou percentual de desconto
superior ao ultimo por ele ofertado e registrado pelo sistema.
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7.8. O intervalo entre os lances enviados pelo mesmo licitante podera variar conforme o
objeto licitado, quando o Pregoeiro definir margem minima de lance para cada item.

7.9. Sera adotado para o envio de lances o0 modo de disputa definido no preambulo deste
Edital, em conformidade com o disposto no art. 56 da Lei n°® 14.133/2021.

7.9. SE FOR ADOTADO O MODO DE DISPUTA ABERTO: a etapa de envio de lances
durara 10 (dez) minutos e, apds isso, sera prorrogada automaticamente pelo sistema
quando houver lance ofertado nos ultimos 2 (dois) minutos do periodo de duragéo desta
etapa.

7.9.1 A prorrogacgao automatica da etapa de envio de lances, de que trata o item 7.9, sera
de 2 (dois) minutos e ocorrera sucessivamente sempre que houver lances enviados nesse
periodo de prorrogagao, inclusive quando se tratar de lances intermediarios.

7.9.2. Na hipotese de ndo haver novos lances na forma estabelecida nos itens acima, a
etapa sera encerrada automaticamente, e o sistema ordenara e divulgara os lances da
seguinte forma:

a) ordem crescente, quando adotado o critério de julgamento por menor preco; ou

b) ordem decrescente, quando adotado o critério de julgamento por maior desconto.
7.9.3. Definida a melhor proposta, se a diferenca em relacédo a proposta classificada em
segundo lugar for de pelo menos 5% (cinco por cento), o Pregoeiro, auxiliado pela equipe
de apoio, podera admitir o reinicio da disputa aberta, nos termos estabelecidos no edital
de licitacdo, para a definicdo das demais colocagdes.

7.9.4. Apos o reinicio previsto no item 7.9.3, os licitantes serdo convocados para
apresentar lances intermediarios.

7.9.5. Encerrada a etapa de que trata o item 7.9.4, o sistema ordenara e divulgara os
lances da seguinte forma:

a) ordem crescente, quando adotado o critério de julgamento por menor preco; ou

b) ordem decrescente, quando adotado o critério de julgamento por maior desconto

7.10. SE FOR ADOTADO O MODO DE DISPUTA ABERTO E FECHADO: a etapa de
envio de lances tera duragao de 15 (quinze) minutos.

7.10.1. Encerrado o prazo previsto no item 7.10, o sistema encaminhara o aviso de
fechamento iminente dos lances e, transcorrido o periodo de até 10 (dez)minutos,
aleatoriamente determinado pelo sistema, a recepgao de lances sera automaticamente
encerrada.

7.10.2 Apos a etapa de que trata o item 7.10.1, o sistema abrira a oportunidade para que
o autor da oferta de valor mais baixo ou de maior percentual de desconto e os autores das
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ofertas subsequentes com valores ou percentuais até 10% (dez por cento) superiores ou
inferiores aquela, conforme o critério adotado, possam ofertar um lance final e fechado em
até 5 (cinco) minutos, que sera sigiloso até o encerramento deste prazo.

7.10.3. No procedimento de que trata o item 7.10.2, o licitante podera optar por manter o
seu ultimo lance da etapa aberta, ou por ofertar melhor lance.

7.10.4. Na auséncia de, no minimo, 3 (trés) ofertas nas condigbes de que trata o item
7.10.2, os autores dos melhores lances subsequentes, na ordem de classificagao, até o
maximo de 3 (trés), poderéo oferecer um lance final e fechado em até cinco minutos, que
sera sigiloso até o encerramento do prazo, observado o disposto no item 7.10.3.

7.10.5. Encerrados os prazos estabelecidos nos itens 7.10.2 e 7.10.4, o sistema ordenara
e divulgara os lances da seguinte forma:

a) ordem crescente, quando adotado o critério de julgamento por menor preco; ou

b) ordem decrescente, quando adotado o critério de julgamento por maior desconto.

7.11. SE FOR ADOTADO O MODO DE DISPUTA FECHADO E ABERTO: somente serao
classificados automaticamente pelo sistema, para a etapa da disputa aberta, na forma
disposta no item 7.9, com a apresentacao de lances, o licitante que apresentou a proposta
de menor pre¢o ou maior percentual de desconto e os das propostas até 10% (dez por
cento) superiores ou inferiores aquela, conforme o critério de julgamento adotado.
7.11.1. Nao havendo pelo menos 3 (trés) propostas nas condi¢des definidas no item 7.11,
poderao oferecer novos lances sucessivos, na forma disposta no item 7.9, os licitantes
que apresentaram as 3 (trés) melhores propostas, consideradas inclusive as empatadas.
7.11.2. Definida a melhor proposta, se a diferenga em relagao a proposta classificada em
segundo lugar for de pelo menos 5% (cinco por cento), o Pregoeiro, auxiliado pela equipe
de apoio, podera admitir o reinicio da disputa aberta, nos termos estabelecidos no edital
de licitagao, para a definicado das demais colocacgoes.

7.11.3. ApOs o reinicio previsto no item 7.11.2, os licitantes serdo convocados para
apresentar lances intermediarios, podendo optar por manter o seu ultimo lance.

7.11.4 Encerrada a etapa de que trata o item 7.11.3, o sistema ordenara e divulgara os
lances da seguinte forma:

a) ordem crescente, quando adotado o critério de julgamento por menor prego; ou

b) ordem decrescente, quando adotado o critério de julgamento por maior desconto.
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7.12. No caso de desconexdao com o Pregoeiro, no decorrer da etapa competitiva do
Pregéao, o sistema eletrénico podera permanecer acessivel aos licitantes para a recepgao
dos lances.

7.13. Quando a desconexado do sistema eletrénico para o pregoeiro persistir por tempo
superior a 10 (dez) minutos, a sessao publica sera suspensa e reiniciada somente depois
de decorridas 24 (vinte e quatro) horas da comunicagdo do fato pelo Pregoeiro aos
participantes, no sitio eletronico utilizado para divulgagao.

7.14. Caso o licitante ndo apresente lances, concorrera com o valor de sua proposta.

7.15. Encerrada a etapa de envio de lances da sessao publica, o pregoeiro devera
encaminhar, pelo sistema eletronico, contraproposta ao licitante que tenha apresentado o
melhor prego, para que seja obtida melhor proposta, vedada a negociagdo em condigdes
diferentes das previstas neste Edital.

7.15.1. A negociacdo sera realizada por meio do sistema, podendo ser
acompanhada pelos demais licitantes.

7.16. O pregoeiro solicitara ao licitante mais bem classificado que, no prazo de 2 (duas)
horas, envie a proposta adequada ao ultimo lance ofertado apds a negociagéo realizada,
acompanhada, se for o caso, dos documentos complementares, quando necessarios a
confirmagao daqueles exigidos neste Edital e ja apresentados.

7.16.1. E facultado ao pregoeiro prorrogar o prazo estabelecido, a partir de
solicitacao fundamentada feita no chat pelo licitante, antes de findo o prazo.

7.17. Sé podera haver empate entre propostas iguais (ndo seguidas de lances), ou entre
lances finais da fase fechada do modo de disputa aberto e fechado.

7.18. Havendo eventual empate entre propostas ou lances, seréo utilizados os seguintes
critérios de desempate, nesta ordem:

a) disputa final, hipétese em que os licitantes empatados poderdo apresentar nova
proposta em ato continuo a classificacao;

b) avaliacdo do desempenho contratual prévio dos licitantes, para a qual deverdo
preferencialmente ser utilizados registros cadastrais para efeito de atesto de cumprimento
de obrigagdes previstos nesta Lei;

c) desenvolvimento pelo licitante de agbes de equidade entre homens e mulheres no
ambiente de trabalho, conforme estabelecido no Decreto Federal n® 11,430/23;
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d) desenvolvimento pelo licitante de programa de integridade, conforme orientagdes dos
orgaos de controle.

7.18.1. Em igualdade de condigbes, se ndo houver desempate, sera assegurada
preferéncia, sucessivamente, aos bens e servigos produzidos ou prestados por:

a) empresas estabelecidas no territério do Estado da Bahia;

b) empresas brasileiras;

C) empresas que invistam em pesquisa e no desenvolvimento de tecnologia no Pais;

d) empresas que comprovem a pratica de mitigagdo, nos termos da Lei Federal n°
12.187/09.

7.18.2. As regras previstas no item 7.18 nao prejudicarao a aplicagdo do disposto no art.
44 da Lei Complementar n°® 123/06.

8. DA ACEITABILIDADE DA PROPOSTA VENCEDORA

8.1. Encerrada a etapa de negociagéo, o pregoeiro examinara a proposta classificada
em primeiro lugar quanto a adequagao ao objeto e a compatibilidade dos pregos em
relagdo ao maximo estipulado para contratacdo neste Edital e em seus anexos.

8.2. Sera desclassificada a proposta ou o lance vencedor que:

a) contiver vicios insanaveis;

b) ndo obedecer as especificagdes técnicas pormenorizadas no edital;

C) apresentar pregos inexequiveis;

d) apresentar preco final superior ao pre¢go maximo fixado (Acordao n° 1455/2018 -TCU -
Plenario)

e) nao tiver sua exequibilidade demonstrada, quando exigido pela Administragéo;

f) apresentar desconformidade com quaisquer outras exigéncias do edital, desde que
insanavel.

8.2.1. Considera-se inexequivel a proposta que apresente pregos globais ou unitarios
simbdlicos, irrisérios ou de valor zero, incompativeis com os pre¢os dos insumos e salarios
de mercado, acrescidos dos respectivos encargos, ainda que o ato convocatério da
licitagdo ndo tenha estabelecido limites minimos, exceto quando se referirem a materiais
e instalacdes de propriedade do proprio licitante, para os quais ele renuncie a parcela ou
a totalidade da remuneracao.

8.3. Qualquer interessado no certame podera requerer que se realizem diligéncias para
aferir a exequibilidade e a legalidade das propostas, devendo apresentar as provas ou 0s
indicios que fundamentam a suspeita.
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8.4. Na hipotese de necessidade de suspensao da sessao publica para a realizagao de
diligéncias, com vistas ao saneamento das propostas, a sessao publica somente podera
ser reiniciada mediante aviso prévio no sistema com, no minimo, 06 (seis) horas de
antecedéncia, e a ocorréncia sera registrada em ata.

8.5. O Pregoeiro podera convocar o licitante para enviar documento digital
complementar, por meio de funcionalidade disponivel no sistema, no prazo de 2 (duas)
horas, sob pena de ndo aceitagao da proposta.

8.5.1. O prazo estabelecido podera ser prorrogado pelo Pregoeiro por solicitagao escrita
e justificada do licitante, formulada antes de findo o prazo, e formalmente aceito pelo
Pregoeiro.

8.6. Dentre os documentos passiveis de solicitacdo pelo Pregoeiro, destacam-se os que
contenham as caracteristicas do material ofertado, tais como marca, modelo, tipo,
fabricante e procedéncia, além de outras informacbdes pertinentes, a exemplo de
catalogos, folhetos ou propostas, encaminhados por meio eletrénico, ou, se for o caso,
por outro meio e prazo indicados pelo Pregoeiro, sem prejuizo do seu ulterior envio pelo
sistema eletrbnico, sob pena de n&o aceitagao da proposta.

8.7. Caso a compatibilidade com as especificacbes demandadas, sobretudo quanto a
padroes de qualidade e desempenho, ndo possa ser aferida pelos meios previstos nos
subitens acima, o Pregoeiro podera exigir que o licitante classificado em primeiro lugar
apresente amostras, sob pena de nao aceitacido da proposta, no local e prazo a ser
indicado pelo Pregoeiro.

8.7.1. Os resultados das avaliagdes serao divulgados por meio de mensagem no sistema.
8.7.2. No caso de ndo haver entrega da amostra ou ocorrer atraso na entrega, sem
justificativa aceita pelo Pregoeiro, ou havendo entrega de amostra fora das especificagdes
previstas neste Edital, a proposta do licitante sera recusada.

8.7.3. Se a (s) amostra (s) apresentada (s) pelo primeiro classificado nao for (em) aceita
(s), o Pregoeiro analisara a aceitabilidade da proposta ou lance ofertado pelo segundo
classificado.

8.7.4. Seguir-se-a com a verificacdo da (s) amostra (s) e, assim, sucessivamente, até a
verificagdo de uma que atenda as especificagdes constantes no Termo de Referéncia.
8.7.5. Os exemplares colocados a disposicdo da Administragcdo serao tratados como
prototipos, podendo ser manuseados e desmontados pela equipe técnica responsavel
pela anélise, ndo gerando direito a ressarcimento.
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8.7.6. Apds a divulgacgéo do resultado da licitagdo, as amostras entregues deveréo ser
recolhidas pelos licitantes no prazo de 03 (trés) dias, apds o qual poderéo ser descartadas
pela Administragdo, sem direito a ressarcimento.

8.7.7. Os licitantes deverdo colocar a disposi¢cao da Administracdo todas as condicdes
indispensaveis a realizacdo de testes e fornecer, sem énus, 0s manuais impressos em
lingua portuguesa, necessarios ao seu perfeito manuseio, quando for

8.8. O licitante que n&o apresentar o documento comprobatério, ou cujo produto n&o
atender aos regulamentos técnicos pertinentes e normas técnicas brasileiras aplicaveis,
nao podera usufruir da aplicagdo da margem de preferéncia, sem prejuizo das
penalidades cabiveis.

8.8.1. Nessa hipotese, bem como em caso de inabilitagao do licitante, as propostas seréo
reclassificadas, para fins de nova aplicagdo da margem de preferéncia.

8.9. Se a proposta ou lance vencedor for desclassificado, o Pregoeiro examinara a
proposta ou lance subsequente, e, assim sucessivamente, na ordem de classificacao.

8.10. Havendo necessidade, o Pregoeiro suspendera a sessao, informando no “chat” a
nova data e horario para a sua continuidade.

8.11. O Pregoeiro podera encaminhar, por meio do sistema eletrénico, contraproposta ao
licitante que apresentou o lance mais vantajoso, com o fim de negociar a obtengédo de
melhor preco, vedada a negociagado em condigdes diversas das previstas neste Edital.

8.11.1. Também nas hipoteses em que o Pregoeiro ndo aceitar a proposta e passar
a subsequente, podera negociar com o licitante para que seja obtido pre¢go melhor.
8.11.2. A negociacdo sera realizada por meio do sistema, podendo ser

acompanhada pelos demais licitantes.

8.12. Encerrada a analise quanto a aceitacdo da proposta, o pregoeiro verificara a
habilitagdo do licitante detentor da proposta classificada em primeiro lugar, observado o
disposto neste Edital.

9. DA HABILITAGAO

9.1. Como condicdo prévia ao exame da documentagdo de habilitagcdo do licitante
detentor da proposta classificada em primeiro lugar, caso a administracdo publica,
verifique o eventual descumprimento das condi¢cbes de participagao, especialmente
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quanto a existéncia de sang¢ado que impega a participacdo no certame ou a futura
contratacao, a desclassificacdo e/ou distrato ocorrera de forma automatica. Com o intuito
de evitar casos fortuitos, a licitante devera apresentar a sua situagéo através dos seguintes
documentos:

a) Consulta Consolidada de Pessoa Juridica do Tribunal de Contas da Uni&o
(https://certidoes-apf.apps.tcu.gov.br/)

b) A consulta aos cadastros sera realizada em nome da empresa licitante e de seu socio
majoritario, por forga do art. 12 da Lei Federal n® 8.429/1992, que prevé, dentre as sangdes
impostas ao responsavel pela pratica de ato de improbidade administrativa, a proibi¢cao de
contratar com o Poder Publico, inclusive por intermédio de pessoa juridica da qual seja
sécio majoritario.

9.2. Caso conste na Consulta de Situagao do Fornecedor a existéncia de Ocorréncias
Impeditivas Indiretas, o gestor diligenciara para verificar se houve fraude por parte das
empresas apontadas no Relatério de Ocorréncias Impeditivas Indiretas.

9.2.1. A tentativa de burla sera verificada por meio dos vinculos societarios, linhas de
fornecimento similares, dentre outros.

9.2.2. O licitante sera convocado para manifestagao previamente a sua inabilitagao.

9.3. Constatada a existéncia de sang¢ao, o Pregoeiro reputara o licitante inabilitado, por
falta de condicao de participacao.

9.4. Apés a solicitagdo encaminhada pelo Pregoeiro, o licitante detentor da proposta
classificada em primeiro lugar devera apresentar pelo Sistema da BLL — Bolsa de
Licitagdes do Brasil, no prazo maximo de 2 (duas) horas e nos termos deste Edital, a
documentagéao relacionada nos itens a seguir, para fins de habilitagéo.

9.5. A habilitagado do licitante detentor da proposta classificada em primeiro lugar sera
verificada por meio dos documentos apresentados no Sistema da BLL - Bolsa de
Licitagbes do Brasil, em relagdo a habilitagdo juridica, a qualificagdo técnica, a
regularidade fiscal, social e trabalhista e a qualificagdo econdmico-financeira, conforme
exigéncias constantes no Edital.

9.5.1. E dever de o licitante atualizar previamente a documentacdo constante no Sistema
da BLL - Bolsa de Licitagdes do Brasil para que estejam vigentes na data de apresentagéo
da habilitagao.

9.5.2. O descumprimento do subitem acima implicara a inabilitacdo do licitante, exceto se
a consulta aos sitios eletronicos oficiais emissores de certiddes feita pelo Pregoeiro lograr
éxito em encontrar a(s) certiddo(des) valida(s).
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9.6. A fim de analisar minuciosamente os documentos exigidos, o Pregoeiro podera
suspender a sessao, informando no “chat” a nova data e horario para a continuidade dela.

9.7. Havendo a necessidade de envio de documentos de habilitagdo complementares,
necessarios a confirmagao daqueles exigidos neste Edital e ja apresentados, o licitante
sera convocado a encaminha-los, em formato digital, no prazo de 24 (vinte e quatro) horas,
sob pena de inabilitagéo.

9.8. Nao serao aceitos documentos de habilitagdo com indicagcao de CNPJ diferentes,
salvo aqueles legalmente permitidos. Se o licitante for a matriz, todos os documentos
deverao estar em nome da matriz, e se o licitante for a filial, todos os documentos deverao
estar em nome da filial, exceto aqueles documentos que, pela propria natureza,
comprovadamente, forem emitidos somente em nome da matriz.

9.9. Sera inabilitado o licitante que ndo comprovar sua habilitagdo, seja por néo
apresentar quaisquer dos documentos exigidos, ou apresenta-los em desacordo com o
estabelecido neste Edital.

9.10. Somente havera a necessidade de apresentacdo dos documentos originais néo
digitais, quando houver duvida em relacdo a integridade do documento digital.

9.11. No caso de inabilitacdo, havera nova verificacdo, pelo sistema, da eventual
ocorréncia do empate ficto, previsto nos arts. 44 e 45 da Lei Complementar n° 123/06,

seguindo-se a disciplina antes estabelecida para aceitagdo da proposta subsequente.

9.12. Constatado o atendimento as exigéncias de habilitagdo fixadas no Edital, o licitante
sera declarado vencedor.

9.13. HABILITAGCAO JURIDICA
9.13.1. Registro comercial, no caso de empresa individual,
9.13.2. Ato constitutivo, estatuto ou contrato social em vigor, devidamente registrado, em

se tratando de sociedades comerciais, €, no caso de sociedades por agdes, acompanhado
de documentos de eleicao de seus administradores;
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9.13.3. Inscricao do ato constitutivo, no caso de sociedades civis, acompanhada de prova
de diretoria em exercicio;

9.13.4. Decreto de autorizagao, em se tratando de empresa ou sociedade estrangeira em
funcionamento no Pais, e ato de registro ou autorizagdo para funcionamento expedido
pelo 6érgédo competente, quando a atividade assim o exigir.

9.13.5. Os documentos acima deverao estar acompanhados de todas as alteragdes ou da
respectiva consolidagao.

9.14. QUALIFICAGAO TECNICA:

9.14.1. Para atendimento a qualificacéo técnica deste procedimento licitatorio, a licitante
devera apresentar dos documentos exigidos no campo “Qualificagédo Técnica” do Termo
de Referéncia, ANEXO-I, deste Edital.

9.15. REGULARIDADE FISCAL, SOCIAL E TRABALHISTA:

9.15.1. Prova de inscricdo no Cadastro Nacional de Pessoa Juridica do Ministério da
Fazenda - CNPJ;

9.15.2. Prova de inscricdo no cadastro de contribuintes Estadual ou Municipal, se houver
relativo ao domicilio ou sede do licitante, pertinente ao seu ramo de atividade e compativel
com o objeto contratual;

9.15.3. Certiddo de Regularidade para com as Fazendas Federal (inclusive perante a
Seguridade Social), estadual e Municipal do domicilio ou sede do licitante, ou outra
equivalente, na forma da lei, com validade em vigor;

9.15.4. Certiddo de Regularidade relativa ao Fundo de Garantia por Tempo de Servigo
(FGTS), emitida pela Caixa Econdmica Federal, com validade em vigor;

9.15.5. Certidao Negativa de Débitos Trabalhistas — CNDT, que comprove inexisténcia de
débitos inadimplidos perante a Justica do Trabalho, emitida pelo Banco Nacional de
Devedores Trabalhistas — BNDT em www.tst.jus.br, com validade em vigor;

Secretaria Municipal da Fazenda

Avenida Octogonal, S/N.°, Quadra 21, Praca dos Trés Poderes - Bairro Jardim Imperial. CEP: 47864-090.
Luis Eduardo Magalhaes - BA.




Prefeitura Municipal
de Luis Eduardo Magalhaes

9.15.6. Declaracédo firmada por seu representante legal de cumprimento ao disposto no
inciso XXXIII do art. 7°, da Constituicao Federal, conforme modelo anexo ao Edital;

9.16. QUALIFICAGAO ECONOMICO-FINANCEIRA:

9.16.1. Balango Patrimonial e Demonstragoes Contabeis dos 2 (dois) ultimos
exercicios sociais, ja exigiveis, devidamente registrados na Junta Comercial e
apresentado na forma da lei, que comprove a boa situagio financeira da empresa, vedada
a sua substituicdo por balancetes ou balangos provisorios;

9.16.1.1. Com o advento do SPED (Sistema Publico de Escrituragao Digital) e da ECD
(Escrituragao Contabil Digital), nos termos da Instrugdo Normativa da Receita Federal n°
787/07, as empresas enquadradas no regime de “Lucro Real”, ndo mais registram o Livro
Diario na Junta Comercial, como faziam anteriormente. Atualmente, as empresas enviam
eletronicamente sua escrituragdo contabil a Receita Federal (por meio do SPED e ECD)
e esta (Receita Federal) fica responsavel pelo envio a Junta Comercial.

9.16.1.2. Em se tratando de Microempresas e Empresas de Pequeno Porte, optantes do
SIMPLES, cabera ao licitante demonstrar a sua situacéo financeira conforme Resolugao
CFC N.° 1.418 que aprovou a ITG 0010 — Modelo Contabil para Microempresa e Empresa
de Pequeno Porte que em seu item 26 estabeleceu que: “26. A entidade deve elaborar o
Balango Patrimonial, a Demonstragcdo do Resultado e as Notas Explicativas ao final de
cada exercicio social. Quando houver necessidade, a entidade deve elabora-los em
periodos intermediarios.”

9.16.1.4. Os documentos referidos no item 9.16.1 limitar-se-ao ao ultimo exercicio no caso
de a pessoa juridica ter sido constituida ha menos de 2 (dois) anos.

9.16.1.3. As empresas criadas no exercicio financeiro da licitagéo ficardo autorizadas a
substituir os documentos referidos no item 9.16.1 pelo balango de abertura.

9.16.2. O licitante devera apresentar, com base nas informacdes disponibilizadas nos
Balangos Patrimoniais, os indices que medem a situacgao financeira da empresa (Liquidez
Geral, Liquidez Corrente e Grau de Endividamento), apurados por meios das seguintes
féormulas:

iNDICE DE LIQUIDEZ GERAL (ILG)

Secretaria Municipal da Fazenda

Avenida Octogonal, S/N.°, Quadra 21, Praca dos Trés Poderes - Bairro Jardim Imperial. CEP: 47864-090.
Luis Eduardo Magalhaes - BA.




. Prefeitura Municipal
g de Luis Eduardo Magalhaes

ILG = Ativo Circulante + Ativo Ndo Circulante
Passivo Circulante + Passivo Nao Circulante

iNDICE DE LIQUIDEZ CORRENTE (ILC)
ILC = Ativo Circulante
Passivo Circulante

GRAU DE ENDIVIDAMENTO GERAL (GEG)
GEG =Passivo Circulante + Passivo Nao Circulante.
Ativo Total

OBS.: Os valores minimos para tais indicadores deverao ser:

. Compras e Servigos:

. ILG maior ou igual a 1,0;

. ILC maior ou igual a 1,0;

. GEG menor ou igual a 1,0;
OBS.: E obrigatdria a apresentacéo de todos os indices solicitados no item 9.16.2 (INDICE
DE LIQUIDEZ GERAL (ILG), INDICE DE LIQUIDEZ CORRENTE (ILC) E GRAU DE
ENDIVIDAMENTO GERAL (GEG) obtera classificagdo econdmico-financeira relativa aos
Balangos Patrimoniais, as empresas que apresentarem pelo menos dois dos trés
indicadores iguais ou superiores aos limites estabelecidos.

9.16.3. Certidao negativa de Faléncia expedida pelo distribuidor da sede da Pessoa
juridica, com data de expedicdo de no maximo 30 (trinta) dias da data da sessado de
abertura do certame.

9.16.4. Comprovacgao de patrimonio liquido minimo de 10% (dez por cento) do valor
estimado do lote, ou capital social equivalente, nos termos do art. 69, §4°, da Lei n°
14.133/2021, por meio de:

a) Balango patrimonial e demonstragdes contabeis (DRE e demais) referentes aos 2 (dois)
ultimos exercicios sociais ja exigiveis e publicados na forma da lei (ECD/SPED para
digitais ou registrado na Junta Comercial para fisicos), vedada substituicao por balancetes
provisorios;

b) Para capital social: contrato social consolidado ou ultimas altera¢cdes contratuais
registradas na Junta Comercial (ou equivalente), comprovando integralizagdo minima
exigida;

Secretaria Municipal da Fazenda

Avenida Octogonal, S/N.°, Quadra 21, Praca dos Trés Poderes - Bairro Jardim Imperial. CEP: 47864-090.
Luis Eduardo Magalhaes - BA.




Prefeitura Municipal
de Luis Eduardo Magalhaes

01 R$ 30.004.380,00 10% R$ 3.000.438,00

9.17. OUTROS DOCUMENTOS:

9.1.7.1. Declaragao, firmada por seu representante legal, de que cumpre as exigéncias de
reserva de cargos para pessoa com deficiéncia e para reabilitado da Previdéncia Social,
previstas em lei e em outras normas especificas, conforme modelo do Anexo Il do Edital;

9.17.2. Declaracao, firmada por seu representante legal, de que os dirigentes da empresa
nao possuem vinculo com servidor publico, conforme modelo do Anexo Il do Edital;

9.17.5. Alvara de Localizagdao ou Funcionamento, em plena validade, emitido pelo
orgao responsavel da sede da licitante.

9.17.6. Alvara Sanitario ou Licenga Sanitaria, em plena validade, emitido pelo érgéo
responsavel da sede da licitante.

10. DO ENCAMINHAMENTO DA PROPOSTA VENCEDORA

10.1. A proposta final do licitante declarado vencedor devera ser inserida no
sistema BLL, na aba documentos complementares, ajustar os valores unitarios no
sistema, conforme proposta e lance final realinhada no prazo de 02 (duas) horas, a
contar da solicitagcdo do Pregoeiro, e deverdo ser redigidas em lingua portuguesa,
digitada, sem emendas, rasuras, entrelinhas ou ressalvas, devendo a ultima folha ser
assinada e as demais rubricadas pelo licitante ou seu representante legal, contendo as
seqguintes informagdes:

a) identificada com a raz&do social, endere¢co, numero da inscricio no CNPJ do
estabelecimento que apresentou a proposta e que necessariamente emitira a Nota Fiscal;
b) conter os dados (Nome completo, RG, CPF e endere¢o) do responsavel pela assinatura
do Contrato, bem como a indicagdo do banco, numero da conta e agéncia do licitante
vencedor, para fins de pagamento;

c) Especificagdes Detalhadas do Objeto Ofertado, consoante exigéncias do edital;
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d) Valor Unitario e Total para Cada Item, consoantes valores finais ofertados na sessao
de lances do Pregéo Eletrénico, expresso em algarismo com duas casas decimais;

e) Valor Total da Proposta, expressos em algarismo com duas casas decimais e por
extenso;

c) Prazo de validade da proposta de no minimo 60 (sessenta) dias, a contar da data da
sessao de abertura da licitacdo. Se na proposta ndo constar prazo de validade,
subentende-se 60 (sessenta) dias.

10.2. A proposta final devera ser documentada nos autos e sera levada em consideragao
no decorrer da execugao do contrato e aplicagcado de eventual san¢ao a Contratada, se for
0 caso.

10.2.1. Todas as especificacdbes do objeto contidas na proposta vinculam a
Contratada.

10.3. Os precos deverao ser expressos em moeda corrente nacional, o valor unitario em
algarismos e o valor global em algarismos e por extenso.

10.3.1. Ocorrendo divergéncia entre os pregos unitarios e o prego global,
prevalecerao os primeiros; no caso de divergéncia entre os valores numeéricos e os valores
expressos por extenso, prevalecerao estes ultimos.

10.4. A oferta devera ser firme e precisa, limitada, rigorosamente, ao objeto deste Edital,
sem conter alternativas de prego ou de qualquer outra condi¢do que induza o julgamento
a mais de um resultado, sob pena de desclassificagao.

10.5. A proposta devera obedecer aos termos deste Edital e seus Anexos, ndo sendo
considerada aquela que ndo corresponda as especificagdes ali contidas ou que
estabelecga vinculo a proposta de outro licitante.

11. DOS RECURSOS ADMINISTRATIVOS

11.1. O Pregoeiro declarara o vencedor e concedera o prazo de 15 (quinze) minutos
apods a declaracdo emitida em sessdo publica, para que qualquer licitante manifeste a
intencao de recorrer, de forma motivada, isto €, indicando contra quais decisdes pretende
recorrer e por quais motivos, em campo proprio do sistema.
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11.2. Havendo quem se manifeste, cabera ao Pregoeiro verificar a tempestividade e a
existéncia de motivacao da intencéo de recorrer, para decidir se admite ou ndao o recurso,
fundamentadamente.

11.2.1. A falta de manifestacido motivada do licitante quanto a intengao de recorrer
importara a decadéncia desse direito.

11.2.2. Uma vez admitido o recurso, o recorrente tera, a partir de entao, o prazo de
3 (trés) dias uteis para apresentar as razdes por escrito, pelo sistema eletrénico.

11.2.3. O prazo para apresentagao de contrarrazdes pelos demais licitantes sera de
3 (trés) dias uteis e tera inicio na data de intimagdo pessoal ou de divulgagdo da
interposicao do recurso.

11.2.4. Fica assegurada aos licitantes vista imediata dos elementos do processo
administrativo, indispensaveis a defesa de seus interesses.

11.3. N&o seréo conhecidos os recursos interpostos apos o respectivo prazo legal e/ou
subscrito por representante que ndo comprove poder de representagao legal.

11.4. N&o serdo aceitos como recursos as alegagdes e memoriais que nao se relacionem
minimamente as razdes indicadas pelo licitante no sistema eletronico.

11.5. A Prefeitura Municipal de Luis Eduardo Magalhdes ndo se responsabilizara por
recursos enderegados via postal ou por outras formas, entregues em locais diversos do
Setor de Licitagdes e Contratos, e que, por isso, n&o sejam protocolizados no prazo legal.

11.6. Interposto o recurso, o Pregoeiro podera reconsiderar a sua decisao ou encaminha-
lo devidamente informado a autoridade competente.

11.7. O acolhimento do recurso invalida tdo somente os atos insuscetiveis de
aproveitamento.

11.8. Os autos do processo permanecerao com vista franqueada aos interessados, no
endereco constante neste Edital.

11.9. A decisao acerca de recurso interposto sera comunicada a todos os licitantes
através do sistema da Bolsa de Licitacbes do Brasil — BLL, bem como por meio de
publicacdo no Diario Oficial do Municipio.

12. DA REABERTURA DA SESSAO PUBLICA
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12.1. A sessdo publica podera ser reaberta:

12.1.1. Nas hipéteses de provimento de recurso que leve a anulagdo de atos
anteriores a realizagdo da sessdo publica precedente ou em que seja anulada a prépria
sessao publica, situacdo em que serdo repetidos os atos anulados e os que dele
dependam.

12.1.2. Quando houver erro na aceitacado do pre¢o mais bem classificado ou quando
o licitante declarado vencedor n&o assinar o contrato, nio retirar o instrumento equivalente
ou ndo comprovar a regularizagao fiscal e trabalhista, nos termos do art. 43, §1°, da Lei
Complementar n® 123/2006, serao adotados os procedimentos imediatamente posteriores
ao encerramento da etapa de lances.

12.2. Todos os licitantes remanescentes deverdo ser convocados para acompanhar a
sessao reaberta.

12.2.1. A convocagao se dara por meio do sistema eletrdnico (“chat”) ou e-mail de acordo
com a fase do procedimento licitatério.

12.2.2. A convocacgéo feita por e-mail dar-se-a de acordo com os dados contidos no
cadastro no sistema da Bolsa de Licitagdes do Brasil — BLL, sendo responsabilidade do
licitante manter seus dados cadastrais atualizados.

13. DA ADJUDICAGAO E HOMOLOGAGAO

13.1. ApOs a fase recursal, constatada a regularidade dos atos praticados, a autoridade
competente adjudicara o objeto do certame a licitante vencedora e homologara o
procedimento.

14. DO CONTRATO DE PRESTAGAO DE SERVIGOS

14.1. Homologado o resultado da licitagao, tera o adjudicatario o prazo de até 05 (cinco)
dias, contados a partir da data de sua convocacéao, para assinar o contrato de prestacao
de servigos, cujo prazo de validade encontra-se nela fixado, sob pena de decair do direito
a contratacao, sem prejuizo das sangdes previstas neste Edital.

14.2. Alternativamente a convocagao para comparecer perante o 6rgao ou entidade para
a assinatura do contrato, a Administracao podera encaminha-lo para assinatura, por meio
eletrénico, para que seja assinada e devolvida no prazo de 03 (trés) dias, a contar da data
de seu recebimento.
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14.3. O prazo estabelecido para assinatura do contrato podera ser prorrogado uma unica
vez, por igual periodo, quando solicitado pelo (s) licitante (s) vencedor (s), durante o seu
transcurso, e desde que devidamente aceito.

14.4. As eventuais contratagbes com o licitante vencedor obedecerdo as condigdes
constantes da Minuta do Contrato — Anexo V deste Edital.

14.5. Apos assinatura do contrato sera emitida pelo Setor de Compras da Prefeitura
Municipal de Luis Eduardo Magalhdes uma Nota de Empenho e Ordem de
Fornecimento/Servigcos, ou outro documento equivalente, constando os quantitativos,
prazos e condi¢cdes de entrega do objeto contratado.

14.51. O Aceite da Nota de Empenho ou do instrumento equivalente, emitida a
empresa adjudicada, implica o reconhecimento de que:

a) A referida Nota esta substituindo o contrato, aplicando-se a relagdo de negdcios ali
estabelecida as disposicdes da Lei Federal n°® 14.133/21;

b) A contratada se vincula a sua proposta e as previsdes contidas no edital e seus anexos;
c) A contratada reconhece que as hipoteses de extingdo do contrato sdo aquelas previstas
no art. 137 da Lei Federal n® 14.133/21 e reconhece os direitos da Administragao previstos
no art. 139 da mesma Lei.

14.6. Previamente a contratagdo a Administragdo realizara consulta para identificar
possivel suspensao temporaria de participagdo em licitacdo, no ambito do érgéo ou
entidade, proibicdo de contratar com o Poder Publico, bem como verificara a regularidade
fiscal e trabalhista da licitante vencedora.

14.7. Na assinatura do contrato sera exigida a comprovagao das condigdes de habilitagdo
consignadas no edital, que deverdo ser mantidas pelo licitante durante a vigéncia da
contratagao.

14.8. Na hipotese de o vencedor da licitagdo nao comprovar as condicdes de habilitacao
consignadas no edital ou se recusar a assinar o contrato, a Administragcado, sem prejuizo
da aplicagao das sang¢des das demais cominagdes legais cabiveis a esse licitante, podera
convocar outro licitante, respeitada a ordem de classificagao, para, apds a comprovagao
dos requisitos para habilitacdo, analisada a proposta e eventuais documentos
complementares e, feita a negociagéo, assinar o contrato.
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15. DO PAGAMENTO

15.1. O pagamento sera realizado pelo Contratante, através de crédito em conta
corrente, no prazo de até 30 (trinta) dias, contados a partir da apresentagcdo da Nota
Fiscal/Fatura, e depois de atestada pelo Contratante a execug¢ao do objeto licitado.

15.1.1. A Nota Fiscal devera ser apresentada em conformidade ao CNPJ da
Prefeitura Municipal e/ou CNPJ do Fundo Municipal, e devera vir acompanhada das
Certiddes de Regularidade Fiscal e Trabalhista, bem como de todas as Ordens de
Fornecimento/Prestacao de Servigos encaminhados a Contratada.

15.2. Na ocorréncia de necessidade de providéncias complementares por parte da
Contratada, o decurso do prazo de pagamento sera interrompido, reiniciando-se sua
contagem a partir da data em que estas forem cumpridas, caso em que n&o sera devida
atualizacao financeira.

15.3. Nenhum pagamento sera efetuado a Contratada enquanto pendente de liquidagao
qualquer obrigagdo financeira que lhe for imposta, em virtude de penalidade ou
inadimpléncia, sem que isso gere direito a reajustamento de prego.

15.4. Nao sera permitida previsdo de sinal, ou qualquer outra forma de antecipacao de
pagamento na formulagdo das propostas, devendo ser desclassificada, de imediato, a
proponente que assim o fizer.

16. DA DOTAGAO ORGAMENTARIA:

16.1. As despesas decorrentes da presente contratagdo correrdo a conta da seguinte
dotagdo orgamentaria, prevista na Lei Orgamentaria Anual vigente, consignada a
Administragcédo contratante, conforme classificagdo programatica especifica.

UNIDADE: 0206200 - FUNDO MUNICIPAL DE EDUCAGAO - FME

ATIVIDADE:

12.306.704.2.017 - GESTAO DAS ACOES DO PROGRAMA DE ALIMENTAGCAO ESCOLAR -
PNAE

12.361.701.2.016 - GESTAO DAS ACOES DO PROGRAMA SALARIO - EDUCACAO - QSE

ELEMENTO DE DESPESA:
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3.3.90.30.00 - MATERIAL DE CONSUMO
3.3.90.39.00 - OUTROS SERVICOS TERCEIROS-PESSOA JURIDICA

FONTE:

1.5000000 - REC. nao Vinc. de Imp.

1.5520000 - TRANSF.FNDE-Prog.Nac.de Alim.Escolar-(PNAE)
1.5500000 - Salario Educ

17. DAS INFRAGOES E SANGCOES ADMINISTRATIVAS:

17.1. O licitante ou a contratada sera responsabilizado administrativamente pelas
seguintes infragdes:

a) dar causa a inexecugao parcial do contrato;

b) dar causa a inexecugao parcial do contrato que cause grave dano a Administragao, ao
funcionamento dos servigos publicos ou ao interesse coletivo;

c) dar causa a inexecucéo total do contrato;

d) deixar de entregar a documentacgao exigida para o certame;

e) ndo manter a proposta, salvo em decorréncia de fato superveniente devidamente
justificado;

f) ndo celebrar o contrato ou ndo entregar a documentagéo exigida para a contratagao,
quando convocado dentro do prazo de validade de sua proposta;

g) ensejar o retardamento da execugao ou da entrega do objeto da licitagdo sem motivo
justificado;

h) apresentar declaracdo ou documentagao falsa exigida para o certame ou prestar
declaracéo falsa durante a licitagdo ou a execugao do contrato;

i) fraudar a licitagao ou praticar ato fraudulento na execugao do contrato;

j) comportar-se de modo iniddbneo ou cometer fraude de qualquer natureza;

k) praticar atos ilicitos com vistas a frustrar os objetivos da licitagcao;

) praticar ato lesivo previsto no art. 5° da Lei Federal n°® 12.846/13.

17.2. Serao aplicadas ao responsavel pelas infracbes administrativas previstas neste
edital as seguintes sangdes:

a) adverténcia;

b) multa;

c) impedimento de licitar e contratar;

d) declaracao de inidoneidade para licitar ou contratar.

17.3. Na aplicagao das sang¢des serao considerados:
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a) a natureza e a gravidade da infragdo cometida;

b) as peculiaridades do caso concreto;

C) as circunstancias agravantes ou atenuantes;

d) os danos que dela provierem para a Administragdo Publica;

e) a implantagédo ou o aperfeicoamento de programa de integridade, conforme normas e
orientagdes dos orgaos de controle.

17.4 A sancao de adverténcia sera aplicada exclusivamente pela infragdo administrativa
prevista na alinea “a” do item 17.1, quando n&o se justificar a imposigdo de penalidade
mais grave.

17.5. A sancdao de multa sera aplicada ao responsavel por qualquer das infracdes
administrativas previstas no item 17.1, respeitados os seguintes parametros:

a) multa de 10% (dez por cento) sobre o valor do contrato, em caso de recusa do
adjudicatario em assinar o contrato, dentro do prazo de convocagéao fixado neste edital;
b) multas indenizatérias e moratorias fixadas no contrato.

17.6. A sancao de impedimento de licitar e contratar sera aplicada ao responsavel pelas
infragbes administrativas previstas nas alineas “b”, “c”, “d”, “e”, “f" e “g” do item 17.1,
quando ndo se justificar a imposi¢céo de penalidade mais grave, e impedira o responsavel
de licitar ou contratar no ambito da Administragdo Publica direta e indireta do Municipio

de Luis Eduardo Magalhaes, pelo prazo maximo de 3 (trés) anos.

17.7 A sancéo de declaragao de inidoneidade para licitar ou contratar sera aplicada
ao responsavel pelas infragdes administrativas previstas nas alineas “h”, “I", j”, “k” e “I"
do item 17.1, bem como pelas infragdes administrativas previstas nas alineas “b”, “c”, “d”,
‘e”, “f" e “g” do item 17.1 que justifiquem a imposi¢do de penalidade mais grave que o
impedimento de licitar e contratar, e impedira o responsavel de licitar ou contratar no
ambito da Administragao Publica direta e indireta de todos os entes federativos, pelo prazo
minimo de 3 (trés) anos e maximo de 6 (seis) anos.

17.8. As sangdes previstas nas alineas “a”, “c” e “d” do item 17.2 poderéo ser aplicadas
cumulativamente com a sangéao de multa.

17.9. Se a multa aplicada e as indenizagdes cabiveis forem superiores ao valor de
pagamento eventualmente devido pela Administragdo a contratada, além da perda desse
valor, a diferenga sera descontada da garantia prestada ou sera cobrada judicialmente.
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17.9.1. As multas previstas neste capitulo ndo tém carater compensatério e seu
pagamento ndo eximira a Contratada da responsabilidade de perdas e danos decorrentes
das infracbes cometidas.

17.10. A aplicagao das sangdes previstas no item 17.2 ndo exclui, em hipétese alguma, a
obrigacao de reparacéo integral do dano causado a Administragao Publica.

17.11. Na aplicagéo da sancéo de multa, sera facultada a defesa do interessado no prazo
de 15 (quinze) dias uteis, contado da data de sua intimagéo.

17.12. A aplicagado das sang¢des de impedimento de licitar e contratar e de declaracao de
inidoneidade para licitar ou contratar requerera a instauracdo de processo de
responsabiliza¢ao, a ser conduzido por comissdo composta de 2 (dois) ou mais servidores
estaveis, que avaliara fatos e circunstancias conhecidos e intimara o licitante ou a
contratada para, no prazo de 15 (quinze) dias uteis, contado da data de intimacgéao,
apresentar defesa escrita e especificar as provas que pretenda produzir.

17.13. Na hipotese de deferimento de pedido de produgéo de novas provas ou de juntada
de provas julgadas indispensaveis pela comissdo, o licitante ou a contratada podera
apresentar alegacgdes finais no prazo de 15 (quinze) dias uteis, contado da data da
intimacao.

17.14. Serao indeferidas pela comissao, mediante decisdo fundamentada, provas ilicitas,
impertinentes, desnecessarias, protelatorias ou intempestivas.

17.15. A personalidade juridica podera ser desconsiderada sempre que utilizada com
abuso do direito para facilitar, encobrir ou dissimular a pratica dos atos ilicitos previstos
na Lei Federal n® 14.133/21 ou para provocar confusido patrimonial, e, nesse caso, todos
os efeitos das sang¢des aplicadas a pessoa juridica serdo estendidos aos seus
administradores e sdcios com poderes de administragao, a pessoa juridica sucessora ou
a empresa do mesmo ramo com relagéo de coligagao ou controle, de fato ou de direito,
com o sancionado, observados, em todos os casos, o contraditorio, a ampla defesa e a
obrigatoriedade de analise juridica prévia.

17.16. O atraso injustificado na execucéo do contrato sujeitara a contratada a multa de
mora, na forma prevista no contrato.
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17.16.1 A aplicacdo de multa de mora nao impedira que a Administracéo a converta em
compensatéria e promova a extingao unilateral do contrato com a aplicagcdo cumulada de
outras sangdes previstas na legislagao.

18. DO REAJUSTAMENTO E DA REVISAO DOS PREGOS

18.1. Os precgos contratuais estéo referidos ao més orgamento da Administragao e o valor
do Contrato podera ser reajustado a cada 12 (doze) meses, tomando-se por base a
variagdo IPCA - indice de Precos ao Consumidor Amplo, ou, na sua falta, de acordo com
o indice que legalmente vier a Ihe substituir

18.2. Arevisao de pregos, nos termos da alinea “d” do inciso Il do art. 124 da Lei Federal
n.° 14.133/21, dependera de requerimento do interessado quando visar recompor o pre¢o
que se tomou insuficiente, instruido com a documentagcdo que comprove o desequilibrio
econdmico-financeiro do contrato, devendo ser instaurada pela prépria administracao
quando colimar recompor o pre¢o que se tornou excessivo.

18.3. Mesmo quando comprovada a ocorréncia de situagao prevista na alinea “d” do
inciso Il do art. 124 da Lei Federal n.° 14.133/21, a Administrag&o, se julgar conveniente,
podera optar por extinguir o Termo de Contrato e iniciar outro procedimento licitatério.

18.4. Comprovada a reducgao dos precgos praticados no mercado, nhas mesmas condi¢des
do registro, e definido o novo prego maximo a ser pago pela Administragdo, os
fornecedores registrados serdo convocados pelo Municipio, para alteragdo, por
aditamento, dos precos.

19. DA REVOGAGAO — ANULAGAO:

19.1. A autoridade competente para homologar o procedimento licitatorio, podera revoga-
lo somente em razao do interesse publico, por motivo de fato superveniente devidamente
comprovado, pertinente e suficiente para justificar a revogagao, e devera anula-lo por
ilegalidade, de oficio ou por provocacado de qualquer pessoa, por meio de ato escrito e
fundamentado.

19.2. Os licitantes nao terao direito a indenizacdo em decorréncia da anulagao do
procedimento licitatorio, ressalvado o direito da contratada de boa-fé ao ressarcimento
dos encargos que tiver suportado no cumprimento do contrato.
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20. DA IMPUGNAGAO AO EDITAL E DAS SOLICITAGOES DE ESCLARECIMENTO

20.1. Qualquer pessoa é parte legitima para impugnar o presente edital de licitagdo por
irregularidade na aplicagao da Lei Federal n® 14.133/21, devendo protocolar o pedido até
3 (trés) dias uteis antes da data de abertura do certame.

20.2. Aimpugnagao devera ser realizada de forma eletrdnica, através do Sistema da Bolsa
de Licitagcdes do Brasil — BLL.

20.3. Cabera ao Pregoeiro, auxiliado pelos responsaveis pela elaboragédo deste Edital e
seus anexos, decidir sobre a impugnagao no prazo de até 3 (trés) dias uteis contados da
data de recebimento da impugnacéo, limitado ao ultimo dia util anterior a data da abertura
do certame.

20.4. Acolhida a impugnacéo, sera definida e publicada nova data para a realizagdo do
certame.

20.5. As solicitagbes de esclarecimento referentes a este processo licitatério deverao ser
enviadas ao Pregoeiro, até 03 (trés) dias uteis anteriores a data designada para abertura
da sessdo publica, por forma eletronica, através do Sistema da Bolsa de Licitagdes do
Brasil - BLL.

20.6. O Pregoeiro respondera aos pedidos de esclarecimentos no prazo de 3 (trés) dias
uteis, contados da data de recebimento do pedido, limitado ao ultimo dia util anterior a
data da abertura do certame., e podera requisitar subsidios formais aos responsaveis pela
elaboracao do Edital e dos anexos.

20.7. As impugnacdes e solicitacbes de esclarecimento ndo suspendem o0s prazos
previstos no certame.

20.7.1. A concessao de efeito suspensivo a impugnagao € medida excepcional e devera
ser motivada pelo Pregoeiro, nos autos do processo de licitagao.

20.8. As respostas aos pedidos de impugnacéao e esclarecimentos serao divulgadas no
sistema da Bolsa de Licitagdes do Brasil e publicados no Diario Oficial do Municipio.

21. DAS DISPOSIGOES GERAIS

Secretaria Municipal da Fazenda

Avenida Octogonal, S/N.°, Quadra 21, Praca dos Trés Poderes - Bairro Jardim Imperial. CEP: 47864-090.
Luis Eduardo Magalhaes - BA.




Prefeitura Municipal
de Luis Eduardo Magalhaes

21.1. Da sessao publica do Pregao divulgar-se-a Ata no sistema eletrénico.

21.2. Nao havendo expediente ou ocorrendo qualquer fato superveniente que impeca a
realizacao do certame na data marcada, a sessao sera automaticamente transferida para
o primeiro dia util subsequente, no mesmo horario anteriormente estabelecido, desde que
nao haja comunicagdo em contrario, pelo Pregoeiro.

21.3. Todas as referéncias de tempo no Edital, no aviso e durante a sessao publica
observarao o horario de Brasilia — DF.

21.4. No julgamento das propostas e da habilitagdo, o Pregoeiro podera sanar erros ou
falhas que nao alterem a substancia das propostas, dos documentos e sua validade
juridica, mediante despacho fundamentado, registrado em ata e acessivel a todos,
atribuindo-lhes validade e eficacia para fins de habilitagédo e classificagéo.

21.5. A homologacgao do resultado desta licitagdo n&o implicara direito a contratagao.

21.6. As normas disciplinadoras da licitacdo serdo sempre interpretadas em favor da
ampliacido da disputa entre os interessados, desde que ndao comprometam o interesse da
Administragdo, o principio da isonomia, a finalidade e a seguranga da contratagéo.

21.7. O desatendimento de exigéncias meramente formais que ndo comprometam a
afericdo da qualificacao do licitante ou a compreensao do conteudo de sua proposta nao
importara seu afastamento da licitacdo ou a invalidacao do processo.

21.8. A prova de autenticidade de cépia de documento publico ou particular podera ser
feita perante agente da Administragdo, mediante apresentagdo de original ou de
declaracéo de autenticidade por advogado, sob sua responsabilidade pessoal;

21.9. Os licitantes assumem todos os custos de preparagcdo e apresentacdo de suas
propostas e a Administragdo ndo sera, em nenhum caso, responsavel por esses custos,
independentemente da conducao ou do resultado do processo licitatorio.

21.10. Em caso de divergéncia entre disposi¢des deste Edital e de seus anexos ou demais
pecas que compdem o processo, prevalecera as deste Edital.
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21.11. Integram este Edital, para todos os fins e efeitos, os seguintes anexos:
a) ANEXO | — Termo de Referéncia — Projeto Basico e seus anexos.

b) ANEXO Il — Modelo de Proposta de Precos;

c) ANEXO Ill - Modelo Declaragao Unificada;

d) ANEXO IV — Modelo de Declaragao de disponibilidade de equipamentos
e) ANEXO V — Minuta do Contrato de Prestacao de Servigos

Luis Eduardo Magalh&es/BA, 02 de outubro de 2026.

ONDUMAR FERREIRA BORGES JUNIOR

Prefeito Municipal

JEFFERSON LEITE DE MELO

Secretario Municipal de Educacéao
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ANEXO -1

TERMO DE REFERENCIA
SECRETARIA MUNICIPAL DE EDUCAGAO — SME
FUNDO MUNICIPAL DE EDUCAGCAO - FME

1 CONDIGOES GERAIS DA CONTRATAGCAO

1.1 O presente Termo de Referéncia tem por objeto a contratagdo de empresa
especializada para prestagcao de servicos continuos em alimentagao escolar,
incluindo a aquisicao de insumos, compra de géneros alimenticios, logistica,
fornecimento e preparo de refeicoes balanceadas e adequadas as necessidades
nutricionais, distribuicao, bem como a higienizagao, conservagao de alimentos,
aquisicao e manutengao preventiva e corretiva de equipamentos e utensilios,
conforme especificagoes baseadas em legislagées vigentes e em atendimento ao
Programa Nacional de Alimentagao Escolar/PNAE, para atender os alunos da rede
municipal de ensino de Luis Eduardo Magalhaes — BA.

1.2 O objeto desta contratacdo sera executado de forma integrada, compreendendo,
para fins de execugéo contratual, as seguintes parcelas:

I — O fornecimento de refeigbes prontas, incluindo os respectivos géneros alimenticios
(produtos), conforme detalhamento nos Anexos Técnicos | (Da composi¢ao dos itens de
refeicdo e servigo e per capita), Anexo Il (Da qualidade do alimento) e o Anexo VII
(Classificagdo das Dietas Especiais) quando houver alunos com necessidades
alimentares especiais, nas unidades escolares e suas respectivas quantidades descritas
no Anexo IV (Da relagdo matriculados por unidade e enderegos das unidades);
ressalvadas as situagées em que os insumos forem fornecidos pela Contratante (Produtos

oriundos da Agricultura Familiar);
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Il - A prestacéo dos servigos de preparo, manipulagéo, distribuic&o, higienizagao, logistica
e apoio operacional, conforme detalhamento nos Anexos Técnicos Ill (Dos servigos), V
(Do quantitativo de utensilios e equipamentos) e VI (Quadro de pessoal necessario para
execugao), nas unidades escolares e suas respectivas quantidades descritas no Anexo IV

(Da relagado matriculados por unidade e enderecos das unidades);

1.3 Conforme especificacio:

MERENDA ESCOLAR 2026 / 2027
QTD. DE

QTD/ | DIAS REFEIGOES VLR.

ITEM ~ DESCRIGAO  UND.  ha" | ETIVOS NOTOTAL/ UNITARIO VIR TOTAL
DIAS LETIVOS
Géneros
4 |Allmenticlos “|Refeicdo | 10.655 | 195 2077725 | R$2.11 R$ 4.383.99975

Refeicao Tipo 01
(Lanche Simples )

Géneros
Alimenticios .
2 Refeicio Tipo 02 ,|Refeicdo | 2.000 195 390000 R$ 1,34 | R$ 522.600,00
(Lanche Simples II)
Géneros
Alimenticios -
3 |Refeicio Tipo 03 . |Refeicdo | 10.655 | 195 2077725 R$ 0,97 |R$2.015.393,25
(Lanche Simples lll)
Géneros
Alimenticios -
4 |Refeicao Tipo 04 Refeicdo|20.610 195 4018950 R$ 1,73 |R$6.952.783,50
(Lanche Reforcado
]
Géneros
Alimenticios -
5 |Refeigdo Tipo 05 Refeigdo| 1.700 195 331500 R$ 1,80 | R$ 596.700,00
(Lanche Reforcado
)
Géneros
Alimenticios - -
6 Refeigo Tipo 06 Refeicao| 1.000 195 195000 R$ 5,67 |R$ 1.105.650,00
(Almocgo)
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Géneros

Alimenticios -
7 |Refeicao Tipo 07|Refeicdo| 2.700 195 526500 R$ 5,90 |R$ 3.106.350,00
(Integral -
Educacao Infantil)

Géneros
Alimenticios -
Refeicao Tipo 08
(Educacao de
Jovens e Adultos -
EJA)

Refeigédo| 550 195 107250 R$ 2,01 | R$215.572,50

Géneros
Alimenticios -
Refeicdo Tipo 09
(Eventos Festivos)
Observacdo: Este
item se refere a
apenas a 5 dias
9 |letivos de datas|Refeicdo | 25.520 5 127600 R$ 2,98 | R$ 380.248,00
comemorativas
sendo:

- Dia das maes;
- Festejos Juninos;
- Dia dos Pais;
- Dia do Estudante;
- Dia das Criangas.

Servicos de
Preparo e
10 |Distribuicao -Refeigao | 10.655 195 2077725 R$ 0,93 |R$ 1.932.284,25
Refeicao Tipo 01
(Lanche Simples I)
Servigos de
Preparo e
11 |Distribuicao -Refeigao| 2.000 195 390000 R$ 0,80 | R$ 312.000,00
Refeicdo Tipo 02
(Lanche Simples Il)
Servigos de
Preparo e
12 |Distribuicao -Refeigao | 10.655 195 2077725 R$ 1,01 |R$ 2.098.502,25
Refeicado Tipo 03
(Lanche Simples Ill)
Servigos de
Preparo e
5 |MEEnED | Refeicdo | 20.610| 195 4018950 | R$ 1,04 |R$ 4.179.708,00

Refeicao Tipo 04
(Lanche Reforgado
)
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Servigos de
Preparo e
14 gggi'gg‘c'fa%po 05 Refeicao | 1.700 | 195 331500 R$0,95 | R$ 314.925,00
(Lanche Reforgado
)]
Servigos de
Preparo e
15 |Distribuicao - Refeicdo| 1.000 195 195000 R$ 2,06 | R$401.700,00
Refeicao Tipo 06
(Almocgo)
Servicos de
Preparo e
16 gffgi'gg':?agipo o7 Refeicdo| 2.700 | 195 526500 R$ 2,17 |R$ 1.142.505,00
(Integral -
Educacao Infantil).
Servigos de
Preparo e
Distribuicao -
17 |Refeicao Tipo 08|Refeicdo| 550 195 107250 R$ 0,93 R$ 99.742,50
(Educacao de
Jovens e Adultos -
EJA).
Servigos de
Preparo e
Distribuicao -
Refeicado Tipo 09
(Eventos Festivos)
Observacido: Este
item se refere a
18 PR 395 dgg: Refeicdo | 25520 5 127600 R$ 1,91 | R$243.716,00
comemorativas
sendo:
- Dia das Maes;
- Festejos Juninos;
- Dia dos Pais;
- Dia do Estudante;
- Dia das Criangas.

R$
30.004.380,00

VALOR TOTAL: 150780 19704500

Paragrafo unico. As quantidades de refeicbes indicadas consideram 195 (cento e
noventa e cinco) dias letivos regulares, acrescidos de 05 (cinco) dias destinados a eventos
festivos, totalizando 200 (duzentos) dias de atendimento, conforme especificado no ltem
09 e 18 da tabela acima, raz&o pela qual o valor total do lote contempla a totalidade desses
200 dias.
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1.4 VALOR GLOBAL ESTIMADO DA CONTRATAGAO: R$ 30.004.380,00 (Trinta mi-

Ihdées, quatro mil e trezentos e oitenta reais).

1.5 As quantidades previstas neste Termo de Referéncia possuem carater estimativo e
destinam-se ao dimensionamento da contratacao e a formagao da proposta, ndo constitu-
indo obrigacdo de consumo integral pela CONTRATANTE. A execugao e o pagamento
observarao exclusivamente os quantitativos efetivamente solicitados, fornecidos e atesta-

dos, conforme as necessidades da Rede Municipal de Ensino.

1.6 O objeto desta contratagdo ndo se enquadra como sendo de bem de luxo, conforme
Decreto n° 10.818, de 27 de setembro de 2021.

1.7 A vigéncia do contrato sera de 12 (doze meses), com inicio na data de sua assina-
tura, na forma do artigo 105 da Lei n°® 14.133, de 2021, podera ser prorrogado, observados
os requisitos legais aplicaveis aos contratos de servigos de natureza continuada e a de-
monstragao da vantajosidade, desde que haja interesse da Administracao e vantajosidade

na manuten¢ao da contratagao.

1.8 A eventual prorrogagao contratual, na forma dos artigos 106 e 107 da Lei n® 14.133,
de 2021 estara condicionada a avaliagdo periddica de desempenho da contratada, com
base em critérios previamente definidos no Termo de Referéncia e no contrato, incluindo
indicadores de qualidade, regularidade na prestacédo dos servigos, atendimento aos pa-

drdes nutricionais, cumprimento das normas sanitarias e satisfacdo dos usuarios.

1.9 No valor estao inclusos todos os custos para total execug¢ao do objeto, incluindo todos
0s insumos, impostos e taxas, despesas com transporte, entrega e outras despesas ne-
cessarias ao cumprimento integral do objeto deste Termo de Referéncia. Ressalvados
exclusivamente os géneros alimenticios fornecidos diretamente pela Contratante

nos dias definidos para a utilizagdao de produtos oriundos da Agricultura Familiar.
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1.10 A execucgao do objeto dar-se-a de forma indireta, sob o regime de empreitada por
prec¢o unitario, considerando-se que o pagamento ocorrera conforme o numero de refei-
¢oes efetivamente solicitadas, por tipo de refeicdo, de acordo com as quantidades deman-
dadas pela Contratante.

2 FUNDAMENTAGAO E DESCRIGAO DA NECESSIDADE DA CONTRATAGAO

2.1 Do Conceito

2.1.1 A merenda escolar configura-se como politica publica essencial e permanente,
integrante do conjunto de agdes estratégicas do Estado voltadas a garantia do direito
humano a alimentagcdo adequada e a promog¢ao do desenvolvimento integral dos

estudantes da educacao basica;

2.1.2 O conceito e obrigatoriedade da merenda escolar encontram respaldo na Lei de
Diretrizes e Bases da Educacgao Nacional (Lei n°® 9.394/1996), nos artigos 2° e 4°, os quais
estabelecem que a educacdo deve garantir o desenvolvimento integral do aluno, seu
preparo para a cidadania e sua qualificagao para o trabalho, assegurando a igualdade de

condigdes de acesso e permanéncia nas escolas;

2.1.3 ALlein®11.947/2009 institui o Programa Nacional de Alimentagéo Escolar (PNAE),
administrado pelo FNDE, e estabelece as condigdes para o repasse de recursos, visando
promover o crescimento saudavel, o desenvolvimento biopsicossocial, a aprendizagem, o

desempenho escolar e a formacgao de habitos alimentares saudaveis;
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2.1.4 O Estatuto da Crianga e do Adolescente (Lei n°® 8.069/1990), em seu artigo 4°,
estabelece ser dever do poder publico assegurar, com prioridade absoluta, a efetivagéao

dos direitos das criangas e adolescentes, incluindo o direito a alimentacéo;

2.1.5 A alimentacgao escolar compreende o conjunto de agdes planejadas e articuladas
para garantir o fornecimento de refeicbes balanceadas, seguras e adequadas as
necessidades nutricionais dos alunos da rede publica municipal.

2.1.6 Mais do que o fornecimento de refeigdes, a merenda escolar constitui ferramenta
estratégica de promocgao da saude, melhoria do rendimento escolar e inclusao social,
articulando diferentes setores governamentais e fortalecendo a agricultura familiar, a
educacao alimentar e nutricional e a equidade no acesso a alimentos saudaveis, incluindo
a prioridade de compra de produtos provenientes de grupos formais e informais de
mulheres, conforme atualizado pelo PNAE.

2.2 Da necessidade

2.2.1 A presente contratagédo justifica-se pela necessidade técnica, administrativa e
operacional de assegurar a execugao continua, regular e qualificada dos servigos de
alimentagdo escolar na rede municipal de ensino, em observancia as diretrizes do
Programa Nacional de Alimentacdo Escolar (PNAE) e as demais normativas legais e

sanitarias aplicaveis;

2.2.2 A necessidade da presente contratagao decorre da iminéncia do encerramento do
contrato atualmente vigente, o que exige a adogdo de medidas administrativas
tempestivas para assegurar a continuidade da prestagéo dos servigos. Ressalta-se que a
alimentagao escolar € um servigo essencial e continuo, cuja interrupgédo pode causar
prejuizos diretos ao processo de ensino-aprendizagem, a saude e ao bem-estar dos
estudantes, especialmente daqueles em situagdo de vulnerabilidade socioeconémica,

para os quais a refeicao escolar representa importante complemento alimentar diario;
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2.2.3 A execugdo dos servicos de alimentagao escolar compreende um conjunto de
atividades interdependentes e de elevada complexidade técnica, incluindo: planejamento
de cardapios segundo parametros nutricionais especificos, observando limites para
alimentos processados e ultraprocessados; aquisicéo e controle de qualidade de géneros
alimenticios; armazenamento adequado; preparo das refeigdes; transporte; distribuicao; e

monitoramento das condi¢des higiénico-sanitarias e operacionais;

2.2.4 Tais atividades exigem estrutura logistica consolidada, equipamentos apropriados,
profissionais qualificados, supervisdo técnica continua e cumprimento rigoroso das Boas
Praticas de Fabricagdo e Manipulagéo de Alimentos, conforme preconizado pela Agéncia
Nacional de Vigilancia Sanitaria (ANVISA) e diretrizes do FNDE;

2.2.5 O Municipio de Luis Eduardo Magalhaes, na condi¢cao de Entidade Executora do
PNAE, por meio da Coordenacgao de Merenda Escolar conta com equipe técnica composta
por nutricionista responsavel, quadro técnico e servidores de apoio administrativo, que
desempenham as atribuicdes inerentes a gestdo da alimentagéo coletiva nas escolas e as
agdes de saude coletiva vinculadas ao Programa Nacional de Alimentagdo Escolar
(PNAE);

2.2.6 Compete a equipe municipal, dentre outras atribui¢des vinculadas ao PNAE e as
atividades administrativas e financeiras relacionadas a alimentacdo coletiva, o
planejamento e a supervisdo dos cardapios, o acompanhamento nutricional dos
estudantes, a fiscalizagdo das Unidades de Alimentacao e Nutricdo (UANs), a elaboragao
de processos de aquisicdo de géneros alimenticios, 0 monitoramento das boas praticas

de manipulacao, a fiscalizagdo da capacitacdo de manipuladores, o controle sanitario e
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estrutural das cozinhas escolares, bem como a interface com os setores de vigilancia

sanitaria e saude publica;

2.2.7 Contudo, apesar da existéncia de equipe técnica qualificada, o quadro funcional da
EEX é insuficiente para a execugao direta de todas as atividades operacionais,
considerando que a rede municipal conta com mais de 40 unidades escolares. As etapas
de preparo, distribuicdo das refei¢cdes, higienizagdo, conservacédo de alimentos, logistica
de entrega, manutencgao preventiva e corretiva de equipamentos e utensilios demandam
mao de obra numerosa e capacidade operacional continua, o que ultrapassa as condigdes

do quadro interno da Secretaria Municipal de Educacao;

2.2.8 Soma-se a esse cenario o fato de que o Municipio de Luis Eduardo Magalhaes se
localiza na regido denominada MATOPIBA, caracterizada por forte vocag¢ao agroindustrial
e producdo agricola em larga escala, voltada principalmente ao cultivo de soja, milho e
algodao, destinados majoritariamente a exportacao;

2.2.9 Tal contexto econdmico e produtivo gera escassez de fornecedores locais de
géneros alimenticios diversificados, dificultando a aquisi¢ao direta de produtos adequados
as demandas da alimentacao escolar e impondo limitagcdes logisticas e de oferta para o
atendimento regular do PNAE. Além disso, a sazonalidade da produgao e a concentragao
em commodities tornam o abastecimento irregular ao longo do ano, exigindo gestéo
especializada de compras, transporte e armazenamento para garantir o fornecimento
continuo e seguro das refeigdes;

2.210 Dessa forma, a contratacdo de empresa especializada configura-se como
necessidade técnica indispensavel, objetivando assegurar a continuidade e a
padronizagao dos servigos, a observancia das normas sanitarias vigentes, a adequada
gestdo de insumos e residuos e o atendimento integral as metas nutricionais
estabelecidas pelos cardapios oficiais. A contratacdo também possibilita suporte técnico

continuo a equipe de nutricionistas responsaveis, assegurando a execucao dos cardapios
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conforme as faixas etarias, turnos e necessidades nutricionais especificas dos alunos, em

conformidade com as diretrizes do PNAE;

2.2.11 Além disso, a execucgao indireta dos servigos, mediante contratacdo de empresa
especializada, permite otimizac&do dos recursos publicos, redugao de riscos operacionais,
melhor controle de qualidade e rastreabilidade dos processos, e maior eficiéncia na gestao
da logistica alimentar, garantindo conformidade com os principios da legalidade,
eficiéncia, economicidade e interesse publico que norteiam a Administragdo Publica. O
modelo de contratagao proposto busca mitigar riscos nutricionais, sanitarios, operacionais
e de descontinuidade do servigo, assegurando a oferta regular da alimentagéo escolar e
a protecéao integral dos estudantes, em consonancia com os principios da eficiéncia, do

planejamento e da gestao de riscos previstos na Lei n°® 14.133/2021.

2.2.12 Por esse motivo, faz-se necessaria a contratagcao de empresa especializada
para a execugao das atividades operacionais relacionadas a alimentacédo escolar. Res-
salta-se que a fiscalizagdo, o controle técnico e a gestdo do contrato permanecem sob
responsabilidade da Coordenacao de Alimentagao Escolar, vinculado a Secretaria Muni-

cipal de Educacao.

3 DESCRIGAO DA SOLUGAO COMO UM TODO CONSIDERANDO O OBJETO E
ESPECIFICAGAO DO SERVIGO

3.1 Consideradas as caracteristicas do objeto, a complexidade operacional envolvida, a
necessidade de execugéo continua ao longo do ano letivo e a inexisténcia de estrutura
fisica, logistica e de pessoal suficiente para a execugao direta pela Administragéo, a

solugao identificada como mais adequada consiste na execucgao indireta dos servigos de
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alimentagao escolar, mediante contratacido de empresa especializada, capaz de atender
de forma integrada e continua todas as etapas do servigo pretendido;

3.2 O levantamento de mercado demonstrou que, embora existam diferentes
modalidades de execucdo, a gestdo indireta (terceirizada) apresenta-se como a
alternativa que melhor atende as necessidades técnicas, operacionais e logisticas do
Municipio, conforme comparagado entre as solugdes realizada no Estudo Técnico
Preliminar, considerando o porte da rede municipal de ensino, o numero de unidades
escolares, a caréncia de estrutura logistica e operacional propria e a limitada
disponibilidade de géneros alimenticios da agricultura familiar para atendimento integral
da demanda;

3.3 Nesse modelo, compete a Administracdo Publica o planejamento nutricional, a defi-
nicao e validacado dos cardapios e a fiscalizacdo técnica e sanitaria da execucgao contra-
tual, cabendo a empresa contratada a execugédo operacional integral dos servigos, con-
forme diretrizes previamente estabelecidas, assegurando a regularidade, a padronizacgao,

a seguranca alimentar e a qualidade nutricional das refeigdes ofertadas.

3.4 CRITERIO DE JULGAMENTO

3.4.1 O critério de julgamento da presente licitacdo sera o de menor preco global, apu-
rado a partir da soma dos precgos unitarios por tipo de refeigcdo, conforme planilha de for-
magao de pregos, observado o atendimento integral as especificagdes técnicas, nutricio-
nais, operacionais e sanitarias definidas neste Termo de Referéncia e em seus Anexos

Técnicos.

4 REQUISITOS DA CONTRATAGAO

4.1 Normas Gerais:

411 A preparagao da alimentagdo escolar devera obedecer integralmente as normas
dos orgaos de Vigilancia Sanitaria, respeitando as Boas Praticas de Manipulacao e, sem-
pre que aplicavel, as disposicdées da Resolucdo n® 216/2004, Resolugao CD/FNDE n°

04/2026, e demais legislagdes correlatas;
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4.1.2 A contratada devera garantir o fornecimento de refeicbes seguras, adequadas do
ponto de vista nutricional, sanitario e sensorial, preservando a integridade dos alimentos

desde o recebimento até a distribuicdo final.

4.2 Higiene, Conservacgao e Controle dos Alimentos

4.2.1 Qualidade e Validade

4.2.1.1 Fornecer géneros alimenticios conforme padrbes de qualidade exigidos nos
Anexo Técnico I, legislacéo vigente de cada alimento e dentro do prazo de validade infor-

mado pelo fabricante;

4.2.1.2 Substituir em até 24 horas qualquer género considerado improprio para consumo,

sem 6nus a Contratante, mesmo que ainda esteja dentro do prazo de validade;

4.2.2 Analises Laboratoriais
4.2.2.1 A CONTRATADA devera coletar e manter amostras-testemunha das preparacoes
servidas, em condigbes adequadas e pelo prazo minimo de 72 (setenta e duas) horas,

conforme normas sanitarias e procedimentos definidos no Modelo de Execucao do Objeto.

4.2.2.2 Arcar, quando solicitado, com os custos das analises laboratoriais das amostras

dos alimentos preparados;

4.2.2.3 As amostras podem ser coletadas pela Contratada ou diretamente pela Contra-

tante na unidade escolar;

4.2.3 Limpeza e Sanitizagao

4.2.3.1 Os procedimentos de limpeza e sanitizacdo deverao ser realizados de forma a
evitar qualquer risco de contaminagcédo dos alimentos, sendo obrigatéria a utilizagao de
produtos e materiais adequados e de qualidade, tais como detergentes, desincrustantes,

sanitizantes, esponjas apropriadas, panos descartaveis, sacos alvejados, vassoura, rodo
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e baldes plasticos, observadas as normas sanitarias vigentes estas mais detalhadas no

Anexo Técnico V.

4.3 Responsabilidade da Contratada
4.3.1 Compete a Contratada executar integralmente as atividades operacionais relacio-

nadas a alimentacao escolar, incluindo, no minimo:

a) Higienizar cozinha e despensa, incluindo: pisos, paredes, tetos, ralos, telas, luminarias,

peitoris e batentes, e coifa (quando houver).

b) A higienizagdo da parte externa das cozinhas sera responsabilidade da CONTRA-
TANTE, assim como a limpeza da parte externa das janelas e portas da cozinha e des-

pensa e de sua grade externa de protecao (se houver);

¢) Lavar e higienizar diariamente todos os utensilios e equipamentos utilizados. Os uten-

silios higienizados devem ser submetidos a secagem natural, e guardados protegidos;

d) Higienizar alimentos, realizando desinfecgdo adequada de vegetais e frutas com
casca. deverao sofrer processo de desinfeccdo com solucao clorada, de acordo com as

normas vigentes.

e) Manter higiene adequada no armazenamento, manipulagéo, preparo, distribuigéo e

transporte.

f) Recolher residuos quantas vezes forem necessarias e conduzi-los ao ponto de coleta.
acondicionando-os devidamente e encaminhando-os até a saida da cozinha de onde uma
pessoa designada pela unidade educacional os retirara e levara até o depdsito de lixo

determinado, observando a legislagdo ambiental.
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g) Manter ambientes de preparo sempre protegidos e livres de contaminagdes externas,
sob rigorosa higiene diaria, evitando qualquer contato de produtos e/ou pessoas estranhas

ao Servico.

h) Utilizar insumos em quantidade e qualidade adequadas a execugéo do objeto.

4.4 Equipamentos, utensilios e materiais utilizados no servigo

4.41 A Contratada devera fornecer, manter e substituir, sempre que necessario, todos
os equipamentos, utensilios e materiais indispensaveis a execucao dos servicos, excetu-
ados aqueles expressamente fornecidos pela Contratante. Os equipamentos, utensilios,
maquinarios, mobiliarios, eletrodomésticos e todos os bens que se fizerem necessarios

ao perfeito funcionamento do pleno cumprimento do objeto da contratagao.

4.4.2 Materiais para a Cozinha: gas de cozinha (P13 ou P45), fosforo, saco plastico
adequado para coleta e guarda de amostra, saco plastico (proprio para a guarda de hor-
talicas e outros alimentos), transparente material préprio para contato com alimentos, ato-

Xico, resistente e adequado a finalidade, luva antitérmica, conforme anexo Técnico V.

4.4.3 Materiais de Limpeza: Os procedimentos de limpeza e sanitizagao de equipamen-
tos e utensilios devem garantir a ndo contaminagao do alimento, sendo recomendado o
uso de desincrustante, sanitizante, detergente, esponja dupla face, insumo de facil manu-
seio que substitua a palha de ago (esponja de material ndo abrasivo), saco alvejado para

limpeza de pisos, pano descartavel, rodo, balde plastico.

4.4.4 Materiais de Higiene: sabonete liquido para lavagem de maos e alcool 70° para
higienizacao, papel higiénico, papel toalha adequado a higienizagao das maos e compa-

tivel com os requisitos sanitarios aplicaveis, luva descartavel, conforme anexo Técnico V.
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4.4.5 Materiais Diversos: borrifador plastico, recipiente plastico ou em acgo inoxidavel
com tampa e pedal para lixo, saco de lixo, recipiente plastico para sabonete liquido, ralo

para pia, conforme anexo Técnico V.

4.4.6 Fornecer uniformes completos e adequados a todos os trabalhadores envolvidos
na execugao do contrato em boas condigdes de higiene e conservagao, para troca diaria
e utilizagdo apenas nas dependéncias internas da cozinha, e sem énus para os emprega-
dos da Contratante, tais como: aventais de frente de tecido, calgas ou saias, blusas, de
cor clara; calgados fechados; rede de malha fina para protegcéo dos cabelos, mesmo que
o uniforme inclua touca; a critério da Contratada, o uniforme podera ou nao ter seu logo-

tipo.

4.4.7 Os materiais proprios que a CONTRATADA trouxer, julgando necessarios ao bom
desempenho das atribui¢cdes, deverao ser identificados com placa de patriménio da em-

presa ou por método que assegure sua identificagéo.

4.4.8 Os materiais empregados na execug¢ao do objeto devem atender aos requisitos mi-
nimos de utilidade, resisténcia e seguranga e atender as normas técnicas aplicaveis ao
objeto e divulgadas por 6rgaos oficiais competentes, especialmente, as regulamentagdes

aprovadas pelo FNDE.

4.4.9 Os géneros alimenticios deverao ser transportados para as unidades escolares em
condigdes que preservem tanto suas caracteristicas fisicas, como no caso de congelados
e refrigerados, sua qualidade no que se refere as caracteristicas fisico-quimicas, microbi-

ologicas e microscopias, atendendo a legislacao vigente.

4.410 A contratacao inclui a utilizagado dos equipamentos e utensilios, quando existen-
tes, de propriedade da Administragdo Publica, em regime de comodato, ficando a cargo

exclusivo da CONTRATADA a manutencao preventiva e corretiva destes.

Secretaria Municipal da Fazenda

Avenida Octogonal, S/N.°, Quadra 21, Praca dos Trés Poderes - Bairro Jardim Imperial. CEP: 47864-090.
Luis Eduardo Magalhaes - BA.




Prefeitura Municipal
de Luis Eduardo Magalhaes

4.411 Cabera, ainda, a CONTRATADA, a disponibilizacdo dos equipamentos necessa-
rios e suficientes para a completa execugao do objeto contratado, quando inexistentes ou

insuficientes os que foram disponibilizados pela Administragao.

4.412 Todos os suportes logisticos e outros inerentes a execugao do contrato, objeto

deste documento s&o de responsabilidade exclusiva da Contratada.

4.5 Equipamentos de protegao, inventario e controle

4.5.1 A Contratada devera fornecer, sem 6nus aos trabalhadores, todos os Equipamen-
tos de Protecao Individual necessarios a execugao das atividades, especificados para o
desempenho das fung¢des, em boas condi¢cdes de higiene e conservagdo sem énus para
os funcionarios, tais como: aventais de PVC; luvas de malha de aco; luvas nitrilicas; luvas

térmicas e botas ou sapatos de borracha.

4.5.2 A Contratada devera manter controle e inventario atualizado dos equipamentos,
utensilios e materiais préprios ou disponibilizados pelo Municipio, responsabilizando-se
por sua guarda, conservagao e reposicao em caso de perda, dano ou extravio decorrente

de uso inadequado ou culpa de seus empregados.

4.5.3 Os utensilios de mesa e cozinha e os equipamentos de cozinha e os mobiliarios da
cozinha por ventura existentes nas unidades escolares e despensa deverao ser inventari-
ados em conjunto pela CONTRATADA e pelo representante da Unidade Escolar no inicio
e ao término da vigéncia do contrato, objetivando a exata identificagdo das quantidades
de utensilios e equipamentos existentes na unidade, bem como a precisa descrigcao de
seu estado de conservacao, devendo o inventario ser atualizado sempre que houver for-

necimento de novos utensilios ou equipamentos pela CONTRATADA.

4.5.4 O inventario final devera ser realizado 30 (trinta) dias antes do término da vigéncia
do contrato, a fim de que haja tempo habil para a adogao dos procedimentos de reparos
ou reposicdes, que se facam necessarios.
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4.5.5 Ao término do contrato, a CONTRATADA devera restituir os utensilios, equipamen-
tos e mobiliarios nas mesmas quantidades e condi¢des de uso e funcionamento descritos
no ultimo inventario e, se for o caso, providenciar reparos ou reposi¢des, procedimento
este que devera ser controlada pela direcdo da Unidade Escolar. Os bens de propriedade
da CONTRATADA permanecerao sob sua titularidade, salvo aqueles cuja aquisi¢ao e
incorporagao ao patriménio da CONTRATANTE estejam expressamente previstas neste

Termo de Referéncia, devidamente identificadas e consideradas na formacgao do preco

4.5.6 A contratada deve identificar todos os equipamentos e utensilios disponibilizados
nas unidades escolares, de forma a ndo serem confundidos com similares de propriedade
da Administragao Publica, devendo identificar dentro do prazo de 72 (setenta e dois) horas
0s equipamentos e utensilios necessarios para o inicio das atividades nas unidades esco-

lares.

4.6 Uniformes

4.6.1 Os uniformes deverao ser adequados, completos e fornecidos aos trabalhadores.

4.6.2 Deverao ser disponibilizados uniformes especificos e adequados para gestantes,

quando aplicavel.

4.6.3 A entrega dos uniformes devera ser formalizada mediante recibo, a ser encami-

nhado a fiscalizagado do contrato.

4.6.4 Uniforme parcial reserva, referente a jaleco e rede ou gorro para protecédo dos ca-
belos, a qualquer funcionario da unidade educacional, ou da CONTRATANTE, ou de qual-
quer o6rgao fiscalizador, que pretenda visitar ou inspecionar a cozinha, ou ainda, a entre-
gadores de alimentos e outros materiais, o qual sera devolvido a CONTRATADA apds o

uso eventual.
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4.7 Local de Execugao e Mao de Obra

4.7.1 A execugao ocorrera nas unidades escolares listadas no Anexo Técnico IV.

4.7.2 A mao de obra é responsabilidade integral da Contratada.

4.7.3 Substituicao imediata de funcionarios afastados.

4.7.4 A substituicdo de qualquer auxiliar da alimentagao escolar da CONTRATADA de-

vera ocorrer imediatamente sempre que houver necessidade.

4.7.5 A fiscalizagdo contratual podera apontar irregularidades operacionais e demandar
corregcdes a preposta da Contratada, vedada a subordinagao direta dos empregados da

Contratada aos servidores da Administracao.

4.7.6 Treinamento conjunto para novos auxiliares.

4.7.7 Manter relagdes harmoniosas com a equipe da escola.

4.7.8 Disponibilizar auxiliares em numero suficiente.

4.7.9 Manter no minimo 1 nutricionista responsavel técnico e mais 1 de Quadro Téc-

nico.

4.7.10 Garantir uso diario de uniformes e EPIs.

4.711 A CONTRATADA devera realizar capacitagao inicial antes do inicio das ativida-
des e reciclagens semestrais, com conteudo minimo sobre Boas Praticas, higiene pessoal,
contaminagao cruzada, controle de tempo/temperatura, alergénicos e dietas especiais,

mantendo lista de presenca e registros comprobatdrios disponiveis a fiscalizagao
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4.712 A CONTRATADA devera ajustar o quantitativo de pessoal sempre que houver
alteracdo de demanda (aumento/redugdo de alunos, abertura de novas unidades, mu-
dancga de turnos ou ampliacéo de oferta de refeigdes), mediante comunicagao formal da
CONTRATANTE, observados os parametros do Anexo VI e as condi¢cdes contratuais de

reequilibrio quando cabiveis.

4.8 Manutencgao Preventiva e Corretiva
4.8.1 Compete a Contratada realizar a manutencgao preventiva e corretiva dos utensilios
e equipamentos utilizados na execugao dos servigos, sejam proprios ou disponibilizados

pelo Municipio.

4.8.2 Repor itens extraviados ou danificados por culpa de seus funcionarios.

4.8.3 Retirar seus equipamentos no prazo de 10 (dez) dias apds o término contratual.

4.8.4 Cuidar da manutencgao de instalagdes de gas da cozinha.

4.8.5 As benfeitorias ou intervengdes eventualmente realizadas nas unidades escolares
dependeréao de autorizagao prévia e expressa da CONTRATANTE e observarao as regras

patrimoniais e contratuais aplicaveis.

4.8.6 Reformas estruturais, ampliagdes e intervengcdes de maior vulto nas unidades es-
colares nao integram o escopo da CONTRATADA, competindo a CONTRATANTE a exe-
cucao e o custeio das manutencdes prediais/estruturais, tais como, exemplificativa-

mente, servigos que envolvam a infraestrutura do imovel.

4.8.7 Para fins de delimitagéo objetiva de responsabilidades, consideram-se de respon-
sabilidade da CONTRATANTE (manutencgao predial/estrutural), quando necessarias, as
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seguintes atividades, desde que nao decorrentes de dano causado por uso inadequado
ou culpa da CONTRATADA:

a) manutengao e reparos nas instalagdes elétricas prediais (rede elétrica, quadro/disjun-

tores, fiagdo embutida, luminarias e pontos elétricos do imovel);

b) manutengdo e reparos nas instalagées hidraulicas prediais (tubulagdes, registros,

torneiras e sifées de uso geral do imovel), inclusive desentupimentos na rede predial;

¢) manutencgao do sistema de esgotamento sanitario predial, incluindo caixa de inspecgao,

caixa de gordura e tubulagdes principais;

d) reparos estruturais (paredes, pisos, telhados, portas e janelas do imdvel, quando se

tratar de reparo estrutural ndo causados por culpa da CONTRATADA,;

e) limpeza e desinfec¢ao de caixas d’agua, bem como dedetizagao e desratizagao

predial, sdo de responsabilidade do Municipio, conforme rotinas institucionais;

f) adequacgdes e regularizagdes prediais exigidas por 6rgaos publicos (quando

relacionadas a estrutura do imével).

g) para fins de delimitagdo objetiva, sdo de responsabilidade da CONTRATANTE os
servigcos de manutencgao predial/estrutural, desde que nao decorrentes de dano causado
por uso inadequado, negligéncia, impericia, imprudéncia ou culpa da CONTRATADA,

caso em que esta respondera integralmente pelo reparo e pelos custos correspondentes.

4.8.9 Consideram-se de responsabilidade da CONTRATADA (manutengao operacional e
de equipamentos), sem prejuizo do disposto nos itens anteriores:
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a) manutengdo preventiva e corretiva de equipamentos, utensilios, mobiliarios e bens
utilizados na execugdo do servigo, sejam proprios ou disponibilizados pela
CONTRATANTE em comodato;

b) substituicdo/reposi¢ao de itens danificados, extraviados ou inutilizados por culpa de

seus empregados;

¢) pequenos reparos decorrentes do uso operacional no ambiente de preparo (ex.:
ajustes e substituicbes simples em itens de sua propriedade), sem interferéncia na

infraestrutura predial,

d) manutencéo e conservagado de mangueiras, reguladores e conexdes dos botijdes e
demais componentes vinculados ao fornecimento de gas quando de

propriedade/fornecimento da CONTRATADA, observadas as normas técnicas aplicaveis.

4.9 Fornecimento da Alimentacao Escolar
4.9.1 O planejamento, elaboragao e validagdo dos cardapios serdo de responsabilidade
da Nutricionista Responsavel Técnica (RT) da Secretaria Municipal de Educac¢ao, em con-

junto com o quadro técnico da Coordenadoria de Merenda Escolar.

4.9.2 A empresa contratada cabera exclusivamente a execucédo dos cardapios previa-
mente definidos pela Contratante, sendo vedada qualquer alteracao, substituicao ou adap-

tacdo sem autorizagao expressa da Nutricionista RT.

4.9.3 Os cardapios deverao ser ofertados em nove tipos de refeicdes, conforme classifi-
cacao abaixo:

= Géneros Alimenticios - Refei¢gdo Tipo 01 (Lanche Simples 1);

= Géneros Alimenticios - Refeigao Tipo 02 (Lanche Simples Il);

= Géneros Alimenticios - Refei¢cdo Tipo 03 (Lanche Simples lll);

= Géneros Alimenticios - Refeigao Tipo 04 (Lanche Reforgado 1);
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= Géneros Alimenticios - Refeigdo Tipo 05 (Lanche Reforgado I1);

= (Géneros Alimenticios - Refeicao Tipo 06 (AlImogo);

= (Géneros Alimenticios - Refeigao Tipo 07 (Integral — Educagéao Infantil);

= (Géneros Alimenticios - Refeigao Tipo 08 — (Educacéo de Jovens e Adultos (EJA);

= Géneros Alimenticios - Refeigdo Tipo 09 — (Eventos Festivos).

4.9.4 Os tipos de refeigbes acima descritos correspondem a diferentes modalidades de
atendimento, faixas etarias, turnos e contextos educacionais da rede municipal de ensino.
A descricdo detalhada da composigao nutricional, dos alimentos que integram cada tipo
de refeicdo, das porgbes, gramaturas, valores energéticos e parametros técnicos
encontra-se especificada nos Anexos Técnicos que integram este Termo de Referéncia,
especialmente nos Anexos Técnicos |, Il e lll.
4.10 Os géneros alimenticios deverdo atender as especificagbes técnicas, padrbes de
qualidade e critérios sensoriais descritos nos Anexos Técnicos | e Il contemplando:
composicao, caracteristicas fisicas, limites de umidade, padrées microbioldgicos,
embalagens, rotulagem e condigdes de transporte.
4.11 Distribuir em porgdes corretamente; restringir aquisicdo de embutidos, doces e
alimentos ultraprocessados; vedada a compra de bebidas com baixo valor nutricional,
conforme Resolugdo FNDE n°® 04/2026 (e suas alteragdes) e planejamento da Contratante;
os cardapios deverao observar integralmente os requisitos obrigatorios estabelecidos nos
arts. 17 a 21 e demais disposicdes aplicaveis da Resolu¢ao CD/FNDE n° 04/2026 e suas
alteracdes.”
412 Garantir alimentacdo especial para alunos com necessidades alimentares
especificas, conforme Lei n°® 12.982/2014.

Cardapios para alunos com necessidades alimentares especiais
4.12.2 A CONTRATANTE devera elaborar o cardapio, e sera solicitado a sua execugao
através da Secretaria Municipal de Educacdo a CONTRATADA, mediante apresentagao
de laudo médico ou nutricional, cardapios especificos para estudantes com necessidades

alimentares especiais, no qual a CONTRATADA em sua execugao deve garantir:
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» Preparo separado e seguro das refei¢oes;

= Controle rigoroso de contaminagao cruzada;

» Substituicbes adequadas e nutricionalmente equivalentes;

» Adequacao as diretrizes do Programa Nacional de Alimenta-
cao Escolar (PNAE) e demais normas vigentes;

» Registro e acompanhamento das preparagdes realizadas.

413 Dimensionamento minimo de quadro de pessoal

4.13.1 A Contratada devera manter, durante toda a vigéncia contratual, Nutricionista
Responsavel Técnico (RT) e equipe de nutricionistas de apoio, em quantitativo suficiente
compativel com a demanda, conforme definido no ANEXO VI — Quadro de pessoal minimo
necessario para Execugao, todos com registro ativo no Conselho Regional de Nutricionis-
tas — CRN.

4.14 Informagoes complementares

4.14.1 A contratada sera responsavel pela logistica completa do servigo.

4.14.2 A Contratante podera realizar visitas técnicas a qualquer tempo.

4.14.3 A Contratada devera acatar e corrigir irregularidades apontadas pelo Grupo Téc-

nico da Contratante, sem prejuizo das penalidades cabiveis.

4.14.4 Recebimento, conferéncia e rastreabilidade: CONTRATADA devera adotar ro-
tina formal de recebimento e conferéncia de géneros alimenticios e insumos nas unidades
escolares e/ou centro de distribuigdo, com registro minimo de: fornecedor, data de rece-
bimento, lote, validade, condi¢des da embalagem, temperatura (quando aplicavel) e con-
formidade com o Anexo Técnico Il, devendo rejeitar de imediato itens em desacordo, co-

municando a fiscalizacao.
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4.14.5 Controle de temperatura e registros operacionais: A CONTRATADA devera
realizar e registrar diariamente o controle de temperatura de armazenamento (refrige-
rado/congelado), preparo e distribuicdo das refei¢cdes, utilizando equipamentos adequa-
dos e calibrados quando aplicavel, mantendo os registros disponiveis para fiscalizagao
pelo periodo minimo definido pela CONTRATANTE.

4.14.6 Controle integrado de pragas nas areas de preparo: A CONTRATADA devera
adotar medidas preventivas de controle integrado de pragas nas areas internas de preparo
e armazenamento (cozinha e despensa), comunicando imediatamente a CONTRATANTE
a necessidade de dedetizacdo/desratizacao predial para a que a CONTRANTANTE exe-

cute os servigos necessarios, sem prejuizo das rotinas operacionais de higiene.

4.14.7 Saude ocupacional: A CONTRATADA devera manter seus empregados com
Atestado de Saude Ocupacional (ASO) vigente e demais exames ocupacionais exigidos,
compativeis com as funcdes exercidas, apresentando comprovacao sempre que solicitado

pela fiscalizacao.

4.14.8 Continuidade do servico e contingéncia A CONTRATADA devera manter
plano minimo de contingéncia para assegurar a continuidade da alimentagao escolar, pre-
vendo substituicdo de mé&o de obra, logistica alternativa, reposicédo emergencial de insu-
mos e procedimentos para intercorréncias operacionais (ex.: falta de gas, energia ou

agua), com comunicagao imediata a CONTRATANTE.

4.15 Sustentabilidade
4.15.1 Além dos critérios de sustentabilidade eventualmente inseridos na descricdo do
objeto, devem ser atendidos os seguintes requisitos, que se baseiam no Guia Nacional de

Contratacdes Sustentaveis:
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4.15.2 A contratagdo possui impactos ambientais associados ao consumo de agua e
energia, geragao de residuos, uso de embalagens, descarte de 6leo e logistica, sendo

adotadas medidas de prevencao e mitigagdo compativeis com a natureza do objeto.

4.15.3 Por se tratar de alimentos, em sua maioria, in natura, o impacto ambiental é
reduzido quando comparado com alimentos processados e ultraprocessados. Importante
destacar que, a depender das caracteristicas desses alimentos, o sistema de producgao e
distribuicdo pode proteger o ambiente. Dessa forma, a aquisicdo de alimentos da
agricultura familiar, em sua maioria in natura, tem um papel importante como estratégia

de preservacédo ambiental, além das diversas outras vantagens.

416 Subcontratacao
4.16.1 E vedada a subcontratacdo das atividades-fim (preparo e fornecimento de refei-
¢des). No entanto, admite-se a subcontratacao de servigos acessorios e especializados,

tais como exames laboratoriais de amostras e logistica de transporte.

4.17 Garantia da contratacao

4.17.1 Sera exigida a garantia da contratagdo de que tratam os art. 98 e seguintes da Lei
n° 14.133, de 2021, podendo o CONTRATADO optar pela cau¢dao em dinheiro ou em
titulos da divida publica, seguro-garantia, fianga bancaria ou titulo de capitalizacdo, em

valor correspondente a 5% (cinco por cento) do valor anual da contratagéo.

O art. 98 da Lei n° 14.133/2021 estabelece:

“‘Nas contratagdes de obras, servigos e fornecimentos, a garantia podera
ser de até 5% (cinco por cento) do valor inicial do contrato, autorizada a

majoracao desse percentual para até 10% (dez por cento), desde que
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justificada mediante analise da complexidade técnica e dos riscos

envolvidos.”

4.17.2 Em caso de opgéao pelo seguro-garantia, a parte adjudicataria devera apresentar
a respectiva apodlice no prazo minimo de 1 (um) més, contado da data de homologacgao
da licitacdo e anterior a assinatura do contrato, nos termos do § 3° do art. 96 da Lei n°
14.133/2021.

4.17.3 A apolice de seguro-garantia devera ter validade durante a vigéncia do contrato e
por mais 90 (noventa) dias apos término deste prazo de vigéncia, permanecendo em vigor
mesmo que o Contratado ndo pague o prémio nas datas convencionadas.

4.17.4 Caso o adjudicatario ndo apresente a apdlice de seguro de garantia antes da
assinatura do contrato, ocorrera a preclusao do direito de escolha dessa modalidade de
garantia.

4.17.5 A apodlice de seguro-garantia devera acompanhar as modificagdes referentes a
vigéncia do contrato principal mediante a emissdo do respectivo endosso pela
seguradora.

4.17.6 Sera permitida a substituicdo da apdlice de seguro-garantia na data de renovacao
ou de aniversario, desde que mantidas as condi¢gbes e coberturas da apolice vigente e
nenhum periodo fique descoberto, ressalvados os periodos de suspensao contratual.

4.17.7 Caso o adjudicatario ndo opte pelo seguro-garantia ou ndao apresente a apélice de
seguro de garantia antes da assinatura do contrato, devera apresentar, no prazo maximo
de 10 (dez) dias uteis, prorrogaveis por igual periodo, a critério do Contratante, contado
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da assinatura do contrato, comprovante de prestacdo de garantia nas modalidades de
caucgao em dinheiro ou titulos da divida publica, fianga bancaria ou titulos de capitalizacao.

4.17.8 Caso seja a garantia em dinheiro a modalidade de garantia escolhida pelo
Contratado, devera ser efetuada em favor do Contratante, em conta especifica na Caixa
Econbdmica Federal, com correcdo monetaria.

4.17.9 Caso a opcao seja por utilizar titulos da divida publica, estes devem ter sido
emitidos sob a forma escritural, mediante registro em sistema centralizado de liquidacao
e de custddia autorizado pelo Banco Central do Brasil, e avaliados pelos seus valores
econdmicos, conforme definido pelo Ministério competente.

4.17.10 No caso de garantia na modalidade de fianca bancaria, devera ser emitida por
banco ou instituicdo financeira devidamente autorizada a operar no Pais pelo Banco
Central do Brasil, e devera constar expressa renuncia do fiador aos beneficios do artigo
827 do Cddigo Civil.

4.17.11 Na hipétese de opgao pelo titulo de capitalizagéo, a garantia devera ser custeada
por pagamento unico, com resgate pelo valor total, sob a modalidade de instrumento de
garantia, emitido por sociedades de capitalizagdo regulamente constituidas e autorizadas
pelo Governo Federal.

4.17.12 O titulo de capitalizagdo devera ser apresentado ao Contratante juntamente com
as condi¢cdes gerais e o numero do processo administrativo sob o qual o plano de
capitalizacao foi aprovado pela Susep (art. 8°, lll, da Circular SUSEP n° 656, de 11 de
marco de 2022).
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4.17.13 A garantia assegurara, qualquer que seja a modalidade escolhida, sob pena de
nao aceitagdo, o pagamento de: prejuizos advindos do n&do cumprimento do objeto do
contrato e do n&do adimplemento das demais obrigagdes nele previstas;

4.17.14 As multas moratérias e punitivas aplicadas pela Administracédo a contratada;
e obrigacdes trabalhistas e previdenciarias de qualquer natureza e para com o FGTS, n&o
adimplidas pelo Contratado.

4.17.15 Em caso de seguro-garantia, a apolice devera ter cobertura para pagamento
direto ao empregado apods decisao definitiva em processo administrativo que apure
montante liquido e certo a ele devido em razdo de inadimpléncia do Contratado,
independentemente de transito em julgado de deciséo judicial.

4.17.16 No caso de alteragcado do valor do contrato, ou prorrogagao de sua vigéncia, a
garantia devera ser ajustada ou renovada, seguindo os mesmos parametros utilizados
quando da contratacéao.

41717 Na hipotese de suspensao do contrato por ordem ou inadimplemento da
Administragcédo, o Contratado ficara desobrigado de renovar a garantia ou de endossar a
apolice de seguro até a ordem de reinicio da execugdo ou o adimplemento pela
Administracio.

4.17.18 Se o valor da garantia for utilizado total ou parcialmente em pagamento de
qualquer obrigagdo, o Contratado obriga-se a fazer a respectiva reposigcdo no prazo
maximo de 10 (dez) dias uteis, prorrogaveis por igual periodo, a critério do Contratante,
contados da data em que for notificada.
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4.17.19 O Contratante executara a garantia na forma prevista na legislacdo que rege a
matéria;

4.17.20 O emitente da garantia ofertada pelo Contratado devera ser notificado pelo
Contratante quanto ao inicio de processo administrativo para apuragcdo de
descumprimento de clausulas contratuais.

4.17.21 Caso se trate da modalidade seguro-garantia, ocorrido o sinistro durante a
vigéncia da apolice, sua caracterizagdo e comunicagdo poderdao ocorrer fora desta
vigéncia, nado caracterizando fato que justifigue a negativa do sinistro, desde que
respeitados os prazos prescricionais aplicados ao contrato de seguro, nos termos do art.
20 da Circular Susep n° 662, de 11 de abril de 2022.

4.17.22 Extinguir-se-a a garantia com a restituicdo da carta fianca, autorizagao para a
liberagcdo de importancias depositadas em dinheiro a titulo de garantia ou anuéncia ao
resgate do titulo de capitalizagdo, acompanhada de declaragéo do Contratante, mediante
termo circunstanciado, de que o Contratado cumpriu todas as clausulas do contrato.

417.23 A extingdo da garantia na modalidade seguro-garantia observara a
regulamentagao da Susep.

4.17.24 A Administracdo devera apurar se ha alguma pendéncia contratual antes do
término da vigéncia da apdlice.

4.17.25 A garantia somente sera liberada ou restituida apds a fiel execugao do contrato
ou apos a sua extingdo por culpa exclusiva da Administracéo e, quando em dinheiro, sera
atualizada monetariamente.
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4.17.26 Em se tratando de servicos executados com dedicacdo exclusiva de mao de
obra, a garantia somente sera liberada ante a comprovacéo de que o Contratado pagou
todas as verbas rescisorias decorrentes da contratagdo, sendo que, caso esse pagamento
nao ocorra até o fim do segundo més apos o encerramento da vigéncia contratual, a
garantia devera ser utilizada para o pagamento dessas verbas trabalhistas, incluindo suas
repercussdes previdenciarias e relativas ao FGTS, observada a legislacédo que rege a
matéria;

4.17.27 Também podera haver liberacdo da garantia se a empresa comprovar que 0s
empregados serao realocados em outra atividade de prestagcao de servigos, sem que
ocorra a interrupgéo do contrato de trabalho;

4.17.28 Por ocasidao do encerramento da prestacdo dos servicos Contratados, a
Administracdo Contratante podera utilizar o valor da garantia prestada para o pagamento
direto aos trabalhadores vinculados ao contrato no caso da ndo comprovacéao: (1) do
pagamento das respectivas verbas rescisorias ou (2) da realocagao dos trabalhadores em
outra atividade de prestagao de servigos.

4.17.29 O Contratado autoriza o Contratante a reter, a qualquer tempo, a garantia, na
forma prevista neste Termo de Referéncia.

4.17.30 O garantidor ndo € parte para figurar em processo administrativo instaurado pelo
Contratante com o objetivo de apurar prejuizos e/ou aplicar sangdes a contratada.

4.17.31 A garantia de execugédo é independente de eventual garantia do produto ou
servigo prevista neste Termo de Referéncia.
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418 Vistoria

4.18.1 A avaliagdo prévia do local de execucéo dos servigos é imprescindivel para o
conhecimento pleno das condigbes e peculiaridades do objeto a ser contratado, sendo
assegurado ao interessado o direito de realizagédo de vistoria prévia, acompanhado por
servidor designado para esse fim, de segunda a sexta-feira, das 08 horas as 11:30 horas
e das 14:00 horas as 17:30 horas.

4.18.2 Seréo disponibilizados data e horario diferentes aos interessados em realizar a

vistoria prévia.

4.18.3 Para a vistoria, o representante legal da empresa ou responsavel técnico devera
estar devidamente identificado, apresentando documento de identidade civil e documento

expedido pela empresa comprovando sua habilitagdo para a realizagao da vistoria.

4.18.4 O licitante que optar por realizar vistoria prévia tera disponibilizado pela Adminis-

tracdo data e horario exclusivos, a ser agendado pelo e-mail secretario.educa-

cao@pmlem.ba.gov.br e compras.educacao@pmlem.ba.gov.br de modo que seu agen-

damento nao coincida com o agendamento de outros licitantes.

4.18.5 Caso o interessado opte por nao realizar a vistoria, devera prestar declaragao
formal assinada pelo seu responsavel técnico acerca do conhecimento pleno das condi-

¢des e peculiaridades da contratagao.

4.18.6 A nao realizacao da vistoria ndo podera ser utilizada para fundamentar alegacgao
de desconhecimento de condi¢cdes que eram razoavelmente identificaveis no local ou pre-
vistas nos documentos da contratacao, ressalvadas situacdes decorrentes de informacoes
incorretas, omissdes relevantes ou alteragdes promovidas posteriormente pela CONTRA-
TANTE.

4.18.7 Estrutura administrativa, operacional e de distribuigao.
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4.18.8 A CONTRATADA devera disponibilizar estrutura administrativa e operacional de
armazenamento e distribuigdo, propria ou de terceiro regularmente habilitado, em locali-
zacao e condigdes logisticas suficientes para assegurar o atendimento aos prazos, hora-

rios e condi¢cdes de abastecimento estabelecidos neste Termo de Referéncia.

4.18.9 O espaco fisico devera ser adequado, funcional e compativel com a finalidade a
que se destina, contemplando, no minimo:

a) Area administrativa/financeira (escritério), destinada ao funcionamento da gestdo
operacional, administrativa e financeira do contrato, com alocacéo dos profissionais res-

ponsaveis pelo planejamento, controle, supervisao e execugao das atividades;

b) Centro de distribuigao, destinado ao recebimento, conferéncia, armazenamento,
fracionamento (quando aplicavel) e distribuicao de géneros alimenticios e
insumos as unidades escolares, devendo ser constituido por:

o Estoque seco, para armazenamento de produtos que ndo demandem con-
trole de temperatura, observadas condi¢gdes adequadas de organizagao,
ventilagcéo, higiene, limpeza, iluminagéo, seguranga e controle de pragas;

o Estoque refrigerado e/ou congelado, dotado de equipamentos apropria-
dos para manutengao, controle e registro continuo de temperatura, desti-
nado ao acondicionamento de produtos pereciveis, em conformidade com a

legislac&o sanitaria vigente.

4.18.10 O centro de distribuicdo devera obrigatoriamente atender a todos os padrdes de
higiene, limpeza, seguranga alimentar e controle sanitario, sendo exigido, no minimo:
a) Manutencgéo de rotinas permanentes de limpeza e higienizagdo das areas, equipa-

mentos, camaras, prateleiras e superficies;

b) Comprovagao documental atualizada de:

» Licencga ou alvara sanitario, quando exigivel,
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» Certificado ou laudo de dedetizac&o e desratizagédo, com peri-
odicidade compativel com as normas sanitarias vigentes;

» Plano ou registro de controle integrado de pragas;

» Demais documentos sanitarios e operacionais exigidos pelos

orgaos de vigilancia competentes;

c) Adocao de procedimentos formais de recebimento de mercadorias, incluindo
inspecéo visual, verificacdo de prazos de validade, integridade das embalagens,

condigdes de transporte e conformidade com os padrdes estabelecidos;

d) Garantia de que todas as etapas de armazenamento e distribuigdo observem as
Boas Praticas de Manipulacdo e Armazenamento de Alimentos, nos termos da

legislagao sanitaria aplicavel.

4.18.11 A estrutura prevista neste item constitui condicdo de execucado contratual, de-
vendo ser disponibilizada pela CONTRATADA apés a adjudicagéo e contratagao, nos pra-

zos estabelecidos neste Termo de Referéncia.

4.18.12 Cronograma de instalagao
PROCESSO PRAZO DE EXECUGAO

Instalagao do escritério administrativo e Até 30 (trinta) dias corridos

do centro de distribuicao

Instalagao dos equipamentos,
conforme Anexo V, em todas as
unidades, bem como alocagio de Ate 30 (trinta) dias corridos
profissionais e insumos conforme

cardapio estipulado

Visita tecnica da contratante ao Até 03 (trés) dias corridos apds instalagao

escritorio administrativo, centro de
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distribuicdo e cozinhas das unidades

escolares

Emisséo da Ordem de Servigo Até 30 (trinta) dias corridos

5 MODELO DE EXECUGAO DO OBJETO

5.1 Execucao dos Servicos com Fornecimento Parcial de Insumos pela
Contratante (Agricultura Familiar)

5.1.1 Em atendimento as diretrizes do Programa Nacional de Alimentagdo Escolar —
PNAE, havera dias especificos em que os cardapios serdo compostos integralmente por
géneros alimenticios oriundos da agricultura familiar, adquiridos diretamente pela
CONTRATANTE por meio de chamada publica prépria.

5.1.2 Nesses dias, a CONTRATADA sera responsavel exclusivamente pela execugao dos
servigos, compreendendo o recebimento, conferéncia, armazenamento, preparo, cocgao,
distribuicdo das refei¢des, higienizacdo dos ambientes, equipamentos e utensilios, ndo
sendo responsavel pelo fornecimento dos géneros alimenticios utilizados.

5.1.3 Para fins de medigao e pagamento, nesses casos sera considerado apenas o valor
correspondente ao servico, conforme planilha de formacdo de precos e critérios de
medi¢do estabelecidos neste Termo de Referéncia, vedada a cobranga de insumos ja
fornecidos pela Administragao.

5.1.4 A entrega dos géneros oriundos da Agricultura Familiar sera realizada pelos
produtores em local a ser definido em comum acordo com a CONTRATADA (diretamente
nas unidades escolares ou no Centro de Distribuicado da empresa). Ressalva-se que, caso
a CONTRATADA opte por receber os produtos em seu Centro de Distribuicao, ficara sob

sua inteira e exclusiva responsabilidade financeira e operacional a redistribuicdo
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tempestiva desses itens para todas as unidades escolares, ndo cabendo qualquer pleito
de reequilibrio econdmico-financeiro ou cobranga de frete adicional a Administracédo

Municipal.

5.1.5 A CONTRATANTE observara o percentual minimo de 45% (quarenta e cinco por
cento) dos recursos financeiros federais repassados pelo FNDE no ambito do PNAE
destinados a aquisigao direta de géneros alimenticios da Agricultura Familiar, por meio de

procedimento préprio, na forma da legislagao vigente.

5.1.6 A execucgdo contratual podera utilizar esses géneros em dias ou preparagdes

previamente definidos no planejamento da alimentagao escolar.

5.2 Condigoes Gerais de Execugao
5.2.1 A execugao do objeto seguira a dindmica operacional definida neste item e no fluxo
do item 5.11, observadas as solicitacdes formais da CONTRATANTE.

5.2.2 O inicio da efetiva prestagao dos servigos ocorrera apds a conclusdo da etapa de
mobilizacdo, realizacdo da vistoria de implantacido e emissao da respectiva Ordem de
Servigo pela CONTRATANTE.

5.2.3 As solicitagbes de refeicdes serdo realizadas preferencialmente 15 (quinze) dias
antes da realizagao das refeigdes, admitidos ajustes em prazo inferior quando necessario
por motivo de calendario escolar, eventos, reorganizagado de turnos ou outras situagbes

justificadas, mediante comunicacao formal da CONTRATANTE.
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5.2.4 A alimentagdo devera ser elaborada nas cozinhas das unidades escolares no
mesmo dia de consumo delas, devendo os alimentos ser acondicionados conforme legis-
lagao sanitaria vigente, assegurando que as normas de higiene e conservagao sejam ple-

namente atendidas.

5.2.5 A alimentagéo devera ser preparada com géneros alimenticios comprovadamente
de primeira qualidade, dentro do prazo de validade, frescos, e quando possivel in natura,
de acordo com a normas sanitarias vigentes e o Codigo de Defesa do Consumidor, con-

dicdo esta extensiva aos fornecedores que abastecerdo a CONTRATADA.

5.3 Normas Sanitarias e Controle de Qualidade

5.3.1 A execucao dos servigos devera observar rigorosamente as Boas Praticas de Fa-
bricacdo e Manipulacdo de Alimentos, conforme a RDC n° 216/2004, RDC 724/2022 e¢ a
Resolugao FNDE n° 04/2026 e suas alteragoes.

5.3.2 A CONTRATADA devera adotar sistema de controle sanitario e de seguranca ali-
mentar baseado nos principios do Analise de Perigos e Pontos Criticos de Controle (AP-
PCC), devidamente documentado e compativel com a natureza e porte do servigo, inclu-
indo, no minimo, manual de Boas Praticas, Procedimentos Operacionais Padrao (POPs)
e registros de controles criticos (tempo/temperatura, higienizagao, recebimento e rastrea-
bilidade).

5.3.3 A Secretaria Municipal de Educacgao disponibilizara os cardapios para analise pré-
via da CONTRATADA, que podera sugerir substituicdes em caso de indisponibilidade. A
substituicdo excepcional de género alimenticio somente podera ocorrer por motivo devi-
damente justificado, mediante solicitagdo formal da CONTRATADA, analise e aprovagao
da Nutricionista RT da CONTRATANTE, observada a equivaléncia/correlagao nutricional,

quantitativa e financeira e o devido registro no processo administrativo.

5.4 Cardapio e Dieta Especiais
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5.41 A CONTRATADA devera receber do Setor de Merenda Escolar, com aprovagao da
Nutricionista da Secretaria de Educagdo, o DETALHAMENTO DOS CARDAPIOS;

5.4.2 A CONTRATADA devera executar dietas especiais destinadas aos estudantes com
necessidades alimentares especificas, mediante solicitagdo da Secretaria Municipal de
Educacao e apresentagao de laudo médico ou nutricional, assegurando preparo separado,
controle de contaminagao cruzada e adequacéao nutricional, conforme legislagao vigente

do PNAE e classificagao definida no Anexo VIl — Classificagao das Dietas Especiais.

5.4.3 Nao realizar cobranca indevida de dietas que n&o gerem custo adicional, conforme

disposicoes do Anexo VIl — Classificacao das Dietas Especiais.

5.5 Quadro Técnico e Acompanhamento Nutricional

5.5.1 A CONTRATADA devera possuir no seu quadro técnico, numero suficiente de nu-
tricionistas, segundo a Resolugao vigente do seu respectivo CRN, os quais serdo respon-
saveis pelo acompanhamento da execucéo da alimentacao escolar, do quantitativo a ser
pedido conforme Anexo |, garantir cumprimento dos cardapios, da higiene e conservagao
de alimentos, efetuando visitas peridédicas nas unidades escolares, registrando qualquer
tipo de ocorréncia relacionada ao fornecimento das refeicdes, vedada a alteragao de car-

dapios sem autorizagédo da Nutricionista RT da Secretaria Municipal de Educacgao.

5.6 Documentacgao Técnica e Amostras
5.6.1 A CONTRATADA devera apresentar o Manual de Boas Praticas e os Procedimen-
tos Operacionais Padronizados antes do inicio da efetiva prestacdo dos servicos, man-

tendo-os atualizados durante toda a vigéncia contratual.

5.6.2 A CONTRATADA ¢ responsavel pelo recebimento e distribuicdo dos géneros ou

alimentos.
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5.6.3 A CONTRATADA devera manter disponiveis a fiscalizagao as fichas técnicas e/ou
informacgdes de rotulagem dos produtos utilizados (composigao, alergénicos quando apli-
cavel, lote e validade). Analises laboratoriais poderao ser exigidas quando solicitadas pela
fiscalizagdo, especialmente em caso de suspeita, ocorréncia sanitaria ou necessidade de

verificagéo técnica.

5.6.4 Manter amostras de todos os alimentos servidos por 72 (setenta e duas) horas, em
recipientes ou embalagem e temperatura apropriados, nos locais onde foram preparados
e servidos, de acordo com as normas da Vigilancia Sanitaria, a fim de sejam feitas analises
em caso de problemas relacionados as refei¢gdes; Para cada refeicdo preparada, uma
quantidade de 2 amostras de 100 (cem) gramas e/ou mililitros de cada preparacao que se

destinara para a coleta de amostras obrigatéria, sem 6nus para a CONTRATANTE.

5.7 Disposi¢goes complementares

5.7.1 A CONTRATADA é responsavel pelo recebimento e distribuicdo dos alimentos da
Agricultura Familiar nas unidades de ensino. Nos dias em que a alimentagao escolar for
composta integralmente por géneros alimenticios provenientes da agricultura familiar, for-
necidos pela Contratante, a CONTRATADA sera remunerada exclusivamente pela pres-
tacao dos servigos operacionais, ndo sendo devido qualquer valor referente ao forneci-

mento de géneros alimenticios.

5.8 Para a execucédo dos servicos a CONTRATADA deve respeitar os cronogramas de
retornos as atividades escolares desenvolvidos pelas unidades escolares e pela Secreta-

ria Municipal de Educagao.

5.9 A contratagcdo dos servigcos devera atender aos seguintes requisitos técnicos,
operacionais, legais e de qualidade, com vistas a execugao integral da alimentagéo
escolar em todas as unidades da Rede Municipal de Ensino, assegurando condi¢cdes

adequadas de higiene, seguranca alimentar, valor nutricional e conformidade normativa,
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conforme diretrizes do Programa Nacional de Alimentagao Escolar (PNAE) e orientagdes

da Secretaria Municipal de Educacgao (SME);

5.10 A execucgado do objeto observara integralmente os Requisitos da Contratacao
estabelecidos no item 4 deste Termo de Referéncia e seus Anexos, especialmente quanto
as normas sanitarias, controles de qualidade, rastreabilidade, equipe minima, utilizagcao
de EPIs, manutengcdo e demais obriga¢cdes operacionais, sem prejuizo das exigéncias

especificas previstas neste Modelo de Execucao.

5.11 Fluxo operacional da execugao

5.11.1 A execucédo dos servigos seguira, no minimo, as seguintes etapas:

1. Recebimento e conferéncia dos géneros na unidade escolar, com registros de
qualidade, temperatura, a empresa deve manter as etiquetas originais dos produtos
(carne, frango, legumes) e validade.

2. Armazenamento adequado, conforme condi¢des higiénico-sanitarias e controle de
estoque.

3. Higienizagdo dos alimentos, utensilios, superficies e equipamentos, conforme
Manual de Boas Praticas e APPCC.

4. Preparo das refeigcdes seguindo o cardapio aprovado, respeitando técnicas dietéti-
cas e controles de coccgéo.

5. Porcionamento e distribuigcao conforme faixas etarias e horarios estabelecidos.

6. Controle de temperatura, registro das etapas e coleta de amostra.

7. Higienizagao poés-preparo, descarte de residuos e organizagao das areas.

8. Envio diario das informagdes operacionais a SME (produgao, consumo, ocorrén-
cias).

9. Acompanhamento e fiscalizagao pela equipe da SME e nutricionistas da contratada.
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10. Correcao imediata de nao conformidades quando identificadas.

5.12 Evidéncias de execugao e avaliagao de resultados

5.12.1 Para demonstrar a correta execucéo dos servigos, a contratada devera apresen-
tar:

a) Registros diarios de produgéao, consumo, sobras e ocorréncias.

b) Controle de temperaturas em todas as etapas.

c) Relatérios mensais assinados pelo nutricionista responsavel.

d) Relatorios de visitas técnicas e auditorias internas.

e) Comprovantes de treinamentos, reciclagens e capacitagoes.

f) Registros de manutencgao preventiva e corretiva.

g) Comprovacéo da rastreabilidade dos géneros utilizados.

h) Inventarios trimestrais de utensilios e equipamentos.

i) Os registros e evidéncias deverao ser mantidos organizados e disponiveis a fiscaliza-

¢ao durante toda a vigéncia contratual e por, no minimo, 12 (doze) meses apds o encer-

ramento.

5.13 Medicao da execugao dos servigos
5.13.1 A medicao da execugao dos servigos ocorrera com base no quantitativo de re-
feicoes solicitadas preparadas e distribuidas, por tipo de refeigdo, conforme solicita-

¢bes previamente autorizadas pela Secretaria Municipal de Educacao.

5.13.2 Para fins de medigao, serdo considerados exclusivamente os servicos executa-
dos em conformidade com os cardapios aprovados, padrdes nutricionais, normas sanita-

rias e condi¢gdes operacionais estabelecidas neste Termo de Referéncia.

5.13.3 As refeigdes que ndo atenderem as especificagdes técnicas, sanitarias ou opera-
cionais poderao ser desconsideradas para fins de medigao, sem prejuizo da aplicagao

das penalidades cabiveis.
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5.14 Recebimento, ateste e validagao da execugao
5.14.1 O recebimento dos servigos ocorrera de forma quinzenal, mediante analise dos
relatérios de execugao, controles operacionais, registros sanitarios e demais evidéncias

previstas neste Termo de Referéncia.

5.14.2 O ateste da execucgao sera realizado pela fiscalizagdo designada pela Secretaria
Municipal de Educagao, condicionando-se a verificagdo da conformidade dos servigos

prestados com as exigéncias contratuais.

5.14.3 Somente apods o ateste da execucao a despesa sera considerada apta a liquida-

¢ao e pagamento, observadas as demais disposi¢gdes contratuais e legais.

5.15 Glosas, recusa e nao conformidades

5.15.1 Poderao ser objeto de recusa ou glosa, total ou parcial, as refei¢des ou servigos
que apresentarem: desconformidade com o cardapio aprovado; falhas sanitarias ou higi-
énicas; descumprimento do porcionamento definido; auséncia de registros obrigatorios;

nao atendimento as normas técnicas aplicaveis.

5.15.2 As refei¢cdes recusadas ou glosadas nao serao computadas para fins de medi-
¢ao e pagamento, cabendo a Contratada a adocao imediata das medidas corretivas ne-

cessarias.

5.15.3 A reincidéncia de ndo conformidades caracterizara falha na execucgao contratual,

sujeitando a Contratada as sang¢des previstas neste instrumento.

5.16 Tratamento da nao execug¢ao ou interrupgao dos servigos
5.16.1 Na hipotese de nao execugao total ou parcial dos servigos, por responsabilidade
da Contratada, sera aplicado desconto proporcional ao quantitativo ndo executado, sem

prejuizo da aplicagao das penalidades contratuais cabiveis.
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5.16.2 A Contratada devera comunicar imediatamente a Secretaria Municipal de Educa-
¢ao qualquer intercorréncia que possa comprometer a execugao regular dos servigos,

apresentando plano de agao corretivo.

5.17 Corregao de nao conformidades
5.17.1 As nao conformidades apontadas pela fiscalizagdo deverado ser corrigidas de
forma imediata ou no prazo maximo definido pela Contratante, conforme a gravidade da

ocorréncia.

5.17.2 O nao saneamento das irregularidades no prazo estabelecido caracterizara des-

cumprimento contratual, sujeitando a Contratada as penalidades previstas.

5.18 Vinculo entre evidéncias, medicao e pagamento
5.18.1 A documentagao e as evidéncias previstas neste Termo de Referéncia subsidia-

rao a medigao, o ateste e a fiscalizagdo da execugao contratual.

5.18.2 A auséncia de documento ou evidéncia indispensavel a comprovagcao de deter-
minada parcela podera impedir o ateste da respectiva parcela, assegurado a CONTRA-
TADA, prazo para saneamento da pendéncia, sem prejuizo do pagamento das parcelas

cuja execugao esteja regularmente comprovada.

6 LOCAL E HORARIO DA PRESTAGAO DOS SERVIGCOS
6.1 Os servicos serdo prestados nas dependéncias das unidades escolares descritas

nas tabelas abaixo (Tabela 01 e 02) e que também estao descritas no Anexo Técnico IV,

6.2 Ja a Tabela 03 corresponde a: composi¢ao resumida dos cardapios por segmento,

para entender o nivel de complexidade estrutural de cada cardapio que sera executado:

TABELA 01- ENDERECO DA UNIDADES ESCOLARES VINCULADAS A SECRETARIA
MUNICIPAL DE EDUCAGAO QUE SERVEM REFEIGAO:

Secretaria Municipal da Fazenda

Avenida Octogonal, S/N.°, Quadra 21, Praca dos Trés Poderes - Bairro Jardim Imperial. CEP: 47864-090.
Luis Eduardo Magalhaes - BA.




Prefeitura Municipal

de Luis Eduardo Magalhaes

UNIDADES VINCULADAS A SECRETARIA MUNICIPAL DE EDUCAGCAO

LOCAL

SEGMENTO

ENDERECO

BAIRRO

PRE-ESCOLA E

RUA DORIVAL CAYMMI; N° 195;

CEMEI MIMOSO INTEGRAL EDUC _ MIMOSO
AGAO INFANTIL «b. 85, LT.11
CEMEI PATRICIA OSHIRO | INTEGRAL EDUC RUA SANTA CATARINA; QD. MIMOSO
BRENTAN AGAO INFANTIL 254; LT.02
CRECHE MUNICIPAL MENINO | INTEGRAL EDUC RUA SEVERINO FRACARO; MIMOSO
JESUS ACAO INFANTIL | N°136; QUADRA EPC; LOTE C
ESCOLA MUNICIPAL VO | PRE-ESCOLAE o
HERING ANOS INICIAIS RUA RUI BARBOSA; N° 321 MIMOSO
ESCOLA MUNICIPAL VANIA| PRE-ESCOLAE o
APARECIDA ANOS INICIAIS RUA CEARA; N° 993 MIMOSO
ESCOLA MUNICIPAL IRANI
LEITE  MATUTINO  DOS ANOS FINAIS RUARIO Ggf‘g?g gf SuL. @b. MIMOSO
SANTOS
ESCOLA MUNICIPAL RUA PERNAMBUCO, N °1241,
OTTOMAR SCHWENGBER ANOS FINAIS QD. 130 MIMOSO
ESCOLA  MUN  VER.
MARDONIO DA  ROCHA |  ANOS INICIAIS RUA PATAXO; N° 1025; QD. A MIMOSO
CARVALHO
. RUA DO BARU; N° 650; QD. 51; JARDIM DAS
CEMEI ZILDA ARNS NEUMAN PRE-ESCOLA LT 08 E 00 ACACIAS
ANEXO - ZILDA ARNS . JARDIM DAS
NEUMAN PRE-ESCOLA AV. JK 5742 LOTE 02 ACACIAS
. INTEGRAL EDUC . JARDIM DAS
CEMEI MAURILIO COMPARIN | o3 SN EANTL RUA CAJUEIRO; SIN; LT. 13 ACACIAS
ESCOLA MUNICIPAL
CLAUDIO ROGERIO ALMEIDA |  ANOS INIcIals | AVENIDAJK QUADRA7ZTLOTE | - JARDIM DAS
14,15 E 16 ACACIAS
SILVA
INTEGRAL EDUC | RUA MUTAMBA/ PEQUIZEIRO, JARDIM DAS
CEMEI VITORIA FONTANA AGAO INFANTIL QD. 39 ACACIAS
ESCOLA MUNICIPAL CEZER e 1100, JARDIM DAS
PELISSAR| ANOS FINAISE EJA |  RUA BARU; N° 1169; QD. 64 ACACIAS
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N

\J).

it
ESCOLA MUNICIPAL
HERMINIO CARLOS
BRANDAO

ESCOLA MUNICIPAL JOSE

ANOS INICIAIS

RUA DA AROEIRA; N°672; QD.
64; LT.03

JARDIM DAS
ACACIAS

FRANCISCO

ESCOLA MUNICIPAL PEDRO
PAULO CORTE FILHO

ESCOLA MUNICIPAL LUZIA
DA ROSA FONTANA

PRE-ESCOLA E
ANOS INICIAIS

ANOS INICIAIS

CARDOSO DE LIMA ANOS FINAIS E EJA RUA PARAIBA; N° 397 CENTRO
EES@KN%UN'C'PAL MOZART ANOS INICIAIS AV. BARREIRAS, N° 981 CENTRO
CENTRO DE REFORCO ANO?: II'L\JII_\Cl:éAIS E | RUAJOSE cafzfzc;so DE LIMA, CENTRO
APAE - LEM STE%?AOE?\I%S RUA CEARA 181, N2181 CENTRO
CEMEI LILIAN = APARECIDA PRE-ESCOLA RUA PARA, N° 1440 CENTRO

AVENIDA SALVADOR, N° 2631

RUA RIO BRANCO; N° 811

AV. LUIS EDUARDO

CIDADE
UNIVERSITARIA

VEREDA
TROPICAL

ESCOLA MUNICIPAL CECILIA
MEIRELES

ESCOLA MUNICIPAL TIAGO
ALFREDO L. LIESENFELD

ANOS INICIAIS

PRE-ESCOLA E
ANOS INICIAIS

CIASF- CENTRO INF. DE | PRE-ESCOLAE MAGALHAES N.757 JD. DAS JARDIM DAS
APREND. SEMENTES DO | INTEGRAL EDUC OLIVEIRAS OLIVEIRAS
FUTURO ACAO INFANTIL

ESCOLA MUNICIPAL MARLEI _ JARDIM DAS
TEREZINHA PRETTO ANOS FINAIS RUA A, QD.2; SETOR W3 E W4 OLIVEIRAS

RUA ALAMEDA DOS BURITIS,
N°483

RUA A; N° 469

SOL DO
CERRADO

VISTA ALEGRE
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CEMEI CLEUSA SANTOS | INTEGRAL EDUC RUA IRECE; QUADRA EPC; SANTA CRUZ
SILVA E SILVA ACAO INFANTIL LOTE 03
ESCOLA MUNICIPAL EDALEIO PRE-ESCOLAE RUA ITABUNA; N°592; QD. 55; SANTA CRUZ
BARBOSA ANOS INICIAIS LT. 08/09
PRE-ESCOLA,
ESCOLA MUNICIPAL ALDORI ANOS INIGIAIS E RUA CAFARNAUM, QUADRA SANTA CRUZ
LUIZ TOLAZZI 118
EJA
ESCOLA MUNICIPAL .
: PRE-ESCOLA E AV. AYRTON SENA, QD. 14 A 17
AMABILIO  VIEIRA  DOS ANOS INICIAIS _ SANTA CRUZ SANTA CRUZ
SANTOS
ESCOLA MUNICIPAL AMELIO PRE-ESCOLA E RUA TEIXEIRA DE FREITAS, N°
GATTO ANOS INICIAIS 1020 SANTA CRUZ
ESCOLA MUNICIPAL ONERO . e
COSTA DA ROSA ANOS FINAIS RUA JOAO DOURADO; N° 230 SANTA CRUZ
CEME| MICHELLE HORRANA | INTEGRAL EDUC AV. TANCREDO NEVES, LOTE FLORAES LEA
BORTOLIN DA SILVA ACAO INFANTIL 01 QD. E3
CEMEI PAULO  VICTOR . .
XAVIER OTIN BORGES PRE-ESCOLA RUA ITACARE N° 1208 FLORAES LEA
CRECHE MUNICIPAL | INTEGRAL EDUC RUA TASILIA DO AMARAL, QD. FLORAES LEA
PEQUENO PRINCIPE ACAO INFANTIL EPC 08A
ESCOLA MUNICIPAL ANGELO ANOS FINAIS RUA IRARA; N° 1649; QD. 62 FLORAES LEA

BOSA

ESCOLA MUNICIPAL DOM
RICARDO JOSEF

PRE-ESCOLA E

RUA ANITA GARIBALDI, N° 261

FLORAES LEA

WEBERBERGER ANOS INICIAIS

ESCOLA MUNICIPAL ANOS INICIAIS E RUA TEIXEIRA DE FREITAS; N°

VEREADOR LUCIR FICANHA EJA 1949; QD. 16 FLORAES LEA

ESCOLA MUNICIPAL VER.

ALAIDIO CASTILHO DE ANOS FINAIS AVENIDA TRANCREDO NEVES FLORAES LEA
N° 160

MOURA

ESCOLA MUNICIPAL CAIO

FELIPPE MIRANDA DE ANOS INICIAIS RUA CARAVELAS, N°820 FLORAES LEA IV

OLIVEIRA

ESCOLA MUNICIPAL JARDIM
PARAISO

PRE-ESCOLA E
ANOS INICIAIS

RUA 1° DE MAIO; N° 991

JARDIM PARAISO
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ESCOLA MUNICIPAL PRE-ESCOLA, ASSENTAMENTO
HENRIQUE FREITAS | ANOS INICIAIS E ONgizE((\'/lTl_/;'\’l'lE)'j‘;gmoR%ER AL RIO DE ONDAS
MOREIRA FINAIS (VILA 2)
~ PRE-ESCOLA,

ESCOLA ~ MUNICIPAL  SAC ANOS INICIAIS E RUA PINHEIROS; N° 167 NOVO PARANA
PAULO

FINAIS

. PRE-ESCOLA, RUA OSCAR DOERNER; S/N -

JESSS'E'Q MUNICIPAL  FABIO ANOS INICIAIS E COMUN BELA VISTA - ZONA CSE'\:'_L:\SIE’S@&E

FINAIS RURAL

ESCOLA MUNICIPAL
CORNELIO DIAS DOS
SANTOS

ADELIA DE MORAES CASSINS

PRE-ESCOLA E
ANOS INICIAIS

ANOS FINAIS

COMUNIDADE DE GALINHOS -
ZONA RURAL

RUA NILZA REMPEL, QD 42, LT
010203

COMUNIDADE DE
GALINHOS -
ZONA RURAL

JARDIM IMPERIAL

TABELA 02 - LEVANTAMENTO DE MATRICULAS NAS UNIDADES ESCOLARES
CONSIDERANDO OS TIPOS DE REFEICOES OFERTADAS:

Levantamento de matriculas nas unidades escolares considerando os tipos de refeigcoes ofertadas

Refeicao | Refeicao | Refeicdo | Refeicao | Refeigao Refeicao I?r?f&:;g:)aao Refeicio
. Tipo 01 Tipo 02 Tipo 03 Tipo 04 Tipo 05 | Refeigdo | Tipo 07 P ~ . ¢
Unidade ) (Educagao | Tipo 09
N° (Lanche | (Lanche | (Lanche | (Lanche (Lanche | Tipo 06 | (Integral -
Escolar . . ) = | de Jovens | (Eventos
Simples | Simples | Simples | Reforcado | Refor¢ado | (Almoco) | Educagéao §
1) 1) i) 1) 1ty Infantil) | ©Adultos- | Festivos)
EJA)
1 APAE 260 260
CEMEI
2 Cleusa 120 120
Santos Silva
e Silva
3 o128 el 220 220 440 440
Arns
CEMEI Zilda
4 Arns 100 100 200 200
(Anexo)
CEMEI
5 Maurilio 150 150
Comparin
6 | CEME 450 450
Mimoso
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CEMEI
Patricia
7 Oshiro 400 400

Brentan

CEMEI
8 Vitéria 120 120
Fontana

Creche
Municipal
Menino
Jesus

230 230

Creche
Municipal
Pequeno
Principe

10 240 240

Centro Inf.
Aprendiz.
Sementes
do Futuro

11 480 480

Colégio M.

g Angelo Bosa

550 550 1100 300 1100

Escola M.
13 | Aldori Luiz 500 500 1000 1160
Tolazzi

Escola M.
1 EaERiic 280 280 560 560
Vieira dos

Santos

Escola M.
15 Amélio 430 430 860 860
Gatto

Escola M.
16 Cecilia 300 300 600 600
Meireles

Escola M.
17 Cezer 440 440 1080 100 1180
Pelissari

Escola M.
Claudio
18 Rogério 200 200 400 400
Almeida
Silva

Escola M.
19 2] 250 250 500 500
Ricardo

Weberberger

Escola M.
Edaléio
20 Barbosa de 200 200 400 400

Souza
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Escola M.
21 Fabio 35 35 70 70
Johner

Escola M.
22 | Henrique de 105 105 310 310
Freitas

Escola M.
o || e 320 320 640 640
Carlos

Brandao

Escola M.
Vereador
24 Alaidio 280 280 560 560
Castilho de
Moura

Escola M.
25 Irani L_elte 440 440 880 880
Matutino

dos Santos

Esc. M.
26 | Cornelio 40 40 80 80
Dias dos

Santos

27 | EscolaM. 1,4, 400 800 800
Ivo Hering

Escola M.
28 Jardim 350 350 700 700
Paraiso

Escola M.
José
29 Cardoso de 475 475 950 150 1100

Lima

Escola M.
30 | Marlei 300 300 600 600
Terezinha

Pretto

Escola M.
31 Mozart 290 290 580 580
Feliciano

Escola M.
32 Onero da 550 550 1100 1100
Costa Rosa

Escola M.
33 Ottomar 500 500 1000 1000
Schwengber

Escola M.
34 | Pedro Paulo 500 500 1000 1000
Corte Filho
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a5 | EscolaM. 150 150 300 300
Sao Paulo

Escola M.
Vania Ap?
dos Santos
Ribeiro

36 350 350 700 700

Escola M.
Vereador
37 | Mardénio da 300 300 600 600
Rocha
Carvalho

Escola M.
o | CUEEER 360 360 720 720
Rosa

Fontana

Escola M.
Tiago
Alfredo L.
Liesenfeld

39 220 220 440 440

Escola M.
gy || VETEEEED 320 320 640 740
Lucir

Ficanha

CEMEI Paulo
41 | Victor Xavier 200 200 400 400
Otim Borges

CEMEI
Michelle
42 Horrana 250 250
Bortolin da

Silva

Centro
Municipal de
Reforgo
Escolar

43 700 700

Escola
Municipal
44 Adélia de 250 1000 250 500 500 500
Moraes
Cassins

Escola
Municipal
45 | Caio Felippe 250 1000 250 500 500 500
Miranda de

Oliveira

CEMEI Lilian
46 | Aparecida 200 200 400 400
Francisco

TOTAL 10655 2000 10655 20610 1700 1000 2700 550 25520
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Contém a relacao das unidades de ensino, com o total de alunos por segmento e a correspondéncia com
o tipo de refeicdo aplicavel (Tipos 01 a 09), servindo de base para estimar a demanda maxima de
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refeigcbes ao longo do ano. O Tipo 09 considera o publico total atendido nas a¢gdes comemorativas.

TABELA 03 - MAPEAMENTO DE TIPOS DE REFEICAO POR SEGMENTO:

EVENTOS
SEGMENTO REFEICAO REFEICAO REFEICAO REFEIGAO REFEICAO FESTIVOS
Refeig¢ao
Tipo 07 Refeicao Tipo
Educacgao Infantil (Integral 09 (Eventos
Educacao Festivos)
Infantil)
ot | Rt
Pré-escola, Anos P Tipo 04 Refeigdo Tipo
L 03
Iniciais e Anos (Lanche 09 (Eventos
.. (Lanche .
Finais . Reforgado Festivos)
Simples | h
ou lll)
T?e;e(;ﬁa:u Refeigao Refeigao Refeigdo
Anos Iniciais e Anos P . ¢ Refeicao . ¢ Tipo 05 | Refei¢ao Tipo
. 03 Tipo 02 . Tipo 02
Finais - Escola em Tipo 06 (Lanche 09 (Eventos
Tempo Integral (Lanche (Lanche (Almocgo) (Lanche Reforgado Festivos)
P 9 Simples | | Simples 1) €9) | simples 1) ")9
ou lll)
Refeicao
Tipo 08 R
Educacao de Jovens | (Educagao R:;?g’j:ngzo
e Adultos (EJA) de Jovens .
Festivos)
e Adultos-
EJA)

Apresenta os componentes gerais dos cardapios de cada etapa/segmento da Rede Municipal de
Ensino, contendo: grupos alimentares, frequéncias de oferta, preparagdes previstas e adequagdes
conforme o PNAE, incluindo refei¢cdes diferenciadas quando necessario (integral, EJA, educagao
infantil).
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6.3 Os servigos serao prestados no horario de funcionamento das unidades escolares,
conforme especificado no quadro abaixo, o horario de servir as refeicoes sera definido

pela Secretaria Municipal de Educagao e posteriormente entregue a CONTRATADA:

TABELA 04 - HORARIO DE FUNCIONAMENTO DE CADA UNIDADE ESCOLAR:

UNIDADE ESCOLAR PERIODO DE FUNCIONAMENTO

01
02 | CEMEI Cleusa Santos Silva e Silva DIURNO

03 | CEMEI Zilda Arns DIURNO

04 | CEMEI Zilda Arns (Anexo) DIURNO

05 CEMEI Maurilio Comparin DIURNO

06 | CEMEI Mimoso DIURNO

07 | CEMEI Patricia Oshiro Brentan DIURNO

08 | CEMEI Vitéria Fontana DIURNO

09 | Creche Municipal Menino Jesus DIURNO

10 | Creche Municipal Pequeno Principe DIURNO

11 Centro Inf. Aprendiz. Sementes do Futuro DIURNO

12 | Colégio M. Angelo Bosa DIURNO E NOTURNO
13 Escola M. Aldori Luiz Tolazzi DIURNO

14 | Escola M. Amabilio Vieira dos Santos DIURNO

15 | Escola M. Amélio Gatto DIURNO

16 | Escola M. Cecilia Meireles DIURNO

17 | Escola M. Cezer Pelissari DIURNO E NOTURNO
18 | Escola M. Claudio Rogério Almeida Silva DIURNO

19 Escola M. Dom Ricardo Weberberger DIURNO

20 | Escola M. Edaléio Barbosa de Souza DIURNO

21 Escola M. Fabio Johner DIURNO

22 Escola M. Henrique de Freitas DIURNO

23 Escola M. Herminio Carlos Brandéao DIURNO

24 | Escola M. Vereador Alaidio Castilho de Moura DIURNO

25 | Escola M. Irani Leite Matutino dos Santos DIURNO
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26 | Esc. M. Cornélio Dias dos Santos DIURNO
27 Escola M. Ivo Hering DIURNO
28 | Escola M. Jardim Paraiso DIURNO
29 | Escola M. José Cardoso de Lima DIURNO E NOTURNO
30 Escola M. Marlei Terezinha Pretto DIURNO
31 Escola M. Mozart Feliciano DIURNO
32 | Escola M. Onero da Costa Rosa DIURNO
33 | Escola M. Ottomar Schwengber DIURNO
34 | Escola M. Pedro Paulo Corte Filho DIURNO
35 | Escola M. Sao Paulo DIURNO
36 | Escola M. Vania Ap? dos Santos Ribeiro DIURNO
37 | Escola M. Vereador Mardénio da Rocha Carvalho DIURNO
38 | Escola M. Luzia da Rosa Fontana DIURNO
39 Escola M. Tiago Alfredo L. Liesenfeld DIURNO
40 | Escola M. Vereador Lucir Ficanha DIURNO
41 CEMEI Paulo Victor Xavier Otim Borges DIURNO
42 | CEMEI Michelle Horrana Bortolin da Silva DIURNO
43 | Centro Municipal de Reforgo Escolar DIURNO
44 | Escola Municipal Caio Felippe Miranda de Oliveira DIURNO
45 | Escola Municipal Adélia de Moraes Cassins DIURNO
46 | CEMEI Lilian Aparecida Francisco DIURNO

6.4 Atualizagao das unidades escolares

6.4.1 A relacdo de unidades escolares constante nas Tabelas 01, 02 e 04 podera ser
atualizada ao longo da execugao contratual, em razdo da implantagao de novas unidades,
desativacdo, remanejamento, mudanga de enderego ou reorganizagao administrativa da
Rede Municipal de Ensino, mediante comunicagao formal da Secretaria Municipal de

Educacao.

6.4.2 Eventuais alteragdes quantitativas deverdo observar os limites, hipoteses e

formalidades previstos na Lei n°® 14.133/2021. A alteracao quantitativa nao implica, por si
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s0, direito automatico a recomposicdo do equilibrio econdmico-financeiro, que somente

sera analisado quando presentes os requisitos legais.

6.5 Flexibilizacao dos horarios de prestacao dos servigos

6.5.1 Os horarios de preparo e distribuicdo das refeigcbes poderédo ser ajustados pela
Secretaria Municipal de Educagdo, de acordo com o calendario escolar, turnos de
funcionamento das unidades, atividades pedagdgicas e necessidades especificas da

rede.

6.5.2 A CONTRATADA devera absorver as alteragdes ordinarias de horarios compativeis
com as condigdes normais de execugao previstas neste Termo de Referéncia. Alteragdes
extraordinarias que comprovadamente impliquem impacto relevante na estrutura de

custos serdo analisadas conforme a legislagao aplicavel.

6.6 Vinculagao ao modelo de execugao
6.6.1 A prestacdo dos servigos ocorrera exclusivamente mediante solicitacdo prévia da
Secretaria Municipal de Educacgao, observados os quantitativos, locais e DAP por ela

definidos.

6.6.2 A execucado fora dos parametros formalmente solicitados nao sera considerada

para fins de medicao, ateste ou pagamento.

6.6.3 A CONTRATADA devera zelar pela adequada utilizagao dos espacos, mantendo a

organizacgao, seguranca e integridade das instalagdes durante a execugao dos servigos.

7 MATERIAIS A SEREM DISPONIBILIZADOS

7.1  ACONTRATADA devera fornecer todos os materiais, equipamentos, utensilios, EPls
e insumos necessarios a adequada execugao dos servigos de alimentagao escolar, em
quantidade suficiente para atendimento integral da demanda, observadas as normas sa-

nitarias, de segurancga do trabalho e as Boas Praticas de Manipulagéo de Alimentos.
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7.2 Os equipamentos e utensilios minimos necessarios a execugao dos servigos encon-

tram-se descritos no Anexo Técnico V, constituindo parametro minimo obrigatério.

7.3 Os materiais de limpeza e higienizagao fornecidos pela CONTRATADA deveréo obri-
gatoriamente possuir padrao de qualidade, concentragao e rendimento compativeis com
o uso institucional, sendo vedado o fornecimento de produtos de baixa eficacia que com-
prometam a sanitizacdo das areas de preparo. A Administracédo reserva-se o direito de
exigir a substituicdo imediata, em até 24 horas e sem qualquer 6nus para o Municipio, de

itens que apresentem desempenho insuficiente durante a execugao dos servigos.

7.4 Na hipdtese de algum item constante do Anexo Técnico V nao se aplicar a determi-
nada unidade escolar por motivo justificado de estrutura fisica ou layout operacional, a
CONTRATADA devera apresentar relatério técnico circunstanciado, demonstrando
que a ndo utilizacdo nao compromete a seguranga alimentar, o padréao sanitario e o fluxo

operacional, ficando condicionada a aprovagao expressa da fiscalizacdo do contrato.

Paragrafo unico: Dos itens sem quantitativo minimo definido- Os materiais,
equipamentos e itens de apoio operacional eventualmente mencionados neste Termo de
Referéncia que ndo constem do Anexo V - Do Quantitativo de Utensilios,
Equipamentos, EPIs e Materiais de Limpeza nido possuem quantitativo minimo
previamente estabelecido. A auséncia de quantitativo minimo decorre da natureza
acessoria desses itens, 0s quais nao integram o nucleo essencial do objeto e podem variar
conforme a estrutura fisica, layout e fluxo operacional de cada unidade escolar. Compete
a CONTRATADA assegurar a disponibilizagdo desses itens em quantidade suficiente para
garantir a adequada execugao dos servigos, o atendimento as normas sanitarias, de
segurancga alimentar e as exigéncias deste Termo de Referéncia, sem 6nus adicional a

Administragao Publica.

7.5 [Exigéncias de qualidade e conformidade
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7.5.1 Todos os materiais, equipamentos e utensilios fornecidos pela Contratada

deverao atender aos seguintes padrées minimos:

e Conformidade com as normas da ANVISA, Vigilancia Sanitaria e demais legisla-
¢cbes aplicaveis;

e Utilidade, resisténcia e seguranga compativeis com o uso diario escolar;

e Materiais novos, em perfeitas condigdes de uso, higiene e funcionamento;

¢ Identificagdo patrimonial da Contratada nos itens fornecidos por ela;

e Substituicao imediata de itens danificados, extraviados ou inadequados;

¢ Adequacao as normas técnicas do FNDE e as Boas Praticas de Manipulagao.

e Todos os equipamentos, utensilios e materiais listados serdo disponibilizados
sem 6nus adicional.

¢ Devem ser suficientes para a producao diaria.

e Devem ser instalados e deixados em perfeito funcionamento pela contratada, no

prazo de 48 horas que antecede o inicio do periodo letivo.

7.5.2 Equipamentos criticos ao controle sanitario (ex.: refrigeragdo/congelamento e
afericdo de temperatura) deverdo permanecer em condicbes adequadas de
funcionamento, devendo a CONTRATADA manter rotinas de verificagdo/manutencgao e,

quando aplicavel, registros disponiveis a fiscalizagao.

7.6 Materiais fornecidos em comodato pela administragao

7.6.1 Os equipamentos e utensilios pertencentes a Administracdo Publica seréao disponi-
bilizados a Contratada em regime de comodato, sendo sua responsabilidade exclusiva
realizar a manutencao preventiva e corretiva e devolvé-los, ao final do contrato, em con-

dicdes de uso, conforme inventario conjunto;

7.6.2 A entrega e devolugéo dos bens disponibilizados em comodato serdo formalizadas
por Termo de Entrega/Recebimento, acompanhado de inventario e registro do estado

de conservacao, assinado pelas partes e pela fiscalizacdo do contrato.
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7.6.3 Os quantitativos definidos no Anexo Técnico V foram dimensionados com base no
numero de alunos matriculados, no tipo de refeigcdo ofertada, na estrutura fisica das uni-
dades escolares e nas normas sanitarias vigentes, constituindo parametro minimo obriga-

tério para execucgao contratual.

7.6.4 No qual estara disposto 3 tabelas distintas:
e Tabela 01: Materiais permanentes e utensilios (quantidade minima por unidade
escolar);
e Tabela 02: EPIs obrigatorios por manipulador (quantidade minimas);
e Tabela 03: Quantitativos minimos de materiais de limpeza, higiene e transporte

(quantidade minimas).

7.7 Instalagao e reposicao

7.7.1 Contratada devera instalar todos os equipamentos e utensilios nas unidades esco-
lares antes do inicio da efetiva prestagao dos servigos, observando-se o prazo maximo
de 48 (quarenta e oito) horas que antecedem o inicio do periodo letivo ou da execugéo
contratual, garantindo pleno funcionamento das cozinhas. Ja a reposicao devera ser rea-

lizada conforme necessidade e se possivel de forma imediata.

8 INFORMAGOES RELEVANTES PARA O DIMENSIONAMENTO DA PROPOSTA

8.1 A demanda do érgao tem como base os cardapios planejados pela Nutricionista
Responsavel Técnica da Secretaria Municipal de Educagao, em conjunto com o quadro
técnico do Setor de Alimentacdo Escolar, cabendo a CONTRATADA exclusivamente a
execucao fiel dos cardapios previamente aprovados, vedada qualquer alteragdo sem au-
torizacdo formal da CONTRATANTE como determina na resolugao n° 04 de 26 de feve-
reiro de 2026 (e alteragdes por meio de notas técnicas e atualizagéo da resolugéo, caso

pertinente).
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8.2 O planejamento dos cardapios devera ser construido a partir da utilizagdo de géne-
ros alimenticios basicos, respeitando-se as referéncias nutricionais, os habitos alimenta-
res, sazonalidade, a cultura e a tradigdo alimentar da localidade, pautando-se na susten-
tabilidade e diversificagdo agricola da regido, na alimentagcdo saudavel e adequada. Os
cardapios deverao ser elaborados conforme o calendario escolar e prevendo também os
sabados letivos ou feriados letivos (por exemplo: Dia da Independéncia do Brasil, Dia das

Criancas).

8.3 Os cardapios deveréo ser planejados para atender, em média, as necessidades nu-
tricionais estabelecidos na RESOLUCAO N° 04 DE 26 DE FEVEREIRO DE 2026, do Pro-

grama Nacional de Alimentacao Escolar — PNAE;

8.4 A porgao ofertada devera ser diferenciada por faixa etaria dos alunos, conforme as

necessidades nutricionais estabelecidas.

8.5 Os cardapios deverdo atender aos alunos com necessidades nutricionais especifi-
cas, tais como doenga celiaca, diabetes, hipertensdo, anemias, alergias e intolerancias

alimentares, dentre outras.

8.6 Os cardapios, elaborados a partir de Fichas Técnicas de Preparo (FTP), deverao
conter informagdes sobre o tipo de refeicdo, 0 nome da preparagao, os ingredientes que
a compde e sua consisténcia, bem como informagdes nutricionais de energia, macronutri-
entes, micronutrientes prioritarios (vitaminas A e C, magnésio, ferro, zinco e calcio) e fi-

bras.

8.7 Os cardapios devem apresentar, ainda, a identificacdo (nome e CRN) e a assinatura
do nutricionista responsavel por sua elaboracao, assim como estabelece a Resolugao n°
04 de 26 de fevereiro de 2026.
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8.8 Os cardapios com as devidas informag¢des nutricionais de que trata o paragrafo an-
terior deverao estar disponiveis em locais visiveis nas cantinas e nas escolas, enderecos
eletrénicos oficiais da Entidade Executora, bem como apresentados periodicamente ao
CAE.

8.9 A CONTRATANTE aplicara teste de aceitabilidade aos alunos sempre que introdu-
zir no cardapio alimento novo ou quaisquer outras alteragdes inovadoras, ou de rotina, no
que diz respeito ao preparo, ou para avaliar a aceitacéo dos cardapios praticados frequen-
temente, abrangendo todos os alunos atendidos, respeitando-se a faixa etaria, o nivel de

compreensao e as orientagdes técnicas do PNAE.

8.10 A CONTRATANTE sera responsavel pela aplicagao do teste de aceitabilidade, po-
dendo contar com apoio operacional da CONTRATADA e da gestéo escolar, quando so-

licitado, sem transferéncia da responsabilidade técnica.

8.11 O nutricionista Responsavel Técnico da Secretaria Municipal de Educacéo, junta-
mente com sua equipe técnica, sera responsavel pela elaboragao de relatério circunstan-
ciado, no qual constarao todas as etapas da aplicagao do teste de aceitabilidade, desde o
planejamento até o resultado alcancado, devendo tais registros ser arquivados pelo prazo

minimo de 5 (cinco) anos, para fins de fiscalizacao e controle.

8.12 Sendo identificada baixa aceitabilidade de preparag¢des alimentares (indice inferior
ao estabelecido pelo PNAE), a Contratada deverd, sob orientagdo da Nutricionista RT da
Contratante, adotar as providéncias necessarias para o saneamento das causas. Caso a
falha seja técnica, a Contratada devera realizar o retreinamento imediato da equipe de
manipulagéo; caso o motivo seja a qualidade do insumo, devera proceder com a substi-
tuicdo da marca ou tipo do produto utilizado, até mesmo da preparacéo se solicitado, vi-
sando assegurar a aceitacdo e o consumo pleno da alimentagao pelos estudantes, sem
gerar custos adicionais a Administracao
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8.13 Das composi¢coes dos cardapios: Sera utilizado como base o cardapio descrito

no Anexo Técnico |, com qualidade descrita no Anexo Técnico Il.

9 MODELO DE GESTAO DO CONTRATO

9.1 O valor global estimado da contratagdo possui carater meramente referencial, n&o
constituindo obrigacdo de pagamento integral, ficando o CONTRATANTE obrigada a pa-
gar exclusivamente pelos servigos efetivamente executados, devidamente atestados pela

fiscalizagdo do contrato, nos termos da legislacao vigente.

9.2 O contrato devera ser executado fielmente pelas partes, de acordo com as clausulas
avengadas e as normas da Lei n° 14.133, de 2021, e cada parte respondera pelas conse-

quéncias de sua inexecugao total ou parcial.

9.3 Em caso de impedimento, ordem de paralisagao ou suspensao do contrato, o crono-
grama e os prazos de execugao serao reprogramados pelo periodo correspondente, ano-

tadas tais circunstancias mediante simples apostila.

9.4 As comunicagoes entre o 6rgao ou entidade e a contratada devem ser realizadas por
escrito sempre que o ato exigir tal formalidade, admitindo-se o uso de mensagem eletro-

nica para esse fim.

9.5 O drgao ou entidade podera convocar representante da contratada para adogao de

providéncias que devam ser cumpridas de imediato.

9.6 ApOs a assinatura do contrato ou instrumento equivalente, o érgéo ou entidade po-
dera convocar o representante da contratada para reunido inicial para apresentagao do
plano de fiscalizagdo, que contera informagdes acerca das obrigacdes contratuais, dos
mecanismos de fiscalizagao, das estratégias para execugao do objeto, do plano comple-
mentar de execucao da contratada, quando houver, do método de afericdo dos resultados

e das sanc¢des aplicaveis, dentre outros.
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9.7 Fiscalizagao Técnica
9.7.1 A execugao do contrato devera ser acompanhada e fiscalizada pelo(s) fiscal(is) do

contrato, ou pelos respectivos substitutos (Lei n°® 14.133, de 2021, art. 117, caput);

9.7.2 O fiscal técnico do contrato acompanhara a execugao do contrato, para que sejam
cumpridas todas as condigdes estabelecidas no contrato, de modo a assegurar os melho-

res resultados para a Administragao (Decreto n° 11.246, de 2022, art. 22, VI);

9.7.3 O fiscal técnico do contrato anotara no histérico de gerenciamento do contrato to-
das as ocorréncias relacionadas a execugao do contrato, com a descrigdo do que for ne-
cessario para a regularizagado das faltas ou dos defeitos observados (Lei n® 14.133, de
2021, art. 117, §1°, e Decreto n°® 11.246, de 2022, art. 22, 1l);

9.7.4 Identificada qualquer inexatidao ou irregularidade, o fiscal técnico do contrato emi-
tira notificagdes para a corregcao da execugao do contrato, determinando prazo para a
corregao (Decreto n® 11.246, de 2022, art. 22, Ill);

9.7.5 O fiscal técnico do contrato informara ao gestor do contrato, em tempo habil, a si-
tuacdo que demandar decisdo ou adogao de medidas que ultrapassem sua competéncia,
para que adote as medidas necessarias e saneadoras, se for o caso. (Decreto n° 11.246,
de 2022, art. 22, 1V);

9.7.6 No caso de ocorréncias que possam inviabilizar a execug¢ao do contrato nas datas
aprazadas, o fiscal técnico do contrato comunicara o fato imediatamente ao gestor do
contrato. (Decreto n°® 11.246, de 2022, art. 22, V).

9.7.7 O fiscal técnico do contrato comunicara ao gestor do contrato, em tempo habil, o
término do contrato sob sua responsabilidade, com vistas a renovacao tempestiva ou a

prorrogagao contratual (Decreto n® 11.246, de 2022, art. 22, VII);
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9.7.8 A fiscalizacao exercida pela CONTRATANTE nao exclui nem reduz a responsabili-

dade da CONTRATADA pela perfeita execugao do objeto contratual;

9.7.9 A fiscalizagado podera considerar critérios de qualidade, regularidade do forneci-
mento, atendimento as especificacbes do Termo de Referéncia, cumprimento dos carda-

pios aprovados e boas praticas de manipulacédo de alimentos.

9.8 Fiscalizagcao Administrativa

9.8.1 O fiscal administrativo do contrato verificara a manutencéo das condigbes de habi-
litagdo da contratada, acompanhara o empenho, o pagamento, as garantias, as glosas e
a formalizagcdo de apostilamento e termos aditivos, solicitando quaisquer documentos
comprobatoérios pertinentes, caso necessario (Art. 23, | e |l, do Decreto n°® 11.246, de
2022);

9.8.2 Caso ocorra descumprimento das obrigagdes contratuais, o fiscal administrativo do
contrato atuara tempestivamente na solugéo do problema, reportando ao gestor do con-
trato para que tome as providéncias cabiveis, quando ultrapassar a sua competéncia; (De-
creto n® 11.246, de 2022, art. 23, V).

9.8.3 Além do disposto acima, a fiscalizagdo contratual obedecera as seguintes rotinas:
A execucao do objeto sera acompanhada e fiscalizada por servidor designado pela Se-
cretaria Municipal de Educacéo, o qual fara a verificagao da conformidade do servigo com

as especificagdes constantes do Termo de contrato;

9.8.4 A presenca da fiscalizacdo do Municipio nao elide, nem diminui a responsabilidade

da Contratada;

9.8.5 Os servigos/produtos rejeitados, devido a uso de materiais ndo especificados e/ou
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considerados mal executados, deverdo ser entregues corretamente, com o tipo de execu-
¢ao e o uso de materiais aprovados pela fiscalizagdo, arcando a Contratada com o 6nus

decorrente do fato;

9.8.6 A fiscalizacdo podera exigir o afastamento de qualquer empregado ou preposto da
CONTRATADA que venha a causar embarago ou adote procedimentos incompativeis

com o exercicio das fungdes que lhe forem atribuidas;

9.8.7 A CONTRATADA ficara obrigada a executar fielmente o servigo programado neste
Termo de Referéncia, nao se admitindo modificagcbes sem a prévia consulta e concordan-

cia da Fiscalizacdo, a qual se compromete, desde ja, submeter-se.

9.9 Gestor do Contrato

9.9.1 O gestor do contrato coordenara a atualizagao do processo de acompanhamento e
fiscalizagdo do contrato contendo todos os registros formais da execugao no histérico de
gerenciamento do contrato, a exemplo da ordem de servigo, do registro de ocorréncias,
das alteragdes e das prorrogacdes contratuais, elaborando relatério com vistas a verifica-
¢ao da necessidade de adequacgdes do contrato para fins de atendimento da finalidade da
administracdo. (Decreto n° 11.246, de 2022, art. 21, V),

9.9.2 O gestor do contrato acompanhara os registros realizados pelos fiscais do contrato,
de todas as ocorréncias relacionadas a execucdo do contrato e as medidas adotadas,
informando, se for o caso, a autoridade superior aquelas que ultrapassarem a sua com-
peténcia. (Decreto n® 11.246, de 2022, art. 21, II);

9.9.3 O gestor do contrato acompanhara a manutencao das condi¢des de habilitacdo da
contratada, para fins de empenho de despesa e pagamento, e anotara os problemas que
obstem o fluxo normal da liquidagdo e do pagamento da despesa no relatério de riscos
eventuais. (Decreto n°® 11.246, de 2022, art. 21, Ill);
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9.9.4 O gestor do contrato emitira documento comprobatoério da avaliagéo realizada pelos
fiscais técnico, administrativo e setorial quanto ao cumprimento de obrigagées assumidas
pelo contratado, com mengao ao seu desempenho na execugao contratual, baseado nos
indicadores objetivamente definidos e aferidos, e a eventuais penalidades aplicadas, de-
vendo constar do cadastro de atesto de cumprimento de obrigacdes. (Decreto n° 11.246,
de 2022, art. 21, VIII);

9.9.5 O gestor do contrato tomara providéncias para a formalizagao de processo admi-
nistrativo de responsabilizacédo para fins de aplicacdo de sang¢des, a ser conduzido pela
comissao de que trata o art. 158 da Lei n°® 14.133, de 2021, ou pelo agente ou pelo setor

com competéncia para tal, conforme o caso. (Decreto n® 11.246, de 2022, art. 21, X);

9.9.6 O gestor do contrato devera elaborar relatério final com informacgdes sobre a con-
secugao dos objetivos que tenham justificado a contratagéo e eventuais condutas a serem
adotadas para o aprimoramento das atividades da Administragdo. (Decreto n® 11.246, de
2022, art. 21, VI);

9.9.7 O gestor do contrato devera enviar a documentacao pertinente ao setor de contra-
tos para a formalizagdo dos procedimentos de liquidagado e pagamento, no valor dimensi-

onado pela fiscalizagéo e gestdo nos termos do contrato.

9.9.8 Do Preposto da Contratada
9.9.8.1 A CONTRATADA devera designar formalmente um preposto para representa-la
junto a CONTRATANTE durante toda a execugéo contratual, antes do inicio da prestagéo

dos servigos.

9.9.8.2 O preposto sera o responsavel por receber notificagdes, prestar esclarecimentos,
adotar providéncias operacionais e responder pelas ocorréncias verificadas na execugao

do contrato.
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9.9.8.3 A CONTRATANTE podera recusar, de forma motivada, a indicagédo ou a manu-
tencao do preposto, devendo a CONTRATADA indicar substituto no prazo definido pela

fiscalizacao.

9.10 Da medigao e do pagamento em dias de Agricultura Familiar: Nos dias em que
a alimentagao escolar for preparada com géneros alimenticios fornecidos integralmente
pela CONTRATANTE, oriundos da Agricultura Familiar, a medi¢ao e o pagamento a CON-
TRATADA considerarao exclusivamente o valor correspondente a prestacio dos servicos,
nao sendo devida qualquer remuneracéao referente ao fornecimento de géneros alimenti-

cios.

9.11 Da medicao e do pagamento das dietas especiais: A medi¢cdo e o pagamento
das adequacdes alimentares para atendimento de estudantes com necessidades alimen-
tares especiais observarao os critérios estabelecidos no Anexo VII, ndo sendo devida co-
branca adicional quando a adequacgao puder ser realizada mediante utilizagdo de alimen-
tos, preparagdes e insumos ja contemplados no fornecimento ordinario, sem gerar custo

adicional a Contratada.

9.12 A cobranca adicional somente sera admitida quando houver custo incremental efe-
tivamente comprovado, decorrente da necessidade de aquisi¢do ou fornecimento de ali-

mentos ou outros insumos nao contemplados no fornecimento ordinario.

9.13 A medicao de eventual custo adicional dependera de prévia autorizagao da Admi-
nistracdo e comprovacao do efetivo fornecimento e do custo adicional incorrido pela Con-

tratada, observadas as condigcdes estabelecidas no contrato e no Anexo VII.

9.14 A existéncia de diagndstico, prescrigdo meédica ou nutricional ou enquadramento
do estudante em qualquer das condi¢des relacionadas no Anexo VIl ndo implicara, por si

s0, direito a cobranca adicional.
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9.15 A distingdo entre os dias de fornecimento integral pela CONTRATADA e os dias
de fornecimento de insumos pela CONTRATANTE devera constar de forma clara nos ins-

trumentos de medicao, relatérios de execugao e documentos de atesto.

9.16 A CONTRATADA devera manter registros diarios das atividades executadas nes-
ses dias, os quais subsidiarao a fiscalizagao, a medi¢cao e o pagamento do servi¢o pres-

tado.

10 DAS CONDIGOES DE RECEBIMENTO, MEDIGAO, LIQUIDAGAO E PAGAMENTO

10.1 Do recebimento e da medicdo dos servicos

10.1.1 A execucéao do objeto sera acompanhada e fiscalizada nos termos do Modelo de
Gestao do Contrato, sendo a medic¢ao realizada com base nos servigos efetivamente pres-
tados, considerados os dias letivos, os tipos de refei¢cdes fornecidas e as condigdes espe-

cificas previstas neste Termo de Referéncia

10.1.2 Para fins de medigao, deverao ser apresentados relatérios mensais de execugao,
contendo, no minimo:
| — identificacdo das unidades escolares atendidas;
Il — quantitativo de refei¢cdes por tipo;
[Il — distingdo entre os dias de fornecimento integral pela CONTRATADA e os dias
em que os géneros alimenticios forem fornecidos pela CONTRATANTE
(Agricultura Familiar);

IV — registros operacionais exigidos pela fiscalizagao.

10.1.3 Os servicos serao recebidos provisoriamente pelos fiscais técnico e administra-
tivo, mediante verificagcdo do cumprimento das exigéncias técnicas, nutricionais, sanitarias

€ operacionais.

10.1.4 O recebimento definitivo ocorrera apds a analise dos relatérios, registros e demais

documentos exigidos, e apos a corregcao de eventuais inconformidades apontadas pela
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fiscalizacao.

10.1.5 O recebimento provisorio ou definitivo ndo exclui a responsabilidade da CONTRA-
TADA pela perfeita execugao do objeto, nem a obrigacao de reparar, corrigir ou substituir,

as suas expensas, quaisquer falhas identificadas.

10.1.6 A fiscalizacdo e o ateste dos servigos prestados seguirdo o rito de recebimento
provisorio e definitivo, cujos prazos maximos para aceite ou rejeicao por parte da Admi-
nistracao estarao fixados no Edital e na Minuta do Contrato, em obediéncia ao art. 140 da
Lei 14.133/2021.

10.2 Da liquidacio da despesa

10.2.1 A liquidacado da despesa sera realizada apos o recebimento definitivo dos servi-
¢os, mediante conferéncia da documentacao apresentada e da regularidade da execugéo

contratual.

10.2.2 Para fins de liquidagao, a nota fiscal ou documento equivalente devera conter, no
minimo:

| — identificacdo do contrato;

Il — periodo de referéncia da execugao;

[l — discriminagao dos servigos prestados;

IV — valor correspondente a medigao aprovada;

V — eventuais retengdes tributarias, quando cabiveis.

10.2.3 A nota fiscal devera estar acompanhada da comprovagao da regularidade fiscal e

trabalhista da CONTRATADA, nos termos da legislagao vigente.

10.2.4 Havendo inconsisténcias ou pendéncias, o prazo de liquidagao ficara suspenso

até a regularizagao, sem 6nus para a CONTRATANTE.
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10.3 Do pagamento

10.3.1 O pagamento sera efetuado mensalmente, apds a liquidagao da despesa, medi-

ante ordem bancaria em conta indicada pela CONTRATADA.

10.3.2 O pagamento considerara exclusivamente os servigos efetivamente executados e

atestados, sendo vedado qualquer pagamento antecipado ou por estimativa.

10.3.3 Nos dias em que a alimentacao escolar for preparada com géneros alimenticios
fornecidos integralmente pela CONTRATANTE, oriundos da Agricultura Familiar, o paga-
mento a CONTRATADA considerara apenas o valor correspondente a prestagcao dos ser-

vigos, conforme critérios definidos neste Termo de Referéncia.

10.3.4 Quando do pagamento, serao efetuadas as retengdes tributarias previstas na le-

gislacao aplicavel, observada a situacéao fiscal da CONTRATADA.

10.3.5 O pagamento ndo exime a CONTRATADA das responsabilidades trabalhistas,

previdenciarias, fiscais e operacionais decorrentes da execugao do contrato.

10.3.6 O pagamento sera efetuado apds a regular liquidagdo da despesa, observando
rigorosamente os prazos, critérios e condi¢gdes financeiras estritamente definidos no Edital

e na respectiva Minuta do Contrato.

11 DAS OBRIGAGOES DA CONTRATADA
11.1  Constituem obrigacées da CONTRATADA, além das demais previstas neste Termo

de Referéncia, no contrato e em seus anexos:

| — Executar integralmente os servigos de alimentagao escolar, compreendendo o
preparo, fornecimento, distribuigdo das refei¢cdes, higienizagdo de areas, equipamentos
e utensilios, observando rigorosamente os cardapios, gramaturas, padrdes nutricionais e
operacionais definidos pela CONTRATANTE;
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Il — Fornecer os géneros alimenticios, insumos, materiais, equipamentos, utensilios,
EPls, uniformes e demais recursos necessarios a execugao do objeto, salvo nos dias em
que os insumos forem fornecidos diretamente pela CONTRATANTE, conforme previsto
neste Termo de Referéncia;

[l — Cumprir integralmente as normas sanitarias, de seguranga alimentar e de boas
praticas de manipulagao, nos termos da legislagao vigente, especialmente as resolugdes
da ANVISA, do FNDE e do Programa Nacional de Alimentagao Escolar — PNAE;

IV — Manter equipe técnica e operacional em quantitativo suficiente e compativel com o
volume de refei¢gdes, numero de unidades escolares e turnos de funcionamento,
incluindo nutricionista responsavel técnico regularmente inscrito no respectivo Conselho
Regional de Nutricao;

V — Executar dietas especiais destinadas a estudantes com necessidades alimentares
especificas, conforme solicitagdo da CONTRATANTE e apresentacéo de laudo médico
ou nutricional, garantindo preparo separado, controle de contaminagao cruzada e
adequacao nutricional,

VI — Zelar pela conservagao, integridade e adequado funcionamento das cozinhas
escolares durante a execug¢ao dos servicos, comunicando formalmente a
CONTRATANTE qualquer irregularidade estrutural que extrapole suas
responsabilidades;

VIl — Manter registros, controles e evidéncias da execucéo dos servigos, incluindo
controle de temperatura, producéo, distribuicdo, coleta de amostras, relatérios técnicos e
demais documentos exigidos pela fiscalizagéo;

VIII — Permitir e facilitar o acesso da fiscalizagdo da CONTRATANTE e dos 6rgaos de
controle e vigilancia sanitaria as unidades escolares, centros de distribuicdo e demais
locais relacionados a execugao do contrato, bem como fornecer informagdes, registros e
documentos sempre que formalmente demandada pela Administracao, inclusive para
atendimento as atividades de controle social exercidas pelo Conselho de Alimentacao
Escolar — CAE.

IX — Responder integralmente por encargos trabalhistas, previdenciarios, fiscais,

comerciais e operacionais decorrentes da execucao do contrato;
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X — Reparar, as suas expensas, quaisquer danos causados a Administracdo ou a
terceiros decorrentes de falha na execugao dos servicos.

XI- A CONTRATADA devera afixar, em local visivel e de facil acesso nas unidades
escolares, os cardapios vigentes da alimentagdo escolar, devidamente aprovados pela
Nutricionista Responsavel Técnica da Secretaria Municipal de Educacgéao, contendo a
identificacdo do periodo de validade.

Xl - Os cardapios deverao permanecer atualizados e disponiveis para consulta da
comunidade escolar, do Conselho de Alimentacdo Escolar — CAE, dos 6rgaos de
fiscalizagao e controle, bem como da Vigilancia Sanitaria, em atendimento as diretrizes
do Programa Nacional de Alimentagao Escolar (PNAE).

Xl - Compete a Contratada a execugéo integral das atividades operacionais previstas
neste Termo de Referéncia, cabendo a Contratante a fiscalizagdo, 0 acompanhamento
técnico-nutricional e o ateste da conformidade dos servigos prestados.

12 DAS OBRIGAGOES DA CONTRATANTE

12.1 Constituem obrigacbes da CONTRATANTE, sem prejuizo de outras previstas neste
Termo de Referéncia e na legislacéo aplicavel:

| — Planejar, elaborar, aprovar e disponibilizar os cardapios da alimentagao escolar, por
meio da Nutricionista Responsavel Técnica e da equipe do Setor de Alimentacao

Escolar;

Il — Exercer a fiscalizagao técnica, administrativa e operacional da execucéo contratual,

designando fiscais e gestor do contrato, nos termos da Lei n°® 14.133/2021;

Il — Fornecer a CONTRATADA as informagdes necessarias ao adequado planejamento
e execugao dos servigos, incluindo cronogramas, quantitativos estimados e orientagoes

operacionais;

IV — Efetuar o pagamento a CONTRATADA pelos servigos efetivamente executados e
devidamente atestados, conforme critérios de medigcao estabelecidos neste Termo de

Referéncia;
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V — Fornecer diretamente os géneros alimenticios oriundos da Agricultura Familiar nos
dias especificos definidos no planejamento da alimentagao escolar, conforme diretrizes
do PNAE;

VI — Responsabilizar-se pela manutengao predial estrutural das unidades escolares,
incluindo cobertura, estrutura fisica, instalagdes hidraulicas e elétricas gerais, limpeza e
desinfeccdo de caixas d’agua, bem como servigos de dedetizacdo e desratizagao
predial, ndo abrangendo limpeza operacional, higienizagdo de utensilios ou rotinas de

manipulacao de alimentos, que permanecem sob responsabilidade da CONTRATADA;

VIl — Disponibilizar, quando existentes, equipamentos e utensilios de propriedade do

Municipio para uso da CONTRATADA, em regime de comodato, mediante inventario;

VIl — Apoiar a execugao dos testes de aceitabilidade e demais agbes de educagao

alimentar e nutricional, quando aplicavel;

IX — Comunicar formalmente a CONTRATADAS quaisquer alteragcdes no planejamento,

calendario escolar ou demanda de refeicoes;

X — Garantir as condic¢des institucionais necessarias para a continuidade do servico,

considerando tratar-se de atividade essencial e de carater permanente.

Xl - A comunicacao institucional com o Conselho de Alimentagao Escolar — CAE,
incluindo o envio de relatérios, informagdes e demais documentos exigidos pelo
Programa Nacional de Alimentagdo Escolar — PNAE, é de responsabilidade exclusiva da
CONTRATANTE, ndo cabendo a CONTRATADA qualquer atribuigao institucional junto
ao referido Conselho.
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13 FORMA E CRITERIOS DE SELEGAO DO FORNECEDOR E FORMA DE FOR-
NECIMENTO

13.1 Forma de selegao e critério de julgamento da proposta

13.1.1 O fornecedor sera selecionado por meio da realizagao de procedimento de LICI-
TACAO, na modalidade PREGAO, sob a forma ELETRONICA, com adogéo do critério de
julgamento pelo MENOR PRECO GLOBAL.

13.1.2 Embora o critério de julgamento da licitagdo seja o de menor prego global, a exe-
cucdo e a medicdo do objeto ocorrerdo por pregos unitarios, considerando os tipos de
refeicdes efetivamente fornecidos, os dias letivos atendidos e as condi¢des especificas de

execugao previstas neste Termo de Referéncia.

13.1.3 O menor prego global sera apurado a partir do somatoério dos valores unitarios
constantes da planilha de formacao de precgos, elaborada com base nas quantidades es-

timadas, exclusivamente para fins de julgamento das propostas.

13.1.4 A medigao e o pagamento observarao a execugao real do objeto, vedado qualquer
pagamento por servigos nao prestados, em conformidade com o principio do pagamento
por resultado e com o disposto nos arts. 92, 115 e 141 da Lei n® 14.133/2021.

13.2 Forma de fornecimento

13.2.1 O fornecimento do objeto sera parcial, considerando-se a execucgao integrada
dos servigos, com fornecimento de géneros alimenticios pela CONTRATADA, ressalva-
dos os dias em que os insumos forem fornecidos diretamente pela CONTRATANTE,

conforme previsto neste Termo de Referéncia.

13.3 Exigéncias de habilitagao
13.4 Para fins de habilitacao, o licitante devera comprovar os requisitos previstos nos
itens 13.4, 13.5, 13.6 e 14 deste Termo de Referéncia.
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13.4.1 Sociedade empresaria, sociedade limitada unipessoal — SLU ou sociedade
identificada como empresa individual de responsabilidade limitada - EIRELI: inscri-
¢ao do ato constitutivo, estatuto ou contrato social no Registro Publico de Empresas Mer-
cantis, a cargo da Junta Comercial da respectiva sede, acompanhada de documento com-

probatoério de seus administradores;

13.4.2 Sociedade empresaria estrangeira: portaria de autorizagdo de funcionamento
no Brasil, publicada no Diario Oficial da Unido e arquivada na Junta Comercial da unidade
federativa onde se localizar a filial, agéncia, sucursal ou estabelecimento, a qual sera
considerada como sua sede, conforme Instru¢cdo Normativa DREI/ME n.° 77, de 18 de
margo de 2020.

13.4.3 Sociedade simples: inscricdo do ato constitutivo no Registro Civil de Pessoas
Juridicas do local de sua sede, acompanhada de documento comprobatério de seus ad-

ministradores;

13.4.4 Filial, sucursal ou agéncia de sociedade simples ou empresaria: inscricao do
ato constitutivo da filial, sucursal ou agéncia da sociedade simples ou empresaria, res-
pectivamente, no Registro Civil das Pessoas Juridicas ou no Registro Publico de Empre-

sas Mercantis onde opera, com averbagao no Registro onde tem sede a matriz.

13.4.5 Sociedade cooperativa: ata de fundacgao e estatuto social, com a ata da assem-
bleia que o aprovou, devidamente arquivado na Junta Comercial ou inscrito no Registro
Civil das Pessoas Juridicas da respectiva sede, além do registro de que trata o art. 107
da Lei n® 5.764, de 16 de dezembro 1971.

13.4.6 Os documentos apresentados deverao estar acompanhados de todas as altera-

¢des ou da consolidacao respectiva.
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13.5 Habilitagao fiscal, social e trabalhista
13.5.1 Prova de inscricdao no Cadastro Nacional de Pessoas Juridicas ou no Cadastro

de Pessoas Fisicas, conforme o caso;

13.5.2 Prova de regularidade fiscal perante a Fazenda Nacional, mediante apresentagao
de certiddo expedida conjuntamente pela Secretaria da Receita Federal do Brasil (RFB)
e pela Procuradoria-Geral da Fazenda Nacional (PGFN), referente a todos os créditos
tributarios federais e a Divida Ativa da Unido (DAU) por elas administrados, inclusive
aqueles relativos a Seguridade Social, nos termos da Portaria Conjunta n® 1.751, de 02
de outubro de 2014, do Secretario da Receita Federal do Brasil da Procuradora-Geral da

Fazenda Nacional.

13.5.3 Prova de regularidade com o Fundo de Garantia do Tempo de Servigo (FGTS);

13.5.4 Prova de inexisténcia de débitos inadimplidos perante a Justica do Trabalho, me-
diante a apresentagao de certiddo negativa ou positiva com efeito de negativa, nos termos
do Titulo VII-A da Consolidacdo das Leis do Trabalho, aprovada pelo Decreto-Lei n°
5.452, de 1° de maio de 1943;

13.5.5 Prova de inscricdo no cadastro de contribuintes [Estadual/Distrital] ou [Munici-
pal/Distrital] relativo ao domicilio ou sede do fornecedor, pertinente ao seu ramo de ativi-

dade e compativel com o objeto contratual;

13.5.6 Prova de regularidade com a Fazenda [Estadual/Distrital] ou [Municipal/Distrital]
do domicilio ou sede do fornecedor, relativa a atividade em cujo exercicio contrata ou

concorre;

13.5.7 Caso o fornecedor seja considerado isento dos tributos [Estadual/Distrital] ou [Mu-
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nicipal/Distrital] relacionados ao objeto contratual, devera comprovar tal condigdo medi-
ante a apresentacao de declaragao da Fazenda respectiva do seu domicilio ou sede, ou

outra equivalente, na forma da lei.

13.6 Qualificagao Econdémico-Financeira

13.6.1 Certidao negativa de insolvéncia civil expedida pelo distribuidor do domicilio ou
sede do licitante, caso se trate de pessoa fisica, desde que admitida a sua participacao
na licitagdo (art. 5°, inciso Il, alinea “c”, da Instru¢cdo Normativa Seges/ME n° 116, de

2021), ou de sociedade simples;

13.6.2 Certiddo negativa de faléncia expedida pelo distribuidor da sede do fornecedor -
Lei n°® 14.133, de 2021, art. 69, caput, inciso Il);

13.6.3 Balancgo patrimonial, demonstracao de resultado de exercicio e demais demons-

tragdes contabeis dos 2 (dois) ultimos exercicios sociais, comprovando;

13.6.4 indices de Liquidez Geral (LG), Liquidez Corrente (LC), e Solvéncia Geral (SG)

superiores a 1 (um);

13.6.5 As empresas criadas no exercicio financeiro da licitagao deverao atender a todas
as exigéncias da habilitacdo e poderédo substituir os demonstrativos contabeis pelo ba-

lanco de abertura.

13.6.6 Os documentos referidos acima limitar-se-ao ao ultimo exercicio no caso de a

pessoa juridica ter sido constituida ha menos de 2 (dois) anos;

13.6.7 Os documentos referidos acima deverao ser exigidos com base no limite definido
pela Receita Federal do Brasil para transmissao da Escrituragao Contabil Digital - ECD
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ao Sped.

13.6.8 Caso a empresa licitante apresente resultado inferior ou igual a 1 (um) em qual-
quer dos indices de Liquidez Geral (LG), Solvéncia Geral (SG) e Liquidez Corrente (LC),
sera exigido para fins de habilitacao patrimonio liquido minimo de 10% do valor total es-

timado da contratagao.

13.6.9 As empresas criadas no exercicio financeiro da licitacdo deverao atender a todas
as exigéncias da habilitacdo e poderédo substituir os demonstrativos contabeis pelo ba-
lango de abertura. (Lei n°® 14.133, de 2021, art. 65, §1°).

13.6.10 O atendimento dos indices econémicos previstos neste item devera ser atestado
mediante declaracido assinada por profissional habilitado da area contabil, apresentada

pelo fornecedor.

14. Qualificagao

14.1 Qualificagao Técnica

14.1.1 Declaragéo de que o fornecedor tomou conhecimento de todas as informacgdes e
das condi¢des locais para o cumprimento das obriga¢des objeto da contratacdo assinada
pelo representante legal da pretendida;

14.1.2 Essa declaragao podera ser substituida por declaracédo formal assinada pelo res-
ponsavel técnico do interessado acerca do conhecimento pleno das condigdes e peculia-
ridades da contratagao;

14.1.3 Certiddo de Registro e Quitagdo (CRQ) atualizada da empresa fornecida pelo
Conselho Regional de Nutrigdo (CRN) da regido vinculada a licitante, em atendimento a

Resolugéo no 702/2021 do Conselho Federal de Nutrigao;

Secretaria Municipal da Fazenda

Avenida Octogonal, S/N.°, Quadra 21, Praga dos Trés Poderes - Bairro Jardim Imperial. CEP: 47864-090.
Luis Eduardo Magalhaes - BA.




Prefeitura Municipal
de Luis Eduardo Magalhaes

14.1.4 Comprovacéo de vinculo empregaticio através de carteira profissional junto a li-
citante, acompanhada da copia do Atestado de Responsabilidade Técnica, comprovante

de inscrigcao e certidao de registro e quitagao do profissional junto ao CRN.

14.1.5 A empresa devera comprovar que possui em seu quadro técnico, na condi¢cao de
socio ou empregado, profissional formado em Nutricdo, na funcdo de Responsavel Téc-
nico, que comprove estar exercendo o seu oficio na licitante, e que seja portador do com-
petente registro no Orgéo de Classe da categoria, o CRN - Conselho Regional de Nutri-

gao.

14.1.6. A comprovagao do vinculo ou da disponibilidade do profissional podera ser
realizada por meio de contrato social, registro como empregado, contrato de prestacéo de
servigos ou outro documento juridicamente idbneo que demonstre a disponibilidade do

profissional para a execugao do objeto, conforme permitido pela legislagao aplicavel.

14.2 Qualificagao Técnico-Operacional

14.2.1 Comprovacao de aptidao para execucao de atividades pertinentes e compativeis
com o objeto da licitagdo (Alimentacao Coletiva ou Alimentacao Escolar), por meio da
apresentacao de certidoes ou atestados emitidos por pessoas juridicas de direito publico

ou privado, ou pelo conselho profissional competente, quando for o caso.

14.2.2 Para fins da comprovacgao de que trata este subitem, os atestados deverao dizer

respeito a contrato(s) executado(s) com as seguintes caracteristicas minimas:

14.2.3 Os atestados deverdao comprovar experiéncia anterior na execugao de servicos
pertinentes e compativeis com o objeto, admitido o somatério de atestados, nos termos

da legislagao aplicavel;

14.2.4 Serao admitidos, para fins de comprovacao de quantitativo minimo de servico, a
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apresentacao e o somatoério de diferentes atestados de servicos executados de forma
concomitante, pois essa situagao equivale, para fins de comprovacao de capacidade téc-

nico-operacional, a uma unica contratagao.

14.2.5 Nos atestados de capacidade técnica poderdao ser apresentados em nome da

matriz ou da filial do fornecedor.

14.2.6 O fornecedor disponibilizara todas as informagdes necessarias a comprovagao
da legitimidade dos atestados, apresentando, quando solicitado pela Administracao, co-
pia do contrato que deu suporte a contratacédo, endereco atual do Contratante e local em

que foram prestados os servigos, entre outros documentos.

14.2.7 Os atestados deverao referir-se a servigos prestados no ambito de sua atividade

econdmica principal ou secundaria especificadas no contrato social vigente.

14.2.8 Serio aceitos atestados ou outros documentos habeis emitidos por entidades es-
trangeiras quando acompanhados de tradugao para o portugués, salvo se comprovada a

inidoneidade da entidade emissora.

14.2.9 A apresentacgao, pelo fornecedor, de certiddes ou atestados de desempenho an-
terior emitido em favor de consércio do qual tenha feito parte sera admitida, desde que
atendidos os requisitos do art. 67, 8§§ 10 e 11, da Lei n® 14.133/2021 e regulamentos sobre

o tema.

14.1.1. Comprovacao de experiéncia anterior na prestacdo de servigos continuos
pertinentes e compativeis com o objeto licitado, por periodo minimo de 02 (dois) anos,

consecutivos ou ndo, nos termos do art. 67, § 5°, da Lei n® 14.133/2021:

Secretaria Municipal da Fazenda

Avenida Octogonal, S/N.°, Quadra 21, Praca dos Trés Poderes - Bairro Jardim Imperial. CEP: 47864-090.
Luis Eduardo Magalhaes - BA.




Prefeitura Municipal
de Luis Eduardo Magalhaes

14.1.1.1. E admitido o somatério de atestados para atingimento do prazo de 02 (dois)
anos, desde que referentes a periodos distintos, ndo sendo computados em duplicidade

os prazos de contratos executados simultaneamente.

14.2.10 Comprovacao de capacidade técnico-operacional para gestdo de mao de obra
mediante atestado(s) que comprove(m) a execugao, pelo fornecedor, de contratos simul-
tadneos ou individuais envolvendo, no minimo, 50% (cinquenta por cento) do total de pos-
tos de trabalho previstos neste Termo de Referéncia, conforme autoriza o art. 67, § 2°, da
Lei n® 14.133/2021.

14.3 Qualificagao Técnico-Profissional

14.3.1 Apresentagdo do(s) profissionais(is), abaixo indicado(s), devidamente regis-
trado(s) no conselho profissional competente, detentor(es) de atestado de responsabili-
dade técnica por execugao de servigo de caracteristicas semelhantes, também abaixo

indicado(s):

14.3.1.1 Para o Nutricionista: servigos de supervisdo de alimentagao escolar ou servigo

equivalente;

14.3.1.2 O(s) profissional(is) acima indicado(s) devera(ao) participar do servigo objeto do
contrato, e sera admitida a sua substituicao por profissionais de experiéncia equivalente
ou superior, desde que aprovada pela Administragéo (§ 6° do art. 67 da Lei n® 14.133, de
2021);

14.3.1.3 Apresentacao da relacdo de compromissos assumidos e pendentes de cumpri-
mento pelo fornecedor, que importem em diminuigao da disponibilidade dos profissionais

indicados no item anterior.
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14.3.2 Nao serdo admitidos atestados de responsabilidade técnica de profissionais que,
na forma de regulamento, tenham dado causa a aplicagéo das sangdes previstas nos in-
cisos lll e IV do caput do art. 156 da Lein.° 14.133, de 2021, em decorréncia de orientagao

proposta, de prescrigdo técnica ou de qualquer ato profissional de sua responsabilidade.

14.3.3 Os atestados de capacidade técnica poderao ser apresentados em nome da ma-

triz ou da filial do fornecedor.

14.4 Disposicoes gerais sobre habilitagao
14.4.1 Na&o serao aceitos documentos de habilitagdo com indicacado de CNPJ/CPF dife-

rentes, salvo aqueles legalmente permitidos.

14.4.2 Se o fornecedor for a matriz, todos os documentos deverao estar em nome da
matriz, e se o fornecedor for a filial, todos os documentos deverdo estar em nome da filial,
exceto para atestados de capacidade técnica, e no caso daqueles documentos que, pela

propria natureza, comprovadamente, forem emitidos somente em nome da matriz.

14.4.3 Serao aceitos registros de CNPJ de fornecedor matriz e filial com diferengas de
numeros de documentos pertinentes ao CND e ao CRF/FGTS, quando for comprovada a

centralizacado do recolhimento dessas contribuigdes.

15 ESTIMATIVAS DO VALOR DA CONTRATAGAO

15.1 A estimativa do valor da contratacao foi elaborada em conformidade com a Lei n°
14.133/2021, com a Instru¢do Normativa n® 65/2021 e com as conclusdes do Estudo
Técnico Preliminar, considerando a complexidade, a abrangéncia e a escala dos servigos
de alimentacao escolar a serem executados na rede municipal de ensino de Luis Eduardo
Magalhaes — BA.
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15.2 Para a formagao da estimativa de custos, foi realizado levantamento de mercado
por meio de pesquisa junto a potenciais fornecedores especializados em alimentagao
escolar e alimentagdo coletiva, com capacidade técnica, operacional e logistica
compativel com o objeto, considerando a execugéo integrada dos servigos, a diversidade
de cardapios, o atendimento as diferentes etapas e modalidades de ensino, bem como a

necessidade de atendimento a dietas especiais.

15.3 Para fins de estimativa de custos, foi utilizado o Sistema Banco de Pregos como
fonte de referéncia para a pesquisa e composicao dos valores estimados da contratacio,
considerando os registros de contratagcbes similares e os pregos praticados no mercado.
A utilizacao da referida ferramenta contribui para a obtengado de parametros atualizados e
compativeis com a realidade de mercado, em observancia aos principios do planejamento,
da economicidade, da eficiéncia e da adequada formagao do preco, nos termos da Lei n°®
14.133/2021 e da Instrucdo Normativa n°® 65/2021.

15.4 Os valores obtidos por meio do Banco de Precos foram analisados e considerados
de acordo com as caracteristicas e especificidades do objeto pretendido, buscando-se
assegurar que os parametros utilizados fossem compativeis com a realidade da

contratagcdo e com as necessidades da Rede Municipal de Ensino.

15.5 AQuanto as contratagbes e aos modelos de execugao anteriormente adotados pelo
Municipio, estes nao foram utilizados como parametro principal para a estimativa de
custos, tendo em vista que apresentavam escopo reduzido, menor complexidade
operacional e formatacao distinta em relacao ao objeto ora pretendido. A contratacao atual
contempla a execugao integrada e continua dos servicos de alimentagdo escolar,
abrangendo aquisicdo de géneros alimenticios, logistica de abastecimento, preparo,

distribuicdo, apoio operacional nas unidades escolares, atendimento a diferentes
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modalidades de ensino, dietas especiais, controle sanitario rigoroso e fornecimento de

mao de obra especializada, o que inviabiliza a comparagao direta com contratos pretéritos.

15.6 Diante dessas diferencas estruturais, operacionais e técnicas, optou-se pela
utilizagdo dos parametros obtidos por meio do Banco de Pregos, mediante analise de
contratagdes similares e adequacéo dos valores as caracteristicas do objeto, buscando
assegurar maior aderéncia da estimativa de custos a realidade atual da Rede Municipal
de Ensino e a solugao tecnicamente mais adequada, conforme demonstrado neste Estudo

Técnico Preliminar.

15.7 Portanto, o custo estimado total da contratacdo ¢ de R$ 30.004.380,00 (Trinta

milhdes, quatro mil e trezentos e oitenta reais).

16 PLANILHA DE FORMAGAO DE PREGO
16.1 A licitante devera apresentar Planilha de Formagao de Precos detalhada, demons-

trando de forma clara e segregada os custos relacionados:

16.1.1 | — ao fornecimento dos géneros alimenticios;

16.1.2 Il — a prestacao dos servigos (mao de obra, encargos sociais, EPIs, insumos, lo-

gistica, administragdo e demais custos operacionais).

16.2 A planilha devera contemplar todos os custos diretos e indiretos, tributos, encargos
trabalhistas, previdenciarios, fiscais, despesas administrativas, margem de lucro e demais

componentes necessarios a perfeita execugao do objeto.
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16.3 A auséncia de informagdes essenciais ou a impossibilidade de aferigdo da exequi-
bilidade e composi¢cao dos precos podera ensejar diligéncia ou, quando configurada hipé-

tese legal de desclassificagcado, a desclassificagdo da proposta.

17 REAJUSTE DE PREGO, DA REPACTUAGAO E DA REVISAO

17.1 Do Reajuste de Preco

17.1.1 Os pregos contratados serdo fixos e irreajustaveis pelo prazo minimo de 12
(doze) meses, contados a partir da data da apresentagao da proposta, nos termos do art.
92, inciso V, e art. 134 da Lei n® 14.133/2021.

17.1.2 Apds o decurso do periodo minimo de 12 (doze) meses, os pregos poderao ser
reajustados, mediante solicitacao formal da CONTRATADA, acompanhada da respectiva
justificativa e documentagdo comprobatdria, com o objetivo de preservar o equilibrio eco-

némico-financeiro do contrato.

17.1.3 Considerando que o objeto contratual compreende prestacéo de servigos continu-
ados com dedicagao de mao de obra e fornecimento de géneros alimenticios, o reajuste
devera observar a estrutura de formacéao de precos do contrato, podendo a Administragao
adotar indices distintos ou metodologia especifica, desde que adequados a natureza dos

custos e previamente definidos ou validados pela CONTRATANTE.

17.1.4 O reajuste ndo sera automatico, ficando condicionado a analise técnica da Admi-
nistracdo, a comprovacao da variacao efetiva dos custos e a formalizagdo por meio de

termo aditivo, observados os limites legais e orgamentarios.

17.1.5 Para a parcela correspondente aos géneros alimenticios ou a méo de obra, sera
adotado o indice IPCA/IBGE (ou INPC).

17.2 Da Repactuacao

17.2.1 A repactuagao podera ser admitida exclusivamente para os contratos de servigos
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continuados com dedicacao exclusiva ou predominante de mao de obra, visando a ade-
quacéao dos pregos contratuais a variagao dos custos decorrentes de alteragées compro-
vadas em encargos trabalhistas, previdenciarios, fiscais ou decorrentes de instrumentos

normativos de trabalho, nos termos da legislacéo vigente.

17.2.2 A repactuacao devera ser solicitada formalmente pela CONTRATADA, acompa-
nhada de planilha de custos atualizada, memoria de calculo e documentos que compro-

vem a variagao dos custos, sendo vedada a aplicagao automatica.

17.2.3 A analise do pedido de repactuacao sera realizada pela Administracao, que veri-
ficara a pertinéncia, a legalidade, a razoabilidade dos valores apresentados e a efetiva

vinculagao dos custos ao objeto contratado.

17.2.4 Nao sera admitida repactuacéo para recomposicao de custos decorrentes de erro
de planejamento, subdimensionamento da proposta, falhas na gestdo contratual ou au-

mento de custos que ndo guardem relagao direta com a execucgéo do contrato.

17.3 Da Revisao (Reequilibrio Econémico-Financeiro)

17.3.1 A revisao dos precgos contratuais podera ser concedida, a qualquer tempo, inde-
pendentemente do prazo de 12 (doze) meses, quando ocorrerem fatos imprevisiveis, ou
previsiveis, porém de consequéncias incalculaveis, ou ainda fatos supervenientes, alheios
a vontade das partes, que alterem de forma significativa a equagao econémico-financeira

originalmente pactuada, nos termos do art. 124, inciso Il, alinea “d”, da Lei n® 14.133/2021.

17.3.2 O pedido de revisao devera ser devidamente fundamentado pela CONTRATADA,
acompanhado de documentos técnicos e financeiros que comprovem o desequilibrio eco-

ndmico-financeiro alegado, cabendo a Administragdo a analise criteriosa do pleito.

17.3.3 A revisao nao se confunde com reajuste ou repactuagdo e nao sera concedida
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para recompor varia¢des ordinarias de mercado, riscos normais do negaocio, inflagao pre-

visivel ou aumentos decorrentes de ma gestédo contratual.

17.3.4 A eventual concessao da revisao dependera de analise técnica, juridica e orga-

mentaria, e sera formalizada mediante termo aditivo especifico.

17.3.5 Para fins de reajuste, repactuacédo ou revisdo, a analise da variagado de custos
devera observar a estrutura de formacao de precos do contrato, considerando, de forma
segregada, os custos relativos a mao de obra, aos géneros alimenticios, aos insumos

operacionais e a logistica, vedada a recomposi¢cdo automatica ou genérica de precos.

18 PRAZO DO CONTRATO

18.1 O prazo de validade do Termo de Contrato é 12 (doze meses), com inicio na
data de sua assinatura, na forma do artigo 105 da Lei n°® 14.133, de 2021, podendo ser
prorrogado por iguais e sucessivos periodos, nos termos do art. 107, da referida norma,
desde que haja interesse da Administragdo e vantajosidade na manuteng¢ao da contrata-

¢ao.

18.2 A prorrogacgao estara condicionada a avaliagado da execugao dos servigos, ao inte-

resse publico e a disponibilidade orgcamentaria.

19 ADEQUAGAO ORGCAMENTARIA

19.1 A contratagdo sera atendida pela seguinte dotagao:

UNIDADE: 0206200 - FUNDO MUNICIPAL DE EDUCAGCAO - FME

ATIVIDADE: 12.306.704.2.017 - GESTAO DAS ACOES DO PROGRAMA DE
ALIMENTACAO ESCOLAR - PNAE

12.361.701.2.016 - GESTAO DAS ACOES DO PROGRAMA SALARIO - EDUCACAO -
QSE
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ELEMENTO DE DESPESA:
3.3.90.30.00 - MATERIAL DE CONSUMO
3.3.90.39.00 - OUTROS SERVIGOS TERCEIROS-PESSOA JURIDICA

FONTE:

1.5000000 - REC. nao Vinc. de Imp.

1.5520000 - TRANSF.FNDE-Prog.Nac.de Alim.Escolar-(PNAE)
1.5500000 - Salario Educ.

19.2 Da segregacao das fontes de recursos e da utilizagao dos recursos do PNAE
19.2.1 A execugao contratual observara a estrita segregacdo das despesas segundo a

respectiva fonte de custeio.

19.2.2 Os recursos financeiros repassados pelo Fundo Nacional de Desenvolvimento da
Educacao — FNDE, no ambito do Programa Nacional de Alimentacdo Escolar — PNAE,
serao utilizados exclusivamente para o custeio dos géneros alimenticios elegiveis ao Pro-

grama, observada a legislagao e regulamentagao vigente.

19.2.3 As despesas relativas a prestagao dos servigos de preparo, manipulagao, distribui-
¢ao, mao de obra, logistica, transporte, gas de cozinha, materiais de limpeza e higieniza-
¢ao, materiais descartaveis, equipamentos, utensilios, manutencao, uniformes, equipa-
mentos de protecdo individual e demais despesas operacionais decorrentes da execugao
contratual serdo custeadas com recursos proprios da Administragao, inclusive outras fon-
tes orcamentarias legalmente admitidas, vedada a utilizacdo dos recursos transferidos
pelo FNDE/PNAE para tais finalidades.

19.2.4 A medicéao, o faturamento e os documentos fiscais deverao permitir a identificagcao
e segregacao das parcelas correspondentes ao fornecimento de géneros alimenticios e a
prestacdo dos servicos, de modo a assegurar a adequada vinculagao da despesa a res-

pectiva fonte de recursos.

19.2.5 A CONTRATADA devera emitir documentacgao fiscal e apresentar os documentos
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de suporte necessarios a correta identificacado das despesas, sempre que solicitado pela

fiscalizagao e pelos setores responsaveis pela execugao orgamentaria e financeira.

19.2.6 A eventual utilizagéo, pela CONTRATANTE, de géneros alimenticios adquiridos di-
retamente no ambito do PNAE, inclusive aqueles oriundos da Agricultura Familiar, ndo
implicara transferéncia a CONTRATADA de despesas que nao sejam legalmente custea-

veis com recursos do FNDE.

20 ANEXOS TECNICOS:

Fazem parte deste Termo, os seguintes anexos:

ANEXO | — Da composicao dos itens de refeicdo e servigo e per capita;
ANEXO Il — Da qualidade do alimento;

ANEXO Ill — Dos servicos;

ANEXO IV - Da relagdo matriculados por unidade e enderecos das unidades;
ANEXO V - Do quantitativo de utensilios e equipamentos.

ANEXO VI - Quadro de pessoal necessario para execugao.

ANEXO VIl - Classificacdo das Dietas Especiais.

Luis Eduardo Magalhaes, 03 de setembro de 2026.

JEFFERSON LEITE DE MELO
Secretario Municipal de Educagéao
Portaria n° 751/2025

GERVANA RABELO ALVES
Coordenadora de Merenda Escolar
Portaria n® 845/2025
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COMPOSIGAO DO CARDAPIO ESCOLAR

Este documento apresenta o planejamento nutricional e operacional dos
cardapios destinados as unidades escolares da Rede Municipal de
Ensino, considerando as diretrizes do Programa Nacional de
Alimentacao Escolar (PNAE) e o compromisso da Prefeitura Municipal
de Luis Eduardo Magalhaes, com a promog¢ao da alimentagao adequada,

saudavel e de qualidade para todos os estudantes.
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ANEXOS TECNICOS:

Secretaria Municipal de Educacao

Rua Valdemar Klein, n° 129 - Jardim Imperial, Luis Eduardo Magalhaes - BA, 47864-128
Pagina 125 de 308



E Prefeitura Municipal
"f-g:-‘ de Luis Eduardo Magalhaes

ANEXO TECNICO | - DESCRIGAO DO ITEM 01: Refeigdo Tipo 01 (LANCHE SIMPLES I)

OBSERVACOES:

1. As porgdes abaixo estio apresentadas como PORCAO PRONTA. Para o célculo das quantidades em alimento cru, devem ser considerados
o fator de corregao (FC) e o indice de cocgao (IC) especificos de cada alimento, que podem variar conforme o produto e a marca e devem
ser informados nas Fichas Técnicas de Preparo (FTP), contendo: composi¢do, rendimento, FC, IC, informagdes nutricionais e modo de
preparo;

2. Os sucos e frutas ndodevem se repetir dentro do ciclo de 10 dias. Sempre que possivel, priorizar frutas da estagéo e produtos da agricultura
familiar (quando ofertados) mantendo o cardapio regionalizado e nutritivo;

3. Os sucos devem ser preparados no dia do consumo, utilizando polpa 100% natural ou fruta in natura, sem adicdo de acgucar além do

preconizado pelo PNAE, e sem aditivos;

As preparagdes adogadas serao controladas conforme as defini¢des do Programa de Alimentagao Escolar (PNAE);

Opcoes de suco de frutas: acerola, caju, manga, goiaba, abacaxi, maracuja, tamarindo, caja, uva, entre outras;

Opcoes de frutas: Banana, maca, péra, manga, melancia, meldo, mamao, laranja, tangerina, ameixa entre outras;

Opcoes de bolos naturais: simples, laranja, milho, fuba, cenoura;

© N o a &

A porgao das bebidas esta sendo considerada com base no rendimento final (por¢ao a ser ofertada ao aluno), tendo em vista a u tilizacao de
ingredientes soluveis ou dispersaveis em liquidos (como alimentos em po).

9. Caso haja estudantes com Necessidades Alimentares Especiais (NAE), incluindo alergias, intolerancias, doengas metabdlicas, condigdes
crbnicasou quaisquerrestricbes alimentares diagnosticadas, o cardapio, os géneros alimenticios e/ou as preparagdes devera o ser adequados

e substituidos conforme orientacdo nutricional especifica, respeitando as determina¢dées da Resolugdo FNDE n° 04/2026, garantindo
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seguranca e atendimento integral as necessidades individuais dos alunos. As substituicdbes ndo poderao acarretar prejuizo nutricional e

deverao manter padrao de qualidade, apresentagao e valor nutricional equivalente.
OPGOES DE PREPARAGAO:

Opcao 1: Pao de Leite com Manteiga (50 g de pao, 5 g de manteiga — total: 55 g) + Suco de Fruta (30 g de polpa, 120 ml de aguae 5 g de agucar
— porgéo total: 150 ml) + Fruta (100 g);

Opcao 2: Pao de Leite com Manteiga (50 g de pao + 5 g de manteiga — total: 55 g) + Leite com Cacau em P6 (150 ml de leite integral, 15 g de

cacau em p6 e 5 g de agucar— porgao total: 150 ml) + Fruta (100 g);

Opcao 3: Pao de Leite com Manteiga (50 g de pao + 5 g de manteiga — total: 55 g) + Café com Leite Integral (110 ml de leite integral,40 ml de
café adogado — porgao total: 150 ml) + Fruta (100 g);

Opcao 4: Pao de Leite com Manteiga (50 g de pao + 5 g de manteiga — total: 55 g) + logurte (natural, sem adi¢ao de corantes, aromatizantes ou

conservantes — 100 ml) + Fruta (100 g);
Opcao 5: Bolo Natural (50 g) + Suco de Fruta (30 g de polpa, 120 ml de agua e 5 g de agucar — porgao total: 150 ml) + Fruta (100 g);

Opcao 6: Bolo Natural (50 g) + Leite com Cacau em P6 (150 ml de leite integral, 15 g de cacau em pd, 5 g de agucar — porgao total: 150 ml) +
Fruta (100 g);
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Opcao 7: Bolo Natural (50 g) + Café com Leite Integral (110 ml de leite integral, 40 ml de café adogado — porgao total: 150 ml) + Fruta (100 g);
Opcao 8: Bolo Natural (50 g) + logurte (natural, sem adi¢gao de corantes, aromatizantes ou conservantes — 100 ml) + Fruta (100 g);

Opcao 9: Pao Caseiro com Manteiga (50 g de péo, 5 g de manteiga — total: 55 g) + Café com Leite (110 ml de leite integral, 40 ml de café

adogado— porgéo total: 150 ml) + Fruta (100 g);

Opcao 10: Pao Caseiro com Manteiga (50 g de péo, 5 g de manteiga — total: 55 g) + Suco de Fruta (30 g de polpa, 120 ml de a4guae 5 g de
agucar — porcao total: 150 ml) + Fruta (100 g);

Opgao 11: Pao Salgado (80 g) + Vitamina de Fruta (120 ml de leite integral, 50 g de fruta ou polpa de fruta, 5 g de agucar — porgéo total: 150 ml)
+ Fruta (100 g);

Opcao 12: Pao Salgado (80 g) + Suco de Fruta (30 g de polpa, 120 ml de agua e 5 g de agucar — porgao total:150 ml) + Fruta (100 g);

Opcao 13: Pao com Ovo (50 g de pao de leite ou francés + 50 g de ovo de galinha — porgéo total: 100 g) + Suco de Fruta (30 g de polpa, 120 ml
de agua e 5 g de agucar — total: 150 ml) + Fruta (100 g);

Opcao 14: Pao com Ovo (50 g de pao de leite ou francés + 50 g de ovo de galinha—porgéo total: 100 g) + Café com Leite (110 ml de leite integral,

40 ml de café — porgao total: 150 ml) + Fruta (100 g);
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Opcao 15: Pao com Geleia (50 g de pao de leite ou francés + 15 g de geleia — porcéao total: 65 g) + Leite com Cacau em P6 (150 ml de leite

integral, 15 g cacau em po, 5 g agucar — porgao total:150 ml) + Fruta (100 g);

Opcao 16: Pdo com Paté de Frango Natural (50 g de pao de leite ou francés + 15 g de paté de frango — porgéo total: 65 g) + Sucode Fruta (30 g
de polpa, 120 ml de agua e 5 g de agucar — total:150 ml) + Fruta (100 g);

Opcao 17: Rosca Artesanal (50 g) + Suco de Fruta (30 g de polpa, 120 ml de agua e 5 g de agucar — porcao total:150 ml) + Fruta (100 g);
Opgao 18: Rosca Artesanal (50 g) + logurte (natural, sem adi¢ao de corantes, aromatizantes ou conservantes — 100 ml) + Fruta (100 g);

Opgao 19: Pao com Queijo (50 g de pao + 10 g de queijo — porgéo total: 60 g) + Leite com Cacau em p6 (150 ml de leite integral, 15 g cacau em

po, 5 g de acucar — porgao total: 150 ml) + Fruta (100 g);

Opgao 20: Pao com Queijo (50 g de pao + 10 g de queijo — porgao total: 60 g) + logurte (natural, sem adi¢cado de corantes, aromatizantes ou

conservantes — 100 ml) + Fruta (100 g).
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ANEXO TECNICO | - DESCRIGAO DO ITEM 02 - Refeigcdo Tipo 02 (LANCHE SIMPLES 1)
OBSERVACOES:

1. As porcdes abaixo estio apresentadas como PORCAO PRONTA. Para o célculodas quantidades em alimento cru, devem ser considerados
o fator de correcao (FC) e o indice de coccao (IC) especificos de cada alimento, que podem variar conforme o produto e a marca e devem
ser informados nas Fichas Técnicas de Preparo (FTP), contendo: composi¢cao, rendimento, FC, IC, informagdes nutricionais e modo de
preparo;

2. Os sucos e frutas ndaodevem se repetir dentro do ciclo de 10 dias. Sempre que possivel, priorizar frutas da estagao e produtos da agricultura
familiar (quando ofertados), mantendo o cardapio regionalizado e nutritivo;

3. Os sucos devem ser preparados no dia do consumo, utilizando polpa 100% natural ou fruta in natura, sem adi¢ao de agucar além do

preconizado pelo PNAE, e sem aditivos;

As preparagdes adogadas serao controladas conforme as definicbes do Programa de Alimentagéo Escolar (PNAE);

Opcoes de suco de frutas: acerola, caju, manga, goiaba, abacaxi, maracuja, tamarindo, caja e uva;

Opcoes de frutas: Banana, maga, péra, manga, melancia, meldo, mamao, laranja, tangerina, ameixa entre outras;

Opcoes de bolos naturais: simples, laranja, milho, fuba, cenoura;

© N o a bk~

A porgao das bebidas esta sendo considerada com base no rendimento final (por¢ao a ser ofertada ao aluno), tendo em vista a u tilizagao de
ingredientes soluveis ou dispersaveis em liquidos (como alimentos em po);

9. Caso haja estudantes com Necessidades Alimentares Especiais (NAE), incluindo alergias, intolerancias, doengas metabdlicas, co ndi¢des
crdnicasou quaisquerrestrigdes alimentares diagnosticadas, o cardapio, os géneros alimenticios e/ou as preparag¢des devera o ser adequados

e substituidos conforme orientacdo nutricional especifica, respeitando as determinagdes da Resolugdo FNDE n° 04/2026, garantindo
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seguranca e atendimento integral as necessidades individuais dos alunos. As substituicdbes ndo poderao acarretar prejuizo nutricional e

deverao manter padrao de qualidade, apresentacgao e valor nutricional equivalente
OPCOES DE PREPARAGAO:
Opcao 1: Biscoito Doce ou Salgado (30 g) + Suco de Fruta (30 g de polpa, 120 ml de agua e 5 g de agucar — porcéo total: 150 ml);
Opcao 2: Fruta (100 g);
Opgao 3: Milho Cozido (100 g);

Opcao 4: Biscoito Doce ou Salgado (30 g) + Vitaminade Fruta (120 ml de leite integral, 50 g de fruta ou polpa de fruta, 5 g de agucar — porgao
total: 150 ml);

Opcao 5: Batata Doce Cozida (150 g);

Opcao 6: Banana da Terra Cozida (1509);

Opgao 7: Biscoito de Polvilho (20 g) + Suco de Fruta (30 g de polpa, 120 ml de agua e 5 g de agucar — total: 150 ml) + Fruta (100 g);
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Opcao 8: Smoothie de Morango ou Maracuja (100 g de banana congelada, 60 ml de leite, 30 g morango ou maracuja polpaou in naturae 5 g de
agucar porcao final: 200 ml) + Fruta (100 g);

Opcao 9: Smoothie de Manga (100 g de banana congelada, 60 ml de leite, 30 g manga in naturae 5 g de agucar porgao final: 200 ml) + Fruta
(1009);

Opcao 10: logurte (natural, sem adicéo de corantes, aromatizantes ou conservantes — 100 ml) + Biscoito Doce ou Salgado (30 g) + Fruta (100 g).
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ANEXO TECNICO | - DESCRIGAO DO ITEM 03 - Refei¢do Tipo 03 (LANCHE SIMPLES III)
OBSERVACOES:

1. As porcdes abaixo estio apresentadas como PORCAO PRONTA. Para o célculodas quantidades em alimento cru, devem ser considerados
o fator de correcao (FC) e o indice de coccao (IC) especificos de cada alimento, que podem variar conforme o produto e a marca e devem
ser informados nas Fichas Técnicas de Preparo (FTP), contendo: composi¢cao, rendimento, FC, IC, informagdes nutricionais e modo de
preparo;

2. Os sucos e frutas ndaodevem se repetir dentro do ciclo de 10 dias. Sempre que possivel, priorizar frutas da estagao e produtos da agricultura
familiar (quando ofertados), mantendo o cardapio regionalizado e nutritivo;

3. Os sucos devem ser preparados no dia do consumo, utilizando polpa 100% natural ou fruta in natura, sem adi¢ao de agucar além do

preconizado pelo PNAE, e sem aditivos;

As preparagdes adogadas serao controladas conforme as definicbes do Programa de Alimentagéo Escolar (PNAE);

Opcoes de suco de frutas: acerola, caju, manga, goiaba, abacaxi, maracuja, tamarindo, caja e uva;

Opcoes de frutas: Banana, maga, péra, manga, melancia, meldo, mamao, laranja, tangerina, ameixa entre outras;

N o o bk~

A porgao das bebidas esta sendo considerada com base no rendimento final (por¢ao a ser ofertada ao aluno), tendo em vista a u tilizacao de
ingredientes soluveis ou dispersaveis em liquidos (como alimentos em po);

8. Caso haja estudantes com Necessidades Alimentares Especiais (NAE), incluindo alergias, intolerancias, doengas metabdlicas, condigdes
crbnicasou quaisquerrestricbes alimentares diagnosticadas, o cardapio, os géneros alimenticios e/ou as preparagdes devera o ser adequados
e substituidos conforme orientagdo nutricional especifica, respeitando as determinagbes da Resolugdo FNDE n° 04/2026, garantindo
seguranca e atendimento integral as necessidades individuais dos alunos. As substituicdes ndao poderao acarretar prejuizo nutricional e

deverao manter padrao de qualidade, apresentagao e valor nutricional equivalente
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OPCOES DE PREPARAGAO:
Opgao 1: Suco de Fruta (30 g de polpa, 120 ml de agua e 5 g de agucar — porgéao total: 150 ml) + Biscoito Doce ou Salgado (30 g);

Opcao 2: Smoothie de Manga (100 g de banana congelada, 50 ml de leite, 30 g de manga in natura ou polpa e 5 g de agucar por¢ao final: 200

ml) + Biscoito Doce ou Salgado (30 g);
Opcao 3: Fruta (100 g);

Opcgao 4: Vitamina de Fruta (120 ml de leite integral, 50 g de fruta ou polpa de fruta, 5 g de agucar — porgao total: 150 ml) + Biscoito Doce ou
Salgado (30 g);

Opcao 5: Suco de Fruta (30 g de polpa, 120 ml de agua e 5 g de agucar — total: 150 ml) + Biscoito de Polvilho (20 g);

Opcao 6: Leite com Cacau em P6 (150 ml de leite integral, 15 g cacau em po, 5 g agucar — porgao total: 150 ml) + Biscoito Doce ou Salgado (30

a9);

Opcao 7: Café com Leite (110 ml de leite integral, 40 ml de café adogado — porgao total: 150 ml) + Biscoito Doce ou Salgado (30 g);

Opcao 8: logurte (natural, sem adi¢ao de corantes, aromatizantes ou conservantes — 100 ml) + Biscoito Doce ou Salgado (30 g);
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Opc¢ao 9: logurte (natural, sem adigao de corantes, aromatizantes ou conservantes — 100 ml) + Biscoito Doce ou Salgado (30 g);

Opgao 10: Leite Caramelizado (150 ml de leite integral, 5 g de agucar caramelizado — porgéao total: 150 ml) + Biscoito Doce ou Salgado (30 g);
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ANEXO TECNICO | - DESCRIGAO DO ITEM 04 - Refeigio Tipo 04 (LANCHE REFORCADO )

OBSERVACOES:

1. As porgdes abaixo estdo apresentadas como PORGAO PRONTA. Para o célculo das quantidades em alimento cru, devem ser
considerados o fator de corregao (FC) e o indice de cocgao (IC) especificos de cada alimento, que podem variar conforme o produto e
a marca e devem ser informados nas Fichas Técnicas de Preparo (FTP), contendo: composic¢ao, rendimento, FC, IC, informagdes
nutricionais e modo de preparo; as gramaturas apresentadas sao estimativas padronizadas para fins de planejamento. Elas podem variar
entre unidades escolares devido as diferengas de preparo, utensilios, caracteristicas dos ingredientes, tempo de coc¢ao e aceitagao dos
alunos.

2. Os sucos, frutas, legumes nao devem se repetir dentro do ciclo de 10 dias. Sempre que possivel, priorizar frutas da estagao e produtos
da agricultura familiar, mantendo o cardapio regionalizado e nutritivo;

3. Os sucos devem ser preparados no dia do consumo, utilizando polpa 100% natural ou fruta in natura, sem adi¢gdo de agucar além do

preconizado pelo PNAE, e sem aditivos;

As preparagdes adogadas serdo controladas conforme as definigées do Programa de Alimentagao Escolar (PNAE);

Opcoes de suco de frutas: acerola, caju, manga, goiaba, abacaxi, maracuja, tamarindo, caja e uva;

Opcoes de frutas: Banana, maca, péra, manga, melancia, meldo, mamao, laranja, tangerina, entre outras;

N o o bk

Opcoes de legumes crus ou cozidos (contempla as opgoes de salada crua e/ou cozida): couve,alface, tomate, cenoura, batata-doce,
pepino, batata-inglesa, abobora, abobrinha, repolho branco e roxo, chuchu, beterraba, inhame, mandioca, vagem dentre outros. Devem ter
no minimo 3 combinagdes de legumes crus e/ou cozidos;
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8. Opc¢oes de temperos: alhofresco, cebolafresca, coentro, salsinha, cebolinha, pimentées (verde, amarelo e/ou vermelho), tomate in natura,
colorau (urucum), curcuma (agafrdo-da-terra), cominho, paprica doce, louro em folha, orégano, manjericédo, alecrim, suco de liméo para
finalizagao, vinagre natural e extrato de tomate 100% natural, além de azeite ou 6leo vegetal utilizado com moderagédo nas preparagoes.
As gramaturas sao estimativas, estas diferem em cada unidade escolar e cada preparagao.

9. A porgao das bebidas esta sendo considerada com base no rendimento final (porgao a ser ofertada ao aluno), tendo em vista a u tilizagao
de ingredientes soluveis ou dispersaveis em liquidos;

10.Caso haja estudantes com Necessidades Alimentares Especiais (NAE), incluindo alergias, intolerancias, doengas metabdlicas, condi¢cdes
cronicas ou quaisquer restricdes alimentares diagnosticadas, o cardapio, os géneros alimenticios e/ou as preparagcdes deverao ser
adequados e substituidos conforme orientacdo nutricional especifica, respeitando as determinacdes da Resolugao FNDE n° 04/2026,
garantindo segurancga e atendimento integral as necessidades individuais dos alunos. As substituicdes ndo poderao acarretar prejuizo

nutricional e deverdo manter padrdo de qualidade, apresentagao e valor nutricional equivalente.
OPGOES DE PREPARAGCAO:

Opcao 1: Cuscuzcom Carne Moida - (135 g de flocos de milho, 100 g de carne moida, 7,5 g de cenouraraladae 7,5 g de beterraba ralada e 10

g de temperos — porgao total: 250 g) + Suco de Fruta (30 g de polpa, 120 ml de a4gua e 5 g de agucar — porgao total: 150 ml);

Opcao 2: Galinhada com sobrecoxa desossada, sem pele- (120 g de arroz parboilizado, 100 g de frango, 30 g de verduras cozidas em cubos e

10 g de temperos — porgéo total: 250 g) + Salada Crua (porgéao total: 25 g);
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Opcao 3: Macarronada com Frango- (120 g de macarrao parafuso, 100 g de frango em cubos, 15 g de extrato de tomate,15 g de beterraba ralada
e 15 g de cenouraralada e 10 g de temperos — porgéo total: 265 g) + Arroz Doce (item sobremesa — 110 ml de leite integral, 40 g de arroz branco

e 5 g de agucar — porgao total: 150 ml);

Opcao 4: Arroz (parboilizado) colorido - (120 g de arroz, 15 g de cenoura, 7,5 g de milho, 7,5 g de ervilha e 10 g de temperos — porgéo total: 150

g) + Frango ao Molho Vermelho (100 g de frango em cubos, 20 g de molho de tomate e 10 g de temperos — porgao total: 120 g);

Opcao 5: Sopa de Carne Moida com Feijao - (125 g de macarrao padre nosso, 100 g de carne moida, 50 g de feijao batido, 15 g de legumes e

10 g de temperos — porgéao total: 290 g);

Opcao 6: CuscuzcomLinguiga e Ovos (135 g de flocos de milho, 70 g de ovos mexidos ou cozido em cubos, 30 g de linguicaem cubos, 15 g de
cenoura ralada e 10 g de temperos — porgao total: 250 g) + Suco de Fruta (30 g de polpa, 120 ml de agua e 5 g de agucar — porgao total: 150 ml);

Opcao 7: Arroz (parboilizado — porgéo total: 80 g) + Feijao Tropeiro (50 g de feijao, 20 g de farinha de mandioca e 10 g de temperos - porgao
total: 70 g) + Carne de Panela com Abdbora (100 g de musculo em tiras ao molho engrossado com 10 g de abdbora, 10 g de batata inglesaem

cubos — porgéo total: 120 g);

Opcao 8: Risoto de Carne Moida com Cenoura e Beterraba Ralada (100 g de arroz, 100 g de carne moida, 20 g de cenoura, 30 g de batata
inglesa e 10 g de temperos — porgéo total: 250 g) + Canjica (item sobremesa — 110 ml de leite integral, 40 g de milho de canjicae 5 g de agucar
— porgéo total: 150 ml);
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Opcao 9: Arroz com Milho (parboilizado) (95 g de arroz, 5 g de milho — porcéo total: 100 g) + Estrogonofe de Frango (100 g de frango em cubos,
20 g de extrato de tomate, 10 g de creme de leite, 10 g de temperos — porgao total: 130 g) + Salada Crua (porgao total: 25 g);

Opcao 10: Arroz (parboilizado — porgao total: 80 g) + Estrogonofe de Carne (100 g de carne em tiras, 20 g de extrato de tomate, 10 de creme de

leite e 10 g de temperos — porgao total:130 g) + Suco de Fruta (30 g de polpa, 120 ml de agua e 5 g de agucar — porgao total: 150 ml);

Opcao 11: Arroz (parboilizado — porgéo total: 80 g) + Feijao Preto (70 g de feijao preto e 10 g de temperos — porgéo total:70 g) + Omelete e Carne
Moida (60 g de ovos e 40 g de carne moida e 10 g de temperos — porcao total: 100 g) + Salada Refogada — Refogado de couve com Laranja

(porcéo total: 25 g);

Opcao 12: Cuscuzcom Frango (135 g flocos de milho,100g de frango desfiadoou em cubos,15 g de cenouraralada e 10 g de temperos — porgao

total: 250 g) + Suco de Fruta (30 g de polpa, 120 ml de agua e 5 g de agucar — porgao total: 150 ml);

Opcao 13: Macarronada com Frango (120 g de macarrao parafuso com molho, 100 g de frango sobrecoxa, sem pele, 15 g de beterraba, 15 g de
cenouraralada e 10 g de temperos - porgao total: 250 g) + Salada crua (porgao total: 25 g) + Creme de coco (item sobremesa — 130 ml de leite

integral, 20 g de amido de milho, 20 ml leite de coco, 5 g de coco ralado e 5 g de agucar — porgéo total: 150 ml);

Opcao 14: Arroz (parboilizado — porgao total: 80 g) + Feijao Preto (70 g de feijao e 10 g de temperos — porgéo total:70 g) + Carne Moida Refogada
(100 g de carne moida e 10 g de temperos — porgao total: 100 g) + Farofa de Cenoura (20 g de farinha de mandioca + 20 g de cenouraralada +
10 g de temperos — porgéo total: 50 g) + Salada crua (porgao total: 25 g);
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Opcao 15: Sopa de Frango (120 g de macarrao parafuso,100 g de frango em cubos, 20 g de mandioca, 20 g de cenoura, 20 g de beterraba, 20
g batata doce/inglesa e 10 g de temperos — porgao total: 300 g);

Opcao 16: Cuscuz com Carne Desfiada (135 g de flocos de milho, 100 g de carne cozida e desfiada e 15 g de cenoura ralada — porgéao total: 250

g) + Suco de Fruta (30 g de polpa, 120 ml de agua e 5 g de agucar — porgao total: 150 ml);

Opcao 17: Baiao de dois (80 g de arroz parboilizado, 70 g de feijao fradinho ou carioca - por¢ao total: 150 g) + Carne de Panela (100 g de carne
em tiras, 15 g de batata-doce, 15 g de abdbora e 10 g de temperos — porgao total: 130 g) + Suco de Fruta (30 g de polpa, 120 ml de 4guae 5 g

de agucar — porgao total: 150 ml);

Opgao 18: Galinhada (120 g de arroz parboilizado, 100 g de frango em cubos, 30 g de verduras e 10 g de temperos — por¢ao total: 250 g) +

Mingau de Milho (item sobremesa — 110 ml de leite integral, 40 g de flocos de milho e 5 g de agucar — total da por¢ao: 150 ml);

Opcao 19: Puré de Batata Inglesa (80 g de batata inglesa, 10 ml de leite integral e 10 g de temperos — porgéo total: 90 g) + Carne Moida (100 g
de carne moida,15 g de extrato de tomate,15 g de vagem, 15 g de cenouraralada e 10 g de temperos — porgao total: 145 g) + Vinagrete Simples

(12,5 g de tomate picado e 12,5 g de pepino — porcéo total: 25 g);

Opgao 20: Macarrao Cremoso com Carne e Brocolis - (120 g de macarrao parafuso, 100 g de carne em cubos, 30 g de brocolis, 20 g de creme

de leite, 15 g de cenoura ralada, 15 gramas de queijo e 10 g de temperos— porcéo total: 300 g).
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ANEXO TECNICO | - DESCRIGAO DO ITEM 05 - Refeigdo Tipo 05 (LANCHE REFORCADO 1)
OBSERVACOES:

1. As porcdes abaixo estdo apresentadas como PORGAO PRONTA. Para o célculo das quantidades em alimento cru, devem ser considerados
o fator de corregédo (FC) e o indice de coccao (IC) especificos de cada alimento, que podem variar conforme o produto e a marca e devem
ser informadosnas Fichas Técnicasde Preparo (FTP), contendo: composicao, rendimento, FC, IC, informagdes nutricionais e mod o de preparo;
as gramaturas apresentadas sao estimativas padronizadas para fins de planejamento. Elas podem variar entre u nidades escolares devido as
diferencas de preparo, utensilios, caracteristicas dos ingredientes, tempo de cocgao e aceitacdo dos alunos.

2. Os sucos, frutas, legumes nao devem se repetir dentro do ciclo de 10 dias. Sempre que possivel, priorizar frutas da estagdo e produtos da
agricultura familiar, mantendo o cardapio regionalizado e nutritivo;

3. Os sucos devem ser preparados no dia do consumo, utilizando polpa 100% natural ou fruta in natura, sem adicao de acucar além do

preconizado pelo PNAE, e sem aditivos;

. As preparagdes adogadas serao controladas conforme as defini¢des do Programa de Alimentagao Escolar (PNAE);

. Opcodes de suco de frutas: acerola, caju, manga, goiaba, abacaxi, maracuja, tamarindo, caja e uva,;

. Opgoes de frutas: Banana, maga, péra, manga, melancia, meldo, mamao, laranja, tangerina, entre outras;

N OO g b

. Opcoes de legumes crus ou cozidos (contempla as opgoes de salada crua e/ou cozida): couve, alface, tomate, cenoura, batata-doce,
pepino, batata-inglesa, abdbora, abobrinha, repolho branco e roxo, chuchu, beterraba, inhame, mandioca, vagem dentre outros. Devem ter no
minimo 3 combinagdes de legumes crus e/ou cozidos;

8. Opgoes de temperos: alho fresco, cebola fresca, coentro, salsinha, cebolinha, pimentdes (verde, amarelo e/ou vermelho), tomate in natura,

colorau (urucum), curcuma (agafrdo-da-terra), cominho, paprica doce, louro em folha, orégano, manjericdo, alecrim, suco de limao para
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finalizacao, vinagre natural e extrato de tomate 100% natural, além de azeite ou 6leo vegetal utilizado com moderacéo nas pre paragdes. As
gramaturas séo estimativas, estas diferem em cada unidade escolar e cada preparagao.
9. A porgao das bebidas esta sendo considerada com base no rendimento final (por¢ao a ser ofertada ao aluno), tendo em vista a u tilizagéo de
ingredientes soluveis ou dispersaveis em liquidos (como alimentos em po);
10. Caso haja estudantes com Necessidades Alimentares Especiais (NAE), incluindo alergias, intolerancias, doengas metabdlicas, condi¢des
cronicas ou quaisquer restricdes alimentares diagnosticadas, o cardapio, os géneros alimenticios e/ou as preparagdes devera o ser adequados
e substituidos conforme orientagao nutricional especifica, respeitando as determinagdes da Resolugdo FNDE n° 04/2026, garantindo seguranga
e atendimento integral as necessidades individuais dos alunos. As substituigdes nao poderao acarretar prejuizo nutricionale deverao manter

padrao de qualidade, apresentagao e valor nutricional equivalente.
OPGOES DE PREPARAGAO:

Opcao 1: Cuscuz com Frango (135 g de flocos de milho,100 g de frango desfiado ou em cubos,15 g de cenoura ralada e 10 g de temperos —

por¢ao total: 250 g) + Suco de Fruta (30 g de polpa, 120 ml de agua e 5 g de agucar — porgéo total: 150 ml);
Opcao 2: Arroz Doce (140 ml de leite integral, 60 g de arroz branco e 5 g de agucar — porgéao total: 200 ml);

Opcao 3: Pao com Ovo (50 g de pao + 50 g de ovo de galinha — porgéo total: 100 g) + Suco de Fruta (30 g de polpa, 120 ml de agua e 5 g de

agucar — porgao total:150 ml);

Secretaria Municipal de Educacao *

Rua Valdemar Klein, n° 129 - Jardim Imperial, Luis Eduardo Magalhaes - BA, 47864-128
Pagina 142 de 308



Prefeitura Municipal
de Luis Eduardo Magalhaes

Opcao 4: Pacoca de Carne (100 g carne desfiadae 100 g farinha de mandioca — porgao total: 200 g) + Suco de Fruta (30 g de polpa, 120 ml de

agua e 5 g de agucar — porgao total: 150 ml);
Opcao 5: Mingau de Milho (140 ml de leite integral, 60 g de flocos de milho e 5 g de agucar — total da porgéo: 200 ml);

Opgao 6: Buraco Quente (50 g de pao, 40 g de carne moida, 15 g de molho de tomate e 10 g de tempero — porgao total: 105 g) + Suco de Fruta
(30 g de polpa, 120 ml de agua e 5 g de agucar — porgao total: 150 ml);

Opcao 7: Caldo de Frango (100 g de frango, 50 g de mandioca, 20 g de legumes,10 g de tempero e 30 ml de caldo — porgao total: 200 ml);
Opcao 8: Rosca Artesanal (50 g) + Leite com Cacau em p6 (150 ml de leite integral, 15 g de cacau em pé, 5 g de agucar — porgao total: 150 ml);

Opcao 9: Farofa de Frango com Cenoura (80 g de frango desfiado, 80 g de farinha de mandioca, 20 g cenouraralada e 10 g de temperos —

por¢ao total: 180 g) + Suco de Fruta (30 g de polpa, 120 ml de agua e 5 g de agucar — porgéao total: 150 ml);
Opcao 10: Canjica (140 ml de leite integral, 60 g de milho de canjica e 5 g de agucar — porgao total: 200 ml);

Opcao 11: Pao com Frango Desfiado (50 g de pao + 20 g de frango e 10 g de temperos — porcéo total: 70 g) + Suco de Fruta (30 g de polpa, 120

ml de agua e 5 g de agucar — porgao total: 150 ml);
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Opcao 12: Smoothie de Manga (100 g de banana congelada, 60 ml de leite, 30 g de manga in natura e 5 g de agucar porgao final: 200 ml) +
Torradas (20 g);

Opcao 13: Cuscuz com Carne Desfiada (135 g de flocos de milho, 100 g de carne cozida e desfiada e 15 g de cenouraralada — porgéao total: 250

g) + Suco de Fruta (30 g de polpa, 120 ml de agua e 5 g de agucar — porgao total: 150 ml);
Opcao 14: Creme de Abdbora com Carne (100 g de abdbora, 100 g de carne moida e 10 g de temperos — porgao total: 200 g);

Opcao 15: Creme de coco (140 ml de leite integral, 60 g de amido de milho, 20 ml leite de coco, 5 g de coco ralado e 5 g de agucar — porgao total:
200 ml);

Opgao 16: Batata Doce com Frango ao Molho (100 g de batata doce, 90 g de Frango desfiado 10 g de extrato de tomate e 10 g de temperos —
por¢ao total: 200 g);

Opcao 17: Batata Doce com Carne Moida ao Molho (120 g de batata doce cozida, 100 g de carne moida ao molho, 10 g de temperos — porgao

total: 230 g) + Suco de Fruta (30 g de polpa, 120 ml de agua e 5 g de agucar — porgao total: 150 ml);

Opcao 18: Farofade Ovo com Cenoura (80 g de ovo mexido, 80 g de farinha de mandioca, 20 g de cenoura raladae 10 g de temperos — porgao

total: 180 g) + Suco de Fruta (30 g de polpa, 120 ml de agua e 5 g de agucar — porgao total: 150 ml);
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Opgao 19: Caldode Carne (100 g de carne moida, 50 g de mandioca, 20 g de legumes, 30 ml de caldo e 10 g de temperos — porgao total: 200

ml);

Opcao 20: Bolo Simples (50 g) + Suco de Fruta (30 g de polpa, 120 ml de 4gua e 5 g de agucar — porcéo total: 150 ml).
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ANEXO TECNICO | - DESCRIGAO DO ITEM 06 - Refeigdo Tipo 06 (ALMOCO)

OBSERVACOES:

1. As porgdes abaixo estdo apresentadas como PORGAO PRONTA. Para o célculo das quantidades em alimento cru, devem ser
considerados o fator de corregao (FC) e o indice de cocgao (IC) especificos de cada alimento, que podem variar conforme o produto e
a marca e devem ser informados nas Fichas Técnicas de Preparo (FTP), contendo: composic¢ao, rendimento, FC, IC, informagdes
nutricionais e modo de preparo; as gramaturas apresentadas sdo estimativas padronizadas para fins de planejamento. Elas podem variar
entre unidades escolares devido as diferengas de preparo, utensilios, caracteristicas dos ingredientes, tempo de cocg¢ao e aceitagédo dos
alunos.

2. Os sucos, frutas, legumes nao devem se repetir dentro do ciclo de 10 dias. Sempre que possivel, priorizar frutas da estagao e produtos
da agricultura familiar, mantendo o cardapio regionalizado e nutritivo;

3. Os sucos devem ser preparados no dia do consumo, utilizando polpa 100% natural ou fruta in natura, sem adi¢gdo de agucar além do

preconizado pelo PNAE, e sem aditivos;

As preparagdes adogadas serdo controladas conforme as definigdes do Programa de Alimentagao Escolar (PNAE);

Opcoes de suco de frutas: acerola, caju, manga, goiaba, abacaxi, maracuja, tamarindo, caja e uva;

Opcoes de frutas: Banana, maca, péra, manga, melancia, meldo, mamao, laranja, tangerina, entre outras;

N o o bk

Opcoes de legumes crus ou cozidos (contempla as opgoes de salada crua e/ou cozida): couve,alface, tomate, cenoura, batata-doce,
pepino, batata-inglesa, abdbora, abobrinha, repolho branco e roxo, chuchu, beterraba, inhame, mandioca, vagem dentre outros. Devem ter
no minimo 3 combinagdes de legumes crus e/ou cozidos;
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8. Opc¢oes de temperos: alhofresco, cebolafresca, coentro, salsinha, cebolinha, pimentdes (verde, amarelo e/ou vermelho), tomate in natura,
colorau (urucum), curcuma (agafrdo-da-terra), cominho, paprica doce, louro em folha, orégano, manjericédo, alecrim, suco de liméo para
finalizagao, vinagre natural e extrato de tomate 100% natural, além de azeite ou 6leo vegetal utilizado com moderagao nas preparagoes.
As gramaturas sao estimativas, estas diferem em cada unidade escolar e cada preparagéo.

9. A porgao das bebidas esta sendo considerada com base no rendimento final (porgao a ser ofertada ao aluno), tendo em vista a u tilizagao
de ingredientes soluveis ou dispersaveis em liquidos;

10.Caso haja estudantes com Necessidades Alimentares Especiais (NAE), incluindo alergias, intolerancias, doengas metabdlicas, condi¢cdes
cronicas ou quaisquer restricdes alimentares diagnosticadas, o cardapio, os géneros alimenticios e/ou as preparagcdes deverao ser
adequados e substituidos conforme orientacdo nutricional especifica, respeitando as determinacdes da Resolugao FNDE n° 04/2026,
garantindo segurancga e atendimento integral as necessidades individuais dos alunos. As substituicdes ndo poderao acarretar prejuizo

nutricional e deverdo manter padrao de qualidade, apresentacgao e valor nutricional equivalente
OPGOES DE PREPARAGCAO:

Opcao 1: Arroz (parboilizado — porgao total: 80 g) + Feijao Preto (70 g) + Carne Moida Refogada (100 g de carne moida e 10 g de temperos —
porcao total: 100 g) + Couve Refogada com Laranja Fatiada Crua (20 g de couve refogada e 30 g de laranja fatiada — porgéao total: 50 g) + Suco
de Fruta (30 g de polpa, 120 ml de agua e 5 g de agucar — porgéao total:150 ml);

Opcgao 2: Arroz (parboilizado — porgéo total: 80 g) + Feijao Carioca (70 g) + Puré de Batata Inglesa (30 g de batata inglesa, 5 ml de leite integral
e 5 g de manteiga — porgao total: 40 g) + Frango ao Molho Vermelho (100 g de frango em cubos, 20 g de molho de tomate, 20 g de legumes e 10

g de temperos — porgao total: 140 g) + Suco de Fruta (30 g de polpa, 120 ml de agua e 5 g de agucar — porgao total:150 ml);
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Opcao 3: Arroz (parboilizado — porgéo total: 80 g) + Farofa de Feijao Carioca (50 de feijao, 20 g de farinha de mandioca e 10 g de temperos -
porgao total: 70 g) + Iscas de Frango (100 g peito de frango em tiras e 10 g de temperos — porcao final: 100 g) + Salada Cozida (porgao total: 25

g) + Suco de Fruta (30 g de polpa, 120 ml de agua e 5 g de agucar — porgao total:150 ml);

Opcao 4: Arroz (parboilizado) com Cenoura Ralada (80g de arroz, 15 g de cenoura, 10 g de tempero — porgao total: 95 g) + Feijao Carioca (70g)
+ Vaca atolada (100 g de musculo cozido, 20 g de mandioca e 10 g de temperos — por¢ao final: 120g) + Salada Crua (porgéo total: 25g) + Suco

de Fruta (30 g de polpa, 120 ml de agua e 5 g de agucar — porgéao total: 150 ml);

Opcgao 5: Arroz (parboilizado — porgao total: 80 g) + Feijao Carioca (50 g) + Estrogonofe de Frango (100 g de frango em cubos, 20 g de extrato
de tomate, 10 g de creme de leite e 10 g de temperos (130 g) + Salada Crua (porcéao final: 25 g) + Suco de Fruta (30 g de polpa, 120 ml de 4gua
e 5 g de agucar — porgao total:150 ml);

Opcao 6: Arroz (parboilizado) colorido (80 g de arroz,15 g de cenoura, 7,5 g de milho, 7,5 g ervilha, cheiro-verde — porc¢édo total: 110 g) + Feijao
Carioca (70 g) + Frango acebolado (100 g de sobrecoxa desossada, sem pele, em tiras + 20 g de cebola + 10 g de temperos — porgao total: 120

g) + Suco de Fruta (30 g de polpa, 120 ml de agua e 5 g de agucar — por¢ao total:150 ml);

Opcao 7: Arroz (parboilizado — porgao total: 80 g) + Feijao Carioca (70 g) + Sobrecoxa desossada ao Molho com Legumes (100 g de frango de
sobrecoxa desossada, sem pele, 20 g de legumes e 10 g de temperos — porgao total: 120g) + Suco de Fruta (30 g de polpa, 120 ml de aguae 5

g de agucar — porg¢ao total:150 ml);
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Opcao 8: Arroz (parboilizado — porgao total: 80 g) + Feijao Carioca (70 g) + Bifede Panela (100 g de patinhoemtiras e 10 g de temperos — porgao
total: 100 g) + Farofa de Bananada Terra (20 g de bananadaterra e 10 g de farinha de mandioca — porgao total: 30 g) + Salada Cozida (10 g de
chuchu, 10 g de beterraba e 10 g de cenoura — porgéo total: 30 g) + Suco de Fruta (30 g de polpa, 120 ml de agua e 5 g de agucar — porgao total:
150 ml);

Opcao 9: Arroz (parboilizado — porgao total: 80 g) + Feijao Carioca (70g) + Carne Moida ao Molho (100 g de acém moido, 15 g de extrato de
tomate e 10 g de temperos - porgéo total: 115g) + Farofa com Cenoura (15 g de farinha de mandioca, 15 g de cenouraralada — porgéo total: 30

g) + Salada Crua (porgao final: 25 g) + Suco de Fruta (30 g de polpa, 120 ml de agua e 5 g de agucar — porgao total:150 ml);

Opgao 10: Arroz (parboilizado) com Frango desfiado e Cenoura ralada (80 g de arroz, 100 g de frango desfiado, 20 g cenouraralada e 10 g de
temperos — porgao total: 200 g) + Feijao Carioca (70g) + Salada Refogada de Repolho Roxo e Branco (10 g de repolho branco e 10 g de repolho

roxo + 10 g de temperos — porgao total: 20 g) + Suco de Fruta (30 g de polpa, 120 ml de agua e 5 g de agucar — porgéo total:150 ml);

Opcao 11: Arroz (parboilizado — porgéo total: 80 g) + Feijao Preto (70 g) + Omelete com Carne Moida (60 g de ovos, 50 g de acém moido e 10 g
de temperos — porgao total: 110 g) + Salada Crua (25 g) + Suco de Fruta (30 g de polpa, 120 ml de agua e 5 g de agucar — porgao total: 150 ml);

Opcao 12: Arroz (parboilizado — porcéao total: 80 g) + Farofa de Feijao (60 g de feijao fradinho e 10 g de farinha de mandioca — porgéao total: 70
g) + Carne cozida em Cubos com Legumes (100 g musculo em tiras, 30 g de legumes cozidos e 10 g de temperos — porgéo total: 130g) + Suco

de Fruta (30 g de polpa, 120 ml de agua e 5 g de agucar — porgao total: 150 ml);

Secretaria Municipal de Educacao 2

Rua Valdemar Klein, n° 129 - Jardim Imperial, Luis Eduardo Magalhaes - BA, 47864-128
Pagina 149 de 308



Prefeitura Municipal
de Luis Eduardo Magalhaes

Opcao 13: Risoto de Carne Moida (parboilizado) (80 g de arroz, 100 g de carne moida, 20 g de cenouraralada e 10 g de temperos — porcéao total:
200 g) + Feijao Carioca (70 g) + Salada Crua (porgao total: 25 g) + Suco de Fruta (30 g de polpa, 120 ml de agua e 5 g de agucar — porgao total:
150 ml);

Opcao 14: Arroz (parboilizado— porgéo total: 40 g) + Macarrao (penneou espaguete) (40 g) + Feijao Carioca (70 g) + Carne Cozida com picadinho
de legumes (100 g de carne patinho em cubos, 20 g de legumes e 10 g de temperos — porgao total: 120 g) + Suco de Fruta (30 g de polpa, 120

ml de agua e 5 g de agucar — porgao total: 150 ml);

Opcao 15: Baido de dois (80 g arroz de parboilizado, 70 g feijao de fradinho ou carioca, 10 g de temperos — porgéo total: 150 g) + Frango ao
Molho com Legumes (100 g frango, 20 g legumes e 10 g de temperos — porgao final: 120 g) + Pirdo de Frango (20 g de molho de frango, 10 g de
farinha de mandioca e 10 g de temperos — porgao total: 30 g) + Suco de Fruta (30 g de polpa, 120 ml de agua e 5 g de agucar — porgao total:150

ml);

Opcao 16: Arroz (parboilizado) com AbobrinhaRalada (70 g de arroz, 10 g de abobrinhae 10 g de temperos — porgao total: 80 g) + Feijao Carioca
(70 g) + Carne Moida Refogada com Cenoura e Batata Inglesa (100 g carne moida,10 g de cenourae 20 g batata e 10 g de temperos — porgao

total: 130 g) + Suco de Fruta (30 g de polpa, 120 ml de agua e 5 g de agucar — porgao total: 150 ml);

Opcao 17: Arroz (parboilizado) Brécolis (70 g arroz, 10 g de brocolis e 10 g de temperos — porgao total: 80 g) + Feijao Carioca (70 g) + Filé de
Merluza ao Molho de Limao (100 g filé merluza, 10 g de creme de leite, 10 g de suco e raspas de limao e 10 g de temperos — porgao total:110g)
+ Salada Crua (porgéo total: 25g) + Suco de Fruta (30 g de polpa, 120 ml de agua e 5 g de agucar — porgao total:150 ml);
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Opcao 18: Arroz (parboilizado — porcao total: 80 g) + Feijao Carioca (70 g) + Carne de Panela Desfiada com Batata (100 g de patinho, 20 g de
batata cozida e 10 g de temperos — porgéo total: 120 g) + Salada Cozida (porcao total: 25g) + Suco de Fruta (30 g de polpa, 120 ml de 4guae 5

g de agucar — porgao total: 150 ml);

Opcao 19: Arroz de Legumes (65 g arroz e 15 g de legumes aos cubos ou ralados e 10 g temperos — porgao total: 80 g) + Feijao Carioca (70g) +
Iscas de Frango (100 g de filé de frango e 10 g de temperos - porgao total: 100 g) + Suco de Fruta (30 g de polpa, 120 ml de agua e 5 g de agucar
— porgéo total: 150 ml);

Opcao 20: Arroz (parboilizado — porgao total: 80 g) + Feijao Preto (70 g) + Estrogonofe de Frango (100 g de frango em cubos, 20 g de extrato de
tomate, 10 g de creme de leite e 10 g de temperos (130 g) + Salada Crua (porgao total: 25g) + Suco de Fruta (30 g de polpa, 120 ml de aguae 5

g de agucar — porgao total: 150 ml).
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ANEXO TECNICO | - DESCRIGAO DO ITEM 07 - Refeigcdo Tipo 07 (INTEGRAL - EDUCACAO INFANTIL)
OBSERVACOES:

1. As porcdes abaixo estdo apresentadas como PORCAO PRONTA. Para o célculo das quantidades em alimento cru, devem ser considerad os
o fator de corregéo (FC) e o indice de cocgédo (IC) especificos de cada alimento, que podem variar conforme o produto e a marca e devem
estar informados nas Fichas Técnicas de Preparo (FTP), contendo: composigao, rendimento, FC, IC, informagdes nutricionais e modo de
preparo; as gramaturas apresentadas sao estimativas padronizadas para fins de planejamento e podem variar entre unidades
escolares, devido as diferencgas de preparo, utensilios, caracteristicas dos ingredientes, tempo de cocgéo e aceitagao dos alunos.

2. Os sucos, frutas, legumes ndo devem se repetir dentro do ciclo de 10 dias. Sempre que possivel, priorizar frutas da estagédo e produtos da
agricultura familiar, mantendo o cardapio regionalizado e nutritivo;

3. Os sucos devem ser preparados no dia do consumo, utilizando polpa 100% natural ou fruta in natura, sem adicado de acgucar, salvo quando
previsto nas diretrizes do PNAE, e sem aditivos;

4. As preparacgdes adogadas que podem ir agucardevem ser substituidas este ingrediente conforme as definigdes do Programa de Alimentagao

Escolar (PNAE);

Opcoes de suco de frutas: acerola, caju, manga, goiaba, abacaxi, maracuja, tamarindo, caja e uva;

Opcoes de frutas: Banana, maga, péra, manga, melancia, meldo, mamao, laranja, tangerina, entre outras;

Opcoes de bolos naturais: simples, laranja, milho, fuba, cenoura;

© N o o

Opcoes de legumes crus ou cozidos (contempla as opgoes de salada crua e/ou cozida): couve, alface, tomate, cenoura, batata-doce,
pepino, batata-inglesa, abébora, abobrinha, repolho branco e roxo, chuchu, beterraba, inhame, mandioca, vagem dentre outros. Devem ter

no minimo 3 combinagdes de legumes crus e/ou cozidos;
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9. Opcoes de temperos: alho fresco, cebola fresca, coentro, salsinha, cebolinha, pimentdes (verde, amarelo e/ou vermelho), tomate in natura,
colorau (urucum), curcuma (acafrdo-da-terra), cominho, paprica doce, louro em folha, orégano, manjericdo, alecrim, suco de limao para
finalizagao, vinagre natural e extrato de tomate 100% natural, além de azeite ou 6leo vegetal utilizado com moderagao nas preparacgoes. As
gramaturas séo estimativas, estas diferem em cada unidade escolar e cada preparagao.

10.A porcéao das bebidas esta sendo considerada com base no rendimento final (porcéo a ser ofertada ao aluno), considerando a utilizagado de
ingredientes soluveis ou dispersaveis em liquidos;

11.Caso haja estudantes com Necessidades Alimentares Especiais (NAE), incluindo alergias, intolerancias, doengas metabdlicas, co ndigdes
crbnicasou quaisquerrestricoes alimentares diagnosticadas, o cardapio, os géneros alimenticios e/ou as preparacdes devera o ser adequados
e substituidos conforme orientacdo nutricional especifica, respeitando as determina¢des da Resolugdo FNDE n° 04/2026, garantindo
seguranca e atendimento integral as necessidades individuais dos alunos. As substituicdes ndo poderao acarretar prejuizo nutricional e

deverao manter padrao de qualidade, apresentacgao e valor nutricional equivalente.
OPGOES DE PREPARAGCAO:

Opcao 1: Café da Manha: Cuscuz com Leite Integral (100 g de cuscuz; servido com 120 ml de leite integral — porgéao total: 220 g) /Lanche da
Manha: Pao caseiro com manteiga (50 g pao + 5 g manteiga — por¢ao 55 g) + Leite com Cacau (120 ml leite + 3 g cacau — porgéo total: 120 ml)
/Almocgo: Arroz (60 g) + Feijao preto (60 g) + Omelete com Legumes e Carne Moida (40 g ovo + 30 g carne moida + 10 g legumes + 5 g temp eros
— porgao total: 80 g) + Couve Refogada com Laranja (20 g couve + 10 g laranja — por¢ao total: 30 g) / Lanche da Tarde: Bolo simples (50 g) +
Suco de fruta (20 g polpa + 100 ml agua — porgao total: 120 ml) / Jantar: Cuscuz com Frango Desfiado e Cenoura (100 g cuscuz + 70 g frango +
10 g cenoura + 5 g temperos — porgao total: 180 g) + Suco de fruta (20 g polpa + 100 ml agua — porgéo total: 120 ml);
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Opcao 2: Café da Manha: Pao com Geleia (50 g de pao de leite ou francés + 15 g de geleia — porgao total: 65 g) + Leite com Cacau (120 ml leite
+ 3 g cacau — porgédo total: 120 ml) / Lanche da Manha: Fruta (100 g) + logurte (sem aditivos — 100 ml) / Almogo: Arroz (60 g) + Feijao carioca
(60 g) + Frango ao Molho com Legumes (70 g frango + 10 g legumes + 5 g molho + 5 g temperos —porg¢ao total: 90 g) / Lanche da Tarde: Fruta
(100 g) / Jantar: Caldo de Mandioca com Carne Moida e Legumes (60 g mandioca + 30 g carne moida + 10 g legumes + 5 g temperos + agua —

por¢ao total: 200 g);

Opcao 3: Café da Manha: Bolo Natural (50 g) + Leite com Cacau (120 ml leite + 3 g cacau — por¢ao total: 120 ml) / Lanche da Manha: Fruta
(100 g) / Almocgo: Risoto de Frango (60 g arroz + 40 g frango+ 10 g legumes + 5 g temperos — porgao total: 115 g) + Feijao carioca (60 g) +
Salada crua (15 g) / Lanche da Tarde: Fruta (100 g) / Jantar: Sopa com Macarrao, Frango e Legumes (60 g frango + 50 g legumes + 90 g

macarrao cozido + caldo — porgao total: 200 g);

Opcao 4: Café da Manha: Pao de leite com manteiga (50 g pao + 5 g manteiga — porgéao total: 55 g) + Leite com Cacau (120 ml leite + 3 g cacau
— porcao total: 120 ml) / Lanche da Manha: Fruta (100 g) / Almogo: Arroz (60 g) + Feijao carioca (60 g) + Frango com Legumes Cozidos (70 g
frango + 20 g legumes — porgao total: 90 g) + Farofa de Cenoura (20 g farinha + 10 g cenouraralada — porgéao total: 30 g) / Lanche da Tarde:
Fruta (100 g) / Jantar: Macarronada a Bolonhesa (90 g macarrao + 40 g carne moida + 10 g extrato + 10 g cenouraralada + 10 g beterraba ralada

— porgéo total: 160 g);

Opcao 5: Café da Manha: Pao caseiro com manteiga (50 g pdo + 5 g manteiga — por¢ao total: 55 g) + Leite com Cacau (120 ml leite + 3 g cacau
— porgao total: 120 ml) / Lanche da Manha: Fruta (100 g) / Almogo: Arroz (60 g) + Feijao carioca (60 g) + Carne de Panelacom Legumes (70 g
carne + 20 glegumes + 5 g temperos — por¢ao total: 95 g) / Lanche da Tarde: Fruta (100 g) / Jantar: Galinhada (609 arroz + 40 g frangodesfiado

+ 20 g legumes + 5 g temperos — porgao total: 125 g);
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Opcao 6: Café da Manha: Pao com Queijo (50 g de péo + 10 g de queijo — porgéo total: 60 g) + Leite com Cacau em Pé (120 ml leite + 3 g cacau
— porgao total: 120 ml) / Lanche da Manha: logurte (sem aditivos) (100 g) / Almogo: Arroz (parboilizado) (60 g) + Feijao Carioca (60 g ) + Iscas
de Frango Grelhadas (70 g frango + 5 g temperos — porgéo total: 70 g) + Mix de Legumes Refogados (20 g legumes + 5 g temperos — porgao
total: 20 g) / Lanche da Tarde: Pdo de Leite com Manteiga (50 g pao + 5 g manteiga — porgao total: 55 g) + Suco de Fruta (20 g polpa + 100 ml
agua-— porgao total: 120 ml) / Jantar: Caldo de Mandioca com Frango Desfiadoe Legumes ( 70 g frango + 60 gramas de mandioca + 20 g legumes
+ 5 g temperos + 30 ml caldo — porgéo total: 180 ml);

Opcao 7: Café da Manha: P4do com Requeijao Cremoso (50 g pdo + 15 g requeijao — porgao total: 65 g) + Leite com Cacau em P4 (120 ml leite
+ 3 g cacau — porgéo total: 120 ml) / Lanche da Manha: Fruta (100 g) / Almogo: Arroz (parboilizado) (60 g) + Feijao Carioca (60 g) + Carne
Cozida com Creme de Abdbora e Legumes (50 g carne cozida + 10 g abdbora + 10 g legumes + 5 g temperos — porgéo total: 70 g) / Lanche da
Tarde: Fruta (100 g) / Jantar: Cuscuzcom Ovo e CenouraRalada (100 g cuscuzpronto + 40 g ovo + 10 g cenouraralada + 5 g temperos — porgéao
total: 150 g) + Suco de Fruta (20 g polpa + 100 ml agua — porgao total: 120 ml);

Opcao 8: Café da Manha: Bolo Natural (50 g) + Suco de Fruta (20 g polpa + 100 ml agua — porgao total: 120 ml) / Lanche da Manha: Fruta (100
g) / Almogo: Arroz (parboilizado) (60 g) + Feijao Carioca (60 g) + Estrogonofe de Frango (70 g frango + 10 g creme de leite + 10 g extrato +5 g
temperos — porgao total: 95 g) + Salada Crua (15 g) / Lanche da Tarde: Fruta (100 g) / Jantar: Sopa de Feijao com Macarrdao, Carne Moida e

Legumes (50 g feijao batido + 70 g carne moida + 30 g macarrdo + 30 g legumes + caldo — porgao total: 200 g);

Opcao 9: Café da Manha: Rosca Artesanal (50 g) + Leite com Cacau em P6 (120 ml leite + 3 g cacau — porgao total: 120 ml) / Lanche da Manha:

Fruta (100 g) / Almocgo: Arroz (parboilizado) (60 g) + Farofa de Feijao Carioca (50 g feijao + 20 g farinha — porgao total: 70 g) + Carne em Cubos
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com Abdbora (70 g carne + 20 g abdbora + 5 g temperos — porgao total: 90 g) + Salada Crua (15 g) / Lanche da Tarde: Fruta (100 g) / Jantar:
Puré de Batata (80 g batata + 20 ml leite + 5 g manteiga — porg¢ao total: 100 g) + Carne Moida (70 g carne + 5 g extrato + 5 g legumes — porgéo

total: 80 g) + Legumes Cozidos (25 g);

Opcao 10: Café da Manha: P&do Caseiro com Manteiga (50 g pao + 5 g manteiga — porgéao total: 55 g) + Leite com Cacau em P6 (120 ml leite +
3 g cacau — porcéo total: 120 ml) / Lanche da Manha: Fruta (100 g) + logurte (sem aditivos — 100 ml) / Almog¢o: Arroz (parboilizado) (60 g) +
Feijao Carioca (60 g) + Carne Desfiada com Legumes (70 g carne desfiada + 20 g legumes + 5 g temperos — porgéo total: 90 g) + Salada Crua
(15 g) / Lanche da Tarde: Fruta (100 g) / Jantar: Sopa de Frango com Macarrao Padre Nosso e Legumes (70 g frango + 50 g macarrao + 30 g

legumes + caldo — porgao total: 200 g);

Opcao 11: Café da Manha: Cuscuzcom Leite Integral (100 g cuscuz;servido com 120 ml leite integral — porgéo total: 220 g) / Lanche da Manha:
Fruta (100 g) / Almogo: Arroz (parboilizado) (60 g) + Feijao Carioca (60 g) + Omelete com Legumes e Carne Moida Refogada (40 g ovo + 30 g
carne moida + 20 g legumes + 5 g temperos — porgao total: 90 g) + Vinagrete Simples (7,5 g de tomate e 7,5 de pepino— porgao total: 15 g) /
Lanche da Tarde: Bananada Terra Cozida (100 g) / Jantar: Cuscuz com Frango Desfiado e Cenoura Ralada (100 g cuscuz pronto + 50 g frango

desfiado + 10 g cenoura ralada + 5 g temperos — porgao total: 160 g) + Suco de Fruta (20 g polpa + 100 ml agua — porgao total: 120 ml);

Opcao 12: Café da Manha: Rosca Artesanal (50 g) + Suco de Fruta (20 g polpa + 100 ml agua — porgao total: 120 ml) / Lanche da Manha: Fruta
(100 g) / Almogo: Arroz com Brdcolis (parboilizado) (60 g arroz + 10 g brocolis) + Feijao Carioca (60 g) + Frango ao Molho com Legumes (70 g
frango sobrecoxa desossada, sem pele + 20 g legumes + 5 g molho + 5 g temperos — porgao total: 80 g) + Pirdo de Frango (10 g caldo + 10 g
farinha de mandioca + 5 g temperos — porgéao total: 25 g) / Lanche da Tarde: Fruta (100 g) / Jantar: Macarronada Cremosa com Frango (90 g

macarrao + 70 g frango + 10 g creme de leite + 10 g extrato + 10 g milho + 5 g temperos — porgao total: 190 g);
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Opcao 13: Café da Manha: Pdo Caseiro com Manteiga (50 g pdo + 5 g manteiga — porgéao total: 55 g )+ Leite com Cacau em P6 (120 ml leite +
3 g cacau — porcéo total: 120 ml) / Lanche da Manha: Fruta (100 g) / Almogo: Arroz (parboilizado) (60 g) + Feijao Carioca (60 g) + Carne de
Panela com Legumes Cozidos (70 g carne + 20 g legumes + 5 g temperos — porgao total: 75 g) / Lanche da Tarde: Fruta (100 g) / Jantar:

Galinhada (60 g arroz + 70 g frango + 20 g verduras + 5 g temperos — porgéo total: 150 g);

Opcao 14: Café da Manha: P4do com Ovo (50 g de pao de leite ou francés + 50 g de ovo de galinha — porgéao total: 100 g) + Leite com Cacau em
P6 (120 ml leite + 3 g cacau — porgao total: 120 ml) / Lanche da Manha: Fruta (100 g) / Almogo: Arroz (parboilizado) (60 g) + Feijao Carioca (60
g) + Frango com Legumes Cozidos (70 g frango + 20 g legumes + 5 g temperos — porgao total: 90 g) + Farofa de Banana (farinha e bananada
terra) (20 g farinha + 10 g banana — porgéo total: 30 g) / Lanche da Tarde: Fruta (100 g) / Jantar: Sopa (macarrao parafuso)com Carne Cozida

e Legumes (70 g carne + 50 g macarrao + 30 g legumes + caldo — porcéo total: 200 g);

Opcao 15: Café da Manha: Bolo Natural (50 g) + Leite com Cacau em P6 (120 ml leite + 3 g cacau — porgao total: 120 ml) / Lanche da Manha:
Fruta (100 g) / Almogo: Risoto de Arroz Parboilizado com Frango Desfiado (60 g arroz + 70 g frango + 20 g legumes + 5 g temperos — porgéo
total: 125 g) + Feijao Carioca (60 g) + Salada Crua (15 g) / Lanche da Tarde: Fruta (100 g) / Jantar: Cachorro-Quente Nutritivo (50 g pao de leite

+ 40 g carne moida ao molho + 10 g legumes — porgéo total: 90 g) + Suco de Fruta (20 g polpa + 100 ml agua — porgéo total:120 ml);

Opcao 16: Café da Manha: Pao de Leite com Manteiga (50 g pdo + 5 g manteiga — porgéao total: 55 g) + Leite com Cacau (120 ml leite + 3 g
cacau — porgao total: 120 ml) / Lanche da Manha: logurte Sem Aditivos (100 g) / Almogo: Arroz (parboilizado) (60 g) + Feijao Carioca (60 g) +
Frango em Cubos ao Molho (50 g frango + 20 g molho + 5 g temperos — porgao total: 75 g) + Mix de Legumes Refogados (20 g legumes+ 5 g
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temperos — porcéo total: 25 g)/ Lanche da Tarde: Biscoito de Polvilho (20 g) + Suco de Fruta (20 g polpa + 100 ml agua — porcao total:120 ml) /

Jantar: Sopa de Feijao com Carne Moida e Legumes (50 g feijao batido + 70 g carne moida + 30 g legumes + caldo — porgao total: 200 g);

Opcao 17: Café da Manha: Pao com Requeijao Cremoso (50 g pao + 15 g requeijao — porgéo total: 65 g) + Leite com Cacau em P6 (120 ml leite
+ 3 g cacau — porc¢ao total: 120 ml) /Lanche da Manha: Fruta (100 g) / Almogo: Arroz (parboilizado) (60 g) + Feijao Carioca (60 g) + Frango ao
Molho com Abdbora e Legumes (70 g frango + 15 g abdbora + 10 g legumes + 5 g temperos — porgéo total: 95 g) / Lanche da Tarde: Fruta (100
g) / Jantar: Cuscuz com Carne Moida e Cenoura Ralada (100 g cuscuz pronto + 70 g carne moida + 10 g cenoura + 5 g temperos — porgao total:

155 g) + Suco de Fruta (20 g polpa + 100 ml agua — porgao total: 120 ml);

Opgao 18: Café da Manha: Bolo Natural (50 g) + Suco de Fruta (20 g polpa + 100 ml agua — porgao total: 120 ml) / Lanche da Manha: Fruta
(100 g) / Almogo: Arroz (parboilizado) (60 g) + Feijao Carioca (60 g) + Iscas de Frango (70 g frango + 5 g temperos — porgéo total: 70 g) + Salada
Crua (15 g) / Lanche da Tarde: Fruta (100 g) / Jantar: Puré de Batata (80 g batata + 20 ml leite + 5 g manteiga — porgao total: 105 g) + Carne
Moida (70 g carne + 5 g extrato + 5 g legumes — porgao total: 80 g) + Legumes Cozidos (25 g);

Opcao 19: Café da Manha: Rosca Artesanal (50 g) + Leite com Cacau em P6 (120 ml leite + 3 g cacau — porcao total: 120 ml) / Lanche da
Manha: Fruta (100 g) / Almogo: Arroz (parboilizado) (60 g) + Feijao Carioca (60 g) + Carne de Panelacom Legumes (70 g carne + 20 g legumes
+ 5 g temperos — porcao total: 90 g) / Lanche da Tarde: Fruta (100 g) / Jantar: Arroz Colorido (60 g arroz + 10 g milho+ 10 g cenoura+ 10 g
vagem — porgéo total: 90 g) + Frango Desfiado (70 g frango + 5 g temperos — porgao total: 70 g);

Opcao 20: Café da Manha: Cuscuz com Leite Integral (100 g de cuscuz; servido com 120 ml leite integral — por¢ao total: 220 g / Lanche da

Manha: Fruta (100 g) / Almogo: Arroz (parboilizado) (60 g) + Feijao Carioca (60 g) + Estrogonofe de Carne (musculo) (50 g carne + 10 g creme
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de leite + 10 g extrato + 5 g temperos — porgao total: 70 g) + Salada Crua (15 g) / Lanche da Tarde: Fruta (100 g) / Jantar: Cachorro-Quente
Nutritivo (60 g pao + 30 g frango desfiado ao molho + 10 g legumes — porgao total: 90 g) + Suco de Fruta (20 g polpa + 100 ml 4gua — porgéo
total:120 ml).
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ANEXO TECNICO | - DESCRIGAO DO ITEM 08 - Refeigio Tipo 08 (EDUCACAO DE JOVENS E ADULTOS - EJA)

OBSERVACOES:

N o o bk

. As porcdes abaixo estdo apresentadas como PORGCAO PRONTA. Para o célculo das quantidades em alimento cru, devem ser

considerados o fator de corregao (FC) e o indice de cocgao (IC) especificos de cada alimento, que podem variar conforme o produto e
a marca e devem ser informados nas Fichas Técnicas de Preparo (FTP), contendo: composic¢ao, rendimento, FC, IC, informagdes
nutricionais e modo de preparo; as gramaturas apresentadas sdo estimativas padronizadas para fins de planejamento. Elas podem variar

entre unidades escolares devido as diferengas de preparo, utensilios, caracteristicas dos ingredientes, tempo de cocg¢ao e aceitagédo dos

alunos.

. Os sucos, frutas, legumes nio devem se repetir dentro do ciclo de 10 dias. Sempre que possivel, priorizar frutas da estagcao e produtos

da agricultura familiar, mantendo o cardapio regionalizado e nutritivo;

Os sucos devem ser preparados no dia do consumo, utilizando polpa 100% natural ou fruta in natura, sem adigéo de agucar além do
preconizado pelo PNAE, e sem aditivos;

As preparagdes adogadas serdo controladas conforme as definigdes do Programa de Alimentagao Escolar (PNAE);

Opcoes de suco de frutas: acerola, caju, manga, goiaba, abacaxi, maracuja, tamarindo, caja e uva;

Opcoes de frutas: Banana, maca, péra, manga, melancia, meldo, mamao, laranja, tangerina, entre outras;

Opcoes de legumes crus ou cozidos (contempla as opgoes de salada crua e/ou cozida): couve,alface, tomate, cenoura, batata-doce,
pepino, batata-inglesa, abdbora, abobrinha, repolho branco e roxo, chuchu, beterraba, inhame, mandioca, vagem dentre outros. Devem ter
no minimo 3 combinagdes de legumes crus e/ou cozidos;
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8. Opc¢oes de temperos: alhofresco, cebolafresca, coentro, salsinha, cebolinha, pimentdes (verde, amarelo e/ou vermelho), tomate in natura,
colorau (urucum), curcuma (agafrdo-da-terra), cominho, paprica doce, louro em folha, orégano, manjericédo, alecrim, suco de liméo para
finalizagao, vinagre natural e extrato de tomate 100% natural, além de azeite ou 6leo vegetal utilizado com moderagao nas preparagoes.
As gramaturas sao estimativas, estas diferem em cada unidade escolar e cada preparagao.

9. A porgéo das bebidas esta sendo considerada com base no rendimento final (porgéo a ser ofertada ao aluno), considerando a utilizagao
de ingredientes soluveis ou dispersaveis em liquidos;

10.Caso haja estudantes com Necessidades Alimentares Especiais (NAE), incluindo alergias, intolerancias, doengas metabdlicas, condi¢cdes
cronicas ou quaisquer restricdes alimentares diagnosticadas, o cardapio, os géneros alimenticios e/ou as preparagcdes deverao ser
adequados e substituidos conforme orientacdo nutricional especifica, respeitando as determinacdes da Resolugao FNDE n° 04/2026,
garantindo segurancga e atendimento integral as necessidades individuais dos alunos. As substituicdes ndo poderao acarretar prejuizo

nutricional e deverdo manter padrao de qualidade, apresentacgao e valor nutricional equivalente
OPGOES DE PREPARAGCAO:

Opcao 1: Cuscuzcom Carne Moida - (180 g de flocos de milho, 120 g de carne moida, 20 g cenouraralada e 10 g de temperos — porgao total:

320 g) + Suco de Fruta (40 g de polpa, 160 ml de agua e 5 g de agucar — porgao total:200 ml) + Fruta (110 g);

Opcao 2: Galinhada com sobrecoxa desossada, sem pele (150 g de arroz parboilizado, 120 g de frango em cubos, 30 g de verduras cozidas em

cubos e 10 g de temperos — porgao total: 300 g) + Salada Crua (porgao total: 30 g) + Fruta (110 g);
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Opcao 3: Macarronada com Frango- (140 g de macarrao parafuso, 120 g de frango em cubos, 15 g de extrato de tomate,15 g de beterraba ralada
e 15 g cenouraralada e 10 g de temperos — porgao total: 315 g) + Arroz Doce (150 ml de leite integral, 55 g de arroz branco e 5 g de agucar —

porgao total: 200 ml) + Fruta (110 g);

Opcao 4: Arroz (parboilizado) colorido - (140 g de arroz, 15 g de cenoura, 7,5 g de milho, 7,5 g de ervilhae 10 g de temperos — porgéo total: 170
g) + Frango ao Molho Vermelho (120 g de frango em cubos, 20 g de molho de tomate e 10 g de temperos — porcéo total: 140 g) + Fruta (110 g);

Opcao 5: Sopa de Carne Moida com Feijao - (140 g de macarrao espaguete, 120 g de carne moida, 50 g de feijao batido, 20 g de legumese 10

g de temperos — porgao total: 330 g) + Fruta (110 g);

Opcao 6: Cuscuzcom Linguicae Ovos (180 g de flocos de milho, 70 g de ovos mexidos ou cozido em cubos, 50 g linguica em cubos, 20 g de
cenouraraladae 10 g de temperos — porgéao total: 320 g) + Suco de Fruta (40 g de polpa, 160 ml de agua e 5 g de agucar — porgao total:200 ml)
+ Fruta (110 g);

Opcao 7: Arroz (parboilizado — porgéao total: 90 g) + Feijao Tropeiro (60 g de feijao, 20 g farinha de mandioca e 10 g de temperos - porgao total:

80 g) + Carne de Panelacom Abdbora (120 g de musculo em tiras ao molho engrossado com 15 g de abdbora, 20 g batata inglesaem cubos e
10 g de temperos — porgéo total: 155 g) + Fruta (110 g);

Opgao 8: Risoto de Carne Moida com Cenoura e Beterraba Ralada (150 g de arroz, 120 g de carne moida, 20 g de cenoura, 30 g de batata
inglesa e 10 g de temperos — porgao total: 320 g) + Canjica (150 ml de leite integral, 55 g de milho de canjica e 5 g de agucar — porgao total: 200
ml) + Fruta (110 g);
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Opcao 9: Arroz com Milho (parboilizado) (150 g arroz, 10 g de milho — porgao total: 160 g) + Estrogonofe de Frango (120 g de frango em cubos,
20 g de extrato de tomate, 10 g de creme de leite, 10 g de temperos — porgao total:130 g) + Salada Crua (porgao total: 25 g) + Fruta (110 g);

Opcao 10: Arroz (parboilizado — porcéo total: 90 g) + Estrogonofe de Carne (120 g de carne em tiras, 20 g extrato de tomate, 10 g de creme de
leite e 10 g de temperos — porgao total:150 g) + Salada Crua (30 g) + Fruta (110 g);

Opcao 11: Arroz (parboilizado — porgéo total: 90 g) + Feijao Preto (70 g de feijao preto e 10 g de temperos — porgéo total:80 g) + Omelete e Carne
Moida (60 g de ovos e 60 g de carne moida e 10 g de temperos — porgao total: 120 g) + Salada Refogada — Refogado de couve com Laranja +
Fruta (110 g);

Opcao 12: Cuscuzcom Frango (180 g flocos de milho,120g de frangodesfiadoou em cubos,15 g de cenouraralada e 10 g de temperos — porgao

total: 315 g) + Suco de Fruta (40 g de polpa, 160 ml de agua e 5 g de agucar — porgao total:200 ml) + Fruta (110 g);

Opcao 13: Macarronada com Frango (160 g de macarrao parafuso com molho, 120 g de frango sobrecoxa desossada, sem pele, 15 g beterraba,
15 g cenouraralada e 10 g de temperos - porgao total: 310 g) + Salada crua (porgao total: 30 g) + Creme de coco (150 ml de leite integral, 15 g

de amido de milho, 20 ml leite de coco, 5 g de coco ralado e 5 g de agucar — porgéo total: 200 ml) + Fruta (110 g);

Opcao 14: Arroz (parboilizado — porgao total: 90 g) + Feijao Preto (70 g de feijao preto e 10 g de temperos — porgao total:80 g) + Carne Moida
Refogada (110 g de carne moida e 10 g de temperos — porg¢ao total: 120 g) + Farofa de Cenoura (20 g de farinha de mandioca + 20 g de cenoura
ralada + 10 g de temperos — por¢ao total: 50 g) + Salada crua (porcéo total: 30 g) + Fruta (110 g);
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Opcao 15: Sopa de Frango (150 g de macarrao parafuso,120 g de frango em cubos, 20 g de mandioca, 20 g de cenoura, 15 g beterraba, 15 g
batata doce/inglesa e 10 g de temperos — porgao total: 340 g) + Fruta (110 g);

Opcao 16: Cuscuz com Carne Desfiada (180 g de flocos de milho, 120 g de carne cozida e desfiada e 15 g cenoura ralada — porgao total: 315 g)

+ Suco de Fruta (40 g de polpa, 160 ml de agua e 5 g de agucar — porgao total:200 ml) + Fruta (110 g);

Opcao 17: Baido de dois (90 g arroz parboilizado, 80 g feijao fradinho ou carioca - porgao total:170 g) + Carne de Panela (120 g de carne em
tiras, 15 g de batata-doce, 15 g de abdbora e 10 g de temperos — porgao total: 150 g) + Suco de Fruta (40 g de polpa, 160 ml de aguae 5 g de
agucar — porgéo total: 200 ml) + Fruta (110 g);

Opcao 18: Galinhada (150 g de arroz parboilizado, 120 g de frango em cubos, 30 g de verduras e 10 g de temperos — porgao total: 300 g) +
Mingau de Milho (150 ml de leite integral, 55 g de flocos de milho e 5 g de agucar — total da por¢ao: 200 ml) + Fruta (110 g);

Opcao 19: Puré de Batata Inglesa (100 g de batata inglesa, 10 ml de leite integral e 10 g de temperos — porgao total: 110 g) + Carne Moida (120
g de carne moida,15 g de extrato de tomate,15 g de vagem, 15 g de cenouraralada e 10 g de temperos — porgao total: 165 g) + Vinagrete Simples

(15 g de tomate picado e 15 g de pepino — porgao total: 30 g) + Fruta (110 g);

Opcao 20: Macarrdo Cremoso com Carne e Brocolis - (160 g de macarrao parafuso, 120 g de carne em cubos, 30 g de brécolis, 20 g de creme

de leite, 15 g de cenoura ralada, 15 g de queijo e 10 g de temperos — porgéo total: 360 g) + Fruta (110 g).

Secretaria Municipal de Educacao +

Rua Valdemar Klein, n° 129 - Jardim Imperial, Luis Eduardo Magalhaes - BA, 47864-128
Pagina 164 de 308



gw_ Prefeitura Municipal
,’g de Luis Eduardo Magalhaes

ANEXO TECNICO | - DESCRIGAO DO ITEM 09 - Refeigio Tipo 09 (EVENTOS FESTIVOS)

1. As porgdes abaixo estdo apresentadas como PORGAO PRONTA. Para o célculo das quantidades em alimento cru, devem ser
considerados o fator de corregao (FC) e o indice de cocgao (IC) especificos de cada alimento, que podem variar conforme o produto e
a marca e devem ser informados nas Fichas Técnicas de Preparo (FTP), contendo: composic¢ao, rendimento, FC, IC, informagdes
nutricionais e modo de preparo; as gramaturas apresentadas sdo estimativas padronizadas para fins de planejamento. Elas podem variar
entre unidades escolares devido as diferengas de preparo, utensilios, caracteristicas dos ingredientes, tempo de cocg¢ao e aceitacédo dos
alunos.

2. Os sucos, frutas, legumes nao devem se repetir dentro do ciclo de 10 dias. Sempre que possivel, priorizar frutas da estagao e produtos
da agricultura familiar, mantendo o cardapio regionalizado e nutritivo;

3. Os sucos devem ser preparados no dia do consumo, utilizando polpa 100% natural ou fruta in natura, sem adicdo de agucar além do
preconizado pelo PNAE, e sem aditivos;

4. As preparagdes adogadas que podem ir agucar devem ser substituidas este ingrediente conforme as definigcbes do Programa de
Alimentagéo Escolar (PNAE);

5. Opcoes de suco de frutas: acerola, caju, manga, goiaba, abacaxi, maracuja, tamarindo, caja e uva,;

6. Opcodes de frutas: Banana, macga, péra, manga, melancia, melédo, mamao, laranja, tangerina, entre outras;

7. Opgoes de legumes crus ou cozidos (contempla as op¢oes de salada crua e/ou cozida): couve,alface, tomate, cenoura, batata-doce,
pepino, batata-inglesa, abdbora, abobrinha, repolho branco e roxo, chuchu, beterraba, inhame, mandioca, vagem dentre outros. Devem ter
no minimo 3 combinagdes de legumes crus e/ou cozidos;

8. Opcgodes de temperos: alhofresco, cebolafresca, coentro, salsinha, cebolinha, pimentdes (verde, amarelo e/ou vermelho), tomate in natura,

colorau (urucum), curcuma (acgafrédo-da-terra), cominho, paprica doce, louro em folha, orégano, manjericédo, alecrim, suco de liméo para
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finalizagao, vinagre natural e extrato de tomate 100% natural, além de azeite ou 6leo vegetal utilizado com moderagao nas pre paragoes.
As gramaturas s&o estimativas, estas diferem em cada unidade escolar e cada preparagao.

9. A porgao das bebidas esta sendo considerada com base no rendimento final (por¢ao a ser ofertada ao aluno), considerando a utilizagdo
de ingredientes soluveis ou dispersaveis em liquidos;

10.Caso haja estudantes com Necessidades Alimentares Especiais (NAE), incluindo alergias, intolerancias, doengas metabdlicas, condi¢cdes
cronicas ou quaisquer restricdes alimentares diagnosticadas, o cardapio, os géneros alimenticios e/ou as preparacbes deverao ser
adequados e substituidos conforme orientacdo nutricional especifica, respeitando as determinacdes da Resolugdo FNDE n° 04/2026,
garantindo segurancga e atendimento integral as necessidades individuais dos alunos. As substituicdes ndo poderao acarretar prejuizo

nutricional e deverdo manter padrao de qualidade, apresentagao e valor nutricional equivalente
OPGOES DE PREPARAGAO:

Opcao 1: Sanduiche Natural (50 g de pao de leite, 50 g de frango desfiado, 10 g requeijao cremoso e 10 g de cenoura ralada — porgéao total: 120

g) + Suco de Fruta (30 g de polpa, 120 ml de agua e 5 g de agucar — por¢ao total:150 ml) + Fruta (100 g);

Opcao 2: Bolo de Cenouracom Cobertura Leve de Chocolate (Cacau em pd) (50 g) + Suco de Fruta (30 g de polpa, 120 ml de agua e 5 g de
agucar — porcao total:150 ml) + Fruta (100 g) + logurte (sem aditivos — 100 ml);

Opgao 3: Pipoca Salgada (50 g) + Suco de Fruta (30 g de polpa, 120 ml de agua e 5 g de agucar — porgéao total:150 ml) + Canjica (150 ml de leite
integral, 55 g de milho de canjica e 5 g de agucar — porgéao total: 200 ml) + Fruta (100 g);
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Opcao 4: Canjica (150 ml de leite integral, 55 g de milho de canjicae 5 g de agucar — porcao total: 200 ml) + Bolo Simples (50g) + Suco de Fruta
(30 g de polpa, 120 ml de agua e 5 g de agucar — porgao total:150 ml) + Fruta (100 g);

Opcao 5: Pao com Carne Moida ao Molho (50 g pao + 40 g carne moida e 10 g de molho — porgéo total: 100 g) + Suco de Fruta (30 g de polpa,
120 ml de agua e 5 g de agucar — porgéo total:150 ml) + Fruta (100 g);

Opcao 6: Rosca Artesanal (50 g) + Suco de Fruta (30 g de polpa, 120 ml de agua e 5 g de agucar — porgéao total:150 ml) + Salada de Frutas
(100g);

Opgao 7: Arroz Doce (150 ml de leite integral, 55 g de arroz branco e 5 g de agucar — porgéo total: 200 ml) + Bolo Simples (50 g) + Suco de Fruta
(30 g de polpa, 120 ml de agua e 5 g de agucar — porgao total:150 ml) + Fruta (100 g);

Opcao 8: Biscoito Caseiro (30 g) + logurte (100 g) + Fruta (100 g);
Opcao 9: Bolo de Milho (50 g) + Suco de Fruta (150 ml) + Fruta (100 g) + logurte (sem aditivos - 100 ml);

Opcao 10: Acai natural (sem xarope - 250 ml) + Banana em rodelas (in natura) (30 g) + Leite em p6 (20 g) + Pagoca de amendoim ou aveia em

flocos finos (20 g);

Opcao 11: Enroladinho Assado (massa integral, frango, queijo, legumes refogados) (80 g) + Suco de Fruta (30 g de polpa, 120 ml de aguae 5g

de agucar — porgéo total:150 ml) + Fruta (100 g);
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Opcao 12: Mini Pizza natural (massa integral, molho de tomate natural, queijo e legumes) (80g) + Suco de Fruta (30 g de polpa, 120 ml de agua

e 5 g de agucar — porgao total:150 ml) + Fruta (100 g);

Opc¢ao 13: Biscoito Salgado (30 g) + Sucode Fruta (30 g de polpa, 120 ml de aguae 5 g de agucar— porgéo total:150 ml) + Fruta (100 g) + logurte

(sem aditivos - 100 ml);

Opcao 14: Cuscuz com Frango Desfiado (150 g) + Suco de Fruta (30 g de polpa, 120 ml de agua e 5 g de agucar — porgao total:150 ml) + Fruta
(100 g);

Opcao 15: Caldo de Carne (100 g de carne moida, 50 g mandioca e 20 g legumes — porgao total: 200 ml) + Torradas (30 g) + Fruta (100 g);
Opcao 16: Caldo de Frango (100 g de frango, 50 g mandioca e 20 g legumes — porgéo total: 200 ml) + Torradas (30 g) + Fruta (100 g);

Opcao 17: Yakissoba de Frango Nutritivo - (90 g de macarrdao espaguete, 70 g de frango em tiras — sobrecoxa desossada — 60 g de legumes
variados (couve, repolho roxo e branco, cenoura e brocolis), 5 g de temperos naturais e molho caseiro a base de cebola caramelizada e gengibre
— porgéo total: ~225 g) + Fruta (100 g)

Opgao 18: Sanduiche Natural (carne desfiada, alface, tomate) (50 g pao, 40 g de carne; 10 g de alface e 10 g tomate — porgéao total:120 g) + Suco
de Fruta (30 g de polpa, 120 ml de agua e 5 g de agucar — porgao total:150 ml) + Fruta (100 g);
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Opcao 19: Pao com Frango ao Molho (50 g pao + 40 g frango ao molho) + Suco de Fruta (30 g de polpa, 120 ml de agua e 5 g de agucar — porgao
total:150 ml) + Fruta (100 g);

Opcao 20: Cuscuz comovo, linguica e cenoura (135 g Flocos de milho, 70 g Ovo preparado (cozido ou mexido sem excesso de gordura), 30 g
Linguica, 15 g Cenouraralada) (250 g) + Suco de fruta Suco de Fruta (30 g de polpa, 120 ml de agua e 5 g de agucar — porgao total:150 ml) +
Salada de frutas: 100 g.
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ANEXO TECNICO Il - DESCRIGCAO E PADROES DE QUALIDADE DOS GENEROS ALIMENTICIOS

ALIMENTO ESPECIFICAGAO TECNICA

(BLOCO -
PREPARAGAO DE
BEBIDAS)

Produto em p6 obtido da torra e moagem de graos de café, composto exclusivamente por café torrado e moido, préprio
para consumo humano, apresentando aroma e sabor intensos e caracteristicos de café tradicional, conforme padrao
amplamente comercializado no mercado nacional. Nao deve conter adicdo de acucares, adogantes, aromatizantes,
corantes ou quaisquer outros ingredientes ou aditivos alimentares. O produto deve apresentar-se integro, seco, solto
e homogéneo, isento de grumos, umidade excessiva, parasitas, insetos, fragmentos estranhos ou qualquer indicio de
contaminacgao fisica, quimica ou biolégica. A aparéncia deve corresponder a p6 fino, de granulagdo uniforme,
adequado ao preparo por coagem tradicional, com coloragdo marrom-escura tipica do café torrado, sem particulas
gueimadas, manchas atipicas ou sinais de alteracdo. O odor e o sabor devem ser préprios de café torrado, intensos e
agradaveis, sem odores estranhos, sabores residuais, rango ou indicios de fermentag¢ao inadequada. O produto deve
atender aos padrboes de identidade e qualidade estabelecidos pela legislacdo vigente. Deve ser fornecido em
embalagens padronizadas de 500 g, acondicionadas em material préprio para alimentos, do tipo laminado, metalizado
Ou a vacuo, resistente a umidade, a luz e a oxidagao. As embalagens devem estar integras, seladas e sem sinais de
violagdo. O rétulo deve conter, obrigatoriamente, denominacgéo do produto, lista de ingredientes, peso liquido, numero
do lote, data de fabricagdo, prazo de validade, informagdes nutricionais e identificacdo do fabricante, conforme
legislacéo sanitaria e de rotulagem vigente. O transporte deve ocorrer em condi¢des higiénico-sanitarias adequadas,
com protecao contra umidade, poeira, odores fortes e contaminagdes externas. O armazenamento deve ser realizado
em local seco, fresco, ventilado e protegido da luz solar direta e de fontes de calor, preservando a qualidade e as
caracteristicas do produto.

CAFE TORRADO E
MOIDO
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ALIMENTO (BLOCO -

PANIFICAGAO DOCE ESPECIFICAGAO TECNICA

E PREPARAGOES
DOCES)

A polpa de agai deve ser obtida do fruto do agaizeiro, devidamente higienizado, despolpado e submetido a tratamento
térmico adequado, prépria para consumo humano. O produto pode conter banana como ingrediente natural, utilizada
para conferir dulgor e melhorar a palatabilidade, sendo permitidos apenas os ingredientes agai e banana, sem adi¢cao
de acucares, xaropes, corantes, conservantes, aromatizantes ou qualquer outro tipo de aditivo. A polpa deve
apresentar cor e aroma caracteristicos, textura homogénea e cremosa ap6s o descongelamento, livre de impurezas,
corpos estranhos, particulas rigidas, insetos ou sinais de deterioragdo. Deve ser integra, sem cristais de gelo
excessivos, sem separagao de fases e sem indicios de recongelamento. A embalagem deve ser produzida em material
préprio para alimentos, atoxico e resistente ao congelamento, como sacos plasticos reforcados, embalagens
ACAI laminadas ou potes rigidos, sempre lacrados, integros e sem furos, rasgos, vazamentos ou sinais de
CAlI COM BANANA . : .

descongelamento. As unidades podem ser fornecidas em embalagens de 1 kg, 500 g ou 200 g, garantindo o peso
liquido dentro das tolerancias legais. O rétulo deve conter, de forma clara e legivel, o nome do produto, a indicagéo
dos ingredientes (acai e banana), lote, data de fabricacao e validade, informagao nutricional, identificagao do fabricante
e registro no 6rgao competente. O transporte deve ser realizado em condi¢ées adequadas, mantendo o produto
congelado a —18 °C ou temperatura inferior, sem oscilagdes térmicas. O armazenamento deve ser feito em freezer
limpo e organizado, separado de produtos que liberem odores fortes. Apds a abertura da embalagem, o produto deve
permanecer congelado e ser consumido preferencialmente em até 48 horas, sendo proibido o recongelamento apds o
descongelamento.

Produto de panificacdo pronto para consumo, classificado como preparacao culinaria simples, elaborado a base de
farinha de trigo, ovos, leite, agucar, 6leo vegetal e fermento quimico, utilizando ingredientes basicos e amplamente
empregados na alimentagdo escolar. Apresenta-se como bolo tradicional, macio, de sabor suave e proprio para
consumo humano. Nao deve conter conservantes, gorduras hidrogenadas, aromatizantes ou corantes artificiais,
atendendo as diretrizes do Programa Nacional de Alimentagdo Escolar — PNAE. Padrées de qualidade: Integridade:
unidade inteira, sem amassados, quebras excessivas ou deformacdes. Aparéncia: coloragdo dourada uniforme, sem

BOLO SIMPLES
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gueimaduras, manchas escuras ou pontos crus. Textura: macia e aerada, sem partes duras, secas ou excessivamente
umidas. Odor e sabor: suaves e caracteristicos de bolo caseiro, livres de odores ou sabores estranhos, fermentacao
inadequada ou rancidez. Umidade: compativel com bolo simples tradicional, sem sinais de emboloramento.
Contaminantes: auséncia de corpos estranhos, insetos, parasitas, particulas metalicas ou qualquer sujidade. Tamanho
e peso: peso liquido por unidade ou porgao servida de aproximadamente 50 g, devidamente padronizado.
Acondicionamento e embalagem: acondicionada em embalagem adequada para alimentos, selada, integra, de
material atoxico e proprio para contato com alimentos, garantindo protecdo contra umidade e contaminacgao.
Rotulagem: rétulo contendo denominacgao do produto, lista de ingredientes, identificacdo de alergénicos, lote, data de
fabricagado, prazo de validade, peso liquido e informag¢des nutricionais, conforme legislagdo vigente. Transporte e
armazenamento: transportado e armazenado em condigdes higiénico-sanitarias adequadas, em local fresco, seco,
ventilado e protegido da luz solar direta, evitando contaminagdes fisicas, quimicas e microbioldgicas.

Produto de panificagdo pronto para consumo, classificado como preparacgao culinaria simples, elaborado a base de
cenoura in natura, ovos, leite, agucar, 6leo vegetal e fermento quimico, proprio para consumo humano e em
conformidade com as diretrizes do Programa Nacional de Alimentacdo Escolar — PNAE. Deve apresentar
caracteristicas sensoriais tipicas de bolo de cenoura tradicional, sendo vedada a utilizagcao de coberturas agucaradas
ou a base de chocolate, bem como a adicdo de conservantes, corantes ou aromatizantes artificiais e gorduras
hidrogenadas. O produto deve apresentar unidade integra, sem amassados, quebras excessivas ou deformacgoes,
com coloragao alaranjada uniforme, sem manchas escuras, queimaduras, pontos crus ou falhas na homogeneizagao
da cenoura. A textura deve ser macia, levemente aerada e com umidade adequada, sem partes duras, ressecadas ou
BOLO DE CENOURA . . o e :
excessivamente umidas. O odor e o sabor devem ser suaves, agradaveis e caracteristicos da cenoura fresca, isentos
de odores ou sabores estranhos, sinais de fermentacido inadequada ou ranco. A umidade deve ser compativel com
bolo simples umido, sem presenca de mofo, bolores ou quaisquer sinais de deterioragao. Deve estar isento de corpos
estranhos, insetos, parasitas, particulas metalicas, sujidades ou qualquer tipo de impureza. O peso liquido por unidade
devera ser padronizado em 50 g (ou porgao equivalente a ser servida). O acondicionamento deve ser realizado em
embalagem individual adequada para alimentos, selada, integra, limpa, transparente ou opaca, sem rasgos ou
violagdo, confeccionada em material atoxico e préprio para contato com alimentos, garantindo protecéo contra
umidade e contaminacdes. O rétulo deve conter obrigatoriamente a denominacao do produto, lista de ingredientes,
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identificacdo de alergénicos, lote, data de fabricagdo, prazo de validade, peso liquido, informagdes nutricionais e
identificacdo do fabricante. O transporte devera ocorrer em condi¢des higiénico-sanitarias adequadas, protegido de
umidade, calor excessivo e riscos de contaminacéo fisica, quimica e microbioldgica, e 0 armazenamento deve ser
realizado em local limpo, fresco, seco, ventilado e protegido da luz solar direta.

Produto de panificagdo pronto para consumo, classificado como preparagao culinaria simples, elaborado a base de
fuba de milho, ovos, leite, agucar, éleo vegetal e fermento quimico, proprio para consumo humano e em conformidade
com as diretrizes do Programa Nacional de Alimentacao Escolar — PNAE. Deve apresentar caracteristicas sensoriais
tipicas de bolo de fuba, obtidas a partir de ingredientes naturais, sendo vedada a adigdo de conservantes, corantes ou
aromatizantes artificiais, bem como o uso de gorduras hidrogenadas. O produto deve apresentar unidade integra, sem
quebras excessivas, amassados ou deformacgdes, com coloragdo amarela uniforme, superficie lisa e levemente
dourada, sem queimaduras, manchas, pontos crus ou falhas de cocgao. A textura deve ser macia, levemente aerada
e homogénea, sem partes duras, ressecadas ou com umidade acima do padrao esperado para a preparagao. O odor
e o sabor devem ser suaves, agradaveis e caracteristicos do fuba, isentos de odores ou sabores estranhos, sinais de
fermentacdo inadequada ou rango. A umidade deve ser compativel com bolo tradicional, sem indicios de mofo ou
BOLO DE FUBA qualquer sinal de deterioracdo. Deve estar isento de corpos estranhos, insetos, parasitas, particulas metalicas ou
quaisquer impurezas. O peso liquido por unidade devera ser padronizado em 50 g (ou porgéo equivalente a ser
servida). O acondicionamento deve ser realizado em embalagem individual adequada para alimentos, selada, integra,
limpa, transparente ou opaca, sem rasgos ou violagao, confeccionada em material atoxico e préprio para contato com
alimentos, garantindo protegcdao contra umidade e contaminagbes. O rétulo deve conter obrigatoriamente a
denominagédo do produto, lista de ingredientes, identificagcdo de alergénicos, lote, data de fabricagdo, prazo de
validade, peso liquido, informagdes nutricionais e identificagdo do fabricante. O transporte devera ocorrer em
condigdes higiénico-sanitarias adequadas, protegido de umidade, calor excessivo e riscos de contaminagéo fisica,
quimica e microbiologica, e o armazenamento deve ser realizado em local limpo, fresco, seco, ventilado e protegido
da luz solar direta.

Produto de panificacdo pronto para consumo, classificado como preparacao culinaria simples, elaborado a base de

BOLO DE LARANJA farinha de trigo, suco ou polpa de laranja natural, ovos, leite, agucar, 6leo vegetal e fermento quimico, podendo conter
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raspas de laranja natural. Deve ser proprio para consumo humano, apresentar cor, aroma e sabor caracteristicos de
laranja, compativeis com o uso de ingredientes naturais, e atender as diretrizes do Programa Nacional de Alimentagcao
Escolar — PNAE. Nao deve conter conservantes, corantes artificiais, aromatizantes artificiais ou gorduras
hidrogenadas. O produto deve apresentar unidade integra, sem amassados, quebras excessivas ou deformacgoes,
com coloragado amarelada uniforme tipica de bolo de laranja, sem queimaduras, manchas escuras ou partes cruas. A
textura deve ser macia e levemente umida, sem partes secas, duras ou excessivamente encharcadas. O aroma e o
sabor devem ser suaves, agradaveis e caracteristicos da laranja natural, isentos de odores ou sabores estranhos,
indicios de fermentacao inadequada ou rancidez. A umidade deve ser compativel com bolo simples, sem sinais de
emboloramento. Deve estar isento de corpos estranhos, insetos, parasitas ou qualquer tipo de sujidade. O peso liquido
por unidade devera ser padronizado em 50 g (ou porgao equivalente a ser servida). O acondicionamento deve ser feito
em embalagem individual apropriada para alimentos, selada, integra, sem rasgos ou violagdo, confeccionada em
material atéxico e préprio para contato com alimentos, garantindo protegao contra umidade e contaminacgdes. O rétulo
deve conter, obrigatoriamente, a denominacgéo do produto, lista de ingredientes, identificagdo de alergénicos, lote, data
de fabricacao, prazo de validade, peso e informagdes nutricionais. O transporte deve ocorrer em condi¢des higiénico-
sanitarias adequadas, com protecdo contra umidade, calor excessivo e contaminacbes fisicas, quimicas e
microbioldgicas, e 0 armazenamento deve ser realizado em local limpo, seco, ventilado e protegido da luz solar direta.

Produto de panificagao pronto para consumo, elaborado com milho verde, ovos, leite, agucar, 6leo vegetal e fermento
quimico. Apresenta sabor e aroma caracteristicos de milho, sem adicdo de conservantes ou corantes artificiais. Deve
ser adequado para consumo humano, com textura macia e aparéncia uniforme. Padrées de qualidade: Integridade:
Unidade inteira, sem deformacdes, quebras excessivas ou amassados. Aparéncia: Coloracdo amarelada uniforme,
tipica de preparagdes com milho, sem queimaduras, manchas escuras ou partes cruas. Textura: Macia e levemente
umida, sem partes ressecadas, duras ou excessivamente encharcadas. Odor e sabor: Caracteristicos de milho verde,
suaves e agradaveis, isento de odores ou sabores estranhos, rancidez ou fermentagdo inadequada. Umidade:
Compativel com bolo simples umido, sem sinais de mofo ou deterioragcdo. Contaminantes: Auséncia de corpos
estranhos, insetos, parasitas ou qualquer sujidade. Tamanho e peso: Peso liquido por unidade: 50 g, padronizado.
Acondicionamento e embalagem: Embalagem individual prépria para alimentos, selada, integra, limpa sem violag&o.
Material atéxico, adequado para contato com alimentos e resistente a umidade. Rétulo contendo: denominacédo do
produto, lista de ingredientes, lote, data de fabricacdo, validade, peso liquido, informacgdes nutricionais, alergénicos e

BOLO DE MILHO
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identificagcdo do fabricante. Transporte e armazenamento: Transportado em condigdes higiénicas, protegido de
umidade, calor excessivo e contaminagao fisica, quimica e microbiolégica. Armazenado em local fresco, seco,
ventilado e protegido da luz solar direta.

Produto alimenticio obtido a partir da polpa ou do suco de frutas (100% fruta), submetido a coccdo até atingir
consisténcia gelatinosa, proprio para consumo humano. Deve apresentar sabor, aroma e coloragéo caracteristicos da
fruta utilizada, com aparéncia brilhante e homogénea, sem sinais de fermentagao, bolores ou separagao de fases. A
consisténcia deve ser uniforme, firme e gelatinosa, sem formacao de cristais, grumos ou liberacao de liquido. Deve
estar livre de sujidades, impurezas, fragmentos estranhos ou qualquer indicio de contaminagéo. A coloragao deve ser
caracteristica da fruta utilizada (como morango, uva ou goiaba), uniforme e sem escurecimento anormal. O odor e o
sabor devem ser naturais e préprios da fruta, isentos de notas de queimado, fermentacado ou sabores estranhos. A
composicao deve conter exclusivamente fruta (polpa e/ou suco), sem adi¢gao de agucar, ndo contendo conservantes,
GELEIA DE FRUTA | corantes ou aromatizantes artificiais. O produto deve apresentar prazo de validade dentro do estabelecido pelo

(SEM ADITIVOS) fabricante, com no minimo 6 meses a partir da data de entrega. Deve ser fornecido em embalagens com peso liquido
de aproximadamente 1 kg, devidamente identificado no rétulo. O acondicionamento deve ser realizado em potes
plasticos ou sachés laminados proprios para alimentos, integros, lacrados e seguros. A embalagem deve conter
obrigatoriamente denominagdo do produto, marca, lista de ingredientes, informagdes nutricionais, lote, data de
fabricagao, prazo de validade, CNPJ do fabricante e registro no 6rgao competente. O transporte deve ocorrer em
veiculo limpo e protegido de calor excessivo, umidade e contaminagdes. O armazenamento deve ser realizado em
local fresco, seco e ventilado, protegido da luz. Apds aberto, o produto deve ser mantido refrigerado entre 4 °C e 8 °C
e consumido conforme orienta¢des do fabricante.

Doce tradicional brasileiro elaborado a base de amendoim torrado e moido e agucar, conforme legislacao vigente.
Produto pronto para consumo, proprio para consumo humano, com textura macia e levemente granulada,
PACOCA DE caracteristicas sensoriais tipicas do produto. As unidades devem apresentar boa integridade, sendo firmes, sem
AMENDOIM excesso de farelo solto, sem quebras excessivas ou deformacgdes significativas. A aparéncia deve ser uniforme, com
coloragao caracteristica do amendoim torrado, isenta de manchas escuras, bolores, sujidades, corpos estranhos ou
sinais de deterioracédo. O odor e 0 sabor devem ser agradaveis e caracteristicos de pacoca de amendoim, sem ranco,
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amargor excessivo ou odores estranhos. A textura deve ser macia e quebradiga, com granulagao fina a média, sem
excesso de oleosidade superficial. As unidades devem ser padronizadas, com peso aproximado entre 20 g e 30 g,
conforme especificacdo da Unidade de Alimentacao e Nutricdo, admitindo-se tolerancia maxima de variagao de +5%.
O produto deve ser acondicionado em embalagens individuais ou pacotes selados, integras, limpas, atoxicas e
préprias para contato com alimentos, garantindo protegcdo contra umidade e contaminagdes externas. O rétulo deve
conter, obrigatoriamente, denominacgao do produto, lista de ingredientes, lote, data de fabricagdo, prazo de validade,
informagdes nutricionais e identificagdo do fabricante. O transporte deve ocorrer em condi¢ées adequadas de higiene,
protegido de umidade, calor excessivo e contaminagdes fisicas, quimicas ou biolégicas. O armazenamento deve ser
realizado em local fresco, seco e ventilado, a temperatura ambiente (até 25 °C), protegido da luz solar direta e distante
de produtos com odores fortes.

Produto de panificagao artesanal elaborado exclusivamente com farinha de trigo, agua, ovos, 6leo vegetal ou manteiga
e fermento bioldgico, sem adigdo de agucar, mel, melado, adogantes, corantes, aromatizantes, conservantes, gorduras
trans ou qualquer ingrediente ndo permitido pela Resolugao n° 6, de 8 de maio de 2020, para alimentacao de criangas
de 6 a 36 meses. O produto deve ser proprio para consumo humano, apresentando sabor e aroma naturais dos
ingredientes utilizados, com unidade integra, sem quebras, deformagdes excessivas, queimaduras, umidade anormal
ou presenca de mofo. Deve apresentar superficie lisa ou levemente dourada, aparéncia limpa e coloracédo uniforme
tipica de produto assado. A textura deve ser macia, leve e bem fermentada, sem partes cruas, endurecidas ou
ressecadas, garantindo boa mastigagdo e seguranga para o publico infantil. O odor e o sabor devem ser suaves e
ROSCA ARTESANAL | naturais, isentos de notas rancgosas, fermentadas ou estranhas. O produto deve ser fornecido com peso aproximado
de 50 g por unidade, embalado individualmente em plastico atoxico, transparente, limpo e selado, proprio para contato
com alimentos, com embalagem integra, sem violagao, rasgos ou sinais de umidade. O transporte deve ocorrer em
condigdes higiénicas adequadas, protegido de poeira, insetos, umidade e fontes de calor, mantendo a integridade e
seguranca do alimento. O armazenamento deve ocorrer em local fresco, seco, ventilado e protegido da luz solar direta,
nao sendo recomendado refrigerar, salvo indicagao expressa do fabricante. Toda a produgéo deve seguir boas praticas
de manipulagdo, respeitando integralmente as normas sanitarias e os requisitos especificos para alimentagcéo de
criangas menores de 3 anos estabelecidos pelo PNAE.
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ALIMENTO -
(BLOCO- FRUTAS IN ESPECIFICAGAO TECNICA
NATURA)

Fruta fresca, madura, integra, firme e propria para consumo humano. Padrdes de qualidade: Integridade: Casca
integra, sem machucados, cortes, perfuragées ou rachaduras. Aparéncia: Fruta limpa, isenta de sujidades, insetos,
larvas ou qualquer corpo estranho. Cor: Casa amarela, caracteristica da variedade, sem partes escuras, pretas,
encharcadas ou sinais de podridao. Maturacao: Deve estar madura, porém firme, adequada para consumo imediato.
Odor e sabor: Naturais e caracteristicos, sem odores estranhos, fermentados ou deteriorados. Tamanho e peso:
BANANA PRATA Unidades com peso aproximado de 100 g cada, mantendo padrdo uniforme. Condi¢bes de acondicionamento:
Acondicionada em caixas limpas, secas e ventiladas, que protejam o fruto contra impactos e contaminagoes.
Embalagem apropriada para transporte de frutas frescas. Transporte e armazenamento: Transportada em boas
condigdes de higiene, protegida de umidade, calor excessivo e amassamento. Armazenada em local limpo, fresco e
arejado.

Fruto in natura, firme, limpo e préprio para consumo humano. Padrdes de qualidade: Integridade: Casca integra, sem
rachaduras, perfuragdes, cortes ou machucaduras excessivas. Aparéncia: Fruto limpo, isento de sujidades, parasitas,
insetos, larvas ou qualquer corpo estranho. Cor: Coloragao externa caracteristica da variedade, variando conforme o
estagio de amadurecimento. Maturagdo: Grau de maturagao adequado para consumo ou preparo culinario, fruto
maduro, porém firme. Odor e sabor: Naturais e caracteristicos, sem odores estranhos, fermentados ou sinais de
deterioragdo. Tamanho e peso: Unidades com peso aproximado de 100 g cada, dentro do padrao uniforme. Condigdes
de acondicionamento: Acondicionada em caixas limpas, secas, resistentes e ventiladas, apropriadas para frutas.
Embalagem deve proteger contra impactos, umidade e contaminagdes. Transporte e armazenamento: Transportada
em condi¢des adequadas de higiene e protegida de calor excessivo, umidade e amassamento. Armazenada em local
limpo, arejado e livre de odores fortes.

BANANA DA TERRA

Fruto citrico fresco, inteiro, firme, limpo, préprio para consumo humano, com casca integra e coloracao caracteristica
LARANJA da variedade (pera, bahia, seleta, lima ou outras). Deve apresentar sabor e aroma naturais, sem sinais de deterioragao.
Padrdes de qualidade Integridade: Casca integra, sem cortes, perfuracées, rachaduras, podridao, mofo ou ferimentos
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por insetos. Aparéncia: Fruto limpo, isento de sujidades, parasitas, insetos, manchas escuras, partes murchas ou
deterioradas. Cor: Coloragao uniforme e caracteristica da variedade, sem esverdeamento excessivo (exceto quando
tipico da variedade). Textura: Fruto firme ao toque, sem areas amolecidas ou sinais de fermentagdo. Odor e sabor:
Naturais, agradaveis, sem odor estranho, fermentado ou rangoso. Suco: Deve apresentar alto rendimento de suco,
compativel com laranjas proprias para consumo in natura ou preparo de sucos. Tamanho e peso: Frutos de tamanho
médio, padronizados. Peso aproximado por unidade: 150 g a 250 g, podendo variar conforme a variedade.
Acondicionamento e embalagem: Acondicionada em caixas limpas, secas, resistentes e ventiladas. Embalagens
integras, que protejam o produto contra impactos e contaminagdes. Nao utilizar caixas reutilizadas de origem duvidosa.
Transporte e armazenamento: Transporte em veiculo limpo, ventilado, protegido contra umidade, poeira e
contaminagao. Armazenar em local fresco, seco, arejado e protegido da luz solar direta. Evitar empilhar em excesso
para ndo causar amassamento. Nado armazenar préximo a produtos que liberam etileno excessivo (como bananas
maduras), para evitar deterioragao acelerada.

Fruto fresco, in natura, préprio para consumo humano, proveniente de produtores ou fornecedores regularizados. Deve
apresentar casca integra, firmeza adequada, polpa suculenta e sabor caracteristico da variedade, atendendo as
normas de segurancga alimentar e aos limites maximos de residuos permitidos pela legislagao vigente. Os frutos devem
ser inteiros, sem rachaduras, cortes, perfuracdes, partes podres ou danos mecanicos. A aparéncia deve ser de casca
limpa, brilhante e uniforme, isenta de sujidades, manchas escuras, pontos de fungos, parasitas ou indicios de
deterioragdo. A coloragédo deve ser compativel com a variedade (Gala, Fuji, Verde ou similares), homogénea e sem
escurecimentos anormais. Devem apresentar grau de maturacdo adequado para consumo, garantindo boa
MAGCA aceitabilidade sensorial pelos estudantes. A t(-;xtu_ra deve ser,fir_me ao toque,_sem partes moles, farinhentas ou

enrugadas. O odor e sabor devem ser agradaveis e caracteristicos da fruta, isentos de odores fermentados ou
estranhos. Os frutos devem ser padronizados conforme a variedade, com peso aproximado entre 120 g e 200 g por
unidade, apresentando uniformidade no lote, sem grande variacao entre as pegas. Quando houver aplicacéo de cera,
esta deve ser comestivel, autorizada pela legislagcado vigente e aplicada dentro dos limites permitidos. Devem ser
acondicionadas em caixas plasticas higienizadas, bandejas ou embalagens proprias para frutas, integras, limpas,
ventiladas e empilhadas de forma a evitar amassamentos e danos mecéanicos. O transporte deve ocorrer em veiculo
limpo, fechado e protegido contra variagdes extremas de temperatura. O armazenamento deve ser realizado
preferencialmente entre 4 °C e 10 °C, em local limpo, seco, arejado e protegido da luz solar direta, evitando umidade
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excessiva e contato com produtos que liberem odores fortes. No recebimento, as frutas devem estar dentro do prazo
de vida util, apresentar boa firmeza, auséncia de mofo, amassados profundos, manchas extensas ou odor fora do
padrao.

Fruto fresco, integro e proprio para consumo humano, proveniente de plantas sadias, apresentando formato, cor, sabor
e aroma caracteristicos da variedade (mamao Formosa ou Papaya). Deve apresentar polpa firme a levemente macia,
suculenta, de coloragao alaranjada a avermelhada, com maturagao adequada para consumo, sem estar verde ou
excessivamente passado. O fruto deve ser inteiro, sem rachaduras, cortes, perfuracdes profundas, areas amolecidas,
partes podres, sinais de fermentacao ou ataque de pragas. A casca deve estar integra, limpa e lisa, isenta de sujidades,
terra, residuos, fungos, bolores, insetos ou qualquer corpo estranho. A coloragédo externa deve estar compativel com
o grau de maturagao, variando do verde-amarelado ao amarelo-alaranjado, de forma uniforme, sem manchas escuras,
mofadas ou escurecimentos anormais. A textura deve ser firme ao toque, cedendo levemente a pressdo, sem
MAMAO enrugamento ou flacidez exce_ssi'vg. O odor e [ satzor devem ser agradaveis e ca}racterl'sticos d(? mlaméo fresF:o, sem
odores estranhos, azedos ou indicios de deterioragdo. As sementes devem estar integras, sem sinais de deterioracao.
Os frutos devem apresentar tamanho e peso padronizados, conforme a variedade, com peso médio aproximado entre
800 g e 2,0 kg (mamao Formosa) ou entre 300 g e 600 g (mamao Papaya), permitindo uniformidade no fornecimento.
Devem ser acondicionados em caixas plasticas higienizadas, resistentes e préprias para alimentos, protegidos contra
impactos e empilhados de forma a evitar amassamentos e danos mecanicos. O transporte deve ocorrer em veiculo
limpo, fechado e protegido de variagbes extremas de temperatura. O armazenamento deve ser realizado em local
limpo, seco, arejado e protegido da luz solar direta, preferencialmente sob refrigeracao leve (entre 8 °C e 12 °C), para
manutenc¢ao da qualidade e vida util do produto. No ato do recebimento, os frutos devem apresentar boas condi¢oes
de firmeza, aparéncia e maturacdo adequada, sem sinais de deterioracéo.

Fruta fresca, madura ou em ponto de consumo, inteira, firme e prépria para alimentacdo. Padrdes de qualidade:
Integridade: Sem rachaduras, cortes, perfuragées ou danos por pragas. Aparéncia: Superficie limpa, sem manchas
MANGA escuras excessivas ou mofo. Cor: Variéve’l conforme a vgriedade (palmer, tommy, haden), desde verde-amarelada a
vermelho-amarelada. Textura: Firme, porém nao excessivamente dura; polpa macia ao amadurecer. Odor e sabor:
Caracteristicos, doces, sem odores de fermentacdo. Tamanho e peso: Frutos médios, entre 300 g e 600g
Acondicionamento e embalagem: Caixas plasticas higienizadas ou caixas de papeldo reforcadas. Protecdo contra
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impactos para evitar machucados. Transporte e armazenamento: Armazenar em local fresco e arejado. Pode ser
refrigerada entre 10 °C e 13 °C para maior conservacao. Transporte cuidadosamente para evitar danos a casca.

Fruto fresco, integro, maduro, firme e préprio para consumo humano. Deve apresentar polpa suculenta e aroma
caracteristico. Padrées de qualidade: Integridade: Casca integra, sem rachaduras, cortes profundos, perfuragdes ou
sinais de deterioragao. Aparéncia: Fruto limpo, isento de sujidades, impurezas, insetos ou qualquer corpo estranho.
Sem presencga de mofo, podriddo ou areas excessivamente moles. Cor: Coloragao externa amarela ou roxa (conforme
variedade), uniforme e sem manchas escuras. Textura: Casca firme ao toque, podendo apresentar leve enrugamento
caracteristico da maturacdo. Polpa interna com boa quantidade de sementes e suco. Odor e sabor: Aroma e sabor
citrico caracteristicos, sem odores estranhos ou sinais de fermentagdo. Tamanho e peso: Frutos de tamanho médio,
MARACUJA com peso aproximado entre 150 g e 250 g por unidade, podendo variar conforme a variedade (amarelo ou roxo).
Acondicionamento e embalagem: Acondicionado em caixas plasticas higienizadas, secas e ventiladas, ou em
embalagens préprias para frutas. Embalagens integras, empilhadas adequadamente, evitando amassamento ou
danos ao fruto. Transporte e armazenamento: Transportado em condicbes adequadas de higiene, protegido contra
poeira, umidade excessiva e contaminagdes. Armazenado em local fresco, ventilado e protegido da luz solar direta.
Manter sob refrigeragao entre 10 °C e 15 °C quando necessario para prolongar a vida util. Evitar contato com produtos
que liberam etileno quando estiver muito maduro, para ndo acelerar a fermentacgao.

Fruta fresca, inteira, madura, de polpa suculenta e sabor adocicado caracteristico. Deve ser propria para consumo
humano, apresentando casca firme e intacta. Padrées de qualidade: Integridade: Fruto inteiro, sem rachaduras, cortes,
perfuracdes, partes amolecidas ou sinais de deterioracdo. Casca resistente, sem danos mecanicos relevantes.
Aparéncia: Superficie limpa, isenta de sujidades, impurezas, insetos ou qualquer corpo estranho. Sem mofos, manchas
escuras extensas ou areas esbranquicadas. Cor: Casca com coloragao verde caracteristica da variedade, com estrias
regulares. Polpa interna deve ser vermelha ou rosada (conforme variedade), com sementes integras. Textura: Polpa
firme, suculenta e ndo farinacea. Casca rigida e resistente. Odor e sabor: Caracteristicos da fruta madura, sem odores
estranhos, fermentados ou desagradaveis. Tamanho e peso: Frutos de tamanho médio a grande, com peso
aproximado entre 4 kg e 8 kg, podendo variar conforme a variedade. Deve apresentar boa proporgao entre polpa e
casca. Acondicionamento e embalagem: Acondicionada em caixas plasticas, engradados ou pallets limpos, secos,

MELANCIA
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resistentes e ventilados. Empilhnamento deve evitar pressao excessiva que cause rachaduras ou amassamento. Frutos
nao devem ser langados ou sofrer impactos durante o manuseio. Transporte e armazenamento: Transportada em
condicdes higienizadas, ao abrigo de sol direto, umidade excessiva e contaminagdes. Armazenada em local fresco,
seco e ventilado. Recomendada refrigeracao entre 10 °C e 15 °C para maior conservagao. Evitar contato com frutas
climatéricas que liberam etileno (ex.: maga, banana), pois aceleram a deterioragao.

Fruta fresca, inteira, madura, de polpa suculenta e sabor adocicado caracteristico. Deve ser propria para consumo
humano, apresentando casca firme e intacta. Padrées de qualidade: Integridade: Fruto inteiro, sem rachaduras, cortes,
perfuracdes, partes amolecidas ou sinais de deterioragcdo. Casca resistente, sem danos mecanicos relevantes.
Aparéncia: Superficie limpa, isenta de sujidades, impurezas, insetos ou qualquer corpo estranho. Sem mofos, manchas
escuras extensas ou areas esbranquicadas. Cor: Casca com coloragao verde caracteristica da variedade, com estrias
regulares. Polpa interna deve ser vermelha ou rosada (conforme variedade), com sementes integras. Textura: Polpa
firme, suculenta e ndo farinacea. Casca rigida e resistente. Odor e sabor: Caracteristicos da fruta madura, sem odores
estranhos, fermentados ou desagradaveis. Tamanho e peso: Frutos de tamanho médio a grande, com peso
aproximado entre 4 kg e 8 kg, podendo variar conforme a variedade. Deve apresentar boa proporgéo entre polpa e
casca. Acondicionamento e embalagem: Acondicionada em caixas plasticas, engradados ou pallets limpos, secos,
resistentes e ventilados. Empilhnamento deve evitar pressao excessiva que cause rachaduras ou amassamento. Frutos
nao devem ser langados ou sofrer impactos durante o manuseio. Transporte e armazenamento: Transportada em
condigdes higienizadas, ao abrigo de sol direto, umidade excessiva e contaminagdes. Armazenada em local fresco,
seco e ventilado. Recomendada refrigeracao entre 10 °C e 15 °C para maior conservagao. Evitar contato com frutas
climatéricas que liberam etileno (ex.: maga, banana), pois aceleram a deterioragéo.

MELAO

Fruta obtida de morangos frescos, inteiros, maduros, de coloragdo vermelha caracteristica, proprios para consumo
humano, submetidos a processo adequado de higienizagdo, selegcdo e congelamento, sem adicdo de acucar,

MORANGO conservantes, corantes ou qualquer outro aditivo. Deve apresentar sabor e aroma caracteristicos da fruta, preservados
CONGELADO apos o congelamento. Os frutos devem ser integros ou inteiros antes do congelamento, firmes e bem formados, isentos
de bolores, fermentacédo, apodrecimento ou danos mecénicos. Nao devem conter sujidades, impurezas, insetos,
fragmentos de folhas, talos ou partes deterioradas. A cor deve ser vermelha uniforme, admitindo-se variagcdes naturais
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decorrentes do grau de maturagcdo, sem areas escuras, acinzentadas ou sinais de oxidagdo excessiva. Apos o
descongelamento, a fruta deve apresentar textura macia, porém integra, sem aspecto excessivamente aquoso,
pastoso ou com exsudagao anormal. O odor e o sabor devem ser caracteristicos do morango maduro, sem notas
acidas excessivas, fermentadas ou odores estranhos. O produto deve ser fornecido em embalagens com peso liquido
conforme necessidade da Unidade de Alimentacdo e Nutrigdo (ex.: 250 g, 300 g, 500 g ou 1 kg), devidamente
padronizadas. Acondicionado em embalagens plasticas atoxicas, proprias para congelamento, resistentes, bem
seladas e integras, sem sinais de violagdo ou descongelamento prévio. O rétulo deve conter denominagao do produto,
lista de ingredientes (morango), peso liquido, lote, data de fabricagao, prazo de validade, informagdes nutricionais e
identificagdo do fabricante. O transporte deve ser realizado em veiculo refrigerado ou congelado, mantendo
temperatura igual ou inferior a —18 °C. O armazenamento deve ocorrer em freezer ou camara fria adequada, limpa e
organizada, evitando oscilagdes térmicas. Apds o descongelamento, o produto ndo deve ser recongelado e deve ser
utilizado imediatamente, conforme boas praticas de manipulagao.

Fruta fresca, inteira, madura, firme e propria para consumo humano. Deve apresentar polpa suculenta e sabor
caracteristico, conforme a variedade (Williams, Packham’s, Rocha, etc.). Padrbes de qualidade: Integridade: Frutos
inteiros, sem rachaduras, cortes, furos, perfuragées ou danos mecanicos. Aparéncia: Limpa, isenta de sujidades, terra,
insetos, parasitas, fungos ou qualquer impureza. Sem sinais de podriddo, murchamento ou fermentagdo. Cor:
Coloracdo externa uniforme e caracteristica da variedade, sem manchas escuras extensas ou areas muito
amarronzadas. Textura: Firme ao toque, sem partes muito moles, umidas ou deterioradas. Odor e sabor:
Caracteristicos da fruta, sem odores estranhos, mofo ou fermentagdo. Tamanho e peso: Frutos de tamanho médio,
PERA peso aproximado entre 120 g e 180 g por unidade. Padronizagdo conforme lote para garantir uniformidade no uso em
UAN. Acondicionamento e embalagem: Acondicionada em caixas plasticas higienizadas ou caixas de papelao
alimenticias, limpas, secas e ventiladas. Embalagens integras, protegidas contra impactos e amassamentos.
Transporte e armazenamento: Transportada em boas condi¢bes de higiene, protegida contra poeira, umidade
excessiva e contaminagdes. Armazenar em local fresco, ventilado e protegido da luz solar direta. Temperatura ideal:
entre 5 °C e 10 °C. Evitar armazenar junto de frutas climatéricas de alta liberagao de etileno (ex.: banana) para prevenir
amadurecimento acelerado.
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Fruta citrica fresca, inteira, firme, prépria para consumo humano, apresentando aroma e sabor caracteristicos da
espécie (ponkan, murcote ou outra variedade). Padrdes de qualidade: Integridade: Casca integra, sem rachaduras,
machucados, furos, perfuragdes ou sinais de deterioragdo. Sem sinais de mofo, podridao ou fermentagao. Aparéncia:
Frutos limpos, isentos de sujidades, impurezas, insetos ou parasitas. Superficie lisa ou levemente rugosa,
caracteristica da variedade. Cor: Casca com coloracao alaranjada uniforme, podendo apresentar leve esverdeado
natural, desde que nao comprometa a qualidade. Textura: Fruto firme ao toque, sem partes amolecidas ou manchas
escuras. Odor e sabor: Caracteristicos da tangerina, sem odores estranhos, azedos ou sinais de fermentagao.
TANGERINA Tamanho e peso: Frutos de tamanho médio, padronizados. Peso aproximado por unidade: 120 g a 180 g, podendo
variar conforme a variedade. Acondicionamento e embalagem: Acondicionada em caixas plasticas ou de papelao
limpas, secas, ventiladas e higienizadas. Empilhamento adequado para evitar amassamento e danos a casca.
Transporte e armazenamento: Transportada sob boas condi¢des de higiene, protegida de poeira, sol e umidade.
Armazenada em local fresco, seco e ventilado, preferencialmente entre 8 °C e 12 °C. Manter longe de produtos com
odores fortes e de produtos climatéricos que liberam etileno (como bananas e magas), para evitar amadurecimento
acelerado.

ALIMENTO ESPECIFICAGAO TECNICA
(LEGUMES E
VERDURAS)

Fruto maduro, firme, integro e préprio para consumo humano. Padrdes de qualidade: Integridade: Casca intacta, sem
rachaduras, cortes, perfuragcoes, mofo, podriddo, umidade excessiva ou qualquer sinal de deterioracdo. Aparéncia:
Fruto limpo, sadio, isento de sujidade, odores ou sabores estranhos. Cor: Externa e interna tipicas da variedade.
Polpa firme, com tonalidade alaranjada caracteristica. Textura: Firme ao toque, sem &reas amolecidas ou
ABOBORA machucadas. Maturagao: Grau de maturacdo adequado para uso culinario (ndo verde demais e nao excessivamente
maduro). Uniformidade: Unidades com tamanho e formato uniformes. Peso por unidade: Entre 1kg e 5kg. Condi¢des
de acondicionamento e transporte: Acondicionada em caixas limpas, resistentes e ventiladas, livres de odores,
residuos ou qualquer contaminagdo. Garantir boas condicbes de higiene, conservagao e transporte, evitando
exposigao excessiva ao sol, umidade ou impactos.
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Fruto fresco, inteiro, firme e proprio para consumo humano. Padrées de qualidade: Integridade: Livre de partes moles,
rachaduras, cortes, perfuragdes, danos mecanicos, mofo, podriddo, umidade excessiva ou qualquer sinal de
deterioragdo. Aparéncia: Limpa, sadia, isenta de sujidades, manchas ou odores estranhos. Cor: Verde uniforme, com
casca lisa, brilhante e caracteristica da variedade. Polpa: Clara, firme e sem presenga de sementes duras ou internas
ABOBRINHA excessivamente desenvolvidas. Textura: Firme ao toque, sem areas escurecidas, amareladas ou amolecidas.
Tamanho e uniformidade: Tamanho médio, com peso e formato uniformes entre as unidades. Peso por unidade: Entre
200g e 350g. Condicdes de acondicionamento e transporte: Acondicionada em caixa limpas, secas, resistentes e
ventiladas, livres de odores ou contaminagbes. Mantida em condicbes adequadas de higiene, conservagao e
transporte, evitando calor excessivo, impactos ou umidade.

Hortalica folhosa fresca, integra e propria para consumo humano, das variedades alface lisa (Lactuca sativa var.
capitata) e alface crespa (Lactuca sativa var. crispa), proveniente de cultivo regular, colhida no ponto ideal de
maturacdo. Deve apresentar folhas firmes, vigosas, bem desenvolvidas, com coloragao verde caracteristica de cada
variedade, livres de murchamento excessivo. O produto deve estar isento de sujidades, terra aderida, areia, insetos,
larvas, parasitas, residuos quimicos acima do permitido ou qualquer outro corpo estranho que comprometa a
segurancga alimentar. Nao deve apresentar folhas amareladas, queimadas, rasgadas, com manchas escuras, sinais
de apodrecimento, presenga de fungos ou odor desagradavel. A textura das folhas deve ser crocante e hidratada,
com nervuras integras, sem aspecto viscoso ou pegajoso. O odor e o sabor devem ser frescos e caracteristicos da
ALFACE alface, sem indicios de fermentagdo, mofo ou deterioragcdo. As unidades devem apresentar tamanho médio a grande,
bem formadas, padronizadas no lote, permitindo adequado rendimento apds higienizacdo. O peso podera variar
conforme a variedade e safra, respeitando os padrées comerciais. Acondicionamento em caixas plasticas
higienizadas, vazadas ou ventiladas, proprias para hortifritis, ou em embalagens adequadas que garantam protecao
contra danos mecanicos e contaminagdes. As embalagens devem estar limpas, integras e organizadas, sem
amassamento excessivo dos pés de alface. O transporte deve ocorrer em veiculo limpo, protegido do sol direto, calor
excessivo, umidade e agentes contaminantes. O armazenamento deve ser realizado em local fresco, limpo, ventilado
e protegido da luz solar direta, preferencialmente sob refrigeracao entre 4 °C e 10 °C, visando a manutencao da
qualidade e da vida util do produto até o consumo.
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Tubérculo fresco, integro, firme, limpo e préprio para consumo humano. Padrdes de qualidade: Integridade: Casca
integra, sem cortes, perfuragdes, rachaduras, brotagdes, mofo ou sinais de podriddo. Aparéncia: Tubérculo limpo,
isento de sujidades, impurezas, parasitas, insetos ou qualquer corpo estranho. Cor: Coloragéao externa uniforme, tipica
da variedade, sem manchas escuras ou partes esverdeadas. Textura: Firme ao toque, sem partes moles ou
deterioradas. Sabor: Caracteristico da batata inglesa, proprio para consumo. Tamanho e peso: Unidades com peso
aproximado entre 120 g e 180 g, consideradas de tamanho médio para padronizagdo em UAN. Acondicionamento e
embalagem: Acondicionada em caixas limpas, secas, resistentes e ventiladas, protegidas contra impactos e
contaminagdes. Transporte e armazenamento: Transporta em boas condi¢gdes de higiene. Armazenada em local
fresco, seco e arejado, longe da umidade e de odores fortes.

BATATA INGLESA

Tubérculo fresco, integro, firme, limpo e préprio para consumo humano. Padrdes de qualidade: Integridade: Casca
integra, sem cortes, perfuragdes, rachaduras, brotagdes, mofo ou sinais de podriddo. Aparéncia: Tubérculo limpo,
isento de sujidades, impurezas, parasitas, insetos ou qualquer corpo estranho. Cor: Coloragao externa caracteristica
da variedade (roxa, branca ou amarela), uniforme e sem manchas escuras. Textura: Firme ao toque, sem partes moles
ou amolecidas. Sabor: Doce caracteristico da batata-doce, proprio para consumo. Tamanho e uniformidade: Unidades
com tamanho médio, mantendo padronizagao entre os tubérculos entre 200g e 400g. Acondicionamento e embalagem:
Acondicionada em caixas limpas, secas, resistentes e ventiladas, protegidas contra impactos e contaminagdes.
Transporte e armazenamento: Transportada em boas condigdes de higiene. Armazenada em local fresco, seco e
arejado, longe da umidade e de odores fortes.

BATATA DOCE

Raiz fresca, integra, firme, limpa e prépria para consumo humano. Padrdes de qualidade: Integridade: Casca integra,
sem cortes, rachaduras, perfuragdes, brotacdes, mofo ou sinais de podriddo. Aparéncia: Raiz limpa, isenta de
sujidades, residuos de terra, impurezas, parasitas, insetos ou qualquer corpo estranho. Cor: Coloragao externa e
BETERRABA interna vermelho-escura, viva e uniforme, tipica da variedade, sem manchas claras ou escuras. Textura: Firme ao
toque, sem partes moles ou areas amolecidas. Sabor: Caracteristico da beterraba fresca, préprio para consumo.
Tamanho e peso: Unidades com peso aproximado entre 150 g e 300 g, consideradas de tamanho médio.
Acondicionamento e embalagem: Acondicionada em caixas limpas, secas, resistentes e ventiladas, protegidas contra
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impactos e contaminagdes. Transporte e armazenamento: Transportada em boas condigdes de higiene. Armazenada
em local fresco, seco e arejado, preferencialmente sob refrigeracao leve, longe da umidade excessiva e de odores
fortes.

Hortalica fresca composta por inflorescéncias compactas, de coloragao verde intensa, com talos firmes e tenros. Deve
ser propria para consumo humano, apresentando odor e sabor caracteristicos. Padrdes de qualidade: Integridade:
Inflorescéncias inteiras, firmes e bem formadas, sem amassados ou danos mecanicos. Aparéncia: Produto limpo,
isento de sujidades, impurezas, parasitas, insetos, manchas escuras, partes amareladas, murchas ou deterioradas.
Cor: Verde intensa e uniforme, sem sinais de escurecimento ou inicio de floragdo. Textura: Talos firmes e tenros, sem
partes moles ou deterioradas. Odor e sabor: Caracteristicos e agradaveis, sem odores estranhos ou sinais de
fermentacdo. Tamanho e peso: Cabecas de brécolis de tamanho médio, padronizadas, com peso aproximado entre
BROCOLIS 300g e 500g por unidade, podendo variar conforme o tipo (ninja ou ramoso). Acondicionamento e embalagem:
Acondicionado em caixas plasticas higienizadas, secas e ventiladas, ou em embalagens préprias para hortaligas.
Embalagens integras, empilhadas corretamente, evitando amassamento e danos as inflorescéncias. Transporte e
armazenamento: Transportado sob condi¢des adequadas de higiene, protegido contra poeira, umidade excessiva e
contaminagdes. Armazenado sob refrigeragao entre 4° C e 10° C em local limpo, ventilado, arejado e protegido da luz
solar direta. Evitar contato com produtos que liberam etileno (ex: magas, bananas), para retardar o amarelamento.

Raiz tuberosa fresca, inteira, firme, limpa e propria para consumo humano. Padrdes de qualidade: Integridade: Raiz
inteira, sem cortes, rachaduras profundas, perfuracdes, brotagdes, mofo ou podriddo. Aparéncia: Produto limpo, isento
de sujidades, impurezas, parasitas, insetos ou qualquer corpo estranho. Superficie lisa ou levemente rugosa, sem
machucados ou partes escuras. Cor: Alaranjada uniforme, prépria da variedade, sem manchas acinzentadas ou
CENOURA esverdeadas. Textura: Firme ao toque, crocante, sem parte moles, esponjosas ou deterioradas. Odor e sabor:
Caracteristicos da cenoura fresca, sem odores estranhos, fermentados ou sinais de deterioragdo. Tamanho e peso:
Cenouras classificadas como média, com peso aproximado entre 120 g e 200 g por unidade. Comprimento e didmetro
proporcionais, adequados para padronizagdo em Unidades de Alimentagdo e Nutricdo (UAN). Acondicionamento e
embalagem: Acondicionadas em caixas plasticas higienizadas, secas, resistentes e ventiladas, proprias para
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hortalicas. Embalagens empilhadas de forma a evitar amassamento, danos mecéanicos e acumulo de umidade.
Transporte e armazenamento: Transportada em condi¢cdes adequadas de higiene, protegida da umidade excessiva,
poeira e contaminagao. Armazenada em local fresco, ventilado e protegido da luz solar direta. Temperatura ideal de
conservacgao: entre 4° C e 10° C. Evitar armazenamento junto a produtos que liberam etileno (ex: macga, banana), para
prevenir amolecimento precoce.

Fruto fresco, inteiro, firme, limpo e préprio para consumo humano. Deve apresentar coloragado verde caracteristica,
sabor suave e odor tipico, sem sinais de deterioracdo. Padrdes de qualidade: Integridade: Fruto integro, sem cortes,
rachaduras profundas, perfuragdes, brotagbes, mofo ou podriddo. Aparéncia: Produto limpo, isento de sujidades,
impurezas, parasitas, insetos ou qualquer corpo estranho. Casca lisa ou levemente rugosa, sem machucados,
manchas escuras ou partes amareladas. Cor: Verde claro a verde médio, uniforme e proprio da variedade, sem
escurecimentos ou areas secas. Textura: Polpa firme, sem pares moles, esponjosas ou deterioradas. Odor e sabor:
Caracteristicos do chuchu fresco, sem odores estranhos, fermentados ou sinais de alteragcdo. Tamanho e peso: Frutos
CHUCHU classificados como médios, com peso aproximado entre 180 g e 300 g por unidade. Acondicionamento e embalagem:
Acondicionado em caixas plasticas higienizadas, secas, resistentes e ventiladas, préprias para hortalicas. Embalagens
empilhadas adequadamente, evitando amassamento, perfuragdes e danos mecanicos. Transporte e armazenamento:
Transportado em condigdes adequadas de higiene, protegido de umidade excessiva, poeira e contaminagoes.
Armazenado em local fresco, ventilado e protegido da luz direta. Temperatura ideal de conservacgao: entre 10° C e 14°
C. Evitar contato direto com produtos que liberam etileno (macga, banana), que aceleram o amarelamento e o
amolecimento.

Hortalica folhosa fresca, composta por folhas verdes inteiras, firmes e de coloragao uniforme. Padroes de qualidade:
Integridade: deve ser integra, limpa, isenta de sujidades, parasitas, folhas amareladas, murchas, rasgadas ou
deterioradas. Odor e sabor: caracteristicos, sem sinas de fermentag¢ao ou oxidagao. Aparéncia: folhas crocantes, talos
COUVE firmes, sem manchas escuras ou excesso de umidade. Embalagem: entregue em macgos ou acondicionada em caixas
plasticas higienizadas ou sacos proprios para alimentos, embalagens devem estar integras e bem empilhadas,
evitando amassamento das folhas. Higiene e seguranca: isenta de corpos estranhos e residuos quimicos acima dos
limites permitidos. Conservacgéo: manter sob refrigeracédo entre 4° C e 10° C, em local limpo, ventilado e protegido da
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luz solar direta. Transporte e armazenamento: transportar e armazenar com cuidado para evitar amassamento,
escurecimento das folhas e perda de frescor.

Produto alimenticio obtido de graos de ervilha verde selecionados, submetidos a processo de cocg¢ao e acondicionados
em embalagem hermeticamente fechada, proprios para consumo humano. Deve apresentar graos integros, macios e
de coloragao verde caracteristica, preservando sabor e odor tipicos da ervilha. O produto deve estar acondicionado
preferencialmente em agua, podendo ou néo conter adi¢gao de sal, conforme disponibilidade no mercado, sem adig¢ao
de acgucar, corantes, aromatizantes artificiais ou conservantes quimicos, em conformidade com a legislacao vigente e
com as diretrizes do PNAE. A ervilha deve apresentar aspecto limpo, livre de sujidades, fragmentos de casca, insetos,
corpos estranhos ou sinais de deterioragao. O liquido de cobertura deve ser limpido ou levemente turvo, sem particulas
em suspensao, espumas, fermentagao ou turvacado excessiva. Os graos devem ser uniformes, sem esmagamento
excessivo, sem presencga significativa de graos partidos ou desintegrados. O odor e o sabor devem ser suaves e
caracteristicos do produto, isentos de ranco, fermentacao, acidez anormal ou qualquer odor estranho. A textura deve

ERVILHA ser macia, porém firme, mantendo sua integridade apds o preparo culinario. O produto deve ser fornecido em latas
(ENLATADO) metalicas ou embalagens equivalentes adequadas para alimentos, com peso liquido e peso drenado claramente
informados no rétulo, usualmente comercializadas em embalagens de 170 g a 300 g de peso drenado, conforme
necessidade da Unidade de Alimentacdo e Nutricdo (UAN). As embalagens devem estar integras, sem ferrugem,
estufamento, amassados profundos, vazamentos ou sinais de violagdo. A rotulagem deve atender integralmente a
legislacao vigente, contendo denominagao do produto, lista de ingredientes, peso liquido e drenado, lote, data de
fabricagao, prazo de validade, identificagdo do fabricante, informagdes nutricionais e registro no érgédo competente. O
transporte deve ocorrer em condigdes higiénico-sanitarias adequadas, em local seco, limpo e protegido de umidade,
poeira e calor excessivo. O armazenamento deve ser realizado em ambiente fresco, seco, ventilado e protegido da luz
solar direta. Apds aberto, o produto deve ser acondicionado em recipiente adequado, mantido sob refrigeracéao e
consumido preferencialmente no mesmo dia no qual foi aberto.

Raiz tuberosa fresca, inteira, prépria para consumo humano, proveniente de cultivo regular, limpa e sem adigéao de
qualquer tipo de substancia quimica pods-colheita. Deve apresentar formato, cor, odor e sabor caracteristicos do
INHAME inhame, sendo destinada ao preparo culinario por cocgao, assamento ou outras técnicas térmicas. O produto ndo deve
apresentar aditivos, conservantes ou tratamento quimico que altere suas caracteristicas naturais, em conformidade
com as diretrizes do PNAE. O inhame deve apresentar casca integra, firme e aderida, sem rachaduras profundas,
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cortes, perfuragdes, brotagdes excessivas ou partes deterioradas. A polpa deve estar integra, de coloragdo branca a
levemente creme, uniforme, sem manchas escuras, pontos enegrecidos ou sinais de oxidagao acentuada. O produto
deve estar isento de mofo, podridao, insetos, larvas, sujidades, terra em excesso ou qualquer corpo estranho. A textura
deve ser firme ao toque, sem areas amolecidas, murchas ou enrugadas. O odor e o sabor devem ser neutros e
caracteristicos do produto fresco, sem odores fermentados, azedos ou estranhos indicativos de deterioragdo. As
unidades devem apresentar tamanho e formato relativamente padronizados, permitindo adequada porcionamento e
rendimento no preparo, com peso variavel conforme a variedade e a disponibilidade sazonal. O acondicionamento
deve ocorrer em caixas plasticas higienizadas, resistentes e ventiladas, sacos de malha ou embalagens préprias para
hortifruticolas, protegendo o produto contra impactos mecanicos. As embalagens devem estar limpas, integras e
devidamente identificadas quando aplicavel. O transporte deve ser realizado em veiculo limpo, protegido de sol direto,
umidade excessiva, poeira e contaminagdes externas. O armazenamento deve ocorrer em local fresco, seco, ventilado
e ao abrigo da luz solar direta, preferencialmente entre 12 °C e 18 °C, evitando refrigeracdo excessiva que possa
comprometer a qualidade do produto. O produto deve ser recebido em boas condicdes de conservagao, dentro do
periodo adequado a sua vida util e apto ao consumo seguro.

Raiz fresca, inteira, firme e propria para consumo humano. Deve apresentar casca externa integra e polpa interna
homogénea, branca ou amarelada (conforme a variedade), sem fibras excessivas.
Padrdes de qualidade: Integridade: Raiz inteira, sem rachaduras profundas, cortes, perfuragdes, brotacdes ou sinais
de deterioragdo. Ausente de manchas escuras, mofo ou odores estranhos. Aparéncia: Produto limpo ou com sujidade
minima natural do solo, sem presencga de parasitas, insetos ou corpos estranhos. Cor: Casca com coloragao propria
da variedade, sem escurecimentos. Polpa branca ou amarela uniforme, sem pontos pretos ou areas amolecidas.
Textura: Raiz firme ao toque, ndo mole, ndo esponjosa e nao fibrosa. Odor e sabor: Caracteristicos da mandioca
fresca, sem odores fermentados ou desagradaveis. Tamanho e peso: Raizes de tamanho médio padronizado, com
peso aproximado entre 300 g e 800 g por unidade, podendo variar conforme a variedade (aipim, macaxeira ou
mandioca de mesa). Acondicionamento e embalagem: Acondicionada em caixas rigidas, limpas, secas e ventiladas,
préprias para hortifrati. Embalagens integras e empilhadas de forma a evitar amassamento e danos as raizes. Pode
ser entregue com ou sem casca, conforme contrato, desde que mantenha a integridade e qualidade. Transporte e
armazenamento: Transportada em condicbes adequadas de higiene, protegida contra poeira, umidade e
contaminagdes. Armazenada em local fresco, seco e arejado, protegida do sol direto. Evitar refrigeracao excessiva

MANDIOCA
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para ndo escurecer a polpa. Consumir preferencialmente em até 5 dias apos a entrega para garantir qualidade e
frescor.

Espigas de milho verde fresco, in natura, integras, com graos bem formados, firmes e bem aderidos a espiga, proprias
para consumo humano. Devem apresentar odor e sabor caracteristicos do milho verde, sem sinais de deterioragao,
fermentacdo ou comprometimento da qualidade. As espigas devem estar inteiras, ndo quebradas, sem danos
mecanicos, perfuragdes, presenga de fungos, mofo ou pontos de apodrecimento. A palha externa deve estar presente
e integra, com coloracdo verde a verde-clara, sem excesso de ressecamento, manchas escuras ou sinais de
deterioragdo. A aparéncia deve ser de produto limpo, isento de sujidades, terra, insetos, larvas, furos, teias ou outras
impurezas. Os graos devem estar cheios, brilhantes, bem alinhados e uniformes. A coloragao dos graos deve variar
do amarelo-claro ao amarelo intenso, conforme a variedade, de forma homogénea. A textura deve ser firme ao toque,
com graos nao murchos e espiga fresca, apresentando talo resistente. O odor e o sabor devem ser caracteristicos do
milho verde fresco, livres de odores estranhos, fermentados ou indicios de deterioragdo. As espigas devem ser
padronizadas, de tamanho médio, com peso aproximado entre 250 g e 400 g por unidade, podendo variar conforme a
variedade e o estadio de maturagédo. O acondicionamento deve ser feito preferencialmente com a palha integra, em
caixas plasticas higienizadas, ventiladas e resistentes, integras e livres de umidade excessiva. O empilhamento deve
evitar amassamento e danos aos graos e a palha. O transporte deve ocorrer em condigdes adequadas de higiene,
protegido da luz solar direta, do calor excessivo, da umidade e de contaminagdes fisicas, quimicas ou biolégicas. O
armazenamento deve ser realizado em local limpo, fresco e ventilado, preferencialmente sob refrigeragao leve, entre
8 °C e 12 °C, para manutencgao da qualidade e da frescura do produto. Evitar armazenar préoximo a produtos com odor
forte, para ndo comprometer as caracteristicas sensoriais.

MILHO VERDE
(ESPIGA)

Graos de milho verde, cozidos e conservados, proprios para consumo humano. Devem apresentar odor, sabor e
coloracao caracteristicos do milho verde. O produto ndo necessita conter adicdo de sal ou agucar, sendo admitida a

MILHO VERDE conservagao em agua ou em salmoura leve, conforme especificacdo do fabricante e legislagdo vigente. Nao deve
(EM GRAOS - SACHE) | conter corantes artificiais, aromatizantes ou conservantes quimicos. Os grdos devem ser inteiros, firmes, bem
formados e de tamanho uniforme, sem esmagamentos excessivos, fragmentos indesejaveis ou aparéncia pastosa. A
coloracéo deve variar de amarelo-claro a amarelo uniforme, sem manchas escuras, acinzentadas ou sinais de
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deterioracdo. O liquido de cobertura deve ser limpido e transparente, isento de turvacio, particulas em suspenséo,
sedimentos anormais ou espuma. O odor e o sabor devem ser caracteristicos, livres de notas acidas, metalicas,
fermentadas ou estranhas. O produto deve ser fornecido em latas ou sachés contendo 200 g de peso drenado,
conforme indicado em rétulo, com padronizagao entre as unidades. A embalagem deve ser integra, limpa, sem
amassados acentuados, estufamento, ferrugem, perfuragdes ou sinais de violagdo. O rétulo deve atender
integralmente a legislagao vigente, contendo denominacao do produto, lista de ingredientes, peso drenado, lote, data
de fabricacéo, prazo de validade, informagdes nutricionais e identificacdo do fabricante. O transporte deve ocorrer em
condi¢des adequadas de higiene, protegido de calor excessivo, umidade e contaminag¢des. O armazenamento deve
ser realizado em local seco, fresco e ventilado, ao abrigo da luz solar direta. Apds a abertura, o produto deve ser
mantido sob refrigeracado, em recipiente adequado, e consumido preferencialmente em até 48 horas.

Hortalica fresca, inteira, firme, de coloragao verde uniforme, prépria para consumo humano. Deve apresentar odor e
sabor caracteristicos, isento de defeitos e contaminag¢des. Padrdes de qualidade: Integridade: Produto inteiro, sem
cortes, rachaduras, perfuragées, machucados ou sinais de podriddao. Aparéncia: Limpo, isento de sujidades,
impurezas, parasitas, insetos ou qualquer corpo estranho. Cor: Verde brilhante e uniforme, sem manchas amareladas,
escurecidas ou préximas ao apodrecimento. Textura: Casca lisa, firme ao toque, sem partes moles, enrugadas ou
murchas. Odor e sabor: Caracteristicos do pepino fresco, sem odores estranhos ou sinais de fermentagcdo. Tamanho
PEPINO € peso: Frutos. de tgmanrlo medio, padronizados..Pleso aproximado entre 150 g e 300.g. por unidade, podendq vgriar
conforme o tipo (japonés ou comum). Acondicionamento e embalagem: Acondicionado em caixas plasticas
higienizadas, secas, ventiladas e proprias para hortifruti. Embalagens integras, empilhadas corretamente para evitar
amassamento e danos fisicos. Transporte e armazenamento: Transportado sob condicbes adequadas de higiene,
protegido contra poeira, umidade excessiva e contaminagcdes. Armazenado em temperatura entre 7 °C e 12 °C, em
local limpo, arejado e protegido da luz solar direta. Evitar armazenar préximo a frutas climatéricas que liberam etileno
(ex.: maga, banana), para prevenir amarelamento e deterioragao precoce.

Hortaliga folhosa fresca, composta por cabega compacta de folhas sobrepostas, crocantes e firmes. Deve estar integra,
REPOLHO limpa e propria para consumo humano, apresentando odor e sabor caracteristicos. Padrbes de qualidade: Integridade:
Cabeca inteira, bem formada, firme e compacta. Auséncia de cortes, rasgos, partes soltas, machucados ou danos
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mecanicos. Aparéncia: Produto limpo, isento de sujidades, impurezas, insetos, parasitas ou qualquer corpo estranho.
Sem sinais de murchamento, escurecimento, podriddo ou umidade excessiva entre as folhas. Cor: Coloragao verde-
clara ou verde intensa ou roxo conforme a variedade, uniforme e sem manchas escuras. Textura: Folhas firmes,
crocantes e bem aderidas, sem partes moles ou deterioradas. Odor e sabor: Naturais e caracteristicos, sem odores
estranhos, fermentados ou sinais de deterioragdo. Tamanho e peso: Cabecgas de repolho de tamanho médio, pesando
aproximadamente 800 g a 1,5 kg por unidade (podendo variar conforme a variedade: verde ou roxo).
Acondicionamento e embalagem: Acondicionado em caixas plasticas higienizadas, secas e ventiladas, evitando
amassamento das folhas externas. Embalagens integras e empilhadas de forma adequada para nao danificar o
produto. Pode ser entregue também protegido com filme ou embalagem perfurada propria para hortaligas. Transporte
e armazenamento: Transportado em condicbes adequadas de higiene, protegido contra poeira, umidade e
contaminagdes. Armazenado sob refrigeragao entre 4 °C e 10 °C, em local limpo, ventilado e protegido da luz solar
direta. Evitar contato direto com produtos que liberam etileno (como macgas e bananas), para prevenir amarelamento
e perda de firmeza.

Fruto fresco, integro, maduro, firme e préprio para consumo humano. Deve apresentar coloragao uniforme conforme
a variedade (vermelho, saladete, italiano ou cereja), aroma caracteristico e auséncia de defeitos que comprometam a
qualidade. Padrdes de qualidade: Integridade: Frutos inteiros, sem rachaduras profundas, cortes, perfuragdes, danos
mecanicos ou sinais de podriddo. Aparéncia: Produto limpo, isento de sujidades, impurezas, parasitas, insetos,
manchas escuras, partes murchas ou deterioradas. Sem excesso de umidade ou mofo. Cor: Coloracao caracteristica
da variedade, uniforme e brilhante, sem areas esbranquicadas ou esverdeadas extensas (exceto as proprias da
cultivar). Textura: Frutos firmes ao toque, sem partes moles, amassadas ou aquosas. Odor e sabor: Caracteristicos
do tomate fresco, sem odores estranhos, fermentagao ou acidez excessiva decorrente de deterioragcdo. Tamanho e
peso: Frutos de tamanho médio, padronizados conforme variedade: Saladete/ltaliano: 80 g a 120 g por unidade.
Comum/Redondo: 100 g a 150 g por unidade. Tolerancia de variacdo conforme safra. e embalagem: Acondicionado
em caixas plasticas higienizadas, limpas, secas e ventiladas, adequadas ao transporte de hortifrutis. Embalagens
integras, bem empilhadas, sem excesso de peso para evitar amassamento. Protegido contra impactos, umidade
excessiva e contaminagdes. Transporte e armazenamento: Transportado sob condigdes adequadas de higiene, livre
de poeira e agentes contaminantes. Armazenado em local fresco, limpo, ventilado e arejado. Temperatura

TOMATE
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recomendada: 7 °C a 12 °C. Evitar contato com produtos que liberam etileno em excesso (ex.: mag¢a, banana), para
nao acelerar o amadurecimento.

Hortalica fresca, composta por vagens inteiras, verdes, firmes, tenras e proprias para consumo humano. Deve
apresentar sabor e odor caracteristicos, livre de partes fibrosas excessivas. Padrées de qualidade: Integridade: Vagens
inteiras, sem cortes, amassados, rachaduras ou danos mecanicos. Aparéncia: Produto limpo, isento de sujidades,
impurezas, parasitas, insetos ou sinais de deterioragdo. Sem manchas escuras, pontos pretos ou areas amareladas.
Cor: Verde uniforme, brilhante, sem escurecimento ou sinais de envelhecimento. Textura: Firme e crocante ao toque,
sem flacidez ou partes moles. Baixa presencga de fios fibrosos. Odor e sabor: Caracteristicos e agradaveis, sem odores
estranhos ou sinais de fermentacdo. Tamanho e peso: Vagens de tamanho médio, com comprimento entre 8 cm e 12
VAGEM cm, padronizadas. Peso variavel conforme lote, com vagens uniformes para facilitar o preparo em UAN.
Acondicionamento e embalagem: Acondicionada em caixas plasticas higienizadas, resistentes e ventiladas, ou em
sacos proprios para hortalicas. Embalagens integras, bem empilhadas e protegidas contra amassamento. Transporte
e armazenamento: Transportada em boas condicbes de higiene, protegida de poeira, umidade excessiva e
contaminagao cruzada. Armazenada sob refrigeracdo entre 4 °C e 10 °C, em local limpo, arejado e protegido da luz
solar direta. Evitar armazenar junto de frutas climatéricas (ex.: macga, banana, tomate), que liberam etileno e aceleram
0 amarelamento.

ALIMENTO -
(BLOCO - ESPECIFICAGAO TECNICA
LEGUMINOSAS)

Graos secos de feijao carioca, inteiros, limpos, de coloragdo bege com listras marrons caracteristicas,
preferencialmente da safra mais recente. Produto préprio para consumo humano, apresentando odor e sabor tipicos,
sem adicdo de aditivos ou conservantes, isento de organismos geneticamente modificados (OGM). Apresenta graos
FEIJAO CARIOCA inteiros, sem quebras excessivas, partidos ou esmagados, admitindo-se percentual maximo de graos danificados
conforme legislacao vigente. Isento de sujidades, pedras, insetos, parasitas, fungos ou quaisquer corpos estranhos.
Cor uniforme, sem manchas escuras, sinais de umidade, mofo, brotacdo ou deterioracdo. Graos secos, duros, com
umidade dentro dos padrbes permitidos pela legislagdo. Fornecido em grdos de tamanho médio, bem padronizados,
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embalados em sacos plasticos espessos, atdxicos, proprios para alimentos, com peso liquido de 1 kg. Embalagem
integra, lacrada, limpa, devidamente rotulada com identificacdo do produto, composigao, fabricante, lote, data de
fabricagao e validade, bem como registro no 6rgdo competente. Transporte realizado em veiculo limpo, protegido de
umidade, insetos e odores estranhos. Armazenamento em local fresco, seco, ventilado, protegido da luz solar direta,
sobre pallets ou prateleiras, sem contato com o ch&o ou paredes e distante de produtos de odor forte.

Graos secos de feijao fradinho, inteiros, limpos, de coloragao clara (bege a amarelada), com hilo escuro caracteristico,
preferencialmente da safra mais recente. Produto préprio para consumo humano, com odor e sabor tipicos, sem adi¢gao
de conservantes ou aditivos, isento de organismos geneticamente modificados (OGM). Apresenta gréos inteiros e
firmes, sem quebras excessivas, sem graos partidos, esmagados ou chochos. Isento de sujidades, impurezas, pedras,
insetos, parasitas, fungos, teias, cascas soltas ou qualquer corpo estranho. Coloragcdo homogénea, clara e uniforme,
sem manchas escuras, pontos pretos anormais, sinais de umidade, mofo ou deterioragdo. Graos secos e duros, sem
sinais de brotagédo, com teor maximo de umidade de até 15%, conforme legislagéo vigente. Graos padronizados, de
tamanho médio a pequeno, conforme caracteristicas naturais da variedade, embalados em sacos com peso liquido de
1 kg. Embalagem resistente, atoxica, transparente e prépria para alimentos, integra, selada, limpa e devidamente
rotulada com identificacdo do produto, composicao, fabricante, lote, data de fabricacao, validade e registro no 6rgao
competente. Transporte realizado em veiculo limpo e protegido contra umidade, insetos, poeira e contaminacoes.
Armazenamento em local fresco, seco e ventilado, protegido da luz solar direta, sobre pallets ou prateleiras, sem
contato direto com o chdo ou paredes, distante de produtos de odor forte.

FEIJAO FRADINHO
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Graos secos de feijao preto, inteiros, uniformes, de coloracao preta brilhante, preferencialmente da safra mais recente,
com odor e sabor caracteristicos. Produto proprio para consumo humano, composto exclusivamente pelo grdao, sem
adicao de aditivos, conservantes ou ingredientes estranhos, isento de organismos geneticamente modificados (OGM).
Apresenta graos integros, firmes e bem formados, sem presenca de grdos brotados, chochos, quebrados ou
esmagados. Produto limpo, isento de sujidades, impurezas, pedras, insetos vivos ou mortos, parasitas, teias, fungos
ou quaisquer corpos estranhos. Auséncia de umidade excessiva ou graos aderidos entre si. Coloragéo preta uniforme
e brilhante, sem manchas brancas, esverdeadas, avermelhadas ou sinais de mofo. Graos duros e secos, sem sinais
de deterioragdo. Odor e sabor caracteristicos do feijao preto, isentos de odores de mofo, rango, fermentagdo ou
contaminantes. Teor de umidade dentro do limite maximo permitido pela legislagéo vigente, de até 15%. Graos de
FEIJAO PRETO tamanho médio, padronizados conforme especificagdo do fornecedor. Produto fornecido em embalagens com peso
liquido de 1 kg. Acondicionado em saco plastico resistente, atdxico, transparente ou laminado, préprio para alimentos.
Embalagem integra, lacrada, livre de furos e devidamente rotulada com identificacdo do produto, fabricante,
composicao, lote, data de fabricacao, prazo de validade e demais informacdes obrigatérias. Transporte realizado em
veiculo limpo, livre de odores fortes, umidade, pragas e poeira. Armazenamento em local fresco, seco e ventilado,
protegido da luz solar direta e de variagdes bruscas de temperatura, mantido sobre pallets ou prateleiras, sem contato
direto com o piso ou paredes, afastado de produtos com odor forte, prevenindo contaminacao sensorial.

ALIMENTO )
(BLOCO - LEITEE ESPECIFICAGAO TECNICA
DERIVADOS)

Produto lacteo obtido da fragdo gordurosa do leite, pasteurizado ou UHT, com textura homogénea e coloragéo branca
a levemente amarelada. Composic¢ao: creme de leite com teor de gordura entre 20% e 25%, sem adi¢ao de agucares,
corante ou conservantes, exceto os permitidos pela legislagéo. Qualidade: deve estar integro, sem sinais de separagéo
de fases excessiva, grumos, coagulacao, fermentacdo ou odor estranho. Caracteristicas sensoriais: sabor suave e
caracteristico, aroma lacteo, livre de rango ou acidez anormal. Aparéncia: consisténcia cremosa, uniforme e livre de
particulas estranhas. Embalagem: Caixa Tetra Pak propria para alimentos, seladas e integras. Embalagens de 200 g,

CREME DE LEITE
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devem estar limpas, sem amassados, vazamentos ou sinais de contaminacdo. Armazenamento: Produtos UHT:
armazenar em local limpo, seco, arejado, ao abrigo da luz solar direta. Produtos pasteurizadas: manter sob
refrigeracao entre 1° C e 10° C. Manuseio: evitar quedas, furos ou impacto na embalagem, com validade minima de 3
meses.

Produto lacteo fermentado natural, obtido exclusivamente a partir de leite pasteurizado e culturas lacticas especificas,
sem adicdo de acucar, adogantes, aromatizantes, corantes, conservantes ou qualquer outro aditivo, proprio para
consumo humano e adequado a alimentagao de criangas a partir de 3 (trés) anos. Podera ser ofertado na versao
natural ou acrescido exclusivamente de ingredientes naturais in natura ou minimamente processados, utilizados
apenas para conferir sabor, tais como coco natural, banana, maca ou outras frutas permitidas pelo PNAE, desde que
sem adicao de acgucar, mel, adocantes ou aromatizantes artificiais. Deve apresentar sabor, odor e consisténcia
caracteristicos de iogurte natural, com aspecto homogéneo, podendo ocorrer leve desprendimento de soro dentro dos
padrdes normais do produto, sem presenga de grumos anormais, bolores ou sinais de deterioragdo. A textura deve
ser cremosa e uniforme, isenta de particulas estranhas. A coloracdo deve ser branca (iogurte natural) ou
correspondente ao ingrediente natural adicionado, de forma uniforme. O odor e 0 sabor devem ser suaves e levemente
acidos, préprios do processo de fermentacao lactica, isentos de sabores estranhos, ranco, fermentagao excessiva ou
IOGURTE qualquer indicio de deterioracdo. A composicao deve conter leite, fermentos lacticos vivos e, quando houver,
ingredientes naturais permitidos, atendendo aos limites de gordura e soélidos totais definidos pela legislagcao sanitaria
vigente. O produto deve ser entregue dentro do prazo de validade estabelecido pelo fabricante, com validade
remanescente minima de 20 (vinte) dias a partir da entrega. Deve ser fornecido em embalagens individuais com
volume entre 170 ml e 200 ml, proprias para consumo individual, com peso liquido claramente identificado. O
acondicionamento deve ocorrer em potes plasticos atdxicos, resistentes, integros e préprios para contato com
alimentos. O rétulo deve conter obrigatoriamente a denominagdo do produto, lista de ingredientes, informagdes
nutricionais, identificagdo do fabricante, lote, data de fabricagdo e prazo de validade, conforme legislacao vigente. O
transporte deve ser realizado em veiculo refrigerado, higienizado, mantendo temperatura controlada entre 2 °C e 8 °C.
O armazenamento deve ser realizado sob refrigeracdo nas mesmas condigdes, em local limpo, organizado e protegido
de contaminacdes, calor excessivo e luz solar direta.
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Caracteristicas gerais: Produto alimenticio liquido, de coloragdo branca a levemente perolada, com aspecto
homogéneo, sabor e aroma caracteristicos do coco. Deve apresentar textura uniforme, sem grumos, sem separagao
excessiva de fases e sem odores ou sabores estranhos. Composicdo: Agua e extrato de coco. E vedada a adicdo de
corantes, aromatizantes artificiais, adocantes, agucar ou conservantes nao autorizados, conforme normas da ANVISA
e também nao deve conter estabilizantes. Padrdes de qualidade: Produto préprio para consumo humano, isento de
particulas estranhas, sujidades, impurezas ou sinais de deterioragdo. Deve apresentar acidez dentro dos padrdes
estabelecidos pela legislagdo sanitaria vigente. Produto pasteurizado ou esterilizado, conforme processo industrial
adotado pelo fabricante. Acondicionamento e embalagem: Acondicionado em embalagens com capacidade de 200 ml
ou 500 ml, conforme necessidade do servigco, podendo ser em garrafa plastica, embalagem cartonada tipo Tetra Pak
LEITE DE COCO ou lata metélica, todas proprias para contato com alimentos. As embalagens devem estar integras, limpas, lacradas,
resistentes e sem sinais de violagdo. Rotulagem: O rétulo deve conter, obrigatoriamente, denominagao do produto,
lista de ingredientes, numero do lote, data de fabricagéo, prazo de validade, peso/volume liquido e identificacdo do
fabricante, conforme legislagdo vigente. Transporte e armazenamento: Transportado em condi¢gdes higiénico-
sanitarias adequadas, protegido de calor excessivo, umidade e odores fortes. Armazenar em local fresco, seco e ao
abrigo da luz. Apds aberto, conservar sob refrigeracédo entre 1 °C e 5 °C e consumir em até 3 (trés) dias, conforme
orientacdo do fabricante. Padrbes de recebimento: Embalagens sem amassamentos, estufamento, ferrugem,
vazamentos ou sinais de violagdo. Produto dentro do prazo de validade, com cor, odor, sabor e consisténcia
compativeis com o padrao estabelecido.

Produto lacteo obtido pela desidratacdo do leite pasteurizado integral, proprio para consumo humano, apresentando-
se na forma de po fino, seco e homogéneo, de coloragao branco a levemente creme, com sabor e odor caracteristicos
do leite. Deve ser composto exclusivamente por leite integral desidratado, sendo vedada a adicdo de acucar,
adocantes, aromatizantes, corantes, conservantes ou qualquer outro aditivo. O produto deve apresentar boa
solubilidade, dissolvendo-se completamente em agua potavel, formando liquido homogéneo, sem presenca de grumos
duros, sedimentos, particulas estranhas ou sinais de umidade excessiva. A aparéncia deve ser uniforme, isenta de
insetos, sujidades, corpos estranhos ou qualquer indicio de deterioragdo. A coloragédo deve ser branca a creme claro,
uniforme, sem escurecimento ou manchas atipicas. O odor e o sabor devem ser suaves e caracteristicos de leite
integral, sem notas de rango, fermentagao, queimado ou odores estranhos. A umidade deve estar dentro dos limites
estabelecidos pela legislacido vigente, de modo a evitar empedramento ou comprometimento da qualidade do produto.

LEITE EM PO
INTEGRAL
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O produto deve estar dentro do prazo de validade estabelecido pelo fabricante, com validade remanescente minima
de 6 (seis) meses a partir da data de entrega. Deve ser fornecido em embalagens de 400 g, 800 g ou 1 kg, conforme
necessidade do servigo, com peso liquido claramente identificado. O acondicionamento deve ocorrer em embalagem
propria para alimentos, como saco aluminizado, embalagem laminada ou lata metalica, integra, lacrada, resistente a
umidade e a luz. O rétulo devera conter, obrigatoriamente, a denominagéo do produto, tipo (leite em po integral), lista
de ingredientes, peso liquido, numero do lote, data de fabricagdo, prazo de validade, informagdes nutricionais,
instru¢des de preparo, identificacado do fabricante (CNPJ) e registro no érgédo competente (MAPA/ANVISA), conforme
legislacao vigente, deve ser diluido conforme receita do fabricante. O transporte deve ser realizado em veiculo limpo,
seco e protegido de calor excessivo, umidade e contaminag¢des. O armazenamento deve ocorrer em local fresco, seco,
ventilado e ao abrigo da luz solar direta. Apds aberto, o produto deve ser mantido devidamente fechado e consumido
conforme as orienta¢des do fabricante.

Produto lacteo obtido pela bate¢ao e concentragcdo da nata do leite, resultando em emuls&o estavel de gordura lactea,
préprio para consumo humano e em conformidade com a legislagdo vigente do MAPA e da ANVISA. Deve apresentar
sabor e odor caracteristicos de manteiga, isento de alteragcdes sensoriais ou indicios de deterioragcdo. O produto deve
ser integro, sem sinais de contaminagéo, manipulagdo inadequada ou rancidez. Deve apresentar coloragdo amarela
uniforme, podendo variar de acordo com a matéria-prima, sem manchas, escurecimentos, bolores ou pontos de
oxidagdo. A textura deve ser lisa, homogénea e consistente, sem separagao de fases ou presenca de particulas
estranhas. O odor e o sabor devem ser frescos e caracteristicos da manteiga, isentos de gosto rangoso, acidez
excessiva, mofo ou fermentagcdo. A composi¢céo deve conter exclusivamente gordura lactea, agua e sal, quando se
tratar de manteiga com sal, sendo vedada a adigao de conservantes, corantes, aromatizantes ou qualquer outro aditivo
MANTEIGA nao permitido pela legislagéo. O teor de gordura deve atender ao padréo legal, com minimo de 80%. O produto deve
ser fornecido em unidades padronizadas de 200 g, 500 g ou 1 kg, conforme necessidade da unidade de alimentacgao.
Deve ser acondicionado em embalagem primaria adequada para alimentos, como papel manteiga laminado, filme
aluminizado ou recipiente plastico proprio, integro, bem lacrado, sem sinais de violagcdo ou umidade. O rétulo deve
conter obrigatoriamente a denominagéo do produto, lista de ingredientes, teor de gordura, lote, data de fabricagéao,
prazo de validade, identificagdo do fabricante e condigdes de conservagéo. O transporte deve ocorrer sob refrigeragao
adequada, protegido de calor, umidade e contaminagdes. O armazenamento deve ser realizado entre 0 °C e 7 °C, em
geladeira ou camara fria limpa, organizada e com controle de temperatura, mantendo o produto afastado de alimentos
com odor forte para evitar absorcao de cheiros.
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Produto lacteo obtido por coagulacdo do leite, fermentado, filado e moldado, apresentando textura elastica
caracteristica. Pronto para consumo, devendo estar integro, fresco e proprio para uso culinario. Padrées de qualidade:
Integridade: Peca inteira ou fatiada sem rachaduras, fissuras, bolores ou sinais de deterioragdao. Aparéncia: Superficie
lisa, homogénea, sem formagao de liquido excessivo ou manchas. Cor: Amarelada clara e uniforme, sem regides
escuras ou esbranquicadas. Textura: Consisténcia firme e maleavel, tipica de queijo mugarela. Odor e sabor: Suaves,
caracteristicos, sem odores acidos, rangosos ou estranhos. Umidade: Conforme legislagdo vigente para queijos de
média a alta umidade. Tamanho e peso: Pegas, blocos, preferencialmente embalagens entre 4 kg a 5 kg, conforme
necessidade de manipulagédo. Acondicionamento e embalagem: Embalado em filme plastico atdxico, lacrado, proprio
para alimentos. Embalagem integra, com identificagdo completa (lote, validade, fabricante, composi¢ao). Manter
protegido contra contaminagdo cruzada e perda de umidade. Transporte e armazenamento: Transportado em
condi¢des adequadas de higiene, sob refrigeracao entre 1 °C e 10 °C. Armazenado sob refrigeragao, em local limpo,
organizado e separado de produtos com odor forte. Manter o produto fechado até o uso e consumir dentro do prazo
apos aberto.

QUEIJO
MUCARELA/MUSSAR
ELA

Produto lacteo cremoso obtido a partir da fusdo de massa de queijo, creme de leite e demais ingredientes lacteos
permitidos pela legislacéo sanitaria e pelas diretrizes do Programa Nacional de Alimentagéo Escolar (PNAE), isento
de gorduras trans, corantes, aromatizantes, amidos ou aditivos ndo autorizados para uso na alimentagao escolar. Deve
apresentar textura homogénea, cremosa e lisa, sem separagdo de fases, grumos ou sinérese excessiva, com
coloracao branca a levemente amarelada, uniforme e caracteristica do produto. O sabor e o odor devem ser suaves,
naturais e préprios do requeijdo cremoso, livres de notas acidas, rangosas ou estranhas. O produto deve manter
REQUEIJAO integridade fisica, com auséncia de particulas estranhas, mofo, impurezas ou qualquer alteragdo visual que
CREMOSO comprometa sua qualidade e seguranga. Deve ser fornecido em potes plasticos proprios para contato com alimentos,
atoxicos, integros, lacrados e rotulados conforme normas da ANVISA e exigéncias do PNAE, contendo denominagao
de venda, lista de ingredientes, informagao nutricional, alergénicos, lote, data de fabricagéo, validade, condi¢des de
armazenamento e dados do fabricante. Os potes podem ser de 200 g, 400 g ou 1 kg, conforme necessidade da UAN,
devendo o peso liquido corresponder fielmente ao declarado. O transporte deve ocorrer sob refrigeracao adequada,
mantendo a cadeia de frio e garantindo condigbes higiénicas durante todo o trajeto. O armazenamento deve ser
realizado entre 1 °C e 5 °C, em local limpo, organizado, ventilado e protegido de contaminantes, garantindo plena
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conformidade com as normas sanitarias. Apds aberto, o produto deve permanecer refrigerado e ser consumido dentro
do prazo recomendado pelo fabricante, assegurando qualidade e seguranca alimentar para uso na alimentagao
escolar.

ALIMENTO

(BLOCO ESPECIFICAGAO TECNICA

INGREDIENTES
CULIARIOS)

Acucar cristal branco, proprio para consumo humano, destinado ao uso culinario e preparo de alimentos. Padrdes de
qualidade: Aspecto: Granuloso, variando de fino a médio, homogéneo e brilhante. Pureza: Isento de matéria terrosa,
impurezas, particulas estranhas, corpos estranhos e residuos vegetais. Umidade: Baixa, sem formagao de grumos ou
aglomeracgdes. Cor e odor: Branco, com odor e sabor caracteristicos, sem odores estranhos, fermentados ou sinais
de deterioracédo. Sanidade: Livre de insetos, larvas, teias ou qualquer outro sinal de contaminagao. Acondicionamento
ACUCAR CRISTAL |e embalagem: Embalado em pacotes de 1kg, integros, limpos, resistentes e devidamente lacrados. Embalagem
apropriada para protegédo contra umidade, rasgos e contaminacgdes externas. Roétulo contendo nome do produto, lote,
data de fabricacdo, validade, informagbes nutricionais e demais exigéncias legais. Transporte e armazenamento:
Armazenar e transportar em local seco, fresco, limpo e ventilado, longe de fontes de umidade e odores fortes. Caixas
e fardos devem estar em boas condi¢des de conservagao e higiene.

Produto em po fino, branco, seco e proprio para uso em preparagdes alimentares. Padrées de qualidade: Aspecto: P6
fino, homogéneo, sem grumos, sem umidade excessiva e sem aglomeragdes. Cor: Branco, caracteristico do amido de
milho puro. Odor e sabor: Neutros, sem cheiro ou sabor estranho, rangoso ou fermentado. Pureza: Livre de impurezas,
corpos estranhos, sujidades e qualquer substancia que néo seja propria para consumo. Sanidade: Isento de insetos,
larvas, teias, mofo ou qualquer forma de contaminagdo. Qualidade: Deve estar dentro do prazo de validade e em
perfeitas condicbes de conservagédo. Acondicionamento e embalagem: Embalado em pacotes de 500g, integros,
limpos e devidamente lacrados. Embalagem resistente e apropriada, protegida contra umidade e contaminagdes
externas. Roétulo contendo identificacdo do produto, lote, data de fabricagdo, validade e demais informacdes
obrigatérias. Transporte e armazenamento: Manter armazenado em local seco, fresco, limpo e ventilado, longe de
umidade e odores fortes. Caixas e fardos devem estar em boas condi¢des de higiene e integridade.

AMIDO DE MILHO
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Produto seco obtido da améndoa do cacau torrada, moida e prensada, composto por 100% cacau, com teor minimo
de 10% de gordura. Deve apresentar coloracdo marrom-escura uniforme, aroma e sabor caracteristicos do cacau,
préprio para consumo humano. Padrdes de qualidade: Integridade: Produto integro, fino e homogéneo, sem grumos,
umidade excessiva, insetos, parasitas ou qualquer indicio de contaminagdo. Aparéncia: P6 seco, de coloragao
marrom-escura uniforme, isento de impurezas, corpos estranhos, particulas fora do padréo ou sinais de umidade. Cor:
Marrom-escura caracteristica do cacau puro, sem manchas claras, pontos esbranquicados ou alteracdo de
pigmentacdo. Textura: Po fino e solto, sem formacao de torrbes, massas compactas ou endurecimento. Odor e sabor:
CACAU EM PO Aroma e sabor caracteristicos do cacau, intensos e agradaveis, sem odores estranhos, rango ou sinais de
fermentacdo. Tamanho e peso: Produto fornecido em embalagens de 200g. Acondicionamento e embalagem:
Acondicionado em sacos laminados ou metalizados, proprios para alimentos, resistente a umidade, selados e integros.
As embalagens devem ser empilhadas corretamente, livres de violagao, rasgos ou perfuragdes, evitando exposicao
ao calor e a umidade. Transporte e armazenamento: Transportado sob condi¢gdes adequadas de higiene, protegido
contra umidade, poeira, pragas e contaminacdes. Armazenado em local seco, fresco e ventilado, protegido da luz solar
direta, longe de odores fortes e fontes de calor.

Produto obtido da parte sélida e comestivel do coco madura, devidamente sanitizado, ralado e desidratado. Deve ser
préprio para consumo humano. Padrdes de qualidade: Integridade: Produto uniforme, sem grumos excessivos,
qgueimaduras, pontos escurecidos ou sinais de deterioragdo. Aparéncia: Coco ralado médio, seco, solto, isento de
impurezas, particulas estranhas, insetos ou fragmentos de casca. Cor: Branca a levemente creme, uniforme, sem
manchas escuras ou areas amareladas que indiquem rancificagdo. Textura: Seca, firme, adequada a granulometria
média. Nao deve apresentar umidade excessiva, que favorega bolor. Odor e sabor: Aroma fresco e caracteristico de
coco natural. Auséncia de odores rancosos, acidos, fermentados ou estranhos. Tamanho e peso: Embalagens
padronizadas de 1 kg, granulometria média. Acondicionamento e embalagem: Embalado em saco plastico laminado,
metalizado ou outro material atoxico préprio para alimentos, resistente a umidade e devidamente selado. Embalagem
integra, sem furos, rasgos ou sinais de violagdo. Rétulo contendo: nome do produto, peso liquido, lote, validade,
ingredientes (somente coco desidratado), fabricante e CNPJ, informagao nutricional. Transporte e armazenamento:
Transportado em condi¢gdes adequadas de higiene, protegido da umidade, calor excessivo e contaminacéo. Armazenar

COCO RALADO
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em local seco, fresco, ventilado e protegido da luz solar direta. Manter longe de produtos fortes em odor, pois o coco
absorve facilmente aromas externos.

ALIMENTO
(BLOCO — ESPECIFICAGAO TECNICA
PANIFICAGOES
SALGADAS E
CEREAIS)

Arroz obtido a partir de matéria-prima sa, limpa e de boa qualidade, proprio para consumo humano.
Padrdes de qualidade: Classificagdo: Tipo 1. Integridade dos gréos: Minimo de 95% de gréos integros, com baixo teor
de graos quebrados, partidos ou fragmentados. Pureza: Livre de sujidades, impurezas, pedras, residuos vegetais,
corpos estranhos e matérias contaminantes. Sanidade: Isento de parasitas, insetos, larvas, teias ou qualquer sinal de
infestacdo. Umidade: Dentro do limite permitido pela legislacdo, adequada para armazenamento seguro. Cor e odor:
Caracteristicos do arroz beneficiado, sem odores estranhos, mofo ou sinais deterioragdo. Acondicionamento e
embalagem: Embalado em pacotes de 1 kg, integros, limpos e devidamente lacrados. Embalagem resistente,
apropriada para protecdo contra umidade, contaminagdes e rasgos. Rotulo contendo identificagdo do produto, lote,
data de fabricacao, validade, registro e informacdes obrigatdria. Transporte e armazenamento: Deve ser transportado
e armazenado em local seco, ventilado e livre de pragas, evitando contato com umidade ou odores fortes. Caixas e
fardos devem estar em boas condicdes de higiene e integridade.

ARROZ BRANCO/
PARBOILIZADO

Produto alimenticio obtido a partir do gréo de aveia, podendo ser apresentado nas formas: flocos grossos, flocos finos
ou farinha de aveia. Deve ser propria para consumo humano, apresentando cor, textura, odor e sabor caracteristicos.
Padrdes de qualidade: Integridade: Produto integro, sem grumos endurecidos, sem insetos, larvas ou fragmentos de
insetos. Aparéncia: Flocos ou farinha uniformes, secos, livres de sujidades, corpos estranhos ou impurezas. Cor: Bege-
AVEIA claro, uniforme, sem manchas escuras, mofo ou descoloragdo. Odor: Caracteristico, suave; isento de odores
estranhos, rango ou sinais de fermentagao. Sabor: Levemente adocicado, caracteristico da aveia, sem gosto estranho
ou rangoso. Umidade: Dentro dos limites da legislagao vigente, garantindo crocancia e conservagao. Tamanho e peso:
Embalagens individuais com 200 g, 400 g ou 1 kg. Produto padronizado quanto ao tipo (flocos grossos, finos ou
farinha). Acondicionamento e embalagem: Embalado em saco plastico laminado ou metalizado, resistente a umidade
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e adequado para produtos secos. Embalagem integra, lacrada, atoxica e devidamente rotulada conforme normas da
ANVISA, contendo: lote, validade, fabricante, lista de ingredientes e tabela nutricional. Transporte e armazenamento:
Transportada em condi¢gées adequadas de higiene, protegida da umidade, poeira, insetos e temperatura excessiva.
Armazenada em local seco, fresco, ventilado, protegida da luz solar direta e de odores fortes. Manter a embalagem
fechada apés abertura para evitar absorgao de umidade.

Produto alimenticio industrializado, pronto para consumo, elaborado a base de farinha de trigo e/ou outros cereais,
oleos vegetais, sal e demais ingredientes permitidos pela legislagdo vigente. Deve apresentar sabor e odor
caracteristicos de biscoito salgado, textura crocante e formato uniforme, sendo préprio para consumo humano. O
produto ndo deve conter adicdo de recheios, coberturas, gorduras trans, corantes artificiais, conservantes nao
autorizados ou realgadores de sabor em excesso, atendendo as diretrizes de alimentagado saudavel do PNAE. O
biscoito deve apresentar-se integro, sem quebras excessivas, deformagdes ou umidade aparente. A aparéncia deve
ser uniforme, com coloragao caracteristica do produto assado, sem pontos queimados, manchas escuras ou sinais de
deterioragdo. A textura deve ser crocante, sem aspecto murcho ou pegajoso. O odor e o sabor devem ser suaves e
BISCOITO SALGADO | caracteristicos, sem gosto rangoso, amargo ou estranho. O produto deve estar isento de sujidades, insetos, fragmentos
estranhos ou qualquer tipo de contaminagéo fisica, quimica ou bioldgica. Deve ser fornecido em embalagens
individuais ou pacotes devidamente selados, integros e proprios para alimentos, confeccionados em material atéxico
e resistente, garantindo protecdo contra umidade e contaminacdo. O rétulo deve atender a legislagdo vigente,
contendo denominacado do produto, lista de ingredientes, alergénicos, informag¢des nutricionais, peso liquido,
identificagdo do fabricante, numero do lote e prazo de validade. O transporte deve ocorrer em condigdes higiénico-
sanitarias adequadas, protegido de calor excessivo, umidade e odores fortes. O armazenamento deve ser realizado
em local fresco, seco, ventilado e ao abrigo da luz solar direta.

Produto alimenticio industrializado, pronto para consumo, elaborado a base de farinha de trigo e/ou outros cereais,
agucar, oOleos vegetais e demais ingredientes permitidos pela legislagdo vigente. Deve apresentar sabor e odor
caracteristicos de biscoito doce simples, textura crocante ou levemente macia, conforme o tipo, sendo préprio para
BISCOITO DOCE consumo humano. Nao deve conter recheios, coberturas, chocolate, corantes artificiais, gorduras trans ou
conservantes nao autorizados, respeitando os principios de alimentacdo adequada e saudavel no ambito do PNAE.

O produto deve apresentar integridade adequada, sem quebras excessivas, deformagdes, excesso de farelos ou
umidade. A aparéncia deve ser uniforme, com coloragdo compativel com o processo de cocgdo, sem manchas
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escuras, pontos queimados ou sinais de mofo. A textura deve ser compativel com o tipo de biscoito, sem aspecto
murcho, pegajoso ou endurecido. O odor e o sabor devem ser suaves e agradaveis, caracteristicos do produto, sem
ranco, fermentagdo ou sabores estranhos. Deve estar isento de corpos estranhos, insetos, parasitas ou qualquer
contaminagao. O acondicionamento deve ocorrer em embalagens individuais ou coletivas, proprias para alimentos,
bem seladas, integras e resistentes a umidade. O rétulo deve conter denominagao do produto, lista de ingredientes,
identificacdo de alergénicos, informagdes nutricionais, peso liquido, lote, validade e identificacdo do fabricante,
conforme legislagéo vigente. O transporte deve ser realizado em condi¢des adequadas de higiene, protegido contra
calor, umidade e contaminagdes externas. O armazenamento deve ocorrer em local fresco, seco, ventilado e protegido
da luz solar direta.

Produto de panificagao elaborado a base de polvilho (doce ou azedo), 6leo vegetal, ovos e sal, podendo conter leite e
outros ingrediente permitidos pela legislagao vigente. Deve ser proprio para consumo humano, apresentando-se seco,
crocante e pronto para ingestdo. Padrdes de qualidade: Integridade: Biscoitos integros ou com quebras minimas, sem
danos excessivos ou deformagdes irregulares. Aparéncia: Coloragcao uniforme, sem queimaduras, manchas escuras
ou sinais de umidade excessiva. Textura: Crocante, sem partes moles, pegajosas ou quebradi¢cas além do normal.
Odor e sabor: Caracteristicos do produto, isentos de odores ou sabores estranhos, rancidez ou fermentagao
indesejada. Umidade: Baixa, compativel com produtos assados secos, garantindo crocancia e estabilidade.
BISCOITO DE Contaminantes: Auséncia de corpos estranhos, insetos, parasitas ou qualquer impureza. Tamanho e peso:

POLVILHO Embalagem contendo 1 kg, podendo ser dividida internamente em por¢ées menores, desde que lacradas e
padronizadas. Acondicionamento e embalagem: Embalagem integra, limpa, resistente e hermeticamente fechada.
Material apropriado para alimentos, atoxico, conforme normas da ANVISA. Roétulo contendo obrigatoriamente:
denominacao do produto, lista de ingrediente, lote, validade, informagdes nutricionais, alergénicos e fabricante.
Transporte e armazenamento: Transportado em condigdes adequadas de higiene, protegido contra umidade, calor
excessivo e contaminacgao fisica, quimica ou biolégica. Armazenado em local fresco, seco, ventilado e protegido de
odores fortes e luz solar direta.

FARINHA DE Produto obtido da mandioca devidamente descascada, ralada, prensada, peneirada e torrada. Deve ser propria para
MANDIOCA consumo humano, com odor e sabor caracteristicos, sem amargor ou odores estranhos. Padrdes de qualidade:
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Integridade: gréos soltos, secos e uniformes, sem aglomeracdes rigidas ou umidade excessiva. Aparéncia: livre de
sujidades, impurezas, insetos, fragmentos estranhos ou corpos estranhos. Cor: branca ou amarelada uniforme, sem
pontos escuros, manchas ou sinais de deterioracdo. Textura: seca, crocante e solta, sem presenca de umidade ou
empedramento. Odor e sabor: caracteristicos da mandioca torrada, sem odores de mofo, rango ou fermentagao.
Composicéo: Farinha de mandioca pura. N&o deve conter aditivos, corante ou conservantes. Acondicionamento e
embalagem: Embalada em sacos plasticos atoxicos, proprios para alimentos. Embalagens devem estar integras,
seladas e resistente a umidade. Pacotes organizados de forma que evitem rasgos, perfuragdes ou contaminagao
cruzada. Transporte e armazenamento: Transporte protegido contra umidade, calor excessivo, insetos e contaminagao
ambiental. Armazenar em local limpo, fresco, seco, ventilado e protegido da luz solar direta. Evitar contato com
produtos que liberam umidade e odores fortes (ex.: temperos, produtos quimicos). Manter sobre pallets ou prateleiras,
sem contato direto com o piso.

Produto alimenticio obtido da trituracdo de pao previamente assado e desidratado, elaborado essencialmente a partir
de farinha de trigo, agua e fermento, proprio para consumo humano e destinado ao uso culinario. Deve apresentar
aspecto seco, solto e homogéneo, com coloragao clara a levemente dourada, caracteristica do pao seco moido. Nao
deve conter mofo, umidade excessiva, insetos, parasitas, corpos estranhos ou qualquer sinal de deterioragao. O odor
e o0 sabor devem ser neutros ou levemente caracteristicos de pao, sem gosto amargo, rango ou odores estranhos. O
produto ndo deve conter conservantes, corantes, aromatizantes artificiais ou aditivos quimicos desnecessarios,
FARINHA DE ROSCA | atendendo as diretrizes do PNAE. A granulometria deve ser uniforme, adequada para empanar e uso em preparagdes
culinarias. Deve ser acondicionado em embalagem plastica atoxica ou laminada, integra, resistente e bem vedada,
com protecao contra umidade. A rotulagem deve conter denominagéo do produto, lista de ingredientes, peso liquido,
lote, data de fabricagdo, prazo de validade, informagdes nutricionais, identificacdo do fabricante e alergénicos,
conforme legislagao vigente. O transporte deve ocorrer em condi¢des higiénico-sanitarias adequadas, protegido de
umidade, calor excessivo e contaminagdes. O armazenamento deve ser realizado em local limpo, seco, fresco,
ventilado e protegido da luz solar direta.

Produto obtido da moagem do grao de trigo, apresentado sob a forma de p6 fino, branco ou levemente amarelado.
Deve ser propria para consumo humano, com odor e sabor caracteristicos, isenta de odores estranhos. Padrbes de
FARINHA DE TRIGO | qualidade: Integridade: pé fino, homogéneo e seco, livre de grumos decorrentes de umidade excessiva. Aparéncia:
isenta de sujidades, impurezas, insetos, parasitas, corpos estranhos ou qualquer sinal de contaminacéo. Cor: branca
ou levemente creme, uniforme, sem manchas escuras ou alteracdo de cor. Textura: fina e solta, sem empedramento
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ou umidade perceptivel. Odor e sabor: caracteristicos, suaves, sem odor de mofo, fermentag&o ou rango. Composigao:
Farinha de trigo obtida da moagem do gréo. Pode conter acido folico e ferro quando enriquecida. Nao deve conter
aditivos, corantes ou conservantes artificiais. Acondicionamento e embalagem: Embalada em sacos plasticos atdxicos
préprias para alimentos. Embalagens devem estar integras, seladas, limpas, sem perfuragdes, rasgos ou sinais de
contaminagdo. Os fardos devem ser empilhados de forma adequada, evitando amassamento e rompimento.
Transporte e armazenamento: Transporte protegido contra umidade, poeira, insetos, odores fortes e contaminagdes
externas. Armazenar em local limpo, fresco, seco, ventilado e sem incidéncia de luz solar direta. Manter afastada de
produtos quimicos, temperos fortes ou materiais que possam transferir odores. Estocar sobre pallets ou prateleiras,
sem contato direto com o piso ou paredes. Evitar exposi¢cdo a umidade para prevenir empedramento e proliferacéo
microbiana.

Produto obtido a partir de graos de milho cozido, laminados e secos até formar flocos finos ou médios, proprios para
consumo humano. Padrées de qualidade: Integridade: flocos inteiros ou parcialmente inteiros, secos e crocantes, sem
presenga de fragmentos queimados. Aparéncia: produto limpo, isento de sujidades, impurezas, insetos, parasitas ou
corpos estranhos. Cor: amarela uniforme, sem manchas escuras, esbranquigadas ou sinais de deterioracido. Textura:
crocante e seca, sem umidade excessiva ou empedramento. Odor e sabor: caracteristicos de milho, agradaveis, sem
FLOCOS DE MILHO odor .d.e ranco, mqfq ou fermentacdo. Composicao: Flocos de milho, sem conservantes, corellnt_es ou aditiyos nao
(CUSCUZ) per.mltldos.‘ Acqndlmonamento e embalagem: E’mbalado em saco plastico transparerjte, préprio para alimentos,
resistente a umidade. Embalagens devem estar integras, seladas, limpas sem perfuragdes, furos ou rasgos. Fardos
devem ser empilhados adequadamente para evitar amassamento ou ruptura. Transporte e armazenamento:
Transportado em veiculo limpo, protegido da umidade, poeira, insetos e contaminagdes diversas. Armazenar em local
fresco, seco, ventilado e protegido da luz solar direta. Evitar contato com produtos quimicos ou itens com odor forte
que possam alterar o sabor. Manter sobre pallets ou prateleiras, sem contato direto com o ch&o e paredes.

Alimento n&o perecivel a base de farinha de trigo enriquecida com ferro e acido félico, agua e, opcionalmente, corantes
MACARRAO TIPO - | naturais permitidos. Deve apresentar formato alongado e cilindrico, proprio para cocgdo e consumo humano.

ESPAGUETE Padrdes de qualidade: Integridade: Fios inteiros, firmes, sem excesso de fragmentos, rachaduras ou sinais de quebra.
Aparéncia: Cor uniforme, sem manchas escuras, pontos de mofo, corpos estranhos ou impurezas. Textura: Massa
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seca, rigida e lisa, sem presenca de umidade excessiva, grumos ou deformagdes. Odor e sabor: Agradaveis e
caracteristicos, sem odores rangosos ou estranhos. Tamanho e peso: Fios padronizados conforme o fabricante.
Embalagens normalmente de 500 g ou 1 kg, devidamente identificadas. Acondicionamento e embalagem:
Acondicionado em embalagem plastica ou laminada prépria para alimentos, integra, lacrada e sem violagao.
Embalagem deve conter identificagdo, lote, prazo de validade e informagdes nutricionais conforme legislagao.
Transporte e armazenamento: Transportado em condigbes adequadas, protegido contra umidade, luz solar direta e
odores fortes. Armazenado em local seco, limpo, ventilado e afastado do chao e paredes. Evitar contato com produtos
quimicos ou materiais que liberem aromas fortes. Manter a embalagem fechada até o uso. Padrbes de recebimento:
Embalagens sem rasgos, furos ou sinais de infestacdo. Validade dentro do prazo. Produto seco, sem umidade, insetos
ou corpos estranhos.

Massa alimenticia seca do tipo "padre nosso", com formato curto e arredondado, produzida a base de farinha de trigo
enriquecida com ferro e acido félico e agua. Produto proprio para consumo humano. Padrées de qualidade:
Integridade: Pecas inteiras, sem excesso de quebrados, sem deformacgdes ou infestacao. Aparéncia: Massa limpa,
seca e homogénea, livre de impurezas, manchas, mofo ou umidade. Cor: Amarelo-claro uniforme. Odor e sabor:
MACARRAO TIPO - | Proprios de massa de trigo, sem odores anormais. Tamanho e peso: Massa curta, formato padronizado conforme

PADRE NOSSO fabricante. Embalagem de 500 g ou 1 kg. Acondicionamento e embalagem: Embalagem plastica atoxica, integra,
fechada e rotulada adequadamente. Deve conter informacdes legais obrigatdrias (validade, lote, fabricante etc.).
Transporte e armazenamento: Transporte higienizado, livre de umidade e contaminagao cruzada. Armazenamento em
local seco, limpo, fresco, arejado e protegido de calor e umidade.

Produto alimenticio seco, obtido da mistura de sémola ou farinha de trigo com agua, submetido a processo de extrusao
e secagem, apresentado no formato penne, préprio para consumo humano e destinado ao preparo culinario. Deve
possuir aspecto seco, integro e uniforme, com coloragao amarelo-palha caracteristica, sem manchas escuras, pontos
MACARRAO TIPO - | brancos, mofo, insetos, parasitas, fragmentos estranhos ou sinais de deterioragcdo. Nao deve apresentar cheiro de

PENNE umidade, rang¢o ou qualquer odor estranho. Apds o cozimento, deve apresentar textura firme e macia, mantendo o
formato, sem desmanchar excessivamente ou formar massas pegajosas, com sabor neutro e caracteristico. O produto
nao deve conter corantes, aromatizantes artificiais ou conservantes, atendendo as diretrizes do Programa Nacional de
Alimentacéo Escolar (PNAE). Deve ser acondicionado em embalagens plasticas atdxicas ou laminadas, resistentes,
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integras e bem vedadas, com protegao contra umidade. A rotulagem deve conter denominag¢ao do produto, lista de
ingredientes, peso liquido, lote, data de fabricacéo, prazo de validade, informagdes nutricionais, identificagdo do
fabricante e declaragdo de alergénicos, conforme legislacdo vigente. O transporte deve ocorrer em condi¢des
higiénico-sanitarias adequadas, protegido de umidade, poeira, calor excessivo e contaminag¢des. O armazenamento
deve ser realizado em local limpo, seco, fresco e ventilado, protegido da luz solar direta.

Produto alimenticio industrializado, elaborado com farinha de trigo e/ou sémola de trigo duro, agua e ingredientes
permitidos. Apresenta formato helicoidal (parafuso), ideal para molhos e preparagcdes diversas.
Padrdes de qualidade: Integridade: Massa seca com formato de parafuso bem definido, sem quebras excessivas,
insetos ou sujidades. Aparéncia: Cor amarela clara, uniforme, sem manchas brancas, escuras ou pontos de mofo.
Textura: Seca, firme e sem sinais de umidade ou aglomeracéo. Odor e sabor: Caracteristicos e neutros, sem odores
MACARRAO TIPO - | estranhos ou sinais de rango. Tamanho e peso: Formato padronizado pelo fabricante. Embalagens de 500 g ou 1 kg,

PARAFUSO conforme especificagcdo de compra. Acondicionamento e embalagem: Embalagem original do fabricante, atdxica,
fechada, sem furos ou violagéo. Identificada com lote, validade, ingredientes, fabricante e informagdes obrigatérias por
lei. Transporte e armazenamento: Transporte em compartimento limpo, fechado, protegido da umidade e de altas
temperaturas. Armazenar em local seco, ventilado e protegido da luz solar direta. Ndo empilhar excessivamente para
evitar rompimento das embalagens. Manter afastado de produtos quimicos e alimentos com odor forte.

Graos de milho branco ou amarelo, integros, secos, proprios para preparo de canjica. Produto destinado ao consumo
humano, apresentando odor e sabor caracteristicos, sem adicao de aditivos ndo permitidos. Padrées de qualidade:
Integridade: Graos inteiros, firmes, sem rachaduras excessivas, sem fragmentos e sem presencga de insetos ou larvas.
Aparéncia: Produto limpo, isento de sujidades, impurezas, pedras, palhas, partes estranhas ou qualquer material
contaminante. Cor: Coloragao uniforme, caracteristica da variedade (branco ou amarelo), sem manchas escuras, mofo
MILHO DE CANJICA | ou sinais de umidade. Odor e sabor: Odor neutro e caracteristico; sem odores estranhos, de mofo, fermentacao ou
rango. Umidade: Baixa, compativel com produtos secos, garantindo boa conservacdo. Tamanho e peso: Graos de
tamanho uniforme. Produto adquirido geralmente em pacotes de 500 g ou 1 kg, conforme disponibilidade do
fornecedor. Acondicionamento e embalagem: Embalado em sacos plasticos transparentes, atoxicos, resistentes e
devidamente selados. Embalagem integra, sem furos ou rasgos, contendo informacgdes obrigatérias: lote, validade,
peso liquido, composicdo e CNPJ do fabricante. Transporte e armazenamento: Transportado em condicbes
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adequadas de higiene, protegido da umidade e de contaminagdes. Armazenado em local fresco, seco, ventilado,
afastado do chao e da parede. Manter longe de fontes de calor, produtos quimicos ou itens com odor forte.

Graos de milho especificos para preparo de pipoca, secos, integros, maduros e préprios para consumo humano.
Devem apresentar odor e sabor caracteristicos, sem sinais de deterioragao. Padrées de qualidade: Integridade: Graos
inteiros, firmes, sem quebras excessivas, sem perfuragdes, sem umidade anormal, sem mofo e livres de insetos.
Aparéncia: Produto limpo, isento de sujidades, impurezas, parasitas, insetos, cascas em excesso ou corpos estranhos.
Cor: Coloragcao amarela ou alaranjada uniforme, caracteristica do milho para pipoca, sem manchas escuras ou opacas.
Textura: Graos duros e secos, permitindo boa expanséo durante o preparo. Odor e sabor: Caracteristicos do milho,
sem odores estranhos, rango ou sinais de fermentagdo. Tamanho e peso: Graos de calibre médio a grande, proprios
MILHO PARA PIPOCA | para elevada taxa de expansdo. Peso conforme embalagem comercial adquirida (geralmente 500 g ou 1 kg).
Acondicionamento e embalagem: Acondicionado em embalagens plasticas ou laminadas, integras, limpas, atoxicas,
resistentes e seladas. Embalagem deve ser devidamente rotulada conforme normas da ANVISA, contendo lote,
validade, peso liquido e fabricante. Transporte e armazenamento: Transportado em condi¢ées adequadas de higiene,
protegido contra umidade, calor excessivo e contaminag¢des. Armazenado em local fresco, seco, arejado, protegido da
luz solar direta e longe de produtos com forte odor. Evitar contato com umidade para prevenir mofo e perda de
qualidade.

Produto de panificagdo pronto para consumo, elaborado artesanalmente a base de farinha de trigo, agua, fermento
bioldgico, sal e dleo vegetal ou manteiga. Deve apresentar textura macia, miolo uniforme e casca fina, com aroma e
sabor caracteristicos de pao fresco. Padrées de qualidade: Integridade: Produto integro, sem rasgos, deformagdes
excessivas ou areas queimadas. Aparéncia: Miolo homogéneo, leve e bem aerado. Casca uniforme, sem manchas
escuras ou areas cruas. Isento de sujidades, impurezas, parasitas ou qualquer corpo estranho. Cor: Coloragéo
dourada na casca e miolo claro, conforme padrao da massa artesanal. Textura: Macia ao toque, ndo esfarelada, sem
excesso de umidade ou ressecamento. Odor e sabor: Caracteristicos de pao caseiro fresco, sem odores ou sabores
acidos, rangosos ou estranhos. Tamanho e peso: Unidades padronizadas com peso liquido de 50 g (ou conforme
especificagao da UAN). Acondicionamento e embalagem: Embalado em saco plastico atéxico, préprio para alimentos,
limpo, integro e bem selado. Embalagem deve proteger o produto contra umidade, poeira e contaminagdes. Etiquetado

PAO CASEIRO
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conforme legislagdo vigente, contendo: data de fabricagéo, validade e identificagdo do fornecedor. Transporte e
armazenamento: Transportado em condi¢gdes adequadas de higiene, em recipientes limpos e protegidos contra calor
excessivo, insetos e poeira. Armazenado em local fresco, seco e ventilado, longe da luz solar direta. Evitar
empilhamento excessivo para ndo amassar o produto. Consumir dentro do prazo de validade informado.

Produto de panificagao pronto para consumo, elaborado a base de farinha de trigo, leite ou derivados, agucar, ovos,
oleo/ gordura vegetal e fermento biolégico. Deve apresentar textura macia, miolo uniforme e leve, e sabor levemente
adocicado caracteristico. Padrdes de qualidade: Integridade: Paes inteiros, sem amassamentos, rasgos, rachaduras
anormais ou deformacgdes. Aparéncia: Superficie lisa ou levemente dourada, sem manchas escuras, pontos
queimados ou areas umidas que indiquem deterioragao. Cor: Coloragao dourada uniforme na superficie e miolo claro.
Textura: Massa macia, fofa e elastica, sem partes secas ou endurecidas. Odor e sabor: Suaves e caracteristicos, sem
odores estranhos, azedos ou rangosos. Higiene: Isento de sujidades, insetos, fragmentos estranhos ou qualquer
contaminacao fisica, quimica ou biolégica. Tamanho e peso: Unidades padronizadas com peso de 50 g, conforme
fornecimento da UAN. Acondicionamento e embalagem: Embalado em saco plastico alimenticio, atoxico, limpo, selado
e integro. Embalagem deve estar livre de furos, rasgos ou umidade. Deve conter identificacdo com nome do produto,
lote, fabricante e validade. Transporte e armazenamento: Transportado em condigdes apropriadas de higiene,
protegido de calor excessivo, umidade e contaminagdo. Armazenado em local fresco, seco, limpo e ventilado. Manter
na embalagem original até o uso. Evitar empilhamento excessivo para ndo amassar os paes.

PAO DE LEITE

Produto de panificagdo pronto para consumo, elaborado a base de farinha de trigo, agua, fermento biolégico, sal, 6leo
ou gordura vegetal e recheio incorporado a massa, composto por queijo e lingui¢a fina de perfil mais natural,
observando-se as exigéncias nutricionais, sanitarias e de qualidade estabelecidas pelo Programa Nacional de
Alimentagéo Escolar (PNAE) e pela legislagéo vigente. O produto deve apresentar textura macia, coloragao dourada
PAO SALGADO uniforme e miolo leve, com distribuigdo homogénea do recheio, sendo proibida a utilizacdo de aditivos, corantes,
aromatizantes, gorduras trans, excesso de sodio ou quaisquer ingredientes n&o permitidos pelo PNAE para
fornecimento a alimentagdo escolar. As unidades devem estar integras, sem amassamentos, deformacgdes,
queimaduras, sujidades, impurezas ou pontos de mofo, apresentando miolo bem desenvolvido e sem excesso de
umidade. O sabor e 0 odor devem ser caracteristicos de pao fresco com queijo e linguica, livres de odores estranhos,
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rangosos ou fermentados, assegurando plena conformidade com os padrdes de aceitabilidade sensorial do programa.
As unidades devem manter peso padronizado 80 g, conforme especificacdo da UAN e parametros de porcionamento
recomendados pelo PNAE. O produto deve ser embalado em materiais préprios para contato com alimentos, atdxicos,
limpos e integros, devidamente fechados para evitar contaminagcdo e ressecamento, apresentando rotulagem
conforme normas da ANVISA e contendo todas as informagdes exigidas pelo PNAE, incluindo lista completa de
ingredientes e alergénicos. O transporte deve ocorrer em condi¢des higiénicas, protegido de poeira, umidade e calor,
e 0 armazenamento deve ser realizado em local seco, arejado e livre de contaminagéo, evitando empilhamento
excessivo. Recomenda-se o consumo em até 48 horas apds a entrega, garantindo que o produto mantenha suas
caracteristicas sensoriais e sanitarias dentro dos padrdes estabelecidos para a alimentagao escolar.

Produto de panificagdo obtido a partir de pao fatiado e submetido ao processo de torrefagdo até atingir crocancia
caracteristica, elaborado exclusivamente com ingredientes permitidos pela legislacdo sanitaria e pelas diretrizes do
Programa Nacional de Alimentagao Escolar (PNAE), incluindo as restricbes especificas para criangas de 6 a 36 meses
estabelecidas pela Resolugdo n® 6, de 8 de maio de 2020. O produto deve ser préprio para consumo humano,
apresentando sabor suave e textura crocante, sem adigdo de agucares, gorduras trans, corantes, aromatizantes
artificiais ou qualquer ingrediente nao permitido na alimentagao escolar infantil. Em relacado aos padrées de qualidade,
as fatias devem estar inteiras, sem quebras excessivas ou fragmentagao, e o produto deve estar livre de sinais de
umidade, mofo ou deterioragdo. A aparéncia deve ser uniforme, sem queimaduras intensas, escurecimento irregular
ou residuos estranhos, sendo isento de impurezas, insetos ou qualquer corpo estranho. A cor deve ser dourada e
TORRADAS uniforme, podendo variar levemente conforme o tipo de pao utilizado. A textura deve ser crocante, seca e consistente,
sem partes moles ou umidas, assegurando seguranga e facilidade de consumo. O odor e o sabor devem ser
caracteristicos da torrada, livres de gosto rangoso, fermentado ou qualquer odor ou sabor estranho. As fatias devem
ser padronizadas conforme o fabricante, com peso liquido total de 1 kg ou conforme a embalagem comercial adquirida.
O produto deve ser acondicionado em saco plastico proprio para alimentos, integro, limpo, resistente e devidamente
lacrado, com rotulagem conforme a legislagéo vigente da ANVISA, incluindo validade, lote, fabricante, lista completa
de ingredientes e possiveis alergénicos, garantindo transparéncia e seguranga ao consumidor. A embalagem deve ser
protegida da umidade para evitar perda de crocancia. O transporte deve ocorrer em condi¢gdes adequadas de higiene,
protegido de umidade, calor excessivo e possiveis contaminagdes, respeitando a integridade do produto. O
armazenamento deve ser realizado em local seco, fresco e arejado, longe de fontes de calor e da luz solar direta. Apos
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aberta, a embalagem deve ser mantida bem fechada para preservar a crocéncia e evitar absor¢do de umidade. Toda
a produgao, acondicionamento, transporte e armazenamento devem seguir as normas sanitarias e as determinagdes
especificas para alimentacao escolar infantil previstas no PNAE.

ALIMENTO (BLOCO -

POLPAS/ ESPECIFICIDADE TECNICA

PREPARAGCOES DE
FRUTA)

Produto obtido da extragdo da parte comestivel de frutas maduras, selecionadas e higienizadas, provenientes de
fornecedores que atendam integralmente as normas sanitarias vigentes, as diretrizes do Programa Nacional de
Alimentacao Escolar (PNAE) e as obrigacdes de qualidade e seguranca previstas na legislagao de licitagbes. A polpa
deve ser produzida exclusivamente a partir de fruta in natura no ponto ideal de maturacdo, mantendo suas
caracteristicas sensoriais e nutricionais, sendo isenta de contaminantes fisicos, quimicos e microbiolégicos, de
acgucares adicionados, corantes, aromatizantes, conservantes e quaisquer substancias nao permitidas para uso na
alimentacgao escolar. Deve apresentar aspecto homogéneo, livre de sementes, talos ou partes estranhas a fruta, com
cor uniforme e tipica da espécie, sem escurecimento, sinais de oxidagéo, formagao excessiva de cristais de gelo ou
separacgao significativa de fases apds o descongelamento. O odor e o sabor devem ser naturais e préprios da fruta,
sem indicios de fermentagéo, rango, alteragcdo ou deterioragcdo. A polpa deve atender integralmente aos padrdes
POLPAS DE FRUTAS | microbiolégicos estabelecidos pela ANVISA, incluindo auséncia de Salmonella e conformidade com os limites para
coliformes e bolores e leveduras, garantindo seguranga para consumo em ambiente escolar. O produto deve ser
fornecido em embalagens de 1 kg, confeccionadas em materiais proprios para alimentos, atoxicos, resistentes ao
congelamento, integros, selados e livres de rasgos, furos ou sinais de degelo, garantindo o peso liquido informado. A
rotulagem deve seguir exigéncias da legislagcéo sanitaria e do PNAE, contendo denominacgao do produto, lista completa
de ingredientes, informagéo nutricional, lote, data de fabricagéo, prazo de validade, instrugdes de armazenamento,
indicacao de alergénicos (quando aplicavel), CNPJ e endereco do fabricante, além de demais informacgdes exigidas
nos certames publicos conforme a Lei 14.133/2021. O transporte deve ser realizado sob temperatura igual ou inferior
a —18 °C, assegurando a manuteng¢ao da cadeia de frio durante toda a logistica, e 0 armazenamento deve ocorrer em
freezer limpo, organizado, sem contato direto com o piso, longe de alimentos com odores fortes € sem rupturas de
temperatura que comprometam a qualidade. Apos descongelada, a polpa ndo deve ser recongelada e deve ser
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utilizada imediatamente. O fornecedor deve garantir conformidade com todas as obriga¢des contratuais, sanitarias e
legais previstas nos editais, incluindo rastreabilidade, regularidade fiscal, comprovacdo de capacidade técnica e
atendimento as especificagdes de qualidade estabelecidas pelo 6rgdo demandante. Sabores: Acerola, caju, manga,
goiaba, abacaxi, maracuja, tamarindo, uva, umbu e caja.

ALIMENTO
(BLOCO -
PROTEINAS DE
ORIGEM ANIMAL)

ESPECIFICIDADE TECNICA

Carne bovina moida congelada, sem adigdo de aditivos, obtida a partir de cortes magros apropriados para moagem,
como patinho, paleta, acém ou coxao duro, oriunda de animais saudaveis, abatidos em estabelecimentos sob inspegao
oficial (SIF, SIM ou SIE), prépria para consumo humano. O produto deve apresentar teor maximo de gordura de até
10%, conforme padrdes de alimentacédo saudavel do PNAE. Deve ser proveniente exclusivamente de tecido muscular,
sem adicdo de conservantes, antioxidantes, corantes, realgadores de sabor ou qualquer outro aditivo alimentar. Deve
apresentar-se limpa, sem presenca de ossos, cartilagens, glandulas, nervos aparentes, coagulos, hematomas,
abscessos, parasitas, pelos, peles ou qualquer matéria estranha. A moagem deve ser uniforme, resultando em produto
homogéneo, sem grumos compactados, sem massa excessivamente aderida ou exsudato. A aparéncia deve ser de
carne limpa, sem manchas escuras, areas esverdeadas, partes amolecidas ou sinais de deterioracdo. A coloragao
deve variar do vermelho-vivo ao vermelho-rosado caracteristico. O odor deve ser préprio e fresco, isento de odores
acidos, azedos ou desagradaveis. O produto deve ser fornecido congelado, mantendo temperatura entre —12 °C e —
18 °C, acondicionado em embalagens plasticas atdxicas, resistentes, proprias para congelamento, preferencialmente
a vacuo ou bem seladas, integras e sem sinais de violagdo. O rétulo deve conter identificagdo do produto, corte
utilizado, teor de gordura, peso liquido, numero do servico de inspecao, lote, data de fabricacéo e prazo de validade.
Transporte em veiculos frigorificados e armazenamento em camara fria, com controle de temperatura e higiene
adequada.

CARNE BOVINA
MOIDA

CARNE BOVINA

PARA COZIMENTO Carne bovina em pegas congeladas, cortadas em tiras, sem adigdo de aditivos, destinada ao preparo culinario por

cocgao, proveniente de cortes magros ou moderadamente magros, como musculo, patinho, coxdo mole, acém ou
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(PREPARAGOES paleta, oriunda de animais saudaveis, abatidos em estabelecimentos sob inspecéo oficial (SIF, SIM ou SIE), prépria

DESFIADA, EM para consumo humano. O produto deve apresentar baixo teor de gordura, com retirada da gordura aparente excessiva,
CUBOS E TIRAS) mantendo percentual preferencialmente inferior a 10%, atendendo as diretrizes do PNAE. Deve ser composta
exclusivamente de tecido muscular, sem adicao de conservantes, antioxidantes, corantes, aromatizantes ou qualquer
outra substancia quimica. As pecas devem ser fornecidas em tiras padronizadas, com fibras firmes e elasticas, isentas
de fraturas 6sseas indesejadas, coagulos, hematomas, abscessos, parasitas, pelos, peles, cartilagens excessivas ou
qualquer matéria estranha. A aparéncia deve ser limpa, sem manchas escuras, areas esverdeadas, partes amolecidas
ou sinais de deterioracio. A coloragao deve variar do vermelho-vivo ao vermelho-escuro caracteristico do corte, com
gordura branca a levemente amarelada, firme e bem aderida. O odor deve ser fresco e préprio de carne bovina. O
produto deve ser fornecido congelado, mantido entre —12 °C e —18 °C, em embalagens padronizadas, com pecas
totalizando aproximadamente 1 kg a 2 kg. Acondicionado em embalagem plastica atoxica, resistente, propria para
congelamento, preferencialmente a vacuo ou bem selada, integra, sem vazamentos. O rétulo deve apresentar
identificagdo do produto, tipo de corte, teor de gordura, peso liquido, numero do servigo de inspegao, lote, data de
fabricagao e prazo de validade. Transporte frigorificado e armazenamento em camara fria limpa, organizada e com
controle continuo de temperatura.

Produto obtido de peixe fresco ou congelado, tipo merluza ou tilapia, limpo, sem pele e sem espinhas perceptiveis,
proveniente de espécies autorizadas para consumo € inspecionadas por servigo oficial competente. Deve apresentar
cor uniforme e caracteristica da espécie, brilho natural, textura firme e elastica, odor suave e proprio do peixe fresco,
sem notas de aménia, ranco ou odores estranhos. Nao deve apresentar descoloragao, amolecimento, formagao
excessiva de cristais de gelo ou sinais de decomposi¢do. Deve atender aos padrées microbiolégicos da ANVISA,
incluindo auséncia de Salmonella e niveis aceitaveis de coliformes termotolerantes e bolores e leveduras. O produto
deve ser acondicionado em embalagens plasticas préprias para alimentos, atoxicas, limpas, seladas e integras,
contendo rotulagem completa com denominagao do produto, espécie do peixe, peso liquido, lote, data de fabricagao,
prazo de validade, origem, dados do fabricante ou estabelecimento sob inspegao sanitaria competente, instru¢cées de
armazenamento, informagdes nutricionais detalhadas (valor energético, proteinas, carboidratos, gorduras totais,
saturadas e trans, sodio) e alergénicos quando aplicavel. O transporte deve ser realizado em veiculos refrigerados ou
congelados, mantendo a cadeia de frio (—18 °C ou inferior para congelado), protegendo o produto de umidade,
contaminacgdes, poeira e calor. O armazenamento deve ocorrer em freezer limpo, organizado, ventilado e protegido

FILE DE PEIXE
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de luz direta e odores fortes. Produto permitido para alimentacao escolar conforme PNAE, desde que ndo contenha
temperos, aditivos n&do autorizados ou glaciamento excessivo, respeitando limites de sédio, gordura e calorias
adequados a faixa etaria.

Produto carneo in natura obtido do peito de frango, proveniente de aves saudaveis, abatidas e inspecionadas por
servigo oficial competente, livre de ossos, cartilagens, penas, visceras, hematomas, machucaduras ou quaisquer
materiais estranhos. Deve apresentar cor rosa-clara uniforme, textura firme e umida, odor suave e caracteristico, isento
de odores acidos, rangosos ou estranhos, sem sinais de deterioragdo. Deve atender aos limites microbioldgicos da
ANVISA, incluindo auséncia de Salmonella, contagem de coliformes termotolerantes dentro dos padrdes permitidos e
PEITO DE FRANGO | contagem de leveduras e bolores compativel com alimentos frescos. O produto deve ser acondicionado em

(PARA embalagens plasticas proprias para alimentos, atdxicas, seladas, limpas e integras, contendo rotulagem completa
PREPARACOES conforme legislagao vigente, incluindo denominagéo do produto, peso liquido, lote, data de fabricagdo, prazo de
DESFIADA, AO CUBO | validade, dados do fabricante ou estabelecimento sob inspecédo federal, estadual ou municipal, informacgdes
OU TIRAS) nutricionais (valor energético, proteina, carboidratos, gorduras totais, saturadas e trans, sédio), e informagdes sobre

alergénicos, quando aplicavel. O transporte deve ocorrer em veiculo refrigerado ou congelado, mantendo a cadeia de
frio, protegido de poeira, umidade, insetos, contaminagao cruzada e fontes de calor. O armazenamento deve ser feito
em freezer a —12 °C ou inferior (para congelado) ou entre 0 °C e 4 °C (para resfriado), em local limpo, ventilado,
organizado e protegido de luz direta. Produto permitido para alimentagdo escolar, sem adicdo de temperos,
conservantes artificiais ou solugéo de ganho de peso, atendendo integralmente as diretrizes do PNAE, incluindo limites
de sddio, gordura total e auséncia de ingredientes ultraprocessados.

Produto carneo industrializado obtido a partir de carne de frango ou da combinagao de carne de frango e carne suina
selecionadas, moidas e temperadas, embutidas em envoltério comestivel, propria para consumo humano. Elaborada
com matérias-primas de boa procedéncia, oriundas de animais saudaveis, abatidos em estabelecimentos sob inspec¢ao
oficial (SIF, SIM ou SIE). Destinada ao preparo culinario por coc¢gao completa, adequada para uso na alimentagao
escolar, conforme diretrizes do PNAE. O produto deve apresentar teor reduzido de gordura, com retirada da gordura
aparente excessiva, mantendo percentual maximo inferior a 15%, favorecendo melhor qualidade nutricional. Nao deve
conter gordura vegetal hidrogenada. A composi¢do deve ser majoritariamente carnea, sendo vedada a adigdo de
proteina vegetal texturizada, amido, fécula, soja, realgadores de sabor (como glutamato monossddico), corantes
artificiais, aromatizantes artificiais ou qualquer ingrediente que descaracterize o produto. Sdo permitidos apenas

LINGUIGA DE
FRANGO OU
LINGUIGA MISTA
(FRANGO E SUINA)
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condimentos naturais e aditivos autorizados pela legislagao vigente para produtos carneos, em quantidades minimas
e tecnicamente justificadas. As linguigas devem ser integras, firmes, bem formadas e padronizadas, sem ruptura do
envoltorio, sem acumulo excessivo de liquido, sem cartilagens aparentes, fragmentos 6sseos ou matérias estranhas.
A coloragédo deve ser caracteristica do produto, variando do rosado ao levemente avermelhado, uniforme, sem
manchas acinzentadas, esverdeadas ou sinais de deterioracdo. A textura deve ser firme e homogénea. O odor e o
sabor devem ser suaves e caracteristicos, isentos de odores acidos, fortes, rancosos ou indicativos de deterioragcao
microbiolégica. O produto deve ser fornecido congelado, mantido a temperatura entre —12 °C e —18 °C, em embalagens
padronizadas conforme a necessidade da unidade (ex.: 1 kg ou 2 kg). Acondicionamento e embalagem: Embalagem
plastica atdxica, resistente, prépria para alimentos e congelamento, preferencialmente a vacuo ou bem selada, integra
e sem vazamentos. Rotulagem: Denominagao do produto (frango ou mista), composicdo completa, tipo de carne
utilizada, teor de gordura, peso liquido, numero do servigo de inspecao (SIF/SIM/SIE), lote, data de fabricagéo, prazo
de validade, informagbes nutricionais e identificagdo do fabricante. Transporte e armazenamento: Transporte em
veiculos frigorificados, limpos e higienizados, garantindo manutenc&o da cadeia do frio. Armazenar em camara fria
limpa, organizada, com controle continuo de temperatura, evitando recongelamento e contaminagao cruzada.

A sobrecoxa de frango deve ser proveniente de aves sadias, abatidas sob inspec¢ao sanitaria oficial, conforme normas
do Ministério da Agricultura e Pecuaria, apresentando-se desossada e sem pele, propria para consumo humano. O
produto deve ser obtido a partir de cortes integros da coxa e sobrecoxa, submetidos a processo adequado de desossa
e retirada de pele, mantendo caracteristicas naturais da carne, sem adicdo de temperos, conservantes, corantes,
SOBRECOXA DE aromatizantes ou qualquer outro tipo de aditivo.

FRANGO A carne deve apresentar coloragédo caracteristica (rosada a levemente avermelhada), odor suave e proprio, textura
(DESOSSADA E SEM | firme e umida, livre de manchas escuras, odores desagradaveis, presengca de sangue coagulado excessivo,
PELE) cartilagens, fragmentos &6sseos, penas, visceras ou qualquer material estranho. Nado deve apresentar sinais de

deterioragcdo, como viscosidade, pegajosidade ou alteracéo de cor.

Quando fornecida congelada, deve estar submetida a congelamento rapido, mantendo temperatura igual ou inferior a
—18 °C, sem formagéo excessiva de cristais de gelo, sem sinais de descongelamento prévio ou recongelamento.
Quando refrigerada, deve ser mantida entre 0 °C e 4 °C, respeitando rigorosamente o prazo de validade.

A embalagem deve ser apropriada para alimentos, atdxica, resistente, integra e bem vedada, podendo ser do tipo
saco plastico reforcado ou embalagem a vacuo, sem furos, rasgos, vazamentos ou presenca de ar excessivo. Deve
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garantir a protegao contra contaminagcéo e manter a integridade do produto durante transporte e armazenamento. As
unidades podem ser fornecidas em embalagens de 1 kg, 2 kg ou conforme necessidade da unidade escolar,
respeitando o peso liquido dentro das tolerancias legais.

O rétulo deve conter, de forma clara e legivel, o nome do produto, identificacdo do corte (sobrecoxa desossada e sem
pele), lote, data de fabricagdo e validade, peso liquido, informag¢des nutricionais, identificacdo do fabricante, numero
de registro no servigo de inspecao (SIF, SIE ou SIM) e demais informagdes exigidas pela legislacédo vigente.

O transporte deve ser realizado em veiculos apropriados, higienizados e com controle de temperatura, garantindo a
manuteng¢ao da cadeia de frio. O armazenamento deve ser feito em freezer ou camara fria limpa, organizada e
exclusiva para alimentos, evitando contato com produtos contaminantes ou de odor forte. Apds o descongelamento, o
produto deve ser mantido sob refrigeracdo e consumido em até 24 horas, sendo proibido o recongelamento.

Ovos de galinha frescos, integros, limpos e proprios para consumo humano. Devem apresentar casca resistente, odor
caracteristico e gema e clara em boas condi¢cdées ao serem abertos. Padrdes de qualidade: Integridade: Casca integra,
sem trincas, rachaduras, fissuras ou quebras. Ovos sem residuos de fezes, penas ou sujeiras aderidas. Aparéncia:
Casca limpa, uniforme e isenta de manchas escuras, mofo ou sinais de deterioragao. Interior do ovo (apds aberto)
com clara consistente e gema centralizada, sem odores anormais. Cor: Casca branca ou vermelha, conforme lote e
variedade, sem interferéncia na qualidade. Gema de coloragdo amarela ou alaranjada, natural da alimentagcéo das
aves. Odor e sabor: Odor neutro e caracteristico. Isento de odores estranhos, sinais de fermentagdo ou ranco.
OVOS DE GALINHA Tamanho e peso: Ovos classificados conforme legislagéo vigente (ex.: tipo M, G ou EGG). Peso médio por unidade
entre 50 g e 60 g, podendo variar de acordo com o tipo. Lote uniforme em tamanho e categoria. Acondicionamento e
embalagem: Embalados em bandejas ou caixas de polpa moldada, papeldo ou plastico resistente, proprias para ovos.
Embalagens integras, limpas, ventiladas e adequadas ao transporte. Devem conter rotulo com data de produgao,
validade, classificagao e informagdes do fornecedor. Transporte e armazenamento: Transportados em veiculos limpos,
protegidos de odores, calor excessivo e contaminagdes. Armazenados em local fresco, ventilado, seco e protegido da
luz solar direta. Temperatura recomendada: abaixo de 12 °C, ou sob refrigeragcdo conforme pratica da UAN. Evitar
impactos e empilhamento excessivo para ndo quebrar as unidades.

ALIMENTO (BLOCO -

TEMPERO, ESPECIFICIDADE TECNICA

Secretaria Municipal de Educacao 48

Rua Valdemar Klein, n° 129 - Jardim Imperial, Luis Eduardo Magalhaes - BA, 47864-128
Pagina 217 de 308




Prefeitura Municipal
de Luis Eduardo Magalhaes

CONDIMENTOS E
COMPLEMENTOS)

Dentes de alho inteiros, descascados, selecionados, de graos grandes, préprios para consumo humano e destinados
ao uso culinario. Produto congelado. Padrdées de qualidade: Integridade: dentes inteiros, firmes, sem machucados,
sem partes moles, sem manchas escuras ou sinais de deterioragdo. Tamanho: graos grandes e uniformes. Pureza:
isento de casca residual excessiva, sujidades, impurezas, corpos estranhos ou residuos vegetais. Sanidade: livre de
mofo, brotagdo, odores estranhos, insetos ou qualquer forma de contaminacéo. Estado fisico: produto fornecido e
ALHO IN NATURA . . . o
DESCASCADO E recebido congeladq,.apresentando text'urg rlgld’a.caracte_rlstlca de gongelamento adequado. Aco_nd|C|onamento e
embalagem: acondicionado em saco plastico atdxico, resistente e préprio para congelamento, devidamente selado,
CONGELADO . . o : o . o
integro e identificado. Fornecido em embalagens de 1 kg. Rotulagem: rétulo contendo identificagdo do produto, lote,
data de fabricagdo, prazo de validade e demais informagdes obrigatorias, conforme legislagéo vigente. Transporte e
armazenamento: transporte realizado sob cadeia de frio, mantendo temperatura de —18 °C ou inferior. Armazenar em
freezer limpo, organizado e protegido de contaminag¢des, garantindo a manutengao continua da temperatura até o uso.

Produto obtido exclusivamente da extragao do fruto da oliveira (Olea europaea L.), por processos mecanicos, proprio
para consumo humano e destinado ao uso culinario. Deve apresentar coloragdo que varia do amarelo-dourado ao
verde-amarelado, com aspecto limpido, sabor e aroma caracteristicos, sem indicios de rango, fermentacdo ou
alteragdes sensoriais. O produto deve ser isento de aditivos, conservantes, corantes, aromatizantes artificiais ou
qualquer outra substancia ndo autorizada, atendendo as diretrizes do Programa Nacional de Alimentagdo Escolar
(PNAE). Deve possuir acidez livres dentro dos limites estabelecidos pela legislagcao vigente, conforme o tipo informado
AZEITE DE OLIVA | em rotulo (azeite de oliva extra virgem, virgem ou refinado). Acondicionado em embalagem propria para alimentos,
preferencialmente em vidro escuro ou material que proteja da luz, integra, lacrada e resistente, a fim de preservar as
caracteristicas fisico-quimicas do produto. O rétulo deve conter denominacédo do produto, tipo de azeite, lista de
ingredientes (100% azeite de oliva), volume liquido, lote, data de fabricagdo, prazo de validade, informagdes
nutricionais, pais de origem e identificagdo do fabricante ou importador, conforme legislagéo vigente. O transporte e o
armazenamento devem ser realizados em condigdes higiénico-sanitarias adequadas, em local fresco, seco e protegido
da luz solar direta e de fontes de calor, evitando oxidagao e perda de qualidade do produto.

Hortalica fresca, bulbo comestivel da espécie Allium cepa L., propria para consumo humano, destinada ao uso
culinario. Deve apresentar bulbos integros, firmes, secos, bem formados e com casca externa intacta. A coloragao

CEBOLA
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deve ser caracteristica da variedade (branca, amarela ou roxa), uniforme, sem manchas escuras, brotagdes
excessivas, mofos ou sinais de deterioracdo. A polpa deve ser firme, suculenta e sem partes amolecidas. O odor e
sabor devem ser caracteristicos, livres de odores estranhos ou fermentados. Isenta de sujidades, terra, insetos,
parasitas ou corpos estranhos. Fornecida em unidades padronizadas, acondicionadas em caixas plasticas
higienizadas ou sacarias préprias para alimentos. Transporte e armazenamento em local fresco, seco, ventilado e
protegido da luz solar direta.

Produto obtido a partir de folhas e talos frescos de Allium fistulosum, selecionados, limpos, livres de raizes, partes
amareladas, insetos, sujeira ou sinais de deterioracdo. Deve apresentar cor verde uniforme, textura firme e crocante,
odor caracteristico e sabor fresco, isento de amargor excessivo, fermentagdo, mofo ou qualquer alteragdo sensorial

indesejada.
O produto deve ser acondicionado em embalagens proprias para alimentos, atoxicas, limpas, resistentes e lacradas,
CEBOLINHA com rotulagem contendo denominagao do produto, lote, data de embalagem, validade, peso liquido, origem e

informagdes nutricionais basicas (valor energético, carboidratos, proteinas, gorduras, fibras e sodio). O transporte deve
ser realizado em condi¢cdes higiénicas, refrigerado entre 1 °C e 5 °C, protegido de umidade, poeira, insetos e
contaminagao cruzada. O armazenamento deve ser feito em refrigerador limpo, ventilado, organizado e protegido da
luz solar direta, mantendo frescor e seguranca. Produto permitido para uso na alimentagcédo escolar, sem adi¢ao de
aditivos, conservantes ou temperos nao autorizados.

Condimento obtido a partir da semente de urucum, higienizada, moida e desidratada, resultando em pd fino de
coloragao vermelho-alaranjado. Deve ser proprio para consumo humano, utilizado para corar e aromatizar preparagdes
culinarias. Padrdes de qualidade: Integridade: Produto uniforme, sem grumos excessivos, pedras, fibras duras ou
corpos estranhos. Aparéncia: P fino, de aspecto homogéneo, seco e solto. Isento de umidade excessiva, impurezas,
COLORAU insetos, parasitas, mofo ou qualquer sinal de deterioragao. Cor: Vermelho-alaranjado intenso e uniforme, caracteristico
(URUCUM) do urucum, sem areas esmaecidas ou escurecidas. Textura: Fina e solta, sem torrées duros ou compactados. Odor e
sabor: Aroma suave e caracteristico de urucum, sem odores estranhos, rangosos, acidos ou sinais de fermentacéo.
Tamanho e peso: Embalagem padronizada de 1 kg. Acondicionamento e embalagem: Embalado em saco plastico
laminado, metalizado ou equivalente, proprio para alimentos, resistente a umidade e hermeticamente selado.
Embalagem integra, sem perfuragdes, rasgos ou sinais de violagdo. Rétulo contendo: nome do produto, peso liquido,
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lote, data de fabricagéo e validade, lista de ingredientes (urucum moido), fabricante e CNPJ, informacgéo nutricional.
Transporte e armazenamento: Transportado em condigées adequadas de higiene, protegido da umidade, poeira,
insetos e contaminagdo. Armazenado em local fresco, seco, ventilado e protegido da luz solar direta. Evitar
proximidade com produtos de odor forte, pois pode absorver aromas indesejados.

Produto obtido da moagem de sementes de Cuminum cyminum, integro, puro e livre de misturas indevidas,
adulteragdes, corantes artificiais, umidade excessiva ou quaisquer substdncias n&o permitidas para uso na
alimentagao escolar. O p6 deve apresentar coloracdo marrom-amarelada uniforme, odor forte e caracteristico da
especiaria, sem presenca de odores estranhos, rangosos ou sinais de contaminagao. Deve possuir textura fina e
homogénea, sem grumos, insetos, sujidades, fragmentos de outras plantas ou corpos estranhos. O produto deve
atender aos padrdes microbiologicos vigentes, estar dentro do limite de umidade permitido para especiarias e néo
COMINHO EM PO conter micotoxinas acima dos limites estabelecidos pela legislagcdo. Deve ser acondicionado em embalagem propria
para alimentos, atoxica, integra, lacrada e devidamente rotulada, contendo identificagao do produto, lote, peso liquido,
data de fabricacao, validade, fabricante e condi¢gdes de armazenamento. O transporte deve ocorrer em condicdes
higiénicas, protegido da umidade, do calor e da luz solar direta. Deve ser armazenado em local fresco, seco e ventilado,
evitando contato com substancias odoriferas. Produto permitido pelo PNAE desde que utilizado em quantidades
culinarias moderadas e isento de aditivos ndao autorizados.

Produto obtido a partir das folhas frescas de Coriandrum sativum, selecionadas, limpas e livres de hastes duras, raizes,
insetos, particulas estranhas ou sinais de deterioragao. Deve apresentar cor verde uniforme, textura firme e crocante,
odor caracteristico e sabor fresco, isento de amargor excessivo, mofo, fermentagédo ou contaminagao. O produto deve
ser acondicionado em embalagens plasticas proprias para alimentos, atoxicas, limpas, resistentes e lacradas,
COENTRO (FOLHAS | contendo rotulagem com denominacédo do produto, lote, data de embalagem, validade, peso liquido, origem e

FRESCAS) informagdes nutricionais basicas (valor energético, carboidratos, proteinas, gorduras, fibras e sodio). O transporte deve
ocorrer em condi¢des higiénicas, protegido de umidade, calor excessivo, poeira, insetos ou contaminagéo cruzada,
mantendo o produto fresco. O armazenamento deve ser feito em refrigerador entre 1 °C e 5 °C, em local limpo,
ventilado e protegido da luz direta, garantindo conservagéo adequada até o consumo. Produto permitido para uso na
alimentacao escolar, sem adicao de temperos ou aditivos nao autorizados.
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Condimento em p6 obtido do rizoma de Cdrcuma longa, proprio para uso culinario e destinado a coloragéo e
aromatizacao de alimentos. Padrdes de qualidade: Pureza: Produto composto exclusivamente de acafrdo-da-terra em
po, sem adicdo de corantes artificiais, amidos, farinha ou outras substancias adulterantes. Aparéncia: P6 fino,
homogéneo, livre de grumos, umidade excessiva, corpos estranhos ou impurezas. Cor: Amarelo alaranjada
caracteristica, uniforme e estavel. Odor e sabor: Caracteristicos do acafrao-da-terra, sem odores estranhos, rangosos
ou sinais de deterioracdo. Sanidade: Isento de insetos, larvas, teias, mofo ou qualquer sinal de contaminagao
microbioldgica. Acondicionamento e embalagem: Fornecido em pacotes de 1kg cada, selados, integros e resistentes.
Embalagem deve proteger contra umidade, luz e contaminagdes externas. Rétulo contendo identificagdo do produto,
lote, data de fabricacdo, validade, ingredientes, origem e demais informagbes obrigatérias. Transporte e
armazenamento: Manter o produto em local seco, fresco, ventilado, protegido da luz solar direta e de odores fortes.
Caixas e embalagens devem estar limpas e em boas condigdes de higiene.

CURCUMA
(AGAFRAO-DA-
TERRA)

Produto obtido da concentragdo da polpa de tomates frescos, maduros e sadios. Apresenta coloragao vermelho-
escura, textura homogénea e sabor caracteristico, levemente acido. Deve ser préprio para consumo humano, livre de
impurezas e substancias estranhas. Padrbes de qualidade: Integridade: produto homogéneo, sem separagao
excessiva de fases (agua e polpa). Aparéncia: livre de sujidades, particulas estranhas, bolores, pontos escuros ou
sinais de deterioracdo. Cor: vermelho-escuro uniforme, sem manchas escuras ou areas de descoloragdo. Textura:
espessa, lisa e uniforme, sem grumos ou excesso de fibras. Odor e sabor: caracteristicos do tomate cozido e
concentrado, sem odores acidos anormais, rango, fermentacio ou sabores estranhos. Composigao: Extrato de tomate
concentrado e sal. Teor minimo de sélidos soluveis entre 12% e 18%. Acondicionamento e embalagem: Embalado em
sachés, caixas Tetra Pak ou potes proprios para alimentos. Embalagens integras, seladas, sem amassados,
vazamentos, ferrugem ou perfuragdes. Embalagens devem proteger contra luz, umidade e contaminagdes externas.
Transporte e armazenamento: Transporte em condigdes adequadas de higiene, protegendo contra umidade, calor
excessivo e contaminagao. Armazenar em local fresco, limpo e seco e ao abrigo da luz solar direta.

EXTRATO DE
TOMATE

GENGIBRE (RAIZ

FRESCA) O gengibre deve ser obtido a partir do rizoma da planta Zingiber officinale, fresco, integro e préprio para consumo

humano, utilizado como ingrediente natural para conferir aroma e sabor caracteristicos as preparacdes. Deve ser
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apresentado in natura, devidamente higienizado, descascado e ralado ou picado no momento do preparo, sem adigao
de conservantes, corantes, aromatizantes ou quaisquer outros aditivos.

O produto deve apresentar coloragao caracteristica (bege a amarelada internamente), odor aromatico intenso e sabor
levemente picante, estando firme ao toque, sem sinais de murchamento, ressecamento excessivo, mofo, partes
escurecidas, brotagdes ou deterioracédo. Deve estar livre de sujidades, terra, insetos, larvas ou corpos estranhos.

A casca deve ser removida antes do uso, e o corte deve ser realizado de forma padronizada (ralado ou finamente
picado), garantindo melhor distribuicdo do sabor na preparagéo.

O acondicionamento deve ser feito em caixas ou embalagens limpas e adequadas para alimentos, protegendo o
produto contra danos fisicos e contaminagao. O transporte deve ocorrer em condigdes higi€nicas apropriadas, evitando
exposi¢cao ao calor excessivo e a umidade.

O armazenamento deve ser realizado em local fresco, seco e ventilado ou sob refrigeracdo, quando necessario,
mantendo o produto integro até o momento do uso. Apds o corte ou descascamento, o gengibre deve ser mantido sob
refrigeracao e utilizado preferencialmente em curto periodo, a fim de preservar suas caracteristicas sensoriais e
garantir a seguranga alimentar.

Lim&o (in natura). Caracteristicas gerais: Fruto fresco, inteiro, firme, com coloracdo verde ou amarelo-esverdeada
(conforme variedade), uniforme e brilhante. Qualidade: Livre de manchas escuras, cortes, rachaduras, murchamento
ou sinais de deterioracdo. Auséncia de mofo, podridao, odores estranhos ou sujidades excessivas. Casca integra e
resistente, com leve oleosidade natural caracteristica. Polpa suculenta, aroma citrico caracteristico e sabor acido
tipico. Higienizacao: Produto deve estar limpo, sem residuos de terra ou impurezas visiveis. Classificagao: Frutos de
tamanho médio ou grande, bem formados e firmes. Acondicionamento: Embalado em caixas plasticas, engradados ou
sacos de malha proprios para alimentos. Embalagem integra, ventilada e protegida de impactos. Armazenamento:
Conservar em local fresco, seco e arejado, protegido do sol. Evitar empilhamento excessivo. Pode ser armazenado
sob refrigeracdo (8—12°C) para maior durabilidade. Padrdes de recebimento: Frutos sem danos mecénicos ou
fisiologicos. Auséncia de sinais de fermentacao ou cheiro estranho. Produto dentro da validade comercial e com boa
aparéncia geral.

LIMAO

Folhas secas provenientes do loureiro (Laurus nobilis), préprias para consumo humano e uso como condimento

LOURO EM FOLHA | ¢ jjinario. Devem apresentar folhas inteiras ou levemente fragmentadas, secas, limpas, com coloragao verde-oliva a
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verde-acastanhada, aroma caracteristico intenso e sabor proprio. Isentas de umidade excessiva, mofo, fungos,
insetos, parasitas ou corpos estranhos. Produto sem adigdo de conservantes, corantes ou aromatizantes artificiais.
Acondicionado em embalagens atoxicas, integras e bem vedadas. Armazenar em local seco, fresco e protegido da
luz.
Erva aromatica obtida das folhas secas ou frescas da espécie Ocimum basilicum, prépria para consumo humano.
Quando seco, deve apresentar folhas higienizadas, desidratadas, com coloragdo verde a verde-acastanhada, aroma
MANJERICAO (EM | e sabor caracteristicos, livres de umidade excessiva, mofo, insetos ou impurezas. Quando fresco, deve apresentar
FOLHAS) folhas integras, firmes, vigosas e sem murchamento ou escurecimento. Produto isento de aditivos artificiais.
Acondicionado em embalagem prépria para alimentos. Transporte e armazenamento conforme condi¢gao do produto,
protegido de calor excessivo, umidade e contaminacoes.
Erva aromatica obtida das folhas secas e fragmentadas da espécie Origanum vulgare, destinada ao uso culinario.
Deve apresentar coloracido verde a verde-acinzentada, aroma caracteristico intenso e sabor préprio. Produto seco,
OREGANO homogéneo, isento de sujidades, mofo, fungos, insetos ou materiais estranhos. Nao deve conter adicdo de corantes,
conservantes ou aromatizantes artificiais. Acondicionado em embalagem atoxica, integra e hermeticamente fechada.
Armazenar em local seco, fresco e ao abrigo da luz.

Oleo vegetal refinado obtido a partir de grdos ou sementes vegetais, préprio para consumo humano e destinado ao
uso culinario. Deve apresentar-se na forma liquida, limpida, homogénea e translucida, com coloragéo caracteristica
da matéria-prima (amarelo-clara a dourada), odor e sabor suaves e caracteristicos. (Opgdes: SOJA/MILHO / CANOLA
/ GIRASSOL). O produto deve estar de acordo com os padrées de identidade e qualidade estabelecidos pela legislagdo vigente
da ANVISA, livre de contaminantes fisicos, quimicos ou bioldgicos, sem odor de rango ou alteragdes sensoriais. Fornecido em
embalagens padronizadas de 900 ml ou 1 litro, acondicionadas em frascos plasticos atéxicos, préprios para alimentos,
resistentes, integros e devidamente lacrados. A rotulagem deve conter, obrigatoriamente, denominagcao do produto,
composicao, peso liquido, lote, data de fabricacado, prazo de validade, informagdes nutricionais e identificacdo do
fabricante, conforme legislagao vigente. O transporte deve ocorrer em condi¢gdes higiénico-sanitarias adequadas,
protegido da luz solar direta, calor excessivo e contaminagdo. O armazenamento deve ser realizado em local fresco,
seco, ventilado e ao abrigo da luz e de fontes de calor, a fim de preservar a qualidade do produto e evitar a oxidagao.

OLEO VEGETAL
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Condimento obtido da moagem de pimentdes maduros secos, submetidos a processo de defumagao controlada.
Produto proprio para consumo humano, com coloragao vermelho-intensa, aroma defumado caracteristico e sabor
PAPRICA DEFUMADA | marcante, sem amargor excessivo. Deve ser isento de corantes artificiais, aromatizantes, conservantes ou impurezas.
P6 fino, homogéneo e seco, sem grumos, presenga de insetos ou contaminagdes. Acondicionado em embalagem
prépria para alimentos, integra, lacrada e rotulada. Armazenar em local seco, fresco e protegido da luz.

Condimento em po6 obtido da moagem de pimentdes maduros secos, sem processo de defumagéo. Produto préprio
para consumo humano, apresentando coloragdo vermelho-viva, sabor suave e aroma caracteristico. Deve ser seco,
PAPRICA DOCE homogéneo, isento de umidade excessiva, mofo, insetos ou corpos estranhos. Nao deve conter adigdo de corantes
artificiais, conservantes ou aromatizantes. Acondicionado em embalagens integras, atdoxicas e bem vedadas.
Armazenar em local fresco, seco e protegido da luz.

Hortalica fresca pertencente a espécie Capsicum annuum, prépria para consumo humano. Deve apresentar frutos
integros, firmes, com casca lisa, brilhante e coloracédo uniforme conforme a variedade (verde, amarela ou vermelha).
Isento de rachaduras, partes amolecidas, manchas escuras, brotagdes, fungos ou sinais de deterioragdao. Polpa
PIMENTAO espessa, suculenta e sabor caracteristico, sem odores estranhos. Produto limpo, livre de sujidades, insetos, parasitas
ou corpos estranhos. Acondicionado em caixas plasticas higienizadas ou embalagens proprias para hortaligas.
Transporte e armazenamento em local fresco, ventilado e protegido do sol direto e da umidade excessiva. Tipos de
pimentdo: Vermelho, Verde e amarelo.

Produto obtido a partir das folhas frescas de Petroselinum crispum, selecionadas, higienizadas e livres de hastes
indesejaveis, raizes, insetos, particulas estranhas ou sinais de deterioragdo. Deve apresentar cor verde uniforme,
textura firme, crocante e odor caracteristico, com sabor fresco, limpo e isento de amargor intenso, mofo ou
fermentacao.

Deve ser acondicionado em embalagens préprias para alimentos, atoxicas, limpas, resistentes e lacradas, com
rotulagem contendo denominagéo do produto, lote, data de embalagem, validade, peso liquido, origem, fabricante e
informagdes nutricionais basicas (valor energético, carboidratos, proteinas, gorduras, fibras e sddio). O transporte deve
ocorrer em condi¢des higiénicas, mantendo refrigeragdo adequada (1 °C a 5 °C), protegendo o produto da umidade,
calor excessivo, poeira, insetos e contaminagado cruzada. O armazenamento deve ser feito em refrigerador limpo,
organizado, ventilado e protegido da luz solar direta. Produto permitido para alimentagao escolar, sem aditivos
artificiais ou temperos nao autorizados.

SALSA (FOLHAS
FRESCAS)
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Produto alimenticio obtido pela fermentagcao acética de solugdes alcodlicas de origem vegetal (como vinho, alcool de
cana ou maga). Liquido limpido, de sabor acido caracteristico, proprio para consumo humano. Padrées de qualidade:
Integridade: Produto livre de particulas estranhas, turvagao anormal ou sedimentos inadequados. Aparéncia: Liquido
transparente e homogéneo, conforme o tipo (branco, tinto ou de macgé). Cor: Caracteristica do vinagre utilizado, sem
manchas ou escurecimento irregular. Odor e sabor: Acido caracteristico, sem odores ou sabores estranhos, rancosos
ou fermentados indevidamente. Acidez total: Conforme legislagdo vigente para vinagres (min. 4% de acido acético,
VINAGRE quando aplicavel). Tamanho e peso (volume): Embalagens de 500 ml ou 1 L, conforme padréo de fornecimento.
Acondicionamento e embalagem: Embalado em frascos plasticos PET ou vidro, integros, transparentes e adequados
para alimentos. Tampa rosqueavel ou lacre de seguranga, sem violagao. Rétulo conforme legislacdo da ANVISA,
contendo identificacdo do produto, lote, data de fabricacdo, validade e fabricante. Transporte e armazenamento:
Transportado em condi¢des adequadas de higiene, protegido contra luz solar direta, umidade e odores fortes.
Armazenado em local fresco, seco e ventilado, longe de fontes de calor e substancias quimicas. Manter sempre
fechado apds o uso para preservar aroma € acidez.
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ANEXO TECNICO IIl - ESPECIFICAGAO DOS SERVIGCOS DE PREPARO, FORNECIMENTO E DISTRIBUIGAO DAS REFEIGOES:
Refei¢ao Tipo 01 (Lanche Simples I) / Refeigdo Tipo 02 (Lanche Simples Il) / Refeicao Tipo 03 (Lanche Simples lll) / Refei¢ao Tipo 04
(Lanche Reforgado I) / Refeigao Tipo 05 (Lanche Reforgado Il) / Refei¢ao Tipo 06 (Almogo) / Refeigao Tipo 07 (Integral - Educagao
Infantil) / Refei¢ao Tipo 08 (Educagao de Jovens e Adultos - EJA) e Refeigao Tipo 09 (Eventos Festivos)

1. Aquisigdo, recebimento e conferéncia dos géneros alimenticios pereciveis e nédo pereciveis, em conformidade com o cardapio e
programacao elaborados pela equipe técnica da Contratante, incluindo verificacao de qualidade, integridade das embalagens, prazos de

validade, condigdes de transporte e conformidade com as especificagdes contratuais;

2. Armazenamento adequado dos géneros alimenticios em locais limpos, organizados, ventilados e, quando aplicavel, sob controle de

temperatura, observando-se rigorosamente as normas sanitarias e de conservagao vigentes;

3. Controle de estoque, mediante registros atualizados de entrada, saida, validade e rastreabilidade dos produtos, mantendo tais informacdes

disponiveis para fiscalizagao;

4. Execucao da logistica de transporte e distribuicdo dos géneros alimenticios e insumos as unidades escolares, utilizando veiculos

apropriados, higienizados e compativeis com a natureza dos produtos transportados;

5. Preparo diario das refeigcdes, em conformidade com os cardapios e orientagdes técnicas da nutricionista responsavel, observando as Boas
Praticas de Manipulagdo de Alimentos;
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6. Porcionamento e distribuicdo das refeigdes aos estudantes, respeitando as quantidades per capita e as faixas etarias estabelecidas pela

equipe técnica;

7. Realizagao da higienizagdo completa e continua de utensilios, equipamentos, bancadas, pisos, paredes e demais areas de preparo,

armazenamento e distribuicio;

8. Manutencao preventiva e corretiva dos equipamentos e utensilios utilizados na execugdo dos servigos, assegurando seu adequado

funcionamento e condi¢des de uso;

9. Implementagédo de controle de qualidade e seguranga alimentar, incluindo o monitoramento e registro de temperaturas, condigbes de

armazenamento e demais parametros exigidos pela legislagao sanitaria;

10. Promocgao de capacitacao inicial e periddica dos manipuladores de alimentos, contemplando, no minimo, boas praticas de manipulacgao,

higiene pessoal, seguranga alimentar e seguranga no trabalho;
11. Acompanhamento e registro diario da producao, distribuicdo, consumo e sobras de refeicdes, para fins de controle e avaliagao do servico;

12. Gestao e destinacdo adequada dos residuos solidos e sobras alimentares, em conformidade com as normas ambientais e sanitarias

vigentes;

13. Zelo, conservacao e adequada utilizacado das instalacdes fisicas das cozinhas e refeitdrios vinculados a execugao do contrato;
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14. Cumprimento integral da legislagcdo sanitaria aplicavel, especialmente das normas estabelecidas pela Agéncia Nacional de Vigilancia
Sanitaria (RDC n° 216/2004 e RDC n° 331/2019) e pelo Fundo Nacional de Desenvolvimento da Educagao (Resolugédo n° 06/2020);
15. Fornecimento de todos os materiais e insumos complementares necessarios a execugao dos servigos, conforme especificagoes

estabelecidas no Termo de Referéncia e seus anexos;

16. Apresentacao de relatorios mensais de execucgao contratual, contendo, no minimo, informagdes sobre producgao, distribuicao, higienizacao,

controle de qualidade, manutencédo de equipamentos e eventuais ocorréncias;

17. Aquisicao, substituicdo e reposi¢ao de equipamentos e utensilios necessarios a execucéo dos servigos, incluindo, mas nao se limitando a

panelas, recipientes, eletrodomésticos e mobiliario de cozinha, garantindo a continuidade, eficiéncia e qualidade da prestacao dos servicos.

As obrigag¢des acima descritas constituem pardmetros minimos de execugao, ndo excluindo outras atividades necessarias a adequada prestagéao

dos servicos, sendo todas passiveis de fiscalizacido pela Contratante.
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TABELA 01: LEVANTAMENTO DE MATRICULAS NAS UNIDADES ESCOLARES CONSIDERANDO OS TIPOS DE REFEIGOES OFERTADAS

LEVANTAMENTO DE MATRICULAS NAS UNIDADES ESCOLARES CONSIDERANDO OS TIPOS DE REFEIGOES OFERTADAS

Refeics Refeics Refeica Refeica Refeicao I?rgfeigoéso Refeica
S efeicao efeicao efeicao efeicao e . ipo efeicao
o . AR TP Tipo 02 Tipo 03 Tipo 04 Tipo 05 Rgfelgao RUESI (Educacao Tipo 09
N Unidade Escolar | 01 (Lanche Tipo 06 | (Integral -
Simples I) (Lanche (Lanche (Lanche (Lanche (Almogo) | Educacao de Jovens (Eventos
P Simples Il) | Simples Ill) | Reforgado I) | Reforgado Il ¢ $40| o Adultos- | Festivos)
Infantil) EJA)
1 APAE 260 260
CEMEI Cleusa
2 Santos Silva e Silva 1220 e
3 CEMEI Zilda Arns 220 220 440 440
CEMEI Zilda Arns
4 (Anexo) 100 100 200 200
5 CEE\:IIEI Mat_mllo 150 150
omparin
6 CEMEI Mimoso 450 450
CEMEI Patricia
7 Oshiro Brentan Al Al
CEMEI Vitéria
8 Fontana 120 2
Creche Municipal
9 Menino Jesus 2 280
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Creche Municipal
10 Pequeno Principe =0 &l
Centro Inf.
Aprendiz.
1 Sementes do . Wl
Futuro
12 C°'e9"éM' GO 550 550 1100 300 1100
osa
Escola M. Aldori
13 Luiz Tolazzi 500 500 1000 1160
Escola M. Amabilio
14 Vieira dos Santos 280 280 560 560
Escola M. Amélio
15 Gatto 430 430 860 860
Escola M. Cecilia
16 Meireles 300 300 600 600
(| EEEEELLL CerEr 440 440 1080 100 1180
Pelissari
Escola M. Claudio
18 Rogério Almeida 200 200 400 400
Silva
Escola M. Dom
19 Ricardo 250 250 500 500
Weberberger
Escola M. Edaléio
20 Barbosa de Souza 200 200 400 400
Escola M. Fabio
21 Johner 35 35 70 70
Escola M. Henrique
22 de Freitas 105 105 310 310
Escola M. Herminio
23 Carlos Brandao 320 320 640 640
Escola M. Vereador
24 | Alaidio Castilho de 280 280 560 560
Moura
Secrecaria viu lClpal a Euucag O

Rua Valdemar Klein, n°® 129 - Jardim Imperial, Luis Eduardo Magalhaes - BA, 47864-128



PREFEITURA MUNICIPAL DE
LUIS EDUARDO MAGALHAES - BA

Escola M. Irani
25 Leite Matutino dos 440 440 880 880
Santos
Esc. M. Cornélio
26 Dias dos Santos “ =0 < e
Escola M. Ivo
27 Hering 400 400 800 800
28 Esco||9a M.'Jardlm 350 350 700 700
araiso
Escola M. José
29 Cardoso de Lima 475 475 950 150 1100
Escola M. Marlei
30 Terezinha Pretto 300 300 600 600
oy TEmpaEl e 290 290 580 580
Feliciano
Escola M. Onero da
32 Costa Rosa 550 550 1100 1100
Escola M. Ottomar
33 Schwengber 500 500 1000 1000
Escola M. Pedro
34 Paulo Corte Filho 500 500 1000 1000
Escola M. Sao
35 Paulo 150 150 300 300
Escola M. Vania
36 Ap? dos Santos 350 350 700 700
Ribeiro
Escola M. Vereador
37 | Mardénio da Rocha 300 300 600 600
Carvalho
Escola M. Luzia da
38 Rosa Fontana 360 360 720 720
Escola M. Tiago
39 Alfredo L. 220 220 440 440
Liesenfeld
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Escola M. Vereador
Lucir Ficanha

320

320

640
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740

41

CEMEI Paulo Victor
Xavier Otim Borges

200

200

400

400

42

CEMEI Michelle
Horrana Bortolin da
Silva

250

250

43

Centro Municipal
de Reforg¢o Escolar

700

700

44

Escola Municipal
Adélia de Moraes
Cassins

250

1000

250

500

500

500

45

Escola Municipal
Caio Felippe
Miranda de Oliveira

250

1000

250

500

500

500

46

CEMEI Lilian
Aparecida
Francisco

200

200

400

400

TOTAL

10655

2000

10655

20610

1700

1000

2700

550

25520

Contém a relagao das unidades de ensino, com o total de alunos por segmento e a correspondéncia com o tipo de refei¢cao aplicavel (Tipos 01 a 09), servindo de
base para estimar a demanda maxima de refei¢des ao longo do ano. O Tipo 09 considera o publico total atendido nas agdes comemorativas.

TABELA 02: MAPEAMENTO DE TIPOS DE REFEIGAO POR SEGMENTO

COMPOSIGAO RESUMIDA DOS CARDAPIOS POR SEGMENTO

SEGMENTO REFEICAO REFEICAO REFEICAO REFEICAO REFEICAO EVENTOS FESTIVOS

Secretaria Municipal de Educacao
Rua Valdemar Klein, n°® 129 - Jardim Imperial, Luis Eduardo Magalhaes - BA, 47864-128



PREFEITURA MUNICIPAL DE
LUIS EDUARDO MAGALHAES - BA

Refeicao Tipo

Educagao Infantil 06 (Integ~ral Refeicao Tlpc_.) 09 (Eventos
Educacgéao Festivos)
Infantil)
o Refeigcao
Refeicao Tipo Tipo 02 -
, C L L 01 ou 03 Refeicao Tipo 09 (Eventos
Pré-escola, Anos Iniciais e Anos Finais (Lanche .
(Lanche Festivos)
. Reforgado
Simples | ou lll) )
Refeicao Tipo Refeigcao Refeicio Refeicao Bl_eife:;goaso
Anos Iniciais e Anos Finais - Escola em 01 ou 03 Tipo 02 >1e1g Tipo 02 P Refeicao Tipo 09 (Eventos
T Tipo 06 (Lanche .
empo Integral (Lanche (Lanche (Almogo) (Lanche Reforcado Festivos)
Simples I ou lll) | Simples Il) Simples ) Il
Refeicdo Tipo
Educacéao de Jovens e Adultos (EJA) 07 (Educagao G T'p? 0ouEventos
de Jovens e Festivos)

Adultos- EJA)

Apresenta os componentes gerais dos cardapios de cada etapa/segmento da Rede Municipal de Ensino, contendo: grupos alimentares, frequéncias de oferta,
preparagdes previstas e adequagdes conforme o PNAE, incluindo refei¢cdes diferenciadas quando necessario (integral, EJA, educacéo infantil).
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TABELA 03: ENDEREGO DA UNIDADES ESCOLARES VINCULADAS A SECRETARIA MUNICIPAL DE EDUCAGAO QUE SERVEM

REFEIGAO
UNIDADES VINCULADAS A SECRETARIA MUNICIPAL DE EDUCAGAO

LOCAL SEGMENTO ENDEREGO BAIRRO

PRE-ESCOLA E e
CEMEI MIMOSO INTEGRAL EDUC | RUA DDRIVAL BATIMEN MIMOSO

ACAO INFANTIL ; QD- 85, LT.

: INTEGRAL EDUC | RUA SANTA CATARINA; QD.
CEMEI PATRICIA OSHIRO BRENTAN ACAO INFANTIL i LT 05 MIMOSO

INTEGRAL EDUC | RUA SEVERINO FRACARO:
CRECHE MUNICIPAL MENINO JESUS | 2 o0 | e o P LOTE MIMOSO

PRE-ESCOLA E |
ESCOLA MUNICIPAL IVO HERING RS OAE | RUA RUI BARBOSA; N° 321 MIMOSO
: PRE-ESCOLA E -

ESCOLA MUNICIPAL VANIA APARECIDA | FREESCOLAS RUA CEARA; N° 993 MIMOSO

ESCOLA MUNICIPAL IRANI LEITE MATUTINO RUA RIO GRANDE DO SUL,
DOS SANTOS ANOS FINAIS QD. D LOTE D2 MIMOSO

ESCOLA MUNICIPAL OTTOMAR RUA PERNAMBUCO, N *1241,
el ANOS FINAIS o MIMOSO
ESCOLA MUN VER. MARDONIO DAROCHA | ANos INICIAIS | RUA PATAXO; N° 1025; QD. A MIMOSO
CARVALHO
: RUA DO BARU; N° 650; QD. |  JARDIM DAS
CEMEI ZILDA ARNS NEUMAN PRE-ESCOLA T 05 E 08 o
ANEXO - ZILDA ARNS NEUMAN PRE-ESCOLA AV. JK 5742 LOTE 02 ROV DA

Secretaria Municipal de Educacao
Rua Valdemar Klein, n°® 129 - Jardim Imperial, Luis Eduardo Magalhaes - BA, 47864-128




PREFEITURA MUNICIPAL DE
LUIS EDUARDO MAGALHAES - BA

i INTEGRAL EDUC ) _ JARDIM DAS
CEMEI MAURILIO COMPARIN ACAO INFANTIL RUA CAJUEIRO; S/N; LT. 13 ACACIAS
ESCOLA MUNICIPAL CLAUDIO ROGERIO ANOS INICIAIS AVEIDA JK QUADRA 71 LOTE JARDIM DAS
ALMEIDA SILVA 14,15 E 16 ACACIAS
INTEGRAL EDUC | RUA MUTAMBA/ PEQUIZEIRO, JARDIM DAS
CEMEI VITORIA FONTANA ACAO INFANTIL QD. 39 ACACIAS
ANOS FINAIS E . NJo ) JARDIM DAS
ESCOLA MUNICIPAL CEZER PELISSARI EJA RUA BARU; N° 1169; QD. 64 ACACIAS
ESCOLA MUNICIPAL HERMiNIO CARLOS ANOS INICIAIS RUA DA AROEIRA; N°672; QD. JARDIM DAS
BRANDAO 64; LT.03 ACACIAS

ESCOLA MUNICIPAL PEDRO PAULO CORTE
FILHO

ESCOLA MUNICIPAL LUZIA DA ROSA
FONTANA

PRE-ESCOLAE
ANOS INICIAIS

ANOS INICIAIS

AVENIDA SALVADOR, N° 2631

RUA RIO BRANCO; N° 811

Secretaria Municipal de Educacao
Rua Valdemar Klein, n°® 129 - Jardim Imperial, Luis Eduardo Magalhaes - BA, 47864-128

ESCOLA MUNICIP,AL\:_“;IJESE CARDOSO DE ANOSEITJI'IA\\IAIS E RUA PARAIBA: N° 397 CENTRO
ESCOLA MUNICIPAL MOZART FELICIANO ANOS INICIAIS AV. BARREIRAS, N° 981 CENTRO
ANOS INICIAIS E RUA JOSE CARDOSO DE
CENTRO DE REFORGCO FINAIS LIMA, N° 425 CENTRO
TODOS OS i
APAE - LEM SEGMENTOS RUA CEARA 181, N° 181 CENTRO
CEMEI LILIAN APARECIDA FRANCISCO PRE-ESCOLA RUA PARA, N° 1440 CENTRO

CIDADE
UNIVERSITARIA

VEREDA
TROPICAL
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PRE-ESCOLAE

AV. LUIS EDUARDO

ESCOLA MUNICIPAL CECILIA MEIRELES

ESCOLA MUNICIPAL TIAGO ALFREDO L.
LIESENFELD

ANOS INICIAIS

PRE-ESCOLAE
ANOS INICIAIS

INTEGRAL EDUC

RUA ALAMEDA DOS BURITIS,
N°483

RUAA; N° 469

RUA IRECE; QUADRA EPC;

CIASF- CENTRO INF. DE APREND. INTEGRAL EDUC MAGALHAES N.757 JD. DAS JARDIM DAS
SEMENTES DO FUTURO ACAO INFANTIL OLIVEIRAS OLIVEIRAS
ESCOLA MUNICIPAL MARLEI TEREZINHA _ JARDIM DAS
PRETTO ANOS FINAIS RUA A, QD.2; SETOR W3 E W4 OLIVEIRAS

SOL DO CERRADO

VISTA ALEGRE

ROSA

CEMEI CLEUSA SANTOS SIVAE SILVA | a3 S ehears SANTA CRUZ

ESCOLA MUNICIPAL EDALEIO BARBOSA Zﬁ%gslﬁlgmg RUA 'TABUL"#‘&';'/O%QZ; QD. 55 | gANTA CRUZ

ESCOLA MUNIGIPAL ALDORI LUIZ TOLAZZI | ANOS INIGIIGE | RUA CAPARTIAIM, QUADRA 1 sanTa cruZ

ESCOLA MUNICIPAL AMABILIO VIEIRA DOS PRE-E%ICAOLA E | AV.AYRTONSENA QD 14A | 1o
SANTOS ANOS INICIAIS 17 - SANTA CRUZ

ESCOLA MUNICIPAL AMELIO GATTO PREeouoras | RUATEXEIRA DS FREITAS, 1 sanTa cruz

ESCOLAMUNICIPAL ONERO COSTA DA ANOS FINAIS | RUA JOAO DOURADO; N° 230 | SANTA CRUZ

Secretaria Municipal de Educacao
Rua Valdemar Klein, n°® 129 - Jardim Imperial, Luis Eduardo Magalhaes - BA, 47864-128
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CEMEI MICHELLE HORRANA BORTOLIN DA

INTEGRAL EDUC

AV. TANCREDO NEVES, LOTE

FLORAES LEA

SILVA ACAO INFANTIL 01 QD. E3
CEMEI PAULOB\S(F\.‘;'(I';(EFSQ XAVIER OTIN PRE-ESCOLA RUA ITACARE N° 1208 FLORAES LEA

CRECHE MUNICIPAL PEQUENO PRINCIPE

INTEGRAL EDUC
ACAO INFANTIL

RUA TASILIA DO AMARAL, QD.
EPC 08A

FLORAES LEA

MIRANDA DE OLIVEIRA

ESCOLA MUNICIPAL JARDIM PARAISO

PRE-ESCOLAE

RUA 1° DE MAIO; N° 991

ESCOLA MUNICIPAL ANGELO BOSA ANOS FINAIS RUA IRARA; N° 1649; QD. 62 FLORAES LEA
ESCOLA MUNICIPAL DOM RICARDO JOSEF PRE-ESCOLAE o
WEBERBERGER ANOS INICIAIS RUAANITA GARIBALDI, N° 261 FLORAES LEA
ESCOLA MUNICIPAL VEREADOR LUCIR ANOS INICIAIS E RUA TEIXEIRA DE FREITAS; FLORAES LEA
FICANHA EJA N° 1949; QD. 16
ESCOLA MUNICIPAL VER. ALAIDIO AVENIDA TRANCREDO
CASTILHO DE MOURA ANOS FINAIS NEVES N° 160 FLORAES LEA
ESCOLA MUNICIPAL CAIO FELIPPE ANOS INICIAIS RUA CARAVELAS, N°820 FLORAES LEA IV

JARDIM PARAISO

ANOS INICIAIS
PRE-ESCOLA, ASSENTAMENTO RIO DE | ASSENTAMENTO
A N e < 205 PREITAS | ANOS INICIAISE | ONDAS (VILA 1) - ZONA RIO DE ONDAS
FINAIS RURAL (VILA 2)
] PRE-ESCOLA,
ESCOLA MUNICIPAL SAO PAULO ANOS INICIAISE |  RUA PINHEIROS; N° 167 NOVO PARANA
FINAIS
, PRE-ESCOLA, | RUA OSCAR DOERNER; SN- | oo o oo
ESCOLA MUNICIPAL FABIO JOHNER ANOS INICIAISE | COMUN BELA VISTA - ZONA v
FINAIS RURAL

Secretaria Municipal de Educacao
Rua Valdemar Klein, n°® 129 - Jardim Imperial, Luis Eduardo Magalhaes - BA, 47864-128
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COMUNIDADE DE
GALINHOS - ZONA
RURAL

ESCOLA MUNICIPAL CORNELIO DIAS DOS PRE-ESCOLAE | COMUNIDADE DE GALINHOS
SANTOS ANOS INICIAIS - ZONA RURAL

ESCOLA MUNCIPAL ADELIA DE MORAES ANOS FINAIS RUA NILZA REMPEL, QD 42,

CASSINS LT 01 0203 JARDIM IMPERIAL

Secretaria Municipal de Educacao
Rua Valdemar Klein, n® 129 - Jardim Imperial, Luis Eduardo Magalhaes - BA, 47864-128
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PREFEITURA MUNICIPAL DE
LUIS EDUARDO MAGALHAES - BA

ANEXO V- DO QUANTITATIVO DE UTENSILIOS E EQUIPAMENTOS

Tabela 01: Materiais permanentes e utensilios (quantidade minima por unidade escolar)

Observacao: Alguns equipamentos ou utensilios listados a seguir podem ndo ser necessarios na

unidade escolar (como exemplo, a unidade possui refeitorio e ndo ser necessario um carrinho de

transporte de refeicdes). Nesses casos, a empresa devera apresentar um relatério informando a

justificativa.

UNIDADE ESCOLAR

ITENS A SER
DISPONIBILIZADOS

QTD

APAE

Liquidificador Industrial

Freezer 2 Portas - 530 L

Geladeira - 420 |

Fogao Industrial 6 Bocas

Forno Industrial 120 L

Mesa de Inox

Caldeirao Industrial em Inox

Panela Industrial em Inox

Cacarolas Industrial em Inox

Botijdes P13 ou P45

Prateleiras em Inox

Cuscuzeiro

Panela de Presséo (30 L)

Panela de Presséo (15 L)

Cortador de Legumes

S I INOOODWIRNR IO

Copos

280

Pratos

280

Colheres

280

Garfos

280

Bacias Grandes

-
o

Kit com facas

N

Tabua de corte

©

Escorredor de Macarrao

Conchas pequenas e grandes

Baldes de Medida

Abridor de Latas

Descascador de legumes

Miniprocessador manual p/ alho

Caixas Plasticas de armazenagem

Ralador

Ralo pra pia

Tesoura

Bandejas para transporte

Prateleiras Aco Inox

—_—
Ao~ O|n [~ |WIN|N

Carrinho de Transporte de
Refeicdes de Ago Inox

Cemei Cleusa Santos Silva e
Silva

Liquidificador Industrial

Freezer 2 Portas - 530 L

Geladeira - 420 |

Fogéao Industrial 6 Bocas

Forno Industrial 120 L

Alalalalala
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Mesa de Inox 1
Caldeirao Industrial em Inox 4
Panela Industrial em Inox 6
Cacarolas Industrial em Inox 4
Botijdes P 13 3
Prateleiras em Inox 6
Cuscuzeiro 2
Panela de Presséo (30 L) 1
Panela de Presséo (15 L) 2
Cortador de Legumes 1
Copos 130
Pratos 130
Colheres 130
Garfos 130
Bacias Grandes 03 10
Kit com facas 2
Tabua de Carne 8
Escorredor de Macarrao 2
Conchas pequenas e grandes 12
Baldes de Medida 3
Abridor de Latas 1
Descascador de legumes 1
Caixas Plasticas de armazenagem 10
Ralador 1
Ralo pra pia 2
Tesoura 1
Bandejas para transporte 6
Prateleiras Ago Inox 4
Carrinho de Transporte de
Refeigbes de Aco Inox 1
Liquidificador Industrial 1
Freezer 2 Portas - 530 L 1
Geladeira - 420 | 1
Fogao Industrial 6 Bocas 1
Forno Industrial 120 L 1
Mesa de Inox 1
Caldeirao Industrial em Inox 4
Panela Industrial em Inox 6
Cacarolas Industrial em Inox 4
Botijoes P 13 3
Prateleiras em Inox 6
Centro M. de Educagéo Inf. | Cuscuzeiro 2
Zilda Arns Panela de Pressao (30 L) 1
Panela de Pressao (15 L) 2
Cortador de Legumes 1
Copos 450
Pratos 450
Colheres 450
Garfos 450
Bacias Grandes 10
Kit com facas 2
Tabua de Carne 8
Escorredor de Macarrao 2
Conchas pequenas e grandes 12
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Baldes de Medida

Abridor de Latas

Descascador de legumes

Miniprocessador manual p/ alho

Caixas Plasticas de armazenagem

Ralador

Ralo pra pia

Tesoura

Bandejas para transporte

Prateleiras Ago Inox

Mo|m[Nm|jlo|=a|aa|w

Carrinho de Transporte de
Refeigcbes de Ago Inox

Centro M. de Educacéo Inf.
Zilda Arns (Anexo)

Liquidificador Industrial

Freezer 2 Portas - 530 L

Geladeira - 420 |

Fogao Industrial 6 Bocas

Forno Industrial 120 L

Mesa de Inox

Caldeirao Industrial em Inox

Panela Industrial em Inox

Cacarolas Industrial em Inox

Botijoes P 13

Prateleiras em Inox

Cuscuzeiro

Panela de Presséo (30 L)

Panela de Presséo (15 L)

Cortador de Legumes

SN INOOODWIROOID A

Copos

220

Pratos

220

Colheres

220

Garfos

220

Bacias Grandes 03

-
o

Kit com facas

N

Tabua de Carne

(o]

Escorredor de Macarréao

Conchas pequenas e grandes

Baldes de Medida

Abridor de Latas

Descascador de legumes

Miniprocessador manual p/ alho

Caixas Plasticas de armazenagem

Ralador

Ralo pra pia

Tesoura

Bandejas para transporte

Prateleiras Aco Inox

-_—
A2 |IN[m~ O [~ |W[IN|IN

Carrinho de Transporte de
Refeicbes de Ago Inox

Cemei Maurilio Comparin

Liquidificador Industrial

Freezer 2 Portas - 530 L

Geladeira - 420 |

Fogao Industrial 6 Bocas

Forno Industrial 120 L

Mesa de Inox

Caldeirado Industrial em Inox

Dlalalafalala|a
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Panela Industrial em Inox 6
Cacarolas Industrial em Inox 4
Botijoes P 13 3
Prateleiras em Inox 6
Cuscuzeiro 2
Panela de Pressao (30 L) 1
Panela de Pressao (15 L) 2
Cortador de Legumes 1
Copos 160
Pratos 160
Colheres 160
Garfos 160
Bacias Grandes 10
Kit com facas 2
Tabua de Carne 8
Escorredor de Macarrao 2
Conchas pequenas e grandes 12
Baldes de Medida 3
Abridor de Latas 1
Descascador de legumes 1
Miniprocessador manual p/ alho 1
Caixas Plasticas de armazenagem 10
Ralador 1
Ralo pra pia 5
Tesoura 1
Bandejas para transporte 6
Prateleiras Ago Inox 4
Carrinho de Transporte de
Refeicbes de Aco Inox 1
Liquidificador Industrial 1
Freezer 2 Portas - 530 L 1
Geladeira - 420 | 1
Fogao Industrial 6 Bocas 1
Forno Industrial 120 L 1
Mesa de Inox 1
Caldeirao Industrial em Inox 4
Panela Industrial em Inox 6
Cagarolas Industrial em Inox 4
Botijoes P 13 3
Prateleiras em Inox 6
) Cuscuzeiro 2
Centro MM.de Ed. Infantil Panela de Presséo (30 L) 1
imoso
Panela de Presséo (15 L) 2
Cortador de Legumes 1
Copos 480
Pratos 480
Colheres 480
Garfos 480
Bacias Grandes 03 10
Kit com facas 2
Tabua de Carne 8
Escorredor de Macarréao 2
Conchas pequenas e grandes 12
Baldes de Medida 3
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Abridor de Latas

Descascador de legumes

Miniprocessador manual p/ alho

Caixas Plasticas de armazenagem

Ralador

Ralo pra pia

Tesoura

Bandejas para transporte

Prateleiras Ago Inox

Nlo|l~lo|m|lOo|m|a|—

Carrinho de Transporte de
Refeicbes de Ago Inox

Cemei Patricia Oshiro
Brentan

Liquidificador Industrial

Freezer 2 Portas - 530 L

Geladeira - 420 |

Fogao Industrial 6 Bocas

Forno Industrial 120 L

Mesa de Inox

Caldeirao Industrial em Inox

Panela Industrial em Inox

Cacarolas Industrial em Inox

Botijoes P 13

Prateleiras em Inox

Cuscuzeiro

Panela de Presséo (30 L)

Panela de Presséo (15 L)

Cortador de Legumes

S I INOOODWIRIOO|ID | (aaaaa

Copos

400

Pratos

400

Garfos

400

Colheres

400

Bacias Grandes

-
o

Kit com facas

N

Tabua de Carne

©

Escorredor de Macarrao

Conchas pequenas e grandes

Baldes de Medida

Abridor de Latas

Descascador de legumes

Miniprocessador manual p/ alho

Caixas Plasticas de armazenagem

Ralador

Ralo pra pia

Tesoura

Bandejas para transporte

Prateleiras Aco Inox

-_—
Ao~ O~ |WIN|N

Carrinho de Transporte de
Refeicdes de Ago Inox

Cemei Vitoria Fontana

Liquidificador Industrial

Freezer 2 Portas - 530 L

Geladeira - 420 |

Fogéao Industrial 6 Bocas

Forno Industrial 120 L

Mesa de Inox

Caldeirao Industrial em Inox

Panela Industrial em Inox

O RN Y Y Y =Y = = =y
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Cacarolas Industrial em Inox

Botijdes P 13

Prateleiras em Inox

Cuscuzeiro

Panela de Presséo (30 L)

Panela de Presséo (15 L)

Cortador de Legumes

=S IN|=IN|IO|W |

Copos

130

Pratos

130

Colheres

130

Garfos

130

Bacias Grandes 03

-
o

Kit com facas

N

Tabua de Carne

o]

Escorredor de Macarrao

Conchas pequenas e grandes

Baldes de Medida

Abridor de Latas

Descascador de legumes

Miniprocessador manual p/ alho

Caixas Plasticas de armazenagem

Ralador

Ralo pra pia

Tesoura

Bandejas para transporte

Prateleiras Ago Inox

-_—
ARO[~ |O2 | [~ |WIN|IN

Carrinho de Transporte de
Refeicdes de Aco Inox

Creche Municipal Menino
Jesus

Liquidificador Industrial

Freezer 2 Portas - 530 L

Geladeira - 420 |

Fogao Industrial 6 Bocas

Forno Industrial 120 L

Mesa de Inox

Caldeirao Industrial em Inox

Panela Industrial em Inox

Cacarolas Industrial em Inox

Botijoes P 13

Prateleiras em Inox

Cuscuzeiro

Panela de Pressao (30 L)

Panela de Pressdo (15 L)

Cortador de Legumes

=S IN[= (N WIRRIOD|ID (|

Copos

230

Pratos

230

Colheres

230

Garfos

230

Bacias Grandes

Kit com facas

Tabua de Carne

Escorredor de Macarrao

Conchas pequenas e grandes

Baldes de Medida

Abridor de Latas
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Descascador de legumes

Miniprocessador manual p/ alho

Caixas Plasticas de armazenagem

Ralador

Ralo pra pia

Tesoura

Bandejas para transporte

Prateleiras Ago Inox

RO~ O|—|—

Carrinho de Transporte de
Refeigcbes de Ago Inox

Creche Municipal Pequeno
Principe

Liquidificador Industrial

Freezer 2 Portas - 530 L

Geladeira - 420 |

Fogéao Industrial 6 Bocas

Forno Industrial 120 L

Mesa de Inox

Caldeirao Industrial em Inox

Panela Industrial em Inox

Cacarolas Industrial em Inox

Botijoes P 13

Prateleiras em Inox

Cuscuzeiro

Panela de Presséo (30 L)

Panela de Presséo (15 L)

Cortador de Legumes

SN INOODWIRDRIOOID A

Copos

250

Pratos

250

Colheres

250

Garfos

250

Bacias Grandes 03

-
o

Kit com facas

N

Tabua de Carne

©

Escorredor de Macarréao

Conchas pequenas e grandes

Baldes de Medida

Abridor de Latas

Descascador de legumes

Miniprocessador manual p/ alho

Caixas Plasticas de armazenagem

Ralador

Ralo pra pia

Tesoura

Bandejas para transporte

Prateleiras Ago Inox

-_—
Ao~ [O|2 |2~ |WIN|N

Carrinho de Transporte de
Refeicbes de Ago Inox

Centro Inf. Aprendiz.
Sementes do Futuro

Liquidificador Industrial

Freezer 2 Portas - 530 L

Geladeira - 420 |

Fogao Industrial 6 Bocas

Forno Industrial 120 L

Mesa de Inox

Caldeirao Industrial em Inox

Panela Industrial em Inox

Cacarolas Industrial em Inox

MO
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Botijoes P 13

Prateleiras em Inox

Cuscuzeiro

Panela de Presséo (30 L)

Panela de Pressao (15 L)

Cortador de Legumes

= IN|= N |0 |W

Copos

500

Pratos

500

Colheres

500

Garfos

500

Bacias Grandes

-
o

Kit com facas

N

Tabua de Carne

(o)

Escorredor de Macarrao

Conchas pequenas e grandes

Baldes de Medida

Abridor de Latas

Descascador de legumes

Miniprocessador manual p/ alho

Caixas Plasticas de armazenagem

Ralador

Ralo pra pia

Tesoura

Bandejas para transporte

Prateleiras Ago Inox

-_—
MO~ |O2 |22 |W[IN|IN

Carrinho de Transporte de
Refeigbes de Ago Inox

Colégio M. Angelo Bosa

Liquidificador Industrial

Freezer 2 Portas - 530 L

Geladeira - 420 |

Fogao Industrial 6 Bocas

Forno Industrial 120 L

Mesa de Inox

Caldeirao Industrial em Inox

Panela Industrial em Inox

Cagarolas Industrial em Inox

Botijoes P 13

Prateleiras em Inox

Cuscuzeiro

Panela de Presséo (30 L)

Panela de Presséo (15 L)

Cortador de Legumes

SN N WIDROO|DR |

Copos

1200

Pratos

1200

Colheres

1200

Garfos

1200

Bacias Grandes 03

10

Kit com facas

Tabua de Carne

Escorredor de Macarrao

Conchas pequenas e grandes

Baldes de Medida

Abridor de Latas

Descascador de legumes

== W(N(N
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Miniprocessador manual p/ alho

Caixas Plasticas de armazenagem

Ralador

Ralo pra pia

Tesoura

Prateleiras Ago Inox

Liquidificador Industrial

Freezer 2 Portas - 530 L

Geladeira - 420 |

Fogéo Industrial 6 Bocas

Forno Industrial 120 L

Mesa de Inox

Caldeirao Industrial em Inox

Panela Industrial em Inox

Cacarolas Industrial em Inox

Botijoes P 13

Prateleiras em Inox

Cuscuzeiro

Panela de Pressao (30 L)

Panela de Pressao (15 L)

Cortador de Legumes

SN2 N |wd |, |~ O]~

Copos 1200
Pratos 1200
Colheres 1200
Garfos 1200
Bacias Grandes 10
Kit com facas 2
Tabua de Carne 8

Escorredor de Macarrao

Conchas pequenas e grandes

Baldes de Medida

Abridor de Latas

Descascador de legumes

Miniprocessador manual p/ alho

Caixas Plasticas de armazenagem

Ralador

Ralo pra pia

Tesoura

Prateleiras Ago Inox

Liquidificador Industrial

Freezer 2 Portas - 530 L

Geladeira - 420 |

Fogéao Industrial 6 Bocas

Forno Industrial 120 L

Mesa de Inox

Caldeirao Industrial em Inox

Panela Industrial em Inox

Cagarolas Industrial em Inox

Botijoes P 13

Prateleiras em Inox

Cuscuzeiro

Panela de Presséo (30 L)

Panela de Presséo (15 L)

Cortador de Legumes

S NI NDNOOODWIDROO|R|mmmm D~ O[O WWINN
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Copos 600
Pratos 600
Colheres 600
Garfos 600
Bacias Grandes 03 10
Kit com facas 2
Tabua de Carne 8

Escorredor de Macarrao

Conchas pequenas e grandes

Baldes de Medida

Abridor de Latas

Descascador de legumes

Miniprocessador manual p/ alho

Caixas Plasticas de armazenagem

Ralador

Ralo pra pia

Tesoura

Prateleiras Ago Inox

Liquidificador Industrial

Freezer 2 Portas - 530 L

Geladeira - 420 |

Fogao Industrial 6 Bocas

Forno Industrial 120 L

Mesa de Inox

Caldeirao Industrial em Inox

Panela Industrial em Inox

Cacarolas Industrial em Inox

Botijoes P 13

Prateleiras em Inox

Cuscuzeiro

Panela de Pressao (30 L)

Panela de Pressao (15 L)

Cortador de Legumes

S NI INODWIROOD DD~ [O W (NN

Copos 900
Escola M. Amélio Gatto Pratos 900
Colheres 900
Garfos 900
Bacias Grandes 10
Kit com facas 2
Tabua de Carne 8
Escorredor de Macarrao 2
Conchas pequenas e grandes 12
Baldes de Medida 3
Abridor de Latas 1
Descascador de legumes 1
Miniprocessador manual p/ alho 1
Caixas Plasticas de armazenagem 10
Ralador 1
Ralo pra pia 5
Tesoura 1
Prateleiras Ago Inox 4
Liquidificador Industrial 1
Escola M. Cecilia Meireles | Freezer 2 Portas - 530 L 1
Geladeira - 420 | 1

10
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Fogéao Industrial 6 Bocas 1
Forno Industrial 120 L 1
Mesa de Inox 1
Caldeirao Industrial em Inox 4
Panela Industrial em Inox 6
Cagcarolas Industrial em Inox 4
Botijoes P 13 3
Prateleiras em Inox 6
Cuscuzeiro 2
Panela de Presséo (30 L) 1
Panela de Presséo (15 L) 2
Cortador de Legumes 1
Copos 650
Pratos 650
Colheres 650
Garfos 650
Bacias Grandes 03 10
Kit com facas 2
Tabua de Carne 8

Escorredor de Macarrao

Conchas pequenas e grandes

Baldes de Medida

Abridor de Latas

Descascador de legumes

Miniprocessador manual p/ alho

Caixas Plasticas de armazenagem

Ralador

Ralo pra pia

Tesoura

Prateleiras Ago Inox

Escola M. Cezer Pelissari

Liquidificador Industrial

Freezer 2 Portas - 530 L

Geladeira - 420 |

Fogao Industrial 6 Bocas

Forno Industrial 120 L

Mesa de Inox

Caldeirao Industrial em Inox

Panela Industrial em Inox

Cacarolas Industrial em Inox

Botijoes P 13

Prateleiras em Inox

Cuscuzeiro

Panela de Pressédo (30 L)

Panela de Pressdo (15 L)

Cortador de Legumes

S N[N WO~ WININ

Copos 1200
Pratos 1200
Colheres 1200
Garfos 1200
Bacias Grandes 10
Kit com facas 2
Tabua de Carne 8
Escorredor de Macarrao 2
Conchas pequenas e grandes 12
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Baldes de Medida

Abridor de Latas

Descascador de legumes

Miniprocessador manual p/ alho

Caixas Plasticas de armazenagem

Ralador

Ralo pra pia

Tesoura

Prateleiras Ago Inox

Esc. Mun. Claudio Rogério
Almeida Silva

Escola M. Dom Ricardo
Weberberger

Liquidificador Industrial

Freezer 2 Portas - 530 L

Geladeira - 420 |

Fogéao Industrial 6 Bocas

Forno Industrial 120 L

Mesa de Inox

Caldeirao Industrial em Inox

Panela Industrial em Inox

Cagcarolas Industrial em Inox

Botijoes P 13

Prateleiras em Inox

Cuscuzeiro

Panela de Presséo (30 L)

Panela de Presséo (15 L)

N(=INO|WwWIDh[OO[R |||~ O]~ W

Cortador de Legumes

—_

Copos 410
Pratos 410
Colheres 410
Garfos 410
Bacias Grandes 03 10
Kit com facas 2
Tabua de Carne 8

Escorredor de Macarrao

Conchas pequenas e grandes

Baldes de Medida

Abridor de Latas

Descascador de legumes

Miniprocessador manual p/ alho

Caixas Plasticas de armazenagem

Ralador

Prateleiras Ago Inox

Liquidificador Industrial

Freezer 2 Portas - 530 L

Geladeira - 420 |

Fogao Industrial 6 Bocas

Forno Industrial 120 L

Mesa de Inox

Caldeirado Industrial em Inox

Panela Industrial em Inox

Cacarolas Industrial em Inox

Botijoes P 13

Prateleiras em Inox

Cuscuzeiro

Panela de Pressédo (30 L)

Panela de Pressédo (15 L)

N[a Vo |w|h|lo[b|a|lalalala|alsm|jlo|m|amlw|NdN
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Cortador de Legumes

Copos 550
Pratos 550
Colheres 550
Garfos 550
Bacias Grandes 10
Kit com facas 2
Tabua de Carne 8

Escorredor de Macarrao

Conchas pequenas e grandes

Baldes de Medida

Abridor de Latas

Descascador de legumes

Miniprocessador manual p/ alho

Caixas Plasticas de armazenagem

Ralador

Ralo pra pia

Tesoura

Prateleiras Ago Inox

Liquidificador Industrial

Freezer 2 Portas - 530 L

Geladeira - 420 |

Fogao Industrial 6 Bocas

Forno Industrial 120 L

Mesa de Inox

Caldeirao Industrial em Inox

Panela Industrial em Inox

Cagarolas Industrial em Inox

Botijoes P 13

Prateleiras em Inox

Cuscuzeiro

Panela de Presséo (30 L)

Panela de Presséo (15 L)

Cortador de Legumes

SN INO WO R~ [O W INN

) Copos 400

Escola M. Edaléio Barbosa Pratos 400
de Souza

Colheres 400

Garfos 400

Bacias Grandes 03 10

Kit com facas 2

Tabua de Carne 8

Escorredor de Macarréao 2

Conchas pequenas e grandes 12

Baldes de Medida 3

Abridor de Latas 1

Descascador de legumes 1

Miniprocessador manual p/ alho 1

Caixas Plasticas de armazenagem 10

Ralador 1

Ralo pra pia 5

Tesoura 1

Prateleiras Aco Inox 4

-~ Liquidificador Industrial 1

Escola M. Fabio Johner Freezer 2 Portas - 530 L 1
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Geladeira - 420 |

Fogao Industrial 6 Bocas

Forno Industrial 120 L

Mesa de Inox

Caldeirao Industrial em Inox

Panela Industrial em Inox

Cacarolas Industrial em Inox

Botijoes P 13

Prateleiras em Inox

Cuscuzeiro

Panela de Presséo (30 L)

Panela de Presséo (15 L)

Cortador de Legumes

alNvaNVo|lw|h|lo|s|a|a|aa

Copos

~
o

Pratos

~
o

Colheres

~
o

Garfos

~
o

Bacias Grandes

—

Kit com facas

Tabua de Carne

Escorredor de Macarrao

Conchas pequenas e grandes

Baldes de Medida

Abridor de Latas

Descascador de legumes

Miniprocessador manual p/ alho

Caixas Plasticas de armazenagem

Ralador

Ralo pra pia

Tesoura

Prateleiras Ago Inox

Escola M. Henrique de
Freitas

Liquidificador Industrial

Freezer 2 Portas - 530 L

Geladeira - 420 |

Fogao Industrial 6 Bocas

Forno Industrial 120 L

Mesa de Inox

Caldeirao Industrial em Inox

Panela Industrial em Inox

Cagarolas Industrial em Inox

Botijoes P 13

Prateleiras em Inox

Cuscuzeiro

Panela de Presséo (30 L)

Panela de Presséo (15 L)

Cortador de Legumes

SN2V (WO, |Om |~ [ |W[IN[N]|O N |O

Copos 320
Pratos 320
Colheres 320
Garfos 320
Bacias Grandes 03 10
Kit com facas 2
Tabua de Carne 8
Escorredor de Macarréao 2
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Conchas pequenas e grandes

Baldes de Medida

Abridor de Latas

Descascador de legumes

Miniprocessador manual p/ alho

Caixas Plasticas de armazenagem

Ralador

Ralo pra pia

Tesoura

Prateleiras Ago Inox

Escola M. Herminio Carlos
Brandéao

Liquidificador Industrial

Freezer 2 Portas - 530 L

Geladeira - 420 |

Fogao Industrial 6 Bocas

Forno Industrial 120 L

Mesa de Inox

Caldeirao Industrial em Inox

Panela Industrial em Inox

Cacarolas Industrial em Inox

Botijoes P 13

Prateleiras em Inox

Cuscuzeiro

Panela de Presséo (30 L)

Panela de Pressao (15 L)

Cortador de Legumes

SN N WO IR~ O] W(N

Copos 650
Pratos 650
Colheres 650
Garfos 650
Bacias Grandes 10
Kit com facas 2
Tabua de Carne 8

Escorredor de Macarrao

Conchas pequenas e grandes

Baldes de Medida

Abridor de Latas

Descascador de legumes

Miniprocessador manual p/ alho

Caixas Plasticas de armazenagem

Ralador

Ralo pra pia

Tesoura

Prateleiras Aco Inox

Esc. Mun. Vereador Alaidio
Castilho de Moura

Liquidificador Industrial

Freezer 2 Portas - 530 L

Geladeira - 420 |

Fogao Industrial 6 Bocas

Forno Industrial 120 L

Mesa de Inox

Caldeirao Industrial em Inox

Panela Industrial em Inox

Cagarolas Industrial em Inox

Botijées P 13

Prateleiras em Inox

olwlblo|d|a|alala|lalalnm]lalalo|m]|=|=|w (NN
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Cuscuzeiro 2
Panela de Presséo (30 L) 1
Panela de Presséo (15 L) 2
Cortador de Legumes 1
Copos 580
Pratos 580
Colheres 580
Bacias Grandes 03 10
Kit com facas 2
Tabua de Carne 8

Escorredor de Macarréao

Conchas pequenas e grandes

Baldes de Medida

Abridor de Latas

Descascador de legumes

Miniprocessador manual p/ alho

Caixas Plasticas de armazenagem

Ralador

Ralo pra pia

Tesoura

Prateleiras Ago Inox

Escola M. Irani Leite
Matutino dos Santos

Liquidificador Industrial

Freezer 2 Portas - 530 L

Geladeira - 420 |

Fogao Industrial 6 Bocas

Forno Industrial 120 L

Mesa de Inox

Caldeirao Industrial em Inox

Panela Industrial em Inox

Cacarolas Industrial em Inox

Botijoes P 13

Prateleiras em Inox

Cuscuzeiro

Panela de Pressao (30 L)

Panela de Presséo (15 L)

Cortador de Legumes

S I~ (N[OOI WO~ O] | WININ

Copos 900
Pratos 900
Colheres 900
Garfos 900
Bacias Grandes 10
Kit com facas 2
Tabua de Carne 8
Escorredor de Macarrao 2
Conchas pequenas e grandes 12
Baldes de Medida 3
Abridor de Latas 1
Descascador de legumes 1
Miniprocessador manual p/ alho 1
Caixas Plasticas de armazenagem 10
Ralador 1
Ralo pra pia 5
Tesoura 1
Prateleiras Ago Inox 4
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Liquidificador Industrial

Freezer 2 Portas - 530 L

Geladeira - 420 |

Fogéao Industrial 6 Bocas

Forno Industrial 120 L

Mesa de Inox

Caldeirao Industrial em Inox

Panela Industrial em Inox

Cagcarolas Industrial em Inox

Botijoes P 13

Prateleiras em Inox

Cuscuzeiro

Panela de Presséo (30 L)

Panela de Presséo (15 L)

Cortador de Legumes

SN INOOODWINIO|ID (|

Copos

-
o
o

Pratos

100

Colheres

100

Garfos

100

Bacias Grandes 03

-
o

Kit com facas

N

Tabua de Carne

©

Escorredor de Macarrao

Conchas pequenas e grandes

Baldes de Medida

Abridor de Latas

Descascador de legumes

Miniprocessador manual p/ alho

Caixas Plasticas de armazenagem

Ralador

Ralo pra pia

Tesoura

Prateleiras Ago Inox

Escola M. Ivo Hering

Liquidificador Industrial

Freezer 2 Portas - 530 L

Geladeira - 420 |

Fogao Industrial 6 Bocas

Forno Industrial 120 L

Mesa de Inox

Caldeirao Industrial em Inox

Panela Industrial em Inox

Cagcarolas Industrial em Inox

Botijdes P 13

Prateleiras em Inox

Cuscuzeiro

Panela de Presséo (30 L)

Panela de Pressao (15 L)

Cortador de Legumes

=S I (NOOODWIRNRIOOD|ID RO~ O W ININ

Copos 830
Pratos 830
Colheres 830
Garfos 830
Bacias Grandes 10
Kit com facas 2
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Tabua de Carne

Escorredor de Macarréao

Conchas pequenas e grandes

Baldes de Medida

Abridor de Latas

Descascador de legumes

Miniprocessador manual p/ alho

Caixas Plasticas de armazenagem

Ralador

Ralo pra pia

Tesoura

Prateleiras Ago Inox

Escola M. Jardim Paraiso

Liquidificador Industrial

Freezer 2 Portas - 530 L

Geladeira - 420 |

Fogao Industrial 6 Bocas

Forno Industrial 120 L

Mesa de Inox

Caldeirao Industrial em Inox

Panela Industrial em Inox

Cagarolas Industrial em Inox

Botijoes P 13

Prateleiras em Inox

Cuscuzeiro

Panela de Presséo (30 L)

Panela de Presséo (15 L)

Cortador de Legumes

SN INOODWIRNRIODID AR, WININ |

Copos

720

Pratos

720

Colheres

720

Garfos

720

Bacias Grandes 03

-
o

Kit com facas

N

Tabua de Carne

©

Escorredor de Macarréao

Conchas pequenas e grandes

Baldes de Medida

Abridor de Latas

Descascador de legumes

Miniprocessador manual p/ alho

Caixas Plasticas de armazenagem

Ralador

Ralo pra pia

Tesoura

Prateleiras Ago Inox

Escola M. José Cardoso de
Lima

Liquidificador Industrial

Freezer 2 Portas - 530 L

Geladeira - 420 |

Fogao Industrial 6 Bocas

Forno Industrial 120 L

Mesa de Inox

Caldeirao Industrial em Inox

Panela Industrial em Inox

Cagarolas Industrial em Inox

ARl |||~ WININ
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Botijoes P 13 3
Prateleiras em Inox 6
Cuscuzeiro 2
Panela de Presséo (30 L) 1
Panela de Pressao (15 L) 2
Cortador de Legumes 1
Copos 970
Pratos 970
Colheres 970
Garfos 970
Bacias Grandes 10
Kit com facas 2
Tabua de Carne 8

Escorredor de Macarrao

Conchas pequenas e grandes

Baldes de Medida

Abridor de Latas

Descascador de legumes

Miniprocessador manual p/ alho

Caixas Plasticas de armazenagem

Ralador

Ralo pra pia

Tesoura

Prateleiras Ago Inox

Escola M. Marlei Terezinha
Pretto

Liquidificador Industrial

Freezer 2 Portas - 530 L

Geladeira - 420 |

Fogéao Industrial 6 Bocas

Forno Industrial 120 L

Mesa de Inox

Caldeirao Industrial em Inox

Panela Industrial em Inox

Cagcarolas Industrial em Inox

Botijoes P 13

Prateleiras em Inox

Cuscuzeiro

Panela de Presséo (30 L)

Panela de Presséo (15 L)

Cortador de Legumes

SN INOOODWIRRIOID AR, O, O WININ

Copos 620
Pratos 620
Colheres 620
Garfos 620
Bacias Grandes 03 10
Kit com facas 2
Tabua de Carne 8
Escorredor de Macarrao 2
Conchas pequenas e grandes 12
Baldes de Medida 3
Abridor de Latas 1
Descascador de legumes 1
Miniprocessador manual p/ alho 1
Caixas Plasticas de armazenagem 10
Ralador 1

19

Pagina 257 de 308



PREFEITURA MUNICIPAL DE
LUIS EDUARDO MAGALHAES - BA

Ralo pra pia

Tesoura

Prateleiras Aco Inox

Escola M. Mozart Feliciano

Liquidificador Industrial

Freezer 2 Portas - 530 L

Geladeira - 420 |

Fogéo Industrial 6 Bocas

Forno Industrial 120 L

Mesa de Inox

Caldeirao Industrial em Inox

Panela Industrial em Inox

Cacarolas Industrial em Inox

Botijées P 13

Prateleiras em Inox

Cuscuzeiro

Panela de Presséo (30 L)

Panela de Pressao (15 L)

Cortador de Legumes

sl vVo|lw|h|lon|m|lalala|m|as]a|o

Copos

600

Pratos

600

Colheres

600

Garfos

600

Bacias Grandes

-
o

Kit com facas

N

Tabua de Carne

(o]

Escorredor de Macarrao

Conchas pequenas e grandes

Baldes de Medida

Abridor de Latas

Descascador de legumes

Miniprocessador manual p/ alho

Caixas Plasticas de armazenagem

Ralador

Ralo pra pia

Tesoura

Prateleiras Ago Inox

Escola M. Onero da Costa
Rosa

Liquidificador Industrial

Freezer 2 Portas - 530 L

Geladeira - 420 |

Fogéao Industrial 6 Bocas

Forno Industrial 120 L

Mesa de Inox

Caldeirao Industrial em Inox

Panela Industrial em Inox

Cacarolas Industrial em Inox

Botijées P 13

Prateleiras em Inox

Cuscuzeiro

Panela de Presséo (30 L)

Panela de Presséo (15 L)

Cortador de Legumes

SN INOODWIR IO, ], O WININ

Copos 1150
Pratos 1150
Colheres 1150
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Garfos 1150
Bacias Grandes 03 10
Kit com facas 2
Tabua de Carne 8

Escorredor de Macarrao

Conchas pequenas e grandes

Baldes de Medida

Abridor de Latas

Descascador de legumes

Miniprocessador manual p/ alho

Caixas Plasticas de armazenagem

Ralador

Ralo pra pia

Tesoura

Prateleiras Ago Inox

Liquidificador Industrial

Freezer 2 Portas - 530 L

Geladeira - 420 |

Fogao Industrial 6 Bocas

Forno Industrial 120 L

Mesa de Inox

Caldeirdo Industrial em Inox

Panela Industrial em Inox

Cacarolas Industrial em Inox

Botijoes P 13

Prateleiras em Inox

Cuscuzeiro

Panela de Presséo (30 L)

Panela de Pressao (15 L)

Cortador de Legumes

S NI NOOODWIROO|D D~ O] W NN

Escola M. Ottomar g:’aﬁgz 1188
Schwengber

Colheres 1100

Garfos 1100

Bacias Grandes 10

Kit com facas 2

Tabua de Carne 8

Escorredor de Macarrao 2

Conchas pequenas e grandes 12

Baldes de Medida 3

Abridor de Latas 1

Descascador de legumes 1

Miniprocessador manual p/ alho 1

Caixas Plasticas de armazenagem 10

Ralador 1

Ralo pra pia 5

Tesoura 1

Prateleiras Ago Inox 4

Liquidificador Industrial 1

Freezer 2 Portas - 530 L 1

Escola M. Pedro Paulo Corte | Geladeira - 420 | 1

Filho Fogéo Industrial 6 Bocas 1

Forno Industrial 120 L 1

Mesa de Inox 1
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Caldeirao Industrial em Inox 4
Panela Industrial em Inox 6
Cacarolas Industrial em Inox 4
Botijdes P 13 3
Prateleiras em Inox 6
Cuscuzeiro 2
Panela de Presséo (30 L) 1
Panela de Presséo (15 L) 2
Cortador de Legumes 1
Copos 1150
Pratos 1150
Colheres 1150
Garfos 1150
Bacias Grandes 03 10
Kit com facas 2
Tabua de Carne 8

Escorredor de Macarrao

Conchas pequenas e grandes

Baldes de Medida

Abridor de Latas

Descascador de legumes

Miniprocessador manual p/ alho

Caixas Plasticas de armazenagem

Ralador

Ralo pra pia

Tesoura

Prateleiras Ago Inox

Escola M. Sao Paulo

Liquidificador Industrial

Freezer 2 Portas - 530 L

Geladeira - 420 |

Fogao Industrial 6 Bocas

Forno Industrial 120 L

Mesa de Inox

Caldeirdo Industrial em Inox

Panela Industrial em Inox

Cacarolas Industrial em Inox

Botijoes P 13

Prateleiras em Inox

Cuscuzeiro

Panela de Presséo (30 L)

Panela de Pressao (15 L)

Cortador de Legumes

S N[N WIDNIOIDR (DN O WININ

Copos 320
Pratos 320
Colheres 320
Garfos 320
Bacias Grandes 10
Kit com facas 2
Tabua de Carne 8
Escorredor de Macarrao 2
Conchas pequenas e grandes 12
Baldes de Medida 3
Abridor de Latas 1
Descascador de legumes 1
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Miniprocessador manual p/ alho

Caixas Plasticas de armazenagem

Ralador

Ralo pra pia

Tesoura

Prateleiras Ago Inox

Escola M. Vania Ap? dos
Santos Ribeiro

Liquidificador Industrial

Freezer 2 Portas - 530 L

Geladeira - 420 |

Fogao Industrial 6 Bocas

Forno Industrial 120 L

Mesa de Inox

Caldeirao Industrial em Inox

Panela Industrial em Inox

Cagarolas Industrial em Inox

Botijoes P 13

Prateleiras em Inox

Cuscuzeiro

Panela de Presséo (30 L)

Panela de Presséo (15 L)

Cortador de Legumes

SN2 NVNo|w(d O |||, |~ O~

Copos 720
Pratos 720
Colheres 720
Garfos 720
Bacias Grandes 03 10
Kit com facas 2
Tabua de Carne 8

Escorredor de Macarrao

Conchas pequenas e grandes

Baldes de Medida

Abridor de Latas

Descascador de legumes

Miniprocessador manual p/ alho

Caixas Plasticas de armazenagem

Ralador

Ralo pra pia

Tesoura

Prateleiras Ago Inox

Escola M. Vereador
Mardonio

Liquidificador Industrial

Freezer 2 Portas - 530 L

Geladeira - 420 |

Fogao Industrial 6 Bocas

Forno Industrial 120 L

Mesa de Inox

Caldeirao Industrial em Inox

Panela Industrial em Inox

Cacarolas Industrial em Inox

Botijoes P 13

Prateleiras em Inox

Cuscuzeiro

Panela de Pressao (30 L)

Panela de Pressdo (15 L)

Cortador de Legumes

SN[~V WIDNIO|IDR (DN WININ
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Copos 620
Pratos 620
Colheres 620
Garfos 620
Bacias Grandes 10
Kit com facas 2
Tabua de Carne 8

Escorredor de Macarrao

Conchas pequenas e grandes

Baldes de Medida

Abridor de Latas

Descascador de legumes

Miniprocessador manual p/ alho

Caixas Plasticas de armazenagem

Ralador

Ralo pra pia

Tesoura

Prateleiras Ago Inox

Liquidificador Industrial

Freezer 2 Portas - 530 L

Geladeira - 420 |

Fogao Industrial 6 Bocas

Forno Industrial 120 L

Mesa de Inox

Caldeirao Industrial em Inox

Panela Industrial em Inox

Cacarolas Industrial em Inox

Botijoes P 13

Prateleiras em Inox

Cuscuzeiro

Panela de Presséo (30 L)

Panela de Presséo (15 L)

Cortador de Legumes

SN INOODWIROO|DR |||~ [, [O (NN

Escola M. Luzia da Rosa S?;Zz ;28
Fontana

Colheres 750

Garfos 750

Bacias Grandes 03 10

Kit com facas 2

Tabua de Carne 8

Escorredor de Macarréao 2

Conchas pequenas e grandes 12

Baldes de Medida 3

Abridor de Latas 1

Descascador de legumes 1

Miniprocessador manual p/ alho 1

Caixas Plasticas de armazenagem 10

Ralador 1

Ralo pra pia 5

Tesoura 1

Prateleiras Ago Inox 4

i Liquidificador Industrial 1
Sszk “{'_iezsg]?elglfredo L. Freezelj 2 Portas - 530 L 1
Geladeira - 420 | 1
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Fogao Industrial 6 Bocas 1
Forno Industrial 120 L 1
Mesa de Inox 1
Caldeirado Industrial em Inox 4
Panela Industrial em Inox 6
Cacarolas Industrial em Inox 4
Botijoes P 13 3
Prateleiras em Inox 6
Cuscuzeiro 2
Panela de Pressao (30 L) 1
Panela de Pressao (15 L) 2
Cortador de Legumes 1
Copos 450
Pratos 450
Colheres 450
Garfos 450
Bacias Grandes 10
Kit com facas 2
Tabua de Carne 8

Escorredor de Macarrao

Conchas pequenas e grandes

Baldes de Medida

Abridor de Latas

Descascador de legumes

Miniprocessador manual p/ alho

Caixas Plasticas de armazenagem

Ralador

Ralo pra pia

Tesoura

Prateleiras Ago Inox

Escola M. Vereador Lucir
Ficanha

Liquidificador Industrial

Freezer 2 Portas - 530 L

Geladeira - 420 |

Fogao Industrial 6 Bocas

Forno Industrial 120 L

Mesa de Inox

Caldeirao Industrial em Inox

Panela Industrial em Inox

Cagarolas Industrial em Inox

Botijoes P 13

Prateleiras em Inox

Cuscuzeiro

Panela de Presséo (30 L)

Panela de Presséo (15 L)

Cortador de Legumes

SN IO WO~ [, [O WD

Copos 750
Pratos 750
Colheres 750
Garfos 750
Bacias Grandes 03 10
Kit com facas 2
Tabua de Carne 8
Escorredor de Macarréao 2
Conchas pequenas e grandes 12
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Baldes de Medida

Abridor de Latas

Descascador de legumes

Miniprocessador manual p/ alho

Caixas Plasticas de armazenagem

Ralador

Ralo pra pia

Tesoura

Prateleiras Ago Inox

CEMEI Paulo Victor Xavier
Otim Borges

Liquidificador Industrial

Freezer 2 Portas - 530 L

Geladeira - 420 |

Fogao Industrial 6 Bocas

Forno Industrial 120 L

Mesa de Inox

Caldeirao Industrial em Inox

Panela Industrial em Inox

Cacarolas Industrial em Inox

Botijoes P 13

Prateleiras em Inox

Cuscuzeiro

Panela de Pressao (30 L)

Panela de Presséo (15 L)

Cortador de Legumes

Sl N o|lw|h|lo|h|a|lalalm|alaln|m|a|lalo|ma|a|a|w

Copos 420
Pratos 420
Colheres 420
Garfos 420
Bacias Grandes 10
Kit com facas 2
Tabua de Carne 8

Escorredor de Macarrao

Conchas pequenas e grandes

Baldes de Medida

Abridor de Latas

Descascador de legumes

Miniprocessador manual p/ alho

Caixas Plasticas de armazenagem

Ralador

Ralo pra pia

Tesoura

Prateleiras Aco Inox

Cemei - Michelle Horrana
Bortolin da Silva

Liquidificador Industrial

Freezer 2 Portas - 530 L

Geladeira - 420 |

Fogéao Industrial 6 Bocas

Forno Industrial 120 L

Mesa de Inox

Caldeirao Industrial em Inox

Panela Industrial em Inox

Cagarolas Industrial em Inox

Botijoes P 13

Prateleiras em Inox

Cuscuzeiro

N{jo|lwlbhlo|d|a|lalala|lalalnm]lalm(o|n|=|a|w|N]|N
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Panela de Presséo (30 L)

Panela de Presséo (15 L)

Cortador de Legumes

== N |-

Copos

260

Pratos

260

Colheres

260

Garfos

260

Bacias Grandes 03

-
o

Kit com facas

N

Tabua de Carne

©

Escorredor de Macarréao

Conchas pequenas e grandes

Baldes de Medida

Abridor de Latas

Descascador de legumes

Miniprocessador manual p/ alho

Caixas Plasticas de armazenagem

Ralador

Ralo pra pia

Tesoura

Bandejas para transporte

Prateleiras Ago Inox

-_—
Ao~ [O|2 |2~ |WIN|N

Carrinho de Transporte de
Refeicbes de Ago Inox

Centro de Reforgo Municipal

Liquidificador Industrial

Freezer 2 Portas - 530 L

Geladeira - 420 |

Fogao Industrial 6 Bocas

Forno Industrial 120 L

Mesa de Inox

Caldeirdo Industrial em Inox

Panela Industrial em Inox

Cacarolas Industrial em Inox

Botijoes P 13

Prateleiras em Inox

Cuscuzeiro

Panela de Presséo (30 L)

Panela de Presséo (15 L)

Cortador de Legumes

S I INOOODWIROOIDR I

Copos

720

Pratos

720

Colheres

720

Garfos

720

Bacias Grandes

-
o

Kit com facas

N

Tabua de Carne

©

Escorredor de Macarrao

Conchas pequenas e grandes

—

Baldes de Medida

Abridor de Latas

Descascador de legumes

Miniprocessador manual p/ alho

Caixas Plasticas de armazenagem

—_

Ralador

= O |= == WININ
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Ralo pra pia 5
Tesoura 1
Prateleiras Ago Inox 4
Liquidificador Industrial 1
Freezer 2 Portas - 530 L 1
Geladeira - 420 | 1
Fogao Industrial 6 Bocas 1
Forno Industrial 120 L 1
Mesa de Inox 1
Caldeirao Industrial em Inox 4
Panela Industrial em Inox 6
Cacarolas Industrial em Inox 4
Botijdes P 13 3
Prateleiras em Inox 6
Cuscuzeiro 2
Panela de Presséo (30 L) 1
Panela de Presséo (15 L) 2
Cortador de Legumes 1
CEMEI LiIian. Aparecida g:);gz 288
Francisco
Colheres 300
Garfos 300
Bacias Grandes 03 10
Kit com facas 2
Tabua de Carne 8

Escorredor de Macarrao

Conchas pequenas e grandes

Baldes de Medida

Abridor de Latas

Descascador de legumes

Miniprocessador manual p/ alho

Caixas Plasticas de armazenagem

Ralador

Ralo pra pia

Tesoura

Prateleiras Ago Inox

Escola Municipal Adélia de
Moraes Cassins

Liquidificador Industrial

Freezer 2 Portas - 530 L

Geladeira - 420 |

Fogao Industrial 6 Bocas

Forno Industrial 120 L

Mesa de Inox

Caldeirao Industrial em Inox

Panela Industrial em Inox

Cagcarolas Industrial em Inox

Botijdes P 13

Prateleiras em Inox

Cuscuzeiro

Panela de Pressao (30 L)

Panela de Pressao (15 L)

Cortador de Legumes

S I INOOODWIRIO|D IR~ WININ

Copos 500
Pratos 500
Colheres 500
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Garfos

500

Bacias Grandes

-
o

Kit com facas

N

Tabua de Carne

@

Escorredor de Macarrao

Conchas pequenas e grandes

Baldes de Medida

Abridor de Latas

Descascador de legumes

Miniprocessador manual p/ alho

Caixas Plasticas de armazenagem

Ralador

Ralo pra pia

Tesoura

Prateleiras Ago Inox

Escola Municipal Caio
Felippe de Miranda de
Oliveira

Liquidificador Industrial

NG IF NG P 1S T NG ) PR PN [N FOOR PO [ )

Freezer 2 Portas - 530 L

Geladeira - 420 |

Fogao Industrial 6 Bocas

Forno Industrial 120 L

Mesa de Inox

Caldeirao Industrial em Inox

Panela Industrial em Inox

Cacarolas Industrial em Inox

Botijoes P 13

Prateleiras em Inox

Cuscuzeiro

Panela de Presséo (30 L)

Panela de Presséo (15 L)

Cortador de Legumes

SN[~V |W|IhRO(R[|m|—

Copos

500

Pratos

500

Colheres

500

Garfos

500

Bacias Grandes 03

-
o

Kit com facas

N

Tabua de Carne

(o]

Escorredor de Macarrao

Conchas pequenas e grandes

Baldes de Medida

Abridor de Latas

Descascador de legumes

Miniprocessador manual p/ alho

Caixas Plasticas de armazenagem

Ralador

Ralo pra pia

Tesoura

Prateleiras Aco Inox

NG PN 13 1) Y P PN JN N PR IR TS

Tabela 02: EPIs obrigatérios por manipulador (quantidade minimas);

Obs.: Este quadro é geral e nao depende do tamanho da escola. A contratada deve
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ajustar automaticamente a quantidade ao nimero de manipuladores ativos em cada

unidade.

Luvas
descartaveis
(PVC ou nitrilica)

Luvas térmicas

Luvas de malha
de aco

Avental PVC
(impermeavel)

Avental de tecido
(uniforme)

Bota/sapato
fechado
antiderrapante

Touca
descartavel

Uniforme (Blusa
e Calcga)

Quantitativo
Minimo

Critério de

Distribuicao

Periodicidade

2 pares por
manipulador/dia

Uso continuo na
manipulacéo dos

Entrega semanal

alimentos
Necessarias para
. retirada de Reposicao imediata
1 par por cozinha .
alimentos em caso de dano
quentes

1 unidade por
unidade escolar

Utilizagdo em
corte de carnes e
legumes

Reposig¢ao anual ou
por dano

1 unidade por

Uso obrigatério
nas areas de

Entrega trimestral
Ou reposicao por

manipulador cocgéo e
higienizacao desgaste
2 unidades por Troca diaria Entrega semestral

manipulador

1 par por
manipulador

Uso continuo

Reposi¢cdo anual ou
por dano

1 unidade por
manipulador/dia

Descarte diario

Entrega mensal
(quantidade
suficiente para todos
os dias letivos)

2 unidades por
manipulador/dia

Uso continuo

Reposi¢ao anual ou
por dano

Tabela 03. Quantitativos minimos de materiais de limpeza, higiene e

transporte (quantidade minimas).

Obs.: Quantidades minimas por unidade escolar. Pode acarretar aumento

conforme porte e numero de refeigdes.

Item

Detergente neutro

Sanitizante (hipoclorito 2%
ou similar)

Desincrustante

Alcool 70%

Quantitativo Minimo || .. _.. ~
Mensal por Unidade Finalidade / Observagao
5 litros H|g|en|zag;a9.d|ar|a de
utensilios
. Desinfecgao de alimentos
5 litros "
e superficies
2 litros Llrppeza pesada.de
fogdes, coifas e pisos
3 litros H Higienizagao de \
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Item

Quantitativo Minimo
Mensal por Unidade

Finalidade / Observacgao

Sabonete liquido para
maos

Papel toalha
Papel higiénico

Pano descartavel

Esponja dupla face

Saco alvejado (limpeza de
piso)

Sacos de lixo (50-100 L)

Sacos plasticos para
alimentos

Fésforos / isqueiros
Borrifadores plasticos

Recipientes adequados

para transporte

Sacos para amostras
(conforme legislagéo

sanitaria)

\ superficies

2 litros

Lavagem das maos dos
manipuladores

4 fardos (500 folhas)

Secagem das maos e
superficies

\ 4 fardos H Uso dos funcionarios \
100 unidades Limpeza hlglemca
padronizada
10 unidades H|g|en|zagac,).d|ar|a de
utensilios
2 unidades Troca quinzenal

3 rolos por més

Acondicionamento
adequado dos residuos

Armazenamento de

1 rolo por més

hortaligcas e outros

2 caixas por més \

|

Apoio operacional \

2 unidades por
escola

Aplicacéo de solucao
sanitizante

Conforme divisao de
entregas

Acondicionar produto para
transporte

(conforme legislagao
sanitaria)

Acondicionar as amostras
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ANEXO VI - QUADRO DE PESSOAL NECESSARIO PARA EXECUCAO

Tabela 01. Resumo Geral de quadro de pessoal minimo.

RESUMO GERAL DE QUADRO DE PESSOAL

\ Funcéo H Quantitativo Minimo H Regime H Observacgao \
Merendeiras/Manipuladores 108 Por turno Confgrargigie(zjc;%sessidade

\Nutricionista RT H 01 H Integral H CRN ativo \
\Nutricionista Quadro Técnico H 01 H Integral H CRN ativo \

Tabela 02. Quadro minimo de merendeiras detalhado por unidade escolar (n=108).

UNIDADE ESCOLAR

NUMERO MiNIMO DE
MERENDEIRAS POR

DIURNO NOITE
01 APAE 03
02 CEMEI Cleusa Santos Silva e Silva 02
03 CEMEI Zilda Arns 02
04 CEMEI Zilda Arns (Anexo) 01
05 CEMEI Maurilio Comparin 02
06 CEMEI Mimoso 03
07 CEMEI Patricia Oshiro Brentan 03
08 CEMEI Vitoéria Fontana 02
09 Creche Municipal Menino Jesus 02
10 Creche Municipal Pequeno Principe 02
11 Centro Inf. Aprendiz. Sementes do Futuro 03
12 Colégio M. Angelo Bosa 03 02
13 Escola M. Aldori Luiz Tolazzi 03
14 Escola M. Amabilio Vieira dos Santos 02
15 Escola M. Amélio Gatto 03
16 Escola M. Cecilia Meireles 03
17 Escola M. Cezer Pelissari 03 01
18 Escola M. Claudio Rogério Almeida Silva 02
19 Escola M. Dom Ricardo Weberberger 02
20 Escola M. Edaléio Barbosa de Souza 02
21 Escola M. Fabio Johner 01
22 Escola M. Henrique de Freitas 02
23 Escola M. Herminio Carlos Brandao 02
24 Escola M. Vereador Alaidio Castilho de Moura 02
25 Escola M. Irani Leite Matutino dos Santos 03
26 Esc. M. Cornélio Dias dos Santos 01
27 Escola M. Ivo Hering 02
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28 Escola M. Jardim Paraiso 02

29 Escola M. José Cardoso de Lima 02 01
30 Escola M. Marlei Terezinha Pretto 02

31 Escola M. Mozart Feliciano 02

32 Escola M. Onero da Costa Rosa 03

33 Escola M. Ottomar Schwengber 02

34 Escola M. Pedro Paulo Corte Filho 02

35 Escola M. Sao Paulo 02

36 Escola M. Vania Ap? dos Santos Ribeiro 02

37 Escola M. Vereador Mardonio da Rocha Carvalho 02

38 Escola M. Luzia da Rosa Fontana 02

39 Escola M. Tiago Alfredo L. Liesenfeld 02

40 Escola M. Vereador Lucir Ficanha 02

41 CEMEI Paulo Victor Xavier Otim Borges 02

42 CEMEI Michelle Horrana Bortolin da Silva 03

43 Centro Municipal de Reforgo Escolar 02

44 Escola Municipal Caio Felippe Miranda de Oliveira 03

45 Escola Municipal Adélia de Moraes Cassins 03

46 CEMEI Lilian Aparecida Francisco 02

47 MERENDEIRA VOLANTE 01
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ANEXO VII - CLASSIFICACAO E CRITERIOS PARA ATENDIMENTO DAS

NECESSIDADES ALIMENTARES ESPECIAIS

Tipo de Dieta Especial

Indicacao / Condicao Clinica

Dietas de exclusao de trigo/gluten

Doenca Celiaca, Alergia ao trigo/gluten

Dietas de exclusao de fenilalanina

Fenilcetonuria (PKU)

Dietas com restricdo a lactose, mediante prescri¢ao
médica ou de nutricionista, com utilizacdo de
substituto alimentar tecnicamente adequado,
conforme avaliagdo da nutricionista Responsavel
Técnica

Intolerancia a lactose

Dietas com exclusao de leite de vaca e seus
derivados, mediante prescricdo médica ou de
nutricionista, com utilizacdo de substitutos
alimentares tecnicamente adequados, confome
avaliacdo da nutricionista Responsavel Técnica.

Alergia a Proteina do Leite de Vaca
(APLV)

Dietas com exclusdo de alimentos com aditivos
alimentares

Alergia a corantes e conservantes,
Dermatite

Dietas hipolipidicas e/ou hipoglicidicas

Hipertrigliceridemia, Hipercolesterolemia,
Dislipidemia, Sobrepeso e Obesidade
quando houver indicagao clinica

Dieta adaptada para estudantes com Transtorno do
Espectro Autista (TEA) e hiperseletividade
alimentar, mediante avaliagao individual e, quando
tecnicamente possivel, com utilizacado de alimentos
e preparagdes ja previstos no cardapio, observadas

Transtorno do Espectro Autista (TEA)
com hiperseletividade alimentar

as normas do PNAE vigente

|Dieta laxativa

Constipacao

|Dietas para controle da glicemia

Diabetes

IDietas com exclusdo de carne suina e/ou peixe

Alergia a carne suina e/ou peixe

|Dietas com exclusao de chocolate e derivados

Alergia a chocolate e derivados

|Dietas hipossddicas / assodicas

Sindrome Nefrotica, Hipertensao

|Dieta com exclusdo de irritantes gastricos

Gastrite, Ulcera

IDietas com excluséo de ovos e derivados

Alergia a ovos e derivados

Dieta com exclusdo de suco de uva (com
substituicao), corante azul (balas, pirulitos,
gelatinas), feijao fava, agua tonica e refrigerantes
a partir da Fase IV

Deficiéncia de G6PD

|Dieta com restricdo a determinada fruta

Alergia a fruta especifica

Secretaria Municipal de Educacao
Rua Valdemar Klein, n° 129 - Jardim Imperial,

1

Luis Eduardo Magalhaes - BA, 47864-128
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Disposigoes Complementares

1. As dietas de exclusdo de chocolate e seus derivados ndo serdao objeto de cobrancga
adicional quando o atendimento puder ser realizado mediante excluséo do ingrediente ou
substituicdo por alimentos ou preparagdes ja previstos no cardapio e no fornecimento

ordinario.

2. A deficiéncia de G6PD somente sera considerada para fins de atendimento como dieta
especial a partir da Fase IV, em razdo de os alimentos objeto de restricdo serem ofertados
somente a partir dessa etapa, observadas as demais condigdes estabelecidas para

caracterizagao e cobranca de dieta especial.

3. As dietas que impliquem exclusivamente alteragcdo de consisténcia, textura, corte,
trituracado, desfiamento ou forma de apresentacédo dos alimentos, desde que realizadas
com os géneros ja previstos no fornecimento ordinario e sem aquisicdo de insumos

adicionais, nao serao objeto de cobranga adicional.

4. As dietas que impliquem exclusivamente substituicdo ou exclusao de alimentos por
outros ja previstos no cardapio ou no fornecimento ordinario, tais como substituigdes
decorrentes de alergia ou intolerancia a peixe, ovos, leite e derivados, frutas, legumes,
verduras e outros alimentos, n&do serao objeto de cobranga adicional, desde que nao haja

necessidade de aquisi¢ao de produto especifico ou de custo adicional.

5. As situacdes relacionadas neste Anexo constituem referéncia para classificacao e
organizagado do atendimento das necessidades alimentares especiais identificadas na
rede municipal, ndo constituindo lista exaustiva. O atendimento sera definido
individualmente pela nutricionista Responsavel Técnica, considerando a condi¢ao clinica,
a prescricao médica ou nutricional,as necessidades nutricionais do estudante e o cardapio

vigente, observadas as normas do PNAE.

6. A classificagdo como necessidade alimentar especial nao implicara, por si s6, cobrancga
adicional. Somente serdo passiveis de cobranca as adequagdes que, além de

previamente autorizadas pela Administragdo, comprovadamente impliqguem custo

Secretaria Municipal de Educacao 2
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adicional decorrente da aquisicado ou fornecimento de alimentos, formulas, produtos ou
outros insumos nao contemplados no fornecimento ordinario, observadas as condi¢oes

estabelecidas no contrato.

Secretaria Municipal de Educac¢ao 3

Rua Valdemar Klein, n° 129 - Jardim Imperial, Luis Eduardo Magalhaes - BA, 47864-128
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ANEXO - I
PREGAO ELETRONICO N° 026/2026
PROCESSO ADMINISTRATIVO N° 152/2026

MODELO DA PROPOSTA MODELO DE PROPOSTA COMERCIAL
(Em papel timbrado da Licitante)

A Prefeitura Mun. de Luis Eduardo Magalhdes/BA
Secretaria Municipal de Educagédo — SME
Fundo Municipal de Educacédo — FME

Apresentamos nossa proposta para execuc¢ao do objeto da presente licitagdo: Pregao Eletrénico
n°® 026/2026, acatando todas as estipulagdes consignadas no respectivo Edital e seus anexos.

IDENTIFICAGAO DO PROCESSO LICITATORIO

ENTIDADE: Municipio De Luis Eduardo Magalh&es

Secretaria Municipal de Educag¢ao — SME

Fundo Municipal de Educagao — FME
MODALIDADE DE CONTRATAGAO: Pregéo Eletrénico n° 026/2026
PROCESSO ADMINISTRATIVO N°: 152/2026
OBJETO: contratacdo de empresa especializada para prestagcao de servigos continuos em
alimentac&do escolar, incluindo a aquisicdo de insumos, compra de géneros alimenticios,
logistica, fornecimento e preparo de refeicdes balanceadas e adequadas as necessidades
nutricionais, distribuicdo, bem como a higienizacdo, conservacao de alimentos, aquisi¢ao e
manutencao preventiva e corretiva de equipamentos e utensilios, conforme especificacdes
baseadas em legislagBes vigentes e em atendimento ao Programa Nacional De Alimentacdo
Escolar/PNAE, para atender os alunos da rede municipal de ensino, conforme solicitacdo e
gestao da Secretaria Municipal de Educagédo do Municipio de Luis Eduardo Magalhaes/BA.

IDENTIFICAGAO DO LICITANTE:
NOME DA EMPRESA:
CNPJ:
ENDERECO:
E-MAIL:
TELEFONE:
AGENCIA e N° DA CONTA BANCARIA:

Secretaria Municipal da Fazenda

Avenida Octogonal, S/N.°, Quadra 21, Praca dos Trés Poderes - Bairro Jardim Imperial. CEP: 47864-090.
Luis Eduardo Magalhaes - BA.
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1. DADOS DO RESPONSAVEL LEGAL
NOME COMPLETO:
RG e CPF:
ENDERECO:
TELEFONE:
E-MAIL PARA ENVIO DE CONTRATO:

MERENDA ESCOLAR 2026 / 2027

ITEM DESCRIGAO UND. QTD/ DIAS QTD. DE VLR. VLR. TOTAL
DIA LETIVOS REFEICOES UNITARIO
NO TOTAL/
DIAS LETIVOS
1 Géneros Refeicdo | 10.655 195 2077725 R$ R$

Alimenticios -
Refeigcdo Tipo 01
(Lanche Simples I)

2 Géneros Refeicdo | 2.000 195 390000 R$ R$
Alimenticios -
Refeicdo Tipo 02
(Lanche Simples Il)

3 Géneros Refeicdo | 10.655 195 2077725 R$ R$
Alimenticios -
Refeigdo Tipo 03
(Lanche Simples
1))

4 Géneros Refeicdo | 20.610 195 4018950 R$ R$
Alimenticios -
Refeicdo Tipo 04
(Lanche Reforgado
)

5 Géneros Refeigdo 1.700 195 331500 R$ R$
Alimenticios -
Refeigdo Tipo 05
(Lanche Reforgado
1)}

6 Géneros Refeigao 1.000 195 195000 R$ R$
Alimenticios -
Refeicdo Tipo 06
(Almog¢o)

7 Géneros Refeigdo | 2.700 195 526500 R$ R$
Alimenticios -
Refeigdo Tipo 07
(Integral -
Educacao Infantil)

8 Géneros Refeigao 550 195 107250 R$ R$
Alimenticios -
Refeicao Tipo 08
(Educacao de
Jovens e Adultos -
EJA)

Secretaria Municipal da Fazenda
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9 Géneros Refeicdo | 25.520 5 127600 R$ R$
Alimenticios -
Refeicdo Tipo 09
(Eventos Festivos)
Observacgao: Este
item se refere a
apenas a 5 dias
letivos de datas
comemorativas
sendo:

- Dia das maes;
- Festejos Juninos;
- Dia dos Pais;
- Dia do Estudante;
- Dia das Criangas.

10 | Servigcos de | Refeicdo | 10.655 195 2077725 R$ R$
Preparo e
Distribuicao -

Refeicdo Tipo 01
(Lanche Simples I)

1 Servigos de | Refeigdo | 2.000 195 390000 R$ R$
Preparo e
Distribuicao -

Refeigdo Tipo 02
(Lanche Simples Il)

12 Servigos de | Refeigdo | 10.655 195 2077725 R$ R$
Preparo e
Distribuicao -

Refeicdo Tipo 03
(Lanche Simples
1))

13 Servigos de | Refeigédo | 20.610 195 4018950 R$ R$
Preparo e
Distribuicao -
Refeigdo Tipo 04
(Lanche Reforgado
)
14 | Servigos de | Refeigdo | 1.700 195 331500 R$ R$
Preparo e
Distribuicao -
Refeicao Tipo 05
(Lanche Reforgado
)
15 Servigos de | Refeicdo 1.000 195 195000 R$ R$
Preparo e
Distribuicao -
Refeicdo Tipo 06
(Almocgo)
16 Servigos de | Refeigdo | 2.700 195 526500 R$ R$
Preparo e
Distribuicao -
Refeicdo Tipo 07
(Integral -

Educacao Infantil)
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17 Servigos de | Refeigédo 550 195 107250 R$ R$
Preparo e
Distribuigcao -

Refeicdo Tipo 08
(Educagao de
Jovens e Adultos -

EJA)

18 Servigos de | Refeigdo | 25.520 5 127600 R$ R$
Preparo e
Distribuicao -

Refeicdo Tipo 09
(Eventos Festivos)
Observagao: Este
item se refere a
apenas a 5 dias
letivos de datas
comemorativas
sendo:

- Dia das Maes;
- Festejos Juninos;
- Dia dos Pais;
- Dia do Estudante;
- Dia das Criancas.

VALOR TOTAL: R$

2. PRECO (READEQUADO AO LANCE VENCEDOR).
2.1. Devera ser cotado, preco unitario e total por item, de acordo com o Anexo | do Edital.
PROPOSTA: R$ (Por extenso):

3. CONDIGOES GERAIS

3.1. A proponente declara ainda que no prego acima proposto estdo inclusas todas as
despesas diretas e indiretas a execugédo do objeto, inclusive tributos e/ou impostos,
encargos sociais e trabalhistas incidentes, taxa de administragéo, previsdo de lucro,
frete, seguro, combustivel, EPI’s, transporte e entrega do objeto, bem como as
despesas com alimentagéo, transporte e hospedagem dos funcionarios, entre outros
necessarios ao cumprimento integral do objeto da contratagéo.

3.2. A proponente declara, sob as penas da lei, que nossa proposta de precos contempla
integralmente todos os custos necessarios para o cumprimento dos direitos trabalhistas
assegurados pela Constituicao Federal, pela legislagao trabalhista vigente, por normas
infralegais pertinentes, por convengdes coletivas de trabalho aplicaveis e pelos termos
de ajustamento de conduta que estejam vigentes na data da entrega das propostas.
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3.3.  Comprometemo-nos a observar integralmente as obrigagdes legais e convencionais
pertinentes ao objeto da presente licitacdo, garantindo o cumprimento dos encargos e
direitos dos trabalhadores envolvidos na execucgao do contrato, conforme as normas e
exigéncias legais.

4. VALIDADE DA PROPOSTA COMERCIAL
4.1. O prazo de validade de nossa proposta de precos é de 60 (sessenta) dias, contados
da data da sessé&o de abertura do certame.

Local e data,

Assinatura do Responsavel Legal da empresa
Funcao do responsavel legal
CPF/RG
Carimbo CNPJ DA empresa
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ANEXO-(A)
PREGAO ELETRONICO N° 026/2026
PROCESSO ADMINISTRATIVO N° 152/2026

MODELO DE DECLARAGAO DE CUMPRIMENTO DO CRONOGRAMA DE
INSTALAGAO

(Em papel timbrado da empresa)

Ao Municipio de Luis Eduardo Magalhaes/BA
Secretaria Municipal de Educagao - SME
Ref.: Pregao Eletronico n° 026/2026 — Processo Administrativo n® 152/2026

[RAZAO SOCIAL DA EMPRESA], inscrita no CNPJ sob o n° [CNPJ], com sede a
[endereco completo], por intermédio de seu representante legal, o(a) Sr.(a) [nome do
representante], portador(a) da Cédula de Identidade RG n° [RG] e do CPF n° [CPF],
DECLARA, para fins de participagao no Pregao Eletronico n® 026/2026, em atendimento
ao item 4.18.12 (Cronograma de instalagao) do Termo de Referéncia — Anexo | do Edital,
e sob as penas da lei, que:

1. Esta ciente e de acordo com o Cronograma de Instalagao estabelecido no Termo de
Referéncia, comprometendo-se a cumprir integralmente os prazos abaixo, todos contados
em dias corridos a partir de [marco inicial de contagem, conforme definido no
Edital/contrato]:

ITEM PROCESSO PRAZO DE EXECUGAO

Instalagdo do escritério administrativo e do

centro de distribuicao Até 30 (trinta) dias corridos

Instalagcdo dos equipamentos, conforme Anexo
V, em todas as unidades, bem como alocagao
de profissionais e insumos conforme cardapio
estipulado

Até 30 (trinta) dias corridos
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ITEM PROCESSO PRAZO DE EXECUGAO

Visita técnica da contratante ao escritdrio
3 administrativo, centro de distribuigdo e cozinhas
das unidades escolares

Até 03 (trés) dias corridos
apos instalagao

4 Emiss&o da Ordem de Servigo Até 30 (trinta) dias corridos

2. Disponibilizara, dentro do prazo do item 1 do cronograma, a estrutura administrativa,
operacional e de distribuigao exigida no Termo de Referéncia, prépria ou de terceiro
regularmente habilitado, compreendendo escritério administrativo/financeiro e centro de
distribuicdo com estoque seco e estoque refrigerado e/ou congelado, em localizacéo e
condigdes logisticas suficientes para o atendimento dos prazos, horarios e condigdes de
abastecimento, observadas as normas de higiene, seguranga alimentar e controle
sanitario aplicaveis.

3. Instalara, dentro do prazo do item 2 do cronograma, os equipamentos e utensilios
conforme o Anexo Técnico V, em todas as unidades escolares, bem como alocara os
profissionais (conforme o Anexo Técnico VI) e os insumos necessarios a execugao do
cardapio estipulado pela Contratante.

4. Comunicara formalmente a Contratante a conclusao da instalagcdo e franqueara o
acesso ao escritorio administrativo, ao centro de distribuicdo e as cozinhas das unidades
escolares para a visita técnica, a ser realizada pela Contratante em até 03 (irés) dias
corridos apos a instalagao (item 3 do cronograma).

5. Esta ciente de que a emissdo da Ordem de Servigo (item 4 do cronograma) compete
a Contratante e de que o inicio da efetiva prestagao dos servigos ocorrera somente apos
a conclusao da etapa de mobilizagao, a realizacao da vistoria de implantacado e a emissao
da respectiva Ordem de Servigo.

6. Esta ciente de que o descumprimento dos prazos do cronograma, salvo motivo
justificado e aceito pela Contratante, sujeitara a empresa as sang¢des previstas no Edital,
no contrato e na Lei Federal n°® 14.133/2021.

7. Todas as informagdes prestadas nesta declaragao sdo verdadeiras, sendo o signatario
responsavel por sua veracidade, e possui plenos poderes para firma-la.
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AT

Por ser a expressao da verdade, firmamos a presente Declaragao.

Local e data: [Cidade], de de 2026.

Assinatura do Responsavel Legal da empresa
Nome e funcéo do responsavel legal

CPF/RG
CNPJ da empresa / Carimbo
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ANEXO - 1ii
MODELO DE DECLARAGAO UNIFICADA, EM ATENDIMENTO A
LEI FEDERAL N° 14.133/21

(Impresso em papel timbrado da empresa)

Ao Municipio de Luis Eduardo Magalhaes/BA
Secretaria Municipal de Educacéao - SME
Ref.: Pregao Eletrénico n° 026/2026

A empresa [NOME DA EMPRESA], inscrita no CNPJ sob o n° [CNPJ], com sede a
[endereco completo], por intermédio de seu representante legal infra-assinado vem por
meio desta, ciente de suas obrigagdes junto a administragdo publica, declarar
publicamente as seguintes declaragoes:

.  DECLARO, que em cumprimento do disposto no inciso XXXIIl do art. 7° da Cons-
tituicdo Federal, ndo emprega menores de dezoito anos em trabalho noturno, peri-
goso ou insalubre e nem menores de dezesseis anos, em qualquer trabalho, salvo
na condi¢cado de aprendiz, a partir dos quatorze anos de idade, em cumprimento ao
que determina o inciso VI do art. 68 da Lei Federal n° 14.133/21.

Il. DECLARO que a empresa cumpre as exigéncias de reserva de cargos para pessoa
com deficiéncia e para reabilitado da Previdéncia Social, previstas em lei e em ou-
tras normas especificas.

[ll.  DECLARO que os dirigentes da empresa nao tém vinculo de natureza técnica, co-
mercial, econdmica, financeira, trabalhista ou civil com dirigente da Prefeitura Mu-
nicipal de Luis Eduardo Magalhaes ou com agente publico que desempenhe fungao
na licitagdo ou atue na fiscalizagdo ou na gestdo do contrato, ou que deles sejam
cbnjuge, companheiro ou parente em linha reta, colateral ou por afinidade, até o
terceiro grau.
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IV. DECLARO que nos comprometemos a manter durante a execucgao do contrato, em
compatibilidade com as obriga¢des assumidas, todas as condi¢des de habilitagdo
e habilitac&do exigidas na licitagao.

V. DECLARO, sob as penas da Lei, que a proposta apresentada para participar da
presente Licitacio foi elaborada de maneira independente pelo Licitante e o conte-
udo da proposta nao foi, no todo ou em parte, direta ou indiretamente, informado,
discutido ou recebido de qualquer outro participante potencial ou de fato da pre-
sente Licitagao, por qualquer meio ou por qualquer pessoa;

VI. DECLARO, que os valores apresentados em nossa proposta comercial, estao in-
clusas todas as despesas, materiais, mao de obra, despesas diretas e indiretas da
obra, impostos e contribui¢gdes, encargos e obrigagdes trabalhistas, fretes, taxas,
seguros obrigatorios.

VIl.  DECLARO, para fins de atendimento ao que consta do edital, que esta empresa
tomou conhecimento do Edital e de todas as condi¢des de participagao na Licitagao
e se compromete a cumprir todos os termos do Edital, e a fornecer material de
qualidade, sob as penas da Lei.

VIll.  DECLARO, que nao fui condenada, nos ultimos 5 (cinco) anos, por decisao judicial
transitada em julgado ou administrativa definitiva, por submeter trabalhadores a
condi¢des analogas as de escravo, nos termos da legislagdo trabalhista, penal e
de direitos humanos vigentes no Brasil, nos termos da Lei n°® 14.133/2021, no De-
creto-Lei n® 2.848/1940 (Cddigo Penal), e demais normas aplicaveis.

IX. DECLARO, sob as penas da lei, que se compromete a adotar praticas que promo-
vam a inclusdo social e a igualdade de oportunidades, facilitando o acesso ao seu
quadro de colaboradores de egressos do sistema prisional e mulheres vitimas de
violéncia doméstica e familiar, em consonancia com os principios da funcéo social
da contratacao publica e da promocédo do desenvolvimento nacional sustentavel,
previstos no art. 11, inciso IV, e art. 25, §9°, da Lei Federal n°® 14.133/2021.

X. DECLARO, sob as penas da lei, que se compromete a adotar medidas ambientais
sustentaveis em suas operagdes, processos produtivos e na execugao do objeto
contratual, contribuindo para a protecado do meio ambiente e o uso racional dos
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recursos naturais, em observancia aos principios do desenvolvimento nacional sus-
tentavel previstos no art. 11, inciso IV, e art. 25, §9°, da Lei Federal n® 14.133/2021.

Xl.  DECLARO, esta plenamente ciente do teor e da extensao desta declaragcao unifi-

cada e que detenho plenos poderes e informacdes para firma-la se responsabili-
zando pela execugao do objeto no prazo do Edital e com pregos usuais de mercado.

Cidade, de de 2026.

Assinatura do Responsavel Legal da empresa
Funcéao do responsavel legal
CPF/RG
Carimbo CNPJ DA empresa
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ANEXO-VI
PREGAO ELETRONICO N° 026/2026
PROCESSO ADMINISTRATIVO N° 152/2026

MODELO DE DECLARAGAO DE DISPONIBILIDADE DE EQUIPAMENTOS,
MATERIAIS E EQUIPE TECNICA ESPECIALIZADA.
(Em papel timbrado da empresa)

(Razéo Social da empresa), inscrita no CNPJ n°, por intermédio de seu representante
legal, o Senhor (nome do representante), portador da Cédula de Identidade RG n° e do
CPF n°, DECLARA, para fins do Processo Administrativo n°® 148/2024, Pregao Eletrénico
n° 026/2026 que, conforme estabelece o inciso Ill do art. 67 da Lei Federal n® 14.133/21
e suas alteragoes, dispde maquinas, equipamentos e equipe técnica especializada, para
a execugao do objeto do presente processo.

ITEM DESCRIGAO DOS EQUIPAMENTOS QUANTIDADE

Por ser a expressao da verdade, firmamos a presente Declaragéao.

Local e data,

Assinatura do Responsavel Legal da empresa
Funcéo do responsavel legal
CPF/RG
Carimbo CNPJ DA empresa
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ANEXO-VI

MINUTA DO CONTRATO DE PRESTAGAO DE SERVICOS CONTINUOS N° XXX/2026
PREGAO ELETRONICO N° 026/2026
PROCESSO ADMINISTRATIVO N° 152/2026

TERMO CONTRATUAL QUE CELEBRA ENTRE
SI, O MUNICIPIO DE LUIS EDUARDO
MAGALHAES/BA E A EMPRESA XXXXX, NOS
TERMOS DA LEI FEDERAL N° 14.133/21.

O MUNICIPIO DE LUiS EDUARDO MAGALHAES - BA, pessoa juridica de direito publico
interno, inscrita no CNPJ/MF sob o nos 04.214.419/0001-05, com sede a Rua Jose Ramos
de Anchieta, 187 Bairro Jardim Primavera 47850-000, neste ato representado por seu
Prefeito, 0 senhor ONDUMAR FERREIRA BORGES JUNIOR, brasileiro, casado, portador
da Carteira de Identidade RG n°® 1342764935 SSP/BA, inscrito no CPF sob o n°
056.930.175-01, residente e domiciliado nesta cidade, doravante denominado
CONTRATANTE, FUNDO MUNICIPAL DE EDUCAGAO DE LUIS EDUARDO
MAGALHAES - FME, Fundo Publico da Administracdo Direta Municipal, inscrito no CNPJ
sob 0 n®30.878.051/0001-81, representado neste ato pelo senhor, Jefferson Leite de Melo,
Secretario Municipal de Educacado, designado como gestor (a) desta contratagéo,
assistidos juridicamente, pela Procuradoria Geral do Municipio, através da senhora
Procuradora Elese Mendes da Silva e, do outro lado, a ,

pessoa juridica de direito privado, inscrita no CNPJ/MF sobono _ .. . /0001-__,
estabelecida a Rua , ho __ , Edificio , , , No
Municipio de , através de seu Socio-Gerente, , portador
de cédula de identidade no SSPIBA e CPF no __ . . - |

denominando-se a partir de agora, simplesmente, CONTRATADA; firma o presente
Contrato, decorrente da homologagao da licitagdo na modalidade de Pregao Eletrénico n.°
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026/2026, pelo Prefeito Municipal em / / ; sujeitando-se os contratantes a Lei
Federal n.° 14.133/21 e as clausulas contratuais abaixo descritas.

1. CLAUSULA PRIMEIRA — OBJETO

1.1. Constitui objeto do presente contrato a contratagdo de empresa especializada
para prestacao de servigos continuos em alimentagao escolar, incluindo a aquisi¢gao
de insumos, compra de géneros alimenticios, logistica, fornecimento e preparo de
refeicoes balanceadas e adequadas as necessidades nutricionais, distribuigcao, bem
como a higienizagao, conservagao de alimentos, aquisicao e manutengao preven-
tiva e corretiva de equipamentos e utensilios, conforme especificagcoes baseadas
em legislagdes vigentes e em atendimento ao Programa Nacional De Alimentacao
Escolar/PNAE, para atender os alunos da rede municipal de ensino, conforme soli-
citacao e gestao da Secretaria Municipal de Educa¢ao do Municipio de Luis Eduardo
Magalhaes/BA, conforme especificagdes abaixo as constantes.

1.2. Vinculam esta contratacdo, independentemente de transcrigcéo:

1.2.1. O Termo de Referéncia;

1.2.2. O Edital da Licitacao;

1.2.3. A Proposta da contratada;

1.2.4. Eventuais anexos dos documentos supracitados.

MERENDA ESCOLAR 2026 / 2027

ITEM DESCRIGAO UND. QTD/ DIAS QTD. DE VLR. VLR. TOTAL
DIA LETIVOS | REFEICOES UNITARIO
NO TOTAL/
DIAS LETIVOS
1 Géneros Refeicdo | 10.655 195 2077725 R$ R$

Alimenticios -
Refeigcdo Tipo 01
(Lanche Simples I)

2 Géneros Refeicao | 2.000 195 390000 R$ R$
Alimenticios -
Refeicao Tipo 02
(Lanche Simples Il)

3 Géneros Refeicdo | 10.655 195 2077725 R$ R$
Alimenticios -
Refeigdo Tipo 03
(Lanche Simples
[11)]

4 Géneros Refeicdo | 20.610 195 4018950 R$ R$
Alimenticios -
Refeicdo Tipo 04
(Lanche Reforgado
)]
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5 Géneros Refeigéo 1.700 195 331500 R$ R$
Alimenticios -
Refeicdo Tipo 05
(Lanche Reforgado
1)}

(] Géneros Refeicdo | 1.000 195 195000 R$ R$
Alimenticios -
Refeicao Tipo 06
(Almogo)

7 Géneros Refeicdo | 2.700 195 526500 R$ R$
Alimenticios -
Refeicdo Tipo 07
(Integral -
Educacgao Infantil)

8 Géneros Refeigao 550 195 107250 R$ R$
Alimenticios -
Refeicdo Tipo 08
(Educacgao de
Jovens e Adultos -
EJA)

9 Géneros Refeicdo | 25.520 5 127600 R$ R$
Alimenticios -
Refeigdo Tipo 09
(Eventos Festivos)
Observagao: Este
item se refere a
apenas a 5 dias
letivos de datas
comemorativas
sendo:

- Dia das maes;
- Festejos Juninos;
- Dia dos Pais;
- Dia do Estudante;
- Dia das Criancas.

10 Servigos de | Refeigdo | 10.655 195 2077725 R$ R$
Preparo e
Distribuicao -

Refeicao Tipo 01
(Lanche Simples I)

1 Servigos de | Refeicdo | 2.000 195 390000 R$ R$
Preparo e
Distribuicao -

Refeigdo Tipo 02
(Lanche Simples Il)

12 | Servigos de | Refeicdo | 10.655 195 2077725 R$ R$
Preparo e
Distribuicao -

Refeicdo Tipo 03
(Lanche Simples
1)

13 Servigos de | Refeigdo | 20.610 195 4018950 R$ R$
Preparo e
Distribuicao -
Refeicdo Tipo 04
(Lanche Reforgado
]
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14 | Servigos de | Refeicdo | 1.700 195 331500 R$ R$
Preparo e
Distribuicao -
Refeicdo Tipo 05
(Lanche Reforgado
1)
15 | Servigos de | Refeicdao | 1.000 195 195000 R$ R$
Preparo e
Distribuigcao -
Refeicdo Tipo 06
(Almogo)
16 Servigos de | Refeigdo | 2.700 195 526500 R$ R$
Preparo e
Distribuicao -
Refeicdo Tipo 07
(Integral -
Educacao Infantil)
17 | Servigos de | Refeigdo 550 195 107250 R$ R$
Preparo e
Distribuicao -

Refeicdo Tipo 08
(Educagao de
Jovens e Adultos -

EJA)

18 | Servicos de | Refeicdo | 25.520 5 127600 R$ R$
Preparo e
Distribuicao -

Refeicdo Tipo 09
(Eventos Festivos)
Observagao: Este
item se refere a
apenas a 5 dias
letivos de datas
comemorativas
sendo:

- Dia das Maes;
- Festejos Juninos;
- Dia dos Pais;
- Dia do Estudante;
- Dia das Criangas.

VALOR TOTAL: R$

2. CLAUSULA SEGUNDA - DA VIGENCIA

O prazo de vigéncia do contrato sera de 12 (doze) meses, contados da data de
sua assinatura, podendo ser prorrogado sucessivamente, por iguais ou distintos
periodos, até o limite maximo de 60 (sessenta) meses, por se tratar de servigo de
natureza continuada, nos termos dos arts. 105, 106 e 107 da Lei Federal n°
14.133/2021.
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As prorrogacdes ficardo condicionadas a existéncia de previsdo no instrumento
convocatério, a disponibilidade de créditos orcamentarios, quando aplicavel, e a
demonstracdo de que as condigdes e 0s pregcos permanecem vantajosos para a
Administracdo, mediante manifestagcao da autoridade competente, admitida a negociagao
com a contratada, nos termos do art. 107 da Lei n°® 14.133/2021.

3. CLAUSULA TERCEIRA - PREGO

3.1.0 valor total da contratacdo é de RS.......... (....n)

3.2.No valor acima estao incluidas todas as despesas ordinarias diretas e indiretas decor-
rentes da execugédo do objeto, inclusive tributos e/ou impostos, encargos sociais, trabalhis-
tas, previdenciarios, fiscais e comerciais incidentes, taxa de administragao, frete, seguro e
outros necessarios ao cumprimento integral do objeto da contratagéo.

4. CLAUSULA QUINTA - DA DOTAGAO ORGCAMENTARIA

4.1. As despesas decorrentes desta contratagdo estdo programadas em dotagao orga-
mentaria prépria, prevista no orgamento, para o exercicio de 2026, na classificagao abaixo:

UNIDADE: 0206200 - FUNDO MUNICIPAL DE EDUCAGAO - FME

ATIVIDADE:

12.306.704.2.017 - GESTAO DAS AGCOES DO PROGRAMA DE ALIMENTAGCAO
ESCOLAR - PNAE

12.361.701.2.016 - GESTAO DAS ACOES DO PROGRAMA SALARIO - EDUCAGAO - QSE

ELEMENTO DE DESPESA:
3.3.90.30.00 - MATERIAL DE CONSUMO
3.3.90.39.00 - OUTROS SERVICOS TERCEIROS-PESSOA JURIDICA

FONTE:

1.5000000 - REC. nao Vinc. de Imp.

1.5520000 - TRANSF.FNDE-Prog.Nac.de Alim.Escolar-(PNAE)
1.5500000 - Salario Educ

4.2. No(s) exercicio(s) seguinte(s), correrdo a conta dos recursos proprios para atender
as despesas da mesma natureza, cuja alocacgao sera feita no inicio de cada exercicio fi-
nanceiro.

5. CLAUSULA QUINTA — PAGAMENTO

5.1. Os produtos serdo recebidos provisoriamente, de forma sumaria, no ato da entrega,
juntamente com a nota fiscal ou instrumento de cobranga equivalente, pelo(a) responsavel
pelo acompanhamento e fiscalizagdo do contrato, para efeito de posterior verificagcdo de
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sua conformidade com as especificacbes constantes no Termo de Referéncia e na pro-
posta.

5.2. Os produtos poderéo ser rejeitados, no todo ou em parte, inclusive antes do recebi-
mento provisoério, quando em desacordo com as especificagbes constantes no Termo de
Referéncia e na proposta, devendo ser substituidos no prazo de 24 (vinte e quatro) dias
corridos, a contar da notificagdo da contratada, as suas custas, sem prejuizo da aplicagao
das penalidades.

5.3. O recebimento definitivo ocorrera no prazo de até 10 (dez) dias corridos, a contar do
recebimento da nota fiscal ou instrumento de cobranga equivalente pela Administragéo,
apos a verificagdo da qualidade e quantidade do material e consequente aceitagdo medi-
ante termo detalhado.

5.4. Para as contratagbées decorrentes de despesas cujos valores ndo ultrapassem o limite
de que trata o inciso Il do art. 75 da Lei n°® 14.133, de 2021, o prazo maximo para o rece-
bimento definitivo sera de até 5 (cinco) dias corridos.

5.5.0 prazo para recebimento definitivo podera ser excepcionalmente prorrogado, de
forma justificada, por igual periodo, quando houver necessidade de diligéncias para a afe-
ricdo do atendimento das exigéncias contratuais.

5.6. No caso de controvérsia sobre a execugdo do objeto, quanto a dimenséo, qualidade
e quantidade, devera ser observado o teor do art. 143 da Lei n°® 14.133, de 2021, comuni-
cando-se a empresa para emissdo de Nota Fiscal no que for pertinente a parcela incon-
troversa da execugéo do objeto, para efeito de liquidagdo e pagamento.

5.7. O prazo para a solugéo, pelo contratado, de inconsisténcias na execug¢ao do objeto
ou de saneamento da nota fiscal ou de instrumento de cobranga equivalente, verificadas
pela Administragdo durante a analise prévia a liquidagdo de despesa, ndo sera computado
para os fins do recebimento definitivo.

5.8. O recebimento provisoério ou definitivo ndo excluira a responsabilidade civil pela soli-
dez e pela seguranga do servigo nem a responsabilidade ético-profissional pela perfeita
execugdo do contrato.

5.9. Recebida a Nota Fiscal ou documento de cobranga equivalente, correra o prazo
de até 20 (vinte) dias corridos para fins de liquidagao.

5.10. Os pagamentos decorrentes de despesas cujos valores ndo ultrapassem o limite
de que trata o inciso Il do art. 75 da Lei 14.133, de 2021, deverao ser efetuados no prazo
de até 5 (cinco) dias uteis, contados da data da apresentagdo da Nota Fiscal.

5.11. Para fins de liquidacdo, o setor competente deve verificar se a Nota Fiscal ou
Fatura apresentada expressa os elementos necessarios e essenciais do documento, tais
como:

5.11.1. O prazo de validade;
5.11.2. A data da emissao;
5.11.3. Os dados do contrato e do 6rgao contratante;
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5.11.4. O periodo respectivo de execucao do contrato;
5.11.5. O valor a pagar; e
5.11.6. Eventual destaque do valor de retengdes tributarias cabiveis.

5.12. Havendo erro na apresentacao da Nota Fiscal/Fatura, ou circunstancia que im-
peca a liquidacido da despesa, esta ficara sobrestada até que o contratado providencie as
medidas saneadoras, reiniciando-se o prazo apos a comprovagao da regularizagao da
situacdo, sem 6nus a contratante.

5.13. A Nota Fiscal ou Fatura devera ser obrigatoriamente acompanhada da comprova-
¢ao da regularidade fiscal, social e trabalhista, mediante consulta aos sitios eletrénicos
oficiais ou a documentacdo mencionada no art. 68 da Lei n°® 14.133/2021.

5.14. A Administracado devera realizar consulta para verificar a manutencao das condi-
¢bes de habilitacao fiscal, social e trabalhista exigidas.

5.15. Constatando-se, a situagdo de irregularidade do contratado, sera providenciada
sua notificagao, por escrito, para que, no prazo de 5 (cinco) dias uteis, regularize sua
situagao ou, no mesmo prazo, apresente sua defesa. O prazo podera ser prorrogado uma
vez, por igual periodo, a critério do contratante.

5.16. Persistindo a irregularidade, o contratante devera adotar as medidas necessarias
a rescisao contratual nos autos do processo administrativo correspondente, assegurada
ao contratado a ampla defesa.

5.17. Havendo a efetiva execugao do objeto, os pagamentos serao realizados normal-
mente, até que se decida pela rescisdo do contrato, caso o contratado ndo regularize sua
situacao.

5.18. O pagamento sera efetuado no prazo maximo de até 10 (dez) dias corridos, con-
tados da finalizagao da liquidagao da despesa.

5.19. O pagamento sera realizado através de ordem bancaria, para crédito em banco,
agéncia e conta corrente indicados pelo contratado.

5.20. Sera considerada data do pagamento o dia em que constar como emitida a ordem
bancaria para pagamento.

5.21. Quando do pagamento, sera efetuada a retengao tributaria prevista na legislagcéo
aplicavel.

5.22. Independentemente do percentual de tributo inserido na planilha, quando houver,
serao retidos na fonte, quando da realizagao do pagamento, os percentuais estabelecidos
na legislagéo vigente.

5.23. O contratado que estiver regularmente optante pelo Simples Nacional, nos termos
da Lei Complementar n° 123, de 2006, nio sofrera a retengao tributaria quanto aos im-
postos e contribuigdes abrangidos por aquele regime. No entanto, o pagamento ficara
condicionado a apresentacdo de comprovacao, por meio de documento oficial, de que faz
jus ao tratamento tributario favorecido previsto na referida Lei Complementar.
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6. CLAUSULA SEXTA — REAJUSTE E REVISAO DE PREGOS

6.1. Os precos registrados no contrato poderao ser reajustados, conforme as seguin-
tes regras:

6.1.1. Os precos inicialmente registrados e contratados sao fixos e irreajustaveis no
prazo de um ano contado da data do orgamento estimado.

6.1.2. O valor unitario fixado no Contrato podera ser reajustado, para mais ou menos,
de acordo com a variacdo do IPCA - indice Nacional de Precos ao Consumidor Amplo,
aferido pelo IBGE, ou pelo indice que venha a substitui-lo, nos termos fixados neste Termo
de Referéncia.

6.1.2.1. A periodicidade do reajustamento sera anual, a contar da data do orgamento esti-
mado.

6.1.3. O reajuste de precgos devera ser requerido, sob pena de preclusao.

6.1.4. Havendo comprovado desequilibrio no Contrato, cabera revisao de preco pac-
tuado, para mais ou para menos, nos termos fixados na Lei n°® 14.133/2021.

6.1.5. No caso de desequilibrio, cabe a parte que alega demonstrar concreta e objeti-
vamente o quantum do impacto negativo.

7. CLAUSULA SETIMA — GARANTIA DE EXECUGAO

7.1. A garantia contratual da execugao devera ser apresentada, em razdo da auséncia
de complexidade do objeto e cujos materiais se dara por demanda sendo os pagamentos
feitos somente apds as suas conclusdes, o que ndo acarretara prejuizos a administragao.

8. CLAUSULA OITAVA — MODELO DE EXECUGAO CONTRATUAL

8.1. O contrato devera ser executado fielmente pelas partes, de acordo com Clausulas
contratuais e as normas da Lei 14.133/21, respondendo cada uma pelas consequéncias
de sua inexecucéo total ou parcial.

9. CLAUSULA NONA - OBRIGAGOES DA CONTRATADA

9.1. E responsabilidade da EMPRESA a execugdo dos servicos nas quantidades, no
horario e nas datas estipuladas, bem como nas condi¢gdes estabelecidas no Termo de
referéncia e no Ordem de servicos,

9.2. Cumprir fielmente o presente Contrato, de modo que, no prazo estabelecido, os
fornecimentos sejam executados inteiramente de acordo a Ordem de Fornecimento;
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9.3. Arcar com pagamentos de seguros, impostos, taxas e servigos, encargos sociais
e trabalhistas e quaisquer despesas referentes ao fornecimento do objeto do presente
contrato;

9.4. Assumir quaisquer acidentes na execugao do objeto do presente contrato;
9.5. Obedecer as especificagdes do objeto;
9.6. Responsabilizar-se pela qualidade e quantidade do objeto fornecido;

9.7. Responsabilizar-se pelos danos causados diretamente a Administragao ou a tercei-
ros, decorrentes de sua culpa ou dolo na execucédo do Contrato, ndo excluindo ou redu-
zindo essa responsabilidade a fiscalizagdo ou o acompanhamento pelo 6rgao interessado;

9.8. O retardamento na execugao do objeto do certame, n&o justificado considerar-se-a
como infragao contratual;

9.9. Responder pelas despesas resultantes de quaisquer agdes, demandas decorrentes
de danos, seja por culpa sua ou quaisquer de seus empregados e prepostos, obrigando-
se, outrossim, por quaisquer responsabilidades decorrentes de ag¢des judiciais de tercei-
ros, que lhes venham a ser exigidas por for¢a de Lei, ligadas ao cumprimento do presente
Contrato;

9.10. Apresentar as Ordens de Fornecimento no ato da entrega dos produtos objeto da
aquisigao, para conferéncia e ateste de recebimento;

9.11. Colocar a disposi¢cao da Contratante todos os meios necessarios a comprovacao
da qualidade dos produtos, permitindo a verificacdo de sua conformidade com as especi-
ficagoes;

9.12. Prestar os esclarecimentos que forem solicitados pela Prefeitura Municipal, cujas
reclamacgdes se obrigam a atender prontamente, bem como dar ciéncia mediatamente e
por escrito, de qualquer anormalidade que verificar quando da execucgao dos atos de sua
responsabilidade;

9.13. A EMPRESA obriga-se a substituir prontamente os itens que estiverem em desa-
cordo com o que foi solicitado pelo fiscal do contrato;

9.14. Prover todos os meios necessarios a garantia da plena entrega dos produtos, trans-
portar/deslocar por sua conta e risco os itens solicitados, inclusive considerados os casos
de greve ou paralisagédo de qualquer natureza;

9.15. A CONTRATADA assegurara a garantia integral dos equipamentos, materiais e
servigos fornecidos pelo prazo de vigéncia do contrato. Em caso de vicios, defeitos ou
incorrecdes, a CONTRATADA devera, as suas expensas, reparar, corrigir, remover ou
substituir o objeto do contrato, no prazo a ser definido pela fiscalizagao;

9.16. Comunicar imediatamente a Prefeitura Municipal de Luis Eduardo Magalhaes qual-
quer alteragéo ocorrida no enderego, conta bancéria e outras julgadas necessarias para
recebimento de correspondéncia;
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9.17. Responsabilizar-se pelos danos causados diretamente a Contratante ou a tercei-
ros, decorrentes de culpa e dolo, quando da execugao do fornecimento, ndo excluindo ou
reduzindo esta responsabilidade a fiscalizagdo ou o acompanhamento pelo Contratante;

9.18. Levar imediatamente ao conhecimento da Contratante quaisquer irregularidades
ocorridas no fornecimento do objeto;

9.19. A falta de quaisquer dos produtos cujo fornecimento incumbe ao detentor do precgo
registrado, n&o podera ser alegada como motivo de forga maior para o atraso, ma execu-
¢ao ou inexecugao da entrega do objeto deste edital e ndo a eximira das penalidades a
que esta sujeita pelo ndo cumprimento dos prazos e demais condigdes aqui estabelecidas;

9.20. Fiscalizar o perfeito cumprimento do fornecimento do objeto a que se obrigou, ca-
bendo-lhe, integralmente, os 6nus decorrentes. Tal fiscalizagdo dar-se-a independente-
mente da que sera exercida por esta Prefeitura;

9.21. Indenizar terceiros e/ou a propria Prefeitura em caso de auséncia ou omissao de
fiscalizagdo de sua parte, pelos danos ou prejuizos causados por sua culpa ou dolo, de-
vendo a EMPRESA adotar todas as medidas preventivas, com fiel observancia as exigén-
cias das autoridades competentes e as disposigdes legais vigentes;

9.22. Sujeitar-se a ampla e irrestrita fiscalizagédo por parte da Contratante para acompa-
nhamento da execugéo do Contrato. A existéncia da fiscalizacdo de modo algum diminui
ou atenua a responsabilidade do fornecedor pela entrega do produto;

9.23. O 6nus decorrente do cumprimento da obrigagcao de fornecimento, ficara a cargo
exclusivamente da EMPRESA;

9.24. Comunicar a fiscalizagcdo da CONTRATANTE, por escrito, quando verificar quais-
quer condi¢cdes inadequadas a entrega dos produtos ou a iminéncia de fatos que possam
prejudicar a perfeita execugéo do contrato, bem como de quaisquer irregularidades ocor-
ridas no fornecimento do objeto;

9.25. Fazer RECALL de servicos sem custos adicionais a EMPRESA sempre que for ne-
cessario;

9.26. Nao transferir a outrem, no todo ou em parte, o presente contrato sem autorizacao
da CONTRATANTE;

9.27. Em caso do ndo cumprimento das especificagbes exigidas no edital, a detentora da
ata se responsabilizara pela realizacdo de nova entrega de produto, sem 6nus algum a
contratante;

9.28. A EMPRESA reconhece os direitos da Administracdo, em caso de rescisdo admi-
nistrativa nas situacoes prevista no Art. 137 da Lei Federal 14.133/21;

9.29. A EMPRESA devera oferecer o servigo de treinamento para a utilizacdo adequada,
em data a ser definida pelo gestor do Contrato, esse treinamento é obrigatério e nao tera
6nus a CONTRATANTE;
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10. CLAUSULA DECIMA - OBRIGAGOES DA CONTRATANTE

10.1. Exigir o cumprimento de todas as obrigagdes assumidas pela EMPRESA, de
acordo com o termo de referéncia, as clausulas contratuais, e os termos de sua proposta;

10.2. Exercer o acompanhamento e a fiscalizagdo da entrega doo objeto contratado, por
servidor especialmente designado, anotando em registro préprio as falhas detectadas, e
encaminhando os apontamentos a autoridade competente para as providéncias cabiveis;

10.3. Notificar a EMPRESA por escrito da ocorréncia de eventuais imperfeicdes, falhas
ou irregularidades constatadas, fixando prazo para a sua correcgéao, certificando-se que as
solugdes por ela propostas sejam as mais adequadas;

10.4. Pagar a EMPRESA o valor resultante da proposta, no prazo e condi¢coes estabele-
cidas neste Termo de Referéncia;

10.5. Efetuar as retencgdes tributarias devidas sobre o valor da Nota Fiscal/Fatura da EM-
PRESA, no que couber.

10.6. Nao praticar atos de ingeréncia na administracdo da EMPRESA;

10.7. Fornecer por escrito as informagdes necessarias para o desenvolvimento do objeto
do contrato;

10.8. Realizar avaliagdes da qualidade do produto, apds seu recebimento;

10.9. Fiscalizar o cumprimento dos requisitos legais, quando a EMPRESA houver se be-
neficiado da preferéncia estabelecida pelos dispositivos contidos na Lei 14.133/21.

10.10. Rejeitar qualquer objeto contrato fabricado/montado equivocadamente ou em de-
sacordo com as especificacdes constantes neste Termo de referéncia.

10.11. Impedir que terceiros executem o objeto deste TERMO, ressalvados os casos au-
torizados pela PREFEITURA,;

10.12. Solicitar que seja refeito o objeto contratado que nao atenda as especificacoes
constantes neste termo de referéncia.

10.13. Atestar as faturas correspondentes e supervisionar a entrega do objeto, por inter-
meédio de servidor nomeado para esse fim.

11. CLAUSULA DECIMA PRIMEIRA — OBRIGAGOES PERTINENTES A LGPD

11.1. As partes deverao cumprir a Lei n® 13.709, de 14 de agosto de 2018 (LGPD), quanto
a todos os dados pessoais a que tenham acesso em razdo do contrato administrativo, a
partir da apresentacao da proposta no procedimento de contratacéo, independentemente
de declaragao ou de aceitagao expressa.
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11.2. Os dados obtidos somente poderao ser utilizados para as finalidades que justifica-
ram seu acesso e de acordo com a boa-fé e com os principios do art. 6° da LGPD.

11.3. E vedado o compartilhamento com terceiros dos dados obtidos fora das hipéteses
permitidas em Lei.

11.4. A Administracdo devera ser informada no prazo de 5 (cinco) dias uteis sobre todos
os contratos de suboperagao firmados ou que venham a ser celebrados pelo Contratado.

11.5. Terminado o tratamento dos dados nos termos do art. 15 da LGPD, é dever do con-
tratado elimina-los, com excecgao das hipoteses do art. 16 da LGPD, incluindo aquelas em
que houver necessidade de guarda de documentagao para fins de comprovagéo do cum-
primento de obrigagbes legais ou contratuais e somente enquanto n&o prescritas essas
obrigacoes.

11.6. E dever do contratado orientar e treinar seus empregados sobre os deveres, requi-
sitos e responsabilidades decorrentes da LGPD.

11.7. O Contratado devera exigir de suboperadores e subcontratados o cumprimento dos
deveres da presente clausula, permanecendo integralmente responsavel por garantir sua
observancia.

11.8. O Contratante podera realizar diligéncia para aferir o cumprimento dessa clausula,
devendo o Contratado atender prontamente eventuais pedidos de comprovagao formula-
dos.

11.9. O Contratado devera prestar, no prazo fixado pelo Contratante, prorrogavel justifi-
cadamente, quaisquer informacdes acerca dos dados pessoais para cumprimento da
LGPD, inclusive quanto a eventual descarte realizado.

11.10. Bancos de dados formados a partir de contratos administrativos, notadamente aque-
les que se proponham a armazenar dados pessoais, devem ser mantidos em ambiente
virtual controlado, com registro individual rastreavel de tratamentos realizados (LGPD, art.
37), com cada acesso, data, horario e registro da finalidade, para efeito de responsabiliza-
¢ao, em caso de eventuais omissdes, desvios ou abusos.

11.10.1. Os referidos bancos de dados devem ser desenvolvidos em formato intero-
peravel, a fim de garantir a reutilizagdo desses dados pela Administragdo nas hipoteses
previstas na LGPD.

11.11. O contrato esta sujeito a ser alterado nos procedimentos pertinentes ao tratamento
de dados pessoais, quando indicado pela autoridade competente, em especial a ANPD por
meio de opinides técnicas ou recomendacoes, editadas na forma da LGPD.

12. CLAUSULA DECIMA SEGUNDA - MODELO DE GESTAO DO CONTRATO
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12.1. No curso da execugao e fornecimento, cabera ao CONTRATANTE, o direito de fis-
calizar a fiel observancia das disposi¢cdes contratuais, promovendo a aferigao qualitativa
dos materiais entregues, sem prejuizos da fiscalizagao exercidada pela CONTRATADA.

§ 1°. O acompanhamento e gestdo da execugao deste contrato serdo
realizados pelo (a) senhora Jefferson Leite de Melo, Secretario
Municipal de Educagéo, designado (a) Gestor (a) Operacional do referido
contrato.

§ 2°. A fiscalizacao exercida pelo CONTRATANTE n&o implica em corresponsabilidade
sua ou do responsavel pelo acompanhamento do contrato, ndo excluindo nem reduzindo
a responsabilidade da CONTRATADA, inclusive por danos que possam ser causados ao
CONTRATANTE ou a terceiros, por qualquer irregularidade decorrente de culpa ou dolo
da CONTRATADA na execugéao do contrato.

12.2. O contrato devera ser executado fielmente pelas partes, de acordo com as clausu-
las avengadas e as normas da Lei n° 14.133, de 2021, e cada parte respondera pelas
consequéncias de sua inexecucao total ou parcial;

12.3. Em caso de impedimento, ordem de paralisacdo ou suspensao do contrato, o cro-
nograma de execugao sera prorrogado automaticamente pelo tempo correspondente,
anotadas tais circunstancias mediante simples apostila.

12.4. As comunicagdes entre o0 6rgao ou entidade e a contratada devem ser realizadas
por escrito sempre que o ato exigir tal formalidade, admitindo-se o0 uso de mensagem
eletrdnica para esse fim;

12.5. O ¢drgao ou entidade podera convocar representante da empresa para adogao de
providéncias que devam ser cumpridas de imediato.

12.6. Ap0s a assinatura do contrato ou instrumento equivalente; o 6rgao ou entidade po-
dera convocar o representante da empresa contratada para reunido inicial para apresen-
tacao do plano de fiscalizagao, que contera informacgdes acerca das obrigacdes contratu-
ais, dos mecanismos de fiscalizagdo, das estratégias para execugéo do objeto, do plano
complementar de execucédo da contratada, quando houver, do método de afericdo dos
resultados e das sang¢des aplicaveis, dentre outros.

12.7. O contratado sera obrigado a reparar, corrigir, remover, reconstruir ou substi-
tuir, a suas expensas, no total ou em parte, o objeto do contrato em que se verificarem
vicios, defeitos ou incorre¢oes resultantes de sua execugao ou de materiais nela em-
pregados (Lei n® 14.133/2021, art. 119).

12.8. O contratado sera responsavel pelos danos causados diretamente a Adminis-
tragao ou a terceiros em razdo da execugao do contrato, e ndo excluird nem reduzira
essa responsabilidade a fiscalizagdo ou o acompanhamento pelo contratante (Lei n°
14.133/2021, art. 120).
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12.9. Somente o contratado sera responsavel pelos encargos trabalhistas, previdencia-
rios, fiscais e comerciais resultantes da execucgédo do contrato (Lei n° 14.133/2021, art.
121, caput).

12.10. A inadimpléncia do contratado em relagao aos encargos trabalhistas, fiscais e co-
merciais n&o transferira a Administracdo a responsabilidade pelo seu pagamento e nao
podera onerar o objeto do contrato (Lei n°® 14.133/2021, art. 121, §1°).

12.11. Fiscalizagao Técnica

12.12. O fiscal técnico do contrato acompanhara a execugdo do contrato, para que sejam
cumpridas todas as condi¢bes estabelecidas no contrato, de modo a assegurar os melho-
res resultados para a Administrag&o.

12.13. O fiscal técnico do contrato anotara no historico de gerenciamento do contrato todas
as ocorréncias relacionadas a execugdo do contrato, com a descricdo do que for neces-
sario para a regularizagdo das faltas ou dos defeitos observados. (Lei n°® 14.133, de 2021);

12.14. I[dentificada qualquer inexatiddo ou irregularidade, o fiscal técnico do contrato emi-
tira notificagbes para a corregdo da execugdo do contrato, determinando prazo para a
corregéo;

12.15. O fiscal técnico do contrato informara ao gestor do contato, em tempo habil, a situ-
acdo que demandar decisdo ou adogdo de medidas que ultrapassem sua competéncia,
para que adote as medidas necessarias e saneadoras, se for o caso;

12.16. No caso de ocorréncias que possam inviabilizar a execug¢do do contrato nas datas
aprazadas, o fiscal técnico do contrato comunicara o fato imediatamente ao gestor do
contrato,

12.17. O fiscal técnico do contrato comunicara ao gestor do contrato, em tempo habil, o
término do contrato sob sua responsabilidade, com vistas a renovagdo tempestiva ou a
prorrogac¢éo contratual;

12.18. Fiscalizagao Administrativa

12.19. O fiscal administrativo do contrato verificara a manutenc¢ao das condigées de habi-
litagdo da contratada, acompanhara o empenho, o pagamento, as garantias, as glosas e
a formalizacdo de apostilamento e termos aditivos, solicitando quaisquer documentos
comprobatorios pertinentes, caso necessario;

12.20. Caso ocorra descumprimento das obrigagdes contratuais, o fiscal administrativo do
contrato atuara tempestivamente na solugéo do problema, reportando ao gestor do con-
trato para que tome as providéncias cabiveis, quando ultrapassar a sua competéncia;

12.21. Gestor do Contrato
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12.22. O gestor do contrato coordenara a atualizagdo do processo de acompanhamento e
fiscalizagdo do contrato contendo todos os registros formais da execug¢do no historico de
gerenciamento do contrato, a exemplo da ordem de servigo, do registro de ocorréncias,
das alteragbes e das prorrogagbes contratuais, elaborando relatério com vistas a verifica-
¢do da necessidade de adequacgdes do contrato para fins de atendimento da finalidade da
administragdo;

12.23. O gestor do contrato acompanhara os registros realizados pelos fiscais do contrato,
de todas as ocorréncias relacionadas a execugdo do contrato e as medidas adotadas,
informando, se for o caso, a autoridade superior aquelas que ultrapassarem a sua com-
peténcia;

12.24. O gestor do contrato acompanhara a manutengédo das condi¢des de habilitagdo da
contratada, para fins de empenho de despesa e pagamento, e anotara os problemas que
obstem o fluxo normal da liquidagdo e do pagamento da despesa no relatério de riscos
eventuais;

12.25. O gestor do contrato emitiréa documento comprobatorio da avaliagdo realizada pelos
fiscais técnico, administrativo e setorial quanto ao cumprimento de obrigagdes assumidas
pelo contratado, com mencgéo ao seu desempenho na execugdo contratual, baseado nos
indicadores objetivamente definidos e aferidos, e a eventuais penalidades aplicadas, de-
vendo constar do cadastro de atesto de cumprimento de obrigagbes;

12.26. O gestor do contrato tomara providéncias para a formalizagdo de processo admi-
nistrativo de responsabilizagdo para fins de aplicagcdo de sangées, a ser conduzido pela
comissao de que trata o art. 158 da Lei n° 14.133, de 2021, ou pelo agente ou pelo setor
com competéncia para tal, conforme o caso;

12.27. O gestor do contrato devera elaborar relatorio final com informagbes sobre a con-
secugdo dos objetivos que tenham justificado a contratagéo e eventuais condutas a serem
adotadas para o aprimoramento das atividades da Administragdo,

12.28. O gestor do contrato devera enviar a documentagéo pertinente ao setor de contra-
tos para a formalizagao dos procedimentos de liquidagdo e pagamento, no valor dimensi-
onado pela fiscalizagdo e gestao nos termos do contrato.

13. CLAUSULA DECIMA TERCEIRA - INFRAGOES E SANCOES
ADMINISTRATIVAS

13.1. Comete infragdo administrativa nos termos do art. 155 da Lei n°® 14,133, de 2021,
a Contratada que:

13.2. Dar causa a inexecugao parcial do contrato;
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13.3. Dar causa a inexecugéo parcial do contrato que cause grave dano a Administragdo,
ao funcionamento dos servigos publicos ou ao interesse coletivo,

13.4. Dar causa a inexecugéo total do contrato,

13.5. Deixar de entregar a documentagéao exigida para o certame;

13.6. N&o manter a proposta, salvo em decorréncia de fato superveniente devidamente
justificado;

13.7. N&o celebrar o contrato ou néo entregar a documentagdo exigida para a contrata-
¢do, quando convocado dentro do prazo de validade de sua proposta;

13.8. Ensejar o retardamento da execug¢éo ou da entrega do objeto sem motivo justifi-
cado;

13.9. Apresentar declaragcdo ou documentagéo falsa exigida para o certame ou prestar
declaragéo falsa durante a licitagdo ou a execugdo do contrato;

13.10. Fraudar a licitagdo ou praticar ato fraudulento na execugao do contrato;

13.11. Comportar-se de modo inidéneo ou cometer fraude de qualquer natureza;

13.11.1.1. Considera-se comportamento inidéneo, entre outros, a declaracao falsa
quanto as condigdes de participacao, quanto ao enquadramento como ME/EPP ou o con-
luio entre os fornecedores, em qualquer momento da licitagcdo, mesmo apds o encerra-
mento da fase de lances.

13.12. Praticar atos ilicitos com vistas a frustrar os objetivos deste certame.
13.13. Praticar ato lesivo previsto no art. 5° da Lei n°® 12.846, de 1° de agosto de 2013.

13.14. Nos casos de retardamento, de falha na execucéo do contrato ou de inexecucgao
parcial ou de inexecucgéao total do objeto, garantida a ampla defesa, a CONTRATADA po-
dera ser apenada, isoladamente, ou juntamente com as multas definidas nos itens “13.3”
a “13.11”, e nas tabelas 1 e 2 abaixo, com as seguintes penalidades:

13.15. Adverténcia;

13.16. Impedimento de licitar e contratar no ambito da Administragdo Publica direta e indi-
reta do ente federativo que tiver aplicado a sang¢éo, pelo prazo maximo de 3 (trés) anos,
nos casos dos subitens 13.1.2 a 13.1.7, quando néo se justificar a imposi¢cao de penali-
dade mais grave;

13.17. Declaragdo de inidoneidade para licitar ou contratar, que impedira o responsavel
de licitar ou contratar no ambito da Administragdo Publica direta e indireta de todos os
entes federativos, pelo prazo minimo de 3 (trés) anos e maximo de 6 (seis) anos, nos
casos dos subitens 13.1.8 a 13.1.12, bem como nos demais casos que justifiquem a im-
posicdo da penalidade mais grave;

13.18. Configurar-se-a a inexecugao total, entre outras hipéteses, quando:

13.19. O atraso injustificado na entrega, independentemente do quantitativo em atraso, for
superior a 20 (vinte) dias corridos;
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13.20. for entregue objeto diverso daquele contratado.

13.21. No caso de inexecuc¢ao total do objeto a CONTRATADA estara sujeita a aplicagao
de multa de até 30% (trinta por cento) do valor do contrato.

13.22. Configurar-se-a o retardamento da execucgao, entre outras hipoteses, quando a
CONTRATADA, sem causa justificada, deixar de iniciar, a qualquer tempo, a execugao do
contrato ou atrasar a entrega do objeto definido no contrato.

13.23. No caso de cometimento das infracdes elencadas no item acima, a CONTRA-
TADA podera ser sancionada com multa diaria de 1% (um por cento) sobre o valor total
do contrato, até o limite de 20% (vinte por cento).

13.24. Configurar-se-a a inexecugao parcial do objeto, entre outras hipoteses, quando
decorridos 20 (vinte) dias corridos do término do prazo estabelecido para a execugao do
contrato, houver fornecimento do objeto pela CONTRATADA, mas ndo em sua totalidade.

13.25. No caso de inexecugédo parcial do objeto a CONTRATADA estara sujeita a aplica-
¢ao de multa de até 20% (vinte por cento) do valor total do contrato.

13.26. O contrato sera rescindido unilateralmente pela Administragcao, nos casos de ine-
xecug¢ao parcial ou de inexecugao total do objeto, sem prejuizo da aplicagdo das sangdes
nele previstas e em legislagao especifica.

13.27. A falha na execugao do contrato estara configurada quando a CONTRATADA se
enquadrar em qualquer das situagdes previstas na tabela 2 do item 13.11 a sequir:

13.28. Pelo descumprimento das obrigagcdes contratuais, a Administragao aplicara mul-
tas conforme a graduacao estabelecida nas tabelas seguintes:

Tabela 1

. CORRESPONDENCIA
GRAU DA INFRAGAO
(% do valor total do Contrato)

1 1%
2 2%
3 3%
Tabela 2
Item Descrigao Grau Incidéncia
Manter empregado sem qualificagdo para a execugao Por empregado e
dos servigos. por dia
2 Fornecer informagéo falsa de servigo. 2  Por ocorréncia
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3 3  Por ocorréncia
seus agentes.

4 Recusar-se a executar servico determinado pela 3 Por ocorréncia
FISCALIZACAO, sem motivo justificado.

5 Permltlr, por dolo qu gulpa, situacao que crie ou aumente 3 Por ocorréncia
os riscos de ocorréncia de danos.

PARA OS ITENS A SEGUIR, DEIXAR DE:

6 Substituir empregado que tenha conduta inconveniente 2 Por empregado e
ou incompativel com suas atribuicoes. por dia

7 Manter a documentacao de habilitacao atualizada. 2 Por IAten? © por

ocorréncia

8 Cumprllr determinacao da FISCALIZACAO na execugéao 1 Por ocorréncia
do servigo.

Cumprir determinacéao formal ou instrugdo complementar a

9 da FISCALIZACAO. 2 Porocorréncia

Apresentar, quando solicitado, documentacao fiscal e A
. . ~ Por ocorréncia e

10 outros documentos necessarios a comprovagédo do 2 .

, . . por dia
cumprimento dos demais encargos trabalhistas.

11 Entregar ou entregar com atraso ou incompleta a 2 Por ocorréncia e
documentacéo exigida DA DOCUMENTACAO FISCAL. por dia de atraso
Entregar ou entregar com atraso os esclarecimentos
formais solicitados para sanar as inconsisténcias ou Por ocorréncia e

12 .. . e ~ 2 .
duvidas suscitadas durante a analise da documentacao por dia de atraso
exigida por forga do contrato.

Fornecer EPIs (Equipamentos de Protecdo Individual)

13 aos seus empregados e de impor penalidades aqueles 5 Por empregado e
que se negarem a usa-los, quando necessario na por ocorréncia
execucao do contrato.

Cumprir quaisquer dos itens exigidos na contratagao nao .
) \ A Por item e por

14 previstos nesta tabela, apds reincidéncia formalmente 3

notificada pela unidade fiscalizadora.

13.29. Na aplicacao das sancdes serao considerados:

13.30. A natureza e a gravidade da infragdo cometida;
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13.31. As peculiaridades do caso concreto;
13.32. As circunstancias agravantes ou atenuantes;
13.33. Os danos que dela provierem para a Administragdo Publica;

13.34. A implantagédo ou o aperfeicoamento de programa de integridade, conforme normas
e orientagbes dos orgaos de controle.

13.35. Se a multa aplicada e as indenizagbes cabiveis forem superiores ao valor de pa-
gamento eventualmente devido pela Administracdo ao contratado, além da perda desse
valor, a diferenga sera descontada da garantia prestada ou sera cobrada judicialmente.

13.36. A aplicagao das sangdes previstas, em hipotese alguma, a obrigagéo de repara-
¢ao integral do dano causado a Administragao Publica.

13.37. A penalidade de multa pode ser aplicada cumulativamente com as demais san-
coes.

13.38. Se, durante o processo de aplicacédo de penalidade, houver indicios de pratica de
infracdo administrativa tipificada pela Lei n°® 12.846, de 1° de agosto de 2013, como ato
lesivo a administrag&o publica nacional ou estrangeira, cépias do processo administrativo
necessarias a apuracao da responsabilidade da empresa deverao ser remetidas a autori-
dade competente, com despacho fundamentado, para ciéncia e decisdo sobre a eventual
instauracao de investigacao preliminar ou Processo Administrativo de Responsabilizagao
- PAR.

13.39. A apuracgao e o julgamento das demais infragdes administrativas néo considera-
das como ato lesivo a Administracdo Publica nacional ou estrangeira nos termos da Lei n°
12.846, de 1° de agosto de 2013, seguirdo seu rito normal na unidade administrativa.

13.40. O processamento do PAR néo interfere no seguimento regular dos processos
administrativos especificos para apuragao da ocorréncia de danos e prejuizos a Adminis-
tragdo Publica resultantes de ato lesivo cometido por pessoa juridica, com ou sem a par-
ticipacao de agente publico.

13.41. A aplicagao de qualquer das penalidades previstas realizar-se-a em processo ad-
ministrativo que assegurara o contraditorio e a ampla defesa ao fornecedor/adjudicatario,
observando-se o procedimento previsto na Lei n® 14.133, de 2021, e subsidiariamente na
Lei n®9.784, de 1999.

14. CLAUSULA DECIMA QUARTA - DA EXTINGAO CONTRATUAL

14.1. O contrato podera ser extinto antes de cumpridas as obrigag¢des nele estipuladas, ou
antes do prazo nele fixado, por algum dos motivos previstos no artigo 137 da Lei n°
14.133/21, bem como amigavelmente, assegurados o contraditorio e a ampla defesa.
14.11. Nesta hipotese, aplicam-se também os artigos 138 e 139 da mesma Lei.
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14.1.2. A alteracao social ou a modificagao da finalidade ou da estrutura da empresa
nao ensejara a extingdo se nao restringir sua capacidade de concluir o contrato.
14.1.3. Se a operacgao implicar mudanca da pessoa juridica contratada, devera ser

formalizado termo aditivo para alteragao subjetiva.
14.2. O termo de extingdo, sempre que possivel, sera precedido:

14.21. Balango dos eventos contratuais ja cumpridos ou parcialmente cumpridos;
14.2.2. Relagdo dos pagamentos ja efetuados e ainda devidos;
14.2.3. Indenizacdes e multas.

14.3. A extingdo do contrato ndo configura obice para o reconhecimento do desequilibrio
econdmico-financeiro, hipétese em que sera concedida indenizagdo por meio de termo in-
denizatério (art. 131, caput, da Lei n.° 14.133, de 2021).

14.4. O contrato podera ser extinto:

14.4.1. Caso se constate que o contratado mantém vinculo de natureza técnica, co-
mercial, econémica, financeira, trabalhista ou civil com dirigente do 6rgao ou entidade con-
tratante ou com agente publico que tenha desempenhado fungéo na licitagdo no processo
de contratagéo direta ou atue na fiscalizagdo ou na gestdo do contrato, ou que deles seja
cbnjuge, companheiro ou parente em linha reta, colateral ou por afinidade, até o terceiro
grau (art. 14, inciso IV, da Lei n® 14.133, de 2021).

15. CLAUSULA DECIMA QUINTA - DA VEDAGOES

15.1. E vedado & CONTRATADA interromper o fornecimento sob alegagdo de inadimple-
mento por parte da CONTRATANTE, salvo nos casos previstos em lei.

16. CLAUSULA DECIMA SEXTA — DA SUBCONTRATAGAO

16.1. Nao sera admitida a subcontratacao total do objeto.

17. CLAUSULA DECIMA SETIMA - DAS ALTERAGOES

17.1. Eventuais alteragbes contratuais reger-se-ao pela disciplina do art. 124 da Lei n°
14.133, de 2021.

17.2. A CONTRATADA ¢é obrigada a aceitar, nas mesmas condi¢bes contratuais, os
acréscimos ou supressdes que se fizerem necessarios, até o limite de 25% (vinte e cinco
por cento) do valor inicial atualizado do contrato.

17.3. As supressoes resultantes de acordo celebrado entre as partes contratantes pode-
réao exceder o limite de 25% (vinte e cinco por cento) do valor inicial atualizado do contrato.
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17.4. As alteragdes contratuais deverdo ser promovidas mediante celebracdo de termo
aditivo, submetido a prévia aprovagao da consultoria juridica do contratante, salvo nos ca-
sos de justificada necessidade de antecipagao de seus efeitos, hipétese em que a formali-
zacao do aditivo devera ocorrer no prazo maximo de 1 (um) més (art. 132 da Lei n® 14.133,
de 2021).

17.5. Registros que nao caracterizam alteragéo do contrato podem ser realizados por sim-
ples apostila, dispensada a celebracdo de termo aditivo, na forma do art. 136 da Lei n°
14.133, de 2021.

18. CLAUSULA DECIMA OITAVA - DOS CASOS OMISSOS

18.1.0s casos omissos serdao decididos pelo contratante, segundo as disposicoes
contidas na Lei n° 14.133, de 2021, e demais normas federais aplicaveis e,
subsidiariamente, segundo as disposi¢des contidas na Lei n° 8.078, de 1990 —
Cddigo de Defesa do Consumidor — e normas e principios gerais dos contratos.

19. CLAUSULA DECIMA NONA - DA PUBLICAGAO

19.1. Incumbira ao CONTRATANTE providenciar a divulgacao deste instrumento no Por-
tal Nacional de Contratagdes Publicas (PNCP), nos termos da Lei 14.133/21.

20. CLAUSULA VIGESIMA - DISPOSIGOES GERAIS

20.1. Todos os ativos e estruturas de iluminacgao publica instalados em virtude da execu-
¢ao deste contrato serdo, a partir de sua instalagao, de titularidade do Municipio de Luis
Eduardo Magalhaes, sendo imediatamente incorporados ao seu patriménio, sem qualquer
6nus adicional a Administracédo Publica ao término do contrato.

21. CLAUSULA VIGESIMA PRIMEIRA - DO FORO
21.1. Fica eleito o Foro da Comarca de Luis Eduardo Magalhaes, Estado da Bahia, para
dirimir as duvidas, conflitos ou omissdes oriundas do presente Termo, com renuncia
expressa de qualquer outro, por mais especial que seja.

21.2. E por estarem assim ajustados, assinam o presente CONTRATO, em 03 (trés) vias,
de igual teor e forma, na presencga das testemunhas abaixo, que também o assinam, para
todos os fins de direito.

Luis Eduardo Magalhdes/BA, __ de de 2026.
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