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Estudo Teécnico Preliminar 32/2024

1. Informacoes Basicas

Numero do processo: E:12070.0000001646/2024

2. Descricao da necessidade

Este Estudo Técnico Preliminar (ETP) tem como objetivo avaliar a viabilidade da contratacdo de uma empresa
especializada em servicos de buffet para atender as necessidades da Defensoria Piblica do Estado de Alagoas
(DPE/AL) durante eventos, palestras, workshops, cursos e treinamentos.

O servico de buffet serdA um elemento chave para o sucesso dos eventos realizados pela Defensoria
Publica, garantindo a qualidade e o bom andamento das atividades promovidas pela institui¢do.

A empresa contratada sera responsavel pela qualidade dos alimentos oferecidos, a seguranca alimentar e o
atendimento adequado aos participantes. A centralizacdo desse servico em uma Unica empresa proporcionara
uma gestdo mais eficiente, evitando a necessidade de multiplos fornecedores, o que pode gerar custos mais
elevados para a administragao publica.

A empresa contratada devera ser capaz de ajustar o nimero de refeicdes e a variedade de opgdes oferecidas
conforme as especificidades de cada evento, com uma equipe treinada e preparada para prestar um
atendimento agil e eficiente, permitindo que os organizadores dos eventos se concentrem no conteudo das
atividades, sem se preocupar com essas questoes.

Atualmente, a DPE/AL possui vigente a Ata de Registro de Precos n° 010/2024, oriunda do processo 12070-
25406/2023, que formaliza a contratacdao de uma empresa para a prestacao do servico de buffet. No entanto,
considerando que a vigéncia dessa Ata se encerrard em 27/02/2025, torna-se necessario o planejamento para a
realizacdo de uma nova contratagdo, que cubra a continuidade desses servicos.

A necessidade de uma nova contratacao se justifica pela importancia de garantir a continuidade da qualidade
do servigo de buffet, pois com a proximidade do término da vigéncia da Ata atual, a DPE/AL precisa se
antecipar para evitar qualquer descontinuidade na prestacdo do servigco, que poderia comprometer a realizacao
de eventos planejados para o ano de 2025.

3. Area requisitante

Area Requisitante Responsavel

Setor de Patriménio e Almoxarifado Thiago de Holanda Rosério

4. Descricao dos Requisitos da Contratacao
4.1 Contratacao por Sistema de Registro de Precos

A contratacdo se dard por meio de Sistema de Registro de Preco, se mostrando como melhor opcao para
atender a essa demanda de forma eficiente, 4gil e econémica, oferecendo diversas vantagens.
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O Registro de Precos permite que a Defensoria Publica contrate de acordo com suas necessidades, sem a
obrigatoriedade de consumir todo o quantitativo registrado de uma vez.

A utilizagdo do Registro de Precos simplifica e acelera o processo de contratacdo, pois elimina a necessidade
de realizar multiplas licitacdes para cada demanda especifica, contratando de forma rapida e eficiente,
garantindo a continuidade do servico de buffet.

A validade da Ata de Registro de Precos serd de 1 (um) ano, contado a partir do primeiro dia til subsequente a
data de divulgacdo no PNCP, podendo ser prorrogada por igual periodo, mediante a anuéncia do fornecedor,
desde que comprovado o preco vantajoso, conforme art. 84 da Lei 14.133/2021.

4.2. Da descricao do servico e requisitos da contratacao

A natureza do servico deste ETP se enquadra em comuns nos termos da Lei n° 14.133/2021, cujos padroes de
desempenho e qualidade podem ser objetivamente definidos pelo edital, por meio de especificacdes usuais de
mercado, devendo, portanto, ser licitado por meio do Pregao.

A lei n° 14.133/2021 define ainda que um servico comum € aquele de uso geral, que atenda as necessidades da
administracdo publica sem distingdo de pessoas ou grupos especificos. Assim o servico de buffet se enquadra
nessa definicdo por atenderem as necessidades gerais sem distingdo de grupos especificos e por estarem
sujeitos ao processo licitatorio que visa garantir a melhor utilizacdo dos recursos ptblicos.

Para ofertar o servico de buffet a empresa contratada deve demonstrar capacidade técnica para cumprir com a
entrega dos itens da licitacdo.

A contratada deve se manter, durante toda a execucdo do contrato, em compatibilidade com as obrigacoes
assumidas, com todas as condi¢des de habilitacdo e qualificacdo exigidas na licitacdo.

Todo o servico fornecido deve estar em conformidade com as especifica¢des, devendo ser executado no prazo
e local indicados pela Administragdo.

Os servigos serdo contratados de acordo com a demanda desta Defensoria, podendo variar o nimero de
pessoas e tipo de refeicdo que serd servida de acordo com o tipo, porte do evento e horério.

A execucdo do servigo poderad ocorrer em qualquer cidade do estado de Alagoas. A execucgado sera realizada
mediante a emissdo de nota de empenho, ao longo do periodo de vigéncia da Ata de Registro de Precos,
conforme as necessidades do 6rgdo.

Os servicos serdo realizados mediante a emissdo de nota de empenho. O prazo para realizacdo do servigo sera
na data da realizacdo do evento, sendo a empresa informada com a antecedéncia minima de 72 (setenta e duas)
horas.

A contratagdo sera prestada em local predeterminado (podendo ocorrer em qualquer local onde a DPE/AL
possua sala no estado de Alagoas), informado com antecedéncia minima de 72(setenta e duas) horas, com itens
nas especificacGes e quantitativos solicitados entregues e apresentaveis com antecedéncia de 02 (duas) horas
dos eventos, podendo o horério ser estendido até a finalizagdo de cada evento.

A contratada é responsavel pelo reparo de qualquer defeito advindo da execucao do servico ou que nao esteja
conforme solicitado. Os reparos ndo deverdo acarretar custos adicionais para o contratante.

A contratada ndo pode transferir a terceiros, por qualquer forma, nem mesmo parcialmente, as obrigagoes
assumidas, nem subcontratar o servigo.

A garantia do servigo abrangera o cumprimento de todas as obrigacdes estabelecidas pela Lei n° 8.078, de 11
de setembro de 1990, que é o Coédigo de Defesa do Consumidor, bem como suas alteragdes posteriores.
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As descricoes detalhadas do servigo de buffet estdo especificadas no item 6 deste documento, a qualidade deve
atender ou exceder a especificada neste item.

A contratada deve apresentar capacidade operacional para atender as demandas e disponibilidade de estoque
para atender as necessidades desta Defensoria. Devera cumprir ainda com todas as obriga¢oes, assumindo os
riscos e as despesas decorrentes da boa e perfeita execucdo do servigo.

E responsabilidade da contratada providenciar todos os recursos e insumos necessirios ao perfeito
cumprimento do servico contratado, devendo estar incluidas no preco proposto todas as despesas com frete,
embalagens, encargos trabalhistas, previdencidrios, fiscais, comerciais, prestacdo de garantia, seguros, taxas,
impostos e quaisquer outras que incidam ou venham a incidir na execugdo do contrato.

A entrega do servico deve ser em perfeitas condi¢des, acompanhado da respectiva nota fiscal, a fim de ser
atestada e posteriormente encaminhada para pagamento.

E obrigatorio que o servigo esteja em conformidade com as normas técnicas brasileiras e possuam certificagdes
que comprovem sua eficicia e seguranga ambiental.

Sdo de responsabilidade da contratada o fornecimento da mao-de obra, das ferramentas, equipamentos e
utensilios necessarios para a perfeita execucdo dos servigos.

A contratada deve responder por todos os Onus e obrigacdes concernentes a legislacdo fiscal, social e
tributaria, bem como pelos danos e prejuizos que causar a Contratante e/ou a terceiros, em decorréncia do
objeto desta licitagao.

A contratada deve responsabilizar-se pela correta aplicagdo das Normas de Seguranca no Trabalho, expedidas
pelo Ministério do Trabalho.

A contratada respondera por quaisquer danos materiais ou pessoais ocasionados a Contratante e/ou terceiros,
por seus empregados, dolosa ou culposamente, nos locais de trabalho.

Os empregados em servigo possuirdo vinculo empregaticio exclusivamente com a Contratada, sendo esta
responsavel pelo pagamento de saldrios e demais vantagens e recolhimento de todas as obrigacdes e tributos
pertinentes, bem assim por quaisquer acidentes de que possam ser vitimas, quando em servico, na forma como
a expressdo é considerada nos artigos 30 e 60 do Regulamento do Seguro de Acidentes de Trabalho, aprovado
pelo Decreto n° 61.784, de 20 de novembro de 1987.

A Contratada deverd disponibilizar todos os recursos materiais e humanos necessarios ao pleno atendimento
do objeto da contratagdo.

A Contratada devera observar rigorosamente os critérios de higiene, seguranca alimentar e boas praticas de
preparo dos alimentos além do uso de equipamentos individuais de higiene e seguranca como toucas, luvas,
aventais, mascaras, etc.

Os funcionéarios da Contratada deverdo apresentar-se com uniformes limpos.
A contratada deverd manter a pontualidade nos eventos.
A limpeza e higienizacdo de todo o material utilizado é de responsabilidade da contratada.

Todos os servicos, materiais e demais agdes, equipamentos, instalagdes e pessoal demandado para a execugao
dos servigos e que sejam necessarios para a execugdo da solugdo estardo compreendidos na proposta
apresentada, incluindo impostos e outros custos diretos e indiretos da empresa.

Os alimentos deverdo ser transportados em veiculo apropriado, devidamente higienizado e climatizado, em que
os géneros alimenticios - dependendo de sua natureza - estejam acondicionados em recipientes térmicos
hermeticamente fechados e higienizados.
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Todo o processo de produgao dos cardapios deve ser sob a orientagdo e responsabilidade de um profissional de
nutricao.

As fases de preparacdo dos alimentos deverdo obedecer as técnicas corretas de culindria, mantendo os
alimentos saudaveis e adequadamente conservados.

O buffet deverad fornecer todo o material de utensilios, mesa, suporte de mesas, equipamentos e acessorios
pertinentes a sua atividade. Devera disponibilizar produtos e servicos de alta qualidade, pessoal devidamente
treinado, necessarios para a boa execucdo do servico, todos devidamente registrados nos seus respectivos
conselhos de classe e/ou sindicatos.

A empresa devera realizar a arrumacdo e limpeza do local usado para executar seus servicos em qualquer
ambiente, deixando-o no mesmo estado em que o recebeu, sem lixo ou outro tipo de residuos.

A empresa contratada deve cumprir com os critérios de sustentabilidade ambiental. Em particular, deve seguir
as recomendacdes do Capitulo III, referente aos Bens e Servigos, destacando o artigo 5° da Instrucdo
Normativa n° 01/2010 do STI/MPOG. Também deve observar o Decreto n° 7.746/2012, que define diretrizes e
praticas para promover o desenvolvimento sustentdvel nacional, assim como a Lei n°® 12.305/2010, que institui
a politica de residuos sélidos, conforme aplicavel.

A esta Defensoria reserva-se o direito de ndo receber o objeto em desacordo com as especificacdes e condi¢des
constantes no termo de referéncia, podendo aplicar as penalidades e sang¢des previstas ou rescindir o Contrato
conforme lei 14.133/2021 e demais legislacdes correlatas.

A CONTRATADA deve-se comprometer a cumprir o estabelecido e fornecer sempre que solicitadas
informacgdes e/ou esclarecimentos necessarios.

O contrato advindo da Ata de Registro de Precos terd vigéncia até 31 de dezembro do corrente exercicio
financeiro, contado da sua divulgacdo no portal Nacional de Contratagdes Publica (PNCP), na forma do art.
105 da lei n° 14.133, de 2021.

5. Levantamento de Mercado
O servigo de buffet se mostra fundamental para a organizagdo dos eventos desta Defensoria.

O servico de buffet conta com uma ampla variedade de fornecedores, todos capacitados para atender as
especificacdes exigidas para a execucao desta licitacdo. Diversas empresas podem oferecer esse servico, desde
que cumpram os requisitos estabelecidos para a contratagao.

Nesse contexto, a opgdo mais vantajosa e econdmica para a contratacdo é aquela que proporciona uma
competicdo robusta entre os fornecedores, garantindo assim condi¢des mais favoraveis e precos competitivos.

Ao optar por um processo de contratacdo que incentive a participacdo de diversos fornecedores, é possivel
aproveitar a concorréncia para obter melhores condi¢des comerciais. Isso ajuda a garantir precos mais baixos,
devendo sempre se atentar para a qualidade dos produtos. Quanto maior a base de fornecedores participantes,
maior a probabilidade de encontrar opgdes que atendam as exigéncias de qualidade, quantidade e as
necessidades especificas do érgao.

Dentre as varias avaliagbes que os fornecedores serdo submetidos, torna-se essencial analisar os melhores
precos, a qualidade dos produtos em relacdo a eficacia, seguranca ambiental e conformidade com normas
regulatérias e a capacidade do fornecedor em cumprir os prazos de entrega.

O setor ptblico tem algumas opg¢0Oes para realizar a contratacdo desse servigo (tabela 1). Uma delas é por meio
de dispensa de licitacdo, ela permite compras mais ageis e com menos burocracia. No entanto, a dispensa de
licitacdo pode resultar em algumas desvantagens. Uma delas é a perda da economia de escala, impedindo o
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aproveitamento de pre¢os mais baixos obtidos por meio de licitagdes com maior volume. Além disso, a falta
de competicdo entre as empresas pode reduzir a qualidade dos produtos ou servicos oferecidos, uma vez que
ndo ha incentivos para melhorias nas condicoes de oferta.

Outra desvantagem dessa modalidade é o risco de fracionamento da compra, que pode gerar irregularidades
nas aquisicdes publicas. Caso seja necessério realizar nova aquisicdio da mesma categoria de insumo, o
fracionamento pode ser configurado como uma infracdo, comprometendo a transparéncia e a legalidade do
processo.

Tem-se também como alternativa a contratacdo de servicos de buffet por meio de licitacdo sob demanda, ou
seja, abrir um processo licitatério para cada evento. Embora esse método proporcione competitividade entre os
fornecedores, o tempo necessario para a conclusdao da licitagdo pode ser um obstaculo, dificultando a
contratacdo em tempo habil para a realizagao do evento

Outra alternativa é a contratacdo de uma empresa para a prestacdo de servicos de buffet por meio do Sistema
de Registro de Precos, um procedimento licitatério que resulta na assinatura de uma Ata de Registro de Precos.
Esse método oferece beneficios como maior competitividade entre os fornecedores e a possibilidade de
obtencdo de economia de escala, o que resulta em custos unitarios reduzidos.

Além disso, a Ata de Registro de Precos permite a Administracdo adquirir os servigcos conforme a demanda,
realizando quantos pedidos forem necessarios durante sua vigéncia, sem incorrer em despesas desnecessarias,
alinhando-se assim aos principios de eficiéncia e economia.

Tabela 1. Formas de contratacao de servico de buffet..

Formas de contratacao Vantagens Desvantagens
Contratacao de servico de buffet|[- Aquisicdo de forma agil. - Perda da economia de escala.
por meio Dispensa de licitacdo. |[- Compras com menos burocracias. - Risco de fracionamento da compra.

- Algumas etapas sdo burocraticas.

- O tempo necesséario para a conclusdao
das licitacbes pode dificultar a
contratacdo em tempo hébil para a
realizacdo de cada evento.

- Maior competitividade entre fornecedores.
Contratacdo de servico de buffet|- Economia de escala com custos unitdrios
por meio licitacdo sob demanda |[[reduzidos.

- Maior competitividade entre fornecedores.
- Economia de escala com custos unitarios

Contratacdo de servico de buffetfreduzidos. - Algumas etapas sdo burocraticas. -
por meio de Sistema de Registrol[- Servico contratado conforme demanda. Requer um bom gerenciamento da Ata
de Precos. - Contratagdes do servigo de forma réapida el{de Registro de Pregos.

quantas vezes forem necessarias, respeitando o
prazo e as quantidades em ATA.

Dado o contexto, a contratacdo de uma empresa especializada no servico de buffet por meio de licitacdo que
resulte em Ata de Registro de Precos se revela a melhor opcdo entre as alternativas disponiveis, considerada a
mais vantajosa, pois otimiza o processo de aquisicdo e garante melhor gestdo dos recursos publicos.

6. Descricao da solucao como um todo

Diante da Descricdo da Necessidade e do Levantamento de Mercado apresentados neste Estudo Técnico, a
solucdo de contratar empresa especializada em servico de buffet, por meio de licitacdo que resulte em Ata de
Registro de Precos se apresenta como a op¢ao mais adequada para atender as necessidades desta instituicdo.

As descricGes de cada servigo deve abranger os aspectos descritos na tabela abaixo, atendendo ou excedendo a
qualidade especificada:
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Especificacdo

CATSER

01

COFFEE BREAK TIPO 1 (ATE 30 PESSOAS)

* O cardapio sugerido é basicamente composto de: café, ch4, 2 (dois) tipos de sucos de
frutas, 2 (dois) tipos de refrigerantes (tradicional e light e/ou zero), 8 (oito) tipos de
variedade entre salgados, bolos, pdes, broas sanduiches, canapés e doces, salada de
frutas.

12807

02

COFFEE BREAK TIPO 2 (ATE 50 PESSOAS)

* O cardépio sugerido é basicamente composto de: café, cha, 3 (trés) tipos de sucos de
frutas, 3 (trés) tipos de refrigerantes (tradicional e light e
/ou zero), 10 (dez) tipos de variedade entre salgados, bolos, paes, broas
sanduiches, canapés e doces, salada de frutas.

12807

03

COFFEE BREAK TIPO 3 (ATE 100 PESSOAS)

* O cardapio sugerido é basicamente composto de: café, cha, 3 (trés) tipos de sucos de
frutas, 4 (quatro) tipos de refrigerantes (tradicional e light e/ou zero), 10 (dez) tipos de
variedade entre salgados, bolos, pdes, broas sanduiches, canapés e doces, salada de
frutas.

12807

04

COQUETEL TIPO 1 (ATE 50 PESSOAS)

* O cardapio de alimentos sugeridos compde-se basicamente de: 10(dez) tipos de
salgados assados, entre eles, canapés, folhados, voulauvent, tarteletes, além de 2 (dois)
tipos de mini empratados, queijos finos variados.

12807

05

COQUETEL TIPO 2 (ATE 200 PESSOAS)

* O cardédpio de alimentos sugeridos compde-se basicamente de: 20 (vinte) tipos de
salgados assados, entre eles, canapés, folhados, voulauvent, tarteletes, além de 5
(cinco) tipos de mini empratados, queijos finos variados.

12807

06

KIT LANCHE (ATE 20 PESSOAS)

* Fornecimento de refeicdo leve, requerido para abertura, intervalo ou encerramento de
evento que devera ter a seguinte composicdo: 1 (um) suco (300ml), ou refrigerante (1)
lata, 1 (um) sanduiche do tipo: Cheese burguer; Sanduiche natural; Misto; Cachorro-
quente; Queijo; Hamburguer; ou 1 (um) Pdo de queijo; ou Mini pizza (150g), 1 (um)
mini-bolo (150g), canudo e guardanapo, acondicionados em embalagens térmicas
descartaveis e individuais.

12807

07

KIT LANCHE (ATE 30 PESSOAS)

* Fornecimento de refei¢do leve, requerido para abertura, intervalo ou encerramento de
evento que devera ter a seguinte composicdo: 1 (um) suco (300ml), ou refrigerante (1)
lata, 1 (um) sanduiche do tipo: Cheese burguer; Sanduiche natural; Misto; Cachorro
quente; Queijo; Hamburguer; ou 1 (um) P3o de queijo; ou Mini pizza (150g), 1 (um)
mini-bolo (150g), canudo e guardanapo, acondicionados em embalagens térmicas
descartaveis e individuais.

12807

Os servicos serdo contratados por meio de Sistema de Registro de Precos, de acordo com a demanda desta
Defensoria, podendo variar o nimero de pessoas e tipo de refeicdo que serad servida de acordo com o tipo,
porte do evento e horério.

A execucdo do servico poderd ocorrer em qualquer cidade do estado de Alagoas, mediante a emissdo de nota
de empenho. O prazo para realiza¢do do servico sera na data da realizacdo do evento.

A contratagdo sera prestada em local predeterminado (podendo ocorrer em qualquer local onde a DPE/AL
possua sala no estado de Alagoas), informado com antecedéncia minima de 72(setenta e duas) horas, com itens
nas especificacdes e quantitativos solicitados, entregues e apresentaveis com antecedéncia de 02 (duas) horas
dos eventos, podendo o hordério ser estendido até a finalizacdo de cada evento.
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A quantidade do servico de buffet foi estimada com base nas necessidades desta Defensoria, pensando na
quantidade de eventos, palestras, workshops, cursos e treinamentos que poderdo ser realizados no ano de 2025.

Com isso, estima-se 0 seguinte quantitativo:

tem

Especificacdo

Unidade de
medida

Quantidade
estimada

01

COFFEE BREAK TIPO 1 (ATE 30 PESSOAS)

* O cardéapio sugerido é basicamente composto de: café, cha, 2
(dois) tipos de sucos de frutas, 2 (dois) tipos de refrigerantes
(tradicional e light e/ou zero), 8 (oito) tipos de variedade
entre salgados, bolos, pdes, broas sanduiches, canapés e doces,
salada de frutas.

Unidade

30

02

COFFEE BREAK TIPO 2 (ATE 50 PESSOAS)

* O cardéapio sugerido €é basicamente composto de: café, ch4, 3 (trés)
tipos de sucos de frutas, 3 (trés) tipos de refrigerantes (tradicional
e light e/ou zero), 10 (dez) tipos de variedade entre salgados, bolos,
pdes, broas sanduiches, canapés e doces, salada de frutas

Unidade

20

03

COFFEE BREAK TIPO 3 (ATE 100 PESSOAS)

* O cardéapio sugerido é basicamente composto de: café, ch4, 3 (trés)
tipos de sucos de frutas, 4 (quatro) tipos de refrigerantes (tradicional
e light e/ou zero),10 (dez) tipos de variedade entre salgados,
bolos, paes, broas sanduiches, canapés e doces, salada de frutas.

Unidade

10

04

COQUETEL TIPO 1 (ATE 50 PESSOAS)

* O cardapio de alimentos sugeridos compde-se basicamente de: 10
(dez) tipos de salgados assados, entre eles, canapés, folhados,
voulauvent, tarteletes, além de 2 (dois) tipos de mini empratados,
queijos finos variados.

Unidade

05

05

COQUETEL TIPO 2 (ATE 200 PESSOAS)

* O cardapio de alimentos sugeridos compde-se basicamente de: 20
(vinte) tipos de salgados assados, entre eles, canapés,
folhados, voulauvent, tarteletes, além de 5 (cinco) tipos de mini
empratados, queijos finos variados.

Unidade

05

06

KIT LANCHE (ATE 20 PESSOAS)

+ Fornecimento de refeicdo leve, requerido para abertura, intervalo
ou encerramento de evento que devera ter a seguinte composigdo: 1
(um) suco (300ml), ou refrigerante (1) lata, 1 (um) sanduiche do
tipo: Cheese burguer; Sanduiche natural; Misto; Cachorro-quente;
Queijo; Hamburguer; ou 1 (um) Pao de queijo; ou Mini pizza
(150g), 1 (um) mini-bolo (150g), canudo e guardanapo,
acondicionados em embalagens térmicas descartaveis e individuais.

Unidade

50

07

KIT LANCHE (ATE 30 PESSOAS)

 Fornecimento de refeicdo leve, requerido para abertura, intervalo
ou encerramento de evento que deverad ter a seguinte composicao: 1
(um) suco (300ml), ou refrigerante (1) lata, 1 (um) sanduiche do
tipo: Cheese burguer; Sanduiche natural; Misto; Cachorro quente;
Queijo; Hamburguer; ou 1 (um) Pdo de queijo; ou Mini pizza
(150g), 1 (um) mini-bolo (150g), canudo e guardanapo,
acondicionados em embalagens térmicas descartéveis e individuais.

Unidade

50
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8. Estimativa do Valor da Contratacao
Valor (R$): 353.775,00

Estima-se que a Ata de Registro de pregos tenha valores de até R$ 353.775,00 (trezentos e cinquenta e trés mil,
setecentos e setenta e cinco reais), conforme detalhado nas tabelas a seguir:

Unidade
Item Especificacdo de
medida

Quantidade | Valor Valor
estimada [unitario total

COFFEE BREAK TIPO 1 (ATE 30 PESSOAS)

* O carddpio sugerido é basicamente composto de: café,
chd, 2 (dois) tipos de sucos de frutas, 2 (dois) tipos de Unidade 30 R$ R$
refrigerantes (tradicional e light e/ou zero), 8 (oito) tipos de 1.640,00 149.200,00
variedade entre salgados, bolos, paes, broas sanduiches,

canapés e doces, salada de frutas.

COFFEE BREAK TIPO 2 (ATE 50 PESSOAS)

* O carddpio sugerido é basicamente composto de: café,
Cha,. 3(trés) tipos de suc.0§ de frutas, 3 (tre§) tipos de Unidade 20 R$ R$
refrigerantes (tradicional e light e 2.490,00 |49.800,00
/ou zero), 10 (dez) tipos de variedade entre salgados, bolos,

paes, broas sanduiches, canapés e doces, salada de frutas.

COFFEE BREAK TIPO 3 (ATE 100 PESSOAS)

* O cardapio sugerido é basicamente composto de: café,
cha, 3 (trés) tipos de sucos de frutas, 4 (quatro) tipos de Unidade 10 R$ R$
refrigerantes (tradicional e light e/ou zero), 10 (dez) tipos de 6.178,00 (61.780,00
variedade entre salgados, bolos, paes, broas sanduiches,

canapés e doces, salada de frutas.

COQUETEL TIPO 1 (ATE 50 PESSOAS)

* O cardapio de alimentos sugeridos compde-se basicamente
04 |de: 10(dez) tipos de salgados assados, entre| Unidade 05
eles, canapés, folhados, voulauvent, tarteletes, além de 2
(dois) tipos de mini empratados, queijos finos variados.

COQUETEL TIPO 2 (ATE 200 PESSOAS)

* O cardapio de alimentos sugeridos compde-se basicamente
05 |de: 20 (vinte) tipos de salgados assados, entre eles, canapés,| Unidade 05
folhados, voulauvent, tarteletes, além de 5 (cinco) tipos de
mini empratados, queijos finos variados.

KIT LANCHE (ATE 20 PESSOAS)

» Fornecimento de refeicdo leve, requerido para abertura,
intervalo ou encerramento de evento que deverd ter a
seguinte composicdo: 1 (um) suco (300ml), ou refrigerante
(1) lata, 1 (um) sanduiche do tipo: Cheese burguer; Unidade 50 R$ R$
Sanduiche natural; Misto; Cachorro-quente; 725,00 |36.250,00
Queijo; Hamburguer; ou 1 (um) Pao de queijo; ou Mini
pizza (150g), 1 (um) mini-bolo (150g), canudo e
guardanapo, acondicionados em embalagens térmicas
descartaveis e individuais.

KIT LANCHE (ATE 30 PESSOAS)

» Fornecimento de refeicdo leve, requerido para abertura,
intervalo ou encerramento de evento que deverd ter a
seguinte composicdo: 1 (um) suco (300ml), ou refrigerante
(1) lata, 1 (um) sanduiche do tipo: Cheese burguer;
Sanduiche natural; Misto; Cachorro quente; Queijo; R$ R$

07 Hamburguer; ou 1 (um) Pao de queijo; ou Mini pizza Unidade >0 1.037,30 |51.865,00

01

02

03

R$ R$
4.200,00 |21.000,00

R$ R$
16.776,00(83.880,00

06
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(150g), 1 (um) mini-bolo (150g), canudo e guardanapo,
acondicionados em embalagens térmicas descartaveis e
individuais.

9. Justificativa para o Parcelamento ou nao da Solucao

Nos termos do art. 47, inciso 11, da Lei Federal n® 14.133/2021, as licitagdes devem observar o principio do
parcelamento, quando tecnicamente viavel e economicamente vantajoso.

De acordo com o § 1° do mesmo artigo, ao aplicar este principio, devem ser considerados diversos aspectos,
como a responsabilidade técnica, o custo para a Administracdo em relagdo a execucdo de multiplos contratos
frente a economia potencial com a divisdo do objeto em itens, além do estimulo a ampliagdo da competigdo e a
prevencdo de concentracao de mercado.

Portanto, ndo se deve aplicar o principio de parcelamento nesta contratacdo, uma vez que dividir o objeto do
contrato poderia resultar na perda de economia de escala e gerar aumento da complexidade na fiscalizacdo
contratual devido a dificuldade de padronizacdo do objeto.

Destaca-se que a existéncia de mais de uma empresa contratada para o servico de buffet poderia trazer uma
série de transtornos quanto a eventual responsabilizacdo e gerenciamento administrativo, bem como resultaria
em mais tempo empenhado na realizacdo dos pedidos.

O ndo parcelamento facilitara a fiscalizacdo da execucdo dos contratos pela administracdo publica, permitindo
avaliar o desempenho do contratado, reduzindo assim os riscos de falhas e garantindo a qualidade das entregas.

10. Contratacoes Correlatas e/ou Interdependentes

As contratagoes correlatas sdo aquelas que podem estar conectadas, mas ndo apresentam uma dependéncia
direta entre si. Em contraste, contratagdes interdependentes, embora distintas, sdo dependentes umas das outras.

No contexto dos servicos de buffet, ndo ha necessidade de contratagGes correlatas ou interdependentes, uma
vez que o servigo ja inclui todos os materiais, insumos, utensilios e mao de obra necessaria.

11. Alinhamento entre a Contratacao e o Planejamento

A contratacdo de servico de buffet esta alinhada com o planejamento interno desta Defensoria, uma vez que se
trata de um item essencial durante a realizacdo dos eventos. No entanto, a Defensoria ndo possui um Plano
Anual de Contratagoes para o ano de 2024, sendo essa obrigatoriedade estabelecida a partir de 2025.

12. Beneficios a serem alcancados com a contratacao

A contratacdo de servico de buffet pode apresentar varios beneficios para esta Defensoria, pois se torna um
elemento agregador dentro dos eventos.

O buffet tem equipe qualificada para executar o servigo, permitindo cuidado com os alimentos e oferecendo
refeicdes de qualidade. Com profissionais experientes a frente do servico, os organizadores do evento tém a
tranquilidade de saber que imprevistos como falta de comida, problemas com a preparacdo ou atrasos no
servico serdo evitados. O buffet se encarrega de garantir que todos os aspectos da alimentagdo acontecam de
maneira fluida, garantindo a satisfacdo dos convidados e o sucesso do evento nesse aspecto.
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Empresas especializadas na prestagdo de servicos de buffet tém expertise em oferecer servigos de alta
qualidade, cumprindo prazos, propiciando assim qualidade e profissionalizacdo ao servico.

13. Providencias a serem Adotadas

Para esta contratacdo ndo havera necessidade de adotar providéncia adicionais. No entanto, para assegurar a
qualidade e conformidade do servico de buffet, recomenda-se nomear servidores responsaveis pela gestdo e
fiscalizagdo do contrato. Esses funcionarios serdo encarregados de acompanhar e verificar a execugdo do
servico, garantindo que todas as etapas sejam cumpridas conforme as especificacoes técnicas estabelecidas.

14. Possiveis Impactos Ambientais

Os buffets utilizam muitos utensilios e embalagens descartaveis, como talheres, pratos e copos plasticos, esses
materiais, muitas vezes de uso unico, ndo sdo biodegradaveis e podem levar centenas de anos para se
decompor, gerando uma quantidade significativa de lixo. H4 ainda geracdo de residuos organicos e 6leos
vegetais.

Para minimizar os impactos os buffets devem adotar praticas mais sustentaveis, como uso de ingredientes
orgdnicos e a utilizacdo de utensilios reutilizdveis ou biodegradaveis. Além disso, a gestdo responsavel dos
residuos, como a separacao deles, também ajuda a minimizar os impactos ambientais.

A empresa contratada devera utilizar materiais de menor impacto ambiental, retirar os materiais descartados
em razdo do servico e destinar de forma adequada ambientalmente, de acordo com as normas ambientais

Para minimizar os danos a contratada deve ainda seguir as leis e normas que tratam da reducdo dos impactos
ambientais, entre elas estdo:

¢ Normativa n° 01/2010 do STI/MPOG - que dispde sobre os critérios de sustentabilidade ambiental na
aquisicdo de bens, contratacdo de servigos ou obras pela Administracdo Publica;

® As resolucdes do Conselho Nacional do Meio Ambiente — CONAMA que versem acerca das licitagdes
sustentaveis e que versam sobre o destino e tratamento de residuos sélidos;

® Lein®6.938, de 1981, que trata da Politica Nacional do Meio Ambiente, e respectivos regulamentos;

® Lein®12.305, de 2010, que trata da Politica Nacional de Residuos Sélidos;

® As Normas Brasileiras — NBR publicadas pela Associacdo Brasileira de Normas Técnicas sobre
residuos sélidos

15. Declaracao de Viabilidade
Esta equipe de planejamento declara viavel esta contratacdo.
15.1. Justificativa da Viabilidade

A solucdo de contratar servico de buffet por meio de licitagdo que resulte em Ata de Registro de Pregos se
mostra essencial para atender as necessidades desta Defensoria Publica. Assim, ao término deste estudo,
concluiu-se que a contratagao é viavel e indispensavel.
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16. Responsaveis

Todas as assinaturas eletrénicas seguem o horério oficial de Brasilia e fundamentam-se no §3° do Art. 4° do Decreto n° 10.543,
de 13 de novembro de 2020.

JULIELLE DE OLIVEIRA DOS SANTOS CARMO

Assessora Técnica

1Y
tf Assinou eletronicamente em 06/12/2024 as 12:13:31.
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