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EAL -DEFENSORIA PUBLICA GERAL DE ALAGOAS

Estudo Técnico Preliminar 17/2026

1. Informacoes Basicas

Numero do processo: E:12070.0000001968/2026

2. Descricao da necessidade

Este Estudo Técnico Preliminar (ETP) tem como objetivo avaliar a viabilidade da contratacdo de uma empresa especializada em
servicos de buffet para atender as necessidades da Defensoria Ptiblica do Estado de Alagoas (DPE/AL) durante eventos, palestras,
workshops, cursos e treinamentos.

A DPE/AL promove, de forma continua, diversas atividades institucionais destinadas ao aperfeicoamento dos servicos prestados a
populagdo, a capacitacdo de seus membros, servidores, estagiarios e colaboradores, bem como a integracdo com 6rgdos publicos,
entidades da sociedade civil e demais institui¢Ges parceiras.

Durante a realizacdo desses eventos, faz-se necessario o fornecimento de alimentacdo compativel com a duragdo e natureza das
atividades, proporcionando melhores condi¢des de permanéncia dos participantes e contribuindo para o adequado desenvolvimento
dos trabalhos.

O servico de buffet é um elemento chave para o sucesso desses eventos realizados pela Defensoria Ptiblica, garantindo a qualidade
e o bom andamento das atividades promovidas pela instituicao.

A empresa contratada serd responsavel pela qualidade dos alimentos oferecidos, a seguranca alimentar e o atendimento adequado
aos participantes.

A empresa contratada deverad ser capaz de ajustar o numero de refeicdes e a variedade de opgdes oferecidas conforme as
especificidades de cada evento, com uma equipe treinada e preparada para prestar um atendimento agil e eficiente, permitindo que
os organizadores dos eventos se concentrem no conteido das atividades, sem se preocupar com essas questoes.

Atualmente, a DPE/AL ndo possui Ata de Registro de Precos vigente para esse servicgo, a tltima foi a n° 13/2025, oriunda do
processo E:12070.0000001646/2024, que formalizou a contratacdo de uma empresa para a prestacao do servico de buffet até o
vencimento no dia 03/06/2026. No entanto, considerando o vencimento desta Ata, torna-se necessario o planejamento para a
realizacdo de uma nova contratagdo, que cubra a continuidade desses servicos.

A necessidade de uma nova contratagdo se justifica pela importancia de garantir a continuidade do servico de buffet, evitando
descontinuidade que poderia comprometer a realizacdo de eventos planejados para o segundo semestre de 2026 e para o ano de
2027.

3. Area requisitante

Area Requisitante Responsavel

Diretoria de Administracdo e Financas Paulo Ricardo Silva Lima
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4. Descricdo dos Requisitos da Contratacao
4.1 Contratacao por Sistema de Registro de Precos

A contratacdo se dard por meio de Sistema de Registro de Precos, se mostrando como melhor opc¢do para atender a essa demanda
de forma eficiente, agil e econémica, oferecendo diversas vantagens.

O Registro de Precos permite que a Defensoria Publica contrate de acordo com suas necessidades, sem a obrigatoriedade de
consumir todo o quantitativo registrado de uma vez.

Considerando que a quantidade, frequéncia, local de realizacdo dos eventos e numero de participantes variam ao longo do
exercicio, mostra-se inviavel definir previamente os quantitativos exatos a serem contratados.

Dessa forma, o Sistema de Registro de Precos apresenta-se como o instrumento mais adequado, permitindo que a Administracdo
realize contratacOes sob demanda, apenas quando houver necessidade, evitando desperdicios, reduzindo custos administrativos
decorrentes de sucessivas contratacées e proporcionando maior eficiéncia na gestdo dos recursos publicos.

A utilizacdo do Registro de Precos simplifica e acelera o processo de contratacdo, pois elimina a necessidade de realizar multiplas
licitagdes para cada demanda especifica, contratando de forma rapida e eficiente, garantindo a continuidade do servico de buffet.

A validade da Ata de Registro de Precos serd de 1 (um) ano, contado a partir do primeiro dia titil subsequente a data de divulgacdo
no PNCP, podendo ser prorrogada por igual periodo, mediante a anuéncia do fornecedor, desde que comprovado o preco
vantajoso, conforme art. 84 da Lei 14.133/2021.

4.2. Da descricao do servico e requisitos da contratacao

A natureza do servico deste ETP se enquadra em comuns nos termos da Lei n° 14.133/2021, cujos padrdes de desempenho e
qualidade podem ser objetivamente definidos pelo edital, por meio de especificacdes usuais de mercado, devendo, portanto, ser
licitado por meio do Pregdo.

A lei n° 14.133/2021 define ainda que um servigco comum é aquele de uso geral, que atenda as necessidades da administragdo
publica sem distin¢cdo de pessoas ou grupos especificos. Assim o servico de buffet se enquadra nessa definicdo por atenderem as
necessidades gerais sem distingdo de grupos especificos e por estarem sujeitos ao processo licitatério que visa garantir a melhor
utilizacao dos recursos publicos.

Para ofertar o servigco de buffet a empresa contratada deve demonstrar capacidade técnica para cumprir com a entrega dos itens da
licitacdo.
A contratada deve se manter, durante toda a execucdo do contrato, em compatibilidade com as obrigagdes assumidas, com todas as

condic¢des de habilitacdo e qualificagdo exigidas na licitagdo.

Todo o servico fornecido deve estar em conformidade com as especificagdes, devendo ser executado no prazo e local indicados
pela Administragdo.

Os servigos serdo contratados de acordo com a demanda desta Defensoria, podendo variar o nimero de pessoas e tipo de refeicdo
que sera servida de acordo com o tipo, porte do evento e hordrio.

A execucdo do servico podera ocorrer em qualquer cidade do estado de Alagoas. A execugdo sera realizada mediante a emissao de
nota de empenho, ao longo do periodo de vigéncia da Ata de Registro de Precos, conforme as necessidades do 6rgao.

Os servicos serdo realizados mediante a emissdo de nota de empenho. O prazo para realizagdo do servico sera na data da realizagdo
do evento, sendo a empresa informada com a antecedéncia minima de 72 (setenta e duas) horas.

A contratacdo sera prestada em local predeterminado (podendo ocorrer em qualquer local onde a DPE/AL possua sala no estado de
Alagoas), informado com antecedéncia minima de 72(setenta e duas) horas, com itens nas especificacdes e quantitativos
solicitados entregues e apresentaveis com antecedéncia de 02 (duas) horas dos eventos, podendo o horério ser estendido até a
finalizacdo de cada evento.

A contratada é responsavel pelo reparo de qualquer defeito advindo da execugdo do servico ou que ndo esteja conforme solicitado.
Os reparos ndo deverdo acarretar custos adicionais para o contratante.
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A contratada ndo pode transferir a terceiros, por qualquer forma, nem mesmo parcialmente, as obrigacoes assumidas, nem
subcontratar o servigo.

A garantia do servico abrangera o cumprimento de todas as obrigacdes estabelecidas pela Lei n® 8.078, de 11 de setembro de 1990,
que é o Cédigo de Defesa do Consumidor, bem como suas alteragdes posteriores.

As descricoes detalhadas do servigo de buffet estdo especificadas no item 6 deste documento, a qualidade deve atender ou exceder
a especificada neste item.

A contratada deve apresentar capacidade operacional para atender as demandas e disponibilidade de estoque para atender as
necessidades desta Defensoria. Devera cumprir ainda com todas as obrigac¢des, assumindo os riscos e as despesas decorrentes da
boa e perfeita execucdo do servico.

E responsabilidade da contratada providenciar todos os recursos e insumos necessarios ao perfeito cumprimento do servico
contratado, devendo estar incluidas no preco proposto todas as despesas com frete, embalagens, encargos trabalhistas,
previdencidrios, fiscais, comerciais, prestacdo de garantia, seguros, taxas, impostos e quaisquer outras que incidam ou venham a
incidir na execucao do contrato.

A entrega do servico deve ser em perfeitas condi¢des, acompanhado da respectiva nota fiscal, a fim de ser atestada e
posteriormente encaminhada para pagamento.

E obrigatério que o servigo esteja em conformidade com as normas técnicas brasileiras e possuam certificacdes que comprovem
sua eficacia e seguranca ambiental.

Sdo de responsabilidade da contratada o fornecimento da mao-de obra, das ferramentas, equipamentos e utensilios necessarios para
a perfeita execuc¢do dos servigos.

A contratada deve responder por todos os 6nus e obrigacoes concernentes a legislacdo fiscal, social e tributaria, bem como pelos
danos e prejuizos que causar a Contratante e/ou a terceiros, em decorréncia do objeto desta licitacdo.

A contratada deve responsabilizar-se pela correta aplicacdo das Normas de Seguranca no Trabalho, expedidas pelo Ministério do
Trabalho.

A contratada respondera por quaisquer danos materiais ou pessoais ocasionados a Contratante e/ou terceiros, por seus empregados,
dolosa ou culposamente, nos locais de trabalho.

Os empregados em servico possuirdo vinculo empregaticio exclusivamente com a Contratada, sendo esta responsavel pelo
pagamento de saldrios e demais vantagens e recolhimento de todas as obrigacdes e tributos pertinentes, bem assim por quaisquer
acidentes de que possam ser vitimas, quando em servico.

A Contratada deverd disponibilizar todos os recursos materiais e humanos necessarios ao pleno atendimento do objeto da
contratacgao.

A Contratada devera observar rigorosamente os critérios de higiene, seguranca alimentar e boas praticas de preparo dos alimentos
além do uso de equipamentos individuais de higiene e seguranga como toucas, luvas, aventais, mascaras, etc.

Os funcionéarios da Contratada deverdo apresentar-se com uniformes limpos.
A contratada devera manter a pontualidade nos eventos.
A limpeza e higienizacdo de todo o material utilizado é de responsabilidade da contratada.

Todos os servicos, materiais e demais agOes, equipamentos, instalacdes e pessoal demandado para a execugdo dos servigcos e que
sejam necessarios para a execucdo da solucao estardo compreendidos na proposta apresentada, incluindo impostos e outros custos
diretos e indiretos da empresa.

Os alimentos deverdo ser transportados em veiculo apropriado, devidamente higienizado e climatizado, em que os géneros
alimenticios - dependendo de sua natureza - estejam acondicionados em recipientes térmicos hermeticamente fechados e
higienizados.

Todo o processo de producdo dos cardépios deve ser sob a orientagdo e responsabilidade de um profissional de nutri¢do.
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As fases de preparacdo dos alimentos deverdo obedecer as técnicas corretas de culindria, mantendo os alimentos saudaveis e
adequadamente conservados.

O buffet devera fornecer todo o material de utensilios, mesa, suporte de mesas, equipamentos e acessorios pertinentes a sua
atividade. Devera disponibilizar produtos e servicos de alta qualidade, pessoal devidamente treinado, necesséarios para a boa
execucao do servico, todos devidamente registrados nos seus respectivos conselhos de classe e/ou sindicatos.

A empresa devera realizar a arrumacdo e limpeza do local usado para executar seus servicos em qualquer ambiente, deixando-o no
mesmo estado em que o recebeu, sem lixo ou outro tipo de residuos.

A esta Defensoria reserva-se o direito de ndo receber o objeto em desacordo com as especificaces e condi¢des constantes no
termo de referéncia, podendo aplicar as penalidades e san¢des previstas ou rescindir o Contrato conforme lei 14.133/2021 e demais
legislacGes correlatas.

A CONTRATADA deve-se comprometer a cumprir o estabelecido e fornecer sempre que solicitadas informagdes e/ou
esclarecimentos necessarios.

O prazo de vigéncia da contratacdo é de 12 (doze) meses, contado da sua divulgacdo no portal Nacional de Contratacdes Publica
(PNCP), na forma do art. 105 da lei n° 14.133, de 2021.

5. Levantamento de Mercado

O servico de buffet se mostra fundamental para a organizacdo dos eventos desta Defensoria, ele conta com uma ampla variedade
de fornecedores, todos capacitados para atender as especificacOes exigidas para a execucdo desta licitacdo. Diversas empresas
podem oferecer esse servico, desde que cumpram os requisitos estabelecidos para a contratagdo.

Nesse contexto, a op¢do mais vantajosa e econdmica para a contratagdo é aquela que proporciona uma competicdo robusta entre os
fornecedores, garantindo assim condi¢des mais favoraveis e precos competitivos.

Ao optar por um processo de contratacdo que incentive a participacdo de diversos fornecedores, é possivel aproveitar a
concorréncia para obter melhores condi¢des comerciais. Isso ajuda a garantir precos mais baixos, devendo sempre se atentar para a
qualidade dos produtos. Quanto maior a base de fornecedores participantes, maior a probabilidade de encontrar opg¢des que
atendam as exigéncias de qualidade, quantidade e as necessidades especificas do 6rgao.

Dentre as varias avaliacoes que os fornecedores serdo submetidos, torna-se essencial analisar os melhores precos, a qualidade dos
produtos em relagdo a eficacia, seguranca ambiental e conformidade com normas regulatérias e a capacidade do fornecedor em
cumprir os prazos de entrega.

O setor ptblico comumente realiza essa contratagdo por meio de Sistema de Registro de Precos, um procedimento licitatério que
resulta na assinatura de uma Ata de Registro de Precos. Esse método oferece beneficios como maior competitividade entre os
fornecedores e a possibilidade de obtencdo de economia de escala, o que resulta em custos unitarios reduzidos.

No entanto ha outras opg¢des que podem substituir a contratacdo de empresa especializada em servigo de buffet (tabela 1) como a
aquisicdo de géneros alimenticios, bebidas e materiais para realizacdo dos eventos pela propria Administracdo e a contratacao
individual de estabelecimentos (restaurantes, cafeterias, confeitarias, etc) para fornecimento de alimentos conforme cada evento:

Tabela 1. Opgdes que poderiam substituir a contratacao de servico de buffet.

Formas de contratacao Vantagens Desvantagens

- Exige servidores para planejamento,
compras, armazenamento, preparo
(quando  necessario), = montagem,
distribuicdo e limpeza;

Aquisicao de géneros N dade  d L
. . . . . ecessidade de aquisicdio ou
alimenticios, bebidas e|[- Maior controle sobre os produtos adquiridos; . o q g
. . . s disponibilizacdo de utensilios e
materiais para realizacdo dos|[- Pode ser adequada para reunides internas de .
. equipamentos;
eventos pela proéprialpequeno porte. )
.. ~ - Aumenta a carga operacional da
Administracao. . R
Administracao.
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. e - Necessidade de realizar diversas
= s e . - Permite atender demandas especificas e ~ ..
Contratacdo individual de ruai contratacdes ao longo do exercicio;

pontuais;

estabelecimentos (restaurantes, . . - Auséncia de padronizacdo dos
. . . - Dispensa a organizacdo interna do preparo dos . .
cafeterias, confeitarias, etc) alimentos servicos e da qualidade dos produtos;
. . 1 5 ~ .
para fornecimento de alimentos e . - Néo contempla servicos de montagem,
- Possibilidade de selecionar fornecedores . . e
conforme cada evento. equipe de atendimento, mobiliario,

conforme o tipo de evento. - -
utensilios e organizacgdo do evento.

- Atendimento completo, incluindo alimentos,
bebidas, utensilios, mobilidrio, montagem,
equipe de apoio, reposicdo e organizacdo dof- Necessidade de fiscalizacdo contratual

Contratacdo de empresal[servigo; para garantir a qualidade dos servigos;

especializada para prestacdo de|[- Flexibilidade para atender eventos del|- Dependéncia da capacidade

servigos de buffet por meio de|diferentes portes e localidades; operacional da empresa contratada para

Ata de Registro de Precos - Contratacdo sob demanda, conforme afatender as solicitagdes da
necessidade da Administragao; Administracao.

- Reducdo da carga operacional dos servidores;
- Padronizacao da qualidade dos servigos.

A solucdo que consiste na aquisicdo direta de géneros alimenticios, bebidas e materiais pela propria Administracdo, embora
possivel, sua adogdo exige a participacao de servidores em atividades que ndo integram a atividade-fim da Defensoria Publica,
como planejamento, aquisi¢do, armazenamento, organizacgao, distribuicdo dos alimentos e limpeza ap6s os eventos. Além disso,
pode demandar estrutura fisica, equipamentos e utensilios proprios, aumentando a complexidade operacional.

A solucdo de contratacdo individual de restaurantes, cafeterias, confeitarias ou estabelecimentos similares para cada evento ndo
atende integralmente as necessidades institucionais, pois em geral esses fornecedores ndo disponibilizam servicos como
fornecimento de utensilios, mobiliario, garcons, reposicdo dos alimentos e organizacdo do espago, tornando necessaria a
contratacdo de outros servicos ou a utilizacdo de recursos proprios da Administracdo. Além disso, seria necessaria diversas
contratacdes ao longo do exercicio aumentando o risco de fracionamento da compra, o esfor¢o administrativo e dificulta a
padronizacdo da qualidade dos eventos.

A solugdo de contratar empresa especializada para prestacdo de servicos de buffet por meio de Ata de Registro de Precos,
apresenta-se como a alternativa mais eficiente e vantajosa. Essa solucdo possibilita a contratacdo dos servicos apenas quando
houver necessidade, proporcionando maior flexibilidade para atendimento de eventos institucionais de diferentes portes, sem
obrigar a Administragdo a contratacdo de quantitativos previamente definidos.

A empresa contratada é responsavel pelo fornecimento de todos os recursos necessarios a execu¢do do servico, incluindo
alimentos, bebidas, utensilios, mobiliario, equipe de atendimento, montagem, reposicdo e desmontagem, permitindo que os
servidores permanecam dedicados as atividades institucionais da Defensoria Publica.

Diante da andlise das alternativas apresentadas, conclui-se que a contratacao de empresa especializada para prestacao de
servicos de buffet por meio de Ata de Registro de Precos é a solugdo que melhor atende as necessidades da Defensoria Ptblica,
por reunir flexibilidade, economicidade, eficiéncia operacional, padronizacdo da qualidade e maior facilidade na gestao contratual,
assegurando a adequada realizacdo dos eventos institucionais durante toda a vigéncia da Ata.

6. Descricao da solucdao como um todo

Diante da Descricdo da Necessidade e do Levantamento de Mercado apresentados neste Estudo Técnico, a solucdo de contratar
empresa especializada em servico de buffet, por meio de licitacdo que resulte em Ata de Registro de Precos se apresenta como a
opcdo mais adequada para atender as necessidades desta instituicdo.

As descri¢oes de cada servico deve abranger os aspectos descritos na tabela abaixo, atendendo ou excedendo a qualidade
especificada:
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Item Especificacao CATSER
o1 COQUETEL volante, com o fornecimento de todo o material e servico de apoio, 12807
conforme cardapio especificado no Anexo I.
02 COFFEE BREAK, com o fornecimento de todo o material e servico de apoio, 12807
conforme cardapio especificado no Anexo I.
03 KIT LANCHE, com o fornecimento de todo o material e servigo de apoio, conforme 12807
cardapio especificado no Anexo I.

Os servicos serdao contratados por meio de Sistema de Registro de Precos, de acordo com a demanda desta Defensoria, podendo
variar o nimero de pessoas e tipo de refeicdo que sera servida de acordo com o tipo, porte do evento e horério.

A execucdo do servico podera ocorrer em qualquer cidade do estado de Alagoas, mediante a emissdao de nota de empenho. O prazo
para realizacdo do servico serd na data da realizacdo do evento.

A contratagdo sera prestada em local predeterminado (podendo ocorrer em qualquer local onde a DPE/AL possua sala no estado de
Alagoas), informado com antecedéncia minima de 72 (setenta e duas) horas, com itens nas especificacdes e quantitativos
solicitados, entregues e apresentaveis com antecedéncia de 02 (duas) horas dos eventos, podendo o horéario ser estendido até a
finalizacdo de cada evento.

7. Estimativa das

Quantidades a serem Contratadas

A quantidade do servico de buffet foi estimada com base nas necessidades desta Defensoria, pensando na quantidade de eventos,

palestras, workshops, cursos e treinamentos que poderao ser realizados no segundo semestre de 2026 e no ano de 2027.

A quantidade a ser solicitada serd baseada por pessoa, tendo cada pedido uma requisi¢cdo minima, baseada no nimero de pessoas

que serdo servidas pelo buffet. Com isso estima-se o seguinte quantitativo:

e Unidade |Quantidade |Requisicdo
Item Especificacao . .
de medida| (pessoas) minima
COQUETEL volante, com o fornecimento de todo o .
. . . . Unidade
01 [material e servico de apoio, conforme cardapio 1.250 50 pessoas
o /pessoa
especificado no Anexo I.
COFFEE BREAK, com o fornecimento de todo o .
. . . L. Unidade
02 |material e servico de apoio, conforme cardéapio /oessoa 2.000 30 pessoas
especificado no Anexo I. P
KIT LANCHE, com o fornecimento de todo o material e .
. . L g Unidade
03 |servico de apoio, conforme cardapio especificado no 2.000 20 pessoas
Anexo I /pessoa

8. Estimativa do Valor da Contratacao

Valor (R$): 395.960,00

Estima-se que a Ata de Registro de precos tenha valor de até R$ 395.960,00 (trezentos e noventa e cinco mil, novecentos e sessenta
reais), conforme detalhado nas tabelas a seguir:

e Unidade de |Quantidade Valor
Item Especificagéo . R . Valor total
medida estimada unitario
COQUETEL volante, com o fornecimento Unidade/
01 |de todo o material e servigo de apoio, essoa 1.250 R$ 120,00 | R$ 150.000,00
conforme cardapio especificado no Anexo I. P
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COFFEE BREAK f i t i
02 K, com 0. 0rnec1mego Unidade/ 2.000 RS 67,98 RS 135.960,00
de todo o material e servico de apoio,| pessoa

conforme cardépio especificado no Anexo I.

KIT LANCHE, com o fornecimento de Unidade/
03 |todo o material e servico de apoio, essoa 2.000 R$ 55,00 | R$ 110.000,00
conforme cardapio especificado no Anexo I. P

*Os precos unitarios estimados foram compostos com base nas fontes de consulta listadas no Anexo II.

9. Justificativa para o Parcelamento ou nao da Solucao

Nos termos do art. 47, inciso II, da Lei Federal n° 14.133/2021, as licitagdes devem observar o principio do parcelamento, quando
tecnicamente viavel e economicamente vantajoso.

De acordo com o § 1° do mesmo artigo, ao aplicar este principio, devem ser considerados diversos aspectos, como a
responsabilidade técnica, o custo para a Administragdo em relacdo a execugdo de multiplos contratos frente a economia potencial
com a divisao do objeto em itens, além do estimulo a ampliacdo da competicdo e a prevencao de concentragdo de mercado.

Portanto, ndo se deve aplicar o principio de parcelamento nesta contratacdo, uma vez que dividir o objeto do contrato poderia
resultar na perda de economia de escala e geraria aumento da complexidade na fiscalizacdo contratual devido a dificuldade de
padronizacgdo do objeto.

A centralizacdo desse servico em uma tinica empresa proporcionara uma gestdo mais eficiente, evitando a necessidade de mdltiplos
fornecedores, o que pode gerar custos mais elevados para a administracdo publica.

Destaca-se que a existéncia de mais de uma empresa contratada para o servi¢o de buffet poderia trazer uma série de transtornos
quanto a eventual responsabilizacdo e gerenciamento administrativo, bem como resultaria em mais tempo empenhado na
realizacdo dos pedidos.

O ndo parcelamento facilitard a fiscalizacdo da execucdo dos contratos pela administragdo publica, permitindo avaliar o
desempenho do contratado, reduzindo assim os riscos de falhas e garantindo a qualidade das entregas.

10. Contratacoes Correlatas e/ou Interdependentes

As contratagOes correlatas sdo aquelas que podem estar conectadas, mas ndo apresentam uma dependéncia direta entre si. Em
contraste, contratacdes interdependentes, embora distintas, sdo dependentes umas das outras.

No contexto dos servicos de buffet, ndo ha necessidade de contratagdes correlatas ou interdependentes, uma vez que o servigo ja
inclui todos os materiais, insumos, utensilios e mao de obra necessaria.

11. Alinhamento entre a Contratacao e o Planejamento

A aquisicdo de servico de buffet estd alinhada ao Plano Anual de Contratacdes para o ano de 2026, visando evitar a
descontinuidade do servico.

12. Beneficios a serem alcancados com a contratacao

A contratacdo de servico de buffet pode apresentar véarios beneficios para esta Defensoria, pois se torna um elemento agregador
dentro dos eventos.

O buffet tem equipe qualificada para executar o servi¢o, permitindo cuidado com os alimentos e oferecendo refeicdes de
qualidade. Com profissionais experientes a frente do servico, os organizadores do evento tém a tranquilidade de saber que
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imprevistos como falta de comida, problemas com a preparacdo ou atrasos no servico serdo evitados. O buffet se encarrega de
garantir que todos os aspectos da alimentagdo acontecam de maneira fluida, garantindo a satisfacdo dos convidados e o sucesso do
evento nesse aspecto.

Empresas especializadas na prestacdo de servicos de buffet tém expertise em oferecer servicos de alta qualidade, cumprindo
prazos, propiciando assim qualidade e profissionalizacdo ao servigo.

A contratagdo proporcionara maior eficiéncia na realizacdo dos eventos promovidos pela DPE/AL, garantindo alimentacgdo
adequada aos participantes das atividades institucionais. Além disso, permitird a racionalizacdo dos procedimentos de aquisigao,
evitard contratacbes emergenciais ou repetitivas para 0 mesmo objeto, promovera economia de escala por meio do Sistema de
Registro de Precos e possibilitara contratagdes futuras conforme a efetiva necessidade da Administracao.

13. Providencias a serem Adotadas

Para esta contratacdo ndo haverd necessidade de adotar providéncia adicionais. No entanto, para assegurar a qualidade e
conformidade do servico de buffet, recomenda-se nomear servidores responsaveis pela gestdo e fiscalizacdo do contrato. Esses
funcionarios serdo encarregados de acompanhar e verificar a execucdo do servigo, garantindo que todas as etapas sejam cumpridas
conforme as especificacOes técnicas estabelecidas.

14. Possiveis Impactos Ambientais

Os buffets utilizam muitos utensilios e embalagens descartaveis, como talheres, pratos e copos plasticos, esses materiais, muitas
vezes de uso Unico, ndo sdo biodegraddveis e podem levar centenas de anos para se decompor, gerando uma quantidade
significativa de lixo. Ha ainda geracdo de residuos organicos e 6leos vegetais.

Para minimizar os impactos os buffets devem adotar praticas mais sustentaveis, como uso de ingredientes organicos e a utilizacdo
de utensilios reutilizaveis ou biodegradaveis. Além disso, a gestdo responsavel dos residuos, como a separacao deles, também
ajuda a minimizar os impactos ambientais.

A empresa contratada devera utilizar materiais de menor impacto ambiental, retirar os materiais descartados em razdo do servigo e
destinar de forma adequada ambientalmente, de acordo com as normas ambientais

Para minimizar os danos a contratada deve ainda seguir as leis e normas que tratam da reducao dos impactos ambientais, entre elas
estdo:

® Normativa n° 01/2010 do STI/MPOG - que dispde sobre os critérios de sustentabilidade ambiental na aquisicdo de bens,
contratacdo de servigcos ou obras pela Administracdo Ptblica;

® As resolugdes do Conselho Nacional do Meio Ambiente — CONAMA que versem acerca das licitagcdes sustentaveis e que
versam sobre o destino e tratamento de residuos sé6lidos;

® Lein®6.938, de 1981, que trata da Politica Nacional do Meio Ambiente, e respectivos regulamentos;

¢ Lein®12.305, de 2010, que trata da Politica Nacional de Residuos Solidos;

¢ As Normas Brasileiras — NBR publicadas pela Associacdo Brasileira de Normas Técnicas sobre residuos sélidos

15. Declaracao de Viabilidade
Esta equipe de planejamento declara viavel esta contratagdo.
15.1. Justificativa da Viabilidade

A solugdo de contratar empresa especializada em servico de buffet por meio de licitacdo, que resulte em Ata de Registro de Precos,
mostra-se importante para atender as necessidades desta Defensoria Piblica. Assim, ao término deste estudo, concluiu-se que essa
solucdo é viavel.
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16. Responsaveis

Todas as assinaturas eletronicas seguem o hordrio oficial de Brasilia e fundamentam-se no §3° do Art. 4° do Decreto n° 10.543, de 13 de novembro de
2020.

JULIELLE DE OLIVEIRA DOS SANTOS CARMO

Assessora Técnica

1Y
tf Assinou eletronicamente em 15/07/2026 as 10:29:48.
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Anexo | - cardapio Buffet

Cardapio kit lanche

Bebidas

Tipo Quantidade minima total

e Sucos naturais de fruta (2 tipos): e 500 ml por pessoa.
laranja, abacaxi, acerola, caja). Enviar
sem acucar, para adogar na hora.

e Refrigerantes (normal + zero/light): e lata (350 ml) por pessoa.
Coca-cola, Guarana, Fanta, Sprite.

e Agua (com ou sem gas, ou saborizada). e 500 ml por pessoa.

Obs: A definicao dos tipos de bebidas serdo informadas pela administragao.

Salgados
Opcdes de salgados
e Cheeseburguer;
e Sanduiches naturais; e O sanduiche natural exige refrigeracao.
e Mistos; o (Quando o pedido for cachorro-quente

ou hamburguer, montar préximo ao

[} - N ;. .
Cachorros-quentes; horario para manter a qualidade.

e  Mini pizzas (150 g);

e Pies de queijo (por¢do individual
equivalente).

(Os itens poderao ser modificados a pedido da

administragao).
Doces, bolos e complementos
e Bolos (3 sabores): Limao, chocolate, e 150 gramas por pessoa.
laranja.

(Os itens poderao ser modificados a pedido da
administragao).

e Fruta; Maca. e 1 unidade por pessoa.

e Embalagens térmicas individuais.




Observacoes

e Opcdes sem carne, sem lactose, sem aguicar ou integrais podem ser solicitadas em
substituicdo das tradicionais.

e Podera ser acrescentada uma margem de seguranca +10%, na quantidade total de itens.

Utensilios (Padrio corporativo/Profissional )

e Canudos. e Guardanapos: minimo (2 por pessoa).

e (aixas térmicas/isopor (bebidas e itens e Luvas descartaveis e toucas.
pereciveis).

e Pegadores e pingas (se houver e Alcool 70% para higienizagao.

montagem no local).

e Lixeira com saco refor¢ado. e Mesa de apoio para distribuicao (Se
necessario).
e Identificagdo dos kits (Etiquetas e Fardamento com identificagdo da

principalmente vegetariano). empresa prestadora do servico.




Cardapio coffee break

Bebidas

e (afé: (tradicional e descafeinado, capuccino).

e Cha: (Cidreira, camomila, horteld, ma¢a com canela.).

e Sucos natural de fruta (2 tipos): laranja, uva ou abacaxi com horteld, acerola, caja).

e Refrigerantes (normal + zero/light): Coca-cola, Guarana, Fanta, Sprite.

e Agua (com ou sem gas, ou saborizada).

Salgados

e Mini sanduiches gourmet (pdo brioche ou integral):
Frango com creme leve;
Presunto e queijo com manteiga francesa;
Caprese (tomate, mussarela € manjericao).

(Os itens poderao ser modificados a pedido da administracao).

e Mini quiches:
Lorraine (queijo e bacon);
Alho-poré (opgdo vegetariana).

(Os itens poderao ser modificados a pedido da administracao).

e Salgados simples
Empadas, enroladinhos, coxinhas, risoles, bolinhas de queijo, etc.

(Os itens poderdo ser modificados a pedido da administracao).

e Mini croissants
Queijo;
Peru com cream cheese.

(Os itens poderdo ser modificados a pedido da administracao).

Doces, bolos e complementos

e Bolos (3 sabores):

Laranja, Limao, Mesclado, chocolate.




(Os itens poderdo ser modificados a pedido da administracao).

e Doces finos/canapés doces:

Mini brownies ou blondies;

Mini tortinhas: Limao, Frutas vermelhas.

(Os itens poderao ser modificados a pedido da administracao).

e Paes e broas:

Petit fours finos (amanteigados);

Mini pao de mel ou mini éclair.

(Os itens poderao ser modificados a pedido da administracao).

e Salada de frutas: em copinhos individuais.

Utensilios (Padrio corporativo/Profissional )

e Xicaras de café + pires (Porcelana ou e Copos (agua/suco/refrigerante) — vidro
vidro). ou acrilico premium.
e Pratos de sobremesa (Porcelana ou e Talheres (garfo e faca pequena), inox.
vidro).
e Guardanapos de boa qualidade. e Bandejas inox ou porcelana.
e Rechauds (para manter salgados e Jarras térmicas (café e cha), (Porcelana,
aquecidos). inox, vidro).
e Identificacdo dos itens (plaquinhas e Copos (4gua/suco/refrigerante) — vidro

discretas, principalmente vegetariano).

ou acrilico premium.

Obs: Poderao ser incluidos opgdes leves (ex: integral, sem agucar).

Equipe para reposiciio e organizacio continua

e 2 garcons (Uniformizados com identificagdo da empresa prestadora do servigo).

Equipamentos

e Mesa de apoio.

o Toalhas de mesa.

e Tampo.

e Arranjo de mesa.




Cardapio coquetel

Bebidas (Coquetel classico)

e Refrigerante/suco: 300 a 400 ml por pessoa (normal + zero/light): Coca-cola, Guarana,
Fanta, Sprite.

e Agua (com ou sem gas, ou saborizada): 500 ml por pessoa.

Salgados

Canapés, folhados, voul-au-vent, tarteletes, etc.

Os canapés serdo elaborados dentro das seguintes opgdes:

1. Canapé de salmao defumado com cream cheese e dill;
2. Canapé de rosbife com mostarda Dijon;
3. Canapé caprese (tomate cereja, mugarela e manjericao);
4. Canapé de frango com ervas finas;
5. Canapé de ricota com nozes e mel.

Os folhados finos serdo elaborados dentro das seguintes opgdes:

Folhado de queijo brie com geleia de damasco;
Folhado de frango com catupiry;

Folhado de espinafre com ricota;

Folhado de carne seca com creme de abobora;
Folhado de queijo e presunto;

Mini quiche lorraine;

Mini empada de frango gourmet.

A e

=

As tarteletes finas serdo elaborados dentro das seguintes opcdes:

1. Tartelete de queijo brie com pera;

2. Tartelete de cebola caramelizada;

3. Tartelete de tomate seco com rucula;
4. Tartelete de gorgonzola com nozes.

As Vol-au-vent (massa folhada recheada) serdo elaborados dentro das seguintes opgdes:

Vol-au-vent de camardo ao creme;
Vol-au-vent de frango com cogumelos;
Vol-au-vent de alho-poro;

Vol-au-vent de bacalhau cremoso;

5. Mini tortinhas: Limao, Frutas vermelhas.

el

(Os itens poderao ser modificados a pedido da administracao).

e Mini empratados (2 tipos), os canapés serdo elaborados dentro das seguintes opcdes:
1. Risoto de parmesdo com lascas de carne seca;

2. Escondidinho de carne de sol com puré de macaxeira;




3. Penne ao molho de queijo com cubos de frango grelhado;
4. Salada caprese no copinho (tomate, mugarela de bufala e pesto);
5. Dadinho de tapioca com geleia de pimenta (por¢do empratada).

(Os itens poderdo ser modificados a pedido da administracao).

Queijos finos variados
Brie, gorgonzola, gouda, parmesao, camembert, Mucarela de bufala, etc.
Acompanhamentos:

1. Geleia de damasco;

2. Geleia de pimenta;

3. Mel;

4. Torradas finas e paes artesanais.

(Os itens poderao ser modificados a pedido da administracao).

Utensilios (Padrao corporativo/Profissional )

o Copos (4dgua/suco/refrigerante) — vidro
ou acrilico premium.

Pratos de sobremesa/coquetel (Lougas e Talheres pequenos (garfinhos, colheres
branca ou preta). para mini empratados), inox.
Guardanapos de boa qualidade de papel e Bandejas inox ou espelhada.
ou tecido.
Rechauds (para manter salgados e Jarras térmicas (café e cha), (Porcelana,
aquecidos). inox, vidro).
Identificagdo dos itens (plaquinhas e Copos (agua/suco/refrigerante) — vidro
discretas, principalmente vegetariano). ou acrilico premium.
Mesas de apoio/bistros. o Toalhas de mesa.
Tampo. ® Decoragao discreta.

Obs: Poderao ser incluidos opgdes leves (ex: integral, sem agucar).

Equipe para reposicao e organiza¢ao continua

garcons (Uniformizados com identificagdo da empresa prestadora do servigo).




Anexo II - Fontes de consulta para composicio do preco unitario estimado.

Item Especificaciao Preco Fornecedor Link
COQUETEL volant )
coon forne:i?naerlllteo’ de LEVE REFEICOEShttps://pncp.gov.br/app/edl

01 . 0 % Rg 120,00 [COLETIVAS EIRELI} :</08004061000139/2025
todo o material e servico de 1174
apoio. CNPJ: 17.822.035/0001-09 [——
COFFEE BREAK, com o KATIA AP ARECIDAhttps://pncp.gov.br/app/edi
02 [fornecimento de todo of RS 67,08 [SOARES LTDAYi5/18128231000140/2025
material e servigo de apoio. CNPJ: 33.244.795/0001-32 [/
KIT LANCHE, com o GABRIELLY MOREIRAhttps://pncp.gov.br/app/edi
03 [fornecimento de todo of R$ 55,00 [MACHADO DESOUZA 1.0 13804149000129/2026

material e servico de apoio.

CNPJ: 37.572.288/0001-89
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