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SUPERINTENDENCIA REGIONAL DO DNIT - RO

Estudo Técnico Preliminar 8/2026

1. Informacoes Basicas

Numero do processo: 50622.000786/2026-63

2. Descricao da necessidade

A demanda por apoio logistico em eventos institucionais da Superintendéncia Regional do DNIT em Ronddnia fundamenta a necessidade de contratagdo
de empresa especializada para o fornecimento de coffee break e brunch sob demanda. Essa medida é essencial para suportar agendas de alta relevancia,
como reunides com autoridades, capacitacOes técnicas e ages de integracdo que envolvam todo o corpo funcional da autarquia.

O objetivo central desta contratacdo é assegurar a infraestrutura necessaria para o acolhimento adequado dos participantes, fomentando um ambiente
favoravel ao engajamento e a produtividade durante as atividades. Além de garantir o bem-estar e o conforto minimo esperado em eventos oficiais, a
prestacdo desse servico zela pela imagem institucional da SR DNIT/RO perante seus servidores, parceiros externos e demais autoridades.

Considerando que esta Superintendéncia ndo dispde de estrutura prépria ou pessoal capacitado para a execugdo direta desses servicos de buffet, a
contratacao externa apresenta-se como a solug¢do mais eficiente e conveniente. O fornecimento deverda ocorrer de forma motivada, atendendo
estritamente aos requisitos de padronizagdo e economicidade para dar suporte a cursos, reunides estratégicas e demais eventos previstos no planejamento
da Administragdo.

3. Area requisitante

Area Requisitante Responsavel

Superintendéncia Regional DNIT RO André Lima dos Santos

4. Descricao dos Requisitos da Contratacao

Para atendimento, se faz necessdria a contratacdo, sob demanda, de empresa especializada na prestacdo de servicos de buffet para realizacdo de coffee
break e/ou brunch, por demanda, na Sede da Superintendéncia Regional DNIT no Estado de Rond6nia em Porto Velho/RO e Unidades Locais de Ji-
Parana e Vilhena, devendo ser observado os seguintes requisitos:

Padrées minimos de qualidade:

A contratada devera observar a Resolugao RDC ANVISA n° 216, de 2004, alterada pela RDC ANVISA n° 52, de 2014, bem como legislacdo e/ou
normas de 6rgdos de vigilancia sanitéria estaduais, distrital e municipais e demais instrumentos normativos aplicaveis;

Todos os alimentos e bebidas devem ser preparados, transportados e servidos seguindo rigorosamente as normas da Vigilancia Sanitaria (ANVISA),
garantindo a integridade e a saide dos participantes.

A empresa contratada devera fornecer lanches e bebidas em quantidades suficientes para atender plenamente ao niimero de pessoas informado na Ordem
de Servico, contendo, no minimo, os quantitativos previstos nos documentos convocatérios - Estudo Técnico Preliminar e Termo de Referéncia;

A contratada deverd garantir a apresentacdo adequada dos itens, com embalagens higienizadas, disposicdo visual compativel com o tipo de evento e
identificacdo de alimentos que contenham alergénicos como gliiten ou lactose;
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A contratada deverd prezar pela qualidade e variedade dos alimentados, cuidando para que estejam frescos e proprios para o consumo.: Os produtos
utilizados na elaboracdo dos cardapios devem ser de primeira linha, frescos e dentro do prazo de validade, priorizando ingredientes de alta aceitacdo
comercial.

O cardapio devera prever o quantitativo, por pessoa, de no minimo:

Café - 100 ml por pessoa;

Leite - 100 ml por pessoa;

Suco - 03 opgoes variadas de suco natural ou polpa - 200 ml por pessoa;

Refrigerantes - 03 op¢des incluindo opgéo diet/zero, endo - 200 ml por pessoa;

Agua Mineral - 200 ml por pessoa.

Frutas - 04 tipos de preferéncia regionais e da época, sendo 01 unidade de fruta por pessoa;

Salgados assados - 03 op¢des (ex.: pdo de queijo, croissant, quiche, folhado) - 05 unidades por pessoa;

Salgados fritos - 03 opgdes (ex.: coxinha, pastel, quibe) - 05 unidades por pessoa;

Mini sanduiche - 02 opgoes - 02 unidades por pessoa;

Doce - 02 opgdes (ex.: mousse, pudim, salada de frutas, mini torteletes) - 02 unidades por pessoa;

Bolos - 02 opgdes (ex.: chocolate, mesclado, milho, fuba) - 01 fatia por pessoa (deverdo ser apresentados fatiados);

No caso da salada de frutas (minimo 3 variedades de frutas), deverd ser preparado préximo ao horario de entrega para que o produto seja
consumido imediatamente, evitando o escurecimento das frutas. Além disso, ele deverd ser servido em recipiente com capacidade de
aproximadamente 100 ml;

® Acucar e adogante.

As opgoes de alimentos para composicdo de cardapio poderdo ser ajustadas em funcdo de eventos que apresentem caracteristicas regionais
especificas. Essas adequagdes tém como objetivo assegurar a consonancia do servico com o contexto cultural e as particularidades das ocasides, sem
prejuizo aos padroes de qualidade

Utilizacao de Catalogo Eletrénico de Padronizacao:

Fica inviabilizada a utilizacdo de catélogo eletronico de padronizagdo tendo em vista que o objeto da contratacdo ndo foi objeto de padronizagdo.

Da natureza dos servigos:

O servico objeto desta contratacdo, dada a necessidade continua apresentada nos tltimos exercicios, estando alinhado ao planejamento estratégico

institucional e ao plano de logistica sustentavel, especialmente no que se refere a valorizacdo dos servidores, promocdo de capacitagdes e o
fortalecimento da imagem institucional perante a sociedade, possui natureza continuada, conforme defini¢do do art. 6°, inciso XV, da Lei n° 14.133/2021.

O prestacdo dos servicos obedecera a demnda de acordo com a realizacdo de eventos e necessidades especificas da Administracdo, com emissdo de
ordem de servico.

Requisitos de Sustentabilidade:
Cabe a contratada observar os seguintes requisitos de sustentabilidade:

® Utilizacdo de embalagens e utensilio reutilizaveis ou biodegradaveis certificados por érgaos competentes;

Realizar a separacdo e destinacdo adequada dos residuos gerados (organicos, reciclaveis e rejeitos), em conformidade com a Politica Nacional de
Residuos Sélidos (Lei n° 12.305/2010);

E vedada a utilizacdo de utensilios descartaveis nio biodegradaveis;

Priorizacgdo de produtos organicos ou agroecologicos;

Contratacdo, preferencialmente, de mao de obra local;

Priorizagdo de ingredientes de produgdo local, bem como frutas regionais;

Adocdo de préticas parta reduzir consumo de energia e agua no preparo dos alimentos;

5. Levantamento de Mercado

Para atender a necessidade de alimentagdo para eventos, ha duas solu¢des predominantes no mercado, sendo:

1 - Aquisicdo de somente os itens alimenticios.

Tal solugdo se mostra inviabilizada pois o servico embutido e demais itens de organizacdo sdo fundamentais, ndo dispondo a SR DNIT RO de pessoal
qualificado para realizacdo dessas tarefas. Ademais, a aquisi¢do/contratacdo separada dos itens materiais e do servigco ndo sdo eficientes, pois, além de

duplicar os procedimentos de contratacdo, ainda podem representar valores superiores a contratagcdo completa.

2 - Contratacao de servico completo de buffet para servir coffee break ou brunch.
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Verificou-se que, diante do tipo de servigo, as contratagdes ocorrerem, normalmente, por dispensa de licitagdo pelo baixo valor, com previsdo de
utilizagdo dos insttumentos nota de empenho ou formalizagdo de contrato, de acordo com a demanda do 6rgdo. Cabe destacar, ainda, a contratacdo via
pregdo eletronico com utilizacdo de ata de registro de pregos.

O padrio de utilizagdo da unidade de fornecimento por pessoa participante.

Conforme consulta ao Portal Nacional de Contratagdes Publicas, extrai-se as seguintes contratagdes no limite territorial do estado de Rond6nia para
analise:

UASG Nome do Orgio Numero da Contratacdo  Modalidade Instrumento
927145 Fundacdo Cultural do Estado de RO Dispensa 15/2026 Dispensa Contrato

170346 Sup. Reg. Administracio MGI-RO Dispensa n° 63/2026 Dispensa Nota de Empenho
926533 CAU/RO Dispensa n° 14/2026 Dispensa Contrato

926224 DPE/RO Pregdo n° 90058/2025 Pregdo ARP

925373 SUPEL/RO Pregdo n° 90438/2024 Pregdo ARP

Com base nas contratagdes extraidas, verificou-se que a Administracdo Publica tem utilizado diversos instrumentos, de acordo com sua demanda e
necessidade, havendo predomindncia de dispensa com utilizacdo de nota de empenho para servigos pontuais, como o fornecimento em evento especifico
e contrato e ata de registro de preco para demandas constantes, com destaque para o contrato de servico continuado firmado pelo CAU/RO, solugdo que
se demonstra adequada a esta Regional.

No caso especifico desta Superintendéncia, propde-se a adocdo da dispensa de licitacdo fundamentada no artigo 75, inciso II, da Lei n° 14.133/2021, com
previsdo de instrumento contratual com vigéncia de 12 meses, com possibilidade de prorrogacdo, nos termos do art. 107 da mesma lei, em estrita
observancia ao principio da eficiéncia. Destaca-se que nos tltimos 3 exercicios foram firmadas Atas de Registro de Precos, demonstrando que a

demanda persiste e aumenta ao longo dos anos, optando-se pela contratacdo continuada objetiva-se reduzir o nimero de procedimentos licitatérios, além
de promover maior atratatividade aos fornecedores com previsdo de prestagdo do servigos por um longo periodo.

6. Descricao da solucdao como um todo
Da prestacdo dos servicos

A execucdo do objeto ocorrera sob demanda, mediante solicitacdo formal da Administragdo, nos enderecos relacionados abaixo:

Unidade Endereco
Sede do DNIT/RO R. Benjamin Constant, n° 1015, Bairro Olaria, Porto Velho/RO.
Unidade Local do DNIT em Ji-

, R. Pedro Teixeira, 1572 - Bairro Centro, Ji-Parana - RO.
Parana

Av. Mal. Rondon, 4890-4984 - 4890-4984 - Centro, Vilhena -

Unidade Local do DNIT em Vilhena RO

Poderdo ser indicados outros locais para a prestacdo do servico, desde que compreendidos dentro do perimetro urbano dos municipios supracitados.

Os pedidos de fornecimento serdo encaminhados via correio eletrénico institucional, contendo o quantitativo de pessoas, a data, o local exato e o horario
do evento. A contratada devera confirmar o recebimento e a viabilidade do atendimento em até 12 horas ap6s o envio da mensagem.

As ordens de servico deverdo ser emitidas com antecedéncia minima de 48 horas, respeitando-se os seguintes quantitativos minimos (pessoas) por
acionamento:

® Porto Velho: minimo de 25 unidades por evento.

® Ji-Parana e Vilhena: minimo de 15 unidades por evento.
A contratada sera responséavel por disponibilizar toda a estrutura necesséria para a execucdo do buffet, devendo apresentar-se no local determinado com
antecedéncia minima de 40 minutos em relacdo ao horario marcado para o inicio do servigo. A estrutura deverd permanecer montada e disponivel até o

encerramento do evento, cuja duragdo estimada varia entre 30 e 90 minutos.

O prestador do servico deve observar rigorosamente os prazos, locais e horarios especificados em cada ordem de servigo, garantindo que o fornecimento
ocorra em conformidade com os padrdes de qualidade e as obriga¢des contratuais estabelecidas.

Da Sustentabilidade
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A contratagdo esta alinhada as diretrizes do Plano de Logistica Sustentavel da Superintendéncia Regional do DNIT em Rondénia para o biénio 2026-
2027, adotando medidas praticas para a redu¢do do impacto ambiental da atividade administrativa.

Em observancia a meta de reducdo de residuos sélidos, fica proibido o fornecimento e o uso de materiais descartaveis plasticos ou de qualquer outra
natureza de uso tnico (copos, pratos, talheres ou mexedores).

Toda a execugdo do servico deverd ser realizada obrigatoriamente com o uso de materiais permanentes, tais como lougas, vidros e metais, que permitam
a higienizacdo e o reuso sistematico.

A contratada serd responsavel por toda a logistica de transporte, distribuicdo e recolhimento desses materiais, assegurando que sejam retirados do local
do evento apds o encerramento da atividade para higienizagdo em sede prépria, em conformidade com as normas sanitdrias vigentes.

O combate ao desperdicio alimentar serd operacionalizado por meio da personalizacdo dos pedidos, vinculando o quantitativo de alimentos ao
nimero de participantes previstos em cada ordem de servico, garantindo a eficiéncia no uso dos recursos ptiblicos e a reducéo de excedentes organicos.

Da Logistica e Organizacao do Servico

A contratada devera disponibilizar pessoal exclusivamente para as etapas de entrega, montagem técnica do buffet e posterior recolhimento. Ndo havera
permanéncia de mdo de obra para servico de mesa durante o evento, devendo a estrutura ser entregue pronta para o autosservico (self-service). Caso a
contratada opte por manter pessoal para vigilancia de seus materiais permanentes, os custos e a responsabilidade serdo integralmente da empresa, sem
onus para a administragdo.

A montagem devera contemplar a forracdo das mesas com toalhas de tecido limpas e a disposicdo de, no minimo, um arranjo decorativo que harmonize
com o ambiente institucional.

E responsabilidade da contratada a organizacio estratégica dos itens (loucas, copos de vidro, talheres de inox e guardanapos) para permitir a fluidez e a
autonomia dos participantes.

Cabe a administracao do DNIT/RO providenciar a mesa ou o mével pertinente no local do evento, onde a contratada realizard a montagem e a disposicao
dos itens conforme as ordens de servigo.

Do manuseio e preparo dos alimentos

O transporte de todos os itens alimenticios e bebidas deve ocorrer em compartimentos apropriados e veiculos higienizados, respeitando integralmente as
normas vigentes da Agéncia Nacional de Vigilancia Sanitaria (ANVISA).

Considerando a auséncia de equipe de reposicdo, a contratada deve garantir que todos os alimentos sejam entregues em recipientes que preservem a
temperatura e o frescor durante todo o periodo do evento (30 a 90 minutos). Todos os insumos devem estar dentro do prazo de validade e em perfeitas
condigOes de consumo.

Do cardapio
O cardépio deverd prever o quantitativo, por pessoa, de no minimo:

Café - 100 ml por pessoa;

Leite - 100 ml por pessoa;

Suco - 03 opgdes variadas de suco natural ou polpa - 200 ml por pessoa;

Refrigerantes - 03 op¢des, incluindo opgao diet - 200 ml por pessoa;

Agua Mineral - 200 ml por pessoa.

Frutas - 04 tipos de preferéncia regionais e da época, sendo sendo garantida ao menos 01 porgéo de cada tipo por pessoa (fatias ou pedacos).
Salgados assados - 03 op¢des (ex.: pao de queijo, croissant, quiche, folhado) - 05 unidades por pessoa;

Salgados fritos - 03 opgdes (ex.: coxinha, pastel, quibe) - 05 unidades por pessoa;

Mini sanduiche - 02 opg6es - 02 unidades por pessoa;

Doce - 03 op¢des (ex.: mousse, pudim, salada de frutas, mini torteletes) - 02 unidades por pessoa;

Bolos - 02 opgdes (ex.: chocolate, mesclado, milho, fubd) - 01 fatia por pessoa (deverdo ser apresentados fatiados);
Acucar e adogante.

Das Diretrizes de Fornecimento e Qualidade

As opgdes de alimentos que compdem o cardapio poderdo ser ajustadas em fungdo de eventos que apresentem caracteristicas regionais especificas. Essas
adequacdes tém como objetivo assegurar a consonancia do servigo com o contexto cultural de Rondonia e as particularidades das ocasides, sem prejuizo
aos padroes de qualidade estabelecidos.

Quando houver fornecimento em dias ou horérios seguidos, a contratada deverd, obrigatoriamente, variar os itens oferecidos, evitando a repeti¢do do
mesmo cardapio para garantir a diversidade aos participantes.

Do Padrao dos Produtos e Conservagao
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Todos os géneros alimenticios, condimentos e componentes utilizados na elaboracdo dos lanches deverdo ser de primeira qualidade, estar dentro do
prazo de validade e apresentar perfeitas condi¢des de higiene e apresentagdo. Os lanches e as bebidas devem permanecer frescos e em condicoes ideais
de conservacao até o momento do consumo.

Para garantir a seguranca alimentar e a integridade dos produtos, todos os itens expostos na mesa de buffet deverdo ser mantidos devidamente cobertos
por recipientes com tampa, protetores de alimentos em tela ou embalagens individuais transparentes, conforme a natureza de cada item. Essa medida é
obrigatéria para preservar a higiene e impedir o contato de insetos ou quaisquer agentes externos com os alimentos e bebidas até o efetivo consumo pelos
participantes.

Devem ser rigorosamente observadas as normas legais, higiénicas e sanitarias vigentes, tanto para os insumos quanto para os utensilios manuseados. No
caso da salada de frutas, o preparo deve ocorrer o mais préximo possivel do horario de entrega para evitar a oxidagao, sendo obrigatoriamente servida em
recipientes individuais com tampa e capacidade de aproximadamente 100 ml.

Da Estrutura de Autosservico

Considerando que nado haverad mado de obra permanente durante o evento, a contratada deve garantir que a disposi¢ao dos alimentos e bebidas, bem como
a oferta de agucar e adogante, facilite o acesso direto dos usudrios. A montagem deve ser planejada para que a qualidade e a temperatura dos produtos se
mantenham durante todo o periodo da atividade, que podera durar de 30 a 90 minutos.

Subcontratacao:

Conforme facultado pelo artigo 122 da Lei n® 14.133/2021, a contratada podera subcontratar partes do objeto especificamente para o atendimento das
demandas nas unidades localizadas nos municipios de Ji-Parana e Vilhena.

A subcontratagdo é justificada pelo fato de que as empresas do ramo normalmente ndo possuirem estrutura fisica ou atuacdo simultanea em diversos
municipios distantes geograficamente, o que poderia restringir indevidamente a competitividade do certame e elevar os custos logisticos.

A autorizagdo para subcontratacdo visa garantir a eficiéncia logistica e a agilidade na entrega dos alimentos nessas localidades, assegurando o frescor dos
produtos. Contudo, a subcontratacao fica restrita aos seguintes limites e condigdes:

® Unidade de Ji-Parand: limite de até 120 unidades anuais, com estimativa de 6 eventos por ano.

® Unidade de Vilhena: limite de até 120 unidades anuais, com estimativa de 6 eventos por ano.
A empresa contratada original permanece integralmente responsavel perante o DNIT pela qualidade dos produtos, pelo cumprimento rigoroso dos
horérios e pela observancia de todas as normas sanitarias e especificacdes descritas no Termo de Referéncia. Cabe a contratada a supervisdo direta de
suas subcontratadas, respondendo civil e administrativamente por quaisquer danos ou irregularidades verificadas na prestacdo dos servigos nestas

unidades.

A subcontratada deverd comprovar, perante a contratada e sempre que solicitado pela fiscalizacdo do DNIT, a regularidade com as normas da ANVISA e
a procedéncia dos insumos utilizados na composigado do cardépio.

7. Estimativa das Quantidades a serem Contratadas

A contratagdo se dard por demanda para Sede e Unidades Locais, sendo unico item:

[tem Descricdo Catser Und. de Forn. Qtde total

1 Coffee-break / Brunch 3697 Unidade 1500

O quantitativo estimado levou em consideracdo o Planejamento Anual de A¢oes de Qualidade de Vida no Trabalho, bem como a realizacdo de
capacitagOes presenciais e a realizacdo do evento Infraday. Destaca-se a previsdo de 12 eventos nas Unidades Locais, divididos em 6 eventos anuais na
Unidade Local de Ji-Parana e 6 eventos anuais na Unidade Local de Vilhena, ambas as Unidades com o maior nimero de servidores e colaboradores,
permitindo maior alcance e interiorizacao das acdes desta Regional.
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8. Estimativa do Valor da Contratacao

Valor (R$): 60.000,00

PESQUISA DE PRECOS
Item Descricao Catser Qtde Valor Unitario Médio
1 Coffee-break / Brunch 3697 1500 R$ 40,00
Valor Total R$ 60.000,00

Valor Estimado: obtido a partir da mediana aplicada na série de precos coletados.
Agente responséavel pela cotacdo: Kelly Pinto Moreira

Fontes consultadas: Sistema de Pesquisa de Precos do compras.gov.br - contrata¢des similares de outros érgdos publicos ocorridas nos ultimos 12 (doze)
meses.

Método matemaético aplicado: mediana dos valores apresentados.

Parametro de Pesquisa: Utilizou-se o pardmetro previsto no inciso I do art. 5° da IN SEGES/ME n° 65/2021:]
I - composicdo de custos unitarios menores ou iguais a mediana do item correspondente nos sistemas oficiais
de governo, como Painel de Precos ou banco de precos em satde, observado o indice de atualizacdo de precos
correspondente;

Informacdes adicionais:

A pesquisa de precos foi realizada por meio do médulo “Pesquisa de Precos” do sistema Compras.gov.br, utilizando como pardmetro contratagdes
publicas similares.

Nos termos do art. 5° da IN SEGES/ME n° 65/2021, adotou-se como metodologia principal a mediana dos precos obtidos, por se tratar de medida de
tendéncia central menos sensivel a valores extremos (outliers), especialmente relevante diante da elevada dispersdao dos dados coletados.

A pesquisa foi fundamentada exclusivamente em contrata¢des ptiblicas recentes, conforme previsto no art. 5°, inciso I, da IN SEGES/ME n° 65/2021,
com dados extraidos do sistema Compras.gov.br, considerando:

Orgdos da Administracio Piiblica localizados no Estado de Rondénia;

Contratacdes realizadas nos dltimos 12 meses;

Ttens compativeis com o objeto da contratagdo pretendida.

Foram analisadas contratacdes de diversos 6rgdos publicos, tais como Tribunal de Justica do Estado de Rond6nia, Ministério Ptblico, Policia Militar,
Conselhos profissionais, entre outros. Para assegurar a confiabilidade dos dados, foram aplicados os seguintes critérios: Recorte geogréfico: Estado de
Rond6nia (UF RO);

Periodo: ultimos 12 meses;

Exclusdo de itens com valores excessivamente elevados; Exclusdo de itens incompativeis com o objeto pretendido; Padronizacdo da unidade de
fornecimento.

Apbs os filtros, a amostra final foi composta por 15 registros validos.

A consolidacdo dos pregos resultou nos seguintes indicadores: Menor preco: R$ 7,40 Maior preco: R$ 62,50 Média: R$ 37,14 Mediana: R$ 40,00 Desvio
padrdo: R$ 12,47 Coeficiente de variagdo: 33,57%

Considerando que o coeficiente de variagdo supera os 25%, indicando a variabilidade relevante nos precos praticados, optou-se pela uilizacdo da
mediana como referécia para o prego estimado, pro apresentar maior robustez estatistica frente a valores discrepantes.
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9. Justificativa para o Parcelamento ou nao da Solucao

Nao aplicavel, contratagdo de apenas 1 item.

10. Contratacoes Correlatas e/ou Interdependentes

Nao vislumbramos contratagOes correlatas/interdependentes para esta contratacao.

11. Alinhamento entre a Contratacao e o Planejamento

A presente contratagdo esta plenamente alinhada ao planejamento institucional, em especial as diretrizes definidas no Plano Anual de Contratacdo (PAC)
de 2026 e no Plano Diretor de Logistica Sustentdvel da SR DNIT RO (Documento SEI n° 23405933).

A contratacdo est4 alinhada ao Mapa Estratégico da Autarquia para o periodo de 2023/2027, os efeitos alcancam transversalmente as metas: "fortalecer o
relacionamento institucional" e "valorizar as pessoas e desenvolver competéncias com foco no desempenho institucional".
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12. Beneficios a serem alcancados com a contratacao

Com a contratacao objeto deste ETP, pretende-se alcangar os seguintes beneficios:

Com a execucdo da contratacdo pretendida, busca-se alcancar os seguintes resultados estratégicos para a Superintendéncia Regional do DNIT em
Rondo6nia:

® Fortalecimento da imagem institucional: Melhoria na qualidade logistica e no acolhimento oferecido em reunides estratégicas, contribuindo para
a construgdo de um relacionamento positivo e profissional com o publico interno, externo e autoridades.
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® Padronizacdo e qualidade dos servigos: Estabelecimento de um padrdo uniforme de atendimento para um periodo de 12 meses, evitando a
variacdo de qualidade decorrente de contratagdes pontuais com fornecedores diversos.

® Eficiéncia logistica e foco na atividade-fim: Reducédo do tempo e do esfor¢o administrativo despendidos pelas equipes técnicas na organizagao
operacional de eventos, permitindo que os servidores se concentrem em suas atribui¢des principais.

® Melhoria da experiéncia e engajamento: Promog¢do de um ambiente adequado e confortdvel para os participantes de treinamentos, palestras e
acoes educacionais, favorecendo o engajamento e a absorcado do contelddo ministrado.

® Otimizacdo de recursos financeiros: Redugdo de despesas com aquisi¢des avulsas e urgentes, garantindo a previsibilidade orcamentaria e a
manutencdo de valores fixados pelo periodo contratual, em observancia ao principio da economicidade.

13. Providencias a serem Adotadas

A SR DNIT RO deveré providenciar com antecedéncia minima de 48 (quarenta e oito) horas da realizacdo dos eventos, local adequado destinado para a
realizacdo do coffee break, incluindo apoio necessério a contratada.

14. Possiveis Impactos Ambientais

A contratagdo pode impactar o meio ambiente da seguinte forma:
® Geragdo de residuos;
® Desperdicio alimentar;

® Consumo excessivo de agua e energia.

Destaca-se que foram previstos requisitos de sustentabilidade para mitigar os impactos listados, cabendo ressaltar que o desperdicio alimentar é
enfrentado com a previsao de quantitativo por niimero de pessoas, personalizando, dessa forma, a quantidade de alimento de acordo com o nimero de
pessoas participantes dos eventos.

15. Declaracao de Viabilidade
Esta equipe de planejamento declara viavel esta contratacao.
15.1. Justificativa da Viabilidade

A viabilidade da presente contratacdo encontra-se devidamente fundamentada nos levantamentos realizados neste Estudo Técnico Preliminar, restando
demonstrado que a solucado escolhida é a que melhor atende ao interesse ptiblico

16. Responsaveis

Todas as assinaturas eletrénicas seguem o hordério oficial de Brasilia e fundamentam-se no §3° do Art. 4° do Decreto n° 10.543, de 13 de novembro de
2020.

GABRIELA JASSET DE MENDONCA

Membro da comissdo de contratagdo

tf Assinou eletronicamente em 16/04/2026 as 13:01:40.

KELLY PINTO MOREIRA
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https://www.planalto.gov.br/ccivil_03/_ato2019-2022/2020/decreto/D10543.htm
https://www.planalto.gov.br/ccivil_03/_ato2019-2022/2020/decreto/D10543.htm

Membro da comissdo de contratagdo

1Y
tf Assinou eletronicamente em 16/04/2026 as 17:32:23.

ALEXANDRE DA COSTA PEREIRA

Membro da comissdo de contratagdo

1Y
tf Assinou eletronicamente em 16/04/2026 as 15:29:22.

ANDRE LIMA DOS SANTOS

Autoridade competente

1Y
tf Assinou eletronicamente em 16/04/2026 as 16:16:08.
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