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CENTRO DE CIENCIAS E TECNOLOGIA AGROALIMENTAR

Estudo Técnico Preliminar 5/2026

1. Informacoes Basicas

Numero do processo: 23096.014085/2026-34

2. Descricao da necessidade

O Centro de Ciéncias e Tecnologia Agroalimentar — CCTA, campus Pombal da Universidade Federal de Campina
Grande — UFCG, visa suprir a necessidade de fornecimento de servigos de alimentagdo, compreendendo coffee break
e lanches, destinados ao atendimento de eventos institucionais realizados no &mbito do Centro.

Tais eventos incluem, entre outros, reunides administrativas, capacitacbes, seminarios, palestras, oficinas,
treinamentos, solenidades e demais atividades previstas no ambito institucional, os quais demandam suporte
alimentar adequado aos participantes, contribuindo para a organizacdo, permanéncia e bem-estar do publico
envolvido.

Os servigos a serem contratados abrangem o fornecimento de alimentos e bebidas prontos para consumo, podendo
incluir atividades de montagem, organizacao e apoio logistico no local do evento, conforme a natureza da demanda.
Ressalta-se que a necessidade apresenta carater intermitente e variavel, tanto em frequéncia quanto em nimero de
participantes, exigindo da futura contratada flexibilidade operacional, agilidade no atendimento e observancia rigorosa
as normas sanitarias e padrdes de qualidade vigentes.

3. Area requisitante

Area Requisitante Responsavel
Direcdo do CCTA/UFCG Sthelio Braga da Fonseca

4. Descricdo dos Requisitos da Contratacao

Com vistas a garantia da qualidade, seguranca e regularidade na prestacdo dos servicos de coffee break e
fornecimento de kits lanche para atender as necessidades do CCTA/UFCG, a empresa contratada devera atender, no
minimo, aos seguintes requisitos e obrigagdes:

4.1. Entrega e Logistica

4.1.1. A contratada deverd atender a eventos realizados em diferentes turnos, conforme a necessidade
institucional, garantindo a entrega dos servigos (coffee break e kits lanche) de forma pontual, nos dias, horarios
e locais indicados pela contratante;
4.1.2. Disponibilizar equipe prépria para montagem, organizacdo e retirada dos materiais utilizados nos servigos
de coffee break, quando aplicavel;

4.1.2.1. Para o item 02 sera apenas a entrega dos alimentos.
4.1.3. Assegurar que os alimentos e bebidas cheguem ao local de realizacdo dos eventos prontos para
consumo, acondicionados de forma higiénica, protegidos contra contaminacdo e com temperatura adequada
(quente ou fria, conforme a natureza do alimento).
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4.1.4. E de responsabilidade da Contratada disponibilizar, quando aplicavel, toda a estrutura minima necessaria
— incluindo mesas, toalhas, utensilios, refratarios e demais itens — bem como fornecer todos os materiais,
equipamentos e utensilios necessarios ao armazenamento, organizagao e servico.

4.1.5. Podem ser utilizados utensilios descartaveis ou reutilizaveis para servir o coffee break.
4.2. Prazos de Atendimento

4.2.1. A contratada devera atender as solicitacdes com antecedéncia minima de 8 (oito) dias para o item 1, e 3
(trés) dias para o item 2, podendo haver flexibilizacdo nos prazos em comum acordo entre as partes;

4.2.2. Devera manter canal de comunicacao direto com a unidade requisitante para fins de confirmacao, ajustes
de cardapio, numero de participantes e esclarecimentos operacionais;

4.2.3. Pontualidade na entrega e montagem do servico;
4.2.4. Atendimento as quantidades solicitadas por evento;
4.3. Equipe de Apoio e Apresentacao Pessoal

4.3.1. Sempre que O servigo exigir apoio presencial, a contratada devera, preferencialmente, disponibilizar
funcionarios uniformizados e com apresentacdo adequada ao contexto do evento;

4.3.2. Os funcionarios devem estar capacitados para a manipulagdo de alimentos, em conformidade com as
normas sanitarias vigentes;

4.3.3. E de responsabilidade da contratada zelar pela conduta ética, postura profissional e cordialidade dos
funcionarios durante toda a prestacéo do servico.

4.4. Qualidade no Manuseio e Preparo dos Alimentos

4.4.1. Todos os alimentos e bebidas fornecidos deverdo ser frescos, preparados em condi¢cdes higiénico
/sanitarias adequadas e em conformidade com as normas sanitarias vigentes;

4.4.2. A contratada deverd adotar boas praticas de fabricacdo e manipulacdo de alimentos, garantindo a
auséncia de riscos a saude dos consumidores;

4.4.3. Os produtos ofertados deverao estar dentro do prazo de validade, sem sinais de deterioracdo, e com
rotulagem adequada, quando cabivel;

4.4.4. A contratada devera substituir imediatamente qualquer item que apresente ndo conformidade, seja por
falha de qualidade, acondicionamento ou entrega.

4.5. Fundamentacdo da contratagcao

* A contratacdo estd fundamentada no art. 75, I, da Lei 14.133/2021, em que para contratacdes que possuam
valores inferiores a R$ 50.000,00 (cinquenta mil reais), ho caso de outros servicos e compras, € dispensavel a
licitacdo. Ademais, conforme Decreto N° 12.807/2025, DE 30/12/2025, o valor atualizado para dispensa é
de R$65.492,11 (sessenta e cinco mil quatrocentos e noventa e dois reais e onze centavos).

* De acordo com a IN SEGES/ME N° 67/ 2021, que dispde sobre a dispensa de licitacdo, na forma eletronica, de
gue trata a Lei n® 14.133/2021, o art. 4° retrata as hipéteses de uso, a saber:

* QOs 6rgéaos e entidades adotardo a dispensa de licitagdo, na forma eletrénica, nas seguintes hipo6teses:

Il - contratacé@o de bens e servicos, no limite do disposto no inciso Il do caput do art. 75 da Lei n°® 14.133,
de 2021,

Sendo assim, considerando que a contratacdo se enquadra no disposto do art. 75, Il, justificamos a adocdo da
dispensa de licitagdo, na forma eletronica.

4.6. Natureza e Classificacio dos Servigos:

5.1.1. O servi¢o a ser contratado se enquadra como comum segundo os termos estabelecidos pela Instrucao
Normativa SEGES/MP n°® 05/2017 em seu artigo 14, pois os padrdes de desempenho e qualidade podem ser
objetivamente definidos, por meio de especifica¢cdes usuais de mercado.

4.7. Da natureza continuada ou ndo
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4.7.1. A contratacdo enquadra-se como servico de natureza continua, pois se destina ao fornecimento sob
demanda de coffee break para apoio a eventos institucionais recorrentes, essenciais ao desempenho das
atividades administrativas e finalisticas do 6rgéo, cujas caracteristicas de funcionalidade nao permitem a
definicdo prévia exata das datas e quantitativos.

4.7.2.Caracteriza-se, assim, como necessidade permanente e habitual da Administracdo, cuja contratacao
continua assegura eficiéncia, economicidade e padronizacéo, evitando a realizacdo de mudltiplos processos
licitat6rios e vinculando o pagamento a efetiva prestacdo dos servigos conforme as demandas formalizadas.

4.8. Do critério de julgamento.

4.8.1. Conforme a Lei 14.133/21, art. 6°, inciso XLI, e considerando os critérios de julgamento dispostos na
referida legislacéo, vislumbramos como mais adequado a contratacdo, 0 menor preco.

4.9 . Da duracgéo do contrato.

4.9.1. Foi verificado que o0s servicos continuos apresentam-se mais adequados tecnicamente com a
formalizacdo do instrumento de contrato, por envolver uma série de obrigaces contratuais, além de possibilitar
a prorrogacao dos referidos instrumentos, observando as determinacdes da Lei 14.133/2021, e demais
legislacdes aplicaveis

4.10. Atividades materiais acessorias, instrumentais ou complementares aos assuntos que constituem area de
competéncia legal do 6rgdo ou da entidade.

4.10.1. O servico trata-se de uma atividade material acessoria, instrumental ou complementar aos assuntos que
constituem area de competéncia legal do 6rgao ou da entidade

4.11. Da nao utilizacdo do catalogo eletrénico de padronizacéo

4.11.1. Nao ha item padronizado para este objeto na base de dados do compras (https://www.gov.br/pncp/pt-br
/catalogo-eletronico-de-padronizacao).

4.12. Do enquadramento como bem de luxo (art. 20 de Lei 14.133/2021 e Decreto n° 10.818/2021).

4.12.1. O objeto ndo se enquadra como bem de luxo, mas algo comum e de necessidade estrutural.

4.13. Da indicacdo de marca ou modelo

4.13.1. Nao ha indicacao de marca ou modelo na descricdo dos servicos desta contratacao

5.13. Do local da prestagdo dos servigos.
5.13.1. Os servico serdo prestados no CCTA/ UFCG, localizada a rua Jario Vieira Feitosa, n°® 1770, bairro Jario Vieira
Feitosa, Pombal-PB, CEP 58840-000, conforme horario definido previamente pela administracéo.

4.14. Requisitos de Sustentabilidade:

4.14.1. Além dos critérios de sustentabilidade eventualmente inseridos na descricdo do objeto, devem ser
atendidos o0s seguintes requisitos, que se baseiam no Guia Nacional de Contratacbes Sustentaveis:

4.14.2. A contratada observara a Resolucdo RDC ANVISA 216, de 2004, alterada pela RDC 52 /2014, bem
como legislacdo e/ou normas de oOrgdos de vigilancia sanitaria estaduais, distrital e municipais e demais
instrumentos normativos aplicaveis.

4.14.3. A contratada devera adotar praticas sustentaveis no fornecimento do servi¢o de coffee break. Caso os
materiais a serem utilizados, como copos, talheres, pratos e guardanapos, sejam descartaveis, deverao
ser aqueles de menor impacto ambiental. A contratada também devera assegurar a destinacdo adequada dos
residuos sélidos gerados, conforme as diretrizes do Plano de Logistica Sustentavel da UFCG.
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5. Levantamento de Mercado

Este item tem como objetivo avaliar as diferentes solucdes disponiveis ho mercado e identificar aquela que melhor
atenda as necessidades institucionais do CCTA/UFCG, observando-se a vantajosidade econdmica, técnica e
operacional, conforme dispde o art. 99, inciso lll, da Instrucdo Normativa SEGES/ME n° 58/2022.

Nesse sentido, foram analisadas alternativas de atendimento da demanda, levando em consideragcdo os custos,
beneficios e adequacéo de cada opc¢éo ao contexto de uso da unidade, visando a escolha da solugdo mais vantajosa
para a Administragdo. Segue andlise das alternativas abaixo.

Alternativa 1 - O CCTA adquirir os alimentos e prepara-los quando da ocorréncia de eventos.

* A alternativa de execucgdo direta do servi¢co foi descartada, uma vez que a instituicdo ndo dispde, em seu
qguadro funcional, de servidores com capacita¢do especifica para a producédo dos alimentos, tampouco conta
com mao de obra terceirizada destinada a essa finalidade. Ademais, a eventual aquisicdo dos insumos
necessarios implicaria a instauracdo de multiplos processos de contratacdo, o que acarretaria aumento da
carga administrativa, maior complexidade na gestdo dos procedimentos e risco de fracasso em licitacdes,
especialmente em razdo do reduzido volume de itens a serem adquiridos individualmente. Dessa forma, tal
solucdo mostra-se operacionalmente invidvel e economicamente desvantajosa para a Administracao.

Alternativa 2 - O CCTA contratar a cada evento um prestador de servico.

* A realizacdo de um novo processo de contratacdo para cada evento implicaria repeticdo de procedimentos
formais, como elaboracdo de termos de referéncia, pesquisas de precos, andlise juridica e demais etapas,
gerando retrabalho e aumento significativo da carga de trabalho para a equipe responsavel.

Além disso, tal pratica comprometeria o planejamento das acdes institucionais, podendo ocasionar atrasos ha
contratacdo e, consequentemente, prejuizos a realizacdo tempestiva dos eventos. Também se destaca o risco
de descontinuidade na prestacao do servico, bem como a perda de ganhos de escala e de padronizagéo, o que
pode resultar em maior custo global e variagdo na qualidade do coffee break fornecido.

Dessa forma, a contratacdo individualizada por evento mostra-se menos vantajosa sob 0s aspectos da
eficiéncia, economicidade e planejamento, ndo sendo recomendada para atendimento das demandas da
instituicao.

Alternativa 3 - O CCTA contratar empresa especializada no servigco de coffe break e fornecimento de kits
lanches para eventos ao longo do ano.

* Essa alternativa foi considerada a mais adequada por alinhar-se de forma mais consistente aos
principios da eficiéncia, economicidade, planejamento e continuidade do servigo publico. A contratacao
de empresa especializada, por meio de instrumento que permita o atendimento das demandas ao longo do
exercicio, possibilita a racionalizagdo dos procedimentos administrativos, evitando a repeticdo de processos
para cada evento e reduzindo significativamente a carga de trabalho das equipes envolvidas.

Além disso, a centralizagdo da contratagdo favorece a padronizagdo dos servigos prestados, garantindo maior
controle de qualidade, previsibilidade e uniformidade no atendimento as demandas institucionais. Tal modelo
também possibilita melhor planejamento das aquisi¢cdes, com definicdo prévia de quantitativos estimados, o que
tende a proporcionar ganhos de escala e condi¢cdes mais vantajosas de preco.

Destaca-se, ainda, a maior celeridade no atendimento das solicitagbes, uma vez que a empresa contratada
estara previamente habilitada e disponivel para execugcdo sob demanda, reduzindo riscos de atraso ou
descontinuidade na realizacdo dos eventos académicos e administrativos.

Dessa forma, a solugédo apresenta-se como a mais eficiente e vantajosa para a Administracdo, ao otimizar
recursos humanos e operacionais, assegurar a qualidade do servico e conferir maior agilidade e previsibilidade
a execucao contratual.
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Andlise da Solucao Escolhida

O objeto em questdo ndo apresenta complexidade técnica que justifique a realizacdo de consulta publica para
definicdo de solucdo técnica mais adequada. Trata-se de uma solugdo consolidada e amplamente adotada na
Administracdo Publica, sendo a contratacéo por meio de procedimento licitatorio a forma usual de atendimento dessa
demanda.

O objeto desta contratagdo pode ser considerado um servico comum, cujos padrées de desempenho e qualidade
podem ser objetivamente definidos, por meio de especificacdes usuais de mercado nos termos da Lei n° 14.133/2021.

O servigo pretendido apresenta caracteristicas padronizadas e amplamente disponiveis no mercado, podendo ser
executado por padarias, empresas organizadoras de eventos e buffets. Em consulta ao SICAF, especificamente na
linha de fornecimento 3697 — “Fornecimento de Refei¢des/Lanches/Salgados/Doces”, verificou-se a existéncia de
fornecedor cadastrado no municipio de Pombal, bem como de outras empresas situadas em cidades circunvizinhas
aptas a prestacédo do servico.

Ressalta-se, ainda, que, embora nem todos os potenciais fornecedores locais possuam registro ativo na referida linha
de fornecimento no SICAF, ha no municipio de Pombal outras pessoas juridicas que ja foram contratadas
anteriormente pela Administracéo por meio de dispensa de licitacdo, demonstrando capacidade técnica e operacional
para execucdo do objeto. Dessa forma, constata-se a existéncia de um mercado fornecedor suficiente e competitivo.

Conclui-se que existem empresas habilitadas a prestar o servico na cidade de Pombal e que conforme
exposto, a alternativa 3 torna-se a solucao ideal para o atendimento da demanda.

6. Descricdo da solu¢dao como um todo

6.1 Para atender as necessidades do CCTA-UFCG, a empresa contratada devera prestar os servicos de coffee break,
conforme especificagdes da tabela abaixo:

Grupo Item Composicéo Quantidade

¢ Minissanduiche natural: composto por péo brioche,
paté de frango e cenoura ralada (considerar uma
unidade por pessoa);

* Duas opcdes de bolo: chocolate e milho;

01 - * Trés opcdes de salgados. empada de frango, coxinha

Servico de de frango e pastel de carne (considerar 4 salgados por

coffee pessoa); 800
break/ porl e PZo de queijo recheado (Peso minimo de 25gramas

pessoa por unidade. Considerar uma unidade por pessoa);

* Doistipos de refrigerantes (guarana e coca);

* Doistipos de sucos in natura podendo ser nos sabores
caj4, acerola, manga, goiaba, caju ou maracuj;

* Café preto.

1 e Minissanduiche natural: composto por paté de frango,
pé&o brioche e cenoura ralada, considerar uma unidade
para cada pessoa;

* Mini salgados (pastel de carne, coxinha de frango).
Sendo 3 unidades por pessoa;

02- Kit
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Lanche * Salada de frutas, composta por no minimo quatro 150
tipos diferentes de frutas, sem adicdo de agUcar
(fornecida em embalagem descartével individual com
tampa, considera uma unidade por pessoa);

e Bolo simples, sabor variado. Minimo de uma fatia de
100g para cada pessoa. VariagOes: chocolate,
cenoura, milho, cuca de banana, leite. O sabor ser§
escolhido pelo demandante no momento do pedido.

7. Estimativa das Quantidades a serem Contratadas

A estimativa das quantidades a serem possivelmente contratadas foi fundamentada em levantamento do histérico
recente de solicitagdes de servicos de coffee break para eventos realizados no ambito do Centro de Ciéncias e
Tecnologia Agroalimentar (CCTA/UFCG), considerando registros referentes aos exercicios de 2024 e 2025.

A andlise desses dados demonstrou que os eventos institucionais promovidos pelo Centro — abrangendo atividades
académicas, cientificas, administrativas e comemorativas — apresentam publico estimado variando entre 126 e 200
participantes por evento, evidenciando uma demanda recorrente por servi¢cos de apoio alimentar.

Ressalta-se que além dos eventos analisados e que consta registro os autos do processo, o Centro contou com
fornecimento de coffee breaks custeados por patrocinadores externos ou por recursos proprios de dirigentes, o que
indica que a demanda efetiva do Campus é ainda superior a registrada formalmente. Tal fator refor¢ca a necessidade
de contratacdo institucional regular, a fim de garantir padronizacdo, economicidade, transparéncia e adequado
planejamento orgamentario.

Com base nesse historico e na projecao de eventos institucionais para o exercicio 2026, estimou-se a necessidade de
contratacdo de aproximadamente 800 (oitocentos) servigos de coffee break (por pessoa) ao ano, a serem executados
sob demanda, conforme a realizacéo de eventos.

Para fins de dimensionamento dessa contratagdo considera-se que cada evento contar4d com publico minimo de 50
participantes, podendo variar conforme a natureza e abrangéncia da atividade. Ademais, conforme estabelecido no
Documento de Formalizacdo da Demanda (DFD), a quantidade total de servigos devera contemplar o atendimento de
até 6 (seis) eventos institucionais ao longo do periodo contratual, com dimensionamento flexivel por meio de pacotes
previamente definidos de 50 a 200 pessoas.

Destaca-se que a adocao de contratagdo sob demanda, aliada a previsédo de diferentes faixas de quantitativos,
possibilita maior eficiéncia na gestédo contratual, evitando desperdicios, otimizando recursos publicos e assegurando a
adequacdo do servico as necessidades especificas de cada evento.

8. Estimativa do Valor da Contratacao
Valor (R$): 22.783,50

A estimativa do valor da contratacdo foi elaborada em conformidade com o disposto na Instrucdo Normativa SEGES
n° 58, de 8 de agosto de 2022, e na Instru¢cdo Normativa SEGES/ME n° 65, de 7 de julho de 2021, as quais exigem a
apresentacao de prec¢os unitarios referenciais, das respectivas memoérias de célculo e dos documentos que lhes dao
suporte, de modo a assegurar que o valor estimado represente, com fidedignidade, os precos praticados no mercado.
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Para a definicdo do valor estimado da contratagcao foram utilizados os parametros do inciso | — “composi¢éo de custos
unitarios menores ou iguais a mediana do item correspondente nos sistemas oficiais de governo, como Painel de
Precos ou banco de precos em salde, observado o indice de atualizacdo de pregos correspondente”; e IV, -
"pesquisa direta com, no minimo, 3 (trés) fornecedores, mediante solicitagdo formal de cotagdo, por meio de oficio ou
e-mail, desde que seja apresentada justificativa da escolha desses fornecedores e que ndo tenham sido obtidos os
orcamentos com mais de 6 (seis) meses de antecedéncia da data de divulgacédo do edital" do Art. 5° da IN SEGES
/IME n° 65/2021. O preco estimado para a contrata¢do considerou quatro cotagdes, nos termos do artigo 6°, 85° da IN
SEGES/ME n° 65/2021.

Valor Valor
Grupo| Item | CATSER Descricéo Unidade| Qtde
Unitario Total

1 3697 Servico de coffee break/ por
1 pessoa

2 3697 Kit Lanche/ por pessoa Unid 150 |[[R$17,49| R$2.623,50
R$ 22.783,50

Unid 800 |[R$ 25,20( R$ 20.160,00

A obtencao do preco estimado deu-se com base na mediana ou média dos valores obtidos na pesquisa de precos.
Nos termos do inciso | do art. 5° da Instru¢do Normativa SEGES/ME n° 65, de 7 de julho de 2021, a composicdo dos
custos unitarios deve ser menor ou igual & mediana do item correspondente, quando a pesquisa de precos for
realizada exclusivamente por meio de sistemas oficiais do governo. Assim, para o0s itens que seguiram esse critério,
foi utilizada a mediana como base para definicdo do preco estimado.

N&o foram priorizados exclusivamente os parametros do artigo 5°, incisos | e Il, da IN SEGES/ME n° 65/2021, devido
a especificidade do servico e suas particularidades, que impactam diretamente no preco, como o detalhamento dos
itens a serem servidos, a quantidade por pessoa estabelecida pelo demandante, 0 nUmero de participantes de cada
coffee break e o local de execucao do servigo. Assim, foi realizada pesquisa de precos no compras.gov.br e outra
diretamente com potenciais fornecedores locais.

9. Justificativa para o Parcelamento ou nao da Solucao

z

A finalidade pretendida pela Administracdo é evitar contratacdes administrativas defeituosas, assim entendidas
aguelas que se inviabilizem ao longo da execuc¢do do objeto ou que ndo assegurem 0 aproveitamento mais eficiente
dos recursos publicos a medida que promove uma licitacdo satisfatéria, reduzindo o risco de conflitos, impugnacdes e
atrasos.

Considerando que o objeto da contratacdo consiste no fornecimento de alimentos do tipo coffee break, estruturado
em dois itens — sendo um contemplando o servico completo com disponibilizagdo de mé&o de obra e outro restrito ao
fornecimento de alimentos prontos —, verifica-se que ambos possuem natureza similar, baixa complexidade e
reduzido valor individual. Nos termos da Lei n° 14.133/2021, o parcelamento do objeto deve ser adotado sempre que
tecnicamente viavel e economicamente vantajoso, com vistas a ampliacdo da competitividade. Embora, no presente
caso, o0 parcelamento se mostre tecnicamente possivel, sua adocéo ndo se revela vantajosa sob a 6tica econémica e
operacional, uma vez que a fragmentagédo pode reduzir o interesse de fornecedores, comprometer a eficiéncia na
execucdo contratual e gerar custos administrativos adicionais. Ademais, a contratacdo em grupo Unico contribui para
a padronizacao dos servigcos prestados, assegurando uniformidade na qualidade, na apresentacdo e na logistica de
execucao, fatores essenciais para o adequado atendimento das demandas institucionais.

Dessa forma, justifica-se a nao adocao do parcelamento, sendo a contratacdo em grupo, composto pelos dois
itens, a solucdo mais adequada para garantir economicidade, eficiéncia e atendimento satisfatério da
necessidade institucional.
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10. Contratacoes Correlatas e/ou Interdependentes

N&o foram identificadas quaisquer contratagdes correlatas e/ou interdependentes com o objeto da contratacdo
pretendida, vigentes no CCTA/UFCG.

11. Alinhamento entre a Contratacao e o Planejamento

Trata-se de necessidade, imposta pelo Decreto n® 10.947, de 25 de janeiro de 2022, de ateste nos autos de que as
contratacbes a serem realizadas pela Administracdo Publica estejam contempladas no Plano de Contratacdes Anual
da entidade.

Ainda sobre esta temética, a Lei n® 14.133/2021 orienta que a fase preparatéria do processo licitatorio € caracterizada
pelo planejamento e deve compatibilizar-se com o plano de contratagfes anual a fim de racionalizar as contratacdes
dos 6rgdos e entidades sob sua competéncia, garantir o alinhamento com o seu planejamento estratégico e subsidiar
a elaboracao das respectivas leis orcamentarias.

Desta forma, objetivando atender a imposicdo legal segundo apresentado acima, o0 objeto requisitado esta
contemplado no Plano de Contratag6es Anual - Exercicio 2026 do Centro de Ciéncias e Tecnologia Agroalimentar,
gue poderd ser consultado no Portal Nacional de Contratagbes Publicas, disponivel no link https://pncp.gov.br/app/pca
/05055128000176/2026/7.

12. Beneficios a serem alcancados com a contratacao

A contratacdo dos servicos de coffee break e fornecimento de kits lanche tem como objetivo proporcionar os
seguintes beneficios institucionais:

* Suporte logistico eficiente as atividades académicas e administrativas, garantindo a oferta de
alimentacao adequada durante eventos, reunides, capacitacdes e demais a¢des institucionais;

* Melhoria no bem-estar e conforto dos participantes, contribuindo para a qualidade e continuidade das
atividades realizadas no campus;

* Padronizacdo e controle de qualidade dos servigos prestados, com definicdo clara de itens, condicbes de
entrega, apresentacgdo e critérios sanitarios;

* Atencdo a seguranca alimentar e a legislacdo vigente, por meio da contratacdo de empresa

* especializada, com responsabilidade técnica sobre o preparo, transporte e acondicionamento dos alimentos;

* Racionalizacéo do uso de recursos publicos, por meio da contratacdo por demanda, e pagamento proporcional
aos servicos efetivamente prestados;

* Conformidade com as diretrizes legais e normativas da administracao publica, especialmente no que se refere
a economicidade, eficiéncia, sustentabilidade e transparéncia dos processos de contratacao.

13. Providencias a serem Adotadas

N&o ha necessidade de adequacgbes no ambiente fisico do CCTA/UFCG para a execucao desta contratacao.
O local sera organizado de acordo com a proposta do evento, sendo de responsabilidade dos setores
requisitantes tomarem as necessarias providéncias para recebimento do objeto.

14. Possiveis Impactos Ambientais

Para uma contratacdo de servi¢o de coffee break, os impactos ambientais tendem a ser de baixa magnitude, mas
ainda assim devem ser previstos, especialmente em observancia as diretrizes do Guia Nacional de Contratacdes
Sustentaveis. Seguem 0s principais pontos que podem ser considerados:
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* Geracao de residuos solidos: producao de lixo decorrente de embalagens, copos descartaveis, guardanapos
e restos de alimentos, com potencial impacto caso ndo haja destinacdo adequada.

* Uso de materiais descartaveis: consumo de itens de uso Unico (plasticos, papel, isopor), que contribuem para
0 aumento de residuos e poluicdo ambiental.

* Desperdicio de alimentos: preparo e disponibilizacdo de quantidades superiores a demanda, gerando
descarte desnecessario de alimentos.

* Consumo de recursos haturais: utilizacdo indireta de agua e energia na producdo, transporte e conservacao
dos alimentos.

Cabe destacar que tais impactos sdo considerados minimos e mitigaveis, especialmente porque os requisitos da
contratagdo j& incorporam critérios sustentdveis, como a priorizagdo de materiais reciclaveis ou biodegradaveis, o uso
racional de insumos, a adequada gestéo de residuos e a adocao de boas praticas pelos fornecedores. Dessa forma, a
contratacdo, além de atender a necessidade institucional, alinha-se as diretrizes de sustentabilidade previstas na
legislagéo vigente.

15. Declaracao de Viabilidade
Esta equipe de planejamento declara viavel esta contratacao.

15.1. Justificativa da Viabilidade

Os requisitos de eficiéncia, viabilidade e economicidade foram devidamente demonstrados neste estudo. Com base
nos elementos apresentados na solicitacdo e nos fundamentos que a embasam, conclui-se que a contratacdo por
meio da dispensa eletrbnica mencionada é plenamente viavel. Assim, esta equipe de planejamento declara
a VIABILIDADE da contratacdo com base no presente Estudo Técnico Preliminar, em conformidade com a Instrugéo
Normativa SEGES n° 58, de 8 de agosto de 2022.

16. Responsaveis

Todas as assinaturas eletronicas seguem o hordrio oficial de Brasilia e fundamentam-se no §3° do Art. 4° do Decreto n° 10.543, de 13 de novembro de
2020.

BRUNO ALVES DA SILVA

Membro da equipe de Planejamento da Contratagdo

1Y
tf Assinou eletronicamente em 24/04/2026 as 11:20:48.

LUCINEIDE FIGUEIREDO DE SOUSA

Membro da equipe de Planejamento da Contratagdo

1Y
tf Assinou eletronicamente em 24/04/2026 as 11:19:47.
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Documento assinado digitalmente
“b MARESSA RAQUEL GUEDES FORMIGA
g Data: 24/04/2026 14:11:08-0300
Verifique em https://fvalidar.iti.gov.br

MAI\LDD“ nNAuULL gvouyno [‘UI\_LV].IGA

Membro da equipe de Planejamento da Contratagdo

Documento assinado digitalmente

“b MARIA CLARA BRAGA MAIA
g Data: 24/04/2026 14:24:25-0300

Verifique em https://validar.iti.gov.br

MARIA CLARA BRAGA MAIA

Membro da equipe de Planejamento da Contratacdo

10 de 10



	UASG 158301
	CENTRO DE CIENCIAS E TECNOLOGIA AGROALIMENTAR
	Estudo Técnico Preliminar 5/2026
	1. Informações Básicas
	2. Descrição da necessidade
	3. Área requisitante
	4. Descrição dos Requisitos da Contratação
	5. Levantamento de Mercado
	6. Descrição da solução como um todo
	7. Estimativa das Quantidades a serem Contratadas
	8. Estimativa do Valor da Contratação
	9. Justificativa para o Parcelamento ou não da Solução
	10. Contratações Correlatas e/ou Interdependentes
	11. Alinhamento entre a Contratação e o Planejamento
	12. Benefícios a serem alcançados com a contratação
	13. Providências a serem Adotadas
	14. Possíveis Impactos Ambientais
	15. Declaração de Viabilidade
	15.1. Justificativa da Viabilidade

	16. Responsáveis


		2026-04-24T14:11:08-0300


		2026-04-24T14:24:25-0300




