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PMSP - SUBPREFEITURA GUAIANASES

Estudo Técnico Preliminar 28/2026

1. Informacoes Basicas

Numero do processo: 6038.2026/0001655-5

2. Descricao da necessidade

2. DESCRICAO DA NECESSIDADE DA CONTRATACAO

Aquisicdo de garrafas térmicas, cafeteiras elétrica, suportes para coado, e coadores de café para atendimento das necessidades de copa
e cozinha da Sede e unidades externas.

A presente contratagdo justifica-se pela necessidade de reposicéo e suprimento das copas e cozinhas das unidades administrativas. O
fornecimento de café e bebidas quentes é rotina essencial para o bem-estar dos servidores e atendimento ao publico externo em reunides
e eventos institucionais.

A aquisi¢do conjunta de garrafas térmicas, cafeteiras elétrica, suportes para coador e coadores de café visa garantir a padronizacéo dos
equipamentos, a eficiéncia no preparo, a conservagdo térmica adequada (evitando o desperdicio de insumos como p6 de café e energia
/gas) e o cumprimento de normas de higiene vigentes.

2.1. Justificativa para a escolha dos tipos de itens

® Garrafa Térmica Airpot (2,5 L) em Aco Inox: O grande diferencial é sua estrutura integral em aco inoxidavel (interior e exterior),
que elimina a ampola de vidro. Isso evita quebras por impacto ou choque térmico, reduzindo a necessidade de reposigdes. Sua
alavanca de presséo facilita a saida do liquido da garrafa. E a sua capacidade de 2,5L que otimiza o tempo das equipes de apoio,
enquanto o alto desempenho térmico (12h quente / 24h frio) evita o desperdicio de bebidas.

® Garrafa Térmica Airpot (1,3L ) em Aco Inox: A garrafa térmica combina a maxima robustez do ago inoxidavel, presente tanto no
interior quanto no exterior, garantindo um produto altamente duravel, resistente a impactos e livre de odores. Com uma
capacidade de 1,3 litros, ela é ideal para quem busca praticidade na rotina, reduzindo a necessidade de reabastecimentos
constantes e mantendo bebidas quentes ou frias por até 12 horas. O grande diferencial estd em seu sistema de abertura por
alavanca, que permite servir o liquido com apenas uma mao de forma rapida, segura e sem respingos, tornando-a a escolha
perfeita para quem une utilidade, design e conveniéncia em um s6 item.

® Cafeteira Elétrica (jarra térmica): O item foi escolhido por aliar automacao, rapidez e economia. Sua poténcia de 700W acelera o
preparo de até 30 xicaras (1L) e 110 volts, agilizando o atendimento. O principal diferencial econdmico € o filtro permanente e
removivel, que dispensa gastos recorrentes com filtros de papel e facilita a higienizacéo. A jarra térmica em inox e o acabamento
em ago escovado garantem alta durabilidade contra impactos, além de permitir levar o café & mesa com seguranga. O sistema
corta-pingos possibilita servir a bebida durante o preparo sem desperdicios, e a base antiderrapante previne acidentes.

® Suporte para Coador (Ago Macico 6 mm): A estrutura em aco macico de 6 mm garante a estabilidade mecéanica necessaria
para suportar o peso do coador industrial cheio, mitigando riscos de acidentes com agua fervente. A pintura epoxi protege o item
contra a oxidagdo causada pelo vapor constante, garantindo longa vida (til ao suporte.

® Coador de Café em Flanela (36 cm): O tamanho extra grande (industrial) é indispenséavel para acelerar o processo de filtragem
em grande escala, atendendo a demanda de forma agil. Sendo um item lavavel e reutilizavel, gera economia de escala ao eliminar
o custo recorrente com filtros descartaveis de papel.

2.2. Especificacdes técnicas detalhadas dos itens
Item 01: Garrafa Térmica Airpot ( 2,5L )

Utensilio com capacidade de 2,5 litros, fabricado integralmente (corpo e ampola) em aco inoxidavel, com tampa de alavanca e
acionamento manual. Garante conservacao térmica minima de 12 horas para liquidos quentes e 24 horas para frios. Conformidade
Legal: Homologada conforme a norma ABNT NBR 13282 (Garrafas térmicas com isolamento por vacuo), assegurando a eficiéncia do

1del1l



isolamento térmico e a estabilidade do produto para evitar tombamentos, em consonancia com a prevencgdo de acidentes da NR-12
(Seguranga no Trabalho em Maquinas e Equipamentos).

Marcas de Referéncia ou Equivalente: Mor, Vestax, Onix ou equivalente de igual ou superior qualidade.
Item 02: Garrafa Térmica Airpot ( 1,3L)

Garrafa térmica com capacidade de 1,3 litros, confeccionada integralmente em aco inoxidavel (corpo interno e externo) de alta
resisténcia, atéxica e livre de Bisfenol-A (BPA Free). Possui isolamento térmico capaz de conservar liquidos quentes ou frios por, no
minimo, 12 horas, e sistema de abertura por alavanca superior que permite servir o fluxo com apenas uma das méos de forma segura e
hermética. Conformidade Legal: O produto atende rigorosamente aos critérios de desempenho da norma ABNT NBR 13282 (ou
equivalente para recipientes térmicos em inox) e estar em estrita conformidade com as exigéncias de seguranca alimentar da Anvisa
(RDC n° 20/2007), garantindo a auséncia de migracdo de substancias nocivas a satde humana.

Marcas de Referéncia ou Equivalente: Vestax, Onix ou equivalente de igual ou superior qualidade.
Item 03: Cafeteira Elétrica

Equipamento eletroportatil de 700W, 110 volts, com reservatdrio de 1 litro para até 30 cafés. Possui jarra térmica em ago inox,
acabamento em ago escovado, chave liga/desliga, base antiderrapante e sistema corta-pingos. Conta com filtro permanente e porta-filtro
removivel, dispensando consumiveis de papel. Acompanha colher dosadora. Conformidade Legal: O item atende aos requisitos de
seguranca mecanica e elétrica da ABNT NBR NM 60335-1 (Seguranga de aparelhos eletrodomésticos) e fabricacdo sob diretrizes de
gestdo da qualidade 1SO 9001.

Marcas de Referéncia ou Equivalente: Philco, Oster ou equivalente de igual ou superior qualidade.
Item 04: Suporte para Coador

Suporte em a¢o macico de 6 mm com pintura eletrostatica epOxi preta anticorrosiva. Possui dimensfes de 47 cm de altura, 15 cm de
largura, 16 cm de profundidade e aro superior com didmetro externo de 1cm. Conformidade Legal: Sua estrutura robusta garante a
estabilidade mecanica necessdaria para suportar cargas pesadas de liquidos ferventes, atendendo aos requisitos de ergonomia,
seguranca e prevencdo de queimaduras no ambiente de trabalho estabelecidos pela NR-17 (Ergonomia) e NR-1 (Gerenciamento de
Riscos Ocupacionais).

Marcas de Referéncia ou Equivalente: Aramefer, EW ou equivalente de igual ou superior qualidade.
Item 05: Coador de Café em Flanela (Tamanho Industrial)

Filtro de tecido flanela/pano de alta gramatura, cor branca, reutilizavel e lavavel, com diametro extra grande de 36 cm para operagGes em
grande escala. Conformidade Legal: O material atende aos requisitos de atoxicidade para contato direto com alimentos e bebidas
guentes, em conformidade com as diretrizes de vigilancia sanitaria e os critérios de higiene ocupacional previstos na NR-24 (Condi¢cGes
Sanitarias e de Conforto nos Locais de Trabalho).

Marcas de Referéncia ou Equivalente: VVovo, Vitéria ou equivalente de igual ou superior qualidade.

3. Area requisitante

Area Requisitante Responsavel
SUB-G/CAF/ SAS Luciana de Andrade Silva
SUB-G/CAF/SAS Maria Aparecida Jabra
SUB-G/CAF/SAS Claudio de Melo
SUB-G/CAF/SAS Romana Souza de Oliveira Spigariol

4. Descricdo dos Requisitos da Contratacao
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Os requisitos abaixo definem as condi¢Ges obrigatérias para a execucao do objeto, garantindo o padrdo de qualidade dos materiais e a
segurancga juridica da Subprefeitura de Guaianases.

4.1. Requisitos de Qualidade e Desempenho dos Materiais

Padrao de Desempenho e Operacao: A cafeteira elétrica: deve apresentar poténcia nominal ndo inferior a 700W para garantir agilidade
no preparo e base com estabilidade térmica, capacidade volumétrica ndo inferior a 1L e, voltagem 110V . A garrafa térmica 2,5L: deve
comprovar vedacgao hermética (sistema de bomba ) e eficiéncia no isolamento térmico, mantendo os liquidos quentes por no minimo 12h
e frios por 24h, sem apresentar sudorese externa e possuir uma alavanca de pressdo superior, sendo ndo inferior a 2,5L. A garrafa
térmica 1,3L: deve comprovar vedacdo hermética (sistema de bomba ) e eficiéncia no isolamento térmico, mantendo os liquidos quentes
por no minimo 12h quente, sem apresentar sudorese externa e possuir uma alavanca de pressao superior, sendo nao inferior a 1,3L O
suporte deve ser resistente para suportar a grande demanda, com altura ndo inferior a 47 cm. E 0 mesmo se faz necessario para o
coador, com eficiéncia para grandes quantidades produzidas.

Resisténcia e Durabilidade: A jarra da cafeteira, o corpo e a ampola da garrafa térmica devem ser fabricados integralmente em aco
inoxidavel, imunes a quebras por impacto ou choque térmico. O suporte para coador deve ser ndo inferior 6 mm de aco maci¢co, com
pintura epoéxi anti-corrosiva, garantindo estabilidade dimensional e mecénica total sob a carga do coador cheio.

Filtragem e Higiene: O coador de pano industrial (36 cm) deve ser em flanela de alta densidade e costura reforgcada, retendo residuos
sélidos sem soltar fiapos ou pigmentagéo. O filtro permanente da cafeteira deve ser lavavel e resistente a sucessivas higienizagdes.
Todos os itens devem ser atoxicos e faceis de limpar, sem reter odores.

4.2. Prazo de Validade e Garantia
Todos os itens fornecidos deverao ter prazo de garantia minimo de 12 (doze) meses, contados a partir da data de entrega e recebimento
definitivo pelo Almoxarifado.

4.3. Condicdes de Embalagem e Rotulagem
Os produtos deverdo ser entregues em suas embalagens originais de fabrica (caixas individuais), devidamente lacradas, que garantam a
protecdo contra impactos, umidade e poeira durante o transporte.

As embalagens externas deverdo conter, de forma visivel e em lingua portuguesa: identificacdo do fabricante, marca, modelo,
especificagdes técnicas, poténcia/voltagem (quando aplicavel), lote e data de fabricagdo, atendendo as exigéncias do Codigo de Defesa
do Consumidor.

4.4. Obrigacdes e Condicdes de Entrega
Prazo de Entrega: O fornecedor adjudicado devera entregar os materiais no prazo maximo de 10 dias Uteis, contados a partir do
recebimento da Nota de Empenho ou Ordem de Fornecimento.

Local de Entrega: Os bens deverdo ser entregues diretamente no Almoxarifado Central da Subprefeitura, situado na Rua Luis Mateus,
1.505, correndo por conta exclusiva da contratada todas as despesas com transporte, frete, carga, descarga e seguros. Horario: As
entregas deverdo ocorrer de segunda a sexta-feira, no horario das 08:00 as 15:00.

4.5. Critérios de Recebimento
Recebimento Provisério: Realizado no ato da entrega, pelo responsavel do Almoxarifado, para conferéncia visual da quantidade de caixas
/volumes e integridade externa das embalagens e equipamentos.

Recebimento Definitivo: Ocorrera no prazo de até 05 (cinco) dias Uteis apds o recebimento provisorio, mediante testes por amostragem
realizados pela equipe técnica para verificar a conformidade dos produtos com as especificacdes exigidas (testes de funcionamento
elétrico, vedacao e estanqueidade térmica).

Clausula de Rejeicao: Caso os materiais entregues apresentem defeitos, avarias, falhas de funcionamento ou estejam em desacordo com
as especificacdes solicitadas, a contratada devera substitui-los no prazo maximo de 48 (quarenta e oito) horas, sem qualquer 6nus
adicional para a Administragéo Publica.

4.6. Requisitos de Sustentabilidade Ambiental
Em atendimento ao Art. 26 da Lei n® 14.133/2021, a contratada deve priorizar produtos cujas embalagens utilizem materiais reciclados ou
reciclaveis.

A cafeteira elétrica e o coador de café devem obrigatoriamente possuir sistema de filtragem permanente/reutilizavel, visando a reducéo
drastica do descarte continuo de residuos de papel e filtros descartaveis no meio ambiente.

Os materiais a serem adquiridos sao classificados como BENS COMUNS, ou seja, seus padrdes de desempenho e qualidade podem ser
objetivamente definidos em edital, por meio de especifica¢cdes usuais de mercado.

Na aquisicdo destes materiais exige-se: produto novo de acordo com o especificado, ndo se admitindo, sob qualquer hip6tese, material
defeituoso, fora do padréo, usado, recondicionado ou de qualidade duvidosa.
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Os itens devem atender rigorosamente as normas ABNT NBR vigentes (incluindo seguranca elétrica, térmica e de fabricacdo) e as
Normas Regulamentadoras (NR-1, NR-12, NR-17 e NR-24), garantindo a ergonomia e a seguranga dos operadores.

5. Levantamento de Mercado

5.1. Andlise de Alternativas Tecnolégicas e de Consumo
Considerando a natureza do objeto, foi avaliada a viabilidade de substituicdo dos utensilios da copa. Contudo, concluiu-se que o preparo
proprio nas dependéncias do 6rgéo € a alternativa mais econémica e eficiente, sendo esses materiais indispensaveis para:

Manutencgdo do fornecimento diario de café e dgua quente para colaboradores e atendimento presencial ao publico, garantindo as
condicdes bésicas de conforto e ergonomia no ambiente de trabalho;

Suporte a reunides institucionais, eventos oficiais e fluxos de atendimento de rotina da Subprefeitura.

Para otimizar o consumo e mitigar o impacto ambiental, optou-se pela alternativa da garrafa térmica de 2,5L para atender a grandes
demandas, como: pregdes presenciais, reunifes internas com grande nudmero de pessoas. A garrafa térmica de 1,3L para atender
diversos setores das unidades. A cafeteira elétrica com filtro permanente para suprir as demandas do gabinete, sendo atendimentos e
reunides. O coador industrial em tecido (flanela) para suportar o grande fluxo e quantidade de uso. Ambos sdo modelos reutilizaveis e
lavaveis, o que elimina a necessidade de substituicdo continua e a dependéncia de filtros descartaveis de papel, reduzindo o custo
operacional e o descarte de residuos. Além disso, a escolha de garrafas térmicas com ampola integral em ago inox substitui de forma
vantajosa as tradicionais ampolas de vidro, anulando custos recorrentes com quebras acidentais.

5.2. Prospeccao e Analise do Mercado Fornecedor
A pesquisa de mercado constatou que os itens solicitados possuem ampla oferta, alta liquidez e grande competitividade no comércio
atacadista e varejista de eletroportateis, utensilios de cozinha industriais e equipamentos de copa e cozinha.

Padronizacdo do Mercado: O mercado trabalha com especificacdes comerciais bem consolidadas para esses itens (como poténcias
padrdo de 700W, 110 VOLTS, capacidades de 1L e 2,5L, e estruturas em ago inoxidavel). As especificacdes técnicas adotadas neste
ETP foram descritas de forma genérica e baseadas nas caracteristicas funcionais do produto. Isso garante que diversas marcas
renomadas no mercado nacional (ex: Philco, Mondial, Britania, Oster, Vestax, Termolar, Tramontina, entre outras) possam competir em
igualdade de condi¢des, vedando qualquer direcionamento ou exclusividade de marca.

Parcelamento do Objeto (Divisédo em Itens): Para garantir a ampla competitividade e a obtencéo de propostas mais vantajosas, optou-se
pela adjudicacgdo por item individual. Essa modelagem permite a participacéo tanto de grandes distribuidores de eletrodomésticos quanto
de comércios locais e especializados em cozinhas industriais, ampliando o universo de licitantes e evitando o direcionamento do lote.

5.3. Histoérico de Contratacdes e Precos de Referéncia
Como metodologia para o levantamento de precos e verificacdo de mercado, foram adotados os parametros estipulados pela legislacdo
vigente (Instru¢Bes Normativas e Lei n°® 14.133/2021), priorizando-se:

Consulta ao Painel de Precos do Governo Federal, ao Sistema de Registro de Precos local e a bancos de licitagBes municipais/estaduais,
buscando contratagdes similares e recentes de outros érgaos publicos para os mesmos tipos de eletroportateis e utensilios de inox;

Pesquisa direta com fornecedores do ramo de eletrodomésticos e suprimentos corporativos/industriais através do envio de solicitagcdes
formais de cotacao.

6. Descricao da solucao como um todo

As opc¢des encontradas no mercado atendem perfeitamente as necessidades da Administracéo.
MATERIAIS E EQUIPAMENTOS DE COPA E COZINHA - PREPARO E CONSERVACAO DE BEBIDAS

A solugdo escolhida para sanar a necessidade identificada consiste na aquisicao de materiais e equipamentos portateis de copa e
cozinha ( As garrafas térmicas, cafeteira elétrica, suporte para coador e coadorde café ), por meio de processo licitatorio eletrnico,
com adjudicacao por item individual, visando o abastecimento e a estruturacdo das copas da Subprefeitura de Guaianases.
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A formatacéo e a dindmica da solugao estruturam-se nos seguintes aspectos:
6.1. Abrangéncia e Atendimento da Demanda

A solugdo foi desenhada para atender a setores deste 6rgdo publico, abrangendo tanto as copas internas de atendimento a atividade-
meio (gabinete, RH, financas, juridico, administracdo) quanto os refeitdrios e pontos de apoio a atividade-fim (equipes operacionais de
fiscalizacdo, zeladoria urbana, manutencéo, bem como a recepcgao e o atendimento direto ao cidaddo). A capacidade dos equipamentos e
utensilios selecionados foi calculada para absorver com seguran¢a a demanda diéria continua de servidores e visitantes.

6.2. Logistica e Forma de Fornecimento

® Modo de Entrega: O fornecimento dar-se-& de forma integral. Essa estratégia visa garantir a imediata substituicdo de
equipamentos antigos, danificados ou ineficientes que estdo gerando desperdicio de insumos, permitindo a padronizacéo e o
pleno funcionamento do servi¢o de copa desde o inicio da contratagéo.

® Recebimento e Controle: Os bens serdo centralizados no Almoxarifado Central da Subprefeitura, que sera responsavel pelo
recebimento provisoério e definitivo (Garantia de Qualidade/Conformidade). Apés o recebimento definitivo, os itens serdo tombados
no patriménio do 6rgao (quando aplicavel) e distribuidos de forma controlada para os setores solicitantes, mediante requisicao
interna eletrdnica, garantindo o controle rigoroso da carga patrimonial.

6.3. Critérios de Selecao do Fornecedor e Julgamento

A selecdo do fornecedor ocorrera de forma isondmica e transparente, adotando-se o critério de julgamento por MENOR PRECO POR
ITEM. As especificagBes técnicas foram descritas sem qualquer indicacdo ou exclusividade de marca, exigindo-se apenas padrdes
minimos de qualidade, desempenho e seguranca (como certificagdo INMETRO, uso de aco inoxidavel e conformidade com as Normas
Regulamentadoras NR-12, NR-17 e NR-24). Isso assegura que o mercado possa ofertar propostas altamente competitivas e vantajosas,
mantendo a eficiéncia exigida pelo servigo publico.

6.4. Viabilidade Econdmica e Gestao de Riscos

A aquisicdo planejada de equipamentos de alta durabilidade (como garrafas e jarras com ampola e corpo em ago inox e filtros
reutilizaveis) apresenta-se como a solugdo de maior viabilidade econémica. Ela gera economia de escala imediata a médio e longo prazo,
eliminando o custo recorrente de compras fragmentadas de urgéncia e cessando o desperdicio de insumos com filtros descartaveis de
papel e quebras de ampolas de vidro tradicionais.

Como mecanismo de governanca e mitigacéo de riscos, a solucdo prevé a rejeicdo sumaria de marcas e lotes que apresentem falhas de
funcionamento elétrico, falhas no isolamento térmico ou vazamentos durante os testes por amostragem (no ato do recebimento definitivo).
Isso obriga o fornecedor adjudicado a substituir os itens defeituosos no prazo estipulado, blindando a Subprefeitura de prejuizos
operacionais e garantindo a continuidade do servigo.

6.5. Fotos dos itens

Item 01: Garrafa térmica 2,5L

1y

Item 02: Garrafa térmica 1,3L

—
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Item 03: Cafeteira elétrica

Philco

\ i S {

Item 04: Suporte

=

Item 05: Coador

7. Estimativa das Quantidades a serem Contratadas

ITEM Descrlgao Sucmta Unidades Quantidades

Garrafa Térmica Inox 2,5L Inquebravel com Alavanca de Presséo ‘ 01 04

Garrafa Térmica Inox 1,3L Inquebravel com Alavanca de Presséo ‘ 01 10

Cafeteira Elétrica Inox 1L com Jarra em Inox 110 volts 01 02

04 Suporte de Coar Café aco macico 6 mm 01 02

05 Coador de Café Flanela Pano 36cm 01 12
8. Estimativa do Valor da Contratacao

Valor (R$): 3.126,64
Item Descricao Detalhada do Objeto Unidades||Quant. Estimada || Valor Unitario Valor Total
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01 Garrafa Térmica Inox 2,5L, com alavanca de 01 04 R$126,11 R$504,44
pressao e corpo em Inox

02 Garrafa Termlca~lnox 1,3L, com alavanca de o1 10 R$157.66 R$1576.60
presséo e corpo em Inox

Cafeteira Elétrica Inox 1L com Jarra em Inox

03 110 volts, 700 W, vedacao hérmetica 01 02 R$188,90 R$377,80

04 || Suporte de Coar Café ago macico 6 mm 47 cm 01 02 R$47,88 R$95,76

05 Coador de Café F;?::éae Pano 36cm extra o1 1 R$50,67 R$608,04

9. Justificativa para o Parcelamento ou nao da Solucao

A aquisicdo sera por item, de modo a majorar a competitividade, ou seja, ampliar a participagdo de fornecedores, sendo comprovado
técnica e economicamente vidvel pelas caracteristicas dos itens e pelo levantamento de mercado. Garantindo, assim, a ampla
concorréncia. Tal decisdo fundamenta-se na Sumula n° 247 do TCU no tocante a obrigatoriedade da adjudicagédo por item e ndo por
preco global.

N&o havera necessidade de parcelamento, sendo que os materiais serdo entregues de uma Unica vez, no setor de Almoxarifado
destaSubprefeitura.

10. Contratacoes Correlatas e/ou Interdependentes

Em cumprimento ao Art. 18, § 1°, inciso V da Lei n® 14.133/2021, foi realizada a andlise para identificar a existéncia de contratacdes
correlatas (semelhantes) ou interdependentes (que dependem umas das outras) no ambito desta Subprefeitura.

10.1. Contratacdes Correlatas

Foram identificadas contratacGes correlatas em andamento ou planejadas no Plano de Contratagdes Anual (PCA) deste 6rgéo para o
presente exercicio, tais como:

® Processos de aquisi¢do de géneros alimenticios de estocagem (pd de café, aclcar, adogante, cha, etc.);

® Aquisicdo de materiais descartaveis e de consumo de copa (copos descartaveis, mexedores, guardanapos de papel e insumos
de limpeza).

Estratégia de Gestdo: Embora sejam itens correlatos do segmento de subsisténcia e rotina administrativa de copa, a opgao por
processar a compra dos equipamentos e utensilios permanentes (cafeteira, garrafa, suporte) de forma independente justifica-se para
garantir a celeridade e a especificidade do processo. Isso evita que eventuais entraves ou pedidos de esclarecimento sobre marcas de
alimentos ou licitagdes complexas de descartaveis atrasem o fornecimento destes bens, que visam substituir equipamentos ja danificados
ou ineficientes no érgao.

10.2. Contratacoes Interdependentes

Verificou-se que a presente contratacdo ndo possui interdependéncia direta com outros contratos vigentes ou futuros para que os
produtos cumpram sua finalidade precipua. A cafeteira elétrica, a garrafa térmica, o coador e o suporte sdo bens autbnomos que entram
em uso imediato logo ap6s o recebimento definitivo, dependendo exclusivamente da infraestrutura elétrica e hidraulica padréo ja existente
nas dependéncias da Subprefeitura. Nao ha necessidade de contratacdo de servicos de instalacdo complexa, obras de engenharia,
softwares ou assisténcia técnica especializada terceirizada para sua operagao.

Excecao de Consumo Recorrente: Cabe ressaltar que, por se optar pela aquisigdo de insumos reutilizaveis (foco em sustentabilidade),

havera uma correlagéo légica com o consumo diario de agua e p6 de café. Contudo, 0 6rgdo ja possui contratos vigentes e regulares para
o fornecimento desses insumos de consumo, mitigando qualquer risco de paralisagéo ou ociosidade dos equipamentos adquiridos.
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Para esta solugdo, conclui-se que ndo ha contratagdes que guardem relagdo de dependéncia excludente com o objeto da compra
pretendida, estando assegurada a autonomia e a utilidade imediata de todos os itens.

11. Alinhamento entre a Contratacao e o Planejamento

A demanda solicitada foi inclusa no PLOA 2026, considerando o planejamento das necessidades apresentadas pelas unidades emrelagcao
aos materiais necessarios para a realizagéo satisfatério das atividades e servigcos desempenhados, alinhado ao objetivo degarantia da
estrutura adequada aos valores institucionais desta Subprefeitura, isto €, a qualidade do servico aos municipes ecompromisso com as
diretrizes estratégicas institucionais.

12. Beneficios a serem alcancados com a contratacao

Em consonancia com o principio da eficiéncia previsto no Art. 37 da Constituicdo Federal e com as diretrizes de governanca da Lei n®
14.133/2021, a presente contratacéo visa alcangar os seguintes beneficios:

12.1. Beneficios Operacionais e Administrativos

® Continuidade do Servico Publico: Garantia de infraestrutura adequada nas copas e refeitérios, assegurando o fornecimento
regular de café e 4gua quente, o que preserva as condigdes basicas de conforto, higiene e ergonomia para servidores e
municipes em atendimento presencial.

® Aumento da Produtividade Interna: A automatizacdo do preparo via cafeteira elétrica de 700W e a alta capacidade de
estocagem da garrafa térmica (2,5L) otimizam o tempo de trabalho das equipes de apoio, eliminando interrup¢des constantes para
Nnovos preparos.

® Reducado de Manutengdes: A robustez do suporte de aco macico de 6 mm e do sistema manual da garrafa térmica reduz falhas
operacionais e a necessidade de reparos no setor.

12.2. Beneficios Econdmicos e Financeiros

® Economia de Escala: A adjudicacdo por item individual atrai fornecedores especializados e distribuidores de utilidades
domeésticas/industriais, reduzindo o prec¢o unitario em comparagdo com compras fragmentadas de varejo.

® Reducao de Custos por Reutilizacdo e Durabilidade: A escolha de garrafas térmicas com corpo e ampola integral em aco inox
elimina despesas com reposicao por quebra (comum em ampolas de vidro). Adicionalmente, o filtro permanente da cafeteira e o
coador de flanela lavavel cessam o custo recorrente com filtros descartaveis de papel.

12.3. Beneficios de Governanca e Sustentabilidade

® Padronizacdo do Almoxarifado: O estabelecimento de especificagfes técnicas claras para os equipamentos de copa simplifica o
controle patrimonial e evita compras em duplicidade ou de marcas sem certificacao.

® Sustentabilidade Ambiental (Mitigacdo de Impacto): O uso de insumos reutilizaveis reduz drasticamente a geracao de residuos
sélidos descartaveis no cotidiano do érgéo.

13. Providencias a serem Adotadas

Para garantir a eficacia da contratagdo e mitigar os riscos operacionais e juridicos desde a fase preparatoria até a execugado contratual, a
Subprefeitura adotara as seguintes providéncias:
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13.1. Na Fase Preparatéria (Antes da Licitacao)

Finalizacdo da Pesquisa de Precos: Consolidacdo da pesquisa utilizando parametros robustos (Painel de Pregos e cotacdes
com fornecedores do ramo), a fim de balizar o valor maximo aceitavel para a licitacéo (Total Global Estimado de R$ 4.392,00) e
evitar sobreprego ou propostas inexequiveis.

Elaboracao do Termo de Referéncia (TR): Transposi¢cdo exata das especificagdes técnicas, exigéncias de marcas de referéncia
/similares e requisitos de qualidade definidos neste ETP para o TR.

Verificacdo de Disponibilidade Orcamentaria: Encaminhamento do processo ao setor de financas para emisséo da devida
reserva orcamentaria, garantindo o lastro financeiro para a contratacéo.

Parecer Juridico: Submissdo dos autos a Assessoria Juridica da Subprefeitura para andlise da legalidade da minuta do edital.

13.2. Na Fase de Julgamento (Durante a Licita¢cao)

Andlise Rigorosa das Propostas: O pregoeiro e a equipe de apoio deverdo certificar-se de que as marcas ofertadas atendem
integralmente as descri¢cdes deste ETP (ex: ampola interna em inox para as garrafas térmicas, poténcia de 700W para a cafeteira,
aco de 6 mm para o suporte).

Diligéncias Técnicas: Caso haja duvidas sobre a qualidade ou a exequibilidade do preco da marca mais bem classificada, a
Administracdo reserva-se o direito de exigir a apresentacéo de catalogos técnicos ou amostras do fabricante no prazo de 02
horas, dentro da sesséo.

13.3. Na Fase de Execucdo (Apos a Assinatura do Contrato/Empenho)

Designacdo de Fiscal de Contrato: Nomeagado formal do servidor responséavel pelo recebimento e conferéncia no Almoxarifado
Central, atuando como Fiscal do Contrato/Ata.

Aplicacdo de Testes por Amostragem: No ato do recebimento provisoério, o fiscal realizara testes praticos (testes de
funcionamento elétrico da cafeteira, estanqueidade e isolamento térmico das garrafas) para homologacgéo do lote.

Abertura de Processo de Penalidade (se necessario): Caso a empresa contratada atrase a entrega ou forneca materiais em
desconformidade e se recuse a troca-los no prazo de 48 horas, o fiscal acionara o setor de contratos para abertura de processo
sancionatorio.

A referida aquisicdo serd recebida pelo Almoxarifado Central, localizado na Rua Luis Mateus, 1.505, que tem como responsavel o
servidor Sr. Arildo, que receberd os itens de acordo com o descrito no Termo de Referéncia e na Nota de Empenho.

14. Possiveis Impactos Ambientais

Esta secdo cumpre as diretrizes de compras publicas sustentaveis exigidas pelo Art. 18, § 1°, inciso XlI da Lei n® 14.133/2021. Abaixo
estao detalhados os impactos identificados e as respectivas a¢des mitigadoras:

14.1. Geracado de Residuos Sélidos (Filtros Descartaveis): O preparo didrio de café em ambientes corporativos gera um
volume massivo de descarte de filtros de papel. Medida Mitigadora: Este ETP estabeleceu a obrigatoriedade de cafeteiras com
filtro permanente e lavavel, além de coador industrial de flanela reutilizavel, estendendo a vida util dos insumos e reduzindo o
volume de lixo orgéanico/rejeitos.

14.2. Consumo Energético Eficiente: Equipamentos elétricos obsoletos ou de baixa eficiéncia podem elevar o consumo de
energia da edificacdo. Medida Mitigadora: Exigéncia de cafeteiras elétricas com poténcia dimensionada (700W) e desligamento
/estabilidade controlada, com certificacdo compulséria do INMETRO que ateste a eficiéncia energética do aparelho.

14.3. Embalagens e Logistica de Distribuicdo: O uso de embalagens plasticas excessivas ou blisters individuais gera residuos
desnecessarios. Medida Mitigadora: Determinacdo no TR para que o fornecimento ocorra preferencialmente em suas caixas de
papeldo originais de fabrica (reciclaveis), otimizando o descarte no Almoxarifado.
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15. Declaracao de Viabilidade
Esta equipe de planejamento declara viavel esta contratacao.
15.1. Justificativa da Viabilidade

Com fulcro no Art. 18, § 1° inciso XIII da Lei no 14 128/2021, e com base nas analises consolidadas, a equipe técnica responsavel conclui que a
aquisicdo de equipamentos e materiais de copa apresenta-se TOTALMENTE VIAVEL sob os aspectos técnico, econdmico, juridico e ambiental.

® Viabilidade Técnica: As especifica¢des técnicas foram definidas de forma clara, genérica e objetiva, permitindo o amplo atendimento das
necessidades das copas do 6rgdo e garantindo a ergonomia e a seguranca dos operadores (atendimento as NR-12, NR-17 e NR-24).

® Viabilidade Econémica e Mercadolégica: O levantamento de mercado demonstrou ampla oferta e competitividade. A modelagem por item

individual garantird a proposta mais vantajosa para o erario publico, gerando economia pela escolha demateriais de alta durabilidade (ago inox)

que mitigam custos futuros de reposigao.

Viabilidade Ambiental: A inclusdo de critérios sustentaveis (filtros permanentes e tecidos reutilizaveis) reduz o impacto de residuos no meio

ambiente, alinhando a Subprefeitura as praticas de governanga verde.

Diante da evidente necessidade de manter a continuidade dos servicos publicos e as condi¢oes adequadas de trabalho e atendimento, este Estudo Técnico

Preliminar recomenda o prosseguimento do feito, autorizando o envio dos autos para a elaboragdo do Termo de Referéncia (TR) e posterior abertura do
certame licitatorio.

16. Responsaveis

Todas as assinaturas eletrénicas seguem o hordrio oficial de Brasilia e fundamentam-se no §3° do Art. 4° do Decreto n° 10.543, de 13 de novembro de
2020.

LUCIANA DE ANDRADE SILVA
Equipe de apoio

ROMANA SOUZA DE OLIVEIRA SPIGARIOL
Equipe de apoio

MARIANA CARVALHO DE MOURA
Equipe de apoio

CLAUDIO DE MELO
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Equipe de apoio

1Y
tf Assinou eletronicamente em 30/06/2026 as 11:32:39.

MARIA APARECIDA JABRA
Equipe de apoio

JOSE ANACLECIO DE OLIVEIRA
Equipe de apoio

RAFAEL BEBIANO DE AGUIAR
Equipe de apoio

11de 11



	UASG 925074
	PMSP - SUBPREFEITURA GUAIANASES
	Estudo Técnico Preliminar 28/2026
	1. Informações Básicas
	2. Descrição da necessidade
	 
	 

	3. Área requisitante
	4. Descrição dos Requisitos da Contratação
	5. Levantamento de Mercado
	6. Descrição da solução como um todo
	 
	6.1. Abrangência e Atendimento da Demanda
	6.2. Logística e Forma de Fornecimento
	6.3. Critérios de Seleção do Fornecedor e Julgamento
	6.4. Viabilidade Econômica e Gestão de Riscos

	7. Estimativa das Quantidades a serem Contratadas
	8. Estimativa do Valor da Contratação
	9. Justificativa para o Parcelamento ou não da Solução
	10. Contratações Correlatas e/ou Interdependentes
	 
	10.1. Contratações Correlatas
	10.2. Contratações Interdependentes

	11. Alinhamento entre a Contratação e o Planejamento
	12. Benefícios a serem alcançados com a contratação
	 
	12.1. Benefícios Operacionais e Administrativos
	12.2. Benefícios Econômicos e Financeiros
	12.3. Benefícios de Governança e Sustentabilidade

	13. Providências a serem Adotadas
	 
	13.1. Na Fase Preparatória (Antes da Licitação)
	13.2. Na Fase de Julgamento (Durante a Licitação)
	13.3. Na Fase de Execução (Após a Assinatura do Contrato/Empenho)

	14. Possíveis Impactos Ambientais
	 
	15. Declaração de Viabilidade
	15.1. Justificativa da Viabilidade

	16. Responsáveis


