TRIBUNAL REGIONAL ELEITORAL DO MARANHAO
AV. SENADOR VITORINO FREIRE - Bairro AREINHA - CEP 65010917 - Sdo Luis - MA

TERMO DE REFERENCIA

TERMO DE REFERENCIA - REFEICOES E LANCHES - ELEICOES 2026

OBJETO

Contratacao de empresa especializada para fornecimento de alimentacao (lanches e refeigbes) para atender as
demandas das Eleigoes 2026.

1. DO OBJETO

1.1. A presente contratacao tem por objeto o Registro de Precos para o fornecimento de
alimentacdo (café da manha, kits lanche, refeicées tipo quentinha e self-service, e
bebidas), visando atender membros, servidores e colaboradores do Tribunal Regional
Eleitoral do Maranhdo (TRE-MA) durante o periodo das Eleigées 2026.

1.2. A contratagéo sera dividida em Grupo Unico, visando a padronizacéo logistica e a
seguranca alimentar, conforme justificado no ETP.

2. DA JUSTIFICATIVA E NECESSIDADE

2.1 A contratacao justifica-se pela necessidade de suporte nutricional ao contingente
mobilizado para as Eleigoes 2026, cujas atividades demandam regime de plantao e
jornadas estendidas em locais de dificil dispersao (Sede, Féorum Eleitoral e Central de
Urnas).

2.2. O fornecimento visa garantir a permanéncia das equipes nos postos de trabalho,
assegurando o cumprimento dos prazos peremptdrios do Calendario Eleitoral.

3. ESPECIFICACAO DE ITENS

DESCRICAO DOS ITENS PARA CONTRATACAO DE
ALIMENTACAO ELEICOES 2026

Café da manha
(Self-Service) Café
da Manha Minimo

de 2 frutas, 2
tipos de paes,
café, leite, suco,
proteina
(ovo/queijo) e
acompanhamento
regional.
Lanche (KIT): 1
sanduiche natural
(embalado), 1
fruta

2 higienizada, 1 Unidade 5.500
fatia de bolo ou

Unidade 2.000




barra de cereal e 1
suco/achocolatado
(caixinha).
Refeicao
(Quentinha):
Minimo 500g.
Arroz, feijao,
guarnicao, salada
e 1 proteina
(carne, frango ou
peixe).
Embalagem com
divisorias.
Refeicao (Self-
Service): Servico
completo com
buffet
quente e frio,
incluindo
reposicao
constante e 2
opcoes
de proteina.

Unidade 5.500

Unidade 2.000

Discriminacao dos | Unidade de

itens Medida | Quantitativo

BEBIDAS

Refrigerante
5 LAy Sl 350ml 3.500
(sabores
variados).
Refrigerante PET:
6 2 Litros (sabores 2L 200
variados).
Suco de fruta
7 natural: 300ml 300ml 2.300
(copo ou garrafa
individual).
Suco de fruta
natural :

8 1 Litro (sabores 1L 300

variados).

3. REQUISITOS DA CONTRATACAO

3.1. DA EXIGENCIA DE AMOSTRA

3.1.1. Durante a licitacao, a critério da Administracdo, serd exigida do licitante provisoriamente vencedor, amostra
para degustacdo de produtos integrantes do Item 3, previamente comunicado as licitantes, para serem apresentadas
no prazo e local a serem definidos pelo Pregoeiro, para que sejam verificadas e avaliadas as especificacoes de
qualidade, conforme Roteiro de Amostra (Anexo II).

3.1.1.1. O cardapio que sera objeto da amostra estd indicado no Anexo I, deste Termo de Referéncia.

3.1.2. A amostra devera estar em conformidade com as especificagdes constantes neste Termo de Referéncia,
devidamente identificada com o nome da licitante e do alimento constante da amostra, devendo dispor na embalagem a
data de fabricacao e prazo de validade.

3.1.3. O licitante devera fornecer os materiais acessoérios para apresentacao das amostras: pratos, talheres, copos,
guardanapos, etc. A critério do licitante, podera utilizar-se de materiais acessorios sendo descartaveis.

3.1.2. As amostras deverdao ser avaliadas por uma equipe de 05 (cinco) servidores ligados aos setores habitualmente
demandantes e demais designados para tal fim.

3.1.3. A equipe avaliadora responderda formuldrio padrao, conforme ANEXO III, em que serdo avaliados os quatro itens
a seguir elencados: 1- Sabor; 2- Aparéncia da embalagem; 3- Aparéncia do alimento e 4-Textura.

3.1.4. A cada item sera atribuido um dos seguintes conceitos: "Aprovado" ou "Reprovado"”, cada item avaliado como
"aprovado" concedera a licitante 01(um) ponto positivo e cada conceito "reprovado" lhe atribuira zero pontos.

3.1.5. Cada item avaliado devera ter pelo menos trés avaliacOes positivas por avaliador, devendo a licitante
necessariamente ser avaliada como "aprovado" no quesito SABOR e outros dois quaisquer, para fim de aprovacao da



proposta.

3.1.6 A amostra sera considerada aprovada quando a metade mais um dos avaliadores a qualificarem positivamente na
forma do item 3.1.4 e 3.1.5 deste Termo de Referéncia.

3.1.7. Em caso de serem indicados pelo avaliador alimentos em desconformidade no Formulario (Anexo III), o0 mesmo
deverd indicar se aquela ocorréncia enseja a reprovacdao da amostra.

3.1.8. Constatado o atendimento das exigéncias fixadas neste Termo de Referéncia e Edital o proponente sera
declarado vencedor.

3.1.9. Sera rejeitada a amostra que:
3.1.9.1. Nao tiver sido aprovada nos termos do item 3.1.2 e seus subitens.

3.1.9.2. Apresentar qualidades inferiores e ndao se apresentar em embalagens de acordo com o previsto neste Termo de
Referéncia.

3.1.9.3. Apresentar divergéncia nos alimentos apresentados em relacao as especificagdes técnicas da proposta;

3.1.10. For de qualidade superior em relacao as especificacdes constantes da proposta e estiver desacompanhada de
declaracéao da licitante de que entregara os produtos de acordo com a amostra apresentada.

3.1.11. Enquanto ndo expirado o prazo para entrega da amostra, o licitante podera substituir ou efetuar ajustes e
modificagdes no produto apresentado.

3.1.12. Caso a amostra do licitante primeiro colocado seja reprovada, a proposta sera recusada e serd convocado o
segundo colocado, para, caso o seu preco esteja dentro do custo estimado pela Administracao, apresentar suas
amostras, estando sujeita as mesmas condicées deste item, e assim sucessivamente.

3..1.13. Em se tratando de amostra perecivel, fica a critério do licitante o seu recolhimento imediato. N&do o fazendo,
serd a mesma imediata e devidamente descartada.

3.1.14. Mesmo com a aprovacdo da amostra, podera ser solicitada, ao fornecedor, a substituicao de produto/material
usado no seu preparo, desde que mais adequado a saude dos destinatarios finais da alimentagdo, desde que, por
produto de preco similar.

3.1.15. Serd desclassificada o licitante que ndo apresentar a amostra no prazo estabelecido pelo Pregoeiro (a) ou que
tenha suas amostras reprovadas, conforme previsto neste Termo de Referéncia, quando, entdo, serao convocadas as
empresas remanescentes, obedecida a ordem de classificacao, restando sujeita as mesmas condicoes desta Secao.

3.1.16. Serad admitida tolerancia de até 15 minutos de atraso dos horarios previstos na convocacgédo para cada licitante.
Apods esse prazo, caso ndo haja uma comunicagdo prévia do motivo, o licitante recebera a mengdo "REPROVADOQ", para
todos quesitos.

3.1.17. Ocorrendo o término da apresentacao da amostra de um determinado Item antes do horario previsto, podera
iniciar-se a apresentacdo da amostra seguinte apés o intervalo de 15 minutos.

3.1.18. Ficard a cargo do Pregoeiro a aceitacdo de qualquer outro atraso, desde que por motivos de forgca maior
devidamente e formalmente justificado.

3.1.19. E facultada & Comissdo, Pregoeiro (a) ou autoridade superior, em qualquer fase da licitacdo, a promocéo de
diligéncia destinada a esclarecer ou a complementar a instrucao do processo, vedada a inclusdo posterior de documento
ou informacao que deveria constar originalmente da proposta.

3.1.20. Se julgar necessario, a Comissdo, Pregoeiro (a) ou autoridade superior, podera proceder uma visita técnica na
forma de diligéncia, para verificar as condigdes sanitarias, de funcionamento da proponente, assim como demais
esclarecimentos que se fizerem necessarios.

4. MODELO DE EXECUCAO DO OBJETO

4.1. A Chefia de Cerimonial informard a Contratada, através de formulario padronizado, assinado pelo Fiscal do
Contrato e enviado pessoalmente (mediante recibo) ou por e-mail, as quantidades e tipos de refeicoes ou lanches a
serem fornecidos: até as 18:00 do dia util anterior para as refeigoes e, com antecedéncia minima de 4(quatro) horas
para os lanches.

4.1.1. O café da manha devera ser servido entre 07:00 e 09:00 da manha, os lanches em horario nos
intervalos dos turnos manha, tarde e noite e o almoco entre 11:00 e 14:00, todos conforme ordem de
servico, sendo admitida uma tolerancia de 20 (vinte) minutos no fornecimento.

4.2. Os lanches e refeicoes deverao ser entregues acondicionados em embalagens impermeaveis, evitando assim, a
contaminacdo com o ambiente externo. Os sanduiches deverao estar acondicionados em embalagens térmicas
individualizadas, acompanhadas de maionese e ketchup em sachés de 10g, um de cada condimento por unidade de
lanche ou refeigao.

4.3. Os lanches e refeicoes serao entregues na regiao metropolitana de Sao Luis, que compreende os
Municipios de Sao Luis, Paco do Lumiar, Raposa e Sao José de Ribamar, em endereco a ser informado na
ordem de servico, em datas e horarios pré-definidos, nao havendo necessidade de pessoal para servir os
lanches, apenas as refeicoes. As despesas com transporte e descarregamento dos produtos ficarao a cargo



da Contratada.

4.4. Para fins de recebimento provisério serd aferido apenas o respeito a quantidade e prazo estipulados; para o
recebimento definitivo, serd realizada conferéncia do objeto fornecido quanto ao cumprimento das especificagoes
deste Termo de Referéncia e da Ordem de Fornecimento e andlise de qualidade, no prazo de até 6h do recebimento
provisorio.

4.5. Caso seja verificada qualquer incompatibilidade ou irregularidade, o material devera ser substituido, por conta e
onus da Contratada, em no méaximo 50 min, ndo considerados como prorrogacao do prazo de entrega, sob pena de
glosa no pagamento e aplicacao de penalidades.

4.6. As refeicoes deverao ser acondicionadas e entregues em embalagens térmicas com divisdes internas,
acompanhadas de um conjunto de talheres descartéveis de plastico resistente e guardanapos de folha dupla.

4.7. As refeigoes, lanches e bebidas serao servidos na sede do TRE-MA (Av. Senador Freire, s/n, Areinha), no Féorum
Eleitoral da Capital ( Av. Senador Vitorino Freire, s/n. , bairro Madre Deus, CEP 65025-015) , bem como no local, a ser
definido nesta Capital, onde funcionara a Comissdao de Auditoria da Votagao Eletronica. Os dias previstos para o
servigo de refeicoes, lanches e bebidas serdao nos dias da eleigdo, 12 turno (04/10/2026) e 22 turno (25/10/2026), bem
como na véspera de cada um desses dias, respectivamente dias 03 e 24/10/2026, além dos dias em que ocorrerem
sessoOes plenarias prolongadas, ficando a cargo do TRE-MA definir os horarios e tipo de refeigoes, lanches e bebidas a
servir.

4.8. Todo e qualquer O6nus decorrente da entrega do objeto licitado, inclusive frete e eventuais seguros, sera de inteira
responsabilidade da Contratada.

4.9. O periodo de execucao do objeto é de 01 de agosto até 31 de dezembro de 2026.

5. OBRIGACOES DA CONTRATADA

5.1. Executar o fornecimento diretamente, nos termos propostos, assumindo inteira responsabilidade pelo fiel
cumprimento das obrigagdes pactuadas, utilizando produtos de boa qualidade e observando os padrdes de higiene
exigidos pelos 6rgdaos competentes de fiscalizacdo sanitaria, de acordo com as composicées definidas por esta Chefia
de Cerimonial;

5.2. Substituir, as suas expensas, no todo ou em parte, o fornecimento do lanche ou refeicdo, quando apresentar-se
insalubre ou com vestigios de deterioracao, conforme os prazos ja estabelecidos;

5.3. Utilizar embalagens, tanto para o acondicionamento quanto para transporte, que garantam a manutencao da
qualidade dos alimentos, sem alteracdo das suas caracteristicas fisicas, quimicas ou microbioldgicas;

5.3.1. Os sucos de frutas deverao ser fornecidos envasados em garrafas plasticas com tampa, de forma a evitar o
derramamento do produto durante o transporte; os refrigerantes deverao ser fornecidos em latas de aluminio
(embalagem original do fabricante);

5.4. Identificar os lanches e/ou refeicoes em etiquetas, afixadas nas embalagens de todos os alimentos, informando
também a data de fabricacao;

5.5. Manter as suas instalacoes fisicas e o pessoal empregado na execucao dos servicos objeto desta contratagdo em
perfeitas condigdes de higiene, assegurando a Administragdo deste Tribunal, a qualquer tempo, o direito de fiscalizar
as instalagoes e/ou solicitar vistoria da Vigilancia Sanitaria;

5.6. Responsabilizar-se por todas as despesas diretas ou indiretas dos valores devidos aos seus empregados no
cumprimento das obrigacoes desta licitacao;

5.7. Indicar preposto para representd-la durante a execucao do objeto de contratacdo, informando, quando da
assinatura do contrato, o nome, telefone e e-mail da pessoa indicada. O preposto, sempre que necessario, devera
comparecer a Secretaria do Tribunal no prazo maximo de 2 (duas) horas;

5.8. Ndo subcontratar o objeto licitatério, salvo se houver anuéncia expressa do Contratante;
5.9. Manter durante a vigéncia contratual, todas as condigées de habilitagdo do certame;

5.10. Responsabilizar-se por possiveis indenizacées relacionadas ao objeto desta execugdo contratual ou a atos de
preposto ou funcionario seu, desde que relacionado ao presente contrato;

5.11. A CONTRATADA observard a RESOLUCAO RDC ANVISA N¢ 216/2004, alterada pela RDC Anvisa n? 52, de 29 de
setembro de 2014 (que dispde sobre Regulamento Técnico de Boas Praticas para Servigos de Alimentagdo), bem como
legislagdao e/ou normas de orgdos de vigilancia sanitdria estaduais, distrital e municipais e demais instrumentos
normativos aplicaveis

5.12. Os servigos devem atender plenamente a legislagdo sanitaria e demais normas relativas ao servico de buffet, bem
como as normas expedidas pelo Conselho Regional de Nutricionistas e demais normas pertinentes expedidas pelos
governos locais, tais como a Lei n? 3546, de 05 de agosto de 1996 - que dispde sobre a vigilancia sanitaria no municipio
de Sao Luis/MA - e a Lei Estadual Complementar n? 39, de 15 de dezembro de 1998 - que dispde sobre o Cdédigo de
Saude no Estado do Maranhdo.



5.13. Visando diminuir os impactos ambientais desta contratagdo, a empresa prestadora dos servigos devera fazer o
descarte adequado do 6leo de cozinha, caso haja sua utilizacdo no preparo de alimentos fornecidos ao Tribunal, sendo
vedado que este seja despejado na rede de esgoto do local destinado a realizagdo do evento. Para embalagens e
acondicionamento de produtos, deverdo ser utilizados, preferencialmente, materiais reciclaveis.

6. OBRIGACOES DO CONTRATANTE

6.1. Proporcionar a Contratada todas as condigdOes necessarias ao pleno cumprimento das obrigagdes decorrentes
deste Contrato;

6.2. Efetuar o pagamento a Contratada, de acordo com as condigoes estabelecidas neste Termo de Referéncia;

6.3. Efetuar a conferéncia dos alimentos no momento da entrega pela Contratada, analisando a forma de
acondicionamento e verificando se as quantidades e os tipos recebidos estdo de acordo com o previsto na Ordem de
Fornecimento;

6.4. Informar a Contratada as quantidades e os tipos de refeigcoes e lanches;

6.4.1. Ocorrendo fato novo, superveniente a emissdo da Ordem de Fornecimento, a Chefia de Cerimonial podera
modificar o horario de entrega ou o pedido, informando a Contratada em tempo habil;

6.5. O Fiscal do Contrato e a Comissao de Alimentagao para Eleigcdo deverao acompanhar e fiscalizar toda a execugao
do Contrato, bem como atestar as Notas Fiscais emitidas pela Contratada;

6.6. Notificar, por escrito, a Contratada na ocorréncia de eventuais falhas no curso de execucdo do contrato,
aplicando, se for o caso, as penalidades previstas neste Termo de Referéncia;

6.7. Emitir Nota de Empenho a crédito do fornecedor no valor total correspondente ao objeto da Ordem de
Fornecimento.

7. MODELO DE GESTAO DO CONTRATO

7.1. Atuarao na fiscalizacao da presente contratacao os membros da Comissao de Alimentacao para a Eleicao, a serem
nomeados por portaria da Diretoria Geral.

7.2. Um membro da referida comissdo atuarda como Fiscal do Contrato acompanhando e fiscalizando a entrega dos
alimentos, anotando, quando for necessario, em registro proprio todas as ocorréncias relacionadas com a execugdo e
determinando o que for necessario a regularizacdo de falhas ou defeitos observados e encaminhando os apontamentos
a autoridade competente para as providéncias cabiveis.

7.3. A fiscalizagdao de que trata este item nao exclui, nem reduz a responsabilidade da Contratada, inclusive perante
terceiros, por qualquer irregularidade, ainda que resultante de imperfeicées técnicas.

8. PAGAMENTO

8.1. O pagamento serd feito por meio de ordem bancéria em conta corrente da Contratada, em até 30 (trinta) dias
apos o recebimento definitivo do objeto de contratacao, formalizado através do atesto das respectivas notas fiscais.

8.2. Antes de cada pagamento a CONTRATADA, sera realizada consulta ao SICAF para verificar a manutengédo das
condigbes de habilitagdo exigidas neste termo de referéncia;

8.3. Constatando-se, junto ao SICAF, a situacao de irregularidade da CONTRATADA, sera providenciada sua
adverténcia, por escrito, para que, no prazo de 5 (cinco) dias, regularize sua situacdo ou, no mesmo prazo, apresente
sua defesa. O prazo poderd ser prorrogado uma vez, por igual periodo, a critério da CONTRATANTE;

8.4. Nao havendo regularizacao ou sendo a defesa considerada improcedente, a CONTRATANTE devera comunicar aos
orgaos responsaveis pela fiscalizacdo da regularidade fiscal quanto a inadimpléncia da CONTRATADA, bem como
quanto a existéncia de pagamento a ser efetuado, para que sejam acionados os meios pertinentes e necessarios para
garantir o recebimento de seus créditos;

8.5. Persistindo a irregularidade, a CONTRATANTE deverad adotar as medidas necessarias a rescisdo contratual nos
autos do processo administrativo correspondente, sem prejuizo da aplicacao de penalidade;

8.6. Havendo a efetiva execucdo do objeto, os pagamentos serdo realizados normalmente, até que se decida pela
rescisao do contrato, caso a CONTRATADA nao regularize sua situacao junto ao SICAF;

8.7. Serd rescindido o contrato em execucdao com a contratada inadimplente no SICAF, salvo por motivo de
economicidade, seguranga nacional ou outro de interesse publico de alta relevancia, devidamente justificado, em
qualquer caso, pela maxima autoridade da contratante.



9. FORMA E CRITERIOS DE SELECAO DO FORNECEDOR

9.1. Modalidade de licitacao e adjudicacao do objeto e do uso do Sistema de Registro de Precos

9.1.1. A licitagao sera realizada mediante Pregdo Eletrénico, por se tratar de objeto comum, nos termos do art. 6,
XIII da Lein. 14.133/2021.

9.1.2. Sera utilizado ainda o Sistema de Registro de Precos, com fundamento no art. 3°, incisos I e V do Dec.
11.462/2023, conforme justificativa constante nos Estudos Técnicos Preliminares.

9.1.3. O prazo de vigéncia da Ata de Registro de Precos serd de 1 (um) ano, contado do primeiro dia util subsequente
a data de divulgacao no Portal Nacional de Contratagées Publicas - PNCP.

9.1.3.1. Os contratos decorrentes da Ata de Registro de Prego terdo vigéncia de até 6 (seis) meses.

9.2. Critérios de julgamento e aceitabilidade da proposta

9.2.1. Serd vencedora a licitante que apresentar o menor preco para o grupo (inico), respeitados os valores maximos
para cada item.

9.2.2. Os valores ofertados deverao incluir todos os custos diretos e indiretos pertinentes ao fornecimento dos bens,
nao sendo aceitos pregos acima dos valores de referéncia estimados neste instrumento.

10. DOS REQUISITOS DE QUALIFICACAO TECNICA E ECONOMICO-FINANCEIRA

10.1. Qualificagao técnica:

a) Licenca da Vigilancia Sanitaria atualizada da licitante, se dispuser de fabricacao proépria.

b) Declaracdo, emitida pela licitante, indicando a empresa fabricante dos produtos e Licenca da Vigilancia Sanitaria
atualizada da empresa (s) fabricante dos produtos, se a licitante for empresa organizadora de eventos, cujo ramo

de atividade destine-se a servicos de alimentacdao para eventos, recepgoes, feiras, servicos de buffet, organizacao de
feiras, congressos, exposicoes e similares

c) Um ou mais Atestados de Capacidade Técnica, fornecidos por pessoa juridica de direito publico ou privado, que
comprove a prestacdo pela licitante de fornecimento com caracteristicas compativeis em quantidade e qualidade com o
objeto desta licitagdo. Considera-se como compativel o fornecimento de no minimo 1000 unidades do item 1 (café da
manha) e 2000 unidades do item 3 (Refeicdo-Quentinha), ao longo de 1(um) dia.

d) Declaracao de que o licitante tomou conhecimento de todas as informacgoes e das condigOes locais para o
cumprimento das obrigacoes objeto da licitacao.

10.2. Qualificacao econdomico-financeira:

a) Certiddo Negativa de Faléncia, recuperacao judicial ou extrajudicial, expedida pelo Cartério Distribuidor da sede da
Licitante, com emissdo de até 60 dias da abertura da licitagao;

b) No caso de certidao positiva de recuperacdo judicial ou extrajudicial, o licitante deverd apresentar a comprovacao
de que o respectivo plano de recuperacao foi acolhido judicialmente, na forma do art. 58, da Lei n.2 11.101, de 09 de
fevereiro de 2005, sob pena de inabilitacao, devendo, ainda, comprovar todos os demais requisitos de habilitacao.

11. DAS HIPOTESES DE INEXECUCAO E PENALIDADES

11.1. Comete infracao administrativa, nos termos da Lei n? 14.133, de 2021, o contratado que:
a) der causa a inexecugdo parcial do contrato;

b) der causa a inexecugao parcial do contrato que cause grave dano a Administracao ou ao funcionamento dos servigos
publicos ou ao interesse coletivo;

c) der causa a inexecucao total do contrato;

d) ensejar o retardamento da execucao ou da entrega do objeto da contratacao sem motivo justificado;
e) apresentar documentacao falsa ou prestar declaracgao falsa durante a execucgao do contrato;

f) praticar ato fraudulento na execucgao do contrato;

g) comportar-se de modo inidoneo ou cometer fraude de qualquer natureza;

h) praticar ato lesivo previsto no art. 52 da Lei n? 12.846, de 12 de agosto de 2013.



11.2. Ao contratado que incorrer nas infragoes acima descritas serao aplicadas as seguintes sancgoes:

11.2.1. Adverténcia, em caso de inexecugoOes parciais de baixo potencial lesivo, assim entendidas como aquelas que
nao comprometam a execucao do objeto.

11.2.2. Impedimento de licitar e contratar com a Uniao pelo prazo de até 3 anos, quando praticadas as condutas
descritas nas alineas “b”, “c” e “d” do subitem 11.1, sempre que nao se justificar a imposicdo de penalidade mais grave;

11.2.3. Declaracao de inidoneidade para licitar e contratar com a Administracao Publica, quando praticadas as
condutas descritas nas alineas “e”, “f”, “g” e “h” do subitem 11.1, bem como pela pratica de condutas sujeitas a sangéo

de impedimento de licitar e contratar (subitem 11.2.2.) que, pela extensao dos danos, justifiquem a imposicao de
penalidade mais grave;

11.2.4. Multa:
11.2.4.1. Multa moratoéria, por cada hora ou fracao de hora, incidente sobre o valor da ordem de fornecimento, nos

casos de atrasos na execucdo do objeto, na eventual substituicdo de produtos rejeitados ou na restituicao de produtos
faltantes, nos seguintes termos:

11.2.4.1.1. Multa de até 2% (dois por cento) para atrasos limitados a 01 (uma) hora;

11.2.4.1.2. Multa de até 10% (dez por cento) depois de decorrida 1 (uma) hora de atraso, limitada a 03 (trés) horas de
atraso, apds o que restara configurada a INEXECUCAO PARCIAL DO OBJETO.

11.2.4.1.2.1. Atrasos superiores a 04 (quatro) horas configuram INEXECUCAO TOTAL DO OBJETO.

11.2.4.2. Multa compensatoria de 5% a 10% sobre o valor total do contrato, nos descumprimentos e inexecucgoes
parciais que comprometam a execugdo do objeto, desde que ndo configurem a hipotese prevista na alinea “b” do
subitem 11.1. Sdo exemplos desse tipo de conduta tipica:

a) a entrega do objeto em quantidade menor que o solicitado;

b) a entrega de objeto com defeitos, vicios ocultos ou fora das especificagcoes contratadas;

b) a inobservancia de requisitos de sustentabilidade;

d) a nao entrega da documentacao exigida para pagamento.

11.2.4.3. Multa compensatoria de 11% a 30% sobre o valor total do contrato, nas hipdteses sujeitas as sangoes de
impedimento de licitar e contratar (subitem 11.2.2) e declaragao de inidoneidade (subitem 11.2.3).

11.3. A critério da Administragdo, na hipétese de descumprimento parcial prevista na alinea “a” do subitem 11.2.4.2, o
objeto entregue em quantidade menor que o solicitado podera ser, justificadamente, recebido e aceito pelo fiscal do
contrato, desde que atendidas as especificacées exigidas e providenciada a glosa na fatura do valor correspondente a
parcela nao cumprida.

11.4. A aplicacao das sangOes previstas neste instrumento nédo exclui, em hipdtese alguma, a obrigacdo de reparagdo
integral do dano causado ao Contratante.

11.5. Todas as sancoes previstas neste Contrato poderao ser aplicadas cumulativamente com a multa.

11.6. Antes da aplicacdo da multa sera facultada a defesa do interessado no prazo de 15 (quinze) dias uteis, contado da
data de sua intimagao.

11.7. Se a multa aplicada e as indenizagcdes cabiveis forem superiores ao valor do pagamento eventualmente devido
pelo Contratante ao Contratado, além da perda desse valor, a diferenca serd descontada da garantia prestada, se
houver, ou cobrada judicialmente.

11.8. A aplicacdo das sangoes realizar-se-4 em processo administrativo que assegure o contraditério e a ampla defesa
ao Contratado, observando-se o procedimento previsto no caput e paragrafos do art. 158 da Lei n? 14.133, de 2021,
para as penalidades de impedimento de licitar e contratar e de declaracao de inidoneidade para licitar ou contratar.
11.9. Na aplicacao das sangbes serao considerados:

a) a natureza e a gravidade da infracao cometida;

b) as peculiaridades do caso concreto;

c) as circunstancias agravantes ou atenuantes;

d) os danos que dela provierem para o Contratante.

11.10. Os atos previstos como infragdes administrativas na Lei n? 14.133, de 2021, ou em outras leis de licitacoes e

contratos da Administracao Publica que também sejam tipificados como atos lesivos na Lei n? 12.846, de 2013, serdo
apurados e julgados| conjuntamente, nos-mesmos autos; observados o mito; procedimental e -autoridade competente

b



definidos na referida Lei.

11.11. A personalidade juridica do Contratado podera ser desconsiderada sempre que utilizada com abuso do direito
para facilitar, encobrir ou dissimular a pratica dos atos ilicitos previstos neste instrumento ou para provocar confusao
patrimonial, e, nesse caso, todos os efeitos das sancbes aplicadas a pessoa juridica serdao estendidos aos seus
administradores e sécios com poderes de administracdo, a pessoa juridica sucessora ou a empresa do mesmo ramo com
relacdao de coligacao ou controle, de fato ou de direito, com o Contratado, observados, em todos os casos, o
contraditério, a ampla defesa e a obrigatoriedade de andlise juridica prévia .

11.12. As sangbes de impedimento de licitar e contratar e declaragao de inidoneidade para licitar ou contratar sao
passiveis de reabilitacdo na forma do art. 163 da Lei n® 14.133/21.

11.13. Os débitos do contratado para com a Administragdo contratante, resultantes de multa administrativa e/ou
indenizagdes, ndo inscritos em divida ativa, poderao ser compensados, total ou parcialmente, com os créditos devidos
pelo referido érgao decorrentes deste mesmo contrato ou de outros contratos administrativos que o contratado possua
com o mesmo 6rgao ora contratante.

12. ESTIMATIVA DO VALOR DA CONTRATACAO

12.1. O custo maximo total estimado para contratacdo é de R$ 562.123,00 (Quinhentos e sessenta e dois mil e
cento e vinte e trés reais). As quantidades foram calculadas com base no histérico de demanda dos produtos,
considerando-se a média de consumo obtida em pleitos passados, considerando ainda a reducdo do periodo eleitoral e
quantidade estimada de trabalhadores envolvidos:

CUSTO ESTIMADO DA CONTRATACAO
= VALOR
DESCRICAO < VALOR TOTAL
ITEM UNITARIO QUANTIDADE
DO OBJETO ESTIMADO ESTIMADO
Café da
1 manha (Self- R$ 44,67 2.000 R$ 149.340
Service)
2 Lanche (KIT) R$ 27,92 5.500 R$ 153.5600
Refeicao
3 (Quentinha) R$ 21,60 5.500 R$ 118.800
a Refeigao (Self-| g4 36 gg 2.000 R$ 72.000
service)
Refrigerante
5 LATA 350ml R$ 7,70 3.500 R$ 26.950
Refrigerante
6 PET 2L R$ 15,00 200 R$ 3.000
Suco de fruta
7 natural 300ml R$ 14,00 2.300 R$ 32.200
Suco de fruta
8 natural 11 R$ 20,91 300 R$ 6.273
CUSTO ESTIMADO DA CONTRATA(;AO R$ 562.123,00

12.2. O custo estimado total da contratacdo sera de 562.123,00, abrangendo tanto o 12 quanto um eventual 22 turnos.

12.3. Nao ha como prever quantitativo minimo e méaximo para cada pleito ( turno de votagao), ja que as solicitacoes sao
feitas sob demanda pelos setores do Tribunal.

13. PREVISAO NO PLANO ANUAL DE CONTRATACOES E MACRODESAFIO

13.1. A referida aquisicdo estd em consonancia com o Planejamento Estratégico do Tribunal Regional Eleitoral do
Maranhdo 2021-2026, relacionado ao Objetivo Estratégico “Aprimorar a gestao orcamentaria e financeira”.

13.2. A despesa esta prevista na proposta orcamentaria eleitoral aprovada para 2026
14. ANEXOS

ANEXO I - Especificacao dos itens
ANEXO II - Roteiro da amostra
ANEXO III - Formulario de avaliagdo de amostras

Sao Luis, 13 de abril de 2026.



SAMIRA MURAD
Chefe do Cerimonial

ANEXO I - ESPECIFICACOES DOS ITENS

Kit - Lanhe:

01 Sanduiche (pédo baguete de 15cm com pasta de frango, queijo e cenoura ralada) ou

01 Cachorro-quente (pao de hot-dog 15 cm, salsicha, carne moida, batata palha, maionese, ketchup e mostarda em
sachés)

01 Refrigerante lata (normal ou sem agucar: Coca-cola, guarana Antartica ou Jesus e Fanta laranja) ou Suco 300ml.

Refeicdes (Quentinhas)

- Componentes principais (obrigatérios em todas as refeigoes):

Arroz agulhinha tipo 1 (branco, com cenoura ou a grega);

Feijao (carioquinha, mulata gorda ou preto);

Macarrao

Puré de batata

Farofa em saquinho ou pagoca

- Opgoes de Carne Bovina (filé, cha de dentro, alcatra, paulista, com aproximadamente 150g):
Bife a parmegiana;

Bife frito com molho acebolado;

- Opgoes de frango (filé de peito de frango, com aproximadamente 150g):
Frango grelhado;

Frango assado:

Frango ao molho;

- Opgoes de peixe:

Filé de peixe grelhado (pescada);

Peixe a escabeche (pescada em posta);

Refeicao (Self-service)

Arroz branco, arroz Maria Isabel, feijdo, farofa, pagoca, massa (espaguete com molho a bolonhesa), proteinas variadas
(boi, frango, peixe , pelo menos dois tipos por refeicao, legumes refogados, saladas diversas de legumes e graos
(minimo 03 opgoes), saladas cruas diversas (minimo por dia de 02 opgdes) e molhos diversos para saladas isentos de
maionese.

Café da manha (Self-service)

Café preto (com agtcar e adogante em saché, chocolate quente, leite quente e frio, dois tipos de suco de fruta natural,
bolo de tapioca, bolo de milho, bolo de macaxeira, bolo de cenoura com cobertura de chocolate, pao de queijo, mini
sanduiche, pao francés, pao de forma, frios (queijo, presunto e peito de peru), manteiga, trés tipos de frutas.

Bebidas:

Refrigerante em lata (comum e sem agucar): coca-cola normal, coca sem agucar, guarana Antarctica normal e guarana
Antarctica sem agucar, guarana Jesus e Fanta laranja;

Refrigerante de 2L (comum e sem acgucar): coca-cola normal, coca sem aglcar, guarana Antartica normal, guarana
Antartica sem agucar, guarana Jesus e Fanta laranja;

Suco de fruta natural - 300 ml (laranja, uva, acerola, cupuacu, abacaxi, caju, bacuri, etc.);

Suco de frutas- 1Litro (acerola, cupuacu, cajd, bacuri, goiaba ou uva).

ANEXO II - ROTEIRO DA AMOSTRA
1. OBJETIVO

1.1. Fornecer os insumos necessarios a realizacao da andlise de amostras das solugbdes apresentadas pelas licitantes
melhores classificadas no Pregdo Eletrénico, quanto ao atendimento dos requisitos contidos no Termo de Referéncia;
1.2. O trabalho concretiza-se formalmente com a realizagao da prova dos insumos, bem como todas as atividades a ela
inerentes.

1.3. A comissdo de avaliacao sera designada pela Secretaria Geral através de Portaria .

2. REFERENCIAS

2.1. Lote 3 do Termo de Referéncia, Edital e respectivos anexos do Pregdo Eletronico n®. /2024, destinado a formacgéao
de precos para contratacao de empresa especializada no fornecimento do servico de alimentacao dentro e fora do
ambiente hoteleiro necesséario a realizacao de eventos e desenvolvimento dos projetos institucionais do Tribunal
Regional Eleitoral do Maranhao

3. ATRIBUICOES DA COMISSAO DE AVALIAGAO
3.1. Cabe a Comissdo de Avaliacao garantir a plena execucgdo de todas as atividades relativas a prova dos insumos, e
preencher os formularies de avaliagao das amestras (Anexo-HJ).



4. CRONOGRAMA

Etapa Data

Notificacao da licitante para
apresentacdo da amostra

Apresentacdo da amostra

5. AVALIACAO DAS AMOSTRAS

5.1. O local de apresentacdo das amostras serd o Auditério Irtes Cavaignac do Tribunal Regional Eleitoral do Maranhéo,
no 52 andar do seu prédio anexo.

5.2. A apresentacdo das amostras se dara conforme quadro abaixo:

Data

Horario Item

5.3. Serad admitida tolerancia de 15 minutos de atraso dos horarios acima informados.

5.4. Ocorrendo o término da apresentacao da amostra de um determinado grupo antes do horario previsto, podera
iniciar-se a apresentacao da amostra seguinte apos o intervalo de 15 minutos.

5.5. Ficard a cargo do Pregoeiro(a) a aceitacdao de qualquer outro atraso desde que por motivos de forca maior
devidamente e formalmente justificado.

6. DOS REQUISITOS DAS AMOSTRAS

6.1. A amostra devera estar em conformidade com as especificagdes constantes neste Termo de Referéncia,
devidamente identificada com o nome da licitante e do alimento constante da amostra, devendo dispor na embalagem a
data de fabricacao e prazo de validade.

6.1.1. As Licitantes deverao fornecer os materiais acessorios para apresentacao das amostras: Pratos, talheres, copos,
guardanapo, etc.

6.1.2. A critério do licitante podera utilizar-se de materiais acessérios sendo descartaveis.

6.2. A licitante deverda encaminhar amostra em quantidade suficiente para todos os 05 (cinco) avaliadores.

6.3. Para cada item as amostras deverao ser fornecidas na quantidade de 05 (cinco) e montadas de forma igual, de
modo que cada avaliador tenha a mesma amostra para avaliar.

6.4. Enquanto nao expirado o prazo para entrega da amostra, a licitante podera substituir ou efetuar ajustes e
modificacdes no produto apresentado.

6.5. Sera desclassificada a licitante que nao apresentar a amostra no prazo estabelecido.

6.6. Cada um dos 05 (cinco) avaliadores recebera um formulario contendo 04 (quatro) quesitos, conforme modelo
constante no Anexo III do Termo de Referéncia:

I- Sabor; II- Aparéncia da Embalagem; III- Aparéncia do Alimento; IV- Textura;

6.7. Cada quesito deverd ser classificado como "Aprovado" ou "Reprovado".

6.7.1. A classificacao como "Aprovado" valera 01 (um) ponto e a classificacdao como "Reprovado" valera 0 (zero) ponto;
6.8. O formuldrio tera avaliagdo considerada POSITIVA se atingir o minimo de 03 (trés) pontos dos 04 (quatro)
possiveis.

6.9. A Amostra do item avaliado serd aprovada se receber avaliacao positiva de, no minimo, 03 (trés) formuldrios.
6.10. Sera considerado aprovado o alimento que tiver 75% (setenta e cinco por cento) dos seus itens aprovados na
avaliacao.

6.11. Constatado o atendimento das exigéncias fixadas no Termo de Referéncia e Edital a licitante sera declarada
vencedora.

6.12. Serd reprovada a amostra que:

6.12.1. Nao tiver sido aprovada na avaliacdo, conforme os itens 6.6 a 6.10.

6.12.2. Apresentar qualidades inferiores e nao se apresentar em embalagens de acordo com o previsto no Termo de
Referéncia.

6.12.3. Apresentar divergéncia nos alimentos apresentados em relacao as especificagées técnicas da proposta;
6.12.4. For de qualidade superior em relacao as especificagdes constantes da proposta e estiver desacompanhada de
declaracéao da licitante de que entregara os produtos de acordo com a amostra apresentada.

6.13. Os licitantes deverao atentar-se a apresentar a amostra nos mesmos tipos de recipiente e embalagens que serao
entregues os alimentos quando das contratacoes.

6.14. Os licitantes deverdo atentar-se quanto a qualidade das amostras, visto que ndo se admitira que quando do
fornecimento oriundo das futuras contratacoes seja entregue de qualidade inferior.

7- DISPOSICOES FINAIS

7.1. Caso a amostra ofertada seja reprovada, serda convocada a préxima licitante, respeitada a ordem de classificagao,
para andlise quanto ao valor da proposta, documentos de habilitacdo e amostras, estando sujeitas as mesmas condigées
previamente estabelecidas no Termo de Referéncia.

7.2. Em se tratando de amostra perecivel, fica a critério do licitante o seu recolhimento imediato. Nao o fazendo, ficara
a cargo do Pregoeiro (a) a destinacdo adequada.

7.3. Mesmo com a aprovacdo da amostra, podera ser solicitada ao fornecedor a substituicao de produto/material usado
no seu preparo por outro de preco similar, desde que mais adequado a saude dos destinatarios finais da alimentacao.

ANEXO III - FORMULARIO DE AVALIACAO DE AMOSTRAS - LOTE 3

Alimento: (descricao dos itens selecionados)



Quantidade para 05 pessoas:

SABOR: () APROVADO () REPROVADO

APARENCIA DA EMBALAGEM: () APROVADO () REPROVADO
APARENCIA DO ALIMENTO: () APROVADO () REPROVADO
TEXTURA: () APROVADO () REPROVADO

Alimentos em desconformidade:

Avaliador:

Documento assinado eletronicamente por SAMIRA TERESA DUAILIBE MURAD, Chefe de Secao, em 13/04/2026, as 15:11,
conforme art. 12, § 29, III, "b", da Lei 11.419/2006.
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