
 

 

ESTUDO TÉCNICO PRELIMINAR 
 
1. INFORMAÇÕES BÁSICAS 
Número do Processo Administrativo: 056/2025 
Objetivo: Subsidiar a CONTRATAÇÃO DE EMPRESA PARA FORNECIMENTO DE 
REFEIÇÕES (QUENTINHAS, LANCHES, COQUETEL, CAFÉ DA MANHÃ, ALMOÇO E 
JANTAR), PARA ATENDER AS NECESSIDADES DO MUNICÍPIO DE SÃO GONÇALO DO 
PIAUÍ - PI. 

2. ÁREA REQUISITANTE 

ÓRGÃO REQUISITANTE 
SECRETARIAS E PREFEITURA MUNICIPAL DE SÃO 
GONÇALO DO PIAUÍ. 

3. DESCRIÇÃO DA NECESSIDADE DA CONTRATAÇÃO 

 A presente contratação tem por objetivo atender à necessidade do fornecimento 
de refeições prontas (quentinhas), bem como lanches, coquetéis, café da manhã, 
almoço e jantar, visando suprir demandas de diversas secretarias e órgãos da 
Administração Pública Municipal de São Gonçalo do Piauí – PI, no exercício de suas 
atividades institucionais. 

 Tal demanda decorre da realização de eventos oficiais, capacitações, reuniões 
técnicas, ações de atendimento à população, campanhas institucionais, eventos 
culturais e esportivos, além de situações emergenciais, onde se faz necessário garantir 
o fornecimento de alimentação adequada aos servidores públicos envolvidos, 
colaboradores, beneficiários de programas sociais e demais participantes. Ademais, 
algumas ações governamentais ocorrem em áreas distantes da sede municipal, o que 
impossibilita o retorno dos servidores aos seus locais de trabalho para a realização das 
refeições, exigindo, portanto, o fornecimento externo. 

 A contratação se justifica pela inexistência de estrutura própria da 
Administração para a produção e distribuição das refeições requeridas, sendo, 
portanto, imprescindível a contratação de empresa especializada para o atendimento 
eficiente, higiênico e adequado às normas sanitárias e de segurança alimentar, com a 
devida regularidade e qualidade. 

 Assim, considerando o princípio da economicidade, a eficiência e a 
vantajosidade, torna-se necessária a instauração de processo licitatório, com vistas à 
contratação de empresa que possa fornecer os gêneros alimentícios prontos, conforme 
demanda da Administração Municipal, observando os critérios técnicos, nutricionais e 
legais estabelecidos no Termo de Referência. 

4. DESCRIÇÃO DOS REQUISITOS DA CONTRATAÇÃO 
 

A tabela abaixo traz as especificações a serem atendidas, sendo o principal 
requisito o atendimento dos descritivos a seguir: 
 



 

DESCRIÇÃO 

 
REFEIÇÕES ALMOÇO/JANTAR: CARDÁPIO I: COM OPÇÕES: SALADAS VARIADAS DE LEGUMES CRUS E 
COZIDOS. CARNES: VERMELHAS, BRANCA (FRANGO, SUÍNO OU PEIXE); ACOMPANHAMENTOS: ARROZ 
BRANCO E INTEGRAL, FEIJÃO, PURÊ (BATATA, MILHO, MACAXEIRA, ABÓBORA E FEIJÃO), FAROFA 
(TROPEIRO, BANANA, OVO, BACON E CALABRESA) E 1 (UM) TIPO DE MASSAS COM MOLHO VERMELHO 
OU BRANCO. SOBREMESAS: COM 02 (DUAS), OPÇÃO DE ESCOLHA E SERÃO SERVIDOS EM TAÇAS 
INDIVIDUAIS, PODENDO SER PAVÊ, PUDIM, BRIGADEIRÃO, GELADINHO DE ABACAXI ENTRE OUTROS. 
BEBIDAS: SUCOS DE FRUTAS NATURAIS COM 02 (DUAS) OPÇÕES DE ESCOLHA. REFRIGERANTES DE 1ª 
(PRIMEIRA) LINHA DIET, LIGHT E NORMAL. 
 
 
REFEIÇÕES ALMOÇO/JANTAR CARDÁPIO II: COM OPÇÕES: ENTRADA; COM CANAPES E FRIOS ENTRE 
OUTROS SALADAS: FOLHAS VERDES, FRUTAS E VARIADOS TIPOS DE LEGUMES CRUS E COZIDOS E 
COZIDOS. CARNES: VERMELHAS, BRANCA (FRANGO, SUÍNO OU PEIXE); ACOMPANHAMENTOS: ARROZ 
BRANCO E COM BRÓCOLIS, PURÊ (BATATA, MILHO, MACAXEIRA, ABÓBORA E FEIJÃO), FAROFA 
(TROPEIRO, BANANA, OVO, BACON E CALABRESA), LEGUMES GRATINADOS, ENTRE OUTROS, 1 (UM) 
TIPO DE MASSAS COM MOLHO VERMELHO OU BRANCO. SOBREMESA: 02 (DUAS), COM OPÇÕES DE 
ESCOLHA, PODENDO SER DOCES FINOS, CHEESECAKE, QUICHES, TAÇA DA FELICIDADE ENTRE 
OUTROS SERVIDOS EM TAÇAS INDIVIDUAIS. BEBIDAS; SUCO DE FRUTAS NATURAIS COM 02 (DUAS) 
OPÇÕES DE ESCOLHA REFRIGERANTE 1ª (PRIMEIRA) LINHA LIGHT, DIET E NORMAL. 

 
 
BRUNCH: COM OPÇÕES: TORTAS: SALGADA QUENTE E FRIA E DOCE COM RECHEIOS VARIADOS, 
SANDUICHES: VARIADOS COM DIVERSOS TIPOS DE PÃES, 2 (DOIS) TIPOS DE PRATOS QUENTES: 
CALDOS VARIADOS, PANQUECAS DOCE E/OU SALGADA: COM RECHEIOS SABORES VARIADOS, 
ESCONDIDINHO, MASSAS, QUIBES ENTRE OUTROS. SALGADOS ASSADOS VARIADOS, PÃO DE QUEIJO, 
CUSCUZ, MINGAU EM SABORES VARIADOS, MINI HAMBURGUER, TAPIOCAS DOCE OU SALGADA, 
QUICHES, BOLINHO DE CHUVA, BOLOS SABORES VARIADOS. FRUTAS CORTADAS EM CUBOS EM POTE 
INDIVIDUAIS E SALADA DE FRUTA, ENTRE OUTROS, BEBIDAS: REFRIGERANTES 1ª (PRIMEIRA) LINHA 
DIET, LIGHT E NORMAL. SUCO DE FRUTAS NATURAL COM 02 (DUAS) OPÇÕES DE ESCOLHA NOS 
SABORES VARIADOS E CHOCOLATE GELADO. 
 
 
COQUETEL: CARDÁPIO I COM AS SEGUINTES OPÇÕES: SALGADOS FRITOS: BOLINHA DE QUEIJO, 
RISOLES, PASTEIS, QUIBE E COXINHA COM RECHEIO DE SABORES VARIADOS. SALGADOS ASSADOS: 
MINI SALTENHA, MINI EMPADA, BAQUETE, COM RECHEIO. BOLO (LIMÃO E MILHO CREMOSO), FRUTAS 
EM POTES INDIVIDUAIS (MELÃO, UVA E MAMÃO) BEBIDAS: REFRIGERANTE 1ª (PRIMEIRA) LINHA 
DIET, LIGHT E NORMAL, SUCO DE FRUTA NATURAL (GOIABA E CAJU) 
 
 
COQUETEL: CARDÁPIO II COM AS SEGUINTES OPÇÕES: SALGADOS ASSADOS: MINI ESFIHAS, MINI 
SALTENHAS, CANAPÉS, TARTELETES E QUICHES (PALMITO, TOMATE SECO, CARNE SECA OU FRANGO 
COM REQUEIJÃO). BOLOS (CHOCOLATE E CHURROS), TORTAS DOCES E SALGADOS, SALADA DE 
FRUTAS EM POTES INDIVIDUAIS. BEBIDAS: REFRIGERANTES 1ª (PRIMEIRA) DIET, LIGHT E NORMAL, 
SUCO DE FRUTA NATURAL (ABACAXI COM HORTELÃ E MARACUJÁ). 
 
 
COQUETEL: CARDÁPIO III COM AS SEGUINTES OPÇÕES: SANDUICHE DE PÃO DE FORMA SEM CASCA 
COM PATÊ DE ATUM E CENOURA; PÃO DE QUEIJO; MINI PIZZA; SALGADOS ASSADOS: MINI ESFIRRA 
(QUEIJO E CARNE), ENROLADINHO (QUEIJO E PRESUNTO OU SALSICHA) CANUDINHO DE FRANGO; 
TORTA FRIA, BOLOS (FORMIGUEIRO E BANANA); FRUTAS EM POTES INDIVIDUAIS (MELANCIA, 
ABACAXI E MANGA) BEBIDAS: REFRIGERANTES 1ª (PRIMEIRA) DIET, LIGHT E NORMAL, SUCO DE 
FRUTA NATURAL (GRAVIOLA E CAJÁ) 
 



 

 
COQUETEL: CARDÁPIO IV: COM AS SEGUINTES OPÇÕES: SANDUICHE DE PÃO DE BATATA COM QUEIJO, 
PRESUNTO E MAIONESE, MINI CACHORRO QUENTE, CHIPA, TORTA DE LIQUIDIFICADOR (FRANGO OU 
LEGUMES); FAROFA DE CUSCUZ, MINGAU (BANANA COM TAPIOCA OU MILHO) FRUTAS EM POTES 
INDIVIDUAIS (ABACATE, UVA E MEXERICA), BOLOS (MACAXEIRA E ROMEU E JULIETA) BEBIDAS: 
REFRIGERANTES 1ª (PRIMEIRA) DIET, LIGHT E NORMAL, SUCO DE FRUTA NATURAL (ACEROLA E 
CUPUAÇU) 
 
 
CAFÉ DA MANHÃ: COM AS SEGUINTES OPÇÕES: CACHORRO QUENTE, MINI SANDUICHES DE PÃO DE 
FORMA OU PÃO DE BATATA COM RECHEIOS DE ALFACE, QUEIJO E PRESUNTO; TORRADAS COM PATÊ 
DE (ANTEPASTO DE BERINJELA, AZEITONA, ATUM E PEITO DE PERU); TORTA SALGADA: SABORES 
VARIADOS, CROISSANTS, TAPIOCA E CUSCUZ. BOLOS VARIADOS. MINGAU DE TAPIOCA, BANANA OU 
MILHO, MINI PÃO FRANCÊS (MANTEIGA OU REQUEIJÃO) FRUTAS VARIADAS E SALADA DE FRUTAS EM 
POTES INDIVIDUAIS, SUCO DE FRUTAS NATURAIS COM 02 (DUAS) OPÇÕES DE ESCOLHA, LEITE 
QUENTE E AO NATURAL, CHÁ, CAFÉ COM E SEM AÇÚCAR, CHOCOLATE QUENTE, CAFÉ COLONIAL E 
IOGURT 
 

 
No intuito de atender os requisitos para contratação, espera-se que os itens 

sejam fornecidos por fornecedores devidamente capacitados, comprovando 
experiência e desenvoltura na área. 
 
5. LEVANTAMENTO DE MERCADO 

A análise de mercado é baseada no Painel de Preços – TCE e em fornecedores 
locais. Este levantamento incluiu consultas ao mercado local e nacional, além de 
pesquisas junto a fornecedores que atuam no segmento de alimentação. 

Assim, a PMSG-PI reafirma seu compromisso em promover um processo 
licitatório transparente, justo e competitivo, com a participação de empresas 
comprometidas em oferecer o que há de melhor em termos de qualidade e custo- 
benefício. 

6. DESCRIÇÃO DA SOLUÇÃO COMO UM TODO 
A solução contratada por meio do registro de preços permitirá a prestação de 

serviços de ornamentação e festa para o município de São Gonçalo do Piauí. A 
modalidade de Pregão Eletrônico será utilizada, permitindo agilidade e transparência, 
com o critério de julgamento sendo o menor preço. 
 
7. ESTIMATIVA DAS QUANTIDADES A SEREM CONTRATADAS 

A definição dos quantitativos propostos baseia-se em um levantamento 
realizado pela Prefeitura Municipal de São Gonçalo do Piauí – PI, que levou em 
consideração três principais fatores: as aquisições realizadas no último ano, as 
demandas previstas, e o histórico de contratações similares. Essa metodologia 
assegura que os quantitativos definidos estejam alinhados às necessidades reais do 
município. 

 

DESCRIÇÃO UNIDADE QUANTIDADE 

 
REFEIÇÕES ALMOÇO/JANTAR: 

CARDÁPIO I: COM OPÇÕES: 
SALADAS VARIADAS DE LEGUMES 

CRUS E COZIDOS. CARNES: 
VERMELHAS, BRANCA (FRANGO, 

SUÍNO OU PEIXE); 
ACOMPANHAMENTOS: ARROZ 

UND 2.300 



 

BRANCO E INTEGRAL, FEIJÃO, 
PURÊ (BATATA, MILHO, 

MACAXEIRA, ABÓBORA E FEIJÃO), 
FAROFA (TROPEIRO, BANANA, 
OVO, BACON E CALABRESA) E 1 

(UM) TIPO DE MASSAS COM 
MOLHO VERMELHO OU BRANCO. 

SOBREMESAS: COM 02 (DUAS), 
OPÇÃO DE ESCOLHA E SERÃO 

SERVIDOS EM TAÇAS 
INDIVIDUAIS, PODENDO SER 
PAVÊ, PUDIM, BRIGADEIRÃO, 

GELADINHO DE ABACAXI ENTRE 
OUTROS. BEBIDAS: SUCOS DE 

FRUTAS NATURAIS COM 02 
(DUAS) OPÇÕES DE ESCOLHA. 

REFRIGERANTES DE 1ª 
(PRIMEIRA) LINHA DIET, LIGHT E 

NORMAL. 
 
 

REFEIÇÕES ALMOÇO/JANTAR 
CARDÁPIO II: COM OPÇÕES: 
ENTRADA; COM CANAPES E 

FRIOS ENTRE OUTROS SALADAS: 
FOLHAS VERDES, FRUTAS E 

VARIADOS TIPOS DE LEGUMES 
CRUS E COZIDOS E COZIDOS. 

CARNES: VERMELHAS, BRANCA 
(FRANGO, SUÍNO OU PEIXE); 

ACOMPANHAMENTOS: ARROZ 
BRANCO E COM BRÓCOLIS, PURÊ 
(BATATA, MILHO, MACAXEIRA, 
ABÓBORA E FEIJÃO), FAROFA 

(TROPEIRO, BANANA, OVO, 
BACON E CALABRESA), LEGUMES 
GRATINADOS, ENTRE OUTROS, 1 

(UM) TIPO DE MASSAS COM 
MOLHO VERMELHO OU BRANCO. 

SOBREMESA: 02 (DUAS), COM 
OPÇÕES DE ESCOLHA, PODENDO 
SER DOCES FINOS, CHEESECAKE, 
QUICHES, TAÇA DA FELICIDADE 
ENTRE OUTROS SERVIDOS EM 
TAÇAS INDIVIDUAIS. BEBIDAS; 

SUCO DE FRUTAS NATURAIS COM 
02 (DUAS) OPÇÕES DE ESCOLHA 
REFRIGERANTE 1ª (PRIMEIRA) 
LINHA LIGHT, DIET E NORMAL. 

 

UND 2.300 

 
BRUNCH: COM OPÇÕES: TORTAS: 
SALGADA QUENTE E FRIA E DOCE 

COM RECHEIOS VARIADOS, 
SANDUICHES: VARIADOS COM 

DIVERSOS TIPOS DE PÃES, 2 
(DOIS) TIPOS DE PRATOS 

QUENTES: CALDOS VARIADOS, 
PANQUECAS DOCE E/OU 

SALGADA: COM RECHEIOS 
SABORES VARIADOS, 

UND 2.300 



 

ESCONDIDINHO, MASSAS, QUIBES 
ENTRE OUTROS. SALGADOS 

ASSADOS VARIADOS, PÃO DE 
QUEIJO, CUSCUZ, MINGAU EM 

SABORES VARIADOS, MINI 
HAMBURGUER, TAPIOCAS DOCE 

OU SALGADA, QUICHES, BOLINHO 
DE CHUVA, BOLOS SABORES 

VARIADOS. FRUTAS CORTADAS 
EM CUBOS EM POTE INDIVIDUAIS 

E SALADA DE FRUTA, ENTRE 
OUTROS, BEBIDAS: 

REFRIGERANTES 1ª (PRIMEIRA) 
LINHA DIET, LIGHT E NORMAL. 

SUCO DE FRUTAS NATURAL COM 
02 (DUAS) OPÇÕES DE ESCOLHA 

NOS SABORES VARIADOS E 
CHOCOLATE GELADO. 

 
 

COQUETEL: CARDÁPIO I COM AS 
SEGUINTES OPÇÕES: SALGADOS 

FRITOS: BOLINHA DE QUEIJO, 
RISOLES, PASTEIS, QUIBE E 
COXINHA COM RECHEIO DE 

SABORES VARIADOS. SALGADOS 
ASSADOS: MINI SALTENHA, MINI 

EMPADA, BAQUETE, COM 
RECHEIO. BOLO (LIMÃO E MILHO 

CREMOSO), FRUTAS EM POTES 
INDIVIDUAIS (MELÃO, UVA E 

MAMÃO) BEBIDAS: 
REFRIGERANTE 1ª (PRIMEIRA) 
LINHA DIET, LIGHT E NORMAL, 

SUCO DE FRUTA NATURAL 
(GOIABA E CAJU) 

 

UND 6.000 

 
COQUETEL: CARDÁPIO II COM AS 
SEGUINTES OPÇÕES: SALGADOS 
ASSADOS: MINI ESFIHAS, MINI 

SALTENHAS, CANAPÉS, 
TARTELETES E QUICHES 

(PALMITO, TOMATE SECO, CARNE 
SECA OU FRANGO COM 

REQUEIJÃO). BOLOS (CHOCOLATE 
E CHURROS), TORTAS DOCES E 
SALGADOS, SALADA DE FRUTAS 

EM POTES INDIVIDUAIS. 
BEBIDAS: REFRIGERANTES 1ª 

(PRIMEIRA) DIET, LIGHT E 
NORMAL, SUCO DE FRUTA 
NATURAL (ABACAXI COM 
HORTELÃ E MARACUJÁ). 

 

UND 3.000 



 

 
COQUETEL: CARDÁPIO III COM AS 
SEGUINTES OPÇÕES: SANDUICHE 

DE PÃO DE FORMA SEM CASCA 
COM PATÊ DE ATUM E CENOURA; 

PÃO DE QUEIJO; MINI PIZZA; 
SALGADOS ASSADOS: MINI 

ESFIRRA (QUEIJO E CARNE), 
ENROLADINHO (QUEIJO E 
PRESUNTO OU SALSICHA) 

CANUDINHO DE FRANGO; TORTA 
FRIA, BOLOS (FORMIGUEIRO E 
BANANA); FRUTAS EM POTES 

INDIVIDUAIS (MELANCIA, 
ABACAXI E MANGA) BEBIDAS: 

REFRIGERANTES 1ª (PRIMEIRA) 
DIET, LIGHT E NORMAL, SUCO DE 

FRUTA NATURAL (GRAVIOLA E 
CAJÁ) 

 

UND 3.000 

 
COQUETEL: CARDÁPIO IV: COM 

AS SEGUINTES OPÇÕES: 
SANDUICHE DE PÃO DE BATATA 

COM QUEIJO, PRESUNTO E 
MAIONESE, MINI CACHORRO 
QUENTE, CHIPA, TORTA DE 

LIQUIDIFICADOR (FRANGO OU 
LEGUMES); FAROFA DE CUSCUZ, 

MINGAU (BANANA COM TAPIOCA 
OU MILHO) FRUTAS EM POTES 
INDIVIDUAIS (ABACATE, UVA E 

MEXERICA), BOLOS (MACAXEIRA 
E ROMEU E JULIETA) BEBIDAS: 

REFRIGERANTES 1ª (PRIMEIRA) 
DIET, LIGHT E NORMAL, SUCO DE 

FRUTA NATURAL (ACEROLA E 
CUPUAÇU) 

 

UND 3.000 

 
CAFÉ DA MANHÃ: COM AS 

SEGUINTES OPÇÕES: CACHORRO 
QUENTE, MINI SANDUICHES DE 

PÃO DE FORMA OU PÃO DE 
BATATA COM RECHEIOS DE 

ALFACE, QUEIJO E PRESUNTO; 
TORRADAS COM PATÊ DE 

(ANTEPASTO DE BERINJELA, 
AZEITONA, ATUM E PEITO DE 

PERU); TORTA SALGADA: 
SABORES VARIADOS, 

CROISSANTS, TAPIOCA E CUSCUZ. 
BOLOS VARIADOS. MINGAU DE 
TAPIOCA, BANANA OU MILHO, 

MINI PÃO FRANCÊS (MANTEIGA 
OU REQUEIJÃO) FRUTAS 

VARIADAS E SALADA DE FRUTAS 
EM POTES INDIVIDUAIS, SUCO DE 

FRUTAS NATURAIS COM 02 
(DUAS) OPÇÕES DE ESCOLHA, 

LEITE QUENTE E AO NATURAL, 

UND 2.000 



 

CHÁ, CAFÉ COM E SEM AÇÚCAR, 
CHOCOLATE QUENTE, CAFÉ 

COLONIAL E IOGURT 
 

 
 
8. JUSTIFICATIVA PARA O PARCELAMENTO OU NÃO DA SOLUÇÃO 

A contratação por lote se justifica, pois não é razoável, nem comum, a divisão do 
fornecimento entre empresas distintas para o fornecimento em questão. 

 
Dessa forma, a formação de lotes por tipo de refeição ou por cronograma de 

fornecimento possibilita uma gestão mais eficiente do contrato, com melhor controle 
operacional, garantia de qualidade e uniformidade na prestação do serviço. 

 
A Lei nº 14.133/2021 permite a contratação por lote, e essa abordagem 

continua alinhada com os princípios da transparência, eficiência e economicidade, além 
de favorecer a obtenção de propostas mais vantajosas e o acompanhamento eficaz dos 
gastos públicos. 

 
9. CONTRATAÇÕES CORRELATAS E/OU INTERDEPENDENTES 

Considerando a natureza do objeto e as condições da contratação, não é 
necessária a promoção de contratação correlata com vistas a satisfazer o objeto. 
 
10. ALINHAMENTO ENTRE A CONTRATAÇÃO E O PLANEJAMENTO 

As despesas decorrentes deste contrato serão custeadas por recursos da 
Prefeitura Municipal de São Gonçalo do Piauí e suas secretarias, por conta de Dotação 
Orçamentária. 
 
11. RESULTADOS/BENEFÍCIOS A SEREM ALCANÇADOS COM A CONTRATAÇÃO 

Pretende-se alcançar, com a presente contratação, a conciliação entre os 
menores custos possíveis da contratação e o atendimento adequado das necessidades 
da Administração. 
 
12. DECLARAÇÃO DE VIABILIDADE 
O Estudo Técnico Preliminar trouxe informações importantes acerca da CONTRATAÇÃO DE 
EMPRESA PARA FORNECIMENTO DE REFEIÇÕES (QUENTINHAS, LANCHES, 
COQUETEL, CAFÉ DA MANHÃ, ALMOÇO E JANTAR), PARA ATENDER AS 
NECESSIDADES DO MUNICÍPIO DE SÃO GONÇALO DO PIAUÍ - PI– este Estudo Técnico 
Preliminar busca subsidiar a elaboração do Termo de Referência, consolidações e comparação 
de preços praticados. Dessa forma, e considerando o conjunto de informações apresentadas, 
conclui-se pela viabilidade da contratação, no que tange aos aspectos econômico-financeiros, 
pelos benefícios almejados, e, principalmente, o alcance dos objetivos institucionais com 
eficiência. 

 

SECRETARIA DE ADMINISTRAÇÃO E FINANÇAS 


