PODER JUDICIARIO DO ESTADO DO PIAUI

AGENTES DE CONTRATACAO - FASE INTERNA - AGIN

Avenida Padre Humberto Pietrogrande - Bairro Sdo Raimundo - - CEP 64075-066
Teresina - Pl - www.tjpi.jus.br

Termo de Referéncia N® 159/2026 - PJPI/TJPI/PRESIDENCIA/SECGER/SLC/AGIN
TERMO DE REFERENCIA N 159/2026

CESSAO ONEROSA DE USO DE ESPACO PUBLICO PARA EXPLORAGAO COMERCIAL E ADMINISTRAGCAO , POR EMPRESA(S)
ESPECIALIZADA(S), DOS AMBIENTES DESTINADOS AO FUNCIONAMENTO DE RESTAURANTE/LANCHONETE E CAFETERIA INSTALADOS NAS
DEPENDENCIAS DO FORUM CIiVEL E CRIMINAL DA COMARCA DE TERESINA/PI, BEM COMO NO NOVO EDIFICIO-SEDE DO TRIBUNAL DE
JUSTICA DO ESTADO DO PIAUI

PROCESSO. SEI N2 26.0.000066564-8

1. FUNDAMENTO LEGAL

1.1. Legislacdo Federal/Nacional: Lei n? 14.133/2021; Lei Complementar n2 123/2006 e subsidiariamente, Lei n® 8.078/1990, Lei n® 12.846 de 12 de
agosto de 2013, conhecida como Lei Anticorrupcao brasileira que dispde sobre a responsabilizacdo administrativa e civil de pessoas juridicas pela
pratica de atos lesivos contra a administragéo publica nacional ou estrangeira e da outras providéncias, Decreto n? 11.129, de 11 de julho de 2022 que
regulamenta a Lei n? 12.846, e outras normas aplicaveis ao objeto deste certame;

1.2. Legislagdo Estadual: Decreto Estadual 21.872/2023, que regulamenta a Lei Federal n® 14.133/2021, de 12 de Abril de 2021, no ambito do poder
Executivo Estadual.

1.3. PORTARIA N2 1.428, DE 26 DE NOVEMBRO DE 1993. Ministério da Satde SVS. "Regulamento Técnico para Inspegéo Sanitaria de Alimentos”, as
"Diretrizes para o Estabelecimento de Boas Praticas de Produgéo e de Prestagéo de Servigos na Area de Alimentos" e o "Regulamento Técnico para o
Estabelecimento de Padrédo de Identidade e Qualidade (PI1Q's) para Servigos e Produtos na Area de Alimentos".

1.4. Portaria n® 326, de 30 de julho de 1997. Ministério da Saude SVS. Regulamento técnico sobre as condi¢des higiénico-sanitéarias e de boas praticas de
fabricagdo para estabelecimentos produtores/industrializadores de alimentos.

1.5. Resolugdo - RDC N¢ 275, de 21 de outubro de 2002. AGENCIA NACIONAL DE VIGILANCIA SANITARIA Dispde sobre o Regulamento Técnico de
Procedimentos Operacionais Padronizados aplicados aos Estabelecimentos Produtores/Industrializadores de Alimentos e a Lista de Verificagdo das Boas
Préaticas de Fabricagéo em Estabelecimentos Produtores/Industrializadores de Alimentos.

1.6. Resolugdo N° 216, de 15 de setembro de 2004 AGENCIA NACIONAL DE VIGILANCIA SANITARIA. Dispde sobre Regulamento Técnico de Boas
Praticas para Servigos de Alimentagao.

1.7. NBR14701 DE 05/2001 - Transporte de produtos alimenticios refrigerados - procedimentos e critérios de temperatura.
2. OBJETO

2.1. Constitui objeto deste Termo de Referéncia a cesséo onerosa de uso de espagos publicos destinados a instalagdo e funcionamento de restaurante e
cafeteria nas dependéncias do Férum Civel e Criminal da Comarca de Teresina/Pl, bem como no novo edificio-sede do Tribunal de Justica do Estado do
Piaui — TJPI, mediante exploragdo comercial por empresa(s) especializada(s), formalizada por meio de contrato administrativo de natureza precaria e por
prazo determinado, visando ao atendimento das necessidades de magistrados, servidores, colaboradores, jurisdicionados e demais usuarios, nos seguintes
espagos:

i VALOR
y AREADO  y4iniMo MENSAL
ITEM CATSER ESPECIFICAGAO DO OBJETO UNIDADE  QUANTIDADE  IMOVEL DA
(M2) -
CESSAO DE USO
Cessdo de uso de uma 4d&rea, para o funcionamento de
uma CAFETERIA situado no ultimo andar da nova sede edificio do
TJ-PI, localizado na Avenida Padre Humberto Pietro Grande, 3509 -
ot Bairro Sdo Raimundo - Palacio da Justica - CEP 64075-066, Teresina UNIDADE 01 49,39 R$ 1.365,88
- Pl, visando atender café-da-manha, lanches em geral ou servico
similar.
Cessao de uso de uma area, para o
15210 funcionamento RESTAURANTE/CAFETERIA_ situado no andar térreo
5 da nova Sede do TJ-PI, na Avenida Padre Humberto Pietro Grande,
3509 - Bairro Sdo Raimundo - Palécio da Justica - CEP 64075-066, °VIDADE 01 101,96 R$ 2.322,00
Teresina - Pl, visando atender café-da-manh3, almogo, lanches em
geral ou servigo similar
Cesséo de uso de uma area, para o}
funcionamento RESTAURANTE/CAFETERIA situada no prédio do
Férum Civel e Criminal da Comarca de Teresina/Pl, localizada na Pga
03 Des. Edgard Nogueira s/n, Centro Civico, Bairro: Cabral- CEP 64000- UNIDADE 01 126,80 R$ 2.736,46
830 visando atender café-da-manhd, almoco, lanches em geral ou
servico similar.
R$ 6.424,34 (seis
) ~ mil quatrocentos
VALOR MINIMO A SER ARRECADADO COM AS CESSOES DE USO ......cccccoceveerrencenne e vinte e quatro
reais e trinta e
quatro centavos)

2.2. A estimativa minima de arrecadacéo decorrente da cessao onerosa de uso de espago publico pertencente ao Tribunal de Justica do Estado do Piaui,
seré de R$ 6.424,34 (seis mil quatrocentos e vinte e quatro reais e trinta e quatro centavos) por més , conforme custos unitarios apostos no Despacho
Ne° 58487/2026 (SEI 8172135).

2.3. Classificacao dos servicos

2.3.1. Trata-se de servico comum de carater continuado sem fornecimento de mao de obra em regime de dedicagédo exclusiva, a ser contratado mediante
licitagcdo, na modalidade pregao, em sua forma eletronica.



2.3.2. Os servicos a serem contratados enquadram-se nos pressupostos do Decreto n° 9.507, de 21 de setembro de 2018, ndo se constituindo em
quaisquer das atividades, previstas no art. 32 do aludido decreto, cuja execugao indireta é vedada.

2.3.3. A prestagéo dos servigos ndo gera vinculo empregaticio entre os empregados da CESSIONARIA e a Administragdo CEDENTE, vedando-se qualquer
relagéo entre estes que caracterize pessoalidade e subordinagéo direta.

2.3.4. Por analogia o artigo 12, do Decreto n? 3.725, de 10/1/2001, abaixo transcrito regulamenta a cessé@o de uso de espago:

Art. 12. Ndo sera considerada utilizagdo em fim diferente do previsto no termo de entrega, a que se refere o § 2° do
artigo 79 do Decreto-lei n°® 9.760, de 1946, a cessdo de uso a terceiros, a titulo gratuito ou oneroso, de areas para
exercicio das seguintes atividades de apoio necessdrias ao desempenho da atividade do drgdo a que o imdvel foi
entregue:

Ill - restaurante e lanchonete;

Paragrafo Unico. As atividades previstas neste artigo destinar-se-do ao atendimento das
necessidades do 6rgdo cedente e de seus servidores

3. JUSTIFICATIVA:

3.1. A presente demanda decorre das informagdes e apontamentos constantes no Despacho N° 40064/2026 ( 8017483), exarado pela Superintendéncia de
Engenharia e Arquitetura - SENA, no qual foram relatadas ocorréncias relevantes verificadas no dmbito da execugdo contratual atinente aos Contratos N°
166/2022 (4527212) e N° 167/2022 (4527459), ambos relacionados a explora¢éo e administracdo dos espagos destinados aos servigos de restaurante,
lanchonete e cafeteria nas dependéncias do Poder Judiciario do Estado do Piaui. Referido expediente administrativo evidencia a existéncia de
inconsisténcias operacionais e contratuais capazes de comprometer a adequada prestacéo dos servigos, circunstancia que demanda atuagéo imediata da
Administragcdo Publica com vistas a preservagdo da regularidade, eficiéncia e continuidade dos servigos acessoérios disponibilizados aos usuarios das
unidades judiciarias.

3.2. No tocante ao Contrato n® 166/2022 revela-se cendrio de instabilidade contratual e potencial comprometimento da adequada execugdo do objeto
pactuado, circunstancia que, além de afetar diretamente a prestagdo dos servigos aos usuarios internos e externos do Tribunal, impde a Administragdo o
dever de adotar providéncias preventivas e corretivas voltadas a mitigagdo de riscos administrativos, operacionais e institucionais.

3.3. De igual modo, no que se refere ao Contrato n® 167/2022, verificou-se ressalvas relevantes quanto a regularidade técnica da execugdo contratual,
destacando a ocorréncia de falhas consideradas significativas no desempenho das obrigagdes assumidas pela contratada. As irregularidades registradas
evidenciam fragilidades na conducéo dos servigos disponibilizados a comunidade forense, comprometendo pardmetros minimos de qualidade, eficiéncia
operacional, conformidade sanitaria e adequagédo administrativa esperados para a utilizagdo dos espagos institucionais pertencentes ao Poder Judiciario
Estadual, especialmente em ambientes de elevada circulagdo de magistrados, servidores, colaboradores, advogados, jurisdicionados e demais usuarios.

3.4. Nesse contexto, a Superintendéncia de Engenharia e Arquitetura - SENA consignou expressamente a necessidade de instauragdo de procedimento
administrativo autbnomo destinado a deflagracdo de novo certame licitatorio, em conformidade com as disposi¢cdes do Provimento n® 13/2025 (SEI
n© 6661679), objetivando a selegdo de empresa(s) que demonstrem plena capacidade técnica, operacional, administrativa e econémico-financeira para
execugao dos servigos pretendidos. Busca-se, com isso, assegurar a contratacdo de operadores qualificados e aptos ao atendimento das exigéncias
institucionais do Tribunal de Justica do Estado do Piaui, observando-se rigorosamente os principios da legalidade, eficiéncia, continuidade do servigo
publico, interesse publico, economicidade, transparéncia e busca da proposta mais vantajosa para a Administragao Publica.

3.5. A contratag@o ora pretendida revela-se imprescindivel ao adequado funcionamento das unidades judicidrias contempladas, considerando que os
servigos de alimentagdo e apoio correlato desempenham fungéo acessoéria essencial a dinamica institucional do Poder Judiciario, proporcionando suporte
adequado as atividades desempenhadas diariamente nas dependéncias do Férum Civel e Criminal da Comarca de Teresina/Pl e no novo prédio-sede do
Tribunal de Justi¢a do Estado do Piaui.

3.6. Por fim, a fundamentagao para contratagdo do servigo encontra embasamento nos Estudos Preliminares N2 108/2026 (8203301).
4. DOS ASPECTOS ESTRATEGICOS, PLANEJADOS E SUSTENTAVEIS DA CONTRATAGCAO
4.2. DO ALINHAMENTO COM O PLANEJAMENTO ESTRATEGICO:

4.2.1. Conforme o disposto no art. 2° do Provimento n® 13/2025 (6640734), todas as aquisi¢cdes e contratagcdes no &mbito do Poder Judiciario do Estado do
Piaui devem estar alinhadas ao Planejamento Estratégico institucional, com vistas a organizagao, racionalizagdo dos tramites, eficacia das aquisigdes e
cumprimento das determinagdes legais vigentes.

4.2.2. A presente contratagdo encontra-se em conformidade com os objetivos do Planejamento Estratégico vigente do TJPI, notadamente quanto as
seguintes diretrizes:

4.2.2.1. Eixo IX - Aprimoramento da Gestao Administrativa e da Governanca Judiciaria , que visa formular, implantar e monitorar estratégias flexiveis e
aderentes as especificidades locais, regionais e préprias de cada segmento de justica do Poder Judiciario, produzidas de forma colaborativa pelos
magistrados(as), servidores(as), sociedade e demais atores do sistema de justi¢a. Este eixo contempla a eficiéncia operacional interna, a humanizagdo do
servigo, a desburocratizagdo, a simplificacdo de processos, o fortalecimento da autonomia administrativa e financeira do TJPI e a adocédo das melhores
praticas de gestdo documental, gestdo da informagédo, gestdo de projetos e otimizacdo de processos de trabalho com o intuito de melhorar o servico
prestado ao cidadao.

4.2.3. A presente contratagdo encontra-se alinhada ao Planejamento Estratégico do Tribunal de Justica do Estado do Piaui, especialmente ao Eixo IX -
Aprimoramento da Gestdo Administrativa e da Governanca Judiciaria, na medida em que a cessé@o onerosa de uso de espago publico para exploragéo
comercial e administragéo, por empresa(s) especializada(s), dos ambientes destinados ao funcionamento de restaurante/lanchonete e cafeteria instalados
nas dependéncias do Férum Civel e Criminal da Comarca de Teresina/Pl, bem como no novo edificio-sede do Tribunal de Justiga do Estado do Piaui - TJPI,

busca promover maior eficiéncia administrativa, racionalizagcdo da gestdo dos espagos institucionais, aprimoramento da infraestrutura de apoio ao publico
interno e externo, fortalecimento dos mecanismos de fiscalizagcdo contratual e melhoria continua da prestacéo dos servigos acessorios disponibilizados no
ambito do Poder Judiciario Estadual, em observancia aos principios da eficiéncia, economicidade, continuidade do servigo publico e interesse publico.

5. REQUISITOS DA CONTRATACAO
5.1. A execugao do objeto seguira a seguinte dinamica:

5.1.1. A atual cessionaria devera promover a completa desocupagéo do espaco fisico no prazo méaximo de 30 (trinta) dias corridos, contados da ciéncia da
extingdo da cesséo de uso ou da convocagéo formal da Administragéo.

5.1.1.1. Concluida a desocupagdo, a Superintendéncia de Engenharia e Arquitetura - SENA, em conjunto com a antiga cessionaria, realizara vistoria
técnica destinada a verificar as condigdes de conservagdo do imével e o cumprimento das obrigagdes previstas no contrato, no Laudo de Vistoria e em seus
demais anexos (Anexo IV).

5.1.1.2. Apds a publicagdo do contrato no Portal Nacional de Contratacées Publicas - PNCP e a assinatura do Termo de Entrega e Recebimento do
Espaco Fisico (Anexo lll) pela nova cessiondria, esta dispora do prazo de até 15 (quinze) dias Uteis para imiti-se na posse da area e promover a
instalagdo de equipamentos, mobiliario, utensilios, insumos e demais estruturas necessarias ao inicio da execugédo dos servigos, observadas as condigdes
estabelecidas no contrato.

5.1.1.2.1. Este prazo podera ser prorrogado por igual periodo desde que motivadamente justificado pela empresa e aceita pela Administragéo.

5.2. O servigo ofertado devera obedecer ao disposto no artigo n°. 31 da Lei Federal n®. 8.078 de 11/09/1990 (Cédigo de Defesa do Consumidor) que diz: "A
oferta e apresentac@o de produtos ou servicos devem assegurar informagdes corretas, claras, precisas, ostensivas e em lingua portuguesa sobre suas
caracteristicas, qualidades, quantidade, composigao, garantia, prazos de validade e origem, entre outros dados, bem como sobre os riscos que apresentam
a saude e seguranga dos consumidores".



6. DAS COTAS RESERVADAS A MICROEMPRESAS E EMPRESAS DE PEQUENO PORTE (Lei Complementar 123/2006):

6.1. N&o se aplica a presente contratacdo a adogao de licitagdo exclusiva para Microempresas e Empresas de Pequeno Porte, tampouco a reserva de cota
prevista no art. 48 da Lei Complementar n? 123/2006, uma vez que o objeto consiste na cess@o onerosa de uso de espago publico, instituto juridico que
néo se confunde com aquisi¢@o de bens, contratacéo de servigos ou execucao de obras pela Administragéo Publica.

6.2. A sistematica de tratamento favorecido prevista nos arts. 47 e 48 da Lei Complementar n® 123/2006 foi concebida para contratagdes publicas em que a
Administragédo figure como adquirente de bens ou tomadora de servigos, incluindo hipéteses de itens exclusivos, subcontratacdo e reserva de cota para
bens de natureza divisivel. A cessé@o de uso de espago publico, por sua vez, caracteriza-se pela exploragdo econémica de area pertencente a Administragéo
por particular selecionado mediante procedimento competitivo, ndo havendo aquisigdo de bens nem contratagao de servigos pela Administragao.

6.3. Ademais, a instituigdo de exclusividade ou de cotas reservadas para microempresas e empresas de pequeno porte poderia restringir indevidamente a
competitividade do certame e comprometer a obtengdo da proposta mais vantajosa para a Administragdo, especialmente porque o objeto demanda
capacidade econdmico-financeira e operacional compativel com a adequada exploragédo do espago publico e o atendimento continuo dos usuarios.

6.4. Dessa forma, considerando a natureza juridica da cessdo de uso, a inaplicabilidade material das hipéteses previstas no art. 48 da Lei Complementar n®

123/2006 e a necessidade de preservacdo da ampla competitividade e da selegdo da proposta mais vantajosa, ndo havera reserva de cotas nem
participacao exclusiva de microempresas e empresas de pequeno porte neste procedimento.

7. DESCRIGAO DA SOLUGAO COMO UM TODO:
7.1. DO ESPACO FisICO:
7.1.1.D0 RESTAURANTE E DA CAFETERIA

7.1.1.1. A empresa contratada devera explorar o local definido para CESSAO DE USO unicamente para servigos de fornecimento de refeicdes, restaurante
e cafeteria, executando os servicos de conformidade com o especificado.

7.1.2. A area a ser cedida esté distribuida em locais distintos:

Item Cessao de Uso Tipo/Atendimento Tipo/Servicos

CAFETERIA DA NOVA SEDE DO TJ-PI e
ervicos:
1. Endereco: Prédio da Nova Sede do TJ-PI, 2° Andar - Avenida Padre Humberto Pietro Cafet%ria b) Lanches e demais pratos

Grande 3509 - Bairro Sdo Raimundo -Palécio da Justica - CEP 64075-066, Teresina - PI.

a) Cafés, sucos e refrigerantes

a) Cafés, sucos e refrigerantes

RESTAURANTE/CAFETERIA DA NOVA SEDE DO TJ-PI Servigos: b) Lanches e demais pratos
2. Enderego: Prédio da Nova Sede do TJ-PI, Térreo - Avenida Padre Humberto Pietro ~ Restaurante € ¢) Fornecimento de almogo no
Grande 3509 - Bairro Sdo Raimundo -Palécio da Justica - CEP 64075-066, Teresina - Pl. cafeteria sistema  auto-servigo,  por
quilograma;
a) Cafés, sucos e refrigerantes
RESTAURANTE DO FORUM CIVEL E CRIMINAL DE TERESINA Servicos: b) Lanches e demais pratos
3. Enderego: Prédio do Novo Férum da Comarca de Teresina-Pl, Pga Des. Edgard Nogueira ~ Restaurante € ¢) Fornecimento de almogo no
s/n, Centro Civico, Bairro: Cabral- CEP 64000-830, Teresina-PI cafeteria sistema  auto-servico,  por
quilograma;

7.1.3. O atendimento aos usuérios do restaurante e/ou cafeteria devera ocorrer de segunda a sexta-feira, no horario das 7h00 as 17h00. Excepcionalmente,
podera haver funcionamento aos finais de semana, feriados, desde que haja interesse da Administracdao e concordancia prévia do cessionario,
mediante comunicacao expressa do Fiscal do Contrato com antecedéncia minima de 24 (vinte e quatro) horas.

7.1.4. Para melhor composicao de sua proposta de preco poderao ser fornecidas, aproximadamente, as seguintes quantidades de refeigdes:
a) Cafeteria da nova sede do TJ-PI de Teresina - lanches e cafés, devendo ter disponibilidade para servir, em média, 250 refeicdes/més.

b) Restaurante/cafeteria da nova sede do TJ-Pl - "autosservico”, grelhados, lanches , cafés, saladas, arroz, feijao e pratos da culinéria regional, além de
sobremesas diversas, sucos e refrigerantes, devendo ter disponibilidade para servir, em média, 2.056 refeicdes/més.

c) Restaurante/cafeteria do Férum Civel e Criminal de Teresina - "autosservigo”, grelhados, lanches , cafés, saladas, arroz, feijdo e pratos da culinaria
regional, além de sobremesas diversas, sucos e refrigerantes, devendo ter disponibilidade para servir, em média, 1.455 refeicdes/més.

7.1.4.1. A indicacdo desses quantitativos nao constitui qualquer compromisso presente ou futuro por parte do TJ/Pl, que ndo podera ser responsabilizado
por variagdes na quantidade de refeigdes ou lanches a serem servidos aos seus servidores.

7.1.4.2. Durante o recesso do final do ano, as cessionarias deverdo se adequar a redugéo do pessoal em servigo na Administracéo, vez que o Tribunal de
Justica e o Férum Civel e Criminal de Teresina funcionam em regime de escala.

a reducao do quxo de mag|strados serwdores colaboradores e usudrios em gera

7.1.6. Nos espacos serdo fornecidas embalagens descartaveis apropriadas para viagem (Transporte), com opgao de talheres e guardanapos descartaveis.
A embalagem para viagem (Transporte) de refei¢des podera ser cobrada a parte.

7.1.7. A administracdo do TJ/PI poderéa fazer uso dos ambientes cedidos para celebracdo de eventos oficiais esporadicos, sem, contudo, utilizar qualquer
magquindrio ou equipamento da cozinha, bem como sem comprometer o funcionamento do restaurante ou da cafeteria. O uso eventual destes espagos, nao
caracteriza a revogagéo da Cesséo de Uso.

7.1.8. A contratada podera fornecer alimentagdo para demais lugares, via "Delivery", desde que ndo comprometa o bom fornecimento do servigo, aos
magistrados e servidores do Tribunal de Justica do Piaui, bem como ndo onere a Administragdo, de acordo com os parametros a serrem estipulados pela
Superintendéncia de Engenharia e Arquitetura - SENA, em normativo préprio.

7.1.8.1. Os entregadores, que nao forem empregados da contratada (motoboys, entregadores por aplicativos, etc), ndo poderao ter acesso as dependéncias
do Tribunal de Justiga do Piaui e ao Férum Civel e Criminal de Teresina, para efetuar o servigo de "delivery" para pretensos consumidores externos.

7.2. DA PRODUCAO, CONTROLE E CONSERVACAO DAS REFEICOES / LANCHES
7.2.1. Devera ser obedecida rigorosamente as normas de higiene, producéo e conservagéo quando da prepara¢éo e manipulagéo dos alimentos.

7.2.2. As refei¢des e lanches poderdo ser preparados, em parte, nas dependéncias da Cessionaria. Neste caso, sendo posteriormente transportados para o
espaco destinado ao restaurante e/ou cafeteria nos edificios da CEDENTE, onde serdo mantidas em condigdes ideais de conservagao, inclusive térmicas,
para serem consumidos, tudo mediante comprovagao da preparagao ter ocorrido no dia.

7.2.3. O transporte dos alimentos, caso a empresa faga opgéo parcial, devera ser realizado em caixas hermeticamente fechadas que mantenham a
temperatura e que ndo comprometam as caracteristicas nutricionais dos alimentos e expostos apropriadamente, de modo a evitar exposigdes agentes
contaminadores e infecciosos.

7.2.4. A Empresa deverd providenciar, por sua conta e risco, a conservagao das refeicdes e os estoques de alimento, a temperatura ambiente e refrigerada,
e de material necessarios a sua atividade normal;

7.2.5. Os alimentos preparados e ndo servidos ou qualquer de seus componentes para confecgdo de produtos a serem comercializados como lanches bem
como os géneros ndo consumidos no dia, ndo podem ser reaproveitados em cardapios futuros, assim como nao deve ocorrer o reaproveitamento do




oleo anteriormente utilizado;

7.2.6. Os alimentos deverdo permanecer cobertos todo o tempo, evitando a sua contaminagdo pelo ar. As refeicoes somente poderdao permanecer sem

as tampas metalicas nas mesas de servir (balcoes térmicos de distribuicdo de alimentos) do auto-servico nos momentos em que o nimero de
pessoas no restaurante inviabilize tal procedimento;

7.2.7. Os balcdes térmicos de distribuicdo de alimentos deverdo ser apropriados a manutencdo das caracteristicas dos alimentos, tais como temperatura,
valor nutricional, sabor, etc;

7.2.8. O preparo das refeicdes devera ser de responsabilidade de profissional de nivel superior - NUTRICIONISTA, qualificado para o desempenho das
atividades pertinentes ao objeto, que devera também assinar o cardapio que ficara exposto, em local visivel, a ser especificado pelo fiscal do contrato, no
restaurante/cafeteria;

7.2.9. A empresa devera responder pelas despesas decorrentes de analises microbiolégicas em amostras coletadas que forem movidas pelo CEDENTE,
quando o resultado apresentar qualquer irregularidade no produto analisado.

7.2.10. Os alimentos constantes do cardapio do dia, considerados pelos responsaveis da fiscalizagdo do CEDENTE sem condi¢gdes de serem consumidos
deverdo ser refeitos ou substituidos, no todo ou em parte;

7.2.11. Nao serad permitida a presenga de géneros alimenticios, descartaveis e de limpeza com o prazo de validade vencido em nenhuma area do
restaurante e cafeteria;

7.2.12. A temperatura das preparagdes expostas no balcdo de distribuicdo devera ser controlada durante o almogo, de forma que nao esteja acima de 20°C
para as preparagoes refrigeradas e abaixo de 60°C para as preparagdes quentes.

7.3. FUNCIONAMENTO GERAL DO RESTAURANTE E CAFETERIA
7.3.1. QUANTO AO QUADRO DE PESSOAL A EMPRESA DEVERA :

7.3.1.1. Manter os profissionais que manipulam diretamente os alimentos devidamente uniformizados (com uniformes limpos), asseados, em boas condigdes
de salde e com higiene pessoal adequada (sem barba/bigode, unhas curtas, sem aderecos, e usando gorros, toucas ou redes de protegao de cabelos, luvas
e, se necessario, mascaras;

I - Os uniformes dos funcionérios que trabalham na produgao deveréo ser brancos;
Il - Sera exigido que os funciondrios que trabalham com a limpeza vistam uniformes de cor clara diferente do branco;

Ill - Ser& exigido que os funcionarios que trabalham com o atendimento ao publico vistam uniformes de cor clara diferente do branco e da cor escolhida para
o uniforme referente ao item anterior;

IV - Nao seré permitido o uso de “bonés” como protegdo para cabelos, bem como o uso de calgas jeans como uniforme;
V - Sera exigido que o uniforme seja vestido nas dependéncias do restaurante e cafeteria (vestiarios); e

VI - Para todos os funcionarios do restaurante e cafeteria seré exigido o uso de calgados fechados.

7.3.1.2. Manter os empregados, quando em servigo, portando cracha de identificagdo com foto recente.

7.3.1.3. Permitir apenas a entrada, nas areas de preparagdo e fornecimento de refeigdes, de funcionarios portadores de carteira de saude atualizada e
devidamente uniformizados. A carteira/atestado de salde devera ser emitida por profissionais competentes e contemplar exames clinicos e laboratoriais,
conforme prevé a NR 7 e Portaria 24/1994 (MTE), Portaria SVS/MS n? 326/1997 e RDC 275/2002 (ANVISA).

7.3.1.4. Manter pessoal capaz de atender aos servigos, sem interrupcdes, seja por motivo de férias, licenga, falta ao servico, demissé@o de funcionarios ou
por qualquer outra razao. A empresa devera acatar a sugestdo da Administragdo quando este constatar que o nimero de pessoas estiver insuficiente para o
bom andamento dos servigos;

7.3.1.5. Fornecer a Superintendéncia de Gestao de Contratos e Convénios, em até 5 dias ap6s a assinatura Contrato de Cesséo de Uso, a relagdo nominal,
com a respectiva especializagdo, da equipe responsavel pelos servigos, solicitando, previamente, por escrito, a unidade fiscalizadora do Contrato de
CESSAO DE USO, qualquer alteragdo nessa relagdo, devendo o substituto ter as mesmas qualificagdes do substituido. Entenda-se por empregado da
empresa vencedora todo aquele que trabalhe voltado para o objeto;

7.3.1.6. Indicar ao TJ/Pl o nome de seu preposto ou funcionario com competéncia para manter entendimentos e receber comunicagdes ou transmiti-las a
unidade incumbida da fiscalizagdo do Contrato de Cessdo de Uso. O preposto ou seu substituto deverd estar presente durante todo o horario de
funcionamento do restaurante e cafeteria do TJ/PI;

7.3.1.7. Apresentar, no inicio de suas atividades e sempre que solicitado, Carteira/Atestado de Salde, na forma legal, dos funcionarios designados para os
servigos nas dependéncias da cafeteria e restaurante, cuja validade serd conferida pela Superintendéncia de Gestdo de Contratos, sendo necesséria a
apresentacdo das respectivas carteiras sempre que houver a inclusdo de novos funcionarios, condicionada que fica o inicio das atividades a apresentagéo.

7.3.1.8. Dispensar qualquer profissional que tenha contraido ou suspeite ter contraido doenga potencialmente transmissiva ou que apresente, por exemplo,
feridas infectadas, infecgdes cutaneas, inflamagdes ou diarréia até o devido restabelecimento, devendo evitar profissionais com tais enfermidades nos locais
onde se manipulam alimentos ou em fungbes em que haja possibilidade de contaminar direta ou indiretamente os alimentos com microrganismos
patogénicos;

7.3.1.9. A CONTRATADA devera disponibilizar equipe em numero suficiente, devidamente qualificada e compativel com a demanda dos servigos
contratados, de modo a assegurar a regularidade, eficiéncia, qualidade e continuidade da execugéo das atividades de restaurante e cafeteria, observando
integralmente a legislagao trabalhista, previdenciaria, sanitaria, de seguranga alimentar e demais normas aplicaveis.

7.3.1.9.1. Para fins de dimensionamento operacional, a CONTRATADA devera manter quadro de pessoal compativel com o porte e a demanda dos
servigos, recomendando-se, no minimo, a disponibilizagdo dos seguintes profissionais:

a) Chefe de Cozinha ou profissional responsavel pela coordenagéo das atividades de produgao de alimentos;
b) Auxiliar(es) de Cozinha;

c¢) Servente(s) ou Auxiliar(es) de Servigos Gerais destinados ao apoio operacional e higienizagao;

d) Atendente(s) ou Auxiliar(es) para a Cafeteria;

e) Balconista(s) ou Atendente(s) para atendimento ao publico;

7.3.9.1.1. Sera obrigatéria a manutencdo de Nutricionista legalmente habilitado e regularmente inscrito no respectivo conselho profissional, na condicdo de
Responsavel Técnico pelos servigos de alimentagdo, cabendo-lhe a supervisdo das atividades relacionadas a producédo, manipulagao, controle de qualidade
e seguranca dos alimentos, em conformidade com a legislagdo vigente.

7.3.1.9.2. Nao ha obrigatoriedade da permanéncia do nutricionista nas dependéncias do restaurante e da cafeteria, contudo, sdo suas as atribuigdes
béasicas de implantagdo, condugao, planejamento, direcdo e acompanhamento de todas as etapas do preparo e comercializagédo dos alimentos;

7.3.1.10. O nutricionista deverd implantar um programa que:

a) identifique as situagdes de risco e contaminagdo alimentar, definindo os recursos humanos que deverdo proceder com relagdo a seguranca alimentar e
ao controle de desperdicios;

b) propor corregdes, se necessario, na estrutura fisica do restaurante e cafeteria para evitar contra-fluxos e permitir o controle da contaminagdo ambiental;
c) definir normas para a compra e conservagdo das matérias primas e

d) definir como ocorrerdo as fungdes de higiene e desinfecgao de instalagdes, mobiliarios, utensilios e equipamentos;



7.3.1.11. O nutricionista devera sugerir modificagdes no cardapio em qualquer época, assinar o cardapio que sera de sua responsabilidade, bem como,
confeccionar, expor e divulgar o cardapio semanal, enviando uma cépia para o fiscal do contrato no dia Util anterior a execugédo do carddpio semanal, que
divulgara o mesmo através de veiculo eletrénico de comunicagao interna deste Tribunal de Justica - TJ/PI;

7.3.1.11.1. Devera apresentar o CESSIONARIO a Certidao de Registro e Quitagio do Conselho Regional de Nutricionistas do seu nutricionista responsavel
quando da assinatura do contrato, bem como, apresentar comprovante de vinculo entre a empresa e o nutricionista responsavel, sendo este profissional o
responsavel pela qualidade da alimentacéo fornecida.

7.3.1.11.1.1. A comprovagéo do vinculo acima dar-se-& pela apresentagdo de documentos que o comprovem, através de registro em ficha ou livro de
empregado, devidamente autenticado pela Delegacia Regional do Trabalho, ou a carteira de trabalho, no caso de vinculo empregaticio, ou, ainda, contrato
de prestagdo de servico, por prazo indeterminado ou por prazo vinculado a vigéncia do contrato com a Administragcdo, devidamente registrado na entidade
profissional competente, no caso de vinculo de natureza civil. No caso de vinculo societario, a comprovagdo devera ser feita através de documento
autenticado pela junta comercial do Estado da sede do licitante, caso a licitante seja a vencedora da licitago.

7.3.1.12. A CESSIONARIA ¢é responsavel por todas as despesas diretas ou indiretas, tais como: saldrios, transportes, encargos sociais, fiscais, trabalhistas
e de ordem de classe, indenizagbes e quaisquer outras que forem devidas aos seus empregados ou prepostos no desempenho dos servigos objeto do
contrato, ficando, a CEDENTE isenta de qualquer vinculo empregaticio com os mesmos.

7.3.2. QUANTO AO ACONDICIONAMENTO E DESCARTE DE LIXO E OUTROS MATERIAIS A EMPRESA DEVERA:

7.3.2.1. Retirar, quantas vezes forem necessarias e no horario adequado, o lixo resultante de suas atividades, devidamente acondicionado em sacos
plasticos, conforme normas técnicas de higiene, depositados em contéineres com tampas, sendo posteriormente transportados para as areas onde exista
coleta publica diaria; objetivando evitar a proliferagéo de insetos, roedores, microorganismos e propagagdo de odores desagradaveis, cabendo a empresa a
aquisicao de carrinhos e demais materiais necessarios a esses servigcos, bem como de containers apropriados para acondicionamento de lixo;

7.3.2.2. Separar o lixo organico do lixo seco. Assim, a empresa devera providenciar recipiente e sacos de lixo de cor diferente para cada tipo de lixo;
7.3.2.3. Providenciar, dois containers para o acondicionamento dos lixos seco e organico;

7.3.2.4. Ser responsavel pelo descarte de éleo proveniente de frituras em local apropriado ou a reciclagem do material, ndo sendo permitido o descarte pela
tubulagéo de esgoto.

7.4. QUANTO A HIGIENE CONSERVAGAO E LIMPEZA DO ESPACO FiSICO:

7.4.1. A CESSIONARIA deve primar pela higiene e conservagdo da area de preparagdo dos alimentos, bem como pela manutengéo do refeitério, area de
atendimento e cozinha, devendo os mesmos estar rigorosamente limpos (usar produtos biodegradaveis) e arrumados.

7.4.2. A limpeza completa da area do restaurante e da cafeteria abrange a conservagdo dos espagos fisicos, como também dos méveis, vidragas, portas,
janelas, piso, instalagdes, maquinas e utensilios, e sera dividida nas seguintes etapas:

a) limpeza diaria envolvendo varri¢do e posterior limpeza com pano Umido e bactericida nas areas do refeitério, atendimento e cozinha, bem como limpeza
das mesas, cadeiras, balcoes, vidros, utensilios de cozinha, com desinfecgao;

b) limpeza semanal envolvendo lavagem geral de toda a &rea, envolvendo todo o piso, limpeza das portas, janelas, persianas, materiais de cozinha,
fogdes, geladeiras, fornos, freezeres, etc, com desinfecgéo;

7.4.3. A CESSIONARIA devera realizar, mensalmente, ou antes, deste periodo, quando necessario, limpeza geral nas caixas de gordura e da
canalizacdo (dutos e canos) que recebem residuos do restaurante/ cafeteria localizadas nas areas dos servigos;

7.4.4. A CESSIONARIA devera manter o restaurante e cafeteria em funcionamento no horario ja estabelecido neste ETP, como também devera cumprir o
horario inicial de 11h, para iniciar servir o almoco, de segunda a sexta-feira, podendo, a Administragdo, a qualquer tempo e mediante oficio, alterar os
respectivos horarios;

7.5. DO CARDAPIO:
7.5.1. ESPECIFICACOES GERAIS:

a) A CESSIONARIA devera providenciar CARDAPIO SEMANAL com as refeicdes oferecidas na semana a ser afixado em local visivel dentro do
restaurante/cafeteria, entrega-lo na semana anterior a fiscalizagao do contrato para ser aprovado e divulgado em meio eletrénico aos servidores;

b) Os cardépios deverao ser apresentados juntamente com as especificagdes dos componentes que fazem parte da receita das prepara¢des compostas;
c) A sobremesa serd paga a parte — por quilograma ou embalagens individuais pesadas na presenga do usuario;

d) Além dos sucos industrializados deverdo ser fornecidos sucos feitos com polpa de frutas ou com frutas in natura, em variedades, contemplando a
diversidade de sabores existentes no mercado. A empresa devera manter, em ndmero suficiente, funcionarios no refeitério para anotar e servir as bebidas
solicitadas pelos clientes.

e) E vedado o fornecimento, a qualquer titulo, de bebida alcodlica;

f) A empresa colocara a disposicdo dos usuarios, em cada mesa, em recipientes apropriados, guardanapos macios, crepados de folhas duplas, e com
dimensdes minimas de 23 x 23 cm ou similar;

g) Os talheres (garfo, faca) deverao estar disponiveis em embalagens individuais descartaveis (papel ou plastico);
h) Todas as preparagdes expostas no balcao de distribuigdo deverao ser identificadas por meio de placas, etiquetas ou similares;

i) Deverao ser disponibilizados, até o Ultimo minuto do horério previsto para o atendimento, todos os itens programados nos cardapios, para as refeicées ou
lanches. Nas eventualidades em que ndo seja possivel manter uma mesma preparagao do inicio ao fim do horario do almoco, a substituigdo devera ser
similar & substituida, utilizando- se os mesmos ingredientes basicos;

i) O balcédo de distribuicéo podera ser utilizado para expor preparagdes excedentes, desde que, se forem saladas, estejam acondicionadas sobre gelo, ou,
se forem preparagdes quentes, estejam acondicionadas em réchauds;

k) As preparagdes excedentes deverdo ser servidas do comego ao final do horario de almogo;

1) Durante o horario de almogo deverao estar disponiveis no balcdo de distribuigdo sachés individuais de agucar e de adogante artificial, bem como de
molhos (ketchup, mostarda, pimenta, maionese) e palitos embalados individualmente, galheteiros com azeite, shoyo, molho inglés;

m) N&o serd permitido o uso de amaciantes industrializados para carnes em nenhuma preparagao, e também temperos compostos que contenham pimenta.

n) O cardapio basico, durante a execugéo do contrato, podera ser modificado em qualquer época, ou seja, ser fornecidos novos produtos ou preparados
novos pratos, a fim de diversificar os lanches e refeicdes mediante acordo prévio, por escrito, entre a Administragdo e CESSIONARIA;

0) O prego do cardapio sera orientado pelos valores de Mercado para produtos similares.

p) A CESSIONARIA devera servir as refeigdes e lanches, conforme o caso, em pratos de louga e talheres em ago inoxidaveis, devidamente higienizados,
ensacados ou guardados em local limpo e fechado, e também devera ter disponiveis, além dos utensilios ja citados, pratos, copos e talheres descartaveis a
serem utilizados nos servigos de restaurante e cafeteria, ou quando se fizer necessario;

r) Os Indicadores bésicos para o cardapio do restaurante/cafeteria, deve servir de referéncia para os pratos a serem oferecidos, no sistema de revezamento,
de forma que todo o cardépio possa ser servido durante um periodo de 30 (trinta) dias.

s) Os servigos, objeto deste termo, serdo prestados de forma continua, ndo sendo admitida sua interrup¢éo por motivo de qualquer natureza, sem justa
causa e prévia comunicagdo a CEDENTE;

t) Para fins de controle, a CESSIONARIA emitira uma comanda padronizada que sera entregue ao usuario apés a pesagem da refeicdo ou aquisigio do
produto e sera paga na saida do restaurante/cafeteria, ou de forma mais pratica, com a devida anuéncia da Administragéo.



7.5.1.1. Conforme Pesquisa de Mercado constante do Anexo ( 8263126), apurou-se que o preco médio de referéncia para fornecimento de refeigées na
modalidade autosservigo por quilograma corresponde ao valor maximo de R$ 69,96 (sessenta e nove reais e noventa e seis centavos).

7.5.1.2. Considerando a finalidade publica da cessdo de uso, bem como a necessidade de assegurar condigdes economicamente vantajosas aos
magistrados, servidores, colaboradores e demais usuarios das dependéncias do Tribunal de Justica do Estado do Piaui e do Férum Civel e Criminal de
Teresina, a CEDENTE estabelece como diretriz que a CESSIONARIA mantenha o preco de comercializagdo das refeicées em patamar igual ou inferior ao
valor de referéncia identificado na pesquisa de mercado, pelo periodo minimo de 12 (doze) meses contados do inicio da operagéo.

7.5.1.3. A manutengéo do preco nesse periodo visa garantir a estabilidade econémica da prestagao dos servigos, a previsibilidade dos custos aos usuarios e
a compatibilidade dos valores praticados com aqueles observados no mercado local a época da contratagao.

7.5.1.4. Excepcionalmente, caso a CESSIONARIA entenda necessaria a revisdo do prego praticado em razdo da ocorréncia de fatos supervenientes,
imprevisiveis ou previsiveis de consequéncias incalculaveis, que comprovadamente impactem de forma relevante a estrutura de custos da operagéo, devera
formalizar pedido de reequilibrio econémico-financeiro perante a Fiscalizagdo do Contrato com antecedéncia minima de 90 (noventa) dias da data
pretendida para aplicagéo do novo valor do quilograma da refeigéo.

7.5.1.4.1. O pedido devera estar devidamente instruido com documentagdo comprobatéria da efetiva alteragdo dos custos, incluindo, quando cabivel,
planilhas de composi¢éo de pregos, notas fiscais, contratos de fornecimento, indices setoriais e demais elementos aptos a demonstrar o desequilibrio
alegado, ficando a eventual revisdo condicionada a andlise técnica da Fiscalizagdo do Contrato e a aprovagdo da Administracdo, néo gerando a
CESSIONARIA qualquer direito automatico a majoragéao dos precos.

7.6. INDICADORES BASICOS PARA O CARDAPIO DO RESTAURANTE - “AUTOSSERVICO”:

a) ARROZ TIPO |

» Preparado de forma comum ou em variagdes como: branco normal ou refogado, a grega, colorido, integral, etc.
« MINIMO DE 02 (DUAS) VARIEDADES DIARIAS, SENDO UMA INTEGRAL;

b) FEIJAO TIPO |

» Preparado de forma comum ou em variagées como: tropeiro, tutu, ao leite, etc.,
« Devendo ser utilizado, para o feijdo mulatinho, o do tipo "1".
« MiNIMO DE 02 (DUAS) VARIEDADES DIARIAS, SENDO UMA FEIJAO VERDE;

c) CARNES

« MiNIMO 03 (TRES) TIPOS DE CARNES VARIADAS.

« As carnes bovinas, suinas, caprinas, peixes (que nao tenham muitas espinhas), frutos do mar em geral (inclusive camarao), frango, peru, deveréao ser
preparadas em diversas variagdes tais como:

|. assadas,

Il. grelhadas,

IIl. a milanesa,
IV. adoré,

V. de panela,

VI. recheadas,
VII. arole,
VIIl. ao molho,

IX. moquecas etc.

» Ressaltando que s6 serd admitido o uso de CARNE DE 12. QUALIDADE ( carnes bovinas: contra-filé, filé especial, alcatra, maminha, cha de dentro,
paulista, patinho), sendo exigidas, rigorosamente, as especificagoes;

« OS TIPOS DE CORTE DE AVES PERMITIDOS nessa opgao serdo: peito de frango sem osso, filé de peito de frango, coxa e sobrecoxa desossada.
« OS TIPOS DE PEIXE PERMITIDOS SERAO badejo, piratinga, surubim e robalo, que deverao ser servidos alternadamente ou outro tipo da regido e/ou
agua salgada ou doce.
d) OPCAO DIARIA DE PROTEINA DA CATEGORIA OVO-LACTO-VEGETARIANA

« Em substituicao a proteina animal (exemplos: alimentos a base de glaten, soja, tofu, queijos branco, ovos, ovos de codorna, etc, apresentados de forma
variada);

e) GUARNIGOES DIARIAS, COMO VEGETAIS DE FORMA GERAL, tais como:

« 02 (dois) tipos de folhosos verdes crus entre as opgdes: acelga, alface variadas, agrido, chicéria, ricula (apresentar folha inteira ou rasgada néo
picados);

02 (dois) tipos de leguminosas em forma de salada (exemplos: ervilha, milho, graode-bico, lentilha, feijao fradinho, feijao branco);

02 (dois) tipos de tubérculos (exemplos: batata, beterraba, cenoura, inhame, mandioquinha, inhaminho, rabanete);

01(um) tipo de maionese ou salpicao;

04 (quatro) tipos vegetal/legume refogados, ou no vapor utilizando-se abdbora, abobrinha, berinjela, brécolis, chuchu, couve, couve-flor, espinafre,
quiabo, repolho, tomate, vagem;

02 (dois) tipos de saladas compostas (reunindo-se dois ou mais itens na mistura). O local para exposicdo e montagem das saladas devera ser em outro
que nao no balcao de distribui¢do, sendo que o peso, por quilograma, e o valor das saladas montadas no “balcéo de saladas” serdo cobrados no mesmo
valor e na pesagem do Buffet.

f) MASSAS

« Diariamente, massas preparadas na hora, disponibilizando 02 (DOIS) TIPOS DE MOLHOS, 03 (TRES) TIPOS DE MASSAS (talharim, espaguete, ravioli,
nhoque, capelete, lasanha, canelone, etc.), sendo uma integral.

g) SOBREMESAS
- DIARIAMENTE, 02 (DUAS) VARIEDADES, SENDO OBRIGATORIA UMA DIETETICA:

I. de frutas,
Il. Salada de fruta;
Ill. Doces elaborados (pavés, tortas, pudins etc.);



IV. Doces simples (gelatina, frutas em calda, doce de leite);
V. Goiabada com queijo, etc.)

VI. Sobremesas dietéticas

h) GRELHADOS

« As carnes e aves deverdo ser preparadas em equipamento tipo churrasqueira, a gas, com queimadores infravermelhos e tanque de agua para evitar
fumaca, ou em equipamento similar que garanta 0 mesmo processo;

« Deveréo estar disponiveis diariamente carnes de 12 qualidade.

7.6.1. A cessionaria prestara os servicos de distribuicéo das refeicoes de segunda a sexta-feira, exceto nos dias em que néo houver expediente no TJPI e
no Forum Civel e Criminal, no horario: ALMOCO SELF SERVICE DAS 11H AS 14:30H.

7.6.1.1. DO PADRAO DE REFERENCIA PARA QUALIFICACAO DE GENEROS ALIMENTICIOS

7.6.1.1.1. Podera ser utilizada inovagéo técnica ou novidade de mercado, que resulte na oferta de produtos de melhor qualidade. Na tabela abaixo,
especificamos o padrdo minimo de referéncia qualitativa a ser seguido.

7.6.1.1.2. A CESSIONARIA devera substituir imediatamente qualquer produto utilizado no preparo das refeicdes, ou fornecedor, sempre que o padrio de
qualidade seja considerado insatisfatorio pela fiscalizagéo do contrato.

ALIMENTO
OLEOS

AZEITES
QUEIJOS

REFRIGERANTES
AGUA
CARNES SUINA E
BOVINA
AVES

PEIXES

LINGUIGAS

PRESUNTOS

IOGURTES E
LEITE

MOLHOS

EXIGENCIAS
Deverao ser utilizados somente os de origem vegetal. As sobras de 6leos utilizados em frituras ndo poderéo ser reutilizadas.

Os azeites deveréo ser de boa qualidade (puro, extra-virgem, acidez maxima de 0,2%, prensado a frio) e sem qualquer mistura de
outros 6leos, oferecidos em suas embalagens originais, sem adogédo de praticas de reabastecimento.

Os queijos serao dos tipos minas, ricota, lanche, minas frescal, mugarela e parmeséo (este Ultimo, para pizzas), sempre de boa
qualidade, fornecidos em embalagens a vacuo, com rétulo e consumidos nos prazos indicados pelo fornecedor.

Serdo de sabores variados, tais como de guarand, de limao, de laranja etc. e poderao ser servidos em copos de vidro, papel ou em
latas. Devera haver, ainda, a opg¢éo diet e light.

A &gua utilizada para o preparo dos alimentos, sucos e vitaminas devera ser filtrada ou mineral.

Tipo extra limpa, isenta de gorduras e fornecida fresca, somente sendo admitido, para carne bovina o uso de carne de primeira.
Permitir-se-a4 uso de carne congelada, respeitando o prado de validade Deverao conter o carimbo do SIF, nome do fornecedor e o
prazo de validade.

Tipo de granja, fresca. As aves deverdo ser adultas e fornecidas sem pés, cabecas e visceras. Serd permitido o emprego de
congelados, respeitando o prazo de validade. Deverao conter o carimbo do SIF, nome do fornecedor e o prazo de validade.

Peixes, crustaceos, moluscos de agua doce ou salgada, destinados a alimentagdo humana deverao conter o carimbo do SIF, nome
do fornecedor eo prazo de validade.

Deveréo ser fornecidas as do tipo pura, isto é, fabricadas com carne suina ou de frango, sem misturas. Os tipos a serem fornecidos
deverdo ter equilibrio adequado entre fragmentos de carne e gordura, observando-se a finalidade a que se destina (assados ou
frituras). Nao sera permitido o uso de enlatados. Deverao conter o carimbo do SIF, nome do fornecedor e o prazo de validade.

Deverédo ser sempre de boa qualidade, do tipo magro, fornecidos frios, em embalagens a vacuo e consumidos nos prazos prescritos
pelo fornecedor. Deverdo conter o carimbo do SIF, nome do fornecedor e o prazo de validade. Ndo serdo admitidos apresuntados
nem mortadelas.

O leite devera ser pasteurizado, tipo A, ou esterilizado, fornecido em embalagens originais e consumidos na data prevista pelo
fornecedor. Os iogurtes deverdo ser do tipo natural ou com frutas, integral, diet e light, observando-se o consumo nos prazos
indicados pelo fornecedor.

O fornecimento de maionese, catchup e mostarda devera ser por sachés individuais nas mesas ou industrial.

7.7. INDICADORES BASICOS PARA O CARDAPIO DA CAFETERIA:

7.7.1. Deverao estar disponiveis diariamente, na cafeteria para a venda, pelo menos:

« Pao de queijo,

« 2 (dois) tipos de salgados fritos,

« 5 (cinco) tipos de salgados assados,
« 1 (um) tipo de bolo simples e

« 1 (um) bolo confeitado recheado.

» Os tipos de salgados e bolos disponiveis deverdo ser variados durante a semana.

7.7.1.1. Os géneros necessarios a preparagao de sanduiches e bebidas acima descritos deverdo estar disponiveis diariamente.

7.7.1.2. O servigo de cafeteria devera dispor, em sachés individuais: aglcar, adogante artificial e molhos (ketchup, mostarda, maionese, pimenta etc.).

7.7.1.3. Eventuais inclusdes de itens de cafeteria ndo contemplados neste anexo sé serdo permitidas com a autorizagdo prévia e expressas da

Administracao.

7.7.2. ROL EXEMPLIFICATIVO DE PRODUTOS PASSIVEIS DE COMERCIALIZAGAO NA CAFETERIA, COM SEUS RESPECTIVOS PESOS E/OU
PORCOES DE REFERENCIA

7.7.2.1. Para fins meramente exemplificativos e com o objetivo de delimitar minimamente o padrdo esperado de funcionamento da cafeteria poderdo ser
comercializados os seguintes produtos alimenticios, observadas as normas sanitarias vigentes, os padrées de qualidade exigidos pela Administracéo e a
adequada apresentacéo ao publico usuario:

CAFETERIA

ROL EXEMPLIFICATIVO DE PRODUTOS PASSIVEIS DE COMERCIALIZACAO NA CAFETERIA, COM SEUS RESPECTIVOS PESOS E/OU PORCOES

Bolos simples

Bolos confeitados

DE REFERENCIA

PRODUTO VARIACAO PESO/QUANT

Sem recheio e/ou cobertura 1009

Com recheio e cobertura 1009




Salgados assados (forno) 100g

Salgados fritos 1009
Pao de queijo 80g
Sanduiches quentes 1109
Sanduiches frios de p&o integral e recheios leves 120g
Pao com manteiga 609
Salada de fruta em geral 2509
Suco de laranja 300ml
Suco de fruta (polpa congelada) Com &gua 300ml
Suco de fruta (polpa congelada) Com suco de laranja ou leite 300ml
Vitamina de frutas c/ leite integral/ desnatado 300ml
Leite puro - integral/desnatado 300ml
Leite (integral/desnatado) com café 300ml
Leite (integral/desnatado) com achocolatado 300ml
Chés/café Varios sabores 160ml
Suco em caixa Vérios sabores Unidade
Suco em lata Vérios sabores Unidade
Refrigerante em lata Vérios sabores Unidade
Cuscuz Milho e/ou Arroz Unidade
Beiju (Tapioca) Unidade
Mingau de Milho, Aveia ou outra opgao 250 ml
Creme de Galinha ou Vatapa 250 ml

7.7.2.2. A cessionaria prestara os servigos de distribuicdo dos lanches e cafeteria de segunda a sexta-feira, exceto nos dias em que ndo houver expediente
no TJPI e no Férum Civel e Criminal, no horario CAFETERIA: DAS 07H00 AS 17H00.

7.8. DAS INSTALAGOES E EQUIPAMENTOS

7.8.1. Relag&o basica de equipamentos e utensilios obrigatérios & formagéo da estrutura funcional do restaurante, e no que couber da cafeteria, a ser
disponibilizado pela CESSIONARIA.

a) fogao industrial ¢/ forno.
b) freezer vertical.
c) refrigerador vertical.

d) forno de microondas.

e) churrasqueira com queimadores infravermelhos e tanque de dgua para evitar fumaga.

f) estufa para salgados;

g) balcédo natural para bolos, tortas, doces e sobremesas;

h) Cubas gastronomicas com tampas para exposigdo para preparagdes no balcéo de distribuicéo.

i) equipamentos de grande porte necessarios a produgéo de refei¢des (fornos elétricos, fornos combinados, descascador de vegetais, fritadeiras etc.)
j) exaustor;

1) cafeteira, liquidificador (industrial/doméstico), batedeira doméstica e extrator de suco;

m) lixeiras com acionamento por pedal e lixeiras grandes com tampa;

n) balcéo refrigerado para tortas e sobremesas;

0) chapa para sanduiche e fatiador de frios.

p) xicaras e pires grandes e pequenos.

q) utensilios de cozinha (panelas diversas, porta-guardanapos, paliteiros, galheteiros, saleiros, recipientes para molhos, dentre outros);

r) pratos de louga ( de mesa e sobremesa).

s) talheres de ago inoxidavel.

t) descartaveis (talheres, copos, pratos e outros).

u) cilindros p/ massa, tabuas de carne (polietileno), colheres (inox ou polietileno), facas, conchas (inox ou polietileno), espatulas (inox ou polietileno),
pegadores (saladas e massas), em inox, para distribui¢cdo de refeigdes.

v) bandejas em material lavavel.
w) réchauds para pratos extras e feijoada.




X) recipientes para sobremesa.
y) caixas registradoras emissoras de cupom fiscal e maquinas para pagamento por meio eletrénico- cartdes de crédito e débito e PIX.
z) balangas digitais.

7.8.1.1. Os equipamentos relacionados acima serdo de responsabilidade da CESSIONARIA, inclusive manutengdo e garantia, a qual devera atentar para
manté-los em bom estado de conservagao;

7.8.1.2. Os equipamentos acima citados deverdo ser substituidos logo que obsoletos, pela CESSIONARIA, ou quando solicitado pela Administra¢éo, visando
a perfeita prestagéo dos servigos;

7.8.1.3. Sera responsabilidade da CESSIONARIA a aquisicdo de outros equipamentos necessarios a boa prestacdo dos servicos, ou, se algum equipamento
for avariado, a CESSIONARIA devera substitui-lo, a fim de n&o prejudicar o fornecimento regular das refeigoes;

7.8.1.4. A CEDENTE fornecera as instalagdes a serem utilizadas pela CESSIONARIA do restaurante e da cafeteria e ficando sob suas guardas, devendo
devolvé-los ao final da vigéncia do contrato, em perfeito estado de conservagéo e ressalvado o desgaste natural do uso;

7.8.1.5. Os pratos de louga, os copos de vidro, talheres totalmente (inclusive cabos) de aco inoxidavel e utensilios de cozinha deverdo ser disponibilizados
em quantidade suficiente para atender a demanda dos clientes do estabelecimento;

7.8.1.6. O TJ/PI podera, de acordo com a conveniéncia e oportunidade da alta gestdo, somada a disponibilidade em estoque, fornecer os seguintes objetos
(TOMBADQS), via termo de responsabilidade e compromisso que deverdo ser devidamente utilizados pela empresa contratada:

a) Mesas para o publico;

b) Cadeiras para o publico;

¢) Aparelho telefénico (Ramal);
d) Freezer (p/cafeteria);

e) Geladeira (p/cafeteria);

f) Fogao (p/cafeteria);

g) Demais itens abaixo:

LOCAL Quantidade de Mesas Quantidade de Cadeiras  Quantidade de Armario Quantidade de Geladeira
RESTAURANTE (FORUM CiVEL E
CRIMINAL) 28 64 0 0
RESTAURANTE (NOVO PREDIO TJ-Pl) 22 64 0 0
LANCHONETE (NOVO PREDIO TJ-Pl) 7 14 1 1

7.8.1.7. As instalagdes, reformas e adaptagdes que se fizerem necessarias ao funcionamento dos equipamentos mediante anuéncia prévia da CEDENTE,
serdo de responsabilidade da vencedora, sem quaisquer 6nus para a Cedente, ficando o seu acompanhamento a cargo da Superintendéncia de Engenharia
e Arquitetura e Gestéo de Contratos.

7.8.1.8. O TJ/PI podera fornecera um ramal telefénico para uso interno na instituicdo, facultando a empresa cessiondria, desde que nédo gere quaisquer 6nus
a contratante, a instalagdo de uma linha privativa;

7.8.1.9. Inspecio e recarga do extintor de CO? de 06 kg, é obrigacdo da empresa CESSIONARIA, que devera providencia-lo a cada 12 (doze) meses por
empresa especializada e de acordo com a Norma Brasileira - NBR 12962, da Associagdo Brasileira de Normas Técnicas .

7.9. Da apresentacao e avaliagao das amostras (degustacao dos cardapios)

7.9.1. Como condi¢éo para afericdo da qualidade dos servicos a serem prestados, a Administracdo exigir4 da licitante provisoriamente classificada em
primeiro lugar a apresentagcdo de amostras dos cardapios, mediante sessdo de degustagdo, observadas as condi¢des estabelecidas neste Termo de
Referéncia e nos respectivos tipos de cardapios previsto no TR (Anexo V).

7.9.1.1. A Administragdo indicard, dentre os itens constantes, cardapio minimo previsto neste Termo de Referéncia, as preparagdes que deverdo ser
apresentadas para degustagao, comunicando a licitante com antecedéncia minima de 48 (quarenta e oito) horas, podendo esse prazo ser prorrogado por
igual periodo, mediante justificativa da Administragéo.

7.9.1.2. As amostras deverao ser preparadas nas mesmas condi¢des técnicas, ingredientes, métodos de preparo e padrédo de qualidade que serdo adotados
durante a execugdo contratual, vedada a utilizagdo de produtos ou insumos distintos daqueles que integrardo o servigo durante a vigéncia da cessdo de
uso.

7.9.2. A licitante devera apresentar as amostras devidamente identificadas, acompanhadas da descrigdo das preparagdes, especificando, no minimo:
a) nome do prato ou preparagao;

b) ingredientes utilizados;

) porgao individual;

d) método de preparo;

e) peso aproximado da porgao;

f) bebidas ou acompanhamentos, quando houver;

g) sobremesa, quando integrante do cardapio.

7.9.3. A licitante sera responsavel pelo fornecimento de todos os utensilios necesséarios a apresentagdo das amostras, incluindo pratos, talheres, copos,
bandejas, guardanapos e demais materiais indispensaveis a degustacado, podendo utilizar materiais descartaveis de boa qualidade.

7.9.4. As amostras serdo avaliadas por Comissdo designada pela Administragdo, composta por, no minimo, 05 (cinco) membros, preferencialmente
integrada por representantes da SECGER, da SENA e da SUGESQ.

7.9.5. A Comissdo Avaliadora utilizara formulario préprio (Anexo VI), atribuindo conceito aos seguintes critérios:
| - sabor;

Il - aparéncia e apresentacao;

Il - textura;

7.9.6. Cada critério sera avaliado como "Aprovado" ou "Reprovado”, concedendo a licitante 01(um) ponto positivo e cada conceito "reprovado” Ihe
atribuird zero pontos, sendo aprovado que obtiver manifestagao favoravel da maioria simples dos avaliadores.

7.9.7. A Comissao podera registrar observagdes qualitativas, recomendagdes e eventuais ressalvas no formulario de avaliagéo, inclusive mediante registro
fotografico das preparagdes apresentadas.

7.9.8. Sera considerada reprovada a amostra que:
| - apresentar caracteristicas sensoriais incompativeis com o padrdo minimo de qualidade exigido;

Il - apresentar indicios de preparo inadequado, manipulagao imprépria ou descumprimento das normas sanitarias;




Il - possuir ingredientes, peso ou composicao diferentes daqueles informados na proposta;
IV — n&o atender aos critérios minimos estabelecidos neste Termo de Referéncia.

7.9.9. Enquanto néo expirado o prazo fixado pelo Pregoeiro para apresentagéo das amostras, a licitante podera realizar ajustes ou substituir as prepara¢des
inicialmente apresentadas, desde que observadas as especificagdes constantes da proposta.

7.9.10. Caso as amostras da licitante provisoriamente classificada em primeiro lugar sejam reprovadas, sua proposta sera desclassificada, convocando-se a
licitante subsequente, obedecida a ordem de classificagdo, para apresentacdo das respectivas amostras, nas mesmas condigdes estabelecidas nesta
Secao.

7.9.11. A licitante que deixar de apresentar as amostras no prazo estabelecido, ou que tiver suas preparagdes reprovadas pela Comissao Avaliadora, sera
desclassificada.

7.9.12. As amostras aprovadas vinculardo a execugdo contratual, constituindo padrdo minimo de qualidade a ser observado durante toda a vigéncia da
cessé@o de uso, facultando-se a fiscalizagdo exigir a manutenc@o das caracteristicas aprovadas, sem prejuizo da adogéo de medidas corretivas e da
aplicagdo das sangdes cabiveis em caso de descumprimento.

7.10. Das benfeitorias

7.10.1. Nenhuma obra ou modificagéo podera ser feita no imével, ora concedido, sem a prévia autorizagéo por escrito do CEDENTE, n&o assistindo ao
CESSIONARIO, direito a qualquer reten¢do ou indenizagdo, exceto no caso de benfeitorias necesséarias, quando comprovadamente indispensaveis a
conservagao do imovel.

7.10.2. Fica estabelecido que qualquer benfeitoria que 0 CESSIONARIO venha a realizar no imével revertera automaticamente ao patriménio do CEDENTE,
sem qualquer indenizag&o ou direito de retencdes, exceto no caso do item 7.10.1., podendo o CEDENTE exigir que antes de sua devolugéo, o imével seja
reposto, a custa do CESSIONARIO, no estado em que se encontrava por ocasido do inicio da concessao.

7.10.3. Estabelece-se que o termo "benfeitorias" abrange, Unica e exclusivamente, as benfeitorias iméveis por destinacao, assim compreendidas aquelas
que, por sua natureza ou modo de execucéo, se incorporarem de forma definitiva e indissociavel a estrutura do imével, de tal sorte que sua retirada implique
danos a substancia, a integridade fisica ou a seguranga da edificagdo (tais como, exemplificativamente, ampliagbes estruturais, instalagbes elétricas e
hidraulicas embutidas, revestimentos colados, divisérias fixas em alvenaria ou drywall estrutural, e forros rebaixados fixos).

7.11. Das condi¢oes de devolucao do imovel
7.11.1. Finda a Concessao de Uso, a qualquer tempo, devera o CESSIONARIO restituir o imével em perfeitas condigdes de uso e conservagio.

7.11.2. Qualquer dano porventura ocorrido sera indenizado pelo CESSIONARIO podendo o CEDENTE exigir a reposigéo das partes danificadas ou o valor
correspondente em dinheiro, como preferir.

7.11.3. O Cessionaria devolverd, no prazo maximo de até 30 (trinta) dias, contados a partir da rescisdo ou encerramento do presente Termo, o espago
concedido, em perfeito estado de conservagéo;

7.12. Das multas por atraso na devolucao imével

7.12.1. O CESSIONARIO se sujeita ao pagamento de multa correspondente a 0,1% (zero virgula um por cento) do equivalente ao valor pago mensalmente
referente ao espacgo correspondente, por dia de atraso na devolugao do imével objeto desta cessao, contado, conforme o caso, a partir da data estabelecida
para desocupagao e devolugdo do imével.

7.12.2. As multas ndo tém carater compensatério e o seu pagamento ndo eximird a CONTRATADA da responsabilidade por perdas e danos decorrentes
das infragdes cometidas.

7.12.3. Nenhuma sancéo sera aplicada sem o devido processo administrativo, que prevé defesa prévia do interessado e recurso nos prazos definidos em lei,
sendo-lhe franqueada, vistas ao processo.

8. DAS OBRIGAGCOES E RESPONSABILIDADE DA CESSIONARIA

8.1. Apresentar empregados em numero suficiente para a prestacéo dos servigos, sem interrupcéo, seja por motivo de férias, descanso semanal, licenga,
falta ao servigo, demissado de emprego e outros analogos.

8.1.1. Os empregados manipuladores de alimentos nao poderao funcionar como caixa.

8.1.2. Manter os profissionais que manipulam diretamente os alimentos devidamente uniformizados (com uniformes limpos), asseados, em boas condi¢es
de saude e com higiene pessoal adequada, sem barba/bigode, unhas curtas, sem adere¢os, e usando gorros, toucas ou redes de protecdo de cabelos, luvas
e, se necessario, mascaras, devendo:

I - Os uniformes dos funcionarios que trabalham na produgao deveréo ser brancos;
Il - Ser4 exigido que os funcionérios que trabalham com a limpeza vistam uniformes de cor clara diferente do branco;

Il - Sera exigido que os funcionarios que trabalham com o atendimento ao publico vistam uniformes de cor clara diferente do branco e da cor escolhida para
o uniforme referente ao item anterior;

IV - Nao sera permitido o uso de “bonés” como protegdo para cabelos, bem como o uso de calgas jeans como uniforme;
V - Sera exigido que o uniforme seja vestido nas dependéncias do restaurante e cafeteria (vestiarios); e

VI - Para todos os funcionarios do restaurante e cafeteria serd exigido o uso de calgados fechados.

8.1.3. Manter os empregados, quando em servigo, portando cracha de identificagdo com foto recente.

8.1.4. A CESSIONARIA devera providenciar CARDAPIO SEMANAL com as refeigdes oferecidas na semana a ser afixado em local visivel dentro do
restaurante/cafeteria, entrega-lo na semana anterior a fiscalizagdo do contrato para aprovagao e divulgagdo em meio eletrénico aos servidores;

8.1.4.1. Os cardépios deverdo ser apresentados juntamente com as especificagdes dos componentes que fazem parte da receita das preparagdes
compostas;

8.1.5. A cessionaria colocara a disposi¢édo dos usuarios, em cada mesa, em recipientes apropriados, guardanapos macios, crepados de folhas duplas, e com
dimensdes minimas de 23 x 23 cm ou similar;

8.1.6. A cessionaria devera providenciar quais as preparagdes expostas no balcdo de distribuicéo deverédo ser identificadas por meio de placas, etiquetas ou
similares;

8.2. Responsabilizar-se pelos funcionarios destinados ao desenvolvimento dos trabalhos no restaurante e cafeteria, inclusive no que tange a salérios,
encargos sociais e trabalhistas, acidentes de trabalho, etc.

8.3. Designar preposto, quando da assinatura do contrato, para representar a CESSIONARIA nos assuntos pertinentes ao funcionamento da cafeteria,
indicando o seu nome, com competéncia para manter entendimentos e receber comunicagdes ou transmiti-las a unidade incumbida da fiscalizagdo do termo
contratual;

8.3.1. Cabera ainda ao preposto coordenar, comandar e fiscalizar o bom andamento dos servigos, zelar pela disciplina, controlar a frequéncia e a
apresentacéo pessoal dos empregados, fiscalizar o uso dos equipamentos;

8.3.2. O preposto ou seu substituto devera estar presente durante todo o horario de funcionamento do restaurante e cafeteria do TJ/Pl e Férum Civel e
Criminal;

8.4. Manter as instalagées no mais alto padrao de limpeza e higiene.



8.5. Responsabilizar-se pelos servicos de assisténcia técnica necessarios ao perfeito funcionamento dos equipamentos utilizados, sem 6énus para o
Cedente.

8.6. Afixar em local visivel, tabela de pregos dos itens oferecidos.

8.7. Fornecer lanches de boa qualidade, em conformidade com as exigéncias da legislagdo sanitaria (usar material descartavel, como copos e pratos e
lixeira com tampa, entre outras exigéncias).

8.7.1. A cessionaria respondera pelas despesas decorrentes de analises microbiolégicas em amostras coletadas que forem movidas pelo CEDENTE,
quando o resultado apresentar qualquer irregularidade no produto analisado;

8.8. Acrescentar outros equipamentos (cuja instalacédo deverd ser previamente autorizada pelo TJ- Pl), materiais e utensilios tais como refrigeradores,
liquidificadores, batedeiras, talheres, loucas, guardanapos e outros necessarios ao bom funcionamento da cafeteria, cuja guarda e manutengéo sera de
inteira responsabilidade da CESSIONARIA.

8.9. Responsabilizar-se pelos seus créditos em relacdo aos usuarios do restaurante/cafeteria, ndo cabendo quaisquer reclamagdes ao TJ/Pl em caso de
compromisso ndo cumprido pelo usuario.

8.10. Manter durante a execugao do contrato todas as condi¢des de habilitagdo e qualificagdo em compatibilidade com as obrigagdes exigidas e assumidas
na licitagéo;

8.11. Permitir, sempre que solicitado, o acesso do fiscal do contrato ou de servidores designados pelo Departamento de Saude, as instalagdes onde sdo
preparadas as refeicdes, bem como, se for o caso, aos trabalhos de transporte dos alimentos, para que possam ser aferidas a qualidade e higiene das
refeigdes servidas;

8.12. Reparar ou indenizar, a juizo e dentro do prazo estipulado pela CEDENTE, todas e quaisquer avarias ou danos causados aos seus bens pelo pessoal
encarregado da execugao dos servigos;

8.13. Responder por danos materiais ou fisicos causados por seus empregados, culposa ou dolosamente, quando em servigo nas areas cobertas pela
CESSAO DE USO aos servidores da CEDENTE;

8.14. Identificar todos os equipamentos e utensilios de sua propriedade, de forma a ndo serem confundidos com similares de propriedade da CEDENTE;
8.15. Responsabilizar-se pelo cumprimento, por parte de seus empregados, das normas disciplinares determinadas pela CEDENTE;

8.16. Retirar qualquer tipo de entulho/lixo das dependéncias do restaurante/cafeteria em horério e por meio a ser determinado pela Administracdo da
CEDENTE;

8.17. Responsabilizar-se pela guarda e seguranga de todos os bens, pertences, viveres e alimentos disponiveis nas dependéncias do restaurante/cafeteria;
8.18. Cumprir todas as exigéncias determinadas por Orgaos/Entidades Fiscalizadoras da Satde Publica no tocante aos servigos desenvolvidos;

8.19. Observar que a instalagéo e utilizagdo de todo e qualquer equipamento, estranho ao ambiente de trabalho, devera ser informada ao fiscal do contrato e
autorizada pela Administragao;

8.20. Realizar as benfeitorias que julgue necessarias, com anuéncia da Administragdo, ao bom funcionamento das instalagdes, ndo lhe cabendo, neste
caso, qualquer tipo de indeniza¢éo, mediante anuéncia da CEDENTE;

8.21. Observar o horario para transporte e recebimento de quaisquer materiais/equipamentos, bem como o de funcionamento das instalagbes, de acordo
com o estabelecido pela Administragao;

8.22. Afastar, de imediato, qualquer pessoa que lhe seja vinculada, por haver praticado ato inadequado, bem como que tenha descumprido normas e
instrugdes determinadas pela CEDENTE;

8.23. Desocupar no prazo previsto neste TR, a area cedida, restituindo-a em perfeitas condi¢des de uso, quando findo o prazo da CESSAO DE USO ou
quando revogado o contrato;

8.24. A devolugao dos materiais da CEDENTE, quando houver, disponibilizados para execugao dos servigos devera ser realizada mediante verificagéo, por
meio do fiscal do contrato, das condi¢gdes de conservagéo, sendo obrigagdo da CESSIONARIA, durante a execugdo do contrato efetuar as manutengdes
preventivas e/ou corretivas necessarias, bem como prezar pela boa conservagéo;

8.25. Arcar com todos os custos necessarios a reparagdo dos danos causados, quando constatada sua responsabilidade;
8.26. Comunicar imediatamente qualquer alteragéo em seu contrato social, estatuto social ou domicilio comercial;
8.27. Prestar eficiente padrao de servigos aos usuarios e se aparelhar adequadamente ao exercicio de sua atividade;

8.28. Responder por quaisquer acidentes de que venham a ser vitimas os seus empregados, ou por acidentes causados por eles a terceiros, no horéario de
trabalho, bem como por danos provocados por seus prepostos aos bens deste TJ/PI ou de terceiros durante as atividades;

8.29. Assegurar que a utilizagao da area cedida estara sujeita a mais ampla e irrestrita fiscalizagdo a qualquer momento pelo fiscal do contrato;

8.30. Os servigos de restaurante/cafeteria deverao iniciar-se em até 15 (quinze) dias Uteis, ap6s o recebimento do Termo de Entrega e Recebimento do
Espago Fisico, assinado pelas partes, apés publicagdo do contrato no Portal Nacional de Contratagdes Publicas-PNCP.

8.31. Responsabilizar-se por todas as despesas diretas ou indiretas, tais como impostos, taxas, transporte, salario, alimentagdo, diarias, encargos sociais,
fiscais, trabalhistas, previdenciarios e de ordem de classe, indenizagGes civeis e quaisquer outras que forem devidas aos empregados da empresa
CESSIONARIA no desempenho das suas atividades, ficando, ainda, o Tribunal de Justiga do estado do Piaui isenta de qualquer vinculo com os mesmos;

8.32. Entregar, mensalmente, a CEDENTE cépia dos comprovantes de recolhimento do INSS e do FGTS, entrega dos vales-transportes, bem como dos
contracheques de seus empregados, de modo a resguardar os direitos trabalhistas destes e a possivel responsabilizagdo subsidiaria deste Tribunal;

8.33. A empresa vencedora deverd apresentar a CEDENTE, quando solicitado, informagbes sobre a quantidade média diaria e/ou mensal de
refeicbes/lanches vendidos;

8.34. A futura CESSIONARIA devera manter as instalagdes e equipamentos, até o final do Gltimo dia de prazo da CESSAO DE USO, em perfeitas condigées
de conservagao e uso;

8.35. A licitante vencedora devera obrigar-se para que nado faltem, durante o horario de atendimento, quaisquer dos itens constantes no cardapio minimo
deste TR, respeitado o cardapio diario de refeigdes (almogo e lanches), bem como pessoal suficiente para o atendimento

8.36. Conservar em temperaturas de que ndo possam resultar riscos para salde as matérias-primas, os ingredientes e os produtos intermédios e acabados
susceptiveis de permitir o crescimento de microorganismos patogénicos ou a formagao de toxinas;

8.37. Fica vedada a oferta e propagandas ostensivas de lanches e refeicdes, nos setores da CEDENTE, de forma que empregado da
CESSIONARIA nao podera circular pelas dependéncias da CEDENTE de posse de cardapio a oferecer os servigos de alimentagdo da CESSIONARIA;

8.38. Apresentar, sem qualquer 6nus para a CEDENTE, no prazo maximo de 60 (sessenta) dias, contados a partir do inicio da execugao dos servigos,
Alvara de Licencga de Localizagdo e Funcionamento, e Licenga Sanitaria para Funcionamento, sem prejuizo da apresentagao de outras licengas exigidas por
lei;

8.39. Responsabilizar-se pelo pagamento de taxas ou multas advindas do funcionamento do restaurante/cafeteria;

8.40. Manter seus funciondrios sujeitos as normas disciplinares da CEDENTE, porém, sem qualquer vinculo empregaticio com este 6rgéo;

8.41. Nao se opor a realizagédo de eventos no espago do restaurante/cafeteria, quando forem apoiados ou realizados pela Administragéo, situacdo em que
havera comunicagao prévia;

8.42. Assumir, com exclusividade, a responsabilidade pelos encargos fiscais e comerciais resultantes da execugao do objeto do contrato a ser firmado;



8.43. Efetuar o controle de saude de seus funcionérios, viabilizando exames periddicos exigidos pela legislacéo especifica, a fim de que os alimentos nao
sejam manipulados por pessoas portadoras de doengas infecciosas ou parasitarias;

8.44. Fornecer, téo logo sejam iniciadas as atividades, relagéo da equipe técnica que ficara diretamente envolvida na execugéo dos servigos propostos,
inclusive do Nutricionista Responsavel Técnico vinculado @ CESSIONARIA, que dara respaldo técnico aos cardapios servidos e ao preparo dos alimentos;

8.44.1. No decorrer do contrato, caso o Nutricionista Responsavel Técnico seja substituido, a empresa devera apresentar nova Certiddo de Registro e
Quitagéo junto ao CRN, no prazo maximo de 05 (cinco) dias;

8.44.2. A cessionaria por meio de seu nutricionista devera implantar um programa que:

a) identifique as situa¢des de risco e contaminagdo alimentar, definindo os recursos humanos que deverdo proceder com relacéo & seguranca alimentar e
ao controle de desperdicios;

b) propor corregdes, se necessario, na estrutura fisica do restaurante e cafeteria para evitar contra-fluxos e permitir o controle da contaminagao ambiental;
c¢) definir normas para a compra e conservagdo das matérias primas; e
d) definir como ocorrerdo as fungdes de higiene e desinfeccéo de instalagdes, mobilidrios, utensilios e equipamentos.

8.44.3. O nutricionista devera sugerir modificagdes no carddpio em qualquer época, assinar o cardapio que sera de sua responsabilidade, bem como,
confeccionar, expor e divulgar o cardapio semanal, enviando uma cépia para o fiscal do contrato no dia Util anterior a execugédo do cardépio semanal, que
divulgara o mesmo através de veiculo eletrénico de comunicagao interna deste Tribunal de Justica - TJ/PI;

8.44.4. Devera apresentar o CESSIONARIO a Certiddo de Registro e Quitagdo do Conselho Regional de Nutricionistas do seu nutricionista responsavel
quando da assinatura do contrato, bem como, apresentar comprovante de vinculo entre a empresa e o nutricionista responséavel.

8.44.4.1. A comprovagdo do vinculo acima dar-se-4 pela apresentagdo de documentos que o comprovem, através de registro em ficha ou livro de
empregado, devidamente autenticado pela Delegacia Regional do Trabalho, ou a carteira de trabalho, no caso de vinculo empregaticio, ou, ainda, contrato
de prestagdo de servico, por prazo indeterminado ou por prazo vinculado a vigéncia do contrato com a Administragdo, devidamente registrado na entidade
profissional competente, no caso de vinculo de natureza civil. No caso de vinculo societario, a comprovagao devera ser feita através de documento
autenticado pela junta comercial do Estado da sede do Cessionario.

8.45. A relagdo nominal dos empregados, a ser submetida ao fiscal do contrato, em atividade nas dependéncias do local de apresentagdo de servigos,
devera mencionar enderec¢os, fungdes e horarios de trabalho, comunicando regularmente qualquer alteragéo;

8.46. Facilitar as fiscalizagdes de érgéos de vigilancia sanitaria, certificando ao fiscal do contrato o resultado das inspegdes;
8.47. Cumprir as exigéncias dos 6rgaos relacionados neste item, sendo responsavel pelo fornecimento de quaisquer exigéncias, inclusive material;

8.48. Responsabilizar-se pela manutengao preventiva e corretiva das instalagoes, a fim de que as mesmas permanegam em perfeito estado de conservagao
e funcionamento, arcando, inclusive, com as despesas de substituicées de lampadas e todos os dispositivos das instalacdes elétricas e hidraulicas;

8.49. Providenciar, em intervalos de trés meses, a dedetizagdo e desratizagdo das areas dos servigos, de acordo com as normas fixadas pelo érgédo local
competente, por meio de profissional(is) ou empresa(s) qualificada(s), encaminhando, de forma imediata, comprovante de realizagao dos servigos ao fiscal
do contrato;

8.49.1. Caso a necessidade de dedetizacdo e desratizagdo surja em periodo inferior acima a CESSIONARIA fica obrigada a realiza-la, sempre em acordo
com as normas que regulam este tipo de higienizacéo;

8.49.2. A verificag@o, pela CEDENTE, da existéncia de ratos, baratas ou quaisquer outros vetores e/ou pragas que comprometam a qualidade dos alimentos
fornecidos pela CESSIONARIA, a sujeitara as penalidades previstas no instrumento contratual;

8.50. Arcar com os custos de andlises microbiolégicas em amostras coletadas pelo fiscal do contrato, no restaurante/cafeteria, sempre que for detectado
qualquer tipo de irregularidade no produto fornecido;

8.51. Providenciar a imediata corregdo de eventuais imperfeicdes na execugdo dos servigos, quando apontadas pelo fiscal do contrato;

8.52. Utilizar produtos adequados a natureza dos servigos, tais como: detergente com alto poder bactericida, agéo fungicida e propriedade vencida, para se
obter higienizacéo dos ambientes, equipamentos e utensilios, bem como das maos dos funcionérios que manipulam alimentos;

8.53. Requerer a Administra¢éo autorizagao para realizar quaisquer benfeitorias e/ou alteragdo no imével;

8.54. Solicitar autorizagdo do fiscal do contrato, para retirada, das dependéncias do restaurante/cafeteria, de qualquer mével, equipamento ou utensilio de
propriedade da CEDENTE;

8.55. Comunicar, por escrito, qualquer anormalidade de carater urgente, tdo logo verificada na execugéo dos servigos, e prestar esclarecimentos julgados
necessarios junto ao fiscal do contrato;

8.56. Informar, sempre que houver substituicdo de funcionario, por escrito, ao fiscal do contrato, os dados do funcionario substituido e de seu substituto;

8.57. Efetuar a prova de quitagdo das verbas rescisérias, da baixa na CTPS, do recolhimento devido de INSS e FGTS, bem como qualquer outra que se faca
necessaria a comprovacao da regularidade da resciséo do contrato de trabalho, sempre que ocorrer desligamento de funcionario, durante a execugéo do
contrato;

8.58. Responsabilizar-se, bem como manter a boa qualidade dos "carros" térmicos e dos distribuidores ou estufas de alimentos no balc&o;

8.59. Manter os pregos dos itens do restaurante/cafeteria em consonancia com os pregos praticados pelo mercado, sendo facultado a Administragéo intervir,
em caso de verificagdo de cobranga de precos abusivos;

8.60. Substituir, no todo ou em parte, os alimentos considerados impréprios ao consumo;
8.61. Remover do local de preparagéo e conservacao (geladeiras, freezeres) os alimentos preparados e nao servidos;

8.62. Prestar manutengao, sempre mediante prévia comunicagéo, aos equipamentos pertencentes 8 CEDENTE, ou substituicéo, caso sejam de propriedade
da CESSIONARIA, no prazo de até 48 (quarenta e oito) horas, contada da deteccdo do defeito, e comunicar ao fiscal do contrato as razdes que
impossibilitaram a realizagédo do reparo no prazo estipulado, para conjuntamente serem encaminhadas as providéncias necessarias;

8.63. Cumprir horario de funcionamento previsto no termo contratual;

8.64. Cumprir determinagéo formal ou instrugdo complementar da Administragao;

8.65. Cumprir cardapio minimo fixado neste termo;

8.66. Responder, no prazo fixado, a solicitagdo ou requisi¢ao do setor de gestéo e fiscalizagéo do contrato;

8.67. Manter, durante toda a vigéncia do contrato, as instalagées do restaurante/cafeteria em perfeitas condi¢des de higiene, por meio, dentre outros, do
cumprimento dos seguintes requisitos:

a) Limpeza e desinfecc@o adequadas;

b) Prevencéo do cumulo de sujeira;

¢) Impedimento de contato de géneros alimenticios com materiais txicos, ainda que no armazenamento ou no preparo de alimentos;

d) Evitar a queda de particulas nos alimentos, bem assim a ocorréncia de condensagao e formagao de bolores indesejaveis na superficie;

e) Prevengdo da contaminagdo cruzada durante as diversas operagdes de manuseio dos géneros alimenticios, dos materiais, dos equipamentos, dos
ingredientes e matérias-primas, da 4gua, dos sistemas de ventilagao, do pessoal e de fontes externas de contaminagao;

f) Processamento e armazenagem dos produtos em temperatura e condigdes adequadas;



g) Cuidar para que as superficies em contato com os géneros alimenticios (sejam para simples preparo ou para corte), incluindo as dos equipamentos,
sejam construidas em materiais lisos, lavaveis e nao téxicos;

h) Manter os pavimentos, paredes e portas em boas condi¢des de higiene, os quais devem ser freqlientemente lavados ou, sempre que necessario, para
assegurar a segurancga e salubridade dos géneros alimenticios, desinfetados;

i) Permitir uso dos assentos e mesas (Restaurante e/ou cafeteria) por parte dos servidores que transportem suas refeigées e/ou lanches de suas residéncias,
favorecendo condigbes dignas para refeicdes e/ou lanches.

i.1.) Ocorrendo utilizagao desproporcional dos assentos e mesas por servidores, que comprometa o regular funcionamento do restaurante ou da cafeteria, a
cessiondria, por meio de requerimento, podera solicitar, junto a cedente, providéncias afetas a adequagdes fisicas ou de limitagdo de uso, observada a
manutengao do equilibrio econdmico-financeiro do contrato.

9. PROIBICOES A CESSIONARIA

9.1. Comercializar bebidas alcodlicas, cigarros e remédios nas dependéncias da area cedida.

9.2. Repassar a terceiros, no todo nem em parte, a CESSAO DE USO do direito de uso area cedida.

9.3. Assumir a exploragao de qualquer outra atividade, estranha ao objeto do contrato, embora a ele similar, nas instalagdes da CEDENTE;
9.4. Se opuser as andlises técnicas das instalagdes elétricas e hidraulicas, a serem efetuadas por servidores da CEDENTE;
9.5. Utilizar utensilios de madeira na preparagao dos alimentos, tais como: colheres, tabuas, etc.

9.6. Cobrar pregos maiores do que os praticados no Mercado;

9.7. Servir porgoes em quantidade/peso inferiores aos estabelecidos;

9.8. Reutilizar géneros preparados e nédo servidos em dia subsequente ao do preparo;

9.9. Cobrar ou permitir que seja cobrada gorjeta pelos servigos;

9.10. Utilizar as dependéncias da CEDENTE para fins diversos dos previstos neste Termo;

9.11. Servir alimento contaminado ou deteriorado;

9.12. Permitir a presenca de empregado sem uniforme, mal apresentado ou descalco;

9.13. Permitir a presenga de empregado com exames de avaliagao de salde realizados a mais de 12 (doze) meses;

9.14. Disponibilizar no recinto a ser cedido qualquer forma de publicidade, salvo, se vinculada aos produtos permitidos de serem comercializados no
restaurante/cafeteria, e assim, com a anuéncia da CEDENTE;

10. OBRIGACOES DO TRIBUNAL DE JUSTICA DO ESTADO DO PIAUI

10.1. Permitir o livre acesso dos empregados, devidamente identificados, do Restaurante/Cafeteria ao local dos servicos, respeitadas as normas internas de
seguranca e conduta da CEDENTE em dias de funcionamento e quando necessdrio acesso em outros dias, deverd ser solicitada autorizagdo a
Administragao do TJ-PI.

10.2. Colocar a disposicdo da CESSIONARIA o espaco fisico destinado a instalagio do Restaurante/Cafeteria, no imével relatado.
10.3. Acompanhar e fiscalizar a perfeita execugao do contrato.

10.3.1. Compete a Cedente receber o cardapio semanal, encaminhado na semana anterior pela cessiondria, e promover sua aprovagao, quando possivel e
conveniente, sua divulgacédo por meio eletroénico aos magistrados, servidores, colaboradores e demais usudrios.

10.4. Responsabilizar-se pelo fornecimento de agua e energia elétrica, relativa aos servigos. Os valores correspondentes foram estimados e acrescidos aos
valores mensais de custo conforme planilha em anexo (8263075).

10.5. Observar para que sejam mantidas todas as condi¢des de habilitagdo e qualificagdo exigidas para contratagdo, durante a vigéncia contratual, bem
como sua compatibilidade com as obriga¢des assumidas;

10.6. Supervisionar e solicitar, quando necessario, técnicos especializados para fornecer pareceres, com énus para a CESSION/I\RIA,’ sobre as condi¢des
de manipulagéo, higiene, qualidade do material e dos géneros alimenticios utilizados nas refeigdes e lanches fornecidos pela CESSIONARIA;

10.7. Alterar, a qualquer tempo, mediante oficio 8 CESSIONARIA, o horario de funcionamento do restaurante/cafeteria;

10.8. Exigir, mensalmente, que a CESSIONARIA comprove através de copias das guias de depésito a regularidade de situacdo para com o recolhimento do
INSS e FGTS, bem assim dos comprovantes de entrega dos vales-transportes e dos contracheques de seus empregados; apresentando, ainda,
anualmente, copia de exames de salde e da CTPS dos funcionarios da empresa;

10.9. Prestar as informacdes e os esclarecimentos atinentes ao objeto do contrato, que venham a ser solicitados pelos funcionarios da CESSIONARIA;
10.10. Solicitar alteragdes no cardépio proposto, visando melhor presta¢éo dos servicos;
10.11. Aplicar as penalidades administrativas, em caso de descumprimento, pela CESSIONARIA, de clausulas contratuais.

10.12. Comunicar a cessionaria, por escrito, no prazo minimo de 30 (trinta) dias, sobre o término do contrato, ou da necessidade por interesse
publico do imoével, disponibilizando 30 (trinta) dias corridos a contar da notificacdo, para que a cessionaria desocupe o imoével e o devolva nas
mesmas condi¢cées em que recebeu.

11. CRITERIOS DA AVALIAGCAO TECNICA
11.1. Avaliagdo Técnica:

a) A qualidade técnica sera avaliada por meio de supervisdes realizadas pela equipe técnica designada nas areas do restaurante e cafeteria, em dias
aleatdrios e na presenca do preposto ou responsavel técnico da CESSIONARIA. Nao havera limites de supervisdes a serem realizadas.

b) Detectada qualquer irregularidade durante a avaliagio sera a CESSIONARIA notificada para que seja sanada imediatamente sob ruptura de contrato.

11.2. A Avaliagédo Técnica seré realizada por equipe coordenada pela nutricionista do TJ/PI, e na sua auséncia por outro servidor designado pelo TJ/PI, e
composta pelo fiscal de contrato, estagiarias de nutricdo e nutricionista indicados pelo TJ/Pl ou outra designada pelo Superintendéncia de Gestao e
Qualidade de Vida - SUGESQ.

12. DA FISCALIZACAO

12.1. A Cedente, através de servidor ou comissdo especialmente designado(a), acompanhara e fiscalizara a execugdo do Contrato, na conformidade do
disposto na Lei n® 14.133/2021.

12.2. O representante da Administragdo anotara, em registro préprio, todas as ocorréncias relacionadas com a execugdo do Contrato, determinando o que
for necessario a regularizagéo das eventuais falhas ou irregularidades.

12.3. As decisdes e providéncias que ultrapassarem a competéncia daquele representante deveréo ser solicitadas a Gestéo de Contratos, em tempo habil,
para a adogao das medidas convenientes.



12.3.1. O fiscal do contrato fara vistorias periédicas ou, em sendo o caso, quando necessdria as instalagées e dependéncias do restaurante e da cafeteria;

12.4. Nao obstante a CESSIONARIA seja a tnica e exclusiva responsavel pela execugdo de todos os servicos, a Cedente reserva-se o direito de, sem que
de qualquer forma restrinja a plenitude desta responsabilidade, exercer a mais ampla e completa fiscalizagdo sobre os servigos, diretamente, pelo servidor
indicado pela Administragéo e especialmente designado para este fim;

12.5. A fiscalizagé@o dos servicos terd, dentre outras, as seguintes incumbéncias:

a) Aprovar e observar se os cardapios estdo sendo cumpridos conforme o proposto;

b) Aprovar as alteragdes dos cardapios;

¢) Verificar a qualidade dos produtos fornecidos;

d) Exigir pontualidade no cumprimento dos horarios fixados no presente termo;

e) Exigir limpeza da éarea fisica, equipamentos e utensilios utilizados na execugao dos servigos;

f) Verificar os habitos de higiene, exigindo que a CESSIONARIA mantenha o ambiente limpo e organizado, impedindo a presenga de animais domésticos em
area destinada ao fornecimento de alimentacéo;

g) Fazer vistorias periédicas no local de preparo dos alimentos, inclusive quando os alimentos forem preparados fora das dependéncias do
restaurante/cafeteria, assim como no local onde séo servidas as refei¢cdes e lanches;

h) Fiscalizar, rigorosamente, a questao de higiene e conservagéo dos alimentos;

i) Relatar as ocorréncias que exijam a comunicagao as autoridades de fiscalizagdo sanitéria;
j) Anotar as queixas para serem examinadas;

k) Verificar a quantidade e a qualificacdo dos funcionarios da licitante vencedora;

1) Propor, quando julgar necessario, vistoria a ser realizada pela saude publica;

m) Propor a aplicacéo de penalidades;

n) Realizar vistorias periddicas para exame das condigdes de conservagdo das instalagbes e da conservagdo e funcionamento dos equipamentos,
mobiliario, aparelhos e instrumentos disponibilizadas pela Administragao;

o) Verificar se os equipamentos estdo sendo utilizados unicamente para os fins do contrato;

p) Observar para que os horarios de funcionamento definidos no contrato sejam cumpridos;

q) Verificar se o atendimento esta sendo realizado com uso de cortesia, boa educagao e urbanidade;

r) Expedir aviso prévio com antecedéncia minima de 30 (trinta) dias para término da vigéncia do contrato;

s) Efetuar o recebimento do imével e dos equipamentos que estiverem em poderes da CESSIONARIA, por ocasido do fim da vigéncia contratual, verificando
0 estado em que se encontram, indicando, inclusive, corregdes e reparos, quando necessario;

t) Primar para que seja mantida lista, sempre atualizada, de todos os funcionarios da CESSIONARIA que trabalham nas dependéncias da area cedida;

12.6. A existéncia de fiscalizagdo e gestdo do contrato pela Administracdo, de modo algum, diminui ou altera a responsabilidade da CESSIONARIA perante
o Conselho Regional de Nutricionistas e os 6rgdos governamentais de salde publica, na prestagio dos servigos a serem executados;

12.7. A Administragdo podera exigir a substituicdo de qualquer empregado ou preposto da CESSIONARIA, que venha a causar embaraco a gestdo
contratual ou que adote procedimentos incompativeis com o exercicio das fungées que lhe forem atribuidas, sem que isto represente qualquer énus para a
CEDENTE;

12.8. A Administragdo podera solicitar 4 CESSIONARIA a substituicio de qualquer produto cujo uso considere prejudicial & boa conservacido de seus
pertences, equipamentos ou instalagées, ou, ainda, que ndo atendam as necessidades;

12.9. Ao fiscal do contrato cabe verificar a tabela de pregos praticada no estabelecimento comercial, que sdo aqueles fixados por ocasido da licitacdo, de
forma a coibir pratica de pregos abusivos e ndo condizentes com os de mercado;

12.10. Quando julgar necessario, o fiscal do contrato podera disponibilizar caixa de sugestdes ao usuario do restaurante/cafeteria, de modo a efetuar
verificagdo de necessidade de alguma alteragao e/ou melhoria dos servigos e cardapio prestados pela CESSIONARIA.

13. DO PAGAMENTO

13.1. O pagamento mensal do valor deste instrumento contratual serd recolhido até o 10° (décimo) dia corrido do més seguinte ao que a obrigacdo
corresponder, mediante guia de recolhimento emitida no sistema COBJUD (enderego eletronico: http://www.tjpi.jus.br/cobjud/), cédigo 108 - Taxa de
Ocupagao, sera recolhida até o 102 (décimo) dia do més subsequente.

13.2. O pagamento do valor deste instrumento contratual ocorrera até o 102 (décimo) dia corrido do més seguinte ao que a obrigacéo corresponder.

13.3. Nos casos de eventuais atrasos de pagamento, o valor devido serd acrescido de encargos morat6rios proporcionais aos dias de atraso, apurados

desde a data limite prevista para o pagamento até a data do efetivo pagamento, a taxa de 6% (seis por cento) ao ano, aplicando-se a seguinte formula:
EM=I1xNxVP

EM = Encargos Moratérios a serem acrescidos ao valor originariamente devido
I = indice de atualizagdo financeira, calculado segundo a férmula:

(6/100)

1= 365

N = Numero de dias entre a data limite prevista para o pagamento e a data do efetivo pagamento
VP = Valor da Parcela em atraso

14. DA SUBCONTRATACAO
14.1. E vedada a subcontratagao total ou parcial do objeto do Contrato.

15. DO REAJUSTE E ALTERAGCOES
15.1. E admitido o reajuste dos precos da cessao de uso, da forma abaixo:

15.1.1. O valor mensal da cessao de uso sera reajustado anualmente com base na variagédo acumulada do indice Nacional de Precos ao Consumidor Amplo
- IPCA, apurado pelo Instituto Brasileiro de Geografia e Estatistica - IBGE, contado da data de inicio da vigéncia do Termo de Cesséo de Uso.

15.1.2. Os valores correspondentes aos rateios do consumo de energia elétrica e aos servigos de agua e esgoto serdo atualizados de acordo com os
reajustes tarifarios oficialmente estabelecidos pelas respectivas concessionarias prestadoras dos servigos.

15.2. No caso de reajuste serd utilizado o IPCA ou indice setorial, ou especifico que venha a ser criado e melhor reflita a variagéo de pregos do mercado;


http://www.tjpi.jus.br/cobjud/

15.2.1. Nos reajustes subsequentes ao primeiro, o interregno minimo de um ano seré contado a partir dos efeitos financeiros do ultimo reajuste;

15.2.2. No caso de atraso ou ndo divulgagéo do indice de reajustamento, a CESSIONARIA pagara & CEDENTE a importancia calculada pela tltima variagéo
conhecida, liquidando a diferenga correspondente tdo logo seja divulgado o indice definitivo;

15.2.3. Nas aferi¢des finais, o indice utilizado para reajuste sera, obrigatoriamente, o definitivo;

15.2.4. Caso o indice estabelecido para reajustamento venha a ser extinto ou de qualquer forma ndo possa mais ser utilizado, serda adotado, em
substituicao, o que vier a ser determinado pela legislagdo entdo em vigor;

15.2.5. Na auséncia de previsdo legal quanto ao indice substituto, as partes elegerdo novo indice oficial, para reajustamento do prego do valor
remanescente, por meio de termo aditivo.

15.3. No caso de pedido de restabelecimento do equilibrio econdmico-financeiro, o prazo para resposta sera de 90 (noventa) dias.

15.3.1. Apds o interregno de um ano, e independentemente de pedido do Contratado, os pregos iniciais serdo reajustados, mediante a aplicagéo, pelo
Contratante, do indice IPCA-IBGE, exclusivamente para as obrigagdes iniciadas e concluidas apds a ocorréncia da anualidade.

15.4. A CONTRATADA é obrigada a aceitar, nas mesmas condi¢des contratuais, os acréscimos ou supressdes que se fizerem necesséarios, até o limite de
25% (vinte e cinco por cento) do valor inicial atualizado do contrato;

15.5. Os reajustes e alteragdes ao Contrato serdo formalizados por meio de termo aditivo, sendo possivel, de forma excepcional, a antecipacdo dos seus
efeitos contanto que a formalizagdo seja realizada dentro do prazo maximo de 01 (um) més, de acordo com o art.132 da Lei 14.133/21.

16. DAS INFRAGOES E DAS SANGCOES ADMINISTRATIVAS

16.1. Comete infragdo administrativa 0 CESSIONARIO que cometer quaisquer das infragdes previstas no art. 155 da Lei n® 14.133, de 2021, com dolo ou
culpa quais sejam:

16.1.1. dar causa a inexecugéo parcial da Cesséo de Uso;

16.1.2. dar causa a inexecucao parcial da Cesséo de Uso que cause grave dano a Administragéo, ao funcionamento dos servigos publicos ou ao interesse
coletivo;

16.1.3. dar causa a inexecugao total da Cessao de Uso;
16.1.4. deixar de entregar a documentagao exigida para o certame;
16.1.5. ndo manter a proposta, salvo em decorréncia de fato superveniente devidamente justificado;

16.1.6. n&o celebrar a Cessao de Uso ou nédo entregar a documentagao exigida para a contratagdo, quando convocado dentro do prazo de validade de sua
proposta;

16.1.7. ensejar o retardamento da execugéo ou da entrega do objeto do servigo da licitagdo sem motivo justificado;

16.1.8. apresentar declaragao ou documentagao falsa exigida para o certame ou prestar declaragao falsa durante a execugao do contrato;
16.1.9. fraudar ou praticar ato fraudulento na execugéo da Cesséao de Uso;

16.1.10. comportar-se de modo inidéneo ou cometer fraude de qualquer natureza;

16.1.10.1. Considera-se comportamento inidéneo, entre outros, a declaragéo falsa quanto as condigdes de participagdo, quanto ao enquadramento como
ME/EPP ou o conluio entre os fornecedores, em qualquer momento da licitagdo, mesmo apds o encerramento da fase de lances.

16.1.11. praticar atos ilicitos com vistas a frustrar os objetivos deste certame.
16.1.12. praticar ato lesivo previsto no art. 5% da Lei n® 12.846, de 12 de agosto de 2013.

16.2. O CESSIONARIO que cometer qualquer das infragdes discriminadas nos subitens anteriores ficara sujeito, sem prejuizo da responsabilidade civil e
criminal, as seguintes sangdes:

a) Adverténcia pela falta do subitem 16.1.1 deste Termo de Referéncia, quando nio se justificar a imposi¢gdo de penalidade mais grave;
b) Multa

b.1.) De 2% (dois por cento) sobre o valor total a ser pago ao TJPI, em caso de atraso do pagamento do valor contratado;

b.2) De 1% (um por cento) sobre o valor do da cesséo, no caso de atraso superior a 30 (trinta) dias na execug¢édo dos servigos

b.3) Se 0 CESSIONARIO der causa & inexecugao total deste termo, entendendo como tal, dentre outras, as hipéteses de rescisao contratual, devera pagar
ao TJPI a multa de valor equivalente a 10% (dez por cento) do total contratado.

c) Impedimento de licitar e contratar no ambito da Administracédo Publica direta e indireta do ente federativo que tiver aplicado a sangéo, pelo prazo
maximo de 3 (irés) anos, nos casos dos subitens 16.1.2 a 16.1.7 deste Termo de Referéncia, quando ndo se justificar a imposi¢cdo de penalidade mais
grave;

d) Declaracéo de inidoneidade para licitar ou contratar, que impedira o responsavel de licitar ou contratar no ambito da Administragdo Publica
direta e indireta de todos os entes federativos, pelo prazo minimo de 3 (irés) anos e maximo de 6 (seis) anos, nos casos dos subitens 16.1.8 a 16.1.12,
bem como nos demais casos que justifiquem a imposicdo da penalidade mais grave;

16.3. A aplicagéo das sangdes previstas neste TR nédo exclui, em hipétese alguma, a obrigacéo de reparagéo integral do dano causado ao Contratante (art.
156, §99)

16.4. Todas as sangdes previstas neste TR poderao ser aplicadas cumulativamente com a multa (art. 156, §7°).
16.4.1. Antes da aplicagdo da multa sera facultada a defesa do interessado no prazo de 15 (quinze) dias Uteis, contado da data de sua intimagéo (art. 157)

16.4.2. Se a multa aplicada e as indenizagdes cabiveis forem superiores ao valor do pagamento eventualmente devido pelo Cedente ao Cocessionpario,
além da perda desse valor, a diferenga sera descontada da garantia prestada ou sera cobrada judicialmente (art. 156, §8°).

16.4.3. Previamente ao encaminhamento a cobranga judicial, a multa podera ser recolhida administrativamente no prazo maximo de 15 (quinze) dias, a
contar da data do recebimento da comunicacéo enviada pela autoridade competente.

16.5. A aplicagdo das sangdes realizar-se-a4 em processo administrativo que assegure o contraditério e a ampla defesa ao Contratado, observando-se o
procedimento previsto no caput e paragrafos do art. 158 da Lei n® 14.133, de 2021, para as penalidades de impedimento de licitar e contratar e de
declaragéo de inidoneidade para licitar ou contratar.

16.6. Na aplicacédo das sangdes serdo considerados (art. 156, §1°) :

a) a natureza e a gravidade da infragdo cometida;

b) as peculiaridades do caso concreto;

) as circunstancias agravantes ou atenuantes;

d) os danos que dela provierem para o Contratante;

e) a implantagéo ou o aperfeigoamento de programa de integridade, conforme normas e orientagdes dos érgdos de controle.

16.7. Os atos previstos como infragdes administrativas na Lei n® 14.133, de 2021, ou em outras leis de licitagcdes e contratos da Administracdo Publica que
também sejam tipificados como atos lesivos na Lei n® 12.846, de 2013, serdo apurados e julgados conjuntamente, nos mesmos autos, observados o rito



procedimental e autoridade competente definidos na referida Lei (art. 159)

16.8. A personalidade juridica da cessiondria podera ser desconsiderada sempre que utilizada com abuso do direito para facilitar, encobrir ou dissimular a
prética dos atos ilicitos previstos neste TR ou para provocar confus@o patrimonial, e, nesse caso, todos os efeitos das sangdes aplicadas a pessoa juridica
serdo estendidos aos seus administradores e sécios com poderes de administragdo, a pessoa juridica sucessora ou a empresa do mesmo ramo com
relacdo de coligacédo ou controle, de fato ou de direito, com o Cessionario, observados, em todos os casos, o contraditério, a ampla defesa e a
obrigatoriedade de andlise juridica prévia (art. 160)

16.9. A recusa injustificada do adjudicatario em assinar a cessdo de uso, ou em aceitar ou retirar o instrumento equivalente no prazo estabelecido pela
Administracdo, descrita no item 16.1.6, caracterizar4 o descumprimento total da obrigacdo assumida e o sujeitard as penalidades e a imediata perda da
garantia de proposta em favor do 6rgao ou entidade promotora da licitagdo, nos termos do art. 45, §4° da IN SEGES/ME n.® 73, de 2022 .

16.10. A apuragdo de responsabilidade relacionadas as sangdes de impedimento de licitar e contratar e de declaragdo de inidoneidade para licitar ou
contratar demandarda a instauragao de processo de responsabilizagdo a ser conduzido por comissdo composta por 2 (dois) ou mais servidores estaveis, da
Comissdo Permanente de Processo Administrativo Contratual- CPPADCON que avaliard fatos e circunstancias conhecidos e intimara o licitante ou o
adjudicatéario para, no prazo de 15 (quinze) dias Uteis, contado da data de sua intimagdo, apresentar defesa escrita e especificar as provas que pretenda
produzir.

16.11. Cabera recurso no prazo de 15 (quinze) dias Uteis da aplicagdo das sangdes de adverténcia, multa e impedimento de licitar e contratar, contado da
data da intimagao, o qual sera dirigido a autoridade que tiver proferido a decisdo recorrida, que, se ndo a reconsiderar no prazo de 5 (cinco) dias Uteis,
encaminhard o recurso com sua motivagao a autoridade superior, que devera proferir sua decisdo no prazo maximo de 20 (vinte) dias Uteis, contado do
recebimento dos autos.

16.12. Cabera a apresentacéo de pedido de reconsideragdo da aplicagdo da sangdo de declaragéo de inidoneidade para licitar ou contratar no prazo de 15
(quinze) dias Uteis, contado da data da intimacéo, e decidido no prazo maximo de 20 (vinte) dias Uteis, contado do seu recebimento.

16.13. O recurso e o pedido de reconsideracédo terdo efeito suspensivo do ato ou da decisdo recorrida até que sobrevenha decisédo final da autoridade
competente.

16.14. A aplicagao das sangdes previstas neste edital ndo exclui, em hipétese alguma, a obrigagao de reparagdo integral dos danos causados.

16.15. O Cedente devera, no prazo maximo 15 (quinze) dias Uteis, contado da data de aplicagdo da sangdo, informar e manter atualizados os dados
relativos as sangdes por ela aplicadas, para fins de publicidade no Cadastro Nacional de Empresas Inidéneas e Suspensas (Ceis) e no Cadastro Nacional
de Empresas Punidas (Cnep), instituidos no ambito do Poder Executivo Federal. (Art. 161)

16.16. As sanc¢des de impedimento de licitar e contratar e declaragdo de inidoneidade para licitar ou contratar séo passiveis de reabilitacdo na forma do art.
163 da Lei n® 14.133/21.

16.17. Seréo publicadas no Diario da Justica do TJPI as sangdes administrativas previstas, inclusive a reabilitagdo perante a Administragdo Publica.
16.18. As sangdes de multa por atos praticados no decorrer da contratagao estao previstas no Anexo Il do Termo de Referéncia.

17. DAS INFRAGCOES ADMINISTRATIVAS EDITALICIAS E SANCOES
17.1. Comete infragdo administrativa, nos termos da lei, o licitante que, com dolo ou culpa:

17.1.1. Deixar de entregar a documentagdo exigida para o certame ou ndo entregar qualquer documento que tenha sido solicitado pelo/a agente da
contratagdo/a durante o certame;

17.1.2. Salvo em decorréncia de fato superveniente devidamente justificado, ndo mantiver a proposta em especial quando:
17.1.2.1. N&o enviar a proposta adequada ao ultimo lance ofertado ou ap6s a negociacéo;

17.1.2.2. Recusar-se a enviar o detalhamento da proposta quando exigivel;

17.1.2.3. Pedir para ser desclassificado quando encerrada a etapa competitiva; ou

17.1.2.4. Deixar de apresentar amostra;

17.1.2.5. Apresentar proposta ou amostra em desacordo com as especificagdes do edital;

17.1.3. Nao celebrar o contrato ou nao entregar a documentagéao exigida para a contratacdo, quando convocado dentro do prazo de validade de sua
proposta;

17.1.3.1. Recusar-se, sem justificativa, a assinar o contrato ou a ata de registro de prego, ou a aceitar ou retirar o instrumento equivalente no prazo
estabelecido pela Administracéo;

17.1.4. Apresentar declaragdo ou documentagao falsa exigida para o certame ou prestar declaracéo falsa durante a licitagdo
17.1.5. Fraudar a licitagao

17.1.6. Comportar-se de modo inidéneo ou cometer fraude de qualquer natureza, em especial quando:

17.1.6.1. Agir em conluio ou em desconformidade com a lei;

17.1.6.2. Induzir deliberadamente a erro no julgamento;

17.1.6.3. Apresentar amostra falsificada ou deteriorada;

17.1.7. Praticar atos ilicitos com vistas a frustrar os objetivos da licitagdo

17.1.8. Praticar ato lesivo previsto no art. 5° da Lei n.? 12.846, de 2013.

17.2. Com fulcro na Lei n°® 14.133, de 2021, a Administragdo poderd, garantida a prévia defesa, aplicar aos licitantes e/ou adjudicatarios as seguintes
sangdes, sem prejuizo das responsabilidades civil e criminal:

17.2.1. Adverténcia;
17.2.2. Multa;

17.2.3. Impedimento de licitar e contratar e

17.2.4. Declaragao de inidoneidade para licitar ou contratar, enquanto perdurarem os motivos determinantes da puni¢cdo ou até que seja promovida sua
reabilitagdo perante a prépria autoridade que aplicou a penalidade.

17.3. Na aplicagao das sangdes serdo considerados:

17.3.1. A natureza e a gravidade da infragdo cometida.

17.3.2. As peculiaridades do caso concreto

17.3.3. As circunstancias agravantes ou atenuantes

17.3.4. Os danos que dela provierem para a Administracéo Publica

17.3.5. A implantagao ou o aperfeicoamento de programa de integridade, conforme normas e orientagées dos érgdos de controle.

17.4. A multa serd recolhida em percentual de 0,5% a 30% incidente sobre o valor estimado da Administragcdo para o item ou grupo, conforme o caso
licitado, recolhida no prazo maximo de 15 (quinze) dias, a contar da comunicagéo oficial.
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17.4.1. Para as infragdes previstas nos itens 17.1.1, 17.1.2 e 17.1.3, a multa seré de 0,5% a 15% do valor estimado da Administra¢&o para o item ou grupo,
conforme o caso licitado.

17.4.2. Para as infragdes previstas nos itens 17.1.4, 17.1.5, 17.1.6, 17.1.7 e 17.1.8, a multa sera de 15% a 30% do valor estimado da Administragdo para o
item ou grupo, conforme o caso.

17.5. As sangdes de adverténcia, impedimento de licitar e contratar e declaragdo de inidoneidade para licitar ou contratar poderdo ser aplicadas,
cumulativamente ou néo, a penalidade de multa.

17.6. Na aplicagdo da sancédo de multa sera facultada a defesa do interessado no prazo de 15 (quinze) dias Uteis, contado da data de sua intimagao.

17.7. A sancdo de impedimento de licitar e contratar serd aplicada ao responsavel em decorréncia das infragdes administrativas relacionadas nos itens
17.1.1, 17.1.2 e 17.1.3, quando néo se justificar a imposicdo de penalidade mais grave, e impedird o responsavel de licitar e contratar no ambito da
Administracdo Publica direta e indireta do ente federativo a qual pertencer o 6rgao ou entidade, pelo prazo maximo de 3 (trés) anos.

17.8. Podera ser aplicada ao responsavel a sancdo de declaragéo de inidoneidade para licitar ou contratar, em decorréncia da pratica das infracdes
dispostas nos itens 17.1.4, 17.1.5, 17.1.6, 17.1.7 e 17.1.8, bem como pelas infragdes administrativas previstas nos itens 17.1.1, 17.1.2 e 17.1.3 que
justifiquem a imposi¢éo de penalidade mais grave que a sang¢éo de impedimento de licitar e contratar, cuja duragio observara o prazo previsto no art. 156
§5° da Lein.2 14.133/2021.

17.9. A recusa injustificada do adjudicatario em assinar o contrato ou a ata de registro de prego, ou em aceitar ou retirar o instrumento equivalente no prazo
estabelecido pela Administragdo, descrita no item 17.1.3, caracterizar4 o descumprimento total da obrigacdo assumida e o sujeitara as penalidades e a
imediata perda da garantia de proposta em favor do érgéo ou entidade promotora da licitagdo, nos termos do art. 45, §4° da IN SEGES/ME n.° 73, de 2022 ..

17.10. A apuragdo de responsabilidade relacionadas as sangdes de impedimento de licitar e contratar e de declaragdo de inidoneidade para licitar ou
contratar demandard a instauragdo de processo de responsabilizagdo a ser conduzido por comissdo composta por 2 (dois) ou mais servidores estaveis,
indicados pelo CPPADCON, que avaliara fatos e circunstancias conhecidos e intimara o licitante ou o adjudicatario para, no prazo de 15 (quinze) dias Uteis,
contado da data de sua intimagao, apresentar defesa escrita e especificar as provas que pretenda produzir.

17.11. Cabera recurso no prazo de 15 (quinze) dias Uteis da aplicagao das sangbes de adverténcia, multa e impedimento de licitar e contratar, contado da
data da intimag&o, o qual serd dirigido & autoridade que tiver proferido a deciséo recorrida, que, se ndo a reconsiderar no prazo de 5 (cinco) dias Uteis,
encaminhard o recurso com sua motivagao a autoridade superior, que devera proferir sua decisdo no prazo maximo de 20 (vinte) dias Uteis, contado do
recebimento dos autos.

17.12. Caberé a apresentacéo de pedido de reconsideragéo da aplicagdo da sangéo de declara¢éo de inidoneidade para licitar ou contratar no prazo de 15
(quinze) dias Uteis, contado da data da intimagéo, e decidido no prazo maximo de 20 (vinte) dias Uteis, contado do seu recebimento.

17.13. O recurso e o pedido de reconsideragédo terdo efeito suspensivo do ato ou da decisdo recorrida até que sobrevenha deciséo final da autoridade
competente.

17.14. A aplicagdo das sangdes previstas no edital ndo exclui, em hipétese alguma, a obrigacédo de reparagao integral dos danos causados.

18. DA EXTINGAO CONTRATUAL:

18.1. O termo de cessao de uso se extingue quando vencido o prazo nele estipulado, independentemente de terem sido cumpridas ou ndo as obrigacdes de
ambas as partes contraentes.

18.2. Constitui igualmente motivo para o TJPI extingdo da CESSAO de Uso, independente de procedimento judicial:

18.2.1. Utilizac&o da area cedida para finalidade diversa da que Ihe foi destinada;

18.2.2. Descumprimento de qualquer clausula da Cesséo de Uso;

18.2.3. Por conveniéncia administrativa ou por razdes de interesse publico, devidamente fundamentadas, mediante aviso prévio de 30 (trinta) dias.
18.2.3.1. Nesse caso, o Contratante podera reter os créditos decorrentes do contrato até o limite dos prejuizos causados a Administracéo.

18.2.4. Amigavel, por acordo entre as partes, reduzida a termo no processo de licitagao, desde que haja conveniéncia para 0 CONCEDENTE;
18.2.5. determinada por decis&o arbitral, em decorréncia de clausula compromisséria ou compromisso arbitral, ou por deciséo judicial.

18.3. A extingdo determinada por ato unilateral da Administracéo e a extingdo consensual deverdo ser precedidas de autorizagéo escrita e fundamentada da
autoridade competente e reduzidas a termo no respectivo processo.

18.4. Os casos de extingdo contratual serdo formalmente motivados nos autos do processo, assegurado o contraditério e a ampla defesa.

19. DAS MEDIDAS ACAUTELATORIAS

19.1. Em caso de risco iminente, a Administragdo PuUblica podera motivadamente adotar providéncias acauteladoras sem a prévia manifestacdo do
interessado.

20. DA PRECARIEDADE

20.1. Esta cessa@o de uso tem carater precério e podera ser revogada a qualquer tempo, havendo interesse do servi¢o publico, independentemente de
indenizacéo, exceto as que se refiram as benfeitorias necessarias, que nao assegurardo ao cessionario o direito a retengao do imével.

21.VIGENCIA

21.1. O prazo de vigéncia da contratacdo é de 24 (vinte e quatro) meses, a contar da data da publicacdo no Portal Nacional de Contratagées Publicas -
PNCP, prorrogavel, respeitada a vigéncia méaxima decenal, na forma do artigo 110 da Lei 14.133/2021.

22. DA TRANSFERENCIA DO CONTRATO

22.1. A cessionaria ndo é permitido ceder, mesmo gratuitamente, o imével, ou transferir o presente contrato, nem sublocar, no todo ou em parte, o aludido
imoével.

23. DA ALTERACAO

23.1. O contrato de cessdo de uso pode ser alterado nos casos previstos nos art. 124 da Lei n® 14.133/2021, desde que haja interesse do TJPI, mediante
termo aditivo, com a apresentagdo das devidas justificativas e observado o interesse publico.

24. DA VISTORIA

24.1. A avaliagdo prévia do local da prestagdo do servico para o conhecimento pleno das condigdes e peculiaridades do objeto a ser contratado,
sera facultado ao interessado o direito de realizagao de vistoria prévia, acompanhado por servidor designado para esse fim, de segunda a sexta-feira, das
08:00 horas as 14:000 horas, até o Ultimo dia dtil anterior ao da abertura do procedimento de contratagéo.
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24.1.1. Ser&o disponibilizados data e horério diferentes aos interessados em realizar a vistoria prévia.

24.1.2. Para a vistoria, o representante legal da empresa ou responsavel técnico devera estar devidamente identificado, apresentando documento de
identidade civil e documento expedido pela empresa comprovando sua habilitagao para a realizagéao da vistoria (Anexo Il).

24.2. E responsabilidade da cessionaria a ocorréncia de prejuizos, que eventualmente possam ocorrer, em virtude de sua omissao na verificagio dos locais
de execugéo do objeto.

24.3. Agendar a visita técnica por meio do e-mail: engenharia@tjpi.jus.br e do telefone: (86) 3218-0889.
24.3.1 Seréao disponibilizados data e horario diferentes aos interessados em realizar a vistoria prévia.

24.4. Para a vistoria, o representante legal da empresa ou responsavel técnico devera estar devidamente identificado, apresentando documento de
identidade civil e documento expedido pela empresa comprovando sua habilitagéo para a realizagdo da vistoria.

24.5. E responsabilidade da cessionaria a ocorréncia de prejuizos, que eventualmente possam ocorrer, em virtude de sua omissao na verificagdo dos locais
de execugao do objeto.

24.6. A néo realizagao da vistoria ndo podera embasar posteriores alegacdes posteriores relacionadas com o desconhecimento de condigdes locais ou de
projetos porventura disponibilizados, se for o caso, ndo serdo consideradas para reclamagdes futuras, ou de forma a desobrigar a sua execugao.

25. VALIDADE DA PROPOSTA

25.1. As propostas deverao ter validade minima de 60 (sessenta) dias corridos, a contar da data de sua apresentagdo.

26. GARANTIA DA CONTRATACAO

26.1. A exigéncia de garantia contratual mostra-se desnecessaria no presente caso, tendo em vista que a contratagéo se refere a cesséo onerosa de uso de
espago publico para exploragdo comercial, na qual ndo ha desembolso direto de recursos publicos em favor da cessiondria, mas, ao contrario, previsdo de
contraprestacéo financeira em beneficio da Administragcéo.

26.2. Ademais, os riscos contratuais envolvidos séo reduzidos e podem ser adequadamente mitigados por meio das cladusulas de fiscalizagdo, penalidades
administrativas, rescisdo contratual e responsabilizagdo da cessiondria por eventuais danos causados ao patriménio publico, ndo se revelando proporcional
a imposi¢do de garantia contratual, sob pena de restringir a competitividade e onerar

27. DA ALTERAGAO SUBJETIVA

27.1. E admissivel a fusdo, cisdo ou incorporacdo da contratada com/em outra pessoa juridica, desde que sejam observados pela nova pessoa juridica
todos os requisitos de habilitagdo exigidos na licitacdo original; sejam mantidas as demais clausulas e condi¢cdes da cess@o de uso; ndo haja prejuizo a
execugao do objeto pactuado e haja a anuéncia expressa da Administragao a continuidade do contrato.

28. DO CRITERIO DE JULGAMENTO
28.1. A disputa sera realizada para os 03 (irés) itens objeto desta licitagdo, sendo:

I. Valor mensal minimo admitido para o item 1 (Espaco CAFETERIA, situado no ultimo andar da nova sede edificio do TJ-PI ): valor de R$ 1.365,88 (mil
trezentos e sessenta e cinco reais e oitenta e oito centavos);

I1. Valor mensal minimo admitido para o item 2 (Espago RESTAURANTE/CAFETERIA, situado no andar térreo da nova Sede do TJ-Pl): valor de R$
2.322,00 (dois mil trezentos e vinte e dois reais); e

Ill. Valor mensal minimo admitido para o item 3 (Espaco RESTAURANTE/CAFETERIA, situada no prédio do Férum Civel e Criminal da Comarca de
Teresina/Pl): valor de R$ 2.736,46 (dois mil setecentos e trinta e seis reais e quarenta e seis centavos)

28.2. Os lances deverao ser ofertados pelo VALOR MENSAL DE CADA ITEM (1 a 3), conforme as regras especificas, dispostas abaixo:

28.2.1. O sistema eletrénico " Comprasnet”ndo possui o tipo de licitagdo “MAIOR OFERTA” como uma das suas modalidades implementadas. Assim, para
viabilizar este presente pregédo eletronico, optou-se pela utilizagao do tipo de licitagaio “MENOR PRECO” somente para fins de operacionalizacdo do

procedimento licitatorio eletrénico no ambito do Sistema Comprasnet, conforme serd exposto nos itens subsequentes.

28.3. O chamado “FATOR DE CORRECAO - (FC)” cujo valor encontra-se fixado em R$ 100.000,00 (cem mil reais), foi adotado para adaptacéo ao sistema
informatizado de licitagdes da modalidade licitatéria pregao eletronico (Sistema Comprasnet), a fim de viabilizar a adogao do critério “MAIOR OFERTA”,
ja que o aludido sistema nao permite a oferta de lances superiores aos ultimos registrados, mas apenas lances inferiores.

28.4. DA FORMA DE ENVIO DE LANCES DO VALOR MENSAL NO " SISTEMA COMPRASNET"

28.4.1. Devera ser consignado no campo apropriado do sistema eletrdnico o MENOR PRECO (MP), expresso através do FATOR DE CORRECAO (FC)
para obtengdo da MAIOR OFERTA (MO) para cada item objeto desta licitagdo, conforme a seguinte formula: MP = FC - MO, onde:

a) “MP” refere-se a “Menor Pre¢o”, que é o valor a ser inserido no Sistema ComprasNet pelo licitante;

b) “FC” refere-se a “Fator de Correg¢édo”, de valor fixado em R$ 100.000,00, sera utilizado somente com fins de viabilizar o pregéo, conforme mencionado
no subitem 28.3; e

c) “MO” refere-se a “Maior Oferta”, que é o valor efetivamente proposto pelo licitante para os itens 1 a 3 objeto deste pregao.

28.4.1.1. Para o Item 1 - Espaco CAFETERIA, a licitante devera consignar, na forma expressa no sistema eletrénico, o valor mensal ofertado para o item
1- CAFETERIA, ou seja, o VALOR DA TAXA MENSAL de utilizagao da area cedida pelo TJPI, conforme exemplo a seguir:

Exemplo 1:

Para o licitante que deseja propor o VALOR MiNIMO ADMITIDO de R$ 1.365,88 (mil trezentos e sessenta e cinco reais e oitenta e oito centavos) para
a area de CAFETERIA, teria que realizar o seguinte calculo:

Férmula: MP = FC - MO , onde FC = 100.000,00

MP = 100.000,00 — 1.365,88;

MP =98.634,12

Neste caso, o cadastro/lance a ser realizado no sistema seria MP = 98.634,12 (para que o prego proposto como Maior Oferta seja R$ 1.365,88).
Exemplo 2:

Para um licitante que deseja propor um valor de R$ 2.000,00 (dois mil reais) para a area de CAFETERIA, teria que realizar o seguinte :

Férmula: MP = FC - MO, onde FC = 100.000,00

MP = 100.000,00 — 2.000,00

MP = 98.000,00

Neste caso, o cadastro/lance a ser realizado no sistema seria MP = 98.000,00 (para que o valor proposto como Maior Oferta seja R$ 2.000,00).
28.4.1.2. Para a o item 2 — espago RESTAURANTE/CAFETERIA, a licitante devera consignar, na forma expressa no sistema eletrénico, o valor mensal
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ofertado para o item 2 -RESTAURANTE/CAFETERIA, ou seja, o VALOR DA TAXA MENSAL de utilizagao da area cedida pelo TJPI, conforme exemplo a
seguir:
Exemplo 1:

Para o licitante que deseja propor o VALOR MINIMO ADMITIDO de R$ 2.322,00 (dois mil trezentos e vinte e dois reais) para a area do
RESTAURANTE/CAFETERIA, teria que realizar o seguinte célculo:

Férmula: MP = FC - MO, onde FC = 100.000,00

MP = 100.000,00 — R$ 2.322,00

MP =97.678

Neste caso, o cadastro/lance a ser realizado no sistema seria MP = 97.678 (para que o valor proposto como Maior Oferta pudesse ser R$ 2.322,00).
Exemplo 2:

Para um licitante que deseja propor um valor de R$ 3.000,00 (trés mil reais) para a area da RESTAURANTE/CAFETERIA, teria que realizar o seguinte:
Férmula: MP = FC - MO, onde FC = 100.000,00

MP = 100.000,00 — 3.000,00

MP = 97.000,00

Neste caso, o cadastro a ser realizado no sistema seria MP = 97.000,00 (para que o valor proposto como Maior Oferta pudesse ser R$ 3.000,00).

28.4.1.3 Para o item 3 — espaco RESTAURANTE/CAFETERIA, a licitante devera consignar, na forma expressa no sistema eletrénico, o valor mensal
ofertado para o item 3 -RESTAURANTE/CAFETERIA, ou seja, o VALOR DA TAXA MENSAL de utilizagao da area cedida pelo TJPI, conforme exemplo a
seguir:

Exemplo 1:

Para o licitante que deseja propor o VALOR MiNIMO ADMITIDO de R$ 2.736,46 (dois mil setecentos e trinta e seis reais e quarenta e seis centavos)
para a area do RESTAURANTE/CAFETERIA, teria que realizar o seguinte célculo:

Férmula: MP = FC - MO, onde FC = 100.000,00
MP = 100.000,00 — 2.736,46
MP = 97.263,54

Neste caso, o cadastro/lance a ser realizado no sistema seria MP = 97.263,54 (para que o valor proposto como Maior Oferta pudesse ser R$
2.736,46).

Exemplo 2:

Para um licitante que deseja propor um valor de R$ 4.000,00 (quatro mil reais) para a area da RESTAURANTE/CAFETERIA, teria que realizar o seguinte :
Férmula: MP = FC - MO, onde FC = 100.000,00

MP = 100.000,00 — 4.000,00

MP = 96.000,00

Neste caso, o cadastro a ser realizado no sistema seria MP = 96.000,00 (para que o valor proposto como Maior Oferta pudesse ser R$ 4.000,00).

28.5. Os valores acima sao apenas exemplificativos, podendo o licitante langar qualquer valor, d esde que o respectivo valor de Maior Oferta referente
seja igual ou maior que o valor minimo admitido para cada item.

28.6. Nao serio aceitos lances INFERIORES ao VALOR MIiNIMO ADMITIDO para cada item do objeto.

28.7. O preco mensal proposto pelo licitante, correspondente ao pagamento do uso da &rea dos espagos pertencentes ao Poder Judiciario Piauiense,
inclui todas as despesas incidentes sobre as despesas com a taxa de ocupacao mais o rateio do fornecimento de agua/esgoto e energia elétrica
utilizada pela empresa Cessionaria.

28.8. O licitante somente podera oferecer lance inferior ao Ultimo por ele ofertado e registrado pelo sistema.

28.9 Para fins de uma melhor explicagdo acerca da metodologia utilizada neste pregéo eletrénico, seguem abaixo outros exemplos de possiveis lances,
MERAMENTE EXEMPLIFICATIVOS, e seus respectivos valores a serem inseridos no Sistema Comprasnet:

EXEMPLOS DE VALORES REFERENTES AO ITEM 1 - CAFETERIA
Formula: MP = FC - MO, onde FC = 100.000,00
MENOR PRECO MAIOR OFERTA
(lance no ComprasNet) (proposta do licitante)
Valor Inicial = R$ 98.634,12 Valor Inicial = R$ 1.365,88
R$ 98.000,00 R$ 2.000,00
R$ 97.900,00 R$ 2.100,00
R$ 97.800,00 R$ 2.200,00
R$ 97.700,00 R$ 2.300,00
R$ 97.600,00 R$ 2.400,00
(VALORES DECRESCENTES) (VALORES CRESCENTES)

EXEMPLOS DE VALORES REFERENTES AO ITEM 2
RESTURANTE/CAFETERIA

Férmula: MP = FC - MO, onde FC = 100.000,00

MENOR PRECO MAIOR OFERTA
(lance no ComprasNet) (proposta do licitante)
Valor Inicial = R$ 97.678 Valor Inicial = R$ 2.322,00.
R$ 96.000,00 R$ 4.000,00
R$ 95.900,00 R$ 4.100,00

R$ 95.800,00 R$ 4.200,00



R$ 95.700,00 R$ 4.300,00
R$ 95.600,00 R$ 4.400,00
(VALORES DECRESCENTES) (VALORES CRESCENTES)

EXEMPLOS DE VALORES REFERENTES AO ITEM 3
RESTURANTE/CAFETERIA

Férmula: MP = FC - MO, onde FC = 100.000,00

MENOR PRECO MAIOR OFERTA
(lance no ComprasNet) (proposta do licitante)
Valor Inicial = R$ 97.263,54 Valor Inicial = R$ R$ 2.736,46
R$ 96.000,00 R$ 4.000,00
R$ 95.900,00 R$ 4.100,00
R$ 95.800,00 R$ 4.200,00
R$ 95.700,00 R$ 4.300,00
R$ 95.600,00 R$ 4.400,00
(VALORES DECRESCENTES) (VALORES CRESCENTES)

29. FORMA E CRITERIOS DE SELEGCAO DO FORNECEDOR
Forma de selecéao e critério de julgamento da proposta

29.1. O fornecedor sera selecionado por meio da realizagdo de procedimento de LICITAGAO, na modalidade PREGAQ, sob a forma ELETRONICA, com
adocdo do critério de julgamento MENOR PRECO para obtengdo da MAIOR OFERTA POR ITEM.

Exigéncias de habilitagdo
29.2 Para fins de habilitagdo, devera o licitante comprovar os seguintes requisitos:
Da Consulta aos Cadastros

29.2.1. Encerrada a etapa de negociagdo, o pregoeiro verificard se o licitante provisoriamente classificado em primeiro lugar atende as condices de
participagéo no certame, conforme previsto noart. 14 da Lei n® 14.133/2021, legislagédo correlata e no item 3.14 do edital, especialmente quanto a existéncia
de sancéo que impega a participa¢éo no certame ou a futura contratacéo, mediante a consulta aos seguintes cadastros:

a) SICAF - Sistema Unificado de Cadastramento de Fornecedores;
b) Cadastro Nacional de Empresas Inidoneas e Suspensas — CEIS, mantida pela Controladoria Geral da Unido ( https://www.portaltransparencia.gov.br/sancoes/ceis);

c) Cadastro Nacional de Condenagdes Civeis por Atos de Improbidade Administrativa, mantido pelo Conselho Nacional de Justica
(www.cnj.jus.br/improbidade_adm/consultar_requerido.php);

d) Lista de Iniddneos, mantida pelo Tribunal de contas da Unido — TCU;

29.2.1.1. Para a consulta de licitantes pessoa juridica podera haver a substituicdo das consultas das alineas “b”, “c” e “d” acima pela Consulta Consolidada
de Pessoa Juridica do TCU (https:/certidoesapf.apps.tcu.gov.br/)

29.2.2. A consulta aos cadastros sera realizada em nome da empresa licitante e também de seu sécio majoritario, por forga do artigo 12 da Lei n° 8.429, de
1992, que prevé, dentre outras san¢des impostas ao responsavel pela pratica de ato de improbidade administrativa, a proibigdo de contratar com o Poder
Publico, inclusive por intermédio de pessoa juridica da qual seja s6cio majoritario.

29.2.3. Caso conste na Consulta de Situagao do licitante a existéncia de Ocorréncias Impeditivas Indiretas, o Pregoeiro diligenciara para verificar se houve
fraude por parte das empresas apontadas no Relatério de Ocorréncias Impeditivas Indiretas. (IN.n® 3/2018, art. 29, caput)

29.2.3.1. A tentativa de burla seré verificada por meio dos vinculos societarios, linhas de fornecimento similares, dentre outros. ( IN n® 3/2018, art. 29, §1°).
29.2.3.2. O licitante ser& convocado para manifestagao previamente a uma eventual desclassificacdo. ( IN n® 3/2018, art. 29, §22).

29.2.3.3. Constatada a existéncia de sancéo, o licitante sera reputado inabilitado, por falta de condi¢éo de participagéo.
Habilitacéo juridica
29.3. Empresario individual: inscrigdo no Registro Publico de Empresas Mercantis, a cargo da Junta Comercial da respectiva sede;

29.4. Microempreendedor Individual - MEI: Certificado da Condi¢do de Microempreendedor Individual - CCMEI, cuja aceitagdo ficara condicionada a
verificagao da autenticidade no sitio https:/www.gov.br/empresas-e-negocios/pt-br/empreendedor;

29.5. Sociedade empresaria, sociedade limitada unipessoal — SLU ou sociedade identificada como empresa individual de responsabilidade
limitada - EIRELI: inscrigdo do ato constitutivo, estatuto ou contrato social no Registro Publico de Empresas Mercantis, a cargo da Junta Comercial da
respectiva sede, acompanhada de documento comprobatério de seus administradores;

29.6. Sociedade empresaria estrangeira: portaria de autorizagao de funcionamento no Brasil, publicada no Diario Oficial da Unido e arquivada na Junta
Comercial da unidade federativa onde se localizar a filial, agéncia, sucursal ou estabelecimento, a qual sera considerada como sua sede, conforme
Instrugdo Normativa DREI/ME n.2 77, de 18 de marco de 2020 .

29.7. Sociedade simples: inscricdo do ato constitutivo no Registro Civil de Pessoas Juridicas do local de sua sede, acompanhada de documento
comprobatério de seus administradores;

29.8. Filial, sucursal ou agéncia de sociedade simples ou empresaria: inscricdo do ato constitutivo da filial, sucursal ou agéncia da sociedade simples ou
empresaria, respectivamente, no Registro Civil das Pessoas Juridicas ou no Registro Publico de Empresas Mercantis onde opera, com averbagado no
Registro onde tem sede a matriz.

29.9. Os documentos apresentados deverdo estar acompanhados de todas as altera¢des ou da consolidagao respectiva.
Habilitacao fiscal, social e trabalhista
29.10. Prova de inscricdo no Cadastro Nacional de Pessoas Juridicas.

29.11. Prova de regularidade fiscal perante a Fazenda Nacional, mediante apresentagdo de certiddo expedida conjuntamente pela Secretaria da Receita
Federal do Brasil (RFB) e pela Procuradoria-Geral da Fazenda Nacional (PGFN), referente a todos os créditos tributérios federais e a Divida Ativa da Unido
(DAU) por elas administrados, inclusive aqueles relativos a Seguridade Social, nos termos da Portaria Conjunta n® 1.751, de 02 de outubro de 2014, do
Secretério da Receita Federal do Brasil e da Procuradora-Geral da Fazenda Nacional.

29.12. Prova de regularidade com o Fundo de Garantia do Tempo de Servigo (FGTS);
29.13. Prova de inexisténcia de débitos inadimplidos perante a Justica do Trabalho, mediante a apresenta¢éo de certiddo negativa ou positiva com efeito de
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negativa, nos termos do Titulo VII-A da Consolidagao das Leis do Trabalho, aprovada pelo Decreto-Lei n® 5.452, de 12 de maio de 1943;

29.14. Prova de inscrigdo no cadastro de contribuintes Distrital/Municipal relativo ao domicilio ou sede do fornecedor, pertinente ao seu ramo de atividade e
compativel com o objeto contratual;

29.15. Prova de regularidade com a Fazenda Distrital/Municipal do domicilio ou sede do fornecedor, relativa a atividade em cujo exercicio contrata ou
concorre;

29.16. Caso o fornecedor seja considerado isento dos tributos Distrital/Municipal relacionados ao objeto contratual, devera comprovar tal condicdo mediante
a apresentagao de declaragdo da Fazenda respectiva do seu domicilio ou sede, ou outra equivalente, na forma da lei.

29.17. O fornecedor enquadrado como microempreendedor individual que pretenda auferir os beneficios do tratamento diferenciado previstos na Lei
Complementar n. 123, de 2006, estara dispensado da prova de inscricdo nos cadastros de contribuintes estadual e municipal.

Qualificacdo Econémico-Financeira
29.18. Certidao negativa de faléncia expedida pelo distribuidor da sede do fornecedor - Lei n® 14.133, de 2021, art. 69, caput, inciso ).

29.19. Balango patrimonial, demonstracédo de resultado de exercicio e/ou demais demonstragdes contabeis dos 2 (dois) ultimos exercicios sociais, ja
exigiveis por lei devidamente registrados nos 6rgaos competentes (Junta Comercial do Estado de origem), originais ou copias autenticadas, que
comprovem a boa situacéo financeira da empresa, extraido do Livro Diério, apresentados na forma da lei ou na forma de Escrituracdo Contabil
Digital (ECD) junto ao Sistema Publico de Escrituracdo Digital (SPED), nos termos da Instrucdo Normativa n° 2.003/2021-RFB, conforme Decreto
N2 6.022, de 22 de janeiro de 2007.

29.19.1. indices de Liquidez Geral (LG), Solvéncia Geral (SG) e Liquidez Corrente (LC), superiores a 1 (um), comprovados mediante a apresentacdo pelo
licitante de balango patrimonial, demonstragédo de resultado de exercicio e demais demonstra¢des contabeis dos 2 (dois) Ultimos exercicios sociais e obtidos
pela aplicagdo das seguintes formulas:

I - Liquidez Geral (LG) = (Ativo Circulante + Realizavel a Longo Prazo )/( Passivo Circulante + Passivo N&o Circulante);
Il - Solvéncia Geral (SG)= (Ativo Total)/(Passivo Circulante +Passivo ndo Circulante); e
Il - Liquidez Corrente (LC) = (Ativo Circulante)/(Passivo Circulante).

29.19.2. Caso a empresa licitante apresente resultado inferior ou igual a 1 (um) em qualquer dos indices de Liquidez Geral (LG), Solvéncia Geral
(SG) e Liquidez Corrente (LC), sera exigido para fins de habilitacao patriménio liquido de 6% (seis por cento) do valor total estimado do(s)
item(ns) arrematado(s) pelo licitante.

29.19.3..As empresas criadas no exercicio financeiro da licitagdo deverdo atender a todas as exigéncias da habilitagdo e poderdo substituir os
demonstrativos contabeis pelo balango de abertura. (Lei n® 14.133, de 2021, art. 65, §19).

29.19.4. O balango patrimonial, demonstragao de resultado de exercicio e demais demonstragdes contabeis limitar-se-a0 ao Ultimo exercicio no caso de a
pessoa juridica ter sido constituida ha menos de 2 (dois) anos. (Lei n? 14.133, de 2021, art. 69, §6°)

29.19.5. O pregoeiro podera solicitar declaragdo assinada por profissional habilitado da area contdbil, a ser apresentada pelo fornecedor, que ateste
o atendimento dos indices econémicos previstos neste edital.

Qualificac@o Técnica
A - Comprovacao de aptidao técnica por atestados:

29.5.1. Comprovar aptidao para executar objeto de natureza semelhante ao desta contratacéo, seja ele referente ao fornecimento de bens, a prestagdo de
servigos ou a ambos, mediante apresentagdo de atestados de capacidade técnica emitidos por pessoas juridicas de direito publico ou privado que tenham
sido destinatarias dos bens ou servigos, observadas as seguintes condigdes:

29.5.1.1. Os atestados devem evidenciar o fornecimento de bens ou a prestagdo de servigos pertinentes ou similares ao objeto descrito no Termo de
Referéncia.

29.5.1.2.. Os atestados devem demonstrar, isoladamente ou em conjunto, aptidao para prestacao dos servicos de restaurante/cafeteria/lanchonete.
29.5.1.3. Sera admitida, para fins de comprovagao do quantitativo minimo exigido, a apresentacédo e o somatdrio de diferentes atestados.
29.5.1.4. Os atestados poderao ser apresentados em nome da matriz ou da filial da licitante.

29.5.1.5. A licitante devera disponibilizar todas as informagdes necessarias a verificagdo da legitimidade dos atestados apresentados, inclusive, quando
solicitado pela Administracéo, cépia do contrato que deu suporte a contratagdo, enderego atual da contratante e local em que foi executado o objeto, dentre
outros documentos.

29.6. Caso admitida a participagdo de cooperativas, sera exigida a seguinte documentacdo complementar:

29.6.1. A relagao dos cooperados que atendem aos requisitos técnicos exigidos para a contratagdo e que executardo o contrato, com as respectivas atas de
inscricdo e a comprovagdo de que estdo domiciliados na localidade da sede da cooperativa, respeitado o disposto nos arts. 42, inciso Xl, 21, inciso | e 42,
§§2°a 6°da Lein. 5.764, de 1971;

29.6.2. A declaragéo de regularidade de situagdo do contribuinte individual - DRSCI, para cada um dos cooperados indicados;

29.6.3. A comprovagao do capital social proporcional ao nimero de cooperados necessarios a prestagao do servigo;
29.6.4. O registro previsto na Lein. 5.764, de 1971, art. 107 ;
29.6.5. A comprovagao de integragéo das respectivas quotas-partes por parte dos cooperados que executarao o contrato; e

29.6.6. Os seguintes documentos para a comprovagdo da regularidade juridica da cooperativa: a) ata de fundagdo; b) estatuto social com a ata da
assembleia que o aprovou; c) regimento dos fundos instituidos pelos cooperados, com a ata da assembleia; d) editais de convocacéo das trés Ultimas
assembleias gerais extraordindrias; e) trés registros de presenga dos cooperados que executardo o contrato em assembleias gerais ou nas reunides
seccionais; e f) ata da sessao que os cooperados autorizaram a cooperativa a contratar o objeto da licitagdo;

29.6.7. A Gltima auditoria contabil-financeira da cooperativa, conforme dispde o art. 112 da Lei n. 5.764, de 1971, ou uma declaracéo, sob as penas da lei, de
que tal auditoria nédo foi exigida pelo 6rgao fiscalizador.

29.7. DO PROCEDIMENTO DE ANALISE DOS REQUISITOS DE HABILITAGAO

29.7.1. O pregoeiro verificard a documentagdo necessaria a habilitagdo discriminada nos itens anteriores, por meio do SICAF, nos documentos por ele
abrangidos.

29.7.1.1. Os documentos exigidos para habilitagdo que nao estejam contemplados no SICAF serdo enviados por meio do sistema, em formato digital, no
prazo de 02 (duas) horas, contado da solicitagdo do pregoeiro;

29.7.1.1.1. O prazo previsto no item anterior podera ser prorrogado uma unica vez, por igual periodo, mediante solicitagao escrita e justificada do licitante,
apresentada antes do término do prazo original, desde que formalmente aceita pelo pregoeiro, em atendimento ao interesse publico na obtencdo da melhor
proposta.

29.7.2. Somente haverd a necessidade de comprovagédo do preenchimento de requisitos mediante apresentagdo dos documentos originais nao-digitais
quando houver duvida em relagéo a integridade do documento digital ou quando a lei expressamente o exigir. (IN n® 3/2018, art. 4%, §1°, e art. 6°, §4°);

29.7.3. E de responsabilidade do licitante conferir a exatiddo dos seus dados cadastrais no SICAF e manté-los atualizados junto aos érgaos responsaveis
pela informagdo, devendo proceder, imediatamente, a corregdo ou a alteragdo dos registros tdo logo identifique incorregdo ou aqueles se tornem


http://www.planalto.gov.br/ccivil_03/_ato2019-2022/2021/lei/L14133.htm#art69
http://legislacao.planalto.gov.br/legisla/legislacao.nsf/Viw_Identificacao/DEC%206.022-2007?OpenDocument
https://www.planalto.gov.br/ccivil_03/leis/l5764.htm#art4
https://www.planalto.gov.br/ccivil_03/leis/l5764.htm#art42
https://www.planalto.gov.br/ccivil_03/leis/l5764.htm#art107
https://www.planalto.gov.br/ccivil_03/leis/l5764.htm#art112

desatualizados. (IN n® 3/2018, art. 7°, caput).

29.7.3.1. A ndo observancia do disposto no item anterior podera ensejar desclassificagdo, em especial, quando o pregoeiro ndo logre éxito em conseguir
algumas das documentagdes que originariamente deveriam constar do referido cadastro.

29.7.4. Serd exigida a apresentacéo dos documentos de habilitagdo apenas do licitante vencedor;

29.7.5. A verificacdo pelo pregoeiro, em sitios eletronicos oficiais de 6rgaos e entidades emissores de certidoes constitui meio legal de prova,
para fins de habilitacao.

29.7.6. Os documentos para habilitagdo exigidos nesta segdo deverdo ser encaminhados em relagdo ao estabelecimento matriz e aos estabelecimentos
filiais que, a critério de uma mesma pessoa juridica licitante, serdo responsaveis pela execugdo do objeto.

29.7.7. A documentagdo exigida para fins de habilitagdo podera ser substituida por registro cadastral emitido por érgdo ou entidade publica, desde que o
registro tenha sido feito em obediéncia ao disposto na Lei n® 14.133/2021.

29.7.8. Quando permitida a participagdo de empresas estrangeiras que ndo funcionem no Pais, as exigéncias de habilitagdo serdo atendidas mediante
documentos equivalentes, inicialmente apresentados em tradugéo livre.

29.7.8.1. Na hipétese de o licitante vencedor ser empresa estrangeira que ndo funcione no Pais, para fins de assinatura do contrato , os documentos
exigidos para a habilitagdo serao traduzidos por tradutor juramentado no Pais e apostilados nos termos do disposto no Decreto n? 8.660, de 29 de janeiro de
2016, ou de outro que venha a substitui-lo, ou consularizados pelos respectivos consulados ou embaixadas.

29.7.9. Quando permitida a participacéo de consorcio de empresas, a habilitagdo técnica, quando exigida, sera feita por meio do somatério dos quantitativos
de cada consorciado e, para efeito de habilitagdo econémico-financeira, quando exigida, sera observado o somatério dos valores de cada consorciado.

29.7.9.1. Se o consoércio ndo for formado integralmente por microempresas ou empresas de pequeno porte e o termo de referéncia exigir requisitos de
habilitagdo econémico-financeira, havera um acréscimo de 10% para o consércio em relagéo ao valor exigido para os licitantes individuais.

29.7.10. Apds a entrega dos documentos para habilitagdo, ndo serd permitida a substituigdo ou a apresentagdo de novos documentos, salvo em sede de
diligéncia, no prazo de até 03 (trés) horas corridas, prorrogavel, uma Unica vez, por igual periodo, para (Lei 14.133/21, art. 64, e IN 73/2022, art. 39, §49):

29.7.10.1. Complementagéo de informagdes acerca dos documentos j& apresentados pelos licitantes e desde que necessaria para apurar fatos existentes a
época da abertura do certame; e

29.7.10.2. Atualizagdo de documentos cuja validade tenha expirado apés a data de recebimento das propostas.

29.7.11. Na andlise dos documentos de habilitagdo, o pregoeiro podera sanar erros ou falhas, que nio alterem a substancia dos documentos e sua validade
juridica, mediante deciséo fundamentada, registrada em ata e acessivel a todos, atribuindo-lhes eficacia para fins de habilitagdo e classificacéo.

29.7.12. Na hipotese de o licitante no atender as exigéncias para habilitagdo, o pregoeiro examinara a proposta subsequente e assim sucessivamente, na
ordem de classificacéo, até a definigdo de um licitante apuragdo de uma proposta que atenda ao presente edital.

29.7.13. Somente serdo disponibilizados para acesso publico os documentos de habilitagdo do licitante cuja proposta atenda ao edital de licitagdo, apds
concluidos os procedimentos de que trata o subitem anterior.

29.7.14. A comprovagao de regularidade fiscal e trabalhista das microempresas e das empresas de pequeno porte somente serd exigida para efeito de
contratagdo, e ndo como condigdo para participagao na licitagao (art. 42 do Decreto n® 8.538/2015).

30. DA APLICABILIDADE DA LEI GERAL DE PROTEGAO DE DADOS

30.1. E vedado as partes a utilizagdo de todo e qualquer dado pessoal repassado em decorréncia da execugao contratual para finalidade distinta daquela do
objeto da contratagao, sob pena de responsabilizagdo administrativa, civil e criminal;

30.2. As partes se comprometem a manter sigilo e confidencialidade de todas as informagdes — em especial os dados pessoais e os dados pessoais
sensiveis — repassados em decorréncia da execugdo contratual, em consonancia com o disposto na Lei n. 13.709/2018, sendo vedado o repasse das
informagdes a outras empresas ou pessoas, salvo aquelas decorrentes de obrigagdes legais ou para viabilizar o cumprimento do instrumento contratual;

30.3. As partes responderao administrativa e judicialmente, em caso de causarem danos patrimoniais, morais, individual ou coletivo, aos titulares de dados
pessoais, repassados em decorréncia da execugéo contratual, por inobservancia a LGPD;

30.4. A CONTRATADA declara que tem ciéncia da existéncia da Lei Geral de Protecdo de Dados (LGPD) e, se compromete a adequar todos os
procedimentos internos ao disposto na legislagdo, com intuito de protecdo dos dados pessoais repassados pelo CONTRATANTE;

30.5. A CONTRATADA fica obrigada a comunicar ao CONTRATANTE, a ocorréncia de incidente de seguranga que possa acarretar risco ou dano relevante
aos titulares, em prazo razoavel, nos termos do art. 48 da LGPD.

31. DAS DISPOSIGOES FINAIS
31.1. A cesséo de uso devera atender as exigéncias da legislagcao em vigor.

31.2. Todas as comunicagdes referentes a execugdo da cess@o de uso ou outras necessarias, bem como juntada de documentagéo serdo consideradas
regularmente feitas por meio eletrénico. A contratada devera utilizar-se da ferramenta de Peticionamento Eletrénico, via sistema SEl, conforme manual
disponivel no link https://www.tjpi.jus.br/portaltjpi/wp-content/uploads/2021/04/Manual___Peticionamento_tjpi.pdf, em consonancia com a Portaria/TJPI N
365/2021.

31.3. Em caso de dlvidas acerca da ferramenta de peticionamento eletrénico ou uso da plataforma SEI podera ser consultado o enderego eletronico
https://www. tjpi.jus.br/portaltjpi/sei.

31.4. Sera admitida a protocolizagdo de documento por meio diverso quando se mostrar tecnicamente inviavel a utilizagdo do meio eletrénico e se verificar
risco de dano relevante a celeridade do processo, nessa hipétese, a contratada deverd protocolar no Servico de Protocolo do TJ/PI, por meio fisico ou
virtual, através do e-mail protocolo@tjpi.jus.br.

31.5. A Cessionario se obriga as partes e seus eventuais sucessores.
31.6. No ato da assinatura do contrato a cessionaria declarara que:

a) Em sendo contratado, submeter-se-a a previsdo da Resolugdo do CNJ n° 07/2005, alterada em seu art. 3° pela Resolugdo do CNJ n° 09/2005, que veda a
manutengao, aditamento ou prorrogacao de contrato de prestagéo de servigos com aquele que contratar empregados que sejam conjuges, companheiros ou
parentes em linha reta, colateral ou por afinidade, até o terceiro grau, inclusive, de ocupantes de cargos de diregdo e de assessoramento, de membros ou
juizes vinculados ao Tribunal de Justica do Estado do Piaui.

b) Em sendo contratado, submeter-se-4 a previsdo da Resolucdo n® 156/2012 do CNJ, que veda a manutencéo, aditamento ou prorrogacéo de contrato de
prestagéo de servicos com empresa que tenha entre seus empregados colocados & disposicdo dos Tribunais para o exercicio de fun¢éo de chefia, pessoas
que incidam na vedagao dos arts. 12 e 22 da Resolugéo supracitada.

¢) Para fins no disposto no inciso XXXIIl, do Artigo 79, da Constituigdo Federal, de que ndo emprega menor de dezoito anos em trabalho noturno, perigoso
ou insalubre e ndo emprega menor de dezesseis anos, salvo na condi¢ao de aprendiz;

d) Para fins no disposto nos incisos IV e VI, do Artigo 14 da Lei 14.133/2021 que ndo mantém vinculo de natureza técnica, comercial, econdmica, financeira,
trabalhista ou civil com dirigente do 6rgao ou entidade contratante ou com agente publico que desempenhe funcéo na licitagdo ou atue na fiscalizagdo ou na
gestdo do contrato, ou que deles seja conjuge, companheiro ou parente em linha reta, colateral ou por afinidade, até o terceiro grau, bem como que, nos 5


https://www.gov.br/compras/pt-br/acesso-a-informacao/legislacao/instrucoes-normativas/instrucao-normativa-no-3-de-26-de-abril-de-2018
http://www.cnj.jus.br/images/resol_gp_156_2012.pdf

(cinco) anos anteriores a contratagédo, ndo tenha sido condenada judicialmente, com transito em julgado, por exploragdo de trabalho infantil, por submissao
de trabalhadores a condigdes analogas as de escravo ou por contratagio de adolescentes nos casos vedados pela legislagédo trabalhista.

31.7. A cessionaria respondera pelos vicios de qualidade e de quantidades que venham a ser constatados no objeto que os tornem improéprios ou
inadequados aos fins a que se destinam.

ANEXO |

(INFRAGOES, GRAUS, MULTAS E PENALIDADES)

ltem Infracdo Grau Multa
1 Descumprimento de quaisquer outras obrigagdes contratuais, ndo explicitadas nos demais itens, que sejam consideradas leves 1 Moratéria
2 Né&o entrega de documentagéo simples solicitada pelo CONTRATANTE 1 Moratéria
3 Atraso parcialmente justificado na entrega até 30 dias. 1 Moratéria
4 Atraso parcialmente justificado na entrega acima de 30 dias até 60 dias. 2 Moratéria
5 Atraso parcialmente justificado ou injustificado na entrega acima de 60 dias. 2 Compensatoria
6 Descumprimento de outros prazos, previstos do TR 2 Moratéria
7 Erros de execugéo do objeto 3 Moratéria
8 Desatendimento as solicitagdes do CONTRATANTE 3 Moratéria
9  Descumprimento de quaisquer outras obrigagdes contratuais, ndo explicitadas nos demais anteriores, que seriam consideradas médias 3 Moratéria
10 Execucéao imperfeita do objeto 3 Moratéria
11 N&o manutencao das condigdes de habilitagdo e de licitar e contratar com a Administragdo Publica durante a vigéncia contratual 4 Compensatdria
12 Nao entrega de documentagéo importante solicitada pelo CONTRATANTE 4 Compensatdria
13 Descumprimento de quaisquer outras obrigagdes contratuais, ndo explicitadas nos demais itens, que seriam consideradas graves 4 Compensatoria
14 Inexecugéo parcial do Contrato 4  Compensatoéria
15 Descumprimento da legislagao (legais e infralegais) afeta a execucéo do objeto (direta ou indireta) 5 Compensatéria
16 Cometimento de atos protelatérios durante a execugéo visando adiamento dos prazos contratados 5 Compensatoria
17 Inexecugéo total do Contrato 5 Compensatoria
Grau Adverténcia - 12 Ocorréncia AU e Multa Compensatoria
Valor Mensal
1 Sim Nao Nao
2 Nao 1% a 4,9% por ocorréncia ou contrato 1,5% a 4,9% por ocorréncia ou contrato
3 Nao 5% a 8,9% por ocorréncia ou contrato  8,0% a 14,9% por ocorréncia ou contrato
4 Nao 9% a 11,9% por ocorréncia ou contrato  15,0% a 24,9% por ocorréncia ou contrato
5 Nao 12% a 15% por ocorréncia ou contrato 25% a 30% por ocorréncia ou contrato
ANEXO Il
MODELO DE TERMO DE VISTORIA (FACULTATIVO)
Nome da Empresa:
Enderego:
CNPJ: Tel. e Fax:
Nome do Representante:
N¢ da Identidade: , CPF:
Declaramos, em atendimento ao previsto no Edital do Pregédo Eletrénico n __ /2026, que por intermédio do(a) Sr(a) , portador(a) da
CPF(MF) n° e RG ne. , devidamente credenciado(a) por nossa empresa, vistoriamos o local de

prestagao dos servigos e que somos detentores de todas as informagdes relativas a sua execugéo.

Declaramos, ainda, que néo alegaremos posteriormente o desconhecimento de fatos evidentes a época da vistoria para solicitar qualquer alteragdo do valor
do contrato que viermos a celebrar, caso a nossa empresa seja a vencedora.

Local e data
Assinatura e carimbo

(Representante Legal)

Visto:
Servidor do TJ/PI

ANEXO Il
(TERMO DE ENTREGA, RECEBIMENTO E DEVOLUGAO DE ESPACO FiSICO)

Pelo presente instrumento, de um lado, o TRIBUNAL DE JUSTIGCA DO ESTADO DO PIAUI — TJPI , 040101, CNPJ 06.981.344/00001-05,
doravante denominado CEDENTE, e, de outro, , pessoa juridica de direito privado, inscrita no CNPJ
sob o n° , com sede a , heste ato representada por
, portador(a) do RG n® e CPF n® , doravante




denominada CESSIONARIA, resolvem firmar o presente TERMO DE ENTREGA, RECEBIMENTO E DEVOLUCAO DE ESPACO FISICO , que se regera
pelas clausulas e condigdes seguintes.

CLAUSULA PRIMEIRA - DO OBJETO

1.1. O presente Termo tem por objeto formalizar a entrega do espago fisico destinado & exploragéo dos servigos de restaurante e cafeteria,
bem como disciplinar as condi¢des para sua posterior restituigdo ao patriménio do Tribunal de Justiga do Estado do Piaui, ao término da cesséo de uso,
qualquer que seja a causa de sua extingéo.

1.2. A area ora disponibilizada destina-se exclusivamente a execugdo do objeto contratual, sendo vedada sua utilizagao para finalidade
diversa daquela prevista no instrumento de cesséo de uso, localizado .

CLAUSULA SEGUNDA - DA ENTREGA DO IMOVEL

2.1. O CEDENTE entrega & CESSIONARIA o imével em estado compativel com sua destinagdo, conforme laudo e registro fotografico
anexos, 0s quais passam a integrar o presente Termo para todos os efeitos legais.

2.2. A assinatura deste instrumento importa em declaragdo expressa da CESSIONARIA de que realizou vistoria prévia no imével ou tomou
conhecimneto de suas instalagdes civis, elétricas, hidraulicas, sanitarias, estruturais e demais dependéncias, reconhecendo estar plenamente ciente de seu
estado de conservagao.

2.3. Eventuais benfeitorias, adaptagdes ou intervengdes necessarias ao desenvolvimento das atividades deverdo observar prévia
autorizagdo da Administragdo, ndo gerando direito a retengéo, indenizagdo ou compensagdo ao término da cessao, ressalvadas as hip6teses legalmente
admitidas.

CLAUSULA TERCEIRA - DA DESOCUPAGAO E DO PRAZO PARA DEVOLUGAO

3.1. Encerrada a vigéncia contratual, independentemente da motivagéo, a CESSIONARIA obriga-se a promover a completa desocupagao do
imével e a devolvé-lo ao CEDENTE no prazo maximo e improrrogavel de 30 (trinta) dias corridos, contado da ciéncia formal do encerramento da cessédo
de uso ou da assinatura do respectivo termo de desocupagéo.

3.2. Durante o periodo de desocupagao, permanecerdo sob exclusiva responsabilidade da CESSIONARIA a guarda, conservagéo, vigilancia,
limpeza, manutengao e integridade do imével e de suas instalagdes, respondendo por qualquer dano ou deterioracéo verificados até a efetiva entrega das
chaves.

3.3. O simples abandono do imével, a retirada parcial dos bens ou a entrega das chaves ndo caracterizam a devolugdo do espago, que
somente sera considerada efetivada apos vistoria conclusiva e emisséo do respectivo Termo de Recebimento Definitivo pela Administragéo.

CLAUSULA QUARTA - DAS CONDICOES OBRIGATORIAS PARA A DEVOLUGAO
4.1. A restituicdo do imével devera ocorrer em condigdes equivalentes as verificadas quando do inicio da cesséo, ressalvado exclusivamente

o desgaste natural decorrente do uso regular, cabendo & CESSIONARIA executar, integralmente e as suas expensas, todos 0s servicos necessarios a
recomposi¢ao do bem.

4.2. Constituem obrigagdes minimas da CESSIONARIA, sem prejuizo de outras que se revelem necessarias em razao da vistoria técnica:

I - executar pintura geral do imével, compreendendo paredes, tetos, pilares, portas, batentes, marcos, rodapés e demais superficies
originalmente pintadas, utilizando materiais de qualidade equivalente ou superior aos existentes;

Il - eliminar manchas, infiltragdes, marcas de umidade, residuos de cola, adesivos, parafusos, buchas, pregos, suportes, perfuragoes,
fissuras, rachaduras e quaisquer imperfeigdes ocasionadas durante a ocupagao;

Ill - reparar ou substituir pisos, revestimentos, azulejos, porcelanatos, granitos, bancadas, soleiras e demais acabamentos que apresentem
danos, quebras, trincas, lascas ou desgaste anormal;

IV entregar em perfeito funcionamento todas as instalagdes elétricas, incluindo quadros de distribuigdo, disjuntores, eletrodutos, tomadas,
interruptores, lumindrias, pontos de energia, cabeamentos aparentes e demais componentes;

V - revisar e reparar integralmente as instalagdes hidraulicas e sanitarias, compreendendo torneiras, registros, sifées, tubulagées aparentes,
caixas de gordura, pias, lavatérios, vasos sanitarios, ralos e demais equipamentos;

VI - promover limpeza técnica completa das dependéncias internas e externas, abrangendo pisos, paredes, forros, esquadrias, vidros,
bancadas, areas de manipulagdo de alimentos, depésitos, equipamentos fixos, coifas, exaustores, dutos, caixas de gordura, calhas e demais elementos
existentes;

VIl - remover integralmente equipamentos, mobiliarios, estruturas metdlicas, divisérias, letreiros, painéis, placas, peliculas, adesivos,
instalagOes provisodrias e quaisquer outros bens de sua propriedade;

VIII - recompor integralmente as caracteristicas arquiteténicas originais do imével, desfazendo alteragdes executadas durante a vigéncia da
cessao, salvo aquelas previamente autorizadas e expressamente incorporadas ao patriménio do Tribunal;

IX - reparar danos decorrentes da instalagao ou retirada de equipamentos, recompondo pisos, paredes, tetos, revestimentos e instalagées
afetadas;

X - entregar todas as chaves, cartdes magnéticos, controles remotos, dispositivos eletrdnicos de acesso e demais meios de ingresso ao
imovel;

Xl - apresentar certiddo ou comprovante de destinagdo ambientalmente adequada dos residuos eventualmente gerados durante a
desocupagéo, quando exigivel.

CLAUSULA QUINTA - DA VISTORIA E DO RECEBIMENTO

5.1. Concluida a desocupagdo, a Administragdo promovera vistoria técnica destinada a verificagdo das condigdes fisicas, estruturais,
funcionais e de conservagao do imével.

5.2. Caso sejam constatadas inconformidades, sera elaborado Relatério Circunstanciado de Vistoria, indicando as pendéncias e concedendo
prazo para saneamento, observado, em qualquer hipétese, o limite maximo de 30 (trinta) dias previsto na Clausula Terceira.

5.3. Persistindo irregularidades ap6s o prazo concedido, poderd o Tribunal executar diretamente ou por terceiros 0s servigos necessarios a
recomposi¢ao do imével, promovendo o ressarcimento integral dos custos suportados, mediante utilizagdo da garantia contratual, compensagéo de créditos
eventualmente existentes ou cobrang¢a administrativa e judicial, sem prejuizo da aplicacéo das sang¢des previstas no contrato e na legislagao aplicavel.

CLAUSULA SEXTA - DAS RESPONSABILIDADES DA CESSIONARIA

6.1. A CESSIONARIA respondera integralmente pelos danos causados ao patriménio publico, ainda que identificados apds a devolugao do
imével, desde que decorrentes de agédo, omissdo, uso inadequado, manutengao deficiente ou intervengdes realizadas durante a vigéncia da cessao.

6.2. A emissio do Termo de Recebimento Definitivo ndo exonera a CESSIONARIA da responsabilidade pela reparagao de vicios ocultos ou
defeitos posteriormente identificados, observado o prazo legal aplicavel.

CLAUSULA SETIMA - DAS DISPOSIGCOES FINAIS

7.1. O presente Termo passa a integrar o contrato de cessao de uso para todos os fins de direito, vinculando as partes as obrigagdes nele
estabelecidas.

7.2. Os casos omissos serdo resolvidos pela Administragéo, a luz da Lei n® 14.133/2021, das clausulas contratuais e dos principios que
regem a Administragdo Publica.



E, por estarem de pleno acordo, assinam o presente Termo em duas vias de igual teor e forma.

Teresina (PI), de de
CESSIONARIO
CEDENTE
TESTEMUNHAS
1)
2)
ANEXO IV

(LAUDO DE VISTORIA DE ENTREGA/DEVOLUCAO DO ESPAGO PUBLICO)

PROCESSO SEI N2:

CONTRATO N2:

CESSIONARIA:

CNPJ:

OBJETO: Cessao de uso de espago fisico destinado a exploragao de servigos de restaurante e cafeteria.

INTERGRANTES DA SENA, ESPONSAVEIS PELA VISTORIA

Nome Matricula Cargo Assinatura

1. OBJETIVO

O presente Laudo tem por finalidade registrar as condicdes fisicas, estruturais, elétricas, hidraulicas, sanitarias, funcionais e de conservagao
do imével objeto da cessdo de uso, servindo como documento de referéncia para a entrega inicial ou para o recebimento definitivo do espaco pela
Administragao.

2. IDENTIFICAGAO DO IMOVEL
2.1. Unidade:

2.2. Endereco:

2.3. Area aproximada:

2.4. Destinagao:

2.5. Data da vistoria:

3. CONDIGOES GERAIS DO IMOVEL

ITEM SITUACAO OBSERVACOES
Limpeza geral Adequada () Inadequada
Pintura das paredes Boa () Regular () Ruim

Pintura do teto Boa () Regular () Ruim

Portas Boa () Regular () Ruim
Fechaduras Funcionando () Defeito
Janelas Boa () Regular () Ruim
Vidros integros () Quebrados
Piso Bom () Regular () Danificado

Revestimentos Bom () Regular () Danificado

)
)
)
)
)
)
)
)
)
)

Forro Bom () Regular () Danificado

4. INSTALACOES ELETRICAS



ITEM SITUACAO OBSERVACOES

Quadro elétrico () Conforme
Disjuntores () Conforme
lluminagao () Conforme
Tomadas () Conforme
Interruptores () Conforme

Cabos aparentes () Sim () Nao
()

Pontos de energia Funcionando

5. INSTALACOES HIDRAULICAS E SANITARIAS

ITEM SITUACAO OBSERVACOES
Torneiras Funcionando
Pias Conforme
Esgotamento Conforme
Caixa de gordura Limpa

Funcionando

()

()

()
Vazamentos () Nao () Sim

()

Ralos ()

()

Vasos sanitarios Conforme

6. COZINHA E AREA DE PREPARO

ITEM SITUACAO OBSERVACOES
Bancadas () Conforme
Coifa () Limpa
Exaustéao () Funcionando
Revestimento ceramico () Conforme
Area de manipulagido () Adequada

7. LIMPEZA E CONSERVACAO
Foi constatado que:
) O imével encontra-se completamente limpo.
Foram encontrados residuos.
Existem equipamentos pertencentes a cessionaria.

(
()
()
() Existem materiais inserviveis.
() Existem entulhos.

()

Ha necessidade de limpeza complementar.

8. PINTURA

Constatou-se que:

() O imével foi integralmente pintado.
() Existem paredes com manchas.
(') Existem furos.
() Existem fissuras.
() Existem infiltragdes.

() Existem reparos pendentes.
Descricéo:

9. DANOS IDENTIFICADOS
Relacionar detalhadamente todos os danos encontrados.

N2 Descricdo Localizacdo Providéncia Necessaria

w N =

10. PENDENCIAS
Apés a vistoria foram identificadas as seguintes pendéncias:

11. REGISTRO FOTOGRAFICO

Integram este Laudo os registros fotograficos anexos, numerados de 01 a , que demonstram o estado de conservagdo do imével na
data da vistoria.



12. CONCLUSAO

Apés andlise das condi¢des do imdvel, a Comisséo conclui que:

() O imével encontra-se apto para entrega/recebimento.

() O imével encontra-se apto, porém com ressalvas.

() O imével NAO se encontra apto para recebimento, devendo a cessiondria promover as seguintes corregdes:

Nos termos do Contrato de Cesséo de Uso e do Termo de Entrega e Recebimento do Espaco Fisico, fica estabelecido o prazo de
dias, observado o limite maximo de 30 (trinta) dias, para a completa regularizagdo das pendéncias apontadas neste Laudo, sob pena de adogéo das
medidas administrativas, contratuais e legais cabiveis, inclusive execugao dos reparos pelo Tribunal as expensas da cessionaria.

E, para constar, lavrou-se o presente Laudo, que segue assinado pelos membros da Comissao e pelo representante da cessionaria.

Teresina (PI), de de

Nome:
Cargo:
Matricula:

Nome:
Cargo:
Matricula:

Nome:
Cargo:
Matricula:

REPRESENTANTE DA CESSIONARIA

ANEXO V

ESPECIFICACOES
1. INDICADORES BASICOS PARA O CARDAPIO DO RESTAURANTE - “AUTOSSERVICO™:

a) ARROZ TIPO |

» Preparado de forma comum ou em variagdes como: branco normal ou refogado, a grega, colorido, integral, etc.
« MINIMO DE 02 (DUAS) VARIEDADES DIARIAS, SENDO UMA INTEGRAL;

b) FEIJAO TIPO |

» Preparado de forma comum ou em variagées como: tropeiro, tutu, ao leite, etc.,
« Devendo ser utilizado, para o feijdo mulatinho, o do tipo "1".
« MiNIMO DE 02 (DUAS) VARIEDADES DIARIAS, SENDO UMA FEIJAO VERDE;

c) CARNES

« MINIMO 03 (TRES) TIPOS DE CARNES VARIADAS.
« As carnes bovinas, suinas, caprinas, peixes (que nao tenham muitas espinhas), frutos do mar em geral (inclusive camarao), frango, peru, deveréao ser
preparadas em diversas variagdes tais como:

|. assadas,

Il. grelhadas,

IIl. a milanesa,
IV. adoré,

V. de panela,

VI. recheadas,
VII. arole,
VIIl. ao molho,

IX. moquecas etc.

» Ressaltando que s6 serd admitido o uso de CARNE DE 12. QUALIDADE ( carnes bovinas: contra-filé, filé especial, alcatra, maminha, cha de dentro,
paulista, patinho), sendo exigidas, rigorosamente, as especificagoes;

« OS TIPOS DE CORTE DE AVES PERMITIDOS nessa opgao serdo: peito de frango sem osso, filé de peito de frango, coxa e sobrecoxa desossada.

« OS TIPOS DE PEIXE PERMITIDOS SERAO badejo, piratinga, surubim e robalo, que deverao ser servidos alternadamente ou outro tipo da regido e/ou
agua salgada ou doce.

d) OPGAO DIARIA DE PROTEINA DA CATEGORIA OVO-LACTO-VEGETARIANA

« Em substituicao a proteina animal (exemplos: alimentos a base de gluten, soja, tofu, queijos branco, ovos, ovos de codorna, etc, apresentados de forma
variada);



e) GUARNICOES DIARIAS, COMO VEGETAIS DE FORMA GERAL, tais como:
« 02 (dois)

picados);

02 (dois) tipos de leguminosas em forma de salada (exemplos: ervilha, milho, graode-bico, lentilha, feijao fradinho, feijao branco);

02 (dois) tipos de tubérculos (exemplos: batata, beterraba, cenoura, inhame, mandioquinha, inhaminho, rabanete);

01(um) tipo de maionese ou salpicéo;

tipos de folhosos verdes crus entre as opgoes: acelga, alface variadas, agrido, chicéria, ricula (apresentar folha inteira ou rasgada nao

04 (quatro) tipos vegetal/legume refogados, ou no vapor utilizando-se abdbora, abobrinha, berinjela, brécolis, chuchu, couve, couve-flor, espinafre,
quiabo, repolho, tomate, vagem;

02 (dois) tipos de saladas compostas (reunindo-se dois ou mais itens na mistura). O local para exposigdo e montagem das saladas devera ser em outro
que nao no balcdo de distribuicdo, sendo que o peso, por quilograma, e o valor das saladas montadas no “balcéo de saladas” serdo cobrados no mesmo

valor e na pesagem do Buffet.

f) MASSAS

« Diariamente, massas preparadas na hora, disponibilizando 02 (DOIS) TIPOS DE MOLHOS, 03 (TRES) TIPOS DE MASSAS (talharim, espaguete, ravidli,
nhoque, capelete, lasanha, canelone, etc.), sendo uma integral.

g) SOBREMESAS

- DIARIAMENTE, 02 (DUAS) VARIEDADES, SENDO OBRIGATORIA UMA DIETETICA:

I. de frutas,
1l. Salada de fruta;

Ill. Doces elaborados (pavés, tortas, pudins etc.);

IV. Doces simples (gelatina, frutas em calda, doce de leite);

V. Goiabada com queijo, etc.)

VI. Sobremesas dietéticas

h) GRELHADOS

fumaga;

As carnes e aves deverdo ser preparadas em equipamento tipo churrasqueira, a gas, com queimadores infravermelhos e tanque de agua para evitar

Deverao estar disponiveis diariamente carnes de 12 qualidade.

1.1. A cessionaria prestara os servigos de distribuicéo das refeicdes de segunda a sexta-feira, exceto nos dias em que n&o houver expediente no TJPI e no
Forum Civel e Criminal, no horario: ALMOCO SELF SERVICE DAS 11H AS 14:30H.

1.1.1. DO PADRAO DE REFERENCIA PARA QUALIFICAGCAO DE GENEROS ALIMENTICIOS

1.1.1.1. Poderd ser utilizada inovagédo técnica ou novidade de mercado, que resulte na oferta de produtos de melhor qualidade. Na tabela abaixo,
especificamos o padrdo minimo de referéncia qualitativa a ser seguido.

1.1.1.2. A CESSIONARIA devera substituir imediatamente qualquer produto utilizado no preparo das refeigdes, ou fornecedor, sempre que o padrdo de
qualidade seja considerado insatisfatério pela fiscalizagao do contrato.

ALIMENTO EXIGENCIAS
OLEOS Deverao ser utilizados somente os de origem vegetal. As sobras de 6leos utilizados em frituras ndo poderéo ser reutilizadas.
AZEITES Os azeites deveréo.ser de boa qualidade (puro,. gxtrg—virgem, acifiez méxjrpa de 0,2%, pren§ado a frio) e sem qualquer mistura de
outros 6leos, oferecidos em suas embalagens originais, sem adogdo de praticas de reabastecimento.
QUEIJOS Os queijos serdo dos tipos minas, ricota, lanche, minas frescal, mugarela e parmesao (este Ultimo, para pizzas), sempre de boa

REFRIGERANTES
AGUA
CARNES SUINA E

qualidade, fornecidos em embalagens a vacuo, com rétulo e consumidos nos prazos indicados pelo fornecedor.

Serédo de sabores variados, tais como de guarana, de liméo, de laranja etc. e poderao ser servidos em copos de vidro, papel ou em
latas. Devera haver, ainda, a opgéo diet e light.

A agua utilizada para o preparo dos alimentos, sucos e vitaminas devera ser filtrada ou mineral.

Tipo extra limpa, isenta de gorduras e fornecida fresca, somente sendo admitido, para carne bovina o uso de carne de primeira.
Permitir-se-&4 uso de carne congelada, respeitando o prado de validade Deverdo conter o carimbo do SIF, nome do fornecedor e o

BOVINA prazo de validade.
Tipo de granja, fresca. As aves deverdo ser adultas e fornecidas sem pés, cabegas e visceras. Serd permitido o emprego de
AVES ) . = . 8
congelados, respeitando o prazo de validade. Deverao conter o carimbo do SIF, nome do fornecedor e o prazo de validade.
PEIXES Peixes, crustaceos, moluscos de agua doce ou salgada, destinados a alimentagdo humana deverao conter o carimbo do SIF, nome
do fornecedor eo prazo de validade.
Deverao ser fornecidas as do tipo pura, isto &, fabricadas com carne suina ou de frango, sem misturas. Os tipos a serem fornecidos
LINGUICAS deverdo ter equilibrio adequado entre fragmentos de carne e gordura, observando-se a finalidade a que se destina (assados ou
frituras). Nao sera permitido o uso de enlatados. Deverao conter o carimbo do SIF, nome do fornecedor e o prazo de validade.
Deverao ser sempre de boa qualidade, do tipo magro, fornecidos frios, em embalagens a vacuo e consumidos nos prazos prescritos
PRESUNTOS pelo fornecedor. Deverdo conter o carimbo do SIF, nome do fornecedor e o prazo de validade. Nao serdo admitidos apresuntados
nem mortadelas.
O leite devera ser pasteurizado, tipo A, ou esterilizado, fornecido em embalagens originais e consumidos na data prevista pelo
IOGURTES E . = . ] ) )
LEITE fornecedor. Os iogurtes deverdo ser do tipo natural ou com frutas, integral, diet e light, observando-se o consumo nos prazos
indicados pelo fornecedor.
MOLHOS O fornecimento de maionese, catchup e mostarda devera ser por sachés individuais nas mesas ou industrial.

2. INDICADORES BASICOS PARA O CARDAPIO DA CAFETERIA:
2.1. Deveréao estar disponiveis diariamente, na cafeteria para a venda, pelo menos:

« Pao de queijo,

« 2 (dois) tipos de salgados fritos,

« 5 (cinco) tipos de salgados assados,

« 1 (um) tipo de bolo simples e

« 1 (um) bolo confeitado recheado.




» Os tipos de salgados e bolos disponiveis deverédo ser variados durante a semana.

2.1.1. Os géneros necessarios a preparagdo de sanduiches e bebidas acima descritos deveréo estar disponiveis diariamente.
2.1.2. O servigo de cafeteria devera dispor, em sachés individuais: aglcar, adogante artificial e molhos (ketchup, mostarda, maionese, pimenta etc.).
2.1.3. Eventuais inclustes de itens de cafeteria ndo contemplados neste anexo s6 serdo permitidas com a autorizagao prévia e expressas da Administragao.

2.2. ROL EXEMPLIFICATIVO DE PRODUTOS PASSIVEIS DE COMERCIALIZAGAO NA CAFETERIA, COM SEUS RESPECTIVOS PESOS E/OU
PORCOES DE REFERENCIA

2.2.1. Para fins meramente exemplificativos e com o objetivo de delimitar minimamente o padrdo esperado de funcionamento da cafeteria poderdo ser
comercializados os seguintes produtos alimenticios, observadas as normas sanitarias vigentes, os padrées de qualidade exigidos pela Administracéo e a
adequada apresentacéo ao publico usuario:

CAFETERIA

ROL EXEMPLIFICATIVO DE PRODUTOS PASSIVEIS DE COMERCIALIZAQAP NA CAFETERIA, COM SEUS RESPECTIVOS PESOS E/OU PORCOES
DE REFERENCIA

PRODUTO VARIAGCAO PESO/QUANT
Bolos simples Sem recheio e/ou cobertura 1009
Bolos confeitados Com recheio e cobertura 1009
Salgados assados (forno) 1009
Salgados fritos 1009
Pao de queijo 809
Sanduiches quentes 1109
Sanduiches frios de p&o integral e recheios leves 1209
P&o com manteiga 60g
Salada de fruta em geral 2509
Suco de laranja 300ml
Suco de fruta (polpa congelada) Com &gua 300ml
Suco de fruta (polpa congelada) Com suco de laranja ou leite 300ml
Vitamina de frutas c/ leite integral/ desnatado 300ml
Leite puro - integral/desnatado 300ml
Leite (integral/desnatado) com café 300ml
Leite (integral/desnatado) com achocolatado 300ml
Chas/café Vérios sabores 160ml
Suco em caixa Vérios sabores Unidade
Suco em lata Varios sabores Unidade
Refrigerante em lata Vérios sabores Unidade
Cuscuz Milho e/ou Arroz Unidade
Beiju (Tapioca) Unidade
Mingau de Milho, Aveia ou outra opgao 250 ml
Creme de Galinha ou Vatapa 250 ml
ANEXO VI

FORMULARIO DE AVALIACAO DE AMOSTRAS

1.CARDAPIO RESTAURANTE:




(descrigao dos itens selecionados) — quantidade para 05 pessoas

SABOR: ( ) APROVADO ( ) REPROVADO
APARENCIA DO ALIMENTO: () APROVADO ( ) REPROVADO
TEXTURA: () APROVADO ( ) REPROVADO

Alimentos em desconformidade:

Observagoes:

Avaliador 1

2.CARDAPIO CAFETERIA:

(descri¢ao dos itens selecionados) — quantidade para 05 pessoas
SABOR: ( ) APROVADO ( ) REPROVADO

APARENCIA DO ALIMENTO: () APROVADO ( ) REPROVADO
TEXTURA: ( ) APROVADO ( ) REPROVADO

Alimentos em desconformidade:

Observagoes:

Avaliador 1

—-
.)EI! Documento assinado eletronicamente por Antonio da Silva Barradas Neto, Analista Judiciario - Engenheiro Civil/TJPI, em 17/09/2026, as 14:09, conforme
axsinatura £ L art. 12, 111, "b", da Lei 11.419/2006.
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