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1. Informacoes Basicas

Numero do processo: 23067.024653/2025-71

2. Descricao da necessidade

Fornecimento/venda de alimentacdo de qualidade no espaco fisico destinado a instalacdo de um trailer de alimentacdo, localizado no entorno do Bloco
Académico do Instituto Universidade Virtual (Bloco 1430).

3. Area requisitante

Area Requisitante Responsavel
IUVI - Instituto Universidade Virtual - Bloco académico 1430 Gabriel Antoine Louis Paillard

4. Descricdo dos Requisitos da Contratacao

Concessdo onerosa de espaco fisico destinado a instalacdo de um trailer de alimentacéo, localizado no entorno do Bloco Académico do Instituto
Universidade Virtual (Bloco 1430), objetivando a disponibilizacao/venda de alimentos para a Comunidade Académica, considerando, precipuamente, os
servidores docentes, técnico-administrativos, alunos e colaboradores.

5. Levantamento de Mercado

O levantamento de mercado consta no Anexo 1 deste ETP.

6. Descricao da solucao como um todo
6.1. REQUISITOS NECESSARIOS PARA O ATENDIMENTO DA NECESSIDADE

6.1.1. A empresa Cessiondria devera fornecer mdo de obra qualificada e experiente, bem como demais itens estabelecidos no Termo de Referéncia.
6.1.2. Os profissionais que compordo o quadro fixo da Cessionaria deverdo ter perfil e competéncias compativeis com as tarefas que lhe serdo atribuidas,
de modo que garantam o andamento da prestacdo dos servi¢os conforme o cronograma e a metodologia a serem firmados com a empresa e validados
pela fiscalizacdo contratual.

6.1.3. Respeitar as normas e procedimentos de controle de acesso as dependéncias da Universidade Federal do Ceara - UFC, em todos os casos,
apresentando listagem dos empregados executores dos servigos, com nome, RG e CPF, com antecedéncia minima de 05 (cinco) dias da contratagao;
6.1.4. Qualquer alteragdo de empregado deve ser informada dentro do lapso temporal estipulado pelo Fiscal do Contrato.

6.1.5. A Cessiondria deverd estar apta a comprovar que atende aos requisitos minimos de habilitagdo econdmico-financeira, juridica e técnico-
operacional previstos no Edital, bem como deve manter-se habilitada durante toda a execugdo dos servigos.

6.1.6. A presente cessdo serd realizada por meio de processo licitatério, na modalidade Pregdo Eletrdnico, cujo critério de julgamento serd o menor preco
global.

6.1.7. A Cessiondria devera disponibilizar aos clientes a possibilidade de pagamento com cartdo de crédito e débito, sem acréscimo no valor cobrado. A
Cessionaria deverd receber ticket alimentacdo/refeicdo adotados pelas empresas contratadas prestadoras de servico a Cedente.

6.1.8. O objeto a ser contratado enquadra-se na categoria de cessdo de bens ptiblicos, de que trata a Lei n° 9.636, de 15/05/1998 e Decreto n° 3725, de 10
/01/2001.

6.1.9. Os servicos de fornecimento de refei¢Ges e lanches deverdo ser executados por profissionais, qualificados e habilitados, sob a supervisao direta da
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empresa prestadora dos servicos utilizando-se de materiais e ferramentas adequadas, com vistas a manter a drea destinada a prestacdo dos servicos em
perfeitas condi¢des e devidamente limpas, obedecendo rigorosamente aos
procedimentos e regras de seguranca, as normas técnicas e legais vigentes, determinadas pelos érgdos competentes.

6.2. Da Higiene Ambiental

6.2.1. Em relacdo as instalacOes e a forma de preparagao dos alimentos, o fiscal do contrato fara vistorias periédicas as instalagoes e

dependéncias do local da prestacdo dos servigos.

6.2.2. A limpeza completa da drea abrange o espaco destinado a preparagdo e conservacdo dos lanches e refeicdes, como também dos moveis,
instalagOes, maquinas e utensilios, sendo de responsabilidade da Cessiondria, observando, no minimo:

- Limpeza diéria, sendo varrigdo e posterior limpeza com pano timido e bactericida nas areas de refeicdo e cozinha, bem como

limpeza das mesas, bancadas, cadeiras, balcdes, vidros, utensilios de cozinha, com desinfeccao;

- Lavagem completa do ambiente ao menos duas vezes por semana.

- O lixo devera ser recolhido pelo menos duas vezes por dia ou quando se fizer necessario, sempre com o auxilio de luvas. Os

recipientes para acondicionamento deverdo ser providos de pedal. As bandejas com restos alimentares deverdo ser recolhidas e

lavadas na copa e os restos colocados em sacos de lixo.

- Ap6s o término do horério do almogo, proceder diariamente a limpeza de pias, torneiras, registros, trincos das portas e demais metais, cromados,
utilizando produtos especificos para cada tipo de material. - A higienizacdo dos panos de prato devera ser efetuada em local apropriado que permita a sua
esterilizacdo.

- Os panos de chdo deverdo ser lavados em local apropriado para esse fim.

-As mesas deverdo ser forradas com toalhas em tecido, sobrepostas com forros de plastico; -As toalhas de mesa devem ser

trocadas para lavagem semanalmente, ou antes, se as condigdes higiénicas ou a fiscalizagdo assim o solicitar;

-Devera ser feita a manutencdo com limpeza mensal dos filtros do sistema de exaustdo e substituicdo destes quando necessdrio.

6.2.3. Para evitar a contaminacao dos utensilios e equipamentos, devera ser diariamente observado o aspecto de higiene de todo o material utilizado
durante o dia, sendo rigorosamente proibida a reutilizacdo de utensilios anteriormente utilizados e ndo lavados, entre outras medidas, conforme abaixo:
- lavar os utensilios que cairem no chdo;

- manter os utensilios limpos sempre cobertos;

- utilizar espatula ou esponja para retirar restos de alimentos dos pratos sujos, evitando o contato das maos nos utensilios, nos

quais os alimentos s@o colocados;

- retirar de uso os pratos, travessas, copos, bandejas e demais itens, que estiverem lascados, trincados ou manchados;

- os lanches entregues aos usudrios deverdo ser devidamente acondicionados em sacos de papel apropriados ou envolvidos em

embalagens especiais;

- diariamente proceder a limpeza geral dos méveis, equipamentos e eletrodomésticos (mesas, cadeiras, carrinhos, balcdes

térmicos, fogbes, cubas, mesa de inox, etc.), bem como dos utensilios de cozinha (talheres, pratos, copos e bandejas) com

produtos adequados;

- A Cessiondria devera adotar procedimentos para eliminagdo de gorduras e demais odores existentes decorrentes da atividade de preparacdo dos
alimentos.

6.3. Da Higiene Pessoal

6.3.1. Além disso, deverao utilizar, quando for o caso, equipamentos de protecao individual (EPI'S) e manter procedimentos rigorosos de higienizagdo:
- ndo fumar no ambiente destinado a manipulacéo dos alimentos;

- unhas cortadas;

- cabelos presos com toucas apropriadas;

- lavar constantemente as maos utilizando sabdo e 4gua em abundancia;

- ndo tocar nos alimentos se estiver com algum ferimento nas méos, e

- E obrigatério o uso de luvas, mascara e gorro/toucas.

6.4. Da Vestimenta:

Os empregados da Cessionaria deverdo se apresentar para a realizacdo dos servicos com vestimentas condizentes com o decoro e portando documento de
identificac@o.

Durante todo o horério de atendimento o empregado da Cessionaria devera usar um avental comprido de tecido, que devera estar sempre limpo e sem
manchas ou defeitos de costura.

Ndo sera permitida, em hipétese alguma, a utilizagdo de bermuda e/ou shorts, nem de cabelo solto.

6.5. Do Rateio de despesas

6.5.1. O ressarcimento das despesas devera acontecer em até 05 dias tteis, a contar do recebimento da cobranca por parte da

Universidade Federal do Ceard, por meio de Guia de Recolhimento da Unido (GRU), devendo a empresa apresentar o comprovante de pagamento ao
fiscal do contrato.

6.5.2. Ademais, todas as despesas inerentes ao funcionamento do restaurante/lanchonete serdo de inteira responsabilidade da

Cessionadria, sobretudo no que diz respeito aos seus funciondrios.

6.5.3. A Cessiondria devera arcar com as despesas de consumo de gés, ficando o seu abastecimento, controle e estoque sob sua inteira e exclusiva
responsabilidade, assim como se houver problema técnico a ser resolvido.

6.6. Da Taxa de Ocupacao

6.6.1. Para a prestacdo de servicos de instalagdo e funcionamento de cantina/restaurante, classificados como atividade de apoio pelo Decreto n°® 3.725, de
10 de janeiro de 2001, sera cedido para uso, a titulo oneroso e precério a 4rea para instalacdo e

funcionamento de um trailer da cantina/restaurante totalizando 15 metros quadrados, nas dependéncias da Universidade Federal do Ceara, Campos do
Pici, Bloco 1430, Fortaleza - Ceard, no endereco: Av. Humberto Monte S/N, Campos do Pici, Bloco académico do Instituto Universidade Virtual No.
1430.

6.6.2. Pelo uso da area cedida sera devido pela Cessionaria o valor mensal de R$ 206,04 (duzentos e seis reais e quatro centavos) serdo adicionados
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também os custos mensais de energia, agua/esgoto, limpeza, vigildncia, manutencdo e conservacdo de bens iméveis, que impactam em R$195,30 (Cento
e Noventa e Cinco reais e Trinta centavos) conforme estabelece a Portaria do GR n°174, de 25 de abril de 2025 e Relatério de Avaliacio UFC/INFRA
(DOC SEI 5887090), totalizando um valor mensal de R$ 401,34 (Quatrocentos e um reais e trinta e quatro centavos).

6.6.3. O valor mensal sera reduzido para 40% (quarenta por cento), nos periodos de férias, conforme calendario académico a ser estabelecido pela
Concedente.

6.6.3.1.0 pagamento referente aos demais meses sera conforme relatério de avaliacdo (DOC SEI 5887090).

6.6.4. O pagamento devera ser efetuado independente de notificacdo, por meio de Guia de Recolhimento da Unido (GRU) até o 5° dia itil do més
subsequente, devendo apresentar o comprovante em até trés dias ap6s o pagamento ao fiscal do contrato.

6.6.5. O valor da taxa de ocupacdo serd atualizado, a partir do decurso dos primeiros 12 (doze) meses de sua vigéncia, pela variacdo apurada do IPCA,
no periodo considerado.

6.7. Pesquisa de Opinido Publica

6.7.1. A pesquisa de satisfagdo sera realizada, a cada quatro meses, em datas ndo conhecidas previamente pela Cessionaria, conforme modelo do Anexo I
do Termo de Referéncia.

6.7.2. Em cada aplicacdo da pesquisa serdo escolhidos aleatoriamente, no minimo, 20 (vinte) usuérios, que responderdo

voluntariamente a pesquisa.

6.7.3. A pesquisa sera coordenada pelos fiscais técnicos do contrato.

Os participantes responderdo a pesquisa de forma escrita ou online, ndo sendo necessario a identificagao.

6.8. SERVICO CONTINUADO OU NAO:

Trata-se de servico continuado que corrobora para o bom funcionamento do Instituto Universidade Federal e cuja a inexisténcia causara transtornos aos
servidores, colaboradores e demais usuarios.

Os servicos de fornecimento de alimentagdo (restaurante) serdo prestados pela Cessionaria deverdo ser de forma continuada, em condicoes higiénico-
sanitarias adequadas e nutricionalmente balanceadas. O Instituto Universidade Federal adota estas prerrogativas visando a melhoria do ambiente de
trabalho, além de zelar pelo conforto e comodidade dos servidores e

colaboradores.

6.9. VISTORIA PARA A LICITACAO:

6.9.1. Para o correto dimensionamento e elaboragdo de sua proposta, o licitante podera realizar vistoria nas instalagdes do local de

execucgdo dos servicos, acompanhado por servidor designado para esse fim, de segunda a sexta-feira, das 08:30 as 15:30 horas,

devendo o agendamento ser efetuado previamente pelo e-mail: fiscais@virtual.ufc.br

6.9.2. O prazo para vistoria iniciar-se-a no dia ttil seguinte ao da publicacdo do Edital, estendendo-se até o dia titil anterior a data prevista para a abertura
da sessdo publica.

6.9.3. O agendamento deverd ser realizado com antecedéncia de no minimo 24 horas para a vistoria.

6.9.4. Para a vistoria, o licitante ou o seu representante legal, devera estar devidamente identificado, apresentando documento de identidade civil e
documento expedido pela empresa comprovando sua habilitacdo para a realizagdo da vistoria.

6.9.5. A realizagdo da vistoria é facultativa, a sua ndo realizagdo, ndo podera embasar posteriores alegacdes de desconhecimento das instala¢oes, duvidas
ou esquecimentos de quaisquer detalhes dos locais da prestacao dos servicos, devendo a licitante vencedora assumir os 6nus dos servi¢os decorrentes. A
licitante devera declarar que tomou conhecimento de todas as informagdes e das condigdes locais para o cumprimento das obrigacdes objeto da licitacéo.

7. Estimativa das Quantidades a serem Contratadas

Instalacdo e funcionamento de um trailer/lanchonete/cantina, de area 15,00m?2, para prestacdo de servicos de fornecimento/venda de alimentos, para o
atendimento a demanda da comunidade académica e demais usuarios de segunda a sexta, de 07:00 as 22:00 e, em caso de demanda agendada, aos
sabados pela manha.

Endereco: Av. Humberto Monte, S/N, Bloco 1430 - Campos do Pici - Fortaleza - CE, CEP 60.440-554.

8. Estimativa do Valor da Contratacao
Valor (R$): 401,34

O valor da contratacdo sera de R$ 206,04 (Duzentos e seis reais e quatro centavos) adicionados também os custos mensais de energia, agua/esgoto,
limpeza, vigilancia, manutengdo e conservagdo de bens iméveis, que impactam em R$195,30 (Cento e Noventa e Cinco reais e Trinta centavos)
conforme estabelece a Portaria do GR n°174, de 25 de abril de 2025 e Relatério de

Avaliacdo UFC/INFRA (DOC SEI 5887090) Totalizando o valor de R$ 401,34 (Quatrocentos e um reais e trinta e quatro centavos).

9. Justificativa para o Parcelamento ou nao da Solucao

9.1. O objeto da licitagdo tem a natureza de servico comum de fornecimento de lanches e refei¢des para servidores, prestadores de servigo, visitantes e
demais colaboradores.

9.2. A presente contratagdo adotard como regime de execucao a Empreitada por Preco Global.

9.3. O prazo de vigéncia do contrato é de 12 (doze) meses, podendo ser prorrogado por interesse das partes até o limite de 60

(sessenta) meses, com base no artigo 57, II, da Lei 8.666, de 1993.
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10. Contratacoes Correlatas e/ou Interdependentes

Ndo hé a necessidade de contratagOes correlatas e/ou interdependentes.

11. Alinhamento entre a Contratacao e o Planejamento

11.1. ALINHAMENTO COM O PDI
ALINHAMENTO COM O PLANO DE DESENVOLVIMENTO INSTITUCIONAL

PERSPECTIVA (2. PROCESSOS INTERNOS

OE9. Aumentar a eficiéncia, eficicia e efetividade dos processos da gestdo,
contribuindo para a entrega de valor para a
sociedade.

OBJETIVO
ESTRATEGICO

PROGRAMA (Eficiéncia da gestdo de contratagdes

11.2. ALINHAMENTO COM O PLS
ALINHAMENTO COM O PLANO DE LOGISTICA SUSTENTAVEL

EIXO 1. Promocao da racionalizagdo e do consumo consciente de bens e servigos

1.1 Fomentar a realizagdo de contratacdes de bens e servicos respeitando critérios de

OBJETIVO X . . . o
sustentabilidade, de modo a atender as necessidades da com unidade universitaria

12. Beneficios a serem alcancados com a contratacao

O objeto dessa contratacao classifica-se como fundamental para o Instituto Universidade Virtual - UFC, considerando a inexistente oferta de comércio
do género nas proximidades, o que dificulta o acesso ao bem estar dos interessados (Comunidade Universitaria), principalmente para os que,
rotineiramente, desenvolvem suas atividades laborais e de estudos por longo periodo do dia. Dessa forma, sua finalidade operacional, tendo em vista o

comércio de café da manhd, almoco e lanches em perfeitas condicoes de higiene, aliado ao zelo do patriménio ptblico, proporcionara um melhor
ambiente para os servidores, colaboradores e demais pessoas que frequentam a Unidade Académica.

13. Providencias a serem Adotadas

13.1. As providéncias a serem adotadas pela administragdo previamente a celebracdo do contrato, serdo:

- Verificar se toda a documentacéo apresentada pela Cessiondria esta de acordo com o exigido no Edital da referida licitacdo
- A indicacdo do fiscal e substituto.

13.2. Solicitar a Cessionaria que indique um funciondrio para atuar como preposto da empresa.

14. Possiveis Impactos Ambientais

Nao haverdo impactos ambientais resultantes da cessdo

15. Declaracdo de Viabilidade

Esta equipe de planejamento declara viavel esta contratacao.
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15.1. Justificativa da Viabilidade

Apbs este estudo preliminar, verificamos que o objeto desta contratacdo é essencial para o bem-estar regular de toda a comunidade que compde 0
Instituto Universidade Virtual, tendo em vista a garantia de oferta/comércio de géneros alimenticios que fazem parte da rotina necessaria a permanéncia
de elevado niimero de usudrios no espago (Bloco 1430). Com esta contratacao, sera possivel conciliar menores custos de refei¢des e lanches e o
atendimento adequado visando garantir o atendimento de necessidades dos servidores, alunos e colaboradores. Ademais, por se tratar de cessdo de uso de
areas a titulo oneroso, ndo havendo despesas por parte da Universidade Federal do Ceard em Fortaleza -CE, mas, sim, arrecadacdo de recursos,
entendemos que o objeto do processo é viavel para a Administracdo Publica.

16. Responsaveis

Todas as assinaturas eletrénicas seguem o hordrio oficial de Brasilia e fundamentam-se no §3° do Art. 4° do Decreto n° 10.543, de 13 de novembro de
2020.

JUCIE NUNES OLIVEIRA

Fiscal

1Y
tf Assinou eletronicamente em 03/11/2025 as 13:14:57.

PAULO DE TARSO CAVALCANTE PEQUENO FILHO

Fiscal

1Y
t“? Assinou eletronicamente em 01/11/2025 as 06:15:39.
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