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- AGENCIA DE MODERNIZAGAO DA GESTAO DE PROCESSOS
AMGESP SUPERINTENDENCIA ESPECIAL DE CONTRATAGOES PUBLICAS
EDITAL
CONTRATACAO N° 252/2026
PREGAO ELETRONICO N° 91.264/2026

Processo Administrativo n° E:30004.0000005755/2024

Torna-se publico que a AGENCIA DE MODERNIZACAO DA GESTAO DE PROCESSOS -
AMGESP, por meio da COMISSAO PERMANENTE DE LICITACAO designados pela Portaria
n° 279/2026, publicada no Diério Oficial do Estado de Alagoas em 20 de julho de 2026, sediada na
Avenida Walter Ananias, n°. 35 - A, Jaragud - Macei6 - AL - CEP 57025-510, realizara licitacao, na
modalidade PREGAO, na forma ELETRONICA, nos termos da Lei n° 14.133, de 2021, e demais
legislagdo aplicével e, ainda, de acordo com as condigdes estabelecidas neste Edital.

Valor total da contratagdo: R$ 10.443.010,67 (dez milhdes quatrocentos e quarenta e trés mil e dez
reais e sessenta e sete centavos).

Data da sessdo publica: 12/11/2026.

Horario: 09h - horario de Brasilia.

Critério de Julgamento: menor preco, por grupo de itens.
Modo de disputa: aberto.

Preferéncias ME/EPP/Equiparadas: sim.

Local: Sistema de Compras do Governo Federal (www.gov.br/compras).

1. DO OBJETO

1.1 O objeto da presente licitagio é a CONTRATACAO DE SERVICOS DE PRODUCAO,
TRANSPORTE E DISTRIBUICAO DE REFEICOES NAS UNIDADES DO SISTEMA
SOCIOEDUCATIVO DE ALAGOAS, conforme condigdes, quantidades e exigéncias estabelecidas
neste Edital e seus anexos.

1.2 A licitagdo serd realizada em grupo Unico, formado por 07 (sete) itens, conforme tabela
constante no Termo de Referéncia, devendo o licitante oferecer proposta para todos os itens que o
compoem.

2. DA PARTICIPACAO NA LICITACAO

2.1. Poderdo participar deste Pregdo os interessados que estiverem previamente credenciados no
Sistema de Cadastramento Unificado de Fornecedores - SICAF e no Sistema de Compras do Governo
Federal (www.gov.br/compras).

2.1.1.  Os interessados deverdo atender as condicdes exigidas no cadastramento no SICAF até o
terceiro dia Util anterior a data prevista para recebimento das propostas.

2.2. O licitante responsabiliza-se exclusiva e formalmente pelas transacdes efetuadas em seu
nome, assume como firmes e verdadeiras suas propostas e seus lances, inclusive os atos praticados
diretamente ou por seu representante, excluida a responsabilidade do provedor do sistema ou do 6rgao
ou entidade promotora da licitagdo por eventuais danos decorrentes de uso indevido das credenciais de
acesso, ainda que por terceiros.

2.3. E de responsabilidade do cadastrado conferir a exatidio dos seus dados cadastrais nos
Sistemas relacionados no item anterior e manté-los atualizados junto aos 6rgaos responsaveis pela
informacdo, devendo proceder, imediatamente, a corre¢cdo ou a alteragdo dos registros tdo logo
identifique incorrecao ou aqueles se tornem desatualizados.
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2.4, A ndo observancia do disposto no item anterior podera ensejar desclassificagdo no momento
da habilitagao.
2.5. Sera concedido tratamento favorecido para as microempresas € empresas de pequeno porte,

para as sociedades cooperativas mencionadas no art. 16 da Lei n° 14.133, de 2021, e para o
microempreendedor individual - MEI, nos limites previstos da Lei Complementar n°® 123, de 2006.

2.6. Nao poderdo disputar esta licitagdo:
2.6.1.  Aquele que nao atenda as condic¢des deste Edital e seu(s) anexo(s);

2.6.2.  Autor do anteprojeto, do projeto basico ou do projeto executivo, pessoa fisica ou juridica,
quando a licitagao versar sobre servigcos ou fornecimento de bens a ele relacionados;

2.6.3. Empresa, isoladamente ou em consorcio, responsavel pela elaboracdo do projeto basico ou do
projeto executivo, ou empresa da qual o autor do projeto seja dirigente, gerente, controlador, acionista
ou detentor de mais de 5% (cinco por cento) do capital com direito a voto, responsavel técnico ou
subcontratado, quando a licitagao versar sobre servigos ou fornecimento de bens a ela necessarios;

2.6.4. Pessoa fisica ou juridica que se encontre, ao tempo da licitacdo, impossibilitada de participar
da licitagdo em decorréncia de san¢ao que lhe foi imposta;

2.6.5. Aquele que mantenha vinculo de natureza técnica, comercial, econdmica, financeira,
trabalhista ou civil com dirigente do 6rgdo ou entidade contratante ou com agente publico que
desempenhe fungdo na licitacdo ou atue na fiscalizagdo ou na gestdo do contrato, ou que deles seja
conjuge, companheiro ou parente em linha reta, colateral ou por afinidade, até o terceiro grau;

2.6.6. Empresas controladoras, controladas ou coligadas, nos termos da Lei n° 6.404, de 15 de
dezembro de 1976, concorrendo entre si;

2.6.7. Pessoa fisica ou juridica que, nos 5 (cinco) anos anteriores a divulgacao do edital, tenha sido
condenada judicialmente, com transito em julgado, por exploragdo de trabalho infantil, por submissado
de trabalhadores a condi¢des andlogas as de escravo ou por contratacdo de adolescentes nos casos
vedados pela legislacdo trabalhista;

2.6.8.  Agente publico do 6rgao ou entidade licitante;
2.6.9. Pessoas juridicas reunidas em consorcio;
2.6.10. Organizacdes da Sociedade Civil de Interesse Publico - OSCIP, atuando nessa condicao;

2.6.11. Nao podera participar, direta ou indiretamente, da licitagdo ou da execugdo do contrato agente
publico do 6rgdo ou entidade contratante, devendo ser observadas as situagdes que possam configurar
conflito de interesses no exercicio ou apds o exercicio do cargo ou emprego, nos termos da legislagao
que disciplina a matéria, conforme § 1° do art. 9° da Lei n°® 14.133, de 2021.

2.7. O impedimento de que trata o item 2.8.4 serd também aplicado ao licitante que atue em
substitui¢do a outra pessoa, fisica ou juridica, com o intuito de burlar a efetividade da sangdo a ela
aplicada, inclusive a sua controladora, controlada ou coligada, desde que devidamente comprovado o
ilicito ou a utilizac¢do fraudulenta da personalidade juridica do licitante.

2.8. A critério da Administragdo e exclusivamente a seu servigo, o autor dos projetos e a empresa
a que se referem os itens 2.6.2 e 2.6.3 poderdo participar no apoio das atividades de planejamento da
contratacdo, de execucado da licitagdo ou de gestdo do contrato, desde que sob supervisdo exclusiva de
agentes publicos do 6rgao ou entidade.

2.9. Equiparam-se aos autores do projeto as empresas integrantes do mesmo grupo economico.

2.10.  Odisposto nos itens 2.6.2 € 2.6.3 ndo impede a licitacdo ou a contratagao de servigo que inclua
como encargo do contratado a elaboragdo do projeto basico e do projeto executivo, nas contratacdes
integradas, e do projeto executivo, nos demais regimes de execugao.
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2.11.  Em licitagdes e contratagdes realizadas no ambito de projetos e programas parcialmente
financiados por agéncia oficial de cooperagdo estrangeira ou por organismo financeiro internacional
com recursos do financiamento ou da contrapartida nacional, ndo podera participar pessoa fisica ou

juridica que integre o rol de pessoas sancionadas por essas entidades ou que seja declarada inidonea
nos termos da Lei n® 14.133, de 2021.

2.12.  Avedacdo de que trata o item 2.6.8 estende-se a terceiro que auxilie a condugdo da contratagao
na qualidade de integrante de equipe de apoio, profissional especializado ou funcionario ou
representante de empresa que preste assessoria técnica.

3. DA APRESENTACAO DA PROPOSTA E DOS DOCUMENTOS DE HABILITACAO

3.1. Na presente licitacdo, a fase de habilitagdo sucedera as fases de apresentagdo de propostas e
lances e de julgamento.

3.2. Os licitantes encaminhardo, exclusivamente por meio do sistema eletronico, a proposta com
o preco ou o percentual de desconto, conforme o critério de julgamento adotado neste Edital, at¢ a data
e o horario estabelecidos para abertura da sessao publica.

3.3. Caso a fase de habilitagdo anteceda as fases de apresentag@o de propostas e lances, os licitantes
encaminhardo, na forma e no prazo estabelecido no item anterior, simultaneamente os documentos de

habilitagdo e a proposta com o prego ou o percentual de desconto, observado o disposto nos itens 6.1.1
e 6.12.1 deste Edital.

3.4. No cadastramento da proposta inicial, o licitante declarara, em campo proprio do sistema, que:

3.4.1. Esta ciente e concorda com as condi¢des contidas no edital e seus anexos, bem como de que
a proposta apresentada compreende a integralidade dos custos para atendimento dos direitos
trabalhistas assegurados na Constitui¢do Federal, nas leis trabalhistas, nas normas infralegais, nas
convengdes coletivas de trabalho e nos termos de ajustamento de conduta vigentes na data de sua
entrega em definitivo e que cumpre plenamente os requisitos de habilitagdo definidos no instrumento
convocatorio;

3.4.2. Nao emprega menor de 18 anos em trabalho noturno, perigoso ou insalubre € ndo emprega
menor de 16 anos, salvo menor, a partir de 14 anos, na condi¢do de aprendiz, nos termos do art. 7°,
XXXIII, da Constitui¢ao;

3.4.3. Nao possui, em sua cadeia produtiva, empregados executando trabalho degradante ou forcado,
observando o disposto nos incisos Il e IV do art. 1° e no inciso III do art. 5° da Constituicdo Federal;

3.4.4. Cumpre as exigéncias de reserva de cargos para pessoa com deficiéncia e para reabilitado da
Previdéncia Social, previstas em lei e em outras normas especificas.

3.5. O licitante organizado em cooperativa devera declarar, ainda, em campo préprio do sistema
eletronico, que cumpre os requisitos estabelecidos no art. 16 da Lei n°® 14.133, de 2021.

3.6. O fornecedor enquadrado como microempresa, empresa de pequeno porte ou sociedade
cooperativa devera declarar, ainda, em campo préprio do sistema eletronico, que cumpre os requisitos
estabelecidos no art. 3° da Lei Complementar n°® 123, de 2006, estando apto a usufruir do tratamento
favorecido estabelecido em seus arts. 42 a 49, observado o disposto nos §§ 1° ao 3° do art. 4°, da Lei
n.° 14.133, de 2021:

3.6.1. No item exclusivo para participagdo de microempresas € empresas de pequeno porte, a
assinalagdo do campo “nao” impedird o prosseguimento no certame, para aquele item;

3.6.2. Nos itens em que a participacao nao for exclusiva para microempresas e empresas de pequeno
porte, a assinalacdo do campo “ndo” apenas produzird o efeito de o licitante ndo ter direito ao
tratamento favorecido previsto na Lei Complementar n® 123, de 2006, mesmo que microempresa,
empresa de pequeno porte ou sociedade cooperativa.
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3.7. A falsidade da declaracao de que trata os itens 2.4 ou 2.5 sujeitard o licitante as sangdes

previstas na Lei n® 14.133, de 2021, e neste Edital.

3.8. Os licitantes poderao retirar ou substituir a proposta ou, na hipotese de a fase de habilitagao
anteceder as fases de apresentagdo de propostas e lances e de julgamento, os documentos de habilitagdo
anteriormente inseridos no sistema, até a abertura da sessao publica.

3.9. Nao havera ordem de classifica¢do na etapa de apresentacdo da proposta e dos documentos de
habilitagdo pelo licitante, o que ocorrera somente apos os procedimentos de abertura da sessao publica
e da fase de envio de lances.

3.10.  Serao disponibilizados para acesso publico os documentos que compdem a proposta dos
licitantes convocados para apresentacdo de propostas, apés a fase de envio de lances.

3.11.  Desde que disponibilizada a funcionalidade no sistema, o licitante podera parametrizar o seu
valor final minimo ou o seu percentual de desconto maximo quando do cadastramento da proposta e
obedecera as seguintes regras:

3.11.1. A aplicagdo do intervalo minimo de diferenga de valores ou de percentuais entre os lances,
que incidira tanto em relagdo aos lances intermedidrios quanto em relagdo ao lance que cobrir a melhor
oferta; e

3.11.2. Os lances serdo de envio automatico pelo sistema, respeitado o valor final minimo
estabelecido e o intervalo de que trata o subitem acima.

3.12. O valor final minimo ou o percentual de desconto final méximo parametrizado no sistema
podera ser alterado pelo fornecedor durante a fase de disputa, sendo vedado:

3.12.1. Valor superior a lance ja registrado pelo fornecedor no sistema, quando adotado o critério de
julgamento por menor preco; e

3.12.2. Percentual de desconto inferior a lance ja registrado pelo fornecedor no sistema, quando
adotado o critério de julgamento por maior desconto.

3.13. O valor final minimo ou o percentual de desconto final maximo parametrizado na forma do
item 3.11 possuira carater sigiloso para os demais fornecedores e para o 6rgao ou entidade promotora
da licitagdo, podendo ser disponibilizado estrita e permanentemente aos o6rgaos de controle externo e
interno.

3.14.  Caberd ao licitante interessado em participar da licitagdo acompanhar as operagdes no sistema
eletronico durante o processo licitatorio e se responsabilizar pelo 6nus decorrente da perda de negocios
diante da inobservancia de mensagens emitidas pela Administragdo ou de sua desconexao.

3.15. O licitante deverd comunicar imediatamente ao provedor do sistema qualquer acontecimento
que possa comprometer o sigilo ou a seguranga, para imediato bloqueio de acesso.

4. DO PREENCHIMENTO DA PROPOSTA

4.1. O licitante devera enviar sua proposta mediante o preenchimento, no sistema eletronico, dos
seguintes campos:

4.1.1. Valor mensal e anual do item;

4.1.2. Marca;

4.1.3. Fabricante;

4.2. Todas as especificagdes do objeto contidas na proposta vinculam o licitante.

4.3. Nos valores propostos estardo inclusos todos os custos operacionais, encargos previdencidrios,
trabalhistas, tributarios, comerciais € quaisquer outros que incidam direta ou indiretamente na execucao
do objeto.
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4.4, Os pregos ofertados, tanto na proposta inicial, quanto na etapa de lances, serao de exclusiva

responsabilidade do licitante, ndo lhe assistindo o direito de pleitear qualquer alteracao, sob alegagao
de erro, omissao ou qualquer outro pretexto.

4.5. Se o regime tributario da empresa implicar o recolhimento de tributos em percentuais
variaveis, a cotacdo adequada sera a que corresponde a média dos efetivos recolhimentos da empresa
nos ultimos 12 (doze) meses.

4.6. Independentemente do percentual de tributo inserido na planilha, no pagamento serao retidos
na fonte os percentuais estabelecidos na legislagdo vigente.

4.7. Na presente licitagdo, a Microempresa ¢ a Empresa de Pequeno Porte ndo poderao se
beneficiar do regime de tributacdo pelo Simples Nacional, visto que os servigos serdo prestados com
disponibilizagdo de trabalhadores em dedicacao exclusiva de mao de obra, o que configura cessao de
mao de obra para fins tributdrios, conforme art. 17, inciso XII, da Lei Complementar n® 123, de 2006.

4.8. A apresentacdo das propostas implica obrigatoriedade do cumprimento das disposigdes nelas
contidas, em conformidade com o que dispde o Termo de Referéncia, assumindo o proponente o
compromisso de executar o objeto licitado nos seus termos, bem como de fornecer os materiais,
equipamentos, ferramentas e utensilios necessarios, em quantidades ¢ qualidades adequadas a perfeita
execugao contratual, promovendo, quando requerido, sua substitui¢ao.

4.9. O prazo de validade da proposta ndo sera inferior a 60 (sessenta) dias, a contar da data de sua
apresentacao.

4.10.  Os licitantes devem respeitar os precos maximos estabelecidos nas normas de regéncia de
contratagdes publicas, quando participarem de licitagdes publicas.

4.10.1. Caso o critério de julgamento seja o de maior desconto, o prego ja decorrente da aplicagdo do
desconto ofertado devera respeitar os pre¢os maximos.

4.11. O descumprimento das regras supramencionadas pela Administragio por parte dos
contratados pode ensejar a responsabilizacdo pelo Tribunal de Contas do Estado e, ap6s o devido
processo legal, gerar as seguintes consequéncias: assinatura de prazo para a ado¢do das medidas
necessarias ao exato cumprimento da lei, nos termos do art. 97, inciso VII, da Constituicao Estadual;
ou condenagdo dos agentes publicos responsaveis e da empresa contratada ao pagamento dos prejuizos
ao erario, caso verificada a ocorréncia de superfaturamento por sobrepre¢o na execucao do contrato.

4.12.  Em se tratando de servigos com fornecimento de mao de obra em regime de dedicagdo
exclusiva, o licitante devera indicar os sindicatos, acordos coletivos, convengoes coletivas ou sentengas
normativas que regem as categorias profissionais que executardo o servigo € as respectivas datas bases
e vigéncias, com base na Classifica¢do Brasileira de Ocupagdes — CBO.

4.13. Emtodo caso, deverd ser garantido o pagamento do saldrio normativo previsto no instrumento
coletivo aplicavel ou do saldrio-minimo vigente, o que for maior.

5. DA ABERTURA DA SESSAO, CLASSIFICACAO DAS PROPOSTAS E
FORMULACAO DE LANCES

5.1 A abertura da presente licitagdo dar-se-a automaticamente em sessao publica, por meio de
sistema eletronico, na data, horario e local indicados neste Edital.

5.2. Os licitantes poderao retirar ou substituir a proposta ou os documentos de habilitacao, quando
for o caso, anteriormente inseridos no sistema, até a abertura da sessdo publica.

5.3. O sistema disponibilizard campo proprio para troca de mensagens entre o pregoeiro € os
licitantes.
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5.4. Iniciada a etapa competitiva, os licitantes deverao encaminhar lances exclusivamente por meio

de sistema eletronico, sendo imediatamente informados do seu recebimento e do valor consignado no
registro.

5.5. O lance devera ser ofertado pelo valor unitario do item.

5.6. Os licitantes poderdo oferecer lances sucessivos, observando o horario fixado para abertura
da sessdo e as regras estabelecidas neste Edital.

5.7. O licitante somente podera oferecer lance de valor inferior ultimo por ele ofertado e registrado
pelo sistema.

5.8. O intervalo minimo de diferenca de valores ou percentuais entre os lances, que incidira tanto
em relagdo aos lances intermedidrios quanto em relagdo a proposta que cobrir a melhor oferta devera
ser de 1% (um por cento.)

5.9. O licitante poderd, uma unica vez, excluir seu ultimo lance ofertado, no intervalo de 15
(quinze) segundos ap0s o registro no sistema, na hipotese de lance inconsistente ou inexequivel.

5.10. O procedimento seguird de acordo com o modo de disputa adotado.

5.11.  Caso seja adotado para o envio de lances no pregao eletronico o modo de disputa “aberto”, os
licitantes apresentardo lances publicos e sucessivos, com prorrogacdes.

5.11.1. A etapa de lances da sessdao publica tera duracdo de 10 (dez) minutos e, apds isso, serad
prorrogada automaticamente pelo sistema quando houver lance ofertado nos ultimos 2 (dois) minutos
do periodo de duragdo da sessao publica.

5.11.2. A prorrogacdo automatica da etapa de lances, de que trata o subitem anterior, serd de dois
minutos e ocorrera sucessivamente sempre que houver lances enviados nesse periodo de prorrogagao,
inclusive no caso de lances intermediarios.

5.11.3. Nao havendo novos lances na forma estabelecida nos subitens anteriores, a sessdo publica
encerrar-se-a automaticamente, e o sistema ordenara e divulgaré os lances conforme a ordem final de
classificacao.

5.11.4. Definida a melhor proposta, se a diferenca em relagdo a proposta classificada em segundo
lugar for de pelo menos 5% (cinco por cento), o pregoeiro, auxiliado pela equipe de apoio, podera
admitir o reinicio da disputa aberta, para a definicdo das demais colocagoes.

5.11.5. Apos o reinicio previsto no item supra, os licitantes serdo convocados para apresentar lances
intermediarios.

5.12.  Caso seja adotado para o envio de lances no pregdo eletronico o modo de disputa “aberto e
fechado”, os licitantes apresentardo lances publicos e sucessivos, com lance final e fechado.

5.12.1. A etapa de lances da sessdao publica terd duracdo inicial de 15 (quinze) minutos. Apos esse
prazo, o sistema encaminhara aviso de fechamento iminente dos lances, ap6s o que transcorrera o
periodo de tempo de até 10 (dez) minutos, aleatoriamente determinado, findo o qual serd
automaticamente encerrada a recepg¢ao de lances.

5.12.2. Encerrado o prazo previsto no subitem anterior, o sistema abrira oportunidade para que o autor
da oferta de valor mais baixo e os das ofertas com precos até 10% (dez por cento) superiores aquela
possam ofertar um lance final e fechado em até 5 (cinco) minutos, o qual sera sigiloso até o
encerramento deste prazo.

5.12.3. No procedimento de que trata o subitem supra, o licitante podera optar por manter o seu Gltimo
lance da etapa aberta, ou por ofertar melhor lance.
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5.12.4. Nao havendo pelo menos 3 (trés) ofertas nas condigdes definidas neste subitem, poderao os

autores dos melhores lances subsequentes, na ordem de classificagao, até¢ o maximo de 3 (trés), oferecer
um lance final e fechado em até cinco minutos, o qual sera sigiloso até o encerramento deste prazo.

5.12.5. Apoés o término dos prazos estabelecidos nos subitens anteriores, o sistema ordenard e
divulgara os lances segundo a ordem crescente de valores.

5.13.  Caso seja adotado para o envio de lances no pregdo eletronico o modo de disputa “fechado e
aberto”, poderao participar da etapa aberta somente os licitantes que apresentarem a proposta de menor
preco/maior percentual de desconto e os das propostas até 10% (dez por cento) superiores/inferiores
aquela, em que os licitantes apresentardo lances publicos e sucessivos, até o encerramento da sessao e
eventuais prorrogagoes.

5.13.1. Nao havendo pelo menos 3 (trés) propostas nas condigdes definidas no item 5.14, poderao os
licitantes que apresentaram as 3 (trés) melhores propostas, consideradas as empatadas, oferecer novos
lances sucessivos.

5.13.2. A etapa de lances da sessdao publica tera duracdo de 10 (dez) minutos e, apds isso, sera
prorrogada automaticamente pelo sistema quando houver lance ofertado nos ultimos 2 (dois) minutos
do periodo de duragdo da sessdo publica.

5.13.3. A prorrogagdo automatica da etapa de lances, de que trata o subitem anterior, sera de 2 (dois)
minutos e ocorrera sucessivamente sempre que houver lances enviados nesse periodo de prorrogagao,
inclusive no caso de lances intermediarios.

5.13.4. Nao havendo novos lances na forma estabelecida nos subitens anteriores, a sessdo publica
encerrar-se-a automaticamente, e o sistema ordenaré e divulgard os lances conforme a ordem final de
classificacao.

5.13.5. Definida a melhor proposta, se a diferenga em relagdo a proposta classificada em segundo
lugar for de pelo menos 5% (cinco por cento), o pregoeiro, auxiliado pela equipe de apoio, podera
admitir o reinicio da disputa aberta, para a definicdo das demais colocagoes.

5.13.6. Apo6s o reinicio previsto no subitem supra, os licitantes serdo convocados para apresentar
lances intermediarios.

5.14.  Apo6s o término dos prazos estabelecidos nos subitens anteriores, o sistema ordenard e
divulgara os lances segundo a ordem crescente de valores.

5.15. Nao serdo aceitos 2 (dois) ou mais lances de mesmo valor, prevalecendo aquele que for
recebido e registrado em primeiro lugar.

5.16.  Durante o transcurso da sessdo publica, os licitantes serdo informados, em tempo real, do valor
do menor lance registrado, vedada a identificacdo do licitante.

5.17. No caso de desconexdo com o pregoeiro, no decorrer da etapa competitiva do Pregdo, o
sistema eletronico poderd permanecer acessivel aos licitantes para a recepgao dos lances.

5.18.  Quando a desconexao do sistema eletronico para o pregoeiro persistir por tempo superior a 10
(dez) minutos, a sessdo publica serd suspensa e reiniciada somente apds decorridas 24 (vinte e quatro)
horas da comunicagdo do fato pelo pregoeiro aos participantes, no sitio eletronico utilizado para
divulgacdo.

5.19.  Caso o licitante ndo apresente lances, concorrera com o valor de sua proposta.

5.20.  Emrelacdo a itens ndo exclusivos para participacao de microempresas e empresas de pequeno
porte, uma vez encerrada a etapa de lances, serd efetivada a verificagdo automatica, junto a Receita

Federal, do porte da entidade empresarial. O sistema identificard em coluna propria as microempresas
e empresas de pequeno porte participantes, procedendo a comparagdo com os valores da primeira
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colocada, se esta for empresa de maior porte, assim como das demais classificadas, para o fim de
aplicar-se o disposto nos arts. 44 e 45 da Lei Complementar n° 123, de 2006.

5.20.1. Nessas condigdes, as propostas de microempresas e empresas de pequeno porte que se
encontrarem na faixa de até 5% (cinco por cento) acima da melhor proposta ou melhor lance serdo
consideradas empatadas com a primeira colocada.

5.20.2. A melhor classificada nos termos do subitem anterior terd o direito de encaminhar uma ultima
oferta para desempate, obrigatoriamente em valor inferior ao da primeira colocada, no prazo de 5
(cinco) minutos controlados pelo sistema, contados apds a comunicagdo automatica para tanto.

5.20.3. Caso a microempresa ou a empresa de pequeno porte melhor classificada desista ou nao se
manifeste no prazo estabelecido, serdo convocadas as demais licitantes microempresa ¢ empresa de
pequeno porte que se encontrem naquele intervalo de 5% (cinco por cento), na ordem de classificacao,
para o exercicio do mesmo direito, no prazo estabelecido no subitem anterior.

5.20.4. No caso de equivaléncia dos valores apresentados pelas microempresas € empresas de
pequeno porte que se encontrem nos intervalos estabelecidos nos subitens anteriores, sera realizado
sorteio entre elas para que se identifique aquela que primeiro podera apresentar melhor oferta.

5.20.5. Nas licitagdes que prevejam cota reservada destinada a contratagdo de microempresas ¢
empresas de pequeno porte, ndo havendo vencedor para a cota reservada, esta podera ser adjudicada
ao vencedor da cota principal; em caso de recusa deste, a adjudicagdo sera ofertada aos licitantes
remanescentes, observada a ordem de classificacao, desde que pratiquem o prego do primeiro colocado
da cota principal.

5.21.  Sé podera haver empate entre propostas iguais (ndo seguidas de lances), ou entre lances finais
da fase fechada do modo de disputa aberto e fechado.

5.21.1. Havendo eventual empate entre propostas ou lances, o critério de desempate sera aquele
previsto no art. 60 da Lei n® 14.133, de 2021, nesta ordem:

5.21.1.1. Disputa final, hipotese em que os licitantes empatados poderao apresentar nova proposta em
ato continuo a classificagao;

5.21.1.2. Avaliagdo do desempenho contratual prévio dos licitantes, para a qual deverdo
preferencialmente ser utilizados registros cadastrais para efeito de atesto de cumprimento de obrigagdes
previstos nesta Lei;

5.21.1.3. Desenvolvimento pelo licitante de acdes de equidade entre homens e mulheres no ambiente
de trabalho, conforme regulamento;

5.21.1.4. Desenvolvimento pelo licitante de programa de integridade, conforme orientagdes dos 6rgaos
de controle.

5.21.2. Persistindo o empate, sera assegurada preferéncia, sucessivamente, aos bens e servigos
produzidos ou prestados por:

5.21.2.1. Empresas estabelecidas no territorio do Estado ou do Distrito Federal do 6rgdo ou entidade
da Administragdo Publica estadual ou distrital licitante ou, no caso de licitagdo realizada por 6rgao ou
entidade de Municipio, no territdrio do Estado em que este se localize;

5.21.2.2.Empresas brasileiras;
5.21.2.3.Empresas que invistam em pesquisa € no desenvolvimento de tecnologia no Pais;

5.21.2.4.Empresas que comprovem a pratica de mitigagdo, nos termos da Lei n® 12.187, de 29 de
dezembro de 2009.
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5.22.  Encerrada a etapa de envio de lances da sessdao publica, na hipotese da proposta do primeiro

colocado permanecer acima do preco maximo ou inferior ao desconto definido para a contratagdo, o
pregoeiro podera negociar condigdes mais vantajosas, apds definido o resultado do julgamento.

5.22.1. A negociagdo podera ser feita com os demais licitantes, segundo a ordem de classificacao
inicialmente estabelecida, quando o primeiro colocado, mesmo ap6s a negociagao, for desclassificado
em razao de sua proposta permanecer acima do preco maximo definido pela Administragao.

5.22.2. A negociagdo serd realizada por meio do sistema, podendo ser acompanhada pelos demais
licitantes.

5.22.3. Oresultado da negociagao sera divulgado a todos os licitantes e anexado aos autos do processo
licitatorio.

5.22.4. O pregoeiro solicitara ao licitante mais bem classificado que, no prazo de 2 (duas) horas,
prorrogavel por igual periodo, contado da solicitacdo do pregoeiro, envie a proposta adequada ao

ultimo lance ofertado apds a negociagao realizada, acompanhada, se for o caso, dos documentos
complementares, quando necessarios a confirmacao daqueles exigidos neste Edital e ja apresentados.

5.22.5. E facultado ao pregoeiro prorrogar o prazo estabelecido, a partir de solicitagdo fundamentada
feita no chat pelo licitante, antes de findo o prazo.

5.23.  Apo6s anegociacao do preco, o pregoeiro iniciard a fase de aceitacdo e julgamento da proposta.
6. DA FASE DE JULGAMENTO

6.1. Encerrada a etapa de negociagdo, o pregoeiro verificara se o licitante provisoriamente
classificado em primeiro lugar atende as condigdes de participagdo no certame, conforme previsto no
art. 14 da Lei n° 14.133, de 2021, legislacdo correlata e no item 2.6 do edital, especialmente quanto a
existéncia de san¢do que impega a participacao no certame ou a futura contratacao, mediante a consulta
aos seguintes cadastros:

6.1.1. Sistema de Cadastramento Unificado de Fornecedores — SICAF;

6.1.2. Cadastro Nacional de Empresas Inidoneas e Suspensas — CEIS, mantido pela Controladoria-
Geral da Uniao (https://www.portaltransparencia.gov.br/sancoes/ceis); e

6.1.3.  Cadastro Nacional de Empresas Punidas — CNEP, mantido pela Controladoria-Geral da
Unido (https://www.portaltransparencia.gov.br/sancoes/cnep).

6.2. A consulta aos cadastros sera realizada em nome da empresa licitante e também de seu sdcio
majoritario, por for¢ca da vedacao de que trata o art. 12 da Lei n° 8.429, de 1992.

6.3. Caso conste na Consulta de Situagdo do licitante a existéncia de Ocorréncias Impeditivas
Indiretas, o pregoeiro diligenciara para verificar se houve fraude por parte das empresas apontadas no
Relatorio de Ocorréncias Impeditivas Indiretas.

6.3.1. A tentativa de burla sera verificada por meio dos vinculos societarios, linhas de fornecimento
similares, dentre outros.

6.3.2. O licitante sera convocado para manifestacao previamente a uma eventual desclassificagao.

6.3.3. Constatada a existéncia de san¢do, o licitante serd reputado inabilitado, por falta de condi¢ao
de participagao.

6.4. Na hipotese de inversdo das fases de habilitacdo e julgamento, caso atendidas as condi¢des de
participacao, sera iniciado o procedimento de habilitacao.

6.5. Caso o licitante provisoriamente classificado em primeiro lugar tenha se utilizado de algum
tratamento favorecido as ME/EPPs, o pregoeiro verificara se faz jus ao beneficio, em conformidade
com os itens 2.5.1 e 3.7 deste edital.
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6.6. Verificadas as condig¢des de participacao e de utilizacao do tratamento favorecido, o pregoeiro

examinard a proposta classificada em primeiro lugar quanto a adequacao ao objeto e a compatibilidade
do prego em relagao ao maximo estipulado para contratagao neste Edital e em seus anexos.

6.7. Seré desclassificada a proposta vencedora que:
6.7.1. Contiver vicios insanaveis;
6.7.2.  Nao obedecer as especificacdes técnicas contidas no Termo de Referéncia;

6.7.3. Apresentar pregos inexequiveis ou permanecerem acima do preco maximo definido para a
contratacao;

6.7.4. Nao tiverem sua exequibilidade demonstrada, quando exigido pela Administragao;

6.7.5. Apresentar desconformidade com quaisquer outras exigéncias deste Edital ou seus anexos,
desde que insanavel.

6.8. No caso de bens e servigos em geral, ¢ indicio de inexequibilidade das propostas valores
inferiores a 50% (cinquenta por cento) do valor or¢ado pela Administragdo.

6.8.1. A inexequibilidade, na hipdtese de que trata o caput, s6 sera considerada apods diligéncia do
pregoeiro, que comprove:

6.8.1.1. Que o custo do licitante ultrapassa o valor da proposta; e
6.8.1.2. Inexistirem custos de oportunidade capazes de justificar o vulto da oferta.

6.9. Em contratagdo de servigos de engenharia, além das disposi¢des acima, a andlise de
exequibilidade e sobrepreco considerara o seguinte:

6.9.1. Nosregimes de execugdo por tarefa, empreitada por preco global ou empreitada integral, semi-
integrada ou integrada, a caracterizagdo do sobrepreco se dard pela superagao do valor global estimado;

6.9.2. No regime de empreitada por pre¢o unitario, a caracterizagdo do sobrepreco se dara pela
superacao do valor global estimado e pela superagdo de custo unitario tido como relevante, conforme
planilha anexa ao edital.

6.9.3. No caso de servigos de engenharia, serdo consideradas inexequiveis as propostas cujos valores
forem inferiores a 75% (setenta e cinco por cento) do valor orcado pela Administragao,
independentemente do regime de execugao.

6.9.4. Seré exigida garantia adicional do licitante vencedor cuja proposta for inferior a 85% (oitenta
e cinco por cento) do valor or¢ado pela Administracdo, equivalente a diferenca entre este tltimo e o
valor da proposta, sem prejuizo das demais garantias exigiveis de acordo com a Lei.

6.10.  Se houver indicios de inexequibilidade da proposta de preco, ou em caso da necessidade de
esclarecimentos complementares, poderao ser efetuadas diligéncias, para que a empresa comprove a
exequibilidade da proposta.

6.11.  Caso o custo global estimado do objeto licitado tenha sido decomposto em seus respectivos
custos unitarios por meio de Planilha de Custos e Formacao de Pregos elaborada pela Administracao,
o licitante classificado em primeiro lugar serd convocado para apresentar Planilha por ele elaborada,
com os respectivos valores adequados ao valor final da sua proposta, sob pena de ndo aceitagdo da
proposta.

6.11.1. Em se tratando de servigos de engenharia, o licitante vencedor serd convocado a apresentar a
Administragdo, por meio eletronico, as planilhas com indicagdo dos quantitativos e dos custos
unitarios, seguindo o modelo elaborado pela Administragdo, bem como com detalhamento das
Bonificagdes e Despesas Indiretas (BDI) e dos Encargos Sociais (ES), com os respectivos valores
adequados ao valor final da proposta vencedora, admitida a utilizagdo dos precos unitarios, no caso de
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empreitada por preco global, empreitada integral, contratacao semi-integrada e contratagao integrada,

exclusivamente para eventuais adequagdes indispensdveis no cronograma fisico-financeiro e para
balizar excepcional aditamento posterior do contrato.

A

6.11.2. Em se tratando de servicos com fornecimento de mao de obra em regime de dedicagdo
exclusiva cuja produtividade seja mensuravel e indicada pela Administragao, o licitante devera indicar
a produtividade adotada e a quantidade de pessoal que sera alocado na execugao contratual.

6.11.3. Caso a produtividade for diferente daquela utilizada pela Administragao como referéncia, ou
ndo estiver contida na faixa referencial de produtividade, mas admitida pelo ato convocatoério, o
licitante devera apresentar a respectiva comprovagao de exequibilidade.

6.11.4. Os licitantes poderdo apresentar produtividades diferenciadas daquela estabelecida pela
Administragcdo como referéncia, desde que ndo alterem o objeto da contratacdo, ndo contrariem
dispositivos legais vigentes e, caso ndo estejam contidas nas faixas referenciais de produtividade,
comprovem a exequibilidade da proposta.

6.11.5. Para efeito do subitem anterior, admite-se a adequagdo técnica da metodologia empregada
pela contratada, visando assegurar a execucao do objeto, desde que mantidas as condi¢des para a justa
remuneracao do servigo.

6.12.  Erros no preenchimento da planilha ndo constituem motivo para a desclassificacdo da
proposta. A planilha podera ser ajustada pelo fornecedor, no prazo indicado pelo sistema, desde que
ndo haja majoracdo do preco e que se comprove que este ¢ o bastante para arcar com todos os custos
da contratacao.

6.12.1. O ajuste de que trata este dispositivo se limita a sanar erros ou falhas que ndo alterem a
substancia das propostas.

6.12.2. Considera-se erro no preenchimento da planilha passivel de correcdo a indicagdo de
recolhimento de impostos e contribuigdes na forma do Simples Nacional, quando ndo cabivel esse
regime.

6.13.  Para fins de analise da proposta quanto ao cumprimento das especificagdes do objeto, podera
ser colhida a manifestacdo escrita do setor requisitante do servigo ou da area especializada no objeto.

6.14.  Concluida a etapa final de lances, as empresas licitantes deverdo ajustar suas propostas,
apresentando os valores unitarios e totais com a limitacdo de duas casas decimais apos a virgula,
desconsiderando as duas ultimas casas decimais adicionais. Caso seja necessario proceder ao
arredondamento, este devera ser efetuado para o valor imediatamente inferior, vedada a adogdo de
valor superior ao lance final apresentado.

6.15. Caso o Termo de Referéncia exija a apresentacdo de amostra, o licitante classificado em
primeiro lugar devera apresenta-la, conforme disciplinado no Termo de Referéncia, sob pena de ndo
aceitagdo da proposta.

6.16. Por meio de mensagem no sistema, sera divulgado o local e horario de realizagdo do
procedimento para a avaliacdo das amostras, cuja presenga serd facultada a todos os interessados,
incluindo os demais licitantes.

6.17.  Os resultados das avalia¢des serdo divulgados por meio de mensagem no sistema.

6.18.  No caso de ndo haver entrega da amostra ou ocorrer atraso na entrega, sem justificativa aceita
pelo pregoeiro, ou havendo entrega de amostra fora das especificagdes previstas neste Edital, a proposta
do licitante serd recusada.

6.19.  Se a(s) amostra(s) apresentada(s) pelo primeiro classificado ndo for(em) aceita(s), o pregoeiro
analisara a aceitabilidade da proposta ou lance ofertado pelo segundo classificado. Seguir-se-4 com a
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verificacdo da(s) amostra(s) e, assim, sucessivamente, até a verificacdo de uma que atenda as
especificagdes constantes no Termo de Referéncia.

6.20.  Quando os itens estiverem dispostos em grupo de itens (lote), o critério de julgamento adotado
sera aplicado individualmente a cada item que integre o grupo, ndo podendo qualquer deles ultrapassar
o valor méximo estimado pela Administragao.

7. DA FASE DE HABILITACAO

7.1. Os documentos previstos no Termo de Referéncia, necessarios e suficientes para demonstrar
a capacidade do licitante de realizar o objeto da licitagdo, serdo exigidos para fins de habilita¢ao, nos
termos dos arts. 62 a 70 da Lei n° 14.133, de 2021.

7.1.1. A documentacdo exigida para fins de habilitacdo juridica, fiscal, social e trabalhista e
econOmico-financeira, podera ser substituida pelo registro cadastral no SICAF.

7.2. Quando permitida a participagdo de empresas estrangeiras que nao funcionem no Pais, as
exigéncias de habilitagdo serdo atendidas mediante documentos equivalentes, inicialmente
apresentados em tradugao livre.

7.2.1.  Na hipotese de o licitante vencedor ser empresa estrangeira que ndo funcione no Pais, para
fins de assinatura do contrato ou da ata de registro de pregos, os documentos exigidos para a habilitagao
serdo traduzidos por tradutor juramentado no Pais e apostilados nos termos do disposto no Decreto
Federal n°® 8.660, de 29 de janeiro de 2016, ou de outro que venha a substitui-lo, ou consularizados
pelos respectivos consulados ou embaixadas.

7.3. Quando permitida a participagdo de consorcio de empresas, a habilitagdo técnica, quando
exigida, sera feita por meio do somatorio dos quantitativos de cada consorciado e, para efeito de
habilitagdo econdmico-financeira, quando exigida, sera observado o somatdrio dos valores de cada
consorciado.

7.4. Os documentos exigidos para fins de habilitacdo poderdo ser apresentados em original, ou por
copia, com declaragdo do licitante de sua autenticidade.

7.5. Os documentos exigidos para fins de habilitacdo poderdo ser substituidos por registro
cadastral emitido por 6rgdo ou entidade publica, desde que o registro tenha sido feito em obediéncia
ao disposto na Lei n® 14.133, de 2021.

7.6. Serd verificado se o licitante apresentou declaracdo de que atende aos requisitos de
habilitagdo, e o declarante respondera pela veracidade das informagdes prestadas, na forma da lei.

7.7. O licitante devera apresentar, sob pena de desclassificagdo, declara¢do de que suas propostas
econOmicas compreendem a integralidade dos custos para atendimento dos direitos trabalhistas
assegurados na Constituicdo Federal, nas leis trabalhistas, nas normas infralegais, nas convencdes
coletivas de trabalho e nos termos de ajustamento de conduta vigentes na data de entrega das propostas.

7.8. Considerando que na presente contratacdo a avaliacdo prévia do local de execugdo €
imprescindivel para o conhecimento pleno das condigdes e peculiaridades do objeto a ser contratado,
o licitante deve atestar, sob pena de inabilitacdo, que conhece o local e as condi¢des de realizacdo do
servico, assegurado a ele o direito de realizacao de vistoria prévia.

7.8.1. O licitante que optar por realizar vistoria prévia tera disponibilizado pela Administragao data
e horadrio exclusivos, a ser agendado por servidor designado para esse fim, pelo e-mail:
gabinete.seprev@gmail.com de segunda a sexta-feira, das 9:00h as 16:00h, de modo que seu
agendamento nao coincida com o agendamento de outros licitantes.

7.8.2. Caso o licitante opte por ndo realizar vistoria, podera substituir a declara¢do exigida no
presente subitem por declaracao formal assinada pelo seu responsavel técnico acerca do conhecimento
pleno das condicdes e peculiaridades da contratagdo.
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7.9. A habilitagdo sera verificada por meio do SICAF, nos documentos por ele abrangidos.

7.9.1. Somente havera a necessidade de comprovagdo do preenchimento de requisitos mediante
apresentacao dos documentos originais ndo-digitais quando houver davida em relacao a integridade do
documento digital ou quando a lei expressamente o exigir.

7.10.  E de responsabilidade do licitante conferir a exatiddo dos seus dados cadastrais no SICAF e
manté-los atualizados junto aos oOrgdos responsaveis pela informacdo, devendo proceder,
imediatamente, a correcao ou a alteracao dos registros tao logo identifique incorrecdo ou aqueles se
tornem desatualizados.

7.10.1. A nao observancia do disposto no item anterior podera ensejar desclassificagdo no momento
da habilitagao.

7.11. A verificagdo pelo pregoeiro, em sitios eletronicos oficiais de 6rgaos e entidades emissores de
certiddes constitui meio legal de prova, para fins de habilitagdo.

7.11.1. Os documentos exigidos para habilitacdo que nao estejam contemplados no SICAF serao
enviados por meio do sistema, em formato digital, no prazo de no minimo 2 horas, prorrogéavel por
igual periodo, contado da solicitagdo do pregoeiro.

7.11.2. Na hipodtese de a fase de habilitagdo anteceder a fase de apresentagdo de propostas e lances,
os licitantes encaminharao, por meio do sistema, simultancamente os documentos de habilitagdo e a
proposta com o preco ou o percentual de desconto.

7.12. A verifica¢do no SICAF ou a exigéncia dos documentos nele ndo contidos somente sera feita
em relacdo ao licitante vencedor.

7.12.1. Os documentos relativos a regularidade fiscal que constem do Termo de Referéncia somente
serdo exigidos, em qualquer caso, em momento posterior ao julgamento das propostas, ¢ apenas do
licitante mais bem classificado.

7.12.2. Respeitada a exceg¢do do subitem anterior, relativa a regularidade fiscal, quando a fase de
habilita¢do anteceder as fases de apresentagdo de propostas e lances e de julgamento, a verificagdo ou
exigéncia do presente subitem ocorrera em relagdo a todos os licitantes.

7.13.  Apo6s a entrega dos documentos para habilitacdo, ndo serd permitida a substituicdo ou a
apresentacao de novos documentos, salvo em sede de diligéncia, para:

7.13.1. Complementacdo de informagdes acerca dos documentos ja apresentados pelos licitantes e
desde que necessaria para apurar fatos existentes a época da abertura do certame; e

7.13.2. Atualizacdo de documentos cuja validade tenha expirado apos a data de recebimento das
propostas.

7.14.  Na analise dos documentos de habilitacdo, o pregoeiro podera sanar erros ou falhas, que nao
alterem a substancia dos documentos e sua validade juridica, mediante despacho fundamentado
registrado e acessivel a todos, atribuindo-lhes eficacia para fins de habilitacao e classificagdo.

7.15.  Na hipdtese de o licitante ndo atender as exigéncias para habilitacao, o pregoeiro examinara a
proposta subsequente e assim sucessivamente, na ordem de classificacdo, até a apuragdo de uma
proposta que atenda ao presente edital, observado o prazo disposto no subitem 7.12.1.

7.16.  Somente serdo disponibilizados para acesso publico os documentos de habilitagdo do licitante
cuja proposta atenda ao edital de licitacdo, apds concluidos os procedimentos de que trata o subitem
anterior.

7.17. A comprovacao de regularidade fiscal e trabalhista das microempresas e das empresas de
pequeno porte somente sera exigida para efeito de contratagdo, e ndo como condicdo para participagao
na licitagao.
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7.18.  Quando a fase de habilitacdo anteceder a de julgamento e ja tiver sido encerrada, nao cabera

exclusdo de licitante por motivo relacionado a habilitagdo, salvo em razdo de fatos supervenientes ou
s0 conhecidos apos o julgamento.

8. DO TERMO DE CONTRATO OU INSTRUMENTO EQUIVALENTE

8.1.  Apo6s a homologacao da licitagdo, em sendo realizada a contratagdo, sera firmado Termo de
Contrato ou emitido instrumento equivalente.

8.2. O adjudicatario terd o prazo de 5 (cinco) dias, contados a partir da data de sua convocagao, para
assinar o Termo de Contrato ou aceitar instrumento equivalente, conforme o caso (como carta-contrato,
nota de empenho de despesa, autorizacao de compra ou ordem de execugdo de servigo), sob pena de
decair do direito a contratagdo, sem prejuizo das sangdes previstas em Lei.

8.2.1. No caso de opg¢ao do adjudicatario pela modalidade de garantia prevista no art. 96 §1°, II da Lei
n® 14.133, de 2021 (seguro-garantia), o prazo estabelecido no subitem acima sera até a data de
assinatura do contrato.

8.2.2. O prazo de convocagdo podera ser prorrogado 1 (uma) vez, por igual periodo, mediante
solicitacdo da parte durante seu transcurso, devidamente justificada, e desde que o motivo apresentado
seja aceito pela Administragdo.

8.3.  Antes de formalizar o Termo de Contrato ou emitir o instrumento equivalente, a Administragdo
devera realizar consulta ao SICAF para verificar a regularidade fiscal exigida na licitagdo, bem como
ao SICAF, ao Cadastro Nacional de Empresas Inidoneas e Suspensas — CEIS e ao Cadastro Nacional
de Empresas Punidas — CNEP para identificar possivel razdo que impeca a participacao em licitagdo,
no ambito do 6rgdo ou entidade, proibicao de contratar com o Poder Publico, bem como ocorréncias
impeditivas indiretas, juntando aos autos as respectivas certidoes negativas.

8.4. Decorrido o prazo de validade da proposta sem convocagdo para a contratacao, ficardo os
licitantes liberados dos compromissos assumidos.

8.5. A recusa injustificada do adjudicatario em assinar o contrato ou em aceitar ou retirar o
instrumento equivalente no prazo estabelecido pela Administracdo caracterizard o descumprimento
total da obrigacdo assumida e o sujeitard as penalidades legalmente estabelecidas e a imediata perda
da garantia de proposta em favor do 6rgdo ou entidade licitante.

8.6.  Sera facultado a Administra¢do, quando o convocado ndo assinar o termo de contrato ou niao
aceitar ou nao retirar o instrumento equivalente no prazo e nas condi¢des estabelecidas, convocar os
licitantes remanescentes, na ordem de classificagdo, para a celebragdo do contrato nas condicdes
propostas pelo licitante vencedor.

8.7.  Na hipotese de nenhum dos licitantes aceitar a contratacdo nos termos do subitem anterior, a
Administragdo, observados o valor estimado e sua eventual atualiza¢do nos termos do edital, podera:
8.7.1. Convocar os licitantes remanescentes para negociagdo, na ordem de classificacdo, com vistas a
obtencdo de pre¢o melhor, mesmo que acima do preco do adjudicatario;

8.7.2. Adjudicar e celebrar o contrato nas condi¢des ofertadas pelos licitantes remanescentes, atendida
a ordem classificatoria, quando frustrada a negociagdo de melhor condigao.

8.8. A regra do subitem 8.5 ndo se aplicard aos licitantes remanescentes convocados na forma do
subitem acima.

9. DOS RECURSOS

9.1. A interposicao de recurso referente ao julgamento das propostas, a habilitagdo ou inabilitagao
de licitantes, a anulacdo ou revogacao da licitacdo, observara o disposto no art. 165 da Lei n° 14.133,
de 2021.

9.2. O prazo recursal ¢ de 3 (trés) dias uteis, contados da data de intimacao ou de lavratura da ata.

9.3. Quando o recurso apresentado impugnar o julgamento das propostas ou o ato de habilitagado
ou inabilitagdo do licitante:

9.3.1. A intencdo de recorrer devera ser manifestada imediatamente, sob pena de preclusao;
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9.3.2. O prazo para a manifestagao da inten¢ao de recorrer ndo serd inferior a 10 (dez) minutos.

9.3.3. O prazo para apresentagdo das razdes recursais sera iniciado na data de intimagdo ou de
lavratura da ata de habilitagao ou inabilitagao;

9.3.4. Na hipoétese de adogdo da inversdo de fases prevista no § 1° do art. 17 da Lei n°® 14.133, de
2021, o prazo para apresentacdo das razodes recursais serd iniciado na data de intimagdo da ata de
julgamento.

94. Os recursos deverdo ser encaminhados em campo proprio do sistema.

9.5. O recurso sera dirigido a autoridade que tiver editado o ato ou proferido a decisdo recorrida,
a qual podera reconsiderar sua decisdo no prazo de 3 (trés) dias tteis, ou, nesse mesmo prazo,
encaminhar recurso para a autoridade superior, a qual devera proferir sua decisao no prazo de 10 (dez)
dias uteis, contado do recebimento dos autos.

9.6. Os recursos interpostos fora do prazo ndo serdo conhecidos.

9.7. O prazo para apresentacdo de contrarrazdes ao recurso pelos demais licitantes sera de 3 (trés)
dias tuteis, contados da data da intimagdo pessoal ou da divulgagdo da interposi¢do do recurso,
assegurada a vista imediata dos elementos indispensaveis a defesa de seus interesses.

9.8. O recurso ¢ o pedido de reconsideragao terdo efeito suspensivo do ato ou da decisdo recorrida
até que sobrevenha decisao final da autoridade competente.

9.9. O acolhimento do recurso invalida tdo somente os atos insuscetiveis de aproveitamento.

9.10.  Os autos do processo permanecerdo com vista franqueada aos interessados no Sistema
Eletronico de Informagdes do Estado de Alagoas — SEI! Alagoas (https://portal.sei.al.gov.br/).

10. DAS INFRACOES ADMINISTRATIVAS E SANCOES

10.1.  Comete infracdo administrativa, nos termos da lei, o licitante que, com dolo ou culpa:

10.1.1. Deixar de entregar a documentacdo exigida para o certame ou ndo entregar qualquer
documento que tenha sido solicitado pelo pregoeiro durante o certame;

10.1.2. Salvo em decorréncia de fato superveniente devidamente justificado, ndo mantiver a proposta
em especial quando:

10.1.2.1.Nao enviar a proposta adequada ao ultimo lance ofertado ou apds a negociagao;
10.1.2.2.Recusar-se a enviar o detalhamento da proposta quando exigivel;
10.1.2.3.Pedir para ser desclassificado quando encerrada a etapa competitiva;
10.1.2.4.Deixar de apresentar amostra; ou

10.1.2.5. Apresentar proposta ou amostra em desacordo com as especificagdes do edital,

10.1.3. Nao celebrar o contrato, ou a ata de registro de preco, ou aceitar ou retirar o instrumento
equivalente, ou ndo entregar a documentagdo exigida para a contratagdo, no prazo estabelecido pela
Administragdo, quando convocado dentro do prazo de validade de sua proposta;

10.1.4. Apresentar declaragdo ou documentagdo falsa exigida para o certame ou prestar declaragao
falsa durante a licitagao;

10.1.5. Fraudar a licitagao;

10.1.6. Comportar-se de modo inidoneo ou cometer fraude de qualquer natureza, em especial quando:
10.1.6.1. Agir em conluio ou em desconformidade com a lei;

10.1.6.2.Induzir deliberadamente a erro no julgamento;
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10.1.6.3. Apresentar amostra falsificada ou deteriorada;

A

10.1.7. Praticar atos ilicitos com vistas a frustrar os objetivos da licitagdo;
10.1.8. Praticar ato lesivo previsto no art. 5° da Lei n.° 12.846, de 2013.

10.2.  Com fulcro na Lei n°® 14.133, de 2021, a Administracdo poderd, garantida a prévia defesa,
aplicar aos licitantes e/ou adjudicatarios as seguintes sangdes, sem prejuizo das responsabilidades civil

e criminal;
10.2.1. Adverténcia;
10.2.2. Multa;

10.2.3. Impedimento de licitar e contratar; e

10.2.4. Declaracdo de inidoneidade para licitar ou contratar, enquanto perdurarem 0s motivos
determinantes da punicdo ou até que seja promovida sua reabilitagdo perante a propria autoridade que
aplicou a penalidade.

10.3.  Na aplicagdo das sangdes serao considerados:

10.3.1. A natureza e a gravidade da infracdo cometida;

10.3.2. As peculiaridades do caso concreto;

10.3.3. As circunstancias agravantes ou atenuantes;

10.3.4. Os danos que dela provierem para a Administragdo Publica;

10.3.5. A implantagdo ou o aperfeigoamento de programa de integridade, conforme normas e
orientacdes dos 0rgdos de controle.

10.4. A multa serd recolhida em percentual de 0,5% (cinco décimos por cento) a 30% (trinta por
cento) incidente sobre o valor do contrato licitado, recolhida no prazo maximo de 30 (trinta) dias tteis,
a contar da comunicagao oficial.

10.4.1. Para as infra¢des previstas nos itens 10.1.1 a 10.1.3, a multa serd de 0,5% (cinco décimos por
cento) a 15% (quinze por cento) do valor do contrato licitado.

10.4.2. Para as infragdes previstas nos itens 10.1.4 a 10.1.8, a multa serd de 15% (quinze por cento) a
30% (trinta por cento) do valor do contrato licitado.

10.5.  As sangdes de adverténcia, impedimento de licitar e contratar e declaragdo de inidoneidade
para licitar ou contratar poderao ser aplicadas, cumulativamente ou nao, a penalidade de multa.

10.6.  Naaplicacdo da sancao de multa sera facultada a defesa do interessado no prazo de 15 (quinze)
dias uteis, contado da data de sua intimagao.

10.7. A sangdo de impedimento de licitar e contratar serd aplicada ao responsavel em decorréncia
das infragdes administrativas relacionadas nos itens 10.1.1, 10.1.2 e 10.1.3, quando ndo se justificar a
imposi¢cdo de penalidade mais grave, e impedird o responsavel de licitar e contratar no ambito
Administragcdo Publica do Estado de Alagoas, pelo prazo maximo de 3 (trés) anos.

10.8.  Poderd ser aplicada ao responsavel a sancdo de declaragcdo de inidoneidade para licitar ou
contratar, em decorréncia da pratica das infragdes dispostas nos itens 10.1.4 a 10.1.8, bem como pelas
infracdes administrativas previstas nos itens 10.1.1 a 10.1.3 que justifiquem a imposicao de penalidade
mais grave que a sangdo de impedimento de licitar e contratar, cuja duragdo observara o prazo previsto
no art. 156, §5°, da Lei n.° 14.133, de 2021.

10.9. A recusa injustificada do adjudicatdrio em assinar o contrato ou a ata de registro de prego, ou
em aceitar ou retirar o instrumento equivalente no prazo estabelecido pela Administra¢do, descrita no
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item 10.1.3, caracterizara o descumprimento total da obrigacdo assumida e o sujeitara as penalidades
¢ a imediata perda da garantia de proposta em favor do 6rgdo ou entidade promotora da licitagdo.

10.10. A apuragdo de responsabilidade relacionadas as san¢des de impedimento de licitar e contratar
e de declaragdo de inidoneidade para licitar ou contratar demandara a instauracdo de processo de
responsabiliza¢do a ser conduzido por comissao composta por 2 (dois) ou mais servidores estaveis, que
avaliara fatos e circunstancias conhecidos e intimara o licitante ou o adjudicatario para, no prazo de 15
(quinze) dias uteis, contado da data de sua intimagao, apresentar defesa escrita e especificar as provas
que pretenda produzir.

10.11. Cabera recurso no prazo de 15 (quinze) dias uteis da aplicacdo das san¢des de adverténcia,
multa e impedimento de licitar e contratar, contado da data da intimacdo, o qual serd dirigido a
autoridade que tiver proferido a decisdo recorrida, que, se nao a reconsiderar no prazo de 5 (cinco) dias
uteis, encaminhard o recurso com sua motivagao a autoridade superior, que devera proferir sua decisao
no prazo maximo de 20 (vinte) dias uteis, contado do recebimento dos autos.

10.12. Cabera a apresentacao de pedido de reconsideragdo da aplicacdo da san¢do de declaracdo de
inidoneidade para licitar ou contratar no prazo de 15 (quinze) dias tteis, contado da data da intimagao,
e decidido no prazo maximo de 20 (vinte) dias uteis, contado do seu recebimento.

10.13. O recurso e o pedido de reconsideracao terdo efeito suspensivo do ato ou da decisdo recorrida
até que sobrevenha decisdo final da autoridade competente.

10.14. A aplicagdo das sangdes previstas neste Edital ndo exclui, em hipotese alguma, a obrigagao
de reparacao integral dos danos causados a Administracdo Publica do Estado de Alagoas.

11. DA IMPUGNACAO AO EDITAL E DO PEDIDO DE ESCLARECIMENTO

11.1.  Qualquer pessoa ¢ parte legitima para impugnar este Edital por irregularidade na aplicagdo da
Lein® 14.133, de 2021, devendo protocolar o pedido até 3 (trés) dias Uteis antes da data da abertura do
certame.

11.2. A resposta & impugnacgdo ou ao pedido de esclarecimento serd divulgado em sitio eletronico
oficial no prazo de até 3 (trés) dias uteis, limitado ao ultimo dia util anterior a data da abertura do
certame.

11.3. A impugnacgdo e o pedido de esclarecimento poderdo ser realizados por forma eletronica, pelo
endereco de e-mail: alan.amgesp@gmail.com ou por peti¢ao dirigida ou protocolada na Avenida
Walter Ananias, n.° 35A — Jaragua, CEP: 57025-510 — Macei¢/AL.

11.4.  Asimpugnagdes e pedidos de esclarecimentos ndo suspendem os prazos previstos no certame.

11.4.1. A concessdo de efeito suspensivo a impugnagdo ¢ medida excepcional e devera ser motivada
pelo pregoeiro, nos autos do processo de licitacao.

11.5.  Acolhida a impugnagdo, sera definida e publicada nova data para a realizacdao do certame.
12. DAS DISPOSICOES GERAIS
12.1.  Seré divulgada ata da sessdo publica no sistema eletronico.

12.2.  Nao havendo expediente ou ocorrendo qualquer fato superveniente que impeca a realizagao
do certame na data marcada, a sessdo serd automaticamente transferida para o primeiro dia util
subsequente, no mesmo horario anteriormente estabelecido, desde que ndo haja comunicacdo em
contrario, pelo pregoeiro.

12.3.  Todas as referéncias de tempo neste Edital, no aviso e durante a sessdo publica observardo o
horario de Brasilia - DF.

12.4. A homologacao do resultado desta licitagdo ndo implicara direito a contratagao.
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12.5.  As normas disciplinadoras da licitagdo serdo sempre interpretadas em favor da amplia¢ao da
disputa entre os interessados, desde que ndo comprometam o interesse da Administragdo, o principio
da isonomia, a finalidade e a seguranga da contratagao.

12.6.  Os licitantes assumem todos os custos de preparacdo e apresentacdo de suas propostas € a
Administragdo ndo sera, em nenhum caso, responsavel por esses custos, independentemente da
conducdo ou do resultado do processo licitatorio.

12.7.  Na contagem dos prazos estabelecidos neste Edital e seus Anexos, excluir-se-a o dia do inicio
e incluir-se-4 o do vencimento. S6 se iniciam e vencem os prazos em dias de expediente na
Administragao.

12.8. O desatendimento de exigéncias formais ndo essenciais ndo importara o afastamento do
licitante, desde que seja possivel o aproveitamento do ato, observados os principios da isonomia e do
interesse publico.

12.9.  Em caso de divergéncia entre disposi¢oes deste Edital e de seus anexos ou demais pegas que
compdem o processo, prevalecerao as deste Edital.

12.10. Em caso de divergéncia entre as especificagcdes, unidades de medida, condi¢cdes ou demais
exigéncias dos itens licitados constantes do Portal Comprasnet e aquelas previstas no Termo de
Referéncia, prevalecerdo, para todos os fins, as disposi¢des contidas no Termo de Referéncia.

12.11. O “Quadro de Avisos” disponibilizado no Portal Comprasnet possui carater instrutorio e
vinculante, integrando o presente Edital para todos os fins e efeitos, devendo ser integralmente
observado pelos licitantes.

12.12. O Edital e seus anexos estdo disponiveis, na integra, no Portal Nacional de Contratacdes
Publicas (PNCP).

12.13. Integram este Edital, para todos os fins e efeitos, os seguintes anexos:
12.13.1. ANEXO A — Modelo de Proposta Final;

12.13.2. ANEXO B — Minuta de Termo de Contrato;

12.13.3. ANEXO C — Termo de Referéncia;

12.13.4. Apéndice do Anexo C — Estudo Técnico Preliminar.

Maceio6 (AL), 21 de outubro de 2026.

LUYZA 2026.10.2
RAPHAELA
TENORIO
VITORINO:;115:11:51

2111734454-03'00'

Luyza Raphaela Tenoério Vitorino

Assessora de Apoio de Contratacao

Alan Pereira Araujo

Pregoeiro Responsavel
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ANEXO A - MODELO DE PROPOSTA FINAL

RazA0 S0CIAl da LICIEANTE: .....ccvvviiiiiiieiieeiiee ettt e eete e e e et e e e eeaae e e e eetaeeeeeeeaareeeeeneeas
CNPJ: e

ENACTEGO: ..ottt e e et e et e e et e e e eta e e e ta e e eaa e e e baeeetae e e treeeeareeenreeennns
CEP e

Telefone: .......coovveveeeiiiiieeeeeee e, E-Mail © oo

As planilhas de quantitativos e custos conterdo as descrigoes dos produtos que compdem a solugdo
proposta, incluindo as respectivas quantidades, unidades, pregos unitarios e totais gerais, expressos em
reais (R$).

PRECO expresso em R$
UNITARIO| TOTAL
- Marca e .
ITEM DESCRICAO modelo: Unid. Qnt.
01 XXXXXXXXXX Unidade | XX
TOTAL GERAL

PRAZO DE ENTREGA E EXECUCAO: O prazo de inicio da execucdo dos servicos devera
ocorrer em até 30 dias consecutivos, contados do efetivo recebimento da Ordem de Execucao, a
contar da data da ordem de fornecimento acompanhada da competente nota de empenho, de acordo
com as necessidades da Administragao.

VALIDADE DA PROPOSTA: O Prazo de Validade desta Proposta ¢ de 60 (sessenta) dias corridos,
contados a partir da data da abertura deste Certame.

PRAZO DE PAGAMENTO: A licitante DECLARA que acatard o pagamento da Administra¢ao
conforme definido na minuta contratual, ANEXO B deste Edital.

CONTA BANCARIA: Banco XXXXX, Agéncia XXXX, Conta Corrente XXXXX.

Declaro:

1) que estao incluidas nesta proposta comercial, as despesas com todos os impostos, taxas, encargos
sociais, encargos fiscais, desembaraco aduaneiro, encargos previdenciarios e quaisquer outras despesas

que incidam ou venham a incidir sobre o objeto da licitagao.

2) que estou de acordo com todas as normas e condigdes deste Edital e seus anexos
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| ANEXO B —- MINUTA DE TERMO DE CONTRATO
TERMO DE CONTRATO (..) N° (..)/(20..), QUE
ENTRE SI CELEBRAM O(A)(..ESTADO DE
ALAGOAS, POR INTERMEDIO
DA(O)(...ORGAO...)/AUTARQUIA/FUNDACAO...) E
A EMPRESA (.. PARA A CONTRATACAO DE
SERVICOS DE PRODUCAO, TRANSPORTE E
DISTRIBUICAO DE REFEICOES NAS UND DO
SISTEMA SOCIOEDUCATIVO DE AL.

CONTRATANTE: O(A)(...Estado de Alagoas, por intermédio da(o)

(...6rgdo...),/Autarquia/Fundagdo...), inscrita(o) no CNPJ sob o n° (...) e com sede na (...endereco...),
representado(a) pelo (..cargo do ordenador de despesas...), Sr. (..nome...), nomeado
pelo(a)(...Decreto/Portaria...)n° (...), de (...) de (...) de 20(...), publicado(a) no DOE/AL de (...) de (...)
de 20(...), portador da matricula funcional n° (...);

CONTRATADO: A empresa (...nome...), inscrita no CNPJ sob o n° (...), com sede na (...endereco...)
e com o seguinte enderego eletronico (...@...), representada pelo seu (...cargo do representante legal...),
Sr. (...nome...), de acordo com a representacdo legal que lhe ¢ outorgada por (...procuragao/contrato
social/estatuto social...), inscrito no CPF sob o n° (...);

Os CONTRATANTES, em observancia as disposi¢oes da Lei n° 14.133, de 1° de abril de 2021, ¢ aos
preceitos de direito publico, aplicados, supletivamente, os principios da teoria geral dos contratos ¢ as
disposi¢des de direito privado, inclusive Lei n°® 8.078, de 11 de setembro de 1990 — Cddigo de Defesa
do Consumidor, celebram o presente contrato, decorrente do processo administrativo n°
E:30004.0000005755/2024 e do (...Pregdo/Concorréncia...) n° (...), mediante as clausulas e condi¢des
a seguir:

1. CLAUSULA PRIMEIRA - OBJETO

1.1. O objeto do presente instrumento ¢ a CONTRATACAO DE SERVICOS DE PRODUCAO,
TRANSPORTE E DISTRIBUICAO DE REFEICOES NAS UND DO SISTEMA
SOCIOEDUCATIVO DE AL, conforme especificagdes e quantitativos estabelecidos no Termo de
Referéncia.

1.2.  Objeto da contratacdo:

. Valor unitario (R$)
Item Especificagdo CATSER Ur;;[dzqg de Quantidade | ou Percentual de \{aiof
edida Desconto (%) o
) .) () () () () ()
() () () () () () ()

1.3.  Sdo anexos a este instrumento e vinculam esta contratacdo, independentemente de transcri¢ao:
1.3.1. O Termo de Referéncia que embasou a contratagao;

1.3.2. O Edital da Licitacao;
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1.3.3. A Proposta do Contratado; e

1.3.4. Eventuais anexos dos documentos supracitados.
2. CLAUSULA SEGUNDA - VIGENCIA E PRORROGACAO

2.1. O prazo de vigéncia da contratagdo ¢ de 12 (doze) meses, contado da sua divulgacao no Portal
Nacional de Contratagdes Publicas — PNCP, prorrogavel por até 10 (dez) anos, na forma dos arts. 106
e 107 da Lein® 14.133, de 2021.

2.1.1. A prorrogagao de que trata este subitem ¢ condicionada ao atesto, pela autoridade competente,
de que as condigdes € os precos permanecem vantajosos para a Administra¢do, permitida a negociagao
com o Contratado atentando, ainda, para o cumprimento dos seguintes requisitos:

2.1.1.1. Estar formalmente demonstrado no processo que a forma de prestagdo dos servigos tem
natureza continuada;

2.1.1.2. Seja juntado relatorio que discorra sobre a execucdo do contrato, com informagdes de
que os servicos tenham sido prestados regularmente;

2.1.1.3. Seja juntada justificativa e motivo, por escrito, de que a Administragdo mantém
interesse na realizacao do servigo;

2.1.14. Haja manifestacdo expressa do Contratado informando o interesse na prorrogagao;
2.1.1.5. Seja comprovado que o Contratado mantém as condigdes iniciais de habilitagdo.

2.2. O Contratado ndo tem direito subjetivo a prorrogagdo contratual.
2.3. A prorrogacdo de Contrato devera ser promovida mediante celebracdo de termo aditivo.

2.4. Nas eventuais prorrogacdes contratuais, 0s custos nao renovaveis ja pagos ou amortizados ao
longo do primeiro periodo de vigéncia da contratagdo deverdo ser reduzidos ou eliminados como
condi¢do para a renovagao.

2.5. O Contrato nao podera ser prorrogado quando o Contratado tiver sido penalizado nas sang¢des
de declaracao de inidoneidade ou impedimento de licitar e contratar com poder publico, observadas as
abrangéncias de aplicagao.

3. CLAUSULA TERCEIRA —- MODELOS DE EXECUCAO E GESTAO CONTRATUAIS

3.1. O regime de execucao contratual, o modelo de gestdo e de execucdo, assim como os prazos €
condi¢des de conclusio, entrega, observagado e recebimento do objeto constam no Termo de Referéncia,
anexo a este Contrato.

4. CLAUSULA QUARTA — SUBCONTRATACAO
4.1.  Nao sera admitida a subcontratacao do objeto contratual.
5. CLAUSULA QUINTA - PRECO

5.1. O valor mensal da contratacdo ¢ de R$ (...) (...valor por extenso...), perfazendo o valor total de
RS (...) (...valor por extenso...).

Item Especificagao Quantidade Valor (R$) unitario
(... (...) (.. (..
() (...) (.. (..
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5.2. No valor acima estdo incluidas todas as despesas ordinarias diretas e indiretas decorrentes da
execucdo do objeto, inclusive tributos e/ou impostos, encargos sociais, trabalhistas, previdenciarios,

fiscais e comerciais incidentes, taxa de administragcdo, frete, seguro e outros necessarios ao
cumprimento integral do objeto da contratagao.

5.3. O valor acima ¢ meramente estimativo, de forma que os pagamentos devidos ao Contratado
dependerao dos quantitativos de servigos efetivamente prestados.

6. CLAUSULA SEXTA - PAGAMENTO

6.1. O prazo para pagamento ao Contratado e demais condi¢cdes a ele referentes encontram-se
definidos no Termo de Referéncia, anexo a este Contrato.

7. CLAUSULA SETIMA — REAJUSTE

7.1.  Os precos inicialmente contratados sdo fixos e irreajustaveis no prazo de um ano contado da
data do or¢amento estimado, em (.../.../...).

7.2. Apos o interregno de 1 (um) ano, e independentemente de pedido do Contratado, os precos
iniciais serdo reajustados, mediante a aplicagdo, pelo Contratante, do indice Taxa Referencial (TR),
com utilizagdo da ferramenta Calculadora do Cidaddo do Banco Central do Brasil (BCB)
exclusivamente para as obrigagdes iniciadas e concluidas apos a ocorréncia da anualidade.

7.3.  Nos reajustes subsequentes ao primeiro, o interregno minimo de 1 (um) ano serd contado a
partir dos efeitos financeiros do ultimo reajuste.

7.4.  No caso de atraso ou ndo divulgacdo do(s) indice (s) de reajustamento, o Contratante pagara ao
Contratado a importancia calculada pela ultima variagdo conhecida, liquidando a diferenga
correspondente tdo logo seja(m) divulgado(s) o(s) indice(s) definitivo(s).

7.5.  Nas aferigdes finais, o(s) indice(s) utilizado(s) para reajuste sera(2o), obrigatoriamente, o(s)
definitivo(s).

7.6.  Caso o(s) indice(s) estabelecido(s) para reajustamento venha(m) a ser extinto(s) ou de qualquer
forma ndo possa(m) mais ser utilizado(s), sera(ao) adotado(s), em substitui¢do, o(s) que vier(em) a ser
determinado(s) pela legislagdo entdo em vigor.

7.7.  Naauséncia de previsdo legal quanto ao indice substituto, as partes elegerdo novo indice oficial,
para reajustamento do preco do valor remanescente, por meio de termo aditivo.

7.8. O reajuste sera realizado por apostilamento.
8. CLAUSULA OITAVA- OBRIGACOES DO CONTRATANTE
8.1.  Sao obrigagdes do Contratante:

8.1.1. exigir o cumprimento de todas as obrigagdes assumidas pelo Contratado, de acordo com o
contrato € seus anexos;

8.1.2. receber o objeto no prazo e condi¢des estabelecidas no Termo de Referéncia;

8.1.3. notificar o Contratado, por escrito, sobre vicios, defeitos ou incorre¢des verificadas no objeto
fornecido, para que seja por ele substituido, reparado ou corrigido, no total ou em parte, as suas
expensas;

8.1.4. acompanhar e fiscalizar a execu¢dao do contrato € o cumprimento das obrigacdes pelo
Contratado;

8.1.5. comunicar a empresa para emissao de Nota Fiscal quanto a parcela incontroversa da execugao
do objeto, para efeito de liquidagdo e pagamento, quando houver controvérsia sobre a execugao do
objeto, quanto a dimensao, qualidade e quantidade;
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8.1.6. efetuar o pagamento ao Contratado do valor correspondente a execucdo do objeto, no prazo,
forma e condigdes estabelecidos no presente Contrato e no Termo de Referéncia;

A

8.1.7. aplicar ao Contratado sangdes motivadas pela inexecugao total ou parcial do contrato;

8.1.8. cientificar o 6rgdo de representacdo judicial do Contratante para ado¢do das medidas cabiveis
quando do descumprimento de obrigacdes pelo Contratado;

8.1.9. responder eventuais pedidos de reestabelecimento do equilibrio econémico-financeiro feitos
pelo Contratado no prazo maximo de 30 (trinta)dias;

8.1.10. explicitamente emitir decisdo sobre todas as solicitagdes e reclamagdes relacionadas a execucao
do presente Contrato, ressalvados os requerimentos manifestamente impertinentes, meramente
protelatorios ou de nenhum interesse para a boa execucao do ajuste;

8.1.10.1. Concluida a instru¢do do requerimento, a Administragdo tera o prazo de 30 (trinta)
dias;para decidir, admitida a prorrogacdo motivada por igual periodo.

8.1.11. notificar os emitentes das garantias quanto ao inicio de processo administrativo para apura¢ao
de descumprimento de cldusulas contratuais, quando for o caso;

8.1.12. comunicar o Contratado na hipotese de posterior alteragdo do projeto pelo Contratante, no caso
do art. 93, §3°, da Lei n® 14.133, de 2021;

8.2. A Administragdo ndo responderd por quaisquer compromissos assumidos pelo Contratado com
terceiros, ainda que vinculados a execucgdo do contrato, bem como por qualquer dano causado a
terceiros em decorréncia de ato do Contratado, de seus empregados, prepostos ou subordinados.

9.  CLAUSULA NONA- OBRIGACOES DO CONTRATADO

9.1. O Contratado devera cumprir todas as obrigacdes constantes deste Contrato, em seus anexos,
assumindo como exclusivamente seus os riscos ¢ as despesas decorrentes da boa e perfeita execugdo
do objeto, observando, ainda, as obrigacdes a seguir dispostas:

9.1.1. manter preposto aceito pela Administracao no local da obra ou do servigo para representa-lo na
execucao do contrato;

9.1.1.1. A indicagdo ou a manutencao do preposto da empresa podera ser recusada pelo 6rgao
ou entidade, desde que devidamente justificada, devendo a empresa designar outro para o exercicio da
atividade.

9.1.2. atender as determinacdes regulares emitidas pelo fiscal ou gestor do contrato ou autoridade
superior e prestar todo esclarecimento ou informacgao por eles solicitados;

9.1.3. alocar os empregados necessarios, com habilitagdo e conhecimento adequados, ao perfeito
cumprimento das clausulas deste contrato, fornecendo os materiais, equipamentos, ferramentas e
utensilios demandados, cuja quantidade, qualidade e tecnologia deverdo atender as recomendagdes de
boa técnica e a legislacao de regéncia;

9.1.4. reparar, corrigir, remover, reconstruir ou substituir, as suas expensas, no total ou em parte, no
prazo fixado pelo fiscal do contrato, os servigos nos quais se verificarem vicios, defeitos ou incorre¢des
resultantes da execu¢do ou dos materiais empregados;

9.1.5. responsabilizar-se pelos vicios e danos decorrentes da execugdo do objeto, bem como por todo
e qualquer dano causado a Administragdo ou terceiros, ndo reduzindo essa responsabilidade a
fiscalizacdo ou o acompanhamento da execucdo contratual pelo Contratante, que ficard autorizado a
descontar dos pagamentos devidos ou da garantia, caso exigida no edital, o valor correspondente aos
danos sofridos;
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9.1.6. nao contratar, durante a vigéncia do contrato, conjuge, companheiro ou parente em linha reta,

colateral ou por afinidade, até o terceiro grau, de dirigente do Contratante ou do Fiscal ou Gestor do
contrato, nos termos do art. 48, paragrafo unico, da Lei n°® 14.133, de 2021;

9.1.7. quando nao for possivel a verificagdo da regularidade no SICAF, a empresa contratada devera
entregar ao setor responsavel pela fiscalizagdo do contrato, até o dia trinta do més seguinte ao da
prestacao dos servicos, os seguintes documentos: 1) prova de regularidade relativa a Seguridade Social;
2) certidao conjunta relativa aos tributos federais e a Divida Ativa da Unido; 3) certidoes que
comprovem a regularidade perante a Fazenda Municipal ou Distrital do domicilio ou sede do
Contratado;4) Certidao de Regularidade do FGTS — CRF; e 5) Certidao Negativa de Débitos
Trabalhistas — CNDT;

9.1.8. responsabilizar-se pelo cumprimento das obrigag¢des previstas em Acordo, Convengao, Dissidio
Coletivo de Trabalho ou equivalentes das categorias abrangidas pelo contrato, por todas as obrigacdes
trabalhistas, sociais, previdenciarias, tributdrias e as demais previstas em legislagdo especifica, cuja
inadimpléncia nao transfere a responsabilidade ao Contratante;

9.1.9. comunicar ao Fiscal do contrato, no prazo de 24 (vinte e quatro) horas, qualquer ocorréncia
anormal ou acidente que se verifique no local dos servigos;

9.1.10. prestar todo esclarecimento ou informagdo solicitada pelo Contratante ou por seus prepostos,
garantindo-lhes o acesso, a qualquer tempo, ao local dos trabalhos, bem como aos documentos relativos
a execuc¢do do empreendimento;

9.1.11. paralisar, por determinag¢do do Contratante, qualquer atividade que nao esteja sendo executada
de acordo com a boa técnica ou que ponha em risco a seguranga de pessoas ou bens de terceiros;

9.1.12. promover a guarda, manuten¢do e vigilancia de materiais, ferramentas, e tudo o que for
necessario a execucao do objeto, durante a vigéncia do contrato;

9.1.13. conduzir os trabalhos com estrita observancia as normas da legislagdo pertinente, cumprindo as
determinagdes dos Poderes Publicos, mantendo sempre limpo o local dos servigos € nas melhores
condig¢des de seguranca, higiene e disciplina;

9.1.14. submeter previamente, por escrito, ao Contratante, para andlise e aprovacdo, quaisquer
mudancas nos métodos executivos que fujam as especificagdes do memorial descritivo ou instrumento
congénere;

9.1.15. ndo permitir a utilizacdo de qualquer trabalho do menor de 16 (dezesseis) anos, exceto na
condi¢do de aprendiz para os maiores de 14 (quatorze) anos, nem permitir a utilizagdo do trabalho do
menor de 18 (dezoito) anos em trabalho noturno, perigoso ou insalubre;

9.1.16. manter durante toda a vigéncia do contrato, em compatibilidade com as obriga¢des assumidas,
todas as condi¢des exigidas para habilitacao na licitagdo;

9.1.17. cumprir, durante todo o periodo de execuc¢do do contrato, a reserva de cargos para pessoa com
deficiéncia, para reabilitado da Previdéncia Social, para jovem aprendiz, para mulher vitima de
violéncia doméstica, dentre outras eventualmente exigidas, nos moldes e condi¢des determinados em
lei ou ato normativo que importe tal obrigacao;

9.1.17.1. A contratacdo de aprendizes deverd atender, prioritariamente, aos adolescentes com
idade entre quatorze e dezoito anos, nos termos do art. 53 do Decreto Federal n°® 9.579, de 22 de
novembro de 2018.

9.1.18. comprovar a reserva de cargos a que se refere a clausula acima, no prazo fixado pelo fiscal do
contrato, com a indica¢do dos empregados que preencheram as referidas vagas;

9.1.19. guardar sigilo sobre todas as informagdes obtidas em decorréncia do cumprimento do contrato;
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9.1.20. arcar com o 6nus decorrente de eventual equivoco no dimensionamento dos quantitativos de
sua proposta, inclusive quanto aos custos variaveis decorrentes de fatores futuros e incertos, devendo
complementa-los, caso o previsto inicialmente em sua proposta nao seja satisfatorio para o atendimento

do objeto da contratacdo, exceto quando ocorrer algum dos eventos arrolados no art. 124, 11, “d”, da
Lein® 14.133, de 2021;

9.1.21. cumprir, além dos postulados legais vigentes de ambito federal, estadual ou municipal, as
normas de seguranga do Contratante;

10. CLAUSULA DECIMA - OBRIGACOES PERTINENTES A LGPD

10.1. As partes deverdo cumprir a Lei n® 13.709, de 14 de agosto de 2018 (LGPD), quanto a todos os
dados pessoais a que tenham acesso em razdo do certame ou do contrato administrativo que
eventualmente venha a ser firmado, a partir da apresentacdo da proposta no procedimento de
contratagdo, independentemente de declaracao ou de aceitagdo expressa.

10.2. Os dados obtidos somente poderao ser utilizados para as finalidades que justificaram seu acesso
e de acordo com a boa-fé e com os principios do art. 6° da LGPD.

10.3. E vedado o compartilhamento com terceiros dos dados obtidos fora das hipoteses permitidas
em Lei.

10.4. A Administragdo devera ser informada no prazo de 5 (cinco) dias tuteis sobre todos os contratos
de suboperagdo firmados ou que venham a ser celebrados pelo Contratado.

10.5. Terminado o tratamento dos dados nos termos do art. 15 da LGPD, é dever do Contratado
eliminé-los, com excecdo das hipdteses do art. 16 da LGPD, incluindo aquelas em que houver
necessidade de guarda de documentagdo para fins de comprovacdo do cumprimento de obrigagdes
legais ou contratuais e somente enquanto ndo prescritas essas obrigacgoes.

10.6. E dever do Contratado orientar e treinar seus empregados sobre os deveres, requisitos e
responsabilidades decorrentes da LGPD.

10.7. O Contratado devera exigir de suboperadores e subcontratados o cumprimento dos deveres da
presente cldusula, permanecendo integralmente responsavel por garantir sua observancia.

10.8. O Contratante podera realizar diligéncia para aferir o cumprimento dessa clausula, devendo o
Contratado atender prontamente eventuais pedidos de comprovagao formulados.

10.9. O Contratado devera prestar, no prazo fixado pelo Contratante, prorrogéavel justificadamente,
quaisquer informagdes acerca dos dados pessoais para cumprimento da LGPD, inclusive quanto a
eventual descarte realizado.

10.10. Bancos de dados formados a partir de contratos administrativos, notadamente aqueles que se
proponham a armazenar dados pessoais, devem ser mantidos em ambiente virtual controlado, com
registro individual rastredvel de tratamentos realizados (LGPD, art. 37), com cada acesso, data, horario
e registro da finalidade, para efeito de responsabilizagcdo, em caso de eventuais omissodes, desvios ou
abusos.

10.10.1. Os referidos bancos de dados devem ser desenvolvidos em formato interoperavel, a fim
de garantir a reutilizacdo desses dados pela Administragdo nas hipoteses previstas na LGPD.

10.11. O contrato estd sujeito a ser alterado nos procedimentos pertinentes ao tratamento de dados
pessoais, quando indicado pela autoridade competente, em especial a ANPD por meio de opinides
técnicas ou recomendagoes, editadas na forma da LGPD.

10.12. Os contratos e convénios de que trata o § 1° do art. 26 da LGPD deverdo ser comunicados a
autoridade nacional.
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11. CLAUSULA DECIMA PRIMEIRA — GARANTIA DE EXECUCAO

11.1.A contratagdo conta com garantia de execugao, nos moldes do art. 96 da Lei n° 14.133, de 2021,
na modalidade (...), em valor correspondente a 5% (cinco por cento) do valor anual do contrato.

ou

11.1. A contratacdo conta com garantia de execugdo do contrato, nos moldes do art. 96 combinado
com art. 101, ambos da Lei n® 14.133, de 2021, na modalidade (...), em valor correspondente a 5%
(cinco por cento) do valor anual do contrato, acrescido do valor dos bens abaixo arrolados, dos quais
o Contratado sera depositario:

11.1.1. (...indicar bem 1...): RS (...) (...valor por extenso...);

11.1.2. (...indicar bem 2...): RS (...) (...valor por extenso...);

11.1.3. TOTAL: RS (...) (...valor por extenso...).

ou

11.1. O Contratado apresentara, no prazo maximo de 30 (trinta) dias, prorrogéaveis por igual periodo,
a critério do Contratante, contado da assinatura do contrato, comprovante de prestagdo de garantia,

podendo optar por caugdo em dinheiro ou titulos da divida publica ou, ainda, pela fianga bancaria, em
valor correspondente a 5% (cinco por cento) do valor anual do contrato.

ou

11.1. O Contratado apresentard, no prazo maximo de 30 (trinta) dias, prorrogéveis por igual periodo,
a critério do Contratante, contado da assinatura do contrato, comprovante de prestagdo de garantia,
podendo optar por caugdo em dinheiro ou titulos da divida publica ou, ainda, pela fianga bancéaria, em
valor correspondente a 5% (cinco por cento) do valor anual do contrato, acrescido do valor dos bens
abaixo arrolados, dos quais o Contratado sera depositario:

11.1.1. (... indicar bem 1 ...): R$ (...) (...valor por extenso...);
11.1.2. (... indicar bem 2 ...): R$ (...) (...valor por extenso...);
11.1.4. TOTAL: RS (...) (...valor por extenso...).

11.2. Caso utilizada a modalidade de seguro-garantia, a apolice devera ter validade durante a
execugao do contrato e por 3 (trés) meses apos o término da vigéncia contratual, e permanecerd em
vigor mesmo que o Contratado ndo pague o prémio nas datas convencionadas.

11.2.1. A apdlice do seguro-garantia devera acompanhar as modificagdes referentes a vigéncia do
contrato principal mediante a emissao do respectivo endosso pela seguradora.

11.2.2. Sera permitida a substituicdo da apolice de seguro-garantia na data de renovagdo ou de
aniversario, desde que mantidas as condi¢des e coberturas da apdlice vigente e nenhum periodo fique
descoberto, ressalvado o disposto no item 11.3 deste Contrato.

11.3. Na hipotese de suspensdo do contrato por ordem ou inadimplemento da Administragdo, o
Contratado ficara desobrigado de renovar a garantia ou de endossar a apdlice de seguro até a ordem de
reinicio da execucdo ou o adimplemento pela Administragao.

11.4. A garantia assegurara, qualquer que seja a modalidade escolhida, o pagamento de:

11.4.1. prejuizos advindos do ndo cumprimento do objeto do contrato e do ndo adimplemento das
demais obrigagdes nele previstas;

11.4.2. multas moratérias e punitivas aplicadas pela Administragdo ao Contratado; e
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11.4.3. obrigagdes trabalhistas e previdenciarias de qualquer natureza e para com o FGTS, nao
adimplidas pelo Contratado, quando couber.

11.5. A modalidade seguro-garantia somente sera aceita se contemplar todos os eventos indicados no
item anterior, observada a legislacdo que rege a matéria.

11.6. A garantia em dinheiro devera ser efetuada em favor do Contratante, em conta especifica no(a)
(...indicar banco oficial...), com corre¢ao monetaria.

11.7. Caso a opgao seja por utilizar titulos da divida publica, estes devem ter sido emitidos sob a
forma escritural, mediante registro em sistema centralizado de liquidacao e de custddia autorizado pelo
Banco Central do Brasil, e avaliados pelos seus valores econdomicos, conforme definido pelo Ministério
da Economia.

11.8. No caso de garantia na modalidade de fian¢a bancéria, devera ser emitida por banco ou
instituicao financeira devidamente autorizada a operar no Pais pelo Banco Central do Brasil, e devera
constar expressa renuncia do fiador aos beneficios do art. 827 do Cédigo Civil.

11.9. No caso de alteragdo do valor do contrato, ou prorrogacdo de sua vigéncia, a garantia devera
ser ajustada a nova situagdo ou renovada, seguindo os mesmos pardmetros utilizados quando da
contratacao.

11.10. Se o valor da garantia for utilizado total ou parcialmente em pagamento de qualquer obrigagao,
o Contratado obriga-se a fazer a respectiva reposi¢ao no prazo maximo de (...) dias, contados da data
em que for notificada.

11.11. O Contratante executara a garantia na forma prevista na legislagdo que rege a matéria.

I1.11.1. O emitente da garantia ofertada pelo Contratado devera ser notificado pelo Contratante
quanto ao inicio de processo administrativo para apuracao de descumprimento de cldusulas contratuais.

11.11.2. Caso se trate da modalidade seguro-garantia, ocorrido o sinistro durante a vigéncia da
apolice, sua caracterizagdo e comunicacao poderao ocorrer fora desta vigéncia, ndo caracterizando fato
que justifique a negativa do sinistro, desde que respeitados os prazos prescricionais aplicados ao
contrato de seguro, nos termos do art. 20 da Circular Susep n° 662, de 11 de abril de 2022.

11.12. Extinguir-se-a4 a garantia com a devolugdo da apolice, carta fianca ou autorizagdo para o
levantamento de importancias depositadas em dinheiro a titulo de garantia, acompanhada de declaragao
do Contratante, mediante termo circunstanciado, de que o Contratado cumpriu todas as cldusulas do
contrato.

11.13. A garantia somente serd liberada ou restituida apos a fiel execuc¢do do contrato ou apds a sua
extin¢do por culpa exclusiva da Administragdo e, quando em dinheiro, sera atualizada monetariamente.

11.14. O garantidor ndo ¢ parte para figurar em processo administrativo instaurado pelo Contratante
com o objetivo de apurar prejuizos e/ou aplicar sangdes ao Contratado.

11.15. O Contratado autoriza o Contratante a reter, a qualquer tempo, a garantia, na forma prevista no
Edital e neste Contrato.

12. CLAUSULA DECIMA SEGUNDA — INFRACOES E SANCOES ADMINISTRATIVAS
12.1. Comete infracdo administrativa, nos termos da Lei n® 14.133, de 2021, o Contratado que:
12.1.1. der causa a inexecugao parcial do contrato;

12.1.2. der causa a inexecugdo parcial do contrato que cause grave dano a Administragdo ou ao
funcionamento dos servigos publicos ou ao interesse coletivo;

12.1.3. der causa a inexecugao total do contrato;
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12.1.4. ensejar o retardamento da execugdo ou da entrega do objeto da contratagdo sem motivo
justificado;

12.1.5. apresentar documentacao falsa ou prestar declaragdo falsa exigida durante a execucdo do
contrato;

12.1.6. praticar ato fraudulento na execugao do contrato;
12.1.7. comportar-se de modo inidoneo ou cometer fraude de qualquer natureza;
12.1.8. praticar ato lesivo previsto no art. 5° da Lei n® 12.846, de 1° de agosto de 2013.

12.2. Serdo aplicadas ao Contratado pelas infracdes administrativas acima descritas as seguintes
sancoes:

12.2.1. Adverténcia, quando o Contratado der causa a inexecugao parcial do contrato, sempre que nao
se justificar a imposicao de penalidade mais grave (art. 156, §2°, da Lei n°® 14.133, de 2021);

12.2.2. Impedimento de licitar e contratar, quando praticadas as condutas descritas nos subitens
12.1.2 a 12.1.4 do subitem acima deste Contrato, sempre que ndo se justificar a imposi¢do de
penalidade mais grave (art. 156, §4°, da Lei n® 14.133, de 2021);

12.2.3. Declaracao de inidoneidade para licitar e contratar, quando praticadas as condutas descritas
nos subitens 12.1.5 a 12.1.8 do subitem acima deste Contrato, bem como nos subitens 12.1.2 a 12.1.4
do subitem acima deste Contrato que justifiquem a imposi¢ao de penalidade mais grave (art. 156, §5°,

da Lei n® 14.133, de 2021);
12.2.4. Multa:

12.2.4.1. moratoria de 0,1% (um décimo de por cento) por dia de atraso injustificado sobre o valor
da parcela inadimplida, até o limite de 60 dias;

12.2.4.2. moratoria de 0,1% (um décimo de por cento) por dia de atraso injustificado sobre o valor
total do contrato, at¢ o maximo de 3% (trés por cento) pela inobservancia do prazo fixado para
apresentacdo, suplementagdo ou reposicao da garantia;

12.2.4.2.1. O atraso superior a 60 (sessenta) dias autoriza a Administracdo a promover a rescisao
do contrato por descumprimento ou cumprimento irregular de suas clausulas, conforme dispde o inciso
I do art. 137 da Lei n® 14.133, de 2021.

12.2.4.3. compensatoria, para as infracdes previstas nos itens 12.1.1 a 12.1.4, de 0,5% (cinco
décimos por cento) a 15% (quinze por cento) do valor do Contrato;

12.2.4.4. compensatoria, para as infragdes previstas nos itens 12.1.5 a 12.1.8, de 15% (quinze por
cento) a 30% (trinta por cento) do valor do Contrato.

12.3. A aplicacdo das sangdes previstas neste Contrato ndo exclui, em hipotese alguma, a obrigagao
de reparacao integral do dano causado a Contratante (art. 156, §9°, da Lei n°® 14.133, de 2021).

12.4. Todas as sangdes previstas neste Contrato poderao ser aplicadas cumulativamente com a multa
(art. 156, §7°, da Lei n° 14.133, de 2021).

12.4.1. Antes da aplicacdo da multa sera facultada a defesa do interessado no prazo de 15 (quinze) dias
uteis, contado da data de sua intimagao (art. 157, da Lei n® 14.133, de 2021).

12.4.2. Se a multa aplicada e as indenizagdes cabiveis forem superiores ao valor do pagamento
eventualmente devido pelo Contratante ao Contratado, além da perda desse valor, a diferenga sera
descontada da garantia prestada ou sera cobrada judicialmente (art. 156, §8°, da Lein® 14.133, de 2021).

12.4.3. Previamente ao encaminhamento a cobranga judicial, a multa poderd ser recolhida
administrativamente no prazo maximo de 30 (trinta) dias, a contar da data do recebimento da

comunicag¢do enviada pela autoridade competente.
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12.5. A aplicagao das sangoes realizar-se-4 em processo administrativo que assegure o contraditorio
¢ a ampla defesa ao Contratado, observando-se o procedimento previsto no caput e paragrafos do art.

158 da Lein® 14.133, de 2021, para as penalidades de impedimento de licitar e contratar e de declaracao
de inidoneidade para licitar ou contratar.

12.6. Na aplicagdo das sangdes serdo considerados (art. 156, §1°, da Lei n® 14.133, de 2021):

12.6.1. a natureza e a gravidade da infracdo cometida;
12.6.2. as peculiaridades do caso concreto;

12.6.3. as circunstancias agravantes ou atenuantes;
12.6.4. os danos que dela provierem para o Contratante; e

12.6.5.a implantagdo ou o aperfeicoamento de programa de integridade, conforme normas e
orientagdes dos 6rgaos de controle.

12.7. Os atos previstos como infracdes administrativas na Lei n® 14.133, de 2021, ou em outras leis
de licitagdes e contratos da Administracdo Publica que também sejam tipificados como atos lesivos na
Lein® 12.846, de 2013, serdo apurados e julgados conjuntamente, nos mesmos autos, observados o rito
procedimental e autoridade competente definidos na referida Lei (art. 159da Lei n® 14.133, de 2021).

12.8. A personalidade juridica do Contratado podera ser desconsiderada sempre que utilizada com
abuso do direito para facilitar, encobrir ou dissimular a pratica dos atos ilicitos previstos neste Contrato
ou para provocar confusdo patrimonial, e, nesse caso, todos os efeitos das sang¢des aplicadas a pessoa
juridica serdo estendidos aos seus administradores e so6cios com poderes de administracdo, a pessoa
juridica sucessora ou a empresa do mesmo ramo com relacdo de coligacdo ou controle, de fato ou de
direito, com o Contratado, observados, em todos os casos, o contraditorio, a ampla defesa e a
obrigatoriedade de andlise juridica prévia (art. 160da Lei n® 14.133, de 2021).

12.9. O Contratante devera, no prazo maximo 15 (quinze) dias uteis, contado da data de aplicacao da
sancdo, informar e manter atualizados os dados relativos as sangdes por ela aplicadas, para fins de
publicidade no CEIS e no CNEP, instituidos no &mbito do Poder Executivo Federal (art. 161 da Lei n°
14.133, de 2021).

12.10. As sangdes de impedimento de licitar e contratar e declaracdo de inidoneidade para licitar ou
contratar sdo passiveis de reabilitacdo na forma do art. 163 da Lei n° 14.133, de 2021.

13. CLAUSULA DECIMA TERCEIRA — EXTINCAO CONTRATUAL

13.1. O contrato se extingue quando vencido o prazo nele estipulado, independentemente de terem
sido cumpridas ou ndo as obrigagdes de ambas as partes contratantes.

13.1.1. O contrato pode ser extinto antes do prazo nele fixado, sem 6nus para o Contratante, quando
esta ndo dispuser de créditos orgamentarios para sua continuidade ou quando entender que o contrato
nao mais lhe oferece vantagem.

13.1.2. A extingdo nesta hipotese ocorrera na proxima data de aniversario do contrato, desde que haja
a notificacdo do Contratado pelo Contratante nesse sentido com pelo menos 2 (dois) meses de
antecedéncia daquele dia.

13.1.3. Caso a notifica¢dao da ndao-continuidade do contrato de que trata este subitem ocorra com menos
de 2 (dois) meses da data de aniversario, a extingdo contratual ocorrera apos 2 (dois) meses da data da
comunicagao.

13.2. O contrato pode ser extinto antes de cumpridas as obriga¢des nele estipuladas, ou antes do prazo
nele fixado, por algum dos motivos previstos no art. 137 da Lei n° 14.133, de 2021, bem como
amigavelmente, assegurados o contraditorio e a ampla defesa.

13.2.1. Nesta hipotese, aplicam-se também os arts. 138 e 139 da mesma Lei.
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13.2.2. A alteracdo social ou modificagdo da finalidade ou da estrutura da empresa ndo ensejara
extingdo se ndo restringir sua capacidade de concluir o contrato.

13.2.2.1. Se a operagao implicar mudanga da pessoa juridica contratada, devera ser formalizado
termo aditivo para alteragdo subjetiva.

13.3. O termo de exting¢ao, sempre que possivel, sera precedido:

13.3.1. balango dos eventos contratuais ja cumpridos ou parcialmente cumpridos;
13.3.2. relagdo dos pagamentos ja efetuados e ainda devidos;

13.3.3. indenizagdes ¢ multas.

13.4. A extingao do contrato ndo configura ¢bice para o reconhecimento do desequilibrio econdmico-
financeiro, hipdtese em que sera concedida indeniza¢do por meio de termo indenizatério (art. 131,
caput, da Lein.° 14.133, de 2021).

13.5. O contrato podera ser extinto caso se constate que o contratado mantém vinculo de natureza
técnica, comercial, econdmica, financeira, trabalhista ou civil com dirigente do 6rgao ou entidade
contratante ou com agente publico que tenha desempenhado funcao na licitagdo ou atue na fiscalizagdo
ou na gestdo do contrato, ou que deles seja conjuge, companheiro ou parente em linha reta, colateral
ou por afinidade, até o terceiro grau (art. 14, inciso IV, da Lei n.° 14.133, de 2021).

14. CLAUSULA DECIMA QUARTA - ALTERACOES

14.1. Eventuais alteragdes contratuais reger-se-ao pela disciplina dos arts. 124 e seguintes da Lei n°
14.133, de 2021.

14.2. O Contratado ¢ obrigado a aceitar, nas mesmas condi¢des contratuais, os acréscimos ou
supressdes que se fizerem necessarios, até o limite de 25% (vinte e cinco por cento) do valor inicial
atualizado do contrato.

14.3. As alteragdes contratuais deverao ser promovidas mediante celebragdo de termo aditivo,
submetido a prévia aprovacao da consultoria juridica do Contratante, salvo nos casos de justificada
necessidade de antecipagdo de seus efeitos, hipotese em que a formalizagdo do aditivo devera ocorrer
no prazo maximo de 1 (um) més (art. 132 da Lei n°® 14.133, de 2021).

14.4. Registros que ndo caracterizam altera¢do do contrato podem ser realizados por simples apostila,
dispensada a celebracao de termo aditivo, na forma do art. 136 da Lei n° 14.133, de 2021.

15. CLAUSULA DECIMA QUINTA —- ADEQUACAO ORCAMENTARIA

15.1. As despesas decorrentes da presente contratagdo correrdo a conta de recursos especificos
consignados no Or¢camento Geral do Estado deste exercicio, na dotagdo abaixo discriminada:

15.1.1. Gestao/Unidade: 300041;
15.1.2. Fonte de Recurso: 500 - RECURSOS NAO VINCULADOS DE IMPOSTOS;

15.1.3. Programa de Trabalho: 14.421.0004.5185 - MANUTENCAO DAS ATIVIDADES DA
SUMESE;

15.1.4. Elemento de Despesa: 339039 - OUTROS SERVICOS DE TERCEIROS - PESSOA
JURIDICA. 41 - FORNECIMENTO DE ALIMENTACAO;

15.1.5. Plano Interno: 001118 - SERVICO DE TERCEIRO - PESSOA JURIDICA.
15.1.6. GRUPO:3 - OUTRAS DESPESAS CORRENTES
15.1.7. REGIAO DE PLANEJAMENTO: 210 - TODO ESTADO
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15.2. A dotagdo relativa aos exercicios financeiros subsequentes sera indicada apds aprovacao da Lei
Orcamentaria respectiva e liberacdo dos créditos correspondentes, mediante apostilamento.

16. CLAUSULA DECIMA SEXTA — CASOS OMISSOS

16.1. Os casos omissos serdo decididos pelo Contratante, segundo as disposi¢des contidas na Lei n°
14.133, de 2021 e demais normas aplicaveis e, subsidiariamente, segundo as disposi¢des contidas na
Lein® 8.078, de 1990 — Cddigo de Defesa do Consumidor — e normas e principios gerais dos contratos.

17. CLAUSULA DECIMA SETIMA- PUBLICACAO
17.1. Incumbird ao Contratante providenciar a publicag¢do deste instrumento no PNCP.
18. CLAUSULA DECIMA OITAVA - FORO

18.1. Fica eleito o foro da comarca de Maceid, Alagoas, para dirimir os litigios que decorrerem da
execucgao deste Contrato que ndo possam ser compostos pela conciliagdo, conforme art. 92, §1°, da Lei
n°® 14.133, de 2021.

Para firmeza e validade do pactuado, este termo de contrato foi lavrado em 2 (duas) vias de igual teor
e forma, o qual, depois de lido e achado em ordem, vai assinado pelos Contratantes.

Maceio (AL), em (...) de (...) de (...).

CONTRATANTE
CONTRATADO
TESTEMUNHA CPF N°
TESTEMUNHA CPF N°
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ANEXO C - TERMO DE REFERENCIA;
APENDICE DO ANEXO C — ESTUDO TECNICO PRELIMINAR.
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EAL-SECRETARIA ESTADO D PREVENCAO A VIOLENCIA

UASG 928579

Servicos de producao, transporte e distribuicao de Refeicoes 23/2025

Informacées Basicas

Nuamero do UASG

artefato
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Status
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Outras informacgdes

Editado por
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Atualizado em
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0.15)

Categoria

Nuamero da
Contratacao

V - prestacdo de servigos, inclusive os técnico-profissionais especializados/Servico continuado sem

dedicacdo exclusiva de mao de obra

Termo de Referéncia

TERMO DE REFERENCIA

SERVICOS

LEI N°14.133, DE 1° DE ABRIL DE 2021

N° 23/2025

Processo Administrativo n® E: 30004.0000005755/2024

1. CONDICOES GERAISDA CONTRATAGAO

Processo
Administrativo

30004.0000005755
/2024

1.1. Contratagdo de servigos de producdo, transporte e distribuicdo de refeicbes nas unidades do Sistema
Socioeducativo de Alagoas, nos termos da tabela abaixo, conforme condicdes e exigéncias estabelecidas neste

instrumento.

LOTE UNICO

LOTE |tem CATSER Especificacdo

Unidade Quantidade valor
deMedida Anual unitario

Valor total
anual

industriais — preparo, distribuicéo.

Descricio CATSER: Refeices

Descricéo complementar:
DESJEJUM: Elaboracéo,
processamento, producéo €

1de 43



5320

distribuicdo de refeicdo desjejum para
socioeducandos de acordo com &
necessidade individual, respeitando
as composicOes, porcionamentos e
variagbes definidas conforme os|
cardapios de referéncia do presente.

Refeicéo

153.665
unidades

R$ 6,02

R$ 925.063,30

5320

Descricio CATSER: RefeicOes
industriais — preparo, distribui¢éo.

Descricao complementar: ALMOCO:
Elaboracéo, processamento,
producdo e distribuicdo  de
refeicdo almogo para socioeducandos|
de acordo com a necessidadel
individual, respeitando as
composi¢gdes, porcionamentos €
variagbes definidas conforme og
cardépios de referéncia do presente.

Refeicéo

163.945
unidades

R$ 16,87

R$
2.765.752,15

5320

Descricio CATSER: Refeiges
industriais — preparo, distribuicéo.

Descricdo complementar: LANCHE:
Elaboracao, processamento,
producdo e distribuicdo de
refeicdo lanche para socioeducandos
de acordo com a necessidadel
individual, respeitando as
composigdes, porcionamentos €
variacbes definidas conforme os|
cardapios de referéncia do presente.

Refeicéo

153.665
unidades

R$ 4,65

R$ 714.542,25

5320

Descricio CATSER: Refeicle
industriais — preparo, distribui¢ao.

Descricdo complementar: JANTAR:
Elaboracéo, processamento,
producdo e distribuicdo de
refeicdo jantar para socioeducandos
de acordo com a necessidade
individual, respeitando as
composi¢gdes, porcionamentos €
variagbes definidas conforme og
cardépios de referéncia do presente.

Refeicéo

153.665
unidades

R$ 15,87

RS
2.438.663,55

5320

Descricio CATSER: Refeices
industriais — preparo, distribuic&o.

Descricdo complementar: CEIA:

Elaboragao, processamento,
producdo e distribuicdo  de
refeicdo ceia para socioeducandos de|
acordo com a necessidade individual,
respeitando as composi ¢oes,
porcionamentos e variacOes definidag
conforme os cardapios de referéncial
do presente.

Refeicéo

153.665
unidades

R$ 4,17

R$ 640.783,05

Descricdo CATSER:  Refeigdes
industriais — preparo, distribuicao.
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Descricdo complementar: ALMOCO:
Elaboracdo, processamento,
producdo e distribuicdo  de o _ RS
6 5320  |refeicsio almoco para servidores em| Refeicdo | 96.036 unidades(R$ 16,87 1.620.127.32
escala de trabalho no sistema
socioeducativo, de acordo com &
necessidade individual, respeitando
as composicles, porcionamentos e
variagbes definidas conforme os|
cardapios de referéncia do presente.

Descricio CATSER: Refeicles
industriais — preparo, distribui¢ao.

Descricdo complementar: JANTAR:

Elaboracéo, processamento,
producdo e distribuicdo de
7 5320 |refeigdo jantar para servidores em| Refeicio [84.315 unidades|R$ 15,87
escala de trabalho no sistema
socioeducativo, de acordo com &
necessidade individual, respeitando
as composicOes, porcionamentos e
variagbes definidas conforme os|
cardépios de referéncia do presente.

RS
1.338.079,05

R$

VALOR TOTAL ANUAL 10.443.010,67

1.1.1. A quantidade indicada na tabela acima é a maxima a ser adquirida pela contratante no periodo de 12
(doze) meses, sendo varidvel diariamente em virtude da efetiva lotacdo de jovens e adolescentes em
cumprimento de medida no sistema socioeducativo e de servidores. O ANEXO | detalha o quantitativo
estimado, apresentando a média dos Ultimos 12 meses da efetiva quantidade de socioeducandos internados e
servidores em escala de trabalho, visando o correto dimensionamento da proposta.

1.2. Os servicos objeto desta contrataco sdo caracterizados como comuns, conforme justificativa constante
do Estudo Técnico Preliminar.

1.3. O prazo de vigéncia da contratacdo é de 12 (doze) meses, contado da sua divulgacdo no Portal
Nacional de Contratacdes Publicas - PNCP, podendo ser prorrogado por até 10 (dez) anos, na forma dos
arts. 106 e 107, da Lei n° 14.133 de 2021.

1.3.1. O servico é enquadrado como continuo tendo em vista que sua prestacdo regular e indispensavel,
atendendo as necessidades diarias das pessoas e garantindo que haja a disponibilidade de comida
diariamente, nos padrdes e horarios definidos, considerando os investimentos da empresa CONTRATADA
na adaptacdo da cozinha industrial localizada nas dependéncias da SUMESE e fornecimento de demais
utensilios, assim como melhor aproveitamento da contratagdo de méo-de-obra qualificada para a preparacéo
dos alimentos em condi¢bes que atendam a legislacéo.

1.4. O contrato oferece maior detalhamento das regras que serdo aplicadas em relacéo a vigéncia da
contratacao.

2. FUNDAMENTACAO E DESCRICAO DA NECESSIDADE DA CONTRATACAO

2.1. A Fundamentacdo da Contratacdo e de seus quantitativos encontra-se pormenorizada em tépico
especifico dos Estudos Técnicos Preliminares, anexo deste Termo de Referéncia.

2.2. O objeto da contratacdo esta previsto no Plano de Contrata¢cdes Anual (2025), conforme consta das
informac0es basicas deste termo de referéncia.

3. DESCRICAO DA SOLUCAO COMO UM TODO CONSIDERADO O CICLO DE VIDA DO
OBJETO
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3.1. A descricdo da solugao como um todo encontra-se pormenorizada em tépico especifico dos Estudos
Técnicos Preliminares, anexo deste Termo de Referéncia.

4. REQUISITOS DA CONTRATACAO
4.1. A contratacdo devera observar os seguintes requisitos:
4.1.1. Sustentabilidade:

4.1.1.1 Além dos critérios de sustentabilidade eventualmente inseridos na descricdo do objeto, a
CONTRATADA deve atender os seguintes requisitos durante a execucdo contratual:
4.1.1.11 Reciclagem de 6leo comestivel: objetivando minimizar impactos negativos ocasionados pela

deposicao de residuo de 6leos e gorduras de origem vegetal ou animal diretamente na rede de esgotos, deve
ser implementado programas voltados a reciclagem desses insumos, de forma direta ou por meio da
destinacdo a entidades e/ou organizacOes assistenciais, cooperativas e associacdes que comprovadamente
efetivem o reaproveitamento do 6leo para a producdo de sabdo ou outras atividades.

4.1.1.1.2 Compostagem: Implementar sistemas de compostagem para residuos organicos (restos de
alimentos, cascas, etc.), transformando-os em adubo e reduzindo a quantidade de lixo enviado para aterros
sanitarios.

4.1.1.1.3  Reciclagem de materiais: Estabelecer processos para separar e encaminhar para reciclagem
materiais como plasticos, vidros, metais e papeldo utilizados na cozinha industrial, promovendo a economia
circular por meio de cooperativas ou outras formas de destinacao titil e ndo poluidora.

4.1.1.1.4 Reducdo do uso de embalagens plasticas: Sempre que possivel, substituir embalagens plasticas
por alternativas biodegradaveis, compostaveis ou reutilizaveis, como embalagens de papel ou materiais
reciclaveis, buscando acompanhar novos materiais de embalagem que preservem a qualidade das refeicoes
fornecidas, mas que gerem menos desperdicio e sejam menos agressivos ao meio ambiente.

4.1.1.1.5  Uso racional de agua: realizar treinamento e campanha permanente de orientagdo aos seus
funciondrios quanto aos procedimentos relacionados ao uso adequado da &gua, com economia/sem
desperdicio e sem deixar de garantir a adequada higienizacdo do ambiente, dos alimentos e utensilios, bem
como dos proprios trabalhadores.

4.1.2. Subcontratagao:

4.1.2.1 Nao é admitida a subcontratacdo do objeto contratual.

4.1.3. Garantia da contratagdo:

4.1.3.1 Sera exigida a garantia da contratacao de que tratam os arts. 96 e seguintes da Lei n° 14.133, de
2021, no percentual de 5% (cinco por cento) sobre o valor anual do contrato, conforme condi¢des descritas
nas clausulas do contrato.

4.1.3.1.1 A garantia nas modalidades caucdo e fianca bancaria devera ser prestada em até 30 (trinta) dias
ap0s assinatura do contrato.

4.1.3.1.2 No caso de seguro-garantia sua apresentacao devera ocorrer, no maximo, até a data de assinatura
do contrato.

4.1.3.1.3 O contrato oferece maior detalhamento das regras que serdo aplicadas em relacdao a garantia da
contratacao.

4.1.4. Vistoria:

4.1.4.1 A avaliacao prévia do local de execucdo dos servicos é imprescindivel para o conhecimento pleno
das condicOes e peculiaridades do objeto a ser contratado, sendo assegurado ao interessado o direito de
realizacdo de vistoria prévia, acompanhado por servidor designado para esse fim, de segunda a sexta-feira,
das 9:00 as 16:00, mediante agendamento a ser solicitado através do email gabinete.seprev@gmail.com.
4.1.4.2 Serdo disponibilizados data e horario diferentes aos interessados em realizar a vistoria prévia, que
podera ocorrer até o dia util anterior a data prevista para a abertura da sessdo publica.

4.1.4.3 Para a vistoria, o representante legal da empresa ou responsavel técnico devera estar devidamente
identificado, apresentando documento de identidade civil e documento expedido pela empresa comprovando
sua habilitacdo para a realizacdo da vistoria.

4.1.4.4 Caso o licitante opte por ndo realizar a vistoria, devera prestar declaracdao formal assinada por seu
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representante legal ou responsavel técnico acerca do conhecimento pleno das condic¢des e peculiaridades da
contratacao.

4.1.4.5 A ndo realizacdo da vistoria ndo podera embasar posteriores alegacdes de desconhecimento das
instalagOes, dividas ou esquecimentos de quaisquer detalhes dos locais da prestacdo dos servicos, devendo o
Contratado assumir os 6nus dos servicos decorrentes.

4.2. Justificativa para ndo aceitacdo do consoércio para contratacdo do servico de producdo continua de
refeicoes:

4.2.1. Incompatibilidade de servicos: Os servicos oferecidos pelo consércio ndo atendem aos requisitos
especificos de qualidade e eficicia exigidos para uso no completo socioeducativo, comprometendo a
seguranca dos socioeducandos e a eficiéncia dos procedimentos de seguranca e controle de acesso.

4.2.2. Falta de Compatibilidade com Normas Regulatorias: Os servi¢os do consorcio nem sempre estao em
conformidade com as normas regulatorias vigentes, o que pode resultar em problemas legais e de
conformidade para a SEPREV.

4.2.3. Capacidade de Fornecimento Insuficiente: O consércio nem sempre apresenta capacidade suficiente
para garantir o fornecimento continuo e adequado dos servigos, o que pode afetar a operacionalidade e a
continuidade dos servicos nas unidades socioeducativas.

4.2.4. Avaliagdo de Riscos e Contingéncias: Apés uma analise detalhada dos riscos associados a parceria
com o consorcio, concluiu-se que os potenciais impactos negativos superam os beneficios esperados,
colocando em risco a operagdo e seguranca nas unidades socioeducativas.

4.2.5. ATESTO que a solucao proposta, no sentido de vedar a participacdo de consércio, esta baseada nas
dimensdes e complexidade do objeto, sendo certo que existe no mercado parcela significativa de empresas
que, isoladamente, apresentam condi¢Oes de executar a prestacdo em sua integralidade, de modo que a
medida ndo comprometera a ampla participacao de licitantes

5. MODELO DE EXECUCAO DO OBJETO

5.1. Condigdes de execucao:

5.1.1 O prazo de inicio da execucgdo dos servigos devera ocorrer em até 30 dias consecutivos, contados do
efetivo recebimento da Ordem de Execucdo, na forma que se segue:

5.1.1.1 Toda a execucdo contratual observara a Resolugdo RDC ANVISA 216/2004, alterada pela RDC 52
/2014, bem como legislacdo e/ou normas de 6rgaos da vigilancia sanitaria estadual e municipal, e demais
instrumentos normativos aplicaveis.

5.2. Os servigos serdo prestados no(s) seguinte(s) enderego(s):

5.2.1 A producdo das refeicdes pela contratada ocorrera diariamente na cozinha disponibilizada pela
contratante, localizada na area interna da Unidade de Internacao de Jovens e Adultos (UIJA). A cessao
de uso do espago ocorrera sem onus para a contratada.

5.3. Rotinas a serem cumpridas:

5.3.1 As refeicOes deverdo ser entregues diretamente em todas as Unidades nos seguintes horarios:

a) Desjejum: 6:30h

b) Almoco: 11:30h

c) Lanche: 15h

d) Jantar: 18h

e) Ceia: 21h

5.3.1.1 E toleravel a entrega das refeicdes com até 15 minutos de atraso dos horarios acima indicados.

5.3.1.2 Caso haja necessidade de ajuste no horario de alguma refeicdo. seja de uma unidade especifica ou
comensal especifico, a solicitacdo sera feita pelo gestor do contrato com antecedéncia minima de 24 horas.
5.3.1.3 A entrega de cada tipo de refeicdao nas unidades deve ser feita em horarios préximos ao previsto para
consumo, ndo sendo permitida a entrega em remessa Unica para o dia inteiro e nem com antecedéncia
superior a 1 (uma) hora, uma vez que ha risco de deterioracdo da qualidade da alimentacao.

5.3.1.3.1 Para as unidades externas (exceto as Unidades do Complexo SUMESE e UIJA) fica ressalvada a
possibilidade de entrega agrupada da refeicdo lanche juntamente com o almoco, e a refeicao ceia juntamente
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com o jantar, devendo neste caso a responsavel técnica da contratada deve prezar pela seguranca alimentar
das refeicdes lanche e ceia entregues com agrupadas.

5.3.2 O acesso dos funcionarios da contratada a area da UIJA € restrito ao local onde funcionara a cozinha e
somente sera permitido no horario de 5h a 23h, podendo tal limite ser ajustado em comum acordo com o
gestor do contrato.

5.3.2.1 E vedado aos funcionarios da contratada manter contato com os sécio educandos, assim como
transitar por areas internas das Unidades de Internacdo ndo designadas para a prestacdao de servicos deste
Termo de Referéncia, devendo cumprir integralmente as normas de seguranca estabelecidas no sistema
socioeducativo.

5.3.2.2 A empresa CONTRATADA substituira prontamente seus empregados, cuja conduta, avaliada pelo
Gestor ou Fiscais seja incompativel com as normas disciplinares da Unidade Socioeducativa;

5.3.3 Carga e descarga de produtos destinados a cozinha somente sera permitido no horario de 9h as 16h.
5.3.4 Toda pessoa e veiculo, assim como seus pertences e contetidos transportados, sdo passiveis de vistoria
de seguranca antes de adentrar na area de qualquer unidade do sistema socioeducativo.

5.3.5 HIGIENE E SAUDE DOS FUNCIONARIOS, RESPONSABILIDADE TECNICA E
CAPACITACAO DE PESSOAL.

5.3.5.1 A saide do manipulador de alimentos deve ser comprovada por meio de atestados médicos, exames
e laudos laboratoriais (originais ou copias). Estes documentos devem permanecer a disposicdo da equipe de
fiscalizacdo da contratante sempre que solicitados, no efetivo local de trabalho do manipulador;

5.3.5.2 A periodicidade dos exames médicos e laboratoriais deve ser anual, mas podera ser reduzida a
critério do médico responsavel da empresa;

5.3.5.3 Os funciondrios da Contratada deverem estar sujeitos também, aos exames exigidos pelo Programa
de Controle Médico de Saude Ocupacional (PCMSO) e da Norma Regulamentadora vigente, do Ministério
do Trabalho e Emprego;

5.3.5.4 Ndo devem manipular alimentos, os funcionarios que apresentem patologias ou lesdes na pele,
mucosas e unhas, feridas ou cortes nas maos e bracgos, infeccdes oculares, pulmonares ou orofaringeas e
infeccOes/infestacOes gastrointestinais agudas ou cronicas. Nestes casos, os funcionarios deverdo ser
encaminhados para exame médico e tratamento, e afastados das atividades de manipulacdo de
alimentos, enquanto persistirem essas condi¢oes de satide.

5.3.5.5 Os Manipuladores de alimentos devem manter o asseio e estética: banho diario; barba e bigode
raspados diariamente; unhas curtas, limpas, sem esmalte ou base; maquiagem leve. E vedada a utilizacdo de
adornos, por exemplo: colares, amuletos, pulseiras, fitas, brincos, piercing, reloégio, anéis e aliancas, entre
outros;

5.3.5.6 A contratada devera conceder aos seus funciondrios fardamento completo, este devera ser renovado
a cada 6 (meses) de contrato, como medida de manter a conservacdo do mesmo, ou quando se fizer
necessario;

5.3.5.7 Os uniformes deverdo ser compostos de: calca, camisa , avental, sapato/bota e luvas, todos de cor
clara, preferencialmente branca. £ obrigatério o uso de touca descartavel para os manipuladores masculinos
e femininos;

5.3.5.8 A empresa devera dispor, em local de facil acesso, de equipamentos de protecdo individual (EPI),
limpos e em bom estado de conservagdo, em nimero suficiente e em tamanhos adequados, considerando-se
o quadro de funciondrios e visitantes e as atividades desenvolvidas no local.

5.3.5.9 Os manipuladores de alimentos devem adotar procedimentos de assepsia frequente das maos;
5.3.5.10 Luvas de malha de aco devem ser utilizadas durante o corte e desossa de carnes. Luvas térmicas
devem ser utilizadas em situacdes de calor intenso, como cozimento em fornos, e devem estar conservadas e
limpas;

5.3.5.11 A luva nitrilica (borracha) de cano longo é obrigatéria na manipulacdo de produtos saneantes
durante a higienizacdao do ambiente, equipamentos e utensilios, coleta e transporte de lixo, higienizacdao de
contentores de lixo e limpeza de sanitarios;
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5.3.5.12 Durante a Manipulacdo dos alimentos é vedado: falar, cantar, assobiar, tossir, espirrar, cuspir sobre
os produtos; mascar goma, colocar o dedo no nariz, ouvido, assoar o nariz, mexer no cabelo ou pentear-se;
enxugar o suor com as maos, panos ou qualquer pega ou vestimenta ; fumar; tocar maganetas, celulares ou
em qualquer outro objeto alheio a atividade; fazer uso de utensilios e equipamento sujos; manipular dinheiro
e praticar outros atos que posam contaminar o alimento;

5.3.5.13 Devem ser fixados cartazes sobre o procedimento correto da higienizacdo das maos em pias cocgao
dos alimentos e inclusive, nos lavatorios dos banheiros e vestiarios.

5.3.6 A contratada devera apresentar antes do inicio da execucdo contratual um Manual de Boas Praticas e
seus Procedimentos Operacionais Padrao (POPs), que descrevam as praticas a serem desenvolvidas na
prestacao do servico.

5.3.6.1 Para fins de comprovacao, deve ser apresentado ao gestor do contrato o termo assinado pelos
funciondrios da contratada atestando que tomaram conhecimento de tais normas e orientagdes operacionais e
que estdo aptos a segui-las.

5.3.6.2 Os documentos devem estar organizados, aprovados, datados e assinados pelo responsavel, e
acessiveis aos funciondrios e a autoridade sanitaria, comtemplando ao menos:

I - Higienizacao de instalacOes, equipamentos e maéveis;

IT - Controle da Potabilidade de agua;

IIT - Controle integrado de vetores e pragas urbanas;

IV - Higienizacdo do reservatorio;

V - Higiene e satide dos manipuladores;

VI - Manejo dos Residuos.

5.3.7 A contratada devera promover treinamentos periddicos (trimestralmente) especificos, teéricos e
praticos de toda sua equipe de trabalho, por meio de programa de treinamento destinado aos empregados
operacionais, administrativos e técnicos, abordando os aspectos de higiene pessoal, ambiental, dos
alimentos, seguranca alimentar, técnicas culinarias e, obrigatoriamente, a prevencdo de acidentes de trabalho
e combate a incéndio.

5.3.8 A contratada devera liberar seus funcionarios para treinamentos de seguranca e ministrados pela
contratante sempre necessario.

5.3.9 SITUACOES DE EMERGENCIA

5.3.9.1 A contratada deve manter planejado de esquemas alternativos de trabalho ou planos de
contigéncia para situagcdes emergenciais, tais como: falta de agua, energia elétrica/gas, vapor, quebra de
equipamentos, greves, motins, rebelides/abalos e outros, assegurando o fornecimento de refeicdes mesmo
que excepcionalmente ndo possam ser produzidas na cozinha disponibilizada pela contratante.

5.3.9.2 Havendo ocorréncias de seguranca em qualquer Unidade do Sistema Socioeducativo envolvendo
grave perturbacdo da disciplina, com ou sem a necessidade de acionamento de reforco policial para
controlar a situagdo ou prevenir/reprimir atos violentos ou de crise no interior das Unidades, a contratada
aguardaré autorizacdo formal do Superintendente de Medidas Socioeducativas, para realizar a entrega da
refeicdo no local, horario e forma indicada.

5.3.10 A producdo de refeicdes no ambito do sistema socioeducativo é diaria, inclusive aos sabados,
domingos e feriados.

5.4. Materiais a serem disponibilizados:

5.4.1. A contratada devera realizar toda a adaptacgdo fisica necessaria na cozinha disponibilizada e dispor de
todos os equipamentos, utensilios e insumos necessarios ao seu perfeito funcionamento.

5.5. Informacdes relevantes para o dimensionamento da proposta constam nos ANEXOS I e II deste Termo
de Referéncia.

5.6 Especificacdo de garantia de servigo:

5.6.1 O prazo de garantia contratual dos servicos é aquele estabelecido na Lei n° 8.078, 11 de setembro de
1990 (Codigo de defesa do Consumidor).
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5.7. Os procedimentos de transicdo e finalizacao do contrato constituem-se das seguintes etapas:

5.7.1. A contratada devera desocupar em até 15 (quinze) apds a finalizacdo do contrato toda a area fisica
recebida (cozinha), promovendo, sem qualquer 6nus para a contratante, a sua integral recuperacao ao estado
em que foi recebida, envolvendo rede hidraulica, rede elétrica, revestimento de piso, paredes, teto/forro,
janelas, portas, basculantes, fechaduras, borrachas de vedacao, etc, devendo ser utilizado o mesmo nivel de
qualidade da estrutura, materiais e pecas existentes, salvo em caso de impossibilidade, situacdo que devera
merecer prévia avaliacdo e autorizacao da contratante.

5.7.2. A cozinha deve ser entregue devidamente higienizada, apds a retirada de todos os equipamentos e
utensilios de propriedade da contratada.

5.7.3. A contratante reserva-se a prerrogativa de reter o ultimo pagamento devido a contratada até que a
mesma realize os reparos acima indicados, sem prejuizo da retencdo de outras glosas ou penalidades que
tenham sido aplicadas.

5.8. A contratada deve dimensionar sua equipe com pessoas treinadas e qualificadas, sendo obrigatéria a
contratacdo de, ao menos 1 (um) profissional Nutricionista, com registro regular no Conselho Profissional
da categoria, atuando em carga horaria minima de 8h diarias, que atuara como responsavel técnico da
contratada, acompanhando todas as etapas relacionadas a execugao contratual.

5.9. Cabera a contratada obter o Alvara de Vigilancia Sanitaria da cozinha disponibilizada pela contratante
antes de iniciar a producdo de refeicdes no local, mantendo-o vigente durante toda a execucdo contratual,
conforme previsto na Lei Municipal n° 7.028/2020, que instituiu o Codigo de Vigilancia Sanitaria do
municipio de Maceio.

5.10. Para a adequada prestacao do servico é responsabilidade da contratada:

5.10.1. A aquisicdo dos géneros até a preparacdo das refeicoes e o transporte das refei¢des até o ponto de
distribuicdo aos comensais, além de toda e qualquer atividade operacional inerente ao objeto do contrato.
5.10.2. Pagar os salarios e encargos sociais, trabalhistas e previdenciarios devidos pela sua condigdo de
unica empregadora do pessoal designado para execucdo dos servigos contratados, inclusive indenizagdes
decorrentes de acidentes de trabalho e demissdes, sendo-lhe defeso invocar a existéncia do contrato para se
eximir destas obrigagOes ou transferi-las para 0 CONTRATANTE.

5.10.3. Realizar regularmente os exames de saude dos seus empregados, na forma da lei, assim como arcar
com todas as despesas de transporte, alimentacado, inclusive seguro de vida contra o risco de acidentes de
trabalho e outras obrigacoes legais ou derivadas de dissidios, convengoes ou acordos coletivos;

5.10.4. O fornecimento aos seus funcionarios de uniformes, crachas e EPIs previstos na legislacdo para a
atividade (cozinha industrial).

5.10.5. Arcar com os custos relativos ao consumo mensal de energia elétrica da cozinha, a ser faturada pela
concessiondria em conta préopria segregada da fatura da Unidade.

5.10.6. Realizar a limpeza diaria da cozinha, compreendendo materiais e utensilios adequados;

5.10.7. Realizar a dedetizacdo periddica da cozinha e entorno visando o controle de pragas, com
periodicidade minima de 90 (noventa) dias, devendo ser apresentado ao gestor do contrato o certificado do
servico realizado por empresa devidamente credenciada junto ao 6rgao de vigilancia sanitaria competente.
5.10.8. Realizar a manutengdo preventiva e corretiva, além de reparos em qualquer item da cozinha, sejam
equipamentos, utensilios ou instalagoes fisicas (balcoes, paredes, teto piso).

5.10.9. Promover o correto descarte de residuos da cozinha e descartaveis utilizados nas refeicdes das
unidades, observadas as disposicdes ambientais do item 4.1.1, inclusive compreendendo a contratacao de
empresa especializada no armazenamento e recolhimento de residuos comerciais/industriais em contéineres,
em atendimento a Lei Municipal n° 6.933/2019 (Cédigo Municipal de Limpeza Urbana no Municipio de
Maceid), ou outra que vier a substitui-la.

5.10.9.1. Os residuos e sobras de alimentos serdo recolhidos diariamente pela CONTRATADA, quantas
vezes se fizerem necessarias, acondicionados em sacos plasticos resistentes, nas cores recomendadas pela
legislacdo vigente, e depositados no local adequado para o destino final (contéiner ou cacamba).

5.10.10. A higienizacao dos balcdes de autosservico, pratos e talheres ndo descartaveis utilizados nas
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refeicOes dos servidores das Unidades Complexo SUMESE e UIJAs.

5.11. Nao sera permitido a contratada:

5.11.1. A utilizagdo da cozinha da contratante para preparacao de refeicdes de outros clientes da contratada.
5.11.2. O estoque de insumos, equipamentos ou embalagens em darea diversa daquela reservada pela
contratante para a execucao contratual.

5.11.3. O acesso de funcionarios da empresa as dependéncias das Unidades em horario diverso do previsto
neste Termo de Referéncia

5.12. DAS REFEICOES

5.12.1. Os cardapios das refei¢des serdo elaborados pelo nutricionista Responsavel Técnico da contratada, e
validados pelo nutricionista da contratante, devendo contemplar um periodo minimo de 90 (noventa) dias,
com adequagOes mensais por sazonalidade dos alimentos.

5.12.2. Em caso de necessidade de alteracdo do cardapio por sazonalidade ou falta de insumos, a solicitacdo
de alteracao deve ser submetida ao fiscal técnico da contratante em prazo nao inferior a 48 (quarenta e oito)
horas de antecedéncia, sendo vedada a substituicio de itens sem prévia anuéncia do nutricionista da
contratante.

5.13. Todas as refeicdes deverdo ser preparadas com observancia dos procedimentos de boas praticas para
servicos de alimentacdo fixados na RDC n° 216/2004 e RDC n° 275/2002, ou outra que venha a substitui-la,
a fim de garantir as condicOes higiénico-sanitarias do alimento preparado e a seguranca alimentar dos
usuarios.

5.13.1. Os géneros alimenticios utilizados devem ser de primeira qualidade, dentro do prazo de validade,
frescos e in natura. Hortifruti devera passar por selecdao, mantendo a qualidade dos produtos recebidos, além
de limpos e higienizados.

5.13.2. Todos os insumos deverdo ser armazenados em temperatura controlada (refrigeracdo, congelamento
e ambiente) especifica para cada género, seja perecivel ou ndo perecivel, e a verificacdo registrada em
controle especifico.

5.13.3. A quantidade de insumos estocada devera estar em conformidade com o numero de refei¢des
produzidas evitando falta e seguindo as normas vigentes propostas pela Anvisa para armazenamento de
alimentos.

5.13.4. E vedada a utilizagdo de aparas das carnes, bem como gorduras e cartilagens. Em preparacdes fritas,
seja por imersdo ou nao, é vedada a reutilizacdo do 6leo vegetal.

5.13.5. Nao é permitido o reaproveitamento de sobras limpas, ja manipuladas ou preparadas.

5.13.6. Nas refei¢des dos socioeducandos ndo é permitido o fornecimento de cortes de carne ou frango com
0ss0 e nem peixe com espinhas, por questdes de seguranga.

5.13.7. As bebidas (suco, café, leite, achocolatado, iogurte, vitamina, refrigerante) serdo fornecidos em
garrafas térmicas compativeis com o volume total, considerada a por¢do individual de referéncia constante
no cardapio. Caso necessario, a bebida podera ser servida em copo descartavel ou térmico com tampa.
5.13.7.1. Deve-se evitar a reutilizacdo de garrafas de café para acondicionamento de outros liquidos, a fim
de ndo alterar o sabor das bebidas.

5.14. As refei¢des serdo entregues nos enderecos indicados no ANEXO I deste Termo de Referéncia.

5.15. A combinagao de itens para os cardapios e a por¢ao minima a ser servida consta no ANEXO II deste
Termo de Referéncia.

5.15.1. A Contratada devera elaborar cardapios diferenciados para datas especiais (aniversariantes do més,
pascoa, semana santa, festas juninas, natal, ano novo e outras), observadas as caracteristicas de atendimento,
sem custos adicionais, quando solicitado pela CONTRATANTE;

5.16. Dietas Especiais:

5.16.1. O fornecimento de dietas especiais podera ser solicitado para os jovens e adolescentes quando
identificados problemas de satide (hipertensdo arterial, diabetes, dislipidemias, alergias e intolerancias
alimentares) ou ainda por questoes médicas temporarias.

5.16.2. Nesse caso, serdao aplicadas as devidas restricbes quanto ao preparo, assim como a consisténcia
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(pastosa ou liquida), a serem indicadas exclusivamente pelo nutricionista da contratante, que fixara ainda o
periodo de aplicacdao da dieta especial.

5.16.3. As dietas especiais serdo identificadas individualmente por usudario por nome ou codifica¢do na parte
externa da embalagem, devendo ser acondicionadas para transporte na mesma caixa com as demais
refeicdes da unidade.

5.17. DAS REFEICOES DESTINADAS AOS SOCIOEDUCANDOS E EGRESSOS:

5.17.1. As variacdes dos cardapios das refeicoes ALMOCO e JANTAR devem contemplar a selecdo de um
cardapio tipo A e outro tipo B, com diferentes opcoes de proteinas e seu modo de preparo, sendo que cada
usudrio selecionara previamente uma das op¢oes de sua preferéncia.

5.17.2. A opcao pelo tipo de cardapio A ou B serd feita pelo usuario para o periodo de 7 (sete) dias (segunda-
feira a domingo) e os totais serdo disponibilizados em Ordem de Fornecimento a contratada até o 2° dia util
anterior ao periodo de referéncia, para melhor planejamento das preparacdes por parte da cozinha.

5.17.3. Em virtude do fluxo de entrada e saida de socioeducandos no sistema por inicio ou fim do
cumprimento de medida socioeducativa, o pedido de refeicdes previstos para o dia podera sofrer alteracoes,
as quais serao comunicadas a contratada até as 18h do dia imediatamente anterior.

5.17.4. As refeicoes DESJEJUM, ALMOCO e JANTAR devem ser acondicionadas individualmente em
embalagens (tipo marmitex) descartaveis e com tampa, em material isopor ou outro biodegradavel, e que
disponham de ao menos 3 (trés) compartimentos internos com divisorias.

5.17.4.1. Quando o cardapio da refeicio JANTAR for sopa, mingau ou outros itens liquidos ou pastosos,
podera ser utilizada embalagem em material isopor ou outro biodegradavel sem divisorias.

5.17.5. As refeicoes LANCHE e CEIA devem ser acondicionadas individualmente em embalagem
apropriada para uso alimentar, podendo ser de material plastico (saquinho ou pote com tampa), isopor,
papel, papeldao ou outro material biodegradavel adequado a manutencdo da qualidade e da apresentacdao da
refeicdo servida.

5.17.6. Para consumo das refei¢des, a contratada fornecera a cada socioeducando um kit contendo 1 (uma)
caneca com capacidade minima de 300 ml, 1 (um) prato e 1 (uma) colher (minimo 15 cm), confeccionada
em material plastico polipropileno de alta durabilidade, na cor azul ou outra cor a ser definida pelo Gestor
Contratual.

5.17.6.1. A contratante podera solicitar a substituicao dos itens do kit sempre que necessario, por desgaste
ou avaria, devendo o utensilio manter-se adequado ao uso sem quebras, entorses, rachaduras, manchas ou
sujidades que ndo possam ser removidas.

5.17.6.2. A critério a contratada os utensilios podem ficar sob posse e guarda de cada socioeducando, ou
serem recolhidos pela contratada para limpeza ap6s cada refeicao.

5.17.7. Por questdes de seguranca, nas refeicdes servidas aos socioeducandos é vedado o uso de embalagens
em aluminio, com partes rigidas, em vidro ou outro material que possam ter acdo cortante ou
perfurocortante, assim como é vedada a disponibilizacdo de talheres em inox ou descartaveis, palitos,
espetos ou canudos. A disponibilizacdo de refeicdes aos socioeducandos com uso de qualquer material
diferente do especificado neste Termo de Referéncia deve ser previamente submetido ao gestor do contrato
para analise pela area de seguranca do sistema socioeducativo.

5.17.8. As refeicOes servidas aos egressos devem ser acompanhadas de um kit individualmente embalado
contendo talheres descartaveis (minimo 1 garfo e 1 faca de tamanho minimo 15 cm) e 1 (um) guardanapo
em papel toalha (tamanho minimo 21x23 cm), assim como copos descartaveis (capacidade 300 ml) em
quantidade suficiente, para ser utilizado no consumo das refeicoes ALMOCO.

5.17.9. O adequado acondicionamento e transporte das refeicdes até o ponto de entrega é de
responsabilidade da contratada. A contratada ndo fard a distribuicdo das refeicdes diretamente aos
socioeducandos.

5.17.10. A CONTRATADA devera garantir que todo o transporte das refeicdes seja feito em recipientes
isotérmicos e que estejam em total conformidade com as exigéncias contidas na Portaria n® 326/1997 — MS,
RDC n° 216/2004 — ANVISA ou aquelas que vierem substitui-las ou altera-las.
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5.17.10.1. A fim de manter a temperatura, a qualidade e a apresentacao das refei¢Ges, o acondicionamento
das marmitas durante o transporte para as unidades deve ser feito utilizando-se de caixas em material
térmico, como isopor, hotbox ou assemelhados. As caixas devem ser higienizadas e ndo apresentar quebras,
rachaduras, manchas ou sujidades que possam contaminar as refeicdes.

5.17.10.2. O acondicionamento das refeicdes deve permitir que cada unidade socioeducativa identifique e
receba de uma s6 vez o total de refei¢cGes destinadas para a unidade, assim como as garrafas térmicas
contendo as bebidas daquela unidade.

5.17.10.3. O veiculo utilizado para o transporte das refeicoes deve atender as exigéncias das portarias e
regulamentos expedidos pela ANVISA, e especialmente os seguintes pontos:

(a) Manter as caixas e garrafas protegidas do sol e da chuva;

(b) Manter condicdo de limpeza do veiculo, especialmente prezando pela auséncia de vetores e pragas
urbanas ou qualquer evidéncia de sua presenca como fezes, ninhos e outros;

(c) Manter a integridade do produto no transporte;

(d) Nao transportar outras cargas no veiculo que comprometam a seguranca do produto. Ndo é permitido
transportar alimentos com produtos de limpeza, quimicos entre outros produtos, por conta do risco de
contaminacgao.

5.18. DAS REFEICOES DESTINADAS AOS SERVIDORES:

5.18.1. As variacdes dos cardapios das refeicoes ALMOCO e JANTAR servidas aos servidores devem
contemplar diariamente 2 (duas) opgoOes diferentes de proteinas e seu modo de preparo. O usuario escolhe
uma das opgOes ao se servir. Deve ser disponibilizado o equivalente a 50% do total de refeicGes de cada
proteina.

5.18.2. Servidores das unidades do COMPLEXO SUMESE e UlJAs

5.18.2.1. As refeigcdes serdo fornecidas em balcdes do tipo buffet térmico para autosservico, com cubas
quentes com tampa em quantidade adequada ao servico, a serem disponibilizados pela contratada e
instalados em local indicado pela contratante no interior de cada uma das duas unidades.

5.18.2.2. As saladas deverdo ser acondicionadas em bandeja com tampa, separada dos itens quentes, em
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buffet refrigerado ou outra forma que mantenha a temperatura adequada a seguranca alimentar dos
servidores.

5.18.2.3. Os alimentos devem ser transportados da cozinha para o local de servigo em caixas do tipo hotbox
ou semelhante, visando a manutencao da temperatura, da qualidade e da apresentacao da refeigao.

5.18.3. Para o consumo da refeicdo pelos servidores, a contratada devera disponibilizar pratos (vidro,
ceramica ou porcelana), marmita (isopor ou plastico) com divisorias e tampa, talheres de inox ou
descartaveis, copos descartaveis (capacidade minima de 300 ml) e guardanapo em papel toalha (tamanho
minimo 21x23 cm), em quantidade suficiente para o total de comensais.

5.18.3.1. Quando utilizados itens que ndao sejam descartaveis, cabera a contratada providenciar seu
recolhimento e higienizacao apés cada refeicao.

5.18.3.2. Os utensilios ndo descartaveis devem ser substituidos pela contratada sempre que estiverem
danificados ou sem condicdo de uso, a critério da contratante, e repostos quando necessario ao atendimento
da quantidade total de comensais da unidade.

5.18.4. Servidores das demais Unidades do Sistema Socioeducativo

5.18.4.1. As refeicdes serdo fornecidas e transportadas em marmitas juntamente com as refeicdoes dos
socioeducandos, conforme ja detalhado no item 5.17 deste Termo de Referéncia.

5.18.4.2. Para o consumo da refeicdo pelos servidores dessas unidades, a contratada devera disponibilizar
pratos (vidro, ceramica ou porcelana), talheres de inox ou descartaveis, copos descartaveis e guardanapos
suficientes para a quantidade de refeicdes servidas.

5.18.4.2.1. Os utensilios ndo descartaveis devem ser substituidos pela contratada sempre que estiverem
danificados ou sem condicdo de uso, a critério da contratante, e repostos quando necessario ao atendimento
da quantidade total de comensais da unidade.

6. MODELO DE GESTAO DO CONTRATO

6.1. O contrato devera ser executado fielmente pelas partes, de acordo com as clausulas avencadas e as
normas da Lei n° 14.133, de 2021, e cada parte respondera pelas consequéncias de sua inexecucao total ou
parcial.

6.2. Em caso de impedimento, ordem de paralisacdao ou suspensdo do contrato, o cronograma de execucao
sera prorrogado automaticamente pelo tempo correspondente, anotadas tais circunstancias mediante simples
apostila.

6.3. As comunicacoes entre o Contratante e o Contratado devem ser realizadas por escrito sempre que o
ato exigir tal formalidade, admitindo-se o uso de mensagem eletronica para esse fim.

6.3.1. A referida forma de comunicacdo devera ser adotada para todas as comunicacoes no ambito da
execucdo do contrato.

6.4. O Contratante podera convocar representante da empresa para adogao de providéncias que devam ser
cumpridas de imediato.

6.5. Apos a assinatura do contrato ou instrumento equivalente, o Contratante podera convocar o
representante da empresa contratada para reunido inicial para apresentacdo do plano de fiscalizacdo, que
contera informagoes acerca das obrigacdes contratuais, dos mecanismos de fiscalizacdo, das estratégias para
execucdo do objeto, do plano complementar de execucao do Contratado, quando houver, do método de
afericdo dos resultados e das sangOes aplicaveis, dentre outros.

6.6. Preposto:

6.6.1. O Contratado designara formalmente o preposto da empresa, antes do inicio da prestacdo dos
servicos, indicando no instrumento os poderes e deveres em relacao a execugdo do objeto contratado.

6.6.2. O Contratado devera manter preposto da empresa no local da execucao do objeto ao menos durante
o horario comercial e em dias uteis, estando o mesmo disponivel para atendimento de situagdes
consideradas urgentes a qualquer momento durante a execu¢do do servico.

6.6.3. O Contratante podera recusar, desde que justificadamente, a indicacdo ou a manuten¢do do preposto
da empresa, hipotese em que a Contratada designara outro para o exercicio da atividade.
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6.7. Fiscalizagdo:

6.7.1. A execucdo do contrato devera ser acompanhada e fiscalizada pelo(s) fiscal(is) do contrato, ou pelos
respectivos substitutos.

6.8. Fiscalizagdo Técnica:

6.8.1. O fiscal técnico do contrato acompanhara a execucao do contrato, para que sejam cumpridas todas
as condicOes estabelecidas no contrato, de modo a assegurar os melhores resultados para a Administracao.
6.8.2. O fiscal técnico do contrato anotara no histérico de gerenciamento do contrato todas as ocorréncias
relacionadas a execucdo do contrato, com a descri¢ao do que for necessario para a regularizacao das faltas
ou dos defeitos observados.

6.8.3. Identificada qualquer inexatidao ou irregularidade, o fiscal técnico do contrato emitird notificacoes
para a correcao da execucdo do contrato, determinando prazo para a corregao.

6.8.4. O fiscal técnico do contrato informara ao gestor do contato, em tempo habil, a situacdo que
demandar decisdo ou adocdao de medidas que ultrapassem sua competéncia, para que adote as medidas
necessarias e saneadoras, se for o caso.

6.8.5. No caso de ocorréncias que possam inviabilizar a execucdo do contrato nas datas aprazadas, o fiscal
técnico do contrato comunicara o fato imediatamente ao gestor do contrato.

6.8.6. O fiscal técnico do contrato comunicarad ao gestor do contrato, em tempo habil, o término do
contrato sob sua responsabilidade, com vistas a tempestiva renovagao ou a prorrogacao contratual.

6.9. Fiscalizacdo Setorial:

6.9.1.  Os fiscais setoriais de cada Unidade de entrega das refeicdes realizara o acompanhamento da
execucao do contrato nos aspectos técnicos e/ou administrativos, considerando que a prestacao dos servicos
ocorre concomitantemente em unidades desconcentradas da contratante.

6.10. Fiscalizacdo Administrativa:

6.10.1. O fiscal administrativo do contrato verificara a manutencao das condi¢des de habilitacdo do
Contratado, acompanhara o empenho, o pagamento, as garantias, as glosas e a formalizacdo de
apostilamento e termos aditivos, solicitando quaisquer documentos comprobatorios pertinentes, caso
necessario.

6.10.2. Caso ocorra descumprimento das obrigacdes contratuais, o fiscal administrativo do contrato atuara
tempestivamente na solucao do problema, reportando ao gestor do contrato para que tome as providéncias
cabiveis, quando ultrapassar a sua competéncia.

6.11. Fiscalizacdo pelo Publico Usuario:

6.11.1. A contratada implementara meio tecnol6gico para permitir a realizacdo de pesquisa de satisfacao e
sugestdo de melhorias junto aos usuarios comensais, com o objetivo de aferir e aperfeicoar os resultados da
prestacao dos servicos de alimentacdao sob o ponto de vista qualitativo.

6.11.2. O formato e a metodologia de avaliacdo sera previamente validado pelo gestor contratual, e seu
resultado deve ser disponibilizado em plataforma tecnolégica acessivel a contratante de forma integra e
transparente.

6.11.3. Além do disposto acima, a fiscalizacdo contratual obedecera as seguintes rotinas:

6.11.3.1. Tanto o fiscal quanto o gestor do contrato possuem livre acesso para realizar vistoria nas
dependéncias da cozinha, no depo6sito de insumos, verificacao do interior de vasilhames, caixas, geladeiras e
qualquer outro equipamento ou local utilizado pela contratada nas dependéncias da contratante, prezando
sempre pelo uso de toucas, luvas e outros equipamentos de protecao, conforme o caso.

6.11.3.2. Cabe a fiscalizagdo registrar em formato mais imediato de contato com a contratada qualquer
apontamento e reclamacao relativa a execucdo contratual, ndo eximindo-se da obrigatoriedade de registro
em processo administrativo, quando for o caso.

6.12. Gestor do Contrato:

6.12.1. O gestor do contrato coordenara a atualizacdo do processo de acompanhamento e fiscalizacdo do
contrato contendo todos os registros formais da execucdo no historico de gerenciamento do contrato, a
exemplo da ordem de servico, do registro de ocorréncias, das alteracdes e das prorrogacdes contratuais,
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elaborando relatério com vistas a verificacdo da necessidade de adequacdes do contrato para fins de
atendimento da finalidade da administragao.

6.12.2. O gestor do contrato acompanhara os registros realizados pelos fiscais do contrato, de todas as
ocorréncias relacionadas a execucdao do contrato e as medidas adotadas, informando, se for o caso, a
autoridade superior aquelas que ultrapassarem a sua competéncia.

6.12.3. O gestor do contrato acompanhara a manutengao das condi¢des de habilitacdo do Contratado, para
fins de empenho de despesa e pagamento, e anotara os problemas que obstem o fluxo normal da liquidacao
e do pagamento da despesa no relatorio de riscos eventuais.

6.12.4. O gestor do contrato emitira documento comprobatorio da avaliagdo realizada pelos fiscais técnico,
administrativo e setorial quanto ao cumprimento de obrigacOes assumidas pelo contratado, com meng¢ao ao
seu desempenho na execucdo contratual, baseado nos indicadores objetivamente definidos e aferidos, e a
eventuais penalidades aplicadas, devendo constar do cadastro de atesto de cumprimento de obrigacdes.
6.12.5. O gestor do contrato tomara providéncias para a formalizacdo de processo administrativo de
responsabilizacdo para fins de aplicacdo de sangdes, a ser conduzido pela comissdao de que trata o art. 158 da
Lei n® 14.133, de 2021, ou pelo agente ou pelo setor com competéncia para tal, conforme o caso.

6.12.6. O gestor do contrato devera elaborar relatério final com informacdes sobre a consecucao dos
objetivos que tenham justificado a contratacdo e eventuais condutas a serem adotadas para o aprimoramento
das atividades da Administracao.

6.12.7. O gestor do contrato devera enviar a documentacdo pertinente ao setor de contratos para a
formalizacdo dos procedimentos de liquidacdo e pagamento, no valor dimensionado pela fiscalizacdo e
gestdo nos termos do contrato.

7. CRITERIOS DE MEDICAO E PAGAMENTO

7.1. Avaliacdo da execugao:

7.1.1. A avaliacdo da execucdao do objeto utilizara o Instrumento de Medicao de Resultado — IMR,
constante no ANEXO III deste Termo de Referéncia.

7.1.1.1.  Sera indicada a retencdo ou glosa no pagamento, proporcional a irregularidade verificada, sem
prejuizo das san¢Oes cabiveis, caso se constate que o Contratado:

7.1.1.1.1. Nao produziu os resultados acordados;

7.1.1.1.2. Deixou de executar, ou ndo executou com a qualidade minima exigida as atividades contratadas;
ou

7.1.1.1.3.  Deixou de utilizar materiais e recursos humanos exigidos para a execugdo do servico, ou 0s
utilizou com qualidade ou quantidade inferior a demandada.

7.1.2. A utilizacdo do IMR nao impede a aplicacdo concomitante de outros mecanismos para a avaliacao
da prestacdo dos servicos.

7.1.3. A afericdo da execucdo contratual para fins de pagamento considerara os seguintes critérios:

7.1.3.1.  Serdo pagas as refeicoes efetivamente fornecidas e aceitas pelo fiscal setorial, contemplando a
comida e a bebida entregues com porcionamento e qualidade compativeis com este Termo de Referéncia,
excluidas as glosas, a cada periodo de 30 (trinta) dias.

7.1.4. DAS GLOSAS

7.1.4.1. Considerando tratar-se de um item fundamental para a subsisténcia humana, e dada a situacdo de
restricdo de liberdade especialmente dos jovens e adolescentes internados, as refeicdes entregues em
desacordo com os parametros e exigéncias deste Termo de Referéncia serdo integralmente glosadas do
pagamento da contratada, ainda que suas condi¢oes minimas permitam o consumo pelo usuario.

7.1.4.2. Sao situagoes passiveis de glosa de 100% do valor pago pela refei¢ao unitaria:

7.1.4.2.1. Refeicdo em marmita com peso total abaixo do previsto no TR;

7.1.4.2.2. Porcionamento incorreto (fora da gramatura requerida por item) de qualquer item servido em
marmitas, bandejas para autosservico ou garrafoes de bebidas;

7.1.4.2.3. Falta ou insuficiéncia de itens previstos no cardapio na composicao refeicao;
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7.1.4.2.4. Alteragdo de itens do cardapio sem prévia anuéncia do nutricionista da contratante;

7.1.4.2.5. Falta ou inconformidade das bebidas;

7.1.4.2.6. Erro ou falta de fornecimento de dietas especiais;

7.1.4.2.7. Comida derramada durante o transporte de responsabilidade da contratada;

7.1.4.2.8. Embalagem danificada ou incompativel com o alimento;

7.1.4.2.9. Refeicao estragada ou com sabor/odor desagradavel;

7.1.4.2.10. Presenca de contaminacdo (quimica, fisica ou biolégica) na alimentacao.

7.1.4.3. Identificada qualquer desconformidade na refeicdo, o fiscal setorial registrara por todos os meios
disponiveis e comunicara a ocorréncia imediatamente ao fiscal técnico, que notificard a empresa contratada
para a substituicdo da refeicao ou sua complementacao em tempo habil, assim considerado o prazo limite de
1 (uma) hora ap6s a notificagao.

7.1.4.4. A glosa ndo sera aplicada quando, notificada tempestivamente, a empresa contratada providenciar
a reparacao ou reposicao da falha no tempo acima indicado.

7.1.4.5. A aplicacdo de glosas no pagamento a contratada ndo afasta a aplicacdo de outras penalidades
administrativas previstas na legislacdo, quando for o caso.

7.2. Recebimento do objeto:

7.2.1.  Os servicos serdo recebidos provisoriamente, no prazo de 10 (dez) dias, pelos fiscais técnico e
administrativo, mediante termos detalhados, quando verificado o cumprimento das exigéncias de carater
técnico e administrativo.

7.2.1.1. O prazo da disposicao acima sera contado do recebimento de comunicacao de cobranga oriunda
do Contratado com a comprovacgao da prestacao dos servigos a que se referem a parcela a ser paga.

7.2.1.2. O fiscal técnico do contrato realizara o recebimento provisorio do objeto do contrato mediante
termo detalhado que comprove o cumprimento das exigéncias de carater técnico.

7.2.1.3. O fiscal administrativo do contrato realizard o recebimento provisoério do objeto do contrato
mediante termo detalhado que comprove o cumprimento das exigéncias de carater administrativo.

7.2.1.4. O fiscal setorial do contrato, quando houver, realizard o recebimento provisério sob o ponto de
vista técnico e administrativo.

7.2.2. Para efeito de recebimento provisorio, ao final de cada periodo de faturamento, o fiscal técnico do
contrato ird apurar o resultado das avaliacdoes da execucdo do objeto e, se for o caso, a andlise do
desempenho e qualidade da prestacao dos servigos realizados em consonancia com os indicadores previstos,
que podera resultar no redimensionamento de valores a serem pagos ao Contratado, registrando em relatorio
a ser encaminhado ao gestor do contrato.

7.2.2.1. Sera considerado como ocorrido o recebimento provisério com a entrega do termo detalhado ou,
em havendo mais de um a ser feito, com a entrega do tultimo.

7.2.2.2. O Contratado fica obrigado a reparar, corrigir, remover, reconstruir ou substituir, as suas
expensas, no todo ou em parte, o objeto em que se verificarem vicios, defeitos ou incorrecdes resultantes da
execucdo ou materiais empregados, cabendo a fiscalizacdo ndo atestar a ultima e/ou Unica medicdo de
servicos até que sejam sanadas todas as eventuais pendéncias que possam vir a ser apontadas no
Recebimento Provisorio.

7.2.2.3. A fiscalizacdo ndo efetuara o ateste da ultima e/ou unica medicdao de servigos até que sejam
sanadas todas as eventuais pendéncias que possam vir a ser apontadas no Recebimento Provisério.

7.2.2.4. O recebimento provisorio também ficara sujeito, quando cabivel, a conclusao de todos os testes de
campo e a entrega dos Manuais e Instrucdes exigiveis.

7.2.2.5. Os servicos poderdo ser rejeitados, no todo ou em parte, quando em desacordo com as
especificacdes constantes neste Termo de Referéncia e na proposta, sem prejuizo da aplicacdo das
penalidades.

7.2.3. Quando a fiscalizacdo for exercida por um tnico servidor, o termo detalhado devera conter o
registro, a analise e a conclusdo acerca das ocorréncias na execucdo do contrato, em relacdo a fiscalizacao
técnica e administrativa e demais documentos que julgar necessarios, devendo encaminha-los ao gestor do
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contrato para recebimento definitivo.

7.2.4.  Os servicos serdo recebidos definitivamente no prazo de 10 (dez) dias, contados do recebimento
provisorio, por gestor do contrato ou comissao designada pela autoridade competente, apds a verificacao da
qualidade e quantidade do servico e consequente aceitacdo mediante termo detalhado, obedecendo aos
seguintes procedimentos:

7.2.4.1.  Emitir documento comprobatoério da avaliacdo realizada pelos fiscais técnico, administrativo e
setorial, quando houver, no cumprimento de obrigacoes assumidas pelo Contratado, com mencdao ao seu
desempenho na execucdo contratual, baseado em indicadores objetivamente definidos e aferidos, e a
eventuais penalidades aplicadas, devendo constar do cadastro de atesto de cumprimento de obrigagdes,
conforme regulamento;

7.2.4.2. Realizar a analise dos relatorios e de toda a documentacdo apresentada pela fiscalizagdo e, caso
haja irregularidades que impecam a liquidacao e o pagamento da despesa, indicar as clausulas contratuais
pertinentes, solicitando ao Contratado, por escrito, as respectivas correcoes;

7.2.4.3. Emitir termo detalhado para efeito de recebimento definitivo dos servicos prestados, com base nos
relatorios e documentagOes apresentadas;

7.2.4.4. Comunicar ao Contratado para que emita a Nota Fiscal/Fatura, com o valor exato dimensionado
pela fiscalizagdo; e

7.2.4.5. Enviar a documentacdo pertinente ao setor de contratos para a formalizacdo dos procedimentos de
liquidacdo e pagamento, no valor dimensionado pela fiscalizacao e gestao.

7.2.5. No caso de controvérsia sobre a execucdo do objeto, quanto a dimensdo, qualidade e quantidade,
devera ser observado o teor do art. 143 da Lei n° 14.133, de 2021, comunicando-se a empresa para emissao
de Nota Fiscal quanto a parcela incontroversa da execucdo do objeto, para efeito de liquidagdo e pagamento.
7.2.6. Nenhum prazo de recebimento ocorrera enquanto pendente a solucdo, pelo Contratado, de
inconsisténcias verificadas na execucao do objeto ou no instrumento de cobranga.

7.2.7. O recebimento provisdrio ou definitivo ndo excluira a responsabilidade civil pela solidez e pela
seguranca do servico nem a responsabilidade ético-profissional pela perfeita execucdo do contrato.

7.3. Liquidacdo:

7.3.1. Recebida a Nota Fiscal/Fatura, correra o prazo de 10 (dez) dias tuteis para fins de liquidacdo, na
forma desta secdo, prorrogaveis por igual periodo.

7.3.1.1. O prazo de que trata esse subitem sera reduzido a metade, mantendo-se a possibilidade de
prorrogacao, nos casos de contratacoes decorrentes de despesas cujos valores nao ultrapassem o limite de
que trata o inciso II do art. 75 da Lei n° 14.133, de 2021.

7.3.2.  Para fins de liquidacdo, o setor competente deve verificar se a Nota Fiscal/Fatura apresentada
expressa 0s elementos necessarios e essenciais do documento, tais como:

7.3.2.1. o prazo de validade;

7.3.2.2. adata da emissao;

7.3.2.3. os dados do contrato e do 6rgdo ou entidade contratante;

7.3.2.4. o periodo respectivo de execucdo do contrato;

7.3.2.5. o valor a pagar; e

7.3.2.6. eventual destaque do valor de retencoes tributarias cabiveis.

7.3.3. Havendo erro na apresentacdo da Nota Fiscal/Fatura, ou circunstancia que impeca a liquidagdo da
despesa, esta ficard sobrestada até que o Contratado providencie as medidas saneadoras, reiniciando-se o
prazo apos a comprovacao da regularizacdo da situacao, sem onus ao Contratante.

7.3.4. A Nota Fiscal/Fatura devera ser obrigatoriamente acompanhada da comprovacao da regularidade
fiscal, constatada por meio de consulta on-line ao SICAF ou, na impossibilidade de acesso ao referido
Sistema, mediante consulta aos sitios eletronicos oficiais ou a documentacdao mencionada no art. 68 da Lei
n° 14.133, de 2021.

7.3.5. A Administracao devera realizar consulta ao SICAF para verificar a manutencao das condi¢des de
habilitacdo exigidas no procedimento de contratacdo, bem como ao SICAF, ao Cadastro Nacional de
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Empresas Inidoneas e Suspensas — CEIS e ao Cadastro Nacional de Empresas Punidas — CNEP para
identificar possivel razdo que impeca a participacao em licitacdo, no ambito do 6rgao ou entidade, proibicao
de contratar com o Poder Publico, bem como ocorréncias impeditivas indiretas.

7.3.6. Constatando-se a situacdo de irregularidade do Contratado, serd providenciada sua notificagdo, por
escrito, para que, no prazo de 5 (cinco) dias uteis, regularize sua situagao ou, no mesmo prazo, apresente sua
defesa. O prazo podera ser prorrogado uma vez, por igual periodo, a critério do Contratante.

7.3.7.  Nao havendo regularizacao ou sendo a defesa considerada improcedente, o Contratante devera
comunicar aos orgdos responsaveis pela fiscalizacdao da regularidade fiscal quanto a inadimpléncia do
contratado, bem como quanto a existéncia de pagamento a ser efetuado, para que sejam acionados os meios
pertinentes e necessarios para garantir o recebimento de seus créditos.

7.3.8. Persistindo a irregularidade, o Contratante devera adotar as medidas necessarias a extingdo
contratual nos autos do processo administrativo correspondente, assegurada ao Contratado o contraditério e
a ampla defesa.

7.3.9. Havendo a efetiva execucdo do objeto, os pagamentos serdo realizados normalmente, até que se
decida pela extin¢dao do contrato, caso o contratado nao regularize sua situacao junto ao SICAF.

7.4. Prazo de pagamento:

7.4.1. O pagamento sera efetuado no prazo maximo de até 10 (dez) dias tteis, contados da finalizacdao da
liquidacdo da despesa.

7.4.2. No caso de atraso pelo Contratante, os valores devidos ao Contratado serdo atualizados
monetariamente entre o termo final do prazo de pagamento até a data de sua efetiva realizagcdo, mediante
aplicacao do IPCA.

7.5. Forma de pagamento:

7.5.1. O pagamento sera realizado através de ordem bancaria, para crédito em banco, agéncia e conta
corrente indicados pelo Contratado.

7.5.1.1. O Contratado assumira os custos decorrentes da transferéncia de valores caso indique conta
bancaria que ndo seja da Caixa Economica Federal — CEF.

7.5.2.  Sera considerada data do pagamento o dia em que constar como emitida a ordem bancéria para
pagamento.

7.5.3. Quando do pagamento, sera efetuada a retencao tributaria prevista na legislacao aplicavel.

7.5.3.1. Independentemente do percentual de tributo inserido na planilha, quando houver, serdo retidos na
fonte, quando da realizacao do pagamento, os percentuais estabelecidos na legislagao vigente.

7.5.4. O Contratado regularmente optante pelo Simples Nacional, nos termos da Lei Complementar n°
123, de 2006, ndo sofrera a retencdo tributaria quanto aos impostos e contribui¢ées abrangidos por aquele
regime. No entanto, o pagamento ficard condicionado a apresentacdo de comprovacdo, por meio de
documento oficial, de que faz jus ao tratamento tributario favorecido previsto na referida Lei Complementar.

8. FORMA E CRITERIOS DE SELECAO DO FORNECEDOR

8.1. Forma de selecao e critério de julgamento da proposta:

8.1.1. O fornecedor sera selecionado por meio da realizacdo de procedimento de licitacdo, na modalidade
pregdo sob a forma eletronica, com adogdo do critério de julgamento pelo menor preco.

8.2. Regime de Execucao:

8.2.1. O regime de execucdo do contrato sera o de empreitada por preco unitario.

8.3. Exigéncias de habilitacao:
8.3.1. Habilitagdo juridica:

8.3.1.1. Empresario individual: inscricio no Registro Publico de Empresas Mercantis, a cargo da Junta
Comercial da respectiva sede;
8.3.1.2. Microempreendedor Individual - MEI: Certificado da Condicao de Microempreendedor Individual -
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CCME], cuja aceitagdo ficara condicionada a verificacdo da autenticidade no sitio correspondente;

8.3.1.3. Sociedade empreséria, sociedade limitada unipessoal — SLU ou sociedade identificada como
empresa individual de responsabilidade limitada - EIRELI: inscricdo do ato constitutivo, estatuto ou
contrato social no Registro Publico de Empresas Mercantis, a cargo da Junta Comercial da respectiva sede,
acompanhada de documento comprobatorio de seus administradores;

8.3.1.4. Sociedade empresaria estrangeira: portaria de autorizacdo de funcionamento no Brasil, publicada no
Diério Oficial da Unido e arquivada na Junta Comercial da unidade federativa onde se localizar a filial,
agéncia, sucursal ou estabelecimento, a qual sera considerada como sua sede, conforme Instrucao Normativa
DREI/ME n.° 77, de 18 de margo de 2020;

8.3.1.5. Sociedade simples: inscricao do ato constitutivo no Registro Civil de Pessoas Juridicas do local de
sua sede, acompanhada de documento comprobatorio de seus administradores;

8.3.1.6. Filial, sucursal ou agéncia de sociedade simples ou empresdria: inscricdo do ato constitutivo da
filial, sucursal ou agéncia da sociedade simples ou empresaria, respectivamente, no Registro Civil das
Pessoas Juridicas ou no Registro Publico de Empresas Mercantis onde opera, com averbacdo no Registro
onde tem sede a matriz;

8.3.1.7. Agricultor familiar: Declaracéo de Aptidado ao Pronaf — DAP ou DAP-P vdlida, ou, ainda, outros
documentos definidos pela Secretaria Especia de Agricultura Familiar e do Desenvolvimento Agrério.

8.3.1.8. Produtor Rural: matricula no Cadastro Especifico do INSS — CEI, que comprove a qualificacéo
como produtor rural pessoa fisica, nos termos da Instrugdo Normativa RFB n. 971, de 13 de novembro de
2009.

8.3.1.9. Os documentos apresentados deverao estar acompanhados de todas as alteracdes ou da consolidacao
respectiva.

8.3.2. Habilitacao fiscal, social e trabalhista:

8.3.2.1. Prova de inscri¢cdo no Cadastro Nacional de Pessoas Juridicas (CNPJ);

8.3.2.2. Prova de regularidade fiscal perante a Fazenda Nacional, mediante apresentacdo de certidao
expedida conjuntamente pela Secretaria da Receita Federal do Brasil (RFB) e pela Procuradoria-Geral da
Fazenda Nacional (PGFN), referente a todos os créditos tributarios federais e a Divida Ativa da Unido
(DAU) por elas administrados, inclusive aqueles relativos a Seguridade Social, nos termos da Portaria
Conjunta n° 1.751, de 02 de outubro de 2014, do Secretario da Receita Federal do Brasil e da Procuradora-
Geral da Fazenda Nacional,

8.3.2.3. Prova de regularidade com o Fundo de Garantia do Tempo de Servico (FGTS);

8.3.2.4. Declaracdo de que ndo emprega menor de 18 anos em trabalho noturno, perigoso ou insalubre e nao
emprega menor de 16 anos, salvo, a partir de 14 anos, na condicdao de aprendiz, nos termos do art. 7°,
XXXIII, da Constituicao Federal;

8.3.2.5. Prova de inexisténcia de débitos inadimplidos perante a Justica do Trabalho, mediante a
apresentacdo de certiddo negativa ou positiva com efeito de negativa, nos termos do Titulo VII-A da
Consolidacdo das Leis do Trabalho, aprovada pelo Decreto-Lei n° 5.452, de 1° de maio de 1943;

8.3.2.6. Prova de inscricao no cadastro de contribuintes municipal ou distrital relativo ao domicilio ou sede
do fornecedor, pertinente ao seu ramo de atividade e compativel com o objeto contratual;

8.3.2.7. Prova de regularidade com a Fazenda Municipal ou Distrital do domicilio ou sede do fornecedor,
relativa a atividade em cujo exercicio contrata ou concorre;

8.3.2.8. Caso o fornecedor seja considerado isento dos tributos municipais ou distritais relacionados ao
objeto, deverd comprovar tal condicdo mediante a apresentacdo de certiddo ou declaracdo da Fazenda
respectiva do seu domicilio ou sede, ou por meio de outro documento equivalente, na forma da respectiva
legislacao de regéncia.

8.3.2.9. O fornecedor enquadrado como microempreendedor individual que pretenda auferir os beneficios
do tratamento diferenciado previstos na Lei Complementar n°® 123, de 2006, estara dispensado da prova de
inscri¢do nos cadastros de contribuintes estadual e municipal.
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8.3.3. Qualificacao economico-financeira:

8.3.3.1. Certiddo negativa de insolvéncia civil expedida pelo distribuidor do domicilio ou sede do
fornecedor, caso se trate de sociedade simples;

8.3.3.2. Certidao negativa de faléncia expedida pelo distribuidor da sede do fornecedor;

8.3.3.3. Balango patrimonial, demonstracdo de resultado de exercicio e demais demonstragdes contabeis dos
2 (dois) udltimos exercicios sociais, comprovando indices de Liquidez Geral (LG), Liquidez Corrente (LC), e
Solvéncia Geral (SG) superiores a 1 (um);

8.3.3.4. As empresas criadas no exercicio financeiro da licitacdo deverdo atender a todas as exigéncias da
habilitacdo e poderao substituir os demonstrativos contabeis pelo balanco de abertura;

8.3.3.4.1. Os documentos referidos acima limitar-se-ao ao ultimo exercicio no caso de a pessoa juridica ter
sido constituida ha menos de 2 (dois) anos;

8.3.3.4.2. Os documentos referidos acima deverdo ser exigidos com base no limite definido pela Receita
Federal do Brasil para transmissdo da Escrituracao Contabil Digital - ECD ao Sped.

8.3.3.4.3. A empresa, que apresentar resultado inferior ou igual a 1(um) em qualquer dos indices de
Liquidez Geral (LG), Solvéncia Geral (SG) e Liquidez Corrente (LC), deverd comprovar patriménio liquido
minimo de 10 % (dez por cento) do valor estimado da contratagdo, sendo tal percentual fixado para mitigar
os riscos de que a empresa nao disponha de capital suficiente para a execucdao do contrato de forma integral,
tendo em vista a essencialidade do objeto, os investimentos iniciais, a manutencdo de sua mao-de-obra, a
aquisicao frequente de insumos e o tempo de duracdo do contrato.

8.3.3.4.4. Devera ser apresentada a relacdao dos compromissos assumidos pelo licitante que importem em
diminuicdo de sua capacidade econdmico-financeira, excluidas parcelas ja executadas de contratos firmados.
8.3.3.5. O atendimento dos indices econdmicos previstos neste item devera ser atestado mediante declaracao
assinada por profissional habilitado da area contabil, apresentada pelo fornecedor.

8.3.4. Qualificacao Técnica:

8.3.4.1. Declaragao de que o licitante tomou conhecimento de todas as informacoes e das condicdes locais
para o cumprimento das obrigacdes objeto da licitacao;

8.3.4.1.1. A declaracdo acima podera ser substituida por declaracdo formal assinada pelo responsavel
técnico do licitante acerca do conhecimento pleno das condigoes e peculiaridades da contratagao.

8.3.4.2. Comprovacao de aptiddo técnica para execucao de servico de complexidade operacional equivalente
ou superior ao objeto desta contratacdao, por meio da apresentacao de certidoes ou atestados, por pessoas
juridicas de direito ptiblico ou privado que comprovem sua experiéncia pelo periodo de 3 (trés) anos,
sucessivos ou nao.

8.3.4.2.1. Para fins da comprovacado de que trata este subitem, os atestados deverao dizer respeito a contratos
executados com o minimo de:

8.3.4.2.1.1. Caracteristicas: execucao de servico de preparacdo e fornecimento de refei¢cdes corporativas,
com preparo local ou transportada, em ambiente empresarial, hospitalar, sistema prisional, socioeducativo
ou outro ambiente com enseje na produgdo em escala de alimentacdo preparada.

8.3.4.2.1.2. Quantidades: no minimo, 50% (cinquenta por cento) da quantidade do objeto licitado.

8.3.4.2.2. Sera admitida, para fins de comprovagao de quantitativo minimo diario, a apresentacdo e o
somatério de diferentes atestados executados de forma concomitante.

8.3.4.2.3. Os atestados de capacidade técnica poderdo ser apresentados em nome da matriz ou da filial do
licitante.

8.3.4.2.4. O licitante disponibilizara todas as informacdes necessarias a comprovacdo da legitimidade dos
atestados, apresentando, quando solicitado pela Administracdo, cépia do contrato que deu suporte a
contratacdo, endereco atual do Contratante e local em que foi executado o objeto contratado, dentre outros
documentos.

8.3.4.3. Declaracdo de aptiddao operacional para execucdo de servico de complexidade operacional
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equivalente ou superior ao objeto desta contratacdo por meio de declaracdo de que dispde de instalagdes, do
aparelhamento, veiculos e do pessoal técnico, adequados e disponiveis para a realizacdao do objeto da
licitacdo.

8.3.4.3.1. A licitante comprovara a aptiddao operacional mediante a apresentacdo de declaracdo, junto aos
documentos de habilitacdo, sob as penas da lei, de que dispde de instalacOes, aparelhamento e pessoal
técnico, de acordo com as especificacoes do Termo de Referéncia, preferencialmente de acordo com o
modelo constante no Anexo V.

8.3.4.3.3. A licitante deve ainda apresentar declaracdo de que possui capacidade operacional de veiculo(s)
adequado(s) ao atendimento da logistica de distribuicdo das refei¢des para as Unidades de entrega, em bom
estado de conservacao, e que atenda plenamente as necessidades da execucao contratual.

8.3.4.4. Comprovacdo de registro ou inscricdo da empresa licitante no Conselho Regional de Nutricdo -
CRN (Lei n° 6.583/78 e Decreto n° 84.444/80)

8.3.4.5. Apresentacdo de profissional responséavel técnico da empresa, devidamente registrado no Conselho
Regional de Nutricao, detentor de atestado de responsabilidade técnica.

8.3.4.5.1. A licitante deve comprovar que mantém em seu quadro de pessoal o profissional acima, por meio
dos seguintes documentos: a) Carteira de Trabalho; b) Certiddo do Conselho Profissional; ¢) Contrato
social; d) Contrato de prestacdo de servicos; ou e) Termo através do qual o profissional assuma a
responsabilidade técnica pelo servico licitado e o0 compromisso de integrar o quadro técnico da empresa no
caso do objeto contratual vir a ser a esta adjudicado.

9. ESTIMATIVA DO VALOR DA CONTRATACAO
9.1. O preco estimado total da contratagdo total é de R$ 10.443.010,67 (Dez milhdes, quatrocentos e
quarenta e trés mil, dez reais e sessenta e sete centavos).

QUANTIDADE VALOR
ANUAL UNITARIO

DESCRICAO

VALOR TOTAL

Refei¢cbes industriais — preparo /

distribuicao.

Descricdo Complementar:

153.665*
DESJEJUM: processamento,
producdo e distribuicdo de| (163945-10-280)
1 refeigéo desjejum para “total de R$ 6,02 R$ 925063,30
socioeducandos de acordo com a| S°cioeducandos
necessidade individual,| Posmedidas
respeitando as composicbes,| sementeamosa
porcionamentos e variacdes
definidas conforme os cardapios
de referéncia do presente.

Refei¢cBes industriais — preparo /

distribuicéo.

Descricdo Complementar:
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163.945 R$ 16,87 | R$2.765.752,15
ALMOCO: processamento, producgéo
e distribuicdo de refeicdo almoco para
socioeducandos de acordo com a
necessidade individual, respeitando as
composigOes, porcionamentos e variagoes
definidas conforme os cardapios de
referéncia do presente.
Refeicdes industriais - preparo /
distribuicéo.
Descrigdo Complementar:

153.665*
LANCHE: processamento,
producdo e distribuicAo de| (163.945-10.280)
refeicdo lanche para “total de RS 4,65 R$ 714.542,25
socioeducandos de acordo com a| Secioeducandos
necessidade individual,| Posmedidas
respeitando as composicfes,| Somenteamoca
porcionamentos e variagdes
definidas conforme os cardapios
de referéncia do presente.
Refeicdes industriais - preparo /
distribuicéo.
Descrigdo Complementar:

*

JANTAR: processamento, 153.665
produgéo e distribuigéo de (163.945 - 10.280)
refeicdo jantar para “total de R$ 15,87 | R$2.438.663,55
socioeducandos de acordo com a| socioeducandos
necessidade individual,| pss medidas
respeitando as composi¢cdes,| somente aimoca
porcionamentos e variacdes
definidas conforme os
cardapios de referéncia do
presente.
Refeicdes industriais — preparo /
distribuicéo.
Descrigdo Complementar:

153.665*
CEIA: producéo e distribuicdo de
refeicao ceia para| (163.945 - 10.280)
socioeducandos de “total de R$ 4,17 R$ 640.783,05
acordo com a necessidade| socioeducandos
individuall, respeitando as| pos medidas

composicoes,

porcionamentos e variacdes

somente almoga
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definidas conforme os cardapios
de referéncia do presente.

Refeicdes industriais — preparo /

distribuicéo.
Descrigdo Complementar:

6 |ALMOGCO: Elaboragdo, processamento, 96.036 R$ 16,87 | R$ 1.620.127,32
producdo e distribuicdo de refeicdo almogo para
servidores em escala de trabalho no sistema
socioeducativo, de acordo com a necessidade
individual, respeitando as composicoes,
porcionamentos e variagdes definidas conforme 03
cardépios de referéncia do presente.

Refeicbes industriais — preparo /

distribuicao.
Descrigdo Complementar:

JANTAR: Elaboracéo
processamento, producdo e
distribuicao de refeicao

jantar para servidores em escala
de trabalho no sistema
socioeducativo, de acordo com a
necessidade individual,
respeitando as composicoes,
porcionamentos e variagdes
definidas conforme os cardapios
de referéncia do presente.

84.315 R$ 15,87 | R$ 1.338.079,05

TOTAL:| R$ 10.443.010,67

10. ADEQUACAO ORCAMENTARIA

10.1. As despesas decorrentes da presente contratacdo correrdo a conta de recursos especificos
consignados no Orcamento Geral do Estado para o exercicio 2025, na dotacao abaixo discriminada:

10.1.1. Gestdao/Unidade: 300041

10.1.2. Fonte de Recurso: 500 - RECURSOS NAO VINCULADOS DE IMPOSTOS

10.1.3. Programa de Trabalho: 14.421.0004.5185 - MANUTENCAO DAS ATIVIDADES DA SUMESE.
10.1.4. Elemento de Despesa: 339039 - OUTROS SERVICOS DE TERCEIROS - PESSOA JURIDICA.
41 - FORNECIMENTO DE ALIMENTACAO

10.1.5. Plano Interno: 001118 - SERVICO DE TERCEIRO - PESSOA JURIDICA

10.2. A dotagao relativa aos exercicios financeiros subsequentes sera indicada apés aprovacao da Lei
Orcamentaria respectiva e liberacdo dos créditos correspondentes, mediante apostilamento.

Atesto, sob a minha responsabilidade, que o conteido do Termo de Referéncia se limita ao minimo
imprescindivel a satisfacdo do interesse ptiblico, presente na generalidade dos produtos e modelos existentes
no mercado, ndo consignando marca ou caracteristica, especificacdo ou exigéncia exclusiva, excessiva,
impertinente, irrelevante ou desnecessaria que possa direcionar o certame ou limitar ou frustrar a
competicdo ou a realizagdo do objeto contratual.
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ANEXO I - Localizacao das unidades

Quadro 1 - Localizacdo das unidades do Sistema Socioeducativo em Alagoas e dados para dimensionamento da proposta (fornecimento diario

de refeicoes)

1.1 Complexo SUMESE, localizado na Avenida Durval de Gées Monteiro, S/N, Tabuleiro dos Martins (ao lado da PRF) Macei¢/AL, compreendendo

as unidades:

Capacidade maxima de

Meédia diaria efetiva de

Média diaria de servidores

Meédia diaria de servidores

socioeducandos socioeducandos comensais (Almogo) comensais (Jantar)
Nome da Unidade
(nos tltimos 12 meses)
Unidade de Internagdo Proviséria Masculina 40 8 10 10
da Capital (UIPM Capital)
Unidade de Internacdo Masculina de Macei6 36 15 8 8
[(UIMIell)
Unidade de Internacdo Masculina Extensdo 48 20 11 11
A e B em Maceié (UIME A/B)
Unidade de Internacdo Masculina Extensdo 19 16 8 8
II em Maceié (UIME II)
Unidade de Internacdo Masculina Extensdo 32 9 8 8
IIT em Maceié (UIME III)
Unidade Extensdo e Cuidado (UEC) 20 3 5 5
Grupamento de Conten¢do (GCON) - - 14 14
Portaria/Revista SUMESE - - 26 26
Escolta e motoristas - - 18 18
Unidade Basica de Satde (UBS) - - 3 3
Manutengdo SUMESE - - 20

23 de 43




Acréscimo 20% expansdo demanda - - 26 22
TOTAL REFEICAO/DIARIA 195 71 157 133
TOTAL REFEICAO/ANUAL 71.175 25.915 57.305 48.545

1.2 Unidades de Internacdo de Jovens e Adultes (UIJAs), localizada na Rua Magda Daniele, S/N, Tabuleiro dos Martins, Macei6/AL,

compreendendo as unidades:

Nome da Unidade Capacidade maxima de | Média diaria efetiva de | Média diaria de servidores | Média diéria de servidores
socioeducandos socioeducandos comensais (Almogo) comensais (Jantar)
(nos tltimos 12 meses)
Unidade de Internagdo de Jovens e 30 10 13 11
Adultos I (ULJA I)
Unidade de Internagdo de Jovens e 32 8 10 10
Adultos II (ULJA II)
Unidade de Internagdo de Jovens e 35 19 13 13
Adultos III (UIJA III/IV)
Acréscimo 20% expansdo demanda - - 6 6
TOTAL REFEICAO/DIARIA 97 37 42 40
TOTAL REFEICAO/ANUAL 35.405 13.505 15.330 14.600

1.3 Unidade de Semiliberdade Masculina de Macei6 I (USM I), localizada na Avenida General Luiz de Franca Albuquerque, n° 6001, Rodovia AL 101
Norte, bairro Garga Torta, Macei¢/AL.

Nome da Unidade Capacidade méxima Média didria efetiva de Meédia didria de servidores Média diéria de
de socioeducandos socioeducandos(nos tltimos 12 comensais (Almogo) servidores comensais
meses) (Jantar)
Unidade de  Semiliberdade 22 14 10 10
Masculina de Macei6 I (USM I)
Acréscimo 20% expansao - - 02 02
demanda
TOTAL REFEICAO/DIARIA 22 14 12 12
TOTAL REFEICAO/ANUAL 8.030 5.110 4.380 4.380
1.4 Unidade de Internacdo Feminina de Macei6 (UIF).
Nome da Unidade
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Capacidade méxima de | Média diéria efetiva de Média diéria de servidores Média diéria de servidores
socioeducandos socioeducandos comensais (Almogo) comensais (Jantar)
(nos ultimos 12 meses)

Unidade de Internacdo Feminina 34 6 12 10

de Macei6 (UIF)

Acréscimo 20%  expansdo - - 02 02

demanda

TOTAL REFEICAO/DIARIA 34 6 14 12

TOTAL REFEICAO/ANUAL 12.410 2.190 5.110 4.380

1.5 Programa de P6s-medida (egressos).

Nome da Unidade Capacidade maxima de Média didria efetiva de Média diéria de servidores Média diéria de servidores
socioeducandos socioeducandos comensais (Almogo) comensais (Jantar)
(nos tltimos 12 meses)

Pés-medida (egressos) 40 20 03 -

TOTAL REFEICAO - 20 03 -
/DIARIA

TOTAL REFEICAO 10.280 5.140 771 -
/ANUAL*

*Para o calculo das refei¢des dos egressos foram levados em consideracéo os dias tteis, ou seja, 257 dias.

1.6 Unidade de Semiliberdade Masculina de Rio Largo (USM Rio Largo).

Nome da Unidade Capacidade méxima de | Média diéria efetiva de | Média diaria de servidores |Média didria de servidores
socioeducandos socioeducandos comensais (Almogo) comensais (Jantar)
(nos tltimos 12 meses)

Unidade de Semiliberdade Masculina de 17 12 08 08
Rio Largo (USM Rio Largo)
Acréscimo 20% expansdo demanda - - 01 01

TOTAL REFEICAO/DIARIA 17 12 09 09

TOTAL REFEICAO/ANUAL 6.205 4.380 3.285 3.285
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1.7 Unidade de Internacdo Proviséria Masculina de Pilar (UIPM Pilar).

Nome da Unidade Capacidade maxima de | Média didria efetiva de | Média diria de servidores | Média diéria de servidores
socioeducandos socioeducandos comensais (Almogo) comensais (Jantar)
(nos ultimos 12 meses)

Unidade de Internagdo Provisoéria 56 9 23 21
Masculina de Pilar (UIPM Pilar)
Acréscimo 20% expansdo demanda - - 4 4

TOTAL REFEICAO/DIARIA 56 9 27 25

TOTAL REFEIGCAO/ANUAL 20.440 3.285 9.855 9.125
ANEXO II

ANEXO || —PARAMETROS PARA A ELABORACAO DE CARDAPIOS E PORCIONAMENTOS

1. REGRAS GERAIS

1.1. Os pesos de referéncia sdo considerados em relacdo ao alimento ja preparado, sendo permitidaa

variagao de até 5% no peso da porc¢do prevista neste anexo.

1.2. As bebidas sdo servidas ja adocadas, exceto no caso de dietas especiais com restricdo de aglcar
(fornecimento de saché de adocante a parte).

1.3. As preparagdes devem ser realizadas a partir do insumo in natura, ndo sendo permitida a
utilizac8o de preparagdes prontas industrializadas (do tipo mistura em po).

1.4. Deve-se evitar 0 excesso de gorduras e 6leos nas preparacdes.

2. DESJIEJUM

2.1. O cardapio diario darefeicdo degejum deve contemplar no minimo:

* Todosositensdo Grupo | (fixo); e

e 1 (um) item de cada um dos Grupos Il e lll, cuja combinag&o e variagdo devera ser observada a cada
dia, sendo vedada a repeticdo do mesmo item por mais de 3 (trés) vezes na mesma semana.

¢ Os itens de embutidos assinalados (*), ainda que alternados, seréo contabilizados em conjunto para
fins de limitar o fornecimento a no maximo 3 (trés) vezes por semana nesta refeicao.

Grupo |

Porcao por pessoa
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Pao (francés, de leite ou seda) com paté, manteiga ou margarina 509
Café coado 200 ml
Leite de vacaintegral 100 ml
Fruta da época (preferencialmente, fatiada ou picada) 1 unidade/100g

Grupo || Porcéo por pessoa
Cuscuz de milho 2509
Macaxeira 250g
Inhame/cara 250g
Batata doce 2509
Bananafrita 250g
Tapioca 2009
Munguza ou canjica de milho 300 mi
Bolo sem recheio (simples, chocolate, formigueiro, banana, milho, macaxeira, 100g
cenoura)

Grupo 11 Porcéo por pessoa

Carne bovina - tipos coxdo mole, patinho, alcatra, lagarto, fraldinha. Preparacdo em|  120g/ 150g (¢/ molho)
cubos, fatias, desfiado ou moida, podendo ser assadas/refogadas/fritas ou em
preparacoes com molho

Frango - tipos peito, coxas desossadas ou sobrecoxas desossadas. Preparacdo em|  120g/ 150g (c/ molho)
cubos, fatias, desfiado ou moido, podendo ser assadas/refogadas/fritas ou em
preparagdes com molho

Ovos (cozidos, mexidos, fritos) 2 unidades/120g
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Queijo (mussarela, coalho, prato) + Presunto cozido (peru, frango, suino) 2 fatias de cada/120g
Omelete recheado (presunto, queijo, legumes) 2 unidades/200g
Mortadel a* 4 fatias/120g
Calabresa defumada fatiada* 120g
Salsicha ao molho de tomate* 120g

3. ALMOCO

3.1. O cardgpio diério darefeicéo almogo deve contemplar no minimo:

¢ 1 (um) item de cada um dos Grupos | a |V, cuja combinacéo e variagdo devera ser observada a cada
dia, sendo vedada a repeticdo do mesmo item por mais de 3 (trés) vezes na mesma semana.

* Pelo menos quinzenalmente devera ser ofertado algum item do Grupo V sendo acompanhando de um
ou maisitens dos Grupos | alll, sendo dispensada ainclusdo de proteinas (Grupo 1V).

e 1 (um) item do Grupo VI, sendo que os sabores das frutas devem ser diferentes entre as refeicoes
servidas no mesmo dia, e o item refrigerante sb pode ser servido até 1 (uma) vez na semana nesta
refei¢cdo, ou quando expressamente autorizado pelo nutricionista da contratante.

Grupol Porcéo por pessoa

Arroz branco 150g

Arroz refogado com cenoura 150g

Arroz refogado com brécolis 150g

Arroz refogado com couve 150g

Arroz com milho verde e ervilha 150g

Arroz (75g) + Macarréo (125g) 200g
Grupo |1 Porcéo por pessoa
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Feij&o preto 150g
Feij&o tropeiro 1509
Feijéo verde 150g
Feij&o carioca 150g
Pirdo (carne ou peixe) 1509
Grupo 11 Porcéo por pessoa

Puré (batata ou legumes) 200g
L egumes cozidos ou refogados 100g
Salada de batata ou repolho com maionese 100g
Salada crua com ou sem frutas 100g
Vinagrete 100g
Farofa (de cenoura, com ovos, refogada) 100g
Batata (frita, refogada, sauté, gratinada) 100g
Couve refogada 80g

Batata palha 80g

Grupo IV Porcao por pessoa
Carne bovina - tipos cox&o mole, patinho, alcatra, lagarto, fraldinha. Preparagdo em|  150g/ 170g (c/ molho)
cubos, fatias, desfiado ou moida, podendo ser assadas/refogadas/fritas ou em
preparactes com molho (tipo madeira, branco, tomate ou parmegiana)
150g/ 170g (c/ molho)
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Frango - tipos peito, coxas desossadas ou sobrecoxas desossadas. Preparagdo em
cubos, fatias, desfiado ou moido, podendo ser assadas/refogadas/fritas ou em
preparactes com molho (tipo madeira, branco, tomate ou parmegiana)

Carne suina - tipos paleta, pernil, lombo, filé, costela desossada, bisteca desossada.| 150g/ 170g (c/ molho)
Preparacdo em cubos, fatias desfiada ou moida, podendo ser assadas/refogadas/fritas

ou em preparacdes com molho (tipo madeira, branco, tomate ou parmegiana)

Strogonoff (carne ou frango) 170g
Almondegas (carne ou frango) 170g

Filé de peixe (pescada, tilapia, merluza) — sem espinhas 1509/ 170g (c/ molho)
Sururu ou massunim 170g

Figado frito ou ao molho 150g/ 170g (¢/ molho)

Panqueca de frango ou carne, ao molho branco ou vermelho

2 unidades/ 200g

Churrasco (Frango ou carne desossados + linguica toscana) 150g
GrupoV Porcéo por pessoa
Macarronada a bolonhesa 400g
Lasanha (carne, frango ou mista) 4009
Feijoada (feijdo preto + proteinas) 4009
Grupo VI Porcao por pessoa
Suco de fruta ou polpa 250 ml
Refrigerante (apenas umavez na semana) 250 ml
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4. LANCHE e CEIA

4.1. O cardapio diario darefeicdo lanche e darefei¢céo ceia deve contemplar no minimo:
e 1 (um) item do Grupo I, cuja combinacdo e variagdo deverd ser observada a cada dia, sendo
vedada a repeticdo do mesmo item por mais de 3 (trés) vezes na mesma semana para a mesma

refeicdo; E

¢ 1 (um) item do Grupo I, cuja combinacdo e variac8o devera ser observada a cada dia, sendo
vedada a repeticdo do mesmo item por mais de 5 (cinco) vezes na mesma semana para a mesma

refeicao;

* N&o devem ser repetidos no mesmo dia os itens do cardapio lanche e ceia.
* A salada de frutas deve ser elaborada com ao menos 3 (trés) frutas variadas.
¢ Quando ofertado algum dos itens do Grupo | assinalados com (*) ndo € dispensado o envio de

bebidas.
Grupol Porcao por pessoa

Salada de frutas® 300g
P& de queijo 1209
Arroz doce* 300g
Munguza* 300g
Mini pizza 120g
Salgado de forno recheado 1509
Bolo sem recheio (ssmples, chocolate, formigueiro, banana, milho, macaxeira, 120g
cenoura)

Bolo recheado ou rocambol e (goiabada, chocolate, doce de | eite) 120g
Torta salgada (Ilegumes, frango ou carne) 1509
Biscoito recheado (sabores) 80g
Sanduiche misto quente (pédo de forma ou seda) 120g
Sanduiche com paté (péo de forma ou seda) 1209
Cachorro quente (p&o seda) 1209
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Grupo || Porcao por pessoa
Suco de fruta ou polpa 250 ml
Achocolatado (apenas uma vez na semana) 250 ml
logurte integral - sabores diversos (apenas umavez na semana) 250 ml
Refrigerante (apenas umavez na semana) 250 ml
5. JANTAR

5.1.0 cardapio diédrio darefeicdo jantar deve contemplar no minimo:

¢ 1 (um) item de cada um dos Grupos | alll, cuja combinagéo e variacdo devera ser observada a
cada dia e dentro do mesmo dia nas demais refei ¢cOes, sendo vedada a repeticéo do mesmo item
por mais de 3 (trés) vezes na mesma semana; OU

¢ 1 (um) item do Grupo 1V, dispensada a inclusdo de itens dos grupos | e Il quando selecionada
esta opcdo. Esta opcdo deve ser ofertada no cardapio ao menos quinzenal mente.

* Ositens de embutidos assinalados (*), ainda que alternados, seréo contabilizados em conjunto
parafins de limitar o fornecimento ano maximo 3 (trés) vezes por semana nesta refeicéo.

Grupol Porcao por pessoa
Cuscuz de milho 250g
Macaxeira 250g
Inhame 2509
Batata doce 2509
P&o (francés, seda ou de leite) 100g
Torradas ou péo (somente quando servido com a sopa) 50g
Arroz e puré de batata 2509
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Macarrdo ao molho de tomate

2509

Grupolll Porcao por pessoa

Sopa de carne bovina (carne desossada, macarréo, macaxeira, legumes e verduras) 600 ml
Sopa de feijdo com carne bovina (carne desossada, macarréo, feijao batido, legumes 600 ml
e verduras)
Canjade galinha (frango desossado, arroz, legumes e verduras) 600 ml
Sopa de frango (frango desossado, macarréo, macaxeira, legumes e verduras) 600 ml
Carne bovina - tipos cox&o mole, patinho, alcatra, lagarto, fraldinha. Preparagdo em|  150g/ 170g (c/ molho)
cubos, fatias, desfiado ou moida, podendo ser assadas/refogadas/fritas ou em
preparactes com molho (tipo madeira, branco, tomate ou parmegiana)
Frango - tipos peito, coxas desossadas ou sobrecoxas desossadas. Preparacdo em|  150g/ 170g (¢/ molho)
cubos, fatias, desfiado ou moido, podendo ser assadas/refogadas/fritas ou em
preparactes com molho (tipo madeira, branco, tomate ou parmegiana)
Carne suina - tipos paleta, pernil, lombo, filé, costela desossada, bisteca desossada.| 150g/ 170g (c/ molho)
Preparacdo em cubos, fatias desfiada ou moida, podendo ser assadas/refogadas/fritas
ou em preparacdes com molho (tipo madeira, branco, tomate ou parmegiana)
Chargue ou carne de sol — desfiada ou em pedagos 1509
Ovos (cozidos, mexidos, fritos) 2 unidades/120g
Cal abresa defumada fati ada* 120g
Salsicha ao molho de tomate* 120g

Grupollll Porcéo por pessoa
Suco de fruta ou polpa 250 ml
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Café (200 ml) + Leite de vacaintegral (100 ml) 300 mi

Refrigerante (somente com itens do Grupo V) 250ml

Grupo IV Por¢éo por pessoa

Sanduiche do tipo passaporte (salsicha, carne moida ou frango, molho, maionese,

ketchup, tomate picado) 2 unidades de 200g cada

Sanduiche do tipo hambuarguer (hamburguer de carne ou frango, queijo, presunto,

ovos, molho, maionese, ketchup, alface e tomate) 2 unidades de 200g cada

ANEXO III - Instrumento de Medicao
ANEXO Il —=INSTRUMENTO DE MEDICAO DE RESULTADOS (IMR)

Este documento apresenta os critérios de avaliacdo da qualidade dos servicos, identificando indicadores,
metas, mecanismos de caculo, forma de acompanhamento e adequagdes de pagamento por eventual ndo
atendimento das metas estabel ecidas.

Os servigos de alimentacdo prestados pela CONTRATADA serdo avaliados mensalmente por meio dos
seguintes indicadores de qualidade:

|. Atendimento qualitativo e quantitativo do cardapio estipulado;
II. Pontualidade na entrega das r efei ¢Oes,
[11. Embalagens, talheres e insumos para consumo de r efei¢oes,

V. Higienizac&o e limpeza das instalagdes da cozinha, refeitorios e dos veiculos de transporte
dasrefeicoes,

V. Uniformes, EPIs, asseio e capacitacéo de seusfuncionarios;
V1. Tempo deresposta as solicitacdes eventuais da contratante.

Aos indicadores de qualidade ser&o atribuidos pontos, que vao de 0 (zero) a 10 (dez), sendo que pontuagdo O
(zero) significa que o servico apresentado esta desprovido totalmente de eficiéncia e qualidade, ao passo que
pontuacdo 10 (dez) é o servico prestado com maxima eficiéncia e qualidade, conforme TABELA A.

A guantidade total de ocorréncias registradas no més para cada indicador € a soma de todas as Unidades em
gue sdo realizadas a entrega de refei ¢cOes.

Mensalmente seré apurado o total de pontos obtidos em cada bloco relativo ao indicador de qualidade e sua
média apurada conforme TABELA B.
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Os pagamentos devidos a CONTRATADA em cada més de referéncia seréo gjustados com a aplicacdo de
glosa em percentual equivalente ao enquadramento da pontuacédo total média do servico em cada indicador,

conforme TABELA C.

TABELA A

Indicador avaliado:

| - Atendimento qualitativo e quantitativo do cardépio estipulado

Meta a cumprir:

Fornecer a alimentacdo seguindo ao cardapio aprovado pela nutricionista da
contratante, servindo as por¢des nas gramaturas e volumesindicadosno TR, e
obedecendo as dietas especiais, quando for o caso.

Forma de acompanhamento:  [Pesagem integral ou por amostragem das refeicdes, ou do item (excluido o peso da
embalagem ou recipiente). Registro por imagem, se suficiente a constatacéo.
Periodicidade Diéria, em cadatipo de refeicéo fornecida (desjejum, almoco, lanche, jantar e ceia)

Mecanismo de calculo

Verificagdo da quantidade de refei¢cbes para as quais foram apontadas
inconformidades no atendimento do Cardapio.

Faixas de g uste no pagamento

Sem ocorréncias = 10 Pontos
5 apontamentos = 9 Pontos
10 apontamentos = 8 Pontos
15 apontamentos = 7 Pontos
20 apontamentos = 6 Pontos

21 ou mais apontamentos = 0 Pontos

Indicador avaliado:

Il - Pontualidade na entrega das r efei cbes

Meta a cumprir:

Entregar as refei¢cdes em cada Unidade no horério condizente com este TR,
garantindo a seguranca alimentar e a satisfacdo dos usuérios.

Forma de acompanhamento:  [Registro do horario de recebimento darefeicdo na Unidade por meio de protocolo
manual ou eletrénico, a ser realizado pelo fiscal setorial ou por seu substituto.
Periodicidade Diéria, em cadatipo de refeicéo fornecida (desgum, almoco, lanche, jantar e ceia)

Mecanismo de célculo
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Verificagdo da quantidade de vezes que foram apontados atraso na entrega
(superior a 15 minutos do horario previsto) ou entrega com antecipagéo superior a
1 (hora) do horario previsto. Nas Unidades externas € permitida a entrega
agrupada do lanche com o amoco e da ceia com o jantar.

Faixas de gjuste no pagamento

Sem ocorréncias = 10 Pontos
5 apontamentos = 9 Pontos
10 apontamentos = 8 Pontos
15 apontamentos = 7 Pontos
20 apontamentos = 6 Pontos

21 ou mais apontamentos = 0 Pontos

Indicador avaliado:

[11 - Embalagens, talher es e insumos para consumo de r efei¢gdes

Meta a cumprir:

Entregar as refeicbes em embal agens adequadas, com 0S acessOri0S Necessarios ao
consumo (talheres, copos descartaveis e guardanapos), e armazenadas para
transporte.

Forma de acompanhamento:  [Pela fiscalizacdo do contrato por meio de registros formais. Podera ser utilizado
registro fotogréfico.
Periodicidade Diéria, em cadatipo de refeicéo fornecida (desjejum, almoco, lanche, jantar e ceia)

Mecanismo de calculo

Verificagdo da quantidade de vezes que foram apontadas refei ¢des entregues ou
transportadas em embal agens em desconformidade com o TR ou com auséncia
/insuficiéncia de talheres, pratos, copos e guardanapos

Faixas de g uste no pagamento

Sem ocorréncias = 10 Pontos
5 apontamentos = 9 Pontos
10 apontamentos = 8 Pontos
15 apontamentos = 7 Pontos
20 apontamentos = 6 Pontos

21 ou mais apontamentos = 0 Pontos

Indicador avaliado:

V- Higienizacéo e limpeza das instalagfes da cozinha, refeitorios e dos
veiculos detransporte dasrefeicoes

Meta a cumprir:
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Manter 0 asseio e a conservacdo da cozinha e seu entorno (&rea de acesso), 0S
refeitorios e o veiculo utilizado para transporte das refei goes.

Forma de acompanhamento: |Pelafiscalizacdo do contrato por meio de registros formais. Poderé ser utilizado
registro fotografico.

Periodicidade Semanal, com relatério mensal

Mecanismo de calculo Verificagdo da quantidade de vezes que foram apontadas inconformidades
(ambiente, méveis, equipamentos, veiculos com residuos de sujeira ou de ma
conservagdo, presenca de insetos ou outros indicios de ma higienizagéo).

Faixas de gjuste no pagamento [Sem ocorréncias = 10 Pontos
5 apontamentos = 9 Pontos
10 apontamentos = 8 Pontos
15 apontamentos = 7 Pontos
20 apontamentos = 6 Pontos

21 ou mais apontamentos = 0 Pontos

Indicador avaliado: V - Uniformes, EPIs, asseio e capacitacdo de seus funcionarios

Meta a cumprir: Garantir a utilizacéo e/ou uso de uniformes, EPIs, e a apresentacdo asseada dos
funcionérios(as) da contratada.

Forma de acompanhamento: [Pela fiscalizacdo do contrato por meio de registros formais. Podera ser utilizado
registro fotogréfico.

Periodicidade Semanal, com relatério mensal

Mecanismo de calculo Verificagdo da quantidade de vezes que foram apontadas falhas ou
inconformidades relacionadas ao uniforme, EPI, asseio e capacitacdo dos
funcionérios da contratada (abrangendo profissionais administrativos, da cozinha,
dalimpeza e de transporte).

Faixas de gjuste no pagamento [Sem ocorréncias = 10 Pontos
5 apontamentos = 9 Pontos
10 apontamentos = 8 Pontos

15 apontamentos = 7 Pontos
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20 apontamentos = 6 Pontos

21 ou mais apontamentos = 0 Pontos

Indicador avaliado: VI - Tempo deresposta as solicitagfes eventuais da contr atante

Meta a cumprir: Mensurar a eficiénciacom que a CONTRATADA atende aos chamados dentro do
prazo hébil e assim, evitar que quaisquer impedimentos de cunho técnico no
fornecimento da alimentacéo. A meta € que as ocorréncias sejam atendidas em até
72 (setenta e duas) horas apds o0 acionamento por parte da contratante.

Forma de acompanhamento: [Pela fiscalizacdo do contrato por meio de registros formais (Oficio ou email)

Periodicidade Mensal

Mecanismo de calculo Verificacdo da quantidade de tempo de atraso para as demandas em aberto.
Ocorréncias pendentes de meses anteriores continuam a serem contadas desde a
Sua geracao.

Faixas de gjuste no pagamento [Até 72 (setenta e duas) horas para o atendimento = 10 Pontos
Entre 72 horas e 1 minuto até 96 horas = 9 Pontos

Entre 96 horas e 1 minuto até 120 horas = 8 Pontos

Entre 120 horas e 1 minuto até 144 horas = 7 Pontos

Entre 144 horas e 1 minuto até 168 horas = 6 Pontos

168 horas ou mais = 0 Pontos

TABELA B

Indicador avaliado Pontuacéo obtida no més

|. Atendimento qualitativo e quantitativo do cardapio estipulado

I1. Pontualidade na entrega der efeicdes

[11. Embalagens, talheres e insumos para consumo de r efei¢coes
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veiculos detransporte de refeicbes

V. Higienizacdo e limpeza das instalaces da cozinha, refeitérios e dos

V. Uniformes, EPIs, asseio e capacitacdo de seus funcionarios

V1. Tempo deresposta as solicitacdes eventuais da contratante

M édia aritimética dos blocos avaliados no mé
(soma do total dosindicadores/6)

Faixas de pontuacao de qualidade do servico
(média final das pontuacdes do més avaliado)

Glosa nafatura do més

de 8,6 a 10 pontos

0% de desconto no valor da nota fiscal de pagamento pelas

refeicbes
de 8,1 a8,5 pontos gﬁi:ﬁ)rgftz iigzc;onto no valor da nota fiscal de pagamento
De 7,1 a 8,09 pontos gjg:ﬂ)rgfee ioglgzc;onto no valor da nota fiscal de pagamento
De 6 a 7,09 pontos 0,75% de desconto no valor da nota fiscal de pagamento

pelas refeicbes

Igual ou menor a 5,99 pontos

1% de desconto no valor da nota fiscal de pagamento pelas
refeicbes
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ANEXO IV - Declaracao de vistoria

ANEXO IV —MODELO DECLARACAO DE VISTORIA TECNICA

DECLARAGCAO DE CIENCIA DOSREQUISITOS TECNICOS (VISTORIA TECNICA)

Eu, [NOME DO PREPOSTO], CPF n° [000.000.000-00], na condi¢éo de preposto da empresa [NOME DA
LICITANTE INTERESSADA], CNPJ n° [00.000.000/0000-00], para fins de habilitacdo técnica no Pregédo
Eletronico n° | UASG n° , CUjO objeto é a contratacdo de servigo de producéo,
transporte e distribuicéo de refei¢cbes nas unidades do sistema socioeducativo de Alagoas, DECLARO que:

[ ] redlizei vistoria técnica na cozinha da Unidade UIJA e tomou ciéncia de todas as informagdes e
das condicdes locais para 0 cumprimento das obrigacOes objeto da licitac&o.

[ ] optei por ndo redlizar a vistoria técnica na cozinha da Unidade UIJA, mas possuo conhecimento
pleno das condicdes e peculiaridades da contratacdo, pelo que ndo poderei alegar posteriormente o
desconhecimento das instalacfes, dividas ou esquecimentos de quaisquer detalhes dos locais da
prestacéo dos servicos, assumindo o 6nus dos servicos decorrentes.

Maceio, DD de MMMMM de AAAA

Preposto da empresa licitante
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ANEXO V - Declaracao de Capacidade

ANEXOV — MODELO DECLARACAO DE CAPACIDADE OPERACIONAL

DECLARACAO DE DISPONIBILIDADE DASINSTALACOES, DO APARELHAMENTO E DO PESSOAL
TECNICO

Declaro para fins de prova de qualificagdo técnica, que disporei das instalagdes, do aparelhamento e do pessoal
técnico, conforme relacdo abaixo, em estrita consonancia com 0s requisitos estabelecidos do instrumento
convocatério, conforme estipulado no Termo de Referéncia, estando ciente de que a declaracéo falsa caracteriza o
ilicito administrativo previsto no art. 155, inciso X, daLei Federal n° 14.133/2021.

ANEXO VI - Modelo de proposta comercial

ANEXO V| —MODELO DE PROPOSTA DE PRECOS

(Utilizar papel timbrado da empresa)

Pregéo Eletronico ne:

UASG:

Nome do 6rgéo licitante: Secretaria de Estado de Prevencdo a Violéncia— SEPREV / Governo de Alagoas

Qualificacéo da empresa

LOTE UNICO
Item Especificacéo Unidedede | e anual| VO UNitério | Valor totd
Medida
1 |Descricdo CATSER: Refeigdes industriais — preparo, Refeicéo 153.665 unidades
distribuicéo.

Descrigdo complementar: DESJEJUM : Elaboragéo,
processamento, producdo e distribuicéo de

refeicdo deggjum para socioeducandos de acordo com
anecessidade individual, respeitando as composi ¢coes,
porcionamentos e variagdes definidas conforme os
cardapios de referéncia do presente.
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Descricdo CATSER: Refei¢desindustriais — preparo,
distribuicéo.

Descrigdo complementar: ALMOCO: Elaboragéo,
processamento, producdo e distribuicéo de

refeicdo almogo para socioeducandos de acordo com a
necessidade individual, respeitando as composi ¢es,
porcionamentos e variagdes definidas conforme os
cardapios de referéncia do presente.

Refeicdo

163.945 unidades

Descricdo CATSER: Refeicfes industriais — preparo,
distribuicdo.

Descrigcdo complementar: LANCHE: Elaboracao,
processamento, producdo e distribuicéo de

refei¢cdo lanche para soci oeducandos de acordo com a
necessidade individual, respeitando as composi ¢oes,
porcionamentos e variagdes definidas conforme os
cardapios de referéncia do presente.

Refeicéo

153.665 unidades

Descricdo CATSER: Refei¢desindustriais — preparo,
distribuicéo.

Descrigdo complementar: JANTAR: Elaboragéo,
processamento, producéo e distribuicéo de

refeicdo jantar para socioeducandos de acordo com a
necessidade individual, respeitando as composi ¢oes,
porcionamentos e variagdes definidas conforme os
cardapios de referéncia do presente.

Refeicdo

153.665 unidades

Descricdo CATSER: Refeicfes industriais — preparo,
distribuicgo.

Descrigcdo complementar: CEIA: Elaboragao,
processamento, producdo e distribuicéo de

refei¢cdo ceia para socioeducandos de acordo com a
necessidade individual, respeitando as composi¢oes,
porcionamentos e variagdes definidas conforme os
cardapios de referéncia do presente.

Refeicéo

153.665 unidades

Descricdo CATSER: Refei¢Bes industriais — preparo,
distribuicéo.

Descrigdo complementar: ALMOCO: Elaboragéo,
processamento, producéo e distribuicdo de

refeicdo almoco para servidor es em escala de trabalho
no sistema soci oeducativo, de acordo com a
necessidade individual, respeitando as composi¢oes,
porcionamentos e variagdes definidas conforme os
cardapios de referéncia do presente.

Refeicéo

96.036 unidades

Descricdo CATSER: Refei¢bes industriais — preparo,
distribuicdo.

Refeicao

84.315 unidades
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Descricéo complementar: JANTAR: Elaboragéo,
processamento, producéo e distribuicdo de

refeicdo jantar para servidor es em escala de trabalho
no sistema soci oeducativo, de acordo com a
necessidade individual, respeitando as composi¢oes,
porcionamentos e variagdes definidas conforme os
cardapios de referéncia do presente.

Valor anual total do servigo: R XXXXXXXXX (XXXXXXXXXXXXX )

VALIDADE DA PROPOSTA: XXXXXXXX.

Declaro:

1) que estdo incluidas nesta proposta comercial, as despesas com todos 0s impostos, taxas, encargos sociais,
encargos fiscais, desembaraco aduaneiro, encargos previdenciarios e quaisquer outras despesas que incidam ou
venham aincidir sobre o objeto dalicitagéo.

2) que estou de acordo com todas as normas e condicoes deste Edital e seus anexos

Local e data

Assinatura do representante da empresa

1. Responsaveis

Todas as assinaturas eletronicas seguem o hordrio oficial de Brasilia e fundamentam-se no §3° do Art. 4° do Decreto n° 10.543, de 13 de novembro de
2020.

MIRELLE SOARES DA SILVA

Agente de contratagdo
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@ Compras.gov.or UASG 928579

EAL-SECRETARIA ESTADO D PREVENCAO A VIOLENCIA

Estudo Técnico Preliminar 1/2025

1. Informacoes Basicas

Numero do processo: 30004.0000005755/2024

2. Descricao da necessidade

A Secretaria de Estado de Prevencdo a Violéncia (SEPREV) possui como missdo contribuir para a prevencdo da violéncia na
sociedade alagoana por meio de educagdo, mobilizacdo e protecdo social. Entre suas principais frentes de atuacdo, destaca-se a
Politica de Medidas Socioeducativas, implementada pela Superintendéncia de Medidas Socioeducativas (SUMESE), o6rgao
executor responsavel pela gestdo e execucdo do atendimento socioeducativo no Estado de Alagoas. Essa atuacdo estd em
consondncia com os principios estabelecidos pela Constituicdo Federal de 1988 e pelas normas complementares de protecao a
infancia e adolescéncia, notadamente o Estatuto da Crianca e do Adolescente (ECA, Lei Federal n° 8.069/90) e o Sistema Nacional
de Atendimento Socioeducativo (SINASE, Lei n® 12.594/2012).

Dentro dessa responsabilidade, o Estado, por meio da SUMESE, deve garantir uma alimentacdo adequada para os adolescentes em
cumprimento de medida socioeducativa, respeitando o direito basico a seguranca alimentar. A importincia de uma dieta
balanceada para essa faixa etdria, é reforcada pelos principios da Lei n°. 11.346/2006, que institui o Sistema Nacional de Seguranca
Alimentar e Nutricional (SISAN), assegurando o acesso a alimentos seguros e de qualidade.

Atualmente, a SUMESE possui estrutura para atendimento de 461 socioeducandos, sendo necessario o fornecimento anual
de 163.945 refeicbes por tipo de refeicdo. Tal volume evidencia a dimensio da demanda e a essencialidade da manutencéo
continua do servigo de alimentacéo.

Estudos recentes, como o de Carvalho et al. (2022), revelam que a alimentacdo fornecida aos adolescentes em unidades de internacdo nem sempre atinge
os padrdes nutricionais necessarios, especialmente em relacdo aos micronutrientes. Essa deficiéncia é agravada pela tendéncia nacional, verificada em
pesquisas de satide, de reducdo no consumo de alimentos naturais e aumento no consumo de produtos industrializados, que contém altos teores de
gorduras, acucares e sodio. Considerando que esses jovens estdo em situacdo de privacdo de liberdade, o fornecimento de uma alimentacao equilibrada e
adequada representa um elemento essencial para sua satide e desenvolvimento. Além disso, o acompanhamento por nutricionistas qualificados é
fundamental para garantir que a alimentacdo seja planejada conforme as necessidades especificas dos adolescentes. Compreender o perfil alimentar
desse grupo em situacdo de cumprimento de medida socioeducativa possibilita intervencdes mais eficazes e contribui para a promogdo de hébitos
alimentares saudaveis.

Assim, a responsabilidade do Estado, em especial por meio da SUMESE, transcende a simples custodia dos jovens;
€ uma obrigacéo que envolve o cuidado com a saude fisica e mental desses adolescentes.

Em virtude do Contrato AMGESP N° 20/2020, publicado no Diario Oficial do Estado em 16 de outubro de 2020, com
a Empresa LIMA COMERCIO E SERVICOS EM ALIMENTACAO EIRELI ndo admitir nova prorrogacao contratual,
surge a necessidade de realizacdo de nova contratacdo para atendimento as necessidades nutricionais atualizadas,
bem como considerando as novas demandas, ampliacdo de vagas e eventuais alteracdes nos enderecos das
Unidades Socioeducativas.

O quantitativo estimado para a nova contratacédo foi definido com base na analise do consumo registrado no contrato
anterior (Processo n® 30004-2027/2018), aliado ao diagnostico atualizado realizado pela Supervisdo de Nutricdo da
SUMESE, considerando o numer o atual de socioeducandos, servidores atendidos e a ampliagao da capacidade operacional
das unidades.

Ressalta-se, ainda, que a execucdo direta desses servicos pela Administratcdo mostra-se inviavel, tendo em vista a inexisténcia de estrutura

fisica adequada, equipamentos especializaos e equipe técnica suficiente para o preparo, transporte e distribuicdo de refeicoes em larga escala, o
que reforca a necessidade de contratacao por meio de empresa especializada.
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Em virtude da gravidade da situagdo que pode ser ocasionada pela ruptura de abastecimento dos complexos socioeducativos
podendo comprometer a integridade dos adolescentes e o funcionamento das unidades, a continuidade da oferta de alimentagdo é
imprescindivel para evitar riscos a satide e a seguranca alimentar.

A eventual descontinuidade do servico de alimentacao implicara prejuizo imediato ao funcionamento regular das unidades
socioeducativas, comprometendo a saiide dos adolescentes, podendo ensejar responsabilizacao do Estado por violacao de
direitos fundamentais, além de risco de judicializacao e imposicao de obriga¢oes emergenciais ao ente publico.

Diante da necessidade de garantir o fornecimento continuo e regular de refeicdes nas unidades socioeducativas, faz-se necessaria a
contratacdo de uma nova empresa. A descontinuidade do servigo de alimentacdo prejudicaria ndo apenas os adolescentes, mas
também o cumprimento das exigéncias normativas do SINASE e do ECA, além de afetar diretamente a satide e seguranca de todos
os envolvidos.

Em razdo dos fatos expostos e da necessidade na continuidade do fornecimento de alimentacdo, solicitamos a autorizacdo para
abertura do processo de contratacdo, conforme previsto na Lei n° 14.133/2021.

3. Area requisitante

Area Requisitante Responsavel
Setor de Nutricdo - SUMESE Raquel de Lima Chicuta Supervisora de nutricio CRN6- 34680

4. Descricdo dos Requisitos da Contratacao

4.1. A execucao contratual observara a Resolugdo RDC ANVISA 216/2004, alterada pela RDC 52/2014, bem como legislacdo e
/ou normas de 6rgdos da vigilancia sanitdria estadual e municipal, e demais instrumentos normativos aplicaveis.

4.2. A producdo das refeicdes pela contratada ocorrerd diariamente na cozinha disponibilizada pela contratante, localizada na area
interna da Unidade de Internacdo de Jovens e Adultos (UIJA). A cessdo de uso do espaco ocorrerd sem 6nus para a contratada

4.3. A contratada devera realizar toda a adaptagdo fisica necessaria na cozinha disponibilizada e dispor de todos os equipamentos,
utensilios e insumos necessarios ao seu perfeito funcionamento.

4.3.1. Eventual reinstalacdo ou desinstalacdo da cozinha e/ou refeitério, decorrentes de alteragao interna de layout da Unidade,
assim como a desinstalacdo e reinstalacdo da cozinha e/ou refeitério em outro local por motivo de mudanca de enderego, ocorrerao
as expensas da CONTRATADA

4.4. Caberd a contratada obter o Alvard de Vigilancia Sanitaria da cozinha disponibilizada pela contratante antes de iniciar a
producdo de refeicdes no local, mantendo-o vigente durante toda a execucdo contratual, conforme previsto na Lei Municipal n°
7.028/2020, que instituiu o Codigo de Vigilancia Sanitaria do municipio de Maceié.

4.5. A producdo de refei¢des no ambito do sistema socioeducativo é diaria, inclusive aos sdbados, domingos e feriados.

4.6. A contratada deve dimensionar sua equipe com pessoas treinadas e qualificadas, sendo obrigatéria a contratagcdo de, ao menos
1 (um) profissional Nutricionista, com registro regular no Conselho Profissional da categoria, atuando em carga horaria minima de
8h diérias, que atuara como responsavel técnico da contratada, acompanhando todas as etapas relacionadas a execucdo contratual.

4.7. Para a adequada prestacdo do servico é responsabilidade da contratada:

4.8. A aquisicdo dos géneros até a preparagao das refeicdes e o transporte das refeicdes até o ponto de distribuicdo aos comensais,
além de toda e qualquer atividade operacional inerente ao objeto do contrato.

4.9. Pagar os saldrios e encargos sociais, trabalhistas e previdenciarios devidos pela sua condicdo de unica empregadora do pessoal
designado para execucdo dos servigcos contratados, inclusive indeniza¢Oes decorrentes de acidentes de trabalho e demissdes, sendo-
lhe defeso invocar a existéncia do contrato para se eximir destas obrigacdes ou transferi-las para 0 CONTRATANTE.
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4.10. Realizar regularmente os exames de saide dos seus empregados, na forma da lei, assim como arcar com todas as despesas de
transporte, alimentacdo, inclusive seguro de vida contra o risco de acidentes de trabalho e outras obrigacdes legais ou derivadas de
dissidios, conveng¢des ou acordos coletivos;

4.11. O fornecimento aos seus funciondrios de uniformes, crachds e EPIs previstos na legislacdo para a atividade (cozinha
industrial).

4.12. Arcar com os custos relativos ao consumo mensal de energia elétrica da cozinha, a ser faturada pela concessionaria em conta
prépria segregada da fatura da Unidade.

4.13. Realizar a limpeza diaria da cozinha, compreendendo materiais e utensilios adequados;

4.14. Realizar a dedetizacdo periddica da cozinha e entorno visando o controle de pragas, com periodicidade minima de 90
(noventa) dias, devendo ser apresentado ao gestor do contrato o certificado do servigo realizado por empresa devidamente
credenciada junto ao 6rgdo de vigilancia sanitaria competente.

4.15. Realizar a manutencdo preventiva e corretiva, além de reparos em qualquer item da cozinha, sejam equipamentos, utensilios
ou instalagdes fisicas (balcdes, paredes, teto piso).

4.16 Promover o correto descarte de residuos da cozinha e descartdveis utilizados nas refeicdes das unidades, observadas as
disposicdes ambientais do item 14, inclusive compreendendo a contratacdo de empresa especializada no armazenamento e
recolhimento de residuos comerciais /industriais em contéineres, em atendimento a Lei Municipal n°® 6.933/2019 (Cédigo
Municipal de Limpeza Urbana no Municipio de Macei6), ou outra que vier a substitui-la.

4.17. Os residuos e sobras de alimentos serdo recolhidos diariamente pela CONTRATADA, quantas vezes se fizerem necessdrias,
acondicionados em sacos plésticos resistentes, nas cores recomendadas pela legislagcdo vigente, e depositados no local adequado
para o destino final (contéiner ou cagamba).

4.18. A higienizacdo dos balcdes de autosservico, pratos e talheres ndo descartaveis utilizados nas refei¢des dos servidores das
Unidades Complexo SUMESE e UlJAs.

ATESTO a observancia dos critérios e praticas de sustentabilidade socioambiental, preservado o carater
competitivo do certame.

4.19. Ndo sera permitido a contratada:
4.19.1. A utilizacdo da cozinha da contratante para preparacdo de refeicdes de outros clientes da contratada.

4.19.2. O estoque de insumos, equipamentos ou embalagens em darea diversa daquela reservada pela contratante para a execugao
contratual.

4.19.3. O acesso de funciondrios da empresa as dependéncias das Unidades em horario diverso do previsto neste Termo de
Referéncia.

4.20. DAS REFEICOES

4.20.1. Os cardapios das refeicdes serdo elaborados pelo nutricionista Responsdvel Técnico da contratada, e validados pelo
nutricionista da contratante, devendo contemplar um periodo minimo de 90 (noventa) dias, com adequacdes mensais por

sazonalidade dos alimentos. (Em anexo ao ETP seguem os parametros para el aboracdo dos cardapios e porcionamentos)

4.20.2. Em caso de necessidade de alteragdo do cardapio por sazonalidade ou falta de insumos, a solicitacdo de alteragao deve ser
submetida ao fiscal técnico da contratante em prazo ndo inferior a 48 (quarenta e oito) horas de antecedéncia, sendo vedada a
substituicdo de itens sem prévia anuéncia do nutricionista da contratante.

4.20.3. Todas as refeicdes deverdo ser preparadas com observancia dos procedimentos de boas praticas para servicos de
alimentacdo fixados na RDC n° 216/2004 e RDC n° 275/2002, ou outra que venha a substitui-la, a fim de garantir as condicGes
higiénico-sanitarias do alimento preparado e a seguranca alimentar dos usuarios.

4.20.3.1. Os géneros alimenticios utilizados devem ser de primeira qualidade, dentro do prazo de validade, frescos e in natura.
Hortifruti devera passar por selecdo, mantendo a qualidade dos produtos recebidos, além de limpos e higienizados.

3de 36



4.20.3.2. Todos os insumos deverdo ser armazenados em temperatura controlada (refrigeracdo, congelamento e ambiente)
especifica para cada género, seja perecivel ou ndo perecivel, e a verificagdo registrada em controle especifico.

4.20.3.3. A quantidade de insumos estocada deverd estar em conformidade com o nimero de refei¢des produzidas evitando falta e
seguindo as normas vigentes propostas pela Anvisa para armazenamento de alimentos.

4.20.3.4. E vedada a utilizacio de aparas das carnes, bem como gorduras e cartilagens. Em preparacdes fritas, seja por imersio ou
ndo, é vedada a reutilizagdo do 6leo vegetal.

4.20.3.5. Ndo é permitido o reaproveitamento de sobras limpas, ja manipuladas ou preparadas.

4.20.3.6. Nas refeicdes dos socioeducandos nao é permitido o fornecimento de cortes de carne ou frango com 0sso e nem peixe
com espinhas, por questdes de seguranca.

4.20.4. As bebidas (suco, café, leite, achocolatado, iogurte, vitamina, refrigerante) serdo fornecidos em garrafas térmicas
compativeis com o volume total, considerada a por¢do individual de referéncia constante no cardapio. Caso necessario, a bebida
podera ser servida em copo descartavel ou térmico com tampa.

4.20.4.1. Deve-se evitar a reutilizacdo de garrafas de café para acondicionamento de outros liquidos, a fim ndo alterar o sabor das
bebidas.

4.20.5. As refeigdes serdo entregues nos seguintes enderegos:

UNIDADE DE INTERNACAO ENDERECO
01 Unidade de Internac&o Provisoria Av. Durval de Goes Monteiro S
. . IN, Tabuleiro dos Martins
Masculina Capital — UIPM CAPITAL
Unidade de Internacéo Provisoria
Mascul rlaARé%Ibar(?fN_TlélsF;M RIO Rua S0 José, n° 1204, no bairro
02 Prefeito Antonio Lins Souza
Unidade de Semiliberdade || de
RioLarqgo — USM Il
(AGORA)
03 Unidade de Internagdo Masculina— Av. Durval de Goes Monteiro S
/N, Tabuleiro dos Martins
UIM | ell
04 Unidade de Internagdo Masculina Extenséo Av. Durval de Goes Monteiro S
-UIMEAEeB /N, Tabuleiro dos Martins
05 Unidade de Internagdo Masculina Extensdo Av. Durval de Goes Monteiro S
[1-—UIME II IN, Tabuleiro dos Martins
06
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Unidade de Internagéo Masculina Extenséo Av. Durval de Gées Monteiro S
[ —=UIME I1 /N, Tabuleiro dos Martins
07 Unidade de Internagcdo de Jovens Adultos — Rua 15 de Dezembro, S/ N —
UIJA | Tabuleiro
08 Unidade de Internacdo de Jovens Adultos Rua 15 de Dezembro, S/ N —
I—=UlIJAII Tabuleiro
09 Unidade de Internagdo de Jovens Adultos Av. Durval de Goes Monteiro S
[ UIJA 11 /N, Tabuleiro dos Martins
10 Unidade de Internagdo Feminina— Conj. Sen. Rui Palmeira, Rua
01, 25
UIF
- Serraria
11 Unidade de Semiliberdade Avenida General Luiz Franca
_ Albuqguerque n° 6001 —
GUAXUMA
12 Unidade de Internacdo Provisoria Conjunto Padre Ernesto,
_ _ 2015, Quadra— A, Chado Pilar
Masculina de Pilar — UIPM
PILAR
Unidade de Atendimento de
Dependéncia Quimica— UADQ (ANTEYS)
13 Unidade Extensao Cuidados — Av. Durval de Gées Monteiro S
UEC /N, Tabuleiro dos Martins
(AGORA)

4.20.6. A contratada deverad fornecer equipamentos (carrinho de transporte de material tipo plataforma para as unidades, sendo
disponivel um para cada unidade), balanca digital para cada unidade socioeducativa.

4.21. A combinacao de itens para os cardapios e o porcionamento minimo a ser servido consta no item 4.23 deste Estudo Técnico
Preliminar.

4.21.1.A Contratada devera elaborar carddpios diferenciados para datas especiais (aniversariantes do més, pascoa, semana santa,
festas juninas, natal, ano novo e outras), observadas as caracteristicas de atendimento, sem custos adicionais, quando solicitado
pela CONTRATANTE;

4.22. Dietas Especiais:
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4.22.1. O fornecimento de dietas especiais podera ser solicitado para os jovens e adolescentes quando identificados problemas de
saide (hipertensdo arterial, diabetes, dislipidemias, alergias e intolerdncias alimentares, dentre outras) ou ainda por questoes
médicas temporadrias.

4.22.2. Nesse caso, serdo aplicadas as devidas restricbes quanto ao preparo, assim como a consisténcia (pastosa ou liquida), a
serem indicadas exclusivamente pelo nutricionista da contratante, que fixara ainda o periodo de aplica¢do da dieta especial.

4.22.3. As dietas especiais serdo identificadas individualmente por usudrio por nome ou codificacdo na parte externa da
embalagem, devendo ser acondicionadas para transporte na mesma caixa com as demais refei¢cdes da unidade.

4.23. DAS REFEIGOES DESTINADAS AOS SOCIOEDUCANDOS E EGRESSOS:

4.23.1. As variacOes dos cardapios das refeicoes ALMOCO e JANTAR devem contemplar a selecdo de um cardapio tipo A e outro
tipo B, com diferentes opcdes de proteinas e seu modo de preparo, sendo que cada usudrio selecionara previamente uma das
opgodes de sua preferéncia.

4.23.2. A opcao pelo tipo de cardapio A ou B serd feita pelo usudrio para o periodo de 7 (sete) dias (segunda-feira a domingo) e os
totais serdo disponibilizados em Ordem de Fornecimento a contratada até o 2° dia ttil anterior ao periodo de referéncia, para
melhor planejamento das preparac¢ées por parte da cozinha.

4.23.3. Em virtude do fluxo de entrada e saida de socioeducandos no sistema por inicio ou fim do cumprimento de medida
socioeducativa, o pedido de refeicoes previstos para o dia podera sofrer alteracOes, as quais serdo comunicadas a contratada até as
18h do dia imediatamente anterior.

4.23.4. As refeicdes DESJEJUM, ALMOCO e JANTAR devem ser acondicionadas individualmente em embalagens (tipo
marmitex) descartdveis e com tampa, em material isopor ou outro biodegradavel, e que disponham de ao menos 3 (trés)
compartimentos internos com divisorias.

4.23.4.1. Quando o cardapio da refeicio JANTAR for sopa, mingau ou outros itens liquidos ou pastosos, podera ser utilizada
embalagem em material isopor ou outro biodegradavel sem divisérias.

4.23.5. As refeicoes LANCHE e CEIA devem ser acondicionadas individualmente em embalagem apropriada para uso alimentar,
podendo ser de material plastico (saquinho ou pote com tampa), isopor, papel, papeldo ou outro material biodegradavel adequado a
manutencdo da qualidade e da apresentacdo da refeicdo servida.

4.23.6. Para consumo das refei¢oes, a contratada fornecera a cada socioeducando um kit contendo 1 (uma) caneca com capacidade
minima de 300 ml, 1 (um) prato e 1 (uma) colher (minimo 15 c¢m), confeccionada em material pléastico polipropileno de alta
durabilidade, na cor azul ou outra cor a ser definida pelo Gestor Contratual.

4.23.6.1. .A contratante podera solicitar a substituicdo dos itens do kit sempre que necessario, por desgaste ou avaria, devendo o
utensilio manter-se adequado ao uso sem quebras, entorses, rachaduras, manchas ou sujidades que ndo possam ser removidas.

4.23.6.2. A critério a contratada os utensilios podem ficar sob posse e guarda de cada socioeducando, ou serem recolhidos pela
contratada para limpeza ap6s cada refeigcao

4.23.6.3. Por questdes de seguranga, nas refeicdes servidas aos socioeducandos é vedado o uso de embalagens em aluminio, com
partes rigidas, em vidro ou outro materiais que possam ter acdo cortante ou perfurocortante, assim como é vedada a
disponibilizacdo de talheres em inox ou descartdveis, palitos, espetos ou canudos. A disponibilizacdo de refeicdes aos
socioeducandos com uso de qualquer material diferente do especificado neste Termo de Referéncia deve ser previamente
submetido ao gestor do contrato para andlise pela 4rea de seguranca do sistema socioeducativo.

4.23.7. As refeigcOes servidas aos egressos devem ser acompanhadas de um kit individualmente embalado contendo talheres
descartaveis (minimo 1 garfo e 1 faca de tamanho minimo 15 cm) e 1 (um) guardanapo em papel toalha (tamanho minimo 21x23
cm), assim como copos descartaveis (capacidade 300 ml) em quantidade suficiente, para ser utilizado no consumo das refei¢des
ALMOCO.

4.23.8. O adequado acondicionamento e transporte das refeicdes até o ponto de entrega é de responsabilidade da contratada. A
contratada ndo fara a distribuicdo das refeicGes diretamente aos socioeducandos.
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4.23.9. A CONTRATADA devera garantir que todo o transporte das refeicdes seja feito em recipientes isotérmicos e que estejam
em total conformidade com as exigéncias contidas na Portaria n° 326/1997 — MS, RDC n° 216/2004 — ANVISA ou aquelas que
vierem substitui-las ou altera-las.

4.23.9.1.A fim de manter a temperatura, a qualidade e a apresentacdo das refeicdes, o acondicionamento das marmitas durante o
transporte para as unidades deve ser feito utilizando-se de caixas em material térmico, como isopor, hotbox ou assemelhados
(modelos abaixo - caixa hotbox). As caixas devem ser higienizadas e ndo apresentar quebras, rachaduras, manchas ou sujidades
que possam contaminar as refei¢des.

4.23.9.2.0 acondicionamento das refeicdes deve permitir que cada unidade socioeducativa identifique e receba de uma sé vez o
total de refei¢oes destinadas para a unidade, assim como as garrafas térmicas contendo as bebidas daquela unidade.

4.23.9.3.0 veiculo utilizado para o transporte das refei¢des deve atender as exigéncias das portarias e regulamentos expedidos pela
ANVISA, e especialmente os seguintes pontos:

a) Manter as caixas e garrafas protegidas do sol e da chuva;

b) Manter condi¢do de limpeza do veiculo, especialmente prezando pela auséncia de vetores e pragas urbanas ou qualquer
evidéncia de sua presenca como fezes, ninhos e outros;

¢) Manter a integridade do produto no transporte;

d) Nao transportar outras cargas no veiculo que comprometam a seguranca do produto. Ndo é permitido transportar alimentos com
produtos de limpeza, quimicos entre outros produtos, por conta do risco de contaminagao.

4.24.DAS REFEICOES DESTINADAS AOS SERVIDORES:
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4.24.1. As variacGes dos cardapios das refeicoes ALMOCO e JANTAR servidas aos servidores devem contemplar diariamente 2
(duas) opcgoes diferentes de proteinas e seu modo de preparo. O usudrio escolhe uma das opg¢des ao se servir. Deve ser
disponibilizado o equivalente a 50% do total de refei¢es de cada proteina.

4.24.2. Servidores das unidades do COMPLEXO SUMESE e UIJAs

4.24.2.1. As refeicoes serdo fornecidas em balcdes do tipo buffet térmico para autosservico, com cubas quentes com tampa em
quantidade adequada ao servigo, a serem disponibilizados pela contratada e instalados em local indicado pela contratante no
interior de cada uma das duas unidades.

4.24.2.2. As saladas deverdo ser acondicionadas em bandeja com tampa, separada dos itens quentes, em buffet refrigerado ou outra
forma que mantenha a temperatura adequada a seguranca alimentar dos servidores.

4.24.2.3. Os alimentos devem ser transportados da cozinha para o local de servico em caixas do tipo hotbox ou semelhante,
visando a manutencado da temperatura, da qualidade e da apresentagdo da refeigao.

4.24.2.4.Para o consumo da refeicdo pelos servidores, a contratada devera disponibilizar pratos (vidro, ceramica ou porcelana),
marmita (isopor ou plastico) com divisorias e tampa, talheres de inox ou descartaveis, copos descartaveis (capacidade minima de
300 ml) e guardanapo em papel toalha (tamanho minimo 21x23 cm), em quantidade suficiente para o total de comensais.

4.24.2.5. Quando utilizados itens que ndo sejam descartaveis, caberd a contratada providenciar seu recolhimento e higienizagdo
apos cada refeicao.

4.24.2.6.0s utensilios ndo descartaveis devem ser substituidos pela contratada sempre que estiverem danificados ou sem condigdo
de uso, a critério da contratante, e repostos quando necessdario ao atendimento da quantidade total de comensais da unidade.

4.24.3. Servidores das demais Unidades do Sistema Socioeducativo

4.24.3.1. As refeicdes serdo fornecidas e transportadas em marmitas juntamente com as refei¢des dos socioeducandos, conforme ja
detalhado no item 4.23 deste Estudo Técnico Preliminar.

4.24.3.2.Para o consumo da refeicdo pelos servidores dessas unidades, a contratada devera disponibilizar pratos (vidro, cerdmica
ou porcelana), talheres de inox ou descartaveis, copos descartaveis e guardanapos suficientes para a quantidade de refeicGes
servidas.

4.24.3.2.1. Os utensilios ndo descartdveis devem ser substituidos pela contratada sempre que estiverem danificados ou sem
condicdo de uso, a critério da contratante, e repostos quando necessario ao atendimento da quantidade total de comensais da
unidade.

4.25. ROTINAS A SEREM CUMPRIDAS:

4.25.1.As refeicdes deverdo ser entregues diariamente em todas as Unidades nos seguintes horarios:

a) Desjejum: 6:30

b) Almogo: 11:30

¢) Lanche: 15:00

d) Jantar: 18:00

e) Ceia: 21:00

4.25.1.1. E toleravel a entrega das refei¢des com até 15 minutos de atraso dos horarios acima indicados.

4.25.1.2. Caso haja necessidade de ajuste no horario de alguma refeicdo, seja de uma unidade especifica ou de um comensal
especifico, a solicitacdo serd feita pelo gestor do contrato com antecedéncia minima de 24 horas.

4.25.1.3. A entrega de cada tipo de refeicdo nas unidades deve ser feita em horarios préximos ao previsto para consumo, nao sendo
permitida a entrega em remessa tnica para o dia inteiro e nem com antecedéncia superior a 1 (uma) hora, uma vez que ha risco de
deterioracdo da qualidade da alimentacao.
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4.25.1.3.1. Para as unidades externas (exceto as Unidades do Complexo SUMESE e UIJA) fica ressalvada a possibilidade de
entrega agrupada da refeicdo lanche juntamente com o almogo, e a refeicdo ceia juntamente com o jantar, devendo neste caso ser
acompanhadas das orientacOes para armazenamento do produto até o horario de consumo. Em todo caso a responsavel técnica da
contratada deve prezar pela seguranca alimentar das refeicdes lanche e ceia entregues com agrupadas.

4.25.1.4. O acesso dos funciondrios da contratada a area interna da UIJA é restrito ao local onde funcionard a cozinha e somente
serd permitido no horario de 05:00 as 23:00, podendo tal limite ser ajustado em comum acordo com o gestor do contrato.

4.25.1.5. E vedado aos funcionarios da contratada manter contato com os socioeducandos, assim como transitar por areas internas
das Unidades de Internagcdo ndo designadas para a prestacdo dos servigos deste Termo de Referéncia, devendo cumprir
integralmente as normas de seguranca estabelecidas no sistema socioeducativo.

4.25.1.6. A empresa CONTRATADA substituird prontamente seus empregados, cuja conduta, avaliada pelo Gestor, Fiscais ou
Comissao de Recebimento de Alimentos seja incompativel com as normas disciplinares da Unidade Socioeducativa;

4.25.2. Carga e descarga de produtos destinados a cozinha somente sera permitido no horario de 09:00 as 16:00.

4.25.2.1. A referida previsdo se da no sentido de descarregamento de itens e insumos, como logistica interna da contratada na
execucdo do contrato, a fim de ndo comprometer o horario de siléncio e as rotinas das unidades, ndo afetando a rotina de entrega
das refeicoes.

4.25.3. Toda pessoa e veiculo, assim como seus pertences e conteidos transportados, sdo passiveis de vistoria de seguranca antes
de adentrar na drea de qualquer unidade do sistema socioeducativo.

4.26. HIGIENE E SAUDE DOS FUNCIONARIOS, RESPONSABILIDADE TECNICA E CAPACITAGAO DE PESSOAL

4.26.1. A saide do manipulador de alimentos deve ser comprovada por meio de atestados médicos, exames e laudos laboratoriais
(originais ou cépias). Estes documentos devem permanecer a disposi¢do da equipe de fiscalizacdo da contratante sempre que
solicitados, no efetivo local de trabalho do manipulador;

4.26.2. A periodicidade dos exames médicos e laboratoriais deve ser anual, mas podera ser reduzida a critério do médico
responsavel da empresa;

4.26.3. Os funcionarios da contratada devem estar sujeitos também, aos exames exigidos pelo Programa de Controle Médico de
Satde Ocupacional (PCMSO) e da Norma Regulamentadora vigente, do Ministério do Trabalho e Emprego;

4.26.4. Nao devem manipular alimentos, os funcionarios que apresentem patologias ou lesdes de pele, mucosas e unhas, feridas ou
cortes nas maos e bragos, infec¢des oculares, pulmonares ou orofaringeas e infeccdes/infestagdes gastrintestinais agudas ou
crnicas. Nestes casos, os funcionarios deverdo ser encaminhados para exame médico e tratamento, e afastados das atividades de
manipulagdo de alimentos, enquanto persistirem essas condi¢des de satde.

4.26.5.0s manipuladores de alimentos devem manter o asseio e estética: banho diario; barba e bigode raspados diariamente; unhas
curtas, limpas, sem esmalte ou base; maquiagem leve. E vedada a utilizacdo de adornos, por exemplo: colares, amuletos, pulseiras,
fitas, brincos, piercing, rel6gio, anéis e aliancas, entre outros;

4.26.6.A contratada deverad conceder aos seus funcionarios fardamento completo, este devera ser renovado a cada 6 (seis) meses de
contrato, como medida de manter a conservacdo do mesmo, ou quando se fizer necessario;

4.26.6.1. Os uniformes deverdo ser compostos de: calca, camisa, avental, sapato/bota e luvas, todos de cor clara, preferencialmente
branca. E obrigatério o uso de touca descartavel para os manipuladores masculinos e femininos;

4.26.7. A empresa devera dispor, em local de facil acesso, de equipamentos de protecdo individual (EPI), limpos e em bom estado
de conservagdo, em numero suficiente e em tamanhos adequados, considerando-se o quadro de funciondrios e visitantes e as
atividades desenvolvidas no local,;

4.26.8. Os manipuladores de alimentos devem adotar procedimentos de assepsia frequente das maos;

4.26.9.Luvas de malha de aco devem ser utilizadas durante o corte e desossa de carnes. Luvas térmicas devem ser utilizadas em
situagOes de calor intenso, como cozimento em fornos, e devem estar conservadas e limpas;
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4.26.10.A luva nitrilica (borracha) de cano longo é obrigatéria na manipulacdo de produtos saneantes durante a higienizacdo do
ambiente, equipamentos e utensilios, coleta e transporte de lixo, higienizacdo de contentores de lixo e limpeza de sanitdrios;

4.26.11. Durante a manipulagdo dos alimentos é vedado: falar, cantar, assobiar, tossir, espirrar, cuspir sobre os produtos; mascar
goma, palito, fésforo ou similares; chupar balas, comer ou experimentar alimentos com as maos; tocar o corpo, colocar o dedo no
nariz, ouvido, assoar o nariz, mexer no cabelo ou pentear-se; enxugar o suor com as mdos, panos ou qualquer peca da vestimenta;
fumar; tocar macanetas, celulares ou em qualquer outro objeto alheio a atividade; fazer uso de utensilios e equipamentos sujos;
manipular dinheiro e praticar outros atos que possam contaminar o alimento;

4.26.12.Devem ser afixados cartazes sobre o procedimento correto da higienizacdo das maos em pias exclusivas para este fim,
instaladas estrategicamente na linha de producdo, nas areas de pré preparo e coccdo dos alimentos e inclusive, nos lavatérios dos
banheiros e vestiarios.

4.26.13.A contratada devera apresentar antes do inicio da execucdo contratual um Manual de Boas Préticas e seus Procedimentos
Operacionais Padrdo (POPs), que descrevam as praticas a serem desenvolvidas na prestacdo do servico.

4.26.14.Para fins de comprovacdo, deve ser apresentado ao gestor do contrato termo assinado pelos funcionérios da contratada
atestando que tomaram conhecimento de tais normas e orientacdes operacionais e que estdo aptos a segui-las.

4.26.15.0s documentos devem estar organizados, aprovados, datados e assinados pelo responsavel, e acessiveis aos funcionérios e
a autoridade sanitaria, contemplando ao menos:

I — Higienizacdo de instalagOes, equipamentos e méveis;
II- Controle da Potabilidade da Agua;

IIT — Controle integrado de vetores e pragas urbanas;
IV— Higienizacdo do reservatério;

V- Higiene e satide dos manipuladores;

VI — Manejo dos Residuos.

4.26.16. A contratada deverd promover treinamentos periddicos (trimestralmente) especificos, tedricos e préaticos de toda sua
equipe de trabalho, por meio de programa de treinamento destinado aos empregados operacionais, administrativos e técnicos,
abordando os aspectos de higiene pessoal, ambiental, dos alimentos, segurancga alimentar, técnicas culinarias e, obrigatoriamente, a
prevencao de acidentes de trabalho e combate a incéndio.

4.26.17. A contratada liberard seus funciondrios para treinamentos de seguranga e ministrados pela contratante sempre que
necessario.

4.27. ESPECIFICACOES MINIMAS CARDAPIO:
4.27.1. Os servicos deverdo ser executados com base nos parametros minimos a seguir estabelecidos.

4.27.1.1. Os pesos de referéncia sdo considerados em relacdo ao alimento ja preparado, sendo permitida a variacdo de até 5% no
peso da porcao descrita nas tabelas;

4.27.1.2.As bebidas sdo servidas ja adogadas, exceto no caso de dietas especiais com restri¢cao de agticar (fornecimento de saché de
adocante a parte).

7.27.1.3. As especificacdes do cardapio estdo acostadas em arquivo anexo.

4.27.2. As preparagtes devem ser realizadas a partir do insumo in natura, ndo sendo permitida a utilizagdo de preparagdes prontas industrializadas (do
tipo mistura em p6). Deve-se evitar o excesso de gorduras e 6leos nas preparagoes.

4.27.2.1. Desjejum:
4.27.2.1. O cardapio diario da refeicdo desjejum deve contemplar no minimo:

a) Todos os itens do Grupo I (fixo); e
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b) 1 (um) item de cada um dos Grupos II e III, cuja combinacao e variacdo devera ser observada a cada dia, sendo vedada a
repeticdo do mesmo item por mais de 3 (trés) vezes na mesma semana.

¢) Os itens de embutidos assinalados (*), ainda que alternados, serdo contabilizados em conjunto para fins de limitar o
fornecimento a no maximo 3 (trés) vezes por semana nesta refeicao

4.28. Justificativa para ndo aceitacdo do consércio para contratacdo do servico de producdo continua de refeicoes:

4.28.1. A vedacdo a participacdo de empresas reunidas em consércio para a presente contratacdo fundamenta-se na complexidade e
na natureza sensivel do objeto, que exige a execugdo de servicos de nutrig¢do, coccdo e fornecimento de refei¢des em unidades de
internacdo e semiliberdade. A formagdo de consércios poderia comprometer a seguranca dos socioeducandos e a eficacia dos
rigidos protocolos de controle de acesso, uma vez que tais arranjos nem sempre atendem aos requisitos especificos de qualidade e
eficiéncia operacional exigidos para o ambiente socioeducativo. Além disso, ha o entendimento de que a pluralidade de empresas
em uma mesma parceria poderia dificultar a conformidade com as normas regulatérias vigentes, gerando riscos legais e sanitarios
para a SEPREV. Do ponto de vista logistico, a administracdo avaliou que a participagdo de consércios apresenta riscos a
continuidade do abastecimento, o que é inadmissivel dada a essencialidade do servico para a satide e a seguranca alimentar dos
jovens sob custédia do Estado. Por fim, atesta-se que o mercado dispde de uma parcela significativa de empresas capazes de
executar o servico de forma isolada, garantindo a ampla competitividade do certame sem a necessidade de fragmentacdo da
responsabilidade técnica e operacional que a unido de empresas poderia acarretar.

4.28.2. Avaliacdo de Riscos e Contingéncias: Apds uma andlise detalhada dos riscos associados a parceria com o consoércio,
concluiu-se que os potenciais impactos negativos superam os beneficios esperados, colocando em risco a operacdo e seguranca nas
unidades socioeducativas.

4.28.3. ATESTO que a solugdo proposta, no sentido de vedar a participagdo de consorcio, estd baseada nas dimensdes e
complexidade do objeto, sendo certo que existe no mercado parcela significativa de empresas que, isoladamente, apresentam
condicdes de executar a prestacdo em sua integralidade, de modo que a medida ndo comprometerd a ampla participacdo de
licitantes.

5. Levantamento de Mercado

5.1. Redlizado levantamento de mercado, considerando diferentes fontes, inclusive contratacbes similares de
outros entes publicos, com objetivo de identificar a existéncia de novas metodol ogias, tecnologias ou inovagoes
gue melhor atendam a necessidade da Administracéo, além de pesquisas em outros contratos com o0 mesmo objeto
para coleta de contribui¢des, tendo em vista a complexidade da necessidade, identifica(m) - se a(s) seguintes
solucgdes:

N° da solucéo Nome da Solucéo Apresentacéo da Solucéo
1 Realizacdo das refeicbes pela|l A SEPREV, via processo licitatorio,
Superintendéncia de Medidas| montaria uma cozinha industrial e
Socioeducativas compraria 0s géneros alimenticios para em
suas instalagbes serem realizadas as
refeicoes.
2 Aquisicdo de refeicbes prontas, | A CONTRATADA entregaria,
transportadas, ja fracionadas e|diariamente, nas dependéncias da
embaladas em compartimentos tipo| CONTRATANTE, a
guantidade de refei¢des solicitadas. Estas
viriam ja prontas e devidamente
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hot box, bem como, café e lanche | embaladas em compartimentos individuais
em porcdes também | ou em cubas de ago inox e as porcoes de
individualizadas. café e lanche separadamente.
3* Cesséo de espaco para O orgdo cede a terceiros o direito de
exploracdo de terceiros. exploracdo de determinada area onde sera
instalado refeitdrio com vistas a atender as
demandas da SEPREV.

* Andlise das solucdes

Identificadas solu¢des multiplas que contemplam os requisitos para o atendimento da necessidade, procede-se a
sua andlise comparativa, afim de definir a solu¢do mais adequada:

Solucéo n° 1:

Seria necessario a SEPREV readequar as suas estruturas da SUMESE para elaborar uma cozinha industrial e, apos
realizar as aquisicdes de materiais e insumos via processo licitatorio e a realizagdo de concursos publico para a
contratacdo de servidorespara  arealizagdo do servico.

Somando-se a necessidade de observar 0 Manual de Boas Préticas (MBP) e o Manua de Procedimentos
Operacionais Padronizados (POP's) da unidade fabril e unidades administradas, conforme as disposi¢oes
constantes na RDC n° 216/2004 m(alterada pela RDC 52/2014) da Agéncia Nacional de Vigilancia Sanitaria.

Para viabilizar a solucéo a SEPREV deverd adotar:

a. Equipe Propria de Nutricdo e Dietética (Formagdo de uma equipe prépria de nutricionistas, técnicos em
nutricdo, cozinheiros e auxiliares de cozinha, responsavel por todas as etapas do servigo de alimentacao,
desde o plangjamento até a distribuicéo das refei¢oes,

b. Controle de Qualidade: Implementacdo de processos rigorosos de controle de qualidade e seguranca
alimentar, assegurando que as refei ¢cOes servidas atendam aos padrdes nutricionais e sanitarios;

c. Elaboracdo de Cardépios: Desenvolvimento de cardpios variados e balanceados, levando em consideragdo
as necessidades nutricionais especificas dos usuarios,

d. Cozinha Propria: Manutencédo de uma cozinha propria, equipada com 0S recursos necessarios para preparar
as refeicOes de maneira eficiente e segura;

e. Servico de Distribuicdo de RefeicBes: Organizagéo de um sistema de distribuicdo de refeicdes para garantir
gue todos os usuarios recebam suas refei ¢oes nos horérios corretos, com foco na apresentacdo e temperatura
adequadas;

f. Acompanhamento Nutricional: Realizacdo de visitas periddicas aos usuarios por parte da equipe de nutricdo
para monitorar 0 consumo alimentar e gjustar as dietas conforme necessario.

Solugéo n°2:

A empresa terceirizada domina o know-how do servico de nutricdo, coccdo e fornecimento de refeicdes
transportadas, para as Unidades Socioeducativas SUMESE, que por meios de profissionais capacitados detém o
conhecimento pertinente ao objeto que se pretende contratar, todavia para equipe de nutricdo da SUMESE
acompanhar os preparos seria mais dispendioso, pois precisaria ir a cozinha da contratada diariamente o0 que
necessitaria de umalogisticamaior.
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Solugéo n°3:

A instalagcdo de uma cozinha industrial no complexo principal da SUMESE por uma empresa especializada que
domina o know-how para a presente contratacdo apresenta vantagens significativas no controle do preparo e da
qgualidade das refeicdes destinadas a adolescentes em cumprimento de medidas socioeducativas, conforme
preconizado pelo Estatuto da Crianca e do Adolescente (ECA) e pelo Sistema Nacional de Atendimento
Socioeducativo (SINASE).

De inicio, destacamos que a centralizacdo do preparo das refei¢des em uma cozinha industrial permite um controle
rigoroso das condicfes higiénico-sanitarias, essenciais para assegurar a salde dos adolescentes. Equipamentos
modernos e um ambiente adequado atendem as normas da Vigilancia Sanitéria, garantindo a seguranca alimentar e
reduzindo riscos de contaminacao.

Além disso, uma estrutura industrial facilita o acompanhamento técnico pela equipe de nutri¢cdo, que pode planejar
e supervisionar de forma mais eficiente os cardapios, assegurando o0 atendimento as necessidades nutricionais
especificas dessa faixa etaria. Essa abordagem promove a adequacéo as diretrizes de alimentacéo balanceada e
respeita os padrdes de qualidade nutricional exigidos por |legislagdes e normativas relacionadas ao SINASE

Nessa vertente, a padronizacéo do preparo das refeices, que assegura a uniformidade na qualidade e quantidade
dos alimentos servidos. Isso é crucial para evitar disparidades no atendimento aos adolescentes e reforcar o
cumprimento do principio daigualdade de tratamento.

Conclui-se, pois, pela escolha da Solucéo n° 03, visto, conforme cotejadas as diversas relacdes custo-beneficio, a
partir das variaveis de qualificagcdo técnica, know-how, tratar-se da op¢do mais vantgjosa para a Administracéo,
cujo mercado, considerados produtos, fabricantes e fornecedores, ndo apresenta restricoes, revelando-se
competitivo, considerando ainda a maior eficiéncia no objeto final que € a propria alimentacéo, entende-se que a
melhor alternativa ao objeto proposto é a “terceirizacdo” ou a contratagdo de “terceiros’ que envolve a contratagdo
de empresas especializadas para gerenciar e executar 0s servicos de nutricdo nas unidades. Essa alternativa pode
trazer diversos beneficios, como reducdo de custos operacionais, acesso a expertise especiaizada e melhoria na
eficiéncia dos servigos, sem que a Administracdo tenha gque realizar uma grande cadeia de gerenciamento e, sem
gue a mesma possa incorrer no risco de probleméticas corriqueiras no que tange a garantia da eficiéncia e
assiduidade dos aimentos, garantido, assim, a maior assisténcia ao publico alvo necessitado.

Além de permitir um acompanhamento diario dos nutricionistas da Contratada ao modo de manipulacéo e
preparacdo dos alimentos.

A terceirizagdo dos servigos vem se mostrando mais vantajosa em detrimento da autogest&o, visto as dificuldades
gue podem ser enfrentadas nesta Ultima, tais como: auséncia de instalacdes adequadas para producéo de refeicoes
nas unidades socioeducativas, alto custo na manutencéo, compra de equipamentos e insumos, contratagdo de méo
de obra, aém da questdo da seguranca das unidades socioeducativas. A administracdo de um servico de
alimentacdo e nutricdo € uma atividade muito complexa, que, se feita pela prépria gestdo dos sistemas
socioeducativo, demandaria um desvio do foco da atividade principal dos mesmos.

Apresenta-se estudo circunstanciado, contendo as diversas opgbes disponiveis para a
contratacdo e as justificativas técnicas e econdmicas para a solucao proposta, valendo-se,
inclusive, da experiéncia decorrente de " contratacbes similares feitas por outros orgéaos e
entidades publicas, bem como por organizacdes privadas’, seguindo as diretrizes expressas no
artigo 7°, 111, do Decr eto Estadual n° 90.381/2023.
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ORGAO/MODALIDADE

TIPO DE SOLUCAO ADOTADA

PREGAO 3/2022 UASG 156677 -
UNIVERSIDADE FEDERAL DH
RONDONOPOLIS

Contratacéo de empresa especializada em Servicos de
Alimentacdo Coletiva, por meio do fornecimento, da
operacionalizacdo e do desenvolvimento de todas as
atividades envolvidas na producéo e distribuicéo
local de refeicOes (desgum, almogo e jantar), do tipo
Padrdo Normal, Parcial e Outros para o Restaurante

Universit&rio da Universidade Federal deg
Rondondpolis (UFR), associada a concessdo onerosy
de uso de espaco publico e o ressarcimento dg
consumo de energia elétrica.

(CONCESSAO ONEROSA DE USO DE ESPACO
PUBLICO)

PREGAO 7/2022 158276 - INST.
FED. DO MARANHAO

ICAMPUS SAO
LUISMARACANA

Contratagéo de empresa especializada para prestacéo
de servicos de preparo e fornecimento de refeicbes
nas instalagdes do Refeitorio do IFMA Campus Séo
Luis Maracand, em regime de execucdo indireta,
mediante cessdo de uso onerosa (CONCESSAO
ONEROSA DE USO DE ESPACO PUBLICO)

UNIVERSIDADE FEDERAL
DE PERNAMBUCO ETP 01
12022

Processo Administrativo:; n°
23076.057046/2022-82

Refeicbes Industriais- Preparo/Distribuicéo -
refeicbes serdo subsidiadas (integral ou
parcialmente), o RU também podera atender
servidores e visitantes que optarem por utilizar o
RU, mediante pagamento integral das refeicdes
diretamente a CONTRATADA
ICONCESSIONARIA. (CONCESSAO
ONEROSA DE USO DE ESPACO PUBLICO)

ETP 24/2023 Universidade Federal
da Bahia — UFBA processo:
23066.022606/2023-31

Contratacdo de empresa especializada na prestacdo
dos servigcos continuados de alimentacdo, nutricao,
com operacionalizacdo e producdo nas dependéncias
da CONTRATADA, transporte, distribuicdo nas
dependéncias da UFBA e desenvolvimento de todas
as atividades para o fornecimento de refeicoes
(almogo), no atendimento as necessidades da
comunidade universitéria, constituida por estudantes,
servidores técnicos-administrativos, docentes e
visitantes autorizados em situacdes especiais
previamente aprovadas.(CONCESSAO ONEROSA
DE USO DE ESPACO PUBLICO).




PREGAO 00002/2022
UASG158443 - INST.FED. DE ED.
CIENC.E TEC.BAIANO/C.

CATU

Contratacdo de empresa Especializada em servicos
de aimentacdo coletiva para fornecimento de
refeicbes prontas e transportadas do tipo lanche e
almoco com padrdo de cardapio basico. (
FORNECIMENTO DE REFEICAO PRONTA E
TRANSPORTADA)

PREGAO ELETRONICO N°

43/2021 (Processo Administrativo
n° 23083.024768/2021-34)

Ministério da Educacgéo
Universidade Federal Rural do
Rio de Janeiro

Contratac@o de empresa especializada para prestacéo
de servicos de fornecimento de refeicbes prontas
transportadas em caixas térmicas gastrondmicas do
tipo “hot-box” (almogo e jantar) para os estudantes
da Universidade Federal Rural do Rio de Janeiro, na
cidade de Seropédica que compreende a seguinte
unidade: Restaurante Universitario do Campus de
Seropédica— RU.

A prestacdo de servicos de fornecimento de refeicoeq
prontas transportadas (almoco e jantar), para o RU do
Campus de Seropédicainclui o preparo na cozinha da
CONTRATADA e distribuicdo no restaurante da
CONTRATANTE, com a cessdo administrativa néo
onerosa de uso da érea de distribuicdo e copa de
higienizagdo, compreendendo as instalactes
equipamentos, mobilidrios e utensilios destinados g
distribuicdo da mesma). (FORNECIMENTO DE
REFEIC}AO PRONTA E TRANSPORTADA)

PROCESSO
ADMINISTRATIVO: SEI-
080007/015371/2023

PES: 0834/2023 FUNDACAO
SAUDE DO ESTADO DO RIO
DE JANEIRO EDITAL DE
PREGAO ELETRONICO N° 274
/2023

Prestacéo dos servigos de distribuicdo transportada
de refei¢les prontas para consumo para a Unidade de
Salde abrangida no presente TR, sendo empresa
responsavel pela operacionalizagéo e
desenvolvimento de todas as etapas compreendidas
entre a producédo e distribui¢do de alimento pronto.

O servico engloba o fornecimento e distribuicdo de
refeicOes prontas para consumo, atraves de transporte
proprio, do tipo normal para FUNCIONARIOS,
materiais de consumo em geral (descartaveis, de
higiene e de limpeza) e disponibilizacdo de utensilios
para a execucéo das tarefas, e atividades previstas
neste Termo de Referéncia e seus anexos.
(SERVICOS DE FORNECIMENTO DE
REFEICOES PREPARADAS, DESCRICAO:
CONTRATACAO DE EMPRESA
ESPECIALIZADA EM SERVICOS DE
PREPARO, FORNECIMENTO E
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DISTRIBUICAO DE REFEICOES
TRANSPORTADAS). Cddigo do Item:
0671.001.0014 COMPLEMENTO DO ITEM:
MODALIDADE HOTBOX.

Edital de Pregéo Eletr6nico n°
66/2023

MUNICIPIO DE MARIOPOLIS,

REGISTRO DE PRECOS para futura eventual
aquisicao de refeicdes e marmitas para atendimento
dos diversos departamentos municipais. Para o
fornecimento das refeiches, a empresa vencedora
devera possuir restaurante do Municipio, o qual
devera possuir ambiente fechado, limpo, confortéavel
e adequado ao recebimento de autoridades,
servidores, bem como para a realizagdo de eventos,
equipado com sanitarios feminino e masculino e
mesas com toalhas. (FORNECIMENTO DE
QUENTINHA).

Estado do Parana
EDITAL DE PREGAO
ELETRONICO N° 091/2023

MUNICIiPIO DE ITAPEJARA D’

OESTE, Estado do Parana

Contratacdo de empresa especializada na
comercializacdo de refeicdes prontas, marmitas, a
serem servidas aos funcionarios municipais (
FORNECIMENTO DE QUENTINHA)

PREGAO ELETRONICO N° 255
12023 ESTADO DE MINAS
GERAIS

SECRETARIA DE ESTADO DE
JUSTICA E SEGURANCA
PUBLICA

(Preparacdo, producdo e fornecimento continuo
de refeicdbes e lanches prontos, na forma
transportada, as Unidades Prisionais) do Lote 316:
Presidio de Carlos Chagas e Presidio de Nanuque,
em lote Unico, assegurando uma alimentacdo
balanceada e em condi¢bes higiénico-sanitérias
adequadas, a presos e servidores publicos a servico
na unidade prisional. As refei¢des (almogo e jantar)
devem ser mantidas a uma temperatura superior a
60°C até o momento final da distribuicdo. Para as
saladas e sobremesas a temperatura deverd ser
inferior a 10°C. As refeicdes devem ser transportadas
em caixas térmicas(hot box) de dimensdes maximas
de 58 cm largura X 38cm altura.

Estudo Técnico Preliminar 7/2022
NUmero do processo:
67710.001422/2022-81

MINISTERIO DA DEFESA
COMANDO DA
AERONAUTICA

Este processo visa a contratacdo de servico deg
fornecimento de quentinha pronta, o qual serg
empregado no fornecimento de refei¢Oes a equipe de
Servico deste Centro no municipio de S&o Luis - MA,
(FORNECIMENTO DE QUENTINHA)
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Estudo Técnico Preliminar 234| Contratacdo / Refeicbes industriais — preparo,
/2024 NUumero do distribuicéo SERVICO CONTINUO DE
PRODUQAO COM FORNECIMENTO DE
processo::02000.0000019132 | pEFEICHES  ALIMENTARES — UNIDADES

12024 SESAU ALAGOAS HOSPITALARES.

PREGAO Contratacdo de empresa(s) especializada no servico
ELETRONICO N° 008 de preparo e fornecimento continuo de refeicbes
[2023-PM RN prontas, tipo quentinhas, servidas em recipientes

individuais descartaveis, com material de consumo
incluso,assegurando uma alimentacéo balanceada e em
condi¢des higiénico-sanitarias e nutricionais para
atender as necessidades da Policia Militar, conforme
(FORNECIMENTO DE REFEICAO
TRANSPORTADA MODELO HOTBOX/)

UASG: 927056 - POLICIA
MILITAR DO ESTADO
DO RIO GRANDE DO
NORTE

PREGAO ELETRONICO: | Contratacdo de empresa especializada para redizar a
719/2023 ESTADO DO | prestacéo de servicos continuados de nutri¢do, coccdo e
PARANA  SECRETARIA | fornecimento de refeicBes transportadas para atender a
DE ESTADO DA | demanda das unidades penais da Regional de Foz do
SEGURANCA  PUBLICA | lguacu, pelo periodo de 12 (doze) meses, respeitadas as
PRESIDIOS FOZ DO | especificagdes técnicas, quantidades, condigbes de
IGUACU fornecimento e acordo de nivels de servico previstos no
Termo de Referénciaa (FORNECIMENTO DE
REFEIC}AO TRANSPORTADA MODELO HOTBOX)

ESTADO DE MATO GROSSO,|CONTRATACAO DE PESSOA JURIDICA ESPECIALIZADA NA|
SECRETARIA DE ESTADO DE|PRESTACAO DE SERVIGOS DE PREPARO, FORNECIMENTO,
SEGURANGCA PUBLICA PREGAO|TRANSPORTE E DISTRIBUICAO DE ALIMENTAGCAO PRONTA PARA
ELETRONICO N° 026/2024/SESP-MT ATENDER AOS REEDUCANDOS E ADOLESCENTES EM CONFLITO
COM A LEL PARA AS UNIDADES PRISIONAIS E SOCIOEDUCATIVAS
DA CIDADE DE LUCAS DO RIO VERDE-MT. (FORNECIMENTO DE
REFEICAO TRANSPORTADA MODELO HOTBOX).

ATESTO que, dentre as aternativas possiveis de mercado, a solucéo proposta € a que melhor atende ao interesse
publico, do ponto de vista técnico e econémico, de acordo com estudo circunstanciado realizado nos moldes do artigo
7°, 111, do Decreto Estadual n° 90.381/2023.

5.2. Justificativa Complementar da Solucéao Escolhida:

A solucdo proposta foi definida com fndamento nas diretrizes estabelecidas pelo Estatuto da Crianca e do
Adolescente - ECA e pelo Sistema Nacional de Atendimento Socioeducativo -SINASE, considerando a
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necessidade de assegurar o fornecimento continuo e adequado de alimentac&o aos socioeducandos e servidores das
unidades socioeducativas. Para subsidiar a escolha da solucédo, foram analisadas contratacOes similaresrealizadas
por diversos 6rgéos e entidades da Administracdo Publica, mediante levantamento comparativo de aternativas
disponiveis no mercado, concluindo-se pela viabilidade técnica e econémica da solucéo adotada.

6. Descricao da solucao como um todo

6.1. Contratacdo dos servicos de fornecimento de refeicéo (desejum, ailmoco, lanche, jantar e ceiad) com cessdo de
espaco publico em contrato com vigénciainicial de 12 meses, sob demanda diaria que deverdo ser acondicionadas
e transportadas em veiculos equipados pela CONTRATADA para tal fim, nos termos da legislacdo pertinente,
observados os horérios para os Socioeducandos e Servidores da Superintendéncia de Medidas Socioeducativa,
conforme condicdes, quantidades e exigéncias estabel ecidas neste instrumento:

6.1.1. Cabera a CONTRATADA a prestacéo de servico de nutricdo, coccdo e fornecimento de refeicdes na forma
transportada, todas as etapas do processo de confecgdo e posicionamento das refeicdes seréo preparadas em
espaco cedido pela CONTRATANTE e deverdo estar em consonancia com as exigéncias contidas neste Estudo
Técnico Preliminar, no Termo de Referéncia e seus anexos

6.1.2. Nos servicos de nutri¢do, cocgéo e fornecimento de refei¢cdes na forma transportada deveréo ser observados
os itens abaixo:

6.1.3. A CONTRATADA devera implementar o Manual de Boas Praticas (MBP) e o Manual de Procedimentos
Operacionais Padronizados (POP's) da unidade fabril e unidades administradas, conforme as disposi¢oes
constantes na RDC n° 216/2004 da Agéncia Nacional de Vigilancia Sanitaria ou outra que venha complementa-la
ou substitui-la; Apresentar os certificados do curso de Boas Préticas de todos que estiverem da Producédo a
logistica envolvidos no processo, sendo a sua renovagdo anual.

6.1.4. A CONTRATADA deverd garantir a entrega das refeicdes nos casos em que ocorra acidente com o
transporte destas, no prazo maximo de 1lh, devendo ocorrer toda e qualquer substituicdo as expensas da
CONTRATADA;

6.1.5. Em decorréncia da variacdo de quantitativo de socioeducandos, as quantidades de refeicdes a serem
entregues serdo solicitadas pela Unidade Nutricional da SUMESE a CONTRATADA via email ou sistema de
controle de alimentacéo até as 14h do dia anterior ao fornecimento, paratanto, a empresa CONTRATADA devera
fornecer e- mail a SUMESE para receber os pedidos das refei¢cdes a serem solicitadas;

6.1.6. Caso ocorra ingresso de socioeducandos ap0s o0 horé&rio acima informado, sera requisitado a
CONTRATADA o acréscimo de refei¢cdes necessérias até as 18h;

6.1.7. Ocorrendo ingresso de socioeducandos apds a entrega do aimoco pela CONTRATADA, a direcdo da
unidade socieducativa requisitara o acréscimo de refeicoes (jantar) até as 15h;

6.1.8. O recebimento das refei¢cdes sera feito pela Comissdo de Recebimento de Alimentos, designada pela diregdo
da unidade socioeducativa, em conjunto com um representante da CONTRATADA e sera processado observando-
se a seguinte rotina: checagem do horério de recebimento, admitindo-se uma variacdo de 15 minutos para mais ou
para menos, verificagdo se o lacre das portas do compartimento de carga do veiculo de entrega so as mesmas
informadas previamente a direcdo da unidade socioeducativa, pesagem e verificacdo de temperatura das cubas de
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aco inox retiradas das caixa hot box, verificagdo da composicdo do cardapio de cada tipo de refeicéo e a
conferéncia das quantidades de refei¢cdes destinadas as unidades socioeducativas. Apos todos esses procedi mentos,
dois integrantes da Comissao atestardo o borderd, relatorio diério ou aplicativo.

6.1.9. Cabera a CONTRATADA manter plangamento de esquemas alternativos de trabalho ou planos de
contingéncia para situaces emergenciais, tais como: falta d’agua, energia elétrica/gas, vapor, quebra de
equipamentos, greves e outros, assegurando a manutencéo do atendimento adequado. O fornecimento das
refeicOes deve seguir rigorosamente os aspectos listados neste Estudo Técnico Preliminar; Termo de Referéncia e
demais anexos da contratacéo;

6.1.10. O fornecimento das refeicBes é de total responsabilidade da empresa, inclusive fatores logisticos de
entrega; embal agem; aquisicdo de insumos; preparacéo, entre outros;

6.1.11. Manter, durante toda a execugdo do contrato, em compatibilidade com as obrigagdes assumidas, todas as
condic¢des de habilitacdo e qualificacéo exigidas nalicitacéo;

6.1.12. Indicar preposto para representa-la durante a execucéo do contrato.

5.1.13. Justificativa quanto a natureza da contratacdo e ao afastamento das condicionantes relativas a dedicacdo
exclusiva de mao de obra

5.1.13.1 A presente contratagao ndo se caracteriza como servico prestado sob regime de dedicacdo exclusiva de
mao de obra. O objeto da contratacdo consiste na prestacao de servicos continuados de nutricdao, cocgdo, preparo,
transporte e fornecimento de refeicoes, sendo a remuneracdao da futura contratada vinculada as refeicOes
efetivamente produzidas, entregues e aceitas pela Administragao, e ndo a disponibilizacdo de postos de trabalho ou
mao de obra a disposicao do Estado.

5.1.13.2. O regime de execugdo adotado é o de empreitada por preco unitario, cabendo a contratada a integral
responsabilidade pelo dimensionamento de sua equipe, aquisicdo de insumos, logistica operacional e gestdo dos
encargos trabalhistas decorrentes da execucao contratual, inexistindo subordinacdao ou controle de jornada dos
empregados pela Administragdo Publica.

5.1.13.3. A fiscalizagdo contratual sera realizada por meio de indicadores de desempenho e critérios de aceitacao
relacionados a qualidade, quantidade, acondicionamento, porcionamento e temperatura das refeicoes fornecidas,
tendo como foco o resultado entregue a Administragao.

5.1.13.4. Dessa forma, considerando a natureza do objeto e o modelo de execucdo adotado, ndo se aplicam a
presente contratacao as exigéncias proprias dos contratos com dedicacdo exclusiva de mao de obra, especialmente
aquelas relacionadas a apresentacao de planilhas detalhadas de custos e formacdo de precos tipicas da terceirizagao
de postos de trabalho, permanecendo resguardados os principios da competitividade, economicidade e eficiéncia
administrativa.

7. Estimativa das Quantidades a serem Contratadas

LOTE UNICO

Item|CATSER Especificacdo Unidade de Medida  |Quantidade anual

1 5320 |Descricdo CATSER: RefeicBes industriais — preparo, distribuicao. Refeicdo 153.665 unidades|
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DescricBio complementar: DESJEJUM: Elaboragdo, processamento,
producdo e distribuicdo de refeicdo desejum para socioeducandos de
acordo com a necessidade individual, respeitando as composicoes,
porcionamentos e variagdes definidas conforme os cardapios de referéncia
do presente.

2 | 5320

Descricéo CATSER: RefeicBes industriais — preparo, distribuico.

DescricBo complementar: ALMOCO: Elaboracdo, processamento,
producéo e distribuicdo de refeicdo almogo para socioeducandos de acordo
com a necessidade individual, respeitando as composi¢des, porcionamentos)
e variagBes definidas conforme os cardapios de referéncia do presente.

Refeicéio

163.945 unidades

3 | 5320

Descricdo CATSER: RefeicBes industriais — preparo, distribuicéo.

Descrico complementar: LANCHE: Elaboracdo, processamento, producdo,
e distribuicdo de refeicdo lanche para socioeducandos de acordo com &
necessidade individual, respeitando as composi¢des, porcionamentos €
variacBes definidas conforme os cardapios de referéncia do presente.

Refeicao

153.665 unidades

4 [ 5320

Descricdo CATSER: Refei¢des industriais — preparo, distribuicao.

Descricdo complementar: JANTAR: Elaboracdo, processamento, producdo,
e distribuicdo de refeicdo jantar para socioeducandos de acordo com &
necessidade individual, respeitando as composi¢es, porcionamentos e
variagoes definidas conforme os cardépios de referéncia do presente.

Refeicio

153.665 unidades|

5 5320

Descricéo CATSER: Refeicfes industriais — preparo, distribuicéo.

Descricdo complementar: CEIA: Elaboragdo, processamento, producéo e
distribuicdo de refeicdo ceia para socioeducandos de acordo com &
necessidade individual, respeitando as composi¢Bes, porcionamentos e
variagdes definidas conforme os cardépios de referéncia do presente.

Refeico

153.665 unidades

6 | 5320

Descricéo CATSER: RefeicOes industriais — preparo, distribuico.

DescricBo complementar: ALMOCO: Elaboracdo, processamento,
producéo e distribuicdo de refeicdo almoco para servidores em escala de
trabalho no sistema socioeducativo, de acordo com a necessidade
individual, respeitando as composi¢cdes, porcionamentos e variagcdes
definidas conforme os cardapios de referéncia do presente.

Refeicéio

96.036 unidades

7 5320

Descricéo CATSER: Refeicfes industriais — preparo, distribuico.

Descricdo complementar: JANTAR: Elaborac8o, processamento, producdo,
e distribuicdo de refeicdo jantar para servidores em escala de trabalho no
sistema socioeducativo, de acordo com a necessidade individual,
respeitando as composi¢fes, porcionamentos e variagdes definidas
conforme os cardépios de referéncia do presente.

Refeicéio

84.315 unidades

7.1. Para chegar a estimativa dos quantitativos da presente demanda utilizou-se por base os seguintes
questionamentos:

a) qual o quantitativo adquirido nos anos anteriores?
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b) qual o quantitativo solicitado na presente demanda?
¢) de acordo com o relatério de estoque, houve sobra ou falta nos anos anteriores?

d) sendo solicitado um quantitativo superior ao historico dos anos anteriores, qual a justificativa para
0 acréscimo?

7.2. Além dos questionamento retro para auxiliar nos quantitativos da demanda foi levada em consideracao a
capacidade maxima das unidades e as regras insculpidas no Decreto Estadual n° 4.180 de 28 de agosto de 2009,
que dispdes sobre concessao de alimentacdo aos servidores e empregados publicos do Poder Executivo Estadual
que estejam submetidos ao trabalho em regime de plantdo, acrescido de um percentual de 20% (vinte por cento),
caso a unidade venha atingir sua capacidade maxima serd necessario a contratacdo de novos servidores, conforme
preconiza o ECA e o SINASE.

7.2.1. Para o calculos de quantitativo de refeicoes foram utilizado os quantitativos informados pelos setores
de Supervisao de Valorizacao de Pessoa SVP/SUMESE e do Controle de Vagas, para os servidores devera
ser levado em consideracao:

a) Técnicos - escala 12h por 24h (almoco);
b) Agentes socioeducativos - escala 24h por 36h (almoco/jantar); e
¢) Enfermeiros - escala 24h por 36h (almogo/jantar).

7.2.2. Justificativa Complementar dos Quantitativos

Os quantitativos estimados foram definidos a partir da andlise do histérico de consumo das unidades
socioeducativas, dos dados fornecidos pelos setores competentes da Superintendéncia de Medidas
Socioeducativas, da capacidade operacional das unidades e da projecdo de expansao da demanda. A metodologia
adotada buscou assegurar o adequado atendimento das necessidades institucionais durante toda a vigéncia
contratual, observando os parametros operacionais e normativos aplicaveis.

7.3. A Estimativa das quantidades a serem contratadas estdao apresentadas nas tabelas a seguir:

7.3.1. Complexo SUMESE, localizado na Avenida Durval de Goes Monteiro, S/N, Tabuleiro dos Martins (ao
lado da PRF) Macei6/AL, compreendendo as unidades:

Nome da Unidade Capacidade | Média diaria Média Média
maxima de efetiva de diaria de diaria de
socioeducandos|socioeducandos| servidores | servidores
. comensais | comensais
(nos dltimos (Almoco) (Jantar)
12 meses)
Unidade de Internacgdo 40 8 10 10
Proviséria Masculina da
Capital (UIPM Capital)
Unidade de Internacgdo 36 15 8 8
Masculina de Macei6 I (UIM
Iell)
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Unidade de Internacdo 48 20 11 11

Masculina Extensdo A e B em

Macei6 (UIME A/B)

Unidade de Internacdo 19 16 8 8

Masculina Extensdo II em

Maceio (UIME II)

Unidade de Internacdo 32 9 8 8

Masculina Extensao III em

Maceié (UIME III)

Unidade Extensdo e Cuidado ( 20 3 5 5

UECQ)

Grupamento de Contencdo ( - - 14 14

GCON)

Portaria/Revista SUMESE - - 26 26

Escolta e motoristas - - 18 18

Unidade Basica de Saude ( - - 3 3

UBS)

Manutencao SUMESE - - 20 -

Acréscimo 20% expansao - - 26 22

demanda

TOTAL REFEIGAO 195 71 157 133
/DIARIA
TOTAL REFEIGAO 71.175 25.915 57.305 48.545

/ANUAL

7.3.2. Unidades de Internacao de Jovens e Adultos (ULJAs),endereco item 4.20.5.
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Nome da Unidade Capacidade o o o
méxima de Meédia diaria Média Média
socioeducandos efetiva de diéria de diéria de
socioeducandos| servidores | servidores
. comensais | comensais
(nos ultimos (Almoco) (Jantar)
12 meses)
Unidade de Internacdo de 30 10 13 11
Jovens e Adultos I (UIJAI)
Unidade de Internagdao de 32 8 10 10
Jovens e Adultos II (UIJA II
)
Unidade de Internacdo de 35 19 13 13
Jovens e Adultos III (ULJA
III/1IV)
Acréscimo 20% expansao - - 6 6
demanda
TOTAL REFEIGAO 97 37 42 40
/DIARIA
TOTAL REFEIGAO 35.405 13.505 15.330 14.600
/ANUAL
7.3.3. Unidade de Semiliberdade Masculina de Macei6 I (USM I), endereco item 4.20.5.
Média diaria Média Média
Nome da Unidade Capacidade efetiva de diaria de diaria de
maxima de socioeducandos| servidores | servidores
socioeducandos (nos ultimos | comensais | comensais
12 meses) (Almoco) (Jantar)
Unidade de Semiliberdade 22 14 10 10
Masculina de Macei6é I (USM
I)
Acréscimo 20% expansdo - - 02 02
demanda
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TOTAL REFEICAO 22 14 12 12
/DIARIA
TOTAL REFEICAO 8.030 5.110 4.380 4.380
/ANUAL
7.3.4. Unidade de Internacdo Feminina de Macei6 (UIF), endereco item 4.20.5.
Nome da Unidade Capacidade | Média diaria Média Média
maxima de efetiva de diaria de diaria de
socioeducandos|socioeducandos| servidores | servidores
o comensais | comensais
(nos tltimos (Almoco) (Jantar)
12 meses)
Unidade de Internagdo 34 6 12 10
Feminina de Macei6 (UIF)
Acréscimo 20% expansdo - - 02 02
demanda
TOTAL REFEICAO 34 6 14 12
/DIARIA
TOTAL REFEICAO 12.410 2.190 5.110 4.380
/ANUAL
7.3.5. Programa de Pés-medida (egressos), endereco item 4.20.5.
Nome da Unidade Capacidade | Média diaria Média Média
maxima de efetiva de diaria de diaria de
socioeducandos|socioeducandos| servidores | servidores
o comensais | comensais
(nos ultimos (Almoco) (Jantar)
12 meses)
Pos-medida (egressos) 40 20 03 -
TOTAL REFEICAO - 20 03 -
/DIARIA
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TOTAL REFEICAO
/ANUAL*

10.280

5.140

771

7.3.6. Unidade de Semiliberdade Masculina de Rio Largo (USM Rio Largo), endereco item 4.20.5.

Nome da Unidade Capacidade | Média diaria Média Média
maxima de efetiva de diéria de diéria de
socioeducandos|socioeducandos| servidores | servidores
o comensais | comensais
(nos dltimos (Almoco) (Jantar)
12 meses)
Unidade de Semiliberdade 17 12 08 08
Masculina de Rio Largo (
USM Rio Largo)
Acréscimo 20% expansao - - 01 01
demanda
TOTAL REFEI(;AO 17 12 09 09
/DIARIA
TOTAL REFEICAO 6.205 4.380 3.285 3.285
/ANUAL

7.3.7. Unidade de Internacao Provisoria Masculina de Pilar (UIPM Pilar), endereco item 4.20.5.

demanda

Nome da Unidade Capacidade | Média diaria Média Média
maxima de efetiva de diaria de diaria de
socioeducandos|socioeducandos| servidores | servidores
o comensais | comensais
(nos ultimos (Almoco) (Jantar)
12 meses)
Unidade de Internacao 56 9 23 21
Proviséria Masculina de Pilar
(UIPM Pilar)
Acréscimo 20% expansdo - - 4 4

*Para o calculo das refeicdes dos egressos foram levados em consideracdo os dias uteis, ou seja, 257 dias.
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Avenida General Luiz de

12 meses)

TOTAL REFEICAO 56 9 27 25
/DIARIA
TOTAL REFEICAO 20.440 3.285 9.855 9.125
/ANUAL
7.3.8. Quadro resumo do quantitativo das refeicoes:
Nome da Unidade Capacidade Média diaria Média Média
maxima de efetiva de diaria de diaria de
Complexo SUMESE, | cioeducandos [socioeducandos| servidores | servidores
localizado na  Avenida comensais | comensais
Durval de Gées Monteiro, S (nos ultimos (Almoco) (Jantar)
/N, Tabuleiro dos Martins 12 meses)
(ao lado da PRF) Maceio/AL
TOTAL REFEICAO 195 71 157 133
/DIARIA
TOTAL REFEICAO 71.175 25.915 57.305 48.545
/ANUAL
Nome da Unidade Capacidade Média diaria Média Média
. . maxima de efetiva de diaria de diaria de
Unidades de Internacao del, i,oqucandos [socioeducandos| servidores | servidores
Jovens e Adultos (UILJAs), comensais | comensais
localizada na Rua Magda (nos ultimos (Almoco) (Jantar)
Daniele, S/N, Tabuleiro dos 12 meses)
Martins, Macei6/A
TOTAL REFEICAO 97 37 42 40
/DIARIA
TOTAL REFEICAO 35.405 13.505 15.330 14.600
/ANUAL
Nome da Unidade Capacidade Média diaria Média Média
_ . maxima de efetiva de diaria de diaria de
Unidade de Semiliberdade socioeducandos [socioeducandos| servidores | servidores
Masculina de Macei6 I comensais | comensais
(USM 1), localizada na (nos tltimos (Almoco) (Jantar)
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[0}

Franca Albuquerque, n
6001, Rodovia AL 101
Norte, bairro Garca Torta,
Macei6o/AL

TOTAL REFEICAO 22 14 12 12
/DIARIA
TOTAL REFEICAO 8.030 5.110 4.380 4.380
/ANUAL
Nome da Unidade Capacidade Média diaria Média Média
_ _ | maéxima de efetiva de diaria de | diaria de
Unlqafle de Ir.1t’ernagao socioeducandos [socioeducandos| servidores | servidores
Feminina de Macei6 (UIF), comensais | comensais
localizada na Rua Nossa (nos ultimos (Almoco) (Jantar)
Senhora de Fatima, n° 250, 12 meses)
Conjunto  Senador  Rui
Palmeira, bairro Serraria,
Macei6/AL
TOTAL REFEICAO 34 6 14 12
/DIARIA
TOTAL REFEICAO 12.410 2.190 5.110 4.380
/ANUAL
Nome da Unidade Capacidade Média diaria Média Média
] ' maxima de efetiva de diaria de | diaria de
Programa  de . Pos-medidal g, joeducandos | socioeducandog servidores | servidores
(egressps), localizado na Rua: (nos tltimos 12| comensais | comensais
Joaquim Nabuco, n meses) (Almoco) (Jantar)
117, Macei6/AL
(Para a estimativa do
quantitativo foi levado em
consideracdo os dias tteis do
ano, ou seja, 257 dias).
TOTAL REFEICAO 40 20 03 -
/DIARIA
TOTAL REFEICAO 10.280 5.140 771 -
/ANUAL
Nome da Unidade
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Unidade de Semiliberdade
Masculina de Rio Largo Capacidade Média diaria Média Média
(USM Rio Largo), localizada maxima de efetiva de diaria de diaria de
na Rua Sio Jos é’ n° 1204 socioeducandos | socioeducandog servidores | servidores
bairro Prefeito Ariténi o Lins’, (nos tultimos 12| comensais | comensais
de Souza, Rio Largo/AL. meses) (Almogo) (Jantar)
TOTAL REFEICAO 17 12 09 09
/DIARIA
TOTAL REFEICAO 6.205 4.380 3.285 3.285
/ANUAL
Nome da Unidade Capacidade Média diaria Média Média
_ _ | maéxima de efetiva de diaria de | diaria de
Umd.a(1e. de Int.erna(;ao socioeducandos | socioeducandog servidores | servidores
PFOVISOHa Mascuhna. de (nos ultimos 12| comensais | comensais
Pilar (UIPM Pilar), meses) (Almoco) (Jantar)
localizada na Rua Santa Rita,
n° 17, bairro Cha do Pilar,
Pilar/AL
TOTAL REFEICAO 56 9 27 25
/DIARIA
TOTAL REFEICAO 20.440 3.285 9.855 9.125
/ANUAL
Capacidade | Média diaria| Meédia Média
maxima de efetiva de | diaria de | diaria de
socioeducandos|socioeducandosservidores | servidores
(nos ultimos 12 comensais | comensais
meses) (Almoco) | (Jantar)
TOTAL GLOBAL 461 169 264 231
DIARIO REFEICOES
TOTAL GLOBAL ANUAL 163.945 59.525 96.036 84.315
REFEICOES

8. Estimativa do Valor da Contratacao
Valor (R$): 10.443.010,67

QUADRO SINTESE
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DESCRICAO

Refei¢bes industriais — preparo /
distribuicao.

Descricdo Complementar:

DESJEJUM: processamento,
producdo e distribuicdo de

refeicdo  desjejum  para
socioeducandos de acordo com a
necessidade individual,
respeitando as composic¢des,
porcionamentos e variacdes
definidas conforme os cardapios

de referéncia do presente.

ANUAL

153.665*

(163.945 - 10.280)
*total de
socioeducandos
p6s medidas

somente almoga

QUANTIDADE VALOR
UNITARIO

R$ 6,02

VALOR TOTAL

R$ 925.063,30

Refeicbes industriais — preparo /

distribuicao.
Descrigdo Complementar:

ALMOCO: processamento,
producdo e distribuicdo de
refeicdo almoco para
socioeducandos de acordo com a
necessidade individual,
respeitando as composicdes,
porcionamentos e variagdes
definidas conforme os cardapios

de referéncia do presente.

163.945

R$ 16,87

R$ 2.765.752,15

Refeicdes industriais - preparo /

distribuicéo.
Descrigdo Complementar:

LANCHE: processamento,
producdo e distribuicdo de
refeicéo lanche para

socioeducandos de acordo com a

necessidade individual,
respeitando as composic¢des,
porcionamentos e variacdes

definidas conforme os cardapios
de referéncia do presente.

153.665*

(163.945 - 10.280)
*total de
socioeducandos
p6s medidas

somente almocga

R$ 4,65

R$ 714.542,25

Refeicbes industriais — preparo /

distribuicao.

153.665*
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Descrigdo Complementar:
(163.945-10.280) | R4 1587 | R$ 2.438.663,55
JANTAR: processamento, “total de
produ(;ao e socioeducandos
p6s medidas
distribuico de refeicdo jantar| somenteamoca
para socioeducandos.
RefeicBes industriais - preparo /
distribuic&o. 153.665*
Descricdo Complementar: (163.945 - 10.280)
*total de R$ 4,17 R$ 640.783,05
CEIA: producéo e distribuicdo de | socioeducandos
) ) p6s medidas
refeicao ceia paral somente aimoca
socioeducandos.
Refeicbes industriais — preparo /
distribuicao.
Descricdo Complementar:
ALMOCO: rocessamento,
% p S o 96.036 R$ 16,87 | R$ 1.620.127,32
producdo e distribuicdo de
refeicdo almoco para em escala
de trabalho no
servidores sistema
socioeducativo.
Refeicbes industriais — preparo /
distribuicao.
Descrigdo Complementar:
JANTAR: processamento, 84.315 R$ 15,87 | R$1.338.079,05
producéo e
distribuicdo de refeicdo jantar
para servidores em escala de
trabalho no
sistema socioeducativo.

QUADRO COM DETALHAMENTO

Item

Cotacgao

Parametros

Valor Unitario Meédia

PRECO PREGAO 1

Portal Nacional de Contratagdes

Publicas

R$ 7,25
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Portal Nacional de Contratagdes

1 PRECO PREGAO 2 Publicas R$ 6,08 RS$ 5.93
Desjejum - .
PRECO PREGAO 3 1° Termo Aditivo - Contrato 646 RS 4.48
/2024 - SESAU ’
Portal Nacional de Contratagdes
PRECO PREGAO 1 Publicas R$ 16,64
2 y Portal Nacional de Contratagdes
PRECO PREGAO 2 Publicas R$ 17,03 R$ 16,64
Almoco
B 1° Termo Aditivo - Contrato 646/2024 -
PRECO PREGAO 3 SESAU R$ 16,26
3 Portal Nacional de Contratagdes
PRECO PREGAO 1 Plblicas R$ 3,24
1° Termo Aditivo - Contrato 646/2024 -
PRECO PREGAO 2 SESAU R$ 3,14
B 1° Termo Aditivo - Contrato 646/2024 -
PRECO PREGAO 3 SESAU
3
R$ 2,96
Lanche
R$ 2,52
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PRECO PREGAO 1 Portal Nacional de Contratagdes R$ 17,03
Ptblicas
4 PRECO PREGAO 2 Portal Nacional de Contratacdes R$ 13,88 R$ 15,38
Jantar Publicas
1° Termo Aditivo - Contrato 646/2024 -
PRECO PREGAO 3 SESAU R$ 15,23
PRECO PREGAO 1 Portal Nacional de Contratagdes R$ 4,87
Publicas
5 —
1° Termo Aditivo - Contrato 646/2024 -
Ceia PRECO PREGAO 2 SESAU R$ 2,52 R$ 4,14
y 1° Termo Aditivo - Contrato 646/2024 -
PRECO PREGAO 3 SESAU R$ 5,04
*Extratos da pesquisa mercadolégica do site PNCP e Comprasgov em Anexo do ETP

Justificativa do Orcamento Estimado

A estimativa do valor da contratacdo foi elaborada mediante pesquisa de precos realizada em conformidade com a
legislacdo vigente, considerando parametros obtidos junto a contratacOes similares da Administracao Publica e
demais fontes admitidas pela regulamentacao aplicavel. Os valores foram consolidados em mapa comparativo de
precos, observando-se critérios de razoabilidade, compatibilidade com o mercado e atendimento as necessidades
da Administracao.

9. Justificativa para o Parcelamento ou nao da Solucao

O objeto serd licitado em lote Unico das unidades socioeducativas SEPREV, com vigéncia da contratacdo
prorrogavel até 10 (dez) anos consecutivos e ininterruptos, contados a partir da assinatura do contrato;

Os itens e lote da presente licitacao foram montados conforme viabilidade técnica mais adequada possivel, sendo
consideradas as distancias, a economia de escala, a seguranca para os socioeducandos/servidores, a gestdao dos
contratos e a padronizacdo dos servigos.

A contratacdo em lote Unico visa garantir a eficiéncia, a continuidade e a qualidade dos servigcos prestados, em
conformidade com as normas estabelecidas pela Lei n° 14.133/2021, pelo Estatuto da Crianca e do Adolescente
(ECA — Lei n° 8.069/1990) e pelo Sistema Nacional de Atendimento Socioeducativo (SINASE — Lei n° 12.594
/2012).

A escolha pela contratacdo em dnico lote visa otimizar a logistica e garantir a execucdo integral e coordenada do
servico, levando em consideracdo a eficiéncia operacional e logistica para o fornecimento de refeicdes para as
diversas unidades de internacdo e semiliberdade do Sistema Socioeducativo exige uma operacao complexa e
integrada, com a producado, transporte e distribuicdo das refeicdes em horarios e locais especificos, permitindo a
centralizacdo e a uniformidade do servico, evitando a fragmentacdao e os riscos de descontinuidade no
fornecimento, além de facilitar o controle e a fiscalizacdo das atividades.
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Somado a garantia de qualidade e padronizacdo das refei¢Ges, assegurando que todas as unidades recebam
refeicdes de qualidade, adequadas as faixas etdrias dos adolescentes e atendendo as exigéncias nutricionais e
sanitarias. A uniformidade nas condi¢oes de fornecimento é essencial para evitar discrepancias na qualidade dos
servicos prestados.

Ademais, a centralizacdo da contratacdio em um unico contrato facilita a fiscalizacdo por parte da
Superintendéncia, garantindo maior controle sobre a execucdo do servico. A realizagdo de auditorias, vistorias e a
aplicacdo de sancdes em caso de nao conformidade sera mais eficaz quando concentrada em uma tinica empresa
responsavel por todas as etapas do processo, desde a producao até a distribuicdo das refeigoes.

Por fim, destacamos que a contratacdao em lote tinico é ainda em razdo da continuidade do fornecimento de
refeicdes, que é fundamental para o funcionamento das unidades e para o cumprimento das normativas do
SINASE e do ECA. A falha no fornecimento de alimentacdao pode comprometer a satide dos adolescentes, além de
causar sérios problemas operacionais nas unidades do sistema socioeducativo. A contratacdo € necessaria para
assegurar que o fornecimento de refei¢cGes aconteca de maneira continua, sem interrupcoes, e em conformidade
com as normas legais.

Vale ressaltar contratacio recente da SESAU que também adotou o Lote Unico (E:02000.0000019448/2024)

10. Contratacoes Correlatas e/ou Interdependentes

10.1. Nao ha contratacdo correlata e/ou interdependente, visto que contratacdo envolvera apenas o fornecimento de
refeicoes.

11. Alinhamento entre a Contratacao e o Planejamento

11.1. A contratacdo se alinha ao planejamento no ambito da Secretaria de Prevencdo a Violéncia, frente a inexisténcia de instrumentos de planejamento
instituidos, a SUMESE/SEPREV é o 6rgdo executor da Politica de Atendimento Socioeducativo do Estado de Alagoas, em acordo com os preceitos da
Constituicdo Federal de 1988 e de legislagcoes complementares que tratam da crianca e do adolescente, em especial o Estatuto da Crianca e do
Adolescente — ECA (Lei Federal n° 8.069/90) e o Sistema Nacional de Atendimento Socioeducativo — SINASE (Lei 12.594/2012.

11.2. Assim, no Estado de Alagoas compete a Superintendéncia de Medidas Socioeducativas (Sumese) executar as seguintes medidas socioeducativas:
Internacdo Proviséria (Adolescente aguardando sentenga); Internacdo e Semiliberdade (adolescentes ja sentenciados pelo judicidrio); Regressdo das
Medidas Socioeducativas ja aplicadas.

11.3. A demanda esta prevista no Plano Anual de Contratagoes 2026.

ATESTO que a presente contratacdo estd contemplada no Plano de Contratagdes Anual, elaborado nos moldes do Decreto Estadual n° 90.385/2023.

12. Beneficios a serem alcancados com a contratacao
BENEFICIOS A SEREM ALCANCADOS COM A CONTRATACAO

12.1. Com a contratagao do servigo de producao, transporte e distribuicao de refei¢cdes nas unidades do sistema
socioeducativo de Alagoas pode oferecer diversos beneficios para a administracdo ptiblica ao atender adolescentes
em cumprimento de medidas socioeducativas:
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a) Especializacdo e Qualidade: Empresas terceirizadas tendem a ter expertise na area de nutricdo e
preparacdo de alimentos, o que assegura refeicdes balanceadas e adequadas as necessidades dos
adolescentes, conforme as recomendagoes nutricionais e regulatorias.

b) Redugdo de Custos: Com a contratacao do servico, é possivel diminuir despesas associadas a
compra de alimentos, contratacdo e treinamento de funciondrios, manutencdo de cozinhas e
equipamentos. Além disso, permite maior previsibilidade orcamentaria por meio de contratos fixos.

c) Flexibilidade: Empresas terceirizadas geralmente oferecem maior flexibilidade para adaptacdes e
aumentos de demanda, ajustando rapidamente a oferta de refeicdes conforme a necessidade.

d) Controle de Qualidade e Seguranca Alimentar: Empresas especializadas tendem a seguir rigorosos
padroes de seguranca alimentar e controle sanitario, minimizando riscos de contaminacdo e
melhorando a qualidade e a seguranca dos alimentos.

e) Cumprimento de Normas e Regularidade: As empresas terceirizadas geralmente tém experiéncia no
cumprimento de normativas aplicaveis ao fornecimento de alimentacdao em institui¢des, garantindo
que todas as exigéncias de satide e seguranga para o publico atendido sejam respeitadas.

f) Complexidade da Logistica: A administracdao de uma unidade socioeducativa envolve uma série de
desafios logisticos, como armazenamento seguro de alimentos, distribuicdo regular e atendimento a
requisitos dietéticos especiais, como restri¢des religiosas ou médicas.

12.2. Esses fatores contribuem para que a administracdo publica possa prover um atendimento de qualidade para
os adolescentes, além de permitir uma gestdo mais eficiente e econdmica dos recursos publicos.

13. Providencias a serem Adotadas

De acordo com o objeto da contratacdo, serdo adotados os seguintes procedimentos a fim de que a contratacao
surta seus efeitos:
Indicagdo do agente publico que participardao da gestao do contrato:

¢ Indicar o(s) agente (s) publico(s): MIRELLE SOARES DA SILVA VIANA (Geréncia Administrativa) Mat.
66616-0.

Mensalmente o gestor contratual fara visitas no local para verificacdo do cumprimento da obrigacdo da Contratada
de manter todas as condi¢des nas quais o contrato foi assinado durante todo o seu periodo de execucao.

A fiscalizacdo da execucdo do contrato consiste na verificacdo da conformidade da prestacdo dos servicos e da
alocacdo dos recursos necessarios, de forma a assegurar o perfeito cumprimento do ajuste, devendo ser exercidos
por um ou mais representantes da Contratante, especialmente designados, na forma da Lei 14.133/2021.

A fiscalizacdo contratual sera através de IMR e fichas de controle ou aplicativo que serd desenvolvido pelo setor
de Tecnologia de Informacao SEPREV.

14. Possiveis Impactos Ambientais

Ao contratar uma empresa para realizar o servico de producao, transporte e distribuicao de refeicdes nas unidades
do Sistema Socioeducativo de Alagoas, ndo gera grandes propor¢oes, todavia é valida orientar alguns pontos para
esse tipo de contratacao, sao eles:
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* Geracao de residuos: A producao e distribuicdo de refeicdes geram uma quantidade significativa de
residuos, como embalagens plasticas, descartaveis, restos de alimentos e residuos organicos.

Solucao:

a) Estabelecer processos para separar e encaminhar para reciclagem materiais como plasticos,
vidros, metais e papeldo utilizados na cozinha industrial, promovendo a economia circular por
meio de cooperativas ou outras formas de destinacao titil e ndo poluidora.

b) Implementacdo de programas de gestdo de residuos solidos, com separacdao e destinacao
adequada (reciclagem de plasticos, vidros, papéis e metais).

c¢) Uso de embalagens biodegradaveis ou reutilizaveis sempre que possivel.

d) Compostagem de residuos organicos (restos de alimentos) para reduzir a quantidade de
residuos enviados a aterros e gerar adubo para a area.

* Consumo Excessivo de Energia: A producdo de refeicdes e o transporte envolvem o uso de energia
elétrica, combustiveis fésseis e gas, o que pode gerar emissao de gases de efeito estufa e contribuir para a
pegada de carbono.

Solucao:

a) Eficiéncia energética nos processos de producdo, como o uso de equipamentos com baixo
consumo de energia.

b) Implementacdo de praticas de otimizagdo energética (ex. iluminacdo LED, eletrodomésticos
de baixo consumo, entre outros).

¢ Consumo de Agua: a producao de refeicdes consome grandes volumes de agua, tanto para o preparo dos
alimentos quanto para processos de limpeza.

Solugﬁo:

a) Implementacdo de sistemas de reuso de agua nas unidades de producdo, como o
reaproveitamento de dgua da lavagem de alimentos para outros fins.

b) Adocao de tecnologias de baixo consumo de dgua (ex. sistemas de lavagem eficientes).

c) Sensibilizacdo e treinamento da equipe para o uso consciente da agua.

Para mitigar os impactos ambientais a empresa a ser contratada deve treinar seus funcionarios e
equipes operacionais sobre praticas sustentaveis e sobre a importancia da reducao do impacto
ambiental, tanto na produgao quanto no transporte das refeicGes.

15. Declaracao de Viabilidade

Esta equipe de planejamento declara viavel esta contratagdo.
15.1. Justificativa da Viabilidade

Esta equipe de planejamento declara viavel esta contratagdo.
Justificativa da Viabilidade

Esta equipe de planejamento declara que a presente contratagdo é viavel a partir da justificativa apresentada e que os requisitos e especificagdes sdo
adequados a continuidade da contratacdo bem como as necessidades de fiscalizacédo do contrato.

ATESTO que a presente contratagdo estd contemplada no Plano de Contratagdes Anual, elaborado nos moldes do Decreto Estadual n° 90.385/2023.
ATESTO, sob a minha responsabilidade, que o conteido do Estudo Técnico Preliminar se limita ao minimo imprescindivel a satisfagdo do interesse

publico, presente na generalidade dos produtos e modelos existentes no mercado, ndo consignando marca ou caracteristica, especificagcdo ou exigéncia
exclusiva, excessiva, impertinente, irrelevante ou desnecesséria que possa direcionar o certame ou limita
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ATESTO, sob responsabilidade funcional, que o estudo técnico preliminar elaborado é adequado e perfeitamente suficiente tanto a caracterizagdo do
interesse ptiblico envolvido e da melhor solucdo para o problema a ser resolvido, inclusive acerca de Descri¢do, Unidade de Medida e Quantidade,

quanto a fundamentagdo do Termo de referéncia e demais instrumentos da contratagdo, elaborado que foi nos moldes do Decreto Estadual n° 90.381
/2023.

16. Responsaveis

Todas as assinaturas eletrénicas seguem o hordrio oficial de Brasilia e fundamentam-se no §3° do Art. 4° do Decreto n° 10.543, de 13 de novembro de
2020.

MIRELLE SOARES DA SILVA VIANA

Geréncia Administrativa

tf Assinou eletronicamente em 17/08/2026 as 16:46:48.
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