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PREGAO ELETRONICO N° 20250010 — SEDUC/COALE/CEALE
NUP N° 22001.006165/2025-84
UASG: 943001
NUMERO COMPRASNET: 90187/2025

A SECRETARIA DA EDUCAGAO, por intermédio do Pregoeiro e do membro da equipe de apoio
designados por ato do Governador do Estado, que ora integra os autos, torna publico que realizara licitagéo
na modalidade PREGAO, na forma eletrénica.

1. DO CRITERIO DE JULGAMENTO

1.1. O critério de julgamento sera o de Menor Prego por GRUPO, conforme tabela constante do Termo de
Referéncia, devendo o licitante oferecer proposta para todos os itens que o compde. A proposta final para o
grupo nao podera conter item com valor superior ao estimado pela Administragédo, independentemente do
valor total do grupo.

2. DO REGIME DE EXECUGAO INDIRETA
2.1. O regime de execugao indireta se dara por empreitada por preco global.
3. DA BASE LEGAL

3.1. Alicitagdo se encontra baseada na Lei Federal n°® 14.133, de 1° de abril de 2021, e suas alteragdes; Lei
Estadual n° 18.417, de 11 de julho de 2023; Lei Federal n° 14.682, de 20 de setembro de 2023, Lei
Complementar n® 123, de 14 de dezembro de 2006; Lei Complementar Estadual n° 65, de 3 de janeiro de
2008, Lei Complementar Estadual n° 134, de 7 de abril de 2014, Decreto Estadual n® 35.067, de 21 de
dezembro de 2022 e suas alteragdes, Decreto Estadual n® 35.283, de 19 de janeiro de 2023, Decreto
Estadual n°® 35.726, de 30 de outubro de 2023, Portaria PGE/GAB n° 36, de 8 de margo de 2024 e demais
legislagéo aplicavel e, ainda, de acordo com as condi¢des estabelecidas neste edital e seus Anexos.

4. DO OBJETO

4.1. O objeto da licitagdo é a prestagdo Servigos de alimentagdo para o fornecimento de refeicbes
destinadas aos alunos das Escolas Estaduais de Ensino Médio em Tempo Integral e Escolas Estaduais de
Educacao Profissional de abrangéncia das Coordenadorias Regionais de Desenvolvimento da Educacao —
CREDEs 18, 19 e 20, e alunos que estejam em intercAmbio nas acdes pedagodgicas, nas condigdes
estabelecidas neste edital e seus Anexos.

5. DO ACESSO AO EDITAL, DO LOCAL DE REALIZAGAO E DO PREGOEIRO

5.1. Este edital estd disponivel gratuitamente nos sitios www.portalcompras.ce.gov.br e
https://www.gov.br/compras/pt-br/acesso-a-informacao/consulta-detalhada.

5.2. O certame sera realizado por meio do sistema do Compras.gov.br, no endereco eletrbnico
https://www.comprasnet.gov.br/seguro/loginPortal.asp, pelo(a) Pregoeiro(a) Marcos Anténio Frota Ribeiro.

5.3. A audiéncia requerida por representante de licitante ou interessado em participar de licitagdo, com o fito
de despachar sobre recurso ou impugnacao de sua autoria junto a Central de Licitagbes da Procuradoria-
Geral do Estado, sera realizada conforme disposto na Portaria/PGE n° 38/2022, publicada na pg. 18 do
DOE de 17/03/2022.

5.4. A equipe de apoio atende pelo telefone de n° (85) 3459-6516 e pelo e-mail: licitacao@pge.ce.gov.br.
6. DAS DATAS E HORARIOS DO CERTAME

6.1. INICIO DO ACOLHIMENTO DAS PROPOSTAS: 03/04/2025

6.2. DATA DE ABERTURA DAS PROPOSTAS: 22/04/2025, as 9h

6.3. INICIO DA SESSAO DE DISPUTA DE PREGOS: 22/04/2025, as 9h

6.4. REFERENCIA DE TEMPO: Para todas as referéncias de tempo utilizadas pelo sistema seréa observado
o horério de Brasilia/DF.
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6.5. Na hipétese de ndo haver expediente ou ocorrendo qualquer fato superveniente que impeca a

realizacdo do certame na data prevista, a sessdo sera remarcada, para no minimo 48h a contar da
respectiva data, exceto quando remarcada automaticamente pelo proprio sistema eletronico.

7. DO ENDEREGO E HORARIO DA CENTRAL DE LICITAGOES

7.1. Central de Licitacdes/PGE, Av. Dr. José Martins Rodrigues, n° 150, Bairro Edson Queiroz, Fortaleza —
Ceara, CEP. 60811-520, CNPJ n° 06.622.070/0001-68.

7.2. Horario de expediente da Central de Licitagbes: das 8h as 12h e das 14h as 18h.
8. DA ADEQUAGAO ORGAMENTARIA

8.1. As despesas decorrentes da presente contratagdo correrdo a conta de recursos especificos
consignados no Orgamento Geral do Estado.

8.2. A contratagdo sera atendida pela seguinte dotagéo:
Programa: 362; PA: 20974; Fonte: 500; Elemento de Despesa: 339039

22100022.12.362.144.20974.01.339039.1.5009100000.0
22100022.12.362.144.20974.02.339039.1.5009100000.0

8.2.1. Gestao/Unidade: 22;

8.2.2. Fonte de Recursos: 500;

8.2.3. Programa de Trabalho: 144;
8.2.4. Elemento de Despesa: 339039;
9. DA PARTICIPAGAO

9.1. Poderéo participar deste certame os interessados que estiverem previamente credenciados no Sistema
de Cadastramento Unificado de Fornecedores (SICAF) disponivel no Portal Nacional de Contratacdes
Publicas (PNCP) e no Sistema de Compras do Governo Federal (www.gov.br/compras), por meio de
Certificado Digital conferido pela Infraestrutura de Chaves Publicas Brasileira-ICP-Brasil.

9.1.1. A participagéo implica a aceitagéo integral dos termos deste edital.

9.2. E de responsabilidade do cadastrado conferir a exatiddo dos seus dados cadastrais nos sistemas
relacionados no subitem anterior e manté-los atualizados junto aos 6rgéos responsaveis pela informacao,
devendo proceder, imediatamente, a corregédo ou a alteragao dos registros tdo logo identifique incorre¢ao ou
aqueles se tornem desatualizados.

9.3. O licitante responsabiliza-se exclusiva e formalmente pelas transagbes efetuadas em seu nome,
assumindo como firmes e verdadeiras suas propostas e seus lances, inclusive os atos praticados
diretamente ou por seu representante, excluida a responsabilidade do provedor do sistema ou da Central de
Licitagcdes responsavel pelo processamento das licitagdes, por eventuais danos decorrentes de uso indevido
das credenciais de acesso, ainda que por terceiros.

9.3.1. Cabera ao licitante interessado em participar da licitagdo acompanhar as operagdes no sistema
eletrdnico durante o processo licitatério e se responsabilizar pelo 6nus decorrente da perda de negdcios
diante da inobservancia de mensagens emitidas pela Administragdo ou de sua desconexéo.

9.3.2. O licitante devera comunicar imediatamente ao provedor do sistema qualquer acontecimento que
possa comprometer o sigilo ou a seguranga, para imediato bloqueio de acesso.

9.4. Sera concedido tratamento favorecido para as microempresas e empresas de pequeno porte, para as
sociedades cooperativas mencionadas no art. 16 da Lei n® 14.133/2021, para o agricultor familiar, o produtor
rural pessoa fisica e para o microempreendedor individual - MEI, nos termos da Lei Complementar n°
123/2006.

9.4.1. A obtencdo do beneficio a que se refere o subitem anterior fica limitada as microempresas e as
empresas de pequeno porte que, no ano-calendario de realizagao da licitagdo, ainda nao tenham celebrado
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contratos com a Administragdo Publica cujos valores somados extrapolem a receita bruta maxima admitida
para fins de enquadramento como empresa de pequeno porte.

9.5. Nao poderao disputar esta licitagao:
9.5.1. Aquele que nao atenda as condi¢des deste edital e seus Anexos;

9.5.2. Empresa em estado de insolvéncia civil, sob processo de faléncia, dissolugao, fusdo, cisao,
incorporagao e liquidagao.

9.5.3. Pessoa fisica ou juridica que se encontre, ao tempo da licitagdo, impossibilitada de participar da
licitagdo em decorréncia de sangéo que Ihe foi imposta, observado o § 1° do art. 14 da Lei n® 14.133/2021;

9.5.4. Agente publico do 6rgao ou entidade licitante, devendo ser observadas as situagdes que possam
configurar conflito de interesses no exercicio ou apds o exercicio do cargo ou emprego, nos termos da
legislagéo que disciplina a matéria, conforme §1° do art. 9° da Lei n°® 14.133/2021. A vedacao é estendida a
terceiros que auxilie a condugéo da contratagcdo na qualidade de integrante de equipe de apoio, profissional
especializado ou funcionario ou representante de empresa que preste assessoria técnica.

9.5.5. Empresa estrangeira ndo autorizada a comercializar no pais;

9.5.6. Empresa ou sociedade cooperativa cujo estatuto ou contrato social ndo inclua em seu objetivo social
atividade compativel com o objeto do certame, e ainda, que ndo atendam o art. 16 da Lei n°® 14.133/2021;

9.5.7. Organizagbes da Sociedade Civil de Interesse Publico — OSCIP, atuando nessa condicao;

9.5.8. Empresas controladoras, controladas ou coligadas, nos termos da Lei n° 6.404, de 15 de dezembro
de 1976, concorrendo entre si;

9.5.9. Aquele que mantenha vinculo de natureza técnica, comercial, econdmica, financeira, trabalhista ou
civil com dirigente do érgdo ou entidade contratante ou com agente publico que desempenhe fungdo na
licitagdo ou atue na fiscalizacdo ou na gestdo do contrato, ou que deles seja cdnjuge, companheiro ou
parente em linha reta, colateral ou por afinidade, até o terceiro grau;

9.5.10. Pessoa fisica ou juridica que, nos 5 (cinco) anos anteriores a divulgacido deste edital, tenha sido
condenada judicialmente, com transito em julgado, por exploragdo de trabalho infantil, por submissao de
trabalhadores a condigbes analogas as de escravo ou por contratagdo de adolescentes nos casos vedados
pela legislagao trabalhista;

9.5.11. Pessoa fisica ou juridica que integre o rol de pessoas sancionadas nas hipéteses do §5° do art.14 da
Lei n® 14.133/2021, ou que seja declarada iniddnea nos termos da referida Lei.

9.5.12. A participagao de consorcio, qualquer que seja sua constituigado.
10. DA IMPUGNAGAO AO EDITAL E DO PEDIDO DE ESCLARECIMENTO

10.1. Qualquer pessoa é parte legitima para impugnar este edital por irregularidade na aplicagédo da Lei n°
14.133/2021, ou para solicitar esclarecimento sobre seus termos, devendo encaminhar o pedido até 3 (trés)
dias uteis antes da data da abertura do certame, no enderecgo eletrénico citado no subitem 10.3 abaixo.

10.2. A resposta a impugnacdo ou ao pedido de esclarecimento sera divulgada por meio do sistema
utilizado na realizagcdo do certame, no prazo de até 3 (trés) dias uteis contado da data de recebimento do
pedido, limitado ao ultimo dia util anterior a data da sess&o publica. As respostas divulgadas vinculardo os
participantes e a Administragao.

10.2.1. As decisdes do Pregoeiro, se dardo com embasamento nos pareceres e laudos emitidos pelas areas
técnicas e juridicas do 6rgéo e entidade promotora da licitagdo nos termos dos §§ 1°, 2° e 3° do art. 24 do
Decreto n°® 35.067/2022.

10.2.2. Na impossibilidade de resposta a impugnagéo no prazo citado no subitem 10.2, o Pregoeiro podera
adiar a abertura da sessao publica, mediante aviso no sistema utilizado na realizagédo do certame.

10.3. A impugnagédo e o pedido de esclarecimento deverdo ser realizados exclusivamente por meio
eletrbnico, no endereco licitacao@pge.ce.gov.br, até as 23h59min, com a informag¢do do n° do pregao, o
orgao ou entidade promotor da licitagdo e Pregoeiro responsavel.
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10.3.1. As impugnacbes apresentadas deverdo ser subscritas por representante legal mediante
comprovagao, sob pena do seu ndo conhecimento.

10.4. As impugnacoes e pedidos de esclarecimentos ndo suspendem os prazos previstos no certame.

10.4.1. A concessao de efeito suspensivo a impugnacao € medida excepcional e devera ser motivada pelo
Pregoeiro, nos autos do processo de licitagao.

10.5. Acolhida a impugnacao, sera definida e publicada nova data para a realizagdo do certame, exceto
quando a alteragdo nao comprometer a formulagdo das propostas.

11. DA ESTIMATIVA DO VALOR DA CONTRATAGCAO

11.1. O custo estimado total da contratacdo possui carater sigiloso e sera tornado publico apenas e
imediatamente apds a conclusao da licitagao.

12. DA APRESENTAGAO DA PROPOSTA ELETRONICA E DOS DOCUMENTOS DE HABILITAGAO

12.1. Na presente licitagéo, a fase de habilitagdo sucedera as fases de apresentacao de propostas e lances
e de julgamento.

12.1.1. Os licitantes encaminharao, exclusivamente por meio do sistema eletrénico, a proposta com o prego
ou o percentual de desconto, conforme o critério de julgamento adotado neste edital, até a data e o horario
estabelecidos para abertura da sessao publica.

12.2. Apos o julgamento da proposta, o licitante vencedor devera enviar no prazo de 24 (vinte e quatro)
horas contado da convocagao do Pregoeiro, os documentos de habilitagao.

12.3. Apds a entrega dos documentos para habilitagdo e/ou proposta, nao sera permitida a substituicdo ou a
apresentagéo de novos documentos, salvo em sede de diligéncia conforme art. 64 da Lei n°® 14.133/2021. O
licitante devera enviar os documentos complementares via sistema no prazo de 24 (vinte e quatro) horas a
contar da solicitagao.

12.3.1. Nao se caracterizam documentos novos aqueles que venham a comprovar fatos existentes a época
da abertura da sessao, com respaldo no previsto no Acérdao 1211/2021-TCU-Plenario.

12.3.2. Realizada a diligéncia, o nao envio das informagdes ou documentos no prazo estabelecido pelo
Pregoeiro, ensejara a preclusdo desse direito, resultando na inabilitagdo e/ou desclassificagao do licitante.

12.4. A ndo apresentacao de declaragdes formais e/ou termos de compromissos exigidos, nao implicara na
desclassificagdo ou inabilitagao imediata do licitante. Compete ao Pregoeiro mediante diligéncia, conceder o
mesmo prazo estabelecido no subitem 12.3 para o devido saneamento, em respeito aos principios do
formalismo moderado e da razoabilidade.

12.5. No cadastramento da proposta inicial, o licitante declarara, em campo préprio do sistema, que:

12.5.1. Esta ciente e concorda com as condigdes contidas no edital e seus Anexos, bem como de que a
proposta apresentada compreende a integralidade dos custos para atendimento dos direitos trabalhistas
assegurados na Constituicdo Federal, nas leis trabalhistas, nas normas infralegais, nas convengoes
coletivas de trabalho e nos termos de ajustamento de condutas vigentes na data de sua entrega em
definitivo e que cumpre plenamente os requisitos de habilitagdo definidos no instrumento convocatorio;

12.5.2. Nao emprega menor de 18 anos em trabalho noturno, perigoso ou insalubre e ndo emprega menor
de 16 anos, salvo menor, a partir de 14 anos, na condi¢do de aprendiz, nos termos do art. 7°, XXXIll, da
Constituicao;

12.5.3. N&o possui, em sua cadeia produtiva, empregados executando trabalho degradante ou forgado,
observando o disposto nos incisos Ill e IV do art. 1° e no inciso Ill do art. 5° da Constituicao Federal;

12.5.4. Cumpre as exigéncias de reserva de cargos para pessoa com deficiéncia e para reabilitado da
previdéncia social ou para aprendiz, bem como as reservas de cargo previstas em lei e em outras normas
especificas, conforme disposto no art. 116 da Lei n°® 14.133/2021;
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12.5.5. O licitante enquadrado como microempresa, empresa de pequeno porte ou a sociedade cooperativa
que cumpra os requisitos estabelecidos no art. 16 da Lei n° 14.133/2021, devera declarar, ainda, em campo
préprio do sistema eletrdnico, que cumpre os requisitos estabelecidos no art. 3° da Lei Complementar n°
123/2006, estando apto a usufruir do tratamento favorecido estabelecido em seus arts. 42 a 49, observado o
disposto nos §§ 1° ao 3° do art. 4°, da Lei n°® 14.133/2021;

12.5.5.1. No item exclusivo para participagdo de microempresas e empresas de pequeno porte, a
assinalagéo do campo “ndo” impedira o prosseguimento no certame, para aquele item;

12.5.5.2. Nos itens em que a participacao nao for exclusiva para microempresas € empresas de pequeno
porte, a assinalagao do campo ‘ndo” apenas produzira o efeito de o licitante nao ter direito ao tratamento
favorecido previsto na Lei Complementar n°® 123/2006, mesmo que seja microempresa, empresa de
pequeno porte ou sociedade cooperativa.

12.6. A falsidade das declaragdes de que tratam os subitens 12.5.1 ao 12.5.5, sujeitara o licitante as
sancoes previstas na Lei Federal n°® 14.133/2021, e neste edital.

12.7. Os licitantes poderao retirar ou substituir as propostas no sistema, até a abertura da sesséao publica.

12.8. Nao havera ordem de classificagdo na etapa de apresentacdo da proposta e dos documentos de
habilitagdo pelo licitante, o que ocorrera somente apds os procedimentos de abertura da sesséo publica e
da fase de envio de lances.

13. DO PREENCHIMENTO DA PROPOSTA

13.1. O licitante devera enviar sua proposta eletrbnica com o preenchimento obrigatério de todos os campos
solicitados no sistema.

13.1.1. O nao preenchimento correto dos campos ensejara a desclassificagédo do licitante.
13.1.2. Os pregos deverao ser expressos em reais, com até 2 (duas) casas decimais.
13.2. Todas as especificagdes do objeto contidas na proposta vinculam o licitante.

13.3. Nos valores propostos estardo inclusos todos os custos operacionais, encargos previdenciarios,
trabalhistas, tributarios, comerciais e quaisquer outros que incidam direta ou indiretamente na execugao do
objeto.

13.4. Os precos ofertados, tanto na proposta eletrénica, quanto na etapa de lances, serdo de exclusiva
responsabilidade do licitante, ndo lhe assistindo o direito de pleitear qualquer alteragdo, sob alegacao de
erro, omissao ou qualquer outro pretexto.

13.5. Se o regime ftributario da empresa implicar o recolhimento de tributos em percentuais variaveis, a
cotagdo adequada sera a que corresponde a média dos efetivos recolhimentos da empresa nos ultimos
doze meses.

13.6. Independentemente do percentual de tributo inserido na planilha, no pagamento serao retidos na fonte
0s percentuais estabelecidos na legislagao vigente.

13.7. A apresentagdo das propostas implica obrigatoriedade do cumprimento das disposi¢cdes nelas
contidas, assumindo o proponente o compromisso de executar o objeto licitado nos seus termos, e quando
for o caso, de fornecer os materiais, equipamentos, ferramentas e utensilios necessarios em quantidades e
qualidades adequadas a perfeita execugao contratual.

13.8. O prazo de validade da proposta ndo sera inferior a 90 (noventa) dias, a contar da data de sua
apresentacgao.

13.9. Os licitantes devem respeitar os pregcos maximos estabelecidos pela Administragao.

13.10. O descumprimento das regras supramencionadas pela Administracdo por parte dos contratados pode
ensejar a responsabilizacédo pelos Tribunais de Contas e, apds o devido processo legal, gerar as seguintes
consequéncias: assinatura de prazo para a adogado das medidas necessarias ao exato cumprimento da lei,
ou condenagao dos agentes publicos responsaveis e do contratado ao pagamento dos prejuizos ao erario,
caso verificada a ocorréncia de superfaturamento ou sobrepreco na execugéo do contrato.

14. DA ABERTURA DA SESSAO, CLASSIFICAGAO DAS PROPOSTAS E FORMULAGAO DE LANCES
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14.1. A abertura da presente licitagao dar-se-a automaticamente em sessao publica, por meio de sistema
eletrénico, na data, horario e local indicados neste edital, vedada a identificacdo do licitante, sob pena de
desclassificagao.

14.1.1. A desclassificacdo sera sempre fundamentada e registrada no sistema, com acompanhamento em
tempo real por todos os participantes.

14.1.2. A nao desclassificagdo da proposta ndo impede o seu julgamento definitivo em sentido contrario,
levado a efeito na fase de aceitacao.

14.2. O sistema ordenara automaticamente as propostas classificadas, sendo que somente estas
participardo da fase de lances.

14.3. O sistema disponibilizara campo préprio para troca de mensagens entre o Pregoeiro e os licitantes.

14.4. Iniciada a etapa competitiva, os licitantes deverao encaminhar os lances exclusivamente por meio de
sistema eletrénico, sendo imediatamente informados do seu recebimento e do valor consignado no registro.

14.5. O lance devera ser ofertado pelo valor unitario.

14.6. Os licitantes poderdo oferecer lances sucessivos, observando o horario fixado para abertura da
sessao e as regras estabelecidas neste edital.

14.7. O licitante podera, uma unica vez, excluir seu ultimo lance ofertado, no intervalo de quinze segundos
apos o registro no sistema, na hipétese de lance inconsistente ou inexequivel.

14.8. Os licitantes somente poderéo oferecer lances de valor unitério inferior ao ultimo por eles ofertados e
registrados pelo sistema.

14.9. O intervalo minimo de diferenca de valores entre os lances, que incidira tanto em relagéo aos lances
intermediarios quanto em relagéo a proposta que cobrir a melhor oferta devera ser de R$ 0,01 (um centavo),
utilizando como referéncia o valor unitario do item.

14.10. Desde que disponibilizada a funcionalidade no sistema, o licitante podera parametrizar o seu valor
final minimo quando do cadastramento da proposta e obedecera as seguintes regras:

14.10.1. A aplicacdo do intervalo minimo de diferenga de valores entre os lances, que incidira tanto em
relagao aos lances intermediarios quanto em relagédo ao lance que cobrir a melhor oferta; e

14.10.2. Os lances serao de envio automatico pelo sistema, respeitado o valor final minimo, caso
estabelecido, e o intervalo de que trata o subitem acima.

14.11. O valor final minimo parametrizado no sistema podera ser alterado pelo licitante durante a fase de
disputa, sendo vedado valor superior a lance ja registrado por ele mesmo no sistema.

14.12. O valor final minimo parametrizado na forma do subitem 14.10 possuira carater sigiloso para os
demais licitantes e para o Pregoeiro, podendo ser disponibilizado estrita e permanentemente aos érgaos de
controle externo e interno.

Modo de disputa

14.13. Sera adotado o modo de disputa “aberto e fechado” no qual os licitantes apresentarao lances
publicos e sucessivos, com lance final e fechado.

14.13.1. A etapa de lances da sessao publica tera duragao inicial de quinze minutos. Apds esse prazo, o
sistema encaminhara aviso de fechamento iminente dos lances, apds o que transcorrera o periodo de
tempo de até dez minutos, aleatoriamente determinado, findo o qual sera automaticamente encerrada a
recepcgao de lances.

14.13.2. Encerrado o prazo previsto no subitem anterior, o sistema abrira oportunidade para que o autor da
melhor oferta e os das ofertas com precos até 10% (dez por cento) superiores aquela, possam ofertar um
lance final e fechado em até cinco minutos, o qual sera sigiloso até o encerramento deste prazo.

14.13.3. O licitante podera optar por manter o seu ultimo lance da etapa aberta, ou por ofertar melhor lance.
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14.13.4. Nao havendo pelo menos trés ofertas nas condi¢des definidas no subitem 14.13.2, poderdo os
autores dos melhores lances subsequentes, na ordem de classificagédo, até o maximo de trés, oferecer um
lance final e fechado em até cinco minutos, o qual sera sigiloso até o encerramento deste prazo, observado
o disposto no subitem 14.13.3.

14.13.5. Podera o Pregoeiro, auxiliado pela equipe de apoio, justificadamente, admitir o reinicio da etapa
fechada, caso nenhum licitante classificado na etapa de lance fechado atender as exigéncias de habilitagéo.

14.13.6. Apds o término dos prazos estabelecidos nos subitens anteriores, o sistema ordenara e divulgara
os lances segundo a ordem crescente.

14.14. Nao serao aceitos dois ou mais lances de mesmo valor, prevalecendo aquele que for recebido e
registrado em primeiro lugar.

14.15. Durante o transcurso da sessao publica, os licitantes serdo informados, em tempo real, do valor do
menor lance registrado. O sistema nao identificara o autor dos lances ao Pregoeiro nem aos demais
participantes.

14.16. No caso de desconexdo com o Pregoeiro, no decorrer da etapa competitiva do pregdo, o sistema
eletrdnico podera permanecer acessivel aos licitantes para a recepc¢ao dos lances, sem prejuizos dos atos
realizados.

14.17. Quando a desconexdo do sistema eletrbnico para o Pregoeiro persistir por tempo superior a dez
minutos, a sessao publica sera suspensa e reiniciada somente apds decorridas 24 (vinte e quatro) horas da
comunicagao do fato pelo Pregoeiro aos participantes, no sitio eletrénico utilizado para divulgagéo.

14.18. Caso o licitante ndo apresente lances, concorrera com o valor de sua proposta.

14.19. Em relagéo a itens ndo exclusivos para participagdo de microempresas e empresas de pequeno
porte, uma vez encerrada a etapa de lances, sera efetivada a verificagdo automatica, junto a Receita
Federal, do porte da entidade empresarial. O sistema identificara em coluna propria as microempresas e
empresas de pequeno porte participantes, procedendo a comparagéo com os valores da primeira colocada,
se esta for empresa de maior porte, assim como das demais classificadas, para o fim de aplicar-se o
disposto nos arts. 44 e 45 da Lei Complementar n° 123/2006.

14.19.1. Nessas condigdes, as propostas de microempresas e empresas de pequeno porte que se
encontrarem na faixa de até 5% (cinco por cento) acima da melhor proposta ou melhor lance serdo
consideradas empatadas com a primeira colocada.

14.19.2. A melhor classificada nos termos do subitem anterior tera o direito de encaminhar uma ultima oferta
para desempate, obrigatoriamente em valor inferior ao da primeira colocada, no prazo de 5 (cinco) minutos
controlados pelo sistema, contados apds a comunicagao automatica para tanto.

14.19.3. Caso a microempresa ou a empresa de pequeno porte melhor classificada desista ou ndo se
manifeste no prazo estabelecido, serdo convocadas as demais licitantes microempresa e empresa de
pequeno porte que se encontrem naquele intervalo de 5% (cinco por cento), na ordem de classificagéo, para
o exercicio do mesmo direito, no prazo estabelecido no subitem anterior.

14.19.4. No caso de equivaléncia dos valores apresentados pelas microempresas e empresas de pequeno
porte que se encontrem no intervalo estabelecido no subitem anterior, sera realizado sorteio entre elas para
que se identifique aquela que primeiro podera apresentar melhor oferta.

14.20. S6 podera haver empate entre propostas iguais, ndo seguidas de lances, ou entre lances finais da
fase fechada do modo de disputa aberto e fechado.

14.21. Em caso de empate entre duas ou mais propostas ou lances, serdo utilizados os seguintes critérios
de desempate, nesta ordem:

14.21.1. Disputa final, hipétese em que os licitantes empatados poderédo apresentar nova proposta ou lance
em ato continuo a classificagao;

14.21.2. Avaliagdo do desempenho contratual prévio dos licitantes, para a qual deveréo preferencialmente
ser utilizados registros cadastrais para efeito de atesto de cumprimento de obrigagbes previstos na Lei
Federal n® 14.133/2021;
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14.21.3. Desenvolvimento pelo licitante de agcbes de equidade entre homens e mulheres no ambiente de
trabalho, comprovado mediante a apresentagdo do Selo Empresa Amiga da Mulher, criado pela Lei Federal
n°® 14.682, de 20 de setembro de 2023 ou por quaisquer outros selos que representem agbes de equidade
entre homens e mulheres, criados pelos Estados e/ou Distrito Federal.

14.21.4. Desenvolvimento pelo licitante de programa de integridade, conforme as diretrizes estabelecidas
pela Controladoria-Geral do Estado ou, em sua auséncia, pela Controladoria-Geral da Unido para as
empresas privadas.

14.22. Em igualdade de condi¢cdes, se nao houver desempate, sera assegurada preferéncia,
sucessivamente, aos bens e servigos produzidos ou prestados por:

14.22.1. Empresas estabelecidas no territério do Estado do Cearsg;

14.22.2. Empresas brasileiras;

14.22.3. Empresas que invistam em pesquisa e no desenvolvimento de tecnologia no Pais;
14.22.4. Empresas que comprovem a pratica de mitigagcéo, nos termos da Lei n® 12.187/2009.

14.23. Permanecendo empate apods aplicagdo de todos os critérios de desempate de que trata a lei,
proceder-se-a o sorteio das propostas empatadas, pelo sistema Compras.gov.br, conforme Acérdao TCU n°
723/2024 Plenario.

14.23.1. Na impossibilidade do sorteio pelo sistema Compras.gov.br, serdo adotadas as seguintes
providéncias, a ser realizado em ato publico:

| — Sera comunicado, por meio do sistema, a data, o horario, o sitio eletrénico onde sera realizado o sorteio,
bem como a plataforma de transmisséo ao vivo;

Il - A data e o horario serdo comunicados no prazo de 24 (vinte e quatro) horas que antecedem a realizagao
do sorteio;

Il - O resultado do sorteio sera registrado na ata da sessio publica, divulgado a todos os licitantes e
anexado aos autos do processo licitatorio.

14.24. Encerrada a etapa de envio de lances da sess&o publica, o Pregoeiro devera negociar condi¢cdes
mais vantajosas com o primeiro colocado, vedada a negociagdo em condigbes diferentes das previstas
neste edital.

14.24.1. A negociacdo devera ser feita com os demais licitantes, segundo a ordem de classificagdo
inicialmente estabelecida, quando o primeiro colocado, mesmo apds a negociagao, for desclassificado em
razao de sua proposta permanecer acima do prego maximo definido pela Administragao.

14.24.2. A negociagdo sera realizada por meio do sistema, podendo ser acompanhada pelos demais
licitantes.

14.24.3. O resultado da negociacao sera divulgado a todos os licitantes e anexado aos autos do processo
licitatorio.

14.25. A proposta devera conter todas as especificagdes do objeto em atendimento ao Anexo | — Termo de
Referéncia.

14.26. O Pregoeiro solicitara ao licitante mais bem classificado para no prazo de 24 (vinte e quatro) horas,
prorrogavel por igual periodo na forma do art. 49 do Decreto Estadual n® 35.067/2022, apds a negociagao
realizada, anexar a proposta adequada ao ultimo lance por ele ofertado, acompanhada, dos documentos a
ela pertinentes citados no subitem abaixo.

14.27. O licitante devera anexar no sistema junto a proposta de precos:

14.27 1. A licitante devera apresentar declaragdo de que os servigos executados atenderdo as normas da
Agéncia Nacional de Vigilancia Sanitaria, conforme determina Resolucdo da Diretoria Colegiada— RDC N°
216 de 15 de setembro de 2004 que dispde sobre Regulamento Técnico de Boas Praticas para Servigos de
Alimentacéo.
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14.27.2. A licitante devera comprovar a exequibilidade do prego unitario, que devera ser demonstrada com
apresentagdo de Planilha de Custos e Formagédo do Prego na forma do Apéndice VII, que agrega a
apropriagdo de Custos Diretos (Despesas e Custos Variaveis + Despesas e Custos Fixos) + Custos
Indiretos + Tributos e Lucro, correlacionados integralmente com o cardapio planejado constante no
Apéndice VI.

15. DA FASE DE JULGAMENTO

15.1. Encerrada a etapa de negociagéo, o Pregoeiro verificara se o licitante provisoriamente classificado em
primeiro lugar atende as condigbes de participagdo no certame, observado o previsto no art. 14 da Lei n°
14.133/2021, legislacdo correlata e no subitem 9.5 deste edital, especialmente quanto a existéncia de
sangdo que impecga a participagao no certame ou a futura contratagdo, mediante a consulta aos seguintes
cadastros:

I- Sistema de Cadastramento Unificado de Fornecedores(SICAF);
II- Certificado de Registro Cadastral(CRC)CE.

Ill- Cadastro Nacional de Empresas Inidoneas e Suspensas(CEIS), mantido pela Controladoria-Geral da
Unido (https://www.portaltransparencia.gov.br/sancoes); e

IV- Cadastro Nacional de Empresas Punidas(CNEP), mantido pela Controladoria-Geral da Uniao
(https://www.portaltransparencia.gov.br/sancoes).

15.2. A consulta aos cadastros sera realizada em nome da empresa licitante.
15.3. Caso atendidas as condi¢des de participagao, sera iniciado o procedimento de habilitagao.

15.4. Na hipotese de o licitante ndo atender as exigéncias para habilitagdo, o Pregoeiro examinara a
proposta subsequente e assim sucessivamente, na ordem de classificagédo, até a apuragdo de uma proposta
que atenda ao presente edital, observado o prazo disposto no subitem 14.26 deste edital.

15.4.1. As decisbes do Pregoeiro se dardao baseadas nos pareceres e laudos, nos termos previstos no
subitem 10.2.1, deste edital.

15.4.2. Somente serdo disponibilizados para acesso publico os documentos de habilitagdo do licitante cuja
proposta atenda ao edital de licitagao, apds concluidos os procedimentos de que trata o subitem anterior.

15.5. Caso o licitante provisoriamente classificado em primeiro lugar tenha se utilizado de algum tratamento
favorecido as ME/EPPs, o Pregoeiro verificara se faz jus ao referido beneficio.

15.6. Verificadas as condigbes de participagdao e de utilizagdo do tratamento favorecido, o Pregoeiro
examinara a proposta classificada em primeiro lugar quanto a adequagao ao objeto e a compatibilidade do
preco em relagdo ao maximo estipulado para contratagédo neste edital e em seus Anexos.

15.7. Sera desclassificada a proposta vencedora que:

15.7.1. Contiver vicios insanaveis;

15.7.2. Nao obedecer as especificagdes técnicas contidas no termo de referéncia;

15.7.3. Apresentar pregos inexequiveis ou permanecer acima do preco maximo definido para a contratagao;
15.7.4. N&o tiver sua exequibilidade demonstrada, quando exigido pela Administracéo;

15.7.5. Apresentar desconformidade com quaisquer outras exigéncias deste edital ou seus Anexos, desde
que insanavel;

15.7.6. Contiver item com valor superior ao estimado pela Administragéo, independentemente do valor total
do grupo, quando houver agrupamento de itens.

15.8. A auséncia de documentos possiveis de ser verificados em sites oficiais, ndo é motivo de
desclassificagao.

15.9. Se houver indicios de inexequibilidade da proposta de preco, ou em caso da necessidade de
esclarecimentos complementares, poderdo ser efetuadas diligéncias, para que o licitante comprove a
exequibilidade da proposta, conforme disposto no inciso IV do art. 59 da Lei n°® 14.133/2021.
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16. DA FASE DE HABILITAGCAO

16.1. Os documentos previstos no subitem 12 do Anexo | — Termo de Referéncia, necessarios e suficientes
para demonstrar a capacidade do licitante de realizar o objeto da licitagdo, serdo exigidos para fins de
habilitagao, nos termos dos arts. 62 a 70 da Lei Federal n® 14.133/2021.

16.2. A habilitacdo sera verificada por meio do Sistema de Cadastramento Unificado de Fornecedores —
SICAF, do Governo Federal ou do Certificado de Registro Cadastral (CRC) emitido pela Secretaria do
Planejamento e Gestdo (SEPLAG), do Estado do Ceara, nos documentos de habilitagdo por eles
abrangidos.

16.3. A verificagao no Sistema de Cadastramento Unificado de Fornecedores (SICAF) ou a exigéncia dos
documentos nele nao contidos, somente sera feita em relagéo ao licitante provisoriamente vencedor.

16.4. A verificacdo pelo Pregoeiro, em sitios eletrénicos oficiais de 6rgdos e entidades emissores de
certiddes constitui meio legal de prova, para fins de habilitagao.

16.5. Como condigao prévia ao exame da documentacido de habilitacdo do licitante detentor da proposta
classificada em primeiro lugar, o Pregoeiro verificara o eventual descumprimento das condi¢cdes de
participagao previstas neste edital.

16.6. Constatada a existéncia de sang¢ao e/ou eventual descumprimento das condi¢cbes de participacao, o
Pregoeiro reputara o licitante inabilitado.

16.7. Os documentos deverao ser apresentados ou pela matriz ou pela filial que estiver participando do
certame, com excec¢ao dos documentos que séo validos tanto para matriz como para as filiais como é o
caso dos atestados de capacidade técnica. O contrato sera celebrado com a sede que apresentou a
documentacgao.

16.8. O documento obtido através de sitios oficiais, que esteja condicionado a aceitagéo via internet, tera
sua autenticidade verificada pelo Pregoeiro.

16.8.1. Os documentos tém que se encontrar dentro do prazo de validade. Na hipétese de o documento néo
constar expressamente a validade, este devera ser acompanhado de declaragdo ou regulamentagdo do
6rgao emissor que disponha sobre sua validade. Na auséncia de tal declaragdo ou regulamentagéo, o
documento sera considerado valido pelo prazo de 90 (noventa) dias, contados a partir da data de sua
emissao, quando se tratar de documentos referentes a habilitagao fiscal e econdmico-financeira.

17. DOS RECURSOS

17.1. A interposigdo de recurso referente ao julgamento das propostas, a habilitagdo ou inabilitagdo de
licitantes, a anulagéo ou revogagéao da licitagédo, observara o disposto no art. 165 da Lei n® 14.133/2021.

17.2. O prazo recursal é de 3 (trés) dias uteis, contados da data de intimagdo ou de lavratura da ata de
julgamento da proposta, ou da habilitagdo ou inabilitagao.

17.3. Quando a decisdo do Pregoeiro importar em abertura de prazo recursal, sera comunicada a retomada
da sessao publica com, no minimo, 24 (vinte e quatro) horas de antecedéncia, no sitio eletrénico utilizado
para realizagao do certame.

17.3.1. Qualquer licitante podera, durante o prazo de 10 (dez) minutos, de forma imediata ap6s o término do
julgamento das propostas e do ato de habilitagdo ou inabilitagdo, em campo préprio do sistema, manifestar
sua intengao de recorrer, sob pena de preclusao.

17.4. Os recursos deverao ser encaminhados em campo préprio do sistema.

17.5. O recurso sera dirigido a autoridade que tiver editado o ato ou proferido a decisédo recorrida, a qual
podera reconsiderar sua decisdo no prazo de 3 (trés) dias uteis, ou, nesse mesmo prazo, encaminhar
recurso para a autoridade superior, a qual devera proferir sua decisdo no prazo de 10 (dez) dias uteis,
contado do recebimento dos autos.

17.6. Os recursos interpostos fora do prazo ndo serao conhecidos.
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17.7. O prazo para apresentagéo de contrarrazdes ao recurso pelos demais licitantes sera de 3 (trés) dias
uteis, contados da data da intimacéo pessoal ou da divulgacédo da interposi¢cdo do recurso, assegurada a
vista imediata dos elementos indispensaveis a defesa de seus interesses.

17.7.1. Caso o licitante entenda ser necessario o envio de documentos complementares para melhor
entendimento das suas razdes e/ou contrarrazdes de recurso, devera disponibilizar um link no corpo da
peca, de maneira que os referidos documentos sejam de acesso livre ao Pregoeiro e demais interessados.

17.8. O recurso e o pedido de reconsideragéo terdo efeito suspensivo do ato ou da deciséo recorrida até
que sobrevenha decisao final da autoridade competente.

17.9. O acolhimento do recurso invalida tdo somente os atos insuscetiveis de aproveitamento.

17.10. Nao serao conhecidos os recursos intempestivos e/ou subscritos por representante ndo habilitado
legalmente ou nao identificado no processo licitatério para responder pelo proponente.

17.11. Os autos do processo permanecerdo com vista franqueada aos interessados no Portal Nacional de
Contratagbes Publicas (PNCP), naquilo que lhes couber e na Central de Licitagdes no enderego constante
no subitem 7.1 deste edital.

18. DAS INFRAGOES ADMINISTRATIVAS E SANCOES

18.1. Comete infragdo administrativa, nos termos do art. 155 da Lei n°® 14.133/2021, o licitante que, com
dolo ou culpa:

18.1.1. Deixar de entregar a documentacado exigida para o certame ou ndo entregar qualquer documento
que tenha sido solicitado pelo Pregoeiro durante o certame;

18.1.2. Salvo em decorréncia de fato superveniente devidamente justificado, ndo mantiver a proposta em
especial quando:

18.1.2.1. Nao enviar a proposta adequada ao ultimo lance ofertado ou apds a negociagao;
18.1.2.2. Recusar-se a enviar o detalhamento da proposta quando exigivel;

18.1.2.3. Pedir para ser desclassificado quando encerrada a etapa competitiva ou;
18.1.2.4. Apresentar proposta em desacordo com as especificagbes do edital;

18.1.3. Nao celebrar o contrato ou ndo entregar a documentagdo exigida para a contratagdo, quando
convocado dentro do prazo de validade de sua proposta;

18.1.3.1. Recusar-se, sem justificativa, a assinar o contrato ou a aceitar ou retirar o instrumento equivalente
no prazo estabelecido pela Administragao;

18.1.4. Apresentar declaragdo ou documentacgéo falsa exigida para o certame ou prestar declaragao falsa
durante a licitagao;

18.1.5. Fraudar a licitagao;

18.1.6. Comportar-se de modo inidéneo ou cometer fraude de qualquer natureza, em especial quando:
18.1.6.1. Agir em conluio ou em desconformidade com a lei;

18.1.6.2. Induzir deliberadamente a erro no julgamento;

18.1.7. Praticar atos ilicitos com vistas a frustrar os objetivos da licitagao;

18.1.8. Praticar ato lesivo previsto no art. 5° da Lei n® 12.846/2013.

18.2. Com fulcro na Lei n° 14.133/2021, a Administracao podera, garantida a prévia defesa, aplicar aos
licitantes e/ou adjudicatarios as seguintes sangdes, sem prejuizo das responsabilidades civil e criminal:

18.2.1. Adverténcia;
18.2.2. Multa;
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18.2.3. Impedimento de licitar e contratar e

18.2.4. Declaragao de inidoneidade para licitar ou contratar, enquanto perdurarem os motivos determinantes
da punicdo ou até que seja promovida sua reabilitagdo perante a prépria autoridade que aplicou a
penalidade;

18.3. Na aplicagédo das sangdes serdo considerados:

18.3.1. A natureza e a gravidade da infragdo cometida;

18.3.2. As peculiaridades do caso concreto;

18.3.3. As circunstancias agravantes ou atenuantes;

18.3.4. Os danos que dela provierem para a Administracao Publica;

18.3.5. A implantagdo ou o aperfeicoamento de programa de integridade, conforme normas e orientagdes
dos 6rgdos de controle.

18.4. A sangéo de multa ndo podera ser inferior a 0,5% (cinco décimos por cento) nem superior a 30% (trinta
por cento) do valor do contrato licitado, conforme §3° do art. 156 da Lei n® 14.133/2021.

18.4.1. A multa sera recolhida no prazo maximo de 30 (trinta) dias Uteis, a contar da comunicagao oficial.

18.4.1.1. Para as infragbes previstas nos subitens 18.1.1, 18.1.2 e 18.1.3, a multa sera de 0,5% (cinco
décimos por cento) do valor do contrato licitado.

18.4.1.2. Para as infragdes previstas nos subitens 18.1.4, 18.1.5, 18.1.6, 18.1.7 e 18.1.8, a multa sera de
15% (quinze por cento) do valor do contrato licitado.

18.5. As sangbes de adverténcia, impedimento de licitar e contratar e declaragao de inidoneidade para licitar
ou contratar poderao ser aplicadas, cumulativamente ou ndo, a penalidade de multa.

18.6. Na aplicacdo da sangéo de multa sera facultada a defesa do interessado no prazo de 15 (quinze) dias
Uteis, contado da data de sua intimagao.

18.7. A sangado de impedimento de licitar e contratar sera aplicada ao responsavel em decorréncia das
infracbes administrativas relacionadas nos subitens 18.1.1, 18.1.2 e 18.1.3, quando nao se justificar a
imposicao de penalidade mais grave, e impedira o responsavel de licitar e contratar no ambito da
Administragdo Publica direta e indireta do ente federativo a qual pertencer o érgao ou entidade, pelo prazo
maximo de 3 (trés) anos.

18.8. Podera ser aplicada ao responsavel a sangao de declaragao de inidoneidade para licitar ou contratar,
em decorréncia da pratica das infragdes dispostas nos subitens 18.1.4, 18.1.5, 18.1.6, 18.1.7 e 18.1.8, bem
como pelas infracbes administrativas previstas nos subitens 18.1.1, 18.1.2 e 18.1.3 que justifiquem a
imposicao de penalidade mais grave que a sangédo de impedimento de licitar e contratar, cuja duragao
observara o prazo previsto no art. 156, §5°, da Lei n°® 14.133/2021.

18.9. A recusa injustificada do adjudicatario em assinar o contrato, ou em aceitar ou retirar o instrumento
equivalente no prazo estabelecido pela Administragdo, descrita no subitem 18.1.3, caracterizara o
descumprimento total da obrigagdo assumida e o sujeitara as penalidades e a imediata perda da garantia de
proposta, se houver, em favor do 6rgao ou entidade promotora da licitagao.

18.9.1. A exigéncia da garantia de que trata o subitem anterior, obedecera ao disposto no art. 58 da Lei
Federal n® 14.133/2021.

18.10. O licitante recolhera a multa por meio de Documento de Arrecadac¢do Estadual (DAE), podendo ser
substituido por outro instrumento legal, em nome do 6érgdo contratante, se ndo o fizer, sera cobrada em
processo de execugao.

19. DA ADJUDICAGAO E DA HOMOLOGAGAO
19.1. A adjudicagéo do objeto e a homologagéao da licitagao € de responsabilidade da autoridade superior.

19.2. O sistema gerara o relatério de disputa e de adjudicacdo e homologagéo.
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20. DA CONTRATAGAO

20.1. O adjudicatario tera o prazo de 5 (cinco) dias uteis, contados a partir da convocagéao, para a assinatura
do contrato. Este prazo podera ser prorrogado uma vez por igual periodo, desde que solicitado durante o
seu transcurso e, ainda assim, se devidamente justificado e aceito.

20.1.1. O contrato podera ser assinado por certificagao digital, com autenticidade reconhecida pelo ICP-
Brasil.

20.2. Na assinatura do contrato sera exigida a comprovagao das condigdes de habilitagdo exigidas neste
edital, as quais deverdo ser mantidas pelo contratado durante todo o periodo da contratagdo, bem como a
apresentacdo do Certificado de Registro Cadastral — CRC, emitido pela Secretaria de Planejamento e
Gestao do Estado do Ceara.

20.3. Sera exigida, ainda, a comprovacgao de abertura de conta no Banco BRADESCO.

20.4. Quando o adjudicatario ndo comprovar as condigdes habilitatérias consignadas neste edital, ou
recusar-se a assinar o contrato, podera ser convidado outro licitante pelo Pregoeiro, desde que respeitada a
ordem de classificagdo, para, depois de comprovados os requisitos habilitatérios e feita a negociacao,
assinar o contrato.

20.5. A forma de pagamento, prazo contratual, obrigagdes, reajuste, recebimento e demais condi¢des
aplicaveis a contratacao estao definidas respectivamente nos Anexos | e lll — Termo de Referéncia e Minuta
do Termo de Contrato, parte integrante deste edital.

20.6. Da Subcontratagao
20.6.1. Nao sera admitida a subcontratagao do objeto contratual.
20.7. Da Garantia contratual

20.7.1. Sera exigida garantia contratual nos termos e prazos estabelecidos no subitem 6.2 do Termo de
Referéncia. A ndo prestagado de garantia equivale a recusa injustificada para a contratagao, caracterizando
descumprimento total da obrigagdo assumida, ficando a adjudicataria sujeita as penalidades legalmente
estabelecidas, inclusive multa.

21. DAS DISPOSIGOES GERAIS
21.1. Ahomologagéao do resultado desta licitagdo n&o implicara direito a contratacao.

21.2. As normas disciplinadoras da licitagdo serdo sempre interpretadas em favor da ampliacdo da disputa
entre os interessados, desde que nao comprometam o interesse da Administragao, o principio da isonomia,
a finalidade e a seguranga da contratagéo.

21.3. Os licitantes assumem todos os custos de preparagdo e apresentacdo de suas propostas e a
Administracdo nao sera, em nenhum caso, responsavel por esses custos, independentemente da condugao
ou do resultado do processo licitatorio.

21.4. Na contagem dos prazos estabelecidos neste edital, excluir-se-d0 os dias de inicio e incluir-se-do os
dias de vencimento. Os prazos estabelecidos neste edital para a fase externa se iniciam e se vencem
somente nos dias e horarios de expediente da Central de Licitagbes. Os demais prazos se iniciam e se
vencem exclusivamente em dias Uteis de expediente da contratante.

21.5. O desatendimento de exigéncias formais n&o essenciais ndo importara o afastamento do licitante,
desde que seja possivel o aproveitamento do ato, observados os principios da isonomia e do interesse
publico.

21.5.1. Erros ou falhas que nédo alterem a substancia das propostas, dos documentos de habilitacdo e sua
validade juridica, serdo sanados pelo Pregoeiro mediante decisdo em despacho fundamentado, registrado e
acessivel a todos, atribuindo-lhes eficacia para fins de habilitagdo e classificagdo, conforme inciso VIII do
art. 24, 0 § 4° do art. 75 e o inciso V do art. 98, todos do Decreto Estadual n° 35.067/2022.

21.5.2. Considera-se, dentre outros, erro no preenchimento da proposta, passivel de correcdo, os erros
aritméticos, a indicagéo de recolhimento de impostos e contribuicées na forma do Simples Nacional, quando
nao cabivel esse regime.
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21.6. Em caso de divergéncia entre disposicbes deste Edital e de seus Anexos ou demais pegas que
compdem o processo, prevalecera as deste Edital.

21.7. E facultada ao Pregoeiro ou & autoridade competente, em qualquer fase da licitagdo, a promogao de
diligéncia destinada a esclarecer ou a complementar a instrugdo do processo licitatorio.

21.8. O descumprimento de prazos estabelecidos neste edital e/ou pelo Pregoeiro ou o ndo atendimento as
solicitagbes ensejara DESCLASSIFICACAO ou INABILITAGCAO do licitante.

21.9. Toda a documentagao fara parte dos autos e ndo sera devolvida a licitante, ainda que se trate de
originais.

21.10. Os representantes legais dos licitantes sdo responsaveis pela fidelidade e legitimidade das
informacgdes e dos documentos apresentados em qualquer fase da licitagao.

21.11. Os casos omissos serao resolvidos pelo Pregoeiro, nos termos da legislagao pertinente.

21.12. O foro designado para julgamento de quaisquer questdes judiciais resultantes deste edital sera o da
Comarca de Fortaleza, Capital do Estado do Ceara.

21.13. Integram este Edital, para todos os fins e efeitos, os seguintes Anexos:

Anexo | — Termo de Referéncia

Anexo Il — Carta Proposta

Anexo Il — Minuta do Termo de Contrato

Anexo IV — Modelo do Termo de Atestado de Vistoria/Declaragao
Anexo v — Modelo do Termo de Declaragao de renuncia a vistoria

Fortaleza/CE, 18 de margo de 2025.

Carla Karine do Nascimento Sousa
Ordenadora de Despesas / Coordenadora Financeiro
SEXEC-PGI/COFIN

Ana Talita Ferreira Alves

Coordenadora Juridica

SEDUC-ASJUR

Analisado e aprovado o processo da contratagido pela assessoria juridica
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Anexo | - TERMO DE REFERENCIA
Processo n° 22001.006165/2025-84
UNIDADE REQUISITANTE: COALE/CEALE

1. DO OBJETO

1.1. Servigcos de alimentagdo para o fornecimento de refeicbes destinadas aos alunos das Escolas
Estaduais de Ensino Médio em Tempo Integral e Escolas Estaduais de Educagdo Profissional de
abrangéncia das Coordenadorias Regionais de Desenvolvimento da Educagcao — CREDEs 18, 19 e 20, e
alunos que estejam em intercAambio nas ag¢des pedagogicas, de acordo com as especificacbes e
quantitativos previstos neste Termo.

1.2. Este objeto sera realizado através de licitagdo na modalidade PREGAO, na forma ELETRONICA, com
adocgao do critério de julgamento pelo MENOR PRECO, sob regime de execugédo indireta EMPREITADA
POR PRECO GLOBAL.

2. DAS ESPECIFICAGOES, QUANTITATIVOS

GRUPO 1 - Servigo de alimentagédo para o fornecimento de refeicdes destinadas aos alunos da Escola
Estadual de Ensino Médio em Tempo Integral — EEMTI SANTA TEREZA — ALTANEIRA.

ITEM ESPECIFICACAO UNIDADE DE | QUANTIDADE
MEDIDA

LANCHE DA MANHA

Alimentos que deverdo ser utilizados para a composigao
das refeig6es/cardapios.

a) Leite com café ou suco de fruta ou vitamina de fruta ou iogur-
te, ou salada de frutas, acompanhado de:

- Torradas ou tapioca ou cuscuz ou bolo ou pao de leite/ pao in-
tegral; recheado com: margarina 0% gordura trans ou ovo ou
carne moida ou frango desfiado ou queijo.

- Torta de carne moida.

b) Canja de frango, sopa de carne ou frango com legumes,
1 acompanhada de torradas. UND 51.815

c) Risoto de frango ou maria isabel ou macarronada de carne
(moida ou do sol) ou frango ou sardinha.

d) Mingau de farinha lactea e aveia ou milho, acompanhado de
pao de leite.

e) Munguza doce.

Obs1.: Frutas in natura: (banana ou laranja ou mamé&o ou macga
ou meldao ou melancia, etc) podem complementar qualquer pre-
paragao.

Obs2.: Deverao ser atendidos 241 alunos diariamente, em 215
(duzentos e quinze) dias.

ALMOGO:

2 |Alimentos que deverdao ser utilizados para a composigcao UND 51.815
das refeigées/cardapios.

Pratos Proteicos:
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Carnes:

Bovina de 1%;: Coxao mole, Patinho, Alcatra, Lagarto, Maminha.
Carne de sol.

Charque.

Suina: magra (lombo, pernil).

Caprina.

Aves: frango (filé de peito; coxa e sobrecoxa)

Peixes: filé de pescada ou filé de tilapia ou filé merluza ou filé de
pargo.

Feijoada: ingredientes (carne de charque, carne bovina).

Opgéao vegetariana: Grao de bico, soja, lentilha, legumes (berin-
jela, abobrinha etc).

Guarnigdes:

Macarrao: espaguete, talharim, parafuso, etc.

Farinha: de mandioca, flocdo de milho.

Puré: de batata, de abdbora, macaxeira.
Acompanhamentos:

Arroz: beneficiado polido, longo fino tipo 1

Feijao: tipo 1 — corda; mulatinho, carioca, verde e preto
Saladas:

Folhas: alface, acelga, repolho, couve manteiga, etc.

Legumes: abobrinha, batata-inglesa, batata-doce, beterraba, ce-
noura, chuchu, jerimum, macaxeira, couve flor, etc.

\Verduras: pimentao, cebola, tomate, etc.
Sobremesas:

Frutas: laranja, banana, maca, mamao, manga, melancia, me-
150, pera, tangerina, caju, abacaxi, etc.

Suco de frutas (goiaba, maracuja, laranja, caja, caju, acerola,
graviola, etc).

Doce: doce mariola, mel e rapadura.

Condimentos / temperos: sal, alho, acafrdo, vinagre, dleo
(soja, canola ou milho), azeite de oliva extravirgem, limao, ervas,
coentro, cebolinha, colorifico, canela em pé, coco ralado, mel,
amido de milho, farinha de trigo, milho verde, manjericéo, oréga-
no.

Obs1.: Deverao ser atendidos 241 alunos diariamente, em 215
(duzentos e quinze) dias.
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LANCHE DA TARDE:

Alimentos que deverao ser utilizados para a composigao
das refeigbes/cardapios.

a) Leite com café ou suco de fruta ou vitamina de fruta ou iogur-
te, ou salada de frutas, acompanhado de:

- Torradas ou tapioca ou cuscuz ou bolo ou pao de leite/ pao in-
tegral; recheado com: margarina 0% gordura trans ou ovo ou
carne moida ou frango desfiado ou queijo.

- Torta de carne moida.

b) Canja ou sopa de carne ou frango com legumes ou carne

com feijdo e legumes, acompanhada de torradas.
3 UND 51.815
c) Risoto de frango ou maria isabel ou macarronada de carne ou

frango ou sardinha.

d) Mingau de farinha lactea e aveia ou milho, acompanhado de
pao de leite.

e) Munguza doce.
f) Baido de dois, acompanhado de frango assado.

Obs1.: Frutas in natura: (banana ou laranja ou mamao ou macga
ou melao ou melancia, etc) podem complementar qualquer pre-
paragao.

Obs2.: Deverao ser atendidos 241 alunos diariamente, em 215
(duzentos e quinze) dias.

4 LANCHE DA NOITE: UND 3.225

Alimentos que deveréo ser utilizados para a composi¢cao das re-
feicdes/cardapios.

a) Leite com café ou suco de fruta ou vitamina de fruta ou iogur-
te, ou salada de frutas, acompanhado de:

- Torradas ou tapioca ou cuscuz ou bolo ou pdo massa fina/pao
de leite/ pao integral; recheado com: margarina 0% gordura
trans ou ovo ou carne moida ou frango desfiado ou queijo.

- Torta de carne moida.
- Baido de dois acompanhado de frango.

b) Canja ou sopa de carne ou frango com legumes ou carne
com feijao e legumes, acompanhada de torradas.

c) Risoto de frango ou maria isabel ou macarronada de carne ou
frango ou sardinha.

d) Mingau de farinha lactea e aveia ou milho, acompanhado de
pao de leite.

e) Munguza doce ou salgado.
f) Baido de dois, acompanhado de frango assado.

Obs1.: Frutas in natura: (banana ou laranja ou maméao ou maca
ou meldo ou melancia, etc) podem complementar qualquer pre-
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paragao.

Obs2.: Deverao ser atendidos 15 alunos diariamente, em
215(duzentos e quinze) dias letivos.

GRUPO 2 - Servigo de alimentagéo para o fornecimento de refeicoes destinadas aos alunos da Escola
Estadual de Ensino Médio em Tempo Integral — EEMTI ANTONIO MOTA — ANTONINA DO NORTE.

ITEM ESPECIFICAGAO UNIDADE DE | QUANTIDADE
MEDIDA

LANCHE DA MANHA

Alimentos que deverdo ser utilizados para a composigcao
das refeig6es/cardapios.

a) Leite com café ou suco de fruta ou vitamina de fruta ou iogur-
te, ou salada de frutas, acompanhado de:

- Torradas ou tapioca ou cuscuz ou bolo ou pao de leite/ pao in-
tegral; recheado com: margarina 0% gordura trans ou ovo ou
carne moida ou frango desfiado ou queijo.

- Torta de carne moida.

b) Canja de frango, sopa de carne ou frango com legumes,
5 acompanhada de torradas. UND 67.510

c) Risoto de frango ou maria isabel ou macarronada de carne
(moida ou do sol) ou frango ou sardinha.

d) Mingau de farinha lactea e aveia ou milho, acompanhado de
pao de leite.

e) Munguza doce.

Obs1.: Frutas in natura: (banana ou laranja ou mamao ou maca
ou meldo ou melancia, etc) podem complementar qualquer pre-
paracao.

Obs2.: Deverdo ser atendidos 314 alunos diariamente, em 215
(duzentos e quinze) dias.

ALMOGO:

6 |Alimentos que deverdo ser utilizados para a composicido UND 67.510
das refeigbées/cardapios.

Pratos Proteicos:

Carnes:

Bovina de 12: Coxao mole, Patinho, Alcatra, Lagarto, Maminha.
Carne de sol.

Charque.

Suina: magra (lombo, pernil).
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Caprina.
Aves: frango (filé de peito; coxa e sobrecoxa)

Peixes: filé de pescada ou filé de tilapia ou filé merluza ou filé de
pargo.

Feijoada: ingredientes (carne de charque, carne bovina).

Opgéao vegetariana: Grao de bico, soja, lentilha, legumes (berin-
jela, abobrinha etc).

Guarnigdes:

Macarrao: espaguete, talharim, parafuso, etc.

Farinha: de mandioca, flocdo de milho.

Puré: de batata, de abdébora, macaxeira.
Acompanhamentos:

Arroz: beneficiado polido, longo fino tipo 1

Feijdo: tipo 1 — corda; mulatinho, carioca, verde e preto
Saladas:

Folhas: alface, acelga, repolho, couve manteiga, etc.

Legumes: abobrinha, batata-inglesa, batata-doce, beterraba, ce-
noura, chuchu, jerimum, macaxeira, couve flor, etc.

\Verduras: pimentao, cebola, tomate, etc.
Sobremesas:

Frutas: laranja, banana, macd, mamao, manga, melancia, me-
150, pera, tangerina, caju, abacaxi, etc.

Suco de frutas (goiaba, maracuja, laranja, caja, caju, acerola,
graviola, etc).

Doce: doce mariola, mel e rapadura.

Condimentos / temperos: sal, alho, agafrdo, vinagre, 6leo
(soja, canola ou milho), azeite de oliva extravirgem, limao, ervas,
coentro, cebolinha, colorifico, canela em po, coco ralado, mel,
amido de milho, farinha de trigo, milho verde, manjericao, oréga-
no.

Obs1.: Deverdo ser atendidos 314 alunos diariamente, em 215
(duzentos e quinze) dias.

7 LANCHE DA TARDE: UND 67.510

Alimentos que deverdo ser utilizados para a composigao
das refeigbes/cardapios.

a) Leite com café ou suco de fruta ou vitamina de fruta ou iogur-
te, ou salada de frutas, acompanhado de:

- Torradas ou tapioca ou cuscuz ou bolo ou pao de leite/ pao in-
tegral; recheado com: margarina 0% gordura trans ou ovo ou
carne moida ou frango desfiado ou queijo.
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- Torta de carne moida.

b) Canja ou sopa de carne ou frango com legumes ou carne
com feijdo e legumes, acompanhada de torradas.

c) Risoto de frango ou maria isabel ou macarronada de carne ou
frango ou sardinha.

d) Mingau de farinha lactea e aveia ou milho, acompanhado de
pao de leite.

e) Munguza doce.
f) Baido de dois, acompanhado de frango assado.

Obs1.: Frutas in natura: (banana ou laranja ou mamao ou macga
ou melao ou melancia, etc) podem complementar qualquer pre-
paragao.

Obs2.: Deverao ser atendidos 314 alunos diariamente, em 215
(duzentos e quinze) dias.

GRUPO 3 - Servico de alimentagéo para o fornecimento de refeicées destinadas aos alunos da Escola
Estadual de Ensino Médio em Tempo Integral - EEMTI DONA CARLOTA TAVORA — ARARIPE.

ITEM ESPECIFICAGAO UNIDADE DE | QUANTIDADE
MEDIDA

LANCHE DA MANHA

Alimentos que deverao ser utilizados para a composigao
das refeigbes/cardapios.

a) Leite com café ou suco de fruta ou vitamina de fruta ou iogur-
te, ou salada de frutas, acompanhado de:

- Torradas ou tapioca ou cuscuz ou bolo ou pao de leite/ pao in-
tegral; recheado com: margarina 0% gordura trans ou ovo ou
carne moida ou frango desfiado ou queijo.

- Torta de carne moida.

b) Canja de frango, sopa de carne ou frango com legumes,
8 acompanhada de torradas. UND 94.600

c) Risoto de frango ou maria isabel ou macarronada de carne
(moida ou do sol) ou frango ou sardinha.

d) Mingau de farinha lactea e aveia ou milho, acompanhado de
pao de leite.

e) Munguza doce.

Obs1.: Frutas in natura: (banana ou laranja ou mamao ou maga
ou melao ou melancia, etc) podem complementar qualquer pre-
paragao.

Obs2.: Deverao ser atendidos 440 alunos diariamente, em 215
(duzentos e quinze) dias.
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ALMOGO:

9 |Alimentos que deverao ser utilizados para a composicido UND 90.085
das refeigbes/cardapios.

Pratos Proteicos:

Carnes:

Bovina de 12 Coxao mole, Patinho, Alcatra, Lagarto, Maminha.
Carne de sol.

Charque.

Suina: magra (lombo, pernil).

Caprina.

Aves: frango (filé de peito; coxa e sobrecoxa)

Peixes: filé de pescada ou filé de tilapia ou filé merluza ou filé de
pargo.

Feijoada: ingredientes (carne de charque, carne bovina).

Opgao vegetariana: Grao de bico, soja, lentilha, legumes (berin-
jela, abobrinha etc).

Guarnigdes:

Macarrao: espaguete, talharim, parafuso, etc.

Farinha: de mandioca, flocdo de milho.

Puré: de batata, de abdbora, macaxeira.
Acompanhamentos:

IArroz: beneficiado polido, longo fino tipo 1

Feijao: tipo 1 — corda; mulatinho, carioca, verde e preto
Saladas:

Folhas: alface, acelga, repolho, couve manteiga, etc.

Legumes: abobrinha, batata-inglesa, batata-doce, beterraba, ce-
noura, chuchu, jerimum, macaxeira, couve flor, etc.

\Verduras: pimentao, cebola, tomate, etc.
Sobremesas:

Frutas: laranja, banana, maga, mamao, manga, melancia, me-
150, pera, tangerina, caju, abacaxi, etc.

Suco de frutas (goiaba, maracuja, laranja, caja, caju, acerola,
graviola, etc).

Doce: doce mariola, mel e rapadura.

Condimentos / temperos: sal, alho, acafrdo, vinagre, 6leo
(soja, canola ou milho), azeite de oliva extravirgem, limao, ervas,
coentro, cebolinha, colorifico, canela em pé, coco ralado, mel,
amido de milho, farinha de trigo, milho verde, manjericédo, oréga-
no.
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Obs1.: Deverao ser atendidos 419 alunos diariamente, em 215
(duzentos e quinze) dias.

LANCHE DA TARDE:

Alimentos que deverdo ser utilizados para a composigao
das refeigbes/cardapios.

a) Leite com café ou suco de fruta ou vitamina de fruta ou iogur-
te, ou salada de frutas, acompanhado de:

- Torradas ou tapioca ou cuscuz ou bolo ou pao de leite/ pao in-
tegral; recheado com: margarina 0% gordura trans ou ovo ou
carne moida ou frango desfiado ou queijo.

- Torta de carne moida.

b) Canja ou sopa de carne ou frango com legumes ou carne

com feijao e legumes, acompanhada de torradas.
10 UND 95.460
c) Risoto de frango ou maria isabel ou macarronada de carne ou

frango ou sardinha.

d) Mingau de farinha lactea e aveia ou milho, acompanhado de
pao de leite.

e) Munguza doce.
f) Baido de dois, acompanhado de frango assado.

Obs1.: Frutas in natura: (banana ou laranja ou mamé&o ou macga
ou meldo ou melancia, etc) podem complementar qualquer pre-
paragao.

Obs2.: Deverdo ser atendidos 444 alunos diariamente, em 215
(duzentos e quinze) dias.

11 LANCHE DA NOITE: UND

Alimentos que deverao ser utilizados para a composicao das re- 2.795
feicbes/cardapios.

a) Leite com café ou suco de fruta ou vitamina de fruta ou iogur-
te, ou salada de frutas, acompanhado de:

- Torradas ou tapioca ou cuscuz ou bolo ou pdo massa fina/pao
de leite/ p&o integral; recheado com: margarina 0% gordura
trans ou ovo ou carne moida ou frango desfiado ou queijo.

- Torta de carne moida.
- Baido de dois acompanhado de frango.

b) Canja ou sopa de carne ou frango com legumes ou carne
com feijdo e legumes, acompanhada de torradas.

c) Risoto de frango ou maria isabel ou macarronada de carne ou
frango ou sardinha.

d) Mingau de farinha lactea e aveia ou milho, acompanhado de
pao de leite.

e) Munguza doce ou salgado.
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f) Baido de dois, acompanhado de frango assado.
Obs1.: Frutas in natura: (banana ou laranja ou maméao ou maca
ou meldo ou melancia, etc) podem complementar qualquer pre-
paragao.
Obs2.: Deverdo ser atendidos 13 alunos diariamente, em
215(duzentos e quinze) dias letivos.
GRUPO 4 - Servico de alimentacdo para o fornecimento de refeicées destinadas aos alunos da Escola
Estadual de Ensino Médio em Tempo Integral — EEMTI RAIMUNDO MOACIR ALENCAR MOTA -
ASSARE.
ITEM ESPECIFICAGAO UNIDADE DE | QUANTIDADE
MEDIDA
LANCHE DA MANHA
Alimentos que deverdo ser utilizados para a composigcao
das refeigbes/cardapios.
a) Leite com café ou suco de fruta ou vitamina de fruta ou iogur-
te, ou salada de frutas, acompanhado de:
- Torradas ou tapioca ou cuscuz ou bolo ou pao de leite/ pao in-
tegral; recheado com: margarina 0% gordura trans ou ovo ou
carne moida ou frango desfiado ou queijo.
- Torta de carne moida.
b) Canja de frango, sopa de carne ou frango com legumes,
12 acompanhada de torradas. UND 45.580
c) Risoto de frango ou maria isabel ou macarronada de carne
(moida ou do sol) ou frango ou sardinha.
d) Mingau de farinha lactea e aveia ou milho, acompanhado de
pao de leite.
e) Munguza doce.
Obs1.: Frutas in natura: (banana ou laranja ou mamao ou maca
ou meldo ou melancia, etc) podem complementar qualquer pre-
paragao.
Obs2.: Deverdo ser atendidos 212 alunos diariamente, em 215
(duzentos e quinze) dias.
ALMOCO:
13 |Alimentos que deverdo ser utilizados para a composi¢ao UND 45.580
das refeigbes/cardapios.
Pratos Proteicos:
Carnes:
Bovina de 12 Coxao mole, Patinho, Alcatra, Lagarto, Maminha.
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Carne de sol.

Charque.

Suina: magra (lombo, pernil).

Caprina.

Aves: frango (filé de peito; coxa e sobrecoxa)

Peixes: filé de pescada ou filé de tilapia ou filé merluza ou filé de
pargo.

Feijoada: ingredientes (carne de charque, carne bovina).

Opgéao vegetariana: Grao de bico, soja, lentilha, legumes (berin-
jela, abobrinha etc).

Guarnigdes:

Macarrao: espaguete, talharim, parafuso, etc.

Farinha: de mandioca, flocdo de milho.

Puré: de batata, de abdébora, macaxeira.
Acompanhamentos:

Arroz: beneficiado polido, longo fino tipo 1

Feijdo: tipo 1 — corda; mulatinho, carioca, verde e preto
Saladas:

Folhas: alface, acelga, repolho, couve manteiga, etc.

Legumes: abobrinha, batata-inglesa, batata-doce, beterraba, ce-
noura, chuchu, jerimum, macaxeira, couve flor, etc.

\Verduras: pimentao, cebola, tomate, etc.
Sobremesas:

Frutas: laranja, banana, macd, mamao, manga, melancia, me-
150, pera, tangerina, caju, abacaxi, etc.

Suco de frutas (goiaba, maracuja, laranja, caja, caju, acerola,
graviola, etc).

Doce: doce mariola, mel e rapadura.

Condimentos / temperos: sal, alho, agafrdo, vinagre, 6leo
(soja, canola ou milho), azeite de oliva extravirgem, limao, ervas,
coentro, cebolinha, colorifico, canela em po, coco ralado, mel,
amido de milho, farinha de trigo, milho verde, manjericao, oréga-
no.

Obs1.: Deverdo ser atendidos 212 alunos diariamente, em 215
(duzentos e quinze) dias.

LANCHE DA TARDE:

Alimentos que deverdo ser utilizados para a composigao

14 das refeigbes/cardapios. UND 45.580
a) Leite com café ou suco de fruta ou vitamina de fruta ou iogur-
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te, ou salada de frutas, acompanhado de:

- Torradas ou tapioca ou cuscuz ou bolo ou pao de leite/ pao in-
tegral; recheado com: margarina 0% gordura trans ou ovo ou
carne moida ou frango desfiado ou queijo.

- Torta de carne moida.

b) Canja ou sopa de carne ou frango com legumes ou carne
com feijao e legumes, acompanhada de torradas.

c) Risoto de frango ou maria isabel ou macarronada de carne ou
frango ou sardinha.

d) Mingau de farinha lactea e aveia ou milho, acompanhado de
pao de leite.

e) Munguza doce.
f) Baido de dois, acompanhado de frango assado.

Obs1.: Frutas in natura: (banana ou laranja ou mamao ou maca
ou meldo ou melancia, etc) podem complementar qualquer pre-
paracao.

Obs2.: Deverdo ser atendidos 212 alunos diariamente, em 215
(duzentos e quinze) dias.

LANCHE DA NOITE:

Alimentos que deverao ser utilizados para a composigéo das re-
feicdes/cardapios.

a) Leite com café ou suco de fruta ou vitamina de fruta ou iogur-
te, ou salada de frutas, acompanhado de:

- Torradas ou tapioca ou cuscuz ou bolo ou pdo massa fina/pao
de leite/ p&o integral; recheado com: margarina 0% gordura
trans ou ovo ou carne moida ou frango desfiado ou queijo.

- Torta de carne moida.
- Baido de dois acompanhado de frango.

b) Canja ou sopa de carne ou frango com legumes ou carne

com feijdo e legumes, acompanhada de torradas. 6.235
15 UND
c) Risoto de frango ou maria isabel ou macarronada de carne ou

frango ou sardinha.

d) Mingau de farinha lactea e aveia ou milho, acompanhado de
pao de leite.

e) Munguza doce ou salgado.
f) Baido de dois, acompanhado de frango assado.

Obs1.: Frutas in natura: (banana ou laranja ou maméao ou maga
ou meldo ou melancia, etc) podem complementar qualquer pre-
paragao.

Obs2.:. Deverao ser atendidos 29 alunos diariamente, em
215(duzentos e quinze) dias letivos.
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GRUPO 5 - Servigo de alimentagdo para o fornecimento de refeicdes destinadas aos alunos da Escola
Estadual de Ensino Médio em Tempo Integral — EEMTI PROFESSORA MARIA DOLORES ARRAIS -
CAMPOS SALES.
ITEM ESPECIFICAGAO UNIDADE DE | QUANTIDADE
MEDIDA
LANCHE DA MANHA
Alimentos que deverdo ser utilizados para a composi¢cao
das refeigbes/cardapios.
a) Leite com café ou suco de fruta ou vitamina de fruta ou iogur-
te, ou salada de frutas, acompanhado de:
- Torradas ou tapioca ou cuscuz ou bolo ou pao de leite/ pao in-
tegral; recheado com: margarina 0% gordura trans ou ovo ou
carne moida ou frango desfiado ou queijo.
- Torta de carne moida.
b) Canja de frango, sopa de carne ou frango com legumes,
16 acompanhada de torradas. UND 99.115
c) Risoto de frango ou maria isabel ou macarronada de carne
(moida ou do sol) ou frango ou sardinha.
d) Mingau de farinha lactea e aveia ou milho, acompanhado de
pao de leite.
e) Munguza doce.
Obs1.: Frutas in natura: (banana ou laranja ou mamé&o ou macga
ou meldo ou melancia, etc) podem complementar qualquer pre-
paragao.
Obs2.: Deveréo ser atendidos 461 alunos diariamente, em 215
(duzentos e quinze) dias.
ALMOCO:
17 |Alimentos que deverdo ser utilizados para a composi¢ao UND 91.375
das refeigbes/cardapios.
Pratos Proteicos:
Carnes:
Bovina de 12: Coxao mole, Patinho, Alcatra, Lagarto, Maminha.
Carne de sol.
Charque.
Suina: magra (lombo, pernil).
Caprina.
Aves: frango (filé de peito; coxa e sobrecoxa)
Peixes: filé de pescada ou filé de tilapia ou filé merluza ou filé de
pargo.
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Feijoada: ingredientes (carne de charque, carne bovina).

Opcéo vegetariana: Grédo de bico, soja, lentilha, legumes (berin-
jela, abobrinha etc).

Guarnigdes:

Macarrao: espaguete, talharim, parafuso, etc.

Farinha: de mandioca, flocdo de milho.

Puré: de batata, de abdbora, macaxeira.
Acompanhamentos:

Arroz: beneficiado polido, longo fino tipo 1

Feijdo: tipo 1 — corda; mulatinho, carioca, verde e preto
Saladas:

Folhas: alface, acelga, repolho, couve manteiga, etc.

Legumes: abobrinha, batata-inglesa, batata-doce, beterraba, ce-
noura, chuchu, jerimum, macaxeira, couve flor, etc.

\Verduras: pimentéo, cebola, tomate, etc.
Sobremesas:

Frutas: laranja, banana, macd, mamao, manga, melancia, me-
150, pera, tangerina, caju, abacaxi, etc.

Suco de frutas (goiaba, maracuja, laranja, caja, caju, acerola,
graviola, etc).

Doce: doce mariola, mel e rapadura.

Condimentos / temperos: sal, alho, agafrdo, vinagre, 6leo
(soja, canola ou milho), azeite de oliva extravirgem, limao, ervas,
coentro, cebolinha, colorifico, canela em po, coco ralado, mel,
amido de milho, farinha de trigo, milho verde, manjericao, oréga-
no.

Obs1.: Deverdo ser atendidos 425 alunos diariamente, em 215
(duzentos e quinze) dias.

18 LANCHE DA TARDE: UND 96.750

Alimentos que deverdo ser utilizados para a composigao
das refeig6es/cardapios.

a) Leite com café ou suco de fruta ou vitamina de fruta ou iogur-
te, ou salada de frutas, acompanhado de:

- Torradas ou tapioca ou cuscuz ou bolo ou pao de leite/ pao in-
tegral; recheado com: margarina 0% gordura trans ou ovo ou
carne moida ou frango desfiado ou queijo.

- Torta de carne moida.

b) Canja ou sopa de carne ou frango com legumes ou carne
com feijao e legumes, acompanhada de torradas.

c) Risoto de frango ou maria isabel ou macarronada de carne ou
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frango ou sardinha.

d) Mingau de farinha lactea e aveia ou milho, acompanhado de
pao de leite.

e) Munguza doce.
f) Baido de dois, acompanhado de frango assado.

Obs1.: Frutas in natura: (banana ou laranja ou mamao ou maca
ou meldo ou melancia, etc) podem complementar qualquer pre-
paracao.

Obs2.: Deverdo ser atendidos 450 alunos diariamente, em 215
(duzentos e quinze) dias.

LANCHE DA NOITE:

Alimentos que deverao ser utilizados para a composigéo das re-
feicdes/cardapios.

a) Leite com café ou suco de fruta ou vitamina de fruta ou iogur-
te, ou salada de frutas, acompanhado de:

- Torradas ou tapioca ou cuscuz ou bolo ou pdo massa fina/pao
de leite/ p&o integral; recheado com: margarina 0% gordura
trans ou ovo ou carne moida ou frango desfiado ou queijo.

- Torta de carne moida.
- Baido de dois acompanhado de frango.

b) Canja ou sopa de carne ou frango com legumes ou carne

com feijdo e legumes, acompanhada de torradas. 10.535
19 UND
c) Risoto de frango ou maria isabel ou macarronada de carne ou

frango ou sardinha.

d) Mingau de farinha lactea e aveia ou milho, acompanhado de
pao de leite.

e) Munguza doce ou salgado.
f) Baido de dois, acompanhado de frango assado.

Obs1.: Frutas in natura: (banana ou laranja ou maméao ou maga
ou melao ou melancia, etc) podem complementar qualquer pre-
paragao.

Obs2.: Deverao ser atendidos 49 alunos diariamente, em
215(duzentos e quinze) dias letivos.

GRUPO 6 - Servigco de alimentagdo para o fornecimento de refeigbes destinadas aos alunos da Escola
Estadual de Ensino Médio em Tempo Integral - EEMTI ESTADO DA BAHIA — CRATO.

ITEM ESPECIFICAGAO UNIDADE DE | QUANTIDADE
MEDIDA
20 LANCHE DA MANHA UND 73.530

Alimentos que deverao ser utilizados para a composigao
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das refeigbes/cardapios.

a) Leite com café ou suco de fruta ou vitamina de fruta ou iogur-
te, ou salada de frutas, acompanhado de:

- Torradas ou tapioca ou cuscuz ou bolo ou péo de leite/ péo in-
tegral; recheado com: margarina 0% gordura trans ou ovo ou
carne moida ou frango desfiado ou queijo.

- Torta de carne moida.

b) Canja de frango, sopa de carne ou frango com legumes,
acompanhada de torradas.

c) Risoto de frango ou maria isabel ou macarronada de carne
(moida ou do sol) ou frango ou sardinha.

d) Mingau de farinha lactea e aveia ou milho, acompanhado de
pao de leite.

e) Munguza doce.

Obs1.: Frutas in natura: (banana ou laranja ou mamé&o ou macga
ou meldo ou melancia, etc) podem complementar qualquer pre-
paragao.

Obs2.: Deverdo ser atendidos 342 alunos diariamente, em 215
(duzentos e quinze) dias.

ALMOGO:

21 |Alimentos que deverao ser utilizados para a composi¢ao UND 73.530
das refeig6es/cardapios.

Pratos Proteicos:

Carnes:

Bovina de 12: Coxao mole, Patinho, Alcatra, Lagarto, Maminha.
Carne de sol.

Charque.

Suina: magra (lombo, pernil).

Caprina.

Aves: frango (filé de peito; coxa e sobrecoxa)

Peixes: filé de pescada ou filé de tilapia ou filé merluza ou filé de
pargo.

Feijoada: ingredientes (carne de charque, carne bovina).

Opcéo vegetariana: Grédo de bico, soja, lentilha, legumes (berin-
jela, abobrinha etc).

Guarnigdes:
Macarrao: espaguete, talharim, parafuso, etc.
Farinha: de mandioca, flocdo de milho.

Puré: de batata, de abdbora, macaxeira.
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Acompanhamentos:

IArroz: beneficiado polido, longo fino tipo 1

Feijao: tipo 1 — corda; mulatinho, carioca, verde e preto
Saladas:

Folhas: alface, acelga, repolho, couve manteiga, etc.

Legumes: abobrinha, batata-inglesa, batata-doce, beterraba, ce-
noura, chuchu, jerimum, macaxeira, couve flor, etc.

Verduras: pimentéo, cebola, tomate, etc.
Sobremesas:

Frutas: laranja, banana, mac¢a, mamao, manga, melancia, me-
150, pera, tangerina, caju, abacaxi, etc.

Suco de frutas (goiaba, maracuja, laranja, caja, caju, acerola,
graviola, etc).

Doce: doce mariola, mel e rapadura.

Condimentos / temperos: sal, alho, agafrdo, vinagre, 6leo
(soja, canola ou milho), azeite de oliva extravirgem, limao, ervas,
coentro, cebolinha, colorifico, canela em po, coco ralado, mel,
amido de milho, farinha de trigo, milho verde, manjericao, oréga-
no.

Obs1.: Deverdo ser atendidos 342 alunos diariamente, em 215
(duzentos e quinze) dias.

22 LANCHE DA TARDE: UND 83.635

Alimentos que deverdo ser utilizados para a composi¢ao
das refeigbées/cardapios.

a) Leite com café ou suco de fruta ou vitamina de fruta ou iogur-
te, ou salada de frutas, acompanhado de:

- Torradas ou tapioca ou cuscuz ou bolo ou pao de leite/ pao in-
tegral; recheado com: margarina 0% gordura trans ou ovo ou
carne moida ou frango desfiado ou queijo.

- Torta de carne moida.

b) Canja ou sopa de carne ou frango com legumes ou carne
com feijao e legumes, acompanhada de torradas.

c) Risoto de frango ou maria isabel ou macarronada de carne ou
frango ou sardinha.

d) Mingau de farinha lactea e aveia ou milho, acompanhado de
pao de leite.

e) Munguza doce.
f) Baido de dois, acompanhado de frango assado.

Obs1.: Frutas in natura: (banana ou laranja ou mamao ou maca
ou melao ou melancia, etc) podem complementar qualquer pre-
paragao.
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Obs2.: Deverao ser atendidos 389 alunos diariamente, em 215
(duzentos e quinze) dias.

23

LANCHE DA NOITE:

Alimentos que deveréo ser utilizados para a composi¢cao das re-
feicdes/cardapios.

a) Leite com café ou suco de fruta ou vitamina de fruta ou iogur-
te, ou salada de frutas, acompanhado de:

- Torradas ou tapioca ou cuscuz ou bolo ou pdo massa fina/pao
de leite/ pao integral; recheado com: margarina 0% gordura
trans ou ovo ou carne moida ou frango desfiado ou queijo.

- Torta de carne moida.
- Baido de dois acompanhado de frango.

b) Canja ou sopa de carne ou frango com legumes ou carne
com feijao e legumes, acompanhada de torradas.

c) Risoto de frango ou maria isabel ou macarronada de carne ou
frango ou sardinha.

d) Mingau de farinha lactea e aveia ou milho, acompanhado de
pao de leite.

e) Munguza doce ou salgado.
f) Baido de dois, acompanhado de frango assado.

Obs1.: Frutas in natura: (banana ou laranja ou mamao ou maca
ou meldo ou melancia, etc) podem complementar qualquer pre-
paragao.

Obs2.: Deverao ser atendidos 79 alunos diariamente, em
215(duzentos e quinze) dias letivos.

UND

16.985

GRUPO 7 - Servigo de alimentagédo para o fornecimento de refeicdes destinadas aos alunos da Escola
Estadual de Ensino Médio em Tempo Integral - EEMTI GOVERNADOR ADAUTO BEZERRA - CRATO.

Alimentos que deverdo ser utilizados para a composi¢ao
das refeigbées/cardapios.

a) Leite com café ou suco de fruta ou vitamina de fruta ou iogur-
te, ou salada de frutas, acompanhado de:

- Torradas ou tapioca ou cuscuz ou bolo ou pao de leite/ pao in-
tegral; recheado com: margarina 0% gordura trans ou ovo ou
carne moida ou frango desfiado ou queijo.

- Torta de carne moida.

b) Canja de frango, sopa de carne ou frango com legumes,
acompanhada de torradas.

ITEM ESPECIFICAGAO UNIDADE DE | QUANTIDADE
MEDIDA
24 LANCHE DA MANHA UND 102.125
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c) Risoto de frango ou maria isabel ou macarronada de carne
(moida ou do sol) ou frango ou sardinha.

d) Mingau de farinha lactea e aveia ou milho, acompanhado de
pao de leite.

e) Munguza doce.

Obs1.: Frutas in natura: (banana ou laranja ou mamé&o ou macga
ou meldo ou melancia, etc) podem complementar qualquer pre-
paragao.

Obs2.: Deverao ser atendidos 475 alunos diariamente, em 215
(duzentos e quinze) dias.

ALMOGO:

25 |Alimentos que deverdao ser utilizados para a composigao UND 102.125
das refeigbes/cardapios.

Pratos Proteicos:

Carnes:

Bovina de 12: Coxao mole, Patinho, Alcatra, Lagarto, Maminha.
Carne de sol.

Charque.

Suina: magra (lombo, pernil).

Caprina.

Aves: frango (filé de peito; coxa e sobrecoxa)

Peixes: filé de pescada ou filé de tilapia ou filé merluza ou filé de
pargo.

Feijoada: ingredientes (carne de charque, carne bovina).

Opgao vegetariana: Grao de bico, soja, lentilha, legumes (berin-
jela, abobrinha etc).

Guarnigdes:

Macarrao: espaguete, talharim, parafuso, etc.

Farinha: de mandioca, flocdo de milho.

Puré: de batata, de abdbora, macaxeira.
Acompanhamentos:

Arroz: beneficiado polido, longo fino tipo 1

Feijao: tipo 1 — corda; mulatinho, carioca, verde e preto
Saladas:

Folhas: alface, acelga, repolho, couve manteiga, etc.

Legumes: abobrinha, batata-inglesa, batata-doce, beterraba, ce-
noura, chuchu, jerimum, macaxeira, couve flor, etc.

\Verduras: pimentao, cebola, tomate, etc.
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Sobremesas:

Frutas: laranja, banana, macd, mamao, manga, melancia, me-
I30, pera, tangerina, caju, abacaxi, etc.

Suco de frutas (goiaba, maracuja, laranja, caja, caju, acerola,
graviola, etc).

Doce: doce mariola, mel e rapadura.

Condimentos / temperos: sal, alho, agafrdo, vinagre, oleo
(soja, canola ou milho), azeite de oliva extravirgem, limao, ervas,
coentro, cebolinha, colorifico, canela em péd, coco ralado, mel,
amido de milho, farinha de trigo, milho verde, manjericao, oréga-
no.

Obs1.: Deverdo ser atendidos 475 alunos diariamente, em 215
(duzentos e quinze) dias.

LANCHE DA TARDE:

Alimentos que deverdo ser utilizados para a composigao
das refeigbes/cardapios.

a) Leite com café ou suco de fruta ou vitamina de fruta ou iogur-
te, ou salada de frutas, acompanhado de:

- Torradas ou tapioca ou cuscuz ou bolo ou pao de leite/ pao in-
tegral; recheado com: margarina 0% gordura trans ou ovo ou
carne moida ou frango desfiado ou queijo.

- Torta de carne moida.

b) Canja ou sopa de carne ou frango com legumes ou carne

com feijao e legumes, acompanhada de torradas.
26 UND 102.125
c) Risoto de frango ou maria isabel ou macarronada de carne ou

frango ou sardinha.

d) Mingau de farinha lactea e aveia ou milho, acompanhado de
pao de leite.

e) Munguza doce.
f) Baido de dois, acompanhado de frango assado.

Obs1.: Frutas in natura: (banana ou laranja ou mamao ou macga
ou meldo ou melancia, etc) podem complementar qualquer pre-
paragao.

Obs2.: Deverdo ser atendidos 475 alunos diariamente, em 215
(duzentos e quinze) dias.

GRUPO 8 - Servico de alimentagéo para o fornecimento de refeicées destinadas aos alunos da Escola
Estadual de Ensino Médio em Tempo Integral — EEMTI JUVENCIO BARRETO — CRATO.

ITEM ESPECIFICAGAO UNIDADE DE | QUANTIDADE
MEDIDA
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LANCHE DA MANHA
Alimentos que deverao ser utilizados para a composigao
das refeigbes/cardapios.
a) Leite com café ou suco de fruta ou vitamina de fruta ou iogur-
te, ou salada de frutas, acompanhado de:
- Torradas ou tapioca ou cuscuz ou bolo ou pao de leite/ pao in-
tegral; recheado com: margarina 0% gordura trans ou ovo ou
carne moida ou frango desfiado ou queijo.
- Torta de carne moida.
b) Canja de frango, sopa de carne ou frango com legumes,

b7 acompanhada de torradas. UND 57 190
c) Risoto de frango ou maria isabel ou macarronada de carne
(moida ou do sol) ou frango ou sardinha.
d) Mingau de farinha lactea e aveia ou milho, acompanhado de
pao de leite.
e) Munguza doce.
Obs1.: Frutas in natura: (banana ou laranja ou mamao ou macga
ou melao ou melancia, etc) podem complementar qualquer pre-
paragao.
Obs2.: Deverdo ser atendidos 266 alunos diariamente, em 215
(duzentos e quinze) dias. Destes, 68 alunos serdo atendidos
na(s) extensdes de ensino da escola.
ALMOCO:

28 |Alimentos que deverao ser utilizados para a composi¢cao UND 42.570

das refeigbes/cardapios.
Pratos Proteicos:
Carnes:
Bovina de 12 Coxao mole, Patinho, Alcatra, Lagarto, Maminha.
Carne de sol.
Charque.
Suina: magra (lombo, pernil).
Caprina.
Aves: frango (filé de peito; coxa e sobrecoxa)
Peixes: filé de pescada ou filé de tilapia ou filé merluza ou filé de
pargo.
Feijoada: ingredientes (carne de charque, carne bovina).
Opgéo vegetariana: Grao de bico, soja, lentilha, legumes (berin-
jela, abobrinha etc).
Guarnicdes:
Macarrao: espaguete, talharim, parafuso, etc.
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Farinha: de mandioca, flocdo de milho.

Puré: de batata, de abdbora, macaxeira.
Acompanhamentos:

Arroz: beneficiado polido, longo fino tipo 1

Feijao: tipo 1 — corda; mulatinho, carioca, verde e preto
Saladas:

Folhas: alface, acelga, repolho, couve manteiga, etc.

Legumes: abobrinha, batata-inglesa, batata-doce, beterraba, ce-
noura, chuchu, jerimum, macaxeira, couve flor, etc.

\Verduras: pimentao, cebola, tomate, etc.
Sobremesas:

Frutas: laranja, banana, maga, mamao, manga, melancia, me-
I30, pera, tangerina, caju, abacaxi, etc.

Suco de frutas (goiaba, maracuja, laranja, caja, caju, acerola,
graviola, etc).

Doce: doce mariola, mel e rapadura.

Condimentos / temperos: sal, alho, agafrdo, vinagre, 6leo
(soja, canola ou milho), azeite de oliva extravirgem, limao, ervas,
coentro, cebolinha, colorifico, canela em péd, coco ralado, mel,
amido de milho, farinha de trigo, milho verde, manjericao, oréga-
no.

Obs1.: Deverdo ser atendidos 198 alunos diariamente, em 215
(duzentos e quinze) dias.

29 LANCHE DA TARDE: UND 55.470

Alimentos que deverdo ser utilizados para a composigao
das refeigcbes/cardapios.

a) Leite com café ou suco de fruta ou vitamina de fruta ou iogur-
te, ou salada de frutas, acompanhado de:

- Torradas ou tapioca ou cuscuz ou bolo ou pao de leite/ pao in-
tegral; recheado com: margarina 0% gordura trans ou ovo ou
carne moida ou frango desfiado ou queijo.

- Torta de carne moida.

b) Canja ou sopa de carne ou frango com legumes ou carne
com feijao e legumes, acompanhada de torradas.

c) Risoto de frango ou maria isabel ou macarronada de carne ou
frango ou sardinha.

d) Mingau de farinha lactea e aveia ou milho, acompanhado de
pao de leite.

e) Munguza doce.

f) Baido de dois, acompanhado de frango assado.

Obs1.: Frutas in natura: (banana ou laranja ou mamé&o ou macga

PREGAO ELETRONICO N° 20250010 - SEDUC/COALE/CEALE Pagina 35 de 195




CEARA

GOVERNO DO ESTADO

SECRETARIA DA EDUCAgEO

ou meldo ou melancia, etc) podem complementar qualquer pre-
paragao.

Obs2.: Deveréo ser atendidos 258 alunos diariamente, em 215
(duzentos e quinze) dias. Destes, 60 alunos serdo atendidos
na(s) extensdes de ensino da escola.

LANCHE DA NOITE:

Alimentos que deveréo ser utilizados para a composicao das re-
feicbes/cardapios.

a) Leite com café ou suco de fruta ou vitamina de fruta ou iogur-
te, ou salada de frutas, acompanhado de:

- Torradas ou tapioca ou cuscuz ou bolo ou pdo massa fina/pao
de leite/ p&o integral; recheado com: margarina 0% gordura
trans ou ovo ou carne moida ou frango desfiado ou queijo.

- Torta de carne moida.
- Baido de dois acompanhado de frango.

b) Canja ou sopa de carne ou frango com legumes ou carne
com feijdo e legumes, acompanhada de torradas. 13.115
30 UND
c) Risoto de frango ou maria isabel ou macarronada de carne ou

frango ou sardinha.

d) Mingau de farinha lactea e aveia ou milho, acompanhado de
pao de leite.

e) Munguza doce ou salgado.
f) Baido de dois, acompanhado de frango assado.

Obs1.: Frutas in natura: (banana ou laranja ou maméao ou maga
ou melao ou melancia, etc) podem complementar qualquer pre-
paragao.

Obs2.: Deverdo ser atendidos 61 alunos diariamente, em
215(duzentos e quinze) dias letivos.

GRUPO 9 - Servigo de alimentagcdo para o fornecimento de refeicées destinadas aos alunos da Escola
Estadual de Ensino Médio em Tempo Integral — EEMTI PREFEITO RAIMUNDO COELHO BEZERRA DE
FARIAS — CRATO.

ITEM ESPECIFICAGAO UNIDADE DE | QUANTIDADE
MEDIDA
31 LANCHE DA MANHA UND 114.165

Alimentos que deverao ser utilizados para a composigao
das refeigbes/cardapios.

a) Leite com café ou suco de fruta ou vitamina de fruta ou iogur-
te, ou salada de frutas, acompanhado de:

- Torradas ou tapioca ou cuscuz ou bolo ou pao de leite/ pao in-
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tegral; recheado com: margarina 0% gordura trans ou ovo ou
carne moida ou frango desfiado ou queijo.

- Torta de carne moida.

b) Canja de frango, sopa de carne ou frango com legumes,
acompanhada de torradas.

c) Risoto de frango ou maria isabel ou macarronada de carne
(moida ou do sol) ou frango ou sardinha.

d) Mingau de farinha lactea e aveia ou milho, acompanhado de
pao de leite.

e) Munguza doce.

Obs1.: Frutas in natura: (banana ou laranja ou mamao ou macga
ou melao ou melancia, etc) podem complementar qualquer pre-
paragao.

Obs2.: Deverao ser atendidos 531 alunos diariamente, em 215
(duzentos e quinze) dias.

ALMOGO:

32 |Alimentos que deverao ser utilizados para a composicao UND 114.165
das refeigbes/cardapios.

Pratos Proteicos:

Carnes:

Bovina de 12: Coxao mole, Patinho, Alcatra, Lagarto, Maminha.
Carne de sol.

Charque.

Suina: magra (lombo, pernil).

Caprina.

Aves: frango (filé de peito; coxa e sobrecoxa)

Peixes: filé de pescada ou filé de tilapia ou filé merluza ou filé de
pargo.

Feijoada: ingredientes (carne de charque, carne bovina).

Opgéao vegetariana: Grao de bico, soja, lentilha, legumes (berin-
jela, abobrinha etc).

Guarnigdes:

Macarrao: espaguete, talharim, parafuso, etc.
Farinha: de mandioca, flocdo de milho.

Puré: de batata, de abdbora, macaxeira.
Acompanhamentos:

Arroz: beneficiado polido, longo fino tipo 1

Feijao: tipo 1 — corda; mulatinho, carioca, verde e preto
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Saladas:
Folhas: alface, acelga, repolho, couve manteiga, etc.

Legumes: abobrinha, batata-inglesa, batata-doce, beterraba, ce-
noura, chuchu, jerimum, macaxeira, couve flor, etc.

Verduras: pimentéo, cebola, tomate, etc.
Sobremesas:

Frutas: laranja, banana, mac¢a, mamao, manga, melancia, me-
150, pera, tangerina, caju, abacaxi, etc.

Suco de frutas (goiaba, maracuja, laranja, caja, caju, acerola,
graviola, etc).

Doce: doce mariola, mel e rapadura.

Condimentos / temperos: sal, alho, agafrdo, vinagre, 6leo
(soja, canola ou milho), azeite de oliva extravirgem, limao, ervas,
coentro, cebolinha, colorifico, canela em po, coco ralado, mel,
amido de milho, farinha de trigo, milho verde, manjericao, oréga-
no.

Obs1.: Deverdo ser atendidos 531 alunos diariamente, em 215
(duzentos e quinze) dias.

LANCHE DA TARDE:

Alimentos que deverdo ser utilizados para a composi¢cao
das refeigbes/cardapios.

a) Leite com café ou suco de fruta ou vitamina de fruta ou iogur-
te, ou salada de frutas, acompanhado de:

- Torradas ou tapioca ou cuscuz ou bolo ou pao de leite/ pao in-
tegral; recheado com: margarina 0% gordura trans ou ovo ou
carne moida ou frango desfiado ou queijo.

- Torta de carne moida.

b) Canja ou sopa de carne ou frango com legumes ou carne

com feijdo e legumes, acompanhada de torradas.
33 UND 114.165
c) Risoto de frango ou maria isabel ou macarronada de carne ou

frango ou sardinha.

d) Mingau de farinha lactea e aveia ou milho, acompanhado de
pao de leite.

e) Munguza doce.
f) Baido de dois, acompanhado de frango assado.

Obs1.: Frutas in natura: (banana ou laranja ou mamao ou macga
ou melao ou melancia, etc) podem complementar qualquer pre-
paragao.

Obs2.: Deverao ser atendidos 531 alunos diariamente, em 215
(duzentos e quinze) dias.

GRUPO 10 - Servico de alimentacao para o fornecimento de refeicées destinadas aos alunos da Escola
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Estadual de Ensino Médio em Tempo Integral - EEMTI TEODORICO TELES DE QUENTAL — CRATO.

ITEM ESPECIFICAGAO UNIDADE DE | QUANTIDADE
MEDIDA

LANCHE DA MANHA

Alimentos que deverdo ser utilizados para a composi¢ao
das refeig6es/cardapios.

a) Leite com café ou suco de fruta ou vitamina de fruta ou iogur-
te, ou salada de frutas, acompanhado de:

- Torradas ou tapioca ou cuscuz ou bolo ou pao de leite/ pao in-
tegral; recheado com: margarina 0% gordura trans ou ovo ou
carne moida ou frango desfiado ou queijo.

- Torta de carne moida.

b) Canja de frango, sopa de carne ou frango com legumes,
34 acompanhada de torradas. UND 73.745

c) Risoto de frango ou maria isabel ou macarronada de carne
(moida ou do sol) ou frango ou sardinha.

d) Mingau de farinha lactea e aveia ou milho, acompanhado de
pao de leite.

e) Munguza doce.

Obs1.: Frutas in natura: (banana ou laranja ou mamé&o ou macga
ou meldo ou melancia, etc) podem complementar qualquer pre-
paragao.

Obs2.: Deverdo ser atendidos 343 alunos diariamente, em 215
(duzentos e quinze) dias.

ALMOGO:

35 |Alimentos que deverao ser utilizados para a composigao UND 73.745
das refeigbes/cardapios.

Pratos Proteicos:

Carnes:

Bovina de 12: Coxao mole, Patinho, Alcatra, Lagarto, Maminha.
Carne de sol.

Charque.

Suina: magra (lombo, pernil).

Caprina.

Aves: frango (filé de peito; coxa e sobrecoxa)

Peixes: filé de pescada ou filé de tilapia ou filé merluza ou filé de
pargo.

Feijoada: ingredientes (carne de charque, carne bovina).

Opgéao vegetariana: Grao de bico, soja, lentilha, legumes (berin-
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jela, abobrinha etc).

Guarnigdes:

Macarrao: espaguete, talharim, parafuso, etc.

Farinha: de mandioca, flocdo de milho.

Puré: de batata, de abdbora, macaxeira.
Acompanhamentos:

Arroz: beneficiado polido, longo fino tipo 1

Feijao: tipo 1 — corda; mulatinho, carioca, verde e preto
Saladas:

Folhas: alface, acelga, repolho, couve manteiga, etc.

Legumes: abobrinha, batata-inglesa, batata-doce, beterraba, ce-
noura, chuchu, jerimum, macaxeira, couve flor, etc.

\Verduras: pimentao, cebola, tomate, etc.
Sobremesas:

Frutas: laranja, banana, maga, mamao, manga, melancia, me-
I30, pera, tangerina, caju, abacaxi, etc.

Suco de frutas (goiaba, maracuja, laranja, caja, caju, acerola,
graviola, etc).

Doce: doce mariola, mel e rapadura.

Condimentos / temperos: sal, alho, agafrdo, vinagre, 6leo
(soja, canola ou milho), azeite de oliva extravirgem, limao, ervas,
coentro, cebolinha, colorifico, canela em péd, coco ralado, mel,
amido de milho, farinha de trigo, milho verde, manjericao, oréga-
no.

Obs1.: Deverdo ser atendidos 343 alunos diariamente, em 215
(duzentos e quinze) dias.

36 LANCHE DA TARDE: UND 73.745

Alimentos que deverdo ser utilizados para a composigao
das refeigcbes/cardapios.

a) Leite com café ou suco de fruta ou vitamina de fruta ou iogur-
te, ou salada de frutas, acompanhado de:

- Torradas ou tapioca ou cuscuz ou bolo ou pao de leite/ pao in-
tegral; recheado com: margarina 0% gordura trans ou ovo ou
carne moida ou frango desfiado ou queijo.

- Torta de carne moida.

b) Canja ou sopa de carne ou frango com legumes ou carne
com feijao e legumes, acompanhada de torradas.

c) Risoto de frango ou maria isabel ou macarronada de carne ou
frango ou sardinha.

d) Mingau de farinha lactea e aveia ou milho, acompanhado de

PREGAO ELETRONICO N° 20250010 - SEDUC/COALE/CEALE Pagina 40 de 195




CEARA

GOVERNO DO ESTADO

SECRETARIA DA EDUCAgEO

pao de leite.
e) Munguza doce.
f) Baido de dois, acompanhado de frango assado.

Obs1.: Frutas in natura: (banana ou laranja ou mamé&o ou macga
ou meldo ou melancia, etc) podem complementar qualquer pre-
paragao.

Obs2.: Deverdo ser atendidos 343 alunos diariamente, em 215
(duzentos e quinze) dias.

GRUPO 11 - Servigo de alimentagédo para o fornecimento de refeicdes destinadas aos alunos da Escola
Estadual de Ensino Médio em Tempo Integral — EEMTI WILSON GONCALVES - CRATO.

ITEM ESPECIFICAGAO UNIDADE DE | QUANTIDADE
MEDIDA

LANCHE DA MANHA

Alimentos que deverdo ser utilizados para a composigao
das refeigcbes/cardapios.

a) Leite com café ou suco de fruta ou vitamina de fruta ou iogur-
te, ou salada de frutas, acompanhado de:

- Torradas ou tapioca ou cuscuz ou bolo ou pao de leite/ pao in-
tegral; recheado com: margarina 0% gordura trans ou ovo ou
carne moida ou frango desfiado ou queijo.

- Torta de carne moida.

b) Canja de frango, sopa de carne ou frango com legumes,
37 acompanhada de torradas. UND 104.060

c) Risoto de frango ou maria isabel ou macarronada de carne
(moida ou do sol) ou frango ou sardinha.

d) Mingau de farinha lactea e aveia ou milho, acompanhado de
pao de leite.

e) Munguza doce.

Obs1.: Frutas in natura: (banana ou laranja ou mamao ou maga
ou meldo ou melancia, etc) podem complementar qualquer pre-
paragao.

Obs2.: Deverao ser atendidos 484 alunos diariamente, em 215
(duzentos e quinze) dias.

ALMOGO:

38 |Alimentos que deverao ser utilizados para a composicao UND 104.060
das refeigbes/cardapios.

Pratos Proteicos:
Carnes:

Bovina de 12: Coxao mole, Patinho, Alcatra, Lagarto, Maminha.
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Carne de sol.

Charque.

Suina: magra (lombo, pernil).

Caprina.

Aves: frango (filé de peito; coxa e sobrecoxa)

Peixes: filé de pescada ou filé de tilapia ou filé merluza ou filé de
pargo.

Feijoada: ingredientes (carne de charque, carne bovina).

Opgéao vegetariana: Grao de bico, soja, lentilha, legumes (berin-
jela, abobrinha etc).

Guarnigdes:

Macarrao: espaguete, talharim, parafuso, etc.

Farinha: de mandioca, flocdo de milho.

Puré: de batata, de abdébora, macaxeira.
Acompanhamentos:

Arroz: beneficiado polido, longo fino tipo 1

Feijdo: tipo 1 — corda; mulatinho, carioca, verde e preto
Saladas:

Folhas: alface, acelga, repolho, couve manteiga, etc.

Legumes: abobrinha, batata-inglesa, batata-doce, beterraba, ce-
noura, chuchu, jerimum, macaxeira, couve flor, etc.

\Verduras: pimentao, cebola, tomate, etc.
Sobremesas:

Frutas: laranja, banana, macd, mamao, manga, melancia, me-
150, pera, tangerina, caju, abacaxi, etc.

Suco de frutas (goiaba, maracuja, laranja, caja, caju, acerola,
graviola, etc).

Doce: doce mariola, mel e rapadura.

Condimentos / temperos: sal, alho, agafrdo, vinagre, 6leo
(soja, canola ou milho), azeite de oliva extravirgem, limao, ervas,
coentro, cebolinha, colorifico, canela em po, coco ralado, mel,
amido de milho, farinha de trigo, milho verde, manjericao, oréga-
no.

Obs1.: Deverdo ser atendidos 484 alunos diariamente, em 215
(duzentos e quinze) dias.

LANCHE DA TARDE:

Alimentos que deverdo ser utilizados para a composigao

39 das refeigbes/cardapios. UND 104.060
a) Leite com café ou suco de fruta ou vitamina de fruta ou iogur-
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te, ou salada de frutas, acompanhado de:

- Torradas ou tapioca ou cuscuz ou bolo ou pao de leite/ pao in-
tegral; recheado com: margarina 0% gordura trans ou ovo ou
carne moida ou frango desfiado ou queijo.

- Torta de carne moida.

b) Canja ou sopa de carne ou frango com legumes ou carne
com feijao e legumes, acompanhada de torradas.

c) Risoto de frango ou maria isabel ou macarronada de carne ou
frango ou sardinha.

d) Mingau de farinha lactea e aveia ou milho, acompanhado de
pao de leite.

e) Munguza doce.
f) Baido de dois, acompanhado de frango assado.

Obs1.: Frutas in natura: (banana ou laranja ou mamao ou maca
ou meldo ou melancia, etc) podem complementar qualquer pre-
paracao.

Obs2.: Deverdo ser atendidos 484 alunos diariamente, em 215
(duzentos e quinze) dias.

GRUPO 12 - Servigo de alimentag&o para o fornecimento de refeicGes destinadas aos alunos da Escola
Estadual de Ensino Médio em Tempo Integral — EEMTI PADRE LUIS FILGUEIRAS — NOVA OLINDA.

ITEM ESPECIFICAGAO UNIDADE DE | QUANTIDADE
MEDIDA
40 LANCHE DA MANHA UND 95.245

Alimentos que deverdo ser utilizados para a composi¢ao
das refeig6es/cardapios.

a) Leite com café ou suco de fruta ou vitamina de fruta ou iogur-
te, ou salada de frutas, acompanhado de:

- Torradas ou tapioca ou cuscuz ou bolo ou pao de leite/ pao in-
tegral; recheado com: margarina 0% gordura trans ou ovo ou
carne moida ou frango desfiado ou queijo.

- Torta de carne moida.

b) Canja de frango, sopa de carne ou frango com legumes,
acompanhada de torradas.

c) Risoto de frango ou maria isabel ou macarronada de carne
(moida ou do sol) ou frango ou sardinha.

d) Mingau de farinha lactea e aveia ou milho, acompanhado de
pao de leite.

e) Munguza doce.

Obs1.: Frutas in natura: (banana ou laranja ou mamé&o ou macga
ou meldo ou melancia, etc) podem complementar qualquer pre-
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paragao.

Obs2.: Deverdo ser atendidos 443 alunos diariamente, em 215
(duzentos e quinze) dias.

ALMOGO:

41 |Alimentos que deverdo ser utilizados para a composi¢cao UND 95.245
das refeig6es/cardapios.

Pratos Proteicos:

Carnes:

Bovina de 12: Coxao mole, Patinho, Alcatra, Lagarto, Maminha.
Carne de sol.

Charque.

Suina: magra (lombo, pernil).

Caprina.

Aves: frango (filé de peito; coxa e sobrecoxa)

Peixes: filé de pescada ou filé de tilapia ou filé merluza ou filé de
pargo.

Feijoada: ingredientes (carne de charque, carne bovina).

Opcéo vegetariana: Grédo de bico, soja, lentilha, legumes (berin-
jela, abobrinha etc).

Guarnigoes:

Macarrao: espaguete, talharim, parafuso, etc.

Farinha: de mandioca, flocdo de milho.

Puré: de batata, de abdbora, macaxeira.
Acompanhamentos:

IArroz: beneficiado polido, longo fino tipo 1

Feijdo: tipo 1 — corda; mulatinho, carioca, verde e preto
Saladas:

Folhas: alface, acelga, repolho, couve manteiga, etc.

Legumes: abobrinha, batata-inglesa, batata-doce, beterraba, ce-
noura, chuchu, jerimum, macaxeira, couve flor, etc.

Verduras: pimentéo, cebola, tomate, etc.
Sobremesas:

Frutas: laranja, banana, mac¢a, mamao, manga, melancia, me-
150, pera, tangerina, caju, abacaxi, etc.

Suco de frutas (goiaba, maracuja, laranja, caja, caju, acerola,
graviola, etc).

Doce: doce mariola, mel e rapadura.
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Condimentos / temperos: sal, alho, agafrdo, vinagre, 6leo
(soja, canola ou milho), azeite de oliva extravirgem, limao, ervas,
coentro, cebolinha, colorifico, canela em péd, coco ralado, mel,
amido de milho, farinha de trigo, milho verde, manjericdo, oréga-
no.

Obs1.: Deverao ser atendidos 443 alunos diariamente, em 215
(duzentos e quinze) dias.

LANCHE DA TARDE:

Alimentos que deverdo ser utilizados para a composigao
das refeigées/cardapios.

a) Leite com café ou suco de fruta ou vitamina de fruta ou iogur-
te, ou salada de frutas, acompanhado de:

- Torradas ou tapioca ou cuscuz ou bolo ou pao de leite/ pao in-
tegral; recheado com: margarina 0% gordura trans ou ovo ou
carne moida ou frango desfiado ou queijo.

- Torta de carne moida.

b) Canja ou sopa de carne ou frango com legumes ou carne

com feijao e legumes, acompanhada de torradas.
42 UND 95.245
c) Risoto de frango ou maria isabel ou macarronada de carne ou

frango ou sardinha.

d) Mingau de farinha lactea e aveia ou milho, acompanhado de
pao de leite.

e) Munguza doce.
f) Baido de dois, acompanhado de frango assado.

Obs1.: Frutas in natura: (banana ou laranja ou mamé&o ou macga
ou meldo ou melancia, etc) podem complementar qualquer pre-
paragao.

Obs2.: Deverdo ser atendidos 443 alunos diariamente, em 215
(duzentos e quinze) dias.

43 LANCHE DA NOITE: UND 25.370

Alimentos que deveréo ser utilizados para a composicao das re-
feicbes/cardapios.

a) Leite com café ou suco de fruta ou vitamina de fruta ou iogur-
te, ou salada de frutas, acompanhado de:

- Torradas ou tapioca ou cuscuz ou bolo ou pdo massa fina/pao
de leite/ p&o integral; recheado com: margarina 0% gordura
trans ou ovo ou carne moida ou frango desfiado ou queijo.

- Torta de carne moida.
- Baido de dois acompanhado de frango.

b) Canja ou sopa de carne ou frango com legumes ou carne
com feijdo e legumes, acompanhada de torradas.

c) Risoto de frango ou maria isabel ou macarronada de carne ou
frango ou sardinha.
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d) Mingau de farinha lactea e aveia ou milho, acompanhado de
pao de leite.

e) Munguza doce ou salgado.
f) Baido de dois, acompanhado de frango assado.

Obs1.: Frutas in natura: (banana ou laranja ou mamé&o ou maca
ou meldao ou melancia, etc) podem complementar qualquer pre-
paragao.

Obs2.: Deverdo ser atendidos 118 alunos diariamente, em
215(duzentos e quinze) dias letivos.

GRUPO 13 - Servico de alimentacao para o fornecimento de refeicées destinadas aos alunos da Escola
Estadual de Ensino Médio em Tempo Integral - EEMTI MENEZES PIMENTEL - POTENGI.

ITEM ESPECIFICAGAO UNIDADE DE | QUANTIDADE
MEDIDA

LANCHE DA MANHA

Alimentos que deverdo ser utilizados para a composigao
das refeig6es/cardapios.

a) Leite com café ou suco de fruta ou vitamina de fruta ou iogur-
te, ou salada de frutas, acompanhado de:

- Torradas ou tapioca ou cuscuz ou bolo ou pao de leite/ pao in-
tegral; recheado com: margarina 0% gordura trans ou ovo ou
carne moida ou frango desfiado ou queijo.

- Torta de carne moida.

b) Canja de frango, sopa de carne ou frango com legumes,
44 acompanhada de torradas. UND 74175

c) Risoto de frango ou maria isabel ou macarronada de carne
(moida ou do sol) ou frango ou sardinha.

d) Mingau de farinha lactea e aveia ou milho, acompanhado de
pao de leite.

e) Munguza doce.

Obs1.: Frutas in natura: (banana ou laranja ou mamé&o ou macga
ou meldo ou melancia, etc) podem complementar qualquer pre-
paragao.

Obs2.: Deverdo ser atendidos 345 alunos diariamente, em 215
(duzentos e quinze) dias.

ALMOGO:

45 |Alimentos que deverdo ser utilizados para a composigao UND 74175
das refeigbes/cardapios.

Pratos Proteicos:

Carnes:
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Bovina de 12 Coxao mole, Patinho, Alcatra, Lagarto, Maminha.
Carne de sol.

Charque.

Suina: magra (lombo, pernil).

Caprina.

Aves: frango (filé de peito; coxa e sobrecoxa)

Peixes: filé de pescada ou filé de tilapia ou filé merluza ou filé de
pargo.

Feijoada: ingredientes (carne de charque, carne bovina).

Opgao vegetariana: Grao de bico, soja, lentilha, legumes (berin-
jela, abobrinha etc).

Guarnicoes:

Macarrao: espaguete, talharim, parafuso, etc.

Farinha: de mandioca, flocdo de milho.

Puré: de batata, de abdbora, macaxeira.
Acompanhamentos:

IArroz: beneficiado polido, longo fino tipo 1

Feijao: tipo 1 — corda; mulatinho, carioca, verde e preto
Saladas:

Folhas: alface, acelga, repolho, couve manteiga, etc.

Legumes: abobrinha, batata-inglesa, batata-doce, beterraba, ce-
noura, chuchu, jerimum, macaxeira, couve flor, etc.

Verduras: pimentéo, cebola, tomate, etc.
Sobremesas:

Frutas: laranja, banana, magé, mamao, manga, melancia, me-
150, pera, tangerina, caju, abacaxi, etc.

Suco de frutas (goiaba, maracuja, laranja, caja, caju, acerola,
graviola, etc).

Doce: doce mariola, mel e rapadura.

Condimentos / temperos: sal, alho, agafrdo, vinagre, 6leo
(soja, canola ou milho), azeite de oliva extravirgem, limao, ervas,
coentro, cebolinha, colorifico, canela em po, coco ralado, mel,
amido de milho, farinha de trigo, milho verde, manjericédo, oréga-
no.

Obs1.: Deverao ser atendidos 345 alunos diariamente, em 215
(duzentos e quinze) dias.

46 LANCHE DA TARDE: UND 74175

Alimentos que deverdo ser utilizados para a composigcao
das refeig6es/cardapios.

PREGAO ELETRONICO N° 20250010 - SEDUC/COALE/CEALE Pagina 47 de 195



CEARA

GOVERNO DO ESTADO

SECRETARIA DA EDUCAgEO

a) Leite com café ou suco de fruta ou vitamina de fruta ou iogur-
te, ou salada de frutas, acompanhado de:

- Torradas ou tapioca ou cuscuz ou bolo ou pao de leite/ pao in-
tegral; recheado com: margarina 0% gordura trans ou ovo ou
carne moida ou frango desfiado ou queijo.

- Torta de carne moida.

b) Canja ou sopa de carne ou frango com legumes ou carne
com feijao e legumes, acompanhada de torradas.

c) Risoto de frango ou maria isabel ou macarronada de carne ou
frango ou sardinha.

d) Mingau de farinha lactea e aveia ou milho, acompanhado de
pao de leite.

e) Munguza doce.
f) Baido de dois, acompanhado de frango assado.

Obs1.: Frutas in natura: (banana ou laranja ou mamao ou macga
ou meldo ou melancia, etc) podem complementar qualquer pre-
paragao.

Obs2.: Deverdo ser atendidos 345 alunos diariamente, em 215
(duzentos e quinze) dias.

LANCHE DA NOITE:

Alimentos que deverao ser utilizados para a composigéo das re-
feicdes/cardapios.

a) Leite com café ou suco de fruta ou vitamina de fruta ou iogur-
te, ou salada de frutas, acompanhado de:

- Torradas ou tapioca ou cuscuz ou bolo ou pdo massa fina/pao
de leite/ pdo integral; recheado com: margarina 0% gordura
trans ou ovo ou carne moida ou frango desfiado ou queijo.

- Torta de carne moida.
- Baido de dois acompanhado de frango.

b) Canja ou sopa de carne ou frango com legumes ou carne 15.480
a7 com feijdo e legumes, acompanhada de torradas. UND

c) Risoto de frango ou maria isabel ou macarronada de carne ou
frango ou sardinha.

d) Mingau de farinha lactea e aveia ou milho, acompanhado de
pao de leite.

e) Munguza doce ou salgado.
f) Baido de dois, acompanhado de frango assado.

Obs1.: Frutas in natura: (banana ou laranja ou mamao ou maga
ou melao ou melancia, etc) podem complementar qualquer pre-
paragao.

Obs2.:. Deverao ser atendidos 72 alunos diariamente, em
215(duzentos e quinze) dias letivos.
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GRUPO 14 - Servigo de alimentag&o para o fornecimento de refeicGes destinadas aos alunos da Escola
Estadual de Ensino Médio em Tempo Integral — EEMTI LIDIA BEZERRA - SABOEIRO.

ITEM ESPECIFICAGAO UNIDADE DE | QUANTIDADE
MEDIDA

LANCHE DA MANHA

Alimentos que deverdo ser utilizados para a composi¢ao
das refeigbes/cardapios.

a) Leite com café ou suco de fruta ou vitamina de fruta ou iogur-
te, ou salada de frutas, acompanhado de:

- Torradas ou tapioca ou cuscuz ou bolo ou péo de leite/ péo in-
tegral; recheado com: margarina 0% gordura trans ou ovo ou
carne moida ou frango desfiado ou queijo.

- Torta de carne moida.

b) Canja de frango, sopa de carne ou frango com legumes,
48 acompanhada de torradas. UND 118.680

c) Risoto de frango ou maria isabel ou macarronada de carne
(moida ou do sol) ou frango ou sardinha.

d) Mingau de farinha lactea e aveia ou milho, acompanhado de
pao de leite.

e) Munguza doce.

Obs1.: Frutas in natura: (banana ou laranja ou mamao ou macga
ou meldo ou melancia, etc) podem complementar qualquer pre-
paragao.

Obs2.: Deverdo ser atendidos 552 alunos diariamente, em 215
(duzentos e quinze) dias.

ALMOGO:

49 |Alimentos que deverdo ser utilizados para a composi¢ao UND 118.680
das refeig6es/cardapios.

Pratos Proteicos:

Carnes:

Bovina de 12: Coxao mole, Patinho, Alcatra, Lagarto, Maminha.
Carne de sol.

Charque.

Suina: magra (lombo, pernil).

Caprina.

Aves: frango (filé de peito; coxa e sobrecoxa)

Peixes: filé de pescada ou filé de tilapia ou filé merluza ou filé de
pargo.
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Feijoada: ingredientes (carne de charque, carne bovina).

Opcéo vegetariana: Grédo de bico, soja, lentilha, legumes (berin-
jela, abobrinha etc).

Guarnigdes:

Macarrao: espaguete, talharim, parafuso, etc.

Farinha: de mandioca, flocdo de milho.

Puré: de batata, de abdbora, macaxeira.
Acompanhamentos:

Arroz: beneficiado polido, longo fino tipo 1

Feijdo: tipo 1 — corda; mulatinho, carioca, verde e preto
Saladas:

Folhas: alface, acelga, repolho, couve manteiga, etc.

Legumes: abobrinha, batata-inglesa, batata-doce, beterraba, ce-
noura, chuchu, jerimum, macaxeira, couve flor, etc.

\Verduras: pimentéo, cebola, tomate, etc.
Sobremesas:

Frutas: laranja, banana, macd, mamao, manga, melancia, me-
150, pera, tangerina, caju, abacaxi, etc.

Suco de frutas (goiaba, maracuja, laranja, caja, caju, acerola,
graviola, etc).

Doce: doce mariola, mel e rapadura.

Condimentos / temperos: sal, alho, agafrdo, vinagre, 6leo
(soja, canola ou milho), azeite de oliva extravirgem, limao, ervas,
coentro, cebolinha, colorifico, canela em po, coco ralado, mel,
amido de milho, farinha de trigo, milho verde, manjericao, oréga-
no.

Obs1.: Deverdo ser atendidos 552 alunos diariamente, em 215
(duzentos e quinze) dias.

50 LANCHE DA TARDE: UND 118.680

Alimentos que deverdo ser utilizados para a composigao
das refeig6es/cardapios.

a) Leite com café ou suco de fruta ou vitamina de fruta ou iogur-
te, ou salada de frutas, acompanhado de:

- Torradas ou tapioca ou cuscuz ou bolo ou pao de leite/ pao in-
tegral; recheado com: margarina 0% gordura trans ou ovo ou
carne moida ou frango desfiado ou queijo.

- Torta de carne moida.

b) Canja ou sopa de carne ou frango com legumes ou carne
com feijao e legumes, acompanhada de torradas.

c) Risoto de frango ou maria isabel ou macarronada de carne ou
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frango ou sardinha.

d) Mingau de farinha lactea e aveia ou milho, acompanhado de
pao de leite.

e) Munguza doce.
f) Baido de dois, acompanhado de frango assado.

Obs1.: Frutas in natura: (banana ou laranja ou mamao ou maca
ou meldo ou melancia, etc) podem complementar qualquer pre-
paracao.

Obs2.: Deverdo ser atendidos 552 alunos diariamente, em 215
(duzentos e quinze) dias.

LANCHE DA NOITE:

Alimentos que deverao ser utilizados para a composigéo das re-
feicdes/cardapios.

a) Leite com café ou suco de fruta ou vitamina de fruta ou iogur-
te, ou salada de frutas, acompanhado de:

- Torradas ou tapioca ou cuscuz ou bolo ou pdo massa fina/pao
de leite/ p&o integral; recheado com: margarina 0% gordura
trans ou ovo ou carne moida ou frango desfiado ou queijo.

- Torta de carne moida.
- Baido de dois acompanhado de frango.

b) Canja ou sopa de carne ou frango com legumes ou carne

com feijdo e legumes, acompanhada de torradas. 30.960

51 UND

c) Risoto de frango ou maria isabel ou macarronada de carne ou
frango ou sardinha.

d) Mingau de farinha lactea e aveia ou milho, acompanhado de
pao de leite.

e) Munguza doce ou salgado.
f) Baido de dois, acompanhado de frango assado.

Obs1.: Frutas in natura: (banana ou laranja ou maméao ou maga
ou melao ou melancia, etc) podem complementar qualquer pre-
paragao.

Obs2.: Deverao ser atendidos 144 alunos diariamente, em
215(duzentos e quinze) dias letivos. Destes, 79 alunos serado
atendidos na(s) extensdes de ensino da escola.

GRUPO 15 - Servigo de alimentag&o para o fornecimento de refeicoes destinadas aos alunos da Escola
Estadual de Ensino Médio em Tempo Integral — EEMTI JOSE WALDEMAR DE ALCANTARA E SILVA —

SALITRE.
ITEM ESPECIFICAGAO UNIDADE DE | QUANTIDADE
MEDIDA
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LANCHE DA MANHA

Alimentos que deverao ser utilizados para a composigao
das refeigbes/cardapios.

a) Leite com café ou suco de fruta ou vitamina de fruta ou iogur-
te, ou salada de frutas, acompanhado de:

- Torradas ou tapioca ou cuscuz ou bolo ou pao de leite/ pao in-
tegral; recheado com: margarina 0% gordura trans ou ovo ou
carne moida ou frango desfiado ou queijo.

- Torta de carne moida.

b) Canja de frango, sopa de carne ou frango com legumes,
52 acompanhada de torradas. UND 81.485

c) Risoto de frango ou maria isabel ou macarronada de carne
(moida ou do sol) ou frango ou sardinha.

d) Mingau de farinha lactea e aveia ou milho, acompanhado de
pao de leite.

e) Munguza doce.

Obs1.: Frutas in natura: (banana ou laranja ou mamao ou macga
ou melao ou melancia, etc) podem complementar qualquer pre-
paragao.

Obs2.: Deverao ser atendidos 379 alunos diariamente, em 215
(duzentos e quinze) dias.

ALMOGO:

53 |Alimentos que deverdao ser utilizados para a composigcao UND 81.485
das refeig6es/cardapios.

Pratos Proteicos:

Carnes:

Bovina de 12 Coxao mole, Patinho, Alcatra, Lagarto, Maminha.
Carne de sol.

Charque.

Suina: magra (lombo, pernil).

Caprina.

Aves: frango (filé de peito; coxa e sobrecoxa)

Peixes: filé de pescada ou filé de tilapia ou filé merluza ou filé de
pargo.

Feijoada: ingredientes (carne de charque, carne bovina).

Opcéao vegetariana: Gréo de bico, soja, lentilha, legumes (berin-
jela, abobrinha etc).

Guarnicdes:
Macarrao: espaguete, talharim, parafuso, etc.

Farinha: de mandioca, flocdo de milho.
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Puré: de batata, de abdbora, macaxeira.
Acompanhamentos:

IArroz: beneficiado polido, longo fino tipo 1

Feijao: tipo 1 — corda; mulatinho, carioca, verde e preto
Saladas:

Folhas: alface, acelga, repolho, couve manteiga, etc.

Legumes: abobrinha, batata-inglesa, batata-doce, beterraba, ce-
noura, chuchu, jerimum, macaxeira, couve flor, etc.

Verduras: pimentéo, cebola, tomate, etc.
Sobremesas:

Frutas: laranja, banana, maga, mamao, manga, melancia, me-
150, pera, tangerina, caju, abacaxi, etc.

Suco de frutas (goiaba, maracuja, laranja, caja, caju, acerola,
graviola, etc).

Doce: doce mariola, mel e rapadura.

Condimentos / temperos: sal, alho, agafrdo, vinagre, o6leo
(soja, canola ou milho), azeite de oliva extravirgem, limao, ervas,
coentro, cebolinha, colorifico, canela em po, coco ralado, mel,
amido de milho, farinha de trigo, milho verde, manjericédo, oréga-
no.

Obs1.: Deverao ser atendidos 379 alunos diariamente, em 215
(duzentos e quinze) dias.

54 LANCHE DA TARDE: UND 81.485

Alimentos que deverao ser utilizados para a composigao
das refeigbes/cardapios.

a) Leite com café ou suco de fruta ou vitamina de fruta ou iogur-
te, ou salada de frutas, acompanhado de:

- Torradas ou tapioca ou cuscuz ou bolo ou pao de leite/ pao in-
tegral; recheado com: margarina 0% gordura trans ou ovo ou
carne moida ou frango desfiado ou queijo.

- Torta de carne moida.

b) Canja ou sopa de carne ou frango com legumes ou carne
com feijdo e legumes, acompanhada de torradas.

c) Risoto de frango ou maria isabel ou macarronada de carne ou
frango ou sardinha.

d) Mingau de farinha lactea e aveia ou milho, acompanhado de
pao de leite.

e) Munguza doce.
f) Baido de dois, acompanhado de frango assado.

Obs1.: Frutas in natura: (banana ou laranja ou mamao ou maga
ou meldo ou melancia, etc) podem complementar qualquer pre-
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paragao.

Obs2.: Deverdo ser atendidos 379 alunos diariamente, em 215
(duzentos e quinze) dias.

55

LANCHE DA NOITE:

Alimentos que deverao ser utilizados para a composigéo das re-
feicdes/cardapios.

a) Leite com café ou suco de fruta ou vitamina de fruta ou iogur-
te, ou salada de frutas, acompanhado de:

- Torradas ou tapioca ou cuscuz ou bolo ou pdo massa fina/pao
de leite/ pdo integral; recheado com: margarina 0% gordura
trans ou ovo ou carne moida ou frango desfiado ou queijo.

- Torta de carne moida.
- Baido de dois acompanhado de frango.

b) Canja ou sopa de carne ou frango com legumes ou carne
com feijdo e legumes, acompanhada de torradas.

c) Risoto de frango ou maria isabel ou macarronada de carne ou
frango ou sardinha.

d) Mingau de farinha lactea e aveia ou milho, acompanhado de
pao de leite.

e) Munguza doce ou salgado.
f) Baido de dois, acompanhado de frango assado.

Obs1.: Frutas in natura: (banana ou laranja ou mamao ou maga
ou melao ou melancia, etc) podem complementar qualquer pre-
paragao.

Obs2.: Deverdo ser atendidos 299 alunos diariamente, em
215(duzentos e quinze) dias letivos.

UND

64.285

GRUPO 16 - Servigo de alimentagéo para o fornecimento de refeicoes destinadas aos alunos da Escola
Estadual de Ensino Médio em Tempo Integral — EEMTI ADRIAO DO VALE NUVENS — SANTANA DO

Alimentos que deverdo ser utilizados para a composigao
das refeigbes/cardapios.

a) Leite com café ou suco de fruta ou vitamina de fruta ou iogur-
te, ou salada de frutas, acompanhado de:

- Torradas ou tapioca ou cuscuz ou bolo ou pao de leite/ pao in-
tegral; recheado com: margarina 0% gordura trans ou ovo ou
carne moida ou frango desfiado ou queijo.

CARIRI.

ITEM ESPECIFICAGAO UNIDADE DE | QUANTIDADE
MEDIDA

56 LANCHE DA MANHA UND 65.575
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- Torta de carne moida.

b) Canja de frango, sopa de carne ou frango com legumes,
acompanhada de torradas.

c) Risoto de frango ou maria isabel ou macarronada de carne
(moida ou do sol) ou frango ou sardinha.

d) Mingau de farinha lactea e aveia ou milho, acompanhado de
pao de leite.

e) Munguza doce.

Obs1.: Frutas in natura: (banana ou laranja ou mamao ou macga
ou melao ou melancia, etc) podem complementar qualquer pre-
paragao.

Obs2.: Deverao ser atendidos 305 alunos diariamente, em 215
(duzentos e quinze) dias.

ALMOGO:

57 |Alimentos que deverdao ser utilizados para a composigao UND 65.575
das refeig6es/cardapios.

Pratos Proteicos:

Carnes:

Bovina de 12 Coxao mole, Patinho, Alcatra, Lagarto, Maminha.
Carne de sol.

Charque.

Suina: magra (lombo, pernil).

Caprina.

Aves: frango (filé de peito; coxa e sobrecoxa)

Peixes: filé de pescada ou filé de tilapia ou filé merluza ou filé de
pargo.

Feijoada: ingredientes (carne de charque, carne bovina).

Opcéao vegetariana: Gréo de bico, soja, lentilha, legumes (berin-
jela, abobrinha etc).

Guarnicoes:

Macarrao: espaguete, talharim, parafuso, etc.

Farinha: de mandioca, flocdo de milho.

Puré: de batata, de abdbora, macaxeira.
Acompanhamentos:

IArroz: beneficiado polido, longo fino tipo 1

Feijao: tipo 1 — corda; mulatinho, carioca, verde e preto
Saladas:

Folhas: alface, acelga, repolho, couve manteiga, etc.
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Legumes: abobrinha, batata-inglesa, batata-doce, beterraba, ce-
noura, chuchu, jerimum, macaxeira, couve flor, etc.

Verduras: pimentéo, cebola, tomate, etc.
Sobremesas:

Frutas: laranja, banana, maga, mamao, manga, melancia, me-
150, pera, tangerina, caju, abacaxi, etc.

Suco de frutas (goiaba, maracuja, laranja, caja, caju, acerola,
graviola, etc).

Doce: doce mariola, mel e rapadura.

Condimentos / temperos: sal, alho, agafrdo, vinagre, o6leo
(soja, canola ou milho), azeite de oliva extravirgem, limao, ervas,
coentro, cebolinha, colorifico, canela em po, coco ralado, mel,
amido de milho, farinha de trigo, milho verde, manjericédo, oréga-
no.

Obs1.: Deverao ser atendidos 305 alunos diariamente, em 215
(duzentos e quinze) dias.

LANCHE DA TARDE:

Alimentos que deverao ser utilizados para a composigao
das refeigbes/cardapios.

a) Leite com café ou suco de fruta ou vitamina de fruta ou iogur-
te, ou salada de frutas, acompanhado de:

- Torradas ou tapioca ou cuscuz ou bolo ou pao de leite/ pao in-
tegral; recheado com: margarina 0% gordura trans ou ovo ou
carne moida ou frango desfiado ou queijo.

- Torta de carne moida.

b) Canja ou sopa de carne ou frango com legumes ou carne

com feijdo e legumes, acompanhada de torradas.
58 UND 65.575
c) Risoto de frango ou maria isabel ou macarronada de carne ou

frango ou sardinha.

d) Mingau de farinha lactea e aveia ou milho, acompanhado de
pao de leite.

e) Munguza doce.
f) Baido de dois, acompanhado de frango assado.

Obs1.: Frutas in natura: (banana ou laranja ou mamao ou macga
ou meldo ou melancia, etc) podem complementar qualquer pre-
paragao.

Obs2.: Deverao ser atendidos 305 alunos diariamente, em 215
(duzentos e quinze) dias.

LANCHE DA NOITE:

Alimentos que deverao ser utilizados para a composigdo das re- 65.145
o9 feicbes/cardapios. UND

a) Leite com café ou suco de fruta ou vitamina de fruta ou iogur-
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te, ou salada de frutas, acompanhado de:

- Torradas ou tapioca ou cuscuz ou bolo ou pdo massa fina/pao
de leite/ p&o integral; recheado com: margarina 0% gordura
trans ou ovo ou carne moida ou frango desfiado ou queijo.

- Torta de carne moida.
- Baido de dois acompanhado de frango.

b) Canja ou sopa de carne ou frango com legumes ou carne
com feijdo e legumes, acompanhada de torradas.

c) Risoto de frango ou maria isabel ou macarronada de carne ou
frango ou sardinha.

d) Mingau de farinha lactea e aveia ou milho, acompanhado de
pao de leite.

e) Munguza doce ou salgado.
f) Baido de dois, acompanhado de frango assado.

Obs1.: Frutas in natura: (banana ou laranja ou mamao ou maga
ou melao ou melancia, etc) podem complementar qualquer pre-
paragao.

Obs2.: Deverdo ser atendidos 303 alunos diariamente, em
215(duzentos e quinze) dias letivos. Destes, 193 alunos serédo
atendidos na(s) extensdes de ensino da escola.

GRUPO 17 - Servigo de alimentagéo para o fornecimento de refeigbes destinadas aos alunos da Escola
Estadual de Ensino Médio em Tempo Integral - EEMTI ALMIRO DA CRUZ — BARBALHA.

ITEM ESPECIFICAGAO UNIDADE DE | QUANTIDADE
MEDIDA
60 LANCHE DA MANHA UND 101.910

Alimentos que deverao ser utilizados para a composigcao
das refeigées/cardapios.

a) Leite com café ou suco de fruta ou vitamina de fruta ou iogur-
te, ou salada de frutas, acompanhado de:

- Torradas ou tapioca ou cuscuz ou bolo ou pao de leite/ pao in-
tegral; recheado com: margarina 0% gordura trans ou ovo ou
carne moida ou frango desfiado ou queijo.

- Torta de carne moida.

b) Canja de frango, sopa de carne ou frango com legumes,
acompanhada de torradas.

c) Risoto de frango ou maria isabel ou macarronada de carne
(moida ou do sol) ou frango ou sardinha.

d) Mingau de farinha lactea e aveia ou milho, acompanhado de
pao de leite.
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e) Munguza doce.

Obs1.: Frutas in natura: (banana ou laranja ou mamao ou maca
ou meldo ou melancia, etc) podem complementar qualquer pre-
paragao.

Obs2.: Deverdo ser atendidos 474 alunos diariamente, em 215
(duzentos e quinze) dias.

ALMOGO:

61 |Alimentos que deverdao ser utilizados para a composi¢cao UND 101.910
das refeigbes/cardapios.

Pratos Proteicos:

Carnes:

Bovina de 12 Coxao mole, Patinho, Alcatra, Lagarto, Maminha.
Carne de sol.

Charque.

Suina: magra (lombo, pernil).

Caprina.

Aves: frango (filé de peito; coxa e sobrecoxa)

Peixes: filé de pescada ou filé de tilapia ou filé merluza ou filé de
pargo.

Feijoada: ingredientes (carne de charque, carne bovina).

Opgéo vegetariana: Grao de bico, soja, lentilha, legumes (berin-
jela, abobrinha etc).

Guarnicoes:

Macarrao: espaguete, talharim, parafuso, etc.

Farinha: de mandioca, flocdo de milho.

Puré: de batata, de abdbora, macaxeira.
Acompanhamentos:

IArroz: beneficiado polido, longo fino tipo 1

Feijao: tipo 1 — corda; mulatinho, carioca, verde e preto
Saladas:

Folhas: alface, acelga, repolho, couve manteiga, etc.

Legumes: abobrinha, batata-inglesa, batata-doce, beterraba, ce-
noura, chuchu, jerimum, macaxeira, couve flor, etc.

\Verduras: pimentéo, cebola, tomate, etc.
Sobremesas:

Frutas: laranja, banana, magé, mamao, manga, melancia, me-
150, pera, tangerina, caju, abacaxi, etc.

Suco de frutas (goiaba, maracuja, laranja, caja, caju, acerola,
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graviola, etc).
Doce: doce mariola, mel e rapadura.

Condimentos / temperos: sal, alho, agafrdo, vinagre, d6leo
(soja, canola ou milho), azeite de oliva extravirgem, limao, ervas,
coentro, cebolinha, colorifico, canela em po, coco ralado, mel,
amido de milho, farinha de trigo, milho verde, manjericédo, oréga-
no.

Obs1.: Deverao ser atendidos 474 alunos diariamente, em 215
(duzentos e quinze) dias.

LANCHE DA TARDE:

Alimentos que deverdo ser utilizados para a composigcao
das refeigbes/cardapios.

a) Leite com café ou suco de fruta ou vitamina de fruta ou iogur-
te, ou salada de frutas, acompanhado de:

- Torradas ou tapioca ou cuscuz ou bolo ou pao de leite/ pao in-
tegral; recheado com: margarina 0% gordura trans ou ovo ou
carne moida ou frango desfiado ou queijo.

- Torta de carne moida.

b) Canja ou sopa de carne ou frango com legumes ou carne

com feijdo e legumes, acompanhada de torradas.
62 UND 101.910
c) Risoto de frango ou maria isabel ou macarronada de carne ou

frango ou sardinha.

d) Mingau de farinha lactea e aveia ou milho, acompanhado de
pao de leite.

e) Munguza doce.
f) Baido de dois, acompanhado de frango assado.

Obs1.: Frutas in natura: (banana ou laranja ou mamao ou macga
ou melao ou melancia, etc) podem complementar qualquer pre-
paragao.

Obs2.: Deverao ser atendidos 474 alunos diariamente, em 215
(duzentos e quinze) dias.

GRUPO 18 - Servigo de alimentagéo para o fornecimento de refeices destinadas aos alunos da Escola
Estadual de Ensino Médio em Tempo Integral — EEMTI VIRGILIO TAVORA — BARBALHA.

ITEM ESPECIFICAGAO UNIDADE DE | QUANTIDADE
MEDIDA
63 LANCHE DA MANHA UND 132.225

Alimentos que deverao ser utilizados para a composigao
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das refeigbes/cardapios.

a) Leite com café ou suco de fruta ou vitamina de fruta ou iogur-
te, ou salada de frutas, acompanhado de:

- Torradas ou tapioca ou cuscuz ou bolo ou péo de leite/ péo in-
tegral; recheado com: margarina 0% gordura trans ou ovo ou
carne moida ou frango desfiado ou queijo.

- Torta de carne moida.

b) Canja de frango, sopa de carne ou frango com legumes,
acompanhada de torradas.

c) Risoto de frango ou maria isabel ou macarronada de carne
(moida ou do sol) ou frango ou sardinha.

d) Mingau de farinha lactea e aveia ou milho, acompanhado de
pao de leite.

e) Munguza doce.

Obs1.: Frutas in natura: (banana ou laranja ou mamé&o ou macga
ou meldo ou melancia, etc) podem complementar qualquer pre-
paragao.

Obs2.: Deverdo ser atendidos 615 alunos diariamente, em 215
(duzentos e quinze) dias.

ALMOGO:

64 |Alimentos que deverao ser utilizados para a composi¢ao UND 132.225
das refeig6es/cardapios.

Pratos Proteicos:

Carnes:

Bovina de 12: Coxao mole, Patinho, Alcatra, Lagarto, Maminha.
Carne de sol.

Charque.

Suina: magra (lombo, pernil).

Caprina.

Aves: frango (filé de peito; coxa e sobrecoxa)

Peixes: filé de pescada ou filé de tilapia ou filé merluza ou filé de
pargo.

Feijoada: ingredientes (carne de charque, carne bovina).

Opcéo vegetariana: Grédo de bico, soja, lentilha, legumes (berin-
jela, abobrinha etc).

Guarnigdes:
Macarrao: espaguete, talharim, parafuso, etc.
Farinha: de mandioca, flocdo de milho.

Puré: de batata, de abdbora, macaxeira.
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Acompanhamentos:

IArroz: beneficiado polido, longo fino tipo 1

Feijao: tipo 1 — corda; mulatinho, carioca, verde e preto
Saladas:

Folhas: alface, acelga, repolho, couve manteiga, etc.

Legumes: abobrinha, batata-inglesa, batata-doce, beterraba, ce-
noura, chuchu, jerimum, macaxeira, couve flor, etc.

Verduras: pimentéo, cebola, tomate, etc.
Sobremesas:

Frutas: laranja, banana, mac¢a, mamao, manga, melancia, me-
150, pera, tangerina, caju, abacaxi, etc.

Suco de frutas (goiaba, maracuja, laranja, caja, caju, acerola,
graviola, etc).

Doce: doce mariola, mel e rapadura.

Condimentos / temperos: sal, alho, agafrdo, vinagre, 6leo
(soja, canola ou milho), azeite de oliva extravirgem, limao, ervas,
coentro, cebolinha, colorifico, canela em po, coco ralado, mel,
amido de milho, farinha de trigo, milho verde, manjericao, oréga-
no.

Obs1.: Deverdo ser atendidos 615 alunos diariamente, em 215
(duzentos e quinze) dias.
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LANCHE DA TARDE:

Alimentos que deverao ser utilizados para a composigao
das refeigbes/cardapios.

a) Leite com café ou suco de fruta ou vitamina de fruta ou iogur-
te, ou salada de frutas, acompanhado de:

- Torradas ou tapioca ou cuscuz ou bolo ou pao de leite/ pao in-
tegral; recheado com: margarina 0% gordura trans ou ovo ou
carne moida ou frango desfiado ou queijo.

- Torta de carne moida.

b) Canja ou sopa de carne ou frango com legumes ou carne
com feijdo e legumes, acompanhada de torradas.

65 c) Risoto de frango ou maria isabel ou macarronada de carne ou UND 132.225
frango ou sardinha.

d) Mingau de farinha lactea e aveia ou milho, acompanhado de
pao de leite.

e) Munguza doce.
f) Baido de dois, acompanhado de frango assado.

Obs1.: Frutas in natura: (banana ou laranja ou mamé&o ou macga
ou meldo ou melancia, etc) podem complementar qualquer pre-
paragao.

Obs2.: Deverao ser atendidos 615 alunos diariamente, em 215
(duzentos e quinze) dias.

GRUPO 19 - Servigo de alimentag&o para o fornecimento de refeicGes destinadas aos alunos da Escola
Estadual de Ensino Médio em Tempo Integral - EEM PLACIDO ADERALDO CASTELO - CARIRIAGCU.

ITEM ESPECIFICAGAO UNIDADE DE | QUANTIDADE
MEDIDA
66 LANCHE DA MANHA UND 75.680

Alimentos que deverdo ser utilizados para a composigao
das refeig6es/cardapios.

a) Leite com café ou suco de fruta ou vitamina de fruta ou iogur-
te, ou salada de frutas, acompanhado de:

- Torradas ou tapioca ou cuscuz ou bolo ou pao de leite/ pao in-
tegral; recheado com: margarina 0% gordura trans ou ovo ou
carne moida ou frango desfiado ou queijo.

- Torta de carne moida.

b) Canja de frango, sopa de carne ou frango com legumes,
acompanhada de torradas.

c) Risoto de frango ou maria isabel ou macarronada de carne
(moida ou do sol) ou frango ou sardinha.

d) Mingau de farinha lactea e aveia ou milho, acompanhado de
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pao de leite.
e) Munguza doce.

Obs1.: Frutas in natura: (banana ou laranja ou mamao ou macga
ou melao ou melancia, etc) podem complementar qualquer pre-
paragao.

Obs2.: Deverao ser atendidos 352 alunos diariamente, em 215
(duzentos e quinze) dias.

ALMOGO:

67 |Alimentos que deverao ser utilizados para a composicao UND 49.880
das refeigbes/cardapios.

Pratos Proteicos:

Carnes:

Bovina de 12: Coxao mole, Patinho, Alcatra, Lagarto, Maminha.
Carne de sol.

Charque.

Suina: magra (lombo, pernil).

Caprina.

Aves: frango (filé de peito; coxa e sobrecoxa)

Peixes: filé de pescada ou filé de tilapia ou filé merluza ou filé de
pargo.

Feijoada: ingredientes (carne de charque, carne bovina).

Opgéao vegetariana: Grao de bico, soja, lentilha, legumes (berin-
jela, abobrinha etc).

Guarnigdes:

Macarrao: espaguete, talharim, parafuso, etc.

Farinha: de mandioca, flocdo de milho.

Puré: de batata, de abdbora, macaxeira.
Acompanhamentos:

Arroz: beneficiado polido, longo fino tipo 1

Feijao: tipo 1 — corda; mulatinho, carioca, verde e preto
Saladas:

Folhas: alface, acelga, repolho, couve manteiga, etc.

Legumes: abobrinha, batata-inglesa, batata-doce, beterraba, ce-
noura, chuchu, jerimum, macaxeira, couve flor, etc.

\Verduras: pimentao, cebola, tomate, etc.

Sobremesas:

Frutas: laranja, banana, maga, mamao, manga, melancia, me-
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150, pera, tangerina, caju, abacaxi, etc.

Suco de frutas (goiaba, maracuja, laranja, caja, caju, acerola,
graviola, etc).

Doce: doce mariola, mel e rapadura.

Condimentos / temperos: sal, alho, acafrdo, vinagre, 6leo
(soja, canola ou milho), azeite de oliva extravirgem, limao, ervas,
coentro, cebolinha, colorifico, canela em pd, coco ralado, mel,
amido de milho, farinha de trigo, milho verde, manjericéo, oréga-
no.

Obs1.: Deverao ser atendidos 232 alunos diariamente, em 215
(duzentos e quinze) dias.

LANCHE DA TARDE:

Alimentos que deverao ser utilizados para a composigcao
das refeigbes/cardapios.

a) Leite com café ou suco de fruta ou vitamina de fruta ou iogur-
te, ou salada de frutas, acompanhado de:

- Torradas ou tapioca ou cuscuz ou bolo ou pao de leite/ pao in-
tegral; recheado com: margarina 0% gordura trans ou ovo ou
carne moida ou frango desfiado ou queijo.

- Torta de carne moida.

b) Canja ou sopa de carne ou frango com legumes ou carne

com feijao e legumes, acompanhada de torradas.
68 UND 73.960
c) Risoto de frango ou maria isabel ou macarronada de carne ou

frango ou sardinha.

d) Mingau de farinha lactea e aveia ou milho, acompanhado de
pao de leite.

e) Munguza doce.
f) Baido de dois, acompanhado de frango assado.

Obs1.: Frutas in natura: (banana ou laranja ou mamé&o ou macga
ou meldao ou melancia, etc) podem complementar qualquer pre-
paragao.

Obs2.: Deverdo ser atendidos 344 alunos diariamente, em 215
(duzentos e quinze) dias.

69 LANCHE DA NOITE: UND 12.470

Alimentos que deveréo ser utilizados para a composi¢cao das re-
feicbes/cardapios.

a) Leite com café ou suco de fruta ou vitamina de fruta ou iogur-
te, ou salada de frutas, acompanhado de:

- Torradas ou tapioca ou cuscuz ou bolo ou pdo massa fina/pao
de leite/ pao integral; recheado com: margarina 0% gordura
trans ou ovo ou carne moida ou frango desfiado ou queijo.

- Torta de carne moida.
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- Baido de dois acompanhado de frango.

b) Canja ou sopa de carne ou frango com legumes ou carne
com feijdo e legumes, acompanhada de torradas.

c) Risoto de frango ou maria isabel ou macarronada de carne ou
frango ou sardinha.

d) Mingau de farinha lactea e aveia ou milho, acompanhado de
pao de leite.

e) Munguza doce ou salgado.
f) Baido de dois, acompanhado de frango assado.

Obs1.: Frutas in natura: (banana ou laranja ou maméao ou maga
ou melao ou melancia, etc) podem complementar qualquer pre-
paragao.

Obs2.: Deverao ser atendidos 58 alunos diariamente, em
215(duzentos e quinze) dias letivos.

GRUPO 20 - Servigo de alimentag&o para o fornecimento de refeicoes destinadas aos alunos da Escola
Estadual de Ensino Médio em Tempo Integral - EEMTI SAO PEDRO - CARIRIACU.

ITEM ESPECIFICAGAO UNIDADE DE | QUANTIDADE
MEDIDA

LANCHE DA MANHA

Alimentos que deverdo ser utilizados para a composigao
das refeigbes/cardapios.

a) Leite com café ou suco de fruta ou vitamina de fruta ou iogur-
te, ou salada de frutas, acompanhado de:

- Torradas ou tapioca ou cuscuz ou bolo ou pao de leite/ pao in-
tegral; recheado com: margarina 0% gordura trans ou ovo ou
carne moida ou frango desfiado ou queijo.

- Torta de carne moida.

b) Canja de frango, sopa de carne ou frango com legumes,
70 acompanhada de torradas. UND 82.130

c) Risoto de frango ou maria isabel ou macarronada de carne
(moida ou do sol) ou frango ou sardinha.

d) Mingau de farinha lactea e aveia ou milho, acompanhado de
pao de leite.

e) Munguza doce.

Obs1.: Frutas in natura: (banana ou laranja ou mamé&o ou macga
ou meldo ou melancia, etc) podem complementar qualquer pre-
paragao.

Obs2.: Deverao ser atendidos 382 alunos diariamente, em 215
(duzentos e quinze) dias.
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ALMOGO:

71 |Alimentos que deverdo ser utilizados para a composigcao UND 82.130
das refeigbes/cardapios.

Pratos Proteicos:

Carnes:

Bovina de 12 Coxao mole, Patinho, Alcatra, Lagarto, Maminha.
Carne de sol.

Charque.

Suina: magra (lombo, pernil).

Caprina.

Aves: frango (filé de peito; coxa e sobrecoxa)

Peixes: filé de pescada ou filé de tilapia ou filé merluza ou filé de
pargo.

Feijoada: ingredientes (carne de charque, carne bovina).

Opgao vegetariana: Grao de bico, soja, lentilha, legumes (berin-
jela, abobrinha etc).

Guarnigdes:

Macarrao: espaguete, talharim, parafuso, etc.

Farinha: de mandioca, flocdo de milho.

Puré: de batata, de abdbora, macaxeira.
Acompanhamentos:

IArroz: beneficiado polido, longo fino tipo 1

Feijao: tipo 1 — corda; mulatinho, carioca, verde e preto
Saladas:

Folhas: alface, acelga, repolho, couve manteiga, etc.

Legumes: abobrinha, batata-inglesa, batata-doce, beterraba, ce-
noura, chuchu, jerimum, macaxeira, couve flor, etc.

\Verduras: pimentao, cebola, tomate, etc.
Sobremesas:

Frutas: laranja, banana, maga, mamao, manga, melancia, me-
150, pera, tangerina, caju, abacaxi, etc.

Suco de frutas (goiaba, maracuja, laranja, caja, caju, acerola,
graviola, etc).

Doce: doce mariola, mel e rapadura.

Condimentos / temperos: sal, alho, acafrdo, vinagre, 6leo
(soja, canola ou milho), azeite de oliva extravirgem, limao, ervas,
coentro, cebolinha, colorifico, canela em pé, coco ralado, mel,
amido de milho, farinha de trigo, milho verde, manjericédo, oréga-
no.
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Obs1.: Deverao ser atendidos 382 alunos diariamente, em 215
(duzentos e quinze) dias.

LANCHE DA TARDE:

Alimentos que deverdo ser utilizados para a composigao
das refeigbes/cardapios.

a) Leite com café ou suco de fruta ou vitamina de fruta ou iogur-
te, ou salada de frutas, acompanhado de:

- Torradas ou tapioca ou cuscuz ou bolo ou pao de leite/ pao in-
tegral; recheado com: margarina 0% gordura trans ou ovo ou
carne moida ou frango desfiado ou queijo.

- Torta de carne moida.

b) Canja ou sopa de carne ou frango com legumes ou carne

com feijao e legumes, acompanhada de torradas.
72 UND 82.130
c) Risoto de frango ou maria isabel ou macarronada de carne ou

frango ou sardinha.

d) Mingau de farinha lactea e aveia ou milho, acompanhado de
pao de leite.

e) Munguza doce.
f) Baido de dois, acompanhado de frango assado.

Obs1.: Frutas in natura: (banana ou laranja ou mamé&o ou macga
ou meldo ou melancia, etc) podem complementar qualquer pre-
paragao.

Obs2.: Deverdo ser atendidos 382 alunos diariamente, em 215
(duzentos e quinze) dias.

73 LANCHE DA NOITE: UND 10.965

Alimentos que deverao ser utilizados para a composicao das re-
feicbes/cardapios.

a) Leite com café ou suco de fruta ou vitamina de fruta ou iogur-
te, ou salada de frutas, acompanhado de:

- Torradas ou tapioca ou cuscuz ou bolo ou pdo massa fina/pao
de leite/ p&o integral; recheado com: margarina 0% gordura
trans ou ovo ou carne moida ou frango desfiado ou queijo.

- Torta de carne moida.
- Baido de dois acompanhado de frango.

b) Canja ou sopa de carne ou frango com legumes ou carne
com feijdo e legumes, acompanhada de torradas.

c) Risoto de frango ou maria isabel ou macarronada de carne ou
frango ou sardinha.

d) Mingau de farinha lactea e aveia ou milho, acompanhado de
pao de leite.

e) Munguza doce ou salgado.
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f) Baido de dois, acompanhado de frango assado.

Obs1.: Frutas in natura: (banana ou laranja ou maméao ou maca
ou meldo ou melancia, etc) podem complementar qualquer pre-
paragao.

Obs2.: Deverao ser atendidos 51 alunos diariamente, em
215(duzentos e quinze) dias letivos.

GRUPO 21 - Servico de alimentacdo para o fornecimento de refeicdes destinadas aos alunos da Escola
Estadual de Educacéo Profissional — EEEP PAULO BARBOSA LEITE — CARIRIACU.

ITEM ESPECIFICAGAO UNIDADE DE | QUANTIDADE
MEDIDA

LANCHE DA MANHA

Alimentos que deverao ser utilizados para a composigao
das refeigbes/cardapios.

a) Leite com café ou suco de fruta ou vitamina de fruta ou iogur-
te, ou salada de frutas, acompanhado de:

- Torradas ou tapioca ou cuscuz ou bolo ou pao de leite/ pao in-
tegral; recheado com: margarina 0% gordura trans ou ovo ou
carne moida ou frango desfiado ou queijo.

- Torta de carne moida.

b) Canja de frango, sopa de carne ou frango com legumes,
74 acompanhada de torradas. UND 79.335

c) Risoto de frango ou maria isabel ou macarronada de carne
(moida ou do sol) ou frango ou sardinha.

d) Mingau de farinha lactea e aveia ou milho, acompanhado de
pao de leite.

e) Munguza doce.

Obs1.: Frutas in natura: (banana ou laranja ou mamao ou macga
ou melao ou melancia, etc) podem complementar qualquer pre-
paragao.

Obs2.: Deverdo ser atendidos 369 alunos diariamente, em 215
(duzentos e quinze) dias.

ALMOGO:

75 |Alimentos que deverdao ser utilizados para a composi¢cao UND 79.335
das refeig6es/cardapios.

Pratos Proteicos:
Carnes:
Bovina de 12 Coxao mole, Patinho, Alcatra, Lagarto, Maminha.

Carne de sol.
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Charque.

Suina: magra (lombo, pernil).

Caprina.

Aves: frango (filé de peito; coxa e sobrecoxa)

Peixes: filé de pescada ou filé de tilapia ou filé merluza ou filé de
pargo.

Feijoada: ingredientes (carne de charque, carne bovina).

Opgéao vegetariana: Grao de bico, soja, lentilha, legumes (berin-
jela, abobrinha etc).

Guarnigdes:

Macarrao: espaguete, talharim, parafuso, etc.

Farinha: de mandioca, flocdo de milho.

Puré: de batata, de abdbora, macaxeira.
Acompanhamentos:

Arroz: beneficiado polido, longo fino tipo 1

Feijao: tipo 1 — corda; mulatinho, carioca, verde e preto
Saladas:

Folhas: alface, acelga, repolho, couve manteiga, etc.

Legumes: abobrinha, batata-inglesa, batata-doce, beterraba, ce-
noura, chuchu, jerimum, macaxeira, couve flor, etc.

\Verduras: pimentao, cebola, tomate, etc.
Sobremesas:

Frutas: laranja, banana, maga, mamao, manga, melancia, me-
150, pera, tangerina, caju, abacaxi, etc.

Suco de frutas (goiaba, maracuja, laranja, caja, caju, acerola,
graviola, etc).

Doce: doce mariola, mel e rapadura.

Condimentos / temperos: sal, alho, acafrdo, vinagre, 6leo
(soja, canola ou milho), azeite de oliva extravirgem, limao, ervas,
coentro, cebolinha, colorifico, canela em pé, coco ralado, mel,
amido de milho, farinha de trigo, milho verde, manjericéo, oréga-
no.

Obs1.: Deverao ser atendidos 369 alunos diariamente, em 215
(duzentos e quinze) dias.

LANCHE DA TARDE:

Alimentos que deverao ser utilizados para a composigao
76 das refeigées/cardapios. UND 79.335

a) Leite com café ou suco de fruta ou vitamina de fruta ou iogur-
te, ou salada de frutas, acompanhado de:
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- Torradas ou tapioca ou cuscuz ou bolo ou pao de leite/ pao in-
tegral; recheado com: margarina 0% gordura trans ou ovo ou
carne moida ou frango desfiado ou queijo.

- Torta de carne moida.

b) Canja ou sopa de carne ou frango com legumes ou carne
com feijao e legumes, acompanhada de torradas.

c) Risoto de frango ou maria isabel ou macarronada de carne ou
frango ou sardinha.

d) Mingau de farinha lactea e aveia ou milho, acompanhado de
pao de leite.

e) Munguza doce.
f) Baido de dois, acompanhado de frango assado.

Obs1.: Frutas in natura: (banana ou laranja ou mamé&o ou macga
ou meldao ou melancia, etc) podem complementar qualquer pre-
paragao.

Obs2.: Deverdo ser atendidos 369 alunos diariamente, em 215
(duzentos e quinze) dias.

GRUPO 22 - Servigo de alimentagéo para o fornecimento de refeigdes destinadas aos alunos da Escola
Estadual de Ensino Médio em Tempo Integral — EEMTI GABRIEL BEZERRA DE MORAIS - FARIAS

BRITO.

ITEM ESPECIFICAGAO UNIDADE DE | QUANTIDADE
MEDIDA

77 LANCHE DA MANHA UND 75.465

Alimentos que deverao ser utilizados para a composigao
das refeigées/cardapios.

a) Leite com café ou suco de fruta ou vitamina de fruta ou iogur-
te, ou salada de frutas, acompanhado de:

- Torradas ou tapioca ou cuscuz ou bolo ou pao de leite/ pao in-
tegral; recheado com: margarina 0% gordura trans ou ovo ou
carne moida ou frango desfiado ou queijo.

- Torta de carne moida.

b) Canja de frango, sopa de carne ou frango com legumes,
acompanhada de torradas.

c) Risoto de frango ou maria isabel ou macarronada de carne
(moida ou do sol) ou frango ou sardinha.

d) Mingau de farinha lactea e aveia ou milho, acompanhado de
pao de leite.

e) Munguza doce.

Obs1.: Frutas in natura: (banana ou laranja ou mamao ou maga
ou melao ou melancia, etc) podem complementar qualquer pre-
paragao.
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Obs2.: Deverao ser atendidos 351 alunos diariamente, em 215
(duzentos e quinze) dias.

ALMOGO:

78 |Alimentos que deverao ser utilizados para a composigao UND 75.465
das refeigbes/cardapios.

Pratos Proteicos:

Carnes:

Bovina de 12: Coxao mole, Patinho, Alcatra, Lagarto, Maminha.
Carne de sol.

Charque.

Suina: magra (lombo, pernil).

Caprina.

Aves: frango (filé de peito; coxa e sobrecoxa)

Peixes: filé de pescada ou filé de tilapia ou filé merluza ou filé de
pargo.

Feijoada: ingredientes (carne de charque, carne bovina).

Opgao vegetariana: Grao de bico, soja, lentilha, legumes (berin-
jela, abobrinha etc).

Guarnigdes:

Macarrao: espaguete, talharim, parafuso, etc.

Farinha: de mandioca, flocdo de milho.

Puré: de batata, de abdbora, macaxeira.
Acompanhamentos:

Arroz: beneficiado polido, longo fino tipo 1

Feijao: tipo 1 — corda; mulatinho, carioca, verde e preto
Saladas:

Folhas: alface, acelga, repolho, couve manteiga, etc.

Legumes: abobrinha, batata-inglesa, batata-doce, beterraba, ce-
noura, chuchu, jerimum, macaxeira, couve flor, etc.

\Verduras: pimentao, cebola, tomate, etc.
Sobremesas:

Frutas: laranja, banana, maga, mamao, manga, melancia, me-
I30, pera, tangerina, caju, abacaxi, etc.

Suco de frutas (goiaba, maracuja, laranja, caja, caju, acerola,
graviola, etc).

Doce: doce mariola, mel e rapadura.

Condimentos / temperos: sal, alho, agafrdo, vinagre, 6leo
(soja, canola ou milho), azeite de oliva extravirgem, limao, ervas,
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coentro, cebolinha, colorifico, canela em po, coco ralado, mel,
amido de milho, farinha de trigo, milho verde, manjericdo, oréga-
no.

Obs1.: Deverdo ser atendidos 351 alunos diariamente, em 215
(duzentos e quinze) dias.

LANCHE DA TARDE:

Alimentos que deverdo ser utilizados para a composigao
das refeigées/cardapios.

a) Leite com café ou suco de fruta ou vitamina de fruta ou iogur-
te, ou salada de frutas, acompanhado de:

- Torradas ou tapioca ou cuscuz ou bolo ou pao de leite/ pao in-
tegral; recheado com: margarina 0% gordura trans ou ovo ou
carne moida ou frango desfiado ou queijo.

- Torta de carne moida.

b) Canja ou sopa de carne ou frango com legumes ou carne
com feijao e legumes, acompanhada de torradas.

79 UND 78.690

c) Risoto de frango ou maria isabel ou macarronada de carne ou
frango ou sardinha.

d) Mingau de farinha lactea e aveia ou milho, acompanhado de
pao de leite.

e) Munguza doce.
f) Baido de dois, acompanhado de frango assado.

Obs1.: Frutas in natura: (banana ou laranja ou mamao ou macga
ou meldo ou melancia, etc) podem complementar qualquer pre-
paragao.

Obs2.: Deverao ser atendidos 366 alunos diariamente, em 215
(duzentos e quinze) dias. Destes, 15 alunos serdo atendidos
na(s) extensdes de ensino da escola.

GRUPO 23 - Servico de alimentacéo para o fornecimento de refeicées destinadas aos alunos da Escola
Estadual de Ensino Médio em Tempo Integral - EEMTI MIGUEL SARAIVA PINHEIRO — GRANJEIRO.

ITEM ESPECIFICAGAO UNIDADE DE | QUANTIDADE
MEDIDA
80 LANCHE DA MANHA UND 48.590

Alimentos que deverdo ser utilizados para a composigao
das refeig6es/cardapios.

a) Leite com café ou suco de fruta ou vitamina de fruta ou iogur-
te, ou salada de frutas, acompanhado de:

- Torradas ou tapioca ou cuscuz ou bolo ou pao de leite/ pao in-
tegral; recheado com: margarina 0% gordura trans ou ovo ou
carne moida ou frango desfiado ou queijo.

- Torta de carne moida.
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b) Canja de frango, sopa de carne ou frango com legumes,
acompanhada de torradas.

c) Risoto de frango ou maria isabel ou macarronada de carne
(moida ou do sol) ou frango ou sardinha.

d) Mingau de farinha lactea e aveia ou milho, acompanhado de
pao de leite.

e) Munguza doce.

Obs1.: Frutas in natura: (banana ou laranja ou mamé&o ou macga
ou meldo ou melancia, etc) podem complementar qualquer pre-
paragao.

Obs2.: Deverdo ser atendidos 226 alunos diariamente, em 215
(duzentos e quinze) dias.

ALMOGO:

81 |Alimentos que deverao ser utilizados para a composigao UND 48.590
das refeigbes/cardapios.

Pratos Proteicos:

Carnes:

Bovina de 12: Coxao mole, Patinho, Alcatra, Lagarto, Maminha.
Carne de sol.

Charque.

Suina: magra (lombo, pernil).

Caprina.

Aves: frango (filé de peito; coxa e sobrecoxa)

Peixes: filé de pescada ou filé de tilapia ou filé merluza ou filé de
pargo.

Feijoada: ingredientes (carne de charque, carne bovina).

Opcéo vegetariana: Grédo de bico, soja, lentilha, legumes (berin-
jela, abobrinha etc).

Guarnigdes:

Macarrao: espaguete, talharim, parafuso, etc.

Farinha: de mandioca, flocdo de milho.

Puré: de batata, de abdbora, macaxeira.
Acompanhamentos:

Arroz: beneficiado polido, longo fino tipo 1

Feijdo: tipo 1 — corda; mulatinho, carioca, verde e preto
Saladas:

Folhas: alface, acelga, repolho, couve manteiga, etc.

Legumes: abobrinha, batata-inglesa, batata-doce, beterraba, ce-
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noura, chuchu, jerimum, macaxeira, couve flor, etc.
\Verduras: pimentao, cebola, tomate, etc.
Sobremesas:

Frutas: laranja, banana, maga, mamao, manga, melancia, me-
150, pera, tangerina, caju, abacaxi, etc.

Suco de frutas (goiaba, maracuja, laranja, caja, caju, acerola,
graviola, etc).

Doce: doce mariola, mel e rapadura.

Condimentos / temperos: sal, alho, acafrdo, vinagre, 6leo
(soja, canola ou milho), azeite de oliva extravirgem, limao, ervas,
coentro, cebolinha, colorifico, canela em pé, coco ralado, mel,
amido de milho, farinha de trigo, milho verde, manjericédo, oréga-
no.

Obs1.: Deverao ser atendidos 226 alunos diariamente, em 215
(duzentos e quinze) dias.

LANCHE DA TARDE:

Alimentos que deverao ser utilizados para a composigao
das refeigbes/cardapios.

a) Leite com café ou suco de fruta ou vitamina de fruta ou iogur-
te, ou salada de frutas, acompanhado de:

- Torradas ou tapioca ou cuscuz ou bolo ou pao de leite/ pao in-
tegral; recheado com: margarina 0% gordura trans ou ovo ou
carne moida ou frango desfiado ou queijo.

- Torta de carne moida.

b) Canja ou sopa de carne ou frango com legumes ou carne

com feijdo e legumes, acompanhada de torradas.
82 UND 48.590
c) Risoto de frango ou maria isabel ou macarronada de carne ou

frango ou sardinha.

d) Mingau de farinha lactea e aveia ou milho, acompanhado de
pao de leite.

e) Munguza doce.
f) Baido de dois, acompanhado de frango assado.

Obs1.: Frutas in natura: (banana ou laranja ou mamé&o ou macga
ou meldo ou melancia, etc) podem complementar qualquer pre-
paragao.

Obs2.: Deverao ser atendidos 226 alunos diariamente, em 215
(duzentos e quinze) dias.

LANCHE DA NOITE:

Alimentos que deveréo ser utilizados para a composi¢cao das re- 5.160
83 feicdes/cardapios. UND

a) Leite com café ou suco de fruta ou vitamina de fruta ou iogur-
te, ou salada de frutas, acompanhado de:
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- Torradas ou tapioca ou cuscuz ou bolo ou pdo massa fina/pao
de leite/ pao integral; recheado com: margarina 0% gordura
trans ou ovo ou carne moida ou frango desfiado ou queijo.

- Torta de carne moida.
- Baido de dois acompanhado de frango.

b) Canja ou sopa de carne ou frango com legumes ou carne
com feijao e legumes, acompanhada de torradas.

c) Risoto de frango ou maria isabel ou macarronada de carne ou
frango ou sardinha.

d) Mingau de farinha lactea e aveia ou milho, acompanhado de
pao de leite.

e) Munguza doce ou salgado.
f) Baido de dois, acompanhado de frango assado.

Obs1.: Frutas in natura: (banana ou laranja ou maméo ou macga
ou meldo ou melancia, etc) podem complementar qualquer pre-
paracao.

Obs2.: Deverao ser atendidos 24 alunos diariamente, em
215(duzentos e quinze) dias letivos.

GRUPO 24 - Servico de alimentacao para o fornecimento de refeicées destinadas aos alunos da Escola
Estadual de Ensino Médio em Tempo Integral - EEMTI GOVERNADOR ADAUTO BEZERRA - JARDIM.

ITEM ESPECIFICAGAO UNIDADE DE | QUANTIDADE
MEDIDA
84 LANCHE DA MANHA UND 184.040

Alimentos que deverdo ser utilizados para a composigcao
das refeigbes/cardapios.

a) Leite com café ou suco de fruta ou vitamina de fruta ou iogur-
te, ou salada de frutas, acompanhado de:

- Torradas ou tapioca ou cuscuz ou bolo ou pao de leite/ pao in-
tegral; recheado com: margarina 0% gordura trans ou ovo ou
carne moida ou frango desfiado ou queijo.

- Torta de carne moida.

b) Canja de frango, sopa de carne ou frango com legumes,
acompanhada de torradas.

c) Risoto de frango ou maria isabel ou macarronada de carne
(moida ou do sol) ou frango ou sardinha.

d) Mingau de farinha lactea e aveia ou milho, acompanhado de
pao de leite.

e) Munguza doce.

Obs1.: Frutas in natura: (banana ou laranja ou mamao ou maca
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ou meldo ou melancia, etc) podem complementar qualquer pre-
paragao.

Obs2.: Deverdo ser atendidos 856 alunos diariamente, em 215
(duzentos e quinze) dias.

ALMOGO:

85 |Alimentos que deverao ser utilizados para a composigao UND 184.040
das refeigbes/cardapios.

Pratos Proteicos:

Carnes:

Bovina de 12: Coxao mole, Patinho, Alcatra, Lagarto, Maminha.
Carne de sol.

Charque.

Suina: magra (lombo, pernil).

Caprina.

Aves: frango (filé de peito; coxa e sobrecoxa)

Peixes: filé de pescada ou filé de tilapia ou filé merluza ou filé de
pargo.

Feijoada: ingredientes (carne de charque, carne bovina).

Opcéo vegetariana: Grédo de bico, soja, lentilha, legumes (berin-
jela, abobrinha etc).

Guarnigdes:

Macarrao: espaguete, talharim, parafuso, etc.

Farinha: de mandioca, flocdo de milho.

Puré: de batata, de abdbora, macaxeira.
Acompanhamentos:

Arroz: beneficiado polido, longo fino tipo 1

Feijdo: tipo 1 — corda; mulatinho, carioca, verde e preto
Saladas:

Folhas: alface, acelga, repolho, couve manteiga, etc.

Legumes: abobrinha, batata-inglesa, batata-doce, beterraba, ce-
noura, chuchu, jerimum, macaxeira, couve flor, etc.

\Verduras: pimentéo, cebola, tomate, etc.
Sobremesas:

Frutas: laranja, banana, macd, mamao, manga, melancia, me-
150, pera, tangerina, caju, abacaxi, etc.

Suco de frutas (goiaba, maracuja, laranja, caja, caju, acerola,
graviola, etc).
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Doce: doce mariola, mel e rapadura.

Condimentos / temperos: sal, alho, agafrdo, vinagre, 6leo
(soja, canola ou milho), azeite de oliva extravirgem, limao, ervas,
coentro, cebolinha, colorifico, canela em po, coco ralado, mel,
amido de milho, farinha de trigo, milho verde, manjericao, oréga-
no.

Obs1.: Deverdo ser atendidos 856 alunos diariamente, em 215
(duzentos e quinze) dias.

LANCHE DA TARDE:

Alimentos que deverdo ser utilizados para a composigcao
das refeig6es/cardapios.

a) Leite com café ou suco de fruta ou vitamina de fruta ou iogur-
te, ou salada de frutas, acompanhado de:

- Torradas ou tapioca ou cuscuz ou bolo ou pao de leite/ pao in-
tegral; recheado com: margarina 0% gordura trans ou ovo ou
carne moida ou frango desfiado ou queijo.

- Torta de carne moida.

b) Canja ou sopa de carne ou frango com legumes ou carne

com feijao e legumes, acompanhada de torradas.
86 UND 184.040
c) Risoto de frango ou maria isabel ou macarronada de carne ou

frango ou sardinha.

d) Mingau de farinha lactea e aveia ou milho, acompanhado de
pao de leite.

e) Munguza doce.
f) Baido de dois, acompanhado de frango assado.

Obs1.: Frutas in natura: (banana ou laranja ou mamao ou maca
ou meldo ou melancia, etc) podem complementar qualquer pre-
paragao.

Obs2.: Deverdo ser atendidos 856 alunos diariamente, em 215
(duzentos e quinze) dias.

87 LANCHE DA NOITE: UND 25.370

Alimentos que deverao ser utilizados para a composigao das re-
feicbes/cardapios.

a) Leite com café ou suco de fruta ou vitamina de fruta ou iogur-
te, ou salada de frutas, acompanhado de:

- Torradas ou tapioca ou cuscuz ou bolo ou pdo massa fina/pao
de leite/ p&o integral; recheado com: margarina 0% gordura
trans ou ovo ou carne moida ou frango desfiado ou queijo.

- Torta de carne moida.
- Baido de dois acompanhado de frango.

b) Canja ou sopa de carne ou frango com legumes ou carne
com feijdo e legumes, acompanhada de torradas.

PREGAO ELETRONICO N° 20250010 - SEDUC/COALE/CEALE Pagina 77 de 195

-  ———eseee (T



CEARA

GOVERNO DO ESTADO

SECRETARIA DA EDUCAgEO

c) Risoto de frango ou maria isabel ou macarronada de carne ou
frango ou sardinha.

d) Mingau de farinha lactea e aveia ou milho, acompanhado de
pao de leite.

e) Munguza doce ou salgado.
f) Baido de dois, acompanhado de frango assado.

Obs1.: Frutas in natura: (banana ou laranja ou maméao ou maca
ou meldo ou melancia, etc) podem complementar qualquer pre-
paragao.

Obs2.: Deverdo ser atendidos 118 alunos diariamente, em
215(duzentos e quinze) dias letivos.

GRUPO 25 - Servico de alimentacdo para o fornecimento de refeicées destinadas aos alunos da Escola
Estadual de Educagdo Profissional — EEEP ADERSON BORGES DE CARVALHO - JUAZEIRO DO

NORTE.
ITEM ESPECIFICAGAO UNIDADE DE | QUANTIDADE
MEDIDA

LANCHE DA MANHA
Alimentos que deverdo ser utilizados para a composi¢cao
das refeigbes/cardapios.
a) Leite com café ou suco de fruta ou vitamina de fruta ou iogur-
te, ou salada de frutas, acompanhado de:
- Torradas ou tapioca ou cuscuz ou bolo ou péo de leite/ péo in-
tegral; recheado com: margarina 0% gordura trans ou ovo ou
carne moida ou frango desfiado ou queijo.
- Torta de carne moida.
b) Canja de frango, sopa de carne ou frango com legumes,

88 acompanhada de torradas. UND 75.250
c) Risoto de frango ou maria isabel ou macarronada de carne
(moida ou do sol) ou frango ou sardinha.
d) Mingau de farinha lactea e aveia ou milho, acompanhado de
pao de leite.
e) Munguza doce.
Obs1.: Frutas in natura: (banana ou laranja ou mamao ou macga
ou meldo ou melancia, etc) podem complementar qualquer pre-
paragao.
Obs2.: Deveréo ser atendidos 350 alunos diariamente, em 215
(duzentos e quinze) dias.

PREGAO ELETRONICO N° 20250010 - SEDUC/COALE/CEALE Pagina 78 de 195

-  ———eseee (T



CEARA

GOVERNO DO ESTADO

SECRETARIA DA EDUCAGRO

ALMOGO:

89 |Alimentos que deverdo ser utilizados para a composigcao UND 75.250
das refeigbes/cardapios.

Pratos Proteicos:

Carnes:

Bovina de 12 Coxao mole, Patinho, Alcatra, Lagarto, Maminha.
Carne de sol.

Charque.

Suina: magra (lombo, pernil).

Caprina.

Aves: frango (filé de peito; coxa e sobrecoxa)

Peixes: filé de pescada ou filé de tilapia ou filé merluza ou filé de
pargo.

Feijoada: ingredientes (carne de charque, carne bovina).

Opgao vegetariana: Grao de bico, soja, lentilha, legumes (berin-
jela, abobrinha etc).

Guarnigdes:

Macarrao: espaguete, talharim, parafuso, etc.

Farinha: de mandioca, flocdo de milho.

Puré: de batata, de abdbora, macaxeira.
Acompanhamentos:

IArroz: beneficiado polido, longo fino tipo 1

Feijao: tipo 1 — corda; mulatinho, carioca, verde e preto
Saladas:

Folhas: alface, acelga, repolho, couve manteiga, etc.

Legumes: abobrinha, batata-inglesa, batata-doce, beterraba, ce-
noura, chuchu, jerimum, macaxeira, couve flor, etc.

\Verduras: pimentao, cebola, tomate, etc.
Sobremesas:

Frutas: laranja, banana, maga, mamao, manga, melancia, me-
150, pera, tangerina, caju, abacaxi, etc.

Suco de frutas (goiaba, maracuja, laranja, caja, caju, acerola,
graviola, etc).

Doce: doce mariola, mel e rapadura.

Condimentos / temperos: sal, alho, acafrdo, vinagre, 6leo
(soja, canola ou milho), azeite de oliva extravirgem, limao, ervas,
coentro, cebolinha, colorifico, canela em pé, coco ralado, mel,
amido de milho, farinha de trigo, milho verde, manjericédo, oréga-
no.
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Obs1.: Deverao ser atendidos 350 alunos diariamente, em 215
(duzentos e quinze) dias.

LANCHE DA TARDE:

Alimentos que deverdo ser utilizados para a composigao
das refeigbes/cardapios.

a) Leite com café ou suco de fruta ou vitamina de fruta ou iogur-
te, ou salada de frutas, acompanhado de:

- Torradas ou tapioca ou cuscuz ou bolo ou pao de leite/ pao in-
tegral; recheado com: margarina 0% gordura trans ou ovo ou
carne moida ou frango desfiado ou queijo.

- Torta de carne moida.

b) Canja ou sopa de carne ou frango com legumes ou carne

com feijao e legumes, acompanhada de torradas.
90 UND 75.250
c) Risoto de frango ou maria isabel ou macarronada de carne ou

frango ou sardinha.

d) Mingau de farinha lactea e aveia ou milho, acompanhado de
pao de leite.

e) Munguza doce.
f) Baido de dois, acompanhado de frango assado.

Obs1.: Frutas in natura: (banana ou laranja ou mamé&o ou macga
ou meldo ou melancia, etc) podem complementar qualquer pre-
paragao.

Obs2.: Deverdo ser atendidos 350 alunos diariamente, em 215
(duzentos e quinze) dias.

GRUPO 26 - Servico de alimentacéo para o fornecimento de refeicées destinadas aos alunos da Escola
Estadual de Educacdo Profissional — EEEP PROFESSOR MOREIRA DE SOUSA - JUAZEIRO DO

NORTE.

ITEM ESPECIFICAGAO UNIDADE DE | QUANTIDADE
MEDIDA

91 LANCHE DA MANHA UND 104.275

Alimentos que deverdo ser utilizados para a composigao
das refeigées/cardapios.

a) Leite com café ou suco de fruta ou vitamina de fruta ou iogur-
te, ou salada de frutas, acompanhado de:

- Torradas ou tapioca ou cuscuz ou bolo ou pao de leite/ pao in-
tegral; recheado com: margarina 0% gordura trans ou ovo ou
carne moida ou frango desfiado ou queijo.

- Torta de carne moida.

b) Canja de frango, sopa de carne ou frango com legumes,
acompanhada de torradas.
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c) Risoto de frango ou maria isabel ou macarronada de carne
(moida ou do sol) ou frango ou sardinha.

d) Mingau de farinha lactea e aveia ou milho, acompanhado de
pao de leite.

e) Munguza doce.

Obs1.: Frutas in natura: (banana ou laranja ou mamé&o ou macga
ou meldo ou melancia, etc) podem complementar qualquer pre-
paragao.

Obs2.: Deverao ser atendidos 485 alunos diariamente, em 215
(duzentos e quinze) dias.

ALMOGO:

92 |Alimentos que deverao ser utilizados para a composigao UND 104.275
das refeigbes/cardapios.

Pratos Proteicos:

Carnes:

Bovina de 12: Coxao mole, Patinho, Alcatra, Lagarto, Maminha.
Carne de sol.

Charque.

Suina: magra (lombo, pernil).

Caprina.

Aves: frango (filé de peito; coxa e sobrecoxa)

Peixes: filé de pescada ou filé de tilapia ou filé merluza ou filé de
pargo.

Feijoada: ingredientes (carne de charque, carne bovina).

Opgao vegetariana: Grao de bico, soja, lentilha, legumes (berin-
jela, abobrinha etc).

Guarnigdes:

Macarrao: espaguete, talharim, parafuso, etc.

Farinha: de mandioca, flocdo de milho.

Puré: de batata, de abdbora, macaxeira.
Acompanhamentos:

Arroz: beneficiado polido, longo fino tipo 1

Feijao: tipo 1 — corda; mulatinho, carioca, verde e preto
Saladas:

Folhas: alface, acelga, repolho, couve manteiga, etc.

Legumes: abobrinha, batata-inglesa, batata-doce, beterraba, ce-
noura, chuchu, jerimum, macaxeira, couve flor, etc.

\Verduras: pimentao, cebola, tomate, etc.
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Sobremesas:

Frutas: laranja, banana, macd, mamao, manga, melancia, me-
I30, pera, tangerina, caju, abacaxi, etc.

Suco de frutas (goiaba, maracuja, laranja, caja, caju, acerola,
graviola, etc).

Doce: doce mariola, mel e rapadura.

Condimentos / temperos: sal, alho, agafrdo, vinagre, oleo
(soja, canola ou milho), azeite de oliva extravirgem, limao, ervas,
coentro, cebolinha, colorifico, canela em péd, coco ralado, mel,
amido de milho, farinha de trigo, milho verde, manjericao, oréga-
no.

Obs1.: Deverdo ser atendidos 485 alunos diariamente, em 215
(duzentos e quinze) dias.

93

LANCHE DA TARDE:

Alimentos que deverdo ser utilizados para a composigao
das refeigbes/cardapios.

a) Leite com café ou suco de fruta ou vitamina de fruta ou iogur-
te, ou salada de frutas, acompanhado de:

- Torradas ou tapioca ou cuscuz ou bolo ou pao de leite/ pao in-
tegral; recheado com: margarina 0% gordura trans ou ovo ou
carne moida ou frango desfiado ou queijo.

- Torta de carne moida.

b) Canja ou sopa de carne ou frango com legumes ou carne
com feijao e legumes, acompanhada de torradas.

c) Risoto de frango ou maria isabel ou macarronada de carne ou
frango ou sardinha.

d) Mingau de farinha lactea e aveia ou milho, acompanhado de
pao de leite.

e) Munguza doce.
f) Baido de dois, acompanhado de frango assado.

Obs1.: Frutas in natura: (banana ou laranja ou mamao ou macga
ou meldo ou melancia, etc) podem complementar qualquer pre-
paragao.

Obs2.: Deverdo ser atendidos 485 alunos diariamente, em 215
(duzentos e quinze) dias.

UND

104.275

GRUPO 27 - Servigo de alimentag&o para o fornecimento de refeicoes destinadas aos alunos da Escola
Estadual de Ensino Médio em Tempo Integral — EEMTI AMALIA XAVIER - JUAZEIRO DO NORTE.

Alimentos que deverdo ser utilizados para a composigao

ITEM ESPECIFICAGAO UNIDADE DE | QUANTIDADE
MEDIDA
94 LANCHE DA MANHA UND 90.515
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das refeigbes/cardapios.

a) Leite com café ou suco de fruta ou vitamina de fruta ou iogur-
te, ou salada de frutas, acompanhado de:

- Torradas ou tapioca ou cuscuz ou bolo ou péo de leite/ péo in-
tegral; recheado com: margarina 0% gordura trans ou ovo ou
carne moida ou frango desfiado ou queijo.

- Torta de carne moida.

b) Canja de frango, sopa de carne ou frango com legumes,
acompanhada de torradas.

c) Risoto de frango ou maria isabel ou macarronada de carne
(moida ou do sol) ou frango ou sardinha.

d) Mingau de farinha lactea e aveia ou milho, acompanhado de
pao de leite.

e) Munguza doce.

Obs1.: Frutas in natura: (banana ou laranja ou mamé&o ou macga
ou meldo ou melancia, etc) podem complementar qualquer pre-
paragao.

Obs2.: Deverdo ser atendidos 421 alunos diariamente, em 215
(duzentos e quinze) dias.

ALMOGO:

95 |Alimentos que deverao ser utilizados para a composi¢ao UND 82.130
das refeig6es/cardapios.

Pratos Proteicos:

Carnes:

Bovina de 12: Coxao mole, Patinho, Alcatra, Lagarto, Maminha.
Carne de sol.

Charque.

Suina: magra (lombo, pernil).

Caprina.

Aves: frango (filé de peito; coxa e sobrecoxa)

Peixes: filé de pescada ou filé de tilapia ou filé merluza ou filé de
pargo.

Feijoada: ingredientes (carne de charque, carne bovina).

Opcéo vegetariana: Grédo de bico, soja, lentilha, legumes (berin-
jela, abobrinha etc).

Guarnigdes:
Macarrao: espaguete, talharim, parafuso, etc.
Farinha: de mandioca, flocdo de milho.

Puré: de batata, de abdbora, macaxeira.
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Acompanhamentos:

IArroz: beneficiado polido, longo fino tipo 1

Feijao: tipo 1 — corda; mulatinho, carioca, verde e preto
Saladas:

Folhas: alface, acelga, repolho, couve manteiga, etc.

Legumes: abobrinha, batata-inglesa, batata-doce, beterraba, ce-
noura, chuchu, jerimum, macaxeira, couve flor, etc.

Verduras: pimentéo, cebola, tomate, etc.
Sobremesas:

Frutas: laranja, banana, mac¢a, mamao, manga, melancia, me-
150, pera, tangerina, caju, abacaxi, etc.

Suco de frutas (goiaba, maracuja, laranja, caja, caju, acerola,
graviola, etc).

Doce: doce mariola, mel e rapadura.

Condimentos / temperos: sal, alho, agafrdo, vinagre, 6leo
(soja, canola ou milho), azeite de oliva extravirgem, limao, ervas,
coentro, cebolinha, colorifico, canela em po, coco ralado, mel,
amido de milho, farinha de trigo, milho verde, manjericao, oréga-
no.

Obs1.: Deverdo ser atendidos 382 alunos diariamente, em 215
(duzentos e quinze) dias.

96 LANCHE DA TARDE: UND 89.010

Alimentos que deverdo ser utilizados para a composi¢ao
das refeigbées/cardapios.

a) Leite com café ou suco de fruta ou vitamina de fruta ou iogur-
te, ou salada de frutas, acompanhado de:

- Torradas ou tapioca ou cuscuz ou bolo ou pao de leite/ pao in-
tegral; recheado com: margarina 0% gordura trans ou ovo ou
carne moida ou frango desfiado ou queijo.

- Torta de carne moida.

b) Canja ou sopa de carne ou frango com legumes ou carne
com feijao e legumes, acompanhada de torradas.

c) Risoto de frango ou maria isabel ou macarronada de carne ou
frango ou sardinha.

d) Mingau de farinha lactea e aveia ou milho, acompanhado de
pao de leite.

e) Munguza doce.
f) Baido de dois, acompanhado de frango assado.

Obs1.: Frutas in natura: (banana ou laranja ou mamao ou maca
ou melao ou melancia, etc) podem complementar qualquer pre-
paragao.
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Obs2.: Deverao ser atendidos 414 alunos diariamente, em 215
(duzentos e quinze) dias.

97

LANCHE DA NOITE:

Alimentos que deveréo ser utilizados para a composi¢cao das re-
feicdes/cardapios.

a) Leite com café ou suco de fruta ou vitamina de fruta ou iogur-
te, ou salada de frutas, acompanhado de:

- Torradas ou tapioca ou cuscuz ou bolo ou pdo massa fina/pao
de leite/ pao integral; recheado com: margarina 0% gordura
trans ou ovo ou carne moida ou frango desfiado ou queijo.

- Torta de carne moida.
- Baido de dois acompanhado de frango.

b) Canja ou sopa de carne ou frango com legumes ou carne
com feijao e legumes, acompanhada de torradas.

c) Risoto de frango ou maria isabel ou macarronada de carne ou
frango ou sardinha.

d) Mingau de farinha lactea e aveia ou milho, acompanhado de
pao de leite.

e) Munguza doce ou salgado.
f) Baido de dois, acompanhado de frango assado.

Obs1.: Frutas in natura: (banana ou laranja ou mamao ou maca
ou meldo ou melancia, etc) podem complementar qualquer pre-
paragao.

Obs2.: Deverao ser atendidos 24 alunos diariamente, em
215(duzentos e quinze) dias letivos.

UND

5.160

GRUPO 28 - Servico de alimentacdo para o fornecimento de refeicdes destinadas aos alunos da Escola
Estadual de Ensino Médio em Tempo Integral — EEMTI ALAIDE SILVA SANTOS — JUAZEIRO DO NORTE.

Alimentos que deverao ser utilizados para a composigao
das refeigbes/cardapios.

a) Leite com café ou suco de fruta ou vitamina de fruta ou iogur-
te, ou salada de frutas, acompanhado de:

- Torradas ou tapioca ou cuscuz ou bolo ou pao de leite/ pao in-
tegral; recheado com: margarina 0% gordura trans ou ovo ou
carne moida ou frango desfiado ou queijo.

- Torta de carne moida.

b) Canja de frango, sopa de carne ou frango com legumes,

ITEM ESPECIFICAGAO UNIDADE DE | QUANTIDADE
MEDIDA
98 LANCHE DA MANHA UND 76.540
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acompanhada de torradas.

c) Risoto de frango ou maria isabel ou macarronada de carne
(moida ou do sol) ou frango ou sardinha.

d) Mingau de farinha lactea e aveia ou milho, acompanhado de
pao de leite.

e) Munguza doce.

Obs1.: Frutas in natura: (banana ou laranja ou mamé&o ou macga
ou meldo ou melancia, etc) podem complementar qualquer pre-
paragao.

Obs2.: Deverdo ser atendidos 356 alunos diariamente, em 215
(duzentos e quinze) dias.

ALMOGO:

99 |Alimentos que deverao ser utilizados para a composi¢ao UND 72.455
das refeig6es/cardapios.

Pratos Proteicos:

Carnes:

Bovina de 12: Coxao mole, Patinho, Alcatra, Lagarto, Maminha.
Carne de sol.

Charque.

Suina: magra (lombo, pernil).

Caprina.

Aves: frango (filé de peito; coxa e sobrecoxa)

Peixes: filé de pescada ou filé de tilapia ou filé merluza ou filé de
pargo.

Feijoada: ingredientes (carne de charque, carne bovina).

Opcéo vegetariana: Grédo de bico, soja, lentilha, legumes (berin-
jela, abobrinha etc).

Guarnigoes:

Macarrao: espaguete, talharim, parafuso, etc.

Farinha: de mandioca, flocdo de milho.

Puré: de batata, de abdbora, macaxeira.
Acompanhamentos:

IArroz: beneficiado polido, longo fino tipo 1

Feijao: tipo 1 — corda; mulatinho, carioca, verde e preto
Saladas:

Folhas: alface, acelga, repolho, couve manteiga, etc.

Legumes: abobrinha, batata-inglesa, batata-doce, beterraba, ce-
noura, chuchu, jerimum, macaxeira, couve flor, etc.

PREGAO ELETRONICO N° 20250010 - SEDUC/COALE/CEALE Pagina 86 de 195




CEARA

GOVERNO DO ESTADO

SECRETARIA DA EDUCAgEO

Verduras: pimentéo, cebola, tomate, etc.
Sobremesas:

Frutas: laranja, banana, magé, mamao, manga, melancia, me-
150, pera, tangerina, caju, abacaxi, etc.

Suco de frutas (goiaba, maracuja, laranja, caja, caju, acerola,
graviola, etc).

Doce: doce mariola, mel e rapadura.

Condimentos / temperos: sal, alho, agafrdo, vinagre, 6leo
(soja, canola ou milho), azeite de oliva extravirgem, limao, ervas,
coentro, cebolinha, colorifico, canela em po, coco ralado, mel,
amido de milho, farinha de trigo, milho verde, manjericao, oréga-
no.

Obs1.: Deverdo ser atendidos 337 alunos diariamente, em 215
(duzentos e quinze) dias.

LANCHE DA TARDE:

Alimentos que deverdo ser utilizados para a composi¢cao
das refeigbes/cardapios.

a) Leite com café ou suco de fruta ou vitamina de fruta ou iogur-
te, ou salada de frutas, acompanhado de:

- Torradas ou tapioca ou cuscuz ou bolo ou péo de leite/ p&o in-
tegral; recheado com: margarina 0% gordura trans ou ovo ou
carne moida ou frango desfiado ou queijo.

- Torta de carne moida.

b) Canja ou sopa de carne ou frango com legumes ou carne

com feijdo e legumes, acompanhada de torradas.
100 UND 79.980
c) Risoto de frango ou maria isabel ou macarronada de carne ou

frango ou sardinha.

d) Mingau de farinha lactea e aveia ou milho, acompanhado de
pao de leite.

e) Munguza doce.
f) Baido de dois, acompanhado de frango assado.

Obs1.: Frutas in natura: (banana ou laranja ou mamao ou macga
ou melao ou melancia, etc) podem complementar qualquer pre-
paragao.

Obs2.: Deverao ser atendidos 372 alunos diariamente, em 215
(duzentos e quinze) dias.

101 |LANCHE DA NOITE: UND 16.340

Alimentos que deverao ser utilizados para a composigao das re-
feicdes/cardapios.

a) Leite com café ou suco de fruta ou vitamina de fruta ou iogur-
te, ou salada de frutas, acompanhado de:

- Torradas ou tapioca ou cuscuz ou bolo ou pdo massa fina/pao
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de leite/ pao integral; recheado com: margarina 0% gordura
trans ou ovo ou carne moida ou frango desfiado ou queijo.

- Torta de carne moida.
- Baido de dois acompanhado de frango.

b) Canja ou sopa de carne ou frango com legumes ou carne
com feijao e legumes, acompanhada de torradas.

c) Risoto de frango ou maria isabel ou macarronada de carne ou
frango ou sardinha.

d) Mingau de farinha lactea e aveia ou milho, acompanhado de
pao de leite.

e) Munguza doce ou salgado.
f) Baido de dois, acompanhado de frango assado.

Obs1.: Frutas in natura: (banana ou laranja ou mamao ou maca
ou meldo ou melancia, etc) podem complementar qualquer pre-
paragao.

Obs2.: Deverao ser atendidos 76 alunos diariamente, em
215(duzentos e quinze) dias letivos.

GRUPO 29 - Servigo de alimentagéo para o fornecimento de refeices destinadas aos alunos da Escola
Estadual de Ensino Médio em Tempo Integral — EEMTI DOM ANTONIO CAMPELO DE ARAGAO -
JUAZEIRO DO NORTE.

ITEM ESPECIFICAGAO UNIDADE DE | QUANTIDADE
MEDIDA
102  |LANCHE DA MANHA UND 68.370

Alimentos que deverdo ser utilizados para a composigcao
das refeigbes/cardapios.

a) Leite com café ou suco de fruta ou vitamina de fruta ou iogur-
te, ou salada de frutas, acompanhado de:

- Torradas ou tapioca ou cuscuz ou bolo ou pao de leite/ pao in-
tegral; recheado com: margarina 0% gordura trans ou ovo ou
carne moida ou frango desfiado ou queijo.

- Torta de carne moida.

b) Canja de frango, sopa de carne ou frango com legumes,
acompanhada de torradas.

c) Risoto de frango ou maria isabel ou macarronada de carne
(moida ou do sol) ou frango ou sardinha.

d) Mingau de farinha lactea e aveia ou milho, acompanhado de
pao de leite.

e) Munguza doce.

Obs1.: Frutas in natura: (banana ou laranja ou mamao ou maca
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ou meldo ou melancia, etc) podem complementar qualquer pre-
paragao.

Obs2.: Deverdo ser atendidos 318 alunos diariamente, em 215
(duzentos e quinze) dias.

ALMOGO:

103 |Alimentos que deverdo ser utilizados para a composigao UND 68.370
das refeigbes/cardapios.

Pratos Proteicos:

Carnes:

Bovina de 12: Coxao mole, Patinho, Alcatra, Lagarto, Maminha.
Carne de sol.

Charque.

Suina: magra (lombo, pernil).

Caprina.

Aves: frango (filé de peito; coxa e sobrecoxa)

Peixes: filé de pescada ou filé de tilapia ou filé merluza ou filé de
pargo.

Feijoada: ingredientes (carne de charque, carne bovina).

Opcéo vegetariana: Grédo de bico, soja, lentilha, legumes (berin-
jela, abobrinha etc).

Guarnigdes:

Macarrao: espaguete, talharim, parafuso, etc.

Farinha: de mandioca, flocdo de milho.

Puré: de batata, de abdbora, macaxeira.
Acompanhamentos:

Arroz: beneficiado polido, longo fino tipo 1

Feijdo: tipo 1 — corda; mulatinho, carioca, verde e preto
Saladas:

Folhas: alface, acelga, repolho, couve manteiga, etc.

Legumes: abobrinha, batata-inglesa, batata-doce, beterraba, ce-
noura, chuchu, jerimum, macaxeira, couve flor, etc.

\Verduras: pimentéo, cebola, tomate, etc.
Sobremesas:

Frutas: laranja, banana, macd, mamao, manga, melancia, me-
150, pera, tangerina, caju, abacaxi, etc.

Suco de frutas (goiaba, maracuja, laranja, caja, caju, acerola,
graviola, etc).

PREGAO ELETRONICO N° 20250010 - SEDUC/COALE/CEALE Pagina 89 de 195

—



CEARA

GOVERNO DO ESTADO

SECRETARIA DA EDUCAgEO

Doce: doce mariola, mel e rapadura.

Condimentos / temperos: sal, alho, agafrdo, vinagre, 6leo
(soja, canola ou milho), azeite de oliva extravirgem, limao, ervas,
coentro, cebolinha, colorifico, canela em po, coco ralado, mel,
amido de milho, farinha de trigo, milho verde, manjericao, oréga-
no.

Obs1.: Deverdo ser atendidos 318 alunos diariamente, em 215
(duzentos e quinze) dias.

LANCHE DA TARDE:

Alimentos que deverdo ser utilizados para a composigcao
das refeig6es/cardapios.

a) Leite com café ou suco de fruta ou vitamina de fruta ou iogur-
te, ou salada de frutas, acompanhado de:

- Torradas ou tapioca ou cuscuz ou bolo ou pao de leite/ pao in-
tegral; recheado com: margarina 0% gordura trans ou ovo ou
carne moida ou frango desfiado ou queijo.

- Torta de carne moida.

b) Canja ou sopa de carne ou frango com legumes ou carne

com feijao e legumes, acompanhada de torradas.
104 UND 68.370
c) Risoto de frango ou maria isabel ou macarronada de carne ou

frango ou sardinha.

d) Mingau de farinha lactea e aveia ou milho, acompanhado de
pao de leite.

e) Munguza doce.
f) Baido de dois, acompanhado de frango assado.

Obs1.: Frutas in natura: (banana ou laranja ou mamao ou maca
ou meldo ou melancia, etc) podem complementar qualquer pre-
paragao.

Obs2.: Deverdo ser atendidos 318 alunos diariamente, em 215
(duzentos e quinze) dias.

105 |LANCHE DA NOITE: UND 13.760

Alimentos que deverao ser utilizados para a composigao das re-
feicbes/cardapios.

a) Leite com café ou suco de fruta ou vitamina de fruta ou iogur-
te, ou salada de frutas, acompanhado de:

- Torradas ou tapioca ou cuscuz ou bolo ou pdo massa fina/pao
de leite/ p&o integral; recheado com: margarina 0% gordura
trans ou ovo ou carne moida ou frango desfiado ou queijo.

- Torta de carne moida.
- Baido de dois acompanhado de frango.

b) Canja ou sopa de carne ou frango com legumes ou carne
com feijdo e legumes, acompanhada de torradas.
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c) Risoto de frango ou maria isabel ou macarronada de carne ou
frango ou sardinha.

d) Mingau de farinha lactea e aveia ou milho, acompanhado de
pao de leite.

e) Munguza doce ou salgado.
f) Baido de dois, acompanhado de frango assado.

Obs1.: Frutas in natura: (banana ou laranja ou maméao ou maca
ou meldo ou melancia, etc) podem complementar qualquer pre-
paragao.

Obs2.: Deverao ser atendidos 64 alunos diariamente, em
215(duzentos e quinze) dias letivos.

GRUPO 30 - Servigo de alimentagéo para o fornecimento de refeicoes destinadas aos alunos da Escola
Estadual de Ensino Médio em Tempo Integral — EEMTI DONA MARIA AMELIA BEZERRA - JUAZEIRO
DO NORTE.

ITEM ESPECIFICAGAO UNIDADE DE | QUANTIDADE
MEDIDA

LANCHE DA MANHA

Alimentos que deverdo ser utilizados para a composi¢cao
das refeigbes/cardapios.

a) Leite com café ou suco de fruta ou vitamina de fruta ou iogur-
te, ou salada de frutas, acompanhado de:

- Torradas ou tapioca ou cuscuz ou bolo ou péo de leite/ péo in-
tegral; recheado com: margarina 0% gordura trans ou ovo ou
carne moida ou frango desfiado ou queijo.

- Torta de carne moida.

b) Canja de frango, sopa de carne ou frango com legumes,
106 jacompanhada de torradas. UND 107.070

c) Risoto de frango ou maria isabel ou macarronada de carne
(moida ou do sol) ou frango ou sardinha.

d) Mingau de farinha lactea e aveia ou milho, acompanhado de
pao de leite.

e) Munguza doce.

Obs1.: Frutas in natura: (banana ou laranja ou mamao ou macga
ou meldo ou melancia, etc) podem complementar qualquer pre-
paragao.

Obs2.: Deverdo ser atendidos 498 alunos diariamente, em 215
(duzentos e quinze) dias.
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ALMOGO:

107 |Alimentos que deverdo ser utilizados para a composigcao UND 107.070
das refeigbes/cardapios.

Pratos Proteicos:

Carnes:

Bovina de 12 Coxao mole, Patinho, Alcatra, Lagarto, Maminha.
Carne de sol.

Charque.

Suina: magra (lombo, pernil).

Caprina.

Aves: frango (filé de peito; coxa e sobrecoxa)

Peixes: filé de pescada ou filé de tilapia ou filé merluza ou filé de
pargo.

Feijoada: ingredientes (carne de charque, carne bovina).

Opgao vegetariana: Grao de bico, soja, lentilha, legumes (berin-
jela, abobrinha etc).

Guarnigdes:

Macarrao: espaguete, talharim, parafuso, etc.

Farinha: de mandioca, flocdo de milho.

Puré: de batata, de abdbora, macaxeira.
Acompanhamentos:

IArroz: beneficiado polido, longo fino tipo 1

Feijao: tipo 1 — corda; mulatinho, carioca, verde e preto
Saladas:

Folhas: alface, acelga, repolho, couve manteiga, etc.

Legumes: abobrinha, batata-inglesa, batata-doce, beterraba, ce-
noura, chuchu, jerimum, macaxeira, couve flor, etc.

\Verduras: pimentao, cebola, tomate, etc.
Sobremesas:

Frutas: laranja, banana, maga, mamao, manga, melancia, me-
150, pera, tangerina, caju, abacaxi, etc.

Suco de frutas (goiaba, maracuja, laranja, caja, caju, acerola,
graviola, etc).

Doce: doce mariola, mel e rapadura.

Condimentos / temperos: sal, alho, acafrdo, vinagre, 6leo
(soja, canola ou milho), azeite de oliva extravirgem, limao, ervas,
coentro, cebolinha, colorifico, canela em pé, coco ralado, mel,
amido de milho, farinha de trigo, milho verde, manjericédo, oréga-
no.
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Obs1.: Deverao ser atendidos 498 alunos diariamente, em 215
(duzentos e quinze) dias.

LANCHE DA TARDE:

Alimentos que deverao ser utilizados para a composicao
das refeigbes/cardapios.

a) Leite com café ou suco de fruta ou vitamina de fruta ou iogur-
te, ou salada de frutas, acompanhado de:

- Torradas ou tapioca ou cuscuz ou bolo ou pao de leite/ pao in-
tegral; recheado com: margarina 0% gordura trans ou ovo ou
carne moida ou frango desfiado ou queijo.

- Torta de carne moida.

b) Canja ou sopa de carne ou frango com legumes ou carne

com feijao e legumes, acompanhada de torradas.
108 UND 107.070
c) Risoto de frango ou maria isabel ou macarronada de carne ou
frango ou sardinha.

d) Mingau de farinha lactea e aveia ou milho, acompanhado de
pao de leite.

e) Munguza doce.
f) Baido de dois, acompanhado de frango assado.

Obs1.: Frutas in natura: (banana ou laranja ou mamé&o ou macga
ou meldo ou melancia, etc) podem complementar qualquer pre-
paragao.

Obs2.: Deverdo ser atendidos 498 alunos diariamente, em 215
(duzentos e quinze) dias.

GRUPO 31 - Servico de alimentacéo para o fornecimento de refeicées destinadas aos alunos da Escola
Estadual de Ensino Médio em Tempo Integral — EEMTI FIGUEIREDO CORREIA - JUAZEIRO DO NORTE.

ITEM ESPECIFICAGAO UNIDADE DE | QUANTIDADE
MEDIDA
109 |LANCHE DA MANHA UND 83.635

Alimentos que deverdo ser utilizados para a composigao
das refeigcées/cardapios.

a) Leite com café ou suco de fruta ou vitamina de fruta ou iogur-
te, ou salada de frutas, acompanhado de:

- Torradas ou tapioca ou cuscuz ou bolo ou pao de leite/ pao in-
tegral; recheado com: margarina 0% gordura trans ou ovo ou
carne moida ou frango desfiado ou queijo.

- Torta de carne moida.

b) Canja de frango, sopa de carne ou frango com legumes,
acompanhada de torradas.

c) Risoto de frango ou maria isabel ou macarronada de carne
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(moida ou do sol) ou frango ou sardinha.

d) Mingau de farinha lactea e aveia ou milho, acompanhado de
pao de leite.

e) Munguza doce.

Obs1.: Frutas in natura: (banana ou laranja ou mamé&o ou macga
ou meldao ou melancia, etc) podem complementar qualquer pre-
paragao.

Obs2.: Deverdo ser atendidos 389 alunos diariamente, em 215
(duzentos e quinze) dias.

ALMOGO:

110 |Alimentos que deverao ser utilizados para a composicado UND 83.635
das refeigcbes/cardapios.

Pratos Proteicos:

Carnes:

Bovina de 12: Coxao mole, Patinho, Alcatra, Lagarto, Maminha.
Carne de sol.

Charque.

Suina: magra (lombo, pernil).

Caprina.

Aves: frango (filé de peito; coxa e sobrecoxa)

Peixes: filé de pescada ou filé de tilapia ou filé merluza ou filé de
pargo.

Feijoada: ingredientes (carne de charque, carne bovina).

Opgéao vegetariana: Grao de bico, soja, lentilha, legumes (berin-
jela, abobrinha etc).

Guarnigdes:

Macarrao: espaguete, talharim, parafuso, etc.

Farinha: de mandioca, flocdo de milho.

Puré: de batata, de abdbora, macaxeira.
Acompanhamentos:

Arroz: beneficiado polido, longo fino tipo 1

Feijdo: tipo 1 — corda; mulatinho, carioca, verde e preto
Saladas:

Folhas: alface, acelga, repolho, couve manteiga, etc.

Legumes: abobrinha, batata-inglesa, batata-doce, beterraba, ce-
noura, chuchu, jerimum, macaxeira, couve flor, etc.

\Verduras: pimentao, cebola, tomate, etc.
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Sobremesas:

Frutas: laranja, banana, macd, mamao, manga, melancia, me-
I30, pera, tangerina, caju, abacaxi, etc.

Suco de frutas (goiaba, maracuja, laranja, caja, caju, acerola,
graviola, etc).

Doce: doce mariola, mel e rapadura.

Condimentos / temperos: sal, alho, agafrdo, vinagre, oleo
(soja, canola ou milho), azeite de oliva extravirgem, limao, ervas,
coentro, cebolinha, colorifico, canela em péd, coco ralado, mel,
amido de milho, farinha de trigo, milho verde, manjericao, oréga-
no.

Obs1.: Deverdo ser atendidos 389 alunos diariamente, em 215
(duzentos e quinze) dias.

LANCHE DA TARDE:

Alimentos que deverdo ser utilizados para a composigao
das refeigbes/cardapios.

a) Leite com café ou suco de fruta ou vitamina de fruta ou iogur-
te, ou salada de frutas, acompanhado de:

- Torradas ou tapioca ou cuscuz ou bolo ou pao de leite/ pao in-
tegral; recheado com: margarina 0% gordura trans ou ovo ou
carne moida ou frango desfiado ou queijo.

- Torta de carne moida.

b) Canja ou sopa de carne ou frango com legumes ou carne

com feijao e legumes, acompanhada de torradas.
111 UND 83.635
c) Risoto de frango ou maria isabel ou macarronada de carne ou

frango ou sardinha.

d) Mingau de farinha lactea e aveia ou milho, acompanhado de
pao de leite.

e) Munguza doce.
f) Baido de dois, acompanhado de frango assado.

Obs1.: Frutas in natura: (banana ou laranja ou mamao ou macga
ou meldo ou melancia, etc) podem complementar qualquer pre-
paragao.

Obs2.: Deverdo ser atendidos 389 alunos diariamente, em 215
(duzentos e quinze) dias.

GRUPO 32 - Servico de alimentacéo para o fornecimento de refeicées destinadas aos alunos da Escola
Estadual de Ensino Médio em Tempo Integral — EEMTI PRESIDENTE GEISEL - JUAZEIRO DO NORTE.

ITEM ESPECIFICAGAO UNIDADE DE | QUANTIDADE
MEDIDA
112 |LANCHE DA MANHA UND 128.785
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Alimentos que deverdo ser utilizados para a composi¢cao
das refeigbées/cardapios.

a) Leite com café ou suco de fruta ou vitamina de fruta ou iogur-
te, ou salada de frutas, acompanhado de:

- Torradas ou tapioca ou cuscuz ou bolo ou pao de leite/ pao in-
tegral; recheado com: margarina 0% gordura trans ou ovo ou
carne moida ou frango desfiado ou queijo.

- Torta de carne moida.

b) Canja de frango, sopa de carne ou frango com legumes,
acompanhada de torradas.

c) Risoto de frango ou maria isabel ou macarronada de carne
(moida ou do sol) ou frango ou sardinha.

d) Mingau de farinha lactea e aveia ou milho, acompanhado de
pao de leite.

e) Munguza doce.

Obs1.: Frutas in natura: (banana ou laranja ou mamé&o ou macga
ou meldo ou melancia, etc) podem complementar qualquer pre-
paragao.

Obs2.: Deverdo ser atendidos 599 alunos diariamente, em 215
(duzentos e quinze) dias.

ALMOGO:

113 |Alimentos que deverao ser utilizados para a composicao UND 128.785
das refeigbes/cardapios.

Pratos Proteicos:

Carnes:

Bovina de 12: Coxao mole, Patinho, Alcatra, Lagarto, Maminha.
Carne de sol.

Charque.

Suina: magra (lombo, pernil).

Caprina.

Aves: frango (filé de peito; coxa e sobrecoxa)

Peixes: filé de pescada ou filé de tilapia ou filé merluza ou filé de
pargo.

Feijoada: ingredientes (carne de charque, carne bovina).

Opcéo vegetariana: Grédo de bico, soja, lentilha, legumes (berin-
jela, abobrinha etc).

Guarnic¢des:
Macarrao: espaguete, talharim, parafuso, etc.
Farinha: de mandioca, flocdo de milho.

Puré: de batata, de abdbora, macaxeira.
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Acompanhamentos:

IArroz: beneficiado polido, longo fino tipo 1

Feijao: tipo 1 — corda; mulatinho, carioca, verde e preto
Saladas:

Folhas: alface, acelga, repolho, couve manteiga, etc.

Legumes: abobrinha, batata-inglesa, batata-doce, beterraba, ce-
noura, chuchu, jerimum, macaxeira, couve flor, etc.

Verduras: pimentéo, cebola, tomate, etc.
Sobremesas:

Frutas: laranja, banana, mac¢a, mamao, manga, melancia, me-
150, pera, tangerina, caju, abacaxi, etc.

Suco de frutas (goiaba, maracuja, laranja, caja, caju, acerola,
graviola, etc).

Doce: doce mariola, mel e rapadura.

Condimentos / temperos: sal, alho, agafrdo, vinagre, 6leo
(soja, canola ou milho), azeite de oliva extravirgem, limao, ervas,
coentro, cebolinha, colorifico, canela em po, coco ralado, mel,
amido de milho, farinha de trigo, milho verde, manjericao, oréga-
no.

Obs1.: Deverdo ser atendidos 599 alunos diariamente, em 215
(duzentos e quinze) dias.

114  |LANCHE DA TARDE: UND 128.785

Alimentos que deverdo ser utilizados para a composi¢ao
das refeigbées/cardapios.

a) Leite com café ou suco de fruta ou vitamina de fruta ou iogur-
te, ou salada de frutas, acompanhado de:

- Torradas ou tapioca ou cuscuz ou bolo ou pao de leite/ pao in-
tegral; recheado com: margarina 0% gordura trans ou ovo ou
carne moida ou frango desfiado ou queijo.

- Torta de carne moida.

b) Canja ou sopa de carne ou frango com legumes ou carne
com feijao e legumes, acompanhada de torradas.

c) Risoto de frango ou maria isabel ou macarronada de carne ou
frango ou sardinha.

d) Mingau de farinha lactea e aveia ou milho, acompanhado de
pao de leite.

e) Munguza doce.
f) Baido de dois, acompanhado de frango assado.

Obs1.: Frutas in natura: (banana ou laranja ou mamao ou maca
ou melao ou melancia, etc) podem complementar qualquer pre-
paragao.
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Obs2.: Deverao ser atendidos 599 alunos diariamente, em 215
(duzentos e quinze) dias.

GRUPO 33 - Servico de alimentacdo para o fornecimento de refeicdes destinadas aos alunos da Escola
Estadual de Ensino Médio em Tempo Integral — EEMTI TIRADENTES - JUAZEIRO DO NORTE.

ITEM ESPECIFICAGAO UNIDADE DE | QUANTIDADE
MEDIDA

LANCHE DA MANHA

Alimentos que deverao ser utilizados para a composigao
das refeigbes/cardapios.

a) Leite com café ou suco de fruta ou vitamina de fruta ou iogur-
te, ou salada de frutas, acompanhado de:

- Torradas ou tapioca ou cuscuz ou bolo ou pao de leite/ pao in-
tegral; recheado com: margarina 0% gordura trans ou ovo ou
carne moida ou frango desfiado ou queijo.

- Torta de carne moida.

b) Canja de frango, sopa de carne ou frango com legumes,
115  Jacompanhada de torradas. UND 113.090

c) Risoto de frango ou maria isabel ou macarronada de carne
(moida ou do sol) ou frango ou sardinha.

d) Mingau de farinha lactea e aveia ou milho, acompanhado de
pao de leite.

e) Munguza doce.

Obs1.: Frutas in natura: (banana ou laranja ou mamao ou maga
ou melao ou melancia, etc) podem complementar qualquer pre-
paragao.

Obs2.: Deverao ser atendidos 526 alunos diariamente, em 215
(duzentos e quinze) dias.

ALMOGO:

116 |Alimentos que deverado ser utilizados para a composicido UND 113.090
das refeigbes/cardapios.

Pratos Proteicos:

Carnes:

Bovina de 12 Coxao mole, Patinho, Alcatra, Lagarto, Maminha.
Carne de sol.

Charque.

Suina: magra (lombo, pernil).

Caprina.

Aves: frango (filé de peito; coxa e sobrecoxa)
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Peixes: filé de pescada ou filé de tilapia ou filé merluza ou filé de
pargo.

Feijoada: ingredientes (carne de charque, carne bovina).

Opgao vegetariana: Gréao de bico, soja, lentilha, legumes (berin-
jela, abobrinha etc).

Guarnicoes:

Macarrao: espaguete, talharim, parafuso, etc.

Farinha: de mandioca, flocdo de milho.

Puré: de batata, de abdbora, macaxeira.
Acompanhamentos:

IArroz: beneficiado polido, longo fino tipo 1

Feijao: tipo 1 — corda; mulatinho, carioca, verde e preto
Saladas:

Folhas: alface, acelga, repolho, couve manteiga, etc.

Legumes: abobrinha, batata-inglesa, batata-doce, beterraba, ce-
noura, chuchu, jerimum, macaxeira, couve flor, etc.

Verduras: pimentéo, cebola, tomate, etc.
Sobremesas:

Frutas: laranja, banana, magé, mamao, manga, melancia, me-
150, pera, tangerina, caju, abacaxi, etc.

Suco de frutas (goiaba, maracuja, laranja, caja, caju, acerola,
graviola, etc).

Doce: doce mariola, mel e rapadura.

Condimentos / temperos: sal, alho, agafrdo, vinagre, 6leo
(soja, canola ou milho), azeite de oliva extravirgem, limao, ervas,
coentro, cebolinha, colorifico, canela em po, coco ralado, mel,
amido de milho, farinha de trigo, milho verde, manjericéo, oréga-
no.

Obs1.: Deverao ser atendidos 526 alunos diariamente, em 215
(duzentos e quinze) dias.

117  |LANCHE DA TARDE: UND 113.090

Alimentos que deverdo ser utilizados para a composi¢cao
das refeig6es/cardapios.

a) Leite com café ou suco de fruta ou vitamina de fruta ou iogur-
te, ou salada de frutas, acompanhado de:

- Torradas ou tapioca ou cuscuz ou bolo ou pao de leite/ pao in-
tegral; recheado com: margarina 0% gordura trans ou ovo ou
carne moida ou frango desfiado ou queijo.

- Torta de carne moida.

b) Canja ou sopa de carne ou frango com legumes ou carne
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com feijdo e legumes, acompanhada de torradas.

c) Risoto de frango ou maria isabel ou macarronada de carne ou
frango ou sardinha.

d) Mingau de farinha lactea e aveia ou milho, acompanhado de
pao de leite.

e) Munguza doce.
f) Baido de dois, acompanhado de frango assado.

Obs1.: Frutas in natura: (banana ou laranja ou mamao ou macga
ou melao ou melancia, etc) podem complementar qualquer pre-
paragao.

Obs2.: Deverao ser atendidos 526 alunos diariamente, em 215
(duzentos e quinze) dias.

118

LANCHE DA NOITE:

Alimentos que deverao ser utilizados para a composigao das re-
feicdes/cardapios.

a) Leite com café ou suco de fruta ou vitamina de fruta ou iogur-
te, ou salada de frutas, acompanhado de:

- Torradas ou tapioca ou cuscuz ou bolo ou pdo massa fina/pao
de leite/ pao integral; recheado com: margarina 0% gordura
trans ou ovo ou carne moida ou frango desfiado ou queijo.

- Torta de carne moida.
- Baidao de dois acompanhado de frango.

b) Canja ou sopa de carne ou frango com legumes ou carne
com feijao e legumes, acompanhada de torradas.

c) Risoto de frango ou maria isabel ou macarronada de carne ou
frango ou sardinha.

d) Mingau de farinha lactea e aveia ou milho, acompanhado de
pao de leite.

e) Munguza doce ou salgado.
f) Baido de dois, acompanhado de frango assado.

Obs1.: Frutas in natura: (banana ou laranja ou mamé&o ou maca
ou meldo ou melancia, etc) podem complementar qualquer pre-
paragao.

Obs2.: Deverdo ser atendidos 217 alunos diariamente, em
215(duzentos e quinze) dias letivos.

UND

46.655

GRUPO 34 - Servico de alimentacéo para o fornecimento de refeicées destinadas aos alunos da Escola
Estadual de Ensino Médio em Tempo Integral - EEMTI BELARMINO LINS DE MEDEIROS - ABAIARA.

ITEM ESPECIFICAGAO UNIDADE DE | QUANTIDADE
MEDIDA
119  |LANCHE DA MANHA UND 68.155
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Alimentos que deverdo ser utilizados para a composi¢cao
das refeigbées/cardapios.

a) Leite com café ou suco de fruta ou vitamina de fruta ou iogur-
te, ou salada de frutas, acompanhado de:

- Torradas ou tapioca ou cuscuz ou bolo ou pao de leite/ pao in-
tegral; recheado com: margarina 0% gordura trans ou ovo ou
carne moida ou frango desfiado ou queijo.

- Torta de carne moida.

b) Canja de frango, sopa de carne ou frango com legumes,
acompanhada de torradas.

c) Risoto de frango ou maria isabel ou macarronada de carne
(moida ou do sol) ou frango ou sardinha.

d) Mingau de farinha lactea e aveia ou milho, acompanhado de
pao de leite.

e) Munguza doce.

Obs1.: Frutas in natura: (banana ou laranja ou mamé&o ou macga
ou meldo ou melancia, etc) podem complementar qualquer pre-
paragao.

Obs2.: Deverdo ser atendidos 317 alunos diariamente, em 215
(duzentos e quinze) dias.

ALMOGO:

120 |Alimentos que deverdo ser utilizados para a composigao UND 68.155
das refeigbes/cardapios.

Pratos Proteicos:

Carnes:

Bovina de 12: Coxao mole, Patinho, Alcatra, Lagarto, Maminha.
Carne de sol.

Charque.

Suina: magra (lombo, pernil).

Caprina.

Aves: frango (filé de peito; coxa e sobrecoxa)

Peixes: filé de pescada ou filé de tilapia ou filé merluza ou filé de
pargo.

Feijoada: ingredientes (carne de charque, carne bovina).

Opcéo vegetariana: Grédo de bico, soja, lentilha, legumes (berin-
jela, abobrinha etc).

Guarnic¢des:
Macarrao: espaguete, talharim, parafuso, etc.
Farinha: de mandioca, flocdo de milho.

Puré: de batata, de abdbora, macaxeira.
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Acompanhamentos:

IArroz: beneficiado polido, longo fino tipo 1

Feijao: tipo 1 — corda; mulatinho, carioca, verde e preto
Saladas:

Folhas: alface, acelga, repolho, couve manteiga, etc.

Legumes: abobrinha, batata-inglesa, batata-doce, beterraba, ce-
noura, chuchu, jerimum, macaxeira, couve flor, etc.

Verduras: pimentéo, cebola, tomate, etc.
Sobremesas:

Frutas: laranja, banana, mac¢a, mamao, manga, melancia, me-
150, pera, tangerina, caju, abacaxi, etc.

Suco de frutas (goiaba, maracuja, laranja, caja, caju, acerola,
graviola, etc).

Doce: doce mariola, mel e rapadura.

Condimentos / temperos: sal, alho, agafrdo, vinagre, 6leo
(soja, canola ou milho), azeite de oliva extravirgem, limao, ervas,
coentro, cebolinha, colorifico, canela em po, coco ralado, mel,
amido de milho, farinha de trigo, milho verde, manjericao, oréga-
no.

Obs1.: Deverdo ser atendidos 317 alunos diariamente, em 215
(duzentos e quinze) dias.

121 |LANCHE DA TARDE: UND 68.155

Alimentos que deverdo ser utilizados para a composi¢ao
das refeigbées/cardapios.

a) Leite com café ou suco de fruta ou vitamina de fruta ou iogur-
te, ou salada de frutas, acompanhado de:

- Torradas ou tapioca ou cuscuz ou bolo ou pao de leite/ pao in-
tegral; recheado com: margarina 0% gordura trans ou ovo ou
carne moida ou frango desfiado ou queijo.

- Torta de carne moida.

b) Canja ou sopa de carne ou frango com legumes ou carne
com feijao e legumes, acompanhada de torradas.

c) Risoto de frango ou maria isabel ou macarronada de carne ou
frango ou sardinha.

d) Mingau de farinha lactea e aveia ou milho, acompanhado de
pao de leite.

e) Munguza doce.
f) Baido de dois, acompanhado de frango assado.

Obs1.: Frutas in natura: (banana ou laranja ou mamao ou maca
ou melao ou melancia, etc) podem complementar qualquer pre-
paragao.
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Obs2.: Deverao ser atendidos 317 alunos diariamente, em 215
(duzentos e quinze) dias.

GRUPO 35 - Servico de alimentacdo para o fornecimento de refeicdes destinadas aos alunos da Escola
Estadual de Educagéo Profissional - EEEP LEOPOLDINA GONGALVES QUEZADO - AURORA.

ITEM ESPECIFICAGAO UNIDADE DE | QUANTIDADE
MEDIDA

LANCHE DA MANHA

Alimentos que deverao ser utilizados para a composigao
das refeigbes/cardapios.

a) Leite com café ou suco de fruta ou vitamina de fruta ou iogur-
te, ou salada de frutas, acompanhado de:

- Torradas ou tapioca ou cuscuz ou bolo ou pao de leite/ pao in-
tegral; recheado com: margarina 0% gordura trans ou ovo ou
carne moida ou frango desfiado ou queijo.

- Torta de carne moida.

b) Canja de frango, sopa de carne ou frango com legumes,
122 Jacompanhada de torradas. UND 101.695

c) Risoto de frango ou maria isabel ou macarronada de carne
(moida ou do sol) ou frango ou sardinha.

d) Mingau de farinha lactea e aveia ou milho, acompanhado de
pao de leite.

e) Munguza doce.

Obs1.: Frutas in natura: (banana ou laranja ou mamao ou maga
ou melao ou melancia, etc) podem complementar qualquer pre-
paragao.

Obs2.: Deverao ser atendidos 473 alunos diariamente, em 215
(duzentos e quinze) dias.

ALMOGO:

123 |Alimentos que deverdo ser utilizados para a composigcao UND 101.695
das refeigbes/cardapios.

Pratos Proteicos:

Carnes:

Bovina de 12 Coxao mole, Patinho, Alcatra, Lagarto, Maminha.
Carne de sol.

Charque.

Suina: magra (lombo, pernil).

Caprina.

Aves: frango (filé de peito; coxa e sobrecoxa)
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Peixes: filé de pescada ou filé de tilapia ou filé merluza ou filé de
pargo.

Feijoada: ingredientes (carne de charque, carne bovina).

Opgao vegetariana: Gréao de bico, soja, lentilha, legumes (berin-
jela, abobrinha etc).

Guarnicoes:

Macarrao: espaguete, talharim, parafuso, etc.

Farinha: de mandioca, flocdo de milho.

Puré: de batata, de abdbora, macaxeira.
Acompanhamentos:

IArroz: beneficiado polido, longo fino tipo 1

Feijao: tipo 1 — corda; mulatinho, carioca, verde e preto
Saladas:

Folhas: alface, acelga, repolho, couve manteiga, etc.

Legumes: abobrinha, batata-inglesa, batata-doce, beterraba, ce-
noura, chuchu, jerimum, macaxeira, couve flor, etc.

Verduras: pimentéo, cebola, tomate, etc.
Sobremesas:

Frutas: laranja, banana, magé, mamao, manga, melancia, me-
150, pera, tangerina, caju, abacaxi, etc.

Suco de frutas (goiaba, maracuja, laranja, caja, caju, acerola,
graviola, etc).

Doce: doce mariola, mel e rapadura.

Condimentos / temperos: sal, alho, agafrdo, vinagre, 6leo
(soja, canola ou milho), azeite de oliva extravirgem, limao, ervas,
coentro, cebolinha, colorifico, canela em po, coco ralado, mel,
amido de milho, farinha de trigo, milho verde, manjericéo, oréga-
no.

Obs1.: Deverao ser atendidos 473 alunos diariamente, em 215
(duzentos e quinze) dias.

124  |LANCHE DA TARDE: UND 101.695

Alimentos que deverdo ser utilizados para a composi¢cao
das refeig6es/cardapios.

a) Leite com café ou suco de fruta ou vitamina de fruta ou iogur-
te, ou salada de frutas, acompanhado de:

- Torradas ou tapioca ou cuscuz ou bolo ou pao de leite/ pao in-
tegral; recheado com: margarina 0% gordura trans ou ovo ou
carne moida ou frango desfiado ou queijo.

- Torta de carne moida.

b) Canja ou sopa de carne ou frango com legumes ou carne
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com feijdo e legumes, acompanhada de torradas.

c) Risoto de frango ou maria isabel ou macarronada de carne ou
frango ou sardinha.

d) Mingau de farinha lactea e aveia ou milho, acompanhado de
pao de leite.

e) Munguza doce.
f) Baido de dois, acompanhado de frango assado.

Obs1.: Frutas in natura: (banana ou laranja ou mamao ou macga
ou melao ou melancia, etc) podem complementar qualquer pre-
paragao.

Obs2.: Deverao ser atendidos 473 alunos diariamente, em 215
(duzentos e quinze) dias.

GRUPO 36 - Servigo de alimentagéo para o fornecimento de refeicoes destinadas aos alunos da Escola
Estadual de Ensino Médio em Tempo Integral — EEMTI TABELIAO JOSE PINTO QUEZADO - AURORA.

ITEM ESPECIFICAGAO UNIDADE DE | QUANTIDADE
MEDIDA

LANCHE DA MANHA

Alimentos que deverdo ser utilizados para a composi¢cao
das refeig6es/cardapios.

a) Leite com café ou suco de fruta ou vitamina de fruta ou iogur-
te, ou salada de frutas, acompanhado de:

- Torradas ou tapioca ou cuscuz ou bolo ou pao de leite/ pao in-
tegral; recheado com: margarina 0% gordura trans ou ovo ou
carne moida ou frango desfiado ou queijo.

- Torta de carne moida.

b) Canja de frango, sopa de carne ou frango com legumes,
125 jacompanhada de torradas. UND 82.775

c) Risoto de frango ou maria isabel ou macarronada de carne
(moida ou do sol) ou frango ou sardinha.

d) Mingau de farinha lactea e aveia ou milho, acompanhado de
pao de leite.

e) Munguza doce.

Obs1.: Frutas in natura: (banana ou laranja ou mamao ou maca
ou meldo ou melancia, etc) podem complementar qualquer pre-
paragao.

Obs2.: Deverdo ser atendidos 385 alunos diariamente, em 215
(duzentos e quinze) dias.
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ALMOGO:

126 |Alimentos que deverdo ser utilizados para a composigcao UND 82.775
das refeigbes/cardapios.

Pratos Proteicos:

Carnes:

Bovina de 12 Coxao mole, Patinho, Alcatra, Lagarto, Maminha.
Carne de sol.

Charque.

Suina: magra (lombo, pernil).

Caprina.

Aves: frango (filé de peito; coxa e sobrecoxa)

Peixes: filé de pescada ou filé de tilapia ou filé merluza ou filé de
pargo.

Feijoada: ingredientes (carne de charque, carne bovina).

Opgao vegetariana: Grao de bico, soja, lentilha, legumes (berin-
jela, abobrinha etc).

Guarnigdes:

Macarrao: espaguete, talharim, parafuso, etc.

Farinha: de mandioca, flocdo de milho.

Puré: de batata, de abdbora, macaxeira.
Acompanhamentos:

IArroz: beneficiado polido, longo fino tipo 1

Feijao: tipo 1 — corda; mulatinho, carioca, verde e preto
Saladas:

Folhas: alface, acelga, repolho, couve manteiga, etc.

Legumes: abobrinha, batata-inglesa, batata-doce, beterraba, ce-
noura, chuchu, jerimum, macaxeira, couve flor, etc.

\Verduras: pimentao, cebola, tomate, etc.
Sobremesas:

Frutas: laranja, banana, maga, mamao, manga, melancia, me-
150, pera, tangerina, caju, abacaxi, etc.

Suco de frutas (goiaba, maracuja, laranja, caja, caju, acerola,
graviola, etc).

Doce: doce mariola, mel e rapadura.

Condimentos / temperos: sal, alho, acafrdo, vinagre, 6leo
(soja, canola ou milho), azeite de oliva extravirgem, limao, ervas,
coentro, cebolinha, colorifico, canela em pé, coco ralado, mel,
amido de milho, farinha de trigo, milho verde, manjericédo, oréga-
no.
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Obs1.: Deverao ser atendidos 385 alunos diariamente, em 215
(duzentos e quinze) dias.

LANCHE DA TARDE:

Alimentos que deverdo ser utilizados para a composigao
das refeigbes/cardapios.

a) Leite com café ou suco de fruta ou vitamina de fruta ou iogur-
te, ou salada de frutas, acompanhado de:

- Torradas ou tapioca ou cuscuz ou bolo ou pao de leite/ pao in-
tegral; recheado com: margarina 0% gordura trans ou ovo ou
carne moida ou frango desfiado ou queijo.

- Torta de carne moida.

b) Canja ou sopa de carne ou frango com legumes ou carne

com feijao e legumes, acompanhada de torradas.
127 UND 82.775
c) Risoto de frango ou maria isabel ou macarronada de carne ou

frango ou sardinha.

d) Mingau de farinha lactea e aveia ou milho, acompanhado de
pao de leite.

e) Munguza doce.
f) Baido de dois, acompanhado de frango assado.

Obs1.: Frutas in natura: (banana ou laranja ou mamé&o ou macga
ou meldo ou melancia, etc) podem complementar qualquer pre-
paragao.

Obs2.: Deverdo ser atendidos 385 alunos diariamente, em 215
(duzentos e quinze) dias.

128 |LANCHE DA NOITE: UND 17.415

Alimentos que deverao ser utilizados para a composicao das re-
feicbes/cardapios.

a) Leite com café ou suco de fruta ou vitamina de fruta ou iogur-
te, ou salada de frutas, acompanhado de:

- Torradas ou tapioca ou cuscuz ou bolo ou pdo massa fina/pao
de leite/ p&o integral; recheado com: margarina 0% gordura
trans ou ovo ou carne moida ou frango desfiado ou queijo.

- Torta de carne moida.
- Baido de dois acompanhado de frango.

b) Canja ou sopa de carne ou frango com legumes ou carne
com feijdo e legumes, acompanhada de torradas.

c) Risoto de frango ou maria isabel ou macarronada de carne ou
frango ou sardinha.

d) Mingau de farinha lactea e aveia ou milho, acompanhado de
pao de leite.

e) Munguza doce ou salgado.
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f) Baido de dois, acompanhado de frango assado.

Obs1.: Frutas in natura: (banana ou laranja ou maméao ou maca
ou meldo ou melancia, etc) podem complementar qualquer pre-
paragao.

Obs2.: Deverao ser atendidos 81 alunos diariamente, em
215(duzentos e quinze) dias letivos.

GRUPO 37 - Servico de alimentacao para o fornecimento de refeicées destinadas aos alunos da Escola
Estadual de Ensino Médio em Tempo Integral - EEMTI MAURO SAMPAIO - BARRO.

ITEM ESPECIFICAGAO UNIDADE DE | QUANTIDADE
MEDIDA

LANCHE DA MANHA

Alimentos que deverdo ser utilizados para a composi¢cao
das refeigbées/cardapios.

a) Leite com café ou suco de fruta ou vitamina de fruta ou iogur-
te, ou salada de frutas, acompanhado de:

- Torradas ou tapioca ou cuscuz ou bolo ou pao de leite/ pao in-
tegral; recheado com: margarina 0% gordura trans ou ovo ou
carne moida ou frango desfiado ou queijo.

- Torta de carne moida.

b) Canja de frango, sopa de carne ou frango com legumes,
129  jacompanhada de torradas. UND 28.380

c) Risoto de frango ou maria isabel ou macarronada de carne
(moida ou do sol) ou frango ou sardinha.

d) Mingau de farinha lactea e aveia ou milho, acompanhado de
pao de leite.

e) Munguza doce.

Obs1.: Frutas in natura: (banana ou laranja ou mamé&o ou macga
ou meldo ou melancia, etc) podem complementar qualquer pre-
paragao.

Obs2.: Deverdo ser atendidos 132 alunos diariamente, em 215
(duzentos e quinze) dias.

ALMOGO:

130 |Alimentos que deverdo ser utilizados para a composigao UND 28.380
das refeigbes/cardapios.

Pratos Proteicos:

Carnes:

Bovina de 12: Coxao mole, Patinho, Alcatra, Lagarto, Maminha.
Carne de sol.

Charque.
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Suina: magra (lombo, pernil).
Caprina.
Aves: frango (filé de peito; coxa e sobrecoxa)

Peixes: filé de pescada ou filé de tilapia ou filé merluza ou filé de
pargo.

Feijoada: ingredientes (carne de charque, carne bovina).

Opgao vegetariana: Grao de bico, soja, lentilha, legumes (berin-
jela, abobrinha etc).

Guarnicoes:

Macarrao: espaguete, talharim, parafuso, etc.

Farinha: de mandioca, flocdo de milho.

Puré: de batata, de abdbora, macaxeira.
Acompanhamentos:

IArroz: beneficiado polido, longo fino tipo 1

Feijao: tipo 1 — corda; mulatinho, carioca, verde e preto
Saladas:

Folhas: alface, acelga, repolho, couve manteiga, etc.

Legumes: abobrinha, batata-inglesa, batata-doce, beterraba, ce-
noura, chuchu, jerimum, macaxeira, couve flor, etc.

Verduras: pimentéo, cebola, tomate, etc.
Sobremesas:

Frutas: laranja, banana, magé, mamao, manga, melancia, me-
150, pera, tangerina, caju, abacaxi, etc.

Suco de frutas (goiaba, maracuja, laranja, caja, caju, acerola,
graviola, etc).

Doce: doce mariola, mel e rapadura.

Condimentos / temperos: sal, alho, agafrdo, vinagre, 6leo
(soja, canola ou milho), azeite de oliva extravirgem, limao, ervas,
coentro, cebolinha, colorifico, canela em po, coco ralado, mel,
amido de milho, farinha de trigo, milho verde, manjericédo, oréga-
no.

Obs1.: Deverao ser atendidos 132 alunos diariamente, em 215
(duzentos e quinze) dias.

131 |LANCHE DA TARDE: UND 28.380

Alimentos que deverdo ser utilizados para a composigcao
das refeigées/cardapios.

a) Leite com café ou suco de fruta ou vitamina de fruta ou iogur-
te, ou salada de frutas, acompanhado de:

- Torradas ou tapioca ou cuscuz ou bolo ou pao de leite/ pao in-
tegral; recheado com: margarina 0% gordura trans ou ovo ou
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carne moida ou frango desfiado ou queijo.
- Torta de carne moida.

b) Canja ou sopa de carne ou frango com legumes ou carne
com feijao e legumes, acompanhada de torradas.

c) Risoto de frango ou maria isabel ou macarronada de carne ou
frango ou sardinha.

d) Mingau de farinha lactea e aveia ou milho, acompanhado de
pao de leite.

e) Munguza doce.
f) Baido de dois, acompanhado de frango assado.

Obs1.: Frutas in natura: (banana ou laranja ou mamé&o ou macga
ou meldo ou melancia, etc) podem complementar qualquer pre-
paragao.

Obs2.: Deverdo ser atendidos 132 alunos diariamente, em 215
(duzentos e quinze) dias.

GRUPO 38 - Servigo de alimentagéo para o fornecimento de refeices destinadas aos alunos da Escola
Estadual de Ensino Médio em Tempo Integral — EEMTI DEPUTADO ANTONIO LEITE TAVARES -

BARRO.
ITEM ESPECIFICAGAO UNIDADE DE | QUANTIDADE
MEDIDA

132 |LANCHE DA MANHA UND 29.455
Alimentos que deverdo ser utilizados para a composigao
das refeigcbes/cardapios.
a) Leite com café ou suco de fruta ou vitamina de fruta ou iogur-
te, ou salada de frutas, acompanhado de:
- Torradas ou tapioca ou cuscuz ou bolo ou pao de leite/ pao in-
tegral; recheado com: margarina 0% gordura trans ou ovo ou
carne moida ou frango desfiado ou queijo.
- Torta de carne moida.
b) Canja de frango, sopa de carne ou frango com legumes,
acompanhada de torradas.
c) Risoto de frango ou maria isabel ou macarronada de carne
(moida ou do sol) ou frango ou sardinha.
d) Mingau de farinha lactea e aveia ou milho, acompanhado de
pao de leite.
e) Munguza doce.
Obs1.: Frutas in natura: (banana ou laranja ou mamao ou maga
ou meldo ou melancia, etc) podem complementar qualquer pre-
paragao.
Obs2.: Deverao ser atendidos 137 alunos diariamente, em 215
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(duzentos e quinze) dias.

ALMOGO:

133 |Alimentos que deverdo ser utilizados para a composigao UND 29.455
das refeigcdes/cardapios.

Pratos Proteicos:

Carnes:

Bovina de 12: Coxao mole, Patinho, Alcatra, Lagarto, Maminha.
Carne de sol.

Charque.

Suina: magra (lombo, pernil).

Caprina.

Aves: frango (filé de peito; coxa e sobrecoxa)

Peixes: filé de pescada ou filé de tilapia ou filé merluza ou filé de
pargo.

Feijoada: ingredientes (carne de charque, carne bovina).

Opgéao vegetariana: Grao de bico, soja, lentilha, legumes (berin-
jela, abobrinha etc).

Guarnigdes:

Macarrao: espaguete, talharim, parafuso, etc.

Farinha: de mandioca, flocdo de milho.

Puré: de batata, de abdbora, macaxeira.
Acompanhamentos:

Arroz: beneficiado polido, longo fino tipo 1

Feijdo: tipo 1 — corda; mulatinho, carioca, verde e preto
Saladas:

Folhas: alface, acelga, repolho, couve manteiga, etc.

Legumes: abobrinha, batata-inglesa, batata-doce, beterraba, ce-
noura, chuchu, jerimum, macaxeira, couve flor, etc.

\Verduras: pimentao, cebola, tomate, etc.
Sobremesas:

Frutas: laranja, banana, macd, mamao, manga, melancia, me-
I30, pera, tangerina, caju, abacaxi, etc.

Suco de frutas (goiaba, maracuja, laranja, caja, caju, acerola,
graviola, etc).

Doce: doce mariola, mel e rapadura.

Condimentos / temperos: sal, alho, agafrdo, vinagre, 6leo
(soja, canola ou milho), azeite de oliva extravirgem, limao, ervas,
coentro, cebolinha, colorifico, canela em po, coco ralado, mel,
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amido de milho, farinha de trigo, milho verde, manjericao, oréga-
no.

Obs1.: Deverdo ser atendidos 137 alunos diariamente, em 215
(duzentos e quinze) dias.

LANCHE DA TARDE:

Alimentos que deverdo ser utilizados para a composigcao
das refeigbes/cardapios.

a) Leite com café ou suco de fruta ou vitamina de fruta ou iogur-
te, ou salada de frutas, acompanhado de:

- Torradas ou tapioca ou cuscuz ou bolo ou pao de leite/ pao in-
tegral; recheado com: margarina 0% gordura trans ou ovo ou
carne moida ou frango desfiado ou queijo.

- Torta de carne moida.

b) Canja ou sopa de carne ou frango com legumes ou carne

com feijao e legumes, acompanhada de torradas.
134 UND 29.455
c) Risoto de frango ou maria isabel ou macarronada de carne ou
frango ou sardinha.

d) Mingau de farinha lactea e aveia ou milho, acompanhado de
pao de leite.

e) Munguza doce.
f) Baido de dois, acompanhado de frango assado.

Obs1.: Frutas in natura: (banana ou laranja ou mamao ou maca
ou meldo ou melancia, etc) podem complementar qualquer pre-
paracao.

Obs2.: Deverdo ser atendidos 137 alunos diariamente, em 215
(duzentos e quinze) dias.

GRUPO 39 - Servigo de alimentagéo para o fornecimento de refeicGes destinadas aos alunos da Escola
Estadual de Ensino Médio em Tempo Integral — EEMTI PROFESSOR JOSE TELES DE CARVALHO -

BREJO SANTO.

ITEM ESPECIFICAGAO UNIDADE DE | QUANTIDADE
MEDIDA

135 |LANCHE DA MANHA UND 97.180

Alimentos que deverdo ser utilizados para a composigao
das refeigbes/cardapios.

a) Leite com café ou suco de fruta ou vitamina de fruta ou iogur-
te, ou salada de frutas, acompanhado de:

- Torradas ou tapioca ou cuscuz ou bolo ou pao de leite/ pao in-
tegral; recheado com: margarina 0% gordura trans ou ovo ou
carne moida ou frango desfiado ou queijo.

- Torta de carne moida.
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b) Canja de frango, sopa de carne ou frango com legumes,
acompanhada de torradas.

c) Risoto de frango ou maria isabel ou macarronada de carne
(moida ou do sol) ou frango ou sardinha.

d) Mingau de farinha lactea e aveia ou milho, acompanhado de
pao de leite.

e) Munguza doce.

Obs1.: Frutas in natura: (banana ou laranja ou mamé&o ou macga
ou meldo ou melancia, etc) podem complementar qualquer pre-
paragao.

Obs2.: Deverdo ser atendidos 452 alunos diariamente, em 215
(duzentos e quinze) dias.

ALMOGO:

136 |Alimentos que deverdo ser utilizados para a composigao UND 97.180
das refeigbes/cardapios.

Pratos Proteicos:

Carnes:

Bovina de 12: Coxao mole, Patinho, Alcatra, Lagarto, Maminha.
Carne de sol.

Charque.

Suina: magra (lombo, pernil).

Caprina.

Aves: frango (filé de peito; coxa e sobrecoxa)

Peixes: filé de pescada ou filé de tilapia ou filé merluza ou filé de
pargo.

Feijoada: ingredientes (carne de charque, carne bovina).

Opcéo vegetariana: Grédo de bico, soja, lentilha, legumes (berin-
jela, abobrinha etc).

Guarnigdes:

Macarrao: espaguete, talharim, parafuso, etc.

Farinha: de mandioca, flocdo de milho.

Puré: de batata, de abdbora, macaxeira.
Acompanhamentos:

Arroz: beneficiado polido, longo fino tipo 1

Feijdo: tipo 1 — corda; mulatinho, carioca, verde e preto
Saladas:

Folhas: alface, acelga, repolho, couve manteiga, etc.

Legumes: abobrinha, batata-inglesa, batata-doce, beterraba, ce-
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noura, chuchu, jerimum, macaxeira, couve flor, etc.
\Verduras: pimentao, cebola, tomate, etc.
Sobremesas:

Frutas: laranja, banana, maga, mamao, manga, melancia, me-
150, pera, tangerina, caju, abacaxi, etc.

Suco de frutas (goiaba, maracuja, laranja, caja, caju, acerola,
graviola, etc).

Doce: doce mariola, mel e rapadura.

Condimentos / temperos: sal, alho, acafrdo, vinagre, 6leo
(soja, canola ou milho), azeite de oliva extravirgem, limao, ervas,
coentro, cebolinha, colorifico, canela em pé, coco ralado, mel,
amido de milho, farinha de trigo, milho verde, manjericédo, oréga-
no.

Obs1.: Deverao ser atendidos 452 alunos diariamente, em 215
(duzentos e quinze) dias.

LANCHE DA TARDE:

Alimentos que deverao ser utilizados para a composigao
das refeigbes/cardapios.

a) Leite com café ou suco de fruta ou vitamina de fruta ou iogur-
te, ou salada de frutas, acompanhado de:

- Torradas ou tapioca ou cuscuz ou bolo ou pao de leite/ pao in-
tegral; recheado com: margarina 0% gordura trans ou ovo ou
carne moida ou frango desfiado ou queijo.

- Torta de carne moida.

b) Canja ou sopa de carne ou frango com legumes ou carne

com feijdo e legumes, acompanhada de torradas.
137 UND 97.180
c) Risoto de frango ou maria isabel ou macarronada de carne ou

frango ou sardinha.

d) Mingau de farinha lactea e aveia ou milho, acompanhado de
pao de leite.

e) Munguza doce.
f) Baido de dois, acompanhado de frango assado.

Obs1.: Frutas in natura: (banana ou laranja ou mamé&o ou macga
ou meldo ou melancia, etc) podem complementar qualquer pre-
paragao.

Obs2.: Deverao ser atendidos 452 alunos diariamente, em 215
(duzentos e quinze) dias.

GRUPO 40 - Servigo de alimentagéo para o fornecimento de refeices destinadas aos alunos da Escola
Estadual de Ensino Médio em Tempo Integral — EEMTI MOISES BENTO DA SILVA - JATI.

ITEM ESPECIFICAGAO UNIDADE DE | QUANTIDADE
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MEDIDA

LANCHE DA MANHA

Alimentos que deverdo ser utilizados para a composigao
das refeigcdes/cardapios.

a) Leite com café ou suco de fruta ou vitamina de fruta ou iogur-
te, ou salada de frutas, acompanhado de:

- Torradas ou tapioca ou cuscuz ou bolo ou pao de leite/ pao in-
tegral; recheado com: margarina 0% gordura trans ou ovo ou
carne moida ou frango desfiado ou queijo.

- Torta de carne moida.

b) Canja de frango, sopa de carne ou frango com legumes,
138 |acompanhada de torradas. UND 69.875

c) Risoto de frango ou maria isabel ou macarronada de carne
(moida ou do sol) ou frango ou sardinha.

d) Mingau de farinha lactea e aveia ou milho, acompanhado de
pao de leite.

e) Munguza doce.

Obs1.: Frutas in natura: (banana ou laranja ou mamao ou maga
ou meldo ou melancia, etc) podem complementar qualquer pre-
paragao.

Obs2.: Deverao ser atendidos 325 alunos diariamente, em 215
(duzentos e quinze) dias.

ALMOGO:

139 |Alimentos que deverao ser utilizados para a composicao UND 69.875
das refeigées/cardapios.

Pratos Proteicos:

Carnes:

Bovina de 12: Coxao mole, Patinho, Alcatra, Lagarto, Maminha.
Carne de sol.

Charque.

Suina: magra (lombo, pernil).

Caprina.

Aves: frango (filé de peito; coxa e sobrecoxa)

Peixes: filé de pescada ou filé de tilapia ou filé merluza ou filé de
pargo.

Feijoada: ingredientes (carne de charque, carne bovina).

Opgéao vegetariana: Grao de bico, soja, lentilha, legumes (berin-
jela, abobrinha etc).

Guarnicoes:
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Macarrao: espaguete, talharim, parafuso, etc.

Farinha: de mandioca, flocdo de milho.

Puré: de batata, de abdbora, macaxeira.
Acompanhamentos:

IArroz: beneficiado polido, longo fino tipo 1

Feijao: tipo 1 — corda; mulatinho, carioca, verde e preto
Saladas:

Folhas: alface, acelga, repolho, couve manteiga, etc.

Legumes: abobrinha, batata-inglesa, batata-doce, beterraba, ce-
noura, chuchu, jerimum, macaxeira, couve flor, etc.

Verduras: pimentéo, cebola, tomate, etc.
Sobremesas:

Frutas: laranja, banana, mac¢a, mamao, manga, melancia, me-
150, pera, tangerina, caju, abacaxi, etc.

Suco de frutas (goiaba, maracuja, laranja, caja, caju, acerola,
graviola, etc).

Doce: doce mariola, mel e rapadura.

Condimentos / temperos: sal, alho, agafrdo, vinagre, 6leo
(soja, canola ou milho), azeite de oliva extravirgem, limao, ervas,
coentro, cebolinha, colorifico, canela em po, coco ralado, mel,
amido de milho, farinha de trigo, milho verde, manjericao, oréga-
no.

Obs1.: Deverdo ser atendidos 325 alunos diariamente, em 215
(duzentos e quinze) dias.

140 |LANCHE DA TARDE: UND 75.465

Alimentos que deverdo ser utilizados para a composi¢cao
das refeigbées/cardapios.

a) Leite com café ou suco de fruta ou vitamina de fruta ou iogur-
te, ou salada de frutas, acompanhado de:

- Torradas ou tapioca ou cuscuz ou bolo ou pao de leite/ pao in-
tegral; recheado com: margarina 0% gordura trans ou ovo ou
carne moida ou frango desfiado ou queijo.

- Torta de carne moida.

b) Canja ou sopa de carne ou frango com legumes ou carne
com feijdo e legumes, acompanhada de torradas.

c) Risoto de frango ou maria isabel ou macarronada de carne ou
frango ou sardinha.

d) Mingau de farinha lactea e aveia ou milho, acompanhado de
pao de leite.

e) Munguza doce.
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f) Baido de dois, acompanhado de frango assado.

Obs1.: Frutas in natura: (banana ou laranja ou mamao ou maca
ou meldo ou melancia, etc) podem complementar qualquer pre-
paragao.

Obs2.: Deverdo ser atendidos 351 alunos diariamente, em 215
(duzentos e quinze) dias.

GRUPO 41 - Servico de alimentacao para o fornecimento de refeicées destinadas aos alunos da Escola
Estadual de Ensino Médio em Tempo Integral — EEMTI PROFESSORA EUNICE MARIA DE SOUSA
FREITAS — MAURITI.

ITEM ESPECIFICAGAO UNIDADE DE | QUANTIDADE
MEDIDA

LANCHE DA MANHA

Alimentos que deverdo ser utilizados para a composigcao
das refeig6es/cardapios.

a) Leite com café ou suco de fruta ou vitamina de fruta ou iogur-
te, ou salada de frutas, acompanhado de:

- Torradas ou tapioca ou cuscuz ou bolo ou pao de leite/ pao in-
tegral; recheado com: margarina 0% gordura trans ou ovo ou
carne moida ou frango desfiado ou queijo.

- Torta de carne moida.

b) Canja de frango, sopa de carne ou frango com legumes,
141 facompanhada de torradas. UND 42.570

c) Risoto de frango ou maria isabel ou macarronada de carne
(moida ou do sol) ou frango ou sardinha.

d) Mingau de farinha lactea e aveia ou milho, acompanhado de
pao de leite.

e) Munguza doce.

Obs1.: Frutas in natura: (banana ou laranja ou mamé&o ou macga
ou meldo ou melancia, etc) podem complementar qualquer pre-
paragao.

Obs2.: Deverdo ser atendidos 198 alunos diariamente, em 215
(duzentos e quinze) dias.

ALMOGO:

142 |Alimentos que deverdo ser utilizados para a composigao UND 42.570
das refeigbes/cardapios.

Pratos Proteicos:
Carnes:
Bovina de 1%: Coxao mole, Patinho, Alcatra, Lagarto, Maminha.

Carne de sol.
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Charque.

Suina: magra (lombo, pernil).

Caprina.

Aves: frango (filé de peito; coxa e sobrecoxa)

Peixes: filé de pescada ou filé de tilapia ou filé merluza ou filé de
pargo.

Feijoada: ingredientes (carne de charque, carne bovina).

Opgéao vegetariana: Grao de bico, soja, lentilha, legumes (berin-
jela, abobrinha etc).

Guarnigdes:

Macarrao: espaguete, talharim, parafuso, etc.

Farinha: de mandioca, flocdo de milho.

Puré: de batata, de abdbora, macaxeira.
Acompanhamentos:

Arroz: beneficiado polido, longo fino tipo 1

Feijao: tipo 1 — corda; mulatinho, carioca, verde e preto
Saladas:

Folhas: alface, acelga, repolho, couve manteiga, etc.

Legumes: abobrinha, batata-inglesa, batata-doce, beterraba, ce-
noura, chuchu, jerimum, macaxeira, couve flor, etc.

\Verduras: pimentao, cebola, tomate, etc.
Sobremesas:

Frutas: laranja, banana, maga, mamao, manga, melancia, me-
150, pera, tangerina, caju, abacaxi, etc.

Suco de frutas (goiaba, maracuja, laranja, caja, caju, acerola,
graviola, etc).

Doce: doce mariola, mel e rapadura.

Condimentos / temperos: sal, alho, acafrdo, vinagre, 6leo
(soja, canola ou milho), azeite de oliva extravirgem, limao, ervas,
coentro, cebolinha, colorifico, canela em pé, coco ralado, mel,
amido de milho, farinha de trigo, milho verde, manjericéo, oréga-
no.

Obs1.: Deverao ser atendidos 198 alunos diariamente, em 215
(duzentos e quinze) dias.

LANCHE DA TARDE:

Alimentos que deverao ser utilizados para a composigao
143 |(das refeicdes/cardapios. UND 42.570

a) Leite com café ou suco de fruta ou vitamina de fruta ou iogur-
te, ou salada de frutas, acompanhado de:
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- Torradas ou tapioca ou cuscuz ou bolo ou pao de leite/ pao in-
tegral; recheado com: margarina 0% gordura trans ou ovo ou
carne moida ou frango desfiado ou queijo.

- Torta de carne moida.

b) Canja ou sopa de carne ou frango com legumes ou carne
com feijao e legumes, acompanhada de torradas.

c) Risoto de frango ou maria isabel ou macarronada de carne ou
frango ou sardinha.

d) Mingau de farinha lactea e aveia ou milho, acompanhado de
pao de leite.

e) Munguza doce.
f) Baido de dois, acompanhado de frango assado.

Obs1.: Frutas in natura: (banana ou laranja ou mamé&o ou macga
ou meldao ou melancia, etc) podem complementar qualquer pre-
paragao.

Obs2.: Deverdo ser atendidos 198 alunos diariamente, em 215
(duzentos e quinze) dias.

GRUPO 42 - Servico de alimentagéo para o fornecimento de refeicbes destinadas aos alunos da Escola
Estadual de Ensino Médio em Tempo Integral —- EEMTI ANDRE CARTAXO — MAURITI.

ITEM ESPECIFICAGAO UNIDADE DE | QUANTIDADE
MEDIDA
144  |LANCHE DA MANHA UND 109.650

Alimentos que deverdo ser utilizados para a composigao
das refeigées/cardapios.

a) Leite com café ou suco de fruta ou vitamina de fruta ou iogur-
te, ou salada de frutas, acompanhado de:

- Torradas ou tapioca ou cuscuz ou bolo ou pao de leite/ pao in-
tegral; recheado com: margarina 0% gordura trans ou ovo ou
carne moida ou frango desfiado ou queijo.

- Torta de carne moida.

b) Canja de frango, sopa de carne ou frango com legumes,
acompanhada de torradas.

c) Risoto de frango ou maria isabel ou macarronada de carne
(moida ou do sol) ou frango ou sardinha.

d) Mingau de farinha lactea e aveia ou milho, acompanhado de
pao de leite.

e) Munguza doce.

Obs1.: Frutas in natura: (banana ou laranja ou mamao ou macga
ou melao ou melancia, etc) podem complementar qualquer pre-
paragao.
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Obs2.: Deverao ser atendidos 510 alunos diariamente, em 215
(duzentos e quinze) dias.

ALMOGO:

145 |Alimentos que deverdo ser utilizados para a composigao UND 109.650
das refeigbes/cardapios.

Pratos Proteicos:

Carnes:

Bovina de 12: Coxao mole, Patinho, Alcatra, Lagarto, Maminha.
Carne de sol.

Charque.

Suina: magra (lombo, pernil).

Caprina.

Aves: frango (filé de peito; coxa e sobrecoxa)

Peixes: filé de pescada ou filé de tilapia ou filé merluza ou filé de
pargo.

Feijoada: ingredientes (carne de charque, carne bovina).

Opgao vegetariana: Grao de bico, soja, lentilha, legumes (berin-
jela, abobrinha etc).

Guarnigdes:

Macarrao: espaguete, talharim, parafuso, etc.

Farinha: de mandioca, flocdo de milho.

Puré: de batata, de abdbora, macaxeira.
Acompanhamentos:

Arroz: beneficiado polido, longo fino tipo 1

Feijao: tipo 1 — corda; mulatinho, carioca, verde e preto
Saladas:

Folhas: alface, acelga, repolho, couve manteiga, etc.

Legumes: abobrinha, batata-inglesa, batata-doce, beterraba, ce-
noura, chuchu, jerimum, macaxeira, couve flor, etc.

\Verduras: pimentao, cebola, tomate, etc.
Sobremesas:

Frutas: laranja, banana, maga, mamao, manga, melancia, me-
I30, pera, tangerina, caju, abacaxi, etc.

Suco de frutas (goiaba, maracuja, laranja, caja, caju, acerola,
graviola, etc).

Doce: doce mariola, mel e rapadura.

Condimentos / temperos: sal, alho, agafrdo, vinagre, 6leo
(soja, canola ou milho), azeite de oliva extravirgem, limao, ervas,
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coentro, cebolinha, colorifico, canela em péd, coco ralado, mel,
amido de milho, farinha de trigo, milho verde, manjericdo, oréga-
no.

Obs1.: Deverdo ser atendidos 510 alunos diariamente, em 215
(duzentos e quinze) dias.

LANCHE DA TARDE:

Alimentos que deverdo ser utilizados para a composigao
das refeigbes/cardapios.

a) Leite com café ou suco de fruta ou vitamina de fruta ou iogur-
te, ou salada de frutas, acompanhado de:

- Torradas ou tapioca ou cuscuz ou bolo ou pao de leite/ pao in-
tegral; recheado com: margarina 0% gordura trans ou ovo ou
carne moida ou frango desfiado ou queijo.

- Torta de carne moida.

b) Canja ou sopa de carne ou frango com legumes ou carne

com feijao e legumes, acompanhada de torradas.
146 UND 109.650
c) Risoto de frango ou maria isabel ou macarronada de carne ou

frango ou sardinha.

d) Mingau de farinha lactea e aveia ou milho, acompanhado de
pao de leite.

e) Munguza doce.
f) Baido de dois, acompanhado de frango assado.

Obs1.: Frutas in natura: (banana ou laranja ou mamao ou macga
ou meldo ou melancia, etc) podem complementar qualquer pre-
paragao.

Obs2.: Deverdo ser atendidos 510 alunos diariamente, em 215
(duzentos e quinze) dias.

147  |LANCHE DA NOITE: UND 26.015

Alimentos que deverao ser utilizados para a composigéo das re-
feicdes/cardapios.

a) Leite com café ou suco de fruta ou vitamina de fruta ou iogur-
te, ou salada de frutas, acompanhado de:

- Torradas ou tapioca ou cuscuz ou bolo ou pdo massa fina/pao
de leite/ pdo integral; recheado com: margarina 0% gordura
trans ou ovo ou carne moida ou frango desfiado ou queijo.

- Torta de carne moida.
- Baido de dois acompanhado de frango.

b) Canja ou sopa de carne ou frango com legumes ou carne
com feijdo e legumes, acompanhada de torradas.

c) Risoto de frango ou maria isabel ou macarronada de carne ou
frango ou sardinha.

d) Mingau de farinha lactea e aveia ou milho, acompanhado de
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pao de leite.
e) Munguza doce ou salgado.
f) Baido de dois, acompanhado de frango assado.
Obs1.: Frutas in natura: (banana ou laranja ou mamé&o ou maca
ou meldo ou melancia, etc) podem complementar qualquer pre-
paragao.
Obs2.: Deverdo ser atendidos 121 alunos diariamente, em
215(duzentos e quinze) dias letivos. Destes, 63 alunos serao
atendidos na(s) extensdes de ensino da escola.
GRUPO 43 - Servigo de alimentagéo para o fornecimento de refeicGes destinadas aos alunos da Escola
Estadual de Ensino Médio em Tempo Integral — EEMTI DONA ANTONIA LINDALVA DE MORAIS -
MILAGRES.
ITEM ESPECIFICAGAO UNIDADE DE | QUANTIDADE
MEDIDA
LANCHE DA MANHA
Alimentos que deverdo ser utilizados para a composigao
das refeigbes/cardapios.
a) Leite com café ou suco de fruta ou vitamina de fruta ou iogur-
te, ou salada de frutas, acompanhado de:
- Torradas ou tapioca ou cuscuz ou bolo ou pao de leite/ pao in-
tegral; recheado com: margarina 0% gordura trans ou ovo ou
carne moida ou frango desfiado ou queijo.
- Torta de carne moida.
b) Canja de frango, sopa de carne ou frango com legumes,
148 jacompanhada de torradas. UND 113.950
c) Risoto de frango ou maria isabel ou macarronada de carne
(moida ou do sol) ou frango ou sardinha.
d) Mingau de farinha lactea e aveia ou milho, acompanhado de
pao de leite.
e) Munguza doce.
Obs1.: Frutas in natura: (banana ou laranja ou mamé&o ou macga
ou meldao ou melancia, etc) podem complementar qualquer pre-
paragao.
Obs2.: Deveréo ser atendidos 530 alunos diariamente, em 215
(duzentos e quinze) dias.
ALMOCO:
149 |Alimentos que deverdo ser utilizados para a composigao UND 113.950
das refeigcbes/cardapios.
Pratos Proteicos:
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Carnes:

Bovina de 12: Coxao mole, Patinho, Alcatra, Lagarto, Maminha.
Carne de sol.

Charque.

Suina: magra (lombo, pernil).

Caprina.

Aves: frango (filé de peito; coxa e sobrecoxa)

Peixes: filé de pescada ou filé de tilapia ou filé merluza ou filé de
pargo.

Feijoada: ingredientes (carne de charque, carne bovina).

Opgéao vegetariana: Grao de bico, soja, lentilha, legumes (berin-
jela, abobrinha etc).

Guarnigdes:

Macarrao: espaguete, talharim, parafuso, etc.

Farinha: de mandioca, flocdo de milho.

Puré: de batata, de abdbora, macaxeira.
Acompanhamentos:

Arroz: beneficiado polido, longo fino tipo 1

Feijao: tipo 1 — corda; mulatinho, carioca, verde e preto
Saladas:

Folhas: alface, acelga, repolho, couve manteiga, etc.

Legumes: abobrinha, batata-inglesa, batata-doce, beterraba, ce-
noura, chuchu, jerimum, macaxeira, couve flor, etc.

\Verduras: pimentao, cebola, tomate, etc.
Sobremesas:

Frutas: laranja, banana, maga, mamao, manga, melancia, me-
150, pera, tangerina, caju, abacaxi, etc.

Suco de frutas (goiaba, maracuja, laranja, caja, caju, acerola,
graviola, etc).

Doce: doce mariola, mel e rapadura.

Condimentos / temperos: sal, alho, acafrdo, vinagre, dleo
(soja, canola ou milho), azeite de oliva extravirgem, limao, ervas,
coentro, cebolinha, colorifico, canela em pé, coco ralado, mel,
amido de milho, farinha de trigo, milho verde, manjericéo, oréga-
no.

Obs1.: Deverao ser atendidos 530 alunos diariamente, em 215
(duzentos e quinze) dias.
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LANCHE DA TARDE:

Alimentos que deverao ser utilizados para a composigao
das refeigbes/cardapios.

a) Leite com café ou suco de fruta ou vitamina de fruta ou iogur-
te, ou salada de frutas, acompanhado de:

- Torradas ou tapioca ou cuscuz ou bolo ou pao de leite/ pao in-
tegral; recheado com: margarina 0% gordura trans ou ovo ou
carne moida ou frango desfiado ou queijo.

- Torta de carne moida.

b) Canja ou sopa de carne ou frango com legumes ou carne

com feijdo e legumes, acompanhada de torradas.
150 UND 113.950
c) Risoto de frango ou maria isabel ou macarronada de carne ou

frango ou sardinha.

d) Mingau de farinha lactea e aveia ou milho, acompanhado de
pao de leite.

e) Munguza doce.
f) Baido de dois, acompanhado de frango assado.

Obs1.: Frutas in natura: (banana ou laranja ou mamé&o ou macga
ou meldo ou melancia, etc) podem complementar qualquer pre-
paragao.

Obs2.: Deverao ser atendidos 530 alunos diariamente, em 215
(duzentos e quinze) dias.

GRUPO 44 - Servigo de alimentagéo para o fornecimento de refeices destinadas aos alunos da Escola
Estadual de Ensino Médio em Tempo Integral — EEMTI SIMAO ANGELO — PENAFORTE.

ITEM ESPECIFICAGAO UNIDADE DE | QUANTIDADE
MEDIDA
151  |LANCHE DA MANHA UND 103.845

Alimentos que deverao ser utilizados para a composigao
das refeigbes/cardapios.

a) Leite com café ou suco de fruta ou vitamina de fruta ou iogur-
te, ou salada de frutas, acompanhado de:

- Torradas ou tapioca ou cuscuz ou bolo ou pao de leite/ pao in-
tegral; recheado com: margarina 0% gordura trans ou ovo ou
carne moida ou frango desfiado ou queijo.

- Torta de carne moida.

b) Canja de frango, sopa de carne ou frango com legumes,
acompanhada de torradas.

c) Risoto de frango ou maria isabel ou macarronada de carne
(moida ou do sol) ou frango ou sardinha.

d) Mingau de farinha lactea e aveia ou milho, acompanhado de
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pao de leite.
e) Munguza doce.

Obs1.: Frutas in natura: (banana ou laranja ou mamao ou macga
ou melao ou melancia, etc) podem complementar qualquer pre-
paragao.

Obs2.: Deverao ser atendidos 483 alunos diariamente, em 215
(duzentos e quinze) dias.

ALMOGO:

152 |Alimentos que deverdo ser utilizados para a composigao UND 103.845
das refeigbes/cardapios.

Pratos Proteicos:

Carnes:

Bovina de 12: Coxao mole, Patinho, Alcatra, Lagarto, Maminha.
Carne de sol.

Charque.

Suina: magra (lombo, pernil).

Caprina.

Aves: frango (filé de peito; coxa e sobrecoxa)

Peixes: filé de pescada ou filé de tilapia ou filé merluza ou filé de
pargo.

Feijoada: ingredientes (carne de charque, carne bovina).

Opgéao vegetariana: Grao de bico, soja, lentilha, legumes (berin-
jela, abobrinha etc).

Guarnigdes:

Macarrao: espaguete, talharim, parafuso, etc.

Farinha: de mandioca, flocdo de milho.

Puré: de batata, de abdbora, macaxeira.
Acompanhamentos:

Arroz: beneficiado polido, longo fino tipo 1

Feijao: tipo 1 — corda; mulatinho, carioca, verde e preto
Saladas:

Folhas: alface, acelga, repolho, couve manteiga, etc.

Legumes: abobrinha, batata-inglesa, batata-doce, beterraba, ce-
noura, chuchu, jerimum, macaxeira, couve flor, etc.

\Verduras: pimentao, cebola, tomate, etc.

Sobremesas:

Frutas: laranja, banana, maga, mamao, manga, melancia, me-

PREGAO ELETRONICO N° 20250010 - SEDUC/COALE/CEALE Pagina 125 de 195

—



CEARA

GOVERNO DO ESTADO

SECRETARIA DA EDUCAgEO

150, pera, tangerina, caju, abacaxi, etc.

Suco de frutas (goiaba, maracuja, laranja, caja, caju, acerola,
graviola, etc).

Doce: doce mariola, mel e rapadura.

Condimentos / temperos: sal, alho, acafrdo, vinagre, 6leo
(soja, canola ou milho), azeite de oliva extravirgem, limao, ervas,
coentro, cebolinha, colorifico, canela em pd, coco ralado, mel,
amido de milho, farinha de trigo, milho verde, manjericéo, oréga-
no.

Obs1.: Deverao ser atendidos 483 alunos diariamente, em 215
(duzentos e quinze) dias.

LANCHE DA TARDE:

Alimentos que deverao ser utilizados para a composigcao
das refeigbes/cardapios.

a) Leite com café ou suco de fruta ou vitamina de fruta ou iogur-
te, ou salada de frutas, acompanhado de:

- Torradas ou tapioca ou cuscuz ou bolo ou pao de leite/ pao in-
tegral; recheado com: margarina 0% gordura trans ou ovo ou
carne moida ou frango desfiado ou queijo.

- Torta de carne moida.

b) Canja ou sopa de carne ou frango com legumes ou carne

com feijao e legumes, acompanhada de torradas.
153 UND 103.845
c) Risoto de frango ou maria isabel ou macarronada de carne ou

frango ou sardinha.

d) Mingau de farinha lactea e aveia ou milho, acompanhado de
pao de leite.

e) Munguza doce.
f) Baido de dois, acompanhado de frango assado.

Obs1.: Frutas in natura: (banana ou laranja ou mamé&o ou macga
ou meldao ou melancia, etc) podem complementar qualquer pre-
paragao.

Obs2.: Deverdo ser atendidos 483 alunos diariamente, em 215
(duzentos e quinze) dias.

154  |LANCHE DA NOITE: UND 17.845

Alimentos que deveréo ser utilizados para a composi¢cao das re-
feicbes/cardapios.

a) Leite com café ou suco de fruta ou vitamina de fruta ou iogur-
te, ou salada de frutas, acompanhado de:

- Torradas ou tapioca ou cuscuz ou bolo ou pdo massa fina/pao
de leite/ pao integral; recheado com: margarina 0% gordura
trans ou ovo ou carne moida ou frango desfiado ou queijo.

- Torta de carne moida.
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- Baido de dois acompanhado de frango.

b) Canja ou sopa de carne ou frango com legumes ou carne
com feijdo e legumes, acompanhada de torradas.

c) Risoto de frango ou maria isabel ou macarronada de carne ou
frango ou sardinha.

d) Mingau de farinha lactea e aveia ou milho, acompanhado de
pao de leite.

e) Munguza doce ou salgado.
f) Baido de dois, acompanhado de frango assado.

Obs1.: Frutas in natura: (banana ou laranja ou maméao ou maga
ou melao ou melancia, etc) podem complementar qualquer pre-
paragao.

Obs2.:. Deverao ser atendidos 83 alunos diariamente, em
215(duzentos e quinze) dias letivos.

GRUPO 45 - Servico de alimentacéo para o fornecimento de refeicées destinadas aos alunos da Escola
Estadual de Ensino Médio em Tempo Integral - EEMTI ARISTARCO CARDOSO - PORTEIRAS.

ITEM ESPECIFICAGAO UNIDADE DE | QUANTIDADE
MEDIDA

LANCHE DA MANHA

Alimentos que deverdo ser utilizados para a composigao
das refeigbes/cardapios.

a) Leite com café ou suco de fruta ou vitamina de fruta ou iogur-
te, ou salada de frutas, acompanhado de:

- Torradas ou tapioca ou cuscuz ou bolo ou pao de leite/ pao in-
tegral; recheado com: margarina 0% gordura trans ou ovo ou
carne moida ou frango desfiado ou queijo.

- Torta de carne moida.

b) Canja de frango, sopa de carne ou frango com legumes,
155 Jacompanhada de torradas. UND 101.480

c) Risoto de frango ou maria isabel ou macarronada de carne
(moida ou do sol) ou frango ou sardinha.

d) Mingau de farinha lactea e aveia ou milho, acompanhado de
pao de leite.

e) Munguza doce.

Obs1.: Frutas in natura: (banana ou laranja ou mamé&o ou macga
ou meldo ou melancia, etc) podem complementar qualquer pre-
paragao.

Obs2.: Deverao ser atendidos 472 alunos diariamente, em 215
(duzentos e quinze) dias.
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ALMOGO:

156 |Alimentos que deverdo ser utilizados para a composigcao UND 101.480
das refeigbes/cardapios.

Pratos Proteicos:

Carnes:

Bovina de 12 Coxao mole, Patinho, Alcatra, Lagarto, Maminha.
Carne de sol.

Charque.

Suina: magra (lombo, pernil).

Caprina.

Aves: frango (filé de peito; coxa e sobrecoxa)

Peixes: filé de pescada ou filé de tilapia ou filé merluza ou filé de
pargo.

Feijoada: ingredientes (carne de charque, carne bovina).

Opgao vegetariana: Grao de bico, soja, lentilha, legumes (berin-
jela, abobrinha etc).

Guarnigdes:

Macarrao: espaguete, talharim, parafuso, etc.

Farinha: de mandioca, flocdo de milho.

Puré: de batata, de abdbora, macaxeira.
Acompanhamentos:

IArroz: beneficiado polido, longo fino tipo 1

Feijao: tipo 1 — corda; mulatinho, carioca, verde e preto
Saladas:

Folhas: alface, acelga, repolho, couve manteiga, etc.

Legumes: abobrinha, batata-inglesa, batata-doce, beterraba, ce-
noura, chuchu, jerimum, macaxeira, couve flor, etc.

\Verduras: pimentao, cebola, tomate, etc.
Sobremesas:

Frutas: laranja, banana, maga, mamao, manga, melancia, me-
150, pera, tangerina, caju, abacaxi, etc.

Suco de frutas (goiaba, maracuja, laranja, caja, caju, acerola,
graviola, etc).

Doce: doce mariola, mel e rapadura.

Condimentos / temperos: sal, alho, acafrdo, vinagre, 6leo
(soja, canola ou milho), azeite de oliva extravirgem, limao, ervas,
coentro, cebolinha, colorifico, canela em pé, coco ralado, mel,
amido de milho, farinha de trigo, milho verde, manjericédo, oréga-
no.
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Obs1.: Deverao ser atendidos 472 alunos diariamente, em 215
(duzentos e quinze) dias.

LANCHE DA TARDE:

Alimentos que deverao ser utilizados para a composicao
das refeigbes/cardapios.

a) Leite com café ou suco de fruta ou vitamina de fruta ou iogur-
te, ou salada de frutas, acompanhado de:

- Torradas ou tapioca ou cuscuz ou bolo ou pao de leite/ pao in-
tegral; recheado com: margarina 0% gordura trans ou ovo ou
carne moida ou frango desfiado ou queijo.

- Torta de carne moida.

b) Canja ou sopa de carne ou frango com legumes ou carne

com feijao e legumes, acompanhada de torradas.
157 UND 101.480
c) Risoto de frango ou maria isabel ou macarronada de carne ou
frango ou sardinha.

d) Mingau de farinha lactea e aveia ou milho, acompanhado de
pao de leite.

e) Munguza doce.
f) Baido de dois, acompanhado de frango assado.

Obs1.: Frutas in natura: (banana ou laranja ou mamé&o ou macga
ou meldo ou melancia, etc) podem complementar qualquer pre-
paragao.

Obs2.: Deverdo ser atendidos 472 alunos diariamente, em 215
(duzentos e quinze) dias.

2.1. Havendo divergéncias entre as especificacdes deste Anexo e as do sistema, prevalecerao as deste
Anexo.

2.2. Os servicos a serem contratados englobam todas as etapas do processo de operacionalizagédo e
distribuicdo das refeicdes aos alunos; limpeza e higienizacdo da area fisica, mobiliario, equipamentos e
utensilios da cozinha da unidade escolar. As refeicdes devem ser servidas em condi¢cdes de higiene e
limpeza de acordo com as normas exigidas pela Vigilancia Sanitaria, em temperatura controlada,
preparadas com géneros que atendam ao disposto na legislagdo de alimentos, com apresentagéo, sabor e
cheiro conforme padrdes exigidos pelas normas sanitarias e técnicas culinarias e de acordo com os
cardapios elaborados, em conformidade com a Resolugdo FNDE n° 06, de 08 de maio de 2020, que Dispbde
sobre o atendimento da alimentagdo escolar aos alunos da educagédo basica no ambito do Programa
Nacional de Alimentacdo Escolar — PNAE.

2.3. O cardapio que devera ser executado no primeiro ano letivo de execugéo contratual encontra-se no
Apéndice VI — Cardapio planejado.

2.4. Sao restritos os alimentos abaixo:

Carne de charque: no maximo, duas vezes ao més;
Alimentos em conserva: no maximo, uma vez por més;
Doce: no maximo, uma vez por més;

Preparagdes regionais doces: no maximo, uma vez por semana;
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Margarina: no maximo, uma vez por semana.

2.5. Sao proibidos os alimentos abaixo:

Refrigerantes e refrescos artificiais, bebidas ou concentrados a base de xarope de guarana ou groselha,
chas prontos para consumo e outras bebidas similares, cereais com aditivo ou adogado, bala e similares,
confeito, bombom, chocolate em barra e granulado, biscoito ou bolacha recheada, bolo com cobertura ou
recheio, barra de cereal com aditivo ou adogadas, gelados comestiveis, gelatina, temperos com glutamato
monossadico ou sais soédicos, maionese, alimentos em pé ou para reconstituigdo, alimentos industrializados
com presencga de gorduras trans.

2.6. E vedada a oferta de biscoitos, achocolatado, embutidos (presunto, mortadela, salsicha, linguica,
salame etc), bebidas lacteas, bolinhos industrializados, molho/extrato de tomate com presenga de aditivos
na lista de ingredientes, molho shoyu, molho inglés, creme de leite com presenca de aditivos na lista de
ingredientes, 6leo de palma.

2.7. Porcionamentos (quantidades) dos alimentos per capita para composi¢do dos cardapios/refeigdes:
2.7.1. Lanches:
. Salada de frutas: 130 a 150g, podendo ser adicionado leite em p¢ integral: 10g, ou mel de abelha: 10g;

. Fruta in natura: unidade (laranja, tangerina, maga, pera, banana, etc) ou fatia (maméo, melancia,
melao, etc.), a gramatura de 80 a 130g;

e  Pao (de leite): 1 unidade (509);
* Pao integral: 2 fatias (509);

e Tapioca: 1 unidade média (60g);
e Cuscuz: 50 a 60g;

Recheio para sanduiche, cuscuz e tapioca (carne bovina moida, frango desfiado, queijo, ovo): 30 a 40g,
caso seja utilizado mais de um desses ingredientes juntos, a soma destes devera ser de 30 a 40g.

e Margarina: até 5g;
e Torrada: 45 a 50g;
e Bolo: 1 fatia de 80 a 100 g;

e Porgdo proteica para canjas, sopas, risoto, maria isabel e macarronada: (carne bovina, frango): 30 a
40g;

e Porgéo proteica para baido (frango sem osso): 60 a 70g;

e Arroz (porgao crua): 10 a 15g (canja e sopa); 20 a 25¢ (risoto e maria isabel); 40 a 45g (baido de dois);
e Feijao (baido de dois): 20 a 25g.

e Macarrao (porgéo crua): 20 a 25g (macarronada);

e Mingau:

Leite UHT integral ou leite vegetal: 160 a 180ml
Cereal (farinha lactea, aveia ou milho): 20 a 40g respeitando as instru¢des da embalagem de cada cereal;
Acucar cristal: até 20g

e Munguza:

Leite UHT integral ou leite vegetal: 150ml
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Leite em pé integral: 259

Milho para munguza: 30g

Acucar cristal: até 20g

e Torta salgada: 80 a 100g; porgao proteica: 30 a 40g.
e Vitaminas:

Frutas in natura ou polpa de fruta: 70 a 80g

Acucar cristal: até 20g

Leite UHT integral ou leite vegetal: 130 a 150ml

e Leite com café:

Café: 4 a 5g (diluido em até 20 ml de agua)

Acucar cristal: até 20g

Leite UHT integral ou leite vegetal: 180 a 200ml

e  Suco de fruta:

Fruta in natura ou polpa de fruta: de 70 a 80g.

Acucar cristal: até 20g

Completar com agua até que a preparagao atinja de 200 a 230ml
e logurte 200 a 230ml

Obs 1: O leite vegetal somente devera ser utilizado em caso de necessidades alimentares especiais ou
para alunos vegetarianos ou veganos.

2.7.2. Aimogo

. Carnes: Bovina, suina ou caprina — 130g sem 0ss0;

. Aves: Coxa e sobrecoxa — 180g; e 130g filé de peito;

. Peixe: 130g de filé;

. Ingredientes da feijoada: carne de charque — 40g; carne bovina — 60 a 80g;

. Opc¢éao vegetariana: 130 a 150g;

. Guarnigbes: macarrao (porgao crua) - 50 a 65g; e/ ou farofa - 30 a 35g; e/ou puré — 50 a 60g;
. Acompanhamentos (porgao crua): arroz — 50 a 70g; feijao — 50 a 60g;

. Temperos naturais/desidratados: quantidade suficiente;

° Oleo (soja, canola ou milho) — varia de acordo com o tipo de preparag&do. Usar com moderago;
. Salada de hortaligas (folhas, legumes, verduras, etc): 60 a 80g total:

. Suco de fruta:

Fruta in natura ou polpa de fruta: 70 a 80g.
Acucar cristal: até 20g.

° Obs 2: Sobremesa:
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. Frutas in natura - de 80 a 130g;
. Suco de frutas — 200 a 230ml.
. Doce - 30g.

3. DO PRAZO DE VIGENCIA E PRORROGAGAO

3.1. O prazo de vigéncia do contrato é de 12 (doze) meses, contado da sua assinatura, prorrogavel por até
10 (dez) anos, na forma do art. 106 e 107 c/c o art. 94 tudo da Lei n° 14.133/2021.

3.1.1. A prorrogagéo de que trata este subitem é condicionada ao ateste, pela autoridade competente, de
que as condicdes e 0s pre¢os permanecem vantajosos para a Administragao, permitida a negociagédo com o
CONTRATADO.

3.1.2. O servico é enquadrado como continuado tendo em vista que a interrup¢do do fornecimento da
alimentagao escolar aos alunos pode comprometer a continuidade do servigo prestado pela Administragao,
sendo a vigéncia plurianual mais vantajosa considerando que a alimentagado € necessidade permanente e
evitam-se custos extras com mobilizacao.

4. DA DESCRIGAO DA NECESSIDADE DA CONTRATAGAO

4.1. A descrigao da necessidade da contratagdo e de seus quantitativos encontram-se pormenorizados em
tépico especifico do Estudo Técnico Preliminar (ETP), documento constitutivo da primeira etapa do
planejamento de contratacdo, anexado a este Termo.

4.2. O objeto da contratagdo esta previsto no Plano de Contratagdes Plurianual e com as diretrizes de
logistica sustentavel, além de outros instrumentos de planejamento da Administragcdo, definidos em
regulamento do Poder Executivo Estadual, conforme art. 6° do Decreto Estadual n°® 35.283/2023.

5. DESCRIGAO DA SOLUGAO COMO UM TODO CONSIDERANDO TODO O CICLO DE VIDA DO
OBJETO

5.1. A descrigdo da solugao como um todo encontra-se pormenorizada em tépico especifico do Estudo
Técnico Preliminar (ETP), documento constitutivo da primeira etapa do planejamento de contratagao,
anexado a este Termo.

6. REQUISITOS DA CONTRATAGAO

6.1. Subcontratagao

6.1.1. Nao sera admitida a subcontratagéo do objeto contratual.
6.2. Garantia contratual

6.2.1. A contratagédo conta com garantia de execugao, nos moldes do art. 96 da Lei n® 14.133/2021, em valor
correspondente a 5% (cinco por cento) do valor contratual, que devera ser prestada até 10 (dez) dias Uteis a
contar da assinatura do contrato.

6.2.1.1. Adotada a modalidade seguro-garantia, prevista no inciso Il do § 1° do art. 96 da Lei n°® 14.133/2021,
o licitante devera apresenta-la no valor correspondente a 5% (cinco por cento) do valor contratado, no prazo
de 1 (um) més, contado da data de homologacgéao da licitagdo e anterior a assinatura do contrato, conforme §
3° do mesmo artigo suprarreferido.

6.2.2. A apdlice do seguro-garantia devera acompanhar as modificagcdes referentes a vigéncia do contrato
principal mediante a emisséo do respectivo endosso pela seguradora.

6.2.3. Sera permitida a substituicdo da apdlice de seguro-garantia na data de renovagao ou de aniversario,
desde que mantidas as condigbes e coberturas da apoélice vigente e nenhum periodo fique descoberto,
ressalvado o disposto no subitem 6.2.5, deste Termo.

6.2.4. A garantia somente sera liberada ou restituida apds a fiel execugdo do contrato ou apds a sua
extingao por culpa exclusiva da Administracéo e, quando em dinheiro, sera atualizada monetariamente.
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6.2.5. Na hipotese de suspensao do contrato por ordem ou inadimplemento da Administragéo, o contratado

ficara desobrigado de renovar a garantia ou de endossar a apdlice de seguro até a ordem de reinicio da
execugao ou o adimplemento pela Administragao.

6.2.6. A garantia assegurara, qualquer que seja a modalidade escolhida, o pagamento de:

| - Prejuizos advindos do ndo cumprimento do objeto do contrato e do ndo adimplemento das demais
obrigagdes nele previstas;

I - Multas moratorias e punitivas aplicadas pela Administracdo ao contratado; e

Ill - Obrigacdes trabalhistas e previdenciarias de qualquer natureza e para com o FGTS, ndo adimplidas
pelo contratado, quando couber.

6.2.7. A modalidade seguro-garantia somente sera aceita se contemplar todos os eventos indicados no
subitem 6.2.6, observada a legislagdo que rege a matéria.

6.2.8. A garantia em dinheiro devera ser efetuada em favor do contratante, em conta especifica no Banco
Bradesco S.A., com corregdo monetaria.

6.2.9. Caso a opcéo seja por utilizar titulos da divida publica, estes devem ter sido emitidos sob a forma
escritural, mediante registro em sistema centralizado de liquidagdo e de custdédia autorizado pelo Banco
Central do Brasil, e avaliados pelos seus valores econémicos, conforme definido pelo Ministério da
Economia.

6.2.10. No caso de garantia na modalidade de fianga bancaria, devera ser emitida por banco ou instituicdo
financeira devidamente autorizada a operar no Pais pelo Banco Central do Brasil, e devera constar
expressa renuncia do fiador aos beneficios do art. 827 do Cédigo Civil.

6.2.11. No caso de alteracdo do valor do contrato, ou prorrogacédo de sua vigéncia, a garantia devera ser
ajustada ou renovada, seguindo os mesmos parametros utilizados quando da contrataco.

6.2.12. Se o valor da garantia for utilizado total ou parcialmente em pagamento de qualquer obrigagéo, o
contratado obriga-se a fazer a respectiva reposi¢ao no prazo maximo de 10 (dez) dias uteis, contados da
data em que for notificado.

6.2.13. O contratante executara a garantia na forma prevista na legislagao que rege a matéria.

6.2.14. O emitente da garantia ofertada pelo contratado devera ser notificado pelo contratante quanto ao
inicio de processo administrativo para apuragéo de descumprimento de clausulas contratuais.

6.2.15. Caso se trate da modalidade seguro-garantia, ocorrido o sinistro durante a vigéncia da apdlice, sua
caracterizagdo e comunicagao poderéo ocorrer fora desta vigéncia, nao caracterizando fato que justifique a
negativa do sinistro, desde que respeitados os prazos prescricionais aplicados ao contrato de seguro, nos
termos do art. 20 da Circular Susep n° 662, de 11 de abril de 2022.

6.2.16. Extinguir-se-a a garantia com a restituicdo da apdlice, carta fianga ou autorizagdo para a liberagéo
de importancias depositadas em dinheiro a titulo de garantia, acompanhada de declaragdo do contratante,
mediante termo circunstanciado, de que o contratado cumpriu todas as clausulas do contrato.

6.2.17. O garantidor nao é parte para figurar em processo administrativo instaurado pelo contratante com o
objetivo de apurar prejuizos e/ou aplicar sangdes ao contratado.

6.2.18. O contratado autoriza o contratante a reter, a qualquer tempo, a garantia, na forma prevista neste
Termo.

6.3. Sustentabilidade

6.3.1. Além dos critérios de sustentabilidade eventualmente inseridos na descricdo do objeto, devem ser
atendidos os seguintes requisitos, que se baseiam no Guia Nacional de Contratagcées Sustentaveis:

| — A contratada devera utilizar, preferencialmente, mao de obra, insumos e matérias-primas de origem
local, prezando pela eficiéncia na utilizagdo dos recursos naturais como agua e
energia.
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Il — Caso se enquadre nas hipoteses do artigo 20 da Lei n® 12.305, de 2010 — Politica Nacional de Residuos

Sdlidos, a Contratada devera elaborar plano de gerenciamento de residuos sélidos, sujeito a aprovagéo da
autoridade competente.

Il — Para a elaboragao, implementacéo, operacionalizagdo € monitoramento de todas as etapas do plano de
gerenciamento de residuos sdlidos, nelas incluido o controle da disposi¢do final ambientalmente adequada

dos rejeitos, sera designado responsavel técnico devidamente
habilitado.

IV — S&o proibidas, a contratada, as seguintes formas de destinacdo ou disposigao final de residuos sélidos
ou rejeitos:

. Langamento em praias, no mar ou em quaisquer corpos hidricos;

. Langamento in natura a céu aberto;

. Queima a céu aberto ou em recipientes, instalagbes e equipamentos n&o licenciados para

essa finalidade;

. Outras formas vedadas pelo poder publico.

7. DA EXECUGAO DO OBJETO

7.1. O prazo de execugdo do objeto contratual é de 12 (doze) meses, contado a partir do recebimento da
primeira ordem de servigo ou instrumento equivalente.

7.1.1. O prazo de execugao podera ser prorrogado, nos termos da Lei n° 14.133/2021.
7.2. Condigoes de Execugao

7.2.1. A CONTRATADA devera executar servigos de fornecimento de refeicbes aos alunos das Escolas
Estaduais de Ensino Médio em Tempo Integral e Escolas Estaduais de Educagéo Profissional, as quais
deverao ser preparadas e servidas na propria escola (sede e Anexos) pela CONTRATADA, nos enderegos
discriminados no Apéndice V — Dos locais de atendimento, em conformidade com as condigbes desse
instrumento, e de acordo com as normas vigentes da vigilancia sanitaria.

7.2.2. As escolas Estaduais de Ensino Médio em Tempo Integral que possuem Extensdes de Ensino, a
CONTRATADA devera atender com os mesmos servigos de fornecimento de refeigdes aos alunos, as quais
deverdo ser preparadas e servidas na propria Extensdo de Ensino pela CONTRATADA, nos enderecos
discriminados no Apéndice V.

7.2.3. A prestacao de servigo de alimentagao envolvera todas as etapas do processo de operacionalizagéo e
distribuicao das refeicdes aos alunos, conforme o padrdo estabelecido, no que se refere aos géneros
alimenticios que comporao os cardapios, quantidade, numero e tipo de refeigdes.

7.2.4. As refeigdes (lanche manha, almogo, lanche tarde e lanche noite (caso haja)) deverao ser preparadas
na cozinha da sede da escola e da extensao de ensino e servidas no refeitério diariamente, em dias letivos,
bem como em periodo de recuperagdo escolar, de segunda a sexta-feira, de acordo com os horarios
estabelecidos por cada unidade escolar. Quando necessario, em sabados letivos, podera ocorrer o
fornecimento de refeigbes de acordo com o estabelecido por cada unidade escolar.

7.2.5. Os atrasos ocasionados por motivo de forga maior ou caso fortuito, desde que justificados até 2 (dois)
dias uteis antes do término do prazo de execugéao, e aceitos pela contratante, ndo serdo considerados como
inadimplemento contratual.

7.2.6. A escola disponibilizara as instalagdes fisicas, hidraulicas e elétricas, bem como equipamentos,
moveis e utensilios necessarios para viabilizagéo do servigo.

7.2.7. A Contratada sera responsavel pela manutengdo preventiva dos equipamentos, bem como por
manutengdes corretivas dos equipamentos que venham a ser necessarias a partir do inicio da execugao do
servicgo.

PREGAO ELETRONICO N° 20250010 - SEDUC/COALE/CEALE Pagina 134 de 195

-  ———eseee (T



CEARA

GOVERNO DO ESTADO
SECRETARIA DA EDUCA(;AO
7.2.8. Para a execugao dos servigos, a contratada devera disponibilizar os materiais necessarios, nas

quantidades estimadas e suficientes para a execugdo do servico em conformidade com a legislagao
sanitaria e qualidades a seguir estabelecidas:

7.2.8.1. Géneros alimenticios;

7.2.8.2. Materiais de consumo em geral (EPI’s, descartaveis, materiais de higiene, materiais de limpeza, gas
de cozinha etc);

7.2.8.3. Materiais diversos (lixeiras, pallets, estrados, prateleiras etc);

7.2.8.4. Pessoal técnico, operacional e administrativo, em numero suficiente para desenvolver todas as
atividades previstas, compativeis com a quantidade contratada, observadas as normas vigentes de
vigilancia sanitéria;

8. MODELO DE GESTAO DO CONTRATO

8.1. O contrato devera ser executado fielmente pelas partes, de acordo com as clausulas avengadas e as
normas da Lei n® 14.133/2021, e cada parte respondera pelas consequéncias de sua inexecugao total ou
parcial.

8.2. Em caso de impedimento, ordem de paralisagdo ou suspensao do contrato, o cronograma de execugao
sera prorrogado automaticamente pelo tempo correspondente, anotadas tais circunstancias mediante
simples apostila.

8.3. As comunicagdes entre o 6rgéo ou entidade e o contratado devem ser realizadas por escrito sempre
que o ato exigir tal formalidade, admitindo-se o uso de mensagem eletronica para esse fim.

8.4. O 6rgao ou entidade podera convocar representante do contratado para adogédo de providéncias que
devam ser cumpridas de imediato.

8.5. Apds a assinatura do contrato ou instrumento equivalente, o 6rgao ou entidade podera convocar o
representante do contratado para reunido inicial para apresentacdo do plano de fiscalizagdo, que contera
informagdes acerca das obrigagbes contratuais, dos mecanismos de fiscalizagdo, das estratégias para
execucao do objeto, do plano complementar de execug¢do do contratado, quando houver, do método de
aferigao dos resultados, quando houver, e das sang¢des aplicaveis, dentre outros.

8.6. A execugdo do contrato devera ser acompanhada e fiscalizada pelos fiscais do contrato, ou pelos
respectivos substitutos, nos termos do caput do art. 117, da Lei n® 14.133/2021.

8.7. A fiscalizagdo se responsabilizara pelo acompanhamento da execugcdo do objeto contratual, para que
sejam cumpridas todas as condicbes estabelecidas no contrato, de modo a assegurar os melhores
resultados para a Administracao.

8.7.1. O fiscal do contrato anotara no histérico de gerenciamento do contrato todas as ocorréncias
relacionadas a execugao do contrato, com a descri¢gdo do que for necessario para a regularizagéo das faltas
ou dos defeitos observados.

8.7.2. Identificada qualquer inexatiddo ou irregularidade, o fiscal emitira notificagdes para a corregdo da
execugao do contrato, determinando prazo para a corregao.

8.7.3. O fiscal informara ao gestor do contato, em tempo habil, a situagdo que demandar decisdo ou adogao
de medidas que ultrapassem sua competéncia, para que adote as medidas necessarias e saneadoras, se
for o caso.

8.7.4 No caso de ocorréncias que possam inviabilizar a execugéo do contrato nas datas aprazadas, o fiscal
comunicara o fato imediatamente ao gestor do contrato.

8.7.5. O fiscal comunicara ao gestor do contrato, em tempo habil, o término do contrato sob sua
responsabilidade, com vistas a renovagao tempestiva ou a prorrogagao contratual.

8.8. O gestor do contrato coordenara a atualizagdo do processo de acompanhamento e fiscalizagdo do
contrato contendo todos os registros formais da execugao no histérico de gerenciamento do contrato, a
exemplo da ordem de servigo, do registro de ocorréncias, das alteragbes e das prorrogagdes contratuais,
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elaborando relatério com vistas a verificagdo da necessidade de adequacgdes do contrato para fins de
atendimento da finalidade da administracao.

8.9. O gestor do contrato acompanhara a manutencao das condi¢des de habilitagdo do contratado, para fins
de empenho de despesa e pagamento, e anotara os problemas que obstem o fluxo normal da liquidagéo e
do pagamento da despesa no relatério de riscos eventuais.

8.10. O gestor do contrato acompanhara os registros realizados pelos fiscais do contrato, de todas as
ocorréncias relacionadas a execugao do contrato e as medidas adotadas, informando, se for o caso, a
autoridade superior aquelas que ultrapassarem a sua competéncia.

8.11. O gestor do contrato emitira documento comprobatério da avaliagao realizada pelos fiscais quanto ao
cumprimento de obrigagdes assumidas pelo contratado, com meng¢do ao seu desempenho na execugao
contratual, baseado nos indicadores objetivamente definidos e aferidos, quando for o caso, e a eventuais
penalidades aplicadas, devendo constar do cadastro de atesto de cumprimento de obrigacdes.

8.12. O gestor do contrato tomara providéncias para a formalizacdo de processo administrativo de
responsabilizagcao para fins de aplicagdo de sangdes, a ser conduzido pela comissédo de que trata o art. 158
da Lei n® 14.133/2021.

8.13. A fiscalizacdo e o gerenciamento do contrato serdo exercidos pela CONTRATANTE, por intermédio
das Coordenadorias Regionais de Desenvolvimento da Educacgéo, do gestor de cada Escola Estadual, do
Gestor de Contratos e dos Nutricionistas da Coordenadoria de Gestdo da Alimentacao
Escolar/COALE/SEDUC e das Coordenadorias Regionais de Desenvolvimento da Educagao, cabendo-lhe:

a) Fiscalizar os servigos contratados, acompanhando o cumprimento da execugéo do objeto contratado, em
todas as etapas.

b) Exercer a fiscalizagdo dos servigos contratados, acompanhando o cumprimento da execug¢ao do escopo
contratado, verificando horarios estabelecidos, as quantidades preparadas e servidas de refeicbes e a
compatibilidade com o cardapio estabelecido.

¢) Registrar, diariamente, o quantitativo de refei¢gdes fornecidas, inclusive o tipo de cardapio servido.

d) Registrar irregularidades na execugao do contrato, informando-as a SEDUC, a fim de serem aplicadas as
medidas corretivas e/ou punitivas.

e) Verificar a qualidade dos alimentos, rejeitando aqueles que apresentam condigbes improprias ao
consumo, exigindo imediata substitui¢ao.

f) Avaliar, periodicamente, todas as atividades desenvolvidas pela CONTRATADA.

g) Atestar a prestacéo de servigos das refeigbes efetivamente servidas.

h) Exigir a manutencao das condi¢des de higiene pessoal, ambiental, dos equipamentos e utensilios.
i) Verificar as condi¢des higiénicas sanitarias no pré-preparo, preparo e distribuicdo das refei¢des.

8.14. A fiscalizagdo do Contrato sera realizada pelo Coordenador das Coordenadorias Regionais de
Desenvolvimento da Educagdo — CREDEs 18, 19 e 20 e na sua auséncia pelos Orientadores da Célula de
Gestdo Administrativo-Financeira — CEGAF. A gestdo do Contrato sera realizada pelo Coordenador da
Coordenadoria de Gestao da Alimentagao Escolar — COALE e na sua auséncia pelo Orientador da Célula de
Planejamento e Acompanhamento a Execugéo da Alimentag&do Escolar — CEALE.

9. CONDIGOES DE RECEBIMENTO E DE PAGAMENTO
9.1. Recebimento do Servigo

9.1.1. Os servigos serdo recebidos mensalmente DEFINITIVAMENTE no prazo de 15 (quinze) dias uteis,
por servidor ou comissdo designada pela autoridade competente, apds a verificagdo da qualidade e
quantidade do servico e consequente aceitacdo mediante termo detalhado, obedecendo aos seguintes
procedimentos:

9.1.1.1. Emitir documento comprobatério da avaliacdo realizada pelo(s) fiscal(is) no cumprimento de
obrigacdes assumidas pelo contratado, com mencgao ao seu desempenho na execugao contratual, baseado
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em indicadores objetivamente definidos e aferidos, e a eventuais penalidades aplicadas, devendo constar
do cadastro de atesto de cumprimento de obrigagdes, conforme regulamento.

9.1.1.2. Realizar a analise dos relatérios e de toda a documentacao apresentada pela fiscalizacao e, caso
haja irregularidades que impegam a liquidacdo e o pagamento da despesa, indicar as clausulas contratuais
pertinentes, solicitando ao contratado, por escrito, as respectivas corregoes;

9.1.1.3. Emitir Termo Circunstanciado para efeito de recebimento definitivo dos servicos prestados, com
base nos relatérios e documentagdes apresentadas; e

9.1.1.4. Comunicar ao contratado para que emita a nota fiscal ou fatura, com o valor exato dimensionado
pela fiscalizagao.

9.1.1.5. Enviar a documentacgdo pertinente ao setor de contratos para a formalizagdo dos procedimentos de
liquidagdo e pagamento, no valor dimensionado pela fiscalizagédo e gestao.

9.1.2. No caso de controvérsia sobre a execug¢ao do objeto, quanto a dimenséo, qualidade e quantidade,
devera ser observado o teor do art. 143 da Lei n® 14.133/2021, comunicando-se ao contratado para emissao
de nota fiscal no que pertine a parcela incontroversa da execugao do objeto, para efeito de liquidagéo e
pagamento.

9.1.3. Nenhum prazo de recebimento ocorrera enquanto pendente a solugcdo, pelo contratado, de
inconsisténcias verificadas na execugao do objeto ou no instrumento de cobranca.

9.1.4. O recebimento provisério ou definitivo ndo excluira a responsabilidade civil pela solidez e pela
seguranga do servigo nem a responsabilidade ético-profissional pela perfeita execugéo do contrato.

9.2. Liquidagao

9.2.1. Recebida a nota fiscal ou documento de cobranga equivalente, correra o prazo de 10 (dez) dias uteis
para fins de liquidagao, prorrogaveis por igual periodo.

9.2.1.1. O prazo de que trata o subitem anterior sera reduzido a metade, mantendo-se a possibilidade de
prorrogacgéo, no caso de contratagbes decorrentes de despesas cujos valores ndo ultrapassem o limite de
que trata o inciso Il do art. 75 da Lei n°® 14.133/2021.

9.2.2. A liquidagao da despesa consiste na verificagao do direito adquirido pelo credor tendo por base os
titulos e documentos comprobatérios do respectivo crédito, observando-se o disposto no art. 63 da Lei n°
4.320, de 17 de margo de 1964.

9.2.3. Havendo erro na apresentagdo da nota fiscal ou documento de cobranca equivalente, ou
circunstancia que impeca a liquidagdo da despesa, esta ficara sobrestada até que o contratado providencie
as medidas saneadoras, reiniciando-se o prazo apdés a comprovagdo da regularizagdo da situagédo, sem
Onus ao contratante;

9.2.4. A nota fiscal ou documento de cobranga equivalente devera ser obrigatoriamente acompanhada da
comprovagcdo da regularidade fiscal, constatada por meio de consulta on-line ao SICAF ou, na
impossibilidade de acesso ao referido Sistema, mediante consulta aos sitios eletrOnicos oficiais ou a
documentacao mencionada no subitem 12.22 deste Termo.

9.2.5. A Administracdo devera realizar consulta ao SICAF para: a) verificar a manutencao das condigbes de
habilitagao exigidas no edital; b) identificar possivel razdo que implique proibicdo de contratar com o Poder
Puablico, bem como ocorréncias impeditivas indiretas.

9.2.6. Constatando-se, junto ao SICAF, a situagéo de irregularidade do contratado, sera providenciada sua
notificagdo, por escrito, para que, no prazo de 5 (cinco) dias Uteis, regularize sua situagdo ou, no mesmo
prazo, apresente sua defesa. O prazo podera ser prorrogado uma vez, por igual periodo, a critério do
contratante.

9.2.7. Nao havendo regularizacdo ou sendo a defesa considerada improcedente, o contratante devera
comunicar aos 6rgédos responsaveis pela fiscalizagdo da regularidade fiscal quanto a inadimpléncia do
contratado, bem como quanto a existéncia de pagamento a ser efetuado, para que sejam acionados os
meios pertinentes e necessarios para garantir o recebimento de seus créditos.
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9.2.8. Persistindo a irregularidade, o contratante deverd adotar as medidas necessérias a resciséo
contratual nos autos do processo administrativo correspondente, assegurada ao contratado a ampla defesa.

9.2.9. Havendo a efetiva execucdo do objeto, os pagamentos serédo realizados normalmente, até que se
decida pela rescisédo do contrato, caso o contratado n&o regularize sua situagéo.

9.3. Prazo de pagamento

9.3.1. O pagamento sera efetuado no prazo de até 30 (trinta) dias uteis, contados da finalizacdo da
liquidagao da despesa.

9.3.2. No caso de atraso pelo contratante, os valores devidos ao contratado serdo atualizados
monetariamente entre o termo final do prazo de pagamento até a data de sua efetiva realizagao, mediante
aplicagéo do indice IGP-M (FGV) de corregdo monetaria.

9.4. Forma de pagamento

9.4.1. O pagamento sera realizado mediante crédito em conta-corrente do contratado, exclusivamente no
Banco Bradesco S/A, conforme Lei n°® 15.241/2012.

9.4.2. Sera considerada data do pagamento o dia em que constar como emitida a ordem bancaria para
pagamento.

9.4.3. Quando do pagamento, sera efetuada a retengdo tributaria prevista na legislacao aplicavel.

9.4.3.1. Independentemente do percentual de tributo inserido na planilha, quando houver, serédo retidos na
fonte, quando da realizagdo do pagamento, os percentuais estabelecidos na legislagéo vigente.

9.4.4. O contratado regularmente optante pelo Simples Nacional, nos termos da Lei Complementar n°
123/2006, nao sofrera a retencao tributaria quanto aos impostos e contribuicbes abrangidos por aquele
regime. No entanto, o pagamento ficara condicionado a apresentagdo de comprovagdo, por meio de
documento oficial, de que faz jus ao tratamento tributario favorecido previsto na referida Lei Complementar.

9.5. Antecipagao de pagamento

9.5.1. E vedada a realizagdo de pagamento antes da execugdo do objeto ou se 0 mesmo néo estiver de
acordo com as especificagdes deste instrumento.

10. DAS OBRIGAGOES DO CONTRATANTE

10.1. Exigir o cumprimento de todas as obrigacbes assumidas pelo contratado, de acordo com este
instrumento e seus Anexos;

10.2. Receber o objeto no prazo e condigdes estabelecidas neste Termo;

10.3. Notificar o contratado, por escrito, sobre vicios, defeitos ou incorre¢bes verificadas no objeto
contratado, para que seja por ele substituido, reparado ou corrigido, no total ou em parte, as suas expensas;

10.4. Acompanhar e fiscalizar a execugéo do contrato e o cumprimento das obrigagdes pelo contratado;

10.5. Comunicar o contratado para emissao de nota fiscal relativa a parcela incontroversa da execugao do
objeto, para efeito de liquidagdo e pagamento, quando houver controvérsia sobre a execugdo do objeto,
quanto a dimensao, qualidade e quantidade, conforme o art. 143 da Lei n°® 14.133/2021;

10.6. Efetuar o pagamento ao contratado do valor correspondente a execugéo do objeto, no prazo, forma e
condigdes estabelecidos neste termo;

10.7. Aplicar as sangbes previstas na lei e edital, quando do descumprimento de obrigacdes pelo
contratado;

10.8. Emitir explicitamente decisao sobre todas as solicitagdes e reclamacgdes relacionadas a execugao do
contrato, ressalvados os requerimentos manifestamente impertinentes, meramente protelatérios ou de
nenhum interesse para a boa execugéo do contrato.

10.8.1. A Administragao tera o prazo de 30 (trinta) dias, a contar da data do protocolo do requerimento para
decidir, admitida a prorrogagaéo motivada, por igual periodo.
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10.9. Responder eventuais pedidos de restabelecimento do equilibrio econémico-financeiro feitos pelo
contratado no prazo maximo de 30 (trinta) dias.

10.10. Nao responder por quaisquer compromissos assumidos pelo contratado com terceiros, ainda que
vinculados a execugao do contrato, bem como por qualquer dano causado a terceiros em decorréncia de
ato do contratado, de seus empregados, prepostos ou subordinados.

10.11. Indicar o gestor de cada Escola Estadual para acompanhar a execug¢éo do contrato.

10.12. Disponibilizar a CONTRATADA as dependéncias e instalagbes elétricas e hidraulicas para a
execugao dos servigos.

10.13. Autorizar a CONTRATADA a realizar adaptacdes e reparos que se fizerem necessarios, nas
dependéncias e instalagdes, sem qualquer 6nus para a CONTRATANTE;

10.14. Planejar e informar a CONTRATADA em tempo habil, para execugédo dos servigos, a quantificagéo
diaria por tipo de refei¢cdes a serem servidas.

10.15. Realizar periodicamente, pesquisa junto aos alunos para avaliar o grau de satisfagao destes, quanto
da qualidade e o atendimento dos servigos de alimentagdo. A pesquisa sera realizada em datas nao
conhecidas previamente pela Contratada e coordenada pelas (0s) nutricionistas da CEALE/COALE e o
gestor da unidade escolar. Sempre que houver resultado ‘“insatisfatérioc” o (a) nutricionista da
CEALE/COALE, juntamente ao gestor da unidade escolar, devera informar a empresa CONTRATADA os
itens insatisfatérios e solicitar a imediata melhoria e/ou modificagdo dos itens em questao. Na pesquisa de
satisfacdo do servigo de alimentagao serdo avaliados os seguintes critérios: sabor das refeigbes; variedade
das refeicbes; qualidade das refeigbes; higiene do ambiente; cordialidade no atendimento e apresentagéo
dos funcionarios, cada critério avaliado na Pesquisa de Satisfacdo junto aos alunos sdo: Otimo, Bom,
Regular e Insuficiente.

10.16. Aplicar a pesquisa de nivel de satisfagdo consultando aleatoriamente, no minimo 50% dos alunos. A
referida pesquisa é realizada por meio da plataforma “Aluno on-line”.

10.17. Realizar periodicamente acdes de Educagdo Alimentar e Nutricional coordenadas pelas (os)
nutricionistas da CEALE/COALE e CREDES/SEFOR.

10.18. Disponibilizar géneros alimenticios oriundos da Agricultura Familiar para complementar os cardapios,
conforme listado no Apéndice VI — Cardapio Planejado, atendendo ao disposto no Decreto Estadual n°
36.349/2024.

11. DAS OBRIGAGOES DO CONTRATADO

11.1. O contratado deve cumprir todas as obrigacdes constantes do edital e seus Anexos, assumindo como
exclusivamente seus os riscos e as despesas decorrentes da boa e perfeita execugdo do objeto,
observando, ainda, as obrigagbes a seguir dispostas:

11.2. Responsabilizar-se pelos vicios e danos decorrentes do objeto, de acordo com o Cddigo de Defesa do
Consumidor;

11.3. Comunicar ao contratante, no prazo maximo de 24 (vinte e quatro) horas que antecede a data da
conclusdo do servico, os motivos que impossibilitem o cumprimento do prazo previsto, com a devida
comprovagao;

11.4. Atender as determinagdes regulares emitidas pelo fiscal ou gestor do contrato ou autoridade superior e
prestar todo esclarecimento ou informagéao por eles solicitados;

11.5. Reparar, corrigir, remover, reconstruir ou substituir, as suas expensas, no total ou em parte, no prazo
fixado pelo fiscal do contrato, os servigos nos quais se verificarem vicios, defeitos ou incorrecdes resultantes
da execugao ou dos materiais empregados;

11.6. Responsabilizar-se pelos vicios e danos decorrentes da execugdo do objeto, bem como por todo e
qualquer dano causado a Administracdo ou terceiros, ndo reduzindo essa responsabilidade a fiscalizagdo ou
o acompanhamento da execucdo contratual pelo contratante, que ficara autorizado a descontar dos
pagamentos devidos ou da garantia, caso exigida, o valor correspondente aos danos sofridos;
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11.7. Quando néo for possivel a verificagdo da regularidade no Sistema de Cadastramento Unificado de
Fornecedores (SICAF), ou no Certificado de Registro Cadastral (CRC) do Estado do Ceara, o contratado
devera entregar ao setor responsavel pela fiscalizagdo do contrato, junto com a nota fiscal para fins de
pagamento, os seguintes documentos: 1) prova de regularidade relativa a Seguridade Social; 2) Certidao
Conjunta relativa aos Tributos Federais e a Divida Ativa da Unido; 3) certidbes que comprovem a
regularidade perante a Fazenda Estadual ou Distrital do domicilio ou sede do contratado; 4) Certidao de
Regularidade do FGTS — CRF; e 5) Certidao Negativa de Débitos Trabalhistas — CNDT;

11.8. Responsabilizar-se pelo cumprimento de todas as obrigacdes trabalhistas, previdenciarias, fiscais,
comerciais e as demais previstas em legislacdo especifica, cuja inadimpléncia nao transfere a
responsabilidade ao contratante e ndo podera onerar o objeto do contrato;

11.9. Além dos critérios de sustentabilidade eventualmente inseridos na descricdo do objeto, devem ser
atendidos os seguintes requisitos, que se baseiam no Guia Nacional de Contratagbes Sustentaveis:

11.9.1. A contratada devera utilizar, preferencialmente, mao de obra, insumos e matérias-primas de origem
local, prezando pela eficiéncia na utilizagdo dos recursos naturais como agua e
energia.

11.9.2. Caso se enquadre nas hipoteses do artigo 20 da Lei n° 12.305, de 2010 — Politica Nacional de
Residuos Solidos, a Contratada devera elaborar plano de gerenciamento de residuos solidos, sujeito a
aprovacgao da autoridade competente.

11.9.3. Para a elaboragao, implementagao, operacionalizagdo e monitoramento de todas as etapas do plano
de gerenciamento de residuos sdlidos, nelas incluido o controle da disposi¢cdo final ambientalmente
adequada dos rejeitos, sera designado responsavel técnico devidamente
habilitado.

11.9.4. Sao proibidas, a contratada, as seguintes formas de destinagdo ou disposigcao final de residuos
solidos ou rejeitos:

* Langamento em praias, no mar ou em quaisquer corpos hidricos;
* Lancamento in natura a céu aberto;

* Queima a céu aberto ou em recipientes, instalagcbes e equipamentos nao licenciados para
essa finalidade;

* Qutras formas vedadas pelo poder publico.

11.10. Comunicar ao fiscal do contrato, no prazo de 24 (vinte e quatro) horas, qualquer ocorréncia anormal
ou acidente que se verifique no local da execugao do objeto.

11.11. Paralisar, por determinacdo do contratante, qualquer atividade que nao esteja sendo executada de
acordo com a boa técnica ou que ponha em risco a seguranga de pessoas ou bens de terceiros.

11.12. Manter durante toda a vigéncia do contrato, em compatibilidade com as obriga¢des assumidas, todas
as condig¢des exigidas para habilitagdo na licitagao.

11.13. Cumprir, durante todo o periodo de execugdo do contrato, a reserva de cargos prevista em lei para
pessoa com deficiéncia, para reabilitado da Previdéncia Social ou para aprendiz, bem como as reservas de
cargos previstas em lei e em outras normas especificas.

11.14. Comprovar as reservas de cargos e vagas a que se referem o subitem acima, no prazo fixado pelo
fiscal do contrato, com a indicagdo dos empregados que preencheram as referidas vagas conforme disposto
no art. 116, paragrafo unico da Lei n°® 14.133/2021.

11.15. Guardar sigilo sobre todas as informagdes obtidas em decorréncia do cumprimento do contrato.

11.16. Arcar com o 6nus decorrente de eventual equivoco no dimensionamento dos quantitativos de sua
proposta, inclusive quanto aos custos variaveis decorrentes de fatores futuros e incertos, devendo
complementa-los, caso o previsto inicialmente em sua proposta ndo seja satisfatério para o atendimento do
objeto da contratagédo, exceto quando ocorrer algum dos eventos arrolados no art. 124, I, d, da Lei n°
14.133/2021.
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11.17. Alocar os empregados necessarios, com habilitagdo e conhecimento adequados, ao perfeito
cumprimento das clausulas do contrato, fornecendo os materiais, equipamentos, ferramentas e utensilios
demandados, cuja quantidade, qualidade e tecnologia deverao atender as recomendagdes de boa técnica e
a legislagao de regéncia.

11.18. Conduzir os trabalhos com estrita observancia as normas da legislagao pertinente, cumprindo as
determina¢des dos Poderes Publicos, mantendo sempre limpo o local de execugdo do objeto e nas
melhores condi¢cbes de seguranca, higiene e disciplina.

11.19. Nao permitir a utilizagdo de qualquer trabalho do menor de dezesseis anos, exceto na condi¢do de
aprendiz para os maiores de quatorze anos, nem permitir a utilizacdo do trabalho do menor de dezoito anos
em trabalho noturno, perigoso ou insalubre.

11.20. Promover, se for o caso a guarda, manutengéo e vigilancia de materiais, ferramentas, e tudo o que
for necessario a execugéo do objeto, durante a vigéncia do contrato.

11.21. Providenciar a substituicdo de qualquer profissional envolvido na execugéo do objeto contratual, cuja
conduta seja considerada indesejavel pela fiscalizagdo do contratante.

11.22. Respeitar os principios de protecdo de dados pessoais elencados na Lei Geral de Protecdo de
Dados, Lei n° 13.709 de 14 de agosto de 2018 e suas alteracdes.

11.23. Disponibilizar a(s) vaga(s) destinada(s) ao cumprimento da Lei n° 15.854/2015, regulamentada pelo
Decreto Estadual n°® 32.042/2016.

11.24. Encaminhar mensalmente, respectivamente, a CISPE/SAP e a SPS, a folha de frequéncia dos presos
€ egressos e/ou jovens do sistema socioeducativo contemplados com a reserva de vagas.

11.25. A CONTRATADA devera se responsabilizar integralmente por toda a operacionalizagdo e execugao
dos servigos de alimentagéo, devendo as refeigcbes destinadas aos alunos, serem preparadas nas Escolas
Estaduais de Tempo Integral (sede e Anexos) e Escolas Estaduais de Educagéo Profissional e servidas nos
refeitérios diariamente, de segunda a sexta-feira, e eventualmente em sabados letivos, de acordo com os
horarios estabelecidos por cada unidade escolar.

11.26. A CONTRATADA devera executar os servigos em conformidade com a RDC n° 216, de 15 de
setembro de 2004 da Agéncia Nacional de Vigilancia Sanitaria — ANVISA.

11.27. A CONTRATADA devera ter controle quantitativo e qualitativo dos géneros alimenticios e cardapios
servidos responsabilizando-se por reparar ou substituir imediatamente, apds a sua notificagdo, no total ou
em partes, as refeicdes fornecidas em que se verificarem defeitos ou incorre¢gdes que possam causar danos
a saude dos alunos.

11.28. A CONTRATADA devera realizar capacitagdo antes de iniciar os servigos de alimentacdo, para a
equipe de funcionarios que estarao diretamente envolvidos com a manipulagéo dos alimentos. Capacitacao
devera ser de, no minimo, 8(oito) horas, comprovada através de certificagdo assinada por Nutricionista
Responsavel Técnico, conter lista de frequéncia dos funcionarios que receberédo o treinamento, adotando
praticas de dindmicas e abordando temas de acordo com as exigéncias da RDC N° 216, de 15 de setembro
de 2004 da Agéncia Nacional de Vigilancia, Sanitaria-ANVISA e o que orienta a Organizagao Mundial da
Saude. De acordo com a legislagdo vigente, os treinamentos deverdo ser periédicos e sempre que se
fizerem necessarios, incluindo quando houver substituicdo de funcionarios. Apdés a contratagdo, a
contratada, tera um prazo de 30 dias para apresentar o referido documento a dire¢do da escola, com cdpia
fisica a Coordenadoria de Gestdo da Alimentagdo Escolar/Célula de Planejamento e Acompanhamento a
Execucdo da Alimentacdo Escolar/CEALE/SEDUC, para apreciacdo e parecer do Nutricionista. Estes
documentos devem estar disponiveis para auditorias e autoridades sanitarias. (ver modelo Anexo —
Apéndice IV deste Termo).

11.29. Os cardapios serao apresentados em 2 grades (12 e 32 semana/2? e 42 semana), conforme Apéndice
VI — Cardapio planejado, e deverao ser afixados em local visivel aos alunos e serem cumpridos conforme o
planejado, em conformidade com o item 2 — Das especificacbes e Quantitativos. Os cardapios poderao
sofrer alteracbes mediante realizagao de Teste de Aceitabilidade ou a cada novo ano letivo, respeitando as
especificagdes constantes no item 2.

11.30. A CONTRATADA devera utilizar fichas técnicas de preparo para todas as preparagbes e manté-las
acessiveis aos manipuladores de alimentos na cozinha da escola, bem como manter os registros em
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planilhas do quantitativo de géneros alimenticios utilizados diariamente em cada preparacédo, de modo a
garantir per capita adequado dos ingredientes, bem como utilizacdo de técnicas adequadas de preparo.

11.31. A CONTRATADA devera dispor do Manual de Boas Praticas (MBP) atualizado, constando os
Procedimentos Operacionais Padronizados (POPs), documento formal elaborado por nutricionista baseado
na RDC N° 216, de 15 de setembro de 2004 da Agéncia Nacional de Vigilancia Sanitaria-ANVISA. Apés a
contratagdo, a contratada terda um prazo de 60 dias para elaborar e apresentar o referido documento a
direcdo da escola, com copia fisica para a Coordenadoria de Gestdo da Alimentacdo Escolar/Célula de
Planejamento e Acompanhamento a Execucdo da Alimentacdo Escolar/CEALE/SEDUC, para apreciagcéo e
parecer do Nutricionista. Estes documentos devem estar disponiveis para auditorias e autoridades sanitarias
e serem mantidos em local de facil acesso e consulta dos funcionarios (manipuladores de alimentos).

11.32. A CONTRATADA devera dispor de numero adequado e suficiente de funcionarios, a fim de atender a
demanda de forma satisfatéria, sendo 1 (um) cozinheiro para o fornecimento de até 200 grandes refeigbes
(almocgo) e 2 (dois) cozinheiros para o fornecimento de mais de 200 grandes refeigdes (almocgo).

11.33. A CONTRATADA devera prever esquemas alternativos de trabalho para contornar situagoes
emergenciais, tais como: falta d'agua, energia elétrica, defeitos nos equipamentos, auséncia de
funcionarios, greves e outros, assegurando a continuidade dos servigos.

11.34. A CONTRATADA devera assumir os custos das adaptagdes e reparos que se fizerem necessarios na
estrutura fisica das dependéncias da cozinha e refeitério das Escolas Estaduais, mediante prévia
autorizagdo do gestor da escola e do setor de engenharia da SEDUC. As adaptagdes realizadas serao
incorporadas ao Patrimoénio do Estado.

11.35. A CONTRATADA devera responsabilizar-se pela manutengédo das dependéncias, caixas de gordura e
instalagdes hidraulicas e elétricas das Escolas Estaduais de Educagdo em Tempo Integral e Escola Estadual
de Educacéo Profissional, vinculadas ao servigo.

11.36. A CONTRATADA devera responsabilizar-se por adaptagdes na estrutura fisica para atendimento da
Legislacao Sanitaria (instalacdo de telas milimétricas nas aberturas da cozinha, instalacdo de ralos
sifonados, instalagdo de lampadas com protegéo contra quedas e explosdes etc.).

11.37. A CONTRATADA devera dispor dos materiais e gas de cozinha necessarios a execug¢ao dos servigcos
e manter equipamentos e utensilios em condi¢des de uso, a fim de garantir a continuidade dos servigos.

11.38. A CONTRATADA devera utilizar as dependéncias vinculadas a execucdo do servigo, exclusivamente
para atender ao objeto do contrato.

11.39. A CONTRATADA devera disponibilizar pessoal técnico (Nutricionista) e operacional, assumindo total
responsabilidade por encargos administrativos e obrigagdes trabalhistas, fiscais e previdenciarias.

11.40. A CONTRATADA devera manter o quadro de pessoal em condi¢gdes de saude compativel com suas
atividades, substituindo empregados que apresentem doengas infectocontagiosas, pondo em risco a
qualidade da alimentacado oferecida. A empresa devera responsabilizar-se pelos exames laboratoriais que
atestem a saude do manipulador: coprocultura, coproparasitologico e VDRL.

11.41. A CONTRATADA devera garantir o padrao de higiene dos empregados em conformidade com a
legislagéo vigente, disponibilizando uniformes necessarios a especificidade de cada fungdo. Os uniformes
deverdo ser camisas com mangas, logomarca da empresa, calgas compridas/vestidos, avental, protecao
para o cabelo (gorro ou touca), luvas, mascara, botas/calgados fechados com saltos baixos e solado
antiderrapante.

11.42. A CONTRATADA devera manter a higienizagcao e limpeza do ambiente, equipamentos, méveis e
utensilios, de acordo com as normas da ANVISA.

11.43. A CONTRATADA devera cumprir horario de servir as refeigcdes, conforme estabelecido pela unidade
escolar.

11.44. A CONTRATADA devera utilizar critérios para avaliagdo e selegao dos fornecedores de matérias-
primas, ingredientes e embalagens. Os géneros e produtos alimenticios deverdo atender ao disposto na
legislagéo de alimentos, estabelecida pela Agéncia Nacional de Vigilancia Sanitaria/Ministério da Saude e
pelo Ministério da Agricultura, Pecuaria e Abastecimento. Utilizar géneros e produtos alimenticios que
atendam as normas de seguranga alimentar, com caracteristicas organolépticas de acordo com as normas
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de higiene e técnicas culinarias, observando o prazo de validade, sendo vedada a utilizagdo de produtos
com alteracbes de caracteristicas, ainda que dentro do prazo de validade. E vedada a aquisicdo de géneros
alimenticios sem a devida identificagdo/rotulagem, conforme legislacao vigente ao tipo de género.

11.45. A CONTRATADA devera garantir que o transporte de géneros alimenticios seguird as normas
vigentes da Vigilancia Sanitdria, devendo a contratada, no ato da assinatura do contrato, apresentar
Certificado/Declaragéo sanitario valido de vistoria de veiculos de transporte de alimentos.

11.46. A CONTRATADA devera armazenar os géneros e produtos alimenticios adequadamente (retirando
das embalagens secundarias), sobre prateleiras, estrados ou pallets e de maneira a nao serem misturados
com produtos de limpeza, descartaveis e similares e de forma a garantir as condigbes ideais de consumo;

11.47. O nutricionista da CONTRATADA devera atender com cardapio especial, alunos que necessitem de
atencao nutricional individualizada em virtude de estado ou condigdo de salde especifica (portadores de
patologias e/ou deficiéncias associadas a nutricdo, tais como diabetes, dislipidemias, anemia ferropriva,
doenca celiaca, dentre outras e estudantes com deficiéncia, transtornos globais de desenvolvimento e com
altas habilidades/superdotagdo), com base em recomendac¢des médicas e nutricionais, avaliagao nutricional
e demandas nutricionais diferenciadas, através de solicitagao de profissional médico e/ou nutricionista por
escrito.

11.48. A CONTRATADA devera fornecer opgado proteica vegetariana, caso haja na escola alunos
vegetarianos, mediante levantamento da gestédo escolar no inicio do ano letivo.

11.49. A CONTRATADA devera responsabilizar-se pela qualidade dos alimentos fornecidos, inclusive
perante as autoridades sanitarias competentes sempre que houver suspeita de deterioragdo ou
contaminagéo dos alimentos in natura ou preparados, os mesmos deverao ser suspensos de consumo.

11.50. A CONTRATADA devera coletar diariamente duas amostras (100g cada) de cada alimentacao
preparada e serem devidamente acondicionadas em recipientes esterilizados, lacrados, com nome da
preparagao e data, mantendo-os sob refrigeracao adequada pelo prazo de 72 (setenta e duas) horas para
eventuais anadlises laboratoriais. Quando houver duvidas quanto a qualidade dos alimentos, ou ainda,
quando ocorrerem distirbios gastrointestinais e ou toxiinfec¢cdes alimentares a CONTRATADA devera
providenciar o imediato encaminhamento de amostra dos alimentos para analises laboratoriais e arcando
com as despesas, independentemente da Contratante tomar a iniciativa.

11.51. A CONTRATADA devera desprezar, no mesmo dia, os “resto-ingesta” (0 que sobrou no prato), as
“sobras sujas” (os alimentos que foram para cubas do balcdo térmico e/ou ficaram em exposicao) e as
“sobras limpas” (o alimento que nao foi levado a cuba para porcionamento, passando apenas pela
cocgao/preparo).

11.52. A CONTRATADA devera realizar o controle higiénico sanitario dos alimentos durante o pré-preparo e
em todas as suas etapas, ressaltando que vegetais crus e frutas devem sofrer processo de desinfecgdo com
solugdo clorada, de acordo com as normas vigentes, com o objetivo da prevengdo da ocorréncia de
contaminagao cruzada entre os diversos alimentos durante o pré-preparo e preparo final.

11.53. A CONTRATADA devera realizar agdes eficazes e continuas de controle integrado de vetores e
pragas urbanas, com o objetivo de impedir a atragcdo, abrigo, acesso e ou proliferagdo destes. Devera ser
dedetizado pelo menos 1 (uma) vez a cada 3 (irés) meses os espagos destinados a execugao dos servigos
de alimentacao, contra ratos, insetos voadores e rasteiros, ou quando a Contratante julgar necessario com
empresas que tenham registro no Ministério da Saude, comprovagéo da realizagdo do servigo mediante
CERTIFICADO (que devera estar exposto na unidade escolar).

11.54. Devera ser utilizada somente agua potavel para a manipulagéo dos alimentos. A potabilidade da agua
deve ser atestada semestralmente mediante laudos laboratoriais, sendo, portanto, a CONTRATADA
responsavel pelas despesas dos exames laboratoriais.

11.55. A(O) nutricionista da CONTRATADA devera realizar, no minimo semestralmente, agdes de educagio
alimentar e nutricional nas escolas, em comum acordo com as nutricionistas da Coordenadoria de Gestao
da Alimentagdo Escolar/Célula de Planejamento e Acompanhamento a Execucdo da Alimentagao
Escolar/CEALE/SEDUC e da Coordenadoria Regional de Desenvolvimento da Educa¢do — CREDE.

11.56. A CONTRATADA devera disponibilizar profissional nutricionista, que assumira a responsabilidade
técnica dos servigos de alimentagdo executada nas unidades escolares, atendendo a demanda do numero
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de alunos, conforme Resolugdo N° 600/2018 do Conselho Federal de Nutricionistas — CFN. O profissional
devera ter registro no Conselho Regional de Nutricionistas.

11.57. O(A) nutricionista da CONTRATADA devera fazer um acompanhamento dos servigos de alimentagao,
com o objetivo de monitorar e orientar todas as etapas do processo de operacionalizagdo dos servigos,
verificando, entre outros, a higieniza¢do, distribuicdo das refei¢cdes, aceitacdo, analise de apresentagao dos
cardapios/ refeigdes, porcionamentos e temperatura da alimentacdo servida, fazendo as interferéncias e
alteragbes que se fizerem necessarias, visando a qualidade, atendimento adequado e satisfatério. O(A)
nutricionista da Contratada devera, obrigatoriamente, comparecer a unidade escolar para aplicar o check-
list e acompanhar o servico de alimentagéo, pelo menos, uma vez por semana, podendo ser exigido um
maior numero de visitas técnicas em situagbes emergenciais, ex: casos de surtos alimentares e
toxinfecgbes. Os check-lists validados pela gestdo escolar deverao ser encaminhados mensalmente pela
Contratada a COALE/SEDUC, bem como devera ser mantida uma copia na unidade escolar. (ver modelo
Anexo — Apéndice V).

11.58. A Contratada nao podera subcontratar, ceder ou transferir total ou parcialmente a execugéo do objeto
do presente Termo.

12. CRITERIOS DE SELEGAO DO FORNECEDOR

12.1. Para fins de habilitagédo, devera o licitante comprovar os seguintes requisitos:
Habilitagao juridica

12.2. A documentacao relativa a habilitacéo juridica consistira em:

12.2.1. Pessoa fisica: cédula de identidade (RG) ou documento equivalente que, por forca de lei, tenha
validade para fins de identificagdo em todo o territorio nacional;

12.2.2. Empresario individual: inscricao no Registro Publico de Empresas Mercantis, a cargo da Junta
Comercial da respectiva sede;

12.2.3. Microempreendedor Individual — MEI: Certificado da Condi¢cdo de Microempreendedor Individual —
CCMEI, cuja aceitacdo ficara condicionada a verificagdo da autenticidade no sitio
https://www.gov.br/empresas-e-negocios/pt-br/empreendedor;

12.2.4. Sociedade empresaria, sociedade limitada unipessoal — SLU ou sociedade identificada como
empresa individual de responsabilidade limitada — EIRELI: inscrigdo do ato constitutivo, estatuto ou contrato
social no Registro Publico de Empresas Mercantis, a cargo da Junta Comercial da respectiva sede,
acompanhada de documento comprobatoério de seus administradores;

12.2.5. Sociedade empresaria estrangeira: portaria de autorizagdo de funcionamento no Brasil, publicada no
Diario Oficial da Unido e arquivada na Junta Comercial da unidade federativa onde se localizar a filial,
agéncia, sucursal ou estabelecimento, a qual sera considerada como sua sede, conforme Instrugéo
Normativa DREI/ME n.° 77, de 18 de margo de 2020.

12.2.6. Sociedade simples: inscrigdo do ato constitutivo no Registro Civil de Pessoas Juridicas do local de
sua sede, acompanhada de documento comprobatério de seus administradores;

12.2.7. Filial, sucursal ou agéncia de sociedade simples ou empresaria: inscrigdo do ato constitutivo da filial,
sucursal ou agéncia da sociedade simples ou empresaria, respectivamente, no Registro Civil das Pessoas
Juridicas ou no Registro Publico de Empresas Mercantis onde opera, com averbag¢ao no Registro onde tem
sede a matriz;

12.2.8. Sociedade cooperativa: ata de fundagéo e estatuto social, com a ata da assembleia que o aprovou,
devidamente arquivado na Junta Comercial ou inscrito no Registro Civil das Pessoas Juridicas da respectiva
sede, além do registro de que trata o art. 107 da Lei n® 5.764/1971;

Qualificagao técnica

12.3. A documentacgao relativa a qualificagcao técnico-profissional e técnico-operacional nos termos do art. 67
da Lei Federal n° 14.133/2021 consistira em:

Qualificagao técnico-profissional
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12.4. Apresentar registro no Conselho Regional de Nutricionistas do Nutricionista responsavel pelos servigos
de alimentagado, de acordo com a Resolugdo n° 600/2018 do Conselho Federal de Nutricionistas — CFN,
acompanhado da comprovacéo do respectivo vinculo do profissional com a empresa licitante.

Qualificagao técnico-operacional

12.5. Prova de registro da licitante em situacéo regular, junto ao Conselho Regional de Nutricionistas—CRN,
da localidade da sede da proponente, de acordo com a Resolugdo n° 702/2021 do Conselho Federal de
Nutricionistas — CFN.

12.6. Registro Sanitario (Alvara Sanitario ou Licenga Sanitaria) emitidos pelo 6rgao competente Estadual ou
Municipal da sede da licitante, constatando a atividade especifica.

12.7. Comprovacgéo da capacidade técnico-operacional da licitante, a ser feita por intermédio de atestado(s)
ou certiddo(des) fornecido(s) por pessoa(s) juridica(s) de direito publico ou privado, em que figurem o nome
da licitante na condig¢ao de “contratada”, na execugao de servigos de caracteristicas técnicas similares as do
objeto da presente licitagdo, devidamente registrado(s) no Conselho Regional de Nutricionistas — CRN.

12.7.1. Entende-se por servicos similares, os servigos de alimentagdo fornecidos por cantinas, bufés,
comissarias, confeitarias, cozinhas industriais, cozinhas institucionais, delicatéssens, lanchonetes, padarias,
pastelarias, restaurantes, rotisserias e congéneres.

12.7.2. O atestado ou o somatério de atestados deverao conter o quantitativo minimo de 50% (cinquenta por
cento) da soma dos itens referentes a parcela de maior relevancia (almogo) de cada grupo arrematado.

12.7.3. Para fins da comprovacao de que trata o subitem 12.7, os atestados ou certidées deverao dizer
respeito as seguintes parcelas de maior relevancia ou de valor significativo do objeto:

ITEm SERVIGOS UNIDADE | WININIA | da quant.total estimada
2 ALMOCO, conforme descrigdo do item. Und. 25.907 50%

6 ALMOCO, conforme descrigdo do item. Und. 33.755 50%

9 ALMOCO, conforme descrigdo do item. Und. 45.042 50%

13 ALMOCO, conforme descrigdo do item. Und. 22.790 50%

17 ALMOCO, conforme descrigdo do item. Und. 45.687 50%

21 ALMOCO, conforme descrigdo do item. Und. 36.765 50%

25 ALMOCO, conforme descrigdo do item. Und. 51.062 50%

28 ALMOCO, conforme descrigdo do item. Und. 21.285 50%

32 ALMOCGCO, conforme descrigdo do item. Und. 57.082 50%

35 ALMOGCO, conforme descri¢éo do item. Und. 36.872 50%

38 ALMOCGCO, conforme descri¢édo do item. Und. 52.030 50%

41 ALMOCO, conforme descrigdo do item. Und. 47.622 50%

45 ALMOCO, conforme descri¢édo do item. Und. 37.087 50%

49 ALMOCO, conforme descrigdo do item. Und. 59.340 50%

53 ALMOCO, conforme descrigéo do item. Und. 40.742 50%

57 ALMOGCO, conforme descri¢éo do item. Und. 32.787 50%
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61 ALMOCO, conforme descrigéo do item. Und. 50.955 50%
64 ALMOGCO, conforme descrigéo do item. Und. 66.112 50%
67 ALMOGCO, conforme descrigéo do item. Und. 24.940 50%
7 ALMOGCO, conforme descrigéo do item. Und. 41.065 50%
75 ALMOGCO, conforme descrigéo do item. Und. 39.667 50%
78 ALMOGCO, conforme descrigéo do item. Und. 37.732 50%
81 ALMOGCO, conforme descrigéo do item. Und. 24.295 50%
85 ALMOGCO, conforme descrigéo do item. Und. 92.020 50%
89 ALMOGCO, conforme descrigéo do item. Und. 37.625 50%
92 ALMOGCO, conforme descrigéo do item. Und. 52.137 50%
95 ALMOCO, conforme descrigéo do item. Und. 41.065 50%
99 ALMOGCO, conforme descrigéo do item. Und. 36.227 50%
103 | ALMOCO, conforme descrigéo do item. Und. 34.185 50%
107 | ALMOCO, conforme descrigéo do item. Und. 53.535 50%
110 | ALMOCO, conforme descrigéo do item. Und. 41.817 50%
113 | ALMOCO, conforme descrigéo do item. Und. 64.392 50%
116 | ALMOCO, conforme descrigéo do item. Und. 56.545 50%
120 |ALMOCO, conforme descrigéo do item. Und. 34.077 50%
123 | ALMOCO, conforme descrigéo do item. Und. 50.847 50%
126 | ALMOCO, conforme descrigéo do item. Und. 41.387 50%
130 |ALMOCO, conforme descrigéo do item. Und. 14.190 50%
133 | ALMOCO, conforme descrigéo do item. Und. 14.727 50%
136 | ALMOCO, conforme descrigéo do item. Und. 48.590 50%
139 | ALMOCO, conforme descrigéo do item. Und. 34.937 50%
142 | ALMOCO, conforme descrigéo do item. Und. 21.285 50%
145 | ALMOCO, conforme descrigéo do item. Und. 54.825 50%
149 | ALMOCO, conforme descrigéo do item. Und. 56.975 50%
152 | ALMOCO, conforme descrigéo do item. Und. 51.922 50%
156 | ALMOCO, conforme descrigéo do item. Und. 50.740 50%

12.8. Sera admitida, para fins de comprovagao de quantitativo minimo, a apresentagdo e o somatoério de
diferentes atestados executados de forma concomitante.
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12.9. Considerando que na presente contratagdo a avaliagdo prévia do local de execugdo é
imprescindivel para o conhecimento pleno das condigbes e peculiaridades do objeto a ser
contratado, o licitante deve atestar, nos termos do Anexo IV — Modelo do Termo de Atestado de
Vistoria, sob pena de inabilitagdo, que conhece o local e as condi¢cbdes de realizagdo do servigo,
assegurado a ele o direito de realizagao de vistoria prévia.

12.10. O licitante que optar por realizar vistoria prévia tera disponibilizado pela Administragcao data e horario
exclusivos, a ser agendada com o gestor escolar pelo telefone constante no Apéndice V — Dos Locais de
Atendimento, de modo que seu agendamento ndo coincida com o agendamento de outros licitantes.

12.11. Caso o licitante opte por nao realizar vistoria, devera prestar declaragdo formal assinada
pelo seu responsavel técnico acerca do conhecimento pleno das condigbes e peculiaridades da
contratagdo nos termos do Anexo V — Modelo do Termo de Declaragdo de Renuncia a Vistoria.

12.12. Para a vistoria, o representante legal da empresa ou responsavel técnico devera estar devidamente
identificado, apresentando documento de identidade civii e documento expedido pela empresa
comprovando sua habilitagdo para a realizagédo da vistoria.

12.13. A realizacdo de vistoria prévia sera acompanhada por servidor designado para esse fim, de segunda
a sexta-feira, das 8:00 h as 17:00 h.

12.14. Para a participagéo de cooperativas, sera exigida a seguinte documentagdo complementar:

12.15. A relagédo dos cooperados que atendem aos requisitos técnicos exigidos para a contratagao e que
executarao o contrato, com as respectivas atas de inscrigdo e a comprovagao de que estdo domiciliados na
localidade da sede da cooperativa, respeitado o disposto nos arts. 4°, inciso Xl, 21, inciso | e 42, §§2° a 6°
da Lei n® 5.764/1971;

12.16. A declaragdo de regularidade de situagdo do contribuinte individual — DRSCI, para cada um dos
cooperados indicados;

12.17. A comprovacgao do capital social proporcional ao nimero de cooperados necessarios a execugao do
contrato;

12.18. O registro previsto no art. 107 da Lei n°® 5.764/1971;

12.19. A comprovagdo de integracdo das respectivas quotas-partes por parte dos cooperados que
executardo o contrato;

12.20. Os seguintes documentos para a comprovagao da regularidade juridica da cooperativa: a) ata de
fundacao; b) estatuto social com a ata da assembleia que o aprovou; c) regimento dos fundos instituidos
pelos cooperados, com a ata da assembleia; d) editais de convocagéo das trés ultimas assembleias gerais
extraordinarias; e) trés registros de presenga dos cooperados que executardo o contrato em assembleias
gerais ou nas reunides seccionais; e f) ata da sessdo que os cooperados autorizaram a cooperativa a
contratar o objeto da licitagao;

12.21. A ultima auditoria contabil-financeira da cooperativa, conforme dispde o art. 112 da Lei n® 5.764/1971,
ou uma declaragéo, sob as penas da lei, de que tal auditoria ndo foi exigida pelo érgao fiscalizador.

Habilitagoes fiscal, social e trabalhista

12.22. As habilitagdes fiscal, social e trabalhista serdo aferidas mediante a verificagdo dos seguintes
requisitos:

12.22.1. A inscricdo no Cadastro de Pessoas Fisicas (CPF) ou no Cadastro Nacional da Pessoa Juridica
(CNPJ);

12.22.2. Ainscrigao no cadastro de contribuintes estadual e/ou municipal, se houver, relativo ao domicilio ou
sede do licitante, pertinente ao seu ramo de atividade e compativel com o objeto contratual;

12.22.3. A regularidade perante a fazenda federal, estadual e/ou municipal do domicilio ou sede do licitante,
ou outra equivalente, na forma da lei;

12.22.4. A regularidade relativa a seguridade social e ao FGTS, que demonstre cumprimento dos encargos
sociais instituidos por lei;
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12.22.5. A regularidade perante a Justica do Trabalho, mediante a apresentagédo de certiddo negativa ou

positiva com efeito de negativa, nos termos do Titulo VII-A da Consolidagéo das Leis do Trabalho, aprovada
pelo Decreto-Lei n® 5.452/1943;

12.22.6. O cumprimento do disposto no inciso XXXIIl do art. 7° da Constituicdo Federal.

12.23. Caso o licitante seja considerado isento dos tributos estaduais e/ou municipais relacionados ao
objeto contratual, devera comprovar tal condigdo mediante a apresentagcdo de declaragdo da fazenda
respectiva do seu domicilio ou sede, ou outra equivalente, na forma da lei.

12.24. O licitante enquadrado como microempreendedor individual que pretenda auferir os beneficios do
tratamento diferenciado previstos na Lei Complementar n° 123/2006, estara dispensado da prova de
inscricdo nos cadastros de contribuintes estadual e municipal, uma vez que o certificado de
microempreendedor — CCMEI, supre as exigéncias de inscrigdo nos cadastros fiscais, na medida em que
essas informagdes constam no proprio certificado.

12.25. Os documentos enumerados no subitem 12.22, poderao ser substituidos ou supridos, no todo ou em
parte, por outros meios habeis a comprovar a regularidade do licitante, inclusive por meio eletrénico. Quanto
a comprovacgao de atendimento do disposto nos subitens 12.22.3, 12.22.4 e 12.22.5 devera ser feita na
forma da legislagao especifica.

12.26. Para os Estados e Municipios que emitam prova de regularidade fiscal em separado, os proponentes
deverao apresentar as respectivas certidoes.

12.27. As microempresas e empresas de pequeno porte deverdo encaminhar a documentagdo de
habilitagao, ainda que haja alguma restricao de regularidade fiscal e trabalhista, nos termos do art. 43, § 1°
da Lei Complementar n® 123, de 2006.

12.28. Havendo restricdo quanto a regularidade fiscal e trabalhista da microempresa, da empresa de
pequeno porte ou da cooperativa que se enquadre nos termos do art. 34, da Lei Federal n° 11.488/2007,
sera assegurado o prazo de 5 (cinco) dias uteis, contados a partir de declarado o vencedor, para a
regularizagdo do(s) documento(s), podendo tal prazo ser prorrogado por igual periodo, conforme dispbe a
Lei Complementar n® 123/2006.

12.29. A ndo comprovacgéao da regularidade fiscal e trabalhista, até o final do prazo estabelecido, implicara a
decadéncia do direito, sem prejuizo das sangbes cabiveis, sendo facultado ao Pregoeiro convocar os
licitantes remanescentes, por ordem de classificacao.

12.30. Os documentos relativos a regularidade fiscal somente serdo exigidos, em qualquer caso, em
momento posterior ao julgamento das propostas, e apenas do licitante melhor classificado.

Habilitagdo econdémico-financeira

12.31. A habilitagdo econdmica financeira sera aferida mediante a apresentagéo da seguinte documentagéo,
nos termos do art. 69 da Lei n°® 14.133/2021:

12.31.1. Certiddo negativa de feitos sobre faléncia expedida pelo distribuidor da sede do licitante, exceto as
sociedades cooperativas, conforme dispde o art. 4° da Lei n® 5.764/1971. No caso de pessoa fisica ou de
sociedade simples, certiddo negativa de insolvéncia civil expedida pelo distribuidor do domicilio ou sede do
licitante.

12.31.2. Balango patrimonial, demonstra¢do de resultado de exercicio e demais demonstragdes contabeis
dos 2 (dois) ultimos exercicios sociais, comprovando indices de Liquidez Geral (LG) e Liquidez Corrente
(LC) superiores a 1 (um).

12.32. Na auséncia da certiddo negativa, o licitante em recuperagédo judicial devera comprovar o
acolhimento judicial do plano de recuperagéo judicial nos termos do art. 58 da Lei n° 11.101/2005. No caso
do licitante em recuperacdo extrajudicial devera apresentar a homologagédo judicial do plano de
recuperacao.

13. DA ADEQUAGAO ORGAMENTARIA

13.1. As despesas decorrentes da presente contratagdo correrdo a conta de recursos especificos
consignados no Orgamento Geral do Estado.
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13.2. A contratagdo sera atendida pela seguinte dotagéo:

Programa: 362; PA: 20974; Fonte: 500; Elemento de Despesa: 339039
22100022.12.362.144.20974.01.339039.1.5009100000.0
22100022.12.362.144.20974.02.339039.1.5009100000.0

13.2.1. Fonte de Recursos: 500;

13.2.2. Gestao/Unidade: 22;

13.2.3. Programa de Trabalho: 144;

13.2.4. Elemento de Despesa: 339039;

14. DOS ANEXOS DO TERMO DE REFERENCIA

APENDICE |: Termo de Recebimento

APENDICE II: Modelo do Teste de Aceitabilidade

APENDICE lIl: Acompanhamento de Visita do Nutricionista
APENDICE IV: Capacitagdo para Manipuladores de Alimentos - Frequéncia
APENDICE V: Dos Locais de Atendimento.

APENDICE VI: Cardéapio planejado.

APENDICE VII: Planilha de Custos e Formag&o do Prego.

Anexo A: Estudos Técnicos Preliminares.

PREGAO ELETRONICO N° 20250010 - SEDUC/COALE/CEALE Pagina 149 de 195

_



CEARA

GOVERNO DO ESTADO

SECRETARIA DA EDUCAGAO

APENDICE |

(Timbre da Escola)

TERMO DE RECEBIMENTO

Atesto, para os devidos fins e direitos, que a empresa , inscrita no CNPJ de
n° , durante os dias letivos de ,
forneceu lanches manh3, almogo, lanches tarde, e lanches noite,

conforme servigo previamente autorizado.

Municipio, .... de ... de 20...

Fiscal de Contrato

(carimbo)
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APENDICE Il - MODELO DO TESTE DE ACEITABILIDADE

O teste de aceitabilidade é o conjunto de procedimentos metodoldgicos, cientificamente reconhecidos,
destinados a medir o indice de aceitabilidade da alimentagao oferecida aos escolares.

O teste de aceitabilidade faz parte da analise sensorial de alimentos, que evoca, mede, analisa e interpreta
reagdes das caracteristicas de alimentos e materiais como séo percebidos pelos 6rgaos da visdo, olfato,
paladar, tato e audigéo.

A metodologia do teste de aceitabilidade a ser utilizada para os alunos das Escolas Estaduais, devera ser o
da Avaliagao de restos ou resto ingestao, e o indice de aceitabilidade deve ser de, no minimo, 90% (noventa
por cento).

AVALIAGCAO DE RESTOS OU RESTO INGESTAO

O método baseia-se na obtengdo dos pesos referentes a refeicdo rejeitada e a refeicdo distribuida.
Considera-se como refeicao distribuida a subtragao entre os pesos da alimentagao produzida e a sobra de
refeicdo limpa que nao foi servida ao aluno.

Apds a obtengédo dos pesos das refeigbes rejeitadas e da refeicdo distribuida, os valores obtidos sao
inseridos nas férmulas abaixo, com vista a obter o percentual de rejeicéo, que sera utilizado no calculo do
PERCENTUAL DE ACEITACAO (INDICE DE ACEITABILIDADE).

PERCENTUAL DE REJEIGAO = (Peso da refeicdo x 100) / Peso da refeicdo distribuida
PERCENTUAL DE ACEITAGAO = 100 - PERCENTUAL DE REJEICAO = % de aceitagéo

Para a realizagdo da metodologia avaliagdo de resto (resto ingestdo) é necessario que a CONTRATADA
tenha disponivel os seguintes materiais: balanga, sacos plasticos para recolher os restos, e materiais de
escritério para registrar os pesos obtidos dentre outros dados que forem necessarios.

Como proceder:

1. Obtencao do peso da refeigao distribuida

- Pesar e anotar o peso da preparagao pronta que sera servida para os alunos que fardo parte do teste;

- Acompanhar o porcionamento;

- Ao término da distribuicao pesar e anotar o peso da preparagdo que sobrou nos recipientes(sobra limpa).
2. Obtencédo do peso da refeigdo rejeitada

Ao mesmo tempo em que se obtém os pesos listados no item 1, deve-se também:

- Acompanhar a devolugao dos pratos descartando os restos em uma lixeira com saco plastico. Ao término
da distribuicdo, pesar e anotar o peso do resto de todos os alunos do estudo;

- Colocar outros rejeitos como: cascas de frutas (exemplo: melancia, mamao, meléo, etc.) e o osso da carne
em uma outra lixeira. Ao término da distribuicdo, pesar as partes ndo comestiveis. Lembre-se que na
devolucdo dos ossos, deve-se retirar a parte comestivel (carne e pele) e juntar ao resto alimentar dos
alunos. Nao esqueca de descontar o peso dos ossos do peso de preparagao ofertada (preparagéo pronta).

- Obs: Colocar outros rejeitos como copos plasticos, guardanapos, e outros descartaveis em uma outra
lixeira, pois ndo ha necessidade de ser pesado.
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APENDICE Ill
ACOMPANHAMENTO DE VISITA DO NUTRICIONISTA

Escola: Municipio:
Empresa: Més:
Data: / / Hora chegada: ___h: min Hora saida:___h:_ min

( )1%visita ()2 visita

Verificagao Conformidade

Sim Nao |Observagodes:

1. |Limpeza e organizagao (cozinha)

2.  [Telas milimétricas (limpeza e manutengéo)

3. |Equipamentos, moveis e utensilios (limpeza e ma-
nutengao)

4. |Identificagcao (etiqueta de nome e validade) nos ali-
mentos reembalados/troca de recipiente

5. Uso de EPI e auséncia de adornos

6. |Limpeza e organizagao (estoque seco)

7. |Produtos de limpeza armazenados separadamente

8. |Armazenamento das amostras identificadas (72h)

9. |Limpeza e organizagéo (freezer e geladeiras)

10. |Limpeza e organizagao (refeitorio)

11. |Higienizagao de talheres, pratos e copos

12. |Armazenamento, PVPS

13. |Balcao térmico (limpeza e manutengéo — tempera-
tura adequada)

14. |Caracteristicas sensoriais dos alimentos

15. |Controle de vetores e pragas

16. |Coletores de lixo com pedal
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17. |Exposicdo, execucao e aceitagdo dos cardapios

18. [Higienizagéo dos alimentos (hortifruti)

19. |Ralos com sistema de fechamento (conservagao)

20. |Contaminagao cruzada

Observagbes gerais:

Nutricionista

(CARIMBO)

Observagdes da gestao escolar:

Visto da gestéo escolar:

Gestéo escolar

(CARIMBO)
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APENDICE IV

(Logomarca da empresa)

CAPACITAGAO PARA MANIPULADORES DE ALIMENTOS — FREQUENCIA

Escola: Municipio: n°® Contrato:

Empresa:

- Temas abordados:

Carga — horaria: Data: / /
- Funcionérios:
NOME FUNCAO ASSINATURA
- Metodologia:
Representante da Empresa Nutricionista
(CARIMBO) (CARIMBO - CRN)
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APENDICE V — DOS LOCAIS DE ATENDIMENTO

CREDE| Municipio Escola Endereco Bairro Telefone | Cep
18 |ALTANEI- [EEMTI SANTA TEREZA RUA JOAQUIM AL-|CENTRO  |(88) 631950
RA VES BITU, S/N 35481126 |00
18 |ANTONI- |[EEMTIANTONIO MOTA RUA SANTO AN- |CENTRO |(88) 635700
NA DO TONIO, 424 35251800 |00

NORTE
18 |ARARIPE |[EEMTI DONA CARLOTATAVO- 'RUAANTONIO CENTRO |(88) 631700
RA NUNES ALENCAR, 35301539 |00
326
18 |ASSARE |EEMTI RAIMUNDO MOACIR RUA PADRE EMI- |[CENTRO |(88) 631400
ALENCAR MOTA LIO CABRAL, 538 35351009 |00
18 |CAMPOS |[EEMTI PROFESSORA MARIA  |TRAVESSAVI- CENTRO |(88) 631500
SALES DOLORES ARRAIS (antes EEMTI|CENTE ALEXAN- 35331100 |00
de Campos Sales) DRINO, 297
18 |CRATO |[EEMTI GOVERNADOR ADAUTO |RUA MARCOS SEMINARIO|(88) 631134
BEZERRA MACEDO, SN 31021249 |30
18 |CRATO EEMTI ESTADO DA BAHIA AV JOSE PINHEI- |PINTO MA- ((88) 631223
RO ESMERALDO, |DEIRA 31021265 |65
s/n
18 |CRATO |EEMTI JUVENCIO BARRETO RUA JUVENCIO  |GISELIAPI- |(88) 631154
BARRETO, S/N NHEIRO 31021268 |70
EXTENSAO - EEIEF PAULO Estrada Santa Fé,
LIMA VERDE 341 — Distrito de
Santa Fé — Crato.
16km da sede
18 |CRATO |[EEMTI TEODORICO TELES DE |RUADRIRINEU |PIMENTA |(88) 631051
QUENTAL PINHEIRO, 305 31021278 |70
18 |CRATO |EEMTI WILSON GONGCALVES PRACA JOAQUIM |PIMENTA |(88) 631050
FERNANDES TE- 31021272 |30
LES, SN
18 |CRATO |EEMTI PREFEITO RAIMUNDO |RUAFRANCISCO |SEMINARIO|(88) 631131
COELHO BEZERRA DE FARIAS |PIANCO LEITE, 31021290 |40
SN
18 |NOVA EEMTI PADRE LUIS FILGUEI- RUA PROFESSO- |CRUZEIRO |(88) 631650
OLINDA |RAS RA NANO, S/N 35461840 |00
18 |POTENGI [EEMTI MENEZES PIMENTEL RUA SEVERINO |SAO FRAN-|(88) 631600
PAULINO, 230 CISCO 35381820 |00
18 |SABOEI- |EEMTI LIDIA BEZERRA MARIA TEREZI- SAO FRAN- ((88) 635900
RO NHA SANTOS, 243 |CISCO 35261811 |00
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EXTEN§AO - EEF MARIA LINDA |Rua Anténio Flo-
DA GLORIA - Anexo EEFM LI- |rentino Teixeira, 03
DIA BEZERRA - Distrito de Fla-
mengo — Saboeiro.
42Km da sede
18 |SALITRE |[EEMTI JOSE WALDEMAR DE AV DO ESTADO, |CENTRO |(88) 631550
ALCANTARA E SILVA SIN 35371081 |00
18 |SANTANA [EEMTI ADRIAO DO VALE NU- AVENIDA PATATI- |CENTRO |(88) 631900
DO CARI- |VENS VA DO ASSARE, s/ 35451335 |00
RI n
EXTENSAO - GOVERNADOR Rua Pe. Cicero S/N
GONZAGA MOTA EMEIEF — Distrito de Dom
Leme — Santana do
Cariri. 20Km da
sede
19 |BARBA- |EEMTI VIRGILIO TAVORA AV PAULO MAURI-|VILASTO |(88) 631800
LHA ClO SAMPAIO, 326/ANTONIO 31021141 |00
19 |BARBA- |EEMTIALMIRO DA CRUZ RUA: PROJETA- [SITIO SAN- |(88) 631800
LHA DA, SN TANA I 99977652 |00
19 |CARIRIA- [EEMTI SAO PEDRO RUA LUIZ BEZER- |PARAISO |(85) 632200
cu RA, 325 35471902 |00
19 |CARIRIA- |[EEM PLACIDO ADERALDO CAS- RUA CARLOS MO-|CENTRO  ((88) 632200
cu TELO RAIS, 752 35471901 |00
19 |CARIRIA- |[EEEP PAULO BARBOSALEITE |PARQUE RE- PARAISO 35471253 632200
cu CREIO, 00 00
19 |FARIAS |EEMTI GABRIEL BEZERRADE |RUALIROMA FER-NOVAES- ((88) 631850
BRITO MORAIS NANDES DE OLI- |PERANCA |35442921 |00
VEIRA, 266
EXTENSAO - EEFM LUIZ OTACI- RUA FRANCISCA
LIO CORREIA-EXTENSAO ALEXANDRE
PONTES, N 01
DISTRITO CARIU-
TABA, FARIA BRI-
TO 63185-000
10Km da sede
19 |GRANJEI- |[EEMTI MIGUEL SARAIVA PI- RUAHENRIQUE |CENTRO (88) 632300
RO NHEIRO DE MACEDO, s/n 35191090 |00
19 |JARDIM |EEMTI GOVERNADOR ADAUTO |AV.WILSON RO- |CENTRO |((88) 632900
BEZERRA RIZ, 1334 35551177 |00
19 |JUAZEIRO EEMTI AMALIA XAVIER RUA RUI BARBO- [SANTATE- |(88) 630503
DO NOR- SA, 468 REZA 31021101 |80
TE
19 |JUAZEIRO|EEMTI FIGUEIREDO CORREIA |PRACA DA CON- |PIO Xl (88) 630202
DO NOR- CEICAQ, 5 31021120 |35
TE
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19 |JUAZEIRO|EEMTI PRESIDENTE GEISEL | |RUA JOSE MAR- |SANTA TE- |(88) 630502
DO NOR- ROCOS, 1396 REZA 31021100 |45
TE
19 |JUAZEIRO|EEMTI DONA MARIAAMELIA | AVENIDA CASTE- |PIRAJA  |(88) 630341
DO NOR- |BEZERRA LO BRANCO, SIN 31021151 |15
TE
19 |JUAZEIRO|EEEP PROFESSOR MOREIRA |RUA CRUZEIRO, |CENTRO |(88) 630102
DO NOR- |DE SOUSA 497 31021134 |12
TE
19 |JUAZEIRO|EEMTI TIRADENTES AV CASTELO NOVO JUA- |(88) 630504
DO NOR- BRANCO, 0 ZEIRO 31021183 |80
TE
19 |JUAZEIRO EEMTI DOM ANTONIO CAMPE- |RUA VEREADOR |FREIDA- ((88) 630432
DO NOR- |LO DE ARAGAO RAIMUNDO JOSE |MIAO 31021153 |50
TE DA SILVA, 305
19 |JUAZEIRO|EEEP ADERSON BORGES DE AV VICENTE TEI- |PLANALTO |(88) 630472
DO NOR- |CARVALHO XEIRA, 561 31021139 |45
TE
19 |JUAZEIRO|EEMTI ALAIDE SILVA SANTOS |R. JOSE CAETA- |SALGADI- 630110
DO NOR- NO DO SALGADI- |NHO 12
TE NHO
20 |ABAIARA [EEMTIBELARMINO LINSDE  |RUAESPEDITO |CENTRO [(88) 632400
MEDEIROS OLIVEIRA DAS 35581850 |00
NEVES, 182
20 |AURORA |EEMTI TABELIAO JOSE PINTO |VILA PAULO GON- |VILA PAU- ((88) 633600
QUEZADO CALVES, SN LO GON- 35433901 |00
CALVES
20 |AURORA |EEEP LEOPOLDINA GONGCAL- |RUAMARICALEI- ARACA  [(88) 633600
VES QUEZADO TE, 285 35431561 |00
20 |BARRO |EEMTI MAURO SAMPAIO RUAMAJOR JA- |CENTRO (88) 633800
NUARIO, s/n 35541547 |00
20 |BARRO |EEMTI DEPUTADO ANTONIO  |BR 116, SN BARRO  [(88) 633800
LEITE TAVARES 35542136 |00
20 |BREJO |EEMTI PROFESSOR JOSE TE- |AV ANTONIO FLO- |[SAO FRAN- |(88) 632600
SANTO  |LES DE CARVALHO RENTINO DE CISCO 35314830 |00
ARAUJO , 800
20 |JATI EEMTI MOISES BENTO DA SIL- |AV ANTONIO MA- |CENTRO  |(88) 632750
VA TIAS DE SANTA- 35753972 |00
NA, SN
20 |MAURITI |EEMTIANDRE CARTAXO RUACHAGAS  |CENTRO ((88) 632100
SAMPAIO, 444 35521454 |00
EXTENSAO - EEF FILEMON TE- |RUA JOAO LUCAS
LES SIN 63.210-000
BURITIZINHO
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10Km da sede
20 |MAURITI |[EEMTI PROFESSORAEUNICE |RUA GABRIEL IZI- |[CENTRO (88) 632100
MARIA DE SOUSA FREITAS DRO, 388 35529280 |00
20 |MILA- EEMTI DONAANTONIA LINDAL- |[RUA PALMERIN- |MISSIONA- (88) 632500
GRES VA DE MORAIS DO MENDONCAE |RIAS 35531288 |00
SILVA, SN
20 |PENA- EEMTI SIMAO ANGELO AVENIDA PADRE |CENTRO (88) 632800
FORTE CICERO, SN 35591865 |00
20 |PORTEI- |[EEMTIARISTARCO CARDOSO |RUA EXPEDITO CENTRO (88) 632700
RAS ALVES SANTANA, 35571431 |00
S/N
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APENDICE VI - CARDAPIO PLANEJADO

CREDE 18
CARDAPI0/2025
NOME DA ESCOLA - MUNICIPIO
1° e 3? semana do més
SEGUNDA-FEI-| TERGA-FEIRA QUARTA-FEIRA | QUINTA-FEIRA | SEXTA-FEIRA
RA
logurte/Bolo/ Sanduiche de Salada de frutas Cuscuz com Risoto de
Fruta (banana).| carne moida com com mel/Pao ovos/ Leite com frango/Fruta
. alface e com queijo. café. (melancia).
Ingredientes: tomate/Suco de
Banana, bolo, caja. Ingredientes: ba-|Ingredientes: Ingredientes:
iogurte. nana, laranja, ma- | acgucar, café, | alho, arroz, batata
Ingredientes: mao formosa, me- | farinha de milho, |inglesa, cebola,
Lanche acucar, alface, alho, 180, mel. Pao, |leite integral, |cenoura,  cheiro
Manh3a carne moida, | queijo. margarina,  ovo, |verde, colorifico,
cebola, cheiro sal. file de peito de
(Hora- verde, colorifico, frango, melancia,
rio) 6leo, pao, pimentao, Oleo, pimentao,
polpa de fruta sal, vinagre.
(caja), sal, tomate.
Iscas de frango | Assado de panela/ | Baido de dois/ | Suino em cubos | Feijoada com
acebolada/Ar- | Arroz branco/ Fei- | Frango assado/ | assados — 2° OP-| charque e carne
roz branco/ jao de corda com | Farofa/ Salada GCAO: Omelete/ bovina/Arroz
Feijao de cor- | jerimum/ Macar- | cozida (abobora | Arroz branco/ branco/Farofa
da/Macarrdao | rao/Salada Cozida | e chuchu) /Suco | Feijao cariocal
(beterraba e ce- de caja. Farofa/ Salada | /Salada refogada
[Salada crua | noyra) /Fruta (me- crua (alface, to- | (couve manteiga
(alface e toma- lancia). Ingredientes: mate, cenoura e | © repolho) /Suco
te) /[Fruta (la- abobora, aglcar, | repolho) /Fruta de acerola.
ranja). Ingredientes: alho, | alho, arroz, (abacaxi). .
) arroz,  beterraba, | cebola, cheiro Ingredientes: ac-
Ingredientes: | came bovina, verde,  chuchu,|Ingredientes: ucar, alho, arroz,
alface, ~ alho, cepola,  cenoura, | colorifico, farinha |abacaxi, alface,|@2€ite de oliva ex-
arroz, azeite de | cheiro verde, |de mandioca, alho, arroz, azeite|{ravirgem, carne
oliva colorifico, feijao de |feijao de corda,|de oliva | bovina,  cebola,
extravirgem, | corda, jerimum, file de peito de|extravirgem, charque,  cheiro
Almo- |cebola,  cheiro| mejancia, macarréo, |frango, 6leo, | cebola, cenoura, | Verde, colorifico,
¢o verde, colorifico, | sleo, pimentao, sal. |pimentdo, polpa | cheiro verde, | Couve  manteiga,
. |feijdo de corda, de fruta (caja),|colorifico, farinha|farinha de man-
(Hora- file de peito de sal, vinagre. de mandioca, | dioca, feijao preto,
rio) frango, laranja, feijao carioca, |folha de louro,
macarrdo, oleo, lombo suino, dleo,  0leo, polpa de fru-
pimentédo, sal, pimentso, ta (acerola), repo-
tomate, vinagre. repolho, sal, | lho, sal.
tomate, vinagre.
Macarrao a Bolo/Suco de Vitamina de Sopa de frango Sanduiche de
bolonhesal/Frut goiaba. acerola/Pao com com frango com
a (abacaxi). . ! Margarina. legumes/Torrada. alface e
Ingredientes: acu- tomate/Suco de
car, bolo, polpa de
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Ingredientes:

fruta (goiaba).

Ingredientes:

Ingredientes:

caju.

abacaxi, alho, agucar, leite em|alho, batata .
azeite de oliva po, leite integral,|inglesa, cebola, Ing!redlentes:
Lanche | €xtravirgem, margarina, pao de | cenoura,  cheiro|acucar, alface,
Tarde | Deterraba, came leite, polpa de|verde, colorifico, | alho cebola,
moida, cebola, fruta (acerola). file de peito de Che“?_ verde,
(Hora- |cenoura, frango, jerimum, colorifico, file de
rio) macarrio, macarrdo, oleo, Peito de frango,
manjericéo, sal, torrada, | 0l€0, pao,
dleo, queijo vinagre. pimentdo,  polpa
coalho, sal, de fruta (caju),
tomate. sal, tomate,
vinagre.
Energia (Kcal) CHO (g) PTN (g) LPD (g)
55 a65% do VET | 10 a 15% do VET | 15 a 30% do VET
Composicao nutricional
1888,56 kcal 268,50 g 71,30 g 58,71 ¢
(Média semanal)
56,87% 15,10% 27,98%
AMANDA BEZW CATUNDA
NUTRICIOI'\I\‘SS;V ‘RE!\::;IISA‘IZS
2° e 4? semana do més
SEGUNDA-FEI-| TERGA-FEIRA QUARTA-FEIRA | QUINTA-FEIRA SEXTA-FEIRA
RA
Macarronada | Vitamina de caja/ Sanduiche de Cuscuz com Sanduiche de
de frango/Fruta Bolo. ovos/ Leite com carne queijo/Suco de
(abacaxi). café. moida/Suco de caju.
Ingredientes: goiaba.
Ingredientes: |agucar, bolo, leite|Ingredientes: Ingredientes:
Lanche abacaxi, alho, | em p¢, leite integral, |agucar, café, leite |Ingredientes: agucar,
Manhs cebola, cheiro|polpa de fruta|integral, acucar, alho, | margarina, pdo,
verde, colorifico, | (caja). margarina,  ovo, |carne moida, |polpa de fruta
(Hora- [file de peito de pao, sal. cebola, cheiro | (caju), queijo.
rio) frango, verde, colorifico,
macarrédo, 6leo, farinha de milho,
pimentdo, sal, O0leo, pimentao,
vinagre. polpa de fruta
(goiaba), sal,
tomate.

Creme de Guisado de carne | Filé de peito de | Iscas de carne Bife suino
frango/ Arroz com legumes frango assado/ | acebolada/Arroz assado - 2°
branco/Feijao (cenoura e Arroz brancol/ Feijao OPGAO:

cariocal chuchu) / Arroz branco/Feijao preto/ Omelete/Arroz
Macarrao/Sala branco/Feijao carioca/Puré de Farofa/Salada branco/Feijao
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da cozida cariocal macaxeira/Salad | cozida (couve | carioca/Farofa/S
(cenoura e . a crua (alface, manteiga alada cozida
repolho) /Fruta | Puré de batata cenoura e refogada e (batata inglesa e
(melo). inglesa/Salada repolho) /Fruta batata doce chuchu) /Suco
crua (alface e (banana). cozida) /Fruta de manga.
Ingredientes: tomate) /Suco de (laranja).
alho, amido de goiaba. Ingredientes: Ingredientes:
Almo- | milho, arroz, . alho, arroz, | Ingredientes: agucar, alho,
o batata inglesa, 'nqred'entes= alface, azeite de|alho, arroz, azeite arroz, batata
cebola, acucar, alho, arroz, |gliva extravirgem, | de oliva | inglesa, cebola,
(Hora- |cenoura, cheiro _alface, batata |hanana, cebola, |extravirgem, cheiro verde,
rio) verde, colorifico, mglt_asa, €amne |cenoura, cheiro|batata doce, | chuchu, colorifico,
feijdo  carioca, | Povina, cebola, | yerde, colorifico, | carne bovina, | farinha de
file de peito de|c€noura, cheiro | fejjzo carioca, file|cebola, cheiro | mandioca, feijéo
frango, verde, chuchu,/ge  peito  de|verde, colorifico, |carioca,  lombo
macarréo, colorifico, feijdo | frango, leite  couve manteiga, | suino, oleo,
melo, 6leo, | carioca, leite | integral, farinha de|pimentdo, polpa
repolho, sal, |integral, margarina, | macaxeira, mandioca, feijdo|de fruta (manga),
vinagre. Oleo, pimentao, | margarina, o6leo, preto, folha de|sal, vinagre.
polpa de  fruta|pimentso, louro, laranja,
(goiaba), sal, | repolho, sal,|6leo,  pimentdo,
tomate. vinagre. sal.
logurte/Bolo. Sopa de carne Cuscuz com Salada de frutas | Baiao de dois/
. com frango/ Suco de com mel/Pao Frango assado/
Ingredientes: legumes/Torrada. acerola. com queijo. Fruta (melancia).
Bolo, iogurte.
Ingredientes: alho, |Ingredientes: Ingredientes: ba-|Ingredientes:
Lanche batata inglesa, | agucar, alho, nana, laranja, ma-|alho, arroz,
Tarde carne moida, | cebola, cheiro| mao formosa, me- | cebola, cheiro
cebola, cenoura, |verde, colorifico, |ldo, mel. Pao, | verde, colorifico,
(Hora- cheiro verde, farinha de milho, | queijo. feijdo de corda,
rio) colorifico, jerimum, |file de peito de file de peito de
macarrao, dleo, | frango, oleo, frango, melancia,
pimentao, sal, | pimentdo, polpa 6leo, pimentéo,
torrada. de fruta (acerola), sal, vinagre.
sal.
Energia (Kcal) CHO (g) PTN (g) LPD (g)
55a65% do VET | 10 a 15% do VET | 15 a 30% do VET
Composigao nutricional
1971,43 kcal 289,99 g 73,99 g 57,00 g
(Média semanal)
58,83% 15,01% 26,02%

AMANDA BEZE| OTA-CATUNDA
NUTRICIONISTALCRN 11 3425
RESPONSAVEL/TECNICA

PREGAO ELETRONICO N° 20250010 - SEDUC/COALE/CEALE

Pagina 161 de 195

__.* ‘ i E




CEARA

GOVERNO DO ESTADO

SECRETARIA DA EDUCA(;AO

CREDE 18
CARDAPIO LANCHE NOITE/2025
NOME DA ESCOLA - MUNICIPIO

1° e 32 semana do més

SEGUNDA-FEIRA

TERCA-FEIRA

QUARTA-FEI-
RA

QUINTA-FEIRA

SEXTA-FEIRA

Macarrao a Bolo/Suco de Vitamina de Sopa de frango | Sanduiche de
bolonhesalFruta goiaba. fruta/Pao com com frango com
(abacaxi). . Margarina. legumes/Torrada. alface e
_ Ingredientes: ag- _ _ tomate/Suco
Ingredientes: Ucar, bolo, polpa|lngredientes: |Ingredientes: de caju.
abacaxi, alho, | de fruta (goiaba). |agucar, leite | alho, batata
azeite de oliva integral, inglesa, cebola, | Ingredientes:
extravirgem, margarina, pao|cenoura, cheiro|agucar, alface,
beterraba, carne de leite, polpa|verde, colorifico, alho, cebola,
moida, cebola, de fruta. file de peito de|cheiro verde,
cenoura, macarréo, frango, jerimum, | colorifico, file
Lanche | anjericao,  dleo, macarrdo, Oleo, de peito de
Noite (Ho-| queijo coalho, sal, sal, torrada, |frango,  6leo,
rario) tomate. vinagre. pao, piment&o,
polpa de fruta
(caju), sal,
tomate,
vinagre.
Energia (Kcal) CHO (9) PTN (g) LPD (g)
55a65%do | 10a15% do VET | 15a30% do
Composigéo nutricional VET VET
(Média semanal) 506,75 kcal 69,16 g 14,49 g 14,49 g
54,59% 11,44% 28,21%

22 e 42 semana do més

Lanche
Noite (Ho-
rario)

logurte/Bolo.

Ingredientes:
Bolo, iogurte.

Sopa de carne

com
legumes/Torrada.
Ingredientes:
alho, batata
inglesa, carne
moida, cebola,
cenoura, cheiro
verde, colorifico,
jerimum,

macarrao, 6leo,
pimentao, sal,
torrada.

Cuscuz com
frango/Suco de
acerola.

Ingredientes:

agucar, alho,
cebola, cheiro
verde, colorifico,
farinha de milho,
file de peito de

frango, Oleo,
pimentdo, polpa
de fruta

(acerola), sal.

Salada de frutas
com mel/Pao
com queijo.

Ingredientes: ba-
nana, laranja, ma-
méao formosa, me-
ldo, mel. Pao,
queijo.

Baiao de dois/
Frango
assado/Fruta
(melancia).

Ingredientes:
alho, arroz,
cebola, cheiro
verde,
colorifico, feijao
de corda, file
de peito de
frango,
melancia, 6leo,
pimentao, sal,
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vinagre.
Energia (Kcal) CHO (g) PTN (g) LPD (g)
55a65%do | 10a15% do VET | 15a30% do
Composigao nutricional VET VET
(Média semanal) 488,49 kcal 75,78 g 17,98 g 11,83 ¢
62,05% 14,72% 21,80%

AMANDA BEZE OTA CATUNDA
NUTRICION| N 11 3425
RESPONSAVELTECNICA

Obs. 1: Alimentos oriundos da Agricultura Familiar a serem adquiridos pelas escolas:

ABACAXI, ALFACE, ABOBORA/JERIMUM, BANANA, BATATA DOCE, BETERRABA, BOLO, CENOURA,
CHEIRO VERDE, CHUCHU, FARINHA DE MANDIOCA, IOGURTE, LARANJA, LEITE TIPO C, MACAXEI-
RA, MAMAO, MELANCIA, MELAO, PIMENTAO, POLPA DE FRUTA, QUEIJO COALHO, REPOLHO, TOMA-

TE.
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CREDE 19

CARDAPIO/2025
NOME DA ESCOLA - MUNICIiPIO

1° e 32 semana do més

Ingredientes:
alface, alho, ar-
roz, azeite de
oliva, cebola,
cheiro verde,
cenoura, colo-
rau, farinha de
mandioca, feijao
carioca, laranja,
macaxeira, oleo,
peito de frango,

caxi, agucar, alface,
alho, arroz, azeite

de oliva, batata in-
glesa, carne bovina

cheiro verde, chu-
chu, cenoura, fari-
nha de mandioca,
feijao corda, dleo,

mentéao, repolho,
sal, tomate.

pimentao, sal,

coxao mole, cebola,

polpa de acerola, pi-

Ingredientes:
abacaxi, abobora,
alho, arroz, batata

inglesa, beterra-

ba, cebola, cheiro
verde, chuchu,
colorau, farinha

de mandioca, fei-

jao de corda, li-

mao, lombo de

porco, oleo, pi-
mentao, sal, vina-

SEGUNDA-FEI-| TERGA-FEIRA QUARTA-FEIRA | QUINTA-FEIRA SEXTA-FEIRA
RA
Lanche | CUSCUZ COM | VITAMINA DE GOI- | SANDUICHE DE IOGURTE / SAN-
Manha | CARNE MOI- ABA/ BOLO QUEIJO/ LEITE DUICHE DE
DA/ SUCO DE COM CAFE/ MA-| CUSCUZCOM | qQuEIJO/BANA-
9:30 CAJU Ingredientes: agu- MAO OVOS/ SUCO DE NA
hs car, bolo, leite inte- CAJA
Ingredientes: | gral UHT, polpa de | Ingredientes: ac- Ingredientes: ba-
agucar, alho, goiaba. Ucar, café em po, nana, iogurte,
carne bovina leite integral UHT, . . queijo coalho,
moida, cebola mamao, pao !ngredlentes. ae- pao.
cheiro verde, queijo coalho. | 46" cebola, chei-
colorau farinl';a ro ver§e, fa’rlnha
de milho, dleo de milho, oleo,
pimentéo’ poIp1a ovo de gall_n’ha,.
de caju sal, to- polpa de caja, pi-
ma;te ’ mentéo, sal, to-
’ mate.
Almo-
e ISCA DE COZIDO DE CAR- | SUINO EM CU- | BAIAO DE DOIS/ | ESTROGONOFE
12:00 | FRANGO ACE-| NE COM LEGU- BOS FRANGO ASSA- | DE CARNE/ AR-
hs BOLADO/ AR- MES/ ARROZ ~ DO/FAROFA/BA-| ROZ BRANCO/
ROZ BRANCO/ | BRANCO/ FEIJAO /| 2°OPGAO - | TATA DOCE/SA-| FEIJAO/ MA-
PIRAO/SALADA | OMELETE/AR- | | ADA (CENOU- | CARRAO/SALA-
FEIJAO/ (ALFACE, CENOU- ROZBRANCO/ | RA TOMATE E |DA (ABOBRINHA
FAROFA TRA. RA,REPOLHOE  FEMAO COM REPOLHO)/ | E CENOURA)/
" | ABACAXI) suco | ABOBORA/ | syco DE CAJU | SUCO DE MAN-
DICIONAL/ SA-
DE GA
LADA (ALFA- FAROFA TRADI-
CE, CENOURA ACEROLA CIONAL/ SALA- |ngredientes: ac-
E TOMATE)/ DA ( BATATA IN-| Ingredientes: tcar, abobrinha,
MACAXEIRA GLESA, BETER- | alho, arroz, azeite | glho, amido de
COZIDAILA' . RABA E CHU' de OIiVa, batata m"ho arroz, car-
RANJA Ingredientes: aba- | cHuU) ABACAXI | doce, cebola, | ne bovina coxdo

cheiro verde, ce-
noura, co

lorau, farinha
mandioca, feijao
corda, 6leo, peito
de frango, pimen-
tao, polpa de caju,
repolho, sal, to-
mate, vinagre.

mole, cebola,
cheiro verde, ce-

noura, colorau,
extrato de tomate,
feijdo corda, ma-
carrao, oleo, pol-
pa de manga, pi-

mentao, sal, to-

mate.
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tomate, vinagre. gre.
Lanche| SANDUICHE | RISOTO DE FRAN- CANJA COM LE-
Tarde DE QUEIJO/VI-| GO /BANANA i GUMES/ TORRA-
TAMINA DE MUNGUNZA MACARRONAD’A DA
15:40 ACEROLA SALGADO/ DE CARNE MOI-
hs . DOCE DE DA/
Ingredientes: | Ingredientes: alho, B
acucar, leite in- | @rroz, banana, bata- GOIABA MELAO
tegral UHT, pao, | tainglesa, cebola, .
queijo coalho. | cheiro verde, cenou- Ingredientes:
ra, colorau, dleo, Inaredientes: Inaredientes: alho, arroz, batata

alho, carne bovina | alho, carne moi- | cheiro verde, co-

mentao, sal, tomate, : .
aceém, charque, | da, cebola, cheiro | |grau cenoura

vinagre. cebola, cheiro verde, colorau, 6leo, peito de
verde, colorau, | extrato de tomate, | frango, pimentso,
doce de goiaba, | macarrdo, meldo, | gg| tomate, torra-
feijdo de corda, | oleo, piment&o, da, vinagre.
milho munguza, sal, tomate.
Oleo, pimentao,
sal.
Energia (Kcal) CHO (9) PTN (g) LPD (g)
55a65% do VET | 10 a 15% do VET | 15 a 30% do VET
Composicao nutricional
1.927,14 kcal 284,78 ¢ 65,46 g 58,80 g

(Média semanal)

59,10 % 13,58 % 27,45 %

AMANDA BEZE OTA-CATUNDA
NUTRICION(STALCRN 11 3425
RESPONSAVEL/TECNICA

2° e 42 semana do més

SEGUNDA-FEI- TERCA-FEIRA QUARTA-FEIRA | QUINTA-FEIRA SEXTA-FEIRA
RA
Lanche SANDUICHE D!E IOGURTE / CUSCUZ COM | SANDUICHE DE
Manha QUEIJO/ CAFE BOLO/ MELAN- | OVOS/ SUQO DE | QUEIJO/ CAFE
CUSCUZCOM | com LEITE/ MA- CIA CAJU COM LEITE/ ME-
9:30 CARNE MOI- MAO LAO
hs DA/ SUCO DE Ingredientes: ac-
CAJU . Ucar, cebola, chei- | Ingredientes: ag-
_ | Ingredientes: | r verde, farinha | tcar, café em po,
'"9redf'?"tesi,39lu_- bolo, 'Iogurte ,Me-|  de milho, 6leo, | leite integral UHT,
. _ | car, cale em po, lel- ancia. ovo de galinha, |meldo, pdo, queijo
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acucar, alho, | méo, pao, queijo co- mentao, sal, to- coalho.
carne bovina alho. mate.
moida, cebola,
cheiro verde,
colorau, farinha
de milho, dleo,
pimentéo, polpa
de caju, sal, to-
mate
Almo- | FRANGO AO | BIFE AO MOLHO/ | FEIJOADA /AR- | STROGONOFF FILE DE PEIXE
co MOLHO COM ROZ BRANCO/ DE FRANGO/ NA CHAPA/ AR-
12:00 LEGUMES/ AR-| ARROZ BRANCO/ | FAROFA/ SALA- | ARROZ BRAN- | ROZ BRANCO/
: ROZ BRANCO/ DA(COUVE CO/ FEIJAO/ FA- | FEIJAO/ PURE
hs FEIJAO/ FEIJAO/FAROFA MANTEIGA E ROFA/BATATA | DE MACAXEIRA/
~ REPOLHO)/ LA- | DOCE/ SALADA SALADA( BE-
MACARRAO/ | |RADICIONAL RANJA/SUCO | (ALFACE, CE- TERRABA E
SALADA( BA- SALADA (CENOU- DE CAJA NOURA E TOMA-| ABOBRINHA) /
TATA INGLE- RA, REPOLHO E TE) /ISUCO DE SUCO DE ACE-
SAE TOMATE)/ SUCO MANGA ROLA
DE ACEROLA . .
Ingredientes: ac-
BETERRABA)/ ucar, alho, arroz,
azeite de oliva, Ingredientes: Ingredientes:
MACAXEIRA Ingredientes: agu- | carne bovina co- agucar, alface, abobrinha, aga-
COZIDA/LA- car, alho, arroz, x&o mole, char- |alho, amido de mi-| frdo, acucar, alho,
RANJA azeite de oliva, car- | que, cebola, chei- | Iho, arroz, azeite arroz, cebola,
ne bovina coxao ro verde, colorau, | de oliva, batata cheiro verde, co-
mole, cebola, cheiro | couve manteiga, doce, cebola, lorau, feijao ca-
. verde, cenoura, co- | farinha mandioca, | cheiro verde, ce- | rioca, filé de pei-
Ingredientes: | |oray, farinha man- | feijdo preto, laran-| noura, colorau, | xe, limdo, maca-
alhq, arroz, ba- | gioca, feijao carioca, ja, oleo, polpa de | extrato de tomate, | xeira, margarina,
tata inglesa, be- | ¢leo, polpa de ace- | caja, pimentdo, | farinha de man- | dleo, polpa de
terrat?a, cebola, | rola, pimentso, re- repolho, sal. dioca, feijao de acerola, pimen-
cheiro verde, polho, sal, tomate. corda, oleo, peito | tdo, sal, tomate,
cenoura, colo- de frango, polpa vinagre.
rau, feijao de de manga pimen-
corda,laranja, tdo, sal, tomate,
macarrdo, ma- vinagre.
caxeira, oleo,
peito de frango,
pimentao, sal,
tomate, vinagre.
Lanche | VITAMINA DE | MACARRONADA | SOPA DE CAR- SALADA DE CUSCUzZ cOoM
Tarde ~ DE FRANGO/ NE COM LEGU- FRUTAS COM | FRANGO/ SUCO
GOIABA/PAO | sycoDE CAJU. | MES/TORRA- | LEITE EM PO/ DE CAJA
15:40 COM OVOS. DAS PAO COM QUEI-
hs Jo Ingredientes: ac-
. ] Ingredientes: ucar, alho, cebola,
Ingredientes: Ingredientes: acl- | 5jho, abdbora, ba- | Ingredientes: ba- | cheiro verde, fari-
aglcar, leite |n car, alho, cebola, |tata inglesa, carne | nana, laranja, leite| nha de milho,
tegra’I UHT cheiro verde, colo- | mojda, cebola, em po integral, oleo, peito de
margarina ovo rau, extrato de to- | cheiro verde, ce- | maméo, meldo, | frango, polpa de
de aIinha, ~ ,mate, macarrao, noura, colorau, p3do, queijo coa- | caja, pimentio,
9 » Pa0, | gleo, peito de fran- chuchu, macar- lho. sal tomate, vina-
polpa de goia- | go, polpa de caju, | (a0, dleo pimen- gre.
ba, sal. pimentdo, sal, toma- | 50 sal tomate
te, vinagre. ‘torrada.
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Composicao nutricional

Energia (Kcal)

CHO (g)

PTN (g)

LPD (g)

55 a 65% do VET

10 a 15% do VET

15 a 30% do VET

o 1.908,51 kcal 285,10 g 65,21¢g 56,35 g
(Média semanal)
59,77 % 13,65 % 26,55 %
AMANDA BEZW CATUNDA
NUTRICIONI S'!’ ‘R!\I 11 3425
RESPONSAVI ECNICA
CREDE 19
CARDAPIO LANCHE NOITE/2025
NOME DA ESCOLA - MUNICIiPIO
1° e 32 semana do més
SEGUNDA-FEIRA | TERGA-FEIRA QUARTA-FEI- | QUINTA-FEIRA | SEXTA-FEIRA
RA
Lanche SANDUICHE DE RISOTO DE MUNGUNZA MACARRONA- | CANJA COM
Noite QUEIJO/ VITAMI- | FRANGO /BANA- DA DE CARNE LEGUMES/
NA DE ACEROLA/ NA SALGADO/ | MOiDA/ MELAO | TORRADAS
18:00 hs LARANJA DOCE DE GOI-
Ingredientes: ABA Ingredientes: Ingredientes:

Ingredientes: acu-
car, laranja, leite in-
tegral UHT, péo,
polpa de acerola,
queijo coalho.

alho, arroz, bana-
na, batata inglesa,
cebola, cheiro ver-
de, cenoura, colo-
rau, 6leo, peito de
frango, pimentao,

Ingredientes:
alho, carne bovi-
na acém, char-
que, cebola,

alho, carne moida,
cebola, cheiro ver-
de, colorau, extra-
to de tomate, ma-
carrao, melao,
6leo, pimentéo,

alho, arroz, ba-
tata inglesa,
cebola, cheiro
verde, colorau,
cenoura, 6leo,
peito de frango,

sal, vinagre . sal, tomate. pimentao, sal,
cheiro verde, co-
tomate, torra-
lorau, doce de .
. - da, vinagre.
goiaba, feijao
corda, milho
munguza, 6leo,
pimentao, sal.
Energia (Kcal) CHO (9) PTN (g) LPD (g)
55 a 65% do 10a15% do VET | 15a30% do
Composigao nutricional VET VET
(Média semanal) 508, 14kcal 75,20 g 15,86 g 15,95 g
59,19 % 12,48 % 28,25 %
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22 e 42 semana do més

Lanche
Noite

18:00 hs

VITAMINA DE
GOIABA/ PAO
COM OVOS.

Ingredientes: acgu-
car, leite integral
UHT, margarina,
ovo de galinha,

pao, polpa de goia-

ba, sal.

MACARRONADA
DE FRANGO/
SUCO DE CAJU.

Ingredientes: ag-
ucar, alho, cebola,
cheiro verde, colo-
rau, extrato de to-
mate, macarrao,
6leo, peito de fran-
go, polpa de caju,

SOPA DE CAR-| SALADA DE
NE COM LEGU-| FRUTAS COM
MES/ TORRA- | LEITE EM PO/
DAS PAO COM QUEI-
JO

Ingredientes:
alho, abdbora,
batata inglesa,
carne moida,
cebola, cheiro
verde, cenoura

Ingredientes: ba-
nana, laranja, leite
em po integral,
mamao, melao,

., | pao, queijo coa-

CusScCuz com
FRANGO/
SUCO DE

CAJA/ BANA-

NA

Ingredientes:
agucar, alho,
banana, cebo-
la, cheiro ver-
de, farinha de

pimentao, sal, to- | colorau, chuchu, Iho. milho, dleo,
mate, vinagre. macarréo, dleo, peito de frango,
pimentao, sal, polpa de caja,
tomate, torrada. pimentao, sal,
tomate, vina-
gre.
Energia (Kcal) CHO (9) PTN (g) LPD (g)
55a65%do | 10a15% do VET | 15a30% do
Composicao nutricional VET VET
(Média semanal) 478,98kcal 71,83 g 15,72 g 14,32 g
59,98 % 13,12 % 26,90 %

AMANDA BEZE OTA CATUNDA
NUTRICIONISTAL-CRN 11 3425
RESPONSAVELTECNICA

Obs. 2: Alimentos oriundos da Agricultura Familiar a serem adquiridos pelas escolas:

ABACAXI, ALFACE, BANANA, BATATA DOCE, BETERRABA, BOLO, CARNE BOVINA, CENOURA,
CHEIRO VERDE, CHUCHU,

PIMENTAO, POLPA DE FRUTA, QUEIJO COALHO, REPOLHO E TOMATE.

IOGURTE, LARANJA, MACAXEIRA, MAMAO, MELANCIA, MELAO,

CREDE 20

CARDAPIO ANO
NOME DA ESCOLA - MUNICIiPIO

1° e 32 semana do més

SEGUNDA-FEI- TERCA-FEIRA |QUARTA-FEIRA| QUINTA-FEIRA | SEXTA-FEIRA
RA

Lanche Ma-| CUSCUZ COM | VITAMINA DE RISOTODE | CUSCUZ COM | SANDUICHE DE
nha OVOS / GOIABA/ BOLO FRANGO/ | CARNE MOIDA/ FRANGO,
ABACAXI SUCO DE ALFACE E

09:00h LEITE COM ACEROLA | TOMATE/ SUCO
CAFE | o DE CAJU

ngredientes:
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Ingredientes:
queijo coalho,
pao, leite integral
UHT, leite em p6
integral, polpa de
acerola,
margarina e
acucar.

Ingredientes:
farinha de milho,
carne moida,
tomate, cheiro
verde, cebola,
alho, é6leo,
colorau,
pimentéo, sal,
polpa de goiaba e

Ingredientes: filé
de peito de
frango, arroz,
cenoura, batata
inglesa, cheiro
verde, cebola,
alho, dleo,
colorau, vinagre,
sal, pimentao,
torrada e

polpa de goiaba, | Ingredientes: filé | Ingredientes:
) leite integral UHT, de peito de farinha de milho, . A
Ingredientes: ovo leite em po frango, batata carme moida, | Ingredientes: pao,
Qe gahnhg, integral, agucar e |inglesa, cenoura,| tomate, cheiro file de peito de
farinha de milho, | polo simples. arroz, cheiro verde, cebola, frango, alface,
leite integral verde, cebola, dleo, sal, tomate, cheiro
UHT, cafe, colorau, vinagre, colorau, verde, cebola,
agucar, pimentso verde, | pimentdo, alho, | Vinagre, colorau,
margarina e sal. sal, 6leo, alho e | polpa de acerola | _Pimentdo, sal,
abacaxi. e acUcar. alho, dleo, polpa
de caju e agucar.
Almogo FILE DE PEITO SUINO EM PICADINHO DE | FRANGO AO | ESTROGONOFE
DE FRANGO CUBOS CARNE COM | MOLHO COM DE CARNE/
12:00h ASSADO/ ) LEGUMES/ LEGUMES/ | ARROZ FENAC
ARROZ/ FEIJAO | -2°OPGAO: | ARROZ/ FEIJAO | ARROZ/ FEIJAO |  FAROFA DE
CARIOCA/ OMELETE CARIOCA/ CARIOCA/ cuscuz/
FAROFA/ MACARRAO/ |PIRAO/ SALADA SALADA _
SALADA CRUA: SALADA CRUA: | DE REPOLHO | COZIDA/ MELAO
ALFACE, ARROZ/ FEIJAO ALFACE E COM
ggkjﬂéﬁgs CARIOCA COM TOMATE/ CENOURA/ Ingredientes:
SUCO DE JERIMUM/ SUCO DE SUCO DE carne bovina,
FAROFA/ ACEROLA GRAVIOLA arroz, feijao
MANGA. SALADA carioca, batata
COZIDA: ing|esa,
BATATA DOCE beterraba, farinha
Ingredientes: file | E MACAXEIRA/ Ingredientes: | Ingredientes: filé | de milho, extrato
de peito de LARANJA carne bovina, de peito de de tomate,
frango, arroz, cenoura, batata frango, arroz, piment&o, sal,
feijao carioca, inglesa, arroz, feijdo carioca, colorau, cebola,
colorau, farinha | |0 edientes: feijéo carioca, | batatainglesa, | alho, dleo, cheiro
de mandioca, lombo suino macarrao, cenoura, verde e melo.
alho, pimentéo, feijao carioca1 alface, tomate, | repolho, fa.rlnha
sal, vinagre, farinha de ’ ] CoIora.u, sal~, de marlldloca,
cheiro verde, mandioca. arroz oleo, plmer_mtao, cebolga, oleo, sal,
oleo, cebola, batata d,oce ’ alho, cheiro _ vinagre,
alface, tomate, macaxeira ’ verde, cebola, | pimentao, glho,
cenoura, polpa jerimum alh,o polpa de’ acerola tom_ate, azeite de
de manga e sal col’orau ’ e agucar. ollvg, colorau,
agucar. che’iro verde: cheiro verdg,
pimentso, ’ polpa de'grawola
cebola, dleo e € agucar.
laranja.
Lanche Tar-| SANDUICHE DE| CUSCUZ COM CANJA COM MARIA ISABEL/ | MACARRONADA
de QUEIJO/ CARNE MOIDA/ LEGUMES/ MELANCIA DE CARNE
VITAMINA DE SUCO DE TORRADA MOIDA/ BANANA
15:00h ACEROLA GOIABA

Ingredientes:
carne bovina,
arroz, pimentao,
cheiro verde,
cebola, oleo,
colorau, alho, sal
e melancia.

Ingredientes:
macarrao, carne
moida, pimentao,

tomate, cheiro
verde, cebola, sal,
colorau, alho, 6leo
e banana.
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agucar.

margarina.

CHO (g)

PTN (g)

LPD (g)

55 a 65% do

10 a 15% do

15 a 30% do VET

i VET VET
Composigao nutricional Energia (Kcal)
(Média semanal) 274,989 72,499 58,51g
1.908,6 kcal
57,62% 15% 27,59%
\
AMANDA BEZE OTA-CATUNDA
NUTRICIONIST; RN 11 3425
RESPONSAVEL/TECNICA
2° e 4 semana do més
SEGUNDA-FEI- | TERGA-FEIRA | QUARTA-FEIRA | QUINTA-FEIRA | SEXTA-FEIRA
RA
Lanche Ma- LEITE COM VITAMINADE | CUSCUZ COM | VITAMINADE | SANDUICHE DE
nha CAFE/ BOLO/ MANGA/ CARNE MOIDA/| BANANAE QUEIJO/
MELANCIA SANDUICHE SUCO DE MAMAO/ .
09:00h , COM OVOS ACEROLA | TORRADA COM | LEITE COM CAFE
Ingredientes: MARGARINA
leite integral Ingredientes:
UHT, cafe, leite integral . . Inaredientes: leite
agucar, bolo e | UHT, leite em pé Ingredlen’fes. ) int?a ral UHT. 30
melancia. integral, polpa de | , €8"Me moida, Ingredientes: ore - DA,
manga, pao, ovo | [@rinha de milho, | leite integral queijo coalho,
o g’alinh’a tomate, cheiro | UHT, leite em pé margarina, café e
acucar e ' verde, cebola, | integral, banana, agucar.
margarina. sal, colorau, | mamdo, torrada,
6leo, pimentao, margarina e
alho, polpa de acucar.
acerola e agucar.
Almogo FRANGO AO COZIDO DE SUINO EM FRANGO F%ﬁ%ﬁ%ﬁ ICE:OEM
12:00h MOLHO COM | CARNE COM CUBOS ASSADO/ CARNE BOVINA/
LEGUMES/ LEGUMES/ . . BAIAO DE | Aoe07/ FAROFA/
ARROZ/ FEIJAO | ARROZ/ FEIJAO| -2°%OPCAQ: | pOIS/ FAROFA/ | SAL ADA CRUA:
CARIOCA/ CARIOCA/ OMELETE | SALADA CRUA: | ALFACE, TOMATE
MACARRAO/ | PIRAO/ SALADA ARROZ/ REPOLHO COM | E CENOURA/
SALADA TROPICAL FELAG CENOURA/ LARANJA
COZIDA/ (ALFACE, CARIOGA/
BANANA TOMATE, MACARRADY | SUCOPECAU  redientes:
CENOURAE , '
SALADA Ingredientes: | feijdo preto, carne
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Ingredientes: filé
de peito de
frango, arroz,
feijao carioca,
macarrao, batata
inglesa,
beterraba,
cenoura, banana

ABACAXI)/

SUCO DE
ACEROLA

Ingredientes:

carne bovina,
arroz, feijao
carioca, batata

COZIDA/

SUCO DE
MANGA

Ingredientes:

pernil suino,

arroz, feijao
carioca,

frango (coxa e
sobrecoxa),
arroz, feijao de
corda, alho,
cebola, colorau,
farinha de
mandioca, azeite
de oliva, repolho,

de charque, carne
bovina, arroz,
farinha de
mandioca, tomate,
alface cenoura,
laranja, alho, dleo,
pimentéo, cheiro
verde, cebola,

Ingredientes: ovo

Ingredientes:
macarrao, filé de

Ingredientes:

Ingredientes:
carne moida, ovo

izlgi';iu\;ggg’ inglesa, chuchu, macarréo, batata pin::r?toél:)raéal colorau e sal.
pimentao 1 cenoura, inglesa, cenoura, vinagre c,heirc’)
cebola tho’saI abacax alf_ace, a’Iho, cebqla, verde,éleo
o vi’nagre’ tomate, fa_nnha 6leo, cheiro polpa d;a cajL; e
) de mandioca, verde, colorau, g
’ ~ acucar.
alho, sal, colorau, | sal, pimentao,
pimentao, cheiro | polpa de manga
verde, cebola, e agucar.
oleo, polpa de
acerola e agucar.
Lanche Tar-| CUSCUZ COM | MACARRONAD | SANDUICHE DE TORTADE CUSCuUz COM
de OVOS E A DE FRANGO/ QUEIJO/ CARNE MOIDA/ ovos/
QUEIJO/ LEITE LARANJA
15:00h COM CAFE LEITE COM SUCO DE LEITE COM
CAFE/ MELAO GOIABA CAFE/ BANANA

Ingredientes:
farinha de milho,

de galinha, peito de frango, queijo coalho, de galinha, ovo de galinha,
queijo coalho, laranja, cheiro | pao, leite integral | farinha de trigo, | leite integral UHT,
farinha de milho, | verde, cebola, UHT, café, leite integral café, agulcar,
leite integral vinagre, dleo, margarina, UHT, milho margarina, sal e
UHT, cafe, colorau, sal, acgucar e meldo. | verde, cenoura, banana.
agucar, pimentao e alho. sal, tomate,
margarina e sal. cheiro verde,
alho, o6leo,
cebola,
margarina,
fermento em po,
colorau,
pimentdo, polpa
de goiaba e
agucar.
CHO (g) PTN (g) LPD (g)
Composigao nutricional | =ner9ia (Keal) 155 650040 [10a15% do |15 a 30% do VET
VET VET
(Média semanal)
289,169 72,35¢g 60,799
19772 keal 158 509 14,63 % 27,67%

i

AMANDA BEZE FROTA-CATUNDA
NUTRICIONIST RN 11 3425
RESPONSAV ECNICA
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CREDE 20
CARDAPIO ANO
NOME DA ESCOLA - MUNICIiPIO

1° e 32 semana do més

SEGUNDA-FEIRA | TERGA-FEIRA | QUARTA-FEIRA | QUINTA-FEIRA | SEXTA-FEIRA
Lanche | SANDUICHE DE | CUSCUZ COM CANJACOM | MARIA ISABEL | MACARRONAD
Noite | QUEIJO/VITAMINA | CARNE MOIDA/ LEGUMES/ SUCO DE A DE CARNE
SUCO DE TORRADA MANGA/ MOIDA/
18:30h DE ACEROLA GOIABA BANANA BANANA

Ingredientes:

Ingredientes: Ingredientes:

Ingredientes: cenoura, batata
. ) - tomate, cheiro inglesa, cheiro | polpa de manga, pimentao,
Ingredientes: queijo )
! verde, cebola, verde, cebola, acucar, banana, | tomate, cebola,
coalho, margarina, . ) . % .
. ~ . alho, ¢6leo, alho, dleo, pimentdo, cheiro| sal, colorau,
acgucar, péo, leite .
colorau, vinagre, | verde, cebola, banana, alho,

colorau, pimentéo,
sal, farinha de
milho, carne

macarrao, carne
moida, dleo e
cheiro verde.

6leo, arroz,

integral UHT, leite
colorau, alho, sal

em po integral e

torrada, filé de
peito de frango,

alface, tomate,
azeite de oliva, filé
de peito de frango,
polpa de manga e
agucar.

moida, ovo de
galinha, farinha
de trigo, milho
verde, cenoura,
sal, tomate,
cheiro verde,

polpa de acerola. . .
moida, polpa de arroz, sal e e carne bovina
goiaba e agucar. pimentao. charque.
Energia (Kcal) CHO (9) PTN (9) LPD (9)
55 a 65% do VET 10 a 15% do 15a30% do
Composigao nutricional VET VET
(Média semanal) 469,8kcal 67,58¢ 16,629 15,749
57,54% 14,15% 30%
22 ¢ 42 semana do més
Lanche CUSCUZ COM | MACARRONADA | SANDUICHE DE TORTA DE CUSCUZ COM
Noite OVOS E DE FRANGO/ QUEIJO/ LEITE | CARNE MOIDA/ | OVOS/ SUCO
QUEIJO/LEITE SALADA CRUA/ COM CAFE/ SUCO DE DE GRAVIOLA/
18:30h COM CAFE SUCO DE MELAO GOIABA BANANA
_ MANGA _ '
Ingredientes: ovo Ingredientes: Ingredientes:
de galinha, queijo Ingredientes: queijo coalho, pao, alho, dleo, ]
coalho, agucar, cheiro verde, | margarina, agucar,| cebola, leite | Ingredientes: sal,
farinha de milho, cebola, vinagre, | leite integral UHT, | integral UHT, | farinha de milho,
leite integral UHT, | extrato de tomate, | café e meldo. | fermento em po, | Mmargarina, ovo
café, margarina e macarrao, colorau, de 93“”ha; polpa
sal. pimentéo, dleo, margarina, de g’rawola,
colorau, sal, alho, pimentdo, carne acucar e
banana.
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polpa de goiaba
e agucar.
Energia (Kcal) CHO (g) PTN (g) LPD (g)
55a65%do VET | 10a 15% do 15 a 30% do
Composicao nutricional VET VET
(Media semanal) 501,8kcal 74,619 16,099 16,659
59,47% 12,8% 29,87%

Obs. 3: Alimentos oriundos da Agricultura Familiar a serem adquiridos pelas escolas:

Polpa de acerola, tomate, cheiro verde, polpa de goiaba, cenoura, pimentdo, polpa de manga, banana,
alface, meldo, melancia, mamao, beterraba, chuchu, abacaxi, polpa de caju, laranja, abdbora (jerimum),

repolho e batata-doce.
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APENDICE VI

PLANILHA DE CUSTOS E FORMAGCAO DO PREGCO

GRUPO
Coluna 1 Coluna 2 Coluna 3 Coluna 4 Coluna 5 Coluna 6
DEMAIS
i VALOR
T MA -
CUSTO DOS CLI;ISE ggRSA +0 UNITARIO/
- GENEROS | opERACIONAL ITEM VALOR/
ESPECIFICACAOC ( E QUANT./ | TOTAL/ITEM
ITEM ALIMENTICIOS INSTALACOES (SOMA REFEI(;(“)I-ES
| MATERIA PRIMA COLUNA 2 E
+ IMPOSTO + 3) (R$)
(R$) LUCRO)
R$
(RS) (R$)

01 Lanche manha

02 |Almocgo

03 |Lanche tarde

04 | Lanche Noite

VALOR GLOBAL (R$)
\VALOR GLOBAL R$
\Valor por extenso ( )

Os valores apresentados deverao ser detalhados nas planilhas abaixo:
PLANILHA | — CUSTO GENEROS ALIMENTICIOS

PLANILHA Il — CUSTO COM MAO DE OBRA

PLANILHA Il - CUSTO OPERACIONAL E INSTALAGCOES

PLANILHA IV — CUSTO COM IMPOSTOS

PLANILHA V — LUCRO ESPERADO
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PLANILHA | - CUSTO GENEROS ALIMENTICIOS
CARDAPION°
Alimento/ Per Fator de |Per capta | Nomero | Quantidade Preco Custo
Ingredientes capta | Corregao | com FC |de alunos total (Kg/L/unid) | total (R$)
utilizados nas Edital (Kg/L/unid) R$
preparagoes (FC) (g/ml/
(g/ml/ unid)
unid)
LANCHE
MANHA
ALMOGCO
LANCHE
TARDE
LANCHE NOITE
Valor Total
Valor unitario
RESUMO
Refeigcao Custo unitario médio Nudmero de alunos Custo Total
dos dez cardapios
Lanche manha
Almog¢o
Lanche tarde
Lanche noite
CUSTO TOTAL
PLANILHA Il - CUSTO COM MAO DE OBRA
Descrigao Valor mensal
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Custo com méo de obra

TOTAL

NUMERO TOTAL DE REFEIGOES

REFLEXO SOBRE O CUSTO DA REFEIGAO

PLANILHA Ill - CUSTO OPERACIONAL E INSTALAGOES

Despesas Custo mensal Custo total

Material de higiene e limpeza

Equipamentos (aquisigdo, manutengao, depreciagao)

Material descartavel

Gas de cozinha

Uniformes

EPI's

Dedetizacao

Transporte

Estrutura fisica (manutengao, reformas para atender legis-
lacao sanitéria, outros)

Analise da potabilidade da agua

Analise de amostras

Descarte de residuos

Outros

VALOR TOTAL

NUMERO TOTAL DE REFEIGOES

REFLEXO SOBRE O CUSTO DA REFEIGAO

PLANILHA IV — CUSTO COM IMPOSTOS

Descrigao Aliquota Valor mensal

Aliquota de imposto
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TOTAL

NUMERO TOTAL DE REFEICOES

REFLEXO SOBRE O CUSTO DA REFEIGAO

PLANILHA YV - LUCRO ESPERADO

Descrigao Aliquota Valor mensal

Lucro esperado

TOTAL

NUMERO TOTAL DE REFEICOES

REFLEXO SOBRE O CUSTO DA REFEIGAO
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Anexo A — ESTUDO TECNICO PRELIMINAR

1. DESCRIGAO DA NECESSIDADE DA CONTRATAGAO.

1.1. O Governo do Estado, através da Secretaria da Educacdo — SEDUC, vem empreendendo esforgos para
um ensino de qualidade em suas escolas, procurando sempre promover a equidade através da realizagao
de projetos que contribuam para o desenvolvimento do jovem em todas as suas dimensoes.

A Politica de Ensino Médio em Tempo Integral foi instituida pela Lei n°® 16.287, de 20 de julho de 2017 e a
criagdo das Escolas Estaduais de Educacéo Profissional (EEEP) ocorreu pela Lei n° 14.273, de 19/12/2008.
As EEEPs garantem o ensino médio integrado a educagao profissional e as Escolas Estaduais de Ensino
Médio em Tempo Integral (EEMTI) desenvolvem uma proposta pedagogica de forma diversificada, ambas
proporcionando, aos alunos, uma formagédo integral e que respeite seus potenciais, direitos de
aprendizagem e desenvolvimento.

Ainda neste contexto, visando concretizar a meta do Plano Nacional de Educagéao - PNE que é “oferecer
educacdo em tempo integral em, no minimo, 50% das escolas publicas, de forma a atender, pelo menos,
25% dos (as) alunos(as) da Educagéo Basica”, o plano de governo intitulado “Os 7 Cearas”, na area da
educagdo, apresenta como um de seus objetivos assegurar a todo cidaddo uma sodlida formacgao
educacional basica e fundamental inclusiva e de qualidade, institucionalizando a escola em tempo integral e
modernizando a gestédo educacional. O Plano Estadual de Educagédo — PEE (2016/2024), em conformidade
com o PNE, foi instituido pela Lei n°16025,de 30/05/2016, sendo um ‘instrumento balizador e norteador das
politicas publicas relacionadas a educag¢do no Estado do Ceara’.

Nas EEMTIs, cada aluno tem cinco tempos eletivos por semana que visam diversificar o curriculo e
oportunizar a construgao do itinerario formativo de acordo com seus interesses e projeto de vida no decorrer
do ensino médio, sendo ofertadas 45 (quarenta e cinco) horas/aulas semanais e 09 (nove) tempos diarios
com disciplinas da base comum e diversificada, compondo-se em forma de disciplinas eletivas.

A Escola Estadual de Educacgéo Profissional materializa a articulacdo da educacao profissional técnica de
nivel médio com o ensino médio na modalidade integrada — Lei n° 11.741 de 16 de junho de 2008, Art. 36-C,
inciso |, intensifica o dominio das linguagens basicas universais, favorece a iniciagdo e qualificacao
profissional, resgatando valores e impulsionando o protagonismo juvenil ofertando ao jovem cearense:

1. Formagdo Geral (componentes curriculares da base nacional comum), formagao
Profissional e Parte Diversificada.

Esses componentes, acrescentados ao Estagio Curricular, completam uma carga horaria de 5.400 h/a,
distribuidas em trés séries, em tempo integral.

O fato de ser em tempo integral justifica-se como uma forma de, em trés anos, cumprir-se uma jornada
escolar com tempo necessario para uma solida formacgao cientifica e profissional. Tendo em vista essa
estratégia de implantacdo surge a necessidade da oferta de trés refei¢cdes diarias: lanche manha, almogo e
lanche tarde, e que atendam as necessidades nutricionais do aluno durante a sua permanéncia da escola,
contribuindo para o crescimento e o desenvolvimento biopsicossocial, a aprendizagem, o rendimento
escolar e a formagéo de habitos alimentares saudaveis.

Considerando, ainda, a oferta de ensino regular junto ao tempo integral em algumas Escolas Estaduais de
Ensino Médio em Tempo Integral, surge também a necessidade da oferta de lanche da noite para os
estudantes das EEMTlIs atendidos por esta modalidade no turno da noite.

Nessa perspectiva, e tendo em vista que a alimentagado escolar é direito dos alunos da educacgéo basica
publica e dever do Estado, nos termos do Art. 3° da Lei Federal 11.947/2009, bem como é dever do poder
publico do Estado do Ceara respeitar, proteger, promover, prover, informar, monitorar, fiscalizar e avaliar a
realizagdo do Direito Humano a Alimentagdo Adequada, bem como garantir 0s mecanismos para sua
exigibilidade, conforme Art. 4°, § 1° da Lei Estadual 15.002/2011.

Salientamos que foi constatado que a modalidade de servigo terceirizado para o fornecimento da
alimentagéo escolar aos alunos das Escolas Estaduais de Ensino Médio em Tempo Integral e das Escolas
Estaduais de Educagéo Profissional gera economicidade para a Administragdo Publica, melhora a qualidade
das acgdes desenvolvidas na escola, otimizando o tempo da gestdo escolar, garantindo a qualidade da

PREGAO ELETRONICO N° 20250010 - SEDUC/COALE/CEALE Pagina 178 de 195




CEARA

GOVERNO DO ESTADO

SECRETARIA DA EDUCA(;AO

alimentagéo, a conformidade regulatéria quanto as normas de seguranga alimentar e padrbes de higiene,
bem como reduz riscos de desabastecimento e descumprimento dos cardapios planejados.

Pelo exposto, considerando, ainda, que o servigo de alimentagdo nas escolas se trata de servigo continuo, é
necessario, nos termos da Lei Federal 14.133/2021, a contratagao do servigo de alimentacédo para atender
os alunos das Escolas Estaduais de Ensino Médio em Tempo Integral e Escolas Estaduais de Educagao
Profissional de abrangéncia das Coordenadorias Regionais de Desenvolvimento da Educagdo — CREDEs
18, 19 e 20, de modo a garantir a continuidade do servi¢o e a seguranca alimentar e nutricional dos alunos
atendidos por esta Secretaria.

2. DESCRIGAO DOS REQUISITOS DA CONTRATAGAO NECESSARIOS E SUFICIENTES A ESCOLHA
DA SOLUGAO.

2.1. Constitui objeto deste estudo a aquisigdo de servigos de alimentagcao para o fornecimento de refeigbes
destinadas aos alunos das Escolas Estaduais de Ensino Médio em Tempo Integral e Escolas Estaduais de
Educacao Profissional de abrangéncia das Coordenadorias Regionais de Desenvolvimento da Educagéo —
CREDEs 18, 19 e 20, e alunos que estejam em intercAmbio nas acgbes pedagdgicas, de acordo com
especificagdes e requisitos necessarios para fornecimento.

Considerando o Decreto n® 5.154, de 23 de julho de 2004, que regulamenta o § 2° do art. 36 e os arts. 39 a
41 da Lei n°® 9.394, de 20 de dezembro de 1996, que estabelece as diretrizes e bases da educacgao
nacional, e da outras providéncias; a Lei Federal n° 11.947, de 16 de junho de 2009, que dispde sobre o
atendimento da alimentagédo escolar e do Programa Dinheiro Direto na Escola aos alunos da educacgao
basica; a Resolugdo FNDE n° 06, de 08 de maio de 2020, que Dispde sobre o atendimento da alimentagao
escolar aos alunos da educacao basica no &mbito do Programa Nacional de Alimentacdo Escolar — PNAE; a
Lei n°® 15.910, de 11 de dezembro de 2015, que dispde sobre a criagdo da politica de aquisicdo de alimentos
da agricultura familiar do estado do Ceara; o Decreto Estadual n° 36.349, de 20 de dezembro de 2024, o
qual altera o Decreto Estadual n°® 32.315, de 25 de agosto de 2017, que regulamenta a Lei n°® 15.910, de 11
de dezembro de 2015, que institui a politica de aquisi¢do de alimentos da agricultura familiar do estado do
Ceara, e da outras providéncias; e a Resolugao ANVISA n° 216, de 15 de setembro de 2004, que dispbe
sobre Regulamento Técnico de Boas Praticas para Servigos de Alimentagao; o fornecimento do servigo de
alimentagéo aos alunos das EEMTI’s e EEEP’s deve atender aos requisitos abaixo:

a) A alimentagdo oferecida devera ser balanceada sob ponto de vista nutricional, saudavel e estar em
condig¢des higiénico-sanitarias adequadas, dentro dos padrdes exigidos pela legislacao vigente;

b) Os cardapios deverdo ser elaborados utilizando alimentos considerados basicos, priorizando aos “in
natura” e aos minimamente processados, suprindo, no minimo, 70% das necessidades nutricionais diarias
para tempo integral e 20% das necessidades nutricionais diarias para tempo parcial e educagéo de jovens e
adultos;

c) O servico de alimentagcdo executado nas unidades escolares devera possuir responsavel técnico
nutricionista;

d) O servigo de alimentagdo devera ser pautado na sustentabilidade, atendendo politicas de
responsabilidade socioambiental e estabelecendo praticas sustentaveis;

e) O servigo devera ser fornecido por empresa devidamente regularizada para exercer atividades
relacionadas a alimentagéo, com histérico de desempenho positivo em contratos anteriores, com referéncias
comerciais soélidas e com capacidade técnica para garantir a continuidade do servigo com qualidade e
quantidades adequadas;

f) Atendimento das leis trabalhistas e regulamentagdes locais e cumprimento de normas éticas e legais;

g) Cumprimento da Politica de Aquisicdo de Alimentos da Agricultura Familiar, cujo publico consumidor sdo
individuos em situacdo de inseguranca alimentar e nutricional e aqueles atendidos pela rede
socioassistencial, pelos equipamentos de alimentagéo e nutricdo, pelas demais agdes de alimentagao e
nutricdo financiadas pelo poder publico e que prevé a aquisicdo de, no minimo, 30% dos géneros
alimenticios provenientes da Agricultura Familiar.

Com o objetivo de atender a esses pontos, entende-se que a modalidade de licitagdo que melhor se adequa
a proposta € o Pregdo, na forma eletrbnica, em consonancia com o art. 29, da Lei 14.133/2021,
considerando que o objeto possui padrdes de desempenho e qualidade que podem ser objetivamente
definidos pelo edital por meio de especificagdes usuais de mercado.
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3. LEVANTAMENTO DE MERCADO.

3.1. Foram analisadas contratagbes similares feitas por outros 6rgédos e entidades, por meio de consulta a
outros editais, com o objetivo de identificar a existéncia de novas metodologias, tecnologias ou inovagdes
que melhor atendessem as necessidades da Administracdo, o que levou a constatar que os outros érgaos e
entidades contratam pessoa juridica para fornecimento de refeicbes condizente com a forma de aquisi¢do
adotada por esta Administracdo. Os pregos foram avaliados com base nas contratagdes realizadas pela
propria SEDUC e por outros 6rgdos, onde também foram incluidos pregos de fornecedores locais e
regionais.

Diante das necessidades apontadas neste estudo, o atendimento a solugao exige a contratagdo de empresa
especializada cujo ramo de atividade seja compativel com o objeto pretendido.

4. DESCRIGAO DA SOLUGAO COMO UM TODO.

4.1. A solugdo abrange a prestacdo do servigo de alimentagdo com fornecimento de 3 refeigbes (lanche
manha, almogo e lanche tarde) para atender aos alunos do tempo integral e com fornecimento de lanche
noite para atender aos alunos da EJA e do tempo parcial que estejam matriculados em EEMTIs no turno da
noite. As refeigdes devem ser produzidas na cozinha da propria escola, durante o periodo letivo, bem como
periodo de recuperagdo escolar, pela manha, meio-dia e a tarde/noite, de segunda a sexta-feira e,
eventualmente, em sabados letivos.

Essa solugdo se mostra a mais efetiva, tendo em vista que as escolas ja possuem espacgos proéprios, onde
as refeicbes poderdo ser preparadas e servidas, bem como equipamentos e utensilios necessarios a
execugao do servico.

4.2. Os servigos a serem contratados englobam todas as etapas do processo de operacionalizagdo e
distribuicao das refeicdes aos alunos; limpeza e higienizagdo da area fisica, mobiliario, equipamentos e
utensilios da cozinha da unidade escolar. As refeicbes devem ser servidas em condigbes adequadas de
higiene e limpeza, preparadas com géneros de primeira qualidade, com 6tima apresentagéo, sabor e cheiro
agradavel, dentro das exigéncias de higiene e técnicas culinarias e de acordo com os cardapios elaborados
pela CONTRATANTE, de modo a suprir, no minimo, 70% das necessidades nutricionais diarias para tempo
integral e 20% para tempo parcial e EJA.

5. ESTIMATIVA DAS QUANTIDADES A SEREM CONTRATADAS.
5.1. Memodria de Calculo:

Total de lanches manha = Numero de alunos x 215 dias

Total de Almogo = Numero de alunos x 215 dias

Total de lanches tarde = Numero de alunos x 215 dias

Total de lanches noite = Numero de alunos x 215 dias

CREDE/ | MUNICIPIO ESCOLA Alunos | Alunos | Alunos | Alunos | Lanche | Lanche |Lanche| Almog¢o
SEFOR Manha | Tarde Noite | Almog¢o| Manha Tarde
Noite
18 ALTANEIRA |EEMTI SANTA TEREZA 241 241 15 241 51.815 51.815 | 3.225 | 51.815
18 ANTONINA  |EEMTI ANTONIO MOTA 314 314 0 314/ 67.510 67.510 0 67.510
DO NORTE
18 ARARIPE EEMTI DONA CARLOTA TA- 440 444 13 419| 94.600 95.460 | 2.795 | 90.085
VORA
18 ASSARE EEMTI RAIMUNDO MOACIR 212 212 29 212 45.580 45.580 | 6.235 | 45.580
ALENCAR MOTA
18 CAMPOS SA- |[EEMTI PROFESSORA MARIA 461 450 49 4251 99.115 96.750 | 10.535 | 91.375
LES DOLORES ARRALIS (antes EEM-
TI de Campos Sales)
18 CRATO EEMTI ESTADO DA BAHIA 342 389 79 342 73.530 83.635 | 16.985 | 73.530
18 CRATO EEMTI GOVERNADOR ADAU- 475 475 0 475 102.125 | 102.125 0 102.125
TO BEZERRA
18 CRATO EEMTI JUVENCIO BARRETO 198 198 61 198 42.570 42.570 | 13.115 | 42.570
EXTENSAO - EEIEF PAULO 68 60 0 0| 14.620 12.900 0 0
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LIMA VERDE
18 CRATO EEMTI PREFEITO RAIMUNDO 531 531 0 531 114.165 | 114.165 0 | 114.165
COELHO BEZERRA DE FARIAS
18 CRATO EEMTI TEODORICO TELES DE 343 343 0 343| 73745 | 73.745 0 73.745
QUENTAL
18 CRATO EEMTI WILSON GONCALVES 484 484 0 484| 104.060 | 104.060 | 0 | 104.060
18 NOVA OLIN- |EEMTI PADRE LUIS FILGUEI- 443 443 118 443| 95245 | 95.245 | 25370 | 95.245
DA RAS
18 POTENGI EEMTI MENEZES PIMENTEL 345 345 72 345 74.175 | 74.175 | 15.480 | 74.175
18 SABOEIRO |EEMTI LIDIA BEZERRA 552 552 65 552| 118.680 | 118.680 | 13.975 | 118.680
EXTENSAO - EEF MARIA 0 0 79 0 0 0 16.985 0
LINDA DA GLORIA - ANEXO
EEFM LIDIA BEZERRA
18 SALITRE EEMTI JOSE WALDEMAR DE 379 379 299 379| 81.485 | 81.485 |64.285 | 81.485
ALCANTARA E SILVA
18 SANTANA DO|EEMTI ADRIAO DO VALE NU- 305 305 110 305| 65.575 | 65.575 |23.650 | 65.575
CARIRI VENS
EXTENSAO - GOVERNADOR 0 0 193 0 0 0 41.495 0
GONZAGA MOTA EMEIEF
19 BARBALHA |EEMTI ALMIRO DA CRUZ 474 474 0 474/ 101.910 | 101.910| 0 |101.910
19 BARBALHA |EEMTI VIRGILIO TAVORA 615 615 0 615 132225 | 132225| 0 |[132.225
19 CARIRIACU |EEM PLACIDO ADERALDO 352 344 58 232| 75.680 | 73.960 | 12.470 | 49.880
CASTELO
19 CARIRIACU |EEMTI SAO PEDRO 382 382 51 382| 82.130 | 82.130 | 10.965 | 82.130
19 CARIRIACU |EEEP PAULO BARBOSA LEITE 369 369 0 369| 79.335 | 79.335 0 79.335
19 FARIAS BRI- |EEMTI GABRIEL BEZERRA DE 351 351 0 351 75.465 | 75.465 0 75.465
TO MORAIS
EXTENSAO - EEFM LUIZ 0 15 0 0 0 3.225 0 0
OTACILIO CORREIA-
EXTENSAO
19 GRANJEIRO |EEMTI MIGUEL SARAIVA PI- 226 226 24 226| 48.590 | 48.590 | 5.160 | 48.590
NHEIRO
19 JARDIM EEMTI GOVERNADOR ADAU- 856 856 118 856 184.040 | 184.040 | 25.370 | 184.040
TO BEZERRA
19 JUAZEIRO  |EEEP ADERSON BORGES DE 350 350 0 350| 75250 | 75.250 0 75.250
DO NORTE |CARVALHO
19 JUAZEIRO  |EEEP PROFESSOR MOREIRA 485 485 0 485 104.275 | 104275 | 0 |104.275
DO NORTE |DE SOUSA
19 JUAZEIRO  |EEMTI AMALIA XAVIER 421 414 24 382| 90.515 | 89.010 | 5.160 | 82.130
DO NORTE
19 JUAZEIRO  |EEMTI ALAIDE SILVA SANTOS 356 372 76 337| 76.540 | 79.980 | 16.340 | 72.455
DO NORTE
19 JUAZEIRO  |EEMTI DOM ANTONIO CAM- 318 318 64 318/ 68.370 | 68.370 | 13.760 | 68.370
DO NORTE |PELO DE ARAGAO
19 JUAZEIRO  |EEMTI DONA MARIA AMELIA 498 498 0 498| 107.070 | 107.070 | 0 |107.070
DO NORTE |BEZERRA
19 JUAZEIRO  |EEMTI FIGUEIREDO CORREIA 389 389 0 389| 83.635 | 83.635 0 83.635
DO NORTE
19 JUAZEIRO  |EEMTI PRESIDENTE GEISEL 599 599 0 599 128.785 | 128.785| 0 |128.785
DO NORTE
19 JUAZEIRO  |EEMTI TIRADENTES 526 526 217 526| 113.090 | 113.090 | 46.655 | 113.090
DO NORTE
20 ABAIARA EEMTI BELARMINO LINS DE 317 317 0 317| 68.155 | 68.155 0 68.155
MEDEIROS
20 AURORA EEEP LEOPOLDINA GONCAL- 473 473 0 473 101.695 | 101.695| 0 |101.695
VES QUEZADO
20 AURORA EEMTI TABELIAO JOSE PINTO 385 385 81 385| 82.775 | 82.775 | 17.415| 82.775
QUEZADO
20 BARRO EEMTI MAURO SAMPAIO 132 132 0 132| 28.380 | 28.380 0 28.380
20 BARRO EEMTI DEPUTADO ANTONIO 137 137 0 137| 29.455 | 29.455 0 29.455
LEITE TAVARES
20 BREJO SAN- |EEMTI PROFESSOR JOSE TE- 452 452 0 452| 97.180 | 97.180 0 97.180
TO LES DE CARVALHO
20 JATI EEMTI MOISES BENTO DA SIL- 325 351 0 325| 69.875 | 75.465 0 69.875
VA
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20 MAURITI EEMTI PROFESSORA EUNICE 198 198 0 198 42.570 42.570 0 42.570
MARIA DE SOUSA FREITAS

20 MAURITI EEMTI ANDRE CARTAXO 510 510 58 510{ 109.650 | 109.650 | 12.470 | 109.650
EXTENSAO - EEF FILEMON 0 0 63 0 0 0 13.545 0
TELES

20 MILAGRES |EEMTI DONA ANTONIA LIN- 530 530 0 530{ 113.950 | 113.950 0 113.950
DALVA DE MORAIS

20 PENAFORTE |EEMTI SIMAO ANGELO 483 483 83 483| 103.845 | 103.845 | 17.845 | 103.845

20 PORTEIRAS |EEMTI ARISTARCO CARDOSO 472 472 0 472| 101.480 | 101.480 0 101.480

TOTAL| 3894510| 3910420| 451285 3829365

6. ESTIMATIVA DO VALOR DA CONTRATAGAO.

6.1. O presente estudo é composto por pesquisas de mercado, onde foram selecionados 3 (trés) pregos
provenientes do Banco de Precos Estadual para composicdo do Mapa Comparativo de Pregos (MCP). Os
pregos unitarios dos itens, a memoéria de calculo e o valor estimado constam no MCP constante nos autos
do processo licitatorio.

6.2. Visando garantir os principios administrativos da ampla competitividade, da economicidade,
selecionando a proposta mais vantajosa para a Administracdo, em consonancia com o principio do interesse
publico, com fulcro no Art. 5 c/c Art. 24 da Lei Federal n° 14.133/2021, optou-se por nao disponibilizar os
valores estimados dos itens aos fornecedores.

7. JUSTIFICATIVAS PARA O PARCELAMENTO DA SOLUGAO.

7.1. O agrupamento dos itens se da em fungcdo de serem prestados por empresas do segmento de
alimentos, e especialmente, pelo fato de n&do ser razoavel/eficiente que a Administragéo contrate varias
empresas para fornecer os itens objeto desta licitagdo, sob risco de prejuizo & economicidade e ao proprio
erario pela inviabilizagdo de se encontrar a proposta mais vantajosa ante a perda de economia de escala,
pelo ponto de vista da eficiéncia técnica por procurar manter a qualidade do objeto a ser contratado, haja
vista que o gerenciamento da execug¢do do futuro contrato permanecera todo o tempo a cargo de um
mesmo fornecedor, assegurando, com isso, um maior nivel de controle por parte do fiscal do contrato na
execugao e na qualidade dos servigos prestados e pelo aspecto de praticidade em relagédo a utilizagao da
cozinha da escola na preparagdo das refeigbes (lanche da manha, almogo, lanche da tarde e lanche da
noite), que torna inviavel o partilhamento do espaco na execucao/operacionalizagdo dos servigos por mais
de uma empresa concomitante.

8. CONTRATAGOES CORRELATAS E/OU INTERDEPENDENTES.

8.1. Em cumprimento ao Decreto Estadual n® 36.349, de 20 de dezembro de 2024, o qual altera o Decreto
Estadual n° 32.315, de 25 de agosto de 2017, que regulamenta a Lei n° 15.910, de 11 de dezembro de
2015, que institui a politica de aquisi¢cdo de alimentos da agricultura familiar do estado do Cear4, e da outras
providéncias, as Escolas Estaduais de Ensino Médio em Tempo Integral e Escolas Estaduais de Educacgao
Profissional, utilizando os recursos financeiros transferidos do Fundo Nacional de Desenvolvimento de
Educacédo (FNDE), realizara a aquisigao direta de géneros oriundos da Agricultura Familiar, por meio de
Chamada Publica, considerando que estes recursos se destinam exclusivamente a aquisicdo de géneros
alimenticios, conforme estabelece a lei n°® 11.947/2009. Esses géneros se destinardo a complementar os
cardapios que serao preparados pelo fornecedor.

9. DEMONSTRATIVO DA PREVISAO DA CONTRATAGAO.

9.1. A aquisi¢do do servigo de alimentacdo para atender os alunos das Escolas Estaduais de Ensino Médio
em Tempo Integral e Escolas Estaduais de Educagéao Profissional pretendida por esta licitagdo esta alinhada
ao Plano Plurianual (PPA) 2024-2027 desta Secretaria, como estabelecido em seu Anexo | (Estrutura do
PPA 2024 — 2027), nas ac¢des 20974 (Fornecimento de alimentacdo escolar em tempo integral) e 20979
(Fornecimento e aquisigdo de alimentagao escolar de ensino médio integrado a educagéo profissional), com
demonstrativos orcamentarios apresentados em seu Anexo Il (Demonstrativos de Eixos, Temas e
Programas). Ressalta-se, ainda, que cada item (lanche manha, almogo, lanche tarde e lanche noite) se
encontra previsto no Plano de Contratagbes Anual — PCA, conforme consulta realizada no Portal de
Compras da Secretaria de Planejamento e Gestao — SEPLAG.

10. DEMONSTRATIVO DOS RESULTADOS PRETENDIDOS.
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10.1. A contratagdo espera atender as necessidades nutricionais dos alunos durante o periodo em que
estdo na escola e contribuir com o processo de permanéncia dos alunos na escola, assegurando-lhes uma
alimentagdo saudavel para uma aprendizagem com sucesso. Espera-se, por meio dessa contratagao,
efetivar uma economia para a Administragdo no sentido de unificar processos e recursos necessarios ao
fornecimento da alimentacao escolar adequada e saudavel aos alunos das Escolas Estaduais de Ensino
Médio em Tempo Integral e Escolas Estaduais de Educacéo Profissional em uma unica contratacéo.

11. PROVIDENCIAS A SEREM ADOTADAS PREVIAMENTE A CELEBRAGAO DO CONTRATO.

11.1. Articulagdo com CREDE/SEFOR e gestao escolar de modo a garantir a ndo interrup¢ao do servico.

11.2. Orientagbes aos gestores escolares buscando viabilizar fiscalizacdo adequada na futura execugéo
contratual, garantindo qualidade e seguranga dos alimentos.

11.3. As Escolas Estaduais de Ensino Médio em Tempo Integral e Escolas Estaduais de Educagao
Profissional ja possuem instalagdes fisicas compativeis para a realizagao do servigo.

11.4. A SEDUC conta com profissionais nutricionistas capacitados para fiscalizar a execugao do contrato
quanto as condigdes, quantidades, exigéncias e estimativas estabelecidas neste instrumento.

12. DESCRIGAO DE POSSIVEIS IMPACTOS AMBIENTAIS E RESPECTIVAS MEDIDAS MITIGADORAS.
12.1. Possivel impacto: consumo excessivo de recursos hidricos na produgéo das refeigbes.

12.1.1. Medidas mitigadoras:

a) Estabelecer medidas de redu¢cao de consumo e uso racional da agua;

b) Devem ser adotados procedimentos corretos com uso adequado da agua que promovam economia e
evitem desperdicios, sem, no entanto, deixar de garantir a adequada higienizagdo do ambiente, dos
alimentos, utensilios e pessoal;

c) Procedimentos de lavagem de folhas e legumes:

* Desfolhar as verduras; separar as folhas e desprezar as partes estragadas, sempre com a torneira
fechada ou iniciar a lavagem quando, no caso de verduras, todo o lote estiver desfolhado;

* Lavar em agua corrente escorrendo os residuos;

* Desinfetar em cuba especifica ou em monobloco exclusivo, imergindo os alimentos em solugao
clorada a 200 ppm por 20 minutos. (1 colher de sopa de agua sanitaria a 2,0 - 2,5% em 1 litro de
agua potavel - min. 100 e max. 250 ppm);

*  Monitorar a concentragao de cloro. Nao deve estar inferior a 100 ppm;
*  Monitorar a turvagao da solugéo e a presencga de residuos;

* Enxaguar em cuba especifica ou monobloco exclusivo com agua potavel ou em solugédo de agua ou
vinagre a 2% (2 colheres de sopa para 1 litro de agua potavel);

* Picar, quando necessario, observando rigorosamente as condi¢des de higiene (mao, luvas
descartaveis e utensilios/equipamentos desinfetados).

d) Evitar desperdicios, mantendo a torneira fechada quando:

. Desfolhar verduras e hortaligas;

1. Descascar legumes e frutas;

2 Cortar carnes, aves, peixes, efc;

3. Ao limpar os utensilios: panelbes, bandejas etc;

4 Quando interromper o trabalho, por qualquer motivo.
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12.2. Possivel impacto: consumo excessivo de energia elétrica na produgao das refei¢des.

12.2.1. Medidas mitigadoras:

a) Verificar, periodicamente, os sistemas de aquecimento e refrigeracdo. A formacdo de chamas
amareladas, fuligem nos recipientes e gelo podem ser sinais de mau funcionamento dos equipamentos,
manutengao inadequada ou utilizagdo de combustivel de ma qualidade.

b) Verificar o local da instalacdo dos sistemas de aquecimento para que correntes de ar ndo apaguem as
chamas.

c) Desligar as luzes dos ambientes ndo ocupados e acender apenas as luzes necessarias.

d) Realizar verificagbes e, se for o caso, manutengdes periddicas nos seus aparelhos elétricos, extensbées
etc. Evitar ao maximo o uso de extensdes elétricas.

e) Repassar aos manipuladores de alimentos todas as orientagdes referentes a redugdo do consumo de
energia.

12.3. Possivel impacto: produgao excessiva de residuos alimentares.
12.3.1. Medidas mitigadoras:

a) Utilizar na formulagéo dos Cardapios a pratica de utilizagdo de partes ndo convencionais de alimentos,
propiciando uma maior economia de alimentos, uma melhoria na qualidade da alimentagao e reduzindo a
produgéo de residuos alimentares.

b) Na formulagdo do cardapio diario, observada a sazonalidade de alguns alimentos, deverdo ser
observadas todas as possibilidades de aproveitamento dos géneros alimenticios, desde o prato principal,
seus acompanhamentos/guarni¢des, sucos e sobremesas.

c) Evitar desperdicios de géneros alimenticios, que podem ser aplicados na formulacdo de refeicbes que
utilizam partes ndo convencionais de alimentos, desde que atenda as necessidades nutricionais diarias
recomendadas.

d) Enriquecer os cardapios com as ideias de n&o desperdicio de géneros alimenticios, observando a
manutengdo da equivaléncia minima de necessidades nutricionais diarias recomendadas; com isso
reduzindo desperdicios, reduzindo produgcdo e destinagdo de residuos alimentares, aumentando o
nutrimento das refeicdes, reduzindo os custos etc.

e) Privilegiar, quando da confecgdo dos cardapios, alimentos préprios da época, levando em conta a
sazonalidade dos insumos, devendo submeter a CONTRATANTE a aprovagao de tais substituicdes.

f) Utilizar procedimentos indispensaveis para preservar o valor nutritivo dos alimentos.

g) Utilizar técnicas adequadas de pré-preparo, visando reduzir perdas de alimentos juntamente de cascas e
aparas.

13. POSICIONAMENTO CONCLUSIVO SOBRE A ADEQUAGAO DA CONTRATAGAO PARA O
ATENDIMENTO DA NECESSIDADE A QUE SE DESTINA.

13.1. O presente Estudo Técnico Preliminar comprova a necessidade e a viabilidade da contratagdo para a
aquisicao do servigo de alimentacdo com fornecimento de refeicbes para atender os alunos das Escolas
Estaduais de Ensino Médio em Tempo Integral e Escolas Estaduais de Educacéo Profissional, por meio da
modalidade Pregéo, do tipo Eletrénico, tendo em vista que o mesmo possui celeridade e proporciona
conducgéo rapida do processo licitatério, considerando a necessidade de agilidade na contratacdo do
servigo, economia de tempo para a Administracdo e para os licitantes, transparéncia, estimulo da
competigao e obtengédo do melhor prego.
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Anexo Il - CARTA PROPOSTA

A

Central de Licitagbes do Estado do Ceara

Ref.: Pregéo Eletrénico n° 20250010 — SEDUC/COALE/CEALE

A proposta encontra-se em conformidade com as informagdes previstas no edital e seus Anexos.

1. Identificagdo do licitante:
* Razéo Social:
* CPF/CNPJ e Inscrigédo Estadual:
* Enderego completo:
* Representante Legal (nhome, nacionalidade, estado civil, profisséo, RG, CPF, domicilio):

» Telefone, celular, fax, e-mail:
2. Condigdes Gerais da Proposta:

* Apresente proposta é valida por ( ) dias, contados da data de sua emissao.

3. Formagao do Prego

GRUPO/ITEM
] esreorongio | NREEDE] cummonoe | oS Tvsonro
1 Lanche manha
2 Almogo
3 Lanche tarde
4 Lanche noite
VALOR GLOBAL R$
Valor por extenso ( )

DECLARO, sob as sang¢bes administrativas cabiveis, inclusive as criminais e sob as penas da lei, que toda
documentacao anexada ao sistema € auténtica.

Local e data

Assinatura do representante legal

(Nome e cargo)
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Anexo Il - MINUTA DO TERMO DE CONTRATO

Contraton® /20 __ -

Processo n° 22001.006165/2025-84

CONTRATO QUE ENTRE Si CELEBRAM

(O)A E (O) A , ABAIXO
QUALIFICADOS, PARA O FIM QUE NELE SE

DECLARA.
O(A) , situada(o) na , inscrita(o) no CNPJ sob o n° , doravante
denominada(o) CONTRATANTE, neste ato representada(o) pelo , (nacionalidade), portador da
Carteira de Identidade n° , € do CPF n° , residente e domiciliada(o) em (Municipio -
UF), na ,ea , com sede na , CEP: , Fone: ,
inscrita no CPF/CNPJ sob o n° , doravante denominado CONTRATADO, representado neste ato pelo
, (nacionalidade), portador da Carteira de Identidade n° , € do CPF n° ,
residente e domiciliada(o) em (Municipio - UF), na , tém entre si justa e acordada a celebragéo do

presente contrato, mediante as clausulas e condi¢cdes seguintes:
CLAUSULA PRIMEIRA - DA FUNDAMENTAGAO

1.1. O presente contrato tem como fundamento o Pregdo Eletrdbnico n° 20250010 -
SEDUC/COALE/CEALE, e seus Anexos, os preceitos do direito publico, Lei Federal n° 14.133, de 1° de abril
de 2021, e demais legislagao aplicavel ao cumprimento de seu objeto.

CLAUSULA SEGUNDA - DA VINCULAGAO AO EDITAL E A PROPOSTA

2.1. O cumprimento deste contrato estd vinculado aos termos do Pregéo Eletrénico n® 20250010 — SEDUC/
COALE/CEALE, o Termo de Referéncia, a proposta do contratado e eventuais Anexos dos respectivos
documentos os quais constituem parte deste instrumento, independente de sua transcrigéo.

CLAUSULA TERCEIRA — DO OBJETO

3.1. O objeto do presente instrumento é a prestagdo dos servigos de alimentacao para o fornecimento de
refeicdes destinadas aos alunos das Escolas Estaduais de Ensino Médio em Tempo Integral e Escolas
Estaduais de Educacao Profissional de abrangéncia das Coordenadorias Regionais de Desenvolvimento da
Educacao — CREDEs 18, 19 e 20, e alunos que estejam em intercAmbio nas agdes pedagdgicas, nas
condicdes estabelecidas neste contrato e no Termo de Referéncia do edital e na proposta do
CONTRATADO.

CLAUSULA QUARTA - DA VIGENCIA E PRORROGAGAO

4.1. O prazo de vigéncia do contrato é de 12 (doze) meses, contado da sua assinatura, prorrogavel por até
10 (dez) anos, na forma do art. 106 e 107 c/c o art. 94 tudo da Lei n° 14.133/2021.

4.1.1. A prorrogagao de que trata este subitem é condicionada ao ateste, pela autoridade competente, de
que as condi¢des e 0s pre¢cos permanecem vantajosos para a Administragao, permitida a negociagdo com o
CONTRATADO.

4.1.2. O servigo é enquadrado como continuado tendo em vista que a interrup¢do do fornecimento da
alimentagéo escolar aos alunos pode comprometer a continuidade do servigo prestado pela Administragéo,
sendo a vigéncia plurianual mais vantajosa considerando que a alimentagédo € necessidade permanente e
evitam-se custos extras com mobilizacao.

CLAUSULA QUINTA — DA EXECUGAO CONTRATUAL
5.1. O regime de execugéo indireta se dara por EMPREITADA POR PRECO GLOBAL.
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5.2. Os prazos e condigdes de conclusao, entrega, recebimento do objeto, obrigagbes e demais condigbes
constam no Termo de Referéncia, Anexo a este contrato.

CLAUSULA SEXTA — DA SUBCONTRATAGAO

6.1. Nao sera admitida a subcontratagdo do objeto contratual.
CLAUSULA SETIMA - DO PREGO
7.1. O valor total da contratagéo ¢ de R$ ( )

7.1.1. No valor acima estdo incluidas todas as despesas ordinarias diretas e indiretas decorrentes da
execugao do objeto, inclusive tributos e/ou impostos, encargos sociais, trabalhistas, previdenciarios, fiscais
e comerciais incidentes, taxa de administragéo, frete, seguro e outros necessarios ao cumprimento integral
do objeto da contratagéo.

CLAUSULA OITAVA - DO PAGAMENTO E DO RECEBIMENTO

8.1. O prazo para pagamento ao CONTRATADO e demais condigbes a ele referentes, bem como, as
condi¢des de recebimento, encontram-se definidos no Termo de Referéncia, Anexo a este instrumento de
contrato.

CLAUSULA NONA - DO REAJUSTE

9.1. Os pregos inicialmente contratados sao fixos e irreajustaveis no prazo de um ano contado da data do
orcamento estimado, ou seja, a data da pesquisa constante no Mapa Comparativo de Pregos.

9.2. Apds o interregno de um ano, 0s pregos iniciais poderao ser reajustados, mediante a aplicagdo, do
indice IGP-M (FGV), exclusivamente para as obrigagdes iniciadas e concluidas apdés a ocorréncia da
anualidade.

9.3. Nos reajustes subsequentes ao primeiro, o interregno minimo de um ano serd contado a partir dos
efeitos financeiros do ultimo reajuste.

9.4. No caso de atraso ou ndo divulgagéo do(s) indice (s) de reajustamento, o CONTRATANTE pagara ao
CONTRATADO a importancia calculada pela ultima variagdo conhecida, liquidando a diferenga
correspondente tao logo seja(m) divulgado(s) o(s) indice(s) definitivo(s).

9.5. Nas aferigbes finais, o(s) indice(s) utilizado(s) para reajuste sera(do), obrigatoriamente, o(s)
definitivo(s).

9.6. Caso o(s) indice(s) estabelecido(s) para reajustamento venha(m) a ser extinto(s) ou de qualquer forma
nao possa(m) mais ser utilizado(s), sera(dao) adotado(s), em substituigdo, o(s) que vier(em) a ser
determinado(s) pela legislagao entdo em vigor.

9.7. Na auséncia de previsao legal quanto ao indice substituto, as partes elegerdo novo indice oficial, para
reajustamento do preco do valor remanescente, por meio de termo aditivo.

9.8. O reajuste sera realizado por apostilamento.
CLAUSULA DECIMA - DAS OBRIGAGOES DO CONTRATANTE E DO CONTRATADO

10.1. As obrigagdes referentes ao CONTRATANTE e ao CONTRATADO encontram-se definidas no Termo
de Referéncia, parte integrante deste instrumento.

CLAUSULA DECIMA PRIMEIRA — DAS OBRIGAGOES PERTINENTES A LEI GERAL DE PROTEGAO
DE DADOS PESSOAIS (LGPD)

11.1. O CONTRATADO declara que tem ciéncia da existéncia da LGPD e se compromete a adequar todos
os procedimentos internos ao disposto na legislagcdo, com o intuito de proteger os dados pessoais que lhe
forem repassados, cumprindo, a todo momento, as normas de protecdo de dados pessoais, jamais
colocando, por seus atos ou por sua omissao, 0 CONTRATANTE em situagao de violagéo de tais regras.

11.1.1. O CONTRATADO somente podera tratar dados pessoais nos limites e finalidades exclusivas do
cumprimento de suas obriga¢gdes com base no presente contrato e jamais podera realizar o tratamento para
fins distintos da execugao dos servigos especificados no certame ou no contrato administrativo.
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11.2. O tratamento de dados pessoais sera realizado de acordo com as hipéteses de tratamento previstas
nos arts. 7°, 11, 14, 23, 24 e 26 da LGPD e somente para propdsitos legitimos, especificos, explicitos e
informados ao titular, observando a persecucgéo do interesse publico e os principios do art. 6° da LGPD e 37
da Constituigdo Federal de 1988.

11.3. O CONTRATADO devera indicar, no prazo maximo de 5 (cinco) dias uteis da publicacdo do Contrato, a
identidade e informagdes de contato do seu Encarregado de Protecdo de Dados, bem como, se aplicavel, o
endereco da pagina eletrénica onde essa designagéo € realizada, conforme estabelecido no § 1° do art. 41
da LGPD e se compromete a manter o CONTRATANTE informado sobre os dados atualizados de contato
de seu Encarregado de Tratamento de Dados Pessoais, sempre que for substituido, independentemente
das alteragbes em sua pagina eletrénica.

11.4. O CONTRATADO devera cooperar com a Administracdo Direta e Indireta do Estado do Ceara no
cumprimento das obrigagdes referentes ao exercicio dos direitos dos Titulares previstos na LGPD e nas Leis
e Regulamentos de Protecédo de Dados em vigor e também no atendimento de requisigdes e determinagdes
do Poder Judiciario, Ministério Publico e Orgaos de Controle, quando relacionados ao objeto contratual.

11.5. O CONTRATADO néao podera disponibilizar ou transmitir a terceiros, sem prévia autorizagao por
escrito, informacdo, dados pessoais ou base de dados a que tenha acesso em razdo do cumprimento do
objeto deste instrumento contratual.

11.5.1. Caso autorizada transmissao de dados pelo CONTRATADO a terceiros, as informacgdes fornecidas e/
ou compartilhadas devem se limitar ao estritamente necessario para o fiel desempenho da execugédo do
instrumento contratual, adotando procedimentos de seguranga que assegurem a sua confidencialidade,
integridade e disponibilidade dos dados.

11.5.2. As PARTES se obrigam a zelar pelo sigilo dos dados, garantindo que apenas as pessoas que
efetivamente precisam acessa-los o fagam, submetendo-as, em todo caso, ao dever de confidencialidade.

11.6. Ocorrendo o término do tratamento dos dados nos termos do art. 15 da LGPD é dever do
CONTRATADO elimina-los, com excegao das hipoteses do art. 16 da mesma lei, incluindo aquelas em que
houver necessidade de guarda de documentagdo para fins de comprovagao do cumprimento de obrigagdes
legais ou contratuais e somente enquanto ndo prescritas essas obrigagoes.

11.6.1. O CONTRATADO néo podera deter copias ou backups, informagdes, dados pessoais e/ou base de
dados a que tenha tido acesso durante a execugédo do cumprimento do objeto deste instrumento contratual.

11.6.2. O CONTRATADO devera eliminar os dados pessoais a que tiver conhecimento ou posse em razio
do cumprimento do objeto deste instrumento contratual tdo logo ndo haja necessidade de seu tratamento.

11.6.3. O CONTRATADO fica obrigado a devolver todos os documentos, registros e cépias que contenham
informagédo, dados pessoais, e/ou base de dados a que tenha tido acesso durante a execugdo do
cumprimento do objeto deste instrumento contratual, no prazo de 30 (trinta) dias corridos, contados da data
de qualquer uma das hipoteses de extingdo do contrato, restando autorizada a conservagéo apenas nas
hipéteses legalmente previstas,

11.7. Caso as PARTES necessitem subcontratar atividades relacionadas ao certame/contrato em que haja
tratamento dos dados, deverdo exigir a vinculagdo do SUBCONTRATADO (suboperador) aos critérios
definidos neste instrumento, fazendo-o assinar um termo de adesao ao presente contrato.

11.7.1. O CONTRATANTE devera ser informado no prazo de 5 (cinco) dias Uteis sobre todos os contratos de
subcontratacao (suboperadores) firmados ou que venham a ser celebrados pelo CONTRATADO.

11.7.2. Em caso de subcontratagdo, o CONTRATADO e o SUBCONTRATADO responderao em regime de
solidariedade por eventuais danos causados aos titulares, o CONTRATANTE e a terceiros, em virtude de
qualquer conduta comissiva ou omissiva inerente ao tratamento dos dados.

11.7.3. O CONTRATADO devera assegurar que o subcontratado oferecera o mesmo nivel de segurancga dos
dados, produzindo e guardando evidéncias disso;

11.8. As PARTES devem adotar boas praticas de governanca e medidas técnicas e administrativas em
relacdo ao tratamento dos dados, compativeis com a estrutura, a escala e o volume de suas operagoes,
bem como a sensibilidade dos dados tratados.
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11.8.1. E dever do CONTRATADO orientar e treinar seus empregados sobre os deveres, requisitos e

responsabilidades decorrentes da LGPD, inclusive dara conhecimento formal aos seus empregados das
obrigacdes e condi¢gdes acordadas nesta clausula.

11.8.2. O CONTRATADO se responsabilizara por assegurar que todos os seus colaboradores, consultores,
e/ou prestadores de servigos que, no exercicio das suas atividades, tenham acesso e/ou conhecimento da
informacao e/ou dos dados pessoais, agirdo de acordo com o presente contrato, com as leis de protecéo de
dados e que estes respeitem o dever de protegdo, confidencialidade e sigilo, devendo estes assumir
compromisso formal de preservar a confidencialidade e seguranga de tais dados, documento que estar
disponivel em carater permanente para exibicdo do CONTRATANTE, mediante solicitagao.

11.8.3. O CONTRATADO devera promover a revogacao de todos os privilégios de acesso aos sistemas,
informagdes e recursos do CONTRATANTE, em caso de desligamento de funcionario das atividades
inerentes a execugao do presente Contrato.

11.9. Em caso de incidente de seguranga em relagdo aos dados tratados neste certame/contrato, que
comprometa a confidencialidade, a integridade e a disponibilidade dos dados, a PARTE que sofreu o
incidente devera comunicar imediatamente a ocorréncia a partir de uma notificagdo que contera, no minimo:

a) Data e hora do incidente;

b) Data e hora da ciéncia pela PARTE responsavel;

c) Descricdo dos dados pessoais afetados;

d) Numero de titulares afetados;

e) Relagao dos titulares envolvidos;

f) Riscos relacionados ao incidente;

g) Indicagéo das medidas técnicas e de segurancga utilizadas para a protegao dos dados;

h) Motivos da demora, no caso de a comunicacao ndo haver sido imediata;

i) Medidas que foram ou que serdo adotadas para reverter ou mitigar os efeitos do prejuizo;

j) O contato do Encarregado de Prote¢cdo de Dados ou de outra pessoa junto a qual seja possivel obter
maiores informacdes sobre o ocorrido;

11.9.1. Na hipotese descrita acima, as PARTES atuarao em regime de cooperagéao para:
a) Definir e implementar as medidas necessarias para fazer cessar o incidente e minimizar seus impactos;
b) Prover as informagbes necessarias a apuragao do ocorrido no menor prazo possivel;

c) Definir o padrdo de respostas a serem dadas aos titulares, terceiros, a ANPD e demais autoridades
competentes.

11.10. Os dados obtidos em razéo deste contrato serdo armazenados em um banco de dados seguro, com
garantia de registro das transacgdes realizadas na aplicacdo de acesso (/og), adequado controle baseado em
fungéo (role based access control) e com transparente identificacdo do perfil dos credenciados, tudo
estabelecido como forma de garantir inclusive a rastreabilidade de cada transagao e a franca apuragao, a
qualquer momento, de desvios e falhas, vedado o compartiihamento dessas informagdes com terceiros;

11.11. A critério do CONTRATANTE, o CONTRATADO podera ser provocado a colaborar na elaboragao do
Relatério de Impacto a Protecdo de Dados Pessoais, conforme a sensibilidade e o risco inerente dos
servigos objeto deste contrato, no tocante a dados pessoais.

11.12. O CONTRATADO indenizard& o CONTRATANTE, em razdo do ndo cumprimento das obrigagdes
previstas nas leis, normas, regulamentos e recomendacgbes das autoridades de protegcdo de dados com
relacdo ao presente contrato, de quaisquer danos, prejuizos, custos e despesas, incluindo-se honorarios
advocaticios, multas, penalidades e eventuais dispéndios investigativos relativos a demandas
administrativas ou judiciais propostas em face do CONTRATANTE a esse titulo.
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11.13. Em caso de responsabilizagéo do Estado por danos e/ou violagbes a LGPD decorrentes do objeto do

contrato, devera ser apurado os danos que efetivamente cada uma das partes causarem ao titular dos
dados, para fins de assegurar o direito de regresso do Estado nos termos da legislacao.

11.13.1. O CONTRATANTE podera realizar diligéncia para aferir o cumprimento dessa clausula, devendo o
CONTRATADO atender prontamente eventuais pedidos de comprovagao formulados.

11.14. Os contratos e convénios de que trata o0 § 1° do art. 26 da Lei n® 13.709/2018 deverdo ser
comunicados a ANPD.

11.15. Este instrumento pode ser alterado nos procedimentos pertinentes ao tratamento de dados pessoais,
quando indicado pela autoridade competente, em especial a ANPD por meio de opinides técnicas ou
recomendagdes, editadas na forma da LGPD.

CLAUSULA DECIMA SEGUNDA — DA GARANTIA DE EXECUGAO

12.1. Sera exigida garantia contratual nos termos e prazos estabelecidos no subitem 6.2 do Termo de
Referéncia. A ndo prestagao de garantia equivale a recusa injustificada para a contratacao, caracterizando
descumprimento total da obrigagdo assumida, ficando a adjudicataria sujeita as penalidades legalmente
estabelecidas, inclusive multa.

CLAUSULA DECIMA TERCEIRA - DAS INFRAGOES E SANGOES ADMINISTRATIVAS
13.1. Comete infracdo administrativa, nos termos da Lei n°® 14.133/2021, o CONTRATADO que:
13.1.1. Der causa a inexecugao parcial do contrato;

13.1.2. Der causa a inexecugdo parcial do contrato que cause grave dano a Administragcdo ou ao
funcionamento dos servigos publicos ou ao interesse coletivo;

13.1.3. Der causa a inexecugao total do contrato;

13.1.4. Ensejar o retardamento da execuc¢do ou da entrega do objeto da contratagdo sem motivo justificado;
13.1.5. Apresentar documentacéo falsa ou prestar declaragao falsa durante a execucgéo do contrato;

13.1.6. Praticar ato fraudulento na execugao do contrato;

13.1.7. Comportar-se de modo inidéneo ou cometer fraude de qualquer natureza;

13.1.8. Praticar ato lesivo previsto no art. 5° da Lei n® 12.846/2013.

13.2. Serao aplicadas ao CONTRATADO que incorrer nas infragdes acima descritas as seguintes sangdes:

13.2.1. Adverténcia, quando o CONTRATADO der causa a inexecugéo parcial do contrato, sempre que nio
se justificar a imposicao de penalidade mais grave;

13.2.2. Impedimento de licitar e contratar, quando praticadas as condutas descritas nos subitens 13.1.2,
13.1.3 e 13.1.4, deste contrato, sempre que nao se justificar a imposi¢cao de penalidade mais grave;

13.2.3. Declaragéo de inidoneidade para licitar e contratar, quando praticadas as condutas descritas nos
subitens 13.1.5, 13.1.6, 13.1.7 e 13.1.8 deste contrato, bem como nos subitens 13.1.2,13.1.3 e 13.1.4, que
justifiquem a imposi¢éo de penalidade mais grave.

13.2.4. Multa:

13.2.4.1. Moratéria de 0,5% (cinquenta centésimos por cento) por dia de atraso injustificado sobre o valor da
parcela inadimplida, até o limite de 30 (trinta) dias.

13.2.4.2. Moratéria de 0,7% (setenta centésimos por cento) por dia de atraso injustificado sobre o valor total
do contrato, até o maximo de 15% (quinze por cento) pela inobservancia do prazo fixado para apresentagao,
suplementacéo ou reposicéo da garantia.

13.2.4.3. O atraso superior a 30 (trinta) dias autoriza a Administracdo a promover a extingdo do contrato por
descumprimento ou cumprimento irregular de suas clausulas, conforme dispde o inciso | do art. 137 da Lei
n. 14.133/2021.
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13.2.4.4. Compensatoria de 20% (vinte por cento) sobre o valor total do contrato, no caso de inexecugao
total do objeto.

13.3. A aplicagédo das sancgdes previstas neste contrato ndo exclui, em hipétese alguma, a obrigacédo de
reparagao integral do dano causado ao CONTRATANTE.

13.4. Todas as sang¢des previstas neste contrato poderao ser aplicadas cumulativamente com a multa.

13.4.1. Antes da aplicagdo da multa sera facultada a defesa do interessado no prazo de 15 (quinze) dias
uteis, contado da data de sua intimagao.

13.5. A aplicacdo das sanc¢des realizar-se-a em processo administrativo que assegure o contraditorio e a
ampla defesa ao CONTRATADO, observando-se o procedimento previsto no caput e paragrafos do art. 158
da Lei n° 14.133/2021, para as penalidades de impedimento de licitar e contratar e de declaragcdo de
inidoneidade para licitar ou contratar.

13.6. Na aplicagado das sangdes serao considerados:

13.6.1. A natureza e a gravidade da infragdo cometida;
13.6.2. As peculiaridades do caso concreto;

13.6.3. As circunstancias agravantes ou atenuantes;

13.6.4. Os danos que dela provierem para 0o CONTRATANTE;

13.6.5. A implantagdo ou o aperfeicoamento de programa de integridade, conforme normas e orientacdes
dos 6rgaos de controle.

13.7. Os atos previstos como infragbes administrativas na Lei n° 14.133/2021, ou em outras leis de
licitagdes e contratos da Administragao Publica que também sejam tipificados como atos lesivos na Lei n°®
12.846/2013, serdo apurados e julgados conjuntamente, nos mesmos autos, observados o rito
procedimental e autoridade competente definidos na referida Lei.

13.8. A personalidade juridica do CONTRATADO podera ser desconsiderada sempre que utilizada com
abuso do direito para facilitar, encobrir ou dissimular a pratica dos atos ilicitos previstos neste contrato ou
para provocar confus&o patrimonial, e, nesse caso, todos os efeitos das sang¢des aplicadas a pessoa juridica
serdo estendidos aos seus administradores e sdcios com poderes de administracdo, a pessoa juridica
sucessora ou a empresa do mesmo ramo com relagao de coligagdo ou controle, de fato ou de direito, com o
CONTRATADO, observados, em todos os casos, o contraditério, a ampla defesa e a obrigatoriedade de
analise juridica prévia.

13.9. O CONTRATANTE devera, no prazo maximo 15 (quinze) dias Uteis, contado da data de aplicagéo da
sancgdo, informar e manter atualizados os dados relativos as sangdes por ele aplicados, para fins de
publicidade no Cadastro Nacional de Empresas Inidéneas e Suspensas (Ceis) e no Cadastro Nacional de
Empresas Punidas (Cnep), instituidos no ambito do Poder Executivo Federal e no Certificado de Registro
Cadastral (CRC) do Estado do Ceara.

13.10. As sangbes de impedimento de licitar e contratar e declaragao de inidoneidade para licitar ou
contratar sdo passiveis de reabilitagdo na forma do art. 163 da Lei n°® 14.133/2021.

13.11. Os débitos do CONTRATADO para com o CONTRATANTE, resultantes de multa administrativa e/ou
indenizagdes, nao inscritos em divida ativa, poderdao ser compensados, total ou parcialmente, com os
créditos devidos pelo referido 6rgdo decorrentes deste mesmo contrato ou de outros contratos
administrativos que o CONTRATADO possua com o mesmo 6rgao ora CONTRATANTE.

13.11.1. Na impossibilidade do pagamento da multa por meio de descontos dos créditos existentes ou da
garantia contratual, o CONTRATADO recolhera a multa por meio de Documento de Arrecadag¢ao Estadual
(DAE), podendo ser substituido por outro instrumento legal, em nome do CONTRATANTE, se néo o fizer,
sera cobrada em processo de execugéo.

CLAUSULA DECIMA QUARTA - DA EXTINGAO CONTRATUAL

14.1. Este contrato se extingue nas seguintes hipéteses:
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I- Quando cumpridas as obrigagbes de ambas as partes, ainda que isso ocorra antes do prazo estipulado
para tanto, e.

II- Quando mesmo ndo cumpridas as obrigagbes nele estipuladas, ou antes do prazo nele fixado, ocorrer
algum dos motivos previstos no art. 137 da Lei n® 14.133/2021, bem como amigavelmente, assegurados o
contraditorio e a ampla defesa.

a) Na hipétese do inciso Il aplicam-se também os arts. 138 e 139 da mesma Lei.

14.2. A alteragao social ou a modificagdo da finalidade ou da estrutura da empresa n&o ensejara a rescisao
se nao restringir sua capacidade de concluir o contrato.

14.2.1. Se a operagao implicar mudancga da pessoa juridica CONTRATADA, devera ser formalizado termo
aditivo para alteracdo subjetiva.

14.3. O termo de rescisdo, sempre que possivel, sera precedido:

14.3.1. Balango dos eventos contratuais ja cumpridos ou parcialmente cumpridos;
14.3.2. Relagéo dos pagamentos ja efetuados e ainda devidos;

14.3.3. Indenizagbes e multas.

14.4. A extingdo do contrato ndo configura Obice para o reconhecimento do desequilibrio econdmico-
financeiro, hipétese em que sera concedida indenizagdo por meio de termo indenizatério.

14.5. Este contrato podera ser rescindido a qualquer tempo pelo CONTRATANTE, mediante aviso prévio de
no minimo 30 (trinta) dias, nos casos das rescisdes decorrentes do previsto no inciso VIII, do art. 137, da Lei
Federal n® 14.133/2021, sem que caiba ao CONTRATADO, direito a indenizagdo de qualquer espécie.

CLAUSULA DECIMA QUINTA — DA ADEQUAGCAO ORCAMENTARIA

15.1. As despesas decorrentes da presente contratagdo correrdo a conta de recursos especificos
consignados no Orgamento Geral do Estado deste exercicio, na dota¢do abaixo discriminada, conforme o
caso:

15.1.1. Gestao/Unidade: 22;

15.1.2. Fonte de Recursos: 500;

15.1.3. Programa de Trabalho: 144;

15.1.4. Elemento de Despesa: 339039;

15.1.5. Funcionais Programaticas:
22100022.12.362.144.20974.01.339039.1.5009100000.0
22100022.12.362.144.20974.02.339039.1.5009100000.0;

15.2. A dotacgéo relativa aos exercicios financeiros subsequentes sera indicada apds aprovacdo da Lei
Orgcamentaria respectiva e liberagao dos créditos correspondentes, mediante apostilamento.

CLAUSULA DECIMA SEXTA — DAS ALTERAGOES

16.1. Eventuais alteragdes contratuais reger-se-do pela disciplina dos arts. 124 e seguintes da Lei n°
14.133/2021.

16.2. O CONTRATADO ¢é obrigado a aceitar, nas mesmas condicbes contratuais, os acréscimos ou
supressdes que se fizerem necessarios, até o limite de 25% (vinte e cinco por cento) do valor inicial
atualizado do contrato.

16.3. Registros que n&o caracterizam alteragdo do contrato podem ser realizados por simples apostila,
dispensada a celebragéo de termo aditivo, na forma do art. 136 da Lei n® 14.133/2021.

CLAUSULA DECIMA SETIMA — DOS CASOS OMISSOS

PREGAO ELETRONICO N° 20250010 - SEDUC/COALE/CEALE Pagina 192 de 195



http://www.planalto.gov.br/ccivil_03/_ato2019-2022/2021/lei/L14133.htm#art136
http://www.planalto.gov.br/ccivil_03/_ato2019-2022/2021/lei/L14133.htm#art124
http://www.planalto.gov.br/ccivil_03/_ato2019-2022/2021/lei/L14133.htm#art124
http://www.planalto.gov.br/ccivil_03/_ato2019-2022/2021/lei/L14133.htm#art138
http://www.planalto.gov.br/ccivil_03/_ato2019-2022/2021/lei/L14133.htm#art137
http://www.planalto.gov.br/ccivil_03/_ato2019-2022/2021/lei/L14133.htm#art137
http://www.planalto.gov.br/ccivil_03/_ato2019-2022/2021/lei/L14133.htm#art137

CEARA

GOVERNO DO ESTADO

SECRETARIA DA EDUCA(;AO

17.1. Os casos omissos serdo decididos pelo CONTRATANTE, segundo as disposigdes contidas na Lei n°
14.133/2021, e demais normas estaduais aplicaveis e, subsidiariamente, segundo as disposigbes contidas
na Lei n® 8.078/1990 — Cadigo de Defesa do Consumidor — e normas e principios gerais dos contratos.

CLAUSULA DECIMA OITAVA - DA PUBLICAGAO

18.1. Incumbira ao CONTRATANTE divulgar o presente instrumento no Portal Nacional de Contratagdes
Pudblicas (PNCP), na forma prevista no art. 94 da Lei 14.133/2021, bem como no respectivo sitio oficial na
Internet, em atengéo a Lei n°® 12.527/2011, regulamentada no Estado do Ceara pela Lei n® 15.175/2012.

CLAUSULA DECIMA NONA - DA GESTAO E FISCALIZAGAO
19.1. O modelo de gestéo contratual consta no Termo de Referéncia, Anexo a este contrato.

19.2. A execugdo contratual sera acompanhada pelo(a) Gestor(a) do Contrato, Sr(a). Antonia Evilauba
Gongalves da Silva, matricula n® 089122-1-1, inscrito(a) no CPF sob o n° 214.226.483-20, representante
especialmente designado(a) pela CONTRATANTE para este, ou pelo(a) respectivo(a) substituto(a), de
acordo com o estabelecido no art. 43, do Decreto n°® 35.322 de 24 de fevereiro de 2023.

19.3. A execugao contratual sera fiscalizada pelo(a) Fiscal do Contrato, Sr(a). Edna Teles Soares Bantim,
matricula n°® 076711-1-3, inscrito(a) no CPF sob o n°® 540.408.763-34; Sr(a). Eryvelton Alves Sousa,
matricula n°® 47957214, inscrito(a) no CPF sob o n° 004.863.593-60 e Sr(a). Francisca Liliane dos Santos,
matricula n°® 303607-1-0, inscrito(a) no CPF sob o n° 002.914.063-35, representantes especialmente
designados(as) pela CONTRATANTE para este fim, ou pelo(a) respectivo(a) substituto(a), de acordo com o
estabelecido no art. 43, do Decreto n°® 35.322 de 24 de fevereiro de 2023.

19.4. Tera como suplente o(a) Sr(a). Ademilde Alves de Oliveira, matricula n® 243821-6, inscrito(a) no CPF
sob 0 n° 071.395.273-34, na auséncia de uma das figuras descritas acima, de acordo com o estabelecido
nos art. 45 e 46 e respectivos incisos, do Decreto n°® 35.322 de 24 de fevereiro de 2023.

CLAUSULA VIGESIMA - DO FORO

20.1. Fica eleito o foro do municipio da sede do CONTRATANTE, para dirimir os litigios que decorrerem da
execucgao deste Termo de Contrato que ndo puderem ser compostos pela conciliagdo, conforme art. 92, §1°,
da Lei n® 14.133/2021.

E, por estarem de acordo, foi mandado lavrar o presente contrato, que esta visado pela Assessoria Juridica
do CONTRATANTE, e do qual se extrairam 3 (trés) vias de igual teor e forma, para um s¢ efeito, as quais,
depois de lidas e achadas conforme, vao assinadas pelos representantes das partes e pelas testemunhas

abaixo.

Local e data

(nome do representante) (nome do representante)
CONTRATANTE CONTRATADO
Testemunhas:

(nome da testemunha 1) (nome da testemunha 2)
RG: RG:

CPF: CPF:

Visto:

(nome do(a) procurador(a)/assessor(a) juridico(a) da CONTRATANTE)
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Anexo IV — MODELO DO TERMO DE ATESTADO DE VISTORIA/DECLARAGAO

PREGAO ELETRONICO N° 20250010 — SEDUC/COALE/CEALE
PROCESSO N° 22001.006165/2025-84

(PAPEL TIMBRADO DO PROPONENTE)

Eu, (Representante Legal devidamente qualificado) da empresa
, DECLARO, para os devidos fins, que visitei os locais e as condicdes onde serdo
executados os servigos de , tendo tomado conhecimento de todas as

peculiaridades e caracteristicas dos servigos, inclusive, das possiveis dificuldades que possam onerar
futuramente nossa empresa na execugao do mesmo.

Assim, declaro que estou ciente de que o preco proposto pela empresa esta de acordo com as exigéncias
do edital e seus Anexos, e assim, dentro desta proposta, assumimos o compromisso de honrar plenamente
todas as exigéncias do instrumento convocatério n° do(a) (unidade contratante),
sem quaisquer direitos a reclamacdes futuras, sob a alegacao de quaisquer desconhecimentos quanto as
particularidades do objeto.

Local e data,

NOME (RESPONSAVEL TECNICO OU REPRESENTANTE LEGAL DO LICITANTE)

(assinatura e carimbo constando RG ou CPF)

NOME (RESPONSAVEL DA UNIDADE CONTRATANTE)

(assinatura e carimbo constando o nome)

PREGAO ELETRONICO N° 20250010 - SEDUC/COALE/CEALE Pagina 194 de 195

—



CEARA

GOVERNO DO ESTADO

SECRETARIA DA EDUCAgEO

ANEXO V — MODELO DO TERMO DE DECLARAGAO DE RENUNCIA A VISTORIA

PREGAO ELETRONICO N° 20250010-SEDUC
PROCESSO N° 22001.006165/2025-84

(PAPEL TIMBRADO DO PROPONENTE)

Eu, (Representante Legal devidamente qualificado) da empresa
, DECLARO, para os devidos fins, que opto pela nao realizagdo de
vistoria nos locais onde serao executados os servicos de
DECLARO ainda que, tendo tomado conhecimento de todas as peculiaridades e caracterlstlcas
dos servigos, inclusive, das possiveis dificuldades que possam onerar futuramente nossa empresa
na execugdao do mesmo, assumo inteiramente a responsabilidade ou consequéncias que, por
ventura, decorram desta omiss&o.

Assim, declaro que estou ciente de que o prec¢o proposto pela empresa esta de acordo com as
exigéncias do edital e seus anexos, e assim, dentro desta proposta, assumimos o compromisso
de honrar plenamente todas as exigéncias do instrumento convocatoério n° do(a)

(unidade contratante), sem quaisquer direitos a reclamagdes futuras, sob a alegagao
de quaisquer desconhecimentos quanto as particularidades do objeto.

Local e data,

NOME (RESPONSAVEL TECNICO OU REPRESENTANTE LEGAL DO LICITANTE)
(assinatura e carimbo constando RG ou CPF)
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