94320 - ECE-ESTADO DO CEARA
943001 - GOVERNO DO ESTADO DO CEARA

RELAGAO DE ITENS - PREGAO ELETRONICO N° 90048/2026-000

1 - Itens da Licitacao

|1 - Buffet

Descrigao Detalhada: LANCHE DA MANHA

Alimentos que deveréo ser utilizados na composicédo das refeigbes/cardapios.
a) Leite com café ou suco de fruta ou vitamina de fruta ou iogurte/coalhada ou salada de frutas; acompanhado(a) de:

» P&o doce ou torradas ou tapioca ou cuscuz ou bolo ou panqueca (bruaca) ou péo francés/ pado massa fina/ pao integral;
recheado com: margarina ou ovo ou carne moida ou frango desfiado ou queijo;
* Torta de carne moida, de carne de sol ou de frango.

b) Canja de frango ou sopa de carne ou caldo de carne; acompanhado(a) de pdo com margarina ou de torradas com margarina.
c) Risoto de frango ou risoto de carne ou maria isabel ou macarronada de carne ou macarronada de frango.

d) Mingau de arroz ou de aveia ou de milho; acompanhado de p&o de leite.

e) Munguza.

Observagao 1.: Frutas in natura (banana ou laranja ou maméao ou maga ou meldo ou melancia ou manga ou abacaxi ou
tangerina ou caju ou goiaba ou pera) podem complementar qualquer preparagao.

Observagao 2.: Deverao ser atendidos quinhentos e quarenta (540) alunos diariamente, em duzentos (200) dias letivos.

Tratamento Diferenciado: Nao
Aplicabilidade Decreto 7174/2010: Né&o

Quantidade Total: 108000
Critério de Julgamento: Menor Preco Critério de Valor: Valor Estimado
Unidade de Fornecimento: UNIDADE

Intervalo Minimo entre Lances (R$): 0,01

Local de Entrega (Quantidade): Senador Pompeu/CE (108000)

Grupo: G1

|2 - Buffet

Descrigao Detalhada: ALMOCO:

Alimentos que deveréo ser utilizados na composicédo das refeigbes/cardapios.
Pratos Proteicos:
« Carnes:
- Bovina de 12 (coxao mole ou patinho ou alcatra ou lagarto ou maminha);
- Carne de sol;
- Suina: magra;
- Caprina;
- Charque: ndo podera ser utilizada como proteina principal.
« Aves: frango (peito, coxa, sobrecoxa), ovos;
* Peixes: filé de pescada ou merluza ou pargo;
* Feijoada: ingredientes (charque, costela suina, lombo suino);
» Opcéo vegetariana: grao-de-bico, soja, lentilha, legumes.
Guarnigoes:
» Macarrao: espaguete ou talharim ou parafuso;
* Farinha: de mandioca ou de milho;
* Puré: de batata ou de abdbora
Acompanhamentos:
* Arroz: beneficiado, polido, longo, fino, tipo 1;
* Feijao: corda ou mulatinho ou carioca ou preto - tipo 1.
Saladas:
* Folhas: alface, acelga, repolho, couve manteiga, espinafre, ricula, agrido;
» Legumes: batata-inglesa, batata-doce, beterraba, cenoura, chuchu, pepino, jerimum, macaxeira, couve flor, brécolis, abobrinha,
berinjela, quiabo, vagem.
Sobremesas:
* Frutas: banana ou laranja ou maméao ou maga ou melado ou melancia ou manga o

Tratamento Diferenciado: Nao
Aplicabilidade Decreto 7174/2010: Né&o

Quantidade Total: 108000
Critério de Julgamento: Menor Preco Critério de Valor: Valor Estimado
Unidade de Fornecimento: UNIDADE

Intervalo Minimo entre Lances (R$): 0,01

Local de Entrega (Quantidade): Senador Pompeu/CE (108000)
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Grupo: G1

|3 - Buffet

Descrigao Detalhada: LANCHE DA TARDE:
Alimentos que deveréo ser utilizados na composicédo das refeigbes/cardapios.
a) Leite com café ou suco de fruta ou vitamina de fruta ou iogurte/coalhada, ou salada de frutas, acompanhado de:
» Pao doce ou torradas ou tapioca ou cuscuz ou bolo ou panqueca (bruaca) ou pao francés/ pao massa fina/ pao integral;
recheado com: margarina ou ovo ou carne moida ou frango desfiado ou queijo;
» Torta de carne moida, de carne de sol ou de frango.
b) Canja de frango, sopa de carne ou caldo de carne, acompanhada de pdo com margarina ou de torradas com margarina
c) Risoto de frango ou risoto de carne ou maria isabel ou macarronada de carne ou macarronada de frango.
d) Mingau de arroz ou de aveia ou de milho; acompanhado de péo de leite.
e) Munguza.
Observagao 1: Frutas in natura (banana ou laranja ou maméao ou magéa ou meldo ou melancia ou manga ou abacaxi ou
tangerina ou caju ou goiaba ou pera) podem complementar qualquer preparagao.
Observagao 2: Deverao ser atendidos quinhentos e quarenta (540) alunos diariamente, em duzentos (200) dias letivos.
Tratamento Diferenciado: Nao

Aplicabilidade Decreto 7174/2010: Né&o

Quantidade Total: 108000
Critério de Julgamento: Menor Preco Critério de Valor: Valor Estimado
Unidade de Fornecimento: UNIDADE

Intervalo Minimo entre Lances (R$): 0,01

Local de Entrega (Quantidade): Senador Pompeu/CE (108000)
Grupo: G1

|4 - Buffet

Descrigio Detalhada: LANCHE DA MANHA
Alimentos que deverao ser utilizados na composigao das refeigdes/cardapios.
a) Leite com café ou suco de fruta ou vitamina de fruta ou iogurte/coalhada ou salada de frutas; acompanhado(a) de:
» P&o doce ou torradas ou tapioca ou cuscuz ou bolo ou panqueca (bruaca) ou péo francés/ pado massa fina/ pao integral;
recheado com: margarina ou ovo ou carne moida ou frango desfiado ou queijo;
» Torta de carne moida, de carne de sol ou de frango.
b) Canja de frango ou sopa de carne ou caldo de carne; acompanhado(a) de pdo com margarina ou de torradas com margarina.
c) Risoto de frango ou risoto de carne ou maria isabel ou macarronada de carne ou macarronada de frango.
d) Mingau de arroz ou de aveia ou de milho; acompanhado de p&o de leite.
e) Munguza.
Observagao 1.: Frutas in natura (banana ou laranja ou mamao ou magéa ou meldo ou melancia ou manga ou abacaxi ou
tangerina ou caju ou goiaba ou pera) podem complementar qualquer preparagao.
Observagao 2.: Deverao ser atendidos quinhentos e quarenta (540) alunos diariamente, em duzentos (200) dias letivos.

Tratamento Diferenciado: Nao
Aplicabilidade Decreto 7174/2010: Nao

Quantidade Total: 108000
Critério de Julgamento: Menor Prego Critério de Valor: Valor Estimado
Unidade de Fornecimento: UNIDADE

Intervalo Minimo entre Lances (R$): 0,01

Local de Entrega (Quantidade): Taua/CE (108000)
Grupo: G2

|5 - Buffet

Descrigao Detalhada: ALMOCO:
Alimentos que deverao ser utilizados na composigao das refeigdes/cardapios.
Pratos Proteicos:
« Carnes:
- Bovina de 12 (cox&@o mole ou patinho ou alcatra ou lagarto ou maminha);
- Carne de sol;
- Suina: magra;
- Caprina;
- Charque: ndo podera ser utilizada como proteina principal.
* Aves: frango (peito, coxa, sobrecoxa), ovos;
* Peixes: filé de pescada ou merluza ou pargo;
* Feijoada: ingredientes (charque, costela suina, lombo suino);
» Opgao vegetariana: grao- de- bico, soja, lentilha, legumes.
Guarnigoes:
» Macarrdo: espaguete ou talharim ou parafuso;
« Farinha: de mandioca ou de milho;
* Puré: de batata ou de abdbora.
Acompanhamentos:
« Arroz: beneficiado, polido, longo, fino, tipo 1;
* Feijdo: corda ou mulatinho ou carioca ou preto - tipo 1.
Saladas:
* Folhas: alface, acelga, repolho, couve manteiga, espinafre, rucula, agriéo;
» Legumes: batata-inglesa, batata-doce, beterraba, cenoura, chuchu, pepino, jerimum, macaxeira, couve flor, brécolis, abobrinha,
berinjela, quiabo, vagem;
« Verduras: pimentao, cebola, tomate.
Sobremesas:
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* Frutas: banana ou laranja ou mamao ou maga ou meldo ou melancia

Tratamento Diferenciado: Nao
Aplicabilidade Decreto 7174/2010: Nao

Quantidade Total: 108000
Critério de Julgamento: Menor Prego Critério de Valor: Valor Estimado
Unidade de Fornecimento: UNIDADE

Intervalo Minimo entre Lances (R$): 0,01

Local de Entrega (Quantidade): Taua/CE (108000)

Grupo: G2

|6 - Buffet

Descrigao Detalhada: LANCHE DA TARDE:

Alimentos que deverao ser utilizados na composigcao das refeigdes/cardapios.

a) Leite com café ou suco de fruta ou vitamina de fruta ou iogurte/coalhada, ou salada de frutas, acompanhado de:

» Pao doce ou torradas ou tapioca ou cuscuz ou bolo ou panqueca (bruaca) ou péo francés/ pao massa fina/ pao integral;
recheado com: margarina ou ovo ou carne moida ou frango desfiado ou queijo;

« Torta de carne moida, de carne de sol ou de frango.

b) Canja de frango ou sopa de carne ou caldo de carne; acompanhado(a) de pdo com margarina ou de torradas com margarina

c) Risoto de frango ou risoto de carne ou maria isabel ou macarronada de carne ou macarronada de frango.

d) Mingau de arroz ou de aveia ou de milho; acompanhado de pao de leite.

e) Munguza.

Observagao 1: Frutas in natura (banana ou laranja ou maméao ou magé ou meldo ou melancia ou manga ou abacaxi ou
tangerina ou caju ou goiaba ou pera) podem complementar qualquer preparagao.

Observacao 2: Deverao ser atendidos quinhentos e quarenta (540) alunos diariamente, em duzentos (200) dias letivos.

Tratamento Diferenciado: Nao
Aplicabilidade Decreto 7174/2010: N&o

Quantidade Total: 108000
Critério de Julgamento: Menor Prego Critério de Valor: Valor Estimado
Unidade de Fornecimento: UNIDADE

Intervalo Minimo entre Lances (R$): 0,01

Local de Entrega (Quantidade): Taua/CE (108000)

Grupo: G2

|7 - Buffet

Descrigao Detalhada: LANCHE DA MANHA

Alimentos que deveréo ser utilizados na composicédo das refeigbes/cardapios.

a) Leite com café ou suco de fruta ou vitamina de fruta ou iogurte/coalhada ou salada de frutas; acompanhado(a) de:

» Pao doce ou torradas ou tapioca ou cuscuz ou bolo ou panqueca (bruaca) ou péo francés/ pao massa fina/ pao integral;
recheado com: margarina ou ovo ou carne moida ou frango desfiado ou queijo;

« Torta de carne moida, de carne de sol ou de frango.

b) Canja de frango, sopa de carne ou caldo de carne, acompanhada de pdo com margarina ou de torradas com margarina
c) Risoto de frango ou risoto de carne ou maria isabel ou macarronada de carne ou macarronada de frango.

d) Mingau de arroz ou de aveia ou de milho; acompanhado de p&o de leite.

e) Munguza.

Observagao 1.: Frutas in natura (banana ou laranja ou mam&o ou magéa ou meldo ou melancia ou manga ou abacaxi ou
tangerina ou caju ou goiaba ou pera) podem complementar qualquer preparagao.

Observagao 2.: Deverdo ser atendidos quinhentos e quarenta (540) alunos diariamente, em duzentos (200) dias letivos.

Tratamento Diferenciado: Nao
Aplicabilidade Decreto 7174/2010: Né&o

Quantidade Total: 108000
Critério de Julgamento: Menor Preco Critério de Valor: Valor Estimado
Unidade de Fornecimento: UNIDADE

Intervalo Minimo entre Lances (R$): 0,01

Local de Entrega (Quantidade): Bela Cruz/CE (108000)

Grupo: G3
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|8 - Buffet

Descrigao Detalhada: ALMOCO: Alimentos que deverao ser utilizados na composigao das refeigdes/cardapios.
Pratos Proteicos:
» Carnes:
- Bovina de 12 (cox@o mole ou patinho ou alcatra ou lagarto ou maminha);
- Carne de sol;
- Suina: magra;
- Caprina;
- Charque: ndo podera ser utilizada como proteina principal.
* Aves: frango (peito, coxa, sobrecoxa), ovos;
* Peixes: filé de pescada ou merluza ou pargo;
* Feijoada: ingredientes (charque, costela suina, lombo suino);
» Opcéo vegetariana: grao- de- bico, soja, lentilha, legumes.
Guarnigoes:
» Macarrao: espaguete ou talharim ou parafuso ou penne;
* Farinha: de mandioca ou de milho;
* Puré: de batata ou de abdbora. Acompanhamentos:
« Arroz: beneficiado, polido, longo, fino, tipo 1;
* Feijdo: corda ou mulatinho ou carioca ou preto — tipo 1.
Saladas:
* Folhas: alface, acelga, repolho, couve manteiga, espinafre, rucula, agriéo;
» Legumes: batata-inglesa, batata-doce, beterraba, cenoura, chuchu, pepino, jerimum, macaxeira, couve flor, brdécolis, abobrinha,
berinjela, quiabo, vagem;
« Verduras: pimentao, cebola, tomate.
Sobremesas:
* Frutas: banana ou laranja ou maméao ou maga ou meléo ou

Tratamento Diferenciado: Nao
Aplicabilidade Decreto 7174/2010: Nao

Quantidade Total: 108000
Critério de Julgamento: Menor Prego Critério de Valor: Valor Estimado
Unidade de Fornecimento: UNIDADE

Intervalo Minimo entre Lances (R$): 0,01

Local de Entrega (Quantidade): Bela Cruz/CE (108000)
Grupo: G3

|9 - Buffet

Descrigao Detalhada: LANCHE DA TARDE:
Alimentos que deverao ser utilizados na composigao das refeigdes/cardapios.
a) Leite com café ou suco de fruta ou vitamina de fruta ou iogurte/coalhada, ou salada de frutas, acompanhado de:
» Pao doce ou torradas ou tapioca ou cuscuz ou bolo ou panqueca (bruaca) ou pao francés/ pao massa fina/ pao integral;
recheado com: margarina ou ovo ou carne moida ou frango desfiado ou queijo;
« Torta de carne moida, de carne de sol ou de frango.
b) Canja de frango ou sopa de carne ou caldo de carne; acompanhado(a) de pdo com margarina ou de torradas com margarina
c) Risoto de frango ou risoto de carne ou maria isabel ou macarronada de carne ou macarronada de frango. d) Mingau de arroz
ou de aveia ou de milho; acompanhado de pao de leite.
e) Munguza.
Observagao 1: Frutas in natura (banana ou laranja ou maméao ou magé ou meldo ou melancia ou manga ou abacaxi ou
tangerina ou caju ou goiaba ou pera) podem complementar qualquer preparagao.
Observagao 2: Deverao ser atendidos quinhentos e quarenta (540) alunos diariamente, em duzentos (200) dias letivos

Tratamento Diferenciado: Nao
Aplicabilidade Decreto 7174/2010: Nao

Quantidade Total: 108000
Critério de Julgamento: Menor Prego Critério de Valor: Valor Estimado
Unidade de Fornecimento: UNIDADE

Intervalo Minimo entre Lances (R$): 0,01

Local de Entrega (Quantidade): Bela Cruz/CE (108000)
Grupo: G3

10 - Buffet

Descrigdo Detalhada: LANCHE DA MANHA
Alimentos que deverao ser utilizados na composigao das refeigdes/cardapios.
a) Leite com café ou suco de fruta ou vitamina de fruta ou iogurte/coalhada, ou salada de frutas, acompanhado de:
» Pao doce ou torradas ou tapioca ou cuscuz ou bolo ou panqueca (bruaca) ou péo francés/ pao massa fina/ pao integral;
recheado com: margarina ou ovo ou carne moida ou frango desfiado ou queijo;
« Torta de carne moida, de carne de sol ou de frango.
b) b) Canja de frango, sopa de carne ou caldo de carne, acompanhada de pdo com margarina ou de torradas com margarina
c) Risoto de frango ou risoto de carne ou maria isabel ou macarronada de carne ou macarronada de frango.
d) Mingau de arroz ou de aveia ou de milho; acompanhado de pao de leite.
e) Munguza.
Observagao 1.: Frutas in natura (banana ou laranja ou maméao ou maga ou meldo ou melancia ou manga ou abacaxi ou
tangerina ou caju ou goiaba ou pera) podem complementar qualquer preparagao.
Observacao 2.: Deverdo ser atendidos quinhentos e quarenta (540) alunos diariamente, em duzentos (200) dias letivos.

Tratamento Diferenciado: Nao
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Aplicabilidade Decreto 7174/2010: Né&o

Quantidade Total: 108000
Critério de Julgamento: Menor Preco Critério de Valor: Valor Estimado
Unidade de Fornecimento: UNIDADE

Intervalo Minimo entre Lances (R$): 0,01

Local de Entrega (Quantidade): Camocim/CE (108000)
Grupo: G4

11 - Buffet

Descrigao Detalhada: ALMOCO:
Alimentos que deveréo ser utilizados na composicédo das refeigbes/cardapios.
Pratos Proteicos:
« Carnes:
- Bovina de 12 (coxao mole ou patinho ou alcatra ou lagarto ou maminha);
- Carne de sol;
- Suina: magra;
- Caprina;
- Charque: nao podera ser utilizada como proteina principal.
« Aves: frango (peito, coxa, sobrecoxa), ovos;
* Peixes: filé de pescada ou merluza ou pargo;
* Feijoada: ingredientes (charque, costela suina, lombo suino);
» Opcéo vegetariana: grao- de- bico, soja, lentilha, legumes.
Guarnigbes:
» Macarrao: espaguete ou talharim ou parafuso;
* Farinha: de mandioca ou de milho;
* Puré: de batata ou de abdbora.
Acompanhamentos:
* Arroz: beneficiado, polido, longo, fino, tipo 1;
* Feijao: corda ou mulatinho ou carioca ou preto - tipo 1.
Saladas:
« Folhas: alface, acelga, repolho, couve manteiga, espinafre, ricula, agrido;
» Legumes: batata-inglesa, batata-doce, beterraba, cenoura, chuchu, pepino, jerimum, macaxeira, couve flor, brdcolis, abobrinha,
berinjela, quiabo, vagem;
« Verduras: pimentao, cebola, tomate.
Sobremesas:
* Frutas: banana ou laranja ou maméao ou maga ou meldo ou melancia
Tratamento Diferenciado: Ndo

Aplicabilidade Decreto 7174/2010: Nao

Quantidade Total: 108000
Critério de Julgamento: Menor Prego Critério de Valor: Valor Estimado
Unidade de Fornecimento: UNIDADE

Intervalo Minimo entre Lances (R$): 0,01

Local de Entrega (Quantidade): Camocim/CE (108000)
Grupo: G4
12 - Buffet

Descrigao Detalhada: LANCHE DA TARDE:
Alimentos que deverao ser utilizados na composigcao das refeigdes/cardapios.
a) Leite com café ou suco de fruta ou vitamina de fruta ou iogurte/coalhada, ou salada de frutas, acompanhado de:
» Pao doce ou torradas ou tapioca ou cuscuz ou bolo ou panqueca (bruaca) ou péo francés/ pao massa fina/ pao integral;
recheado com: margarina ou ovo ou carne moida ou frango desfiado ou queijo;
« Torta de carne moida, de carne de sol ou de frango.
b) Canja de frango ou sopa de carne ou caldo de carne; acompanhado(a) de pdo com margarina ou de torradas com margarina
c) Risoto de frango ou risoto de carne ou maria isabel ou macarronada de carne ou macarronada de frango.
d) Mingau de arroz ou de aveia ou de milho; acompanhado de pao de leite.
e) Munguza.
Observagao 1: Frutas in natura (banana ou laranja ou maméao ou magé ou meldo ou melancia ou manga ou abacaxi ou
tangerina ou caju ou goiaba ou pera) podem complementar qualquer preparagao.
Observacao 2: Deverao ser atendidos quinhentos e quarenta (540) alunos diariamente, em duzentos (200) dias letivos.
Tratamento Diferenciado: Ndo

Aplicabilidade Decreto 7174/2010: N&o

Quantidade Total: 108000
Critério de Julgamento: Menor Prego Critério de Valor: Valor Estimado
Unidade de Fornecimento: UNIDADE

Intervalo Minimo entre Lances (R$): 0,01

Local de Entrega (Quantidade): Camocim/CE (108000)
Grupo: G4
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13 - Buffet

Descrigio Detalhada: LANCHE DA MANHA
Alimentos que deveréo ser utilizados na composicédo das refeigbes/cardapios.
a) Leite com café ou suco de fruta ou vitamina de fruta ou iogurte/coalhada ou salada de frutas; acompanhado(a) de:
» Pao doce ou torradas ou tapioca ou cuscuz ou bolo ou panqueca (bruaca) ou pao francés/ pao massa fina/ pao integral;
recheado com: margarina ou ovo ou carne moida ou frango desfiado ou queijo;
» Torta de carne moida, de carne de sol ou de frango.
b) Canja de frango, sopa de carne ou caldo de carne, acompanhada de pdo com margarina ou de torradas com margarina
c) Risoto de frango ou risoto de carne ou maria isabel ou macarronada de carne ou macarronada de frango.
d) Mingau de arroz ou de aveia ou de milho; acompanhado de péo de leite.
e) Munguza.
Observagao 1.: Frutas in natura (banana ou laranja ou mamao ou magéa ou meldo ou melancia ou manga ou abacaxi ou
tangerina ou caju ou goiaba ou pera) podem complementar qualquer preparagao.
Observagao 2.: Deverao ser atendidos quinhentos e quarenta (540) alunos diariamente, em duzentos (200) dias letivos.
Tratamento Diferenciado: Nao

Aplicabilidade Decreto 7174/2010: Né&o

Quantidade Total: 108000
Critério de Julgamento: Menor Preco Critério de Valor: Valor Estimado
Unidade de Fornecimento: UNIDADE

Intervalo Minimo entre Lances (R$): 0,01

Local de Entrega (Quantidade): Guaiuba/CE (108000)
Grupo: G5

14 - Buffet

Descrigao Detalhada: ALMOCO:
Alimentos que deverao ser utilizados na composigao das refeigdes/cardapios.
Pratos Proteicos:
« Carnes:
- Bovina de 12 (coxao mole ou patinho ou alcatra ou lagarto ou maminha);
- Carne de sol;
- Suina: magra;
- Caprina;
- Charque: ndo podera ser utilizada como proteina principal.
* Aves: frango (peito, coxa, sobrecoxa), ovos;
* Peixes: filé de pescada ou merluza ou pargo;
* Feijoada: ingredientes (charque, costela suina, lombo suino);
» Opgéo vegetariana: grao- de- bico, soja, lentilha, legumes.
Guarnigoes:
» Macarrdo: espaguete ou talharim ou parafuso;
* Farinha: de mandioca ou de milho;
* Puré: de batata ou de abdbora.
Acompanhamentos:
« Arroz: beneficiado, polido, longo, fino, tipo 1;
* Feijao: corda ou mulatinho ou carioca ou preto - tipo 1.
Saladas:
« Folhas: alface, acelga, repolho, couve manteiga, espinafre, rucula, agriéo;
» Legumes: batata-inglesa, batata-doce, beterraba, cenoura, chuchu, pepino, jerimum, macaxeira, couve flor, brdcolis, abobrinha,
berinjela, quiabo, vagem;
 Verduras: pimentéo, cebola, tomate
Sobremesas:
* Frutas: banana ou laranja ou maméao ou mag¢a ou meléo ou melancia o

Tratamento Diferenciado: Nao
Aplicabilidade Decreto 7174/2010: N&o

Quantidade Total: 108000
Critério de Julgamento: Menor Prego Critério de Valor: Valor Estimado
Unidade de Fornecimento: UNIDADE

Intervalo Minimo entre Lances (R$): 0,01

Local de Entrega (Quantidade): Guaiuba/CE (108000)
Grupo: G5
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15 - Buffet

Descrigao Detalhada: LANCHE DA TARDE:
Alimentos que deveréo ser utilizados na composicédo das refeigbes/cardapios.
a) Leite com café ou suco de fruta ou vitamina de fruta ou iogurte/coalhada, ou salada de frutas, acompanhado de:
» Pao doce ou torradas ou tapioca ou cuscuz ou bolo ou panqueca (bruaca) ou pao francés/ pao massa fina/ pao integral;
recheado com: margarina ou ovo ou carne moida ou frango desfiado ou queijo;
» Torta de carne moida, de carne de sol ou de frango.
b) Canja de frango ou sopa de carne ou caldo de carne; acompanhado(a) de pdo com margarina ou de torradas com margarina
c) Risoto de frango ou risoto de carne ou maria isabel ou macarronada de carne ou macarronada de frango.
d) Mingau de arroz ou de aveia ou de milho; acompanhado de péo de leite.
e) Munguza.
Observagao 1: Frutas in natura (banana ou laranja ou maméao ou magéa ou meldo ou melancia ou manga ou abacaxi ou
tangerina ou caju ou goiaba ou pera) podem complementar qualquer preparagao.
Observagao 2: Deverao ser atendidos quinhentos e quarenta (540) alunos diariamente, em duzentos (200) dias letivos.
Tratamento Diferenciado: Nao

Aplicabilidade Decreto 7174/2010: Né&o

Quantidade Total: 108000

Critério de Julgamento: Menor Preco Critério de Valor: Valor Estimado
Unidade de Fornecimento: UNIDADE

Intervalo Minimo entre Lances (%): 0,01

Local de Entrega (Quantidade):

Guaiuba/CE (108000)

Grupo: G5

16 - Buffet

Descrigio Detalhada: LANCHE DA MANHA
Alimentos que deverao ser utilizados na composigao das refeigdes/cardapios.
a) Leite com café ou suco de fruta ou vitamina de fruta ou iogurte/coalhada ou salada de frutas; acompanhado(a) de:
» P&o doce ou torradas ou tapioca ou cuscuz ou bolo ou panqueca (bruaca) ou péo francés/ pado massa fina/ pao integral;
recheado com: margarina ou ovo ou carne moida ou frango desfiado ou queijo;
» Torta de carne moida, de carne de sol ou de frango.
b) Canja de frango, sopa de carne ou caldo de carne, acompanhada de pdo com margarina ou de torradas com margarina.
c) Risoto de frango ou risoto de carne ou maria isabel ou macarronada de carne ou macarronada de frango.
d) Mingau de arroz ou de aveia ou de milho; acompanhado de p&o de leite.
e) Munguza.
Observagao 1.: Frutas in natura (banana ou laranja ou mamao ou magéa ou meldo ou melancia ou manga ou abacaxi ou
tangerina ou caju ou goiaba ou pera) podem complementar qualquer preparagao.
Observagao 2.: Deverao ser atendidos quinhentos e quarenta (540) alunos diariamente, em duzentos (200) dias letivos.

Tratamento Diferenciado: Nao

Aplicabilidade Decreto 7174/2010: Nao

Quantidade Total: 108000

Critério de Julgamento: Menor Prego Critério de Valor: Valor Estimado
Unidade de Fornecimento: UNIDADE

Intervalo Minimo entre Lances (R$): 0,01

Local de Entrega (Quantidade):

Sobral/CE (108000)

Grupo: G6

17 - Buffet

Descrigao Detalhada: ALMOCO:
Alimentos que deverao ser utilizados na composigao das refeigdes/cardapios.
Pratos Proteicos:
« Carnes:
- Bovina de 12 (cox&o mole ou patinho ou alcatra ou lagarto ou maminha);
- Carne de sol;
- Suina: magra;
- Caprina;
- Charque: ndo podera ser utilizada como proteina principal.
* Aves: frango (peito, coxa, sobrecoxa), ovos;
* Peixes: filé de pescada ou merluza ou pargo;
* Feijoada: ingredientes (charque, costela suina, lombo suino);
» Opgao vegetariana: grao- de- bico, soja, lentilha, legumes.
Guarnigoes:
» Macarrdo: espaguete ou talharim ou parafuso;
« Farinha: de mandioca ou de milho;
* Puré: de batata ou de abdbora.
Acompanhamentos:
« Arroz: beneficiado, polido, longo, fino, tipo 1;
* Feijdo: corda ou mulatinho ou carioca ou preto - tipo 1.
Saladas:
* Folhas: alface, acelga, repolho, couve manteiga, espinafre, rucula, agrido;
» Legumes: batata-inglesa, batata-doce, beterraba, cenoura, chuchu, pepino, jerimum, macaxeira, couve flor, brécolis, abobrinha,
berinjela, quiabo, vagem;
« Verduras: pimentao, cebola, tomate.
Sobremesas:
* Frutas: banana ou laranja ou maméo ou mag¢a ou meléo ou melancia o
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Tratamento Diferenciado: Nao
Aplicabilidade Decreto 7174/2010: Nao

Quantidade Total: 108000
Critério de Julgamento: Menor Prego Critério de Valor: Valor Estimado
Unidade de Fornecimento: UNIDADE

Intervalo Minimo entre Lances (R$): 0,01

Local de Entrega (Quantidade): Sobral/CE (108000)

Grupo: G6

18 - Buffet

Descrigao Detalhada: LANCHE DA TARDE:

Alimentos que deverao ser utilizados na composigao das refeigdes/cardapios.

a) Leite com café ou suco de fruta ou vitamina de fruta ou iogurte/coalhada, ou salada de frutas, acompanhado de:

» Pao doce ou torradas ou tapioca ou cuscuz ou bolo ou panqueca (bruaca) ou péao francés/ pao massa fina/ pao integral;
recheado com: margarina ou ovo ou carne moida ou frango desfiado ou queijo;

* Torta de carne moida, de carne de sol ou de frango.

b) Canja de frango ou sopa de carne ou caldo de carne; acompanhado(a) de pado com margarina ou de fatias com margarina.

c) Risoto de frango ou risoto de carne ou maria isabel ou macarronada de carne ou macarronada de frango.

d) Mingau de arroz ou de aveia ou de milho; acompanhado de p3o de leite.

e) Munguza.

Observacao 1: Frutas in natura (banana ou laranja ou maméao ou magé ou meldao ou melancia ou manga ou abacaxi ou
tangerina ou caju ou goiaba ou pera) podem complementar qualquer preparagao.

Observagao 2: Deverao ser atendidos quinhentos e quarenta (540) alunos diariamente, em duzentos (200) dias letivos.

Tratamento Diferenciado: Nao
Aplicabilidade Decreto 7174/2010: Nao

Quantidade Total: 108000
Critério de Julgamento: Menor Prego Critério de Valor: Valor Estimado
Unidade de Fornecimento: UNIDADE

Intervalo Minimo entre Lances (R$): 0,01

Local de Entrega (Quantidade): Sobral/CE (108000)

Grupo: G6

19 - Buffet

Descrigdo Detalhada: LANCHE DA MANHA A

limentos que deverao ser utilizados na composigao das refeigdes/cardapios.

a) Leite com café ou suco de fruta ou vitamina de fruta ou iogurte/coalhada ou salada de frutas; acompanhado(a) de:

» Pao doce ou torradas ou tapioca ou cuscuz ou bolo ou panqueca (bruaca) ou pao francés/ pao massa fina/ pao integral;
recheado com: margarina ou ovo ou carne moida ou frango desfiado ou queijo;

« Torta de carne moida, de carne de sol ou de frango.

b) Canja de frango, sopa de carne ou caldo de carne, acompanhada de pdo com margarina ou de torradas com margarina
c) Risoto de frango ou risoto de carne ou maria isabel ou macarronada de carne ou macarronada de frango.

d) Mingau de arroz ou de aveia ou de milho; acompanhado de p&o de leite.

e) Munguza.

Observagao 1.: Frutas in natura (banana ou laranja ou mamé&o ou maga ou meldo ou melancia ou manga ou abacaxi ou
tangerina ou caju ou goiaba ou pera) podem complementar qualquer preparagao.

Observagao 2.: Deverao ser atendidos quinhentos e quarenta (540) alunos diariamente, em duzentos (200) dias letivos.

Tratamento Diferenciado: Nao
Aplicabilidade Decreto 7174/2010: Nao

Quantidade Total: 108000
Critério de Julgamento: Menor Prego Critério de Valor: Valor Estimado
Unidade de Fornecimento: UNIDADE

Intervalo Minimo entre Lances (R$): 0,01

Local de Entrega (Quantidade): Parambu/CE (108000)

Grupo: G7
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|20 - Buffet

Descrigao Detalhada: ALMOCO:
Alimentos que deveréo ser utilizados na composicédo das refeigbes/cardapios.
Pratos Proteicos:
« Carnes:
- Bovina de 12 (coxao mole ou patinho ou alcatra ou lagarto ou maminha);
- Carne de sol;
- Suina: magra;
- Caprina;
- Charque: nao podera ser utilizada como proteina principal.
« Aves: frango (peito, coxa, sobrecoxa), ovos;
* Peixes: filé de pescada ou merluza ou pargo;
* Feijoada: ingredientes (charque, costela suina, lombo suino);
» Opcéo vegetariana: grao- de- bico, soja, lentilha, legumes.
Guarnigbes:
» Macarrao: espaguete ou talharim ou parafuso;
* Farinha: de mandioca ou de milho;
* Puré: de batata ou de abdbora.
Acompanhamentos:
* Arroz: beneficiado, polido, longo, fino, tipo 1;
« Feijao: corda ou mulatinho ou carioca ou preto - tipo 1.
Saladas:
« Folhas: alface, acelga, repolho, couve manteiga, espinafre, ricula, agrido;
» Legumes: batata-inglesa, batata-doce, beterraba, cenoura, chuchu, pepino, jerimum, macaxeira, couve flor, brdcolis, abobrinha,
berinjela, quiabo, vagem;
» Verduras: pimentao, cebola, tomate.
Sobremesas:
* Frutas: banana ou laranja ou maméao ou maga ou meldo ou mela
Tratamento Diferenciado: Ndo

Aplicabilidade Decreto 7174/2010: Nao

Quantidade Total: 108000
Critério de Julgamento: Menor Prego Critério de Valor: Valor Estimado
Unidade de Fornecimento: UNIDADE

Intervalo Minimo entre Lances (R$): 0,01

Local de Entrega (Quantidade): Parambu/CE (108000)
Grupo: G7
|21 - Buffet

Descrigao Detalhada: LANCHE DA TARDE:
Alimentos que deverao ser utilizados na composigao das refeigdes/cardapios.
a) Leite com café ou suco de fruta ou vitamina de fruta ou iogurte/coalhada, ou salada de frutas, acompanhado de:
» Pao doce ou torradas ou tapioca ou cuscuz ou bolo ou panqueca (bruaca) ou péo francés/ pao massa fina/ pao integral;
recheado com: margarina ou ovo ou carne moida ou frango desfiado ou queijo;
« Torta de carne moida, de carne de sol ou de frango.
b) Canja de frango ou sopa de carne ou caldo de carne; acompanhado(a) de pdo com margarina ou de torradas com margarina
c) Risoto de frango ou risoto de carne ou maria isabel ou macarronada de carne ou macarronada de frango.
d) Mingau de arroz ou de aveia ou de milho; acompanhado de pao de leite.
e) Munguza.
Observagao 1: Frutas in natura (banana ou laranja ou maméao ou magé ou meldo ou melancia ou manga ou abacaxi ou
tangerina ou caju ou goiaba ou pera) podem complementar qualquer preparagao.
Observacao 2: Deverao ser atendidos quinhentos e quarenta (540) alunos diariamente, em duzentos (200) dias letivos.
Tratamento Diferenciado: Ndo

Aplicabilidade Decreto 7174/2010: N&o

Quantidade Total: 108000
Critério de Julgamento: Menor Prego Critério de Valor: Valor Estimado
Unidade de Fornecimento: UNIDADE

Intervalo Minimo entre Lances (R$): 0,01

Local de Entrega (Quantidade): Parambu/CE (108000)
Grupo: G7
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|22 - Buffet

Descrigio Detalhada: LANCHE DA MANHA
Alimentos que deveréo ser utilizados na composicédo das refeigbes/cardapios.
a) Leite com café ou suco de fruta ou vitamina de fruta ou iogurte/coalhada ou salada de frutas; acompanhado(a) de:
» Pao doce ou torradas ou tapioca ou cuscuz ou bolo ou panqueca (bruaca) ou pao francés/ pao massa fina/ pao integral;
recheado com: margarina ou ovo ou carne moida ou frango desfiado ou queijo;
» Torta de carne moida, de carne de sol ou de frango.
b) Canja de frango, sopa de carne ou caldo de carne, acompanhada de pdo com margarina ou de torradas com margarina
c) Risoto de frango ou risoto de carne ou maria isabel ou macarronada de carne ou macarronada de frango.
d) Mingau de arroz ou de aveia ou de milho; acompanhado de péo de leite.
e) Munguza.
Observagao 1.: Frutas in natura (banana ou laranja ou mamao ou magéa ou meldo ou melancia ou manga ou abacaxi ou
tangerina ou caju ou goiaba ou pera) podem complementar qualquer preparagao.
Observagao 2.: Deverao ser atendidos quinhentos e quarenta (540) alunos diariamente, em duzentos (200) dias letivos.
Tratamento Diferenciado: Nao

Aplicabilidade Decreto 7174/2010: Né&o

Quantidade Total: 108000
Critério de Julgamento: Menor Preco Critério de Valor: Valor Estimado
Unidade de Fornecimento: UNIDADE

Intervalo Minimo entre Lances (R$): 0,01

Local de Entrega (Quantidade): Nova Russas/CE (108000)
Grupo: G8

|23 - Buffet

Descrigao Detalhada: ALMOCO:
Alimentos que deverao ser utilizados na composigao das refeigdes/cardapios.
Pratos Proteicos:
« Carnes:
- Bovina de 12 (coxao mole ou patinho ou alcatra ou lagarto ou maminha);
- Carne de sol;
- Suina: magra;
- Caprina;
- Charque: ndo podera ser utilizada como proteina principal.
* Aves: frango (peito, coxa, sobrecoxa), ovos;
* Peixes: filé de pescada ou merluza ou pargo;
* Feijoada: ingredientes (charque, costela suina, lombo suino);
» Opgéo vegetariana: grao- de- bico, soja, lentilha, legumes.
Guarnigoes:
» Macarrdo: espaguete ou talharim ou parafuso;
* Farinha: de mandioca ou de milho;
* Puré: de batata ou de abébora. Acompanhamentos:
* Arroz: beneficiado, polido, longo, fino, tipo 1;
* Feijao: corda ou mulatinho ou carioca ou preto - tipo 1.
Saladas:
» Folhas: alface, acelga, repolho, couve manteiga, espinafre, ricula, agrido;
» Legumes: batata-inglesa, batata-doce, beterraba, cenoura, chuchu, pepino, jerimum, macaxeira, couve flor, brdcolis, abobrinha,
berinjela, quiabo, vagem;
» Verduras: pimentao, cebola, tomate.
Sobremesas:
* Frutas: banana ou laranja ou mamao ou maga ou meldo ou melancia ou

Tratamento Diferenciado: Nao
Aplicabilidade Decreto 7174/2010: Nao

Quantidade Total: 108000
Critério de Julgamento: Menor Prego Critério de Valor: Valor Estimado
Unidade de Fornecimento: UNIDADE

Intervalo Minimo entre Lances (R$): 0,01

Local de Entrega (Quantidade): Nova Russas/CE (108000)
Grupo: G8
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|24 - Buffet

Descrigao Detalhada: LANCHE DA TARDE:

Alimentos que deveréo ser utilizados na composicédo das refeigbes/cardapios.

a) Leite com café ou suco de fruta ou vitamina de fruta ou iogurte/coalhada, ou salada de frutas, acompanhado de:

» Pao doce ou torradas ou tapioca ou cuscuz ou bolo ou panqueca (bruaca) ou pao francés/ pao massa fina/ pao integral;
recheado com: margarina ou ovo ou carne moida ou frango desfiado ou queijo;

» Torta de carne moida, de carne de sol ou de frango.

b) Canja de frango, sopa de carne ou caldo de carne, acompanhada de pdo com margarina ou de torradas com margarina
c) Risoto de frango ou risoto de carne ou maria isabel ou macarronada de carne ou macarronada de frango. d) Mingau de arroz
ou de aveia ou de milho; acompanhado de pé&o de leite.

e) Munguza.

Observagao 1: Frutas in natura (banana ou laranja ou maméao ou magéa ou meldo ou melancia ou manga ou abacaxi ou
tangerina ou caju ou goiaba ou pera) podem complementar qualquer preparagao.

Observagao 2: Deverao ser atendidos quinhentos e quarenta (540) alunos diariamente, em duzentos (200) dias letivos.

Tratamento Diferenciado: Nao
Aplicabilidade Decreto 7174/2010: Né&o

Quantidade Total: 108000
Critério de Julgamento: Menor Preco Critério de Valor: Valor Estimado
Unidade de Fornecimento: UNIDADE

Intervalo Minimo entre Lances (R$): 0,01

Local de Entrega (Quantidade): Nova Russas/CE (108000)

Grupo: G8

|25 - Buffet

Descrigio Detalhada: LANCHE DA MANHA

Alimentos que deverao ser utilizados na composigao das refeigdes/cardapios.

a) Leite com café ou suco de fruta ou vitamina de fruta ou iogurte/coalhada ou salada de frutas; acompanhado(a) de:

» P&o doce ou torradas ou tapioca ou cuscuz ou bolo ou panqueca (bruaca) ou péo francés/ pado massa fina/ pao integral;
recheado com: margarina ou ovo ou carne moida ou frango desfiado ou queijo;

» Torta de carne moida, de carne de sol ou de frango.

b) Canja de frango ou sopa de carne ou caldo de carne; acompanhado(a) de pado com margarina ou de fatias com margarina.
c) Risoto de frango ou risoto de carne ou maria isabel ou macarronada de carne ou macarronada de frango. d) Mingau de arroz
ou de aveia ou de milho; acompanhado de pé&o de leite.

e) Munguza.

Observagao 1.: Frutas in natura (banana ou laranja ou mamao ou magéa ou meldo ou melancia ou manga ou abacaxi ou
tangerina ou caju ou goiaba ou pera) podem complementar qualquer preparagao.

Observagao 2.: Deverao ser atendidos quinhentos e quarenta (540) alunos diariamente, em duzentos (200) dias letivos.

Tratamento Diferenciado: Nao
Aplicabilidade Decreto 7174/2010: Nao

Quantidade Total: 108000
Critério de Julgamento: Menor Prego Critério de Valor: Valor Estimado
Unidade de Fornecimento: UNIDADE

Intervalo Minimo entre Lances (R$): 0,01

Local de Entrega (Quantidade): Ipueiras/CE (108000)

Grupo: G9

|26 - Buffet

Descrigao Detalhada: ALMOCO:

Alimentos que deverao ser utilizados na composigao das refeigdes/cardapios.
Pratos Proteicos:

« Carnes:

- Bovina de 12 (cox&o mole ou patinho ou alcatra ou lagarto ou maminha);

- Carne de sol;

- Suina: magra;

- Caprina;

- Charque: ndo podera ser utilizada como proteina principal.

* Aves: frango (peito, coxa, sobrecoxa), ovos;

* Peixes: filé de pescada ou merluza ou pargo;

* Feijoada: ingredientes (charque, costela suina, lombo suino);

» Opgao vegetariana: grao- de- bico, soja, lentilha, legumes.

Guarnigoes:

» Macarrdo: espaguete ou talharim ou parafuso;

« Farinha: de mandioca ou de milho;

* Puré: de batata ou de abdbora.

Acompanhamentos:

« Arroz: beneficiado, polido, longo, fino, tipo 1;

* Feijdo: corda ou mulatinho ou carioca ou preto - tipo 1.

Saladas:

* Folhas: alface, acelga, repolho, couve manteiga, espinafre, rucula, agrido;
» Legumes: batata-inglesa, batata-doce, beterraba, cenoura, chuchu, pepino, jerimum, macaxeira, couve flor, brécolis, abobrinha,
berinjela, quiabo, vagem;

« Verduras: pimentao, cebola, tomate.

Sobremesas:

« Frutas: banana ou laranja ou mam&ao ou mac¢éa ou meldo ou melancia
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Tratamento Diferenciado: Nao
Aplicabilidade Decreto 7174/2010: Nao

Quantidade Total: 108000
Critério de Julgamento: Menor Prego Critério de Valor: Valor Estimado
Unidade de Fornecimento: UNIDADE

Intervalo Minimo entre Lances (R$): 0,01

Local de Entrega (Quantidade): Ipueiras/CE (108000)
Grupo: G9

|27 - Buffet

Descrigao Detalhada: LANCHE DA TARDE:
Alimentos que deverao ser utilizados na composigao das refeigdes/cardapios.
a) Leite com café ou suco de fruta ou vitamina de fruta ou iogurte/coalhada, ou salada de frutas, acompanhado de:
» Pao doce ou torradas ou tapioca ou cuscuz ou bolo ou panqueca (bruaca) ou péao francés/ pao massa fina/ pao integral;
recheado com: margarina ou ovo ou carne moida ou frango desfiado ou queijo;
* Torta de carne moida, de carne de sol ou de frango.
b) Canja de frango ou sopa de carne ou caldo de carne; acompanhado(a) de pdo com margarina ou de torradas com margarina
c) Risoto de frango ou risoto de carne ou maria isabel ou macarronada de carne ou macarronada de frango.
d) Mingau de arroz ou de aveia ou de milho; acompanhado de p3o de leite.
e) Munguza.
Observacao 1: Frutas in natura (banana ou laranja ou maméao ou magé ou meldao ou melancia ou manga ou abacaxi ou
tangerina ou caju ou goiaba ou pera) podem complementar qualquer preparagao.
Observagao 2: Deverao ser atendidos quinhentos e quarenta (540) alunos diariamente, em duzentos (200) dias letivos.

Tratamento Diferenciado: Nao
Aplicabilidade Decreto 7174/2010: Nao

Quantidade Total: 108000
Critério de Julgamento: Menor Prego Critério de Valor: Valor Estimado
Unidade de Fornecimento: UNIDADE

Intervalo Minimo entre Lances (R$): 0,01

Local de Entrega (Quantidade): Ipueiras/CE (108000)
Grupo: G9

|28 - Buffet

Descrigdo Detalhada: LANCHE DA MANHA
Alimentos que deverao ser utilizados na composigao das refeigdes/cardapios.
a) Leite com café ou suco de fruta ou vitamina de fruta ou iogurte/coalhada ou salada de frutas; acompanhado(a) de:
» Pao doce ou torradas ou tapioca ou cuscuz ou bolo ou panqueca (bruaca) ou pao francés/ pao massa fina/ pao integral;
recheado com: margarina ou ovo ou carne moida ou frango desfiado ou queijo;
« Torta de carne moida, de carne de sol ou de frango.
b) Canja de frango ou sopa de carne ou caldo de carne; acompanhado(a) de pado com margarina ou de fatias com margarina.
c) Risoto de frango ou risoto de carne ou maria isabel ou macarronada de carne ou macarronada de frango.
d) Mingau de arroz ou de aveia ou de milho; acompanhado de p&o de leite.
e) Munguza.
Observagao 1.: Frutas in natura (banana ou laranja ou mamé&o ou maga ou meldo ou melancia ou manga ou abacaxi ou
tangerina ou caju ou goiaba ou pera) podem complementar qualquer preparagao.
Observagao 2.: Deverao ser atendidos quinhentos e quarenta (540) alunos diariamente, em duzentos (200) dias letivos.

Tratamento Diferenciado: Nao
Aplicabilidade Decreto 7174/2010: Nao

Quantidade Total: 108000
Critério de Julgamento: Menor Prego Critério de Valor: Valor Estimado
Unidade de Fornecimento: UNIDADE

Intervalo Minimo entre Lances (R$): 0,01

Local de Entrega (Quantidade): Tabuleiro do Norte/CE (108000)
Grupo: G10
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|29 - Buffet

Descrigao Detalhada: ALMOCO:
Alimentos que deveréo ser utilizados na composicédo das refeigbes/cardapios.
Pratos Proteicos:
« Carnes:
- Canja de frango, sopa de carne ou caldo de carne, acompanhada de pao com margarina ou de torradas com margarina
- Carne de sol;
- Suina: magra;
- Caprina;
- Charque: nao podera ser utilizada como proteina principal.
« Aves: frango (peito, coxa, sobrecoxa), ovos;
* Peixes: filé de pescada ou merluza ou pargo;
* Feijoada: ingredientes (charque, costela suina, lombo suino);
» Opcéo vegetariana: grao- de- bico, soja, lentilha, legumes.
Guarnigbes:
» Macarrao: espaguete ou talharim ou parafuso;
* Farinha: de mandioca ou de milho;
* Puré: de batata ou de abdbora.
Acompanhamentos:
* Arroz: beneficiado, polido, longo, fino, tipo 1;
« Feijao: corda ou mulatinho ou carioca ou preto - tipo 1.
Saladas:
« Folhas: alface, acelga, repolho, couve manteiga, espinafre, ricula, agrido;
» Legumes: batata-inglesa, batata-doce, beterraba, cenoura, chuchu, pepino, jerimum, macaxeira, couve flor, brdcolis, abobrinha,
berinjela, quiabo, vagem;
» Verduras: pimentao, cebola, tomate.
Sobremesas:
* Frutas: banana ou laranj

Tratamento Diferenciado: Nao
Aplicabilidade Decreto 7174/2010: Nao

Quantidade Total: 108000
Critério de Julgamento: Menor Prego Critério de Valor: Valor Estimado
Unidade de Fornecimento: UNIDADE

Intervalo Minimo entre Lances (R$): 0,01

Local de Entrega (Quantidade): Tabuleiro do Norte/CE (108000)
Grupo: G10

|30 - Buffet

Descrigao Detalhada: LANCHE DA TARDE:
Alimentos que deverao ser utilizados na composigao das refeigdes/cardapios.
a) Leite com café ou suco de fruta ou vitamina de fruta ou iogurte/coalhada, ou salada de frutas, acompanhado de:
» Pao doce ou torradas ou tapioca ou cuscuz ou bolo ou panqueca (bruaca) ou péo francés/ pao massa fina/ pao integral;
recheado com: margarina ou ovo ou carne moida ou frango desfiado ou queijo;
« Torta de carne moida, de carne de sol ou de frango.
b) Canja de frango ou sopa de carne ou caldo de carne; acompanhado(a) de pdo com margarina ou de fatias com margarina.
c) Risoto de frango ou risoto de carne ou maria isabel ou macarronada de carne ou macarronada de frango.
d) Mingau de arroz ou de aveia ou de milho; acompanhado de pao de leite.
e) Munguza.
Observagao 1: Frutas in natura (banana ou laranja ou maméao ou magé ou meldo ou melancia ou manga ou abacaxi ou
tangerina ou caju ou goiaba ou pera) podem complementar qualquer preparagao.
Observacao 2: Deverao ser atendidos quinhentos e quarenta (540) alunos diariamente, em duzentos (200) dias letivos.
Tratamento Diferenciado: Ndo

Aplicabilidade Decreto 7174/2010: N&o

Quantidade Total: 108000
Critério de Julgamento: Menor Prego Critério de Valor: Valor Estimado
Unidade de Fornecimento: UNIDADE

Intervalo Minimo entre Lances (R$): 0,01

Local de Entrega (Quantidade): Tabuleiro do Norte/CE (108000)
Grupo: G10
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|31 - Buffet

Descrigio Detalhada: LANCHE DA MANHA
Alimentos que deveréo ser utilizados na composicédo das refeigbes/cardapios.
a) Leite com café ou suco de fruta ou vitamina de fruta ou iogurte/coalhada ou salada de frutas; acompanhado(a) de:
» Pao doce ou torradas ou tapioca ou cuscuz ou bolo ou panqueca (bruaca) ou pao francés/ pao massa fina/ pao integral;
recheado com: margarina ou ovo ou carne moida ou frango desfiado ou queijo;
» Torta de carne moida, de carne de sol ou de frango.
b) Canja de frango, sopa de carne ou caldo de carne, acompanhada de pdo com margarina ou de torradas com margarina
c) Risoto de frango ou risoto de carne ou maria isabel ou macarronada de carne ou macarronada de frango.
d) Mingau de arroz ou de aveia ou de milho; acompanhado de péo de leite.
e) Munguza.
Observagao 1.: Frutas in natura (banana ou laranja ou mamao ou magéa ou meldo ou melancia ou manga ou abacaxi ou
tangerina ou caju ou goiaba ou pera) podem complementar qualquer preparagao.
Observagao 2.: Deverao ser atendidos quinhentos e quarenta (540) alunos diariamente, em duzentos (200) dias letivos.
Tratamento Diferenciado: Nao

Aplicabilidade Decreto 7174/2010: Né&o

Quantidade Total: 108000
Critério de Julgamento: Menor Preco Critério de Valor: Valor Estimado
Unidade de Fornecimento: UNIDADE

Intervalo Minimo entre Lances (R$): 0,01

Local de Entrega (Quantidade): Vigosa do Ceara/CE (108000)
Grupo: G11

|32 - Buffet

Descrigao Detalhada: ALMOCO:
Alimentos que deverao ser utilizados na composigao das refeigdes/cardapios.
Pratos Proteicos:
« Carnes:
- Bovina de 12 (coxao mole ou patinho ou alcatra ou lagarto ou maminha);
- Carne de sol;
- Suina: magra;
- Caprina;
- Charque: ndo podera ser utilizada como proteina principal.
* Aves: frango (peito, coxa, sobrecoxa), ovos;
*Peixes: filé de pescada ou merluza ou pargo;
* Feijoada: ingredientes (charque, costela suina, lombo suino);
» Opgéo vegetariana: grao- de- bico, soja, lentilha, legumes.
Guarnigoes:
» Macarrdo: Macarrao: espaguete ou talharim ou parafuso;
* Farinha: de mandioca ou de milho; « Puré: de batata ou de abdbora.
Acompanhamentos:
* Arroz: beneficiado, polido, longo, fino, tipo 1;
* Feijao: corda ou mulatinho ou carioca ou preto - tipo 1.
Saladas:
» Folhas: alface, acelga, repolho, couve manteiga, espinafre, ricula, agrido;
» Legumes: batata-inglesa, batata-doce, beterraba, cenoura, chuchu, pepino, jerimum, macaxeira, couve flor, brdcolis, abobrinha,
berinjela, quiabo, vagem;
» Verduras: pimentao, cebola, tomate.
Sobremesas:
* Frutas: banana ou laranja ou mamao ou maga ou meldo ou me

Tratamento Diferenciado: Nao
Aplicabilidade Decreto 7174/2010: Nao

Quantidade Total: 108000
Critério de Julgamento: Menor Prego Critério de Valor: Valor Estimado
Unidade de Fornecimento: UNIDADE

Intervalo Minimo entre Lances (R$): 0,01

Local de Entrega (Quantidade): Vigosa do Ceara/CE (108000)
Grupo: G11
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|33 - Buffet

Descrigao Detalhada: LANCHE DA TARDE:
Alimentos que deveréo ser utilizados na composicédo das refeigbes/cardapios.
a) Leite com café ou suco de fruta ou vitamina de fruta ou iogurte/coalhada, ou salada de frutas, acompanhado de:
» Pao doce ou torradas ou tapioca ou cuscuz ou bolo ou panqueca (bruaca) ou pao francés/ pao massa fina/ pao integral;
recheado com: margarina ou ovo ou carne moida ou frango desfiado ou queijo;
» Torta de carne moida, de carne de sol ou de frango.
b) Canja de frango, sopa de carne ou caldo de carne, acompanhada de pdo com margarina ou de torradas com margarina
c) Risoto de frango ou risoto de carne ou maria isabel ou macarronada de carne ou macarronada de frango.
d) Mingau de arroz ou de aveia ou de milho; acompanhado de péo de leite.
e) Munguza.
Observagao 1: Frutas in natura (banana ou laranja ou maméao ou magéa ou meldo ou melancia ou manga ou abacaxi ou
tangerina ou caju ou goiaba ou pera) podem complementar qualquer preparagao.
Observagao 2: Deverao ser atendidos quinhentos e quarenta (540) alunos diariamente, em duzentos (200) dias letivos.

Tratamento Diferenciado: Nao

Aplicabilidade Decreto 7174/2010: Né&o

Quantidade Total: 108000

Critério de Julgamento: Menor Preco Critério de Valor: Valor Estimado
Unidade de Fornecimento: UNIDADE

Intervalo Minimo entre Lances (R$): 0,01

Local de Entrega (Quantidade):
Grupo: G11
|34 - Buffet

Descrigio Detalhada: LANCHE DA MANHA
Alimentos que deverao ser utilizados na composigao das refeigdes/cardapios.
a) Leite com café ou suco de fruta ou vitamina de fruta ou iogurte/coalhada ou salada de frutas; acompanhado(a) de:
» P&o doce ou torradas ou tapioca ou cuscuz ou bolo ou panqueca (bruaca) ou péo francés/ pado massa fina/ pao integral;
recheado com: margarina ou ovo ou carne moida ou frango desfiado ou queijo;
» Torta de carne moida, de carne de sol ou de frango.
b) Canja de frango, sopa de carne ou caldo de carne, acompanhada de pdo com margarina ou de torradas com margarina
c) Risoto de frango ou risoto de carne ou maria isabel ou macarronada de carne ou macarronada de frango.
d) Mingau de arroz ou de aveia ou de milho; acompanhado de p&o de leite.
e) Munguza.
Observagao 1.: Frutas in natura (banana ou laranja ou mamao ou magéa ou meldo ou melancia ou manga ou abacaxi ou
tangerina ou caju ou goiaba ou pera) podem complementar qualquer preparagao.
Observagao 2.: Deverao ser atendidos quinhentos e quarenta (540) alunos diariamente, em duzentos (200) dias letivos.

Tratamento Diferenciado: Nao

Vigosa do Ceara/CE (108000)

Aplicabilidade Decreto 7174/2010: Nao

Quantidade Total: 108000

Critério de Julgamento: Menor Prego Critério de Valor: Valor Estimado
Unidade de Fornecimento: UNIDADE

Intervalo Minimo entre Lances (R$): 0,01

Local de Entrega (Quantidade):

Araripe/CE (108000)

Grupo: G12
|35 - Buffet

Descrigao Detalhada: ALMOCO:
Alimentos que deverao ser utilizados na composigao das refeigdes/cardapios.
Pratos Proteicos:
« Carnes:
- Bovina de 12 (cox&o mole ou patinho ou alcatra ou lagarto ou maminha);
- Caprina;
- Charque: ndo podera ser utilizada como proteina principal.
* Aves: frango (peito, coxa, sobrecoxa), ovos;
+ Peixes: filé de pescada ou merluza ou pargo;
* Feijoada: ingredientes (charque, costela suina, lombo suino);
» Opcéo vegetariana: grao- de- bico, soja, lentilha, legumes.
Guarnigoes:
» Macarréo: espaguete ou talharim ou parafuso;
* Farinha: de mandioca ou de milho;
« Puré: de batata ou de abébora.
Acompanhamentos:
* Arroz: beneficiado, polido, longo, fino, tipo 1;
* Feijao: corda ou mulatinho ou carioca ou preto - tipo 1.
Saladas:
* Folhas: alface, acelga, repolho, couve manteiga, espinafre, ricula, agrizo;
» Legumes: batata-inglesa, batata-doce, beterraba, cenoura, chuchu, pepino, jerimum, macaxeira, couve flor, brécolis, abobrinha,
berinjela, quiabo, vagem;
» Verduras: pimentéo, cebola, tomate.
Sobremesas:
* Frutas: banana ou laranja ou maméao ou maga ou meldo ou melancia ou manga ou abacaxi ou tangerina ou
Tratamento Diferenciado: Ndo
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Aplicabilidade Decreto 7174/2010: Né&o

Quantidade Total: 108000
Critério de Julgamento: Menor Preco Critério de Valor: Valor Estimado
Unidade de Fornecimento: UNIDADE

Intervalo Minimo entre Lances (R$): 0,01

Local de Entrega (Quantidade): Araripe/CE (108000)
Grupo: G12

|36 - Buffet

Descri¢ao Detalhada: LANCHE DA TARDE:
Alimentos que deverao ser utilizados na composigéo das refeigdes/cardapios.
a) Leite com café ou suco de fruta ou vitamina de fruta ou iogurte, ou salada de frutas, acompanhado de:
- Pao doce ou torradas ou tapioca ou cuscuz ou bolo ou panqueca (bruaca) pao francés/ massa fina/ pao integral; recheado
com: margarina ou ovo ou carne moida ou frango desfiado ou queijo.
- Torta de carne moida.
b) Canja de frango ou sopa de carne ou caldo de carne; acompanhado(a) de pao com margarina ou de torradas com margarina
c) Risoto de frango ou maria isabel ou macarronada de carne ou frango ou sardinha.
d) Mingau de farinha lactea e aveia ou milho, acompanhado de péo de leite.
e) Munguza doce ou salgado.
Obs1.: Frutas in natura: (banana ou laranja ou mamao ou maga ou meldo ou melancia ou manga ou abacaxi ou tangerina ou
caju ou goiaba ou pera) podem complementar qualquer preparagao.
Observagao 2: Deverao ser atendidos quinhentos e quarenta (540) alunos diariamente, em duzentos (200) dias letivos.
Tratamento Diferenciado: Nao
Aplicabilidade Decreto 7174/2010: Né&o
Quantidade Total: 108000
Critério de Julgamento: Menor Preco Critério de Valor: Valor Estimado

Unidade de Fornecimento: UNIDADE

Intervalo Minimo entre Lances (R$): 0,01

Local de Entrega (Quantidade): Araripe/CE (108000)
Grupo: G12

2 - Composicdo dos Grupos

Grupo 1
N° do Item Descrigao Quantidade Total Unidade de Fornecimento
1 Buffet 108000 UNIDADE
2 Buffet 108000 UNIDADE
3 Buffet 108000 UNIDADE
Grupo 2
N° do Item Descrigao Quantidade Total Unidade de Fornecimento
4 Buffet 108000 UNIDADE
5 Buffet 108000 UNIDADE
6 Buffet 108000 UNIDADE
Grupo 3
N° do Item Descrigao Quantidade Total Unidade de Fornecimento
7 Buffet 108000 UNIDADE
8 Buffet 108000 UNIDADE
9 Buffet 108000 UNIDADE
Grupo 4
N° do Item Descrigao Quantidade Total Unidade de Fornecimento
10 Buffet 108000 UNIDADE
11 Buffet 108000 UNIDADE
12 Buffet 108000 UNIDADE
Grupo 5
N° do Item Descrigao Quantidade Total Unidade de Fornecimento
13 Buffet 108000 UNIDADE
14 Buffet 108000 UNIDADE
15 Buffet 108000 UNIDADE
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IGrupo 6
N° do ltem Descrigao Quantidade Total Unidade de Fornecimento
16 Buffet 108000 UNIDADE
17 Buffet 108000 UNIDADE
18 Buffet 108000 UNIDADE
Grupo 7
N° do Item Descricao Quantidade Total Unidade de Fornecimento
19 Buffet 108000 UNIDADE
20 Buffet 108000 UNIDADE
21 Buffet 108000 UNIDADE
Grupo 8
N° do Item Descrigao Quantidade Total Unidade de Fornecimento
22 Buffet 108000 UNIDADE
23 Buffet 108000 UNIDADE
24 Buffet 108000 UNIDADE
Grupo 9
N° do ltem Descrigao Quantidade Total Unidade de Fornecimento
25 Buffet 108000 UNIDADE
26 Buffet 108000 UNIDADE
27 Buffet 108000 UNIDADE
IGrupo 10
N° do Item Descricao Quantidade Total Unidade de Fornecimento
28 Buffet 108000 UNIDADE
29 Buffet 108000 UNIDADE
30 Buffet 108000 UNIDADE
Grupo 11
N° do Item Descrigao Quantidade Total Unidade de Fornecimento
31 Buffet 108000 UNIDADE
32 Buffet 108000 UNIDADE
33 Buffet 108000 UNIDADE
Grupo 12
N° do ltem Descrigao Quantidade Total Unidade de Fornecimento
34 Buffet 108000 UNIDADE
35 Buffet 108000 UNIDADE
36 Buffet 108000 UNIDADE
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