
Sistema de Protocolo Único Digital Corporativo

LOCAL DE ABERTURA(ÓRGÃO/SETOR): DATA DE ABERTURA:

TIPO:

ASSUNTO:

NOME DO MANIFESTANTE:

RESUMO DO PROCESSO:

LOCAL ATUAL(ÓRGÃO/SETOR): DATA DA ÚLTIMA MOVIMENTAÇÃO:

NOME DO(S) ENVOLVIDO(S):

P104043/2026

SELIFOR/PROTOCOLO 10/03/2026 - 14:20

Licitação

PEDIDO DE ESCLARECIMENTO

Cook Empreendimentos Em Alimentação Coletiva Ltda

ORIGEM DA LICITAÇÃO: SECRETARIA MUNICIPAL DA SAÚDE - SMSMODALIDADE: PREGÃO
ELETRÔNICO Nº 90066/2026PROCESSO N°: P022482/2026OBJETO: CONSTITUI OBJETO DESTA
LICITAÇÃO O REGISTRO DE PREÇOS, PARA CONTRATAÇÃO DE EMPRESA  ESPECIALIZADA NA
PRESTAÇÃO DE SERVIÇOS DE NUTRIÇÃO E ALIMENTAÇÃO HOSPITALAR, VISANDO O
FORNECIMENTO DE DIETAS GERAIS E DIETAS TERAPÊUTICAS PARA (PACIENTES, FUNCIONÁRIOS E
ACOMPANHANTES) NA MODALIDADE DE GESTÃO DO TIPO ADMINISTRADA , PARA ATENDER A
DEMANDA DA SECRETARIA MUNICIPAL DA SAÚDE DE FORTALEZA PELO PERÍODO DE 12
(DOZE)MESES EM CONFORMIDADE COM AS ESPECIFICAÇÕES CONTIDAS NESTE TERMO DE 
REFERÊNCIA DESTE EDITAL. 
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Prezados, bom dia. 

 

Cook Empreendimentos em Alimentação Coletiva Ltda, inscrita no CNPJ 16.654.626/0001 - 51, 

interessada em participar do PE – 90.066/2026, vem através deste solicitar os seguintes 

esclarecimentos: 

 

Como deverá ser emitida a nota fiscal: ICMS ou ISS? 

Como deverá ser lançado o valor no sistema? Constam 3 itens. Deve ser lançado o valor mensal 

somado das 03 unidades? 

Há alguma unidade que não está funcionando? Qual o prazo para funcionamento completo? 

Quais empresas prestam serviço em cada unidade? 

As 3 unidades possuem cozinha industrial ou haverá refeições transportadas?  

Solicitamos a lista de equipamentos pertencentes a cada unidade. 

O quadro 02, descritivo de mão de obra (pág. 60 TR) informa quantidade mínima de 30 

funcionários. Trata-se de quadro mínimo de 30 funcionários para cada unidade? Cada unidade 

tem sua particularidade, como devemos proceder? A contratada é quem vai definir o número de 

funcionário de acordo com sua expertise? 

No item 8.1.3, informa que a contratada deverá fornecer equipamentos, mão de obra e utensílios. 

Solicitamos o envio da lista de equipamentos pertencentes a cada unidade hospitalar para 

entendermos o que deverá ser adquirido em cada uma. 

A proteína para acompanhantes, servidores e pacientes consta 140 g pronta? 

Verificamos no TR que os quantitativos apresentados são idênticos e aplicáveis individualmente a 

cada unidade hospitalar (HNSC, HMDZAN e HDGMJW). O total global corresponde à soma dos 

quantitativos das três unidades. Desta forma perguntamos: 

1 - Qual foi a metodologia utilizada para definir quantitativos idênticos de refeições para três 

hospitais distintos; 

2 - Se foram considerados: 

• número de leitos de cada hospital; 

• taxa histórica de ocupação; 

• número médio de acompanhantes; 

• número de servidores por unidade; 

3. Solicitamos os dados históricos de consumo de refeições individualizados por hospital; 

4. Por qual motivo tais dados não resultaram em quantitativos distintos para cada unidade 

hospitalar, uma vez que normalmente cada hospital tem volumes totalmente diferentes. 

- 2 de 5 -



Da forma que foi feita, os volumes não refletem na individualização dos quantitativos por unidade 

hospitalar, uma vez que todos os hospitais receberam estimativa idêntica de refeições. O 

planejamento deve conter estimativa realista da demanda. 

 

No item 9.5.4.3 – diz que o contrato de prestação de serviços deve ser com cópia autenticada. 

Hoje conforme a lei de desburocratização, a autenticação não é mais necessária, como proceder? 

 

As unidades hospitalares possuem carros de distribuição de refeições? Quantos são necessários 

em cada unidade? Devem ser térmicos? 

 

A destinação final do lixo será de responsabilidade do hospital? 

 

Água e energia será de responsabilidade do hospital ou da contratada? Caso seja da contratada, 

favor enviar os valores gastos em cada unidade. 
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