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ESTADO DO RIO GRANDE DO NORTE
PREFEITURA MUNICIPAL DE BAIA FORMOSA
Secretaria Municipal de Educacao e Cultura

TERMO DE REFERENCIA

1. OBJETO: O OBJETO DA PRESENTE CONTRATACAO E A AQUISICAO DE EQUIPAMENTOS DE
COCGCAO (FOGOES E FORNOS INDUSTRIAIS) PARA SUPRIR AS NECESSIDADES DAS UNIDADES
ESCOLARES DA REDE MUNICIPAL DE ENSINO DE BAIA FORMOSA/RN

2. JUSTIFICATIVA DA CONTRATACAO.
2.1. Natureza do Atendimento e Fluxo Operacional Escolar

O preparo da alimentacdo escolar em Baia Formosa/RN é um dos pilares da politica de educacgédo e
assisténcia social do municipio, atendendo a um contingente expressivo de alunos da rede publica.
Por se tratar de um servico de natureza continua e essencial, a administracdo enfrenta o desafio
de manter cozinhas industriais operando em alta performance, garantindo o cumprimento

rigoroso dos horarios de intervalo e das metas nutricionais estabelecidas pelo PNAE.
2.2. Prevencdo de Riscos e Seguranca Laboral

A manipulacdo de equipamentos de coccdo em ambiente escolar exige medidas preventivas
rigorosas para assegurar a integridade fisica dos servidores (merendeiras) e manipuladores de
alimentos. A substituicdo dos equipamentos obsoletos atua diretamente na mitigacdo de riscos de
acidentes de trabalho, como vazamentos de gdas e queimaduras, impedindo que o desgaste natural

dos queimadores comprometa a ordem e a seguranga nas unidades de ensino.
2.3. Protegao ao Patriménio e Sustentabilidade Energética

A aquisicdo de equipamentos com padrao construtivo reforcado e certificacdo de eficiéncia (Selo
Procel Classe A) é vital para a prote¢do do patrimonio publico municipal e para a sustentabilidade

financeira da Secretaria de Educacdo. Tais especificacdes visam otimizar o consumo de GLP e



prolongar o ciclo de vida util dos bens de capital, evitando gastos excessivos com manutengdes

corretivas e prevenindo o desperdicio de recursos publicos.
2.4. Inexisténcia de Alternativa Técnica Viavel

A rede municipal de ensino de Baia Formosa/RN apresenta um quadro de desgaste acentuado em
seu parque de equipamentos atual, o que impossibilita a continuidade do servico sem a renovacgdo
imediata. Diante da insuficiéncia técnica dos itens existentes para suportar o regime de uso
intenso e as exigéncias sanitarias da Resolugdo ANVISA n2 216/2004, a aquisi¢cdo externa de novos
fogdes industriais configura-se como a Unica solucdo capaz de garantir a seguranca alimentar e a

eficiéncia administrativa.
3.DA CLASSIFICACZ\O DOS BENS COMUNS:

O objeto desta contratacdo enquadra-se na classificacdo de bens comuns, conforme a definicdo
estabelecida no Art. 62, inciso XllI, da Lei Federal n? 14.133/2021. Tal enquadramento justifica-se
pela natureza padronizada dos equipamentos de cocgao industrial solicitados, cujos padrdes de
desempenho, seguranca e qualidade podem ser objetivamente definidos no Termo de Referéncia

por meio de especificagcbes usuais de mercado.
4. DESCRICAO DA SOLUGCAO COMO UM TODO
4.1. Do Enquadramento Legal e Modalidade de Contratagao

A presente contratacdo dar-se-a mediante Dispensa de Licitagdo, com fulcro no Art. 75, inciso I,
da Lei Federal n? 14.133/2021. A escolha deste rito processual justifica-se pela economicidade e
eficiéncia administrativa, visto que o valor global estimado para a aquisicdo dos equipamentos
situa-se abaixo do limite legal estabelecido para a dispensa de bens e servigos comuns. O custo
operacional de deflagrar um certame na modalidade Pregdo Eletronico superaria os eventuais
beneficios financeiros da disputa, dada a baixa complexidade do objeto e a vultuosidade contida

da despesa.
4.2. Da Natureza e Tipo de Aquisicao

A solucdo consiste na aquisicdo de bens de capital, especificamente equipamentos de cocg¢do
industrial, para a renovagao e modernizagdo do parque tecnoldgico das cozinhas escolares. Trata-

se de uma compra imediata e integral, estruturada em Lote Unico, visando assegurar a



padronizagdao dos itens, a interoperabilidade com a infraestrutura de gas instalada e a

centralizagao da responsabilidade técnica e de garantia.

Os equipamentos a serem adquiridos deverdo observar rigorosamente os requisitos de:

a) Desempenho Profissional: Dimensionamento para regime de uso intenso e continuo.

b) Seguranca Normativa: Plena conformidade com as normas do INMETRO, ABNT e diretrizes
da ANVISA.

c) Eficiéncia Energética: Foco na reducdo do consumo de GLP e mitigacdo de impactos

ambientais.

4.3. Justificativa do Preco e Vantajosidade

O valor estimado reflete a realidade do mercado regional, consolidada através de prospeccdo
detalhada junto a fornecedores especializados. A Administracdo assegura que os precos de
referéncia estdo em estrita conformidade com os praticados em contratacdes publicas similares,
garantindo a selecdo da proposta mais vantajosa sem o rigor formal de um rito ordindrio, mas

preservando a total transparéncia, impessoalidade e a moralidade administrativa.

4.4. Continuidade do Servigo Publico e Urgéncia Operacional

A opgdo pela via direta fundamenta-se na necessidade imperiosa de garantir a continuidade do
servico publico essencial. O estado avancado de obsolescéncia dos equipamentos atuais
impossibilita o aguardo dos prazos de um rito licitatério comum, sob risco iminente de interrupgao
do fornecimento da merenda escolar no ambito do PNAE. A entrega e instalacdo imediata dos
novos fogdes mitigara riscos de acidentes laborais e assegurard o cumprimento imediato das

normas de seguranca alimentar do FNDE

Diferente da simples alocacdo de pessoal, esta solucdo foca na disponibilidade operacional plena e

na integridade da experiéncia do publico, compreendendo os seguintes eixos:

5. REQUISITOS DA CONTRATAGAO

Os equipamentos a serem adquiridos deverdao observar os seguintes requisitos minimos de
gualidade, desempenho e seguranca, visando atender a demanda continua das unidades escolares

do Municipio:



5.1. Natureza e Desempenho do Equipamento

a) Uso Industrial: Os fogbes e fornos devem ser estritamente do tipo industrial, projetados
para suportar regime de uso intenso e continuo.

b) Compatibilidade de Pressdo: O sistema de alimentagdo deve ser compativel com a
infraestrutura instalada em cada unidade escolar (Alta ou Baixa pressdo), priorizando a
estabilidade da chama e o controle preciso de temperatura.

c) Eficiéncia Energética: Os equipamentos deverdo apresentar comprovada eficiéncia,
preferencialmente detentores do Selo Procel Classe A (ou equivalente), visando a redugdo

do consumo de GLP e a mitigagao de impactos ambientais.
5.2. Padrdo Construtivo e Materiais

Robustez Estrutural: Chassis fabricado em agco carbono com tratamento anticorrosivo
(pintura epdxi de alta resisténcia) ou aco inoxidavel, com capacidade de suporte para

caldeirdes de grande litragem.

Superficie de Trabalho (Mesa): Perfil reforcado, preferencialmente em ago inox, para

facilitar a assepsia e prevenir a oxidacdo precoce em ambiente litordneo.

Componentes de Cocg¢do: Queimadores em ferro fundido de alta performance e grelhas
removiveis com dimensGes minimas de 30x30cm ou 40x40cm, resistentes a choques

térmicos e impactos.

Isolamento Térmico: Os fornos devem possuir isolamento em |3 de vidro ou rocha para

otimizagao do calor e protegao térmica do operador.
5.3. Seguranca e Conformidade Normativa

Certificagdes Compulsérias: E obrigatdria a apresentagdo de certificacdo de conformidade

com as normas do INMETRO.

Normatizacdo Técnica: Os equipamentos devem seguir rigorosamente as normas da ABNT

(NBR) aplicaveis a aparelhos de cocgdo profissional.

Dispositivos de Protecao: Presenca indispensavel de valvulas de seguranga e manipulos em

material isolante térmico para prevengao de queimaduras e acidentes laborais.



Conformidade Sanitaria: O acabamento deve permitir a higienizagdo completa, conforme a
Resolugdo ANVISA n2 216/2004, de modo a ndo transmitir substancias toxicas ou odores

aos alimentos.

5.4. Logistica e Assisténcia Técnica

Compatibilidade de Insumos: Plena integracdo com sistemas de Gas Liquefeito de Petrdleo

(GLP), preparados para conexdo em centrais (P-45) ou botijoes individuais (P-13).

Suporte Pds-Venda: Garantia de assisténcia técnica que assegure a manutengao preventiva
e corretiva, preferencialmente com fornecedores de proximidade geografica para garantir

a agilidade na reposicdo de pecas.

O modelo de execugdo visa garantir a performance técnica absoluta e a seguranga operacional
ininterrupta nas unidades escolares, operando sob o conceito de conformidade normativa e

pronta resposta, conforme as seguintes etapas:

6.1. Mobilizacdo e Disponibilizacdo Técnica

a) Cronograma de Entrega e Instalagdo: A execugdo inicia-se com a emissao da Ordem de
Fornecimento. A contratada devera disponibilizar os equipamentos nos locais indicados
pela Secretaria Municipal de Educagdo em até 15 dias, com agendamento prévio para nao

interromper o fluxo das atividades escolares.

b) Checklist de Prontiddo: No ato da entrega, a contratada deve comprovar que todos os
equipamentos estdo novos (primeiro uso), devidamente embalados, portando manuais de

instrugdo em portugués e os certificados de garantia e conformidade do INMETRO.

6.2. Regime de Operagao e Tatica de Instalagao

a) Instalacdo e Testes de Campo: A contratada é responsavel pela montagem e instalacdo
técnica dos fogdes e fornos, incluindo a conexdo segura a rede de gas (GLP). Deverao ser
realizados testes de estanqueidade e regulagem das chamas (queima completa) na

presenca do Fiscal do Contrato.

b) Gestdo de Desconformidades: Em caso de avarias de transporte, defeitos de fabricacdo

ou divergéncia nas especificacOes técnicas (ex: material da grelha ou pressao do gas), a



contratada deverd realizar a substituicdo imediata do item sem 6nus adicional para o

Municipio.

c) Plano de Contingéncia (Assisténcia Técnica): Caso ocorra falha de funcionamento nos
primeiros dias de uso, a contratada devera disponibilizar suporte técnico para reparo ou
substituicdo em até 48 horas, de modo a ndo comprometer a oferta da merenda escolar no

ambito do PNAE.

6.3. Fiscalizacdo e Gestdo de Performance

a) Monitoramento de Qualidade: A Administracdo fiscalizard a robustez do material
entregue, verificando se o ago, as grelhas e os queimadores correspondem exatamente ao

padrdo industrial robusto exigido no Termo de Referéncia.

b) Direito de Rejeicdo: A Prefeitura reserva-se o direito de rejeitar qualquer equipamento
gue apresente sinais de oxidagao, marcas de uso, auséncia de componentes de seguranga

ou que demonstre impericia na instalagdo por parte da equipe técnica da contratada.

6.4. Recebimento e Atesto de Materiais

a) Recebimento Provisério (No ato): Realizado no momento da entrega e instalagdo em
cada unidade escolar, mediante conferéncia fisica dos quantitativos e assinatura do

canhoto da nota fiscal pelo gestor da unidade.

b) Recebimento Definitivo (Apds Teste): Ocorre apds o prazo de 07 dias da instalacdo,
mediante relatério do Fiscal do Contrato que comprove o pleno funcionamento de todos

os queimadores e fornos, autorizando o faturamento e o pagamento.

6.5. Saneamento de Falhas e Treinamento Operacional

a) Orientacdo de Uso: Apds a instalacdo, o técnico da contratada devera realizar uma breve
instrugdo técnica para as merendeiras e manipuladores de alimentos sobre o manuseio
seguro dos registros e a higienizacdo correta dos equipamentos (conforme a Resolucdo

ANVISA n2 216/2004).



b) Protecdo ao Patrimdnio e Sustentabilidade: A contratada deverd orientar sobre as
praticas de economia de combustivel (otimizacdo de chama) e garantir que a instalacdo

ndo cause danos as estruturas fixas das cozinhas escolares (bancadas e tubulagdes).

7. GESTAO E FISCALIZACAO DA EXECUCAO

A gestdo e a fiscalizacdo da contratacdo serdo realizadas por servidores especificamente
designados, estruturados para garantir a conformidade técnica dos equipamentos e a exceléncia
na instalagdo, em estrita observancia a Lei n2 14.133/2021. O contrato sera gerido pela Secretaria
Municipal de Educacdo e Cultura, que atuara para garantir a integridade do patrimoénio publico e o

cumprimento das diretrizes do PNAE.

7.1. Fiscal do Contrato (Operacional/Técnico)

I.  Responsavel: [Inserir Nome do Fiscal]

II.  Fungdo: Supervisionar a entrega e a instalagdo in loco nas unidades escolares, garantindo
gue os 22 equipamentos (fogdes e fornos) correspondam fielmente as especificacbes do
Termo de Referéncia.

lll.  Atribuigdes:

a. Vistoria de Recebimento: Atestar, no ato da entrega, se 0s equipamentos sdo
novos, possuem selo do INMETRO e se os materiais construtivos (aco e ferro
fundido) seguem o padrao industrial exigido.

b. Teste de Conformidade: Monitorar os testes de estanqueidade e regulagem de
chamas realizados pela contratada, garantindo que ndo existam vazamentos ou
riscos de acidentes.

c. Monitoramento de Prazos: Registrar qualquer atraso na entrega ou falha na
instalacdo, notificando a contratada para regularizacdo imediata sob pena de glosa
contratual.

d. Interface Sanitaria: Orientar a fiscalizacdo quanto a conformidade dos
equipamentos com a Resolugdo ANVISA n2 216/2004, garantindo que as superficies

permitam a higienizagdo adequada.

7.2. Fiscalizagao Administrativa e Documental

a) Funcdo: Garantir a saude juridica e a regularidade fiscal da contrata¢do durante todo o

processo de fornecimento.



b) AtribuicGes:

o Garantia e Manuais: Verificar a entrega dos certificados de garantia de fabrica e dos
manuais de instrugao técnica em lingua portuguesa para cada item.

o Habilitagdo do Fornecedor: Exigir e verificar a manutengdao das condi¢cdes de
habilitacdo da empresa durante a fase de execucdo, incluindo as certidGes de
regularidade fiscal e trabalhista.

o Atesto de Nota Fiscal: Validar os documentos de cobranca somente apds a
confirmagdo técnica de que os equipamentos foram instalados e testados

satisfatoriamente.

7.4. Responsabilidade da Contratada

A fiscalizacdo exercida pela Administracdo ndo exclui nem reduz a responsabilidade da Contratada
pela perfeita execugao do fornecimento e instalagdo, incluindo a responsabilidade civil por danos
causados a terceiros, aos servidores ou ao patrimonio publico por impericia, negligéncia ou
omissdao de seus prepostos. A contratada é a Unica e exclusiva responsavel pela qualidade e

seguranca dos equipamentos entregues, nos termos do Art. 120 da Lei n? 14.133/2021.

8. CRITERIOS DE SUSTENTABILIDADE

A presente contratagdo observara o principio da sustentabilidade, conforme preceitua o Art. 52 da
Lei n2 14.133/2021, adotando critérios que visam a redugdo do impacto ambiental e a otimizagdo

dos recursos publicos:

8.1. Eficiéncia Energética e Consumo de Insumos

a) Certificacdo Procel: Os fogGes e fornos industriais deverdo possuir, obrigatoriamente, altos
indices de eficiéncia no consumo de GLP (Gas Liquefeito de Petrdleo), preferencialmente
detendo o Selo Procel Classe A ou classificacdo equivalente, visando a reducdo da emissao
de gases e a economia de combustivel féssil.

b) Otimizacdo de Queima: Os queimadores devem ser projetados para garantir a combustdo
completa, evitando o desperdicio de gas e garantindo maior produtividade térmica com

menor consumo caldrico.

8.2. Logistica Reversa e Descarte Adequado



a)

b)

Responsabilidade pelo Descarte: A contratada devera prestar apoio logistico ou orientar o
Municipio quanto ao descarte adequado das embalagens (papeldo, plasticos e protecdes)
utilizadas no transporte dos novos equipamentos.

Destinacdo de Inserviveis: No caso de substituicdo de equipamentos antigos, a
Administragdo procedera ao desfazimento dos bens inserviveis (sucata) através de leildo ou
doacdo para cooperativas de reciclagem licenciadas, em observancia a Politica Nacional de
Residuos Sdlidos (Lei n? 12.305/2010), evitando o acumulo de residuos ferrosos em

depdsitos municipais.

8.3. Durabilidade e Manutenibilidade

a)

b)

Ciclo de Vida do Objeto: A exigéncia de materiais de alta resisténcia (aco inox e ferro
fundido reforgado) visa prolongar o ciclo de vida util dos bens, reduzindo a necessidade de
substituicbes precoces e, consequentemente, a demanda por novos processos fabris e
extragao de matérias-primas.

Pecas de Reposicdo: O fornecedor devera garantir a disponibilidade de pecas de reposicao
gue permitam a manutencdo corretiva, combatendo a obsolescéncia programada e
garantindo que o equipamento ndo seja descartado prematuramente por falta de

componentes.

8.4. Conformidade Sanitaria e Ambiental

@ Atoxicidade: Os materiais utilizados na fabricagdo dos equipamentos (tintas epodxi e

selantes) devem ser atdxicos e resistentes a altas temperaturas, garantindo que ndo ocorra
a migracao de particulas quimicas para os alimentos ou a liberacdo de vapores nocivos no

ambiente de trabalho das cozinhas escolares

9. CRITERIOS SOCIAIS E TRABALHISTAS

A contratagao sera regida pelo estrito cumprimento das normas de prote¢ao ao trabalho e

inclusao social, constituindo obriga¢des da Contratada:

9.1. Cumprimento da Legislagao Trabalhista e Previdenciaria

a)

Regularidade Compulsoria: A contratada devera manter, durante toda a execugdao do

objeto, a regularidade perante o Fundo de Garantia do Tempo de Servico (FGTS) e a



b)

inexisténcia de débitos inadimplidos perante a Justica do Trabalho, mediante a
apresentacdo da Certiddo Negativa de Débitos Trabalhistas (CNDT).

Encargos Sociais: E de exclusiva responsabilidade da contratada o pagamento de todos os
encargos trabalhistas, previdenciarios, fiscais e comerciais resultantes da execucdo do
contrato, ndo se transferindo ao Municipio de Baia Formosa/RN qualquer responsabilidade

em caso de inadimpléncia.

9.2. Protegdo ao Trabalho do Menor e Dignidade Humana

a)

b)

Vedacdo ao Trabalho Infantil: Em observancia ao Art. 79, inciso XXXIIl, da Constituicdo
Federal, a contratada declara que ndo utiliza mao de obra de menores de 18 anos em
trabalho noturno, perigoso ou insalubre, nem de menores de 16 anos em qualquer
trabalho, salvo na condigdo de aprendiz, a partir dos 14 anos.

Erradicacdo do Trabalho Escravo: A contratada assegura que ndo adota praticas que
possam ser caracterizadas como trabalho analogo ao de escravo, garantindo condicdes
dignas de trabalho aos seus prepostos envolvidos na logistica e instalacdo dos

equipamentos.

9.3. Seguranca e Saude Ocupacional

a)

b)

Equipamentos de Protegdo (EPIs): Os técnicos responsdveis pela entrega e instalagdo dos
fogdes e fornos industriais deverdo estar devidamente equipados com os Equipamentos de
Protecdo Individual necessdarios (calcados de seguranca, luvas térmicas, etc.), visando a
prevencao de acidentes durante o manuseio de carga e testes de estanqueidade.

Normas Regulamentadoras (NRs): A execugdo dos servigos de instalagdo deve observar as
normas de seguranca do trabalho vigentes, especialmente no que tange a manipulagdo de

sistemas de gas liquefeito de petrdleo (GLP).

9.4. Promocdo da Igualdade e Diversidade

a)

Igualdade de Oportunidades: A contratada deve assegurar a igualdade de oportunidades
Nno acesso ao emprego e na ascensdo profissional, combatendo qualquer forma de
discriminagdao baseada em género, raga, religido ou orientagdao sexual em seu quadro de

colaboradores.



b) Reserva de Vagas: Sempre que aplicavel por lei (conforme o nimero total de empregados
da empresa), a contratada devera comprovar o cumprimento das reservas de vagas para

pessoas com deficiéncia ou reabilitadas pelo INSS.

9.5. Responsabilidade Civil e Social

a) Danos a Terceiros: A contratada responde civilmente por quaisquer danos fisicos ou
materiais causados aos servidores municipais ou ao patrimoénio publico escolar decorrentes

de condutas negligentes ou imperitas de seus profissionais durante a execuc¢do do objeto.

10. CRITERIOS DE PAGAMENTO

O pagamento serd efetuado apds o recebimento definitivo dos equipamentos e a confirmacdo de

sua plena funcionalidade, mediante o cumprimento das seguintes condicbes:

10.1. Periodicidade e Base de Calculo

a) Pagamento por Fornecimento Integral: O valor serd pago em parcela Unica apds a
entrega, instalacdo e testes de todos os 22 (vinte e dois) equipamentos previstos no Termo

de Referéncia.

b) Proporcionalidade por Item (Glosa): Caso a contratada deixe de entregar algum item ou
entregue equipamento em desacordo com as especificacGes técnicas (ex: marca inferior,
auséncia de selo INMETRO), o valor correspondente ao item em desconformidade serd

glosado do montante final até a devida regularizacao.

c) Deducdo por Falha na Instalacdo: Eventuais atrasos injustificados na instalacdo técnica
ou a entrega de equipamentos sem os devidos testes de estanqueidade sujeitardao a
empresa a retencdo proporcional ao valor da instalacdo, sem prejuizo das sancdes

moratorias.

10.2. Procedimento de Faturamento e Atesto

a) Emissdo da Nota Fiscal: A contratada devera emitir a Nota Fiscal de Venda eletrbnica
(NF-e) somente ap6s a conclusdo da instalagdio em todas as unidades escolares,

acompanhada do Comprovante de Entrega e Instalacdo.



b) Relatdério de Conformidade Técnica: O faturamento devera ser instruido com o Termo de

Recebimento Definitivo assinado pelo Fiscal do Contrato, atestando:

o Aintegridade fisica e o funcionamento de todos os queimadores e fornos;
o A conformidade dos materiais (aco inox, ferro fundido e isolamento térmico);

o A apresentagdao dos manuais de instrugao e certificados de garantia de fabrica.

c) Condicionamento do Atesto: O pagamento esta condicionado ao atesto definitivo, que
verificard se a empresa cumpriu o treinamento basico operacional para as merendeiras e

se 0s equipamentos estdao devidamente regulados para o uso imediato.

10.3. Documentacao Exigida para Pagamento

Para a liquidagdo da despesa, a contratada deverd apresentar, anexa a fatura, a prova de

regularidade com:

a) Seguridade Social e Trabalhista: CertidGes de regularidade com o FGTS e a Justica do

Trabalho (CNDT);

b) Regularidade Fiscal: Certidées de regularidade com as Fazendas Federal, Estadual e

Municipal do domicilio da contratada;

c) Garantia Técnica: Termo de Garantia assinado pelo fabricante/fornecedor, assegurando

a assisténcia técnica pelo periodo minimo estabelecido.

10.4. Prazos e Retencgdes por Falhas

a) Prazo de Pagamento: O pagamento serd realizado em até 20 dias apds o atesto

definitivo da fatura pela Secretaria Municipal de Educagao.

b) Reteng¢des por Vicio de Qualidade: A identificacdo de vicios ocultos ou defeitos de
fabricacdo nos primeiros dias de uso autoriza a Administracdo a suspender o pagamento

até que o reparo ou substituicdo do bem seja efetuado pela contratada.

c) Descumprimento de Requisitos Legais: Caso a empresa ndo mantenha as condigdes de
habilitacdo exigidas no processo de dispensa (Art. 75, inciso Il da Lei 14.133/21), a

Administragao podera reter o pagamento até a total regularizagao documental.



11. DA HABILITAGCAO EXIGIDA E CRITERIOS DE SELECAO

O processo de selecdo visa garantir ao Municipio a escolha da proposta que apresente o melhor

custo-beneficio, assegurando a plena execug¢do dos servigos de seguranca preventiva.
11.1. Procedimento de Selecdo e Modalidade

A Administragao conduzira o processo de selegao adotando o rito mais vantajoso, podendo optar

por:

a) Dispensa de Licitacdo (Art. 75, I, da Lei 14.133/2021): Dado que o valor estimado esta
abaixo do limite legal para servicos comuns, visando celeridade para o periodo

carnavalesco.
11.2. Habilitagao Juridica

A empresa selecionada devera comprovar existéncia legal e ramo de atividade compativel com

servicos de vigildncia e seguranca privada:

a) Ato constitutivo, estatuto ou contrato social em vigor, devidamente registrado na Junta

Comercial;

b) Autorizagdo de Funcionamento: Alvara/Autorizagdo expedida pelo Departamento de

Policia Federal, valida para a prestacao de servicos de seguranca privada;

c) Declaracdo de Regularidade: Declaracdo de que cumpre o disposto no Art. 72, XXXIII da

CF (proibicdo de trabalho infantil e protecdo ao menor).
11.3. Regularidade Fiscal e Trabalhista
a) Prova de inscricdo no CNPJ;

b) Certiddo de regularidade com a Fazenda Federal (incluindo créditos previdenciarios e

Divida Ativa da Unido);
c) Certidao de regularidade com as Fazendas Estadual e Municipal da sede da licitante;

d) Certificado de Regularidade do FGTS e Certiddo Negativa de Débitos Trabalhistas
(CNDT).



11.4. Qualificacdo Técnica (Especifica para Seguranca)
Dada a sensibilidade do objeto, a empresa devera apresentar:

a) Certificado de Seguranca: Emitido pela Policia Federal, comprovando que a empresa foi

fiscalizada e esta apta a operar;

b) Atestado de Capacidade Técnica: Comprovagdo de ja ter prestado servigos de seguranga em

eventos de médio ou grande porte (massa), demonstrando aptiddo operacional;

c) Relacdo de Profissionais: Declaracdo de que o efetivo de 15 homens possui curso de formacdo

de vigilante e reciclagem em dia, conforme normas da Policia Federal.

11.5. Qualificagdo Econdmico-Financeira

a) Certiddao Negativa de Faléncia: Expedida pelo distribuidor da sede da pessoa juridica,
visando garantir que a contratada possua saude financeira para honrar o pagamento de

seus prepostos (saldrios e encargos) durante o evento.

12. ADEQUAGCAO ORCAMENTARIA:

12.1. A adequacdo orcamentaria permite a aquisicdo dos produtos requestados, configurando-se
como um aspecto crucial na execucdo do objeto, garantindo que os recursos financeiros
necessarios para a aquisicdo estejam disponiveis e sejam alocados de maneira apropriada, sendo

entdo definida da seguinte forma:

) Previsdo de Custos: Serd realizada pesquisa de mercado nos termos do Art. 23 da Lei

14,133/2021, cujo valor estimado da contratacdo sera anexado ao processo.

) Previsdao Orcamentaria: Verifica-se a existéncia de dotacdo orcamentaria, objetivando a

aquisicdo pretendida, conforme abaixo:

UNID. ORCAMENTARIA: XXX

ACAO: 0000 XXXXXXXXXX

NATUREZA DA DESPESA: 0.0.00.00 — XXXXXXXXXX

FONTE: 0.000.0000 — XXXXXXXXXX

13. DA AVALIACAO DO CUSTO E CRITERIOS DE JULGAMENTO



13.1. Referéncia de Precos e Estimativa

a) Valor Estimado: O valor global estimado para a presente aquisicdo é de RS 62.000,00
(sessenta e dois mil reais). Este montante foi determinado mediante levantamento de mercado
gue assegura a proposta mais vantajosa para a Secretaria Municipal de Educacdo e Cultura,

fundamentado em:

i. Pesquisa de Pregos Direta: Consulta realizada junto a empresas especializadas no
fornecimento de equipamentos de cozinha industrial, considerando os custos de
logistica, entrega e instalacdo técnica no estado do Rio Grande do Norte
(especialmente nas regides de Monte das Gameleiras/RN, Sdo José do

Campestre/RN e Varzea/RN, Natal/RN conforme prospecgdo do ETP).

ii. Composicdao de Custos: O valor estimado contempla todos os custos diretos e
indiretos, incluindo o valor unitdrio dos 22 equipamentos (10 fornos e 12 fogdes
industriais), tributos, fretes, seguros, instalacdo técnica, testes de estanqueidade e

a garantia minima exigida.
13.2. Critério de Julgamento

b) Menor Preco Global (Lote Unico): O critério de julgamento serd o de Menor Preco. Esta
escolha é técnica e estratégica, visando a padroniza¢dao dos equipamentos de coc¢do em
toda a rede municipal de ensino, o que facilita a manutengao futura e a reposi¢ao de

pecas.

c) Justificativa do Agrupamento: A contratacdo em lote Unico elimina o risco de
fragmentagao tecnolodgica. A Administragdo exige um unico interlocutor responsavel pela
entrega, instalacdo e assisténcia técnica de todos os itens, garantindo a economia de escala

e reduzindo significativamente os custos de gerenciamento e fiscalizagcdo do contrato.
13.3. Andlise de Vantajosidade e Procedimento

d) Dispensa de Licitacdo (Art. 75, Il, da Lei n2 14.133/2021): Considerando o valor estimado
de RS 62.000,00, a contratacdo enquadra-se no limite legal de dispensa de licitacdo por
valor para a aquisicdo de bens comuns. A opg¢ao pela via direta demonstra-se
economicamente vantajosa, uma vez que o custo operacional de um pregao eletronico

superaria os beneficios de uma disputa ampla, dada a natureza padronizada do objeto.



e) Verificacdo de Regularidade: A empresa selecionada deverd, obrigatoriamente,
comprovar sua regularidade fiscal, trabalhista e previdenciaria, além de apresentar as
certificagdes de conformidade dos equipamentos (INMETRO/ABNT), assegurando a

seguranca juridica da contratacao.

f) Conformidade Juridica: Todo o processo sera submetido a andlise da assessoria juridica
do Municipio, visando confirmar a regularidade legal da contratagao frente as exigéncias
da Lei n? 14.133/2021 e as necessidades prementes da rede de ensino de Baia

Formosa/RN.
14. DO RECEBIMENTO E CRITERIO DE ACEITACAO DO OBIJETO

O recebimento dos equipamentos serd realizado em duas etapas, conforme o Art. 140 da Lei n?
14.133/2021, visando garantir que os bens entregues atendam plenamente aos requisitos de

seguranca alimentar e funcionalidade da rede municipal de ensino de Baia Formosa/RN.
14.1. Recebimento Provisorio

Sera realizado pelo Fiscal do Contrato no momento da entrega fisica dos bens em cada unidade

escolar, para verificagdo imediata de:

a) Conferéncia Quantitativa: Verificagdo da entrega integral das unidades solicitadas (10

fornos e 12 fogdes industriais), conforme a respectiva nota fiscal e ordem de fornecimento.

b) Integridade Fisica e Visual: Inspecdo externa para garantir que os equipamentos s3o

novos, sem sinais de uso, amassados, oxidacao ou danos decorrentes do transporte.

c) Documentagdo Obrigatdria: Verificagdo da presengca do manual de instrugdes em
portugués, termo de garantia do fabricante e, obrigatoriamente, do selo de certificacdo do

INMETRO afixado em cada produto.

d) Conformidade de Materiais: Verificacdo sumadria se os materiais construtivos (aco inox,
grelhas em ferro fundido) correspondem ao padrdo industrial robusto exigido no Termo de

Referéncia.

14.2. Recebimento Definitivo



Ocorrerd no prazo de até [07] dias Uteis apds o recebimento provisério, mediante a lavratura de

termo circunstanciado, apods a realizagao de:

a) Validagdo da Performance Operacional: Testes de funcionalidade em todos os
gueimadores e fornos, assegurando a estabilidade da chama e o correto funcionamento

dos registros de gas.

b) Testes de Seguranca e Estanqueidade: Confirmacdo de que as conexdes e valvulas de

seguranca estdo operando sem vazamentos, conforme as normas técnicas da ABNT.

c) Verificacdo de Regularidade Fiscal: Confirmacdo da manutencdo das condicbes de
habilitacdo da empresa fornecedora (certidées negativas e regularidade com o fisco) no

momento da liquidacdo da despesa.

d) Treinamento Operacional: Confirmacdo de que a contratada realizou a breve instrucao
técnica aos manipuladores de alimentos sobre o uso seguro e a higienizagao dos novos

equipamentos.

14.3. Critérios de Rejeicao

O objeto sera considerado ndo aceito, devendo a Contratada promover a substituicdo imediata ou

o reparo integral, sob pena de sang¢do ou rescisdo, nos seguintes casos:

a) Desconformidade Técnica: Equipamentos que apresentem especificacOes inferiores as
solicitadas (ex: baixa pressao quando se exigiu alta pressao, ou fornos com litragem inferior

a 4s8L).

b) Vicios de Qualidade ou Fabricacdo: Presenca de defeitos que comprometam a seguranca
(vazamentos), a durabilidade (oxidacdo precoce) ou a higiene (superficies que dificultem a

limpeza conforme a Resolugcdo ANVISA n? 216/2004).

c) Auséncia de Certificagdo: Entrega de equipamentos que ndo possuam a certificagdo

compulséria do INMETRO ou que nao atendam as normas de seguranga laboral.

d) Falha na Instalacdo: Instalacdo técnica precaria que coloque em risco a integridade fisica

dos servidores ou a estrutura das cozinhas escolares

15. DAS OBRIGACOES:



15.1. DO CONTRATANTE

a) Planejamento Logistico: Fornecer a contratada a relacdo detalhada das unidades
escolares, indicando os enderecos, horarios de funcionamento e os pontos especificos de

instalacdo para cada um dos equipamentos.

b) Apoio Institucional: Garantir o livre acesso dos técnicos da contratada as dependéncias
das cozinhas escolares, designando um servidor responsavel em cada unidade para

acompanhar a entrega e os testes de instalagdo.

c) Fiscalizacdo de Conformidade: Acompanhar, por meio dos fiscais designados, a entrega
dos bens (10 fornos e 12 fogdes), verificando se as marcas, modelos e materiais

correspondem fielmente ao Estudo Técnico Preliminar (ETP).

d) Gestdo Financeira: Efetuar o pagamento nos prazos estabelecidos, apds a atestacao
definitiva da instalagdo e a verificagao da regularidade fiscal, trabalhista e técnica da

contratada.

15.2. DA CONTRATADA

a) Disponibilidade e Qualidade: Fornecer equipamentos novos (primeiro uso), de padrdo
industrial robusto, dotados de certificagdo compulséria do INMETRO e em estrita

conformidade com as normas da ABNT.

b) Responsabilidade Técnica: Realizar a instalacdo técnica completa, incluindo a conexao
segura a rede de gas (GLP) e a realizacdo obrigatdria de testes de estanqueidade em cada

unidade escolar atendida.

c) Continuidade Operacional (Assisténcia Técnica): Garantir suporte técnico para correcao
de eventuais defeitos de fabricacdo ou falhas na instalacdao nos prazos estabelecidos, de

modo a ndo comprometer a oferta da merenda escolar no ambito do PNAE.

d) Logistica e Equipamentos: Arcar com todos os custos de frete, carga, descarga e
transporte especializado, garantindo que os equipamentos cheguem as unidades sem

avarias decorrentes da maresia ou manuseio inadequado.



e) Gestdo de Insumos e Encargos: Responsabilizar-se integralmente por todos os encargos
sociais, trabalhistas, previdenciarios e tributarios de sua equipe técnica, bem como pelo

fornecimento de EPIs necessarios para a instalagdo segura.

f) Capacitagdo Operacional: Orientar os manipuladores de alimentos (merendeiras) quanto
ao manuseio correto dos registros, procedimentos de seguranca e higienizacdo dos

equipamentos, conforme a Resolucdo ANVISA n2 216/2004.

g) Protecdo do Patrimonio e Sustentabilidade: Zelar pela preservagdo das estruturas fisicas
das cozinhas durante a instalagdo e garantir que os novos equipamentos operem com

maxima eficiéncia energética para otimizacdo do consumo de gas.

h) Responsabilidade Civil: Responsabilizar-se integralmente por quaisquer danos causados
ao patriménio publico ou a terceiros (servidores ou alunos) decorrentes de defeitos no

produto ou impericia na instalacdo, nos termos do Art. 120 da Lei n? 14.133/2021.

16. CONTROLE DA EXECUCAO

O controle da execucdo tem por finalidade aferir o cumprimento integral das obrigacGes

contratuais, bem como a conformidade técnica dos bens entregues, operando através dos

seguintes mecanismos:

16.1. Monitorizacao do Cronograma de Entrega

a)

b)

Registo de Prazos: A fiscalizacdo manterd um registo rigoroso da data de emissdo da
Ordem de Fornecimento e da efetiva entrega em cada unidade escolar. Eventuais atrasos
ndo justificados serdo objeto de notificacdo imediata para fins de aplicacdo de sanc¢Ges
moratdrias.

Logistica de Recebimento: O controle serd exercido através de check-lists no ato da
entrega, onde sera verificada a correspondéncia entre os itens constantes na Nota Fiscal e

os equipamentos efetivamente descarregados e instalados.

16.2. Verificagdo de Performance e Conformidade Técnica

a)

Ensaios de Funcionamento: O controle de execugdo incluird a realizacdo de testes de

funcionamento imediato apds a instalagdo. Nenhum equipamento sera considerado



b)

"entregue" sem que tenha sido testado quanto a estabilidade da chama, integridade das
valvulas de seguranca e isolamento térmico dos fornos.

Auditoria de Especificagdes: A Administragdo reserva-se o direito de confrontar, a qualquer
momento, os materiais utilizados (espessura do aco, material das grelhas e queimadores)
com as especificagdes constantes na proposta da contratada e no Estudo Técnico

Preliminar (ETP).

16.3. Gestao de Ocorréncias e Substituicdes

a)

b)

Livro de Ocorréncias Digital/Fisico: O Fiscal do Contrato manterd um registo de todas as
intercorréncias verificadas durante a instalacdo (ex: avarias no transporte, necessidade de
reajuste de bicos injetores para GLP ou falhas em componentes).

Controle de Substituicdo: Caso algum item seja rejeitado por desconformidade (conforme
o Item 14.3), o controle da execu¢do monitorizara o prazo de substituicdo, que ndo devera
exceder [inserir prazo, ex: 48 horas], sob pena de comprometer a continuidade do servico

de merenda escolar.

16.4. Avaliagdo do Treinamento e Suporte

a)

b)

Atestado de Orientacdo Técnica: A execucdo apenas sera considerada concluida apds a
assinatura, por parte dos gestores de cada unidade escolar, de um termo simples
confirmando que a equipe da contratada realizou a orientacdo operacional béasica para os
manipuladores de alimentos.

Monitorizacdo da Garantia: Durante o periodo de garantia técnica, o controle da execucdo
serd exercido mediante o acompanhamento de chamados de assisténcia técnica, avaliando

o tempo de resposta e a eficacia das intervengdes efetuadas pela contratada.

16.5. Indicadores de Aceitabilidade (Glosa)

O controle de execugdo servira de base para a aplicacdo de glosas (retencées) no
pagamento final, caso se verifique:

a. Entrega de equipamentos sem a devida certificacdo do INMETRO;

b. Instalagdo efetuada em desacordo com as normas de seguranga da ABNT;

c. Auséncia de manuais técnicos ou termos de garantia.

17. DAS INFRAGOES E DAS SANCOES ADMINISTRATIVAS



O descumprimento total ou parcial das obrigacdes assumidas pela Contratada, ou a pratica de atos
ilicitos previstos na Lei n? 14.133/2021, sujeitara a empresa as sanc¢des administrativas abaixo,

garantido o contraditdrio e a ampla defesa.

17.1. Das Infragdes Administrativas

Consideram-se infragdes administrativas, passiveis de sang¢do, as seguintes condutas:

a) Inexecucdo Parcial ou Total: Deixar de entregar ou instalar qualquer um dos 22

equipamentos solicitados no prazo estabelecido.

b) Desconformidade Técnica: Entregar fogdes ou fornos com especificagdes inferiores as

exigidas ou sem as devidas certificacdes do INMETRO.

c) Falha na Instalagdo: Executar a instalacdo de forma precaria, oferecendo riscos de

vazamento de gas ou danos a estrutura das cozinhas escolares.

d) Manutengdo de Habilitagdo: Deixar de manter as condi¢Ses de regularidade fiscal,

trabalhista e técnica durante a vigéncia do contrato/ata.

17.2. Das Sangdes Aplicaveis

A Administracdo podera aplicar a Contratada, isolada ou cumulativamente, as seguintes sancdes:

I. Adverténcia: Aplicada em casos de faltas leves que ndo comprometam a seguranca

alimentar dos alunos ou a continuidade imediata do servico.

II. Multa Moratéria: Pelo atraso injustificado na entrega ou instalagdo, no percentual de 1%

por dia de atraso, incidente sobre o valor do item inadimplido.

[ll. Multa Compensatdria: Pela inexecugao total ou parcial, no percentual de: 10% a 20%

sobre o valor global do contrato.

IV. Impedimento de Licitar e Contratar: Pelo prazo de até 03 (trés) anos, com a
Administracdo Publica Municipal, nos casos de entrega de objeto falso, comportamento

inidoneo ou falha grave na execucgao.



V. Declaragdao de Inidoneidade: Aplicada em casos de fraude ou atos ilicitos graves,

conforme rito previsto na legislagao federal.

17.3. Do Procedimento de Aplicacdao

Notificagdo: A Contratada serd notificada formalmente sobre a abertura de processo
administrativo sancionador, dispondo do prazo de 15 (quinze) dias Uteis para apresentar

defesa prévia.

Retengao de Pagamento: O valor das multas aplicadas podera ser descontado diretamente
dos pagamentos devidos pela Administracdo, ou cobrado judicialmente caso o montante

exceda o crédito da empresa.

Gradualidade: Na aplicagdo das sangbes, a Administragdo considerara a gravidade da
infracdo, os danos causados ao interesse publico (especialmente ao PNAE) e a reincidéncia

da contratada.

17.4. Responsabilidade Civil

A aplicagdao de sang¢des administrativas ndao exime a Contratada da responsabilidade civil por
perdas e danos causados ao Municipio de Baia Formosa/RN, especialmente em casos de acidentes

decorrentes de ma instalacao ou defeito de fabricacdo dos equipamentos de coccdo.

18. DO PRAZO DE VIGENCIA E GARANTIA

18.1. Da Vigéncia Contratual

a) Prazo de Vigéncia: O contrato terd vigéncia de 12 mese], contados a partir da sua
assinatura ou emissdo, visando cobrir o periodo de entrega, instalagcdo e o suporte inicial
pos-venda.

b) Eficacia: A vigéncia podera ser prorrogada por periodos sucessivos, respeitados os limites
da Lei n? 14.133/2021, caso haja necessidade superveniente e interesse da Administragdo

Municipal de Baia Formosa/RN.

18.2. Da Garantia dos Equipamentos



a)

b)

Garantia Técnica: A contratada deverd fornecer garantia integral contra defeitos de
fabricacdo e vicios de funcionamento por um periodo minimo de 12 (doze) meses,

contados a partir do Recebimento Definitivo de cada equipamento.

Abrangéncia: A garantia deve cobrir a substituicdo de pecas, componentes e acessorios,
bem como a mdo de obra necessaria para o reparo dos fogbes e fornos industriais, sem

gualquer 6nus adicional para a Secretaria Municipal de Educacao.

Vicios Ocultos: A aceitagdo do objeto ndo exclui a responsabilidade da contratada por
vicios ocultos, nos termos do Cédigo de Defesa do Consumidor e do Cadigo Civil Brasileiro,

gue se manifestem apos o recebimento definitivo.

18.3. Dos Prazos de Assisténcia Técnica

a)

b)

Tempo de Resposta: Em caso de avaria ou defeito coberto pela garantia, a contratada
devera realizar o primeiro atendimento técnico num prazo maximo de 48 horas apds a

notificacdo formal por parte da fiscalizacdo.

Prazo de Reparacdo: O equipamento devera ser reparado ou substituido, se necessario, no
prazo maximo de 30 dias, de modo a garantir que a prepara¢dao da merenda escolar no

ambito do PNAE nao sofra interrupgdes prolongadas.

18.4. Da Extens3do da Garantia

21.

a)

A contratada deverad entregar, juntamente com os equipamentos, os certificados de
garantia emitidos pelo fabricante, contendo as condigdes de uso, manutengao preventiva e

os contatos da rede de assisténcia técnica autorizada.

DAS ESPECIFICACOES E QUANTITATIVO DOS ITENS:

As propostas deverdo ser apresentadas conforme itens, especificagdes, quantidades e precos de

referéncia abaixo relacionados.

UNID.
ITEM | DESCRICAO DO OBJETO QUANTIDADE
MEDIDA
Forno Industrial Tampa de Vidro Temperado - 48
01 Litros — Registro de baixa pressao, consumo de gas: 10 Und.
0,300 kg/h e temperatura maxima: 250°C.
Dimensdes internas (cm): 36X48X28. Caracteristicas




22.

adicionais: acendimento manual, tampa de vidro
temperado de 5 mm de espessura para suportar até
700°C, isolamento térmico com 13 de vidro,
estrutura revestido em inox e a regulagem da
chama do forno deve ser realizada pelo fogdo

industrial. Dimensdes da tampa de vidro (cm):

28X48X36.
Fogao industrial 4 bocas - Fogao Industrial
02 Reforcado. Tipo de alimentacdo: Gas. DimensGes |6 Und.

(cm): 80X70X70. Peso: 23 kg.

03 (0,9mm) de ago carbono,Estrutura Reforgada sem |6 Und.

Fogdo industrial 6 bocas - Fogdo industrial 6 bocas -
Fogdo Industrial 6 bocas,Grelha 30x30 em Ferro
fundido.Perfil 5: 50mm de espacamento entre as
grelhas, Registros Reguldvel,Bandeja Coletora de

Residuos,Fogdao confeccionado em chapa 20

soldas aparentes,Revestimento em pintura epdxi,
Pés antiderrapantes com sapatas em
PVC,Funcionamento: A Gas,Pressio do Gas: ALTA
PRESSAO, Espaco entre as Grelhas: 7cm,Consumo

em maxima chama - 0,260 g/h ( gramas por hora ).

b)

DAS DISPOSICOES FINAIS:

Vinculagdo ao Planeamento: O presente Termo de Referéncia encontra-se estritamente
vinculado ao Estudo Técnico Preliminar (ETP) datado de 25 de marco de 2026, cujos
estudos de viabilidade e prospeccdo de mercado fundamentam a necessidade e a
vantajosidade desta aquisicao.

Integracao de Documentos: Para todos os efeitos legais, os anexos, propostas técnicas e a

Nota de Empenho (ou Contrato) que vierem a ser emitidos consideram-se partes



integrantes e complementares deste Termo, interpretando-se de forma conjunta e
harmonica.

c) Esclarecimentos e OmissGes: Eventuais duvidas de interpretacdo ou casos omissos
relativos as especificacoes dos equipamentos ou ao rito de entrega serdo resolvidos pela
Secretaria Municipal de Educagdo e Cultura, ouvida a Assessoria Juridica do Municipio,
sempre em observancia aos principios da legalidade e do interesse publico.

d) Publicidade e Transparéncia: Em cumprimento a Lei n? 14.133/2021, o extrato desta
contratacdo e o presente Termo de Referéncia serdo devidamente publicados no Portal
Nacional de ContratacGes Publicas (PNCP) e no Diario Oficial do Municipio, garantindo o
pleno acesso a informacao e o controlo social.

e) AlteracOes Contratuais: Qualquer modificacdo nas condi¢Bes aqui estabelecidas devera ser
formalizada mediante termo aditivo, respeitados os limites legais de acréscimos ou

supressdes e a manutengao do equilibrio econémico-financeiro da contratagao

Baia Formosa/RN, em 27 de MARCO de 2026.

14. RESPONSAVEIS:

LAIS FERREIRA DOS SANTOS MADEIRO

Secretaria Municipal de Educagao



