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1. INTRODUCAO

1.1. O presente Estudo Técnico Preliminar tem como objeto a modernizagdo da camara de frios do CERAI,
Tendo em vista que a unidade de resfriamento do CERAI encontra-se em condigdes precarias.

2. DESCRICAO DA NECESSIDADE DE CONTRATACAO

2.1. Tendo em vista que a unidade de resfriamento do CERAI encontra-se em condigdes precarias, com pecgas e
carenagem enferrujadas as quais nao desempenham mais suas fungcdes mesmo passando por manutencao, e que isto
compromete o funcionamento da camara como um todo pois esta para de resfriar como deveria. Este processo visa a
troca da unidade de resfriamento para que a camara fria volte a funcionar de maneira adequada.

2.2. A camara fria, € um equipamento utilizado para armazenar grande quantidade de produtos, que exigem
baixa temperatura para conservacdo. Para funcionar corretamente, é preciso que a camara ofereca controle de
temperatura, controle de umidade e taxa de circulagdo de ar. Com isso, ela passa a ser adequada a refrigeracao de
produtos, proporcionando praticidade e funcionalidade para os usuarios e dispondo de precisdo no controle da
temperatura. Evita que medicamentos nao sejam armazenados corretamente, o que pode comprometer a eficacia do
tratamento e evita que alimentos estraguem rapidamente, o que pode causar prejuizos financeiros e de saude.

3. ESTIMATIVA DA QUANTIDADE PARA A CONTRATACAO

3.1. Servigos técnicos e especializados de modernizagdo integral da unidade de resfriamento de camara fria
bem como suas pecas e componentes:

3.2. Substituicao e instalagdo de nova condensadora trifidsica composta por novo compressor 1 1/2 HP,

3.3. Novas valvulas de expansdo, novo fluido refrigerador, novo termostato, novo ventilador. Substituicdo e

instalacdo de novo quadro elétrico.

4, ESTIMATIVA DO VALOR DA CONTRATACAO
O valor unitéario estimado em cerca de R$ 19780,00 (dezenove mil setecentos e oitenta reais) .
METODOLOGIA PARA AFERIR O PRECO DE REFERENCIA

2.1 Metodologia para desconsideracao de precos inexequiveis e excessivamente elevados

Para obtencao do resultado desta pesquisa, ndao foram considerados os precos excessivamente elevados e
os inexequiveis. Por inexequivel se entende o preco abaixo de 70% da média dos demais valores obtidos. Sao
considerados precgos excessivamente elevados aqueles acima de 30% da média dos precgos obtidos. Desta forma, essas
medidas sdo utilizadas como parametro para identificar as propostas mais fidedignas ao preco de mercado.

2.2 Método estatistico aplicado para a definicao do preco de referéncia

Diante da composicdo de pregcos homogéneos nesta pesquisa, optou-se utilizar para definicdo do preco de
referéncia o método estatistico da média aritmética simples (soma de todas as medi¢Oes divididas pelo nimero de
observacoes no conjunto de dados). A média aritmética simples é a medida de centralidade mais usual para o célculo
do valor de referéncia utilizada quando os valores das pesquisas incluidas na cesta de pregos nao apresentarem
elevadas distorgoes, estando distribuidos uniformemente préximo ao valor central. Assim, para a cesta de precos em
questao, a média aritmética perfaz uma forma valida de célculo de medida de tendéncia central que reflete com boa
fidelidade o valor de mercado.

2.3 Critérios adotados para selecao dos precgos
A pesquisa mercadolédgica foi elaborada atendendo aos seguintes parametros:
I - Compesigdo. de custos unitarios - menores ou iguais a mediana de item correspondente nos sistemas



oficiais de governo, como Painel de Precos ou banco de pregos em saude, observado o indice de atualizacao de precgos
correspondente;

II - ContratagoOes similares feitas pela Administragdo Publica, em execugdo ou concluidas no periodo de 1
(um) ano anterior a data da pesquisa de precos, inclusive mediante sistema de registro de precos, observado o indice
de atualizacao de precgos correspondente.

5.
5.1.

6.
6.1.

JUSTIFICATIVA PARA O PARCELAMENTO OU NAO DA CONTRATACAO

A presente contratacdo dar-se-4 de forma continua preventivamente e em caso de manutencao corretiva
sempre que necessario. Haja vista a inviabilidade inviabilidade da divisdo do objeto em lotes.

DECLARACAO DE VIABILIDADE

Com base nas informacoes levantadas neste Estudo Técnico Preliminar, declaramos vidvel a realizacdo de

procedimento de pregéo eletronico com objetivo de aquisicdo de aparelhos de ar condicionado, de modo a atender a
necessidade das unidades pertencentes a rede da Secretaria de Saude Publica do Estado do Rio Grande do Norte -
SESAP/RN.

ANALISE DE RISCOS

IDENTIFICACAO E TRATAMENTO DOS PRINCIPAIS RISCOS ASSOCIADOS A AQUISICAO
Se Riscos identificados Entao Probabilidade Impactohv.[edlda do QOntrole do
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LEGENDA:
ITEM DESCRICAO
Probabilidade do evento de risco ocorrer.
Preencher com:
1) Baixa;
Probabilidade
2) Média;
3) Alta;

4) Muito Alta.

Preencher com:

1) Baixa;

Impacto causado no resultado pretendido, caso o evento de risco ocorra (se materialize).




Impacto 2) Média;
3) Alta;

4) Muito Alta.

Resultado da multiplicacdo entre o impacto e a probabilidade de ocorréncia do risco.
Preencher com:

Resultado de 1 a 3 - Baixo risco;

Medida do risco
Resultado de 4 a 5 - Médio risco;
Resultado de 6 a 9 - Alto risco;

Resultado de 10 a 16 - Altissimo risco.

Controle do riscoDescrever o tratamento (a acao) usado(a) para mitigar/eliminar/evitar o risco identificado.

8. REQUISITOS DA CONTRATACAO

8.1. Comprovacao através de certiddes e/ou atestados emitidos por pessoa juridica de direito publico ou
privado de aptiddo para desempenho de atividade pertinente e compativel em caracteristicas, quantidade e prazo com
o objeto da licitagao. Licencas necessarias para realizacao da atividade de acordo com legislacao atual vigente.

9. LEVANTAMENTO DE MERCADO

9.1. Para servicos de modernizacdo da Céamara fria, as melhor alternativa é a contratacdo de empresa
especializada e licenciada para a prestacdo deste servigo, a locagao é indicada para periodos limitados, o qual nédo é o
caso desta secretaria. Técnico e economicamente falando a aquisicao é mais viavel.

10. DESCRICAO DA SOLUCAO COMO UM TODO

10.1. Para servicos de modernizacdao da Camara frias do CERAI. A camara fria, é um equipamento utilizado
para armazenar grande quantidade de produtos, que exigem baixa temperatura para conservacdo. Para funcionar
corretamente, é preciso que a camara ofereca controle de temperatura, controle de umidade e taxa de circulacao de
ar. Com isso, ela passa a ser adequada a refrigeracao de produtos, proporcionando praticidade e funcionalidade para
os usuarios e dispondo de precisao no controle da temperatura. Evita que medicamentos nao sejam armazenados
corretamente, o que pode comprometer a eficdcia do tratamento e evita que alimentos estraguem rapidamente, o que
pode causar prejuizos financeiros e de saude.

11. DEMONSTRATIVO DOS RESULTADOS PRETENDIDOS

11.1. Uma camara fria em bom estado de conservagdo traz varias vantagens, tanto para a eficiéncia operacional
quanto para a seguranca dos produtos armazenados.

11.2. Manutencdo da Qualidade dos Produtos: Uma camara fria bem mantida garante que os alimentos,
medicamentos ou outros itens sensiveis a temperatura sejam armazenados nas condigOes ideais, prevenindo
deterioracao, perda de nutrientes ou mudancas indesejadas.

11.3. Eficiéncia Energética: Quando a camara fria estd em bom estado, ela funciona de maneira mais eficiente,
consumindo menos energia. O sistema de refrigeracao nao precisa trabalhar em excesso, o que pode reduzir os custos
com eletricidade.

11.4. Reducdo de Custos com Reparos: Camaras frias bem conservadas apresentam menor necessidade de
reparos e manutencgdo. Isso significa menos custos inesperados e maior vida 1til do equipamento.

Seguranca Alimentar: Para empresas que trabalham com alimentos, uma camara fria bem mantida é essencial
para evitar contaminacao bacteriana, mantendo os produtos dentro de faixas de temperatura seguras. Isso ajuda a
evitar surtos de doencas alimentares e problemas com a fiscalizacdo sanitaria.

11.5. Maior Capacidade de Armazenamento: Com um sistema eficiente e sem falhas, a camara fria pode
otimizar o uso do espacgo, permitindo o armazenamento de uma maior quantidade de produtos sem comprometer a
temperatura interna.

Melhor Controle de Temperatura: Equipamentos bem conservados tém um controle de temperatura mais
preciso, o que é fundamental para garantir que os produtos sejam armazenados nas condicdes ideais, evitando
variacoes de temperatura que possam afetar sua qualidade.

11.6. Reducao de Desperdicios: Produtos armazenados adequadamente em uma camara fria em bom estado
tém uma vida util prolongada, o que significa menos desperdicio e maior rentabilidade para empresas de alimentos ou
outras industrias que dependem do armazenamente refrigerade.



Conformidade com Normas e Regulamentos: Empresas que mantém camaras frias em bom estado de
conservacao tém mais facilidade em seguir as regulamentagdes sanitdrias e ambientais, evitando multas e problemas
legais.

11.7. Portanto, garantir que a camara fria esteja bem conservada nao s6 beneficia a qualidade e seguranca dos
produtos, mas também contribui para a eficiéncia operacional e reducao de custos a longo prazo.

12. PROVIDENCIAS A SEREM ADOTADAS PELA ADMINISTRACAO PREVIAMENTE A CELEBRACAO
DO CONTRATO
12.1. Na execucdo de modernizacao da camara fria, ndo requer melhora de infraestrutura tecnolégica nem

infraestrutura elétrica. Desnecessario adequacao de espaco fisico e o item em questao ja ocupa espago nas unidades.
Nao necessita de fornecimento de outros materiais para execucao contratual. Nao necessita de de adequacao de
consumo de e servigos ja prestados dentro da unidade.

13. CONTRATACOES CORRELATAS E/OU INTERDEPENDENTES

13.1. A prestacao de servicos de modernizacdo dispensa qualquer tipo de contratacao correlata, nao
dependendo de outros aparelhos para seu funcionamento.

14. DESCRICAO DE POSSIVEIS IMPACTOS AMBIENTAIS

14.1. A manutencdo em camaras frias pode ter uma série de impactos ambientais, dependendo das praticas e
tecnologias utilizadas. Alguns dos principais impactos incluem:

14.2. Emissoes de Gases Refrigerantes

Impacto: Os sistemas de refrigeracdao geralmente utilizam gases como HCFCs, HFCs e CFCs, que, se vazarem
durante a manutencao, podem contribuir para o aquecimento global e a destruicao da camada de ozo6nio.

Mitigacdo: Utilizacdo de sistemas de refrigeracdo mais ecoldgicos, como os que utilizam amoénia ou CO2 como
refrigerantes. A manutencao deve incluir inspecoes rigorosas para evitar vazamentos e a utilizacao de tecnologias de
captura de vazamentos.

14.3. Consumo de Energia
Impacto: As camaras frias demandam grandes quantidades de energia elétrica para manter a temperatura
interna, e a manutencao inadequada pode resultar em maior consumo devido ao mau funcionamento de componentes.
Mitigacdo: Implementacdo de sistemas de eficiéncia energética, como a troca de equipamentos antigos por
modelos mais eficientes, controle regular de termostatos, e melhorias no isolamento térmico.

14.4. Residuos de Equipamentos e Materiais
Impacto: Durante a manutencao, podem ser gerados residuos como pecas de reposicdo, 6leos usados, filtros e
outros materiais descartados. O descarte inadequado desses residuos pode causar contaminagdo do solo e da agua.
Mitigacdo: Reciclagem de materiais, descarte adequado de residuos perigosos e utilizagao de pecas de reposicao
que gerem menos impacto ambiental.

14.5. Uso de Produtos Quimicos
Impacto: Produtos de limpeza ou desinfetantes utilizados para a manutencdo das camaras frias podem ser
prejudiciais ao meio ambiente, especialmente se forem de dificil degradacao ou téxicos.
Mitigacdo: Uso de produtos de limpeza ecoldgicos, preferindo opgodes biodegradaveis e que ndo liberem
substancias nocivas ao meio ambiente.

14.6. Desperdicio de Agua

Impacto: Algumas camaras frias utilizam sistemas de resfriamento a dgua, e a manutencao de equipamentos
como torres de resfriamento pode resultar em desperdicio de agua.

Mitigacdo: Implementacdo de sistemas de recirculacdao de dgua e técnicas de reducdo do consumo de agua
durante a manutencao.

14.7. Conclusao

14.8. A manutencgdo de camaras frias, se nao realizada de forma responsavel, pode causar impactos ambientais
significativos. A adogdo de tecnologias mais limpas, praticas de manutencao eficientes e a correta gestdo de residuos
podem ajudar a mitigar esses impactos.

eil _. | Documento assinado eletronicamente por DIEGO RAFAEL ROCHA MAIA, Engenheiro Biomédico, em
Fh=le 7 125/03/2025, as 10:44, conforme horério oficial de Brasilia, com fundamento no art. 4° do Decreto n? 27.685, de 30
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