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TERMO DE REFERENCIA

Processo n? 00610538.000197/2025-14

1. OBIJETIVO

1.1. A aquisicdo de equipamentos industriais para cozinha hospitalar t¢m como finalidade modernizar, padronizar e ampliar
a capacidade operacional da cozinha, garantindo a producdo segura, eficiente e de qualidade de refeigdoes destinadas a pacientes,
acompanhantes e colaboradores da instituicdo. A aquisi¢do abrange equipamentos de coccdo, refrigeracdo, conservagdo, preparo e apoio,
todos com caracteristicas compativeis com ambientes hospitalares de alta demanda, atendendo as normas sanitarias da ANVISA, as
exigéncias de seguranga alimentar, ergonomia e eficiéncia energética.

2. OBIJETO

2.1. O presente processo tem como objeto a aquisicio de equipamentos industriais para cozinha hospitalar, destinados ao
Hospital Regional Tarcisio de Vasconcelos Maia - HRTM, Mossord/RN, unidade publica de grande porte pertencente a Rede Estadual de
Saude do Rio Grande do Norte, que atualmente encontra-se em processo de reforma e reestruturagdo de sua area de produgdo de alimentos.

3. JUSTIFICATIVA DA NECESSIDADE DA CONTRATAGCAO
3.1. MOTIVACAO DA CONTRATACAO

A presente demanda tem por objetivo justificar a necessidade de aquisi¢@o de novos equipamentos para a cozinha do Hospital Regional
Tarcisio de Vasconcelos Maia, Mossoré/RN, a qual é pertencente a rede Estadual de Satide Publica do Rio Grande do Norte, institui¢do
publica de grande porte atualmente em processo de reforma e reestruturaciio de sua unidade de producio de alimentos, além de possuir,
atualmente, equipamentos extremamente deteriorados e/ou inexistentes.

A cozinha hospitalar é uma area estratégica, diretamente relacionada a assisténcia em satide, pois € responsavel pela produgio e distribuigio de
refei¢des seguras e nutricionalmente adequadas aos pacientes internados, acompanhantes e colaboradores. Dada a complexidade e o volume de
atendimentos do hospital, ¢ imprescindivel que essa unidade esteja equipada com infraestrutura moderna, eficiente e compativel com as
exigéncias legais e sanitarias vigentes.

Com a atual reforma da cozinha, foi identificado que muitos dos equipamentos anteriormente utilizados encontram-se obsoletos, deteriorados
ou inadequados as novas especificacdes do projeto arquitetonico e de fluxo operacional, ndo sendo possivel sua reinstalagdo ou
reaproveitamento. Além disso, a atualizacdo tecnologica dos equipamentos € essencial para garantir agilidade, seguranca alimentar,
ergonomia e economia de recursos publicos, por meio da redugdo de desperdicios e do consumo de energia. Ademais, ¢ importante frisar que
ha muitos equipamentos essenciais inexistentes, atualmente, ou deteriorado, dificultando o processo de producdo e seguranga alimentar dos
comensais.

As principais justificativas para esta aquisi¢ao sdo:
a) Atendimento as normas sanitarias vigentes, especialmente as exigéncias da ANVISA (como RDC 275/2002) e legislacdes
estaduais/municipais relacionadas a vigilancia sanitaria e segurancga alimentar;

b) Adequacgdo ao novo layout fisico da cozinha, promovido pela reforma, que exige equipamentos compativeis com as
novas instalagdes elétricas, hidraulicas e de exaustdo, além de otimizar os processos de produgdo;

c) Aumento da eficiéncia operacional e da capacidade produtiva, considerando o volume de refei¢gdes diarias necessarias
em um hospital de grande porte;

d) Redugdo de riscos a saude publica, com a eliminagdo de equipamentos desgastados ou com manutengdo frequente,
que comprometem a higiene e a continuidade dos servigos;

e) Valorizagdo do servigo de nutrigdo e dietética, com melhores condigdes de trabalho, organizagdo dos fluxos e garantia
da seguranca do trabalhador.

Desta forma, a aquisi¢@o de novos equipamentos se configura como etapa fundamental do processo de modernizagio da cozinha hospitalar,
redugdo de custos, melhoria na funcionalidade do colaborador e mais seguranga na alimentacdo servida, alinhada aos principios da
administragdo publica de eficiéncia, economicidade, legalidade e foco na qualidade do atendimento ao cidado.

3.2 BENEFICIOS DIRETOS E INDIRETOS QUE RESULTARAO DA CONTRATAGCAO



3.2.1. Beneficios Diretos

a) Melhora na Qualidade Nutricional e Dietética: A nutricdo adequada é um pilar essencial para o tratamento e a
recuperagao dos pacientes, podendo reduzir em até 25% o tempo de internagdo. Equipamentos modernos permitem a
preparagdo de dietas especificas, saudaveis, nutritivas e adaptadas as restricdes alimentares de cada paciente
(dietoterapia), o que é crucial para sua evolugdo clinica.

b) Aumento da Eficiéncia Operacional: Equipamentos industriais sdo projetados para produgdo em larga escala,
permitindo maior agilidade no preparo e distribuicdo das refeicGes para pacientes, acompanhantes e funcionarios. Isso
otimiza o tempo da equipe de nutri¢do e servigo de alimentagdo (SND).

c) Garantia de Seguranga Alimentar: A modernizagdo da cozinha, com equipamentos que facilitam a limpeza e a
desinfeccdo, e que possibilitam o manuseio e armazenamento adequados dos alimentos (como camaras frias e
ultracongeladores), reduz o risco de contaminagdo cruzada e garante a qualidade sanitdria dos alimentos servidos.

d) Redugdo do Desperdicio de Alimentos: Com equipamentos mais precisos e eficientes, é possivel implementar um
melhor controle de porgbes e aproveitar integralmente os alimentos (ex: uso de cascas em preparagdes), diminuindo as
sobras e gerando economia de recursos.

3.2.2. Beneficios Indiretos

a) Aceleragdo do Processo de Recuperagdo dos Pacientes: Ao receberem uma alimentagdo de melhor qualidade e mais
palatdvel, os pacientes respondem melhor ao tratamento médico, tém uma resposta imunoldgica superior e,
consequentemente, tém alta mais rapidamente, otimizando a rotatividade de leitos.

b) Otimizacdo de Custos e Recursos Publicos: A eficiéncia operacional e a redugdo do desperdicio geram economia
financeira para o hospital a médio e longo prazo. Além disso, a diminuigdo do tempo de internagao libera recursos e leitos
para outros pacientes, impactando positivamente toda a rede publica de saude.

¢) Humanizagdo do Atendimento Hospitalar: RefeigGes atrativas, saborosas e que atendam as expectativas dos pacientes
contribuem para o bem-estar emocional e psicolégico, humanizando o ambiente hospitalar e agregando prazer ao valor
nutricional do alimento, o que é parte integrante do cuidado.

d) Melhora nas CondicGes de Trabalho da Equipe: Equipamentos modernos e funcionais proporcionam um ambiente de
trabalho mais ergondmico, seguro e eficiente para os profissionais de cozinha, aumentando a satisfacdo e a produtividade
da equipe.

e) Conformidade com Normas e Legislagbes: A contratacdo de equipamentos adequados e a modernizagdo da cozinha
garantem que a unidade hospitalar atenda as exigéncias da Vigilancia Sanitdria e outras normas técnicas (como a NR 36),
evitando multas e interdigdes.

3.3. CONEXAO ENTRE A CONTRATACAO E O PLANEJAMENTO EXISTENTE

3.3.1. O objeto de contratagdo esta previsto no Plano de Contratagdo Anual de 2025 e 2026 de forma ampla.

3.4. JUSTIFICATIVA PARA O AGRUPAMENTO DE ITENS EM GRUPOS

3.4.1. Ndo havera agrupamento de itens, visto que os equipamentos listados pertencem a um grupo similar de itens. Portanto, ndo
hd comprometimento em tramitar o processo.

4. REQUISITOS DA CONTRATAGAO

4.1. SUSTENTABILIDADE:

4.1.1. Além dos critérios de sustentabilidade eventualmente inseridos na descrigdo do objeto, devem ser atendidos os requisitos

previstos nos Estudos Técnicos Preliminares, apéndice deste Termo de Referéncia, tais como:

4.1.1.1. Para todos os itens, cuja atividade de fabrica¢cdo ou industrializagdo é enquadrada no Anexo | da Instrugdo Normativa IBAMA
n° 13/2021, sé sera admitida a oferta de produto cujo fabricante esteja regularmente registrado no Cadastro Técnico Federal de Atividades
Potencialmente Poluidoras ou Utilizadoras de Recursos Ambientais, instituido pelo artigo 17, inciso Il, da Lei n° 6.938, de 1981. ((Ficha
Técnica de Enquadramento-FTECategoria: Industria de Material Elétrico, Eletrénico e ComunicagOes; Cédigo: 5-3; Descrigdo: Fabricagdo de
aparelhos elétricos e eletrodomésticos).

4.1.1.2. Sé sera admitida a oferta do(s) produto(s) que possua(m) a Etiqueta Nacional de Conservagdo de Energia (ENCE), conforme o
caso, na(s) classe(s) abaixo, conforme a regulamentagdo respectiva que aprova os Requisitos de Avaliacdo da Conformidade — RAC do
produto e trata da etiquetagem compulséria.

4.2. SUBCONTRATAGAO:

4.2.1. Ndo é admitida a subcontrata¢do do objeto contratual, conforme justificativa presente no Estudo Técnico Preliminar, apéndice
deste Termo de Referéncia.

4.3. GARANTIA DA CONTRATAGAO:

4.4, Ndo havera exigéncia da garantia da contratagdo dos artigos 96 e seguintes da Lei n? 14.133, de 2021, pelas razdes constantes

do Estudo Técnico Preliminar, apéndice deste Termo de Referéncia.

DESCRICAO DA SOLUCAO COMO UM TODO (ARTIGO 18, § 12, INCISO VII, DA LEI 14.333)

5.1. A solugdo objeto da presente contratagdo, bem como seus itens, sdo considerados comuns, nos termos do artigo 20, da Lei
14.133/2021, e do inciso I, do art. 80, do Decreto 32.449/2023.

5.2. A Aquisicdo serd em quantidade solicitada conforme os quantitativos descritos no TR.

5.3. As licitantes deverdo apresentar suas propostas com base nas suas estimativas de custo para o fornecimento.

5.4. Os pregos serdo fixos e irreajustaveis dentro do prazo de um ano.


https://www.planalto.gov.br/ccivil_03/_ato2019-2022/2021/lei/l14133.htm

5.5. Apds emissdo do empenho o setor competente deverd enviar copia ao fornecedor e solicitar a entrega conforme descrito no TR.

5.6. Os itens, objeto desta aquisigdo, deverdo ser entregues em horario comercial, no hospital descrito na proposta, devendo o 6nus da
entrega do material, inclusive frete, descarregamento, montagem e instalagdo ser por conta exclusiva da CONTRATADA.

5.7. E de responsabilidade da transportadora a contratagio de m3o de obra para efetuar a descarga do veiculo, e acomodar os volumes no
palete. A falta de ajudantes acarretara na devolugdo da entrega, o mesmo acontecera se estiverem sem EPI's.

5.8. O HRTVM/SESAP n3o realiza nenhuma cobranga monetaria para recebimento de cargas. Qualquer transagdo comercial de contratagdo de
ajudantes n3o ¢ de responsabilidade do HRTVM/SESAP e n3o pode ocorrer nas instalagdes dos locais de recebimento. Cobrangas indevidas podem ser
denunciadas pelos canais de ouvidoria do SUS - pelo preenchimento de formulario no site www.saude.rn.gov

5.9. O prazo de entrega devera ser, no maximo, de 30 (trinta) dias corridos, a contar da data do recebimento da Nota de Empenho.

5.10. Os produtos entregues deverdo ter garantia de no minimo 12 meses.

5.11. O objeto sera recebido estando de acordo com a indicagdo no termo de referéncia, marca licitada e valor indicado.

5.12. Os itens serdo entregues no Setor de Nutricdo do Hospital Regional Tarcisio de Vasconcelos Maia - HRTM, Mossoré/RN, no horério das 8h

as 12h, de segunda a sexta, devendo ser entregue o quantitativo e item indicado.

5.13. A Nota Fiscal deve conter: denominagdo genérica conforme a Nota de Empenho e o seu respectivo nome comercial (quando houver),
lote, unidade de fornecimento, quantidade, valor unitério, valor total, nimero de empenho, nimero do processo e nimero da Ata de Registro de Pregos
(quando houver). Ndo serd aceito nome comercial na Nota Fiscal, caso isso ocorra motivara o ndo recebimento do produto;

5.14. Os bens serdo recebidos provisoriamente de imediato no ato da entrega, para efeito de posterior verificagdo de sua conformidade com as
especificagdes constantes neste Termo de Referéncia e na proposta.

5.15. Os bens serdo recebidos definitivamente, independente do valor, em até 10 dias Uteis apds entrega total do empenho, apds a verificagdo
da qualidade e quantidade dos equipamentos.

5.16. Na hipdtese de a verificagdo a que se refere o subitem anterior ndo ser procedida dentro do prazo fixado, reputar-se-a como realizada,
consumando-se o recebimento definitivo no dia do esgotamento do prazo;

5.17. O recebimento provisério ou definitivo do objeto ndo exclui a responsabilidade da contratada pelos prejuizos resultantes da incorreta
execugdo do contrato.

5.18. Os fornecedores deverdo apresentar catdlogo dos produtos para analise técnica pela equipe de planejamento (equipe técnica) apds o
certame da licitagdo e antes da homologacgdo do resultado final.

5.19. DA SUBCONTRATACAO:

5.19.1. Considerando que o fornecimento de equipamentos de cozinha industrial hospitalar é um objeto em que ndo ha

complexidade na sua aquisicdo, ndo sendo pratica comum no mercado a realizagdo de subcontratacdo entre as empresas, uma vez que o
fornecimento se dar de maneira direta entre o comprador e fornecedor, bem como considerando que a subcontratagdo pode aumentar os
riscos de descumprimento contratual, ja que a empresa contratada ndo teria controle direto sobre a execugdo do contrato pela
subcontratada, ndo sera admitida a subcontratagdo do objeto contratado.

5.20. DA GARANTIA DA CONTRATACAO:

5.20.1. E conferida & autoridade competente a discricionariedade no que tange a exigéncia da prestacdo de garantia de execucdo nas
contratagdes de obras, servigos e compras. A aquisicdo de equipamentos de cozinha industrial hospitalar ndo traz complexidade a sua
execuc¢do, de modo que ndo se faz necessaria a exigéncia de garantia contratual da execugdo visando a economicidade, posto que ndo
havera a onerosidade imposta pela exigéncia de garantia, o que elevaria o valor das propostas dos licitantes.

5.20.2. Ademais, frisa-se que a presente contratagdo ndo pode ser classificada como obra, servico ou compra de grande vulto, nos
termos do inciso XXII do art. 62 da Lei 14.133/21, pois ndo ha expectativa em ultrapassar o valor de R$ R$ 200.000.000,00 (duzentos milhdes
de reais) com a aquisicdo.

5.20.3. Cumpre destacar ainda, que tais decisOes baseiam-se em um processo de avaliagdo da realidade do mercado acerca do objeto
a ser contratado, bem como a ponderagdo de riscos inerentes a atuagdao de uma pluralidade de associados para a execugdo do objeto
visando ao atendimento ao interesse publico.

5.21. DIVULGAGAO DO ORCAMENTO DA CONTRATACAO

5.21.1. Trata-se de solugdo com ampla empresas fornecedoras de equipamentos de cozinha industrial hospitalar no mercado, de
modo que ndo se observa a necessidade de caracterizar com sigilo o orgamento da presente contratagao.

5.22. DA POSSIBILIDADE DE EMPRESAS REUNIDAS EM CONSORCIO

5.22.1. A possibilidade de empresas reunidas em consdrcios participarem de licitagdo para a compra de equipamentos de cozinha

industrial hospitalar pode ser admitida por diversos motivos, tais como:

a) Capacidade Técnica e Financeira Conjunta: o consorcio pode oferecer uma capacidade técnica e financeira conjunta que
individualmente as empresas ndao possuiriam, possibilitando a realizagdo do objeto da licitagdo de forma mais eficiente.

b) Racionalizagdo de recursos: a formagdo de consércio pode permitir uma melhor utilizagdo dos recursos das empresas
participantes, reduzindo custos e otimizando a execug¢do do contrato.

c) Experiéncia Conjunta: as empresas consorciadas podem apresentar uma experiéncia conjunta que agregue valor a
execugdo do contrato, garantindo um melhor atendimento as exigéncias do edital.

5.22.2. Diante do exposto, sera permitida a participacdo de empresas consorciadas na presente contratagdo.
5.23. DA QUALIFICACAO TECNICO-PROFISSIONAL E TECNICO-OPERACIONAL
5.23.1. Considerando as caracteristicas da solugdo da contratagdo, aquisicdo de equipamentos de cozinha industrial hospitalar, ndo se

visualiza, num primeiro momento, a necessidade de exigéncia de qualificagdo técnica.


http://www.saude.rn.gov/

5.24. DA QUALIFICACAO ECONOMICA-FINANCEIRA

5.24.1. Para fins de qualificagdo econdmico-financeira sera exigido no Termo de Referéncia as condi¢Ges de que trata o art. 69 da Lei
Federal n? 14.133/2021

5.24.2. Nesse cenario, ressalta-se que demonstragdo de qualificagdo econdmico-financeira se relaciona com a comprovagao da boa
situagdo econdmica da licitante, de modo a atestar sua capacidade de assungdo de compromissos financeiros. Assim, a Administracdo deve
eleger os requisitos que, segundo as caracteristicas e a complexidade do objeto, sdo considerados minimos para demonstrar que a realidade
financeira do licitante é estdvel.

5.24.3. Ademais, deve ser asseverado que caso as empresas ndo alcancem o resultado exigido nos indices previstos no instrumento
convocatorio, existe a possibilidade de comprovagdo do capital social ou patrimonio liquido com base no valor da contratagdo, que encontra
amparo no § 42 do art. 69, da Lei 14.133/2021, ampliando o universo de possiveis licitantes nos certames.

5.24.4. Portanto, a adogdo de exigéncias e indices ndo violam o cardter competitivo do certame, uma vez que ndo se vinculam a
rentabilidade ou lucratividade dos licitantes, prestando-se tdo somente a afericdo da equilibrada situagdo financeira, constituindo-se em
seguranca para a futura execugao do contrato, compativeis com a complexidade exigida no objeto.

5.24.5. Desse modo, o atendimento aos requisitos exigidos busca demonstrar uma situacdo equilibrada dos licitantes. Caso contrdrio,
o desatendimento das exigéncias, pode revelar uma eventual situagdo deficitaria da empresa, colocando em risco a execugdo do contrato.

5.24.6. Sendo assim, observa-se que as exigéncias no item qualificagdo econémico-financeira se mostram razodveis e atendem aos
critérios objetivos previstos no art. 37, XXI, da CF/88, haja vista que a contratacdo de empresa em situacdo equilibrada ¢ o minimo de
seguranca que a Administragdo Publica deve observar para se resguardar e assegurar o integral cumprimento do contrato.

6. DESCRIGAO DETALHADA DO OBJETO

6.1. DETALHAMENTO DO OBJETO

Especificagdo sugestiva e quantidade

Item Especificagdo Unidade de Quantidade

Descri¢iao do objeto ¢
Medida

Amaciador de bife
Dotado com manipulo de UND 4
retrocesso. Gabinete
monobloco, construido em ago
inoxidavel AISI 304. Tampa
protetora em polipropileno;
mancais em polipropileno;
pentes em ago inox. Rolos em
aco inox com eixo sextavado,
facilitando a montagem e
desmontagem. Protetor inferior,
em ago inox. Dimensdes
aproximadas: 420 x 200 x 385
mm; motor monofasico;
poténcia 0,5 CV; alimentagao:
bivolt: 220-110v; consumo
0,386 kw/h. Garantia minima
de 12 meses do fabricante;
assisténcia técnica local e
permanente. Acompanhado de
manual de instrugdes.

Balcio térmico - self-service
Balcdo Térmico com tanque UND 3
estancado para Banho Maria,
com capacidade para 15 cubas
de ago inox 304 gastrondmicas
GN’s 1/2x 100mm, com tampas
em inox 304, ja inclusas.
Fabricado com tanque
estancado para banho maria em
ago inox 430 e externamente
com ago inox 430 escovado
com dreno de agua. Suspenso
por colunas fabricadas em
chapa de aco. Fechamento
superior em inox 430 escovado.
Acompanhar rodizio com freio.
Conter compartimento quente
para 10 cubas e compartimento
refrigerado para 5 frias.
Controle de temperatura com




botdo termostato automatico.
Voltagem 220V. Dimensdes
aproximadas
59,5x144,5x125,5cm. Garantia
de fornecedor de 12 meses.

Batedeira Planetaria 20L

Estrutura em chapa de ago
epoxi 1020, com tratamento
anti-ferrugem e pintura
eletrostatica; tacho em ago inox
304 escovado, espessura
aproximada em 1,2 mm,
capacidade paraa 20L,
dimensdes com fixagdo lateral;
3 batedores, sendo 1 para
massas leves, 1 para massas
pesadas e 1 batedor globo, com
no minimo 3 velocidades;
alimentacg@o: bivolt 220-110v,
transmissdo em correia, motor
1/3cv, pintura em epoxi branco
e com pré-tratamento
antiferruginoso. Garantia
minima de 12 meses do
fabricante. Assisténcia técnica
local e permanente.
Acompanhado de manual de
instrugdes.

UND

Cafeteira Industrial 10L

Industrial, construida em ago
inoxidavel com 02 depositos
para café, com capacidade
aproximada de: 10 litros;
aquecimento elétrico controlado
por termostato com lampada
piloto, indicando a fungfo liga e
desliga. Alimentagao:

voltagem: bivolt: 220-110V.
Apresentar manual em
portugués. Assisténcia técnica
local comprovada e
permanente. Garantia de no
minimo 12 meses contra
defeitos de fabricagdo.

UND

Cafeteira Industrial 20L

Industrial, construida em ago
inoxidavel com 02 depositos
para café, com capacidade
aproximada de: 20 litros;
aquecimento elétrico controlado
por termostato com lampada
piloto, indicando a fung@o liga e
desliga. Alimentagao:

voltagem: bivolt: 220-110V.
Apresentar manual em
portugués. Assisténcia técnica
local comprovada e
permanente. Garantia de no
minimo 12 meses contra
defeitos de fabricagdo.

UND

Camara fria de congelamento

CAMARA FRIGORIFICA
PARA CONGELADOS -
Camara fria climatizada, tipo
modular, para armazenamento
de produtos congelados
(alimentos), com faixa de ajuste
de -10°C a -20°C, com sistema
de controle digital
microprocessado

UND




caracteristicas: medida interna
aproximada 3,58m x 3,05m - pé
direito 3,00m - sistema de
refrigeracdo completo, dotado
de Unidade Condensadora e
Unidade Evaporadora, Painel
de Comando individual com
controle de temperatura,
valvulas de seguranga, Gabinete
150mm dupla face em
poliuretano, porta giratoria
completa 90x200cm; Possui
controle de temperatura para
faixa de trabalho de -10°C a -
20°C, estabilizado em - 15°C.
Estrutura confeccionada em
painéis dupla face com
isolamento térmico em
poliestireno (eps), com
espessura de 150mm, lado
interno e externo revestido em
chapa de aco galvanizado com
pintura eletrostatica na cor
branca. Cantoneiras internas e
externas confeccionadas em ago
galvanizado com pintura
eletrostatica, para evitar
acumulo de sujeira e melhor
higienizagdo da cdmara. Portas
tipo giratoria, com dobradicas e
pinos regulaveis e suporte de
plastico refor¢cado com sistema
de facil ajuste para acesso do
usuario operador, com nucleo
isolante em poliuretano
injetado, com 3 batentes. E
perfil de encabegamento da
porta de alta resisténcia,
possibilitando uma vedag@o
perfeita, marco da porta em pvc
possibilitando melhor
acabamento e evitando a
condensag¢do interna e externa.
Gaxetas de vedag@o em todo
perimetro da porta.
Internamente e externamente
revestida com chapa de ago
galvanizado com pintura
eletrostatica, fechadura externa
com chave para fechamento e
internamente com dispositivo
de seguranca em caso de
emergéncia. Sistema de
iluminagdo de
lampadas/plataforma leds com
poténcia minima de 20watts
cada com temperatura de cor
acima de 4000k instaladas no
teto da cdmara. Sistema
completo de refrigeragdo tipo
hermética, com uma Unidade
Condensadora de 220 volts,
com capacidade minima de
6744 kcl/h a uma temperatura
de evaporagdo de - 25°c e
condensag¢do +38°. Baixo
consumo de energia, com gas
refrigerante ecologico de
acordo com a legislag@o
vigente; Unidade Evaporadora
com capacidade minima de
6217 kcal/h a uma temperatura
de evaporagio de -25°c, com
motoventiladores. Resisténcia
para descongelamento
automatico e dreno de




condensado. Montadas com
sistemas independentes com
funcionamento através do
sistema de controle automatico
e dreno de condensado.
Montadas com sistemas
independentes com
funcionamento através do
sistema de controle automatico,
com acessorios de refrigeragdo
inclusos, separador de 6leo,
acumulador de sucg¢do, visor de
liquido, valvulas solenoides
com bobinas e valvulas
reguladoras de pressao do
ambiente e valvulas kvl. Painel
de comando eletro-eletronico
com sistema de controle
automatico, com controladores
digitais microprocessados, para
visualizagdo e ajuste da
temperatura interna da cimara,
controle automatico do sistema
de acionamento da ventilagdo
interna, sistema de interrupgao
da ventilagdo interna na
abertura da porta, sistema de
iluminagdo controlado no
quadro de comando com
acionamento automatico na
aberturada porta, sistema de
iluminagdo controlado no
quadro de comando com
acionamento automatico na
abertura da porta ou pelo
operador diretamente no
comando. Comando automatico
com controle de ciclo
operacional mostrando as
etapas do processo, quadros dos
painéis de comando contendo
monitor eletrénico de tensdo,
contato do compressor, contato
de degelo, relé térmico para
protegdo do compressor,
disjuntores além dos demais
itens necessarios. Cabe ao
fornecedor a instalagdo do
equipamento in loco. Deve
acompanhar manual de
instru¢des. Garantia do
fornenecedor de no minimo 12
meses.

Camara fria de resfriamento

CAMARA FRIGORIFICA
PARA RESFRIADOS - Camara
fria climatizada, tipo modular,
para armazenamento de
produtos resfriados (alimentos),
com faixa de ajuste de -10°C a
+10°C, com sistema de controle
digital microprocessado.
caracteristicas: medida interna
aproximada de 4,60m x 3,05m -
pé direito 3,00m, temperatura
0° C - sistema de refrigeracdo
completo, dotado de Unidade
Condensadora e Unidade
Evaporadora, Painel de
Comando individual com
controle de temperatura
automatico, valvulas de
seguranca, Gabinete 100mm
dupla face em poliuretano, lado

UND




interno e externo revestido em
chapa de aco galvanizado com
pintura eletrostatica na cor
branca. porta giratoria completa
90x200cm, com dobradigas e
pinos regulaveis e suporte de
plastico refor¢cado com sistema
de facil ajuste; com nticleo
isolante em poliuretano
injetado, com 3 batentes. E
perfil de encabegamento da
porta de alta resisténcia,
possibilitando uma vedagéo
perfeita, marco da porta em pvc
possibilitando melhor
acabamento e evitando a
condensac¢do interna e externa.
Gaxetas de vedagdo em todo
perimetro da porta.
Internamente e externamente
revestida com chapa de aco
galvanizado com pintura
eletrostatica, fechadura externa
com chave para fechamento ¢
internamente com dispositivo
de seguranca em caso de
emergéncia. Sistema de
iluminagdo de
lampadas/plataforma leds com
poténcia minima de 20watts
cada com temperatura de cor
acima de 4000k instaladas no
teto da cdmara. Sistema
completo de refrigeragdo tipo
hermética, com uma Unidade
Condensadora de 220 volts,
com capacidade minima de
5295 kel/h a uma temperatura
de evaporagdo de - 5°c e
condensac¢do +38°. Baixo
consumo de energia, com gas
refrigerante ecologico de
acordo com a legislagdo
vigente; Unidade Evaporadora
com capacidade minima de
4560 kcal/h a uma temperatura
de evaporagio de -5°c, com
motoventiladores. Dreno de
condensado. Montadas com
sistemas independentes com
funcionamento através do
sistema de controle automatico
e dreno de condensado.
Montadas com sistemas
independentes com
funcionamento através do
sistema de controle automatico,
com acessorios de refrigeracéo
inclusos, separador de 6leo,
acumulador de sucg¢do, visor de
liquido, valvulas solenoides
com bobinas e valvulas
reguladoras de pressao do
ambiente e valvulas kvl. Painel
de comando eletro-eletrénico
com sistema de controle
automatico, com controladores
digitais microprocessados, para
visualizagdo e ajuste da
temperatura interna da camara,
controle automatico do sistema
de acionamento da ventilagdo
interna, sistema de interrupgao
da ventilagdo interna na
abertura da porta, sistema de
iluminag¢do controlado no




quadro de comando com
acionamento automatico na
aberturada porta, sistema de
iluminag&o controlado no
quadro de comando com
acionamento automatico na
abertura da porta ou pelo
operador diretamente no
comando. Comando automatico
com controle de ciclo
operacional mostrando as
etapas do processo, quadros dos
painéis de comando contendo
monitor eletronico de tensdo,
contato do compressor, contato
de degelo, relé térmico para
protecdo do compressor,
disjuntores. Cabe ao fornecedor
a instalagdo do equipamento in
loco. Deve acompanhar manual
de instrucdes. Garantia do
fornenecedor de no minimo 12
meses.

Carro /rack para transporte de cuba GN 1/1,1/2e 1/3

Carrinho / Rack Para
Transporte De Cuba Gn 1/1, 1/2
E 1/3. Fabricado Em A¢o Inox
304 Duravél e reforgado;
Cantoneiras em Ago Inox 304
1mm. Trava Para As Cubas; 6
Trilhos; 2 Rodas Com
Travas;Compativel Com Cubas
Gn 1/1, 1/2 E 1/3. dimensdes
aproximadas em cm: 61c x 411
x 95a. garantia pelo fornecedor
de 12 meses.

UND

Carro Escorredor para 80 pratos

ESCORREDOR DE PRATO
TIPO CARRO INDUSTRIAL,
EM ACO INOX AISI 304.
COM ESTRUTURA
TUBULAR DE 11/4.
DIMENSOES
APROXIMADAS: 87X28X58
CM (CXLXA). CAPACIDADE
PARA ESCORRER 80
PRATOS, COM 3 ANDARES.
SAPATAS DE ACO INOX.
BANDEJA COLETORA
INFERIOR. ALTA
RESISTENCIA E FACIL
LIMPEZA. garantia pelo
fornecedor de 12 meses.
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Chapa Americana a gas GLP

CHAPA BIFETEIRA
INDUSTRIAL A GAS:
FABRICADA EM ACO INOX
AISI 304, CHAPA SUPERIOR
LISA, COM CALHA
FRONTAL PARA
ESCOAMENTO DE
GORDURA, GALERIA DE
QUEIMADORES
TUBULARES EM ACO
ESMALTADO, CHAMINE
POSTERIOR PLANA EM
ACO INOX PARA SAIDA DE
GASES DE COMBUSTAO,
SISTEMA PILOTO DE
ACENDIMENTO EXTERNO,
ZONAS AQUECIDAS POR
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SISTEMA DE CONTROLE
INDEPENDENTE, PAINEL
COM INDICACAO
GRADUAL DE
TEMPERATURA ATRAVES
DE GRAVACAO A LASER,
BOTAO LIGA/DESLIGA
COM ILUMINACAO,
MANIPULOS EM
BAQUELITE COM AJUSTE
GRADUAL DE
TEMPERATURA, BANDEJA
DE COLETORES DE
RESIDUOS EM ACO INOX,
PRATELEIRA INFERIOR
GRADEADA EM ACO INOX,
MONTANTES
ESTRUTURAIS EM ACO
INOX COM PERFIL
ESPECIAL E NIVELADORES
DE ALTURA EM NYLON.
PRESSAO DE GAS GLP 285
MMCA / GN 200MMCA.
DIMENSOES: 1000 X 1000 X
900MM (C X L X A). garantia
pelo fornecedor de 12 meses.
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Coifa fogao 8 bocas

COIFA EM ACO INOX ILHA:
COIFA INDUSTRIAL TIPO
ILHA EM ACO INOXIDAVEL
AISI 304 ESCOVADO, COM
EXAUSTOR E MOTOR.
INSTALADA. RETANGULAR
MEDINDO 2,00 X 1,60 M
(CXL) E ENTRE 70 OU 75
CM DE ALTURA DO TAMPO
DO FOGAO E ATE 3,5 M DE
TUBULACAO PARA
EXAUSTOR DE 40. garantia
pelo fornecedor de 12 meses.
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Descascador de alho industrial DA - 06kg

DESCASCADOR
INDUSTRIAL DE ALHO -
caracteristicas 6kg por batelada
até 120kg/h. Motor % cv
medidas 0,57x0,39x0,50cm,
peso 26kg, voltagem 220v.
DISCO PARA ALHO
INCLUSO. garantia pelo
fornecedor de 12 meses.

UND

13

Descascador de vegetais industrial DB - 25kg

Descascador industrial de
vegetais, legumes e tubérculos,
com capacidade para 25kg.
Caracteristicas minimas:
acionamento por chave
localizada na parte externa do
equipamento; alimentagdo pela
parte superior; porta de
descarga com trava simples;
remocao do residuo por agua
corrente; confeccionado em
ferro fundido/ago com tampa
superior em aluminio fundido;
disco abrasivo removivel;
capacidade de produgéo
minima de 200 Kg/h; poténcia
elétrica do motor de 0,5 cv;
grau de protegdo IP55 (ABNT);
alimentagao: bivolt: 220- 110V.
(monofasico); assisténcia
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técnica local e permanente.
Garantia de no minimo 12
meses contra defeitos de
fabrica¢@o. Manual de
instrugdes.
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Desfiador de Carnes

Desfiador de Carnes Industrial
capacidade para 10 kg/ciclo.
Estrutura robusta em ago SAE
1020 com pintura epdxi branca
e cuba em ago inox 304. com
sistema de seguranga em
conformidade com a NR-12;
tampa de policarbonato com
dispositivo de seguranga; pas e
cuba removiveis. bivolt;
Poténcia de 3/4 cv; Velocidade
de 570 RPM; Dimensdes
aproximadas de 45 cm (A) x 34
cm (L) x 67 cm (P). Garantia de
no minimo 12 meses contra
defeitos de fabricagdo. Manual
de instrugdes.
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Espremedor de frutas industrial 3L

Espremedor de frutas com copo
de alta densidade; duas
castanhas de poliestireno de
alto impacto de tamanhos
diferentes (laranja e limao);
corpo superior ¢ base em ago
inoxidavel; tampa em aluminio
polido; pés antiderrapantes e
corpo superior removivel;
dimensdes aproximadas
(AxLxP) 335x200x200mm;
poténcia do motor 1/4cv;
rotacdo 1550rpm. Alimentacdo
220 volts. Garantia minima de
12 meses contra defeitos de
fabricag@o. Assisténcia técnica
local e permanente.
Acompanhado de manual de
instrugdes.
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Fogao industrial 8 bocas

FOGAO A GAS 08 BOCAS,
TIPO INDUSTRIAL:
Caracteristicas: Fogdo a gas,
tipo industrial, com 08 bocas e
08 queimadores duplos, grelhas
removiveis, tampo superior
reforgado fabricado em chapa
de ago inoxidavel, com
bifeteira, sem forno, prateleiras
inferiores gradeadas; Trempes e
combustores em ferro fundido;
Queimadores duplos com duas
graduacdes de chama, com
regulagem para qualquer
pressdo e gas e facilmente
removiveis para limpeza;
Bifeteira com superficie de
operagdo em ago carbono, com
tratamento anti-ferruginoso e
pintado na parte frontal,
provida de calhas laterais para
coleta de gorduras; Dimensdes
aproximadas: Comprimento
200 cm; Largura 100 cm;
Altura total 85 cm; Quantidade
de trempe: 08 unidades;
Dimensoes do trempe: 40 x 40
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cm. Possuir no minimo 04 pés
em perfil “L” de ago inox e 02
pés intermediario. Possuir
tubulacdo do gas em aco
inoxidavel. Possuir cantos
arredondados. Acompanhar os
seguintes acessorios: Regulador
de pressdo e respectivo registro
para gas GLP compativel com o
fogdo, mangueira com
revestimento de trama de ago
para GLP. Garantia minima de
12 meses contra defeitos de
fabricag@o. Assisténcia técnica
local e permanente.
Acompanhado de manual de
instrugdes.
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Forno Combinado Eletrico 10Gn 220V

FORNO ELETRICO DIGITAL
COMBINADO 10 GN 1/1
VERTICAL Caracteristicas: -
revestido em ago inox; - dotado
de porta com visor duplo, com
junta de vedacdo e luz interna; -
provido de sonda interna,
umidificador automatico,
controle de temperatura externo
e recipientes gastronomes com
alca movel e tampa; - cocgdo
inteligente; Fungdes
disponiveis no controlador:
SECO - COMBINADO -
VAPOR REGULAVEL -
REGENERACAO; Controlador
de facil operacdo (Easy
Control) e de facil visualizagdo,
com diagndstico de operacdo
em frases escritas, sem usar
codigos ou numeros. -
caracteristicas técnicas:
inser¢ao longitudinal: 1/1
espaco entre as guias de
70mm.; -Dimensoes (alt. X larg.
x prof.): 1100mm x 1050mm x
750mm + base inclusa - peso:
160 a 200 kg - consumo de
energia: 6 a 37 KW/H -
conexao de rede: Tensdo
MONOFASICA AC 230;
Poténcia Instalada: 18Kw;
entrada de Agua (BSP): 3/4".
acessorios, GN'S e base
Cavalete incluidos. Garantia
minima de 12 meses.
Assisténcia técnica local e
permanente. Apresentar manual
de instrugdes.
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Liquidificador Triturador Mixer Industrial Alta Rotagdo 30l

Liquidificador modelo
basculante, produzido em ago
inoxidavel AISI - 304. Sistema
de alta rotagdo. Capacidade do
copo: 30L. Tensao elétrica:
voltagem: bivolt: 220-110V.
Poténcia minima: 0,5CV;
Garantia minima de 12 meses.
Assisténcia técnica local e
permanente. Apresentar manual
de instrugdes.

UND
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Liquidificador Triturador Mixer Industrial Baixa Rotagdo 30l

Liquidificador modelo
basculante, produzido em ago
inoxidavel AISI - 304. Sistema
de baixa rotacdo. Capacidade
do copo: 30L. Tensao elétrica:
voltagem: bivolt: 220-110V.
Poténcia minima: 0,5CV;
Garantia minima de 12 meses.
Assisténcia técnica local e
permanente. Apresentar manual
de instrugdes.

UND
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Liquidificador Industrial Cap. 4Litros

Liquidificador de alta rotagdo
trabalha em alta velocidade.
Gabinete e laminas em ago
inox; copo em ago inoxidavel,
AISI 304; bitola 18. Hélices
trituradoras com sistema de
transmissdo de hélice em forma
de mancal, produzido em ago
inox encruado, que proporciona
maior resisténcia ao desgaste do
fio do corte; tampa em ago
inoxidavel AISI 304; isento de
vazamentos; sem suporte
basculante; poténcia de 1200
watts; consumo de energia:
1,20 kw /hora; voltagem:
bivolt: 220-110V. Dimensdes:
altura 550 x largura 260 x
profundidade 260mm. Garantia
minima de 12 meses.
Assisténcia técnica local
permanente. Apresentar manual
de instrugdes.
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Liquidificador Triturador Mixer Industrial Baixa Rotagao 19l

Liquidificador modelo
basculante, produzido em ago
inoxidavel AISI - 304. Sistema
de baixa rotag@o. Capacidade
do copo: 19L. Tensdo elétrica:
voltagem: bivolt: 220-110V.
Poténcia minima: 0,5CV;
Garantia minima de 12 meses.
Assisténcia técnica local e
permanente. Apresentar manual
de instrugdes.

UND
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Moédulo porta talheres - pratos - bandejas

MODULO, para distribuicao de
pratos, bandejas e talheres
confeccionado em chapa de aco
inoxidavel com duas prateleiras
internas e tampo superior com
recorte para encaixe de 03
recipientes gastronomicos 1/4 x
100 mm para talheres
completamente reforgada.
Acompanha os recipientes
gastronomicos. Dimensao
minima : 600 x 600 x 1600
mm. Garantia minima de 12
meses.

UND
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Multiprocessador de alimentos industrial inox com 7 discos

Para ralar, desfiar, fatiar, cortar
em cubos e palitos, sem
esmagar; todas as partes que
entrardao em contato com o
alimento deverdo ser em ago
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inoxidavel para facil limpeza;
laminas (discos) em ago
inoxidavel substituiveis sem
ferramenta e com didmetro de
no minimo 200 mm; exterior
confeccionado em ago
inoxidavel AISI - 304, sem
cantos que propiciem o
acumulo de sujeira; capacidade
de produgdo de no minimo 300
Kg/h; bocal com no minimo 02
tamanhos possiveis (alimentos
pequenos e grandes) e
espatulas; poténcia minima de
0,30 CV; alimentagdo elétrica:
bivolt: 220-110V (50/60 Hz);
acompanha os seguintes discos:
Fatiadores (3 ¢ 10 mm);
Desfiadores (5 ¢ 8 mm);
Fatiadores Dentados (3 ¢ 7
mm); Cortador ondulado (3 e 4
mm); Desfiador quadrado (3 e 7
mm); Ralador; Grade Cubo
(12x12x10 e 16x16x10 mm);
Grade Palito (10 mm).
Apresentar manual em
portugués. Assisténcia técnica
local e permanente. Garantia de
no minimo 12 meses contra
defeitos de fabricagdo.

24

Passtrough aquecido

PASS THROUGH AQUECIDO
Passthrough aquecido com
capacidade de aquecimento de
30 a 75°C; 02 portas dobradigas
em ago inoxidavel e fecho
magnético; revestimento
externo em frente laterais e
portas em chapa em ago
inoxidavel AISI 304 18/8
revestimento interno em
aluminio stucco; revestimento
interno em chapa de aluminio
corrugado de 1mm de espessura
com dreno de escoamento agua;
com isolamento em espuma de
poliuretano injetado com
espessura de 60nm tipo
sanduiche controlador térmico;
rodizio giratdrio com freio
capc. P/ 20gn 1/1 1500w 220v;
medindo aproximadamente
(710x2000x750)mm = (cxlxa)
acabamento em solda invisivel
e cantoneira em chapa inox
dobrada 16; com capacidae de
acomodar 24 GN's 1/1; tensdo
de alimentagdo 220v; base com
sapatas ajustaveis e soldas
invisiveis em atmosfera de
argdnio e polimento fosco;
leitor de temperatura digital.
com garantia minima de 12
meses.
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Passtrough refrigerado

PASS THROUGH
REFRIGERADO Passthrough
refrigerado com capacidade de
resfriamento de 0 a 7°C; 02
portas dobradicas em ago
inoxidavel e fecho magnético;
revestimento externo em frente
laterais e portas em chapa em
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aco inoxidavel AISI 304 18/8
revestimento interno em
aluminio stucco; revestimento
interno em chapa de aluminio
corrugado de 1mm de espessura
com dreno de escoamento agua;
com isolamento em espuma de
poliuretano injetado com
espessura de 60nm tipo
sanduiche controlador térmico;
rodizio giratério com freio
capc. P/ 20gn 1/1 1500w 220v;
medindo aproximadamente
(710x2000x750) mm = (cxlxa)
acabamento em solda invisivel
e cantoneira em chapa inox
dobrada 16; com capacidae de
acomodar 12 GN's 1/1; tensdo
de alimentag@o 220v; base com
sapatas ajustaveis e soldas
invisiveis em atmosfera de
argdnio e polimento fosco;
leitor de temperatura digital.
com garantia minima de 12
meses.

26

Processador Industrial Cutter Basculante - 18L

Preparador de alimentos cutter
inox 18 Litros Poténcia do
Motor: 2CV; Frequéncia: 60Hz;
Tensdo: 220V; Altura
aproximada: 830.00 mm;
Largura: 390.00 mm;
Profundidade: 460.00 mm;
Peso Liquido: 31,80 kg;
Capacidade: 18 1. com garantia
minima de 12 meses.
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Purificador e ozonizador de agua eletronico

Purificador de 4dgua, aprovado
pelo INMETRO, com
classificag¢@o de nivel A ou P-I
(= 0,5 a<1) micron, redugio de
Cloro Livre C-I (acima de
75%), eficiéncia bacteriologica
aprovada, gabinete em aco
carbono, com ligagdo direta a
rede hidraulica, tensdo
220V/110V, frequéncia 60 Hz,
refrigeracdio natural a gelada;
maxima de 38 °C — minimo
5°C; capacidade de
armazenamento de agua a partir
de 2,0 litros, de facil instalagao
em parede/bancada/pia,
garantia minima de 1 (um) ano,
filtro de cartucho, sistema de
retengdo de bactérias, vazdo de
agua a partir de 1,0
litro/minuto. Com 2 refis extras
de filtro de cartucho.

UND
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Sanduicheira industrial elétrica

Sanduicheira com chapa e
prensa; estrutura em ago
inoxidavel; chapa e prensa
antiaderentes; alga fria
antitérmica; resisténcias
blindadas; termostato para
controle de temperatura;
lampada piloto indicando a
fun¢do de liga e desliga a
resisténcia pelo termostato;
voltagem: 220v. Medidas
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aproximadas: 201x430x970mm
(Alt./Prof./Larg.). Garantia
minima de 12 meses contra
defeitos de fabricagdo.
Assisténcia técnica local e
permanente. Acompanhado de
manual de instrugdes.

7. MODELO DE EXECUCAO DO OBJETO
7.1. CONDICﬁES DE ENTREGA:
7.1.1. A contratada deverd disponibilizar bens novos, de primeiro uso, em perfeitas condi¢des de funcionamento, sem marcas,

amassados ou arranhdes, além de estarem identificados externamente com os dados constantes da Nota Fiscal, nas especificacOes e
qguantidades estabelecidas no respectivo contrato ou outro documento equivalente.

7.1.2. Todos os bens devem seguir a legislagdo pertinente a sua fabricagdo.

7.1.3. Todos os itens devem estar acompanhados do manual do usuario, com uma versdo em portugués e da relagdo da rede de
assisténcia técnica autorizada.

7.1.4. O prazo de entrega dos bens é de 30 (trinta) dias, contados da solicitacdo da Contratante, em remessa Unica.

7.1.5. Caso ndo seja possivel a entrega no prazo estimado, a empresa deverd comunicar as razdes respectivas com pelo menos 5

(cinco) dias de antecedéncia para que qualquer pleito de prorrogagdo de prazo seja analisado, ressalvadas situagdes de caso fortuito e forga
maior.

7.1.6. Os bens deverdo ser entregues nos locais definidos no Anexo 01 deste instrumento.

7.1.7. Desde que ajustado entre as partes no instrumento contratual ou outro documento equivalente, o local de entrega podera
ser alterado.

7.1.8. Os critérios para o recebimento provisério e definitivo dos objetos estdo presente no item 6 deste Termo de Referéncia.

7.1.9. A contratada é responsavel por fornecer todo o material, pegas, pessoal e ferramentas necessdrios a execugdo do objeto.

7.2. GARANTIA, MANUTENGCAO E ASSISTENCIA TECNICA:

7.2.1. O prazo de garantia contratual dos bens, complementar a garantia legal, é de, no minimo, 12 (doze) meses, ou pelo prazo

fornecido pelo fabricante, se superior, contado a partir do primeiro dia util subsequente a data do recebimento definitivo do objeto,
conforme justificativa prevista nos Estudos Técnicos preliminares, apéndice deste Termo de Referéncia.

7.2.2. A garantia sera prestada com vistas a manter os equipamentos fornecidos em perfeitas condi¢des de uso, sem qualquer 6nus
ou custo adicional para o Contratante.

7.2.3. A garantia abrange a realizagdo da manutencgdo corretiva dos bens pelo préprio Contratado, ou, se for o caso, por meio de
assisténcia técnica autorizada, conforme as normas técnicas especificas.

7.2.4. Entende-se por manutengdo corretiva aquela destinada a corrigir os defeitos apresentados pelos bens, compreendendo a
substituicdo de pecas, a realizagdo de ajustes, reparos e corregdes necessarias.

7.2.5. As pegas que apresentarem vicio ou defeito no periodo de vigéncia da garantia deverdo ser substituidas por outras novas, de
primeiro uso, e originais, que apresentem padrdes de qualidade e desempenho iguais ou superiores aos das pegas utilizadas na fabricacdo
do equipamento.

7.2.6. Uma vez notificado, o Contratado realizard a manutengdo ou substituicdo dos bens que apresentarem vicio ou defeito no
prazo de até 10 (dez) dias Uteis, contados a partir da data de retirada do equipamento das dependéncias da Administragdo pelo Contratado
ou pela assisténcia técnica autorizada.

7.2.7. O prazo indicado no subitem anterior, durante seu transcurso, podera ser prorrogado uma Unica vez, por igual periodo,
mediante solicitagdo escrita e justificada do Contratado, aceita pelo Contratante.

7.2.8. Na hipdtese do subitem acima, o Contratado deverd disponibilizar equipamento equivalente, de especificacdo igual ou
superior ao anteriormente fornecido, para utilizacgdo em cardter provisério pelo Contratante, de modo a garantir a continuidade dos
trabalhos administrativos durante a execug¢do dos reparos.

7.2.9. Decorrido o prazo para reparos e substituicdes sem o atendimento da solicitacdo do Contratante ou a apresentagdo de
justificativas pelo Contratado, fica o Contratante autorizado a contratar empresa diversa para executar os reparos, ajustes ou a substituicdo
do bem ou de seus componentes, bem como a exigir do Contratado o reembolso pelos custos respectivos, sem que tal fato acarrete a perda
da garantia dos equipamentos.

7.2.10. O custo referente ao transporte dos equipamentos cobertos pela garantia sera de responsabilidade do Contratado.

7.2.11. A garantia legal ou contratual do objeto tem prazo de vigéncia préprio e desvinculado daquele fixado no contrato, permitindo
eventual aplicagdo de penalidades em caso de descumprimento de alguma de suas condi¢cGes, mesmo depois de expirada a vigéncia
contratual.

7.2.12. Para todos os itens os bens deverao possuir, no minimo, rede de assisténcia técnica credenciada ou autorizada.

7.2.13. Para os itens dessa contratacdo, a assisténcia técnica se dard "in loco", devendo a assisténcia autorizada, se for o caso,
proceder com a retirada e a devolugdo do equipamento nas dependéncias da Contratante as suas expensas, conforme justificativa presente
nos Estudos Técnicos Preliminares, apéndice deste Termo de Referéncia.

8. DISPONIBILIDADE ORGAMENTARIA

8.1. As despesas decorrentes desta contratagcdo estdao programadas, conforme classificagdo funcional e elemento de despesa
informado pela Divisdo de Planejamento e Finangas:



Subacio: 110201 Construgio, Reforma, Ampliacio e Aparelhamento de Unidades Hospitalares de Referéncia
Fonte: 500

Elemento de Despesa: 44.90.52.12 Aparelho e Utensilios Domésticos

9. RECEBIMENTO DO OBJETO

9.1. Local de entrega: Hospital Regional Tarcisio de Vasconcelos Maia — Rua Projetada, S/N, Aeroporto, CEP 59.607-100 —
Mossoré/RN.

9.2. Prazo maximo de entrega e instalagdo: 30 (trinta) dias corridos apds emissdo da ordem de fornecimento.

9.3. O fornecedor deverd providenciar transporte, descarregamento, montagem e testes operacionais.

9.4. A entrega serd acompanhada por servidores designados pela Comissdo de Recebimento do HRTVM.

9.5. Os bens serdo recebidos provisoriamente no ato da entrega, para efeito de posterior verificagdo de sua conformidade com as

especificagdes constantes neste Termo de Referéncia e na proposta.

9.6. Os bens serdo recebidos definitivamente, em até 10 dias Uteis apds entrega total dos itens do empenho, apds a verificagdo da qualidade
e quantidade do equipamento, bem como seu estado de funcionamento.

9.7. Na hipdtese de a verificagdo a que se refere o subitem anterior ndo ser procedida dentro do prazo fixado, reputar-se-a como realizada,
consumando-se o recebimento definitivo no dia do esgotamento do prazo;

9.8. O recebimento provisério ou definitivo do objeto ndo exclui a responsabilidade da contratada pelos prejuizos resultantes da incorreta
execugdo do contrato.

9.9. Os bens poderdo ser rejeitados, no todo ou em parte, quando em desacordo com as especificagdes constantes neste Termo de Referéncia
e na proposta, devendo ser substituidos no prazo de 10(dez) dias Uteis, a contar da notificagdo da contratada, as suas custas, sem prejuizo da aplicagdo
das penalidades.

9.10. Os produtos entregues deverdo ter garantia de no minimo 12 meses.
9.11. O objeto sera recebido estando de acordo com a indicagdo no termo de referéncia, marca licitada e valor indicado.
9.12. Os itens serdo entregues no Setor de Nutrigdo do Hospital Regional Tarcisio de Vasconcelos Maia - HRTM, Mossoré/RN, no horério das 8h

as 12h, de segunda a sexta, devendo ser entregue o quantitativo e item indicado.

9.13. A Nota Fiscal deve conter: denominagdo genérica conforme a Nota de Empenho e o seu respectivo nome comercial (quando houver),
lote, unidade de fornecimento, quantidade, valor unitério, valor total, nimero de empenho, nimero do processo e nimero da Ata de Registro de Pregos
(quando houver). Ndo serd aceito nome comercial na Nota Fiscal, caso isso ocorra motivara o ndo recebimento do produto.

9.14. O contato com o ganhador se dara por meio de e-mail para prévio contato antes da entrega.

9.15. Apds o recebimento definitivo dos equipamentos, devera ser encaminhada ao Setor de PatrimOnio a documentagdo
necessaria a realizagdo dos procedimentos de registro patrimonial, tombamento e identificagdo dos bens, conforme as normas internas da
Administra¢do. Os equipamentos deverdo ser disponibilizados para utilizagdo pelo Setor de Nutricdo e Dietética apds o cumprimento dos
procedimentos de recebimento e das formalidades patrimoniais aplicaveis, observadas as condi¢des especificas de instalagdo e
funcionamento de cada item.

10. ENQUADRAMENTO DO OBJETO COMO COMUM
10.1. O objeto desta contratagdo ndo se enquadra como sendo de bem de luxo, conforme Decreto Estadual n2 34.499, de 07 de margo de 2023.
10.2. Os bens objeto desta contratagdo sdo caracterizados como comuns, conforme justificativa constante do Estudo Técnico
Preliminar.
11. VALOR ESTIMADO DA CONTRATAGCAO (REFERENCIAL)
11.1. O valor estimativo para contratagdo ¢ de RS 251.115,05 (duzentos e cinquenta ¢ um mil, cento e quinze reais e cinco centavos),
estimativa baseada em pesquisa mercadologica realizada pelo setor de compra do HRTVM (ID 37873568)
11.2. QUADRO DE VALOR ESTIMADO DA CONTRATACAO:
VALOR DE REFERENCIA*
ITEM| CATMAT ESPECIFICACAO UNIDADE QUANT. PRECO PRECO
MEDIO UNIT. TOTAL
1 - Amaciador de bife UNIDADE 1 RS 3.625,04 RS 3.625,04
2 - Balcao térmico - self-service UNIDADE 3 R$5.077,81 RS 15.233,43
3 - Batedeira Planetaria 20L UNIDADE 1 RS 6.135,68 RS 6.135,68
4 - Cafeteira Industrial 10L UNIDADE 1 RS 1.542,54 R$ 1.542,54
5 - Cafeteira Industrial 20L UNIDADE 1 RS$ 3.154,75 RS 3.154,75
6 - Camara fria de congelamento UNIDADE 1 R$ 51.293,55 R$ 51.293,55
7 - Camara fria de resfriamento UNIDADE 1 RS 40.705,00 RS 40.705,00
8 - Carro /rack para transporte de cuba GN 1/1, 1/2 e 1/3 UNIDADE 2 RS 2.988,94 R$ 5.977,88
9 - Carro Escorredor para 80 pratos UNIDADE 2 RS 769,00 RS 1.538,00




10 - Chapa Americana a gas GLP UNIDADE 2 RS 5.746,95 R$ 11.493,90
11 - Coifa fogao 8 bocas UNIDADE 1 RS 4.428,24 RS 4.428,24
12 - Descascador de alho industrial DA - 06kg UNIDADE 1 R$ 3.833,55 RS 3.833,55
13 - Descascador de vegetais industrial DB - 25kg UNIDADE 1 RS 11.813,78 R$ 11.813,78
14 - Desfiador de Carnes UNIDADE 1 RS 4.593,73 RS 4.593,73
15 - Espremedor de frutas industrial 3L UNIDADE 2 RS 331,95 R$ 663,90

16 - Fogéo industrial 8 bocas UNIDADE 2 R$ 3.926,38 RS 7.852,76
17 - Forno Combinado Eletrico 10Gn 220V UNIDADE 1 RS 26.228,13 RS 26.228,13
18 - Liquidificador Triturador Mixer Industrial Alta Rotagao 30l UNIDADE 2 RS 2.337,37 RS 4.674,74
19 - Liquidificador Triturador Mixer Industrial Baixa Rotagao 30! UNIDADE 2 RS 2.061,13 RS 4.122,26
20 - Liquidificador Industrial Cap. 4Litros UNIDADE 6 RS 955,28 R$ 5.731,68
21 - Liquidificador Triturador Mixer Industrial Baixa Rotagao 19l UNIDADE 2 RS 1.584,50 RS 3.169,00
22 - Madulo porta talheres - pratos - bandejas UNIDADE 1 RS 2.778,50 RS 2.778,50
23 - Multiprocessador de alimentos industrial inox com 7 discos UNIDADE 1 R$ 4.516,00 R$ 4.516,00
24 - Passtrough aquecido UNIDADE 1 RS 7.233,75 RS 7.233,75
25 - Passtrough refrigerado UNIDADE 1 RS 7.393,25 RS 7.393,25
26 - Processador Industrial Cutter Basculante - 18L UNIDADE 2 R$ 3.740,16 RS 7.480,32
27 - Purificador e ozonizador de agua eletronico UNIDADE 3 R$ 938,35 RS 2.815,05
28 - Sanduicheira industrial elétrica UNIDADE 1 R$ 1.086,64 RS 1.086,64

TOTAL GERAL RS: RS 251.115,05

*Valor calculado por intermédio do calculo da “média saneada”, a qual consiste em realizar uma avalia¢do critica dos pregos obtidos na pesquisa, a fim de
descartar valores que apresentem grandes variagdes em relagdo aos demais (Santos, Franklin Brasil, in: https://portal.tcu.gov.br/biblioteca-digital/preco-de-
referencia-em-compras-publicas-enfase-em-medicamentos.htm)

12. VIGENCIA CONTRATUAL

12.1. O contrato tera vigéncia de 12 (doze) meses, a contar da assinatura, na forma do artigo 105 da Lei Federal n2 14133 de 2021.
13. OBRIGACOES DA CONTRATADA

13.1. A Contratada deve cumprir todas as obriga¢des constantes no Termo de Referéncia, Edital, seus anexos e sua proposta,

assumindo como exclusivamente seus os riscos e as despesas decorrentes da boa e perfeita execu¢do do objeto e, ainda:

13.1.1. Efetuar a entrega dos itens em perfeitas condigdes, conforme especificagdes, prazo e local indicados pela Administragdo, em
estrita observancia as especificagbes no Termo de Referéncia e seus anexos, acompanhados da respectiva nota fiscal, constando
detalhadamente as indicagdes da marca, fabricante, lote e quantidade;

13.1.2. Responsabilizar-se pelos vicios e danos decorrentes do objeto, de acordo com os artigos 12, 13 e 17 a 27, do Cddigo de Defesa
do Consumidor (Lei n2 8.078, de 1990);

13.1.3. Reparar, corrigir, remover, reconstruir ou substituir, a suas expensas, no total ou em parte, o objeto do contrato em que se
verificarem descumprimento com a marca e valor licitado, no prazo méximo de 10 dias Uteis;

13.1.4. Comunicar a Contratante, no prazo de até 5 (cinco) dias que antecede a data da entrega, os motivos que impossibilitem o
cumprimento do prazo previsto, com a devida comprovagdo;

13.1.5. Atender prontamente as exigéncias do Hospital Regional Tarcisio Maia, constantes no Edital, inerentes ao objeto da presente
licitagdo;

13.1.6. Ndo permitir a utilizagdo de qualquer trabalho do menor de dezesseis anos, exceto na condi¢do de aprendiz para os maiores

de quatorze anos; nem permitir a utilizagdo do trabalho do menor de dezoito anos em trabalho noturno, perigoso ou insalubre, bem como
seguir a Lei Estadual n? 10.783, de 22 de outubro de 2020, que determina o preenchimento das cotas de aprendizes e de pessoas com
deficiéncia;

13.1.7. Responsabilizar-se pelas despesas dos tributos, encargos trabalhistas, previdenciarios, fiscais, comerciais, taxas, fretes,
seguros, deslocamento de pessoal, prestagdo de garantia e quaisquer outras que incidam ou venham a incidir na execugdo do contrato;

13.1.8. Manter, durante toda a execug¢do do contrato, em compatibilidade com as obrigagdes assumidas, todas as condigdes exigidas
para a habilitagdo na licitagdo, ou para a qualificagdo, na contratagdo direta.

13.1.9. A Contratada sera responsavel pelos danos causados diretamente a Administragdo ou a terceiros em razdo da execug¢do do
contrato, e ndo excluird nem reduzira essa responsabilidade a fiscalizagdo ou 0 acompanhamento pela Contratante.

13.1.10. Cumprir, durante todo o periodo de execugdo do contrato, a reserva de cargos prevista em lei, para pessoa com deficiéncia,
para reabilitado da Previdéncia Social ou para aprendiz, bem como reservas de cargos previstas na legislagdo (art 116, da lei n214.133 de
2021).

13.2. A CONTRATADA OBRIGA-SE, ALEM DAS OBRIGACGES A ELA INERENTES PREVISTAS:
13.2.1. Todos os produtos ofertados deverdo ser novos e de primeiro uso e estar na linha de produgdo atual do fabricante.
13.2.2. Manter, durante toda a execu¢do do Contrato, em compatibilidade com as obrigagGes por ela assumidas, todas as condi¢des

de habilitagdo exigida na licitagdo.

13.2.3. Entregar os materiais, objeto da presente licitagdo, no enderego indicado pela Contratante, dentro do prazo constante da
proposta, contado desde o recebimento da Nota de Empenho, nas especificagdes, quantidades e no horario das 08:00 as 12:00 de segunda a
sexta-feira.



13.2.4. Responder pelos vicios e defeitos dos materiais e assumir os gastos e despesas que se fizerem necessarios para adimplemento
das obrigagbes decorrentes da aquisicdo e providenciar a imediata corre¢do das deficiéncias, falhas ou irregularidades apontadas pela
CONTRATANTE, na execugdo do contrato.

13.2.5. A contratada é responsdvel pelo transporte, descarregamento, montagem e testes operacionais dos equipamentos
fornecidos.

13.2.6. Todos os equipamentos devem vir acompanhando do manual técnico, em portugués, incluso.

14. OBRIGACf)ES DA CONTRATANTE

14.1. Sdo obrigagdes da Contratante

14.1.1. Receber o objeto no prazo e condigGes estabelecidas no Termo de Referéncia, Edital e seus anexos;

14.1.2. Verificar minuciosamente, no prazo fixado, a conformidade dos bens recebidos provisoriamente com as especificagdes
constantes do Edital e da proposta, para fins de aceitagdo e recebimento definitivo;

14.1.3. Atestar nas notas fiscais a efetiva entrega do objeto deste Termo, conforme ajuste representado pela nota de empenho;
14.1.4. Comunicar a Contratada, por escrito, sobre imperfei¢des, falhas ou irregularidades verificadas no objeto fornecido, para que
seja substituido, reparado ou corrigido;

14.1.5. Acompanhar e fiscalizar o cumprimento das obrigacdes da Contratada, através de comissdo/servidor especialmente
designado;

14.1.6. Efetuar o pagamento a Contratada no valor correspondente ao fornecimento do objeto, no prazo e forma estabelecidos no
Edital e seus anexos;

14.1.7. Notificar a Contratada, por escrito, as sangdes e penalidades quando for o caso;

14.1.8. A Administragdo ndo responderda por quaisquer compromissos assumidos pela Contratada com terceiros, ainda que

vinculados a execugdo do presente Termo de Referéncia, bem como por qualquer dano causado a terceiros em decorréncia de ato da
Contratada, de seus empregados, prepostos ou subordinados.

15. SANCOES ADMINISTRATIVAS (PENALIDADES)
15.1. O licitante ou a Contratada sera responsabilizado administrativamente pelas seguintes infragdes e da seguinte forma:
IATO POSSIVEL SANCAO
Dar causa a inexecugdo parcial do contrato Adverténcia

Dar causa a inexecugdo parcial do contrato que cause grave dano a Administragdo, ao funcionamento dos

. g . . Impedimento de licitar e contratar
servigos publicos ou ao interesse coletivo

Dar causa a inexecugdo total do contrato ||Impedimento de licitar e contratar
Deixar de entregar a documentacgdo exigida para o certame ||Impedimento de licitar e contratar

N3o manter a proposta, salvo em decorréncia de fato superveniente devidamente justificado ||Impedimento de licitar e contratar

N3o celebrar o contrato ou ndo entregar a documentagdo exigida para a contratagdo, quando convocado dentro

. Impedimento de licitar e contratar
do prazo de validade de sua proposta P

Ensejar o retardamento da execugdo ou da entrega do objeto da licitagdo sem motivo justificado ||Impedimento de licitar e contratar

IApresentar declaragdo ou documentagao falsa exigida para o certame ou prestar declaragdo falsa durante a
licitagdo ou a execugdo do contrato

Declaragdo de inidoneidade para licitar
ou contratar

Declaragdo de inidoneidade para licitar

Fraudar a licitagdo ou praticar ato fraudulento na execug¢do do contrato
ou contratar

Declaragdo de inidoneidade para licitar

Comportar-se de modo iniddneo ou cometer fraude de qualquer natureza
ou contratar

Declaragdo de inidoneidade para licitar

Praticar atos ilicitos com vistas a frustrar os objetivos da licitagdo
ou contratar

Declaragdo de inidoneidade para licitar

Praticar ato lesivo previsto no art. 52 da Lei n2 12.846, de 12 de agosto de 2013
ou contratar

15.2. Serdo aplicadas ao responsdvel pelas infragdes administrativas previstas na Lei n2 14.133, de 01 de abril de 2021, as seguintes
sangdes:

15.2.1. 14.1.1 adverténcia;

15.2.2. 14.1.2 multa;

15.2.3. 14.1.3 impedimento de licitar e contratar;

15.2.4. 14.1.4 declaragdo de inidoneidade para licitar ou contratar.

§ 12 Na aplicagdo das sangGes serdo considerados:

| - a natureza e a gravidade da infragdo cometida;



https://www.planalto.gov.br/ccivil_03/_ato2019-2022/2021/lei/l14133.htm#:~:text=T%C3%8DTULO%20IV,DAS%20IRREGULARIDADES

Il - as peculiaridades do caso concreto;

Il - as circunstancias agravantes ou atenuantes;

IV - os danos que dela provierem para a Administragdo Publica;

V - a implantagdo ou o aperfeigoamento de programa de integridade, conforme normas e orientagdes dos érgdos de controle.

§ 22 A sangdo prevista de Adverténcia serd aplicada exclusivamente pela infragdo administrativa prevista no inciso | do caput do art. 155 da Lei n? 14.133, de
01 de abril de 2021, quando ndo se justificar a imposigdo de penalidade mais grave.

§ 32 A sangdo prevista de Multa, calculada em caso de atraso na entrega dos produtos, sera cobrada multa no valor de 0,5% por dia de atraso, calculada
sobre o valor total dos insumos em mora, limitada a 60 (sessenta) dias.

§ 42 A sancgdo prevista do Impedimento de licitar e contratar sera aplicada ao responsavel pelas infragdes administrativas previstas nos incisos Il, llI, IV, V, VI
e VIl do caput do art. 155 da Lei n? 14.133, de 01 de abril de 2021, quando ndo se justificar a imposi¢do de penalidade mais grave, e impedird o responsavel
de licitar ou contratar no ambito da Administragdo Publica direta e indireta do ente federativo que tiver aplicado a sangdo, pelo prazo maximo de 3 (trés)
anos.

§ 52 A sancgdo prevista da Declaragdo de Inidoneidade sera aplicada ao responsavel pelas infragdes administrativas previstas nos incisos VI, 1X, X, Xl e XIl do
caput do art. 155 da Lei n® 14.133, de 01 de abril de 2021, bem como pelas infragdes administrativas previstas nos incisos Il, lIl, 1V, V, VI e VIl do caput do
referido artigo que justifiguem a imposigdo de penalidade mais grave que a sangdo referida no § 42 deste artigo, e impedira o responsavel de licitar ou
contratar no ambito da Administracdo Publica direta e indireta de todos os entes federativos, pelo prazo minimo de 3 (trés) anos e maximo de 6 (seis) anos.

§ 62 A sangdo estabelecida da Declaragdo de Inidoneidade quando aplicada pela SESAP, ela sera de competéncia exclusiva do Secretario Estadual de Saude
Publica e sera precedida de andlise juridica.

§ 72 As sangOes previstas da Adverténcia, Impedimento de licitar e contratar e Declaragdo de Inidoneidade poderdo ser aplicadas cumulativamente com a
de Multa.

§ 82 Se a multa aplicada e as indenizagGes cabiveis forem superiores ao valor de pagamento eventualmente devido pela Administragdo a Contratada, além
da perda desse valor, a diferenca sera descontada da garantia prestada ou sera cobrada judicialmente.

§ 92 A aplicagdo das sangBes previstas ndo exclui, em hipotese alguma, a obrigacdo de reparagdo integral do dano causado a Administragdo Publica.

15.3. Na aplicagdo da sangdo prevista no inciso |l do caput do art. 156 da Lei n? 14.133, de 01 de abril de 2021, serd facultada a
defesa do interessado no prazo de 15 (quinze) dias Uteis, contado da data de sua intimag&o.

15.4. A aplicagdo das sangBes previstas nos incisos Il e IV do caput do art. 156 da Lei n? 14.133, de 01 de abril de 2021, requerera a
instauragdo de processo de responsabilizagdo, a ser conduzido pela Comissdo de Gerenciamento de Contratos, que avaliara fatos e
circunstancias conhecidos e intimara o licitante ou a Contratada para, no prazo de 15 (quinze) dias Uteis, contado da data de intimagdo,
apresentar defesa escrita e especificar as provas que pretenda produzir.

§ 12 Na hipdtese de deferimento de pedido de produgdo de novas provas ou de juntada de provas julgadas indispensaveis pela Comissao, o licitante ou a
Contratada podera apresentar alegagdes finais no prazo de 15 (quinze) dias Uteis, contado da data da intimagéo.

§ 29 Serdo indeferidas pela Comissdo, mediante decisdo fundamentada, provas ilicitas, impertinentes, desnecessarias, protelatdrias ou intempestivas.
§ 32 A prescrigdo ocorrerda em 5 (cinco) anos, contados da ciéncia da infracdo pela Administragdo, e sera:

| - interrompida pela instauragdo do processo de responsabilizagdo a que se refere o item 12.4;

Il - suspensa pela celebragdo de acordo de leniéncia previsto na Lei n? 12.846, de 12 de agosto de 2013;

Il - suspensa por decisdo judicial que inviabiliza a conclusdo da apuragdo administrativa.

15.5. Os atos previstos como infragdes administrativas na Lei n? 14.133, de 01 de abril de 2021, ou em outras leis de licitages e
contratos da Administragdo Publica que também sejam tipificados como atos lesivos na Lei n2 12.846, de 12 de agosto de 2013, serdo
apurados e julgados conjuntamente, nos mesmos autos, observados o rito procedimental e a autoridade competente definidos na referida
Lei.

15.6. A personalidade juridica podera ser desconsiderada sempre que utilizada com abuso do direito para facilitar, encobrir ou
dissimular a pratica dos atos ilicitos previstos nesta Lei ou para provocar confusdo patrimonial, e, nesse caso, todos os efeitos das sang¢bes
aplicadas a pessoa juridica serdo estendidos aos seus administradores e sécios com poderes de administracdo, a pessoa juridica sucessora
ou a empresa do mesmo ramo com relacdo de coligagdo ou controle, de fato ou de direito, com o sancionado, observados, em todos os
casos, o contraditério, a ampla defesa e a obrigatoriedade de andlise juridica prévia.

15.7. A SESAP deverd, no prazo maximo 15 (quinze) dias Uteis, contado da data de aplicagdo da sangdo, informar e manter
atualizados os dados relativos as sangdes por ele aplicadas, para fins de publicidade no Cadastro Nacional de Empresas Inidéneas e Suspensas
(CEIS) e no Cadastro Nacional de Empresas Punidas (CNEP).

Paragrafo Unico. Para fins de aplicagdo das sangdes previstas nos incisos |, II, Il e IV do caput do art. 156 da Lein? 14.133, de 01 de abril de 2023, a SESAP
regulamentou a forma do cOmputo e as consequéncias da soma de diversas sang¢des aplicadas a uma mesma empresa e derivadas de contratos distintos.

15.8. O atraso injustificado na execugdo do contrato sujeitara a Contratada a multa de mora, na forma prevista neste Termo de Referéncia ou em
contrato.

Paragrafo Unico. A aplicagdo de multa de mora ndo impedird que a SESAP a converta em compensatdria e promova a extingdo unilateral do contrato com a
aplicacdo cumulada de outras sangbes previstas na Lei n2 14.133/2021.

15.9. E admitida a reabilitagdo do licitante ou a Contratada perante a prépria autoridade que aplicou a penalidade, exigidos, cumulativamente:
15.9.1. Reparagdo integral do dano causado a Administracdo Publica;

15.9.2. Pagamento da multa;
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https://www.planalto.gov.br/ccivil_03/_ato2019-2022/2021/lei/l14133.htm#:~:text=I%20-%20dar%20causa%20%C3%A0%20inexecu%C3%A7%C3%A3o%20parcial%20do%20contrato;
https://www.planalto.gov.br/ccivil_03/_ato2019-2022/2021/lei/l14133.htm#:~:text=II%20-%20dar%20causa%20%C3%A0%20inexecu%C3%A7%C3%A3o%20parcial%20do%20contrato%20que%20cause%20grave%20dano%20%C3%A0%20Administra%C3%A7%C3%A3o,%20ao%20funcionamento%20dos
https://www.planalto.gov.br/ccivil_03/_ato2019-2022/2021/lei/l14133.htm#:~:text=VIII%20-%20apresentar%20declara%C3%A7%C3%A3o%20ou%20documenta%C3%A7%C3%A3o%20falsa%20exigida%20para%20o%20certame%20ou%20prestar%20declara%C3%A7%C3%A3o%20falsa%20durante
https://www.planalto.gov.br/ccivil_03/_ato2019-2022/2021/lei/l14133.htm#:~:text=I%20-%20advert%C3%AAncia;-,II%20-%20multa;,-III%20-%20impedimento%20de
https://www.planalto.gov.br/ccivil_03/_ato2011-2014/2013/lei/l12846.htm#:~:text=CAP%C3%8DTULO%20V,ACORDO%20DE%20LENI%C3%8ANCIA
https://www.planalto.gov.br/ccivil_03/_ato2019-2022/2021/lei/l14133.htm#:~:text=T%C3%8DTULO%20IV,DAS%20IRREGULARIDADES
https://www.planalto.gov.br/ccivil_03/_ato2011-2014/2013/lei/l12846.htm
https://www.planalto.gov.br/ccivil_03/_ato2019-2022/2021/lei/l14133.htm#art156i
https://www.planalto.gov.br/ccivil_03/_ato2019-2022/2021/lei/l14133.htm#art156i
https://www.planalto.gov.br/ccivil_03/_ato2019-2022/2021/lei/l14133.htm#art156i
https://www.planalto.gov.br/ccivil_03/_ato2019-2022/2021/lei/l14133.htm

15.9.3. Transcurso do prazo minimo de 1 (um) ano da aplicagdo da penalidade, no caso de impedimento de licitar e contratar, ou de 3
(trés) anos da aplicacdo da penalidade, no caso de declaragdo de inidoneidade;

15.9.4. Cumprimento das condigdes de reabilitagdo definidas no ato punitivo;
15.9.5. Analise juridica prévia, com posicionamento conclusivo quanto ao cumprimento dos requisitos definidos neste artigo.

Paragrafo Unico. A sangdo pelas infragdes previstas nos incisos VIl e XIl do caput do art. 155 da Lei n2 14.133, de 01 de abril de 2021, exigira, como condigdo
de reabilitagdo do licitante ou Contratada, a implantagcdo ou aperfeigopamento de programa de integridade pelo responsavel.

16. GESTAO E FISCALIZACAO CONTRATUAL

16.1. contrato devera ser executado fielmente pelas partes, de acordo com as clausulas avengadas e as normas da Lei n2 14.133, de 2021, e cada
parte respondera pelas consequéncias de sua inexecugdo total ou parcial.

16.1.1. Em caso de impedimento, ordem de paralisacdo ou suspensdo do contrato, o cronograma de execugdo serd prorrogado
automaticamente pelo tempo correspondente, anotadas tais circunstancias mediante simples apostila.

16.1.2. As comunicagdes entre a Contratante e a Contratada devem ser realizadas por escrito sempre que o ato exigir tal formalidade,
admitindo-se o uso de mensagem eletrdnica para esse fim.

16.1.3. O 6rgdo podera convocar representante da empresa para adogdo de providéncias que devam ser cumpridas de imediato.
16.1.4. Apds a assinatura do contrato ou instrumento equivalente, a Contratante podera convocar o representante da Contratada

para reunido inicial para apresentag¢do do plano de fiscalizagdo, que contera informagdes acerca das obrigagdes contratuais, dos mecanismos
de fiscalizagdo, das estratégias para execugdo do objeto, do plano complementar de execu¢do da Contratada, quando houver, do método de
aferigdo dos resultados e das sangGes aplicaveis, dentre outros.

16.2. Do gestor de contrato:
16.2.1. Cabera ao gestor de contrato e, nos seus afastamentos e impedimentos legais, ao seu substituto (Decreto Estadual n2 32.449,
de 2023, Art. 47): 9.6.1. analisar a documentagdo que antecede o pagamento;
16.2.2. Acompanhar a manutengdo das condigdes de habilitagdo da Contratada;
16.2.3. Analisar os pedidos de reequilibrio econdmico-financeiro do contrato;
16.2.4. Analisar eventuais alteragdes contratuais, apds ouvido o fiscal do contrato;
16.2.5. Analisar os documentos referentes ao recebimento do objeto contratado;
16.2.6. Acompanhar o desenvolvimento da execugdo por meio de relatérios e demais documentos relativos ao objeto contratado;
16.2.7. Decidir provisoriamente a suspensdo da entrega de bens ou a realizagdo de servigos;
16.2.8. Efetuar a digitalizagdo e armazenamento dos documentos fiscais e trabalhistas da Contratada;
16.2.9. Ratificar e encaminhar para pagamento as faturas ou notas fiscais previamente conferidas e atestadas pelos fiscais de
contrato;
16.2.10. Coordenar a instrugdo processual necessdria ao encaminhamento e a formalizagdo do procedimento administrativo de

aplicagdo de sangoes;

16.2.11. Elaborar o relatério final de que trata a alinea “d” do inciso VI do § 32 do art. 174 da Lei Federal n2 14.133, de 2021, com as
informacgdes obtidas durante a execu¢do do contrato;

16.2.12. Desempenhar outras atividades compativeis com a fung3o.

Paragrafo Unico. O gestor de contratos devera ser, preferencialmente, servidor ou empregado publico efetivo pertencente ao quadro permanente da
Contratante.

16.2.13No caso deste Termo de Referéncia, a gestdo do contrato serd realizada por Rianne Soares Pinto Gongalves, matricula:
228008-6 no Hospital Regional Tarcisio Maia.

16.3. Do fiscal de contrato:

16.3.1. A execugdo do contrato devera ser acompanhada e fiscalizada pelo(s) fiscal(is) do contrato, ou pelos respectivos substitutos (Lei
n? 14.133, de 2021, art. 117, caput).

16.3.2. Além das regras relativas a atuagdo do fiscal de contrato, previstas no § 32 do art. 82 da Lei Federal n? 14.133, de 2021, cabera
ao fiscal de contrato e, ao seu substituto nas hipéteses de seus afastamentos e impedimentos legais (Decreto Estadual 32.449, de 2023, art.
48)

16.3.3. Prestar apoio técnico e operacional ao gestor do contrato, subsidiando-o de informag&es pertinentes as suas competéncias;

16.3.4. Anotar no histdrico de gerenciamento do contrato todas as ocorréncias relacionadas a execugdo do contrato, inclusive o
controle do saldo e da vigéncia contratual, determinando o que for necessario para a regularizacdo das faltas ou dos defeitos observados;

16.3.5. Fiscalizar a execugdo do contrato, para serem cumpridas todas as condi¢Oes estabelecidas, de modo a assegurar os melhores
resultados para a Administragdo, conferindo as notas fiscais e as documentagdes exigidas para o pagamento, e apds o ateste, encaminhar ao
gestor de contrato, para ratificagdo;

16.3.6. Comunicar o gestor do contrato em tempo habil o término do contrato sob sua responsabilidade, visando a tempestiva
renovagao ou prorrogagao contratual;

16.3.7. Exigir o uso correto dos equipamentos de protegdo individual e coletiva de seguranga do trabalho, quando for o caso;

16.3.8. Manter contato com o preposto da Contratada, e caso necessario, promover reunibes periddicas ou especiais para a

resolugdo de problemas na entrega dos bens ou na execugdo dos servigos ou das obras;



16.3.9. Efetivar, na forma do art. 140 da Lei Federal n2 14.133, de 2021, o recebimento do objeto contratado, quando for o caso;
16.3.10. Sugerir a autoridade competente a abertura de procedimento administrativo para apuragao de responsabilidade;

16.3.11. Notificar formalmente a Contratada quando forem constatados inadimplementos contratuais, para, dentro de um prazo
razoavel, elaborar manifestagdo e solugdo do problema;

16.3.12. Desempenhar outras atividades compativeis com a fungao;

16.4. O fiscal de contrato registrarda em documento préprio todas as ocorréncias relacionadas com a execug¢do do contrato,
indicando dia, més e ano, assim como o nome dos funciondrios eventualmente envolvidos, determinando o que for necessario a
regularizagdo das falhas ou defeitos identificados e encaminhando os apontamentos a autoridade competente para as providéncias cabiveis
(Decreto Estadual n2 32.449, de 2023, art. 49).

16.5. A execugdo dos contratos devera ser acompanhada e fiscalizada por meio de instrumentos de controle, que compreendam a
mensurag¢do dos seguintes aspectos, no que couber:

16.6. Os resultados obtidos em relagdo a Contratada, com a conferéncia dos prazos de execuc¢do e da qualidade demandada;

16.7. Os recursos humanos aplicados, em fungao da quantidade e da formagao profissional exigidas;

16.8. A qualidade e quantidade dos recursos materiais utilizados;

16.9. A conformidade dos servigos fornecidos a pratica de execugdo determinada;

16.10. O cumprimento dos demais deveres decorrentes do contrato;

16.11. A satisfagdo do publico usudrio.

16.12. O fiscal do contrato devera verificar se houve subdimensionamento da produtividade pactuada, sem perda da qualidade na

execucdo do servigo.

16.13. Em havendo o subdimensionamento de que trata o subtépico 14.3.3, o fiscal do contrato devera comunicar a autoridade
responsdvel para que promova a adequagdo contratual a produtividade efetivamente realizada, respeitando-se os requisitos de alteragdo
previstos no Capitulo VII do Titulo Ill da Lei Federal n? 14.133, de 2021.

16.14. A conformidade do material a ser utilizado na execugdo dos servigos deverd ser verificada com o documento da Contratada
que contenha a relagdo detalhada deles, conforme o estabelecido no contrato, informando as respectivas quantidades e especificagdes
técnicas, tais como:

16.14.1. marca;
16.14.2. qualidade;
16.15. No caso deste Termo de Referéncia, a fiscalizagdo do contrato sera realizada por Ludmilla Pimenta Carlos de Sales, matricula:

229151-7 no Hospital Regional Tarcisio Maia.

17. LIQUIDAGAO E PAGAMENTOS A CONTRATADA
17.1. Recebimento do Objeto:
17.1.1. Os bens serdo recebidos provisoriamente, de forma sumaria, no ato da entrega, juntamente com a nota fiscal ou instrumento de

cobranca equivalente, pelo(a) responsavel pelo acompanhamento e fiscalizagdo do contrato, para efeito de posterior verificagdo de sua
conformidade com as especificagdes constantes no Termo de Referéncia e na proposta.

17.1.2. Os bens poderdo ser rejeitados, no todo ou em parte, inclusive antes do recebimento provisério, quando em desacordo com
as especificagdes constantes no Termo de Referéncia e na proposta, devendo ser substituidos no prazo de 10 dias corridos, a contar da
notificacdo da Contratada, as suas custas, sem prejuizo da aplicagdo das penalidades.

17.1.3. O recebimento definitivo ocorrerd no prazo de 10 dias Uteis, a contar do recebimento da nota fiscal ou instrumento de
cobranga equivalente pela Administragdo, apods a verificagdo da qualidade e quantidade do material e consequente aceitagdo mediante
termo detalhado.

17.1.4. O prazo para recebimento definitivo poderd ser excepcionalmente prorrogado, de forma justificada, por igual periodo,
quando houver necessidade de diligéncias para a aferigdo do atendimento das exigéncias contratuais.

17.1.5. No caso de controvérsia sobre a execucdao do objeto, quanto a dimensdo, qualidade e quantidade, deverd ser observado o
teor do art. 143 da Lei n? 14.133, de 01 de abril de 2021, comunicando-se a empresa para emissdao de Nota Fiscal no que é pertinente a
parcela incontroversa da execugdo do objeto, para efeito de liquidagdo e pagamento.

17.1.6. O prazo para a solugdo, pela Contratada, de inconsisténcias na execu¢do do objeto ou de saneamento da nota fiscal ou de
instrumento de cobranga equivalente, verificadas pela Administragdo durante a analise prévia a liquida¢do de despesa, ndo sera computado
para os fins do recebimento definitivo.

17.1.7. O recebimento provisério ou definitivo ndo excluird a responsabilidade civil pela solidez e pela seguranga do servico nem a
responsabilidade ético-profissional pela perfeita execugdo do contrato.

17.2. Liquidagdo:

17.2.1. Recebida a Nota Fiscal ou documento de cobranga equivalente, correrd o prazo de 5 dias Uteis para fins de liquidagdo, na
forma desta secdo, prorrogaveis por igual periodo.

17.2.2. O prazo de que trata o item anterior serd reduzido a metade, mantendo-se a possibilidade de prorrogacdo, no caso de
contratagdes decorrentes de despesas cujos valores ndo ultrapassem o limite de que trata o inciso Il do art. 75 da Lei n? 14.133, de 01 de
abril de 2021.



17.2.3. Para fins de liquidagdo, o setor competente deverd verificar se a nota fiscal ou instrumento de cobranca equivalente
apresentado expressa os elementos necessarios e essenciais do documento, tais como:

a) o prazo de validade;

b) a data da emiss3o;

c) o periodo respectivo de execugdo do contrato;

d) o periodo respectivo de execugdo do contrato;

e) o valor a pagar;

f) eventual destaque do valor de reteng¢des tributérias cabiveis

17.2.4. Havendo erro na apresentagdo da nota fiscal ou instrumento de cobranca equivalente, ou circunstancia que impega a liquidagédo
da despesa, esta ficard sobrestada até que a Contratada providencie as medidas saneadoras, reiniciando-se o prazo apds a comprovagdo da
regularizagdo da situagdo, sem O6nus a Contratante;

17.2.5. A nota fiscal ou instrumento de cobranga equivalente devera ser obrigatoriamente acompanhado da comprovagdo da
regularidade fiscal, constatada por meio de consulta on-line ao SICAF ou, na impossibilidade de acesso ao referido Sistema, mediante
consulta aos sitios eletronicos oficiais ou a documentagdo mencionada no art. 68 da Lei n2 14.133, de 01 de abril de 2021.

17.2.6. A Administracdo deverd realizar consulta ao SICAF para:

a) verificar a manutengdo das condigdes de habilitagdo exigidas no edital;

b) identificar possivel razdo que impeca a participacdo em licitagdo, no &mbito da Contratante, que implique proibi¢do de contratar com o Poder Publico,
bem como ocorréncias impeditivas indiretas.

17.2.7. Constatando-se, junto ao SICAF, a situagdo de irregularidade da Contratada, serd providenciada sua notificagao, por escrito, para
que, no prazo de 5 (cinco) dias Uteis, regularize sua situagdo ou, no mesmo prazo, apresente sua defesa. O prazo podera ser prorrogado uma
vez, por igual periodo, a critério da Contratante.

17.2.8. Ndo havendo regularizagdo ou sendo a defesa considerada improcedente, a Contratante deverd comunicar aos érgdos
responsaveis pela fiscalizacdo da regularidade fiscal quanto a inadimpléncia da Contratada, bem como quanto a existéncia de pagamento a
ser efetuado, para que sejam acionados os meios pertinentes e necessarios para garantir o recebimento de seus créditos.

17.2.9. Persistindo a irregularidade, a Contratante devera adotar as medidas necessarias a rescisdao contratual nos autos do processo
administrativo correspondente, assegurada a Contratada a ampla defesa.

17.2.10. Havendo a efetiva execugdo do objeto, os pagamentos serdo realizados normalmente, até que se decida pela rescisdo do contrato, caso a
Contratada ndo regularize sua situagdo junto ao SICAF.

17.3. Prazo de pagamento
17.3.1. O pagamento sera efetuado no prazo de até 30 (trinta) dias contados da finalizagdo da liquidagdo da despesa.
17.4. Forma de pagamento
17.4.1. 0O pagamento sera realizado por meio de ordem bancaria, para crédito em banco, agéncia e conta corrente indicados pela
Contratada.
17.4.2. Sera considerada data do pagamento o dia em que constar como emitida a ordem bancaria para pagamento.
17.4.3. Quando do pagamento, sera efetuada a retencgdo tributdria prevista na legislagdo aplicavel.
17.4.4. Independentemente do percentual de tributo inserido na planilha, quando houver, serdo retidos na fonte, quando da

realizagdao do pagamento, os percentuais estabelecidos na legislagdo vigente.

17.4.5. A Contratada regularmente optante pelo Simples Nacional, nos termos da Lei complementar n? 123, de 2006, ndo sofrerd a
retengdo tributdria quanto aos impostos e contribuigdes abrangidos por aquele regime. No entanto, o pagamento ficard condicionado a
apresentagdo de comprovagdo, por meio de documento oficial, de que faz jus ao tratamento tributério favorecido previsto na referida Lei
Complementar.

17.5. Antecipacdo de pagamento
17.5.1. Ndo havera, sob hipdtese alguma, pagamento antecipado.
17.5.2.
18. DO REAJUSTE
18.1. Os pregos sdo fixos e irreajustaveis.
18.2. No caso de formalizagdo de contrato:
18.2.1. Os pregos sdo fixos e irreajustaveis, pelo prazo de 01 (um) ano, contado da data do orgamento estimado.
18.2.2. Dentro do prazo de vigéncia do contrato e mediante solicitagdo da CONTRATADA, os precos contratados poderdo sofrer

reajuste, apds o interregno de 01 (um) ano, aplicando-se como indice de reajuste o indice Nacional de Pregos ao Consumidor Amplo — IPCA,
apurado, nos ultimos 12 (doze) meses, pelo Instituto Brasileiro de Geografia e Estatisticas — IBGE, exclusivamente para as obrigacGes
iniciadas e concluidas apds a ocorréncia da anualidade.

18.2.3. Nos reajustes subsequentes ao primeiro, o interregno minimo de 01 (um) ano sera contado a partir dos efeitos financeiros do
ultimo reajuste.



18.2.4. No caso de atraso ou ndo divulgagdo do(s) indice(s) de reajustamento, o CONTRATANTE pagara a CONTRATADA a importancia
calculada pela ultima variagdo conhecida, liquidando a diferencga correspondente tdo logo seja(m) divulgado(s) o(s) indice(s) definitivo(s).

18.2.5. Fica a CONTRATADA obrigada a apresentar memdria de cdlculo referente ao reajustamento de pregos do valor remanescente,
sempre que este ocorrer.
18.2.6. Nas aferi¢es finais, o(s) indice(s) utilizado(s) para reajuste sera(do), obrigatoriamente, o(s) definitivo(s).
18.2.7. Caso o(s) indice(s) estabelecido(s) para reajustamento venha(m) a ser extinto(s) ou de qualquer forma ndo possa(m) mais ser
utilizado(s), sera(do) adotado(s), em substitui¢do, o(s) que vier(em) a ser determinado(s) pela legislagdo entdo em vigor.
18.2.8. Na auséncia de previsdo legal quanto ao indice substituto, as partes elegerdao novo indice oficial, para reajustamento do prego
do valor remanescente, por meio de termo aditivo.
18.2.9. O reajuste sera realizado por apostilamento.
19. QUALIFICACGES

19.1. Forma de selegdo e critério de julgamento da proposta

19.1.1. O fornecedor sera selecionado por meio da realizacdo de procedimento de LICITACAO, na modalidade PREGAQ, sob a forma

ELETRONICA, com adogio do critério de julgamento pelo menor preco por item.

19.1.2. Nas licitagdes promovidas pela SESAP, deverdo constar das propostas de pregos de mercadorias ou servigos sujeitos ao
Imposto sobre OperagGes relativas a Circulagdo de Mercadorias e sobre Prestagdes de Servigos de Transporte Interestadual e Intermunicipal e
de Comunicagdo (ICMS), conforme disposi¢do da Lei Estadual n? 8.966, de 21 de junho de 2007.

19.2. Para fins de habilitagdo, devera o licitante comprovar os seguintes requisitos:
19.2.1. Habilitagdo juridica
19.2.1.1. Pessoa fisica: cédula de identidade (RG) ou documento equivalente que, por for¢a de lei, tenha validade para fins de

identificacdo em todo o territério nacional;

19.2.1.2. Empresario individual: inscricdo no Registro Publico de Empresas Mercantis, a cargo da Junta Comercial da respectiva sede;

19.2.1.3. Microempreendedor Individual - MEI: Certificado da Condigdo de Microempreendedor Individual - CCMEI, cuja aceitagdo
ficara condicionada a verificagdo da autenticidade no sitio https://www.gov.br/empresas-e-negocios/pt-br/empreendedor;

19.2.1.4. Sociedade empresaria, sociedade limitada unipessoal — SLU ou sociedade identificada como empresa individual de
responsabilidade limitada - EIRELI: inscrigdo do ato constitutivo, estatuto ou contrato social no Registro Publico de Empresas Mercantis, a
cargo da Junta Comercial da respectiva sede, acompanhada de documento comprobatdrio de seus administradores;

19.2.1.5. Sociedade empresaria estrangeira: portaria de autorizagdo de funcionamento no Brasil, publicada no Didrio Oficial da Unido e
arquivada na Junta Comercial da unidade federativa onde se localizar a filial, agéncia, sucursal ou estabelecimento, a qual sera considerada
como sua sede, conforme Instru¢do Normativa DREI/ME n.2 77, de 18 de marco de 2020.

19.2.1.6. Sociedade simples: inscricdo do ato constitutivo no Registro Civil de Pessoas Juridicas do local de sua sede, acompanhada de
documento comprobatdrio de seus administradores;

19.2.1.7. Filial, sucursal ou agéncia de sociedade simples ou empresaria: inscricdo do ato constitutivo da filial, sucursal ou agéncia da
sociedade simples ou empresaria, respectivamente, no Registro Civil das Pessoas Juridicas ou no Registro Publico de Empresas Mercantis
onde opera, com averbagdo no Registro onde tem sede a matriz

19.2.1.8. Sociedade cooperativa: ata de fundagdo e estatuto social, com a ata da assembleia que o aprovou, devidamente arquivado na
Junta Comercial ou inscrito no Registro Civil das Pessoas Juridicas da respectiva sede, além do registro na Organizacdo das Cooperativas
Brasileiras ou na entidade estadual, se houver, mediante apresenta¢do dos estatutos sociais e suas alteragdes posteriores de que trata o art.
107 da Lei n? 5.764, de 16 de dezembro 1971.

19.2.1.9. A autorizagdo para o exercicio da atividade de distribuidor e fabricante, de artigos médico hospitalares, sera feita pela Agéncia
Nacional de Vigilancia Sanitaria - Anvisa e de licenciamento dos estabelecimentos pelo érgdo competente de salide dos Estados, Distrito
Federal ou Municipios, observados os requisitos técnicos definidos em regulamento desses érgaos, conforme Decreto n? 8077 de 14 de
agosto de 2013, no seu CAPITULO I, Art. 22 e 32:

Art. 22 O exercicio de atividades relacionadas aos produtos referidos no art. 12 da Lei n2 6.360, de 1976, dependera de autorizagdo da Agéncia Nacional de
Vigilancia Sanitdria - Anvisa e de licenciamento dos estabelecimentos pelo érgdo competente de saude dos Estados, Distrito Federal ou Municipios,
observados os requisitos técnicos definidos em regulamento desses érgdos.

Paragrafo Unico. As atividades exercidas pela empresa e as respectivas categorias de produtos a elas relacionados constardo expressamente da autorizagdo
e do licenciamento referidos no caput.

Art. 32 Para o licenciamento de estabelecimentos que exercam atividades de que trata este Decreto pelas autoridades dos Estados, Distrito Federal ou
Municipios, o estabelecimento devera: | - possuir autorizagdo emitida pela Anvisa de que trata o caput do art. 22 ; Il - comprovar capacidade técnica e
operacional, e a disponibilidade de instalagdes, equipamentos e aparelhagem imprescindiveis e em condi¢cSes adequadas a finalidade a que se propde; IlI -
dispor de meios para a garantia da qualidade dos produtos e das atividades exercidas pelo estabelecimento, nos termos da regulamentagdo especifica; IV -
dispor de recursos humanos capacitados ao exercicio das atividades; e V - dispor de meios capazes de prevenir, eliminar ou reduzir riscos ambientais
decorrentes das atividades exercidas pelo estabelecimento que tenham efeitos nocivos a saude.

19.2.1.10. Os documentos apresentados deverdo estar acompanhados de todas as altera¢des ou da consolidacdo respectiva.
19.2.2. Habilitagdo fiscal, social e trabalhista

19.2.2.1. Prova de inscri¢do no Cadastro Nacional de Pessoas Juridicas ou no Cadastro de Pessoas Fisicas, conforme o caso;
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19.2.2.2. Prova de regularidade fiscal perante a Fazenda Nacional, mediante apresentacdo de certiddo expedida conjuntamente pela
Secretaria da Receita Federal do Brasil (RFB) e pela Procuradoria-Geral da Fazenda Nacional (PGFN), referente a todos os créditos tributarios
federais e a Divida Ativa da Unido (DAU) por elas administrados, inclusive aqueles relativos a Seguridade Social, nos termos da Portaria
Conjunta n? 1.751, de 02 de outubro de 2014, do Secretario da Receita Federal do Brasil e da Procuradora-Geral da Fazenda Nacional.

19.2.2.3. Prova de regularidade com o Fundo de Garantia do Tempo de Servigo (FGTS);

19.2.2.4. Prova de inexisténcia de débitos inadimplidos perante a Justica do Trabalho, mediante a apresentagdo de certiddo negativa ou
positiva com efeito de negativa.

19.2.2.5. Prova de inscri¢do no cadastro de contribuintes [Estadual/Distrital] ou [Municipal/Distrital]relativo ao domicilio ou sede do
fornecedor, pertinente ao seu ramo de atividade e compativel com o objeto contratual;

19.2.2.6. Prova de regularidade com a Fazenda [Estadual/Distrital] ou [Municipal/Distrital] do domicilio ou sede do fornecedor, relativa
a atividade em cujo exercicio contrata ou concorre;

19.2.2.7. Caso o fornecedor seja considerado isento dos tributos [Estadual/Distrital] ou [Municipal/Distrital] relacionados ao objeto
contratual, devera comprovar tal condicdo mediante a apresentacdo de declaragdo da Fazenda respectiva do seu domicilio ou sede, ou outra
equivalente, na forma da lei.

19.2.2.8. O fornecedor enquadrado como microempreendedor individual que pretenda auferir os beneficios do tratamento diferenciado
previstos na Lei Complementar n. 123, de 2006, estard dispensado da prova de inscrigdo nos cadastros de contribuintes estadual e municipal

19.3. Qualificagdo Econdmico-Financeira

19.3.1. Certiddo negativa de insolvéncia civil expedida pelo distribuidor do domicilio ou sede do licitante, caso se trate de pessoa fisica,

desde que admitida a sua participagdo na licitagdo, ou de sociedade simples;

19.3.2. Certiddo negativa de faléncia expedida pelo distribuidor da sede do fornecedor - Lei n? 14.133, de 2021, art. 69, caput,_inciso
u);

19.3.3. indices de Liquidez Geral (LG), Solvéncia Geral (SG) e Liquidez Corrente (LC), superiores a 1 (um), comprovados mediante a apresentagdo
pelo licitante de balango patrimonial, demonstragdo de resultado de exercicio e demais demonstragdes contabeis dos 2 (dois) ultimos exercicios sociais e
obtidos pela aplicagdo das seguintes formulas:

| - Liquidez Geral (LG) = (Ativo Circulante + Realizédvel a Longo Prazo )/( Passivo Circulante + Passivo N3do Circulante);
Il - Solvéncia Geral (SG)= (Ativo Total)/(Passivo Circulante +Passivo ndo Circulante); e
Il - Liquidez Corrente (LC) = (Ativo Circulante)/(Passivo Circulante).

19.3.4. Caso a empresa licitante apresente resultado inferior ou igual a 1 (um) em qualquer dos indices de Liquidez Geral (LG), Solvéncia
Geral (SG) e Liquidez Corrente (LC), sera exigido para fins de habilitagdo capital minimo QU patriménio liquido minimo até 10% do valor total
estimado da contratagdo QU valor total estimado da parcela pertinente

19.3.5. As empresas criadas no exercicio financeiro da licitagdo deverdo atender a todas as exigéncias da habilitacdo e poderao
substituir os demonstrativos contabeis pelo balango de abertura. (Lei n2 14.133, de 2021, art. 65, §19).

19.3.6. O balango patrimonial, demonstra¢do de resultado de exercicio e demais demonstragées contabeis limitar-se-do ao ultimo
exercicio no caso de a pessoa juridica ter sido constituida hd menos de 2 (dois) anos. (Lei n® 14.133, de 2021, art. 69, §62)

19.3.7. O atendimento dos indices econdmicos previstos neste item deverda ser atestado mediante declaragdo assinada por
profissional habilitado da area contabil, apresentada pelo fornecedor.

19.3.8. Comprovagdo de cotas de aprendizes e pessoas com deficiéncia: no ato de contratagdo com o Governo do Estado do Rio
Grande do Norte, relativamente a bens, servigos e obras, bem como durante a vigéncia dos respectivos contratos, as empresas deverdao
comprovar o cumprimento de leis e decretos federais relacionados na Lei Estadual n? 10.783, de 22 de outubro de 2020, que determinam o
preenchimento das cotas de aprendizes e de pessoas com deficiéncia.

19.4. Qualificagdo Técnica

19.4.1. Considerando as caracteristicas da solu¢do da contratagdo, aquisicdo de equipamentos eletrodomésticos, ndo se visualiza, num
primeiro momento, a necessidade de exigéncia de qualificagdo técnica.

19.5. 8.7 Da Qualificagdo econdmico-Financeira:

19.5.1. Para fins de qualificagdo econdmico-financeira sera exigido no Termo de Referéncia as condi¢Ges de que trata o art. 69 da Lei
Federal n? 14.133/2021

19.5.2. Nesse cenario, ressalta-se que demonstragdo de qualificagdo econdmico-financeira se relaciona com a comprovagdo da boa
situagdo econdmica da licitante, de modo a atestar sua capacidade de assungdo de compromissos financeiros. Assim, a Administracdo deve
eleger os requisitos que, segundo as caracteristicas e a complexidade do objeto, sdo considerados minimos para demonstrar que a realidade
financeira do licitante é estdvel.

19.5.3. Ademais, deve ser asseverado que caso as empresas ndo alcancem o resultado exigido nos indices previstos no instrumento
convocatorio, existe a possibilidade de comprovagdo do capital social ou patrimonio liquido com base no valor da contratagdo, que encontra
amparo no § 42 do art. 69, da Lei 14.133/2021, ampliando o universo de possiveis licitantes nos certames.

19.5.4. Portanto, a adogdo de exigéncias e indices ndo violam o cardter competitivo do certame, uma vez que ndo se vinculam a
rentabilidade ou lucratividade dos licitantes, prestando-se tdo somente a afericdo da equilibrada situagdo financeira, constituindo-se em
seguranca para a futura execugao do contrato, compativeis com a complexidade exigida no objeto.

19.5.5. Desse modo, o atendimento aos requisitos exigidos busca demonstrar uma situacdo equilibrada dos licitantes. Caso contrdario,
o desatendimento das exigéncias, pode revelar uma eventual situagdo deficitaria da empresa, colocando em risco a execugdo do contrato.
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19.5.6. Sendo assim, observa-se que as exigéncias no item qualificagdo econdmico-financeira se mostram razodveis e atendem aos
critérios objetivos previstos no art. 37, XXI, da CF/88, haja vista que a contratacdo de empresa em situacdo equilibrada é o minimo de
seguranga que a Administragdo Publica deve observar para se resguardar e assegurar o integral cumprimento do contrato.

19.6. Da participagdo de empresas em consocio:

19.6.1. A possibilidade de empresas reunidas em consércios participarem de licitagdo para a compra de eletrodomésticos pode ser
admitida por diversos motivos, tais como:

a) Capacidade Técnica e Financeira Conjunta: o consdrcio pode oferecer uma capacidade técnica e financeira conjunta que
individualmente as empresas ndao possuiriam, possibilitando a realizagdo do objeto da licitagdo de forma mais eficiente.

b) Racionalizagdo de recursos: a formagdo de consorcio pode permitir uma melhor utilizagdo dos recursos das empresas
participantes, reduzindo custos e otimizando a execu¢do do contrato.

c) Experiéncia Conjunta: as empresas consorciadas podem apresentar uma experiéncia conjunta que agregue valor a
execugdo do contrato, garantindo um melhor atendimento as exigéncias do edital.

19.6.2. Diante do exposto, serd permitida a participagdo de empresas consorciadas na presente contratagdo.
19.7. Do sigilo do valor estimado:

Portanto, com a finalidade de garantir plena disputa entre os participantes do certame, opta-se pelo sigilo dos pregos estimados. Fundamenta-se tal decisdo
no art. 24 da Lei n. 14.133/2021, responsavel por preconizar que, desde que justificado (no predmbulo do edital), o orgamento estimado da contratagdo
podera ter carater sigiloso, sem prejuizo da divulgacdo do detalhamento dos quantitativos e das demais informagdes necessarias para a elaboragdo das
propostas.

19.8. Das condigoes dos equipamentos:
Os equipamentos que tiverem obrigatoriedade devem constar selo do INMETRO, Selo Procel para eficiéncia energética, normas da ANVISA.

20. DA GARANTIA CONTRATUAL

20.1. Garantia minima de 12 meses a contar do termo de recebimento definitivo.

20.2. Atendimento técnico autorizado.

20.3. Reparos e substituicdes de pegas dentro do prazo de garantia deverdo ocorrer em até 10 dias Uteisapds solicitagdo formal.
20.4. O fornecedor deverd fornecer manual técnico e de opera¢do em portugués.

21. RESCISAO CONTRATUAL

21.1. A inexecucdo total ou parcial do contrato enseja a sua rescisdo, se houver uma das ocorréncias prescritas no art. 78 da Lei n2
8.666, de 21 de junho de 1993.

22. ALTERAGCOES CONTRATUAIS

22.1. Aceitar nas mesmas condi¢des contratuais os acréscimos ou supressées que se fizerem no objeto do presente contrato, até
25% (vinte e cinco por cento) de seu valor inicial atualizado.

23. DISPOSICOES GERAIS

23.1. Os precos para langamento no sistema (comprasnet) deverdo ser pelo valor unitdrio do item.

23.2. Os precos unitarios, na proposta final que sera anexada ao sistema pelo licitante vencedor, deverdo constar de 04 casas

decimais. Em caso de divergéncia entre as especificagdes do objeto descritas neste Termo de Referéncia e as constantes no comprasnet,
prevalecerdo as especificagdes do Termo de Referéncia.

23.3. O presente documento segue assinado pelo servidor Elaborador, que devera ter aprova¢do da autoridade competente, pela
conveniéncia e oportunidade, cujos fundamentos passam a integrar a presente decisdo por for¢ca do art. 12, § 12, da Lei Complementar
Estadual n2 303/2005.

23.4. Os fornecedores deverdo apresentar catdlogo dos produtos para analise técnica pela equipe de planejamento (equipe técnica) apds o
certame da licitagdo e antes da homologacgdo do resultado final.

24. DOS CASOS OMISSOS

24.1. Os casos omissos serdo resolvidos pela Contratante, de acordo com a Lei Federal n? 14.133 em sua atual redagdo, pelo

Decreto Estadual n? 20.103, de 19 de outubro de 2007 e suas altera¢des e pelo Decreto Estadual n2 32.449, de 07 de margo de 2023 e suas
alteragdes, tudo de conformidade com as normas juridicas e administrativas aplicdveis e com os principios gerais do direito.

25. DA PUBLICACAO

25.1. Conforme disposto na Lei Federal n? 14.133, de 1 de abril de 2021, o presente instrumento contratual sera publicado no
Diario Oficial do Estado (DOE), na forma de extrato, como condi¢do de sua eficacia.

26. DO FORO

26.1. As questdes decorrentes da execugdo deste Instrumento, que nao possam ser dirimidas administrativamente, serdao

processadas e julgadas pela Justica Estadual, no foro da Comarca de Mossord, Estado do Rio Grande do Norte.

27. ANEXOS

27.1. ANEXO | - INSTRUMENTO CONTRATUAL (ID.)
27.2. ANEXO Il - FORMULARIO ORDEM DE FORNECIMENTO
27.3. ANEXO Il - MODELO DE TERMO DE RECEBIMENTO PROVISORIO

27.4. ANEXO IV - MODELO DE TERMO DE RECEBIMENTO DEFINITIVO
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ANEXO |

MINUTA DE CONTRATO

Anexo | nos termos da Minuta de Contrato de Id. parte integrante deste Termo de Referéncia.

ANEXO 1l

FORMULARIO DE FORNECIMENTO

Processo SEI n? 00610538.000197/2025-14

Nota de Empenho || Xxxxxxxxxxxx/202X

Contratante: Hospital Regional Tarcisio de Vasconcelos Maia

Objeto: XXXXHXXHXKHXKXKXKHXKKXXXXXXXXXXXXXXXXXXXXXX

CONTRATADO: XXXXXXXXXXXXXXXXXXXXXXXXXXXX, inscrita no CNPJ sob 0 n2 xxxxxxxx/XXxx-xx, na pessoa de seu representante legal, o SR.
XXXXXXXXXXXXXXXXXXXXXXXXXXXXXXXXXXX, que pode ser localizado no enderego: XXXXXXXXXXXXXXXXXXX, N2, XXXXXX, XXXXX/XX, CEP N2 XX.XXX-XXX.

Endereco eletronico:

Por meio do presente fica a empresa CONVOCADA para o fornecimento dos materiais abaixo especificados, em conformidade com o objeto
descrito no Termo de Referéncia e proposta do CONTRATADO.

Item || Descrigdo Quantidade
01 XXXXXXXXXXXXXX || XXXXX
02 XXXXXXXXXXXXXX || XXXXXX

Local de entrega: Local de entrega: Hospital Regional Tarcisio de Vasconcelos Maia — Rua Projetada, S/N, Aeroporto, CEP 59.607-100 —
Mossoré/RN.

Prazo de entrega uUnico: Até 30 (trinta) dias consecutivos, contados a partir do primeiro dia Gtil do recebimento da Ordem de Fornecimento
e/ou do recebimento da Nota de Empenho ou outro documento equivalente.

Penalidades de multa: subitens constantes no Termo de Referéncia.

MOSSORO/RN, xx de xxxx de 202X.

GERENTE DE ADMINISTRAGAO GERAL

FISCAL DO CONTRATO

ANEXO 11l

MODELO DE TERMO DE RECEBIMENTO PROVISORIO

O Hospital Regional Tarcisio de Vasconcelos Maia (HRTM), por meio do Fiscal do Contrato, encaminha a empresa CONTRATADA XXXXXXXX, O
TERMO DE RECEBIMENTO PROVISORIO, referente ao fornecimento do material


tel:00610538.000197

, objeto deste Termo de Referéncia e do Contrato n2

/ , NO seguinte quantitativo

Anotagdes Complementares:

MOSSORO/RN, de de 202_.

NOME DO SERVIDOR RESPONSAVEL DO HRTM
(CARGO)

ANEXO IV

MODELO DE TERMO DE RECEBIMENTO DEFINITIVO

O Hospital Regional Tarcisio de Vasconcelos Maia (HRTM), por meio do Fiscal do Contrato, encaminha a empresa CONTRATADA XXXXXXXX, O
TERMO DE RECEBIMENTO DEFINITIVO, referente ao fornecimento do material
, objeto deste Termo de Referéncia e do Contrato n?

/ , NO seguinte quantitativo

Anotagdes Complementares:

MOSSORO/RN, de de 202_.

FISCAL DO CONTRATO
(CARGO)

O presente documento segue assinado pelo servidor Elaborador, pela autoridade Requisitante e pela autoridade responsdvel pela Aprovagao
da conveniéncia e oportunidade, com fulcro no art. 99, inciso I, do Decreto n2 5.450/2005 e art. 15 da IN n2 02/2008-SLTI/MPOG, cujos
fundamentos passam a integrar a presente decisdo por forga do art. 50, § 12, da Lei n2 9.784/1999.

Documento assinado eletronicamente por LUDMILLA PIMENTA CARLOS DE SALES, Nutricionista, em 05/11/2026, as 09:46, conforme
horario oficial de Brasilia, com fundamento no art. 42 do Decreto n2 27.685, de 30 de janeiro de 2018.

1]
Sell g
assinatura L]
eletrénica

Referéncia: Processo n2 00610538.000197/2025-14 SEI n2 45230252


https://portalsei.rn.gov.br/arquivos/Dec-n-27.685-2018-Institucionalizacao-do-SEI-RN.pdf
http://sei.rn.gov.br/sei/controlador_externo.php?acao=documento_conferir&id_orgao_acesso_externo=0
http://sei.rn.gov.br/sei/controlador_externo.php?acao=documento_conferir&id_orgao_acesso_externo=0

