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TERMO DE REFERENCIA

Processo n? 06510001.003963/2025-11

1. CONDIGOES GERAIS DA CONTRATAGAO: FGHFGHFGHFG
1.1. Contratagdo por meio de concessdo onerosa para exploragdo comercial de areas dos espagos predeterminados no Complexo Cultural
Rampa, nos termos da tabela abaixo, conforme condigdes e exigéncias estabelecidas neste instrumento e seus anexos.
1.2. Os servigos objeto desta contratagdo sdo caracterizados como comuns, conforme justificativa constante do Estudo Técnico Preliminar.
1.3. O objeto desta contratagdo ndo se enquadra como sendo de bem de luxo, conforme Decreto Estadual n2 32.449, de 2023.
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A Taxa de Retribuicdo Mensal é o valor pago pela CONCESSIONARIA como contraprestacdo pelo uso da area
fisica do Espago Contratado, acrescido de 5% (cinco por cento) da receita bruta das vendas e servigos
proveniente da atividade comercial explorada.

Referida taxa correspondera a uma porcentagem do valor pago mensalmente pelo Estado a Unido a titulo de
retribuicdo pelo uso do imodvel, a qual é recolhida pelo ente diretamente a Unido em parcelas mensais e
sucessivas, nos moldes do CONTRATO N2 22/2022/NUDEP.

Registra-se que, atualmente, o valor total anual estimado da cessdo onerosa de uso do Complexo Cultural da
Rampa corresponde a R$79.472,84 (setenta e nove mil, quatrocentos e setenta e dois reais e oitenta e quatro
centavos), podendo chegar a RS 147.595,10 (cento e quarenta e sete mil, quinhentos e noventa e cinco reais e
dez centavos).

A contraprestagdo pelo uso da area fisica foi calculada com base na mesma metodologia adotada no CONTRATO
N2 22/2022/NUDEP, utilizando como referéncia o valor do metro quadrado definido na Nota Técnica n? 46114
(1d. 18983299), constante do Processo SEI n2 04916.000891/2008-06. A parcela devida pela CONCESSIONARIA
correspondera a proporg¢do da area ocupada pelo lote em relagdo a drea total considerada no referido contrato,
aplicando-se, assim, os mesmos critérios técnicos utilizados pela Unido para a apuragdo da retribuigdo pelo uso
do imdvel.

O valor pago como contraprestacdo pelo uso da area fisica devera ser reajustado 01 (uma) vez ao ano, contado
da data do orgamento estimado, de acordo com o indice Nacional de Pregos ao Consumidor Amplo - IPCA,
divulgado pela Fundagdo Instituto Brasileiro de Geografia e Estatistica - IBGE, ou indice que vier a substitui-lo, a
ser estabelecido no contrato de concessdo, permanecendo fixo o percentual de 5% sobre a receita bruta das
vendas e servigos proveniente da atividade comercial explorada.




1.4. No dmbito do Complexo da Rampa, informa-se que também funcionam pontos de venda destinados a Empreendimentos da Economia
Soliddria do Rio Grande do Norte (CADSOL/RN), em decorréncia de Acordo de Cooperacdo Técnica celebrado com o objetivo de estabelecer a
cooperagdo reciproca entre a SECULT e a SETHAS. Ressalta-se que os géneros alimenticios a serem comercializados pelos empreendimentos da
economia soliddria possuem natureza complementar a atividade do Restaurante bistré e café, sendo voltados predominantemente a oferta de lanches
rapidos e de baixo valor agregado, ndo configurando concorréncia direta com o objeto da presente licitagdo.

1.5. Ademais, nos termos do Decreto Estadual n? 33.985/2024, o Complexo Cultural Rampa podera sediar eventos de curta duragdo, de
natureza recreativa, esportiva, cultural, religiosa ou educacional, os quais poderdo ocorrer concomitantemente ao funcionamento do Restaurante
bistré e café, possuindo também natureza complementar a atividade, devendo a futura concessionaria estar ciente dessa dindmica operacional e
adequar-se a convivéncia regular com tais atividades.

2. VIGENCIA

2.1. O prazo de vigéncia da contratagdo é estimado em: 10 (dez) anos para o Restaurante bistr6 e café, e 03 (trés) anos para as maquinas de
autosservico, contados a partir do primeiro dia Util seguinte ao da divulgagdo do contrato no Portal Nacional de Compras Publicas, na forma do artigo
183 da Lei n° 14.133, de 2021, com possibilidade de prorrogagdo por igual periodo, com base nos artigos 107 e 110, inciso Il, da Lei 14.133/2021.

2.2. O contrato oferecerd maior detalhamento das regras que serdo aplicadas em relagdo a vigéncia da contratagdo.
3. FUNDAMENTOS E DESCRICAO DA NECESSIDADE DA CONTRATACAO
3.1. Natal ganhou, em seu aniversario de 219 anos, um novo atrativo turistico para seus moradores e milhares de turistas que visitam a

capital potiguar a cada ano. Trata-se do Complexo Cultural Rampa. Este complexo cultural contempla desde paisagismo, concepgao visual e acustica,
assim como, questdes relacionadas ao patriménio histdérico, museologia com restauragdo de base de hidroavides de Natal.

3.2. Esse complexo cultural surge como instrumento fundamental para atrair novos visitantes ao Rio Grande do Norte. Desde sua entrega, o
Poder Executivo do Estado do Rio Grande do Norte tem explorado diretamente o espago, contudo, diante das limitagdes legais e recursos escassos de
mao de obra, vislumbrou-se como alternativa a disponibilizagdo para o mercado, que tem mais vocagdo para o capital.

3.3. Diante da necessidade de exploragdo dos locais retro citados e cientes da possibilidade de formagdo de concessdo, o Poder Executivo
Estadual, representado pela Secretaria de Estado da Cultura do RN (SECULT RN), decidiu conceder areas do Complexo Cultural Rampa para exploragdo
pela iniciativa privada.

3.4. Essa iniciativa partiu da necessidade de melhor atender ao publico sem, no entanto, onerar em demasia o or¢amento estatal.

3.5. Assim, o presente documento manifesta a necessidade de execugdo de Chamada Publica para Licitagdo de Uso e Exploragdo de Espago
Publico, para concessdo de uso de dois lotes de espago publico dentro do Complexo Cultural Rampa para exploragdo comercial.

3.6. Trata-se de um estudo que visa verificar a viabilidade da concessdo onerosa de uso de espago fisico para exploragdo comercial dos
servigos de:

|- alimentagao, relativos a Restaurante bistro e café;
Il - instalagdo de maquinas de autoatendimento;

3.7. A solicitagdo tem como base o interesse em promover o uso adequado e legal dos referidos espagos, seguindo os principios da
eficiéncia, transparéncia e da promogdo do desenvolvimento econdmico local. A destinagdo para o empreendimento prevé lucratividade, sendo assim
a concessdo devera ser onerosa. Nesta categoria de objeto, é previsto licitar na modalidade pregdo eletronico.

3.8. A utilizacdo do espago existente por terceiros, de forma onerosa, possibilita o uso dos ambientes sem onerar os cofres publicos,
concomitantemente a oferta de que agentes publicos em atuagdo nesta instituicdo, turistas, alunos de escolas das redes publica e privada, publico
externo possam:

|- se alimentar com produtos de qualidade, de boa procedéncia, uma alimentagdo nutritiva, balanceada, em local seguro,
higiénico, e dentro das normas da ANVISA - Resolucdo-RDC n® 216/04, que estabelece as regras minimas de manipulacdo e
conservagdo de alimentos;

Il - a possibilidade de haver um Restaurante bistré e café, dentro do Complexo Cultural Rampa, agrega valor ao espago e gera
mais um atrativo para turistas e publico externo;

I - comprar produtos de primeira necessidade, ou de higiene pessoal, ou industrializados;

3.9. Assevera-se que os espacos fisicos especificamente destinados ao Restaurante bistr6 e café, e maquinas com autoatendimento,
permanecem vazios, demonstrando assim o desaproveitamento de parte das dependéncias do complexo cultural e a inexisténcia de alternativas
desses servigos préximas ao prédio.

3.10. Destaca-se que a area destinada ao Restaurante bistrd e café ja foi sede do "Restaurante da Rampa" nos anos 70, tento grande apelo
afetivo com o imaginario da populagdo da capital.

3.11. Lembrando que a Secretaria de Estado da Cultura do RN, assim como o Complexo Cultural e Museu da Rampa, recebem frequentemente
visitantes em suas instalagdes, quer seja decorrente de eventos (festivais, mostras, seminarios, reunides, palestras etc.) ou visitas do publico em geral,
portanto a disponibilizagdo de espago para comercializagdo de alimentagdo e maquinas com autoatendimento (produtos industrializados), em suas
acomodagdes, € indispensavel para proporcionar maior conforto e seguranga a esse publico-alvo.

3.12. Os servigos supramencionados sdo justificados pela responsabilidade de preservagdo e manutengdo do local publico em bom estado de
utilizagdo, assim como a obrigatoriedade desta Secretaria em realizar manutengdo corretiva e preventiva desses locais, o que requer verba mensal para
realizacdo de tais necessidades. Havendo a concessdo, o bem publico passa a gerir parte destes servigcos, sem a oneragdo em demasia aos cofres
publicos.

4. DESCRIGAO DA SOLUGAO COMO UM TODO, CONSIDERANDO O CICLO DE VIDA DO OBJETO.

4.1. A Concessdo Onerosa é a modalidade mais adequada para atender as necessidades do Complexo Cultural Rampa neste caso, pois
permite flexibilidade e agilidade na exploragdo de atividades dos espagos fisicos oferecidos. Este tipo de contratagdo permite um controle mais direto
sobre as atividades da empresa CONCESSIONARIA, garantindo o cumprimento de normas e regulamentos, sem prejudicar as atividades finalisticas do
Complexo.

4.2. ESPECIFICACAO PARA O ITEM | - RESTAURANTE BISTRO E CAFE

4.2.1. Para a presente contratagdo, definiu-se a concessdo onerosa do espaco fisico para empresa com capacidade de explorar atividades de
Restaurante bistrd e café, a fim de garantir a qualidade das refeigdes oferecidas para o publico que deseje visitar o Complexo Cultural Rampa, em um
ambiente belissimo, onde é possivel desfrutar de um por do sol impar.



4.2.2. O objeto da concessdo do ITEM | compreende a exploragdo comercial de Restaurante bistré e café com integracdo obrigatéria a
identidade histérica e cultural do Museu da Rampa, devendo o empreendimento contribuir para a valorizagdo da meméria da aviagdo e da
participagdo de Natal na Segunda Guerra Mundial.

4.3. PARA O ITEM Il - MAQUINAS COM AUTOATENDIMENTO

4.3.1. Para a presente contratagdo, definiu-se a Concessdo Onerosa do espaco fisico para empresa com capacidade de explorar atividades de
Mdéquinas com Autoatendimento, para garantir a qualidade dos produtos oferecidos e pregos competitivos para o publico que deseje visitar o
Complexo Cultural Rampa, em um ambiente agradavel e limpo para o consumo desses produtos.

4.4. CRITERIOS DE SUSTENTABILIDADE

4.4.1. Serdo utilizados os indicados no item 5.9 deste documento.

4.5. NATUREZA

45.1. A solugdo objeto da presente contratagdo, bem como seus itens, é considerada comum, nos termos do artigo 20 da Lei 14.133/2021 e

do inciso Il do art. 80 do Decreto 32.449/2023, uma vez que as especificagdes adotadas possuem padrées de desempenho e qualidade objetivamente
definidos e usuais no mercado.

4.5.2. O objeto, portanto, ndo se enquadra na categoria de bem de luxo, conforme Decreto n? 10.818, de 2021.

4.6. FORMA DE EXPLORAGAO DO BEM PUBLICO

4.6.1. A exploragdo do bem publico objeto desta licitagdo sera realizada pela CONCESSIONARIA, por sua conta e risco, mediante concessdo
onerosa de uso, sendo a selecdo da proposta vencedora realizada pelo critério de maior oferta pela outorga.

4.6.2. A administracdo ira fornecer obrigatoriamente todos os elementos e informagdes necessarias para que os licitantes possam elaborar
suas propostas de pregos com total e completo conhecimento do objeto da licitagdo.

4.7. DA SUBCONTRATAGAO

4.7.1. A CONCESSIONARIA n3o podera subcontratar total ou parcialmente a utilizagdo da area fisica para exploragdo das atividades previstas

no objeto desta licitagdo. A CONCESSIONARIA sera responsével por realizar todas as atividades inerentes a exploragdo da sua atividade de forma
prépria, sem recorrer a terceiros.

4.7.2. A proibicdo de subcontratagdo tem como objetivo garantir a integridade e a qualidade dos servigos prestados, bem como a
responsabilidade da CONCESSIONARIA pelo cumprimento de todas as suas obrigacdes contratuais. Além disso, a proibigio de subcontratagdo assegura
ao CONCEDENTE um Unico interlocutor responsavel pelo cumprimento das obrigagdes contratuais, o que facilita a fiscalizagdo e o acompanhamento
dos servigos prestados.

4.7.3. Excepcionalmente, quanto ao Lote I, admite-se a subcontratagdo exclusiva para a execugao das obras de acessibilidade, por se tratar de
atividade tipica de engenharia civil incompativel com a gestdo de estabelecimento comercial de géneros alimenticios. Nessa hipdtese, a
CONCESSIONARIA devera obrigatoriamente subcontratar empresa especializada e tecnicamente habilitada para a execugdo dos servigos,
permanecendo integralmente responsavel perante o CONCEDENTE pela qualidade, regularidade, seguranga das intervengdes e pelo cumprimento de
todas as obrigagdes contratuais.

4.8. DA GARANTIA DA CONTRATACAO
4.8.1. Ndo havera exigéncia da garantia da contratagdo conforme artigos 96 e seguintes da Lei n2 14.133, de 2021.
4.8.2. E conferida & autoridade competente a discricionariedade no que tange a exigéncia da prestacdo de garantia de execucdo nas

contratagdes de obras, servigos e compras. A contratagdo em tela ndo traz complexidade a sua execugdo, de modo que ndo se faz necessaria a
exigéncia de garantia contratual da execugdo visando a economicidade, posto que ndo havera a onerosidade imposta pela exigéncia de garantia, o que
elevaria o valor das propostas dos licitantes.

4.8.3. A demais, frisa-se que a presente contratagdo ndo pode ser classificada como obra, servico ou compra de grande vulto, nos termos do
inciso XXII do art. 62 da Lei 14.133/21, pois ndo ha expectativa em ultrapassar o valor de RS 200.000.000,00 (duzentos milhdes de reais) com a
contratagao.

4.8.4. Cumpre destacar ainda que tais decisGes baseiam-se em um processo de avaliagdo da realidade do mercado acerca do objeto a ser
licitado, bem como a ponderagdo de riscos inerentes a atuagdo de uma pluralidade de associados para a execugdo do objeto visando ao atendimento
ao interesse publico.

5. DA VIGENCIA DO CONTRATO

5.1. O prazo de vigéncia da contratacdo para oRestaurante bistr6 e café é estimado em 10 (dez) anos, contados a partir do primeiro dia Gtil
seguinte ao da divulgag¢do do contrato no Portal Nacional de Compras Publicas, na forma do artigo 183 da Lei n° 14.133, de 2021, com possibilidade de
prorrogagao por igual periodo, com base no artigo 110, inciso Il, da Lei 14.133/2021.

5.2. O prazo de vigéncia da contratagdo para as Maquinas com autoatendimento é estimado em: 03 (trés) anos, contados a partir do
primeiro dia util seguinte ao da divulgagdo do contrato no Portal Nacional de Compras Publicas, na forma do artigo 183 da Lei n® 14.133, de 2021, com
possibilidade de prorrogagao por igual periodo, com base nos artigos 107, da Lei 14.133/2021.

6. DA FORMA DE SELECAO/ DO CRITERIO DE JULGAMENTO

6.1. Em geral, no que se refere as concessGes, a modalidade a ser utilizada é a concorréncia. Contudo, com base no principio da eficiéncia, a
jurisprudéncia tem se firmado no sentido de que, quando a concessdo de bem publico ndo envolver delegagdo de servigo publico, tal qual ocorre na
hipotese em cotejo, a melhor modalidade a ser empregada na licitagdo é o pregdo, em consonancia com entendimento jurisprudencial desta Corte de
Contas da Unido.

6.2. A possibilidade da utilizagdao do pregdo no caso de concessdo de uso de bem publico foi examinada pelo Exmo. Ministro Walton Alencar
no TC 011.355/2010-7, o qual considerou que nas concessdes de uso de areas comerciais ndo seria obrigatdria a utilizacdo da modalidade de
concorréncia publica. Tal obrigatoriedade, decorrente da Lei 8987/1995, ocorre apenas quando o objeto licitado consiste na delegagdo de servigo
publico, o que ndo ocorre nas concessdes de uso de dreas comerciais.

6.3. Para a Administragdo Publica, em termos de proporgdo de maior eficiéncia, transparéncia e competitividade, utilizar a modalidade de
pregdo eletrénico conta como vantagem e concretizam-se os principios basicos da administragdo publica, da eficiéncia, isonomia, impessoalidade,
moralidade, dentre outros.



6.4. Na esteira do voto do Exmo. Ministro-Relator Walton Alencar, o Exmo. Ministro-Relator Benjamin Zymler proferiu declaragdo de voto na
qual defendeu o pregdo para as concessdes de dreas de uso comercial, relatando que a disputa pela concessdo do referido espago pode ser realizada,
de forma conveniente, por meio de propostas e lances em sessdo publica. A Unica adaptacdo necessaria e natural sera a utilizagdo do critério de
julgamento pelo maior valor/maior oferta, ao invés do critério menor prego.

6.5. A licitagdo na modalidade pregdo, com critério de julgamento na maior oferta, ndo constitui utilizagdo de critério de julgamento ndo
previsto por lei, mas, sim, a utilizacdo do critério legalmente estabelecido e plenamente adequado ao objeto do certame, com a utilizagdo do
instrumento legal mais especialmente pertinente para os objetivos da Administragdo.

6.6. Portanto, a adogdo do critério de julgamento pela maior oferta, correspondente ao maior valor, nada mais é do que a adequada
aplicagdo da lei ao caso concreto, ajustando a natureza do objeto do certame, restando assegurada a escolha da proposta mais vantajosa a
administragdo publica.

6.7. Assim, a forma de selegdo sera Pregdo Eletrbnico, e o critério de julgamento adotado serd pela maior oferta, correspondente ao maior
valor.

6.8. DO MODO DE DISPUTA

6.8.1. 0O modo de disputa entre as licitantes sera o ABERTO.

6.8.2. Nesse sentido, considerando as caracteristicas da solugdo, a divulgagdo do orgamento e o critério de julgamento adotado (maior oferta),

o modo de disputa aberto buscara garantir a administragdo a melhor contratagdo.

7. DA DIVULGAGCAO DO ORGAMENTO DA CONTRATAGCAO

Considerando que se trata de critério de julgamento maior oferta, se faz necessario divulgar o valor minimo da contratagdo, ou seja, o valor avaliado
para a locagdo do espago, para servir de base para os proponentes ofertarem suas propostas.

7.0.1. PROXIMIDADE COM SERVIDORES OU FUNCIONARIOS DO ESTADO

7.1. DA POSSIBILIDADE DE PARTICIPACAO DE COOPERATIVAS

7.1.1. Serd permitida a participagdo de cooperativas, desde que apresentem demonstrativo de atuagdo em regime cooperado, com repartigdo
de receitas e despesas entre os cooperados e atendam ao art. 16 da Lei n? 14.133/21.

7.2. DA POSSIBILIDADE DE CONCESSAO DE BENEFICIOS AS MICRO E PEQUENAS EMPRESAS

7.2.1. Considerando-se que se trata de uma concessdo onerosa, com determinagdo apenas de valor minimo, vencendo a licitagdo o

proponente que ofertar o maior valor para a exploragdo do espago, conceder beneficio a Micro e Pequena Empresa, dentre eles a exclusividade de
participagdo, ocasionaria prejuizo a Administragdo, sobretudo por limitar o valor a ser pago a Administragdo para a concessdo e redugdo consideravel
da concorréncia.

7.2.2. Deste modo, é temerdria a tomada de decisdo em favor da exclusividade e do tratamento diferenciado, ndo sendo, portanto, prudente
restringir a competi¢do. Caso concedesse a exclusividade e os beneficios, a Administragdo poderia produzir uma licitagdo ineficaz, com itens desertos e
fracassados. O que culminaria em uma repeti¢do do procedimento, fato este que aumentaria os custos da contratagdo, gerando prejuizos.

7.2.3. Dessa forma, o tratamento diferenciado e simplificado, na licitagdo em tela, ndo é vantajoso para a administragdo, além de representar
prejuizo ao complexo objeto a ser contratado (art. 45, inciso Il da LC 675/2020). De todo modo, é permitida a participagdo de Micro e Pequenas
Empresas, apenas ndo gozardo dos beneficios explicitados no Estatuto das ME’s/EPP’s.

7.3. DA QUALIFICACAO TECNICO-PROFISSIONAL E TECNICO-OPERACIONAL

7.3.1. Apresentar no minimo 01 (um) Atestado de Capacidade Técnica fornecido por pessoa juridica de direito publico ou privado que
comprove ter a licitante prestado e/ou fornecido objeto de natureza compativel com a concess3o.

7.4. DA QUALIFICACAO ECONOMICA-FINANCEIRA

7.4.1. Para fins de qualificagdo econdmico-financeira, sera exigido no Termo de Referéncia as condigdes de que trata o art. 69 da Lei Federal n?
14.133/2021.

7.4.2. Nesse cendrio, ressalta-se que a demonstragdo de qualificagdo econdmico-financeira se relaciona com a comprovagdo da boa situagdo

econdmica da licitante, de modo a atestar sua capacidade de assun¢do de compromissos financeiros. Assim, a Administragdo deve eleger os requisitos
que, segundo as caracteristicas e a complexidade do objeto, sdo considerados minimos para demonstrar que a realidade financeira do licitante é
estdvel.

Ademais, deve ser asseverado que, caso as empresas ndo alcancem o resultado exigido nos indices previstos no instrumento
convocatorio, existe a possibilidade de comprovagdo do capital social ou patrimonio liquido com base no valor da contratagdo, que encontra amparo
no § 42 do art. 69, da Lei 14.133/2021, ampliando o universo de possiveis licitantes nos certames.

7.4.3. Portanto, a adog¢do de exigéncias e indices ndo viola o carater competitivo do certame, uma vez que nao se vinculam a rentabilidade ou
lucratividade dos licitantes, prestando-se tdo somente a afericdo da equilibrada situagdo financeira, constituindo-se em seguran¢a para a futura
execugdo do contrato, compativeis com a complexidade exigida no objeto. Desse modo, o atendimento aos requisitos exigidos busca demonstrar uma
situagdo equilibrada dos licitantes.

7.4.4. Caso contrario, o desatendimento das exigéncias pode revelar uma eventual situagdo deficitaria da empresa, colocando em risco a
execugdo do contrato. Sendo assim, observa-se que as exigéncias no item qualificagdo econdmico-financeira se mostram razoaveis e atendem aos
critérios objetivos previstos no art. 37, XXI, da CF/88, haja vista que a contratacdo de empresa em situagdo equilibrada é o minimo de seguranca que a
Administragdo Publica deve observar para se resguardar e assegurar o integral cumprimento do contrato.

8. REQUISITOS DA CONTRATAGAO

Os seguintes requisitos devem ser atendidos pela Cessionaria para que esta contratagdo seja efetivada:

8.1. Cumprir todas as obrigacGes constantes neste Estudo, seus anexos, bem como aqueles aos quais se vincule por meio da sua proposta,
assumindo como exclusivamente seus os riscos e as despesas decorrentes da boa e perfeita execugdo do objeto;

8.2. A CONCESSIONARIA devera apresentar, juntamente com a proposta comercial, Plano de Integragdo Cultural — PIC, conforme requisitos
deste Termo de Referéncia.

8.2.1. Constitui obrigagdo essencial da concessionaria manter a identidade tematica aprovada no Plano de Integragdo Cultural — PIC

8.3. A CONCESSIONARIA tem prazo maximo de 10 dias corridos a contar do primeiro dia util seguinte ao da divulgacdo do contrato no Portal

Nacional de Compras Publicas para iniciar suas atividades.



8.3.1. Este prazo podera ser prorrogado apds solicitacdo da CONCESSIONARIA e anuéncia da CONCEDENTE.

8.4. A prestacdo do servico ndo gera vinculo empregaticio entre os empregados da CONCESSIONARIA e a CONCEDENTE, vedando-se
qualquer relagdo entre estes que caracterize pessoalidade e subordinagdo direta.

8.5. Responsabilizar-se por todas as despesas decorrentes da contratagdo de pessoal, salarios de empregados, transporte dos mesmos e
quaisquer outros encargos, inclusive acidentes de que possam vir a ser vitimas, quando em servico, e por tudo quanto as leis da Previdéncia Social e
trabalhistas lhes assegurem e, ainda, por quaisquer danos ou prejuizos porventura causados a terceiros;

8.6. Obedecer integralmente a legislagdo vigente para a prestacdo dos servigos;

8.7. Atender com presteza as reclamagdes, principalmente as que se referem a qualidade dos servigos executados, providenciando sua
imediata corre¢do, sem 6nus para a CONCEDENTE;

8.8. Ndo divulgar, nem fornecer dados ou informagGes obtidas em razdo do contrato e ndo utilizar o nome da CONCEDENTE para fins
comerciais ou em campanhas e material de publicidade, salvo com autorizagdo prévia e formal da CONCEDENTE;

8.9. Manter durante toda a execugdo do futuro contrato as condigdes de habilitagdo e qualificagdo exigidas na contratacdo;

8.10. Responder por danos causados diretamente a CONCEDENTE ou a terceiros decorrentes de sua culpa ou dolo durante a prestagdo do
servico;

8.11. N&o transferir a outrem, no todo ou em parte, a prestagdo ou entrega do servigo sem prévia anuéncia da CONCEDENTE;

8.12. Prestar o servigo objeto desta contratagdo de forma plena e ininterrupta durante a duragdo do futuro contrato;

8.13. Cabe ao CONCESSIONARIO responsabilizar-se pelas instalagdes elétricas e hidraulicas na érea reservada para sua exploracdo.

8.14. Cabe ao(a) concessionario(a) proceder a ligagdo de energia elétrica e 4gua em seu nome, ficando a seu cargo o pagamento de taxas de

ligacdo e tarifas mensais de consumo.

8.15. Responsabilizar-se pela manutencdo e preservagdo das instalagbes e bens do patrimdnio, inclusive efetuando diariamente a
higienizagdo, limpeza e conservagdo de pisos, paredes, banheiros (durante horario de funcionamento do estabelecimento) e todas as dependéncias,
por sua inteira responsabilidade.

8.16. Reparar ou indenizar todas e quaisquer avarias ou danos causados aos bens da CONCEDENTE;

8.17. Arcar com todos os Onus resultantes da exploragdo da atividade, inclusive os custos com gds, material de limpeza, bem como a
manutengdo de equipamentos;

8.18. Realizar dedetizagdo nas dependéncias, caso necessario;

8.19. Atender com presteza as reclamagdes, principalmente as que se referem a qualidade;

8.20. Cobertura obrigatdria - a LICITANTE vencedora, durante toda a vigéncia do Contrato de Concessdo, obriga-se a manter em vigor, as suas

expensas, apdlice(s) de seguro que cubra(m) os seguintes riscos, observando as condi¢gdes minimas estabelecidas neste Termo de Referéncia e na
legislagdo aplicavel:

8.20.1. Seguro de Bens (Patrimonial): Devera ser contratado seguro que garanta a cobertura contra danos fisicos ao imével objeto da concessdo
e a quaisquer benfeitorias ou instalagdes permanentes realizadas pela LICITANTE VENCEDORA, incluindo, mas ndo se limitando a incéndio, explosdo,
gueda de raio, vendaval, enchentes, impacto de veiculos, danos elétricos e quaisquer outros eventos que possam causar perdas ou danos materiais. O
valor segurado devera ser suficiente para a reconstrugdo ou reparagdo integral dos bens afetados, considerando seu valor de novo.

8.20.2. Seguro de Responsabilidade Civil Geral: Deverd ser contratado seguro de responsabilidade civil geral que cubra danos materiais e/ou
corporais causados a terceiros em decorréncia das atividades desenvolvidas pela LICITANTE VENCEDORA no espago concedido. Esta cobertura devera
abranger, inclusive, danos causados por prepostos, visitantes, clientes e quaisquer outras pessoas que venham a sofrer prejuizos em fungdo da
exploragdo do espago publico. O valor minimo da cobertura devera ser de acordo com o valor do mercado por evento.

9. PARA O ITEM | - RESTAURANTE BISTRO E CAFE

9.1. O Restaurante bistrd e café terdo, disponivel para sua ocupac¢do, uma area fisica total de 291,68m? (Duzentos e noventa e um metros
quadrados e sessenta e oito decimetros quadrados), espaco situado no Complexo Cultural Rampa, cuja localizagdo exata do espago encontra-se no
laudo de avaliagdo anexo ao edital.

9.2. Da Area Objeto da Concessdo e Condicionantes Especificas: A area total objeto da presente concessdo para exploragio comercial
corresponde a 291,68m? (Duzentos e noventa e um metros quadrados e sessenta e oito decimetros quadrados), distribuidos conforme detalhamento
constante no laudo de avaliagdo Restaurante bistro e café (ID 36638570) anexo ao edital. Todavia:

9.2.1. Condicdes para Concessdo da Area Total: A aprovagdo da utilizagio da area total concedida e explorada economicamente pelo
Concessionario esta intrinsecamente condicionada a realizacdo de adequagdes de acessibilidade. Essas adequagdes sdo mandatdrias e devem ser
implementadas principalmente na drea de 89,8 m? (oitenta e nove virgula oito metros quadrados), localizada no segundo andar do prédio do Museu
da Rampa.

9.2.2. As adaptacgdes de acessibilidade mencionadas no paragrafo anterior incluem, obrigatoriamente, a instalagdo e pleno funcionamento de
uma plataforma elevatéria (elevador) que garanta o acesso irrestrito de pessoas com deficiéncia ou mobilidade reduzida ao segundo pavimento, bem
como a corregdo e adequacgdo da escada de acesso existente, de modo a atender integralmente as normas de acessibilidade e seguranca do trabalho.

9.2.3. O projeto, a execugdo e os custos de todas as adaptagdes de acessibilidade, incluindo a aquisicdo, instalagdo e manutengdo da
plataforma elevatdria (elevador), serdo de inteira responsabilidade do Concessionario, devendo observar integralmente as normas técnicas pertinentes
(ABNT) e a legislagdo municipal, estadual e federal aplicavel, notadamente aquelas relacionadas a acessibilidade.

9.2.4. O cronograma de execugdo das adaptagdes de acessibilidade, incluindo a instalagdo da plataforma elevatdria (elevador), deverd ser
apresentado pelo Concessiondrio no prazo maximo de 30 (trinta) dias corridos a contar da assinatura do Contrato de Concessdo, e a conclusdo das
referidas adaptagdes ndo podera exceder o prazo de 90 (noventa) dias, sob pena de aplicagdo das sangdes contratuais cabiveis.

9.2.5. A efetiva exploragdo econdmica da area de 291,68m? (Duzentos e noventa e um metros quadrados e sessenta e oito decimetros
quadrados), destinada a instalagdo do Restaurante bistro e café fica condicionado a comprovagdo, perante aos érgdos responsaveis pela fiscalizagdo e
autorizagdo de obras, da conclusdo e adequagdo das adaptagbes de acessibilidade, incluindo o pleno funcionamento da plataforma elevatéria
(elevador), mediante apresentagdo de laudo técnico emitido por profissional habilitado.

9.2.6. A Taxa de Retribuicdo Mensal é o valor pago pela CONCESSIONARIA como contraprestagdo pelo uso da area fisica do Restaurante bistrd
e café, a qual correspondera a 5,28% do valor pago mensalmente pelo Estado a Unido a titulo de retribui¢do pelo uso do imével, nos moldes do



CONTRATO N¢2 22/2022/NUDEP, acrescido de 5% (cinco por cento) da receita bruta das vendas e servigos proveniente da atividade comercial
explorada.

9.2.7. O valor pago como contrapresta¢do pelo uso da drea fisica devera ser reajustado no prazo de um ano contado da data do orgamento
estimado de acordo com o indice Nacional de Pregos ao Consumidor Amplo - IPCA, divulgado pela Fundagdo Instituto Brasileiro de Geografia e
Estatistica - IBGE, ou indice que vier a substitui-lo, a ser estabelecido no contrato de Concessdo, permanecendo fixo o percentual de 5% sobre a receita
bruta das vendas e servicos proveniente da atividade comercial explorada.

9.3. O valor dos produtos consumidos sera pago diretamente pelo cliente 8 CONCESSIONARIA, em dinheiro, cart3o, pix, vale-refeigdo, ou
outro meio definido pela CONCESSIONARIA, n3o tendo o CONCEDENTE qualquer participagdo ou responsabilidade neste sentido.

9.4. A concessionaria devera dispor, diariamente, de quantidade suficiente de mado de obra especializada e treinada para o preparo e
distribuicdo das refeigdes durante todo o horario de funcionamento;

9.5. A CONCESSIONARIA devera fornecer todos os materiais, méveis, equipamentos e utensilios, incluindo acessérios e componentes,
necessarios a perfeita execugdo dos servigos, os quais deverdo estar disponiveis na data prevista para o inicio do contrato. Todos deverdo ser de
primeira qualidade e sujeitos a aprova¢dao do CONCEDENTE, o qual observard as especificagdes de qualidade e condigdes de uso;

9.6. Todos os utensilios necessarios ao servigo, tais como pratos, xicaras, copos e talheres, deverdo ser fornecidos pela CONCESSIONARIA,
sendo permitido o uso de descartdveis somente quando solicitado pelo cliente. Ndo serdo admitidos utensilios danificados.

9.7. A CONCESSIONARIA também deverd disponibilizar canudos em embalagens individuais. Todos os descartaveis deverdo ser de material
biodegradavel;

9.8. Os alimentos deverdo ser preparados no dia de sua distribuicdo, com 6tima apresentagdo e com base nas melhores condigdes de
higiene e técnicas culinarias, devendo ser utilizados géneros alimenticios de primeira qualidade e de boa procedéncia;

9.9. Os produtos devem ser acondicionados em embalagens e temperatura adequadas, respeitando todas as normas de seguranga e
manipulagdo dos alimentos estipuladas pela vigilancia sanitaria.

9.10. Devera ser fornecida aos clientes comanda para o registro dos produtos consumidos e cupom fiscal com a descrigdo dos produtos e
valores pagos.

9.11. Todos os prestadores de servigo do Restaurante bistro e café deverdo usar uniforme.

9.12. A CONCESSIONARIA devera receber e devolver as instalagdes do Restaurante bistrd e café em perfeito estado de funcionamento,
declarando esta condi¢do, em termo de vistoria préprio;

9.13. A CONCESSIONARIA somente podera realizar as benfeitorias que julgar necessarias ao ambiente cedido, mediante autorizagdo da
CONCEDENTE;

9.14. A CONCESSIONARIA deve comunicar, por escrito, 8 CONCEDENTE sobre qualquer equipamento que serd instalado nas dependéncias do

Restaurante bistrd e café, informando suas respectivas capacidades (poténcia) a fim de promover uma avaliagdo comparativa com a rede elétrica que
estd sendo utilizada e para a seguranga de ambas as partes;

9.15. A CONCEDENTE disponibilizara, no laudo de avaliagdo e no relatdrio, anexos ao edital. A relagdo de bens listados no Restaurante bistro e
café que ficardo sob a responsabilidade do CONCESSIONARIO, inclusive quanto ao dever de conserva-los e manté-los;

9.16. A CONCESSIONARIA devera complementar com materiais e equipamentos que julgue necessarios ao devido funcionamento do
Restaurante bistro e café, devendo ser observada sua qualidade e quantidade.

9.17. A CONCESSIONARIA devera declarar, expressamente em termo préprio, o recebimento das instalagdes e dos equipamentos de
propriedade da CONCEDENTE, discriminados nos documentos ja citados.

9.18. A CONCESSIONARIA deverd repor, no prazo de 72 (setenta e duas) horas, ou em outro maior estipulado pelo CONCEDENTE, a contar da
notificagdo encaminhada pelo CONCEDENTE, com qualidade idéntica ou semelhante, o bem patrimonial desaparecido ou com defeito insanavel,
decorrente do uso inadequado ou por falta de manutengdo, que esteja sob sua guarda e responsabilidade.

9.19. A concessiondria somente podera retirar quaisquer bens mdveis, equipamentos ou utensilios que estejam sob a sua guarda e
responsabilidade, mediante autorizagdo expressa do CONCEDENTE.

9.20. PLANO DE INTEGRACAO CULTURAL (pic):

9.20.1. O Plano de Integragdo Cultural — PIC terd natureza de requisito de conformidade minima, ndo sendo objeto de pontuagdo ou de

classificagdo das propostas, mantendo-se o critério de julgamento pelo maior valor ofertado.
9.20.2. O Plano de Integragdo Cultural devera conter, no minimo:

|- Ambientagao

a) Descricdo da identidade visual

b) Elementos decorativos com referéncia ao contexto histérico

c) Estratégia de comunicagdo visual

Il - Experiéncia Cultural

a) Estratégia de vinculagdo narrativa ao contexto histérico do Complexo Cultural Rampa e a experiéncia do visitante

b) Proposta de integragdo com a programacdo cultural do equipamento.

I - Identidade Gastronémica

a) Pelo menos 3 itens do carddpio com referéncia temdtica

b) Descrigdo conceitual da proposta gastronémica

V- Cronograma de implementagao

a) Apresenta¢do do cronograma das agdes de ambientagdo e integragdo cultural.

9.20.3. A verificagdo de conformidade do Plano de Integragdo Cultural — PIC sera realizada pela Comissdo de Contratagdo, no ambito do
procedimento licitatério, podendo ser solicitado parecer técnico da unidade cultural competente da SECULT, de natureza opinativa, cabendo a
Comissdo a decisdo final quanto a conformidade.



9.20.4. A analise do Plano de Integragdo Cultural restringir-se-a a verificagdo objetiva do atendimento aos requisitos minimos previstos neste
Termo de Referéncia, sendo vedada avaliagdo de natureza subjetiva, estética ou de mérito artistico.

9.20.5. A analise do Plano de Integragdo Cultural — PIC sera realizada exclusivamente em relagdo a licitante classificada em primeiro lugar apds a
fase de lances, como condigdo de conformidade da proposta, sem interferéncia no critério de julgamento pelo maior valor ofertado.

9.20.6. Verificada a desconformidade sanavel do Plano de Integragdo Cultural com os requisitos minimos objetivos previstos neste edital, sera
concedido prazo de até 10 (dez) dias para adequagdo, sob pena de caracterizagdo de descumprimento contratual.

9.20.7. A identidade tematica aprovada integrara o contrato como obrigagdo essencial da concessdo, sendo vedada sua descaracterizagdo sem
autorizagdo prévia da CONCEDENTE.

9.21. CARDAPIO

9.21.1. A elaboracdo do cardapio é de responsabilidade da CONCESSIONARIA, devendo observar a coeréncia tematica com a identidade
histérica do Complexo Cultural Rampa, nos termos do Plano de Integragdo Cultural — PIC.

9.21.2. Deverdo ser disponibilizados dois tipos de cardapios, um para o espago destinado ao turno da manha e tarde, e outro para o espago
destinado ao Restaurante bistro e café.

9.21.3. O carddpio do café devera incluir lanches rapidos (ex.: bolos, sanduiches, chas, sobremesas, refrigerantes, produtos de facil produgdo e
correlatos).

9.21.4. O carddpio do Restaurante bistré devera incluir entradas, refeicbes e sobremesas, incluindo opgBes para pessoas com restricbes
alimentares.

9.21.5. E permitida, no &mbito dos eventos regularmente autorizados, a comercializacdo de alimentos e bebidas pelos respectivos realizadores

ou permissionarios, de forma concomitante a operagdo doRestaurante bistro e café, ndo se configurando exclusividade comercial a concessionaria.

9.22. DO HORARIO DE FUNCIONAMENTO:

9.22.1. O Restaurante bistro e café DEVERA, OBRIGATORIAMENTE, estar aberto para atendimento ao publico de terca-feira a domingo, das
09:00 horas as 21:00 horas, entretanto, PODERA estar aberto para atendimento ao publico, em horario estendido, das 07:00 horas até as 23:00 horas,
de terga-feira a domingo.

9.22.2. Em dias de eventos no Complexo Cultural Rampa, o funcionamento do Restaurante bistré e café ndo serd interrompido. No entanto,
durante a realizagdo do evento o acesso e a demanda do estabelecimento estardo condicionados ao publico do evento, especialmente naqueles com
cobranga de ingresso.

9.22.3. Em dias de realizagdo de eventos no Complexo Cultural Rampa, o funcionamento do Restaurante bistro e café ndo serd interrompido. No
entanto, durante a execugdo do evento, o acesso e a demanda do estabelecimento ficardo condicionados ao publico participante, especialmente nas
hipdteses em que houver controle de acesso e/ou cobranga de ingresso.

9.23. DA LIMPEZA, CONSERVAGAO E MANUTENGAO DO ESPAGO

9.23.1. O CONCESSIONARIO devera manter os padrdes de qualidade e higiene exigidos durante todo o horario de funcionamento do
Restaurante bistro e café, oferecendo um ambiente agradavel e acolhedor para os usudrios.

9.23.2. A CONCESSIONARIA sera responséavel pela manutencdo da area fisica e dos equipamentos utilizados no Restaurante bistrd e café,
incluindo os custos de reparo e substituicdo de qualquer item que se torne necessario. A CEDENTE reserva-se o direito de vistoriar periodicamente o
local para verificar o cumprimento desta obrigagado.

9.23.3. Cabe ao(a) concessiondrio(a) ndo permitir que fique a mostra junto ao Restaurante bistré e café, qualquer objeto inadequado e
considerado de mau aspecto, tais como: caixas, recipientes, engradados, cestos de lixo fora do padrdo, produtos ndo autorizados a sua
comercializagdo, residuos e outros materiais que, a critério da fiscalizagdo, comprometam a boa estética e a aparéncia visual.

9.23.4. No que se refere a higienizagdo de instalagdes, equipamentos, méveis e utensilios, a CONCESSIONARIA devera:

9.23.4.1. Realizar a manutencgdo da limpeza, higienizagdo e organizagdo de todos os espagos (pisos, paredes, teto, prateleiras, bancadas, vidros e
portas), bem como dos equipamentos utilizados (freezers, refrigeradores, maquinas de café), dentro do horério de funcionamento do espaco;

9.23.4.2. Os utensilios e equipamentos utilizados na limpeza e higienizagdo devem ser proprios para a atividade e estarem conservados, limpos e
disponiveis em nimero e quantidade suficientes e guardados em local reservado para essa finalidade.

9.23.4.3. Cabe ao(a) concessionario(a) a disponibilizagdo de lixeiras no interior e nas proximidades do Restaurante bistro e café.

9.23.4.4. No que se refere ao controle integrado de vetores e pragas urbanas, a CONCESSIONARIA deverd contemplar, de acordo com a

necessidade, medidas preventivas e corretivas destinadas a impedir sua atragdo, abrigo, acesso e proliferagdo, mediante apresentagdo de laudos ou
outro documento que comprove o referido controle.

9.23.4.5. Cabe ao(a) concessiondrio(a) manter com regularidade o Restaurante bistré e café e a area circunvizinha com boa aparéncia e
conservagao, incluindo o recolhimento de residuos produzidos pela cozinha e clientes. Eventuais alteragbes ou ampliacGes de equipamentos e
mobilidrio ou do espacgo destinado a exploragdo dos servigos somente serdo permitidas mediante a anuéncia escrita do CEDENTE.

9.23.5. A manutenc3o predial interna do local é de responsabilidade da CONCESSIONARIA, devendo ser realizada as suas expensas, sem dnus
para a CONCEDENTE. S3o exemplos de manutengdo predial: substituicdo de lampadas, conserto de tomadas, interruptores, tubulagdes e fiagdo
elétrica, desentupimento de caixa de gordura, consertos de canos hidraulicos danificados, pintura e reboco, troca de piso danificado, goteiras e o que
for necessario para manter o adequado funcionamento do espaco cedido.

9.23.6. A CONCESSIONARIA devera atender as normas de acessibilidade NBR 9050/2020 tanto no ambiente externo, como internamente.
9.23.7. A CONCESSIONARIA sera responsavel pelo sistema de climatizagdo.
9.23.8. Findo o periodo de contratacdo, caso a CONCESSIONARIA deseje retirar as benfeitorias realizadas no espaco destinado ao seu

funcionamento, esta devera modificar a estrutura de forma que retorne ao estado inicial.

9.23.9. Caso seja verificada a necessidade de corre¢des e/ou adequagdes do espaco fisico para retornar as condi¢des do recebimento, a
CONCESSIONARIA devera providenciar, as suas expensas, estas corregdes/adequacdes.



9.24. DAS PROIBICOES/VEDACOES:

9.24.1. Venda de bebidas alcodlicas para menores de 18 (dezoito) anos;

9.24.2. N3o poderdo ser comercializados:

9.24.2.1. Artigos de papelaria, artigos de vestuario, medicamentos, perfumaria e congéneres;

9.24.2.2. Tabaco sob qualquer forma (cigarro, charuto, cachimbo, narguilé, rapé e outros semelhantes).

9.24.3. Da Ocupacdo do Espago Publico Adjacente:

9.24.3.1. O presente item estabelece as diretrizes para a ocupag@o do espago publico adjacente as instalagdes do restaurante/bistré e/ou café, bem

como as maquinas de autoatendimento, no ambito do Complexo Cultural Rampa.

9.24.3.2. Reconhece-se a natureza de uso publico desses espagos, o que impde ao CONCESSIONARIO a estrita observancia das normas que
regem a utilizagdo de areas publicas, priorizando o interesse coletivo e a livre circulaggo.

9.24.3.3. E vedada a colocagdo de placas, publicidade excessiva, barreiras fisicas ou quaisquer outros objetos ndo estritamente necessarios a
operagdo do mobiliario de servigo nos arredores do restaurante/bistro e/ou café, compreendendo a area circundante imediata as edificagdes e na faixa de
abrangéncia determinada para a disposi¢do de mesas e cadeiras. O objetivo precipuo desta vedagdo é prevenir a polui¢do visual, evitar a obstrugdo de
vias de circulagdo e coibir a privatizagdo indevida do espago publico, garantindo a preservagdo da estética e funcionalidade do Complexo Cultural
Rampa.

9.243.4. A proibigdo supracitada podera ser excepcionada apenas mediante a institui¢do de nova regulamentagio pelo CONCEDENTE, desde que
tal medida seja formalmente criada, de responsabilidade exclusiva do 6rgéo publico CONCEDENTE, siga os tramites legais, seja executada de forma
organizada e controlada, e demonstre beneficio inequivoco ao interesse da comunidade, e ndo meramente ao interesse comercial do
CONCESSIONARIO.

9.24.4. Vedada a afixagdo de mensagens de publicidade de terceiros na drea externa do Restaurante bistro e café.

9.24.4.1. Vedado o uso de equipamentos de som na drea externa do Restaurante bistrd e café, sob pena de multa e/ou rescisdo contratual. Sendo
permitido apenas o uso de som ambiente.

9.24.4.2. Vedada a realizagdo de eventos de curta duragdo voltados a celebragdo de casamentos, recepgdes e similares.

9.24.5. O CONCESSIONARIO devera:

9.24.5.1. Contar com uma nutricionista, devidamente registrada no Conselho Regional de Nutrigdo - CRN da regido competente, com experiéncia

no desenvolvimento das atividades de assisténcia alimentar e elaboragdo dos cardapios.

9.24.5.2. Observar as Resolugbes n2 326/97 e n2 216/2004 do Ministério da Salde, que dispde sobre Regulamento Técnico de Boas Praticas para
Servigos de Alimentagdo;

9.24.5.3. Atender as normas de higiene sanitdria estabelecidas pela autoridade competente de Saude Publica e Portaria n2 1.428/93, ou
equivalente, do Ministério da Saude, que trata do Regulamento Técnico para Inspegdo Sanitaria de Alimentos e Padrdo de Qualidade para Produtos na
area Alimentar;

9.24.5.4. Cumprir as normas e os requisitos da legislacdo sanitdria para alimentos, estabelecidos pela Agéncia Nacional de Vigilancia Sanitaria
(ANVISA) e demais 6rgdos.

9.24.5.5. Manter efetivo controle em todos os procedimentos, conforme Resolugdo RDC n? 216 de 15/9/2004 (Regulamento Técnico de Boas
Praticas para Servicos de Alimentacdo) e Portaria n? 1.428, de 26/11/1993 (Manual de Boas Préticas para Servicos de Alimentacdo), ambas do
Ministério da Saude.

10. PARA O ITEM Il - MAQUINAS COM AUTOATENDIMENTO

10.1. As Méquinas com Autoatendimento terdo disponivel para sua ocupac¢do uma area fisica de 17,10m? (dezessete metros quadrados e dez
decimetros quadrados), espaco localizado no Complexo Cultural Rampa, cuja localizagdo exata no espago encontra-se no laudo de avaliagdo anexo ao
edital.

10.2. A Taxa de Retribuicdo Mensal é o valor pago pela CONCESSIONARIA como contraprestagdo pelo uso da area fisica da Maquinas com
Autoatendimento, a qual corresponderd a 0,31% do valor pago mensalmente pelo Estado a Unido a titulo de retribui¢do pelo uso do imével, nos
moldes do CONTRATO N2 22/2022/NUDEP, acrescido de 5% (cinco por cento) da receita bruta das vendas e servigos proveniente da atividade comercial
explorada.

10.3. O valor pago como contraprestacdo pelo uso da darea fisica devera ser reajustado no prazo de um ano contado da data do orgamento
estimado de acordo com o indice Nacional de Pregos ao Consumidor Amplo - IPCA, divulgado pela Fundagdo Instituto Brasileiro de Geografia e
Estatistica - IBGE, ou indice que vier a substitui-lo, a ser estabelecido no contrato de Concessdo, permanecendo fixo o percentual de 5% sobre a receita
bruta das vendas e servicos proveniente da atividade comercial explorada.

10.4. O pagamento dos itens adquiridos sera realizado diretamente pelo consumidor 3 CONCESSIONARIA, nos locais fisicos indicados e
plataformas digitais utilizadas para auto pagamento, ndo tendo o CONCEDENTE qualquer participagdo ou responsabilidade neste sentido.

10.5. As Maquinas com Autoatendimento em estrutura modular de construgdo a ser explorada por empresa constituida e especializada em
prestacdo de servigcos de minimercado de ago, também referido como conveniéncia de autosservico, assegurando o fornecimento de produtos de
alimentagdo (somente produtos industrializados), higiene pessoal, produtos de limpeza e itens de papelaria e escritério, com qualidade higiénico-
sanitdria, sensorial e nutricional adequadas, respeitando-se a cultura local e as condigdes socioambientais em consonancia com o Termo de Referéncia.

10.5.1. A implantagdo das estruturas modulares que devem abrigar as Mdquinas com Autoatendimento é de responsabilidade da
CONCESSIONARIA.
10.5.2. Qualquer tipo de alteragdo na area fisica externa e interna das Maquinas com Autoatendimento devera ser previamente autorizada pela

CEDENTE. As alteracBes deverdo ser realizadas pela CONCESSIONARIA, observadas as normas e regulamentacdes aplicaveis, de forma a garantir a
manutengdo das condi¢Ges de seguranga e funcionamento das Maquinas com Autoatendimento. Os custos das alteragdes sdo de responsabilidade da
CONCESSIONARIA.

10.5.3. Qualquer tipo de benfeitoria necessdria a ser realizada na drea fisica externa das Maquinas com Autoatendimento, solicitada pela
CONCEDENTE, é de responsabilidade da CONCESSIONARIA, observadas as normas e regulamentagdes aplicdveis de forma a garantir a manutencéo das
condigdes de seguranca e funcionamento das Maquinas com Autoatendimento.

10.6. CESTA DE PRODUTOS



10.6.1. A CONCESSIONARIA devera disponibilizar cesta de produtos contendo, no minimo, as variedades dos produtos indicados abaixo, os quais
devem estar disponiveis diariamente nas Maquinas com Autoatendimento para a comercializagdo:

10.6.1.1. Alimentacdo (A venda de alimentos limita-se a produtos industrializados): bolachas, biscoitos, chocolates, bombons, balas, sorvetes,
picolés, entre outros.

10.6.1.2. Bebidas (E vedada a venda de bebidas em garrafas de vidro): 4gua com e sem gas; refrigerantes, achocolatados, sucos, energéticos.
10.6.2. A CONCEDENTE podera vedar, a seu critério, a venda ou exposi¢cdo de produtos considerados inadequados ou ndo condizentes com o

objeto desta concessdo.

10.7. DO HORARIO DE FUNCIONAMENTO

10.7.1. O funcionamento das Maquinas com Autoatendimento de segunda a domingo, das 7h as 00h.

10.8. DAS PROIBICOES/VEDACOES

10.8.1. E vedada a comercializagdo de bebidas alcodlicas.

10.9. DA LIMPEZA, CONSERVAGAO E MANUTENGAO DO ESPACO

10.9.1. A CONCESSIONARIA devera manter os padrdes de qualidade e higiene exigidos durante todo o horario de funcionamento das Maquinas

com Autoatendimento, oferecendo um ambiente agradavel e acolhedor para os usuarios.

10.9.2. A CONCESSIONARIA serd responsavel pela manutengio da area fisica e dos equipamentos utilizados nas Maquinas com
Autoatendimento, incluindo os custos de reparo e substituigdo de qualquer item que se torne necessdrio. A CEDENTE reserva-se o direito de vistoriar
periodicamente o local para verificar o cumprimento desta obrigagdo.

10.9.3. Cabe ao(a) concessionario(a) ndo permitir que fique a amostra junto a Maquinas com Autoatendimento, qualquer objeto inadequado e
considerado de mau aspecto, tais como: caixas, recipientes, engradados, cestos de lixo fora do padrdo, produtos ndo autorizados a sua
comercializagdo, residuos e outros materiais que, a critério da fiscalizagdo, comprometam a boa estética e a aparéncia visual;

10.9.4. No que se refere a higieniza¢do de instalagdes, equipamentos, méveis e utensilios, a CONCESSIONARIA devera:

10.9.4.1. Realizar a manutengdo da limpeza, higienizagdo periddica e organizagdo de todos os espagos (pisos, gbndolas, paredes, teto, prateleiras
e bancadas, vidros e portas), bem como dos equipamentos utilizados (freezers, refrigeradores, maquinas de café).

10.9.4.2. Os utensilios e equipamentos utilizados na limpeza e higienizagdo devem ser proprios para a atividade e estarem conservados, limpos e
disponiveis em numero e quantidade suficientes e guardados em local reservado para essa finalidade.

10.9.4.3. Cabe ao(a) concessionario(a) a disponibilizagdo de lixeiras nas dreas necessarias internamente e nas proximidades das Maquinas com
Autoatendimento.

10.9.4.4. No que se refere ao controle integrado de vetores e pragas urbanas, a CONCESSIONARIA devera contemplar, de acordo com a
necessidade, medidas preventivas e corretivas destinadas a impedir sua atragao, abrigo, acesso e proliferagdo, mediante apresentag¢ido de laudos ou
outro documento que comprove o referido controle.

10.9.4.5. Cabe ao(a) concessionario(a) manter com regularidade as Maquinas com Autoatendimento e a drea circunvizinha com boa aparéncia,
higieniza¢do e conservagao. Eventuais alteragées ou ampliagdes de equipamentos e mobilidrio ou do espaco destinado a exploragdo dos servigos
somente serdao permitidas mediante a anuéncia escrita do CEDENTE.

10.9.5. A manutencio predial interna do local é de responsabilidade da CONCESSIONARIA, devendo ser realizada as suas expensas, sem dnus
para a CEDENTE. Sdo exemplos de manutengdo predial: substituicdo de lampadas, conserto de tomadas, interruptores, tubulagoes e fiagdo elétrica,
desentupimento de caixa de gordura, consertos de canos hidraulicos danificados, pintura e reboco, troca de piso danificado, goteiras e o que for
necessario para manter o adequado funcionamento do espago cedido.

10.9.6. A CONCESSIONARIA devera atender a normas de acessibilidade NBR 9050/2020 tanto no ambiente externo - dimensdes da rampa e
corrimao - como internamente - mobilidade e alcance dos produtos na prateleira e nos equipamentos de pagamento:

10.9.7. A CONCESSIONARIA sera responsavel pelo sistema de climatizagio.

10.9.8. Ao término da vigéncia da Concessdo, a CONCESSIONARIA devera desocupar e entregar, em prazo determinado, o espago fisico que
lhe havia sido destinado, nas condiges em que recebeu o espago.

10.9.9. Caso seja verificada a necessidade de correcées e/ou adequagdes do espaco fisico para retornar as condi¢cbes do recebimento, a
CONCESSIONARIA devera providenciar, as suas expensas, estas corre¢des/adequagdes.

10.10. O CONCESSIONARIO DEVERA.

10.10.1. Devera possuir, durante a vigéncia da Concessdo Onerosa, todas as licengas e alvaras necessarios para a exploragdo de atividades de
Maquinas com Autoatendimento conforme a legislagdo vigente.

10.10.2. Devera garantir que todos os produtos ofertados aos usuarios sejam de qualidade e procedéncia garantida, com adequada
apresentacdo e obedecendo as exigéncias técnicas de higiene e sanidade.

10.10.3. Devera planejar suas rotinas de trabalho de modo a mitigar atrasos na reposi¢do de itens da cesta de produtos, bem como nas filas
de autoatendimento.

10.10.4. Devera dispor de cartazes com orientagdo aos consumidores sobre a correta utilizagdo do servigo de autoatendimento.

10.10.5. Devera fornecer cupom fiscal aos consumidores.

10.10.6. Devera manter relagdo de precos atualizados da cesta de produtos ofertados, em local visivel e de facil acesso para os consumidores

no interior das Maquinas com Autoatendimento.

10.10.7. Devera garantir que a tabela de pregos esteja sempre atualizada e legivel, de forma que os consumidores possam consulta-la
facilmente e compreender as informagdes contidas nela.



10.11. SEGURANCA, SEGURANCA ALIMENTAR

10.11.1. A CONCESSIONARIA devera cumprir os procedimentos de boas praticas para contrata¢io no comércio eletrénico estabelecidos pelo
Decreto N2 7.962, de 15 de marg¢o de 2013, e demais legislacGes vigentes e pertinentes ao comércio eletronico, bem como itens relacionados a
alimentos e higiene do local, que deve ter como base a RDC Anvisa 216/04.

10.11.2. A CONCESSIONARIA é responsavel pelo atendimento da Lei Geral de Protecio de Dados Pessoais (LGPD), que estabelece as regras
para coleta, armazenamento, tratamento e compartilhamento de dados pessoais de clientes, fornecedores e demais envolvidos nas atividades
desenvolvidas pela concessiondria. A LGPD é regulamentada pela Lei n2 13.709/2018 e tem como objetivo garantir a prote¢do dos dados pessoais,
assegurando o direito a privacidade e a liberdade dos titulares desses dados. Cabe a concessiondria implementar medidas de seguranca e
privacidade adequadas para garantir o cumprimento da LGPD e a proteg¢ao dos dados pessoais sob sua responsabilidade.

10.11.3. No que se refere a exposigdo dos produtos das Maquinas com Autoatendimento, a CONCESSIONARIA devera observar os seguintes
aspectos:

10.11.3.1. Os equipamentos de refrigeragdo/freezers devem ser dotados de termdmetros, estar em adequado estado de conservagdo e higiene
e adequados quanto ao volume de produto armazenado e sem aciimulo excessivo de gelo.

10.11.3.2. As temperaturas de armazenamento de produtos sob congelamento e sob refrigeragio devem atender as recomendagGes dos
fabricantes indicadas nos rétulos.

10.11.3.3. Alimentos ndo pereciveis e bebidas envasadas devem ser mantidos a uma distancia do piso e observar os limites para empilhamento
de volumes, além de estarem protegidos contra a irradiagao solar.

10.11.4. Os alimentos devem estar adequadamente protegidos contra poeira, insetos e outras pragas urbanas, permanecendo separados de
saneantes, cosméticos, produtos de higiene e demais produtos téxicos, observando sobretudo:

10.11.4.1. As latas devem estar integras, sem amassamentos ou ferrugens.

10.11.4.2. Deve haver um procedimento de monitoramento periédico dos produtos da area de exposi¢do a venda e de retirada daqueles com
prazo de validade expirado ou com embalagens danificadas.

10.11.5. No que se refere a instalagdo das estruturas das Maquinas com Autoatendimento, a CONCESSIONARIA devera observar os seguintes
aspectos:

10.11.5.1. Garantir a separacdo entre os diferentes tipos de produtos oferecidos (alimentagdo, higiene e limpeza) por meios fisicos ou por

outros capazes de evitar contaminagdo cruzada, sendo esse com material adequado para esse fim, separado por categorias, longe do piso, paredes
e do forro;

10.11.5.2. As paredes ou divisdrias internas (caso tenha) devem possuir acabamento liso e de material lavavel que permita facil limpeza, ndo
sendo permitido material poroso e que transmita substancias toxicas, odores ou sabores.

10.11.5.3. O teto deve ser de material capaz de ser higienizado, de preferéncia possuir cor clara e deve ser de material impermeavel e antifogo.
10.11.5.4. Manter em adequado estado de conservagdo: o piso, as paredes, o teto, as portas, as saidas de ar, os equipamentos e filtros de

refrigeracdo e climatizagdo, bem como os méveis, gondolas e utensilios utilizados;

10.11.5.5. Todas as saidas de ar devem estar com telas milimetradas (malha de 2 milimetros) e as portas ajustadas aos batentes e de facil
limpeza, com barreiras de protegdo na parte inferior. As telas milimetradas deverao ser removiveis para limpeza. As barreiras de protecao deverdo
ser adequadas para impedir a entrada de vetores e outros animais.

10.11.5.6. Manter as instalagbes elétricas embutidas ou protegidas em tubulagGes externas e integras que permitam a higienizagdao dos
ambientes, sem ofuscamento, e que ndo alterem as caracteristicas sensoriais dos alimentos.

10.11.5.7. Garantir que os sistemas de ventilagdo, exaustao e circulacdo de ar sejam capazes de manter o ambiente livre de fungos que possam
comprometer a qualidade dos produtos comercializados nas Maquinas com Autoatendimento. O fluxo de ar ndo deve incidir diretamente sobre os
alimentos.

10.11.5.8. Realizar a manutengdo programada e periddica do sistema de climatizagdo, conforme orientacdo da ANVISA.
10.12. REQUISITOS ARQUITETONICOS
10.12.1. Para a ocupagdo, a CONCESSIONARIA devera observar requisitos arquitetdnicos especificos para garantir um ambiente agradavel e

atraente nas Maquinas com Autoatendimento.

10.12.2. A estrutura modular onde ira funcionar as Maquinas com Autoatendimento ndo deve ultrapassar um andar e s6 podera ocupar o
espago pré-definido no laudo de avaliagdo anexo ao edital.

10.12.3. No ambiente externo, caso ocupado, orienta-se que seja prevista ilumina¢do adequada, lixeiras com separagdo entre lixo organico e
reciclavel; piso antiderrapante e previsdo de acesso para pessoas com deficiéncia; sera permitida a instalacdo de estrutura para sinalizar a limitagdo
e ambientacdo do local, suporte de iluminagdo e protegdo solar.

10.12.4. Frisamos que o ambiente externo tem que estar dentro dos limites estabelecidos para as areas concedida para funcionar das
Maquinas com Autoatendimento Utilizagdo de cores e materiais adequados para criar um ambiente acolhedor e convidativo.

10.12.5. Organiza¢do e disposi¢cdo dos equipamentos e moveis de forma a garantir acessibilidade universal para os consumidores, tanto
externamente como internamente.

10.12.6. lluminagdo adequada para garantir conforto visual e seguranca dos consumidores.

10.12.7. Projeto de som e acustica que garanta um ambiente agradavel para o atendimento aos consumidores.

10.12.8. O layout e mobiliario devem garantir o atendimento e circulagdo de pessoas com mobilidade reduzida (PCD e outras), conforme NBR
9050/2020.

10.12.9. O mobiliario no interior do contéiner deve ser novo, de materiais e dimensdes adequados ao espago de atendimento.

10.12.10. Identidade visual: é permitida a instalagdo de uma placa no acesso das Maquinas com Autoatendimento.

10.12.11. E vedado o uso de adesivos com publicidades na drea externa das Maquinas com Autoatendimento.

10.13. O(A) CONCESSIONARIO(A) DEVERA



10.13.1. Possuir, durante a vigéncia da Concessao Onerosa, todas as licengas e alvaras necessarios para a exploragao da atividade conforme a
legislagao vigente.

10.13.2. Disponibilizar de forma clara e visivel o valor da Tarifa Basica de Utilizagao.
10.14. SUSTENTABILIDADE
10.14.1. A CONCESSIONARIA fica obrigada a orientar os colaboradores no inicio do contrato sobre maneiras eficientes de reduzir o consumo

de energia elétrica e de dgua e redugdo de produgdo de residuos solidos, observadas as normas ambientais vigentes, em especial os seguintes
critérios e praticas sustentaveis conforme Guia Nacional de Contratagdes Sustentaveis e Decreto n2 9.178, de 23 de outubro de 2017:

10.14.2. Baixo impacto sobre recursos naturais como flora, fauna, ar, solo e agua.

10.14.3. Preferéncia para materiais, tecnologias e matérias-primas de origem local.

10.14.4. Maior eficiéncia na utilizagdo de recursos naturais como agua e energia.

10.14.5. Maior geragdao de empregos, preferencialmente com méo de obra local.

10.14.6. N3do manter relacdo de emprego/trabalho, de forma direta ou indireta, com menores de 18 (dezoito) anos de idade em trabalho

noturno, perigoso ou insalubre, e qualquer trabalho a menores de 16 (dezesseis) anos, salvo na condigdo de aprendiz a partir dos 14 (quatorze)
anos, todavia, devera cumprir o que determina a Lei do Jovem Aprendiz (Lei n2 10.097/2000), que estabelece que a jornada de trabalho do menor
aprendiz ndo pode exceder 6 horas didrias, totalizando no maximo 30 horas semanais. No entanto, se o aprendiz ja tiver concluido o ensino
fundamental, a jornada pode ser de até 8 horas didrias, desde que as horas destinadas a aprendizagem tedrica sejam computadas.

10.14.7. Maior vida util e menor custo de manutengdo do bem e da obra.

10.14.8. Uso de inovagbes que reduzam a pressdo sobre recursos naturais, e origem sustentavel dos recursos naturais utilizados nos bens, nos
servigos e nas obras.

10.14.9. A CONCESSIONARIA se responsabilizara pelo correto acondicionamento dos residuos gerados no estabelecimento objeto desta cessdo
e fara a destinagdo destes residuos para os locais adequados.

10.15. SUBCONTRATAGAO

10.15.1. A CONCESSIONARIA n3o poderd subcontratar total ou parcialmente a utilizagdo da area fisica para exploragio das atividades

previstas no objeto desta licitagio. A CONCESSIONARIA sera responsavel por realizar todas as atividades inerentes a exploragdo da sua atividade de
forma prépria, sem recorrer a terceiros.

10.15.2. A proibicdo de subcontratacdo tem como objetivo garantir a integridade e a qualidade dos servigos prestados, bem como a
responsabilidade da CONCESSIONARIA pelo cumprimento de todas as suas obrigagdes contratuais. Além disso, a proibicdo de subcontratagdo
assegura ao CONCEDENTE um tnico interlocutor responsavel pelo cumprimento das obrigagcbes contratuais, o que facilita a fiscalizagdo e o
acompanhamento dos servigos prestados.

10.16. GARANTIA DA CONTRATAGAO
10.16.1. Nao havera exigéncia da garantia da contratagdao conforme artigos 96 e seguintes da Lei n2 14.133, de 2021.
10.16.2. Conferida a autoridade competente a discricionariedade no que tange a exigéncia da prestagdo de garantia de execug¢do nas

contratagoes de obras, servicos e compras. A contratacdo em tela ndo traz complexidade a sua execugdo, de modo que ndo se faz necessaria a
exigéncia de garantia contratual da execugdo visando a economicidade, posto que ndo havera a onerosidade imposta pela exigéncia de garantia, o
que elevaria o valor das propostas dos licitantes.

10.16.3. Ademais, frisa-se que a presente contratagdao ndo pode ser classificada como obra, servico ou compra de grande vulto, nos termos do
inciso XXII do art. 62 da Lei 14.133/21, pois ndo ha expectativa em ultrapassar o valor de R$ 200.000.000,00 (duzentos milhdes de reais) com a
contratagdo.

10.16.4. Cumpre destacar ainda, que tais decisoes baseiam-se em um processo de avaliagdo da realidade do mercado acerca do objeto a ser

licitado, bem como a ponderacdo de riscos inerentes a atuacdo de uma pluralidade de associados para a execu¢do do objeto visando ao
atendimento ao interesse publico.

11. VISTORIA

11.1. A avaliagdo prévia do local de execucdo dos servigos é imprescindivel para o conhecimento pleno das condigbes e peculiaridades do
objeto a ser contratado, sendo assegurado ao interessado o direito de realizagdo de vistoria prévia, acompanhado por um dos servidores do Dept®
de Fomentos e Novos Projetos, quais sejam: Renata Barros, Juliana Alves, Allison Lemos, Maria Luiza Fernandes, Jane Gomes e Adriele Dantas, de
segunda a sexta-feira, das 9h00min as 12h00min e/ou das 14h00min as 17h00min. O agendamento deve ser efetuado previamente pelo e-mail:
agendamentosrampa@secult.rn.gov.br, com cépia para o e-mail: fomento@secult.rn.gov.br, e sua realizacdo pode ser comprovada por:

11.1.1. Atestado de Vistoria assinado pelo servidor responsavel pelo acompanhamento da mesma ou Declaragdo emitida pelo licitante, caso
opte por ndo a realizar, de que tem pleno conhecimento das condicdes e peculiaridades do imoével, que assume total responsabilidade por este fato
e que ndo se utilizara deste para quaisquer questionamentos futuros que ensejem avengas técnicas ou financeiras com este 6rgao.

11.1.2. 11.1.2. A declaragdo de pleno conhecimento das condi¢des e peculiaridades inerentes a natureza do servigo é obrigatoria, servindo
como critério de qualificagao da proponente, tendo em vista que as visitas para as vistorias serdo opcionais e a critério da licitante.

11.2. Para a vistoria, o representante legal da empresa ou responsavel técnico devera estar devidamente identificado, apresentando
documento de identidade civil e documento expedido pela empresa comprovando sua habilitacdo para a realizagdo da vistoria.

11.3. O prazo para a vistoria iniciar-se-a no dia util seguinte ao da publicagdo do Edital, estendendo-se até o dia util anterior a data prevista
para a abertura da sessdo publica.

11.4. Para a vistoria, o licitante, ou o seu representante legal, devera estar devidamente identificado, apresentando documento de
identidade civil e documento expedido pela empresa comprovando sua habilitagao para a realiza¢do da vistoria.

11.5. A ndo realizagdo da vistoria ndo podera embasar posteriores alegacées de desconhecimento das peculiaridades inerentes a execugdo
dos servicos, duvidas ou esquecimentos de quaisquer detalhes dos locais da prestagdo dos servi¢os, devendo a licitante vencedora assumir o 6nus
do objeto decorrente.

11.6. Sugere-se que seja feita a vistoria técnica em face de:

11.6.1. Especificidade do objeto e do julgamento de haver necessidade de conhecimento prévio das condi¢Ges e acessos locais para o melhor
dimensionamento de suas inteng¢des na licitagdo;
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11.6.2. Facultar a verificagdo da compatibilidade do local com as solugdes técnicas globais e localizadas das especificacdes e condigGes
apontadas, de modo a mitigar a possibilidade de ocorréncia de futuros pleitos de desconhecimentos das condi¢es presentes;

11.6.3. Oportunizar ao interessado na licitacdo a chance de apontar possiveis dificuldades existentes ou falhas previsiveis que dificultem a
elaboragdo de sua proposta de precos ou que venham a ser motivo de pleitos de aditamentos contratuais.

12. MODELO DE EXECUGAO DO OBJETO

12.1. DAS CONDICOES DE EXECUCAO

12.1.1 A execugdo do objeto seguird a dinamica descrita neste tdpico.

12.1.2 A contratada deverd iniciar a prestagdo dos servigos no primeiro dia Util seguinte a assinatura do contrato.

12.2 Local da prestagdo dos servigos.

12.2.1. Os servigos serdo prestados no Complexo Cultural Rampa de acordo com os espagos pré-determinados, conforme descrito no Laudo de
avaliagdo anexo ao edital.

12.3 Materiais a serem disponibilizados.

12.3.1. Para a perfeita execucdo dos servicos, a CONCESSIONARIA devera disponibilizar os materiais, equipamentos, ferramentas e utensilios
necessarios, nas quantidades necessarias para fiel execugdo do objeto da Cessdo Onerosa.

12.4 InformagGes relevantes para o dimensionamento da proposta

12.4.1. Para o correto dimensionamento da proposta, a CONCESSIONARIA deve observar os tépicos relativos aos REQUISITOS DA CONTRATAGAO (itens
8), bem como as defini¢des presentes na DESCRICAO DA SOLUGAO (item 4).

12.5 Especificagdo da garantia do servigo.

12.5.1 O prazo de garantia contratual dos servicos é aquele estabelecido na Lei n? 8.078, de 11 de setembro de 1990 (Cédigo de Defesa do
Consumidory).

13. MODELO DE GESTAO DO CONTRATO

13.1. O contrato devera ser executado fielmente pelas partes, de acordo com as clausulas avengadas e as normas da Lei n? 14.133, de 2021, e
cada parte respondera pelas consequéncias de sua inexecugdo total ou parcial.

13.2. As comunicagdes entre o 6rgdo ou entidade e a contratada devem ser realizadas por escrito sempre que o ato exigir tal formalidade,
admitindo-se o uso de mensagem eletronica para esse fim.

13.3. 0 drgdo ou entidade podera convocar representante da empresa para adogdo de providéncias que devam ser cumpridas de imediato.
13.4. Apods a assinatura do contrato ou instrumento equivalente, o érgdo ou entidade poderd convocar o representante da empresa

contratada para reunido inicial para apresentagdo do plano de fiscalizagdo, que contera informagOes acerca das obrigagdes contratuais, dos
mecanismos de fiscalizagdo, das estratégias para execugdo do objeto, do plano complementar de execugdo da contratada, quando houver, do método
de afericdo dos resultados e das sang¢des aplicaveis, dentre outros.

13.5. A execugdo do contrato devera ser acompanhada e fiscalizada pelo(s) fiscal(is) de contrato, ou pelos respectivos substitutos (Lei n2
14.133, de 2021, art. 117, caput). O fiscal de contrato fiscalizard a execugdo do contrato, para que sejam cumpridas todas as condi¢des estabelecidas,
de modo a assegurar os melhores resultados para a Administragao.

13.5.1. O fiscal de contrato anotard no histérico de gerenciamento do contrato todas as ocorréncias relacionadas a execugdo do contrato.
13.5.2. O fiscal de contrato notificara formalmente a contratada quando forem constatados inadimplementos contratuais, para, dentro de um
prazo razodvel, elaborar manifestacdo e solugdo do problema. (Decreto Estadual n2 32.449, de 2022, art. 48, X);

13.5.3. O fiscal de contrato devera observar ainda as regras relativas a sua atuagdo de que trata o Titulo IV, Capitulo Il, Se¢do IV, Subsecdo Il do
Decreto Estadual n2 32.449, de 2022.

13.5.4. O gestor de contrato devera acompanhar o desenvolvimento da execugdo por meio de relatérios e demais documentos relativos ao
objeto contratado, o qual tera apoio técnico e operacional do fiscal de contrato, subsidiando- o de informagdes pertinentes as suas competéncias.
13.5.5. O gestor de contrato devera observar ainda as regras relativas a sua atua¢do de que trata o Titulo IV, Capitulo Il, Se¢do IV, Subsec¢do | do
Decreto Estadual n? 32.449, de 2022.

14. DO PAGAMENTO E RECOLHIMENTO DE OUTORGA

14.1 Contraprestacdo da Concessiondria: A Concessionaria se obriga a pagar a Administragdo Publica, a titulo de outorga pela concessdo do uso e
exploragdo do espago publico, os seguintes valores:

14.1.1 Taxa de Outorga: A Taxa de Outorga serd o valor resultante do lance ofertado pelo licitante declarado vencedor e homologado, a ser paga da
seguinte forma:

a) 50% (cinquenta por cento) do valor da Taxa de Outorga em até 72 (setenta e duas) horas apds a assinatura do contrato de concessao;

b) 50% (cinquenta por cento) restantes apds 90 (noventa) dias de execugdo contratual.

c) 5% (cinco por cento) sobre a receita bruta das vendas e servigos geradas pelas atividades comerciais exercidas no espago concedido, apurada
mensalmente e recolhida no dia 20 do més subsequente ao referente a apuragdo.

14.1.2 Penalidades por Inadimpléncia: O ndo pagamento das parcelas da outorga dentro dos prazos estabelecidos implicara na aplicagdo de multas e
juros de mora, conforme especificado no contrato, além de poder acarretar na rescisao unilateral da concessdo, nos termos da legislagdo vigente.
14.1.3 Forma de Pagamento: Os valores devidos deverdo ser recolhidos através de Documento de Arrecadagdo Estadual (DAE) ou equivalente, em
conta bancaria especificada pela Administragdo Publica, com o devido detalhamento da Taxa Percentual sobre Arrecadagdo Bruta.

14.2 Prestagdo de Contas: A Concessiondria devera apresentar mensalmente relatério contdbil das receitas obtidas, permitindo o acesso da
concedente a base de dados e documentos, para validagdo e controle da Administragdo Publica.

15. FORMA E CRITERIOS DE SELEGAO DO FORNECEDOR

15.1 O fornecedor sera selecionado por meio da realizacdo de procedimento de LICITAGAO, na modalidade PREGAO, sob a forma ELETRONICA, com
adogdo do critério de julgamento pelo MAIOR OFERTA POR ITEM.
15.2 O modo de disputa serd o ABERTO.

16. DAS EXIGENCIAS DE HABILITAGAO

16.1. Previamente a analise dos documentos necessarios a habilitagdo, a Administragdo verificara o eventual descumprimento das condi¢des
para contratagdo, especialmente quanto a existéncia de sangdo que a impega, mediante consulta a cadastros informativos oficiais, tais como:

17.1.1 Sistema de Cadastramento Unificado de Fornecedores - SICAF;

17.1.2 Cadastro Nacional de Empresas Inidéneas e Suspensas - CEIS, mantido pela Controladoria-Geral da Unido;

17.1.3 Cadastro Nacional de Empresas Punidas - CNEP, mantido pela Controladoria-Geral da Unido.

17.1.4 Para fins de habilitagdo, deverad o licitante comprovar os seguintes requisitos a seguir.

17.2 PROXIMIDADE COM SERVIDORES OU FUNCIONARIOS DO ESTADO:



17.2.1 E vedada a participagdo em licitacdes no Rio Grande do Norte de empresas ou pessoas fisicas que mantenham vinculo de parentesco préximo
ou relagdo societaria/funcional direta com servidores publicos que atuem no 6rgdo responsavel pelo certame, assegurando-se, dessa forma, a
moralidade e a impessoalidade administrativas.

17.2.2. os interessados devem apresentar declara¢do formal de que ndo se encontram em nenhuma das situacées de impedimento legal, incluindo
a inexisténcia de vinculo vedado com servidores ou dirigentes do 6rgdo licitante, bem como de que sua participa¢do se dd em condigdes de
independéncia e isonomia.

17. DA HABILITAGAO JURIDICA
17.1. Empresario individual: inscri¢gdo no Registro Publico de Empresas Mercantis, a cargo da Junta Comercial da respectiva sede;
17.2. Microempreendedor Individual - MEI: Certificado da Condi¢do de Microempreendedor Individual - CCMEI, cuja aceitagdo ficara

condicionada a verificagdo da autenticidade no sitio https://www.gov.br/empresas-e- negocios/pt- br/empreendedor.

17.3. Sociedade empresaria, sociedade limitada unipessoal — SLU ou sociedade identificada como empresa individual de responsabilidade
limitada - EIRELI: inscrigao do ato constitutivo, estatuto ou contrato social no Registro Publico de Empresas Mercantis, a cargo da Junta Comercial da
respectiva sede, acompanhada de documento comprobatério de seus administradores.

17.4. Sociedade empresdria estrangeira: portaria de autorizagdo de funcionamento no Brasil, publicada no Didrio Oficial da Unido e
arquivada na Junta Comercial da unidade federativa onde se localizar a filial, agéncia, sucursal ou estabelecimento, a qual sera considerada como
sua sede, conforme Instru¢do Normativa DREI/ME n.2 77, de 18 de margo de 2020.

17.5. Sociedade simples: inscricdo do ato constitutivo no Registro Civil de Pessoas Juridicas do local de sua sede, acompanhada de
documento comprobatério de seus administradores;

17.6. Filial, sucursal ou agéncia de sociedade simples ou empresaria: inscricdo do ato constitutivo da filial, sucursal ou agéncia da
sociedade simples ou empresdria, respectivamente, no Registro Civil das Pessoas Juridicas ou no Registro Publico de Empresas Mercantis onde
opera, com averbagdo no Registro onde tem sede a matriz

17.7. Sociedade cooperativa: ata de fundagdo e estatuto social, com a ata da assembleia que o aprovou, devidamente arquivado na Junta
Comercial ou inscrito no Registro Civil das Pessoas Juridicas da respectiva sede, além do registro de que trata o art. 107 da Lei n2 5.764, de 16 de
dezembro 1971.

17.8. Agricultor familiar: Declaragdo de Aptiddao ao Pronaf — DAP ou DAP-P vdlida, ou, ainda, outros documentos definidos pela Secretaria
Especial de Agricultura Familiar e do Desenvolvimento Agrario, nos termos do art. 22, §32 do Decreto Federal n2 11.802, de 28 de novembro de
2023.

17.9. Produtor Rural: matricula no Cadastro Especifico do INSS — CEl, que comprove a qualificagdo como produtor rural pessoa fisica, nos
termos da Instrugdo Normativa RFB n. 971, de 13 de novembro de 2009 (arts. 17 a 19 e 165).

17.10. Os documentos apresentados deverdo estar acompanhados de todas as alteragées ou da consolidacdo respectiva.

18. DA HABILITAGAO FISCAL, SOCIAL E TRABALHISTA

18.1. Prova de inscri¢do no Cadastro Nacional de Pessoas Juridicas ou no Cadastro de Pessoas Fisicas, conforme o caso;

18.2. Prova de regularidade fiscal perante a Fazenda Nacional, mediante apresentagdo de certiddo expedida conjuntamente pela Secretaria

da Receita Federal do Brasil (RFB) e pela Procuradoria-Geral da Fazenda Nacional (PGFN), referente a todos os créditos tributarios federais e a
Divida Ativa da Unido (DAU) por elas administrados, inclusive aqueles relativos a Seguridade Social, nos termos da Portaria Conjunta n2 1.751, de 02
de outubro de 2014, do Secretario da Receita Federal do Brasil e da Procuradora-Geral da Fazenda Nacional.

18.3. Prova de regularidade com o Fundo de Garantia do Tempo de Servigo (FGTS);

18.4. Prova de inexisténcia de débitos inadimplidos perante a Justica do Trabalho, mediante a apresentacdo de certiddo negativa ou
positiva com efeito de negativa, nos termos do Titulo VII-A da Consolidagdo das Leis do Trabalho, aprovada pelo Decreto-Lei n2 5.452, de 12 de maio
de 1943.

18.5. Prova de inscrigdo no cadastro de contribuintes municipal relativo ao domicilio ou sede do fornecedor, pertinente ao seu ramo de
atividade e compativel com o objeto contratual.

18.6. Prova de regularidade com a Fazenda Municipal do domicilio ou sede do fornecedor, relativa a atividade em cujo exercicio contrata
ou concorre.

18.7. Caso o fornecedor seja considerado isento dos tributos municipais relacionados ao objeto contratual, devera comprovar tal condi¢ao
mediante a apresentacdo de declara¢do da Fazenda respectiva do seu domicilio ou sede, ou outra equivalente, na forma da lei.

19. DA QUALIFICAGCAO ECONOMICO-FINANCEIRA:

19.1. Certiddo negativa de faléncia expedida pelo distribuidor da sede do fornecedor - Lei n2 14.133, de 2021, art. 69, caput, inciso Il);

19.2. indices de Liquidez Geral (LG), Solvéncia Geral (SG) e Liquidez Corrente (LC), superiores a 1 (um), comprovados mediante a

apresentacdo pelo licitante de balango patrimonial, demonstragdo de resultado de exercicio e demais demonstragdes contabeis dos 2 (dois) tltimos
exercicios sociais e obtidos pela aplicagdo das seguintes formulas:

|- - Liquidez Geral (LG) = (Ativo Circulante + Realizdvel a Longo Prazo)/(Passivo Circulante + Passivo N&do Circulante);
Il - - Solvéncia Geral (SG) = (Ativo Total) / (Passivo Circulante + Passivo ndo Circulante); e
I - - Liquidez Corrente (LC) = (Ativo Circulante)/(Passivo Circulante).

19.3. Caso a empresa licitante apresente resultado inferior ou igual a 1 (um) em qualquer dos indices de Liquidez Geral (LG), Solvéncia
Geral (SG) e Liquidez Corrente (LC), sera exigido para fins de habilitagdo patriménio liquido minimo de 5% do valor total estimado do item
pertinente, baseando-se numa quantidade de prazo contratual de 3650 dias (10 anos) para o Restaurante bistro e café; e 1095 dias (3 anos) para a
Maquinas com Autoatendimento

19.4. As empresas criadas no exercicio financeiro da licitagdo deverdo atender a todas as exigéncias da habilitagcdo e poderdo substituir os
demonstrativos contabeis pelo balanco de abertura. (Lei n2 14.133, de 2021, art. 65, §12).

19.5. O balango patrimonial, demonstracdo de resultado de exercicio e demais demonstragdes contdbeis limitar- se-ao ao ultimo exercicio
no caso de a pessoa juridica ter sido constituida ha menos de 2 (dois) anos. (Lei n2 14.133, de 2021, art. 69, §62).

20. DA JUSTIFICATIVA DA QUALIFICACAO ECONOMICA FINANCEIRA


http://www.gov.br/empresas-e-

20.1. Para fins de qualificagdo econdmico-financeira, sera exigido no Termo de Referéncia as condi¢des de que trata o art. 69 da Lei Federal
n? 14.133/2021.

20.2. Nesse cendrio, ressalta-se que demonstracdo de qualificagdo econdmico-financeira se relaciona com a comprovagao da boa situagao
econdmica da licitante, de modo a atestar sua capacidade de assun¢do de compromissos financeiros. Assim, a Administracdo deve eleger os
requisitos que, segundo as caracteristicas e a complexidade do objeto, sdo considerados minimos para demonstrar que a realidade financeira do
licitante é estavel.

20.3. Ademais, deve ser asseverado que caso as empresas nao alcancem o resultado exigido nos indices previstos no instrumento
convocatorio, existe a possibilidade de comprovagao do capital social ou patrimonio liquido com base no valor da contratacdo, que encontra
amparo no § 42 do art. 69, da Lei 14.133/2021, ampliando o universo de possiveis licitantes nos certames.

20.4. Portanto, a adogdo de exigéncias e indices ndo violam o carater competitivo do certame, uma vez que ndo se vinculam a
rentabilidade ou lucratividade dos licitantes, prestando-se tdo somente a aferi¢do da equilibrada situagdo financeira, constituindo-se em seguranga
para a futura execugdo do contrato, compativeis com a complexidade exigida no objeto. Desse modo, o atendimento aos requisitos exigidos busca
demonstrar uma situagdo equilibrada dos licitantes.

20.5. Caso contrario, o desatendimento das exigéncias, pode revelar uma eventual situa¢do deficitaria da empresa, colocando em risco a
execugdo do contrato. Sendo assim, observa-se que as exigéncias no item qualificagdo econémico-financeira se mostram razodveis e atendem aos
critérios objetivos previstos no art. 37, XXI, da CF/88, haja vista que a contratagdo de empresa em situagdo equilibrada é o minimo de seguranga
que a Administragdo Publica deve observar para se resguardar e assegurar o integral cumprimento do contrato.

21. DA QUALIFICACAO TECNICA
21.1. Para o item | - Restaurante bistr6 e café:
21.1.1. Alvara de Licencga Sanitaria do estabelecimento ja existente e em funcionamento, de titularidade da empresa licitante, expedido nos

termos do art. 82 da Lei n? 9.782, de janeiro de 1999, como forma de comprovagao de sua capacidade técnica e regularidade sanitaria para o
desempenho do objeto licitado.

21.1.2. Registro ou inscrigdo da empresa licitante no Conselho Regional de Nutricionistas (CRN) competente da regido a que estiver
vinculada, conforme art. 15, paragrafo unico c/c art. 18, da Lei n2 6.583, de 20 de outubro de 1978 e Decreto n2 84.444 de 30 de janeiro de 1980.

21.1.3. Comprovagdo da capacitacdo técnico-profissional: Apresentagdo de profissional de nivel superior de Nutricdo reconhecido pelo
Conselho Regional de Nutricionistas (art. 12, caput, da Lei n. 8.234/1991 e art. 17 do Decreto n. 84.444/1980), detentor de atestado de
responsabilidade técnica relativo a execucdo dos servigos pertinentes com o objeto da contratagdo.

21.1.4. Os profissionais indicados pelo licitante deverdo participar do servico objeto da licitagdo, e sera admitida a sua substituigdo por
profissionais de experiéncia equivalente ou superior, desde que aprovada pela Administragao.

21.2. Para o item Il - Maquinas com Autoatendimento:

21.2.1. Alvara de Licenca Sanitaria do estabelecimento ja existente e em funcionamento, de titularidade da empresa licitante, expedido nos

termos do art. 82 da Lei n2 9.782, de janeiro de 1999, como forma de comprovagdo de sua capacidade técnica e regularidade sanitaria para o
desempenho do objeto licitado.

21.2.2. Registro ou inscricdo da empresa licitante no Conselho Regional de Nutricionistas (CRN) competente da regido a que estiver
vinculada, conforme art. 15, paragrafo tnico c/c art. 18, da Lei n2 6.583, de 20 de outubro de 1978 e Decreto n2 84.444 de 30 de janeiro de 1980.

21.3. Para todos os itens:
|- - Restaurante bistro e café.
Il - - Maquinas com Autoatendimento.

21.3.1. Declaragdo de vistoria: Declaragdo de que o licitante tomou conhecimento de todas as informagdes e das condig¢ées locais para o
cumprimento das obriga¢des objeto da licitagao.

21.3.2. A declaragdo acima podera ser substituida por declaragio formal assinada pelo responsavel técnico do licitante acerca do
conhecimento pleno das condig6es e peculiaridades da contratagao.

21.3.3. Comprovacdo de aptiddo para a prestagdo do servigo de objetos similares de complexidade tecnolégica e operacional equivalente ou
superior, por meio da apresentagio de certiddo(6es) ou atestado(s), emitido(s) por pessoas juridicas de direito publico ou privado.

21.3.4. Para fins da comprovagdo de que trata este subitem, os atestados deverdo dizer respeito a contratos executados com as seguintes
caracteristicas minimas:

21.3.4.1. Fornecimento de quantidades minimas de 5% (cinco por cento) do quantitativo (prazo contratual) do item, baseando-se numa
quantidade de prazo total contratual de 3650 dias (10 anos) para o Restaurante bistrd e café; e 1095 dias (3 anos) para a Maquinas com
Autoatendimento.

21.3.4.2. Sera admitida, para fins de comprovagao de quantitativo minimo, a apresentacdo e o somatério de diferentes atestados executados
de forma concomitante. Os atestados de capacidade técnica poderao ser apresentados em nome da matriz ou da filial do fornecedor.

21.3.4.3. O fornecedor disponibilizara todas as informagdes necessarias a comprovagao da legitimidade dos atestados, apresentando, quando
solicitado pela Administracdo, copia do contrato que deu suporte a contratacdo, endereco atual da contratante e local em que foi executado o
objeto contratado, dentre outros documentos.

21.3.5. No caso de cooperativas, sera exigida a seguinte documentagdo complementar:

21.3.5.1. A relagao dos cooperados que atendem aos requisitos técnicos exigidos para a contratacdo e que executardo o contrato, com as
respectivas atas de inscricdo e a comprovacdo de que estdo domiciliados na localidade da sede da cooperativa, respeitado o disposto nos arts. 42,
inciso Xl, 21, inciso | e 42, §§22 a 62 da Lei n. 5.764, de 1971;

21.3.5.2. A declaragdo de regularidade de situagdo do contribuinte individual — DRSCI, para cada um dos cooperados indicados;
21.3.5.3. A comprovacdo do capital social proporcional ao niumero de cooperados necessarios a prestacao do servico;

21.3.5.4. O registro previsto na Lei n. 5.764, de 1971, art. 107;

21.3.5.5. A comprovacdo de integracdo das respectivas quotas-partes por parte dos cooperados que executardo o contrato; e
21.3.6. os seguintes documentos para a comprovacgdo da regularidade juridica da cooperativa:

a) Ata de fundagio;



b) Estatuto social com a ata da assembleia que o aprovou;

c) Regimento dos fundos instituidos pelos cooperados, com a ata da assembleia;

d) Editais de convocagao das trés ultimas assembleias gerais extraordinarias;

e) Trés registros de presencga dos cooperados que executardo o contrato em assembleias gerais ou nas reuniGes seccionais; e

f) Ata da sessdo em que os cooperados autorizaram a cooperativa a contratar o objeto da licitagdo;

21.3.7. A ultima auditoria contabil-financeira da cooperativa, conforme disp6e o art. 112 da Lei n. 5.764, de 1971, ou uma declaragdo, sob as
penas da lei, de que tal auditoria nao foi exigida pelo 6rgdo fiscalizador.

22. ESTIMATIVAS DO VALOR DA CONTRATAGAO

22.1. O valor global da contratagdo foi estimado baseando-se na previsdo de: 3.650 dias, equivalente a 10 anos de contratagdo para o

Restaurante bistrd e café, e 1.095 dias, equivalente a 3 anos de contratagdo para as maquinas de autoatendimento resultando no valor global de
R$999.360,00 (novecentos e noventa e nove mil e trezentos e sessenta reais).

22.2. O custo mensal minimo da concess3o onerosa para o item | é de R$8.070,00(oito mil e setenta reais) e o global minimo é de RS
968.400,00 (novecentos e sessenta e oito mil e quatrocentos reais).

22.3. O custo mensal minimo da concessdo onerosa para o item Il é de RS 860,00 (oitocentos e sessenta reais) e o global minimo é de
R$30.960,00 (trinta mil novecentos e sessenta reais).

23. ADEQUACAO ORCAMENTARIA

23.1. N3o se aplica. A contratagdo em comento ndo acarretara despesa para a Administragdo, pois trata-se de cessdo de uso do espago para
prestagdo de servico e ndo comprometera recursos orgamentdrios da contratante, j4 que ndo implicara em despesas ou investimentos a serem
custeados

24. APROVAGAO DA AUTORIDADE COMPETENTE

24.1. A autoridade competente para aprovar este Termo de Referéncia, por meio de documento proprio é o Secretdrio de Estado da
Secretaria da Administragdo do Rio Grande do Norte ou a quem for delegada.

Natal/RN, data da assinatura eletrénica.

Documento assinado eletronicamente por ALINE GABRIELLE DE OLIVEIRA FIGUEIREDO, Diretora Administrativa, em 19/07/2026, as 21:07, conforme
hordrio oficial de Brasilia, com fundamento no art. 42 do Decreto n? 27.685, de 30 de janeiro de 2018.

i
Sel o
assinatura
eletrdnica

Referéncia: Processo n? 06510001.003963/2025-11 SEI n2 42826984


https://portalsei.rn.gov.br/arquivos/Dec-n-27.685-2018-Institucionalizacao-do-SEI-RN.pdf
http://sei.rn.gov.br/sei/controlador_externo.php?acao=documento_conferir&id_orgao_acesso_externo=0
http://sei.rn.gov.br/sei/controlador_externo.php?acao=documento_conferir&id_orgao_acesso_externo=0

