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PREFEITURA MUNICIPAL DE SAO BENTO - PB

Estudo Teécnico Preliminar ...

1. Informacoes Basicas

Numero do processo:

2. Descricao da necessidade

A presente contratagdo justifica-se pela necessidade de assegurar o fornecimento gradual e parcelado de itens de padaria e derivados,
destinados a atender as demandas das diversas Secretarias do Municipio de S&o Bento—PB, visando proporcionar o suporte necessario a
realizacdo das atividades administrativas, institucionais e operacionais desenvolvidas pela Administragdo Publica Municipal.

A aquisicdo contempla produtos alimenticios variados, tais como paes, bolos, salgados, biscoitos, tortas, sanduiches, doces, sucos
naturais, tapiocas e demais itens correlatos, necessarios ao atendimento de reunifes, eventos institucionais, capacitacdes, encontros,
acOes administrativas e demais atividades promovidas pelas Secretarias Municipais, conforme as necessidades especificas de cada
unidade administrativa.

A auséncia de fornecimento regular desses produtos podera comprometer a organizacéo e a realizacdo das atividades institucionais que
demandam disponibilizacdo de alimentos, ocasionando dificuldades no atendimento das necessidades das Secretarias e prejudicando o
planejamento e a execugdo de eventos, reunifes e demais a¢des desenvolvidas pelo Municipio. Dessa forma, torna-se necessaria a
adocdo de providéncias administrativas que assegurem a disponibilidade desses produtos em quantidades compativeis com as
demandas estimadas.

Considerando a diversidade dos itens e a natureza perecivel de parte significativa dos produtos, especialmente aqueles de fabricacéo
propria e consumo imediato, mostra-se necesséaria a adogdo de um modelo de fornecimento gradual e parcelado, permitindo que as
aquisicdes ocorram de acordo com as necessidades efetivamente apresentadas pelas Secretarias Municipais, evitando a formacdo de
estoques excessivos, perdas, desperdicios e comprometimento da qualidade dos alimentos.

Nesse contexto, a adocao do Sistema de Registro de Pregos apresenta-se como alternativa adequada para organizar o atendimento das
demandas, proporcionando maior flexibilidade & Administracdo Municipal, racionalizacdo dos procedimentos de aquisicdo e melhor
controle dos quantitativos solicitados e fornecidos ao longo do periodo de vigéncia da respectiva ata.

Assim, a contratacdo pretendida busca assegurar o fornecimento regular de itens de padaria e derivados, observando os padrdes de
qualidade, higiene, conservagéo e seguranca alimentar, de modo a atender satisfatoriamente as necessidades das diversas Secretarias
do Municipio de Sdo Bento—-PB e contribuir para a eficiéncia, a continuidade e o adequado desenvolvimento das atividades da
Administracéo Publica Municipal.

3. Area requisitante

Area Requisitante Responsavel
Secretario Municipal de Administracdo e Planejamento Thales de Freitas Silva
Secretaria Municipal da Fazenda Ana Jordana Pereira de Oliveira
Secretaria Municipal de Educacdo Raimundo Alves Maia Filho
Secretaria Municipal de Saide Débora de Freitas Amandio
Secretaria Municipal de Assisténcia Social Paloma Veridiana Pereira Brilhante Dias

Secretaria Municipal de Seguranca Publica, Institucional, e Defesa Social ~ José Iago Alves de Aratjo

Secretaria Municipal de Esporte, Cultura, Lazer e Juventude Francguélio Aratijo dos Santos
Secretaria Municipal de Obras e Infraestrutura Lara Luiza Dutra Diniz
Secretaria Municipal de Meio Ambiente Walberlan dos Santos Aradjo

Secretaria Municipal de Agricultura, Pecuéria, Pesca, Irrigacdo e

. Francivaldo Silva de Aradjo
Abastecimento
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Secretaria Municipal de Mobilidade Urbana Artur Aradjo Filho

4. Descricao dos Requisitos da Contratacao

A contratacdo devera atender aos requisitos técnicos, sanitarios, operacionais e de qualidade necessarios ao fornecimento de itens de
padaria e derivados, de forma gradual e parcelada, destinados as diversas Secretarias do Municipio de Sdo Bento—PB, assegurando que
os produtos sejam entregues em condi¢cdes adequadas de consumo, conservagao e higiene, em conformidade com as especificacBes
estabelecidas no Termo de Referéncia e com a legislacéo vigente.

Requisitos de qualidade e especificacdes dos produtos

Os itens de padaria e derivados deverdo atender integralmente as especificacdes técnicas estabelecidas no Termo de Referéncia,
observando os padrées minimos de qualidade, composicdo, ingredientes, peso, dimensdes, apresentacdo e caracteristicas proprias de
cada produto.

Os produtos deverdo apresentar caracteristicas adequadas ao consumo humano, com sabor, odor, aparéncia e textura préprios de sua
natureza, sendo vedado o fornecimento de alimentos deteriorados, mofados, contaminados, adulterados, com alteragcbes em suas
caracteristicas ou que apresentem quaisquer condi¢des que comprometam sua qualidade e seguranca alimentar.

Os alimentos deverdo ser preparados com matérias-primas de primeira qualidade, observando os requisitos especificos de cada item,
especialmente quanto aos ingredientes, recheios, composicao e peso minimo estabelecidos nas respectivas descri¢des.

Requisitos sanitarios e de higiene

A contratada devera observar integralmente as normas sanitarias vigentes aplicaveis a fabricagdo, manipulagdo, armazenamento,
transporte e fornecimento de alimentos, especialmente os requisitos de boas préaticas de higiene e seguranga alimentar estabelecidos
pela Agéncia Nacional de Vigilancia Sanitaria (ANVISA).

Deverdo ser observadas as condi¢cdes higiénico-sanitarias dos estabelecimentos, equipamentos, utensilios, instalacdes e veiculos
utilizados no processo de fabricagdo, armazenamento e transporte dos produtos, bem como os cuidados necessarios a prevencao de
contaminagdes fisicas, quimicas e bioldgicas.

Os manipuladores de alimentos deverdo observar os procedimentos adequados de higiene pessoal e utilizacdo de vestimentas
apropriadas durante as atividades de producdo, manipulagdo e acondicionamento dos produtos.

A contratada deverd manter a regularizacéo sanitaria de suas atividades perante o 6rgdo competente, apresentando licenca, alvara ou
documento equivalente quando exigido pela legislagao aplicavel a atividade desenvolvida.

Requisitos de fabricacdo, acondicionamento e validade

Os produtos de fabricagdo prépria deverdo ser preparados com matérias-primas adequadas e em condi¢ces sanitarias satisfatérias,
observando as caracteristicas especificas estabelecidas no Termo de Referéncia.

Os alimentos cuja especificacé@o exigir fabricacdo no dia da entrega deverdo ser produzidos na mesma data em que forem fornecidos a
Administragdo, garantindo o frescor, a qualidade e as condi¢bes adequadas para o consumo.

Os produtos deverédo ser acondicionados em embalagens apropriadas, limpas, atoxicas, resistentes e devidamente fechadas, de modo a
preservar suas caracteristicas e evitar contaminac¢des durante o transporte e a entrega.

Os produtos industrializados dever&o ser entregues em suas embalagens originais, devidamente identificadas e em perfeitas condi¢Bes
de integridade, contendo as informa¢des obrigatérias de fabricacdo, validade, composicdo, identificacdo do fabricante e demais
informacdes exigidas pela legislacdo sanitéria vigente.

Deverdo ser respeitados os prazos de validade estabelecidos para cada produto, sendo vedado o fornecimento de alimentos vencidos ou
que apresentem condic¢des inadequadas de conservacdo e consumo.

Requisitos de armazenamento e transporte
A contratada devera assegurar que os produtos sejam armazenados e transportados em condi¢des adequadas de higiene, conservacao e
temperatura, conforme as caracteristicas de cada alimento, especialmente os produtos pereciveis e aqueles que necessitem de

refrigeracdo ou prote¢éo contra exposicdo ao calor.

Os veiculos e recipientes utilizados no transporte deverdo apresentar condigcbes adequadas de limpeza e conservagdo, sendo
compativeis com a natureza dos produtos transportados e capazes de preservar sua integridade e qualidade até o momento da entrega.
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Deverdo ser adotadas medidas para evitar o contato dos alimentos com substancias contaminantes, materiais incompativeis ou quaisquer
agentes gque possam comprometer a seguranca alimentar.

Condicoes e forma de fornecimento

O fornecimento ocorrera de maneira gradual e parcelada, conforme as necessidades das diversas Secretarias Municipais, mediante
emissdo de requisi¢es, autorizacdes de fornecimento ou ordens de compra pelos setores competentes.

A contratada deverad atender aos quantitativos efetivamente solicitados pela Administracdo, respeitando os itens, as unidades de
fornecimento, as caracteristicas e as condi¢des estabelecidas no Termo de Referéncia e na respectiva Ata de Registro de Precos.

As entregas deverao ser realizadas nos locais indicados pela Administragdo Municipal, no Municipio de Sdo Bento—PB, observando os
prazos definidos para cada solicitagédo e as necessidades operacionais das Secretarias demandantes.

Os custos relacionados ao transporte, acondicionamento, carga, descarga e demais despesas necessarias ao fornecimento deveréo estar
contemplados nos precos ofertados pela contratada, ndo cabendo cobranga adicional & Administracao.

Requisitos de recebimento e fiscalizacdo

Os produtos entregues estardo sujeitos a conferéncia quantitativa e qualitativa pelos servidores responsaveis pelo recebimento e
fiscalizacéo, que verificardo a correspondéncia entre os itens solicitados e os efetivamente fornecidos.

A Administracdo poderéa recusar, total ou parcialmente, produtos que apresentem desconformidade com as especifica¢des técnicas,
embalagens violadas, alteracdes de caracteristicas, problemas de conservagdo, auséncia de identificacdo obrigatdria ou quaisquer
irregularidades que comprometam sua qualidade e seguranca para consumo.

Os produtos recusados deverdo ser substituidos pela contratada, sem 6nus adicional para a Administracdo, no prazo estabelecido no
Termo de Referéncia ou determinado pelo setor responsavel, observada a urgéncia e a natureza perecivel dos alimentos.

Requisitos de competitividade e selecdo do fornecedor

A contratacdo devera estabelecer exigéncias compativeis com a natureza e a complexidade do objeto, permitindo a participacdo de
fornecedores legalmente constituidos e aptos ao fornecimento de itens de padaria e derivados, observados os requisitos de habilitacao
previstos na legislacéo vigente.

As exigéncias técnicas, sanitarias e operacionais deverdo ser proporcionais as caracteristicas dos produtos, evitando condi¢Ges
desnecessarias ou restritivas que possam comprometer a competitividade do procedimento licitatorio.

A selegdo devera observar os critérios definidos no instrumento convocatorio, considerando os pregos ofertados, a conformidade dos
produtos com as especificagBes estabelecidas e a capacidade de atendimento das condicdes de fornecimento exigidas pela
Administragdo.

Requisitos de sustentabilidade

Sempre que possivel e compativel com as exigéncias sanitarias, deverdo ser adotadas préaticas de fornecimento que contribuam para a
reducdo de desperdicios alimentares, a utilizac@o racional de embalagens e a destinacdo ambientalmente adequada dos residuos
gerados.

O planejamento das entregas parceladas devera contribuir para evitar a aquisicdo excessiva de produtos pereciveis e reduzir perdas
decorrentes de armazenamento prolongado, vencimento ou deterioragdo dos alimentos, favorecendo a utilizacéo eficiente dos recursos
publicos.

Fundamentacao normativa

A contratagdo deverd observar as disposi¢cdes da Lei Federal n° 14.133/2021, bem como as normas sanitarias e regulamentares
aplicaveis aos produtos alimenticios, especialmente a Resolugdo RDC ANVISA n° 216/2004, referente as Boas Praticas para Servigos de
Alimentacéo, a Resolugdo RDC ANVISA n° 727/2022, relativa a rotulagem dos alimentos embalados, e demais normas pertinentes,
inclusive regulamentacdes estaduais e municipais aplicaveis.

Garantia de proposta

Nos termos do art. 58 da Lei n® 14.133/2021, caso estabelecida no instrumento convocatério, os licitantes poderdo ser obrigados a
apresentar , observando-se os limites e as modalidades previstas garantia de proposta como condi¢éo para participacdo no certame na
legislagdo aplicavel. A garantia de proposta, quando exigida, deverd observar o percentual estabelecido no instrumento convocatorio,
limitado ao disposto no art. 58 da Lei n° 14.133/2021, podendo ser prestada nas modalidades previstas na legislacdo, conforme as
condi¢cdes estabelecidas no edital. A garantia de proposta podera ser prestada nas modalidades previstas no § 1° do art. 96 da Lei n°®
14.133/2021, quais sejam: caucdo em dinheiro ou em titulos da divida publica emitidos sob a forma escritural, mediante registro em
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sistema centralizado de liquidacado e custodia autorizado pelo Banco Central do Brasil e avaliados por seus valores econémicos, conforme
regulamentacdo vigente; seguro garantia; ou fianca bancaria emitida por instituicdo financeira devidamente autorizada a funcionar no
Pais. Na hipétese de escolha da modalidade caugdo em dinheiro, o depdésito devera ser realizado na seguinte conta bancéria:

TITULAR: PM SAO BENTO GARANTIA DE PROPOSTA
BANCO: BANCO DO BRASIL
AGENCIA: 1134-7

CONTA CORRENTE: 33737-4

5. Levantamento de Mercado

Para atendimento da necessidade apresentada, foi realizado o levantamento das possiveis solu¢des disponiveis no mercado para o
fornecimento de itens de padaria e derivados, considerando a diversidade dos produtos, as caracteristicas de fabricacdo, a natureza
perecivel de parte dos alimentos e as necessidades das diversas Secretarias do Municipio de Sdo Bento—PB.

Verifica-se que o mercado dispde de fornecedores de diferentes portes e segmentos, incluindo padarias, panificadoras, confeitarias,
lanchonetes, empresas especializadas no fornecimento de alimentos e estabelecimentos comerciais que trabalham com produtos
alimenticios industrializados, os quais possuem capacidade de fornecer os itens pretendidos, conforme suas respectivas especialidades e
condigBes operacionais.

Foram consideradas, para fins de analise, as seguintes alternativas de atendimento da demanda:

Aquisicdo individualizada por meio de processos licitatérios distintos: consiste na realizacdo de procedimentos especificos para
cada grupo de produtos ou categoria de alimentos. Embora permita maior especializagdo na contratacdo, essa alternativa podera
ocasionar maior demanda administrativa, multiplicidade de procedimentos e dificuldades na coordenacgéo das aquisicdes realizadas pelas
diversas Secretarias Municipais.

Aquisicdo centralizada por meio de procedimento licitatério convencional: consiste na realizagdo de uma Unica contratacéo para
atendimento das necessidades das Secretarias Municipais, com definicdo prévia dos quantitativos e condicdes de fornecimento. Essa
alternativa permite centralizar o procedimento, porém podera apresentar menor flexibilidade diante da variacdo das demandas e da
natureza perecivel dos produtos, especialmente quando houver necessidade de entregas frequentes e em quantidades variaveis.

Aquisicao por meio do Sistema de Registro de Prec¢os: consiste na realizacao de procedimento licitatrio para registro dos precos dos
itens pretendidos, permitindo que as aquisicées sejam realizadas de forma gradual e parcelada, conforme as necessidades efetivamente
apresentadas pelas Secretarias Municipais, respeitados os quantitativos registrados e as condi¢fes estabelecidas na Ata de Registro de
Precos.

A andlise das alternativas demonstra que o Sistema de Registro de Pregos apresenta caracteristicas compativeis com a necessidade
administrativa, considerando a diversidade dos itens, a variacdo do consumo entre as Secretarias e a necessidade de fornecimento
conforme as demandas efetivas, especialmente em raz&o da perecibilidade de determinados produtos.

Quanto ao mercado fornecedor, observa-se que os produtos pretendidos podem ser encontrados em estabelecimentos especializados em
panificagdo, confeitaria e alimentacdo, bem como em fornecedores de produtos industrializados, permitindo a participagdo de empresas
com diferentes estruturas e capacidades de fornecimento. As exigéncias de qualificagdo técnica e sanitaria deverdo ser proporcionais a
natureza dos produtos e as atividades efetivamente exercidas pelos fornecedores.

A contratacdo devera considerar a possibilidade de adjudicacdo por item, de modo a ampliar a participacdo de fornecedores
especializados e favorecer a competitividade, permitindo que cada interessado apresente propostas para os produtos que efetivamente
tenha condigGes de fornecer, desde que essa configuragdo se demonstre técnica e economicamente viavel.

Também deverao ser consideradas as condi¢fes logisticas de fornecimento, especialmente quanto aos prazos de entrega, a produgdo no
dia da entrega, quando exigida, ao transporte adequado, a conservagdo dos alimentos e a capacidade de atendimento das solicitagées
das diversas unidades administrativas.

Diante do levantamento realizado, entende-se que existe mercado fornecedor compativel com o objeto pretendido, sendo possivel
estruturar a contratacdo de maneira a preservar a competitividade, assegurar condicdes adequadas de fornecimento e obter precos
compativeis com os praticados no mercado.

Assim, a solugdo a ser adotada devera contemplar a formagdo de Registro de Pregos para futura e eventual aquisicdo gradual e
parcelada de itens de padaria e derivados, observando as especificagdes técnicas, os quantitativos estimados, as condi¢bes sanitarias e
os requisitos de fornecimento estabelecidos no Termo de Referéncia.
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6. Descricdo da solu¢dao como um todo

A solucgédo proposta consiste na realizacdo de procedimento licitatorio para formagdo de Registro de Precos, destinado a futura e eventual
aquisicdo gradual e parcelada de itens de padaria e derivados, para atender as necessidades das diversas Secretarias do Municipio de
Sao Bento—PB, conforme as especificacdes, 0s quantitativos estimados e as condiges estabelecidas no Termo de Referéncia.

A contratagdo compreenderd o fornecimento de produtos alimenticios variados, incluindo paes, bolos, salgados, biscoitos, tortas,
sanduiches, doces, sucos naturais, tapiocas e demais itens correlatos, destinados ao atendimento de reunifes, eventos institucionais,
capacitagfes, encontros, a¢cdes administrativas e outras atividades desenvolvidas pela Administragdo Publica Municipal.

A solucéo sera estruturada de forma a permitir que as aquisicdes ocorram conforme as necessidades efetivamente apresentadas pelas
Secretarias Municipais, mediante emissao de requisi¢des, autoriza¢des de fornecimento ou ordens de compra pelos setores competentes,
respeitados os quantitativos registrados e as condi¢des estabelecidas na respectiva Ata de Registro de Precos.

O fornecimento gradual e parcelado permitird maior flexibilidade no atendimento das demandas, considerando a diversidade dos produtos
e, principalmente, a natureza perecivel de parte significativa dos alimentos. Essa sistematica contribuird para evitar a formacao de
estoques excessivos, reduzir perdas e desperdicios e assegurar que os produtos sejam disponibilizados em condi¢cBes adequadas de
consumo.

A contratada devera responsabilizar-se pelo fornecimento dos produtos em conformidade com as especificacdes técnicas estabelecidas
no Termo de Referéncia, observando os requisitos de qualidade, composicéo, ingredientes, peso, dimensdes, acondicionamento, higiene,
conservacao e validade, conforme as caracteristicas individuais de cada item. Deverd, ainda, assegurar que os alimentos de fabricagédo
propria sejam produzidos no dia da entrega quando essa exigéncia estiver expressamente prevista, garantindo o frescor e a adequagéo
ao consumo.

A solucdo também compreendera o transporte e a entrega dos produtos nos locais indicados pela Administragdo Municipal, observadas
as condi¢cGes adequadas de armazenamento, acondicionamento e conservagao durante todo o processo de fornecimento. Os custos
relacionados ao transporte, as embalagens, a carga, a descarga e as demais despesas necessarias a execuc¢ao deverdo estar incluidos
nos precos apresentados pela contratada.

O recebimento dos produtos sera realizado pelos servidores responsaveis, mediante conferéncia dos quantitativos e verificacdo da
conformidade com as especificacdes estabelecidas, especialmente quanto a qualidade, as condi¢Bes de higiene, a integridade das
embalagens e aos prazos de validade. Os produtos que apresentarem irregularidades, desconformidades ou condi¢Bes inadequadas para
consumo deverdo ser recusados e substituidos pela contratada, sem 0Onus adicional para a Administracdo, conforme os prazos
estabelecidos no Termo de Referéncia.

A solucdo devera contemplar, ainda, o cumprimento das normas sanitarias e das boas praticas de fabricacdo, manipulagéo,
armazenamento e transporte de alimentos, garantindo que os produtos sejam fornecidos em condigBes adequadas de seguranca
alimentar e em conformidade com a legislacéo vigente.

Dessa forma, a realizacdo de procedimento para formagdo de Registro de Precos apresenta-se como solugdo compativel com a
necessidade identificada, permitindo organizar e centralizar as aquisi¢des, ampliar as possibilidades de participacdo de fornecedores,
proporcionar maior flexibilidade no atendimento das demandas e promover melhor planejamento e utilizagdo dos recursos publicos,
assegurando o fornecimento adequado de itens de padaria e derivados as diversas Secretarias do Municipio de Sao Bento—PB.

7. Estimativa das Quantidades a serem Contratadas

A estimativa das quantidades a serem contratadas foi elaborada com base no levantamento das necessidades das diversas Secretarias
do Municipio de Sdo Bento—PB, considerando as demandas relacionadas a aquisi¢cdo de itens de padaria e derivados destinados ao
atendimento de reunifes, eventos institucionais, capacitagfes, agbes administrativas e demais atividades desenvolvidas pela
Administracdo Municipal.

Os quantitativos foram estabelecidos considerando as necessidades estimadas de cada Secretaria, 0 levantamento das demandas
apresentadas pelas unidades administrativas, a previsdo de utilizacdo dos produtos e as caracteristicas das atividades desenvolvidas
pelos érgdos municipais durante o periodo de vigéncia da contratacao.

A definicdo das quantidades também levou em consideracdo a necessidade de evitar aquisicdes excessivas, desperdicios de recursos
publicos e perdas decorrentes da perecibilidade dos alimentos, buscando compatibilizar os quantitativos estimados com as demandas
identificadas pelas Secretarias Municipais e com a previsdo de consumo dos produtos no desenvolvimento das atividades administrativas
e institucionais.

A contratacdo sera realizada por meio do Sistema de Registro de Precos, com fornecimento de forma gradual e parcelada, permitindo que

os produtos sejam solicitados conforme as necessidades efetivamente apresentadas pela Administragdo Municipal, observados os
quantitativos registrados, a disponibilidade orcamentaria e as condi¢des estabelecidas no procedimento de contratacéo.
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Os quantitativos estimados encontram-se discriminados na relagdo de itens que integra o presente Estudo Técnico Preliminar e os
demais documentos do processo administrativo, contemplando produtos variados, tais como pées, bolos, salgados, biscoitos, tortas,
sanduiches, doces, sucos naturais, tapiocas e demais itens de padaria e derivados, conforme as especificagées técnicas e as unidades
de fornecimento estabelecidas no Termo de Referéncia.

A estimativa constitui referéncia para o planejamento da contratacédo e para a definicdo das condi¢cdes de fornecimento, permitindo o
atendimento das necessidades das diversas Secretarias Municipais de acordo com a demanda efetiva, especialmente em raz&o da
natureza perecivel de parte dos produtos, sem prejuizo de eventuais ajustes devidamente fundamentados, quando cabiveis e admitidos
pela legislagao vigente.

A previsdo dos itens e respectivos quantitativos é a seguinte:

CODIGO |CATMAT

DESCRIGAO DE ITEM

UNIDADE

QUANTIDADE

625877

PASTEL DE CARNE OU FRANGO, FRITO, NO MINIMO 25G, DEVENDO SER PRODUZIDO
NO DIA DA ENTREGA. DEVERA SER ACONDICIONADO EM EMBALAGENS LIMPAS E
DEVIDAMENTE FECHADAS.

UND

27500

610522

COXINHA FRITA NO MINIMO 25G COM RECHEIO DE FRANGO OU CARNE, DEVENDO
SER PRODUZIDO NO DIA DA ENTREGA. DEVERA SER ACONDICIONADO EM
EMBALAGENS LIMPAS E DEVIDAMENTE FECHADAS.

UND

27500

374645

RISOLES FRITO NO MINIMO 25G COM RECHEIO DE CARNE MOIDA (PATINHO OU
COXAO MOLE) OU FRANGO, DEVENDO SER PRODUZIDO NO DIA DA ENTREGA.
DEVERA SER ACONDICIONADO EM EMBALAGENS LIMPAS E DEVIDAMENTE FECHADAS.

UND

27500

280141

EMPADA SALGADA COM RECHEIO DE CARNE OU FRANGO, PESANDO NO MINIMO 30G,
DEVENDO SER PRODUZIDO NO DIA DA ENTREGA. DEVERA SER ACONDICIONADO EM
EMBALAGENS LIMPAS E DEVIDAMENTE FECHADAS.

UND

27500

280141

EMPADA DOCE COM RECHEIO DE LEITE CONDESANDO, PESANDO NO MINIMO 30G,
DEVENDO SER PRODUZIDO NO DIA DA ENTREGA. DEVERA SER ACONDICIONADO EM
EMBALAGENS LIMPAS E DEVIDAMENTE FECHADAS.

UND

27500

460496

PAO DE QUEIJO 75G. NAO DEVEM ESTAR MURCHOS E NEM COM ASPECTO
ENVELHECIDO, DEVENDO SER PRODUZIDO NO DIA DA ENTREGA. DEVERA SER
ACONDICIONADO EM EMBALAGENS LIMPAS E DEVIDAMENTE FECHADO.

KG

110

465634

BOLO COMUM NO SEGUINTE SABOR: CHOCOLATE - (SEM COBERTURA E SEM
RECHEIO), BOLO TIPO CASEIRO. O PRODUTO DEVE APRESENTAR-SE COM ASPECTO
E COLORAGAO HOMOGENEA, ODOR E SABOR CARACTERISTICOS, SER FRESCO,
FIRME, INTEGRO E ASSADO AO PONTO. LIVRES DE PRESENGA DE BOLORES, E
MANCHAS. FABRICADO COM MATERIA PRIMA DE PRIMEIRA QUALIDADE, DEVENDO
SER MACIO, SABOROSO E SEM ESTAR MAL ASSADO OU QUEIMADO. ISENTO DE
IMPUREZAS E CORPOS ESTRANHOS. VALIDADE DE NO MAXIMO 01 DIA A PARTIR DA
DATA DE FABRICAGAO. O BOLO DEVE SER ACONDICIONADO EM EMBALAGEM
ATOXICA, TRANSPARENTE, SELADA, E DEVE CONTER PRAZO DE FABRICAGAO E
VALIDADE, OS INGREDIENTES DO PRODUTO. O ESTABELECIMENTO DEVE SER
CERTIFICADO E AUTORIZADO PELA VIGILANCIA SANITARIA, APRESENTANDO
GARANTIA DE HIGIENE E CONSISTENCIA ADEQUADA, CONFORME RDC 49/2013.

UND

3850

6de 19



308149

BOLO SIMPLES EM PLACA DE 40CM (SEM COBERTURA E SEM RECHEIO) — SABORES
DIVERGOS. O PRODUTO DEVE APRESENTAR-SE COM ASPECTO E COLORAGAO
HOMOGENEA, ODOR E SABOR CARACTERISTICOS, SER FRESCO, FIRME, INTEGRO E
ASSADO AO PONTO. LIVRES DE PRESENCA DE BOLORES, E MANCHAS. FABRICADO
COM MATERIA PRIMA DE PRIMEIRA QUALIDADE, DEVENDO SER MACIO, SABOROSO E
SEM ESTAR MAL ASSADO OU QUEIMADO. ISENTO DE IMPUREZAS E CORPOS
ESTRANHOS. VALIDADE DE NO MAXIMO 01 DIA A PARTIR DA DATA DE FABRICAGAO. O
BOLO DEVE SER ACONDICIONADO EM EMBALAGEM ATOXICA, TRANSPARENTE,
SELADA, E DEVE CONTER PRAZO DE FABRICAGCAO E VALIDADE, OS INGREDIENTES DO
PRODUTO. O ESTABELECIMENTO DEVE SER CERTIFICADO E AUTORIZADO PELA
VIGILANCIA SANITARIA, APRESENTANDO GARANTIA DE HIGIENE E CONSISTENCIA
ADEQUADA, CONFORME RDC 49/2013.

UND

3300

610527

BOLO COMUM NO SEGUINTE SABOR: MILHO - (SEM COBERTURA E SEM RECHEIO),
BOLO TIPO CASEIRO. O PRODUTO DEVE APRESENTAR-SE COM ASPECTO E
COLORAGAO HOMOGENEA, ODOR E SABOR CARACTERISTICOS, SER FRESCO, FIRME,
INTEGRO E ASSADO AO PONTO. LIVRES DE PRESENGA DE BOLORES, E MANCHAS.
FABRICADO COM MATERIA PRIMA DE PRIMEIRA QUALIDADE, DEVENDO SER MACIO,
SABOROSO E SEM ESTAR MAL ASSADO OU QUEIMADO. ISENTO DE IMPUREZAS E
CORPOS ESTRANHOS. VALIDADE DE NO MAXIMO 01 DIA A PARTIR DA DATA DE
FABRICAGAO. O BOLO DEVE SER ACONDICIONADO EM EMBALAGEM ATOXICA,
TRANSPARENTE, SELADA, E DEVE CONTER PRAZO DE FABRICAGCAO E VALIDADE, OS
INGREDIENTES DO PRODUTO. O ESTABELECIMENTO DEVE SER CERTIFICADO E
AUTORIZADO PELA VIGILANCIA SANITARIA, APRESENTANDO GARANTIA DE HIGIENE E
CONSISTENCIA ADEQUADA, CONFORME RDC 49/2013.

UND

5500

10

605243

BOLO COMUM NO SEGUINTE SABOR: LEITE - (SEM COBERTURA E SEM RECHEIO),
BOLO TIPO CASEIRO. O PRODUTO DEVE APRESENTAR-SE COM ASPECTO E
COLORAGAO HOMOGENEA, ODOR E SABOR CARACTERISTICOS, SER FRESCO, FIRME,
INTEGRO E ASSADO AO PONTO. LIVRES DE PRESENGA DE BOLORES, E MANCHAS.
FABRICADO COM MATERIA PRIMA DE PRIMEIRA QUALIDADE, DEVENDO SER MACIO,
SABOROSO E SEM ESTAR MAL ASSADO OU QUEIMADO. ISENTO DE IMPUREZAS E
CORPOS ESTRANHOS. VALIDADE DE NO MAXIMO 01 DIA A PARTIR DA DATA DE
FABRICAGAO. O BOLO DEVE SER ACONDICIONADO EM EMBALAGEM ATOXICA,
TRANSPARENTE, SELADA, E DEVE CONTER PRAZO DE FABRICAGAO E VALIDADE, OS
INGREDIENTES DO PRODUTO. O ESTABELECIMENTO DEVE SER CERTIFICADO E
AUTORIZADO PELA VIGILANCIA SANITARIA, APRESENTANDO GARANTIA DE HIGIENE E
CONSISTENCIA ADEQUADA, CONFORME RDC 49/2013.

UND

5500

11

445194

BOLO COCOROTE DE 12 QUALIDADE. CARACTERISTICAS GERAIS: VARIOS SABORES
SABOR E COR PROPRIA, FEITA A BASE DE FARINHA DE TRIGO DE PRIMEIRA
QUALIDADE. INGREDIENTES: FARINHA DE TRIGO, AGUCAR, OVOS, AGUA, MANTEIGA,
SAL E FERMENTO, RECHEIOS DIVERSOS. ACONDICIONADA EM EMBALAGENS
TRANSPARENTE, FECHADA, ROTULADA COM DATA DE FABRICAGCAO E VALIDADE, BEM
COMO AS INFORMAGOES NUTRICIONAIS DO PRODUTO. MINIMO 150G.

UND

7700

12

627120

SANDUICHE TIPO NATURAL DE PAO DE FORMA COM PATE DE FRANGO, TOMATE,
MAIONESE, ALFACE, CENOURA RALADA (DUAS FATIAS DE PAO DE FORMA.
APROXIMADAMENTE 60GR) DEVENDO SER PRODUZIDO NO DIA DA ENTREGA. DEVERA|
SER ACONDICIONADO EM EMBALAGENS LIMPAS E DEVIDAMENTE FECHADAS.
EMBALADO EM PLASTICO TIPO PAPEL FILME.

UND

3300
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630261

SANDUICHE PARA LANCHE — COM PAO FRANCES COM APROXIMADAMENTE 50G,
CONTENDO UMA FATIA DE QUEIJO MUSSARELA, UMA FATIA DE PRESUNTO, ALFACE,
TOMATE, MOLHO E SIMILARES, DEVENDO SER PRODUZIDO NO DIA DA ENTREGA.
DEVERA SER ACONDICIONADO EM EMBALAGENS LIMPAS E DEVIDAMENTE FECHADAS.

UND

3300

14

467288

TORRADA LEVEMENTE SALGADA: INGREDIENTES: FARINHA DE TRIGO ENRIQUECIDA
COM FERRO E ACIDO FOLICO, GORDURA VEGETAL, AGUCAR, SAL. SACO POLIETILENO
ATOXICO E RESISTENTE, CONSTANDO O PESO E RESPECTIVA QUANTIDADE, BEM
COMO A FABRICAGAO E VALIDADE DO PRODUTO. SECUNDARIA: EMBALAGEM DE
MERCADO QUE PRESERVE A INTEGRIDADE E QUALIDADE DO PRODUTOROTULAGEM -
DEVE ATENDER A LEGISLAGCAO VIGENTE.NOTA - PRODUTO LEGALMENTE ISENTO DE
REGISTRO. PACOTE COM: 300G.

PCT

1100

15

255869

BISCOITO DOCE TIPO CHAMPAGNE, FORMATO RETANGULAR OVALADO, COBERTO
COM AGUCAR. ACONDICIONADAS EM PACOTES DE POLIPROPILENO, ATOXICO,
HERMETICAMENTE VEDADOS, INTEGRA E RESISTENTE. PRODUZIDO, EMBALADO E
ENTREGUE EM CONFORMIDADE COM A LEGISLAGAO SANITARIA VIGENTE.
EMBALAGEM CONTENDO APROXIMADAMENTE 180G, VALIDADE MINIMA DE 30 DIAS A
CONTAR DA DATA DE ENTREGA.

PCT

1760

16

236162

BOLACHA COMUM TIPO SALGADO NO FORMATO REDONDO, EMBALAGEM COM DADOS
DE IDENTIFICAGAO DO PRODUTO. SACO POLIETILENO ATOXICO E RESISTENTE,
CONSTANDO O PESO E RESPECTIVA QUANTIDADE, BEM COMO A FABRICAGAO E
VALIDADE DO PRODUTO.SECUNDARIA: EMBALAGEM DE MERCADO QUE PRESERVE A
INTEGRIDADE E QUALIDADE DO PRODUTO ROTULAGEM - DEVE ATENDER A
LEGISLAGAO VIGENTE. NOTA - PRODUTO LEGALMENTE ISENTO DE REGISTRO. PESO
LIQUIDO PACOTE COM 250 GR.

PCT

6600

17

460380

PAO FRANCES - COMPOSTO DE FARINHA DE TRIGO ENRIQUECIDA, COM FERRO E
ACIDO FOLICO, SAL, REFORGCADOR, AGUA, ACUCAR, FERMENTO BIOLOGICO,
GORDURA VEGETAL, PESANDO 50 GRAMAS POR UNIDADE DEVENDO ESTAR INTEIRO
E FIRME. PRODUTO SUJEITO A VERIFICAGAO NO ATO DA ENTREGA, PRAZO DE
VALIDADE DE NO MAXIMO 12 HORAS DE FABRICADO E EM PERFEITO ESTADO DE
CONSERVACAO, DE ACORDO COM AS NORMAS E/OU RESOLUGCOES DA ANVISA/MS.

KG

13200

18

460385

PAO DOCE ASSADO, DISTRIBUIDO NO MESMO DIA DA CONFECGCAO COM AS
CARACTERISTICAS PROPRIAS DO PRODUTO, COM 50 GRAMAS A UNIDADE.

UND

16500

19

460390

PAO CARTEIRO — COM APROXIMADAMENTE 50G QUE DEVERA SER FABRICADO COM
MATERIA-PRIMA DE PRIMEIRA QUALIDADE, ISENTA DE MATERIA TERROSA,
PARASITOS, CONSERVANTES DE QUALQUER ESPECIE E EM PERFEITO ESTADO
DECONSERVACAO, SERA REJEITADO OS PAES QUEIMADO OU MAL ASSADO,
DORMIDO, O QUE APRESENTAR BOLORES, FERMENTAGAO ESTRANHA, MANIPULACAO
DEFEITUOSA DO PRODUTO, SERA PERMITIDO A FABRICAGAO DE PAO COM FARINHA
DE TRIGO ENRIQUECIDA COM VITAMINAS E SAIS MINERAIS. PRAZO DE VALIDADE DE
NO MAXIMO 12 HORAS DE FABRICADO E EM PERFEITO ESTADO DE CONSERVAGAO,
DE ACORDO COM AS NORMAS E/OU RESOLUGOES DA ANVISA/MS.

UND

14850
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20

460386

PAO DE CACHORRO QUENTE 50G COMPOSICAO OBRIGATORIA - FARINHA DE TRIGO,
FERMENTO BIOLOGICO, OVOS, SAL E AGUA. COMPOSICAO OPCIONAL - PODEM
CONTER OUTRAS SUBSTANCIAS ALIMENTICIAS QUE OS CARACTERIZEM DESDE QUE
PERMITIDAS PELA LEGISLAGAO E DECLARADAS NO ROTULO, ISENTOS DE
GORDURAS, TRANS, ADITIVOS PERMITIDOS PELA LEGISLACAO EXCETO CORANTES
NATURAIS. ISENTA DE CORANTES ARTIFICIAIS. PRIMARIA: SACO POLIETILENO
ATOXICO E RESISTENTE, CONSTANDO O PESO E RESPECTIVA QUANTIDADE, BEM
COMO A FABRICAGAO E VALIDADE DO PRODUTO. SECUNDARIA: EMBALAGEM DE
MERCADO QUE PRESERVE A INTEGRIDADE E QUALIDADE DO PRODUTOROTULAGEM -
DEVE ATENDER A LEGISLAGAO VIGENTE.NOTA - PRODUTO LEGALMENTE ISENTO DE
REGISTRO. PESO LIQUIDO DO PAO: 50 G. PACOTE COM 10 UNIDADES.

PCT

13200

21

620868

PAO DE FORMA TRADICIONAL, TIPO CASEIRO: 12 QUALIDADE, DE PRODUGAO
CASEIRA, ELABORADO COM INGREDIENTES BASICOS FARINHA DE TRIGO, SAL,
FERMENTO E AGUA. ZERO ADIGCAO DE ACUCARES, ZERO ADICAO DE GORDURA
TRANS E ZERO EM COLESTEROL, COM BAIXO TEOR DE SODIO. SEM ADICAO DE
CONSERVANTES, SEM EMULSIFICANTES, SEM ESPESSANTES, SEM ANTIOXIDANTES E
OUTROS ADITIVOS. SACO POLIETILENO ATOXICO E RESISTENTE, CONSTANDO O
PESO E RESPECTIVA QUANTIDADE, BEM COMO A FABRICAGCAO E VALIDADE DO
PRODUTO.SECUNDARIA: EMBALAGEM DE MERCADO QUE PRESERVE A INTEGRIDADE
E QUALIDADE DO PRODUTO ROTULAGEM - DEVE ATENDER A LEGISLAGCAO VIGENTE.
NOTA - PRODUTO LEGALMENTE ISENTO DE REGISTRO. PESO LIQUIDO PACOTE COM
500 GR CONTENDO 20 FATIAS.

PCT

1210

22

460405

PAO DE FORMA (INTEGRAL) TIPO: PAO DE FORMA/INTEGRAL COMPOSIGAO
OBRIGATORIA - FARINHA DE TRIGO, FERMENTO BIOLOGICO, OVOS, SAL E AGUA.
COMPOSICAO OPCIONAL - PODEM CONTER OUTRAS SUBSTANCIAS ALIMENTICIAS
QUE OS CARACTERIZEM DESDE QUE PERMITIDAS PELA LEGISLAGAO E DECLARADAS
NO ROTULO, ISENTOS DE GORDURAS, TRANS, ADITIVOS PERMITIDOS PELA
LEGISLAGAO EXCETO CORANTES NATURAIS. ISENTA DE CORANTES ARTIFICIAIS.
PRIMARIA: SACO POLIETILENO ATOXICO E RESISTENTE, CONSTANDO O PESO E
RESPECTIVA QUANTIDADE, BEM COMO A FABRICAGAO E VALIDADE DO PRODUTO.
SECUNDARIA: EMBALAGEM DE MERCADO QUE PRESERVE A INTEGRIDADE E
QUALIDADE DO PRODUTO ROTULAGEM - DEVE ATENDER A LEGISLACAO VIGENTE.
NOTA - PRODUTO LEGALMENTE ISENTO DE REGISTRO. PESO LIQUIDO PACOTE COM
500 GR CONTENDO 20 FATIAS.

UND

1650

23

232213

BOLACHA COMUM TIPO SALGADO NO FORMATO OVAL, EMBALAGEM COM DADOS DE
IDENTIFICACAO DO PRODUTO. SACO POLIETILENO ATOXICO E RESISTENTE,
CONSTANDO O PESO E RESPECTIVA QUANTIDADE, BEM COMO A FABRICAGAO E
VALIDADE DO PRODUTO.SECUNDARIA: EMBALAGEM DE MERCADO QUE PRESERVE A
INTEGRIDADE E QUALIDADE DO PRODUTO ROTULAGEM - DEVE ATENDER A
LEGISLAGAO VIGENTE. NOTA - PRODUTO LEGALMENTE ISENTO DE REGISTRO. PESO
LIQUIDO PACOTE COM 250 GR.

PCT

4400

24

302691

MINI ENROLADINHO COM RECHEIO DE PRESUNTO E QUEIJO FRITO NO MINIMO 25 GR.
DEVENDO SER PRODUZIDO NO DIA DA ENTREGA. DEVERA SER ACONDICIONADO EM
EMBALAGENS LIMPAS E DEVIDAMENTE FECHADAS.

UND

27500
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25

258319

BOLINHA DE QUEIJO FRITA NO MINIMO 20G. DEVENDO SER PRODUZIDO NO DIA DA
ENTREGA. DEVERA SER ACONDICIONADO EM EMBALAGENS LIMPAS E DEVIDAMENTE
FECHADAS.

UND

27500

26

308247

BEIJINHO — DOCE BEIJINHO DE COCO - LEITE CONDENSADO, MANTEIGA OU
MARGARINA, COCO RALADO, AGUCAR CRISTAL. TAMANHO DA FORMINHA N°. 05.
PESANDO NO MINIMO 25G, CADA UNIDADE.

UND

27500

27

308247

BRIGADEIRO — DOCE BRIGADEIRO — LEITE CONDENSADO, MANTEIGA OU MARGARINA,
ACHOCOLATADO OU CHOCOLATE EM PO E CHOCOLATE GRANULADO, TAMANHO DA
FORMINHA N°. 05. PESANDO NO MINIMO 25G, CADA UNIDADE. DEVENDO SER
PRODUZIDO NO DIA DA ENTREGA. DEVERA SER ACONDICIONADO EM EMBALAGENS
LIMPAS E DEVIDAMENTE FECHADAS.

UND

27500

28

337077

CACHORRO QUENTE - PAO DE LEITE 50G, COM RECHEIO DE CARNE MOIDA (PATINHO
OU COXAO MOLE) SALSICHA EM PEDAGOS, E MOLHO DE TOMATE, CEBOLA, TOMATE,
COENTRO, MILHO VERDE, (MAIONESE, KETCHUP E MOSTARDA OPCIONAL). DEVENDO
SER PRODUZIDO NO DIA DA ENTREGA. DEVERA SER ACONDICIONADO EM
EMBALAGENS LIMPAS E DEVIDAMENTE FECHADAS.

UND

11000

29

464381

SALADA DE FRUTAS — POTES INDIVIDUAIS CONTENDO FRUTAS: MAGA, UVA, BANANA,
MANGA, ABACAXI, MELAO, E SUCO DA LARANJA, COM APROXIMADAMENTE 250G SEM
ADICAO DE MELANCIA, 48X66CM — ACOMPANHADO COM A COLHER DEVENDO SER
PRODUZIDO NO DIA DA ENTREGA. DEVERA SER ACONDICIONADO EM EMBALAGENS
LIMPAS, TRASNPARENTES E DEVIDAMENTE FECHADAS. DEVE SEGUIR AS
RECOMENDAGCOES DA RESOLUGAO RCD N°. 12, DE 02 DE JANEIRO DE 2001 DA
AGENCIA NACIONAL DE VIGILANCIA SANITARIA (ANVISA).

UND

11000

30

464759

SUCO DE GOIABA NATURAL DA FRUTA. EMBALAGEM DE 1L FEITO NO DIA, COM DADOS
DE IDENTIFICAGAO DO PRODUTO, MARCA DO FABRICANTE, PRAZO DE VALIDADE E DE
ACORDO COM AS NORMAS E/OU RESOLUGOES DA ANVISA/MS. (AGUCAR/ADOGCANTE A
DEFINIR NO PEDIDO).

UND

1100

31

464754

SUCO DE MANGA NATURAL DA FRUTA. EMBALAGEM DE 1L FEITO NO DIA, COM DADOS
DE IDENTIFICAGAO DO PRODUTO, MARCA DO FABRICANTE, PRAZO DE VALIDADE E DE
ACORDO COM AS NORMAS E/OU RESOLUGOES DA ANVISA/MS. (ACUCAR/ADOCANTE A
DEFINIR NO PEDIDO).

UND

1100

32

464751

SUCO DE MARACUJA NATURAL DA FRUTA. EMBALAGEM DE 1L FEITO NO DIA, COM
DADOS DE IDENTIFICAGAO DO PRODUTO, MARCA DO FABRICANTE, PRAZO DE
VALIDADE E DE ACORDO COM AS NORMAS E/OU RESOLUGOES DA ANVISA/MS.
(ACUCAR/ADOCANTE A DEFINIR NO PEDIDO).

UND

1100

33

464757

SUCO DE ACEROLA NATURAL DA FRUTA. EMBALAGEM DE 1L FEITO NO DIA, COM
DADOS DE IDENTIFICAGAO DO PRODUTO, MARCA DO FABRICANTE, PRAZO DE
VALIDADE E DE ACORDO COM AS NORMAS E/OU RESOLUGOES DA ANVISA/MS.
(ACUCAR/ADOCANTE A DEFINIR NO PEDIDO).

UND

1100
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34

464752

SUCO DE ABACAXI NATURAL DA FRUTA. EMBALAGEM DE 1L FEITO NO DIA, COM
DADOS DE IDENTIFICACGAO DO PRODUTO, MARCA DO FABRICANTE, PRAZO DE
VALIDADE E DE ACORDO COM AS NORMAS E/OU RESOLUGOES DA ANVISA/MS.
(ACUCAR/ADOCANTE A DEFINIR NO PEDIDO).

UND

1100

35

217792

SUCO DE MORANGO NATURAL DA FRUTA. EMBALAGEM DE 1L FEITO NO DIA, COM
DADOS DE IDENTIFICAGAO DO PRODUTO, MARCA DO FABRICANTE, PRAZO DE
VALIDADE E DE ACORDO COM AS NORMAS E/OU RESOLUGOES DA ANVISA/MS.
(ACUCAR/ADOCANTE A DEFINIR NO PEDIDO).

UND

1100

36

464752

SUCO DE ABACAXI COM HORTELA NATURAL DA FRUTA. EMBALAGEM DE 1L FEITO NO
DIA, COM DADOS DE IDENTIFICACAO DO PRODUTO, MARCA DO FABRICANTE, PRAZO
DE VALIDADE E DE ACORDO COM AS NORMAS E/OU RESOLUGCOES DA ANVISA/MS.
(ACUCAR/ADOCANTE A DEFINIR NO PEDIDO).

UND

1100

37

464758

SUCO DE CAJU NATURAL DA FRUTA. EMBALAGEM DE 1L FEITO NO DIA, COM DADOS
DE IDENTIFICAGAO DO PRODUTO, MARCA DO FABRICANTE, PRAZO DE VALIDADE E DE
ACORDO COM AS NORMAS E/OU RESOLUGOES DA ANVISA/MS. (ACUCAR/ADOCANTE A
DEFINIR NO PEDIDO).

UND

1100

38

389794

SUCO DE CAJA NATURAL DA FRUTA. EMBALAGEM DE 1L FEITO NO DIA, COM DADOS
DE IDENTIFICAGAO DO PRODUTO, MARCA DO FABRICANTE, PRAZO DE VALIDADE E DE
ACORDO COM AS NORMAS E/OU RESOLUGOES DA ANVISA/MS. (ACUCAR/ADOCANTE A
DEFINIR NO PEDIDO).

UND

1100

39

600415

TAPIOCA — PRODUZIDA DA FARINHA DE GOMA DA MANDIOCA, CADA UNDIDADE DEVE
CONTER MINIMO DE 15CM DE DIAMETRO. COM MANTEIGA DA TERRA, DEVENDO SER
PRODUZIDO NO DIA DA ENTREGA. DEVERA SER ACONDICIONADO EM EMBALAGENS
LIMPAS E DEVIDAMENTE FECHADAS.

UND

2200

40

600415

TAPIOCA — PRODUZIDA DA FARINHA DE GOMA DA MANDIOCA, CADA UNDIDADE DEVE
CONTER MINIMO DE 15CM DE DIAMETRO. COM RECHEIO DE CARNE DE SOL (COXAO
MOLE) DESFIADA, DEVENDO SER PRODUZIDO NO DIA DA ENTREGA. DEVERA SER
ACONDICIONADO EM EMBALAGENS LIMPAS E DEVIDAMENTE FECHADAS.

UND

2200

41

600415

TAPIOCA — PRODUZIDA DA FARINHA DE GOMA DA MANDIOCA, CADA UNDIDADE DEVE
CONTER MINIMO DE 15CM DE DIAMETRO. COM RECHEIO DE FRANGO DESFIADO,
DEVENDO SER PRODUZIDO NO DIA DA ENTREGA. DEVERA SER ACONDICIONADO EM
EMBALAGENS LIMPAS E DEVIDAMENTE FECHADAS.

UND

2200

42

600415

TAPIOCA — PRODUZIDA DA FARINHA DE GOMA DA MANDIOCA, CADA UNDIDADE DEVE
CONTER MINIMO DE 15CM DE DIAMETRO. COM RECHEIO DE LEITE CONDENSADO E
COCO RALADO, DEVENDO SER PRODUZIDO NO DIA DA ENTREGA. DEVERA SER
ACONDICIONADO EM EMBALAGENS LIMPAS E DEVIDAMENTE FECHADAS.

UND

2200

BOLO COMUM NO SEGUINTE SABOR: COCO - (SEM COBERTURA E SEM RECHEIO),
BOLO TIPO CASEIRO. O PRODUTO DEVE APRESENTAR-SE COM ASPECTO E
COLORAGAO HOMOGENEA, ODOR E SABOR CARACTERISTICOS, SER FRESCO, FIRME,
INTEGRO E ASSADO AO PONTO. LIVRES DE PRESENGCA DE BOLORES, E MANCHAS.
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43

617630

FABRICADO COM MATERIA PRIMA DE PRIMEIRA QUALIDADE, DEVENDO SER MACIO,
SABOROSO E SEM ESTAR MAL ASSADO OU QUEIMADO. ISENTO DE IMPUREZAS E
CORPOS ESTRANHOS. VALIDADE DE NO MAXIMO 01 DIA A PARTIR DA DATA DE
FABRICAGAO. O BOLO DEVE SER ACONDICIONADO EM EMBALAGEM ATOXICA,
TRANSPARENTE, SELADA, E DEVE CONTER PRAZO DE FABRICAGAO E VALIDADE, OS
INGREDIENTES DO PRODUTO. O ESTABELECIMENTO DEVE SER CERTIFICADO E
AUTORIZADO PELA VIGILANCIA SANITARIA, APRESENTANDO GARANTIA DE HIGIENE E
CONSISTENCIA ADEQUADA, CONFORME RDC 49/2013.

KG

1100

44

610529

BOLO COMUM NO SEGUINTE SABOR: LARANJA - (SEM COBERTURA E SEM RECHEIO),
BOLO TIPO CASEIRO. O PRODUTO DEVE APRESENTAR-SE COM ASPECTO E
COLORAGAO HOMOGENEA, ODOR E SABOR CARACTERISTICOS, SER FRESCO, FIRME,
INTEGRO E ASSADO AO PONTO. LIVRES DE PRESENGA DE BOLORES, E MANCHAS.
FABRICADO COM MATERIA PRIMA DE PRIMEIRA QUALIDADE, DEVENDO SER MACIO,
SABOROSO E SEM ESTAR MAL ASSADO OU QUEIMADO. ISENTO DE IMPUREZAS E
CORPOS ESTRANHOS. VALIDADE DE NO MAXIMO 01 DIA A PARTIR DA DATA DE
FABRICAGCAO. O BOLO DEVE SER ACONDICIONADO EM EMBALAGEM ATOXICA,
TRANSPARENTE, SELADA, E DEVE CONTER PRAZO DE FABRICAGCAO E VALIDADE, OS
INGREDIENTES DO PRODUTO. O ESTABELECIMENTO DEVE SER CERTIFICADO E
AUTORIZADO PELA VIGILANCIA SANITARIA, APRESENTANDO GARANTIA DE HIGIENE E
CONSISTENCIA ADEQUADA, CONFORME RDC 49/2013.

UND

1100

45

465635

BOLO COMUM NO SEGUINTE SABOR: CENOURA - (SEM COBERTURA E SEM RECHEIO),
BOLO TIPO CASEIRO. O PRODUTO DEVE APRESENTAR-SE COM ASPECTO E
COLORAGAO HOMOGENEA, ODOR E SABOR CARACTERISTICOS, SER FRESCO, FIRME,
INTEGRO E ASSADO AO PONTO. LIVRES DE PRESENGA DE BOLORES, E MANCHAS.
FABRICADO COM MATERIA PRIMA DE PRIMEIRA QUALIDADE, DEVENDO SER MACIO,
SABOROSO E SEM ESTAR MAL ASSADO OU QUEIMADO. ISENTO DE IMPUREZAS E
CORPOS ESTRANHOS. VALIDADE DE NO MAXIMO 01 DIA A PARTIR DA DATA DE
FABRICAGAO. O BOLO DEVE SER ACONDICIONADO EM EMBALAGEM ATOXICA,
TRANSPARENTE, SELADA, E DEVE CONTER PRAZO DE FABRICAGAO E VALIDADE, OS
INGREDIENTES DO PRODUTO. O ESTABELECIMENTO DEVE SER CERTIFICADO E
AUTORIZADO PELA VIGILANCIA SANITARIA, APRESENTANDO GARANTIA DE HIGIENE E
CONSISTENCIA ADEQUADA, CONFORME RDC 49/2013.

KG

1100

46

605243

BOLO COMUM NO SEGUINTE SABOR: FORMIGUEIRO - (SEM COBERTURA E SEM
RECHEIO), BOLO TIPO CASEIRO. O PRODUTO DEVE APRESENTAR-SE COM ASPECTO
E COLORAGAO HOMOGENEA, ODOR E SABOR CARACTERISTICOS, SER FRESCO,
FIRME, INTEGRO E ASSADO AO PONTO. LIVRES DE PRESENCA DE BOLORES, E
MANCHAS. FABRICADO COM MATERIA PRIMA DE PRIMEIRA QUALIDADE, DEVENDO
SER MACIO, SABOROSO E SEM ESTAR MAL ASSADO OU QUEIMADO. ISENTO DE
IMPUREZAS E CORPOS ESTRANHOS. VALIDADE DE NO MAXIMO 01 DIA A PARTIR DA
DATA DE FABRICAGAO. O BOLO DEVE SER ACONDICIONADO EM EMBALAGEM
ATOXICA, TRANSPARENTE, SELADA, E DEVE CONTER PRAZO DE FABRICAGAO E
VALIDADE, OS INGREDIENTES DO PRODUTO. O ESTABELECIMENTO DEVE SER
CERTIFICADO E AUTORIZADO PELA VIGILANCIA SANITARIA, APRESENTANDO
GARANTIA DE HIGIENE E CONSISTENCIA ADEQUADA, CONFORME RDC 49/2013.

UND

1100

BOLO COMUM NO SEGUINTE SABOR: FOFO SIMPLES - (SEM COBERTURA E SEM
RECHEIO), BOLO TIPO CASEIRO. O PRODUTO DEVE APRESENTAR-SE COM ASPECTO
E COLORAGAO HOMOGENEA, ODOR E SABOR CARACTERISTICOS, SER FRESCO,
FIRME, INTEGRO E ASSADO AO PONTO. LIVRES DE PRESENGA DE BOLORES, E
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47

605243

MANCHAS. FABRICADO COM MATERIA PRIMA DE PRIMEIRA QUALIDADE, DEVENDO
SER MACIO, SABOROSO E SEM ESTAR MAL ASSADO OU QUEIMADO. ISENTO DE
IMPUREZAS E CORPOS ESTRANHOS. VALIDADE DE NO MAXIMO 01 DIA A PARTIR DA
DATA DE FABRICAGAO. O BOLO DEVE SER ACONDICIONADO EM EMBALAGEM
ATOXICA, TRANSPARENTE, SELADA, E DEVE CONTER PRAZO DE FABRICAGAO E
VALIDADE, OS INGREDIENTES DO PRODUTO. O ESTABELECIMENTO DEVE SER
CERTIFICADO E AUTORIZADO PELA VIGILANCIA SANITARIA, APRESENTANDO
GARANTIA DE HIGIENE E CONSISTENCIA ADEQUADA, CONFORME RDC 49/2013.

KG

1100

48

605159

BOLO COMUM NO SEGUINTE SABOR: MACAXEIRA - (SEM COBERTURA E SEM
RECHEIO), BOLO TIPO CASEIRO. O PRODUTO DEVE APRESENTAR-SE COM ASPECTO
E COLORAGAO HOMOGENEA, ODOR E SABOR CARACTERISTICOS, SER FRESCO,
FIRME, INTEGRO E ASSADO AO PONTO. LIVRES DE PRESENCA DE BOLORES, E
MANCHAS. FABRICADO COM MATERIA PRIMA DE PRIMEIRA QUALIDADE, DEVENDO
SER MACIO, SABOROSO E SEM ESTAR MAL ASSADO OU QUEIMADO. ISENTO DE
IMPUREZAS E CORPOS ESTRANHOS. VALIDADE DE NO MAXIMO 01 DIA A PARTIR DA
DATA DE FABRICAGCAO. O BOLO DEVE SER ACONDICIONADO EM EMBALAGEM
ATOXICA, TRANSPARENTE, SELADA, E DEVE CONTER PRAZO DE FABRICAGCAO E
VALIDADE, OS INGREDIENTES DO PRODUTO. O ESTABELECIMENTO DEVE SER
CERTIFICADO E AUTORIZADO PELA VIGILANCIA SANITARIA, APRESENTANDO
GARANTIA DE HIGIENE E CONSISTENCIA ADEQUADA, CONFORME RDC 49/2013.

KG

1100

49

617629

BOLO COMUM NO SEGUINTE SABOR: MESCLADO - (SEM COBERTURA E SEM
RECHEIO), BOLO TIPO CASEIRO. O PRODUTO DEVE APRESENTAR-SE COM ASPECTO
E COLORAGCAO HOMOGENEA, ODOR E SABOR CARACTERISTICOS, SER FRESCO,
FIRME, INTEGRO E ASSADO AO PONTO. LIVRES DE PRESENGCA DE BOLORES, E
MANCHAS. FABRICADO COM MATERIA PRIMA DE PRIMEIRA QUALIDADE, DEVENDO
SER MACIO, SABOROSO E SEM ESTAR MAL ASSADO OU QUEIMADO. ISENTO DE
IMPUREZAS E CORPOS ESTRANHOS. VALIDADE DE NO MAXIMO 01 DIA A PARTIR DA
DATA DE FABRICAGAO. O BOLO DEVE SER ACONDICIONADO EM EMBALAGEM
ATOXICA, TRANSPARENTE, SELADA, E DEVE CONTER PRAZO DE FABRICAGAO E
VALIDADE, OS INGREDIENTES DO PRODUTO. O ESTABELECIMENTO DEVE SER
CERTIFICADO E AUTORIZADO PELA VIGILANCIA SANITARIA, APRESENTANDO
GARANTIA DE HIGIENE E CONSISTENCIA ADEQUADA, CONFORME RDC 49/2013.

KG

1100

50

605243

BOLO INTEGRAL FEITO COM AGUCAR MASCAVO, OLEO VEGETAL FARINHA DE TRIGO
INTEGRAL, BANANA MADURA, AVEIA EM FLOCOS E GRANOLA- (SEM COBERTURA E
SEM RECHEIO), BOLO TIPO CASEIRO. O PRODUTO DEVE APRESENTAR-SE COM
ASPECTO E COLORAGCAO HOMOGENEA, ODOR E SABOR CARACTERISTICOS, SER
FRESCO, FIRME, INTEGRO E ASSADO AO PONTO. LIVRES DE PRESENGA DE BOLORES,
E MANCHAS. FABRICADO COM MATERIA PRIMA DE PRIMEIRA QUALIDADE, DEVENDO
SER MACIO, SABOROSO E SEM ESTAR MAL ASSADO OU QUEIMADO. ISENTO DE
IMPUREZAS E CORPOS ESTRANHOS. VALIDADE DE NO MAXIMO 01 DIA A PARTIR DA
DATA DE FABRICAGAO. O BOLO DEVE SER ACONDICIONADO EM EMBALAGEM
ATOXICA, TRANSPARENTE, SELADA, E DEVE CONTER PRAZO DE FABRICAGAO E
VALIDADE, OS INGREDIENTES DO PRODUTO. O ESTABELECIMENTO DEVE SER
CERTIFICADO E AUTORIZADO PELA VIGILANCIA SANITARIA, APRESENTANDO
GARANTIA DE HIGIENE E CONSISTENCIA ADEQUADA, CONFORME RDC 49/2013.

KG

550

TORTA DE CHOCOLATE - (COM COBERTURA DE CHOCOLATE E O RECHEIO DE
BEIJINHO, NINHO OU CHOCOLATE A DEFINIR NO PEDIDO), TORTA TIPO CASEIRO. O
PRODUTO DEVE APRESENTAR-SE COM ASPECTO E COLORAGAO HOMOGENEA, ODOR
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E SABOR CARACTERISTICOS, SER FRESCO, FIRME, INTEGRO E ASSADO AO PONTO.
LIVRES DE PRESENCA DE BOLORES, E MANCHAS. FABRICADO COM MATERIA PRIMA
DE PRIMEIRA QUALIDADE, DEVENDO SER MACIO, SABOROSO E SEM ESTAR MAL
458015 |ASSADO OU QUEIMADO. ISENTO DE IMPUREZAS E CORPOS ESTRANHOS. VALIDADE KG 1100
DE NO MAXIMO 01 DIA A PARTIR DA DATA DE FABRICAGCAO. A TORTA DEVE SER
ACONDICIONADO EM EMBALAGEM ATOXICA, TRANSPARENTE, SELADA, E DEVE
CONTER PRAZO DE FABRICAGAO E VALIDADE, OS INGREDIENTES DO PRODUTO. O
ESTABELECIMENTO DEVE SER CERTIFICADO E AUTORIZADO PELA VIGILANCIA
SANITARIA, APRESENTANDO GARANTIA DE HIGIENE E CONSISTENCIA ADEQUADA,
51 CONFORME RDC 49/2013.

TORTA SALGADA - (COM RECHEIO DE FRANGO DESFIADO, MILHO VERDE, AZEITONA,
MAIONESE, E BATATA PALHA), TORTA TIPO CASEIRO. O PRODUTO DEVE
APRESENTAR-SE COM ASPECTO E COLORAGAO HOMOGENEA, ODOR E SABOR
CARACTERISTICOS, SER FRESCO, FIRME, INTEGRO E ASSADO AO PONTO. LIVRES DE
PRESENGCA DE BOLORES, E MANCHAS. FABRICADO COM MATERIA PRIMA DE
PRIMEIRA QUALIDADE, DEVENDO SER MACIO, SABOROSO E SEM ESTAR MAL ASSADO
456987 OU QUEIMADO. ISENTO DE IMPUREZAS E CORPOS ESTRANHOS. VALIDADE DE NO KG 1100
MAXIMO 01 DIA A PARTIR DA DATA DE FABRICAGAO. A TORTA DEVE SER
ACONDICIONADO EM EMBALAGEM ATOXICA, TRANSPARENTE, SELADA, E DEVE
CONTER PRAZO DE FABRICAGAO E VALIDADE, OS INGREDIENTES DO PRODUTO. O
ESTABELECIMENTO DEVE SER CERTIFICADO E AUTORIZADO PELA VIGILANCIA
SANITARIA, APRESENTANDO GARANTIA DE HIGIENE E CONSISTENCIA ADEQUADA,
52 CONFORME RDC 49/2013.

DOCINHO CASADINHO; FEITO COM BRIGADEIRO BRANCO E BRIGADEIRO PRETO, COM
308247 NO MINIMO 20 GR. DEVENDO SER PRODUZIDO NO DIA DA ENTREGA. DEVERA SER UND 27500
53 ACONDICIONADO EM EMBALAGENS LIMPAS E DEVIDAMENTE FECHADAS.

SALGADO DO TIPO CANUDINHO DE PRIMEIRA QUALIDADE RECHEIO COM CREME DE
337081 FRANGO, DEVENDO SER PRODUZIDO NO DIA DA ENTREGA. DEVERA SER UND 27500
54 ACONDICIONADO EM EMBALAGENS LIMPAS E DEVIDAMENTE FECHADAS.

Os quantitativos estimados foram definidos para o periodo de vigéncia da contratagdo, com o objetivo de atender as necessidades e
demandas previstas pelas diversas Secretarias Municipais de Sdo Bento—PB. O fornecimento dos itens de padaria e derivados devera
ocorrer de forma gradual e parcelada, conforme as solicitagbes da Administragdo, ndo implicando obrigatoriedade de aquisicdo da
totalidade dos quantitativos estimados.

O fornecimento parcelado mostra-se adequado em razdo da variacdo das necessidades das diversas unidades municipais e,
principalmente, da natureza perecivel de parte dos produtos, permitindo que os itens sejam adquiridos de acordo com a demanda efetiva,
contribuindo para evitar aquisicbes desnecessarias, reduzir desperdicios e perdas de alimentos e possibilitar melhor utilizagdo dos
recursos publicos.

POSSIBILIDADE DE PRORROGAGAO DA CONTRATAGAO

A presente contratacdo sera realizada por meio do Sistema de Registro de Pregos, com vigéncia da respectiva Ata de Registro de Pregos
de 12 (doze) meses, contados a partir de sua assinatura, admitida a prorrogacdo por igual periodo, desde que comprovada a
vantajosidade dos precos registrados, nos termos do art. 84 da Lei Federal n°® 14.133/2021.

Considerando que a contratacdo se destina a aquisigdo gradual e parcelada de itens de padaria e derivados para atendimento das
demandas das diversas Secretarias do Municipio de Sdo Bento—PB, relacionadas as atividades administrativas e institucionais da
Administragdo Municipal, a vigéncia da Ata de Registro de Precos permitira o planejamento das aquisicfes e o atendimento das
necessidades identificadas ao longo do periodo.
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Eventual prorrogagdo da Ata de Registro de Precos dependera da comprovacéo da manutengéo da vantajosidade dos precos registrados,
da permanéncia do interesse publico e do cumprimento dos requisitos legais aplicaveis, ndo constituindo obrigacdo da Administracdo. Os
contratos eventualmente decorrentes da ata deverdo observar os prazos de vigéncia préprios, conforme estabelecidos nos respectivos
instrumentos e na legislacéo vigente.

O fornecimento dos itens de padaria e derivados sera realizado de forma gradual e parcelada, sob demanda, mediante solicitagdo da
Administracdo Municipal, de acordo com as necessidades efetivamente verificadas pelas diversas Secretarias, observando-se as
especificacdes técnicas dos produtos, as quantidades solicitadas, os locais, os prazos e as demais condi¢es estabelecidas no Termo de
Referéncia, na Ata de Registro de Precos e nos instrumentos contratuais ou equivalentes, conforme o caso.

Ressalta-se que os quantitativos estimados ndo representam obrigacdo de aquisi¢do integral pela Administracé@o, constituindo previsédo
das necessidades identificadas para o periodo de vigéncia da ata. As solicitacdes de fornecimento estardo condicionadas a existéncia de
demanda efetiva, a disponibilidade orcamentaria e financeira e a observancia das demais condi¢6es legais e administrativas aplicaveis.

Considerando, ainda, que as necessidades de itens de padaria e derivados podem variar ao longo do periodo de vigéncia da Ata de
Registro de Precos, especialmente em razdo da realizacdo de eventos, reunides, capacitacbes e demais atividades institucionais, bem
como das caracteristicas pereciveis dos alimentos, o fornecimento parcelado permitira que as aquisicdes sejam realizadas conforme as
demandas efetivas das unidades municipais, contribuindo para o planejamento das despesas, a prevencdo de desperdicios, o controle
dos quantitativos fornecidos e a aplicacéo racional dos recursos publicos.

8. Estimativa do Valor da Contratacao
Valor (R$): 2.720.509,29

O valor estimado da presente contratagéo foi definido mediante pesquisa de prec¢os realizada em conformidade com o art. 23 da Lei
Federal n® 14.133/2021 e com o0s parametros estabelecidos na Instru¢do Normativa SEGES/ME n° 65/2021, considerando as
caracteristicas dos itens de padaria e derivados, os quantitativos estimados e as condi¢Ges de fornecimento necessarias ao atendimento
das diversas Secretarias do Municipio de Sdo Bento—PB.

Para a composicdo do valor estimado, foram considerados precos obtidos em sistemas oficiais de governo, contratacdes publicas
similares e demais fontes de pesquisa admitidas pela regulamentacéo aplicavel, observando-se a compatibilidade dos valores coletados
com as especificagdes dos produtos, suas unidades de fornecimento, condi¢cdes de fabricagdo, acondicionamento e entrega.

A metodologia utilizada para obtencéo dos pregos referenciais considerou a média dos valores coletados para cada item, apds a anélise
critica dos dados e o afastamento de eventuais precos inexequiveis, inconsistentes ou excessivamente elevados, conforme justificativas e
registros constantes no relatério de pesquisa de precos.

O valor global estimado da contratacédo é de R$ 2.720.509,29 (dois milhOes, setecentos e vinte mil, quinhentos e nove reais e vinte e
nove centavos), conforme meméria de célculo e relatério de pesquisa de pre¢os que integram o0 processo administrativo.

Ressalta-se que o valor apresentado constitui estimativa para fins de planejamento da contratacdo, podendo sofrer adequacdes
decorrentes da conclusdo da instru¢cdo processual e da realizagdo do procedimento licitatorio, observadas as disposi¢cfes legais
aplicaveis.

A estimativa busca assegurar que a futura contratagéo seja realizada em condigbes compativeis com os precos praticados no mercado,
proporcionando parametros para a andlise da vantajosidade das propostas e contribuindo para a adequada aplicagdo dos recursos
publicos.

9. Justificativa para o Parcelamento ou nao da Solucao

Considerando as caracteristicas do objeto pretendido, entende-se que o parcelamento da contratacdo por item mostra-se técnica e
economicamente viavel, tendo em vista a diversidade dos produtos que compéem a demanda, suas diferentes caracteristicas de
fabricagdo, composicéo, acondicionamento e fornecimento, bem como a existéncia de fornecedores especializados em determinados
segmentos de padaria e alimentagéo.

Os itens pretendidos, incluindo paes, bolos, salgados, biscoitos, tortas, sanduiches, doces, sucos naturais, tapiocas e demais produtos
correlatos, possuem caracteristicas proprias e podem ser fornecidos de maneira independente, ndo havendo necessidade de que todos
sejam adquiridos de um Unico fornecedor. Dessa forma, a adjudicagéo por item permitira que empresas especializadas participem do
procedimento licitatorio de acordo com sua capacidade de fornecimento e seu ramo de atividade.
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O parcelamento também poderd ampliar a competitividade do certame, possibilitando a participagdo de padarias, panificadoras,
confeitarias, lanchonetes, empresas do ramo alimenticio e demais fornecedores aptos ao fornecimento dos produtos, favorecendo a
obtencéo de propostas mais vantajosas para a Administragdo Municipal.

Além disso, a divisdo por item permitira maior flexibilidade na sele¢do dos fornecedores, evitando a concentracdo do fornecimento em
uma Unica empresa e reduzindo o risco de comprometimento do atendimento das demandas caso determinado fornecedor apresente
dificuldades para entregar algum produto especifico.

Ressalta-se que a adoc¢do do parcelamento ndo devera comprometer a qualidade dos produtos, a padronizagdo das especificacfes, as
condi¢gbes sanitarias e a eficiéncia do fornecimento, devendo ser observados os requisitos técnicos estabelecidos no Termo de
Referéncia e as condi¢ges adequadas de entrega e conservagao dos alimentos.

A contratagdo por item devera observar, ainda, as condi¢des de mercado, a viabilidade econdmica, os custos administrativos de
gerenciamento e fiscalizagdo e a possibilidade de aproveitamento das peculiaridades dos fornecedores locais e regionais, desde que
preservadas a qualidade dos produtos e a competitividade do procedimento.

Dessa forma, considerando a natureza divisivel do objeto, a independéncia entre os itens e a possibilidade de fornecimento por diferentes
empresas, conclui-se que o parcelamento por item constitui solu¢do adequada a contratacao pretendida, em conformidade com o art. 40,
inciso V, alinea "b", e 8§ 2° da Lei Federal n® 14.133/2021, contribuindo para ampliar a competicdo, favorecer a economicidade e
assegurar o atendimento das necessidades das diversas Secretarias do Municipio de S&do Bento—PB.

10. Contratacoes Correlatas e/ou Interdependentes

N&o se faz necesséria a realizacao de contratacdes correlatas e/ou interdependentes para a viabilidade e contratagdo desta demanda.

11. Alinhamento entre a Contratacao e o Planejamento

A presente contratacdo, destinada ao Registro de Precos para futura e eventual aquisicdo gradual e parcelada de itens de padaria e
derivados, para atendimento das necessidades das diversas Secretarias do Municipio de S&o Bento—PB, ndo se encontra prevista no
Plano de Contratacdes Anual (PCA).

Apesar de ndo estar contemplada no referido instrumento de planejamento, a contratacao justifica-se pela necessidade de assegurar o
fornecimento de produtos alimenticios destinados ao atendimento das demandas institucionais das Secretarias Municipais, incluindo
reunies, eventos, capacitagfes, encontros e demais atividades administrativas desenvolvidas pela Administragdo Publica Municipal.

A contratagdo esta relacionada as necessidades operacionais e institucionais dos érgdos municipais, buscando garantir condigGes
adequadas para a realizagdo de suas atividades e contribuir para a continuidade e a eficiéncia dos servigos publicos, observando o
planejamento das demandas e a disponibilidade dos recursos publicos.

A adocdo do Sistema de Registro de Precos permitira maior flexibilidade na programacéo das aquisi¢cdes, possibilitando que o
fornecimento dos produtos ocorra de forma gradual e parcelada, conforme as necessidades efetivamente apresentadas pelas Secretarias
Municipais, evitando aquisicdes desnecessarias, desperdicios e perdas decorrentes da perecibilidade dos alimentos.

Dessa forma, a contratacéo devera ser considerada no planejamento administrativo, mediante a adog¢ao das providéncias cabiveis quanto
a sua compatibilizagdo com os instrumentos de planejamento municipal, quando aplicavel, observadas a disponibilidade orgcamentaria e
financeira e as disposicBes da legislagdo vigente.

12. Beneficios a serem alcancados com a contratacao

A contratagdo pretendida busca proporcionar beneficios relacionados a economicidade, eficiéncia administrativa, qualidade dos produtos
e adequado atendimento das necessidades das diversas Secretarias do Municipio de Sdo Bento—PB, mediante o fornecimento gradual e
parcelado de itens de padaria e derivados.

Entre os principais beneficios esperados, destaca-se a garantia de disponibilidade de produtos alimenticios para atender as demandas

institucionais, contribuindo para a realizacdo de reunibes, eventos, capacitagdes, encontros, a¢cdes administrativas e demais atividades
promovidas pela Administragdo Municipal.
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A realizacdo de procedimento centralizado para formagdo de Registro de Pregos permitird maior organizagdo das aquisicdes,
padronizacdo das especificagbes dos produtos e racionalizacdo dos procedimentos administrativos, reduzindo a necessidade de
realizacdo de processos licitatorios individualizados para atendimento de demandas semelhantes das diversas Secretarias.

A contratacdo também devera proporcionar maior economicidade na aplicagdo dos recursos publicos, mediante a obtengdo de pregos
compativeis com os praticados no mercado, ampliacdo da competitividade e possibilidade de participacdo de fornecedores especializados
nos diferentes segmentos de padaria, confeitaria e alimentacéo.

O fornecimento gradual e parcelado permitird adequar as aquisices as necessidades efetivamente apresentadas pelas unidades
administrativas, evitando a formacdo de estoques excessivos, reduzindo perdas e desperdicios decorrentes da perecibilidade dos
alimentos e favorecendo o melhor planejamento das despesas publicas.

Outro beneficio esperado consiste na melhoria da qualidade e da seguranca alimentar dos produtos fornecidos, mediante o
estabelecimento de requisitos técnicos e sanitarios relacionados a composigao, aos ingredientes, ao peso, as condi¢es de fabricagdo, ao
acondicionamento, ao transporte, a conservacéo e aos prazos de validade, assegurando que os alimentos sejam entregues em condiges
adequadas de consumo.

A contratagdo devera, ainda, contribuir para o melhor aproveitamento dos recursos humanos e administrativos, facilitando o
planejamento, 0 acompanhamento, o recebimento e a fiscalizagdo dos produtos fornecidos, além de proporcionar maior controle sobre os
quantitativos solicitados e os recursos empregados.

No aspecto da sustentabilidade, espera-se reduzir o desperdicio de alimentos por meio do planejamento adequado das solicitagdes e do
fornecimento conforme a demanda efetiva, bem como incentivar praticas de acondicionamento e destinacdo adequada das embalagens e
dos residuos gerados.

Dessa forma, espera-se que a contratagdo proporcione maior eficiéncia administrativa, economicidade, qualidade no fornecimento e
atendimento satisfatério das necessidades das diversas Secretarias Municipais, contribuindo para a organizagdo das atividades
institucionais, a continuidade dos servigos publicos e a adequada utilizagéo dos recursos publicos.

13. Providencias a serem Adotadas

Para o adequado prosseguimento do procedimento de contratacdo, deverdo ser adotadas as providéncias administrativas necessarias a
conclusdo do planejamento, a instrugdo processual e a efetiva realizagdo da licitagdo para aquisicdo gradual e parcelada de itens de
padaria e derivados, destinados as diversas Secretarias do Municipio de S&o Bento—PB.

Devera ser realizada a consolidacdo das demandas apresentadas pelas Secretarias Municipais, com a confirmacdo dos quantitativos
estimados e das especificagBes dos produtos, observando as necessidades de cada unidade administrativa, a previsdo de consumo e as
caracteristicas dos alimentos que seréo fornecidos.

Também devera ser concluida a pesquisa de precos, mediante consulta a fontes compativeis com o objeto, considerando os pregos
praticados no mercado, as contratagfes publicas similares e as condicdes efetivas de fornecimento, de modo a assegurar a adequada
composic¢do do valor estimado da contratacdo e a compatibilidade dos precos com a realidade do mercado.

Devera ser elaborado e finalizado o Termo de Referéncia, contemplando a descricdo detalhada dos itens, as unidades de fornecimento,
0s quantitativos, os requisitos de qualidade, as condi¢Bes sanitarias, os prazos e locais de entrega, as condi¢fes de acondicionamento,
transporte e conservagdo, bem como os critérios de recebimento e fiscalizagédo dos produtos.

Serd necessaria, ainda, a definicdo da estrutura do procedimento licitatdrio, considerando o parcelamento por item, a modalidade de
contratacéo, o critério de julgamento e as condi¢cdes de participacdo dos fornecedores, de forma a assegurar a competitividade do
certame e possibilitar a participacdo de empresas especializadas nos diferentes segmentos de padaria, panificacdo, confeitaria e
fornecimento de produtos alimenticios.

Deverdo ser verificadas as exigéncias sanitarias aplicaveis aos fornecedores, observando a necessidade de comprovacdo de
regularidade perante os 6rgdos competentes, conforme a natureza das atividades desenvolvidas e a legislagdo vigente, evitando
exigéncias desproporcionais ou que possam restringir indevidamente a participagéo de interessados.

A Administrac@o devera estabelecer, de forma clara, os procedimentos relacionados as solicitagfes, entregas, conferéncia e recebimento
dos produtos, considerando especialmente a natureza perecivel dos alimentos, a necessidade de fabricacdo no dia da entrega para
determinados itens e as condi¢fes adequadas de conservacao e seguranga alimentar.

Deverdo ser providenciadas as manifesta¢des técnicas e juridicas exigiveis, a aprovagdo dos documentos que integram o procedimento e

as demais medidas administrativas necessarias a regular instru¢cdo e ao prosseguimento da contratacdo, observadas as disposi¢cbes da
Lei Federal n® 14.133/2021 e da regulamentag&o municipal aplicavel.
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Também devera ser providenciada a designacéo formal dos agentes responsaveis pela gestao e fiscalizacdo da Ata de Registro de
Precos e dos instrumentos contratuais decorrentes, quando cabivel, assegurando o acompanhamento dos fornecimentos, a verificagdo da
qualidade dos produtos e o cumprimento das obrigagdes assumidas pelos fornecedores.

Por fim, deverdo ser adotadas as providéncias necessarias a realizacédo do procedimento licitatorio, incluindo a divulgacao do instrumento
convocatério, o processamento da disputa, a andlise das propostas, a habilitagdo dos fornecedores, a homologacgéo do resultado e a
formalizacao da respectiva Ata de Registro de Precos, observadas as exigéncias legais e administrativas pertinentes.

As providéncias indicadas visam assegurar que a contratacdo seja realizada de maneira planejada, transparente e eficiente, garantindo
condi¢bes adequadas para o fornecimento dos itens de padaria e derivados e o atendimento das necessidades das diversas Secretarias
do Municipio de Sdo Bento—PB.

14. Possiveis Impactos Ambientais

A contratagdo de itens de padaria e derivados podera ocasionar impactos ambientais relacionados principalmente ao consumo de
recursos naturais durante os processos de fabricacéo, a geracéo de residuos organicos e de embalagens, bem como a emissdo de gases
poluentes decorrentes do transporte e da distribuicdo dos produtos.

Entre os possiveis impactos, destaca-se a geracéo de residuos alimentares provenientes de sobras, perdas e deterioracdo de produtos
pereciveis, especialmente aqueles que possuem prazo de validade reduzido ou que necessitam de condi¢des especificas de
conservagdo. Para minimizar esses impactos, o fornecimento dever4 ocorrer de forma gradual e parcelada, conforme as necessidades
efetivas das Secretarias Municipais, evitando a aquisi¢cdo de quantidades superiores a demanda e reduzindo o desperdicio de alimentos.

Outro aspecto a ser considerado € a geracao de residuos decorrentes das embalagens utilizadas no acondicionamento dos produtos,
especialmente plasticos, papéis, papeldo e outros materiais descartaveis. Sempre que possivel e compativel com as exigéncias
sanitarias, deverao ser priorizadas embalagens reciclaveis ou que utilizem menor quantidade de material, sem comprometer a higiene, a
integridade e a seguranca dos alimentos.

Também poder&o ocorrer impactos relacionados ao consumo de agua e energia elétrica nos processos de fabricacao, higienizagéo,
armazenamento e conservagao dos produtos. Recomenda-se que os fornecedores adotem boas préaticas de producéo e utilizagéo
racional desses recursos, buscando minimizar o desperdicio e reduzir os impactos ambientais decorrentes de suas atividades.

O transporte dos produtos até os locais indicados pela Administracdo Municipal podera gerar emissfes atmosféricas decorrentes do
consumo de combustiveis. Nesse sentido, o planejamento das entregas e a organiza¢édo dos fornecimentos deverdo buscar maior
eficiéncia logistica, evitando deslocamentos desnecessérios e contribuindo para a redugdo do consumo de combustiveis e das emissdes
de poluentes.

A Administracdo Municipal devera adotar medidas de planejamento e controle das quantidades solicitadas, de modo a evitar o acimulo
de produtos, o vencimento de alimentos e o descarte desnecessario de residuos. Quando aplicavel, os residuos organicos deverao
receber destinagdo ambientalmente adequada, enquanto as embalagens deveréo ser encaminhadas, sempre que possivel, para
reutilizagado, reciclagem ou coleta seletiva, conforme a estrutura disponivel e a legislagdo pertinente.

Dessa forma, os possiveis impactos ambientais decorrentes da contratagcdo sao considerados passiveis de prevencao e mitigagdo
mediante o planejamento adequado das aquisi¢des, o fornecimento parcelado, a redugéo do desperdicio de alimentos, a utilizagéo
racional de recursos naturais e a destinagdo ambientalmente adequada dos residuos gerados, em observancia a legislacdo ambiental
vigente e aos principios da sustentabilidade nas contratagdes publicas.

15. Declaracao de Viabilidade
Esta equipe de planejamento declara viavel esta contratagdo.
15.1. Justificativa da Viabilidade

Com base nas informacdes levantadas ao longo deste Estudo Técnico Preliminar, verifica-se que a contratagdo pretendida para o
Registro de Precos destinado a futura e eventual aquisicdo gradual e parcelada de itens de padaria e derivados, para atender as
necessidades das diversas Secretarias do Municipio de S&o Bento—-PB, apresenta viabilidade técnica, operacional e econdmica,
mostrando-se compativel com as necessidades identificadas pela Administracdo Municipal.

A viabilidade técnica encontra-se demonstrada pela possibilidade de definicdo objetiva das especificagdes dos produtos, considerando
suas caracteristicas, composicéo, ingredientes, peso, dimensdes, condi¢cdes de fabricagcdo, acondicionamento, conservacéo e requisitos
sanitarios, permitindo o estabelecimento de critérios claros para o fornecimento, recebimento e fiscalizacéo dos itens.
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Sob o aspecto mercadoldgico, o levantamento realizado identificou a existéncia de fornecedores e estabelecimentos comerciais atuantes
nos segmentos de panificacdo, confeitaria, alimentacdo e comercializacdo de produtos alimenticios, indicando a disponibilidade de
mercado fornecedor compativel com o objeto pretendido. A possibilidade de parcelamento por item também favorece a participacdo de
fornecedores especializados, contribuindo para a competitividade e para a obtengéo de propostas mais vantajosas para a Administragao.

A viabilidade econdmica esta relacionada a pesquisa de precos realizada, cujo valor global estimado da contratagdo corresponde a R$
2.720.509,29 (dois milhdes, setecentos e vinte mil, quinhentos e nove reais e vinte e nove centavos), considerando os quantitativos
previstos e os precos referenciais obtidos. A adogdo do Sistema de Registro de Precos, com fornecimento gradual e parcelado, permitira
gue as aquisi¢cdes sejam realizadas conforme as necessidades efetivas das Secretarias Municipais, contribuindo para o planejamento das
despesas, a prevencdo de desperdicios e a utilizagao racional dos recursos publicos.

Quanto a viabilidade operacional, a solugao proposta permite organizar o fornecimento de acordo com as demandas de cada Secretaria,
estabelecendo condi¢cdes especificas para entrega, transporte, armazenamento, conservacdo e recebimento dos alimentos. Essa
sistematica mostra-se especialmente adequada em razéo da diversidade dos produtos e da natureza perecivel de parte significativa dos
itens, possibilitando o fornecimento em quantidades compativeis com as necessidades administrativas e em condigbes adequadas de
consumo.

No aspecto legal e administrativo, a contratagdo devera observar as disposi¢cdes da Lei Federal n°® 14.133/2021, as normas sanitarias
aplicaveis aos produtos alimenticios e a regulamentacdo municipal pertinente, assegurando que o procedimento seja instruido com os
documentos necessarios, critérios objetivos de selecédo e exigéncias proporcionais a natureza do objeto.

Diante do exposto, considerando a necessidade administrativa identificada, a existéncia de mercado fornecedor, a viabilidade do
fornecimento parcelado, a adequacédo do Sistema de Registro de Precos e a possibilidade de atendimento das exigéncias técnicas e
sanitarias estabelecidas, conclui-se pela viabilidade da contratacdao pretendida, recomendando-se o prosseguimento do procedimento
administrativo para a realizacdo do certame, observadas as condi¢Bes e os requisitos definidos neste Estudo Técnico Preliminar e nos
demais documentos que integrardo o processo de contratacao.

16. Responsaveis

Todas as assinaturas eletronicas seguem o horéario oficial de Brasilia e fundamentam-se no §3° do Art. 4° do Decreto n° 10.543, de 13 de novembro de
2020.

DEYVID QUEIROZ PEREIRA
Equipe de apoio

1Y
tf Assinou eletronicamente em 03/11/2026 as 12:53:40.
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