@ Compras.gov.br UASG 154359

FUNDACAO UNIVERSIDADE FEDERAL DO PAMPA

Estudo Técnico Preliminar 128/2026

1. Informacoes Basicas

NUmero do Processo: ........cecceeevervevrvennene

2. Descricao da necessidade

A presente contratacdo tem por finalidade a aquisi¢ao de seis cubas de a¢o inoxidavel, destinadas a complementacéo da infraestrutura
das bancadas e pias do Laboratoério de Analise Sensorial de Alimentos (ASA) do Curso de Engenharia de Alimentos, no Campus
Bageé.

As cubas deverdo atender as dimensdes especificadas nas fichas de orcamento apresentadas pelas empresas consultadas, sendo
admitidas as seguintes configuragdes: 50 cm x 40 cm x 22 cm ou 49 cm x 39 cm x 30 cm, acompanhadas de valvula americana de
3,5", contendo peneira, parafuso e corpo, conforme especificagdes técnicas definidas para o objeto.

A necessidade de aquisi¢do decorre da insuficiéncia da infraestrutura atualmente disponivel no laboratério. Na sala de desenvolvimento
, que dispde de duas bancadas, sdo necessarias quatro cubas para a adequada instalacéo e utilizacéo das pias. Adicionalmente, a sala
de preparacao apresenta a necessidade de instalacdo de mais duas cubas de aco inoxidavel, totalizando seis unidades.

A aquisicdo é necessaria para a complementacédo da infraestrutura prevista no projeto de construcao do Laboratério de Analise
Sensorial de Alimentos, uma vez que os itens ndo foram contemplados na execugédo da obra realizada no Campus Bagé. A instalagédo
das cubas permitird a conclusdo da estrutura hidraulica e funcional das bancadas, proporcionando condi¢cdes adequadas para a
realizacdo das atividades de ensino, pesquisa e extensado desenvolvidas no laboratorio.

Dessa forma, a contratag@o busca suprir uma necessidade de infraestrutura existente, possibilitando o pleno funcionamento dos
ambientes laboratoriais e 0 adequado desenvolvimento das atividades académicas vinculadas ao Curso de Engenharia de Alimentos.

3. Area requisitante

Area Requisitante Responsavel

Curso de Engenharia de Alimentos Estevan Martins de Oliveira

4. Descricdo dos Requisitos da Contratacao

A contratacdo deverd atender aos requisitos necessarios para o fornecimento e a adequada utilizacdo das cubas de aco inoxidavel
destinadas as bancadas e pias do Laboratério de Analise Sensorial de Alimentos do Curso de Engenharia de Alimentos, no Campus
Bagé. Deverdo ser fornecidas 06 (seis) cubas de aco inoxidavel, destinadas a instalacdo nas bancadas e pias do laboratério, com
dimens6es compativeis com os espacos disponiveis, sendo admitidas as dimensdes de 50 cm x 40 cm x 22 cm ou 49 cm x 39 cm x 30
cm.

As cubas deverdo ser compativeis com valvula americana de 3,5 polegadas, devendo ser fornecidas com peneira, parafuso e corpo da
vélvula. O material devera ser constituido de aco inoxidavel, adequado para utilizacdo em ambiente laboratorial e para contato frequente
com agua e materiais utilizados nas atividades de preparacéo e analise de alimentos. Os produtos deverdo ser novos, sem sinais de uso,
defeitos, amassados, riscos, deformagBes ou quaisquer outras avarias que comprometam sua funcionalidade, resisténcia ou acabamento.
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As cubas deverdo apresentar acabamento adequado e superficie lisa, de modo a favorecer a higienizagédo e a manutencgado das condi¢des
sanitarias necessarias ao ambiente laboratorial. As dimensdes e demais caracteristicas dos produtos deverdo ser compativeis com as
bancadas existentes no laboratério, possibilitando sua adequada instalacao e utilizacao.

Os materiais deverdo ser fornecidos devidamente acondicionados e protegidos contra danos durante o transporte. A contratada devera
responsabilizar-se pela substituicAo de materiais que apresentem defeitos de fabricacdo, danos decorrentes do transporte ou
desconformidade com as especificagcdes estabelecidas. O fornecimento devera observar, quando pertinente, as normas técnicas e de
seguranca aplicaveis ao produto.

O prazo de entrega do material € de, no maximo, 30 dias, contados a partir do recebimento da Nota de Empenho, em remessa Unica.
Caso ndo seja possivel a entrega na data assinalada, a empresa devera comunicar as razdes respectivas com pelo menos 10 (dez) dias
de antecedéncia para que qualquer pleito de prorrogacado de prazo seja analisado, ressalvadas situacdes de caso fortuito e forga maior.

O material devera ser entregue no seguinte endereco: Prédio da Unipampa, Campus Bagé, localizado na Avenida Maria Anunciagdo
Gomes de Godoy, n°® 1650, no Bairro Malafaia, na cidade de Bagé/RS, CEP: 96413-172.

5. Levantamento de Mercado

Para subsidiar a presente contratacdo, foi realizado levantamento de mercado por meio de pesquisa presencial em estabelecimentos
comerciais da cidade de Bagé/RS, com o objetivo de verificar a disponibilidade e os precos praticados para cubas de aco inoxidavel
compativeis com as caracteristicas necessarias ao atendimento da demanda do Laboratério de Analise Sensorial de Alimentos do Curso
de Engenharia de Alimentos.

Foram realizadas consultas junto as empresas ALC Materiais de Construcdo, Ficapri Materiais de Construcdo e Fronteira Materiais de
Construgdo. Na pesquisa realizada, foram obtidos os seguintes valores unitérios: ALC Materiais de Construgcdo, R$ 224,26; Ficapri
Materiais de Construgdo, R$ 243,80, e Fronteira Materiais de Construcéo, R$ 204,00.

Os valores levantados demonstram a existéncia de oferta do produto no comércio local por diferentes fornecedores, possibilitando a
comparacao de precos e contribuindo para a definicdo de uma referéncia de mercado para a contratacéo.

Considerando a necessidade de aquisi¢cdo de 06 (seis) unidades, a estimativa obtida e a modalidade de aquisi¢do é aquisicdo direta, o
menor valor unitario € R$ 204,00, totalizando R$ 1.224,00. Esse valor podera ser utilizado como referéncia para a contratacdo
direta, observadas as especificacdes técnicas estabelecidas e os procedimentos aplicaveis a pesquisa de precos da Administracao.

Andlise das Alternativas Possiveis

Para atendimento da necessidade identificada, foram consideradas alternativas disponiveis no mercado para a complementacdo da
infraestrutura das bancadas e pias do Laboratdrio de Andlise Sensorial de Alimentos do Curso de Engenharia de Alimentos.

A primeira alternativa consiste na aquisicdo de cubas de aco inoxidavel prontas, disponiveis no comércio local, com dimensdes e
caracteristicas compativeis com as bancadas existentes. Essa solugdo apresenta como principais vantagens a disponibilidade do produto
no mercado, a possibilidade de comparacdo entre diferentes fornecedores, a padronizacdo das pegas, a facilidade de aquisicdo e a
reducdo do tempo necessario para a complementacdo da infraestrutura. A pesquisa realizada junto a estabelecimentos comerciais de
Bagé/RS demonstrou a existéncia de diferentes fornecedores e op¢des de precos para o produto pretendido.

A segunda alternativa considerada é a fabricacdo de cubas sob medida, mediante contratacdo de empresa especializada em servicos de
fabricagdo de equipamentos ou pegas em ac¢o inoxidavel. Embora essa solugdo possibilite adequar precisamente as dimensdes das
cubas aos espacos disponiveis, podera resultar em maior custo, prazo de fabricacdo e necessidade de elaboracdo de especificacdes e
medidas detalhadas para a execucdo do servico. Considerando que existem produtos padronizados disponiveis no mercado com
dimensdes compativeis com a infraestrutura existente, ndo se mostra necessaria, neste momento, a fabricagdo sob medida.

Também foi considerada a possibilidade de substituicdo ou alteracdo das bancadas existentes para adequag¢do a outros modelos de
cubas. Essa alternativa implicaria intervencdo na infraestrutura ja instalada, podendo gerar custos adicionais com aquisicdo de novos
materiais, mao de obra e eventuais adequacdes hidraulicas, além de ndo se mostrar necessaria para solucionar a demanda identificada.

Diante das alternativas analisadas, a aquisicdo de cubas de aco inoxidavel disponiveis no mercado, observadas as especificacdes
técnicas estabelecidas neste Estudo Técnico Preliminar, apresenta-se como solugdo compativel com a necessidade identificada, por
permitir a complementacgédo da infraestrutura existente de forma objetiva, com produtos disponiveis comercialmente e sem necessidade de
intervengOes estruturais significativas nas bancadas do laboratdrio.
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6. Descricao da solucao como um todo

Apo6s andlise de mercado e planejamento da demanda levando em consideracéo os itens usualmente utilizados nas infraestruturas de
laboratérios do curso, entende-se como a melhor solugdo a utilizacdo de Contrata¢édo Direta, tendo em vista que o valor da contratagéo
€ considerado pequeno, tornando o processo licitatério mais oneroso que a prépria aquisi¢cdo, conforme previsto no decreto n°11.462
/2023. Os materiais classificam-se como de consumo.

7. Estimativa das Quantidades a serem Contratadas

A quantidade estimada para a presente contratagcdo é de 06 (seis) cubas de aco inoxidavel, conforme a necessidade de
complementacéo da infraestrutura existente no Laboratério de Analise Sensorial de Alimentos do Curso de Engenharia de Alimentos,
no Campus Bagé.

A definicdo da quantidade decorre da verificacdo dos espacos e das necessidades de utilizacdo das bancadas existentes no laboratério,
com a instalacao de 06 (seis) cubas de aco inoxidavel.

A gquantidade estabelecida considera exclusivamente a necessidade atual de complementacdo da infraestrutura prevista para o
laboratério, ndo contemplando unidades adicionais para estoque ou reserva, evitando-se a aquisicdo de quantitativo superior ao
necessario.

Assim, estima-se a contratacdo de 06 (seis) unidades de cubas de a¢o inoxidavel, com as dimensfes e caracteristicas técnicas
estabelecidas neste Estudo Técnico Preliminar.

Item Descricao Cédigo |Preco Quantidade Unidade Valor total
(Menor
Preco)
Cuba em ac¢o inox medindo 50cm x 40 cm x 22 cm ou 49 (627971 Unidade
cm x 39 ¢ x 30 cm, com valvula americana 3,5” contendo
01 peneira, parafuso e corpo R$204,00 6 R$1.224,00

8. Estimativa do Valor da Contratacao
Valor (R$): 1.224,00

Valor (R$): 1.224,00

Baseando-se no preco praticado com outros 6rgdos publicos, estima-se que o materia tenha um preco de aquisi¢do proximo de R$
1.224,00
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9. Justificativa para o Parcelamento ou nao da Solucao

Por se tratar de uma demanda que serd realizada para dotar a infraestrutura do laboratério de A.S.A., entende-se que a aquisi¢éo por
contratacédo direta € a melhor opgéo visando a economicidade para o 6rgdo e um melhor planejamento para a concretizacdo da
infraestrutura do laboratério de ASA/EA, ndo sendo desnecessario o parcelamento.

10. Contratacoes Correlatas e/ou Interdependentes

N&o existem contratacdes correlatas ou interdependentes para os itens em questéo.

11. Alinhamento entre a Contratacao e o Planejamento

A contratacdo esta alinhada aos planos de governanca instituidos pelo Plano de Desenvolvimento Institucional (PDl)vigente da
UNIPAMPA, assim como solicita¢éo esta de acordo com o planejamento de compras para o ano de 2026 do campus Bagé, conforme o

planejamento anual de contratages (PGC) e inserido através do DFD . Segue abaixo

IDENTIFICADOR

000001/2026

ID PCA no PNCP nglfNDCEPPUBL'CACAO L?ODFE)SA'TENS CLASSE/GRUPO  ||[DA FUTURA
CONTRATACAO
09341233000122-0- 1 261 15025 5279 4510 154359-245/2026

12. Beneficios a serem alcancados com a contratacao

A instalacéo de cubas de aco inoxidavel no laboratério do curso de Engenharia de Alimentos da UNIPAMPA — Campus Bagé podera proporcionar
beneficios relacionados a infraestrutura, a seguranga, a higiene e a qualidade das atividades académicas. Entre os principais resultados esperados estdo:

® Melhoria das condicdes de higiene e sanitizacdo: o aco inoxidavel apresenta superficie lisa, resistente a corrosdo e de facil limpeza,

contribuindo para a manutengao de condi¢des higiénico-sanitarias adequadas no ambiente laboratorial.

® Maior seguranca nas atividades praticas: as cubas permitirdo a realizagdo de procedimentos que envolvam lavagem, higienizacéo e
manipulacdo de materiais e equipamentos de maneira mais adequada, reduzindo riscos de contaminacdo e acidentes decorrentes de estruturas

inadequadas.

® Adequacgdo da infraestrutura laboratorial: a instalacdo contribuira para a melhoria das condicGes fisicas do laboratério, tornando-o mais
apropriado para as atividades praticas desenvolvidas no curso de Engenharia de Alimentos.

® Apoio as aulas praticas e atividades de pesquisa e extensdo: as cubas poderdo ser utilizadas em diferentes procedimentos relacionados ao
processamento, manipulagdo, higienizagdo e preparo de alimentos, ampliando as possibilidades de utilizagdo do laboratdrio por estudantes e

docentes.
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Facilidade de limpeza e manutencao: por ser um material duravel e resistente a umidade e a corrosdo, o inox facilita os procedimentos de
limpeza e conservacdo, contribuindo para a maior vida ttil da infraestrutura instalada.

Melhoria das condicées de trabalho para estudantes e servidores: uma infraestrutura mais adequada proporciona melhores condi¢des para a
execucdo das atividades académicas, favorecendo a organizacao e a funcionalidade do espaco.

Contribuicdo para a formacao profissional: a utilizacdo de uma estrutura compativel com as exigéncias de ambientes de processamento de
alimentos permite aos estudantes vivenciar praticas relacionadas as condi¢Ges de higiene, organizacdo e segurancga presentes em ambientes

profissionais.

Fortalecimento das atividades do curso: a melhoria da infraestrutura podera contribuir para o desenvolvimento de atividades de ensino,
pesquisa e extensdo, fortalecendo a utilizacdo do laboratério como espaco de formacdo académica e profissional.
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13. Providencias a serem Adotadas

N&o seréo necessarias providéncias prévias ao recebimento destes materiais. Os servidores responsaveis pelos materiais possuem

capacitagao necessaria para a correta utilizagdo e conservacéo dos mesmos, assim como o local de armazenamento e utilizagao
estarem adequados.

14. Possiveis Impactos Ambientais
Todos os residuos produzidos sdo devidamente descartados. A Universidade possui contrato de Coleta, Transporte e Destinagao

Final de Residuos, com empresa especializada, cumprindo assim a obrigacdo de dar o tratamento e a destinagdo correta dos

residuos gerados em suas atividades. Desta forma, os possiveis impactos ambientais negativos séo elididos ou minimizados a niveis
aceitos pela legislagao.

15. Declaracao de Viabilidade
Esta equipe de planejamento declara viavel esta contratacao.

15.1. Justificativa da Viabilidade

A execucgdo deste processo esta dentro do planejamento e orgamento do campus, visando o atendimento dareal demanda dos servidores e usuérios
desta unidade administrativa e académica.

16. Responsaveis

Todas as assinaturas eletrénicas seguem o hordério oficial de Brasilia e fundamentam-se no §3° do Art. 4° do Decreto n° 10.543, de 13 de novembro de
2020.

ESTEVAN MARTINS DE OLIVEIRA

Professor do Curso de Engenharia de Alimentos

Documento assinado digitalmente

b ESTEVAN MARTINS DE OLIVEIRA
g Ll Data: 20/10/2026 09:26:15-0300
Verifique em https://fvalidar.iti.gov.br
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https://www.planalto.gov.br/ccivil_03/_ato2019-2022/2020/decreto/D10543.htm
https://www.planalto.gov.br/ccivil_03/_ato2019-2022/2020/decreto/D10543.htm

Documento assinado digitalmente

“b SORAYA MACHADO REIS DA CONCEICAO
g Data: 20/10/2026 09:52:04-0300
Verifique em https:/ fvalidar.iti.gov.br

SORAYA MACHADO REIS DA CONCEICAO

Administrador
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