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INST.FED.DE EDUC.,CIENCIA E TECNOLOGIA DE MG

Estudo Técnico Preliminar 76/2026

1. Informacoes Basicas

Numero do processo: 23825.000794/2026-51

2. Descricao da necessidade

Cessao Administrativa onerosa referente ao uso de espaco fisico para exploracdo comercial de pessoa juridica especializada no
ramo de CANTINA /LANCHONETE, em espaco fisico pertencente ao IFMG Campus Ibirité, visando atender a comunidade
académica bem como visitantes eventuais, na linha de fornecimento de lanches e refeices, em conformidade com o que determina
as normas de Satde Publica, nos dias e horéarios de funcionamento da instituicdo. O espago é composto de uma area para refeitério
de 52,18 m? e uma cozinha com 12,57 m?, totalizando 64,75 m? (planta em anexo). A demanda atual do Campus Ibirité é de 911
alunos nos turnos da manh3, tarde e noite. O campus possui uma populacédo fixa em torno de 122 pessoas, incluindo-se servidores
efetivos, substitutos e terceirizados. Em termos percentuais, em média 50% das pessoas ja providenciam sua prépria alimentagao,
trazendo de casa e esquentando nos fornos disponibilizados pelo Campus.

O IFMG ingtituiu a Politica de Alimentacéo Escolar, resolucdo CONSUP n° 23 de 28 de maio de 2025, que estabelece como
principal objetivo promover a seguranca alimentar e nutricional de forma a contribuir para o desenvolvimento biopsicossocial,
melhora do rendimento escolar e formagdo de préticas alimentares saudaveis, por meio da oferta de alimentagdo saudavel,
acessivel e adequada que atenda as necessidades nutricionais dos discentes durante o periodo letivo

Considerando que a alimentacéo escolar € direito do estudante da educacdo basica, garantido pela Constituicdo Federal de 1988,
regulamentado pela Lei 9.394 de 1996 e pelo Decreto n° 7.234, de 19 de julho de 2010, que dispde sobre o Programa Nacional de
Assisténcia Estudantil com atualizagfes da Lei n°14.914, de 3 de julho de 2024, que busca promover e garantir a seguranca
alimentar e nutricional dos estudantes da rede federal de educacao profissional, cientifica e tecnolégica. A Palitica de Alimentacdo
Escolar do IFMG, nesse sentido, busca ampliar as formas de acesso, aquisicdo, preparo e distribuicdo dos alimentos pela
instituicdo, contribuindo para a permanéncia e éxito dos discentes regularmente matricul ados nos cursos presenciais ofertados pelo
IFMG.

Como direito dos estudantes da educacéo basica publica, o que abrange estudantes dos cursos técnicos integrados, concomitantes,
subsequentes e EJA, serd promovida, incentivada e ampliada no IFMG com vistas ao atendimento das diretrizes estabel ecidas na
Lei.

Ademais, o publico de estudantes dos cursos técnicos integrados e concomitantes constitui-se em um publico de adolescentes que
possuem atendimento prioritario nas acdes de politicas publicas e no processo de desenvolvimento biopsicossocial. Sdo jovens na
sua maioria constituintes de familias em situacdo de vulnerabilidade e que permanecem no ambiente escolar nos dois turnos,
matutino e vespertino.

Ressalta-se que nutrir vai além do suprimento de necessidades fisioldgicas e tem um papel fundamental no desenvolvimento
cognitivo do ser humano, o que impacta diretamente no processo de aprendizagem. Destaca-se, por fim, que a alimentacéo escolar
esta incluida entre as acOes da Politica Nacional de Assisténcia Estudantil, regulamentada pela Lei 14.914 de 2024, que tem
como finalidade ampliar e garantir as condicfes de permanéncia dos estudantes e de conclusdo dos respectivos cursos.

Considerando o principio da modicidade que garante precos de servigos publicos razoaveis e acessiveis, compativeis com a
capacidade econdmica dos usudrios, com o objetivo de evitar cobrangas excessivas, assegurando a universalidade do acesso e
impedindo a exclusdo social, sem impor gratuidade ou prejuizo aos prestadores.

Considerando a selecdo da proposta mais vantajosa e que o interesse publico principal é o acesso a alimentacdo e ndo a
arrecadagdo do aluguel do espaco.
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Considerando a localizagdo do Campus |birité em uma area periférica e reforcando a importancia do estudante permanecer dentro
da instituicdo escolar de forma a garantir mais seguranca, apresenta-se desta forma a importancia de realizar as refeigdes, com
precos acessiveis, dentro das unidades do IFMG.

Considerando que a infraestrutura existente para funcionamento da cantina no Campus lbirité e as necessidades de oferecer
produtos de qualidade e cardapios diversificados, com opcfes de lanches e refei¢bes, a comunidade académica sem que haja
necessidade de se deslocarem para outros locais mais distantes, verifica-se a hecessidade de realizagdo de um novo processo
licitatério que garanta a continuidade da atividade de apoio e amplia atendimento para outros publicos de estudantes prioritarios.

A partir dessas consideracOes, justifica-se a efetivacdo do processo licitatério afim de selecionar pessoa juridica especializada para
a cessdo onerosa de espago fisico da Cantina Escolar para exploragdo comercial, mediante fornecimento de refei ¢des com cardapio
sugerido e comercializac8o lanches, adequando-se a estrutura existente do IFMG - Campus Ibirité visando um atendimento de
gualidade e precos acessiveis a comunidade académica desta | nstitui ¢do.

A necessidade da contratacdo consiste em viabilizar a cessdo onerosa de uso de espaco fisico pertencente a Administragao,
destinado a exploragdo comercial de servigo de apoio de alimentacdo, de forma a assegurar a adequada utilizacdo do imével
publico, promover sua ocupagdo por particular habilitado e atender a demanda de alimentagdo dos usudrios das instalagoes.

Para que a finalidade da cessdo seja alcancada, faz-se necessaria a disponibilizacdo de refeicGes pela cessionaria, observados os
padrdes de qualidade, higiene, seguranca alimentar e demais requisitos estabelecidos pela Administracdo. Nesse contexto, o
fornecimento de refeicdes configura obrigagdo acessoria e instrumental a exploragdo da area cedida, ndo constituindo a finalidade
principal da contratagdo, que permanece sendo a cessdo onerosa de uso do espaco ptblico.

3. Area requisitante

Area Requisitante Responsavel
Diretoria de Administracdo e Planejamento Edmilson Novaes

Diretoria de Ensino Weber de Almeida Lima

4. Descricdo dos Requisitos da Contratacao
A Cessionaria deve atender aos seguintes requisitos técnicos e legais.

4.1. A atividade de apoio serd executada por empresa especializada no fornecimento, na preparacdo e distribuicdo de alimentos
/refeicdes, com cardapio sugerido, sem balanga, incluindo servico de lanchonete, de acordo com o calendério letivo do IFMG —
Campus Ibirité, para garantir o atendimento adequado a comunidade académica, observados os horarios de funcionamento
definidos pela Administracao e conforme condicdes e exigéncias estabelecidas, ressalvados os dias em que ndo houver expediente;

Disponibilidade de atendimento entre 07:00h as 21:00h de segunda a sexta-feira e 08:00h as 12:00h aos sabados letivos, conforme
o calenddrio académico.

Oferta de servigos de lanchonete ao longo do horéario de funcionamento do Campus Ibirité, oferta de almoco em sistema self-
service, sem balanca, e prato feito tinico ( ex: caldos, tropeiro, lasanha) no periodo noturno, visto que o tempo de intervalo para o
jantar é reduzido em relacdo ao almogo.

4.2. A cessdo onerosa de uso compreendera o espago fisico localizado no IFMG Campus Ibirité, destinado a exploragdo comercial
de servico de alimentacdo, abrangendo as areas de Cozinha, Lanchonete e Refeitério, com area total de 64,75 m?, conforme planta
anexa.

A cessionaria utilizara as dependéncias cedidas para instalacdo, operacao e gestdo do estabelecimento, sendo o fornecimento de
refeicGes e demais produtos alimenticios obrigacdo acessoria necessaria a adequada exploragdo da area objeto da cessao.

4.3. Para o correto dimensionamento e e pleno conhecimento das condi¢des de execucdo da cessdo onerosa de uso, o licitante
podera realizar vistoria nas instala¢cdes do espago objeto da cessdo onerosa de uso, acompanhado por servidor designado para esse
fim, podendo sua realizacdo ser comprovada por atestado de vistoria assinado pelo servidor responsavel.
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4.4. O valor da retribuico pecuniaria (aluguel) pela cesséo de uso da area sera fixo e irregjustavel para os primeiros 12 (doze)
meses de execucdo do contrato, sendo reajustado caso a prorrogacdo do contrato seja vantajosa para a Administragéo.

4.5. Além do aluguel, a cessionédria também deveraressarcir o IFMG Campus |birité nos val ores correspondentes aos consumos de
agua e energia el étrica, conforme especificado no Termo de Referéncia.

4.6. A Administracdo ndo concedera desconto sobre o valor fixado para a indenizacdo pecuniaria pela cessdo de uso da
area e ressar cimento de 4gua e energia elétrica no periodo de férias e recessos escolares, visto que sao situagdes ordinérias
previamente conhecidas, constantes e disponibilizadas no calendario académico da Instituicdo e, portanto devem ser
computadas como custo inerentes a contratacao.

4.6.1. Nos meses em que houver greve ou outras situagdes supervenientes que impliquem paralisagdes superiores a 15
(quinze) dias, podera haver reducdo do valor da cobrancga pela cessdo onerosa do espaco, a critério da Direcdo do Campus,
em conjunto com o Gestor/Fiscal de Contratos, mediante a devida justificativa.

4.7. A periodicidade de regjuste do valor do contrato da cessdo onerosa de uso sera anual, conforme disposto na Lei Federal n.°
10.192, de 2001, utilizando-se o IGP-M/FGV. Enquanto o regjuste das tarifas de &gua e energia estarao condicionados aos
regj ustes das respectivas empresas responsaveis pel os fornecimentos de agua e energia.

4.8. Utilizar empregados habilitados e em quantidade suficiente, com conhecimentos basicos das atividades a serem executadas,
em conformidade com as normas e determinagdes em vigor.

4.9. A cessionaria devera dispor de uma (um) Nutricionista Responsavel Técnica (o), com distribuicdo de carga horaria semanal e
jornada de trabalho compativel com os turnos de producdo da atividade de apoio do espaco objeto da cessdo onerosa de uso.

4.10. Disponibilizar um (@) funcionério (a) somente para a utilizacdo de sistema de controle de refeicles e caixa. Este ndo podera
servir ou manipular alimentos.

4.11. A redizac8o da atividade de apoio ndo gera vinculo empregaticio entre os empregados da cessionéria e a Administracéo,
vedando-se qualquer relagdo entre estes que caracterize pessoalidade e subordinacdo direta.

4.12. A cessionaria deve responsabilizar-se por todas as obrigages trabalhistas, sociais, previdenciarias, tributérias e as demais
previstas em legislacdo especifica, cujainadimpléncia ndo transfere responsabilidade a cedente;

4.13. A cessionaria serd responsavel pelos EPIs dos seus colaboradores devendo todos estarem devidamente equipados para a
exploracdo do espaco objeto da cessdo onerosa de uso, conforme as normas regulamentadoras que também serdo aferidas pelo
fiscal do contrato. O Campus Ibirité ndo ird se responsabilizar pela disponibilizacdo de EPIs.

4.14. Providenciar e custear toda e qualquer maguina, material, mobilidrio e/ou equipamento que venha a ser necessario para o
atendimento do fim publico a que se destina a cessdo onerosa de uso de forma que o tipo e quantidade disponiveis sgjam
suficientes para o perfeito atendimento ao usuario, observando sempre as disposicdes legais quanto a seguranca, manuseio e
higiene desses.

4.15 A CESSIONARIA devera dispor de todos os equipamentos necessarios para a exploracdo do espaco objeto da cessdo onerosa
de uso, desde geladeiras, freezers, balcoes, estufas, forno, fogao, micro-ondas, conjuntos de mesas e cadeiras e quaisquer outros
itens inerentes a atividade de apoio.

4.16. A instalacdo, conservacdo, manutengdo, seguranga, vigilancia e limpeza dos equipamentos, mobiliarios e utensilios utilizados
na exploracdo do espaco objeto da cessdao onerosa de uso sao de inteira responsabilidade da cessiondria.

4.17. O Campus Ibirité NAO sera responsavel pela aquisicdo, disponibilizagdo, manutencdo e possiveis prejuizos que a
CESSIONARIA possa vir asofrer nos equipamentos utilizados durante aa exploracio do espaco objeto da cessdo onerosa de uso.

4.18. A CESSIONARIA também ficara responsavel pela instalacdo de televisdes, ventiladores e quaisquer outros eletrodomésticos
que julgar necessarios para a exploracdo do espaco objeto da cessdo onerosa de uso.

4.19. A CESSIONARIA devera contar com opgdes de pagamentos suficientes para que ndo haja prejuizo aos usuérios podendo
ser: dinheiro, cartes de crédito e débito, vale refeicdes, pix, etc.

4.20. Os servicos deverdo ser prestados de acordo com os critérios de sustentabilidade ambiental contidos no Art. 5° da Instrugdo
Normativa SLTI/MPOG n° 01, de 19 de janeiro de 2010, e no Decreto n° 7.746/2012, da Casa Civil, da Presidéncia da Reptblica,
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no que couber; A cessionaria observard a Resolugdo RDC ANVISA 216, de 2004, alterada pela RDC 52/2014, bem como
legislacdo e/ou normas de 6rgdos de vigilancia sanitdria estaduais, distrital e municipais e demais instrumentos normativos
aplicaveis. Os equipamentos eletroeletronicos e eletrodomésticos utilizados pela cessiondria na exploracdo do espaco objeto da
cessdo onerosa de uso deverdo possuir a Etiqueta Nacional de Conservacdo de Energia (ENCE), quando aplicavel, em
conformidade com os requisitos estabelecidos pelo Instituto Nacional de Metrologia, Qualidade e Tecnologia (Inmetro) e demais
normas vigentes sobre etiquetagem compulsoria.

4.21. O acesso ainternet dentro das limitagGes do espago objeto da cessdo onerosa de uso, caso seja do interesse ou necessidade da
Cessionaria, devera ser contratado de forma individual e independente, e as suas expensas, da infraestrutura destes servicos na
instituicao.

4.22. A cessionaria deverd seguir todas as legislacdes e normativos pertinentes, bem como suas alteracdes, e demais normas
aplicaveis a exploracdo do espaco objeto da cessdo onerosa de uso.

4.23. As atividades da cessiondria estardo sujeitas a gestdo e a fiscalizacdo da execugdo contratual pela Administragdo, com a
finalidade de verificar o cumprimento das obrigacdes assumidas no contrato de cessdo onerosa de uso, especialmente quanto a
adequada exploracao do espaco cedido, a observancia das condi¢des estabelecidas no edital e no contrato e ao atendimento dos
padrdes de qualidade, higiene, seguranca e demais requisitos aplicaveis ao fornecimento de refeigdes.

4.24. As atividades de gestdo e fiscalizagcdo da execucdo contratual devem ser realizadas de forma preventiva, rotineira e
sistemética, podendo ser exercidas por servidores e/ou equipe de fiscalizag8o, desde que, no exercicio dessas atribuicdes, fique
assegurada a distingdo dessas atividades e, em razéo do volume de trabalho, ndo comprometa o desempenho de todas as agdes
relacionadas a Gestdo do Contrato.

4.25. Somente poderdo ser servidas refei¢des preparadas exclusivamente na cozinha do espaco destinado a cesséo onerosa de uso,
podendo, neste caso, serem produzidos diariamente, sob demanda (na hora), ou previamente, em quantidade suficiente para atender
a0 consumo diario estimado.

4.26. Os aimentos oferecidos, tanto os industrializados quanto os naturais, deverdo ser de boa qualidade. Todos deverdo ser
disponibilizados em quantidade suficiente para atender a demanda de usuérios do Campus.

4.27. Servico de fornecimento, preparo e distribuicdo de refeicdio (almogo) para discentes do IFMG — Campus Ibirité, conforme
condic¢Bes impostas no Termo de Referéncia.

4.28. O cardépio devera ser elaborado por Responsavel Técnico da Cessionaria, sob supervisio e aprovacdo do IFMG Campus
Ibirité, de maneira a evitar rotinas, garantindo a diversidade de opcfes, observadas as exigéncias constantes no Termo de
Referéncia.

4.29. As preparacdes oferecidas na cantina/restaurante devem atender, também, aos comensais com necessidades nutricionais
especificas, tais como celiacos, diabéticos, hipertensos e intolerantes & lactose.

4.30. Cessdo onerosa de uso de espaco fisico destinado a exploracdo comercial de lanchonete, com atendimento a comunidade
académica e aos demais usudrios do IFMG — Campus Ibirité.

4.31. Todos os produtos alimenticios deverdo ser disponibilizados em quantidade suficiente para atender a demanda de usuarios do
Campus Ibirité. Para o levantamento de potencias usuérios que circulam no Campus, foram consultados dados do SUAP e da
Secretaria de Registro Académico:

® Estudantes=911
® Servidores= 107
®* Terceirizados =15

Totalizando 1033 potenciais usuarios.

4.32. Os valores dos produtos a serem vendidos pela futura contratada por meio do servico de lanchonete (bebidas, lanches,
coxinha, pdo de queijo, etc) serdo repassados para a fiscalizagdo do contrato que verificara a conformidade dos valores com a
média de pregos de venda destes produtos em estabel ecimentos comerciais semelhantes (bares, lanchonetes, conveniéncias, etc).
Em posse desta lista, a equipe de fiscalizagdo do contrato realizara pesquisa de pregos ficando a futura contratada obrigada a
adequar os precos dos produtos da lanchonete em conformidade com o valor médio dos produtos oriundos da pesquisa de precos
realizada pela fiscalizacéo.
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4.33 . Os valores destes produtos poderdo ser alterados sempre que houver flutuagdo de pregos, para mais ou para menos, podendo
ser motivado pela contratada. Esta alteracdo de precos ndo se vincula a clausula de Regjuste prevista no TR em razdo de sua
caracteristica divergir dos demais itens objetos desta contratacao.

4.34. Caso ocorra aumento nos valores da matéria-prima de algum produto e a CESSIONARIA verifique a necessidade de alterar o
preco, devera enviar um oficio a fiscalizag8o, solicitando a alteragdo e os comprovantes que justifiquem o respectivo aumento a
CEDENTE queiraanaisar o pedido e retornar em até 10 (dez) dias Uteis

4.35 Em resumo, a CESSIONARIA deveré:

4.35.1. Fornecer refeigdes rapidas, naturais e convencionais, lanches e outros, colocando tabelas e especificando-as com
discriminacgdo e os respectivos precos. O preparo das refeicdes e lanches devera obedecer as boas préticas de fabricagdo e
mani pul agdo de alimentos conforme legislacdo pertinente.

4.35.2. Incentivar o consumo de sucos e alimentos naturais, comercializando-os de forma a disseminar habitos saudaveis.

4.35.3.A tabela de pregos dos lanches e demais produtos, devidamente aprovada pela CEDENTE devera ser afixada em
lugar visivel, com os precos atualizados. Nao sera permitida a inclusdo de taxas, tais como comissies e gorjetas, Nos precos
databela, nem a sua cobranca a parte.

4.35.4. N&o vender, sob qualquer pretexto, cigarro e/ou bebidas a codlicas de qual quer natureza.
4.35.5. N&p explorar quaisquer tipos de jogos com fins lucrativos ou néo.

4.35.6. Devera manter sempre higienizados os equipamentos e instalagcfes de todo o espaco fisico concedido para
exploracdo dos servigos de cantina, incluindo as mesas e area de refei¢des dos usuarios.

4.35.7. N&o fazer uso de propagandas de qualquer natureza sob a forma de cartazes, adesivos e similares nas paredes
externas e internas e portas em geral, como também, a venda de rifas, cursos, congressos, semindrios e jornadas (matricula
einscricdo).

4.35.8. O uso de radios e musicas é permitido desde que ndo atrapal he os ambientes de estudo e trabal ho.

4.35.9. A cessionaria deverd manter o padrao de qualidade dos alimentos ofertados, assegurando a reposicdo dos itens
necessarios antes de seu término, de forma continua, durante todo o periodo de exploracdo do espago objeto da cessdo
onerosa de uso, observados os horarios de funcionamento estabelecidos pela Administracdo.

4.35.10. Os equipamentos, méveis e utensilios que entram em contato com alimentos devem ser de materiais inertes (que
ndo promovam a migragdo de substancias toxicas, ou que alterem as qualidades nutricionais e sensoriais dos alimentos),
conforme estabel ecido em legislacéio especifica. Devem ser mantidos em adequado estado de conservagao e ser resistentes a
corrosao e a repetidas operacfes de limpeza e sanitizacdo. N&o utilizar os utensilios ou méveis ou qualquer outro objeto de
madeira que possam entrar em contato direto com o alimento.

4.35.11. Os utensilios (lougas, copos, talheres, etc.) deverdo ser adequados aos tipos de refeigcdes e lanches servidos, os
guais deverdo apresentar perfeitas condigdes de qualidade e higiene.

4.35.12. Devera manter atualizada durante toda a vigéncia do contrato os documentos exigidos na habilitacdo e contratacéo,
cumprir com a legislaco trabalhista, somente manter funciondrios com carteira de trabalho assinada, obedecendo a
legislacdo tributaria e demais direitos trabal histas.

4.35.13. Em caso de rescisio deste contrato, independentemente do motivo que Ihe der causa, a CESSIONARIA devera
retirar todos 0s seus bens e equipamentos, bem como todas as adaptacdes efetuadas no espaco e equipamentos, repondo-os
nas mesmas condi¢des em que se encontram descritos no Termo de Referéncia, num prazo maximo de 7 dias.

4.36. N&o sera admitida a subcontratacéo do objeto licitatorio.

4.37. Considerando que a cessdo onerosa de uso do espaco da cantina ndo implica desembolso financeiro por parte da
Administracdo, que os riscos de inadimplemento sdo reduzidos e que a exigéncia de garantia poderia restringir a competitividade
do certame, opta-se pela ndo exigéncia de garantia contratual. A medida observa os principios da proporcionalidade e da
razoabilidade, previstos na legislacdo vigente, assegurando a ampla participacdo de interessados e a adequada execucdo do objeto
por meio de mecanismos de fiscalizacdo e penalidades contratuais.

5de 11



5. Levantamento de Mercado
Foram identificadas duas solu¢oes predominantes:

Solucao 1 — Modelo Self-Service sem cobranca por peso na balanca (preco fixo)
Neste modelo, o usudrio monta seu prdprio prato a partir das op¢des alimentares disponibilizadas pelo estabelecimento. O valor cobrado é fixo por prato,
independentemente do peso, considerando uma composigdo previamente estabelecida.

Solucao 2 — Modelo de refeiciao por prato feito (preco fixo)
Nesta alternativa, as refei¢des sdo montadas pelo estabelecimento e servidas. O valor cobrado é fixo por prato, independentemente do peso, considerando
uma composicao previamente estabelecida.

A definicdo do modelo de comercializagdo das refei¢des deve observar, prioritariamente, o interesse ptiblico envolvido, especialmente no contexto de
uma institui¢do federal de ensino, cujo publico é majoritariamente composto por estudantes em situacdo de vulnerabilidade socioeconémica, além de
servidores e colaboradores.

Nesse sentido, evidencia-se a necessidade de adog¢do de um modelo que possibilite a oferta de refeicdes pelo menor valor possivel (maior desconto),
garantindo acessibilidade alimentar e contribuindo para a permanéncia e o éxito dos estudantes.

O modelo de refeicdao com preco fixo e sem utilizagdo de balanca, mostra-se mais vantajoso sob a 6tica econdmica e social, principalmente, pelos
seguintes motivos:

® Acessibilidade economica ao publico-alve: a fixacdo de um valor tnico e reduzido facilita o planejamento financeiro dos usuérios,
especialmente estudantes, evitando variacdes de preco decorrentes do peso do prato e garantindo maior inclusdo e promovendo maior equidade
no acesso a alimentacao;

® Compatibilidade com a finalidade institucional: o fornecimento de alimentagdo a precos reduzidos esté alinhado as politicas de assisténcia
estudantil e ao papel social da institui¢do, reforcando a fungdo publica do espaco concedido.

Dessa forma, conclui-se que a adogdo do modelo de comercializagéo de refei¢des por preco fixo, sem pesagem, aliada a utilizagdo do critério de
julgamento de maior desconto sobre o preco de referéncia para os produtos ofertados pela cessiondria, mostra-se a solu¢do mais adequada para assegurar
a modicidade dos pregos praticados no espago objeto da cessdo onerosa de uso, em consonancia com os principios da economicidade, da eficiéncia e do
interesse ptblico.

Tal sistematica possibilita a selecdo da proposta mais vantajosa para a Administracdo, ao mesmo tempo em que assegura aos usudrios do IFMG —
Campus Ibirité o acesso a refei¢des e demais produtos alimenticios por precos mais acessiveis, preservando o equilibrio econémico-financeiro da
exploracdo comercial do espaco cedido.

6. Descricao da solucao como um todo

Cessdo onerosa de uso de espaco publico destinado a exploragdo de servicos de cantina/lanchonete no Campus Ibirité do Instituto
Federal de Educacdo, Ciéncia e Tecnologia de Minas Gerais (IFMG), mediante locacdo de érea fisica para preparo e
comercializacdo de refeicGes e lanches a serem ofertados a comunidade académica.

A cessdo serd remunerada por valor fixo mensal, admitido reajuste periédico a cada 12 (doze) meses, nos termos da legislacao
vigente. A selecdo do cessiondrio observara o critério de julgamento de maior desconto sobre o preco de referéncia da refeicao
previamente estabelecido pela Administracdo, visando a escolha da proposta mais vantajosa, em conformidade com os principios
da economicidade, eficiéncia e interesse ptiblico, conforme disposto na Lei n® 14.133/2021.

As condigoes estdo descritas no Termo de Referéncia.

O Campus Ibirité do IFMG esté localizado na Rua Mato Grosso, 02 - Bairro Vista Alegre, Ibirité - MG, CEP 32407-190. A
instituicdo estd localizada préxima ao sitio Emilandia, na regido do Barreirinho. O telefone geral é (31) 2010-1081. O espago
reservado para a instalagdo da cantina/lanchonete possui uma area total de 64,75 m2. Os ambientes poderdo ser remanejados de
acordo com a necessidade da CONCESSIONARIA. Serdo disponibilizados pelo IFMG Campus Ibirité, para uso dos alunos no
espaco das tendas a quantia de 60 conjuntos de mesas com 240 cadeiras.

A COCESSIONARIA devera equipar a cantina com todos os eletrodomésticos e utensilios necessarios.
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Os reajustes de precos deverdo passar pela andlise da fiscalizacdo e Administracdo do Campus.

7. Estimativa das Quantidades a serem Contratadas

Para o dimensionamento da contratagdo, estimou-se a demanda potencial de refei¢des a serem comercializadas pela cessionaria durante a vigéncia da
cessdo onerosa de uso. Para essa estimativa, consideraram-se os dias letivos com oferta de aulas nos trés turnos, excluindo-se os periodos de recuperagao
e os dias destinados a atividades complementares, resultando em aproximadamente 200 dias de funcionamento por ano.

Atualmente, o IFMG — Campus Ibirité possui 911 estudantes matriculados nos Cursos Técnicos Integrados. Com base no histérico de consumo e na
demanda potencial da comunidade académica, estima-se a comercializacdo média de aproximadamente 200 refei¢des por dia, entre almogos e jantares,
totalizando cerca de 40.000 refei¢des por ano.

Os quantitativos apresentados possuem cardter meramente estimativo e destinam-se exclusivamente ao dimensionamento da contratagdo, ndo
constituindo garantia de demanda minima ou méxima a cessiondria. A demanda efetiva podera variar em fungdo do niimero de usudrios, do prego
praticado, da adesdo aos servicos oferecidos, do calendario académico e da disponibilidade orcamentéria para programas de assisténcia estudantil ou
outras ac¢des institucionais que possam influenciar o consumo de refeigdes.

8. Estimativa do Valor da Contratacao
Valor (R$): 6.636,48

8.1. O preco referencial para aquisi¢ao da refeigao foi estimado por meio de pesquisa de precos realizada no sistema Compras.gov.
br, bem como por comparagdo com valores praticados no mercado e em estimativas baseadas em contratagdes correlatas
(similares) em outros 6rgdos publicos (outros campi do IFMG). Ressalta-se que o valor estimado encontra-se compativel com
aquele praticado pela atual Cessiondria. Para o primeiro ano de contrato, o preco estimado da refeicdo, serd de R$ 15,00 (quinze
reais) por unidade.

8.2. O valor total foi calculado da seguinte forma: considerou-se o total de dias letivos chegando ao quantitativo de 200 dias de
fornecimento de refeicbes. O quantitativo total de alunos dos Cursos Técnicos Integrados atualmente € de 911 estudantes.
Considerando um preco médio da refeicdo (almogo) de R$ 15,00, o valor estimado para atender a totalidade de estudantes e
colaboradores sera de R$ 600.000,00 (Seiscentos mil reais).

8.3. Para o valor da cessdo onerosa de uso do espaco, também utilizou como referéncia a Pesquisa de Pregos do compras.gov.br
e ainda consulta ao mercado nos sites das imobiliarias locais, e com base no valor pago nos imoveis, apos a andlise critica de
precos, multiplicado pelo Fator Redutor de Atratividade (FRA) de 0,57, aplicado a precificacéo de aluguel de espaco fisico
resultou no valor total estimado do aluguel de R$ 553,04 que sera pago mensalmente ao IFMG Campus |birité através de GRU.
Totalizando o valor estimado anual do aluguel de R$ 6.636,48 (seis mil, seiscentos e trinta e seis reais e quarenta e oito
centavos).

8.4 Os valores referentes as taxas de dgua e energia também serdo pagos mensalmente mediante GRU, conforme detalhado no
Termo de Referéncia.

8.5. N&o havera exigéncia de garantia contratual da execucgdo, pelas razbes abaixo justificadas:

8.5.1. Primeiro, ndo h& complexidade e vultuosidade na presente licitagdo, ndo comprometendo o cumprimento das
obrigacOes.

8.5.2. Segundo, a onerosidade em torno da prépria exigéncia de garantia, como regra, representa um valor que seria
agregado as propostas dos licitantes, o que equivale dizer que os custos dessa exigéncia seriam repassados a propria
Administracdo contratante. Portanto, essa exigénciavai de encontro & economicidade da contratacéo.

8.5.3. Terceiro, aexigéncia da garantia, por conta desses fatores, pode representar diminuicdo do universo de interessados
e ao carater competitivo do certame.
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Embora a presente contratagdo envolva a cessdo onerosa de uso de espago publico, ndo havera desembolso direto de recursos pela Administragao
Publica, razdo pela qual o objetivo principal da contrata¢cdo ndo se concentra na obtengdo de maior receita patrimonial decorrente do aluguel do espaco
fisico, mas sim na sele¢do da proposta mais vantajosa a comunidade académica do IFMG — Campus Ibirité.

Nesse contexto, considerando a natureza assistencial e de apoio as atividades académicas da cantina/lanchonete, o critério de julgamento pelo maior
desconto sobre o valor da refeicao mostra-se mais adequado ao interesse ptiblico, uma vez que prioriza a oferta de alimentacdo a pregos mais acessiveis
aos estudantes, servidores e demais usuéarios da institui¢do, sem prejuizo da qualidade minima exigida no edital.

A adocéo do critério baseado no desconto da refeigdo esta alinhada aos principios da economicidade, razoabilidade, eficiéncia e fungdo social da
contratacdo publica, promovendo beneficio direto a coletividade usuéria do servigo. Caso o critério fosse definido exclusivamente pelo maior valor de
aluguel do espaco, haveria risco de repasse desse custo aos consumidores finais, encarecendo os produtos comercializados e comprometendo a
acessibilidade alimentar da comunidade académica.

Além disso, a exploracao comercial do espago constitui instrumento para viabilizar a disponibilizacdo de alimenta¢do no ambito da institui¢do, como
atividade acessoria vinculada a finalidade principal da cessdo onerosa de uso. Nesse contexto, o interesse piblico primario estd relacionado a oferta
adequada, continua e economicamente acessivel de alimentos aos usudrios do IFMG — Campus Ibirité, ndo se restringindo a obtencdo de maior
arrecadacdo patrimonial pela Administragao.

Dessa forma, o critério de julgamento pelo maior desconto na refei¢do revela-se técnica e administrativamente mais vantajoso para a Administracdo
Publica e para a coletividade atendida.

A estimativa do valor da contratacdo foi estabelecida com base no valor mensal estimado para a cessdo onerosa de uso do espaco fisico destinado ao
funcionamento da cantina/lanchonete, considerando as caracteristicas da area disponibilizada, sua localizacdo dentro do IFMG — Campus Ibirité, bem
como parametros de mercado aplicaveis a ocupagdes comerciais semelhantes em instituicdes publicas.

Ressalta-se, contudo, que o valor do aluguel da area néo constitui objeto de disputa entre os licitantes, tendo sido previamente definido pela
Administracdo apenas como pardmetro econdmico da contratagdo e condicdo para utilizacdo do espago publico.

A adocdo desse valor estimado visa atender as exigéncias de planejamento da contratagao publica, possibilitando a formalizacdo do valor global
estimado do ajuste, a demonstragdo da vantajosidade da cessdo e o adequado controle patrimonial e administrativo do uso do espago publico.

Por sua vez, o critério de julgamento da licitacdo sera o de maior desconto incidente sobre o valor da refeigdo servida, por se tratar de critério mais
alinhado ao interesse ptiblico e a finalidade social da contratacdo, priorizando a oferta de alimentacdo a precos acessiveis a comunidade académica.

Assim, embora o valor estimado da contratacao esteja vinculado ao aluguel do espaco concedido, a competicao entre os licitantes recaira sobre o
beneficio economico ofertado diretamente aos usuarios do servico, materializado no desconto aplicado sobre o preco das refeicoes, garantindo
maior vantagem social e econémica para estudantes, servidores e demais usuarios da instituicao.

9. Justificativa para o Parcelamento ou nao da Solucao

A presente contratacdo refere-se a cessdo onerosa de uso de espago publico destinado a instalagcdo e exploracdo de cantina
/lanchonete no Campus Ibirité para o fornecimento de refeicdes. Nesse contexto, ndo se aplica o parcelamento da solu¢do, uma vez
que a contratada necessita do local para a preparacdo, armazenamento e comercializacdo dos alimentos. A eventual segregacao da
solucdo poderia comprometer a execucdo adequada do objeto, gerar conflitos entre diferentes contratadas e dificultar a gestdo e a
fiscalizacdo contratual.

Dessa forma, a contratacdo em item tnico mostra-se mais adequada ao atendimento do interesse publico, assegurando maior
eficiéncia, economicidade e seguranga na exploracdo do espaco objeto da cessdo onerosa de uso, bem como a correta compreensao
das obrigacdes do concessionério.

10. Contratacoes Correlatas e/ou Interdependentes

Ndo hé contratagdes correlatas e/ou interdependentes.
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11. Alinhamento entre a Contratacao e o Planejamento

11.1 O objeto da contratagao esta previsto no Plano de Contratagdes Anual 2026 (PORTARIA N° 3031/IFMG, DE 26 DE JUNHO DE 2026
), conforme consta das informag6es basicas do Termo de Referéncia.

11.2 RESOLUGAO N° 76 DE 15 DE JULHO DE 2026

Dispde sobre a Aprovacao do Plano Diretor de Logistica Sustentdvel (PDLS) do IFMG para o periodo de 2026-2030.

https://www.ifmg.edu.br/portal/diretoria-de-desenvolvimento-institucional-ddi/escritorio-de-projetos-estrategicos-e-de-acoes-de-sustentabilidade
/pdls_ifmg_2026_2030-versao-aprovada-consup-sem-ficha-catalografica-_compressed.pdf

12. Beneficios a serem alcancados com a contratacdo

Com a realizacdo da Concessdo onerosa de uso de espaco publico destinado a exploracdo de servicos de cantina/lanchonete no
Campus Ibirité do Instituto Federal de Educacgdo, Ciéncia e Tecnologia de Minas Gerais (IFMG), mediante locagdo de area fisica
para preparo e comercializacdo de refei¢des e lanches a serem ofertados a comunidade académica, através de pregdo eletrénico
pretende-se alcancar maior nimero de fornecedores, gerando uma competicdo justa, resultando em melhores pregos, condicoes e
qualidade do objeto adquirido;

A adocgdo do critério de julgamento de maior desconto sobre o prego de referéncia da refei¢do previamente estabelecido pela
Administracdo proporciona ganhos concretos em termos de gestao publica e qualidade da contratagao.

Esse modelo favorece a obtencdo de precos mais vantajosos, ao incentivar os licitantes a ofertarem redugdes percentuais
competitivas sobre valores previamente definidos, ampliando a economicidade do contrato. Ao mesmo tempo, contribui para a
eficiéncia do processo licitatério, na medida em que simplifica a comparagdo entre propostas e torna o julgamento mais objetivo,
transparente e célere.

Outro beneficio relevante é o fortalecimento da isonomia entre os participantes, uma vez que todos concorrem com base em um
mesmo referencial de precos, reduzindo distor¢oes e assegurando condic¢des equitativas de disputa. Além disso, o critério estimula
maior competitividade, o que tende a elevar a qualidade dos servigos ofertados, ja que os fornecedores precisam equilibrar preco e
capacidade de execugdo.

Por fim, esse modelo esté alinhado ao interesse ptiblico, pois busca a melhor relacdo custo-beneficio para a Administragao,
garantindo a adequada aplica¢do dos recursos e a oferta de servicos com precos mais acessiveis aos usudarios, em conformidade
com os principios previstos na Lei n° 14.133/2021.

Garantir a qualidade dos produtos a serem adquiridos;
Assegurar refeicdes com valores acessiveis;

Garantir a seguranca alimentar dos alunos;

Promover a alimentacdo saudavel e nutritiva;

Incentivar o consumo de produtos frescos e da estagao.
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13. Providéncias a serem Adotadas

Elaboracdo de demais documentos da fase interna conforme previsto na legislacao.
Elaboracao do edital de licitagdo para o pregdo eletronico.

Divulgacao do edital e recebimento das propostas.

Andlise das propostas e selecdo da empresa vencedora.

Assinatura do contrato e inicio da prestacao de servico.

Realizacdo de fiscalizagdo, com implantacdo de IMR e controle do cardapio minimo.

14. Possiveis Impactos Ambientais

Na execucgo do contrato a CONCESSIONARI A devera observar os seguinte critério de sustentabilidade:
Priorizar o uso de produtos reciclados e reciclaveis;

Utilizar equipamentos que atendam aos padrdes de consumo/eficiéncia energética recomendados pelo INMETRO;

Usar produtos de limpeza e conservagdo de superficies e objetos inanimados que obedegam as classificacfes e especificacbes
determinadas pela ANVISA;

Adotar medidas para evitar o desperdicio de aguatratada, conforme instituido no Decreto n° 48.138, de 8 de outubro de 2003;

Observar a Resolucdo CONAMA n° 20, de 7 de dezembro de 1994, quanto aos equipamentos de limpeza que gerem ruido no seu
funcionamento;

Fornecer aos empregados 0s equipamentos de seguranca e de higiene que se fizerem necessarios, para a execugao de servicos;

Orientar seus empregados sobre procedimentos para reducdo de consumo de energia elétrica, de consumo de &gua e reducéo de
producéo de residuos solidos, observadas as normas ambientais vigentes;

Realizar a separag8o dos residuos reciclaveis descartados, adotando providéncias para sua destinagdo as associagdes e cooperativas
dos catadores de materiais reciclavels, observando o disposto na IN/MARE n° 6, de 3 de novembro de 1995 e do Decreto n° 5.940,
de 25 de outubro de 2006; Respeitar as Normas Brasileiras — NBR publicadas pela Associagéo Brasileira de Normas Técnicas
sobre residuos sdlidos;

Prever a destinagdo ambiental adequada das pilhas e baterias usadas ou inserviveis, segundo disposto na Resolugdo CONAMA n°
257, de 30 de junho de 1999. A CONCESSIONARIA devera dispor de coletores (lixeiras) de facil higienizacdo e transporte, em
nimero e capacidade suficientes para conter os residuos identificados e em bom estado de conservacéo (RDC 216/2004);

Todos os residuos gerados na cantina deverdo, preferencialmente, ter a destinagéo correta segundo aLei 12.305, de 2 de agosto de
2010, que institui a Politica Nacional de Residuos Solidos, separando reciclaveis e ndo reciclaveis e destinando de forma correta.

Os residuos devem ser armazenados até a col eta separados por: lixo organico (restos de alimentos) e lixo reciclavel (papel, vidro,
plastico e metal).

Destaca-se que 0 espaco fisico objeto desta concessdo ndo oferece eguipamentos de cozinha para confeccdo dos alimentos
relacionados no termo de referéncia e sim somente infraestrutura para sua instalaggo. Neste caso, 0s equipamentos deverdo ser
aquel es previamente aprovados pela vigilancia sanitaria do municipio.

A CONCESSIONARIA devera se responsabilizar pela observancia das normas ambientais em relago aos produtos que utilizar
durante o periodo do contrato. Dever&o também ser observadas as normas referentes a vigilancia sanitaria e ao descarte correto de
residuos. Caso n&o sejam cumpridas todas as normas, a CONCESSIONARIA estara sujeita as penaidades administrativas, tanto
dos 6rgados competentes de fiscalizag8o, quanto por parte da administracdo do Campus Ibirité do IFMG.
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15. Declaracao de Viabilidade
Esta equipe de planejamento declara viavel esta contratagdo.
15.1. Justificativa da Viabilidade

A contratagdo de concessdo onerosa de uso de espago publico destinado a exploracdo de cantina no Campus Ibirité do IFMG mostra-se tecnicamente e
economicamente viavel, uma vez que ha demanda continua por servigos de alimentacdo no ambiente institucional, especialmente nos intervalos entre
atividades académicas e administrativas.

A viabilidade econémica decorre da possibilidade de exploracdo comercial por particular mediante remuneragdo pelo uso do espaco, sem 6nus direto a
Administragdo, garantindo, ao mesmo tempo, a disponibilizacédo de servico essencial ao atendimento da comunidade académica com a oferta de refeicoes
a precos acessiveis ao publico usudrio, predominantemente composto por estudantes, de forma a garantir o atendimento ao interesse ptiblico e as
diretrizes institucionais de permanéncia e éxito discente.

Do ponto de vista operacional, o espago fisico disponivel no campus possui condi¢des adequadas para instalagdo e funcionamento de cantina, sendo
compativel com as exigéncias sanitarias e estruturais necessarias a prestacdo do servico.

Além disso, o modelo de concessdo onerosa contribui para a eficiéncia administrativa, na medida em que transfere ao concessiondrio a responsabilidade
pela gestdo, operacdo e manutencao do servico, cabendo a Administracdo apenas a fiscalizagdo contratual.

Dessa forma, conclui-se que a contratagdo é viavel sob os aspectos técnico, operacional, econémico e institucional, atendendo ao interesse publico e aos
principios da eficiéncia e economicidade previstos na Lei n® 14.133/2021.

16. Responsaveis

Todas as assinaturas eletrénicas seguem o hordério oficial de Brasilia e fundamentam-se no §3° do Art. 4° do Decreto n° 10.543, de 13 de novembro de
2020.

EDMILSON NOVAES

Membro da comissdo de contratagdo

VERONICA DE ALMEIDA XAVIER

Membro da comissdo de contratagdo

1Y
tf Assinou eletronicamente em 19/07/2026 as 11:44:22.
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https://www.planalto.gov.br/ccivil_03/_ato2019-2022/2020/decreto/D10543.htm
https://www.planalto.gov.br/ccivil_03/_ato2019-2022/2020/decreto/D10543.htm
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