Condi¢cbes minimas do servico:

- Disponibilizar estrutura completa (incluindo tendas, mesas e cadeiras) para o servimento das refeigoes.

- Apresentar

o do evento.

- Café, almogo e jantar:
- Distribuigao das refeigdes em, no minimo, 2 ilhas/buffets espelhados (4 filas de servimento simultaneas).

- Adicionalmente aos itens do cardapio, disponibilizar nos buffets, para temperar as saladas, no minimo: sal,
vinagre e azeite de oliva extravirgem.
- Disponibilizar talheres e guardanapos, preferencialmente embalados individualmente.

= Lanches:

- Os lanches devem ser entregues em embalagens " para levar" (quando aplicavel).
- As frutas devem ser entregues ja higienizadas (quando aplicavel).

om antecedéncia minima de 30 dias da data de inicio do evento, copia do alvara sanitario

valido para o period

Horario das refeicoes:

- Café da manha: 6h30min as 9h00min;
- Lanche da manha: entregar na saida do café da manh3;
- Almogo: 11h00min as 14h00min;
- Lanche da tarde™: entregar das 15h30min as 16h30min;
*No dia 26/06/2025 o lanche da tarde devera ser entregue na saida do almogo para aqueles que irdo a
Timbd (kit pra levar). Caso o evenito termine antes do horério previsto no dia 27/06/2025, o lanche da

tarde devera ser entregue na saida do almog¢o para todos (kit pra levar).

- Jantar: 18h00min as 21h00min.

**Ajustes nos horérios poderao ser solicitados pela equipe organizadora do evento.

ORGAMENTO DE SERVIGO DE REFEIGOES PARA OS JOGOS INTERNOS DO IFC - JIFC 2025

Data: 25 a 27/06/2025 (quarta a sexta-feira)

REFEIGOES

DATAS

QUANTIDADE
(refeigbes por aluno)

VALOR UNITARIO
(por refeigao)

VALOR TOTAL
(por aluno)

Café da manha

26 e 27/06/2025

24,00

46,00

Lanche da manha

26 e 27/06/2025

4,00

&.00)

Almoco

25, 26 e 27/06/2025

o0

N0S, 00

Lanche da tarde

25, 26 e 27/06/2025

WwWlwiN

N

Jantar

25 e 26/06/2025

2

25 OO

E.0fe®

Total (por aluno)

12 refeicoes

2630

i

Valor Total da Contratagao R$

4O 200,

Estimativa de participantes: 300 estudantes (+ servidores).

Empresa:

Moriz Cleeo
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ORGAMENTO DE SERVICO DE REFEICOES PARA OS JOGOS INTERNQOS DO IFC - JIFC 2025

As refeicbes deverdo ser compostas por, no minimo:

Café da manha
(buffet livre)

2 opgdes de péo (branco e integral).

QOvos mexidos.

Queijo mussarela fatiado.

Presunto cozido fatiado.

1 opgao de acompanhamento salgado (ex.: manteiga, requeijao, creme de ricota).
1 op¢ao de acompanhamento doce (ex.: geléia/doce de frutas, doce de leite).

1 opcao de bolo simples (sem recheio e sem cobertura).

2 op¢oes de frutas (ex.: mamao, melao, melancia, banana, etc.).

1 opgao de cereal ou semente (ex.: aveia, granola, linhaga, chia, etc.).

4 opgoes de bebida (café, leite, suco de frutas e agua).

Lanche da manha
(kit individual)

1 op¢ao de fruta (ex.: banana, tangerina, maca).

Almogo
(buffet livre)

4 opgdes de saladas, sendo preferencialmente:
1 opcgdo de vegetal folhoso cru (ex.: alface, ricula, repolho, radite, agrido, acelga, etc.);
1 opgéo de vegetal cru (ex.: tomate, cenoura ralada, pepino, rabanete, etc.);
2 opgoes de vegetais cozidos (ex.: cenoura, chuchu, beterraba, brocolis, vagem, etc.).
Arroz (branco ou parboilizado).
Feijao (preto, com caldo simples; sem a adigdo de carnes, miidos ou produtos carneos).
Farofa.
2 opgoes de carne (preferencialmente: bife, pedagos ou iscas), sendo:
1 opgéo de carne bovina;
1 opgéo de came de frango ou peixe ou suina.
1 opgado vegetariana (preparagdo a base de grao-de-bico, soja, lentilha, cogumelos ou
ovOos).
2 opgoes de guarni¢ao, sendo preferencialmente:
1 opgdo de massa (ex.: macarrao, lasanha, nhoque, panqueca, etc.);
1 opgdo a base de amido ou vegetal (ex.: polenta, legumes refogados, purés, etc.).
1 opgao de sobremesa (ex.. pudim, mousses, tortas, etc.).
1 opcéao de fruta.
Bebidas: suco de frutas e agua.

Lanche da tarde
(kit individual)

1 sanduiche (pao, presunto e queijo) ou 1 salgado assado.
1 copo de suco de frutas.

Jantar
(buffet livre)

4 opc¢des de saladas, sendo preferencialmente:
1 opc&o de vegetal folhoso cru (ex.: alface, rucula, repolho, radite, agrido, acelga, etc.);
1 opgéo de vegetal cru (ex.: tomate, cenoura ralada, pepino, rabanete, etc.);
2 opgbes de vegetais cozidos (ex.: cenoura, chuchu, beterraba, brdcolis, vagem, etc.).
Arroz (branco ou parboilizado).
Feijao (preto, com caldo simples; sem a adi¢do de carnes, milidos ou produtos carneos).
Farofa.
2 opgoes de carne (preferencialmente: bife, pedagos ou iscas), sendo:
1 opgao de carne bovina;
1 opgéo de carne de frango ou peixe ou suina.
1 opgao vegetariana (preparagdo a base de grao-de-bico, soja, lentilha, cogumelos ou
ovos).
2 opgdes de guamicao, sendo preferencialmente:
1 opgéo de massa (ex.: macarrdo, lasanha, nhoque, panqueca, etc.);
1 opgdo a base de amido ou vegetal (ex.: polenta, legumes refo
1 opgao de sobremesa (ex.: pudim, mousses, tortas, etc.).
1 opgéo de fruta.
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