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Estudo Técnico Preliminar 19/2026

1. Informacoes Basicas

Numero do processo: 23419.000877/2026-31

2. DESIGNACAO DA EQUIPE DE PLANEJAMENTO

Niimero da Portaria de designacdo da Equipe de Planejamento: PROAD-ADJ/IFRS n° 35, de 9 de marco de 2026.

3. Diretrizes que norteiam este ETP

A legislacao referente ao processo de contratacdo obedecera ao que segue:

Lei no 6120, de 15 de outubro de 1974 - Dispde sobre a alienacdo de bens imdveis de instituicdes federais de ensino e da outras providéncias;

Lei n.0 8.078, de 11 de setembro de 1990 (Cédigo de Defesa do Consumidor) - Dispde sobre a protegdo o consumidor e da outras providéncias;

Lei n.o 8.245, de 18 de outubro de 1991 - Disp0e sobre as locagdes dos iméveis urbanos e os procedimentos a elas pertinentes;

Portaria MS/GM no 1428, de 26 de novembro de 1993 — aprova o “Regulamento Técnico para Inspecdo Sanitaria de Alimentos", as "Diretrizes para o
Estabelecimento de Boas Préticas de Producdo e de Prestacio de Servicos na Area de Alimentos" e o "Regulamento Técnico para o Estabelecimento de
Padrio de Identidade e Qualidade (PIQ's) para Servicos e Produtos na Area de Alimentos";

Portaria no 326, de 30 de julho de 1997 da Secretaria de Vigilancia Sanitaria, do Ministério da Saide — aprova o “Regulamento Técnico de Condigtes
Higiénicos-Sanitarias e de Boas Préticas de Fabricacdo para Estabelecimentos Produtores/Industrializadores de Alimentos”;

Lei no 9.636, de 15 de maio de 1998 - Dispde sobre a regularizacdo, administracdo, aforamento e alienacdo de bens iméveis de dominio da Unido, altera
dispositivos dos Decretos-Leis no 9.760, de 5 de setembro de 1946, e 2.398, de 21 de dezembro de 1987, regulamenta o § 20 do art. 49 do Ato das
Disposiges Constitucionais Transitorias, e da outras providéncias;

Resolucdo RDC ANVISA no 275, de 21 de outubro de 2002 - dispde sobre o Regulamento Técnico de Procedimentos Operacionais Padronizados
Aplicados aos Estabelecimentos Produtores e Industrializadores de Alimentos e a Lista de Verificacdo de Boas Préticas de Fabricacdo em
Estabelecimentos Produtores/Industrializadores de Alimentos;

Resolucdo RDC ANVISA no 216, de 15 de setembro de 2004 - dispde sobre o Regulamento Técnico de Boas Préticas para Servicos de Alimentagdo;
Resolucdo RDC ANVISA no 218, de 29 de julho de 2005 - dispde sobre o Regulamento Técnico de Procedimentos Higiénico-Sanitarios para
Manipulagdo de Alimentos e Bebidas Preparados com Vegetais;

Norma Técnica SES-RS no 01/2005 - Dispde sobre as Boas Praticas de Manipulagdo no acondicionamento e comercializagdo de produtos
hortifrutigranjeiros "in natura".

Portaria Interministerial no 1.010, de 08 de maio de 2006, que institui as diretrizes para a Promocdo da Alimentacdo Saudavel nas Escolas de Educagao
Infantil, Fundamental e Nivel Médio das Redes Publicas e Privadas, em ambito nacional;

Lei Complementar no 123, de 14 de dezembro de 2006 e suas alteracdes — Institui o Estatuto Nacional da Microempresa e da Empresa de Pequeno Porte;
altera dispositivos das Leis no 8.212 e 8.213, ambas de 24 de julho de 1991, da Consolidacdo das Leis do Trabalho - CLT, aprovada pelo Decreto-Lei no
5.452, de 1o de maio de 1943, da Lei no 10.189, de 14 de fevereiro de 2001, da Lei Complementar no 63, de 11 de janeiro de 1990; e revoga as Leis no
9.317.

Portaria SES-RS no 78/2009, aprova a lista de verificagdo em Boas Préticas para servicos de alimentacdo, aprova Normas para cursos de capacitacdo em
Boas Praticas para servicos de alimentacdo e da outras providéncias;

Portaria SES-RS no 325/2010, aprova procedimentos para prevenir a disseminagao do virus HIN1 na area de exposicdo de alimentos preparados em
servicos de alimentacdo;

Instrucdo Normativa SLTI/MPOG no 01, de 19 de janeiro de 2010 - Dispde sobre os critérios de sustentabilidade ambiental na aquisicdo de bens,
contratacao de servicos ou obras pela Administracdao Publica Federal direta, autdrquica e fundacional e da outras providéncias;

Decreto no 8.538, de 6 de outubro de 2015 - Regulamenta o tratamento favorecido, diferenciado e simplificado para as microempresas, empresas de
pequeno porte, agricultores familiares, produtores rurais pessoa fisica, microempreendedores individuais e sociedades cooperativas de consumo nas
contratagdes publicas de bens, servicos e obras no ambito da administragdo publica federal;

Decreto no 8.553, de 3 de novembro de 2015 - Institui o Pacto Nacional para Alimentacdo Saudavel;

Portaria Normativa no 07, de 26 de outubro de 2016 da Secretaria de Gestdo de Pessoas e Relacdes do Trabalho no Servigo Publico, do Ministério do
Planejamento, Desenvolvimento e Gestdo - que institui as diretrizes de promog&o da alimentacdo adequada e saudavel nos ambientes de trabalho a serem
adotadas como referéncia nas agdes de promogao da satide e qualidade de vida no trabalho dos 6rgéos e entidades integrantes do sistema de pessoal civil
da administracao federal - SIPEC;
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Instrucdo Normativa SLTI/MPOG n° 05, de 26 de maio de 2017 - Dispde sobre as regras e diretrizes do procedimento de contratagdo de servigos sob o
regime de execucao indireta no ambito da Administracdo Publica federal direta, autarquica e fundacional;

Instrucdo Normativa SEGES/MP no 03, de 26 de abril de 2018 — Estabelece regras de funcionamento do Sistema de Cadastramento Unificado de
Fornecedores — SICAF, no ambito do Poder Executivo Federal;

Decreto n.0 9.507, de 21 de setembro de 2018 - Dispde sobre a execucdo indireta, mediante contratacdo, de servicos da administragdo publica federal
direta, autarquica e fundacional e das empresas publicas e das sociedades de economia mista controladas pela Unido;

Decreto 10.024, de 20 de setembro de 2019 — Regulamenta a licitacdo, na modalidade pregdo, na forma eletronica, para a aquisi¢do de bens e a
contratacao de servicos comuns, incluidos os servicos comuns de engenharia, e dispde sobre o uso da dispensa eletronica, no ambito da administracao
publica federal;

Decreto No 54.994 de 17 de janeiro de 2020 - Regulamenta a Lei no 15.216, de 30 de julho de 2018, que dispde sobre a promogdo da alimentagdo
saudavel e proibe a comercializacdo de produtos que colaborem para a obesidade, diabetes e hipertensdo em cantinas e similares instalados em escolas
publicas e privadas do Estado do Rio Grande do Sul;

Resolucdo n° 06, de 08 de maio de 2020 - Dispde sobre o atendimento da alimentagdo escolar aos alunos da educacdo basica no ambito do Programa
Nacional de Alimentagdo Escolar — PNAE;

Lei no 14.133/2021, de 10 de abril de 2021 — Lei de Licitacdes e Contratos Administrativos;

Decreto no 10.936, de 12 de janeiro de 2022 — Regulamenta a Lei no 12.305, de 02 de agosto de 2010, que institui a Politica Nacional de Residuos
Solidos;

Nota Técnica no 2974175/2022/COSAN/CGPAE/DIRAE - Posicionamento Técnico e Orientagdes Gerais sobre o Comércio de Alimentos dentro das
Escolas da Rede Publica de Educacdo Basica contempladas com o Programa Nacional de Alimentagdo Escolar — PNAE

Outras disposi¢des normativas, no que couber, existentes no ambito federal, estadual e municipal atinentes ao objeto do presente certame.

4. Descricao da necessidade
Campus Caxias

A prestagdo de servigcos de Cantina/Lanchonete visa atender prioritariamente ao publico interno, estimado em,
aproximadamente, 1600 pessoas que frequentam o Campus diariamente nos seus trés turnos de funcionamento.
Ao propor a cesséao de espaco publico, para que neles sejam explorados 0s servicos de cantina, a Administracado
tem como objetivo ndo a obtencao de receita com a outorga do imdvel, mas o cumprimento da missao educativa
e social de facilitar o acesso, no local de estudo/trabalho, a lanches nutricionalmente adequados, em termos
guantitativos e qualitativos, tanto para o estudante, quanto para os servidores, estagiarios e prestadores de
servigos dos Campi e comunidade externa que eventualmente encontra-se em atividade ou visita ao Campus.
Contratar por meio da cessao de uso do imével, empresa especializada em prestar servi¢co de fornecimento de
lanches dentro do Campus, além de nao onerar o or¢camento do 6rgdo, permite efetivamente auxiliar na
realizacdo de sua funcdo académico social, garantindo, por meio de uma eficiente fiscalizagdo contratual, a
oferta de um servigo de qualidade, a precos compativeis com o mercado, que supra uma das mais basicas
necessidades de seus administrados.

Outrossim, o espaco, além de oferecer um servi¢o basico de qualidade para os alunos, atendera também aos
servidores, estagiarios e prestadores de servicos terceirizados do Campus, constituindo-se um importante
espaco de convivéncia para os membros da comunidade universitaria. Integram-se, assim, as acfes de
educacdo, formacao profissional, saude, alimentacdo e lazer, com vistas ao sucesso escolar em toda a sua
complexidade justificando assim a essencialidade e o interesse publico. A cessdo onerosa de uso, justifica-se
em funcdo da exploracdo comercial que caracteriza a execucdo destes servicos, em conformidade com o
disposto no Art. 18, inciso Il e 8 50 da Lei 9.636/1998:

Art. 18. A critério do Poder Executivo poderdo ser cedidos, gratuitamente ou em condi¢des
especiais, sob qualquer dos regimes previstos no Decreto- Lei no 9.760, de 1946, iméveis da
Uniéo a:

[.]

Il - pessoas fisicas ou juridicas, em se tratando de interesse publico ou social ou de
aproveitamento econémico de interesse nacional.

[.]
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8§ 5° Na hipdtese de destinacdo a execucdo de empreendimento de fim lucrativo, a cessao
sera onerosa e, sempre que houver condi¢fes de competitividade, serdo observados os
procedimentos licitatorios previstos em lei e o disposto no art. 18-B. (grifos nossos)

Neste mesmo sentido é o texto dos artigos 2° e 5° da Lei n°® 6.120/1974 ao possibilitar a cessdo de uso dos
imoveis de propriedade das IFE’s, desde que onerosa:

Art 2° Os iméveis de que trata esta Lei poderdo ainda ser objeto de:

a) Permuta, sob condi¢cBes especiais;

b) Hipoteca, para garantia de empréstimos contraidos junto a estabelecimentos de crédito oficiais;
c) Locacéo.

[.-]

Art 5° Em nenhuma hipétese sera permitida a doagcao ou cessdo gratuita, a qualquer titulo,
de bens iméveis das instituicdes de que trata esta Lei. (grifo nosso)

Por fim, entende-se que restam atendidos os principios do interesse publico, da essencialidade e o da
economicidade, de modo a conferir embasamento juridico a presente contratacao.

5. Area requisitante

Area Requisitante Responsavel
Diregdo-geral Jeferson Luiz Fachinetto
Direcgdo de Ensino Vitor Schlickmann
Diretoria de Administracdo e Planejamento Josiane Alves Santos
Coordenadoria da Assisténcia Estudantil Amanda Souza Santos

6. Descricao dos Requisitos da Contratacao
A futura contratada devera:
a) ser empresa especializada no ramo de cantina/lanchonete, para preparac¢édo e comercializacao de alimentos;

b) prestar o servico no horario de funcionamento da cantina que sera de segunda a sexta-feira, das 08:00 as
21:30, e nos sabados letivos, no horario das 08:00 as 12:00, ressalvados os sabados nédo letivos. O
horario de funcionamento da cantina e o fornecimento dos itens especificados podem sofrer alteracbes de
acordo com a necessidade da instituicdo e desde que acordado entre a Contratante e a Contratada;

¢) manter fixado no espaco da cantina a tabela de precos dos produtos oferecidos;

d) disponibilizar aos usuarios no espa¢go da cantina e em quantidade adequada: palitos em embalagens
individuais, guardanapos de papel em suporte, palheta plastica para café de no minimo 11 cm, copos
descartaveis, dispenser de &lcool em gel para higienizacao das maos;

e) vedar o fornecimento/comercializacdo de bebidas alcodlicas de qualquer natureza e cigarros nas
dependéncias da cantina;
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f) disponibilizar pessoal suficiente e devidamente capacitado para producdo dos alimentos e o servico de cantina;

g) os funcionarios s6 poderéo circular na area da cantina devidamente uniformizados, com prote¢cdo para 0s
cabelos e com higiene pessoal adequada e de acordo com a legislagéo vigente;

h) serd necessaria a utilizacdo de uniformes padrdo para o ramo alimenticio pelos funcionarios da empresa
contratada;

i) disponibilizar recipientes adequados para o descarte de cada tipo de lixo de acordo com as hormas ambientais
vigentes;

j) acondicionar os alimentos em geladeira, balcdo refrigerado, freezer e todos o0s outros equipamentos
indispensaveis a prestacao dos servicos;

k) identificar os alimentos expostos no balcéo refrigerado e aquecido;

[) utilizar matéria prima de qualidade que se enquadrem nos padrdes e critérios organolépticos, de higiene e
nutricionais;

m) manter estoque suficiente para reposicdo dos itens comercializados de forma a evitar o desabastecimento e
reclamacao dos usuarios;

n) custear onerosamente a cesséo de uso em razao do disposto no art. 5° da Lei n°® 6.120, de 15 de outubro de
1974,

0) 0S custos com agua e energia elétrica, serdo por conta da contratada,

p) observar todas as legislagbes e normativos pertinentes a atividade que ir4 executar, como por exemplo, as
diretrizes mencionadas ao inicio deste documento;

g) providenciar e custear toda e qualguer maquina, material, mobiliario, utensilio ou equipamento que venha a
ser necessario para o atendimento do fim publico a que se destina esta contratacao;

r) A lista dos produtos a serem disponibilizados para comercializacdo na cantina € o minimo exigivel a
seguir:

Agua mineral com gés

Agua mineral sem gas

Café com leite

Café com leite desnatado

Café com leite zero lactose

Café preto

Ché (diversos sabores)

Sucos integrais (sabores diversos)

Misto quente (torrada), pdo de forma fresco (50g), presunto (20g), queijo (20g), manteiga ou requeijao. Aprox.
100g

Salada de frutas, com, no minimo, 04 frutas. Sem adicao de acucar.
Mini pizza sem embutidos (frango, queijo, carne, legumes). Minimo 100g por porcao.

Pastel assado, véarios sabores (exceto embutidos). Minimo 100g por por¢ao.
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P&o de queijo em forma de bola. Minimo 80 gramas.
Bolo Simples sem cobertura/recheio. Minimo Fatia/Unid 100g

Sanduiche simples de péo tipo francés/cacetinho recheado com maionese, no minimo uma fatia de queijo tipo
mugcarela e uma fatia de presunto cozido sem gordura com no minimo 100 gramas por por¢ao

Sanduiche de frango (frango, cenoura e alface). Minimo 100 gramas por por¢ao
Sanduiche Integral (péo integral, peito de frango ou atum, queijo, alface e tomate). Minimo 100 gramas a porgao.

Salgados folhados sem embutidos (frango, queijo, carne, legumes). Minimo 100g

s) A qualquer tempo o fiscal de contrato poder& aferir os precos de acordo com a compatibilidade dos pregos
praticados no mercado, caso necessario, notificara a contratada para que promova 0 ajuste de pre¢o necessario;

t) O IFRS Campus Caxias do Sul podera solicitar analise em laboratério microbiolégico de amostras de
alimentos sob suspeita de contamina¢do, devendo a contratada arcar com 6nus proveniente da emissdo de
laudo microbioldgico;

u) a execucgdo dos servicos sera iniciada quando o processo licitatorio for finalizado;

V) o licitante podera realizar vistoria nas instalacdes do local de execuc¢do dos servicos, acompanhado por
servidor designado para esse fim;

w) o licitante dever& obrigatoriamente apresentar Declaracdo de que tem pleno conhecimento das condigbes e
peculiaridades inerentes a natureza do trabalho, que assume total responsabilidade por este fato, bem como,
nao utilizara deste para quaisquer questionamentos futuros que ensejem avencgas técnicas ou financeiras com
este orgao.

X) a licitante deverd ter Responsavel Técnico inscrito no 6rgéo fiscalizador de sua profissdo, cuja categoria
profissional seja competente e regulamentada para a area de alimentos, com prestacdo de servigcos de no
minimo duas horas semanais, na data prevista para entrega da proposta, se responsabilizando pela seguranga
alimentar de acordo com a legislacao vigente e pela empresa sempre que necessario.

y) a contratada é responsavel pela emissao do(s) alvara(s) junto aos 6rgdos competentes viabilizando o pleno
funcionamento dos servi¢cos de Cantina no IFRS Campus Caxias do Sul.

O servico possui carater continuado e tem como objetivo o cumprimento da missédo educativa e social de facilitar
acesso, no local de estudo/trabalho, a uma refeicdo nutricionalmente adequada, em termos qualitativos e
guantitativos, tanto para o estudante, quanto para os servidores e publico em geral do campus.

Sendo assim, havendo fornecedor homologado para o certame, o interesse da Administracdo é o de prorrogar
esta contratacdo até o prazo maximo legal.

7. Levantamento de Mercado

Esta comissao, analisando o contexto geral que esta inserida a necessidade a ser contratada, identifica apenas
uma forma de contratacé@o do servico que é através de cessao onerosa de uso de espaco fisico para
exploracao de servicos de cantina/restaurante, fornecimento e distribuicdo de merenda escolar, com
exclusividade, por empresa especializada no ramo, nas dependéncias do Campus Caxias do Sul do IFRS,
sem dedicacdo exclusiva de mao de obra.
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8. Descricao da solucao como um todo

A solucdo mencionada foi escolhida visando suprimir a necessidade da instituicdo sempre se moldando a
legislacdo vigente. Ressalta-se, ainda, que essas solu¢des se moldam as cobrancas atuais dos servicos,
permitindo o alinhamento entre as necessidades da organizacéo e a qualidade dos servigcos que estdo sendo
prestados.

A contratacdo proposta resultard benéfica e vantajosa, uma vez que:

Sera exercida dentro dos limites do IFRS/Campus Caxias do Sul por empresa especializada devidamente
habilitada pelos 6rgdos de controle e fiscalizacdo da atividade e com utilizacdo de mao de obra detentora de
formagé&o profissional especifica;

A utilizagdo de pessoal e equipamentos adequados no ambiente da Unidade refletirdo nos resultados produtivos
e melhoria do atendimento prestado a sociedade;

N&o implicara em custos com contratagdo, treinamento e administracdo de mao de obra pertencente ao quadro
de servidores deste 6rgéao;

Os padrbes aqui definidos, que contam com especificacbes usuais no mercado, permitirdo a permanente
mensuracdo qualitativa e quantitativa dos resultados, maximizando o aproveitamento dos servicos prestados;

Os parametros definidos para o objeto da licitagdo e para prestacdo dos servigos possibilitam obter preco
compativel com a finalidade estabelecida;

Sendo assim, a contratagdo demonstra-se vantajosa para a Administragéo.

9. Estimativa das Quantidades a serem Contratadas

A prestacao e servicos de Cantina requeridos visam atender prioritariamente ao publico interno do IFRS Campus
Caxias do Sul.

As quantidades expressas por item (01 unidade de cada) ndo correspondem a demanda real, servindo apenas
para registo de preco unitario no sistema SIASGNET, referente aos itens que serdo comercializados pela
cantina. A real quantidade de cada item de alimentacao especificado sera estabelecida pela empresa contratada
de acordo com a demanda de consumo do Campus, devendo atender satisfatoriamente o quantitativo de publico
gue frequenta a instituicdo diariamente, ndo devendo incorrer na falta de qualquer dos itens especificados,
podendo a qualquer tempo o fiscal de contrato notificar a empresa caso vislumbre uma quantidade insuficiente
para atender a demanda do Campus, devendo a mesma atender a solicitacdo de imediato ap6s a notificacao.

Para a perfeita execucdo dos servigcos, a Contratada deverd disponibilizar os materiais, equipamentos,
ferramentas e utensilios, nas quantidades e qualidade necessarios para a perfeita execuc¢ao e funcionamento da
Cantina/Lanchonete na instituicdo, promovendo sua substituicdo quando necessério, observando em especial os
seguintes itens de fornecimento:

¢ Utensilios de cozinha necessarios a preparacéo e distribuicdo dos alimentos, tais como: panelas,
travessas, pratos, talheres, copos, xicaras, guardanapos, paliteiros, e outros necessarios ao perfeito
funcionamento dos servicos;

* Mobiliarios necessarios para o bom atendimento ao publico, como mesas e cadeiras, balcbes para
acomodar estufas, maquinas de café, balcdo de atendimento, pia para higienizacao de utensilios, pia para
higienizac@o das méos e outros necessarios ao perfeito funcionamento dos servigos.

* Equipamentos como maquinas de café expresso, estufas, expositores de bebidas verticais, sanduicheira
elétrica, refrigerador, freezer, forno elétrico, forno micro-ondas e demais equipamentos necessarios a
execucédo do objeto do contrato.
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10. Estimativa do Valor da Contratacao

Valor (R$): 170,22

Os valores unitarios, mensais e anuais seréo estimados, quando tivermos 0s quantitativos previstos, conforme a

estrutura proposta a seguir, no momento que se elaborar o ETP definitivo:

PROPOSTA IFRS Caxias do Sul

Objeto da licitagdo: O objeto da presente licitacdo é a escolha da proposta mais vantajosa
para CONCESSAO ONEROSA DE USO DE ESPACO FiSICO PARA EXPLORACAO DE
SERVICOS DE CANTINA/RESTAURANTE, FORNECIMENTO E DISTRIBUICAO DE MERENDA
ESCOLAR, com exclusividade, por empresa especializada no ramo, nas dependéncias do
Campus Caxias do Sul do IFRS.

Critério de Julgamento: Menor Prego
Critério de Valor: Valor de Referéncia

Proposta de langcamento dos itens no sistema:

GRUPO| ITEM Objeto Unidade CATSER | Possiveis
ND’s

Cantina / Bar / Lanchonete

/ Refeicdo Rapida / 33903220
Restaurante
) 33903623
Descricédo Detalhada:
1 |Exploragdo de cantina, Unidade 15210 33903941
mediante cessdo onerosa
de uso, conforme 33909239
condicdes, quantidades e
exigéncias  estabelecidas 44903941
no Edital e seus anexos.
. . 33903220
Fornecimento de Refei¢cdes
/ Lanches [/ Salgados / 33903623
Doces
2 Unidade 3697 33903941
Descrigcéo Detalhada:
Agua mineral com gas . 33909239
emb. 500ml
44903941
Fornecimento de Refei¢cdes
/ Lanches / Salgados / 33903220
Doces
33903623
3 Unidade 3697 33903941

7 de 13



Descricdo Detalhada:

33909239

Agua mineral sem gas. 44903941
emb. 500ml
Fornecimento de Refei¢cbes 33903220
/ Lanches / Salgados /
Doces 33903623

Unidade 3697 33903941
Des,crlgao . Detalhada: 33909239
Café com leite.

44903941

copo 180ml
Fornecimento de Refei¢cbes 33903220
/ Lanches / Salgados /
Doces 33903623

Unidade 3697 33903941
Descricdo Detalhada: Café 33909239
com leite desnatado copo
180ml 44903941
Fornecimento de Refei¢cbes 33903220
/ Lanches / Salgados / 33903623
Doces

Unidade 3697 33903941
Descricdo Detalhada: Café 33909239
com leite zero lactose 44903941
Fornecimento de Refei¢cdes 83905220
/ Lanches [/ Salgados / 33903623
Doces

Unidade 3697 33903941
Descricdo Detalhada: Café 33909239
preto copo 180ml. 44903941
Fornecimento de Refei¢cbes 33903220
/ Lanches / Salgados /
Doces 33903623

Unidade 3697 33903941
Descricdo Detalhada: Cha 33909239
(diversos sabores) copo
180ml. 44903941
Fornecimento de RefeigBes 33903220
/ Lanches / Salgados /
Doces 33903623
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9 Unidade 3697 33903941
Descrigéo Detalhada: 33909239
Sucos integrais (sabores
diversos) copo 200ml. 44903941
Fornecimento de Refei¢cdes
/ Lanches / Salgados /

Doces 33903220
33903623
Misto quente (torrada), pao
de forma fresco (50g9), 33909239
presunto  (20g), queijo 44903941
(209), manteiga  ou
requeijao. Aprox. 100g.
Fornecimento de Refei¢cbes
/ Lanches / Salgados / 33903220
Doces
33903623

11 Unidade 3697 33903941
Descrigéo Detalhada:

Salada de frutas, com, no 33909239
minimo, 04 frutas. Sem
adicado de aclcar 44903941
embalagem 180ml.
Fornecimento de Refei¢cdes
/ Lanches [/ Salgados / 33903220
Doces

33903623

12 Unidade 3697 33903941
Descricdo Detalhada: Mini
pizza sem embutidos 33909239
(frango, queijo, carne,
legumes). Minimo 100g por 44903941
porcéao.

Fornecimento de Refei¢cdes
/ Lanches / Salgados / 33903220
Doces

33903623

13 Unidade 3697 33903941
Descricéo Detalhada:

Pastel assado, varios 33909239
sabores (exceto

embutidos). Minimo 100g 44903941
por porcao.

Fornecimento de Refei¢cbes 33903220
/ Lanches / Salgados /

Doces 33903623
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14 Unidade 3697 33903941
Descricdo Detalhada: Pao 33909239
de queijo em forma de bola.

Minimo 80 gramas. 44903941
Fornecimento de Refei¢cbes

/ Lanches / Salgados / 33903220
Doces 33903623

15 Unidade 3697 33903941

D icdo Detalhada: Bol
escricéo etalhada: Bolo 33909239
Simples sem cobertura
/recheio. Minimo Fatia/Unid 44903941
100g.
Fornecimento de Refei¢cbes
/ Lanches / Salgados /
Doces
33903220
Descricédo Detalhada: 33903623
Sanduiche simples de pao
recheado com maionese,
i ' 33909239
no minimo uma fatia de
gueijo tipo mucarela e uma 44903941
fatia de presunto cozido
sem gordura com no
minimo 100 gramas por
porcéao.
Fornecimento de Refei¢cdes
/ Lanches / Salgados / 33903220
Doces
33903623

17 Unidade 3697 33903941

Descricéo Detalhada:
Sanduiche de frango 33909239
(frango, cenoura e alface).
Minimo 100 gramas por 44903941
porc¢éao.
Fornecimento de Refei¢cdes
/ Lanches / Salgados /
Doces 33903220
33903623
iche |1 I a
sandU|c e. ntegral (péo 33909239
integral, peito de frango ou
atum, queijo, alface e 44903941

tomate). Minimo 100
gramas a porcao.
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Fornecimento de Refei¢cdes
/ Lanches / Salgados / 33903220
Doces
33903623
19 Unidade 3697 33903941
Descrigcéo Detalhada:
Salgados folhados sem 33909239
embutidos (frango, queijo,
carne, legumes). Minimo 44903941
100g.

O detalhamento dos descritivos estara pormenorizado no Edital e seus anexos.

Referente ao valor da cesséo onerosa a ser estabelecido, a Administragdo concedera desconto de 70% (setenta
por cento) sobre o valor fixado do aluguel da area cedida nos meses de dezembro, janeiro, fevereiro e julho,
correspondentes ao periodo de férias escolares, desde que a cantina ndo esteja em funcionamento.

Durante o periodo de férias escolares, o eventual funcionamento da cantina ficar4 condicionado a comum
acordo entre a contratante e a contratada, hipdtese em que nao sera aplicado o referido desconto.

Os precos contratados poderdo sofrer reajuste apos o interregno de um ano, aplicando-se:
Para os itens da Cesta Basica de Produtos - O indice Nacional de Precos ao Consumidor Amplo - IPCA.
Para o valor do aluguel - o indice Geral de Precos — Mercado (IGP-M).

Devera a contratada ressarcir mensalmente o valor correspondente a seu consumo mensal de energia elétrica,
agua e o aluguel, através de GRU emitida pela contratante, devendo apresentar cOpia do comprovante de
guitacdo aos fiscais do contrato sempre que solicitado.

11. Justificativa para o Parcelamento ou nao da Solucao

A licitacdo serd dividida em 1 grupo contendo 12 itens. O formato em grupo Unico se justifica pela peculiaridade
do objeto deste processo licitatério, pois trata-se de contratacdo ndo de itens especificos, mas de empresa que
tiver a melhor proposta para o grupo de itens, selecionando a mesma para a prestacdo dos servi¢cos. Para o
caso em tela deverd ser adotado a adjudicacao por preco global de grupo de itens, sendo este formato
indispenséavel para a modelagem contratual (selecao e contratacdo da empresa que der o maior desconto para o
grupo de itens).

12. Contratacoes Correlatas e/ou Interdependentes

N&o se aplica ao servico pleiteado, tendo em vista que se trata de atividades rotineiras e conhecidas pelas
empresas do ramo, ndo sendo necessarias transferéncias de conhecimentos entre elas, apos findo o contrato.

11 de 13



13. Alinhamento entre a Contratacao e o Planejamento

A contratacdo pretendida esta alinhada com os objetivos estratégicos e o planejamento institucional do
IFRS - Campus Caxia do sul.

14. Beneficios a serem alcancados com a contratacao

Atender a comunidade do Campus, oferecendo lanches de qualidade, seguindo padrbes de alimentacdo
saudavel, contribuindo para a conducéo das atividades laborais e de ensino, pesquisa e extensdo, mediante o
atendimento das normas ambientais e sanitarias, contribuindo para o desenvolvimento sustentavel.

15. Providencias a serem Adotadas

A Contratada devera providenciar utensilios, eletrodomésticos, mobiliarios e demais itens necessarios e
adequados em quantidade suficiente para o preparo e comercializacdo de lanches, fazendo os reparos quando
necessarios.

Previamente ao inicio da execucéo, a fiscalizacdo do Contrato convocard a Contratada para a reunido de
implantacdo, a fim de ajustar as obrigacées contratuais, estratégias para execucdo do objeto, procedimentos de
fiscalizacdo e gerenciamento do Contrato, método de afericdo dos resultados e san¢des aplicaveis, registrando
0s assuntos em ata.

16. Possiveis Impactos Ambientais

Consumo _de energia - O uso da energia elétrica da Cantina é destinado a iluminacdo da cantina e
eletrodomésticos em geral. Algumas medidas podem ser adotadas para a reducdo de custos, como o
desligamento de todos os equipamentos eletrbnicos ap6s o uso, além de campanhas educativas para o seu uso
consciente.

Lancamento de efluente - A destinagdo correta dos efluentes é um fator de grande importancia, pois alguns tipos
de residuos ndo podem ser lancados na rede de esgoto sem um pré-tratamento. Uma medida simples seria a
adocdo de caixas de 6leo e gordura, pois este tipo de estabelecimento gera uma grande quantidade de efluente
e, quando este material ndo é retido, pode gerar obstrucdo nas tubulagfes, causando odores desagradaveis e
transbordamento.

Consumo de agua - A agua da Cantina é utilizada na higienizacédo e preparo dos alimentos, limpeza de lougas,
higienizacdo do ambiente e uso pessoal. E de suma importancia estimular acbes que incentivem o consumo
consciente da agua.

Coleta Seletiva - A Contratada devera providenciar a separacdo dos residuos reciclaveis, bem como
providenciar a devida coleta seletiva dos mesmos.

Educacdo Ambiental - Poderdo ser providenciadas campanhas de educacdo ambiental nas dependéncias da
Cantina do Campus, ndo s6 voltadas para o consumo consciente de agua, energia e coleta seletiva, mas
também para que haja reducdo do desperdicio de alimentos. Acbes de educacdo ambiental poderdo atingir
funcionéarios e usuérios, podendo ser realizadas palestras e treinamentos, bem como utilizacdo de recursos
visuais como alertas para a reducéo do desperdicio, sendo afixados em locais de grande circulacao.
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17. Declaracao de Viabilidade

Esta equipe de planejamento declara viavel esta contratagdo.

17.1. Justificativa da Viabilidade

Esta equipe de planejamento declara VIAVEL esta contratagdo com base neste Estudo Técnico Preliminar,
consoante o inciso Xlll, art 7° da IN 40 de 22 de maio de 2020, da SEGES/ME.

18. Responsaveis

Todas as assinaturas eletrénicas seguem o hordrio oficial de Brasilia e fundamentam-se no §3° do Art. 4° do Decreto n° 10.543, de 13 de novembro de
2020.

GREICE DANIELA BACK

Agente de contratagdo
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Estudo Técnico Preliminar 11/2026

1. Informacoes Basicas

Numero do processo: 23419.000877/2026-31

2. Designacao da Equipe de Planejamento

Niimero da Portaria de designacdo da Equipe de Planejamento: PROAD-ADJ/IFRS n° 35, de 9 de marco de 2026.

3. Diretrizes Norteadoras da Planejamento

A legislacao referente ao processo de contratacdo obedecera ao que segue:

Lei no 6120, de 15 de outubro de 1974 - Dispde sobre a alienacdo de bens imdveis de instituicdes federais de ensino e da outras providéncias;

Lei n.0 8.078, de 11 de setembro de 1990 (Cédigo de Defesa do Consumidor) - Dispde sobre a protegdo o consumidor e da outras providéncias;

Lei n.o 8.245, de 18 de outubro de 1991 - Disp0e sobre as locagdes dos iméveis urbanos e os procedimentos a elas pertinentes;

Portaria MS/GM no 1428, de 26 de novembro de 1993 — aprova o “Regulamento Técnico para Inspecdo Sanitaria de Alimentos", as "Diretrizes para o
Estabelecimento de Boas Préticas de Producdo e de Prestacio de Servicos na Area de Alimentos" e o "Regulamento Técnico para o Estabelecimento de
Padrio de Identidade e Qualidade (PIQ's) para Servicos e Produtos na Area de Alimentos";

Portaria no 326, de 30 de julho de 1997 da Secretaria de Vigilancia Sanitaria, do Ministério da Saide — aprova o “Regulamento Técnico de Condigtes
Higiénicos-Sanitarias e de Boas Préticas de Fabricacdo para Estabelecimentos Produtores/Industrializadores de Alimentos”;

Lei no 9.636, de 15 de maio de 1998 - Dispde sobre a regularizacdo, administracdo, aforamento e alienacdo de bens iméveis de dominio da Unido, altera
dispositivos dos Decretos-Leis no 9.760, de 5 de setembro de 1946, e 2.398, de 21 de dezembro de 1987, regulamenta o § 20 do art. 49 do Ato das
Disposiges Constitucionais Transitorias, e da outras providéncias;

Resolucdo RDC ANVISA no 275, de 21 de outubro de 2002 - dispde sobre o Regulamento Técnico de Procedimentos Operacionais Padronizados
Aplicados aos Estabelecimentos Produtores e Industrializadores de Alimentos e a Lista de Verificacdo de Boas Préticas de Fabricacdo em
Estabelecimentos Produtores/Industrializadores de Alimentos;

Resolucdo RDC ANVISA no 216, de 15 de setembro de 2004 - dispde sobre o Regulamento Técnico de Boas Préticas para Servicos de Alimentagdo;
Resolucdo RDC ANVISA no 218, de 29 de julho de 2005 - dispde sobre o Regulamento Técnico de Procedimentos Higiénico-Sanitarios para
Manipulagdo de Alimentos e Bebidas Preparados com Vegetais;

Norma Técnica SES-RS no 01/2005 - Dispde sobre as Boas Praticas de Manipulagdo no acondicionamento e comercializagdo de produtos
hortifrutigranjeiros "in natura".

Portaria Interministerial no 1.010, de 08 de maio de 2006, que institui as diretrizes para a Promocdo da Alimentacdo Saudavel nas Escolas de Educagao
Infantil, Fundamental e Nivel Médio das Redes Publicas e Privadas, em ambito nacional;

Lei Complementar no 123, de 14 de dezembro de 2006 e suas alteracdes — Institui o Estatuto Nacional da Microempresa e da Empresa de Pequeno Porte;
altera dispositivos das Leis no 8.212 e 8.213, ambas de 24 de julho de 1991, da Consolidacdo das Leis do Trabalho - CLT, aprovada pelo Decreto-Lei no
5.452, de 1o de maio de 1943, da Lei no 10.189, de 14 de fevereiro de 2001, da Lei Complementar no 63, de 11 de janeiro de 1990; e revoga as Leis no
9.317.

Portaria SES-RS no 78/2009, aprova a lista de verificagdo em Boas Préticas para servicos de alimentacdo, aprova Normas para cursos de capacitacdo em
Boas Praticas para servicos de alimentacdo e da outras providéncias;

Portaria SES-RS no 325/2010, aprova procedimentos para prevenir a disseminagao do virus HIN1 na area de exposicdo de alimentos preparados em
servicos de alimentacdo;

Instrucdo Normativa SLTI/MPOG no 01, de 19 de janeiro de 2010 - Dispde sobre os critérios de sustentabilidade ambiental na aquisicdo de bens,
contratacao de servicos ou obras pela Administracdao Publica Federal direta, autdrquica e fundacional e da outras providéncias;

Decreto no 8.538, de 6 de outubro de 2015 - Regulamenta o tratamento favorecido, diferenciado e simplificado para as microempresas, empresas de
pequeno porte, agricultores familiares, produtores rurais pessoa fisica, microempreendedores individuais e sociedades cooperativas de consumo nas
contratagdes publicas de bens, servicos e obras no ambito da administragdo publica federal;

Decreto no 8.553, de 3 de novembro de 2015 - Institui o Pacto Nacional para Alimentacdo Saudavel;

Portaria Normativa no 07, de 26 de outubro de 2016 da Secretaria de Gestdo de Pessoas e Relacdes do Trabalho no Servigo Publico, do Ministério do
Planejamento, Desenvolvimento e Gestdo - que institui as diretrizes de promog&o da alimentacdo adequada e saudavel nos ambientes de trabalho a serem
adotadas como referéncia nas agdes de promogao da satide e qualidade de vida no trabalho dos 6rgéos e entidades integrantes do sistema de pessoal civil
da administracao federal - SIPEC;
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Instrucdo Normativa SLTI/MPOG n° 05, de 26 de maio de 2017 - Dispde sobre as regras e diretrizes do procedimento de contratagdo de servigos sob o
regime de execucao indireta no ambito da Administracdo Publica federal direta, autarquica e fundacional;

Instrucdo Normativa SEGES/MP no 03, de 26 de abril de 2018 — Estabelece regras de funcionamento do Sistema de Cadastramento Unificado de
Fornecedores — SICAF, no ambito do Poder Executivo Federal;

Decreto n.0 9.507, de 21 de setembro de 2018 - Dispde sobre a execucdo indireta, mediante contratacdo, de servicos da administragdo publica federal
direta, autarquica e fundacional e das empresas publicas e das sociedades de economia mista controladas pela Unido;

Decreto 10.024, de 20 de setembro de 2019 — Regulamenta a licitacdo, na modalidade pregdo, na forma eletronica, para a aquisi¢do de bens e a
contratacao de servicos comuns, incluidos os servicos comuns de engenharia, e dispde sobre o uso da dispensa eletronica, no ambito da administracao
publica federal;

Decreto No 54.994 de 17 de janeiro de 2020 - Regulamenta a Lei no 15.216, de 30 de julho de 2018, que dispde sobre a promogdo da alimentagdo
saudavel e proibe a comercializacdo de produtos que colaborem para a obesidade, diabetes e hipertensdo em cantinas e similares instalados em escolas
publicas e privadas do Estado do Rio Grande do Sul;

Resolucdo n° 06, de 08 de maio de 2020 - Dispde sobre o atendimento da alimentagdo escolar aos alunos da educacdo basica no ambito do Programa
Nacional de Alimentagdo Escolar — PNAE;

Lei no 14.133/2021, de 10 de abril de 2021 — Lei de Licitacdes e Contratos Administrativos;

Decreto no 10.936, de 12 de janeiro de 2022 — Regulamenta a Lei no 12.305, de 02 de agosto de 2010, que institui a Politica Nacional de Residuos
Solidos;

Nota Técnica no 2974175/2022/COSAN/CGPAE/DIRAE - Posicionamento Técnico e Orientagdes Gerais sobre o Comércio de Alimentos dentro das
Escolas da Rede Publica de Educacdo Basica contempladas com o Programa Nacional de Alimentagdo Escolar — PNAE

Outras disposi¢des normativas, no que couber, existentes no ambito federal, estadual e municipal atinentes ao objeto do presente certame.

4. Descricao da necessidade
Campus Farroupilha

A cessédo onerosa de uso de espaco fisico para exploracdo de servigos terceirizados de exploracdo do servico
de restaurante e de lanchonete, com preparo, fornecimento e distribuicdo de refeicbes, para os alunos,
servidores, e publico geral do IFRS — Campus Farroupilha. A prestacdo de servicos de Lanchonete e
Restaurante visa atender prioritariamente ao publico interno, estimado em, aproximadamente, 1.351 pessoas
gue frequentam o Campus diariamente nos seus trés turnos de funcionamento, justifica-se por se tratar de um
servico indispensavel e essencial, principalmente, aos alunos dos cursos integrados que permanecem na
instituicdo em tempo integral, o que dificulta e impossibilita o deslocamento até suas residéncias, a fim de fazer a
refeicdo do almoco. O objeto serd contratado mediante cessdo de uso, a titulo precario e oneroso, do espago
situado no Bloco 0O6A da sede do IFRS-Campus Farroupilha — localizada na Av. S&o Vicente, n° 785, bairro
Cinquentenario, em Farroupilhna/RS —, cuja area é de 70,23 m2 (setenta metros quadrados e vinte e trés
centimetros). Ao propor a cessado de espaco publico, para que neles sejam explorados 0s servigos de cantina, a
Administracdo tem como objetivo ndo a obtencdo de receita com a outorga do imdével, mas o cumprimento da
missao educativa e social de facilitar o acesso, no local de estudo/trabalho, a lanches nutricionalmente
adequados, em termos quantitativos e qualitativos, tanto para o estudante, quanto para os servidores,
estagiarios e prestadores de servicos dos Campi e comunidade externa que eventualmente encontra-se em
atividade ou visita ao Campus. Contratar por meio da cessdo de uso do imével, empresa especializada em
prestar servico de fornecimento de lanches dentro do Campus, além de ndo onerar o orgamento do 6rgéao,
permite efetivamente auxiliar na realizacdo de sua funcdo académico social, garantindo, por meio de uma
eficiente fiscalizacao contratual, a oferta de um servi¢o de qualidade, a precos compativeis com o mercado, que
supra uma das mais basicas necessidades de seus administrados.

Outrossim, 0 espaco, além de oferecer um servico basico de qualidade para os alunos, atendera também aos
servidores, estagiarios e prestadores de servigos terceirizados do Campus, constituindo-se um importante
espaco de convivéncia para os membros da comunidade académica. Integram-se, assim, as acdes de
educacdo, formacao profissional, saude, alimentacédo e lazer, com vistas ao sucesso escolar em toda a sua
complexidade justificando assim a essencialidade e o interesse publico. A cessdo onerosa de uso, justifica-se
em funcdo da exploracdo comercial que caracteriza a execucdo destes servicos, em conformidade com o
disposto no Art. 18, inciso Il e 8 50 da Lei 9.636/1998:

Art. 18. A critério do Poder Executivo poderdo ser cedidos, gratuitamente ou em condicdes

especiais, sob qualquer dos regimes previstos no Decreto- Lei no 9.760, de 1946, imdveis da
Unido a:
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[.]

Il - pessoas fisicas ou juridicas, em se tratando de interesse publico ou social ou de
aproveitamento econémico de interesse nacional.

[.]

8§ 5° Na hipdtese de destinacdo a execucdo de empreendimento de fim lucrativo, a cessao
sera onerosa e, sempre que houver condi¢cfes de competitividade, serdo observados os
procedimentos licitatorios previstos em lei e o disposto no art. 18-B. (grifos nossos)

Neste mesmo sentido é o texto dos artigos 2° e 5° da Lei n°® 6.120/1974 ao possibilitar a cessdo de uso dos
imoveis de propriedade das IFE’s, desde que onerosa:

Art 2° Os iméveis de que trata esta Lei poderdo ainda ser objeto de:

a) Permuta, sob condi¢cbes especiais;

b) Hipoteca, para garantia de empréstimos contraidos junto a estabelecimentos de crédito oficiais;
c) Locacéo.

[-]

Art 5° Em nenhuma hipotese sera permitida a doagédo ou cessao gratuita, a qualquer titulo,
de bens iméveis das instituicdes de que trata esta Lei. (grifo nosso)

Diante do exposto, faz-se necessaria a realizacdo de licitacdo como forma de obter a prestacdo do referido
servi¢o, garantindo o interesse publico envolvido e a observacao dos textos legais a que este érgdo se submete.
Assim sendo, entende-se que restam atendidos os principios do interesse publico, da essencialidade e o da
economicidade, de modo a conferir embasamento juridico a presente contratacéo.

5. Area requisitante

Area Requisitante Responsavel
Liane Nascimento dos Santos Diretora de Administracdo e Planejamento
Michele Oliveira da Silva Franco Integrante da drea administrativa

6. Descricao dos Requisitos da Contratacao
A futura contratada devera:
a) ser empresa especializada no ramo de cantina/lanchonete, para preparacdo e comercializacao de alimentos;

b) prestar o servico na sede do Campus Farroupilha do IFRS, na Av. Sao Vicente, 785, Cinquentenario,
Farroupilha-RS, bloco 6A, de forma continua, salvo motivo de forga maior ou caso fortuito nos seguintes horarios:

* Como lanchonete: de segunda a sexta-feira, das 07h30 as 21h30; e
* Como restaurante self service: de segunda a sexta-feira, das 11h30 as 13h30.
¢ O funcionamento da cantina/lanchonete nos sabados letivos fica facultado a contratada.

O horéario de funcionamento preestabelecido aplica-se apenas aos dias de expediente do IFRS-Campus
Farroupilha, durante o periodo de vigéncia do Contrato de Cesséo, podendo, a critério da Administracéo, ser
alterado a fim de atender a casos excepcionais.
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Podera haver alteracao nos horarios de funcionamento também a pedido da contratada, desde que em prévio e
comum acordo com a Administragao.

Em periodo de férias letivas (exclusivamente de discentes), recesso (suspensdo temporaria das atividades do
6rgao publico) e/ou ponto facultativo ou diferenciado para os servidores, podera ser dispensado o cumprimento
do horério estabelecido, mediante prévia solicitagdo formal a fiscalizacdo do contrato.

¢) manter fixado no espaco da cantina a tabela de precos dos produtos oferecidos;

d) disponibilizar aos usuarios no espaco da cantina e em quantidade adequada: palitos em embalagens
individuais, guardanapos de papel em suporte, palheta plastica para café de no minimo 11 cm, copos
descartaveis, dispenser de alcool em gel para higienizacdo das maos;

e) vedar o fornecimento/comercializacdo de bebidas alcodlicas de qualquer natureza e cigarros nas
dependéncias da cantina;

f) disponibilizar pessoal suficiente e devidamente capacitado para producdo dos alimentos e o servico de cantina;

g) os funcionarios s6 poderéo circular na area da cantina devidamente uniformizados, com protecdo para 0s
cabelos e com higiene pessoal adequada e de acordo com a legislagéo vigente;

h) serd necessaria a utilizacao de uniformes padrao para o ramo alimenticio pelos funcionarios da empresa
contratada. Além disso, deverdo adotar uma postura compativel com o ambiente educacional federal, mantendo
conduta pautada na urbanidade, respeito, cordialidade e educagédo no atendimento ao publico, abstendo-se de
tratamento desrespeitoso, discriminatorio, agressivo ou incompativel com os principios da Administracao
Publica, sob pena de apuracado da infracdo conforme a legislacdo vigente;

i) disponibilizar recipientes adequados para o descarte de cada tipo de lixo de acordo com as hormas ambientais
vigentes;

j) acondicionar os alimentos em geladeira, balcdo refrigerado, freezer e todos os outros equipamentos
indispensaveis a prestacao dos servicos;

k) identificar os alimentos expostos no balcéo refrigerado e aquecido;

[) utilizar matéria prima de qualidade que se enquadrem nos padrdes e critérios organolépticos, de higiene e
nutricionais;

m) manter estoque suficiente para reposicéo dos itens comercializados de forma a evitar o desabastecimento e
reclamacao dos usuarios;

n) custear onerosamente a cessao de uso em razao do disposto no art. 5° da Lei n® 6.120, de 15 de outubro de
1974,

Y

0) 0S custos com gas, agua e energia elétrica, serdo por conta da CONTRATADA. Visando a eficiéncia
administrativa, a sustentabilidade e a correta apuracdo de despesas, a contratada deverd, obrigatoriamente,
realizar a individualizacdo do consumo de agua e energia elétrica da area destinada a execucao contratual. A
area ocupada deveréa conter medidores independentes e exclusivos, sendo a medi¢cdo, manutencao, calibracdo e
fornecimento das informacdes de consumo de inteira responsabilidade da contratada. O pagamento podera
ocorrer mediante ressarcimento exato a Administracdo ou diretamente as concessionarias, conforme definido
contratualmente, sendo vedado o rateio de custos com base na conta geral do 6rgéo.

p) observar todas as legislagbes e normativos pertinentes a atividade que executara, como, por exemplo, as
diretrizes mencionadas ao inicio deste documento;

q) providenciar e custear toda e qualquer maquina, material, mobiliario, utensilio ou equipamento que venha a
ser necessario para o atendimento do fim publico a que se destina esta contratagao;
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r) a lista dos produtos a serem disponibilizados para comercializacao na cantina € o minimo exigivel a seguir:

CESTA BASICA DE PRODUTOS

Item Descricéo Unid.

1 Almoco tipo Self Service a quilo. Buffet com saladas, pratos

guentes e sobremesa. Oferecer, no minimo: 06 (seis) tipos de

saladas, incluindo frutas in natura; 08 (oito) pratos quentes,

sendo 02 (duas) carnes, 01 (uma) proteina ovo-lacto .

. ~ - i Quilograma

vegetariana e 01 (uma) opcdo de guarnicdo sem gliten e

lactose; além de 01 (uma) porcdo gratuita de sobremesa,

escolhida dentre 02 (duas) opg¢des diarias, uma comum e

outra dietética.
2 Sanduiche de frango (frango, cenoura e alface) Unidade
3 Sanduiche Integral (pdo integral, peito de frango ou atum, .

. Unidade

gueijo, alface e tomate)
4 Pao de queijo Unidade 80g
5 Pastel assado varios sabores - exceto embutidos Unidade 100g
6 Salgados folhados - sem embutidos (frango, queijo, carne, Unidade 100g

legumes)
7 Bolo Simples sem cobertura/recheio Fatia/Unidade 100g
8 Agua Mineral com gés Emb. 500m|
9  |Agua Mineral sem gas Emb. 500m|
10 |Café com Leite Copo 180ml
11 |Café com Leite desnatado Copo 180ml
12 |Café com Leite zero lactose Copo 180ml
13 |Café preto Copo 180ml
14  [Salada de frutas sem adi¢cao de agucar Emb. 180ml
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s) a qualquer tempo o fiscal de contrato podera aferir os precos de acordo com a compatibilidade dos precgos
praticados no mercado, caso necessario, notificara a contratada para que promova o ajuste de pre¢o necessario;

t) o IFRS/Campus Farroupilha podera solicitar analise em laboratério microbiolégico de amostras de alimentos
sob suspeita de contaminacdo, devendo a contratada arcar com 6nus proveniente da emissdo de laudo
microbioldgico;

u) a execucdo dos servicos sera iniciada quando o processo licitatorio for finalizado;

v) o licitante podera realizar vistoria nas instalacfes do local de execucdo dos servicos, acompanhado por
servidor designado para esse fim;

w) o licitante deverd obrigatoriamente apresentar Declaracdo de que tem pleno conhecimento das condicBes e
peculiaridades inerentes a natureza do trabalho, que assume total responsabilidade por este fato e que nao
utilizara deste para quaisquer questionamentos futuros que ensejem avencas técnicas ou financeiras com este
orgao.

X) a licitante devera ter Responsavel Técnico inscrito no 6rgéo fiscalizador de sua profissdo, cuja categoria
profissional seja competente e regulamentada para a area de alimentos, com prestacdo de servigcos de no
minimo duas horas semanais, na data prevista para entrega da proposta, se responsabilizando pela seguranca
alimentar de acordo com a legislagéo vigente e pela empresa sempre que necessario.

y) a contratada é responsavel pela emissao do(s) alvara(s) junto aos 6rgaos competentes viabilizando o pleno
funcionamento dos servicos de Cantina no IFRS/Campus Farroupilha.

Z) preparar os alimentos utilizando a menor quantidade de sddio e gordura possivel, a fim de prevenir as
doencas crénico-degenerativas. Nao sendo permitido fazer substituicdes por produtos inferiores, tais como:
presunto por apresuntado, margarina por creme vegetal, etc;

Como mecanismo de acompanhamento contratual, transparéncia e subsidio a gestdo administrativa, recomenda-
se que a futura contratada apresente, mensalmente, relatério contendo o demonstrativo do consumo dos itens
classificados como integrantes da cesta basica comercializados na cantina.

O relatério devera discriminar, no minimo, a identificacdo do item, a unidade de medida, a quantidade mensal
comercializada e eventuais variagdes relevantes de consumo, devendo ser encaminhado ao fiscal do contrato no
més imediatamente posterior ao periodo de apuragéo.

O relatério tem por finalidade possibilitar o acompanhamento do perfil de consumo da comunidade académica,
subsidiar eventuais revisdes contratuais, apoiar a andlise da formacédo de precos e assegurar maior controle e
transparéncia na execuc¢ao do contrato.

O servigo possui carater continuado e tem como objetivo o cumprimento da missao educativa e social de facilitar
acesso, no local de estudo/trabalho, a uma refeicao nutricionalmente adequada, em termos qualitativos e
guantitativos, tanto para o estudante, quanto para os servidores e publico em geral do campus.

Sendo assim, havendo fornecedor homologado para o certame, o interesse da Administracdo é o de prorrogar
esta contratacdo até o prazo maximo legal.

7. Levantamento de Mercado

Esta comissédo, analisando o contexto geral que esta inserida a necessidade a ser contratada, identifica apenas
uma forma de contratagcdo do servigco que é através de cessdo onerosa de uso de espaco fisico para exploracdo
do servico de restaurante e de lanchonete, com preparo, fornecimento e distribuicdo de refei¢cdes, para os
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alunos, servidores, e publico geral, com exclusividade, por empresa especializada no ramo, nas dependéncias
do Campus Farroupilha do IFRS, sem dedicagéo exclusiva de méo de obra.

8. Descricao da solucao como um todo

A solucdo mencionada foi escolhida visando suprimir a necessidade da instituicdo sempre se moldando a
legislacdo vigente. Ressalta-se, ainda, que essas solu¢cdes se moldam as cobrancas atuais dos servicos,
permitindo o alinhamento entre as necessidades da organizacdo e a qualidade dos servigcos que estdo sendo
prestados.

A contratacao proposta resultara benéfica e vantajosa, uma vez que:

Sera exercida dentro dos limites do IFRS/Campus Farroupilha por empresa especializada devidamente
habilitada pelos 6rgdos de controle e fiscalizacdo da atividade e com utilizacdo de méo de obra detentora de
formacé&o profissional especifica;

A utilizacao de pessoal e equipamentos adequados no ambiente da Unidade refletirdo nos resultados produtivos
e melhoria do atendimento prestado a sociedade;

N&o implicara em custos com contratacdo, treinamento e administracdo de mao de obra pertencente ao quadro
de servidores deste 6rgao;

Os padrBes aqui definidos, que contam com especificacdes usuais no mercado, permitirdo a permanente
mensuragdo qualitativa e quantitativa dos resultados, maximizando o aproveitamento dos servi¢os prestados;

Os parametros definidos para o objeto da licitacdo e para prestacdo dos servigos possibilitam obter preco
compativel com a finalidade estabelecida;

Sendo assim, a contratacdo demonstra-se vantajosa para a Administracao.

9. Estimativa das Quantidades a serem Contratadas

A prestacéo e servicos de Cantina requeridos visam atender prioritariamente ao publico interno do IFRS Campus
Farroupilha, constituido atualmente por 1.221 alunos, 115 servidores e 15 contratados, estimando um publico de
1.351 pessoas que frequentam o Campus diariamente nos seus trés turnos de funcionamento.

As quantidades expressas por item (01 unidade de cada) ndo correspondem a demanda real, servindo apenas
para registo de preco unitario no sistema SIASGNET, referente aos itens que serdo comercializados pela
cantina. A real quantidade de cada item de alimentacdo especificado sera estabelecida pela empresa contratada
de acordo com a demanda de consumo do Campus, devendo atender satisfatoriamente o quantitativo de publico
gue frequenta a instituicdo diariamente, ndo devendo incorrer na falta de qualquer dos itens especificados,
podendo a qualquer tempo o fiscal de contrato notificar a empresa caso vislumbre uma quantidade insuficiente
para atender a demanda do Campus, devendo a mesma atender a solicitacdo de imediato apds a notificacao.

Pelo histérico da atual contratada, considerando apenas os itens da cesta basica, estima-se uma demanda
mensal de aproximadamente 600 (seiscentos) almocos (item 1), 880 (oitocentos e oitenta) unidades de produtos
alimenticios (itens 2 a 7), 1080 (mil e oitenta) bebidas (itens 8 a 13) e 300 (trezentas) saladas de frutas (item
14). Considera-se, ainda, a previsdo de aumento do corpo discente para o ano de 2027, o que podera resultar
em acréscimo proporcional da demanda diaria. Dessa forma, a contratada deverd possuir capacidade
operacional, logistica e produtiva compativel com a eventual ampliacdo do atendimento, sem prejuizo da
gualidade, da seguranca alimentar e da regularidade do servico prestado.
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A indicacdo do quantitativo aproximado de consumo, tem carater informativo apenas e ndo constitui qualquer
compromisso presente ou futuro por parte do Campus, que ndo podera ser responsabilizado por eventuais
flutuacdes de demanda.

Para a perfeita execucdo dos servicos, a Contratada devera disponibilizar os materiais, equipamentos,
ferramentas e utensilios, nas quantidades e qualidade necessarios para a perfeita execuc¢ao e funcionamento da
Cantina/Lanchonete na instituicdo, promovendo sua substituicdo quando necessario, observando em especial os
seguintes itens de fornecimento:

¢ Utensilios de cozinha necessarios a preparacéo e distribuicdo dos alimentos, tais como: panelas,
travessas, pratos, talheres, copos, xicaras, guardanapos, paliteiros, e outros necessarios ao perfeito
funcionamento dos servicos;

* Mobiliarios necessarios para o bom atendimento ao publico, balcdo expositor de alimentos, aquecido e
refrigerado, balcao de atendimento, pia para higienizacéo de utensilios, pia para higieniza¢do das maos e
outros necessarios ao perfeito funcionamento dos servigos;

* Equipamentos como: Caixa registradora emissora de cupom fiscal ou outro aparelho com a mesma
finalidade; maquinas para pagamento por meio eletrénico, maquinas de café expresso, estufas,
expositores de bebidas vertical, balanca digital comercial eletrdnica, fogao, forno elétrico, forno micro-
ondas, sanduicheira elétrica, liquidificador, refrigerador, freezer, médulo de distribuicdo de alimentos
aguecidos (em aco inoxidavel, com anti-salivar em vidro transparente) tipo buffet, e demais equipamentos
necessarios a execuc¢ao do objeto do contrato;

* Materiais para limpeza e higienizagéo;

Devem ser realizadas manutengdes programadas e periédicas dos equipamentos e utensilios e calibracdo dos
instrumentos ou equipamentos de medicao, mantendo registro da realizacdo dessas operacoes.

Os equipamentos, moveis e utensilios que entram em contato com os alimentos devem ser de materiais que nao
Ihes transmitam substancias toxicas, odores, nem sabores, conforme estabelecido em legislagdo especifica,

devendo ser mantidos em adequado estado de conservacdo e ser resistentes a corrosdo e a repetidas
operacdes de limpeza e desinfeccao.

Os pratos disponibilizados para que os comensais sirvam-se da refeicdo na modalidade self service deverao ser
padronizados, sendo 0 seu peso previamente registrado como tara na balanca utilizada pelo restaurante, de
modo que o peso do utensilio ndo incida no peso final registrado para cobranca da refeicéo.

A contratada devera providenciar, para o inicio da execu¢do dos servicos: Instalacdo (tubulacdo) de gas de
cozinha (GLP), exclusiva; Instalacdo de energia elétrica, vinculada a rede geral do campus (Bloco 06), com
medidor (contador) individual de consumo pré-instalado; e Instalacdo de 4gua e esgoto, vinculada a rede geral
do campus (Bloco 06).

10. Estimativa do Valor da Contratacao
Valor (R$): 152,85

Para definicdo do valor da concesséo onerosa de uso, foi realizada avaliacdo de locacdo do espaco localizado
no Bloco 6A do IFRS — Campus Farroupilha, com area de 70,23 m? (setenta metros quadrados e vinte e trés
centésimos), resultando no valor mensal de R$1.247,36 (um mil duzentos e quarenta e sete reais com trinta e
seis centavos).

Para que a cessdo de espacos publicos seja atrativa e efetiva, € imprescindivel que as condi¢des estabelecidas
pela Administracdo Publica estejam alinhadas ao objetivo de garantir o fornecimento de alimentacdo a
comunidade escolar a precos acessiveis ao publico frequentador.
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Assim, a adocédo do critério de julgamento menor preco da cesta basica de alimentacdo revela-se juridicamente
possivel, tecnicamente adequada e alinhada ao interesse publico, atendendo de forma mais eficiente aos
objetivos institucionais do IFRS — Campus Farroupilha, sem violacao as diretrizes fixadas pela Advocacia-Geral
da Uni&o ou a legislacao vigente.

A composigdo da pesquisa de precos foi realizada em conformidade com os parametros estabelecidos no art. 5°
da Instrucdo Normativa SEGES/ME n° 73, de 05 de agosto de 2020.

Considerando as peculiaridades e especificidades do objeto a ser licitado, bem como a instabilidade do mercado
e 0s recentes aumentos de precos decorrentes do atual cenério inflacionario, ndo foi possivel priorizar a
utilizacdo dos parametros previstos nos incisos | e Il do referido dispositivo normativo.

Dessa forma, a estimativa de precos para a Cesta de Produtos foi definida com fundamento no inciso IV do art.
5° da mencionada Instru¢cdo Normativa, por meio de pesquisa direta junto a fornecedores locais atuantes no
ramo pertinente ao objeto da contratacao.

A metodologia adotada para a apuracdo do preco unitario consistiu no célculo da média aritmética simples de,
no minimo, trés cota¢des validas, obtidas junto a empresas do setor, de modo a assegurar a compatibilidade dos
valores estimados com o0s precos praticados no mercado e a observancia dos principios da economicidade e da
razoabilidade.

PROPOSTA IFRS - CAMPUS FARROUPILHA

Objeto da licitagcdo: Escolha da proposta mais vantajosa para CONCESSAO ONEROSA DE USO DE
ESPACO FISICO PARA EXPLORACAO COMERCIAL DE SERVICOS DE LANCHONETE
/RESTAURANTE, com exclusividade, por empresa especializada no ramo, nas dependéncias do
Campus Farroupilha do IFRS.

Critério de Julgamento: Menor Prego
Critério de Valor: Valor de Referéncia

Proposta de lancamento dos itens no sistema:

GRUPO| ITEM Objeto Unidade CATSER | Possiveis ND’s
Almocgo tipo Self Service a 33903220
quilo. Buffet com saladas,

33903623
pratos guentes e
sobremesa. Oferecer, no 33903941
minimo: 06 (seis) tipos de
saladas, incluindo frutas in 33909239

natura; 08 (oito) pratos
guentes, sendo 02 (duas)
1 |carnes, 01 (uma) proteina Quilograma 15210 44903941
ovo-lacto vegetariana e 01
(uma) opcéo de guarnicdo
sem glaten e lactose; além
de 01 (uma) porcao
gratuita de sobremesa,
escolhida dentre 02 (duas)
opcdes diarias, uma
comum e outra dietética.

33913941
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Sanduiche de frango
(frango, cenoura e alface)

Unidade

3697

33903220

33903623

33903941

33909239

44903941

Sanduiche Integral (pao
integral, peito de frango ou
atum, queijo, alface e
tomate)

Unidade

3697

33903220

33903623

33903941

33909239

44903941

P&o de queijo 80g

Unidade

3697

3903220

33903623

33903941

33909239

44903941

Pastel assado varios
sabores - exceto
embutidos 100g

Unidade

3697

3903220

33903623

33903941

33909239

44903941

Salgados folhados - sem
embutidos (frango, queijo,
carne, legumes)

Unidade

3697

3903220

33903623

33903941

33909239

44903941

Bolo Simples sem
cobertura/recheio - 100g

Unidade

3697

3903220

33903623

33903941

33909239

44903941
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Agua Mineral com gas

33903007

8 500ml Embalagem 445484
33909292
) 33903007

9 |Agua Mineral sem géas - Embalagem 445479
500ml 33909292
Café com leite - 180ml 33903007

10 Copo 606522
33903205
Café com leite desnatado - 33903007

11 |180ml Copo 606522
33903205
Café com leite zero lactose - 33903007

12 |180ml Copo 606522
33903205
Café preto - 180ml 33903007

13 Copo 606522
33903205
Salada de frutas - 180ml 33903220
33903623
14 Copo 3697 33903941
33909239
44903941

O detalhamento dos descritivos estara pormenorizado no Edital e seus anexos.

11. Justificativa para o Parcelamento ou nao da Solucao

A licitacdo serd dividida em 1 grupo contendo 14 itens. O formato em grupo Unico se justifica pela peculiaridade
do objeto deste processo licitatério, pois trata-se de contratacdo ndo de itens especificos, mas de empresa que
tiver a melhor proposta para o grupo de itens, selecionando a mesma para a prestacdo dos servicos. Para o
caso em tela devera ser adotado a adjudicacdo por preco global de grupo de itens, sendo este formato
indispenséavel para a modelagem contratual (selecao e contratagdo da empresa que der o maior desconto para o

grupo de itens).

Referente ao valor da cesséo onerosa a ser estabelecido, a Administracdo podera conceder desconto de 70%
(setenta por cento) sobre o valor fixado do aluguel da area cedida nos meses de férias escolares, desde que a

cantina nao esteja em funcionamento.

Durante o periodo de férias escolares, o eventual funcionamento da cantina ficar4 condicionado a comum

acordo entre a contratante e a contratada, hipétese em gque nao sera aplicado o referido desconto.
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Os precos contratados poderdo sofrer reajuste apos o interregno de um ano, aplicando-se:
Para os itens da Cesta Basica de Produtos - O indice Nacional de Pregos ao Consumidor Amplo - IPCA.
Para o valor do aluguel - o indice Geral de Precos — Mercado (IGP-M).

Devera a contratada ressarcir mensalmente o valor correspondente a seu consumo mensal de energia elétrica,
agua e o aluguel, através de GRU emitida pela contratante, devendo apresentar cOpia do comprovante de
guitacao aos fiscais do contrato sempre que solicitado.

12. Contratacoes Correlatas e/ou Interdependentes

N&o se aplica ao servico pleiteado, tendo em vista que se trata de atividades rotineiras e conhecidas pelas
empresas do ramo, ndo sendo necessarias transferéncias de conhecimentos entre elas, apés findo o contrato.

13. Alinhamento entre a Contratacao e o Planejamento

O objeto da contratagdo requerida nao se aplica ao alinhamento com o Planejamento Estratégico institucional,
devido & ser uma contratagdo que ndo gerard impacto na matriz orgamentaria do campus, ndo demandando
pagamentos.

14. Beneficios a serem alcancados com a contratacao

Atender a comunidade do Campus, oferecendo lanches de qualidade, seguindo padrbes de alimentacdo
saudavel, contribuindo para a conducéo das atividades laborais e de ensino, pesquisa e extensdo, mediante o
atendimento das normas ambientais e sanitarias, contribuindo para o desenvolvimento sustentavel.

15. Providencias a serem Adotadas

A Contratada devera providenciar, caso necessario, manutencao nos equipamentos antes do inicio do contrato,
assegurando o funcionamento para o inicio da vigéncia do contrato, fazendo os reparos quando necessarios.

A contratada devera responsabilizar-se pelas despesas relacionadas, sobretudo pela aquisi¢do, instalacédo e
operacado dos equipamentos, materiais € mobiliario necessarios para o perfeito desempenho de suas atividades,
e pelo bom atendimento ao publico, tais como: bandejas, talheres, guardanapos, liquidificadores, espremedores
de frutas e centrifugas, chapas, maquinas de café expresso, maquina de suco, forno elétrico, forno de micro-
ondas, freezer, geladeira, exaustor, balanca digital e demais equipamentos necesséarios a prestacdo dos
Servigos.

A Contratada deverd providenciar utensilios, eletrodomésticos, mobiliarios e demais itens necessarios e
adequados em quantidade suficiente para o preparo e comercializacao de lanches.
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Previamente ao inicio da execucdo, a fiscalizacdo do Contrato convocara a Contratada para a reunido de
implantacado, a fim de ajustar as obrigagcfes contratuais, estratégias para execuc¢ao do objeto, procedimentos de
fiscalizacdo e gerenciamento do Contrato, método de afericdo dos resultados e san¢des aplicaveis, registrando
0S assuntos em ata.

16. Possiveis Impactos Ambientais

Consumo _de energia - O uso da energia elétrica da Cantina é destinado a iluminacdo da cantina e
eletrodomésticos em geral. Algumas medidas podem ser adotadas para a reducdo de custos, como 0
desligamento de todos os equipamentos eletrbnicos apos o uso, além de campanhas educativas para o seu uso
consciente.

Lancamento de efluente - A destinacdo correta dos efluentes é um fator de grande importancia, pois alguns tipos
de residuos ndo podem ser langados na rede de esgoto sem um pré-tratamento. Uma medida simples seria a
adocao de caixas de 6Oleo e gordura, pois este tipo de estabelecimento gera uma grande quantidade de efluente
e, quando este material ndo € retido, pode gerar obstrugdo nas tubulagfes, causando odores desagradaveis e
transbordamento.

Consumo de agua - A agua da Cantina é utilizada na higienizacéo e preparo dos alimentos, limpeza de lougas,
higienizacdo do ambiente e uso pessoal. E de suma importancia estimular acées que incentivem o consumo
consciente da 4gua.

Coleta Seletiva - A Contratada devera providenciar a separacdo dos residuos reciclaveis, bem como
providenciar a devida coleta seletiva dos mesmos.

Educacdo Ambiental - Poderdo ser providenciadas campanhas de educacdo ambiental nas dependéncias da
Cantina do Campus, ndo s6 voltadas para o consumo consciente de agua, energia e coleta seletiva, mas
também para que haja reducdo do desperdicio de alimentos. A¢des de educacdo ambiental poderao atingir
funcionarios e usuérios, podendo ser realizadas palestras e treinamentos, bem como utilizagdo de recursos
visuais como alertas para a reduc¢éo do desperdicio, sendo afixados em locais de grande circulacao.

17. Declaracdo de Viabilidade
Esta equipe de planejamento declara viavel esta contratacao.

17.1. Justificativa da Viabilidade

Esta equipe de planejamento declara VIAVEL esta contratacdo com base neste Estudo Técnico Preliminar,
consoante o inciso XllI, art 7° da IN 40 de 22 de maio de 2020, da SEGES/ME.

18. Responsaveis

Todas as assinaturas eletrénicas seguem o hordrio oficial de Brasilia e fundamentam-se no §3° do Art. 4° do Decreto n° 10.543, de 13 de novembro de
2020.
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MICHELE OLIVEIRA DA SILVA FRANCO

Membro da comissdo de contratagdo

LIANE NASCIMENTO DOS SANTOS

Autoridade competente

GREICE DANIELA BACK

Pregoeiro
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