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MINISTERIO DA EDUCACAO i
SECRETARIA DE EDUCACAO PROFISSIONAL E TECNOLOGICA
INSTITUTO FEDERAL DE EDUCA(;IT\O, CIENCIA E TECNOLOGIA DO RIO GRANDE DO SUL
CAMPUS VIAMAO
COORD. DE LICIT, COMPRAS E CONTRATOS (VIAMAO)

ESTUDO TECNICO PRELIMINAR N° 7 / 2026 - CLCC-VIA (11.01.16.02.02)

N° do Protocolo: NAO PROTOCOLADO
Viamao-RS, 01 de outubro de 2026.

ESTUDO TECNICO PRELIMINAR
1. InformagGes Basicas

Numero do processo: 23742.000656/2026-91

Objeto: Aquisicao de refeicbes prontas, transportadas e acondicionadas individualmente em
embalagens tipo marmitex, destinadas a alimentacdo dos estudantes do Instituto Federal de
Educacdo, Ciéncia e Tecnologia do Rio Grande do Sul ? IFRS Campus Viamao.

Unidade requisitante: Diretoria de Ensino ? IFRS Campus Viamao.

2. Descricao da necessidade

O Instituto Federal de Educacdo, Ciéncia e Tecnologia do Rio Grande do Sul ? IFRS Campus
Viamado oferece cursos cuja organizagao curricular exige, em determinados dias, a
permanéncia dos estudantes na instituicdo durante os turnos da manha e da tarde.

Diante disso, evidencia-se a necessidade de assegurar o fornecimento de alimentacdo
adequada aos estudantes, especialmente nos dias em que as atividades académicas ocorrem
em periodo integral, de modo a contribuir para a permanéncia estudantil, o éxito académico
e a reducdo da evasdao escolar, especialmente entre estudantes em situacdao de
vulnerabilidade socioecon6mica.

A alimentacdo constitui direito social assegurado pelo art. 62 da Constituicdo Federal e integra
as acdes suplementares destinadas a garantia do direito a educagao, nos termos do art. 208,
inciso VI, da Constituicdo Federal e do art. 49, inciso VIII, da Lei n2 9.394, de 20 de dezembro
de 1996 ? Lei de Diretrizes e Bases da Educag¢ao Nacional.

A contratacdo encontra, ainda, fundamento na Lei n? 11.346, de 15 de setembro de 2006 ?
Lei Organica de Seguranga Alimentar e Nutricional ? LOSAN, que institui o Sistema Nacional de
Seguranca Alimentar e Nutricional ? SISAN e estabelece diretrizes para a promocgao e garantia
do Direito Humano a Alimentacdo Adequada, mediante politicas publicas destinadas a
assegurar o acesso regular e permanente a alimentos de qualidade.

A presente contratacdo também estd alinhada a Lei n? 14.914, de 3 de julho de 2024, que
institui a Politica Nacional de Assisténcia Estudantil ? PNAES, estabelecendo ag¢des destinadas
a ampliacdo e a promogao das condi¢des de permanéncia e conclusdo dos cursos pelos
estudantes das instituicGes federais de ensino. Entre as dreas contempladas pela Politica
encontra-se a alimentacdo, enquanto acao de assisténcia estudantil voltada a promocao da
igualdade de oportunidades, a inclusdo social e a reducdo das desigualdades educacionais.
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No ambito do IFRS Campus Viamao, a oferta de refeicGes aos estudantes mostra-se necessaria
para a efetivacdo das politicas institucionais de assisténcia estudantil, especialmente
considerando que a unidade nado dispde, atualmente, de condi¢cdes operacionais suficientes
para a producdo prdépria de refei¢des.

A auséncia de infraestrutura, equipamentos e mao de obra especializada necessdrios ao
adequado funcionamento de restaurante académico inviabiliza, no cenario atual, a produgdo
regular de refeicbes nas dependéncias do Campus.

Nesse contexto, a contratacdo de empresa especializada para o fornecimento de refeicbes
prontas configura alternativa compativel com as necessidades institucionais, permitindo
assegurar a oferta regular de alimentacdo aos estudantes sem a necessidade de implantagao
imediata de estrutura propria de producao.

A contratacdo possui carater essencial para o atendimento dos estudantes, especialmente nos
dias em que hda atividades académicas em periodo integral. Nesses periodos, a
disponibilizacdo de refeicdes no ambiente institucional contribui para que os estudantes
possam permanecer no Campus durante toda a jornada académica, evitando que a
necessidade de deslocamento para alimentagao constitua fator limitante a participagdo nas
atividades de ensino.

Além de atender a necessidade alimentar dos estudantes, a contratagdao contribui para a
criacdo de condicGes adequadas de permanéncia e participacdo nas atividades académicas,
favorecendo a continuidade dos estudos e o pleno desenvolvimento das atividades
educacionais. A medida apresenta, portanto, relevante interesse publico, na medida em que
esta diretamente relacionada a garantia de condi¢gdes materiais necessarias ao acesso, a
permanéncia e a conclusdo da formacdo académica. A contratacdo também se encontra
alinhada as diretrizes da Politica de Assisténcia Estudantil do IFRS ? PIAS, associando as
atividades de ensino a promogao da inclusdo, da equidade e da responsabilidade social.
Busca-se, dessa forma, assegurar condi¢des bdsicas de alimentacdo e apoio a comunidade
estudantil, contribuindo para a reducgdo das desigualdades educacionais e para a promogao
da permanéncia e do éxito académico.

3. Area requisitante

Area Requisitante Responsavel

Diretoria de Ensino | Priscila Silva Esteves

Priscila Silva Esteves

SIAPE n2 1998008

Diretora de Ensino substituta
Portaria n2 99/2024

4. Descri¢ao dos requisitos da contratacao

4.1. Documentacgado e requisitos da contratada

A empresa contratada deverad apresentar, durante a execucdo contratual, documentacao
comprobatdria de sua regularidade e das condi¢des necessarias ao fornecimento de refei¢cdes
prontas, especialmente aquelas relacionadas ao funcionamento do estabelecimento e a
seguranca sanitaria dos alimentos.

Deverd ser exigida documentacdo sanitaria compativel com a atividade desenvolvida,
incluindo licenga ou alvara sanitario expedido pelo drgdao competente, quando aplicavel.
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A empresa devera possuir atividade econdmica compativel com o objeto contratado, bem
como estrutura adequada para producao, acondicionamento, conservacdo e transporte das
refeicdes. A producdo das refeicbes devera ocorrer em estabelecimento que disponha de
condi¢des higiénico-sanitdrias adequadas e que atenda a legislagao aplicavel a produgao e
manipulacdo de alimentos. A contratada deverd manter profissional nutricionista responsavel
técnico, devidamente habilitado e registrado no Conselho Regional de Nutricdo, quando
exigivel pela legislacdo aplicavel.

4.2. Aquisicao dos géneros alimenticios e materiais

A contratada sera responsavel pela aquisicdao e estocagem de toda a matéria-prima, géneros
alimenticios e insumos necessarios ao pré-preparo, preparo, acondicionamento e transporte
das refeicdes. Também sera de responsabilidade da contratada o fornecimento de todos os
materiais necessarios a entrega das refeicdes, incluindo embalagens individuais, recipientes
destinados as saladas e frutas, talheres descartdveis e guardanapos.

Os géneros alimenticios utilizados deverao ser de boa qualidade, adquiridos de fornecedores
idoneos e apresentar perfeitas condicGes de conservacdo e consumo.

Os produtos de origem animal deverdo ser provenientes de estabelecimentos devidamente
registrados nos servicos oficiais de inspecao, conforme a legislacao sanitaria aplicavel.

4.3. Recep¢do, armazenamento, preparo e acondicionamento

A contratada serd responsavel pelo planejamento dos insumos, selecdao de fornecedores,
recebimento e armazenamento das mercadorias, pré-preparo, preparo, acondicionamento e
transporte das refeicdes. Os géneros alimenticios e materiais necessarios a execu¢dao dos
servicos deverdo ser armazenados em condi¢des apropriadas, observando-se as boas praticas
de manipulacdo e a legislagdo sanitaria vigente.

Os alimentos deverdo ser preparados nas dependéncias da contratada, observando-se os
critérios de boas praticas de fabricacdo e manipulagdo de alimentos, com adocao de medidas
destinadas a reducao de desperdicios e a preservacao da qualidade dos produtos.

As refeicbes deverdo ser acondicionadas individualmente em embalagens proprias para
alimentos, do tipo marmitex, adequadas ao volume e as caracteristicas das preparacdes.

As saladas e sobremesas deverao ser acondicionadas em recipientes préprios e separados das
preparac¢oes quentes, de modo a preservar suas caracteristicas e temperaturas adequadas.
Deverdo ser fornecidos talheres descartaveis adequados as preparacdes ofertadas e 01 (um)
guardanapo de papel por refeicao.

4.4. Elaboragao e composi¢ao do cardapio

Os carddpios deverdo observar as orientacdes e especificacbes estabelecidas pela
Administracdo e pela legislacdo aplicavel a alimentagdo escolar e a assisténcia estudantil.

As refeicOes deverdo apresentar variedade e composicdo nutricional compativeis com a
finalidade da contratacao.

Como referéncia para o fornecimento, a refeicdo devera contemplar, conforme o cardapio
estabelecido:

arroz: 180 g;

leguminosa: 100 g;

proteina animal sem osso: 120 g;
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proteina animal com osso: 200 g;

proteina vegetal: 120 g;

guarnicao: 130 g;

salada crua: 30 g;

salada cozida: 80 g;

sobremesa: 100 g ou 1 unidade;

bebida: 200ml.

O cardapio também determina que a sobremesa deve priorizar frutas conforme a
sazonalidade e que, quanto as bebidas, deve-se priorizar dgua; quando houver suco, devera
ser natural ou integral, em por¢dao de 200ml e sem adicdao de agucar.

As porgGes deverdo observar os quantitativos estabelecidos no Termo de Referéncia e/ou
documento técnico integrante da contratacao.

A carne servida devera apresentar qualidade adequada ao consumo, sendo vedado o
fornecimento de por¢cdes com excesso de gordura aparente, nervuras, cartilagens ou outros
tecidos que comprometam a qualidade da refeicdo.

Eventuais alteracGes no carddpio deverdo ser previamente justificadas e submetidas a
avaliacdo da fiscalizacdo, sempre que exigido pela Administracao.

Deverdo ser observadas as necessidades alimentares especificas dos estudantes, quando
previamente informadas pela Administragao, dentro das condi¢cGes e limites estabelecidos no
instrumento contratual.

4.5. Controle de temperatura e registros

A contratada devera realizar o controle e o registro das temperaturas dos alimentos durante
as etapas pertinentes de armazenamento, preparo, saida do estabelecimento e entrega no
Campus. Os registros deverdo permanecer disponiveis para fiscalizacdo sempre que
solicitados. A fiscalizacdo podera realizar a afericdo prépria das temperaturas no momento da
entrega, mediante utilizagao de equipamento adequado e higienizado.

As refeicdes quentes deverdo ser entregues em temperatura superior a 602C, enquanto as
preparagoes frias, tais como saladas e frutas, deverdao ser mantidas em temperatura inferior a
59C, conforme as condicOes sanitdrias estabelecidas para o objeto.

4.6. Responsabilidade higiénico-sanitaria

A contratada sera integralmente responsavel pela qualidade higiénico-sanitaria dos alimentos
fornecidos, desde a aquisicdo das matérias-primas até a entrega no Campus.

Deverd observar a legislacdo sanitaria federal, estadual e municipal aplicavel.

A contratada deverd adotar procedimentos de controle de qualidade, higiene e seguranca dos
alimentos, incluindo controle de pragas, higienizacdo de instalacdes, equipamentos e
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utensilios e capacitacdo dos manipuladores de alimentos.

Quando exigido pela legislacdo sanitaria, deverdo ser coletadas e mantidas amostras-
testemunha das preparacdes fornecidas.

4.7. Transporte das refei¢coes

O transporte das refei¢cdes sera de responsabilidade exclusiva da contratada.

As refeicbes deverdo ser transportadas em recipientes ou caixas térmicas apropriadas,
capazes de assegurar a manutencdo das temperaturas adequadas e a protecdo dos alimentos
contra contaminantes. Os veiculos utilizados deverdao ser compativeis com o transporte de
alimentos, estar em condi¢des adequadas de higiene e conservacdo e permitir a manutencao
da qualidade e da seguranca sanitdria das refei¢cGes.

N3o serd permitido o transporte dos alimentos juntamente com pessoas, animais ou produtos
gue possam comprometer sua qualidade ou seguranca.

4.8. Entrega das refeicoes

As refeicOes deverdo ser entregues no:

Instituto Federal de Educagdo, Ciéncia e Tecnologia do Rio Grande do Sul ? IFRS Campus
Viamao - Rodovia Tapir Rocha, n2 7.000 ? Bairro Queréncia - CEP 94440-000 ? Viamao/RS.

O fornecimento esta previsto para iniciar em 06/10/2026, observada a emissdo do respectivo
empenho e as condi¢des estabelecidas no Termo de Referéncia.

As entregas ocorrerdo nos dias e hordrios definidos pela Administracdo no instrumento
convocatorio e no Termo de Referéncia.

No recebimento, a fiscalizagdo poderd verificar a quantidade entregue, as condigdes das
embalagens, o porcionamento, a identificacdo, a apresentacdo e as temperaturas das
preparacdes.

4.9. Critérios de recusa

As refeicdes poderao ser recusadas, total ou parcialmente, quando apresentarem:

a) temperatura incompativel com os padrdes estabelecidos;

b) embalagem violada, danificada ou inadequada;

¢) quantidade ou porcionamento inferior ao contratado;

d) alterac¢Oes sensoriais incompativeis com o consumo;

e) presenca de corpos estranhos ou indicios de contaminacao;

f) condicGes inadequadas de acondicionamento ou transporte;

g) auséncia das informacdes de identificacdo exigidas;

h) qualquer outra desconformidade em relacdo as especificacGes estabelecidas no
instrumento contratual.

Na hipdtese de recusa, a contratada deverd providenciar a substituicdo das refeicGes
rejeitadas, sem Onus adicional para a Administracdo, observado o prazo estabelecido no
Termo de Referéncia.

4.10. Amostras

Considerando que o objeto da contratacao é o fornecimento de refeicdes prontas, entende-se
necessaria a apresentacdo de amostra pela licitante provisoriamente classificada em primeiro
lugar, para verificagdo da qualidade dos alimentos e do atendimento as especificagbes
estabelecidas neste Estudo Técnico Preliminar.

A andlise das amostras deverd considerar, entre outros, os seguintes aspectos:

a) apresentacdo da refeicdo;

b) integridade e adequacdo da embalagem;

) peso e porcionamento;

d) temperatura de entrega;
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e) qualidade e frescor dos ingredientes;

f) caracteristicas sensoriais, tais como cor, aroma, sabor e textura;

g) qualidade do preparo das carnes, que deverdo estar macias e isentas de nervuras,
cartilagens e excesso de gordura aparente;

h) qualidade do preparo dos demais alimentos;

i) condig¢des higiénico-sanitarias;

j) temperatura na entrega, observando-se refeicdo quente acima de 602C e saladas e frutas
abaixo de 52C.

5. Levantamento de mercado

Considerando que o IFRS Campus Viamdo ndo dispGe, atualmente, de infraestrutura,
equipamentos e mao de obra especializada suficientes para producdo propria e regular das
refeicdes destinadas aos estudantes, foi considerada a possibilidade de contratacdao de
empresa especializada para o fornecimento de refei¢cbes prontas.

Foram consideradas, para fins de andlise, solucdes que poderiam atender a necessidade
institucional:

Solugao 1 ? Aquisicao de refei¢cdes prontas, transportadas e acondicionadas individualmente
em embalagens tipo marmitex. A empresa contratada seria responsavel pela aquisicao dos
géneros alimenticios, preparo, porcionamento, acondicionamento e transporte das refeicées
até as dependéncias do IFRS Campus Viamdo. As refeicbes seriam entregues prontas e
individualmente acondicionadas, permitindo sua distribuicdo aos estudantes sem
necessidade de instalagdo de cozinha industrial ou estrutura prépria de produgao no Campus.
Solugdo 2 ? Contratacdo de servico de preparacao, transporte e distribuicao de refeicbes em
balcGes térmicos. A empresa contratada prepararia as refeicdes em suas instalagdes,
transportando-as até o Campus, onde seriam disponibilizadas em equipamentos térmicos
para posterior porcionamento e distribuicdo aos estudantes. Essa alternativa demandaria
estrutura fisica e operacional para recebimento, distribuicdo, higienizacdo de utensilios,
equipamentos térmicos e demais materiais necessarios a execugao do servigo.

Solugao 3 ? Cessdo de espaco para exploracao de terceiros

Consistiria na disponibilizagdo de espaco fisico do Campus para que empresa especializada
instalasse e explorasse estrutura destinada ao fornecimento de refeicGes a comunidade
académica. Essa alternativa dependeria da existéncia de espaco fisico adequado e da
disponibilidade de infraestrutura, equipamentos, instalagdes e condigdes sanitarias
compativeis com a atividade. Apds andlise das alternativas, verifica-se que o fornecimento de
refeicGes prontas, individualmente acondicionadas em embalagens tipo marmitex, mostra-se
compativel com a estrutura atualmente disponivel no Campus Viamao e com o quantitativo
da demanda identificada. A solugao permite atender a necessidade alimentar dos estudantes
sem exigir, neste momento, investimentos para implantacdo de cozinha ou restaurante
académico, aquisicdo de equipamentos, contratacdo de mao de obra especifica e estrutura
permanente de producao e distribuicado.

6. Descri¢ao da solugdao como um todo

A solucdo consiste na contratacdo de empresa especializada para fornecimento de refeicées
prontas, transportadas e individualmente acondicionadas em embalagens tipo marmitex,
destinadas aos estudantes do IFRS Campus Viamao.

A contratada serd responsavel por todas as etapas necessarias ao fornecimento, incluindo:

aquisicdo dos géneros alimenticios;
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armazenamento dos insumos;

preparacdo das refeicdes;

porcionamento;

acondicionamento;

fornecimento das embalagens e acessorios;

controle higiénico-sanitario;

controle de temperatura;

transporte;

entrega no Campus Viamao.

A solucdo devera garantir que as refeicdes sejam entregues em condi¢des adequadas de
guantidade, qualidade, temperatura, apresentacao, acondicionamento e seguranca alimentar.
O fornecimento devera ser iniciado a partir de 06/10/2026, observadas as condicBes
estabelecidas no Termo de Referéncia e a disponibilidade orgamentaria correspondente.

7. Estimativa das quantidades a serem contratadas

O fornecimento de refei¢des ocorrera conforme a necessidade do Campus, especialmente nos
dias em que os estudantes permanecerem na instituicdo em periodo integral.

Para fins deste Estudo Técnico Preliminar, serd considerado o quantitativo originalmente
estabelecido no Documento de Formalizacdo da Demanda, correspondente a 637 (seiscentas
e trinta e sete) refeicdes/marmitas.

O dimensionamento considera a oferta de refeicbes em dois dias por semana, tendo como
referéncia o numero de estudantes que permanecem na instituicdo em periodo integral
durante os dias contemplados pelo planejamento da area requisitante.

A quantidade foi dimensionada considerando a programacdo prevista para o periodo de
atendimento, sendo mantida a quantidade de 637 unidades para fins de planejamento da
contratacao.

Assim, estabelece-se:

Quantidade maxima estimada para contratagdo: 637 (Seiscentos e trinta e sete)
refeicbes/marmitas.

O inicio previsto do fornecimento sera em 06/10/2026, ndo sendo incorporadas a este ETP
estimativas posteriores ou alteracGes quantitativas que ndo tenham sido adotadas pela area
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requisitante como quantitativo definitivo para a contratacao.

8. Estimativa do valor da contratagao

A estimativa do valor da contratacdo foi realizada com base na pesquisa de precos realizada
junto a fornecedores, conforme documentacdo constante dos autos.
Foram obtidos os seguintes precos unitarios para o fornecimento de refei¢cdes tipo marmitex:

Rafa Food Truck Alimentagdo Servicos e Transporte: R$19,00 por unidade;

Centrosul Comercial Alimenticio LTDA: R$22,00 por unidade;

J R Machado da Silva Padaria LTDA: R$24,90 por unidade.

O Mapa Comparativo de Precos, elaborado em 30/09/2026, registra o quantitativo de 637
unidades e indica como metodologia de obtencdo do pre¢o estimado o menor dos valores
obtidos na pesquisa de precos, mediante pesquisa com fornecedores.

Dessa forma, para fins de estimativa da contratagdo, sera considerado o menor prego unitario
obtido na pesquisa, correspondente a R$19,00 (dezenove reais) por refeicdo/marmita.

Assim, considerando o quantitativo estimado de 637 (seiscentas e trinta e sete)
refeicGes/marmitas, tem-se: 637 unidades x R$19,00 = R$12.103,00

Portanto, o valor total estimado da contratacdo é de R$12.103,00 (doze mil cento e trés reais).
A adocgdo do menor valor obtido na pesquisa encontra-se registrada no Mapa Comparativo de
Precos, em conformidade com a metodologia selecionada para a pesquisa, devendo o valor
ser utilizado como referéncia para a contratagdo, sem prejuizo da analise de aceitabilidade e
compatibilidade dos prec¢os durante o procedimento de contratacao.

9. Justificativa para o parcelamento ou ndo da solugdo

O parcelamento da solucdo ndo se demonstra tecnicamente adequado, considerando a
natureza do objeto e a necessidade de que todas as etapas de aquisicdo dos géneros,
preparo, acondicionamento, controle sanitario, transporte e entrega sejam realizadas de
forma integrada.

A contratagdo de um Unico fornecedor favorece a responsabilizacdo integral pela qualidade
das refei¢cdes e pela manutencdo das condi¢cbes adequadas de seguranca alimentar durante
todas as etapas do processo.

O fracionamento das etapas entre diferentes fornecedores poderia gerar dificuldades de
coordenacado, fiscalizagdo e responsabilizacdo, além de aumentar os riscos relacionados a
gualidade e a seguranca sanitaria dos alimentos.

Dessa forma, considera-se adequada a contratacdo de solucdo integrada para fornecimento
das refei¢cdes prontas.

10. Contratagdes correlatas e/ou interdependentes

Ndo foram identificadas, até o momento, contratacdes correlatas ou interdependentes
indispensaveis a execucdo da solucdo proposta.

A contratagdo contempla, em seu escopo, 0s insumos, materiais, embalagens, preparo,
acondicionamento, transporte e entrega necessarios ao fornecimento das refeigdes.

11. Alinhamento entre a contratagdo e o planejamento
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A contratacdo esta alinhada ao Plano de Desenvolvimento Institucional ? PDI do IFRS e as
politicas institucionais relacionadas a permanéncia e ao éxito estudantil, assisténcia estudantil
e seguranga alimentar.

Conforme indicado no DFD, a demanda esta vinculada ao objetivo estratégico P6 ? fomentar a
politica de seguranga alimentar e nutricional, contemplando a alimentacdo também como
acdo educativa e de promocgdo da qualidade de vida dos estudantes.

A contratacdo também estd relacionada as diretrizes institucionais de permanéncia estudantil,
inclusdo, equidade e reducdo das desigualdades educacionais.

Embora o item ndo tenha sido inicialmente previsto no PCA/PGC, o DFD apresenta justificativa
para sua inclusdo tardia, fundamentada na necessidade de garantir alimentacdo aos
estudantes cuja organizacdo curricular exige permanéncia em periodo integral.

12. Beneficios a serem alcangados com a contratagao

Espera-se, com a contratagdo:

a) assegurar alimentacdo adequada aos estudantes nos dias de permanéncia em periodo
integral;

b) contribuir para a permanéncia dos estudantes no Campus durante toda a jornada
académica;

c) favorecer o éxito académico e o pleno desenvolvimento das atividades educacionais;

d) reduzir obstaculos materiais relacionados a alimentacao dos estudantes;

e) contribuir para a reducdo da evasao escolar;

f) apoiar especialmente os estudantes em situacdo de vulnerabilidade socioeconémica;

g) fortalecer as ac¢des institucionais de assisténcia estudantil;

h) promover condi¢des mais adequadas de igualdade de oportunidades;

i) atender as diretrizes institucionais relacionadas a seguranca alimentar e nutricional;

j) assegurar o fornecimento de refeicdes sem necessidade de implantacdo imediata de
estrutura prépria de producao de alimentos no Campus.

13. Providéncias a serem adotadas

Previamente ao inicio do fornecimento das refei¢cGes, deverdo ser adotadas as providéncias
necessarias para assegurar condicdes adequadas para o consumo pelos estudantes do IFRS ?
Campus Viamao.

Deverdo ser disponibilizados e organizados locais apropriados para a realizagao das refeigoes,
observando-se condi¢des minimas de higiene, limpeza, ventilagdo, seguranca e conforto aos
estudantes. Conforme a disponibilidade e a organizacdo dos espagos do Campus, podera ser
utilizada a area destinada a alimentacdo dos servidores, desde que compativel com a
demanda, os hordrios de atendimento e as condi¢des de funcionamento do local.

Poderdo, ainda, ser utilizados outros espagos institucionais que apresentem condicdes
adequadas para o consumo das refeicGes, mediante organizacdo prévia pela unidade
requisitante e pelos setores responsaveis pela infraestrutura e manutencdao do Campus.
Deverdo ser estabelecidos procedimentos para o descarte adequado dos residuos gerados
pelo consumo das refei¢des, incluindo restos de alimentos, embalagens, recipientes, talheres
descartdveis e demais materiais utilizados no fornecimento. Os residuos deverdo ser
segregados, acondicionados e destinados de forma adequada, observando-se as orienta¢des
e os procedimentos de gerenciamento de residuos adotados pelo Campus, evitando-se o
descarte inadequado e o acimulo de residuos nos locais de consumo.
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A contratada devera manter as refei¢ées devidamente acondicionadas durante o transporte e
a entrega, de forma a evitar vazamentos, derramamentos ou outras ocorréncias que possam
contribuir para a geracdo de residuos ou comprometer as condi¢des de higiene dos espacos
institucionais.

Também deverdo ser definidas, previamente, as rotinas para recebimento, conferéncia,
distribuicdo e organizacdo das refeicGes, bem como para a limpeza dos locais utilizados apds o
consumo e o encaminhamento dos residuos aos pontos de coleta definidos pelo Campus.

N3o se prevé, para a execucdao da contratacdo, a necessidade de realizacdo de obras ou
alteragdes estruturais significativas, devendo as providéncias limitar-se a organizacdo e
adequacdo dos espacos institucionais ja disponiveis no Campus.

14. Possiveis impactos ambientais

A solucdo proposta envolve a utilizacdo de materiais descartaveis, especialmente embalagens
para acondicionamento das refeicdes, recipientes para saladas e sobremesas, talheres e
guardanapos.

Diante disso, deverdao ser observados critérios de sustentabilidade aplicdveis ao objeto,
buscando-se, quando técnica e economicamente viavel, a utilizacdo de materiais com menor
impacto ambiental, reciclaveis ou passiveis de destinacdo adequada.

A contratada devera realizar o gerenciamento adequado dos residuos decorrentes de suas
atividades, especialmente aqueles gerados durante o preparo, acondicionamento e
transporte das refei¢oes.

Deverdo ser observadas as normas ambientais e sanitarias aplicaveis, com especial atencdo a
reducdao do desperdicio de alimentos, ao uso racional de materiais e a adequada destinagdo
dos residuos.

A adocdo do fornecimento de refeicGes prontas individualmente acondicionadas decorre das
condicOes estruturais atualmente disponiveis no Campus Viamdo e da necessidade de
assegurar, de forma imediata, o atendimento da demanda alimentar dos estudantes.

Assim, os impactos ambientais decorrentes da utilizacdo de embalagens deverdao ser
considerados na especificacdo do objeto e na definicdo dos critérios de sustentabilidade da
contratacdo, buscando-se conciliar a seguranca alimentar, a viabilidade operacional e a
responsabilidade ambiental.

15. Declarag¢ao de viabilidade

Esta equipe de planejamento declara viavel a contratacao.

15.1. Justificativa da viabilidade

Considerando a necessidade institucional identificada, a auséncia de estrutura operacional
suficiente para producdo prépria de refeicbes no Campus Viamao e a necessidade de
assegurar alimentacdo aos estudantes que permanecem na instituicdo em periodo integral,
conclui-se que a contratacdo de empresa especializada para fornecimento de refei¢cdes
prontas constitui solucdo tecnicamente adequada para atendimento da demanda.

A solugao proposta permite disponibilizar alimentag¢dao aos estudantes sem a necessidade de
implantagdo imediata de cozinha ou restaurante académico, evitando investimentos
estruturais incompativeis com a necessidade atual e permitindo a execu¢do do fornecimento
de maneira organizada e fiscalizavel.

Os requisitos estabelecidos neste Estudo Técnico Preliminar possibilitam a definicdo de
condicdes minimas de qualidade, quantidade, acondicionamento, transporte, temperatura e
seguranca higiénico-sanitdria das refeicGes.
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A contratacdo também esta alinhada as politicas institucionais de assisténcia estudantil,
permanéncia e éxito, bem como ao objetivo estratégico relacionado a seguranca alimentar e
nutricional.
Dessa forma, considerando os aspectos técnicos, operacionais e institucionais analisados,
declara-se viavel a contratacdo de empresa especializada para fornecimento de refei¢cdes
prontas, transportadas e individualmente acondicionadas em embalagens tipo marmitex para
atendimento dos estudantes do IFRS Campus Viamao.

16. Responsaveis

Andréia Maria Ambrdsio de Souza Accordi - SIAPE 3161779 - Diretoria de Ensino

Camila Veronese (Nutricionista) - SIAPE 2359577

Rafaela Soares Dionisio da Silva (Diretora de Administracdo e Planejamento) - SIAPE 1152269
Jeferson André Haupt (Licitagdo, Compras e Contratos) - SIAPE 1782659

Julio César Freitas Fagundes (Coordenador de Licitacdo, Compras e Contratos) - SIAPE 3407130
Priscila Silva Esteves - SIAPE 1998008 - Coordenadora de Ensino Superior e Subsequente
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