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Estudo Técnico Preliminar 78/2026

1. Informacoes Basicas

Numero do processo: 23347.007081.2026-09

2. Descricao da necessidade

Campus Dourados: O IFMS realizou alguns estudos com vistas a oferta de alimentacdo escolar nos ultimos
anos, inclusive em alguns Campi esta ja é uma realidade. Aqui em Dourados desde abril/2023 temos a oferta de
merenda fria, através da prestacdo de servicos de uma empresa terceirizada. Em Aquidauana e Corumba a
merenda ofertada é a quente, ja em Navirai ha a oferta em parceria com a rede estadual de ensino.

As tratativas para a implementacédo datam de 2021 em que houve reunido de Gestdo Sistémica realizada no dia
21 de outubro de 2021, em que dentre as pautas apresentadas, foram discutidos os encaminhamentos
necessarios para o prosseguimento do processo de implantacao da alimentagdo escolar no IFMS e houve a
aprovacgao da proposta de iniciar o processo para contratagdo de uma empresa especializada para prestacdo de
servicos continuados de preparacdo e fornecimento de alimentacdo escolar mediante regime de execucdo
indireta, tipo merenda fria, para todos os dez campi do IFMS. Sendo o processo de contratacdo
23347.009800.2021-11.

Em virtude do referido processo o Campus Dourados tem vigente o Termo de Contrato Administrativo assinado,
para a oferta de refeicdes prontas, tipo merenda fria, por meio de empresa especializada em servicos de
alimentacdo e nutricdo para operacionalizacdo e desenvolvimento de todas as atividades envolvidas na
producao, transporte e distribuicdo de refeicbes, assegurando uma alimentagdo nutricionalmente balanceada e
em adequadas condi¢des higiénico-sanitarias e socioambientais, incluindo o fornecimento de todos os insumos e
ma&o de obra necesséarios.

Essa conquista representou um grande avanco para o IFMS e sobretudo para o Campus Dourados no que tange
ao atendimento dos estudantes. Atualmente o contrato atende cerca de 650 (seiscentos e cinquenta) estudantes
por dia, a um custo de R$ 8,94 (oito reais e noventa e quatro centavos) por merenda. Contudo, é necessario
esclarecer que conforme bem explicitado no processo 23347.001030.2021-51 Grupo de Trabalho Alimentac&o
Escolar 2021 - Relatério de Atividades: Relatorio Final - h4 previsdo legal acerca da alimentagéo e ainda que o
IFMS deveria ofertar imediatamente alimentacdo escolar, mesmo que de forma paliativa, no menor tempo
possivel e ainda se empenhar em fazer os devidos estudos e adequacdes para ofertar alimentacdo escolar com
maior qualidade e menor custo possivel, qual seja a merenda quente, conforme segue: “A Lei n.° 12.796, de 4
de abril de 2013, que altera a Lei n°® 9.394, de 20 de dezembro de 1996, que estabelece as diretrizes e bases da
educacao nacional, para dispor sobre a formacéo dos profissionais da educacdo e d& outras providéncias, prevé
no Inciso VIII, do Art. 4° o atendimento ao educando, em todas as etapas da educacdo basica, por meio de
programas suplementares de material didatico-escolar, transporte, alimentagdo e assisténcia a saude. Ja a
Resolucdo n° 6, de 08 de maio de 2020 dispbe sobre o atendimento da alimentacdo escolar aos alunos da
educacao béasica no ambito do Programa Nacional de Alimentagédo Escolar — PNAE.

Atualmente, estd em andamento a construgdo do refeitério do IFMS Campus Dourados, que devera servir para
abrigar o estoque de insumos, preparo, conservacgao de refeicdes (quentes e frias) e saldo para o consumo das
refeicbes, destinado aos estudantes do nosso IFMS.
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Diante do exposto, justifica-se a aquisicdo de equipamentos para implantar uma cozinha especializada na
preparacdo de merenda escolar, tipo pratos quentes e saladas, a fim de ofertar pelo menos 500 refeicBes no
turno da manhéa e quantidade menores nos turnos da tarde e noite.

Campus Trés Lagoas: A aquisicdo de novos utensilios e equipamentos de cozinha faz-se necesséaria com o
objetivo de complementar a estrutura ja existente, garantindo maior eficiéncia, agilidade e qualidade no preparo
e distribuicdo dos alimentos. Os itens solicitados irdo suprir lacunas atualmente identificadas no funcionamento
da cozinha, permitindo a otimizacdo dos processos, a diversificacdo das preparacbes e o atendimento as
normas de seguranca e boas praticas de manipulacao de alimentos. Esta contratacdo também visa um
gerenciamento de risco, de forma que alguns equipamentos o campus disponha em estoque em raz&o de falha
ou inoperancia do equipamento atual.

Campus Navirai: Considerando que o IFMS Campus Navirai iniciou a oferta de merenda em abril de 2023, por
meio de Termo de Cooperacdo entre o IFMS Campus Navirai e o CEEP Senador Ramez Tebet/SED;
Considerando que a alimentacdo escolar do tipo merenda quente demanda espac¢os de armazenamento,
utensilios para producado e distribuicdo, assim como outros que compde a cadeia de produg¢do dos insumos;
Considerando que o Campus Navirai fez adesdo ao processo de Campo Grande e, dentro das limitacdes
orcamentarias foram feitas aquisicdes que permitiram a oferta até o momento, entretanto ndo de forma
adequada; Considerando os problemas recorrentes com fornecedores, que atrasam entregas, 0 que justifica a
necessidade de uma capacidade maior de estoque; Considerando, por fim, as unidades de producdo que
fornecem insumos para alimentacao escolar e; da expansao de atividades praticas na sede rural, que por sua
vez demandam utensilios para producdo e transporte de alimentos; Desta forma, esta solicitagdo busca a
aquisicao de equipamentos e utensilios necessarios para a adequada oferta de alimentagcdo escolar no Campus
Navirai; Ressaltamos que o ndo atendimento desta solicitacdo implicard no comprometimento da qualidade das
refeicBes servidas ou até mesmo na inviabilidade do oferecimento de tais refeic6es, 0 que pode impactar no
rendimento académico dos estudantes ou mesmo impossibilitar sua permanéncia no Campus.

Campus Ponta Pora: O Instituto Federal de Mato Grosso do Sul Campus Ponta Pord, localizado no distrito de
Sanga Puita, BR-463, Km 99, n° 13.600, saida para Dourados, encontra-se a aproximadamente 20 km do centro
urbano do municipio. Essa distancia dificulta o deslocamento dos estudantes para se alimentarem em suas
residéncias ou em estabelecimentos comerciais, tornando necessaria a implantagdo de um refeitério no campus.

Atualmente, estd em andamento a obra de construcéo do refeitério do campus, contratada por meio do Contrato
n° 45/2025, celebrado com a empresa Construtora E-Civil Ltda., inscrita no CNPJ/MF sob o n° 14.380.718/0001-
65, com previséo de entrega para julho de 2026.

O Campus Ponta Pora oferta cursos Técnicos Integrados ao Ensino Médio em Agricultura e Informéatica, Técnico
Subsequente em Agricultura, além de dois cursos de graduacado na area de Ciéncias Agréarias: Bacharelado em
Agronomia e Tecnologia em Gestdo de Agronegdcio. Oferece ainda curso de pos-graduacdo em Docéncia para
a Educacéo Profissional, Cientifica e Tecnoldgica, cursos técnicos subsequentes a distancia em Administracao e
em Manutencdo e Suporte em Informética, bem como cursos de qualificacéo profissional em Espanhol Bésico I,
Inglés Basico |, Operador de Computador e Vendedor.

Considerando esse contexto, a presente demanda tem como objetivo a aquisicdo de mobiliario, utensilios,
eletrodomeésticos e equipamentos para o refeitério escolar, a fim de viabilizar a oferta de merenda de qualidade
aos estudantes. A alimentacdo adequada € um fator essencial para a promocao da saude e do bem-estar,
contribuindo diretamente para o desempenho académico, a formacdo de habitos alimentares saudaveis e,
consequentemente, para a permanéncia e o éxito escolar.

Entre os itens necessarios destacam-se:

* Fog0bes: fundamentais para o preparo adequado dos alimentos, possibilitando cozimento uniforme.
Modelos modernos e eficientes reduzem consumo de energia e tempo de preparo.

* Panelas: indispensaveis para a producdo em larga escala, facilitando o cozimento uniforme e garantindo
seguranca alimentar.
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* Carrinhos térmicos: essenciais para manter a temperatura dos alimentos durante a distribuicéo,
assegurando qualidade nutricional e seguranca.

¢ Batedeiras: equipamentos que agilizam e padronizam a produgcédo de massas, paes e sobremesas,
ampliando a variedade alimentar.

* Freezers e geladeiras: garantem armazenamento adequado, controle de temperatura e conservacao
segura dos alimentos.

* Assadeiras e formas: necessarias para producao de alimentos assados diversificados, atendendo as
necessidades nutricionais e preferéncias dos estudantes.

A aquisicdo desses equipamentos e utensilios permitira que o refeitorio escolar atenda de forma eficiente e
segura a comunidade estudantil, oferecendo refeicdes de qualidade e fortalecendo as politicas de permanéncia
e éxito dos estudantes do IFMS — Campus Ponta Pora.

Campus Aquidauana: A contratacdo para aquisicdo de materiais, utensilios e eletrodomeésticos é fundamental
para garantir o adequado funcionamento da cozinha do IFMS Campus Aquidauana, visto que se trata de um
espaco diretamente voltado ao preparo e a oferta da alimentacdo escolar aos estudantes. A merenda quente
constitui um importante componente da politica de assisténcia estudantil, assegurando condi¢cdes adequadas de
permanéncia e de aproveitamento académico.

Nesse sentido, a disponibilidade de equipamentos e utensilios em quantidade e qualidade suficientes é
imprescindivel para atender & demanda diaria com seguranca e eficiéncia. Além disso, a utilizacdo continua da
cozinha escolar provoca o desgaste natural dos materiais e eletrodomésticos, tornando necessaria sua
reposicdo periddica. Utensilios, bem como eletrodomésticos de uso intensivo, como fogles, freezers,
refrigeradores industriais, precisam estar em boas condi¢cfes de uso para evitar riscos de acidentes e assegurar
a conservacdo adequada dos alimentos. Assim, a aquisicdo proposta visa suprir lacunas e garantir a
manutencdo da qualidade dos servigos prestados.

Outro aspecto relevante é que a auséncia ou precariedade desses itens compromete a rotina de preparo das
refeicbes, podendo impactar diretamente na oferta da merenda quente aos estudantes. Considerando que a
alimentacéo escolar é um direito social e esta vinculada a programas governamentais de apoio ao estudante,
cabe ao Instituto assegurar que as condi¢des estruturais estejam alinhadas as exigéncias legais e sanitarias. A
contratacdo, portanto, contribui para a conformidade com as normas de vigilancia sanitaria, bem como para a
eficiéncia na execucao do servico.

Por fim, destaca-se que a aquisicdo de materiais, utensilios e eletrodomésticos representa um investimento que
fortalece as a¢cbBes de assisténcia estudantil e promove a melhoria do ambiente escolar. Ao garantir que a
cozinha esteja devidamente equipada, o IFMS Campus Aquidauana reforca seu compromisso com a qualidade
da alimentacgéo ofertada, favorecendo a saude, o bem-estar e o0 desempenho académico dos estudantes. Dessa
forma, a contratacdo em questdo € justificada pela necessidade de assegurar condicbes adequadas e
permanentes para a execucdo desse servigco essencial.

Campus Campo Grande: A presente contratagdo tem por objeto a aquisicdo de equipamentos e utensilios
essenciais para a completa estruturacéo da cozinha do refeitério do IFMS Campus Campo Grande. A aquisicdo
destes itens é fundamental para viabilizar o fornecimento de refeicbes quentes aos estudantes, uma acéo
estratégica para a garantia da Seguranca Alimentar e Nutricional da comunidade discente.

A necessidade de equipar adequadamente o refeitério do Campus Campo Grande remonta ao Documento de
Formalizagdo da Demanda (DFD) n°® 603/2023. A justificativa central dessa demanda era a transi¢éo da oferta de
"merenda fria" para a "merenda quente”, considerada uma solu¢do de maior qualidade nutricional e, a médio
prazo, de menor custo para a instituicéo.

Em decorréncia dessa necessidade, foi realizado o Pregdao SRP n° 90010/2024, que visava o "Registro de
pregos para aquisicdo de mobilia, equipamentos e utensilios para refeitérios do IFMS". Este pregao resultou na
celebracao de 26 Atas de Registro de Precos (ARPs) com diversos fornecedores.
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A necessidade de um novo certame licitatorio decorre diretamente do resultado do processo de prorrogacao da
vigéncia das atas do Pregdo n° 90010/2024, conforme detalhado no Relatério 6/2025 - CG-COMAT/CG-DIRAD
/CG-DIRGE/CG-IFMS/IFMS . Conforme o referido relatdrio, diversas atas nao puderam ser prorrogadas pelos
seguintes motivos:

* Impedimentos para licitar e contratar com o Governo Federal: Foi o caso dos fornecedores detentores das
Atas 59/2024 e 66/2024.

* Recusa Expressa dos Fornecedores: Os detentores das Atas 48/2024, 56/2024, 58/2024, 60/2024, 61
/2024 e 68/2024 manifestaram-se contrarios a prorrogacao.

* Auséncia de Resposta Formal: Os fornecedores das Atas 46/2024, 47/2024, 62/2024, 64/2024, 65/2024 e
70/2024, apesar de contatados, ndo formalizaram sua anuéncia, levando ao descarte de suas atas do
processo de prorrogacgéao.

Dessa forma, a presente aquisicdo refere-se aos itens cujas atas decorrem desta situagdo da ndo prorrogacao
da vigéncia. A auséncia destes equipamentos e utensilios compromete a eficiéncia operacional da cozinha,
impactando negativamente na variedade do cardapio, na agilidade do preparo e, consequentemente, na
qualidade das refeicbes oferecidas. A contratacao €, portanto, imprescindivel para a completa adequagédo da
infraestrutura do refeitorio, permitindo que o mesmo opere em sua capacidade plena e ofereca um servigo de
alimentacdo de qualidade aos estudantes e servidores.

Diante do exposto, a contratacdo para aquisi¢cdo dos utensilios de cozinha é medida que se imp&e para a plena
consecucao de um objetivo institucional prioritario: a oferta de alimentacdo escolar quente e de qualidade no
Campus Campo Grande. Esta acdo ndo representa uma nova demanda, mas sim a continuidade de um
processo ja iniciado e justificado, sendo essencial para garantir a estrutura necessaria ao atendimento das
necessidades alimentares da comunidade académica, em conformidade com as diretrizes do PDI 2024-2028 e
com o compromisso do IFMS com a permanéncia e o éxito de seus estudantes.

Campus Coxim: O Instituto Federal de Educacdo, Ciéncia e Tecnologia de Mato Grosso do Sul — Campus
Coxim vem consolidando a¢des voltadas & melhoria da infraestrutura de apoio a comunidade académica,
especialmente no tocante a oferta da alimentacdo escolar. No exercicio de 2023, o campus participou do
processo de adesdo a atas de registro de precos n° 23347.006042.2023-33, com o objetivo de suprir parte das
demandas relacionadas ao refeitério. Todavia, nem todos os itens licitados foram efetivamente entregues pelas

empresas contratadas, 0 que ocasionou lacunas na estrutura necessaria ao pleno funcionamento do espaco.

Ademais, com o inicio da oferta da alimentacdo escolar em meados de 2024, tornou-se possivel identificar de
forma mais precisa as reais necessidades do refeitdrio, evidenciando a indispensabilidade de aquisicdo de
mobiliarios, equipamentos e utensilios complementares e adequados ao atendimento diario da comunidade
académica.

Diante desse cenério, mostra-se necessaria a participacdo do processo conduzido pelo Campus Dourados, sob
0 n° 23347.009127.2025-35, de modo a atender as demandas ainda pendentes e assegurar a adequada
infraestrutura para armazenamento, preparo, distribuicAo e consumo das refeigbes, garantindo qualidade,
seguranca alimentar e bem-estar aos estudantes e servidores.

Assim, a presente solicitagdo encontra-se devidamente motivada, uma vez que decorre da conjugacédo de trés
fatores: (I) insuficiéncia de entrega dos itens previstos em processos anteriores; (Il) constatacdo de novas
necessidades apo6s a implantacdo do fornecimento de alimentacéo escolar; e (1) oportunidade de racionalizacao
de recursos por meio da participacdo em processo licitatério jA em andamento no ambito do IFMS.

Campus Corumba: A contratacdo para aquisicdo de materiais, utensilios e eletrodomésticos é fundamental
para garantir o adequado funcionamento da cozinha do IFMS Campus Corumbd, visto que se trata de um
espaco diretamente voltado ao preparo e a oferta da alimentacdo escolar aos estudantes. A merenda quente
constitui um importante componente da politica de assisténcia estudantil, assegurando condi¢bes adequadas de
permanéncia e de aproveitamento académico. Nesse sentido, a disponibilidade de equipamentos e utensilios em
guantidade e qualidade suficientes é imprescindivel para atender a demanda diaria com seguranca e eficiéncia.
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Além disso, a utilizacdo continua da cozinha escolar provoca o desgaste natural dos materiais e
eletrodomeésticos, tornando necesséria sua reposicdo periddica. Utensilios, bem como eletrodomésticos de uso
intensivo, como fogdes, freezers, refrigeradores industriais, precisam estar em boas condi¢cdes de uso para
evitar riscos de acidentes e assegurar a conservagdo adequada dos alimentos. Assim, a aquisicdo proposta visa
suprir lacunas e garantir a manutencado da qualidade dos servicos prestados.

Destaca-se que a aquisicdo de materiais, utensilios e eletrodomésticos representa um investimento que fortalece
as acles de assisténcia estudantil e promove a melhoria do ambiente escolar. Ao garantir que a cozinha esteja
devidamente equipada, o IFMS Campus Corumba reforca seu compromisso com a qualidade da alimentacéo
ofertada, favorecendo a salde, o bemestar e o desempenho académico dos estudantes. Dessa forma, a
contratagdo em questao ¢€ justificada pela necessidade de assegurar condic6es adequadas e permanentes para
a execucao desse servico essencial.

Cita-se a construcdo e ampliacdo da cozinha e refeitério Processo 23347.011349.2023-56 Proposta do PAC
para mobiliar estes ambientes.

3. Area requisitante

Area Requisitante Responsavel
DIRAD - DR Danilo Sanches Dantas
GABIN - NV Paula Cameschi
DIRAD - TL Cintia Lorena de Carvalho Figueiredo
DIRAD - PP José dos Santos Ferreira
DIRAD - AQ Flaviane Parreira Pereira Alves
DIRAD - CG Jodo Otavio Cenedezi Pimenta
DIRAD - CX André Luiz Barbosa
DIRAD - CB Celly Nataly Cavalcante de Souza

4. Descricao dos Requisitos da Contratacao

A presente contratacdo tem por objetivo a aquisicdo de utensilios de cozinha necessérios para a preparacao,
manipulacdo e distribuicdo das refeicGes oferecidas aos estudantes da instituicdo de ensino. Os itens a serem
adquiridos devem atender aos seguintes requisitos:

* Resisténcia e durabilidade adequadas ao uso continuo em ambiente escolar;

* Produtos fabricados em materiais de alta resisténcia, que suportem uso intensivo e continuo;

* Os utensilios deverdo atender ao preparo em grande volume, considerando a quantidade de refeicbes
servidas diariamente.

* Materiais de facil higienizacéo, preferencialmente em ago inoxidavel ou materiais atéxicos;

* Quantitativos compativeis com o numero de alunos atendidos;

¢ Conformidade com normas de seguranca alimentar e vigilancia sanitéria.

* Conformidade com as certificagcdes do INMETRO.

A prestacdo de garantia e assisténcia técnica correspondera aquele previsto pelo Cédigo de Defesa do
Consumidor, ou aquele estabelecido pelo setor demandante, ou aquele estabelecido pelo fabricante (desde que
nao seja menor que o prazo legal).

As entregas terdo o prazo de 30 dias contados a partir da data do envio da nota de empenho ao contratado.
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5. Levantamento de Mercado

A identificacdo primaria dos itens se baseou na estrutura de cozinha ja montada em alguns campi.

Abaixo, alguns moveis e equipamentos e suas caracteristicas que sédo buscadas no provavel certame:

Geladeira: Os requisitos para fabricacdo e comercializacdo para refrigeradores e assemelhados sdo os
estabelecidos na Portaria 332, de 02/08/2021, que aprova os Requisitos de Conformidade para
Refrigeradores e Assemelhados’. Foram encontrados no mercado op¢Bes com a descricdo atualizada,
com a cujas classificagdo energética 'A’, fabricantes séo regularmente cadastradas no Cadastro Técnico
de Atividades Potencialmente Poluidoras ou Utilizadoras de Recursos Ambientais, atendendo a versdo
mais atual do Guia Nacional de LicitagBes Sustentaveis -2022, pagina 158;

Fogéo e forno: Os requisitos para fabricacdo e comercializacdo para refrigeradores e assemelhados séo
os estabelecidos nas Portaria Inmetro 400/2012; Portaria 148/2022. De inicio, pensamos em comprar
fogédo e forno conjugado, contudo pela experiéncia de outros campus, decidimos comprar separadamente;
Liquidificador: Os requisitos para fabricagdo e comercializagédo para refrigeradores e assemelhados sdo os
estabelecidos na Portaria 148/2022 do Inmetro;

Utensilios: panelas, colheres, espatulas, caldeirdo, assadeiras, facas, jarras, embalagens, potes, etc., sdo
todos baseados na experiéncia de outros campi juntamente com as recomendac¢fes do documento
norteador citado. Todos esses itens devem possuir um padrao de qualidade e durabilidade compativel
com a rotina intensa e diaria que € o fornecimento de merenda.

Todos os itens a serem adquiridos foram amplamente submetidos a andlise detalhada para levantamento de
mercado, cujos métodos empregados sdo os relacionados a seguir:

A. Levantamento de pre¢cos no Painel de Precos do Governo Federal, diretamente ou por intermédio da

B.

ferramenta de busca especializada Banco de Precos ® - conforme Inciso |, Art. 5° da IN 65/2021;
Levantamento de oferta no mercado, através da pesquisa em sites especializados. Nestas pesquisas
foram coletados os valores ofertados para os produtos, somando a estes (em regra) o valor do frete
previsto para entrega em Mato Grosso do Sul, além das especificacBes técnicas. Procurou-se observar a
efetiva correspondéncia entre os itens descritos e aqueles ofertados atualmente no mercado - conforme
Inciso 11, Art. 5° da IN 65/2021.

6. Descricao da solucao como um todo

A solucdo consiste na aquisicdo de um conjunto completo de utensilios de cozinha, de forma planejada e
unificada, com o objetivo de garantir a operacionaliza¢édo plena da alimentacao escolar.

A contratacdo contemplara itens como:

Preparo: panelas de diferentes tamanhos, assadeiras, formas, colheres e conchas de inox, facas
profissionais, tabuas de corte atoxicas, escorredores e peneiras;

Armazenamento e apoio: potes herméticos, recipientes plasticos atdxicos e caixas para mantimento;
Servico: bandejas, pratos, copos e talheres resistentes;

Auxiliares: balancas, medidores e utensilios para mistura e fracionamento.

Com a contratacdo, pretende-se substituir utensilios desgastados nos campi que ja possuem a cozinha para
oferecimento de merendas, ampliar a capacidade operacional e garantir atendimento integral aos alunos, sem
prejuizo ao calendario letivo e sem interrupcdes na oferta da merenda.

A aquisicao se dard por Pregao Eletronico, por Sistema de Registro de Prec¢os, pois 0os bens requeridos séo,
guase que na totalidade, para ambientes com obras e adaptacdes ainda em andamento, com prazos de entrega
diferentes nos diversos campi do IFMS, o que torna conciliar a aquisi¢do dos itens pela Administracdo no prazo
certo para utilizar nos espacos, um desafio.
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Os bens a serem adquiridos séo classificados como bens comuns, devido as suas caracteristicas que os tornam
comumente encontrados no mercado.

As exigéncias de habilitacdo serdo aquelas relacionadas no edital e anexos, em clausula especifica, e
contemplardo os seguintes niveis: Juridica, Regularidade Fiscal e Trabalhista, Qualificacdo Econémico-
Financeira. Nao havera qualificacdo técnica. O tipo da licitacdo € o ‘Menor Preco do Item’, cuja adjudicagéo dar-
se-a ao licitante que ofertar o menor preco — o qual ndo ultrapassard o ‘valor unitario méximo aceitavel’ dos
itens correspondentes na tabela.

A aceitabilidade de preco e critério de julgamento ocorrera pelo valor unitario do item /grupo, menor preco
ofertado, e quantitativo total do item. Os valores unitario/total, quantitativos unitarios/totais e descritivos
completos atualizados, sdo os dispostos no Mapa de Formacdo de Precos, anexo deste Estudo Técnico
Preliminar.

O prazo de vigéncia da contratacdo € o0 mesmo que determina a validade da Ata de Registro de Precos, a saber
01 (um) ano, prorrogavel por igual periodo na forma do disposto no Art. 84, da Lei 14133/2021, a partir de sua
publicacdo no PNCP.

A prestacdo de Garantia e Assisténcia Técnica correspondera — minimamente — aquele previsto pelo Codigo
de Defesa do Consumidor, ou aguele estabelecido pelo setor demandante, ou aquele estabelecido pela
fabricante (desde que este Ultimo ndo seja menor que o prazo legal (Cédigo de Defesa do Consumidor) e/ou
aguele estipulado pelo setor demandante). As entregas terdo o prazo de 30 (trinta) dias contados a partir da data
em gue ocorreu a entrega da nota de empenho ao contratado.

A entrega ocorrerd em remessa Unica, a qual corresponde a quantidade informada no empenho; que néo
necessariamente correspondera aos valores totais registrados. Os bens serdo recebidos pelo(a) servidor(a)
responsavel pelo solicitacdo da compra ou setor administrativo destinado para tal fim no IFMS. Se rejeitados, no
todo ou em parte, deverdo ser substituidos no prazo de (15) quinze dias Uteis, a contar da notificacdo da
Contratante, sem custas a esta Ultima e sem prejuizo da aplicagdo de multa e penalidades cabiveis, cujo valores
serdo delimitados em clausula correspondente do edital e anexos.

Os bens serdo recebidos definitivamente no prazo de 10 (dez) dias Uteis, a partir da data na qual ocorrer o
recebimento provisério. O recebimento definitivo devera ser efetuado pelo servidor responsavel se, e somente,
verificado e constatado o atendimento da qualidade e quantitativo ja definidos no edital. O recebimento definitivo
sera presumido se este ndo estiver formalizado até o esgotamento do prazo supramencionado. A formalizacéo
dos recebimentos pela Contratante ndo eliminard da Contratada a responsabilidade pelo cumprimento do
contrato, cujos termos aludem ao Edital e Anexos.

E obrigacdo da empresa comunicar ao IFMS, por escrito, a ocorréncia de falhas e imperfeicdes observadas no
objeto fornecido, para que seja substituido, reparado ou corrigido. As obrigacbes da Contratada serdo aquelas
previstas em clausula especifica do Edital e Anexos, sem prejuizo da observacdo dos demais termos
relacionados no Edital como um todo, ao qual a proposta e registro de itens vencidos € vinculado. Nao sera
permitida a subcontratacdo neste certame. O controle e fiscalizagdo do objeto observardo os parametros
formalizados pela Administracdo. A base que constitui as obrigac6es de que trata o texto acima é aquela
constante no Edital e Anexos, em clausula especifica.

A previsdo do prazo de garantia sera inserida na descricdo do bem, e nunca sera inferiores ao legal, a saber,
aguela determinada pelo Cadigo de Defesa do Consumidor nos termos do inciso |l do artigo 26, da Lei 8.078/90
(que corresponde a 90 dias), e/ou aquele prazo fornecido pelo fabricante que prevalecera se o prazo indicado no
Edital for menor. As justificativas para fixacdo dos prazos de garantia correspondem a vultuosidade do valor de
cada produto, cujos parametros foram definidos a partir do preco referencial de mercado, estimativa de
durabilidade e prazos ja utilizados em certames anteriores.
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A descrigdo dos bens é por vezes dificil, com caracteristicas técnicas que necessitam de revisdo por diversos
especialistas das mais diversas industrias, o que seria impossivel para a Administracao, entdo em alguns itens
indicamos como referéncia marcas e respectivos modelos, somente para que a licitagdo possa ser mais bem

compreendida pelos fornecedores licitantes, tudo com base no art. 41, |, alinea d da Lei 14.133/2021.

7. Estimativa das Quantidades a serem Contratadas

Item Descricao DR|CG|CB|NA[NV|TL [CX|JD |AQ| PP | TOTAL
1 [PLACA DE PEAD 10 | 8 6 | 34| 2|5 |5 |10| 6 59
2 |CAIXA FRIGORIFICA11 LITROS |15 |15 |15|10|10|10|10 (10| O | 15 110
3 [PEGADOR INOX 10|12 | 6 6 |6 |10[10| 5| 0 (12 77
4 |CAIXA PLASTICA HORTIFRUTI 20 (10| 5 |10|20(10|( 10| 10| O |10 105
5 [BACIAS DE POLIETILENO 8 litros | 10 | 7 6 |]0|4|0]10]0] 0 37
6 [BANDEJA PLASTICA 11 LITROS 6 20| 0 |10| 6 (0| O0O|10| 0| O 52
7 |PANO DE COPA 100|100| O [(100({50| O |100| 40 | O | 50 540
8 |BACIAS PLASTICAS 10|15 3 |10|10|20)10|10(10] 10 108
9 [TESOURA 5 5 0 5|10]10(10]| 4| 0] 4 43
10 [EMBALAGEM ALIMENTOS 30X40| 30 [ 40 | O |10 |20(10]20 | 5 [ O | 6 141
11 |EMBALADORA VACUO 2 3 1 {10 2] 2] 2 2 10| 2 26
12 |RALADOR 5 S 0 3|11]0(2]4]0]2 22

13 |AFIADOR DE FACAS 4 5 5 5{01|10| 2 (0] 3 35

14 |ABRIDOR DE LATAS 5 5 3 310|145 ]2]|]0]4 31

15 |BARRA MAGNETICA 10 | 2 4 21200 2]0]| 4 26
CAIXA PLASTICA 25 LITROS

16 |COM TAMPA 10(10(|30| 3 |10( 0 |10 (10|10 10 103
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17 |[ESPATULA 5 10 0| 4 5 28

18 |CAIXA PLASTICA 7 LITROS 54 ]01|0 6 20

19 |CUMBUCA PLASTICA 300 ML 500 [1000| 400 | 50 400( 2350
PANELA DE PRESSAO 13

20 |LITROS 4 | 5103 3 23

21 [CHALEIRA 5 LITROS 4 18|23 5 25

22 [BOTIJAO 45 KG DE GAS GLP 4 4 10| 5 4 21
DESCASCADOR DE

23 [TUBERCULOS 2 2|51 1 13

24 |CHAPA BIFETEIRAREMOVIVEL | 2 [ 2 | 1 | 1 1 11
CAFETEIRA INDUSTRIAL 40

25 |LITROS 1 10| 1 1 5

26 |[FOGAO 6 BOCAS 1 |2101|0 2 8

27 |EXTRATOR DE SUCO 2 121111 2 11
MULTIPROCESSADOR

28 [INDUSTRIAL DE ALIMENTOS 221111 4 15
LIQUIDIFICADOR  INDUSTRIAL

29 [INOX 212112 2 21

30 [REFRIGERADOR DUPLEX 313|113 3 24
CARRO TERMICO (BUFFET) 8

31 [CUBAS 3|1 5|0]o0 4 23

32 [CARRO PARA DETRITOS 2 120 2 3 12
CALDEIRAO INDUSTRIAL AUTO-

33 |GERADOR DE VAPOR 1 1 (0|1 1 4

34 [CONTAINER LIXO 1000 LITROS 2|1 3] 3|65 6 25
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35 |CARRO TERMICO (BUFFET) 8| g ol2lololololo]lo °
CUBAS (NV)
36 [MESA INOX COM DUAS CUBAS 1 1 2 1(1 1 6 6 | 2 22
37 IMESA INOX COM UMA CUBA 1 0 1 0 0 0 2 0 2 8
PRATELEIRA AEREA INOX
38 |GRADEADA 4 4 4 0 0 2 6 0 2 24
BANCADA INOX 180X70X90
39 |COM CUBA GRANDE 1 0 1 0 0 0 1 0 2 7
40 |CADEIRA ISO FIXA EMPILHAVEL | 300 30| 0 0|0 0 0 0 0 330
Os itens terdo suas descri¢cdes detalhadas no Termo de Referéncia.
8. Estimativa do Valor da Contratacao
Valor (R$): 853.067,78
Iltem Descricéo Valor unitario | Qtde total Valor total
1 |PLACA DE PEAD R$ 89,20 59 R$ 5.262,80
2 |CAIXA FRIGORIFICA 11 LITROS R$ 80,40 110 R$ 8.844,00
3 [PEGADOR INOX R$ 33,87 77 R$ 2.607,99
4 |CAIXA PLASTICA HORTIFRUTI R$ 86,36 105 R$ 9.067,80
5 |BACIAS DE POLIETILENO 8 litros R$ 26,35 37 R$ 974,95
6 |BANDEJA PLASTICA 11 LITROS R$ 48,97 52 R$ 2.546,44
7 |PANO DE COPA R$ 5,31 540 R$ 2.867,40
8 |[BACIAS PLASTICAS R$ 96,75 108 R$ 10.449,00
9 [TESOURA R$ 48,58 43 R$ 2.088,94
10 |EMBALAGEM ALIMENTOS 30X40 R$ 53,31 141 R$ 7.516,71
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11 |EMBALADORA VACUO R$ 587,43 26 R$ 15.273,18
12 |RALADOR R$ 71,56 22 R$ 1.574,32
13 |AFIADOR DE FACAS R$ 29,85 35 R$ 1.044,75
14 |ABRIDOR DE LATAS R$ 22,77 31 R$ 705,87
15 |BARRA MAGNETICA R$ 26,28 26 R$ 683,28
16 |CAIXA PLASTICA 25 LITROS COM TAMPA R$ 71,05 103 R$ 7.318,15
17 |ESPATULA R$ 63,32 28 R$ 1.772,96
18 |CAIXA PLASTICA 7 LITROS R$ 40,33 20 R$ 806,60
19 |CUMBUCA PLASTICA 300 ML R$ 18,13 2350 R$ 42.605,50
20 |PANELA DE PRESSAO 13 LITROS R$ 476,50 23 R$ 10.959,50
21 |CHALEIRA 5 LITROS R$ 135,72 25 R$ 3.393,00
22 |BOTIJAO 45 KG DE GAS GLP R$ 605,69 21 R$ 2.850,12
23 |DESCASCADOR DE TUBERCULOS R$ 3.984,02 13 R$ 51.792,26
24 |CHAPA BIFETEIRA REMOVIVEL R$ 427,83 11 R$ 4.706,13
25 |CAFETEIRA INDUSTRIAL 40 LITROS R$ 5.345,91 5 R$ 26.729,55
26 |FOGAO 6 BOCAS R$ 1.970,08 8 R$ 15.760,64
27 |EXTRATOR DE SUCO R$ 970,18 11 R$ 10.671,98
MULTIPROCESSADOR INDUSTRIAL DE

28 |[ALIMENTOS R$ 3.939,17 15 R$ 59.087,55
29 |LIQUIDIFICADOR INDUSTRIAL INOX R$ 617,42 21 R$ 12.965,82
30 |[REFRIGERADOR DUPLEX R$ 4.377,56 24 R$ 105.061,44
31 |CARRO TERMICO (BUFFET) 8 CUBAS R$ 3.814,54 23 R$ 87.734,42
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32 |CARRO PARA DETRITOS R$ 1.283,31 12 R$ 15.399,72
CALDEIRAO INDUSTRIAL AUTO-GERADOR

33 |DE VAPOR R$ 25.074,35 4 R$ 100.297,40

34 |[CONTAINER LIXO 1000 LITROS R$ 2.023,30 25 R$ 50.582,50

35 |CARRO TERMICO (BUFFET) 8 CUBAS (NV) R$ 3.814,54 2 R$ 7.629,08

36 |MESA INOX COM DUAS CUBAS R$ 2.487,50 22 R$ 54.725,00

37 |[MESA INOX COM UMA CUBA R$ 2.541,97 8 R$ 20.335,76

38 |[PRATELEIRA AEREA INOX GRADEADA R$ 740,07 24 R$ 17.761,68
BANCADA INOX 180X70X90 COM CUBA

39 |GRANDE R$ 2.541,97 7 R$ 17.793,79

40 [CADEIRA ISO FIXA EMPILHAVEL R$ 160,06 330 R$ 52.819,80

9. Justificativa para o Parcelamento ou nao da Solucao

A licitacdo sera dividida em itens, conforme tabela constante no item 7 deste Estudo Técnico Preliminar, e
constara no Termo de Referéncia, facultando-se ao licitante a participacdo em quantos itens forem de seu
interesse.

Optou-se pelo parcelamento do objeto em itens para ampliar a competitividade, atraindo o maior numero
possivel de empresas sem, contudo, representar perda da economia de escala, visto que a quantidade de cada
item foi obtida a partir do somatério das quantidades individuais dos campi participantes.

O critério de julgamento adotado serd o menor preco do item, observadas as exigéncias contidas nos requisitos
da contratagcdo e na descricdo da solucdo abordada neste estudo, cujas especificagcdes do objeto constardo no
Edital e seus anexos.

10. Contratacoes Correlatas e/ou Interdependentes

Processo 23347.003996.2024-75: Construcao do Refeitorio IFMS Campus Dourados;
Processo 23347.005010.2024-00: Contratacdo de empresa especializada para execucao de obra do tipo
construcao de uma cozinha e um refeitério para atender as demandas da oferta da alimentacéo escolar no

IFMS Campus Aquidauana;

Processo 23347.002482.2024-01: Construcao do Refeitorio IFMS Campus Campo Grande;

Processo 23347.000549.2024-64: Construcdo de uma cozinha industrial com refeitério no IFMS Campus

Ponta Por3;

Processo 23347.010299.2023-90: Contratacdo de empresa para execucao da obra do refeitério do IFMS

Campus Jardim;
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Processo 23347.011349.2023-56: Contratacdo de empresa especializada para execucdo da obra de

construcao de refeitorio para atender as demandas do IFMS Campus Corumba;
Processo 23347.003321.2024-26: Contratacdo de empresa especializada para construgcdo de refeitério

para o IFMS Campus Trés Lagoas;
Processo 23347.005682.2024-15: Contratacdo de empresa especializada para constru¢do de refeitério

para o IFMS Campus Coxim;
Processo 23347.009127.2025-35 - Aquisicdo de utensilios de cozinha para atendimento de demanda das

unidades do IFMS.

11. Alinhamento entre a Contratacao e o Planejamento

Dourados DFD 552/2026 PCA 166/2026
Trés Lagoas DFD 553/2026 PCA 166/2026
Navirai DFD 556/2026 PCA 166/2026
Ponta Poréa DFD 560/2026 PCA 166/2026
Aquidauana DFD 554/2026 PCA 166/2026
Campo Grande DFD 558/2026 PCA 166/2026
Coxim DFD 555/2026 PCA 166/2026
Corumba DFD 559/2026 PCA 166/2026
Jardim DFD 561/2026 PCA 166/2026
Nova Andradina DFD 562/2026 PCA 166/2026

12. Beneficios a serem alcancados com a contratacao

A contratacao trara beneficios diretos e indiretos, tais como:

Melhoria da qualidade das refei¢cdes oferecidas, com preparo mais agil e seguro;

Cumprimento das exigéncias legais referentes a oferta da merenda escolar, garantindo alimentacao
nutritiva e segura;

Maior durabilidade e eficiéncia operacional, reduzindo custos de manutencgédo e reposicao;

Valorizacao do trabalho da equipe da cozinha, que contar4 com utensilios adequados ao desempenho
de suas atividades;

Impacto positivo na permanéncia escolar, pois a merenda é fator importante para assiduidade e
desempenho académico dos estudantes;

Reducdo de riscos sanitarios decorrentes do uso de utensilios inadequados ou deteriorados.
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13. Providencias a serem Adotadas

* Registro patrimonial e organiza¢ao dos utensilios, com controle de entrada, uso e descarte.
* Adaptacdo de rede elétrica e hidraulica na fase de construcao do refeitério, para futura instalacdo dos
equipamentos adquiridos.

14. Possiveis Impactos Ambientais

A aquisicdo em si ndo gera impactos ambientais diretos de grande relevancia. Contudo, € necessario observar
aspectos como:

* Producao: a fabricacdo de utensilios metalicos e plasticos envolve uso de energia e matérias-primas nao
renovaveis.

* Uso: priorizar materiais de facil higienizacdo contribui para economia de agua e produtos quimicos de
limpeza.

* Descarte: os utensilios inserviveis deverdo ser destinados adequadamente, preferencialmente a coleta
seletiva, considerando reciclagem de aco inox, aluminio e plasticos atoxicos.

* Mitigacdo: recomenda-se a aquisicdo de produtos mais duraveis, de modo a reduzir a necessidade de
reposicao frequente, diminuindo a geracdo de residuos.

15. Declaracao de Viabilidade
Esta equipe de planejamento declara viavel esta contratagdo.
15.1. Justificativa da Viabilidade

Considerando o levantamento de mercado realizado nesse Estudo Técnico Preliminar, os membros da comissdo da contratacdo, conforme consta na
Portaria 1078/2025, declaram viavel a aquisicdo destes utensilios.

16. Responsaveis

Todas as assinaturas eletrénicas seguem o hordrio oficial de Brasilia e fundamentam-se no §3° do Art. 4° do Decreto n° 10.543, de 13 de novembro de
2020.

POLYANA KOJIMA SOARES

Coordenacdo de Materiais

tf Assinou eletronicamente em 10/09/2026 as 15:53:38.
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