ESTADO DE SANTA CATARINA
MUNICIPIO DE PORTO BELO
SECRETARIA DA ADMINISTRACAO
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PROCESSO LICITATORIO N2 033/2024 - FMEDUCA
EDITAL DE PREGAO ELETRONICO N2 015/2024 — FMEDUCA

A PREFEITURA MUNICIPAL DE PORTO BELO/FUNDO MUNICIPAL DE EDUCACAO, Estado de Santa
Catarina, por ordem do Prefeito Municipal, o Sr. JOEL ORLANDO LUCINDA e por intermédio do(a)
Pregoeiro(a) e sua Equipe de Apoio, designados pela Portaria n.2 3.761/2024 e suas alteracdes,
torna publico que realizara licitagdo na modalidade PREGAO ELETRONICO, as 09h00min do dia 12
de dezembro de 2024, com julgamento pelo MENOR PRECO POR ITEM, nos termos da Lei Federal
n? 14.133/2021, Decreto Municipal n? 3.757/2024, Leis Complementares n° 123, de 14 de
dezembro de 2006 e n? 147, de 7 de agosto de 2014 e demais altera¢des posteriores.

RECEBIMENTO DAS PROPOSTAS: Das08h00min do dia02/12/2024 até as08h30min do dia
12/12/2024.

ABERTURAEJULGAMENTO DAS PROPOSTAS: A partirdas 09h00min do dia 12/12/2024.
INiCIO DA SESSAO DE DISPUTA DE PRECOS: A partirdas 09h00min do dia12/12/2024.
LOCAL: www.portaldecompraspublicas.com.br (Portal de Compras Publicas).
REFERENCIADE TEMPO: Horario de Brasilia (DF).

1. DO OBIETO

O objeto da presente licitacdo é a selecdo de propostas visando o registro de precos para
Aquisicdo de géneros alimenticios, com fornecimento parcelado, para composicdo da
alimentagao escolar do ensino infantil e fundamental da rede Educagao do Municipio de Porto
Belo, conforme as especificagdes contidas no Termo de Referéncia (Anexo 1).

1.1. A licitacdo e seu objeto obedecerdo ao disposto na tabela e especificacdes constantes
do Termo de Referéncia (Anexo ).

1.2. O critério de julgamento adotado sera o de MENOR PRECO POR ITEM, observadas as
exigénciascontidas neste Edital e seus Anexos quanto as especificacdes do objeto.

2. DO CREDENCIAMENTO

2.1. Poderdo participar desta Licitacdo os interessados, sendo estas pessoas juridicas, que
atenderem atodas as exigéncias constantes deste Edital, seus Anexos, e principalmente em relacdo
alegislacao.

2.2. Poderdo participar deste Pregdo Eletronico as empresas que apresentarem toda a
documentacdo por ela exigida para respectivo cadastramento junto ao PORTAL DE COMPRAS
PUBLICAS.

2.3. Serd admitida a participacdo de empresas em consércio, nos termos do artigo 15 da Lei
Federal n® 14.133/2021.

2.4. Nao poderd participar da licitacdo a empresa que estiver sob faléncia, concurso de credores,
dissolucdo, liqguidacdo ou que tenha sido declarada inidonea por 6rgdo ou entidade da
administracdo publica direta ou indireta, federal, estadual, municipal ou Distrito Federal ou que
esteja cumprindo periodo de suspensdao no ambito da administragdo municipal.

2.5. Para as empresas em recuperagdo judicial, as mesmas deverdao apresentar certidao emitida
pela instancia judicial competente afirmando que a interessada estd apta econOGmica e
financeiramente a participar de procedimento licitatdrio, conforme Acérdao Plenario 1201/2020.
2.6. Para participar do Pregdo, o licitante devera se credenciar junto ao provedor do sistema de
Pregdo Eletronico, através do site www.portaldecompraspublicas.com.br.
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2.6.1. O credenciamento dar-se-a pela atribuicdo de chave de identificacdo e de senha pessoal e
intransferivel, para acesso ao sistema eletronico.

2.7. O cadastramento dolicitante devera ser requerido acompanhado dos seguintes documentos:
2.7.1. E de responsabilidade do cadastrado conferir a exatiddo dos seus dados cadastrais no
Sistema e manté-los atualizados junto aos 6érgdos responsdveis pela informacdo, devendo
proceder, imediatamente, a correcdo ou a alteracdo dos registros quando identificar incorrecdo ou
aqueles que se tornem desatualizados;

2.7.2. 0O credenciamento junto ao provedor do sistema implica a responsabilidade do licitante ou
de seu representante legal e a presuncao de sua capacidade técnica para realizacdo das transagdes
inerentes a este Pregdo;

2.7.3. O uso da senha de acesso ao sistema eletronico é de inteira e exclusiva responsabilidade
do licitante, incluindo qualquer transacao efetuada diretamente ou por seu representante, nao
cabendo ao provedor do sistema ou ao MUNICIPIO DE PORTO BELO, promotor da licitagdo,
responsabilidade por eventuais danos decorrentes de uso indevido da senha, ainda que por
terceiros.

2.7.4. A MICROEMPRESA OU EMPRESA DE PEQUENO PORTE, ALEM DA APRESENTACAO DA
DECLARACAO CONSTANTE, NO ANEXO V, PARA FINS DE HABILITACAO, DEVERA, QUANDO DO
CADASTRAMENTO DA PROPOSTA INICIAL DE PRECO A SER DIGITADO NO SISTEMA, VERIFICAR NOS
DADOS CADASTRAIS SE ASSINALOU O REGIME ME/EPP NO SISTEMA CONFORME O SEU REGIME
DE TRIBUTACAO PARA FAZER VALER O DIREITO DE PRIORIDADE DO DESEMPATE. ART. 44 E 45 DA
LC 123/2006.

3. REGULAMENTO OPERACIONAL DO CERTAME

3.1. O certame sera conduzido pelo(a) Pregoeiro(a), com o auxilio da equipe de apoio, que ter3,
em especial, asseguintes atribuicdes:

a) acompanhar os trabalhos da equipe de apoio;

b) responder as questdes formuladas pelos fornecedores, relativas ao certame;

¢) abriraspropostasde precos, realizando diligénciaquando possivel;

d) analisar a aceitabilidade das propostas;

e) desclassificar propostas indicando os motivos;

f) conduziros procedimentos relativos aos lances e a escolha da proposta do lance de menor preco;
g) verificar a habilitacdo do proponente classificado em primeiro lugar, realizando diligéncia quando
possivel;

h) declarar o vencedor;

i) receber, examinar e decidir sobre a pertinéncia dos recursos, encaminhando a autoridade
superior, se for o caso;

j) elaboraraatadasessao;

k) encaminhar o processo a autoridade superior para adjudicar e homologar, autorizando a
contratacao.

4. CREDENCIAMENTO NO SISTEMA PORTAL DE COMPRAS PUBLICAS

4.1. O Credenciamento é o nivel basico do registro cadastral no Portal de Compras Publicas e
permite a participacdo dos interessados nas licitacbes eletronicas realizadas pela Prefeitura
Municipal de Porto Belo.

4.2. O cadastro no portal de compras publicas deverda ser feito no sitio
www.portaldecompraspublicas.com.br, por meio de login e senha.

4.3. O acesso do operador ao pregdo, para efeito de encaminhamento de proposta de prego e
lances sucessivos de precos, em nome do licitante, somente se dard mediante prévia definicao de
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senha privativa.

4.4. O participante, com poderes de representacao, poderd tomar decisdes relativamente a todas
as fases do procedimento licitatdrio.

4.5. O Licitante responde integralmente por todos os atos praticados no certame por seu
representante ou procurador.

4.6. O Credenciamento junto ao provedor do sistema implica a responsabilidade do licitante ou
de seu representante legal e a presuncao de sua capacidade técnica para realizacdo das transagdes
inerentes a esta Licitacao.

4.7. E de responsabilidade exclusiva do licitante o uso do sistema, cabendo-lhe zelar por todas as
transacOes efetuadas diretamente ou por seu representante.

4.8. E de responsabilidade do licitante conferir a exatiddo dos seus dados cadastrais no sistema e
manté-los atualizados junto aos o¢rgdos responsaveis pela informacgdo, devendo proceder,
imediatamente, a correcao ou a alteragao dos registros tao logo identifique incorre¢ao ou aqueles
se tornem desatualizados.

4.9. Qualquer duavida em relacdo ao acesso no sistema operacional devera ser esclarecida
através: do site: https://portaldecompraspublicas.com.br/ e do Atendimento a Fornecedores:
Telefone e Whatsapp: Capitais, Regides Metropolitanas e WhatsApp: 3003-5455 — E-mail:
fornecedor@portaldecompraspublicas.com.br

5. PARTICIPAGCAO

5.1. A participacdo no Pregdo, na forma eletronica se dard por meio da digitacdo da senha
pessoal e intransferivel do representante credenciado (operador da corretora de mercadorias) e
subsequente encaminhamento da proposta de precos, exclusivamente por meio do sistema
eletrénico, observados data e horario limite estabelecido.

5.2. Cabera ao fornecedor acompanhar as operagdes no sistema eletronico durante a sessao
publica do pregdo, ficando responsavel pelo 6nus decorrente da perda de negdcios diante da
inobservancia de quaisquer mensagens emitidas pelo sistema ou da desconexdo do seu
representante;

5.3. O licitante responsabiliza-se exclusiva e formalmente pelas transac¢des efetuadas em seu
nome, assume como firmes e verdadeiras suas propostas e seus lances, inclusive os atos
praticados diretamente ou por seu representante, excluida a responsabilidade do provedor do
sistema ou do 6rgdo ou entidade promotora dalicitacdo por eventuais danos decorrentes de uso
indevido das credenciais de acesso, ainda que por terceiros.

5.4. Poderdo participar deste Pregdo interessados cujo ramo de atividade seja compativel com o
objeto desta licitagao.

5.5. SERA CONCEDIDO TRATAMENTO FAVORECIDO PARA AS MICROEMPRESAS E EMPRESAS DE
PEQUENO PORTE, PARA AS SOCIEDADES COOPERATIVAS MENCIONADAS NO ARTIGO 34 DA LEI N2
11.488, DE 2007, PARA O AGRICULTOR FAMILIAR, O PRODUTOR RURAL PESSOA FiSICA E PARA O
MICROEMPREENDEDOR INDIVIDUAL - MEI, NOS LIMITES PREVISTOS DA LEICOMPLEMENTAR N2
123, DE 2006.

5.6. Na&o poderao participar desta licitagdo os interessados:

5.7. Proibidos de participar de licitagdes e celebrar contratos administrativos, na forma da
legislacdo vigente;

5.8. Quenado atendam as condigdes deste Edital e seus Anexos;

5.9. Estrangeiros que ndo tenham representagao legal no Brasil com poderes expressos para
receber citacdo e responder administrativa ou judicialmente;

5.10. Que se enquadrem nas vedagdes previstas no art. 14 da Lei n2 14.133 de 2021,

5.11. Que estejam sob faléncia, concurso de credores, concordata ou em processo de
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dissolucdo ou liquidacao;

5.12. Organizag¢des da Sociedade Civil de Interesse Publico — OSCIP, atuando nessa condigao
(Acérddo n2746/2014 — TCU — Plenario).

5.13. Empresa declarada inidbnea em qualquer esfera publica, conforme art. 156 §42 da Lei
14.133/2021.

6. DA APRESENTAGAO DA PROPOSTA E DOSDOCUMENTOS DE HABILITACAO

6.1. Sera solicitado ao licitante mais bem classificado que, no prazo maximo de 2 (duas) horas
apos convocado, por meio de transferéncia eletrénica de arquivo (upload) ao sistema, envie a
proposta adequada (quando se tratar de lote) ao ultimo lance ofertado apds a negociacdo
realizada, bem como os documentos de habilitacdo exigidos no item 13 do Edital.

6.2. O licitante que convocado, deixar de enviar a documentagdo acima exigida sera
desclassificado e sujeitar-se-a as san¢des previstas neste Edital.

6.3. O envio da proposta, acompanhada dos documentos de habilitacdo exigidos neste Edital,
ocorrera por meio de chave de acesso e senha.

6.4. As Microempresas e Empresas de Pequeno Porte deverdao encaminhar a documentagao de
habilitagdao, ainda que haja alguma restricio de regularidade fiscal e trabalhista, nos termos
do art.43,§12da LCn®123 de 2006.

6.5. Incumbird ao licitante acompanhar as operag¢ées no sistema eletronico durante a sessao
publica do Pregdo, ficando responsavel pelo 6nus decorrente da perda de negdcios, diante da
inobservancia de quaisquer mensagens emitidas pelo sistema ou de sua desconexao.

6.6. ATE A ABERTURA DA SESSAO PUBLICA, os licitantes poderdo retirar ou substituir a
proposta anteriormente inserido no sistema;

6.7. N&o sera estabelecida, nessa etapa do certame, ordem de classificacdo entre as propostas
apresentadas, o que somente ocorrerd apds a realizacdo dos procedimentos de negociacdo e
julgamento da proposta.

7. DOPREENCHIMENTO DA PROPOSTA

7.1. O licitante deverd enviar sua proposta mediante o preenchimento, no sistema eletronico,
sem que seja identificado, através dos seguintes campos:

| Valor unitario | Marca | Modelo |

OBS: Quando o objeto se caracterizar como servigco ou o material estabelecer fabrica¢ao proépria,
a especificacdo ndo podera identificar a pessoa juridica, seja por razio social ou por nome
fantasia. Neste caso, entende-se como aceitivel a expressio “MARCA PROPRIA” ou outra
expressao sindnima.

7.1.1. Todas as especificacdes do objeto contidas na propostavinculam a Contratada.

7.1.2. Prazo de entrega: Os produtos licitados deverdao ser entregues em até 05 dias uteis
contados apds o recebimento da Ordem de Compra, sob pena de incorrer nas sangdes e
penalidades previstas neste Edital, e devera ser entregue conforme a quantidade e condigbes
estabelecidas na Ordem de Compra.

7.1.3. A empresa vencedora devera entregar amostras de cada item em ATE 03 (TRES) DIAS
UTEIS no Setor de Licitagdes da Prefeitura Municipal de Porto Belo, sito 3 Rua José Guerreiro
Filho, n° 265, Centro, Porto Belo/SC.

7.1.4. Todos os itens do Anexo | deste edital devem ser entregues de 02 (duas) a 03 (trés) vezes
por semana, de acordo com a necessidade e em dias a serem determinados pelo Fundo
Municipal de Educagao

7.2. Nos valores propostos estardo inclusos todos os custos operacionais, encargos
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previdenciarios, trabalhistas, tributarios, comerciais e quaisquer outros que incidam direta ou
indiretamente no fornecimento dos bens.

7.3. Os precos ofertados, tanto na proposta inicial, quanto na etapa de lances, serdo de
exclusiva responsabilidade do licitante, ndo lhe assistindo o direito de pleitear qualquer
alteracdo, sob alegacdo de erro, omissdao ou qualquer outro pretexto, desde que justificado na
sessdo, e com expressa concordancia fundamentada pelo (a) Pregoeiro (a).

7.4. 0 prazo de validade da proposta ndo sera inferior a 90 (noventa) dias, a contar da data de
sua apresentacao.

7.5. Os licitantes devem respeitar os pre¢os maximos estabelecidos nas normas de regéncia de
contratacdes publicas federais, quando participarem de licitacdes publicas;

7.6. O descumprimento das regras supramencionadas pela Administracdo por parte dos
contratados pode ensejar a fiscalizagdao do Tribunal de Contas da Unido ou do Estado e, apds o
devido processo legal, gerar as seguintes consequéncias: assinatura de prazo para a adogao das
medidas necessarias ao exato cumprimento da lei, nos termos do art. 71, inciso IX, da
Constituicdo; ou condenacdo dos agentes publicos responsaveis e da empresa contratada ao
pagamento dos prejuizos ao erdrio, caso verificada a ocorréncia de superfaturamento por
sobreprec¢o na execug¢do do contrato.

8. DA ABERTURA DA SESSAO, CLASSIFICACAO DAS PROPOSTAS E FORMULAGAO DE LANCES
8.1. A abertura da presente licitacio dar-se-4 em sessdao publica, por meio de sistema
eletronico, na data, horario e local indicados neste Edital.

8.2. 0O(a) Pregoeiro(a) verificara as propostas apresentadas, desclassificando desde logo aquelas
que ndo estejam em conformidade com os requisitos estabelecidos neste Edital, contenham
vicios insanaveis ou ndo apresentem as especificacdes técnicas exigidas no Termo de Referéncia.
8.3. Também serd desclassificada a proposta que identifique o licitante.

8.4. A desclassificacdo sera sempre fundamentada e registrada no sistema, com
acompanhamento em tempo real por todos os participantes.

8.5. A ndo desclassificacdo da proposta ndao impede o seu julgamento definitivo em sentido
contrario, levado a efeito na fase de aceitacdo.

8.6. O sistema ordenara automaticamente as propostas classificadas, sendo que somente estas
participardo da fasede lances.

8.7. Osistema disponibilizard campo préprio para troca de mensagens entre o(a) Pregoeiro(a) e os
licitantes.

8.8. Iniciada a etapa competitiva, os licitantes deverdo encaminhar lances exclusivamente por
meio do sistema eletronico, sendo imediatamente informados do seu recebimento e do valor
consignado no registro.

8.9. Olancedeveraser ofertado pelo MENOR PRECO POR ITEM.

8.10. Os licitantes poderdo oferecer lances sucessivos, observando o horario fixado para
abertura da sessdo e as regras estabelecidas no Edital.

8.11. Nado poderda haver desisténcia dos lances ofertados, sujeitando-se o licitante desistente as
penalidades constantes neste Edital.

8.12. O licitante somente poderd oferecer valor inferior ao ultimo lance por ele ofertado e
registrado pelo sistema, observado, quando houver, o intervalo minimo de diferenga de valores
entre os lances, que incidird tanto em relagdo aos lances intermedidrios quanto em relacdo ao
lance que cobrir a melhor oferta.

8.13. Entende-se por lances intermediarios os lances iguais ou superiores ao menor ja ofertado,
poréminferiores ao ultimo lance dado pelo préprio licitante.

8.14. Nao serao aceitos dois ou mais lances de mesmo valor, prevalecendo aquele que for
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recebido e registrado em primeiro lugar.

8.15. Durante o transcurso da sessdo publica, os licitantes serdo informados, em tempo real, do
valor do menorlance registrado, vedada a identificagao do licitante.

8.16. No caso de desconexdo com o(a) Pregoeiro(a), no decorrer da etapa de envio de lances da
sessdo publica, o sistema eletrénico poderd permanecer acessivel aos licitantes para a recepcdo
dos lances.

8.17. Se a desconexdo do sistema eletronico para o (a) Pregoeiro (a) persistir por tempo superior
a 10 (dez) minutos, a sessdo publica serd suspensa e reiniciada somente decorridas 24 (vinte e
quatro horas) apds a comunicacdo do fato aos participantes, através de publicacdo no chat do
certame no Portal de Compras Publicas.

8.18. Na fase de lances, no caso de evidente equivoco de digitacdo pelo licitante, em que este
equivoco der causa a preg¢o incompativel ou lance manifestamente inexequivel, o prego
incompativel ou lance manifestamente inexequivel poderd, motivadamente, ser excluido do
sistema.

8.19. Caso o licitante ndo apresente lances, concorrera com o valor de sua proposta e, na
hipétese dedesisténcia de apresentar outros lances, valera o ultimo lance por ele ofertado, para
efeito de ordenacdo das propostas.

8.20. A auséncia de resposta pelo chat, durante o tempo do certame, ou qualquer outro que o(a)
Pregoeiro(a) estabeleca, por verificada desidia do licitante, podera acarretar a desclassificagcdo ou
a inabilitacdo do mesmo, reservado o direito a manifestacao de recurso, em fase apropriada.

9. DO MODO DE DISPUTA

9.1. Serd adotado para o envio de lances no pregao eletrénico o modo de disputa “aberto”, em
gue os licitantes apresentarao lances publicos e sucessivos, com lance final e fechado, conforme o
art. 32 do Decreto Federal n2 10.204/2019 e art. 56 da Lei 14.133/2021.

9.2. A etapa de envio de lances na sessdo publica durard 10 (dez) minutos e, apds isso, sera
prorrogada automaticamente pelo sistema quando houver lance ofertado nos ultimos dois
minutos do periodo de duracdo da sessdo publica.

9.3. A prorrogacdo automatica da etapa de envio de lances serd de dois minutos e ocorrerd
sucessivamente sempre que houver lances enviados nesse periodo de prorrogagao, inclusive
guando se tratar de lances intermedidrios.

9.4. Na hipotese de ndo haver novos lances na forma estabelecida itens 9.1 e 9.2, a sessdo
publica serd encerrada automaticamente.

9.5. Apds o término dos prazos estabelecidos nos itens anteriores, o sistema ordenara os lances
segundo a ordem crescente de valores.

9.6. O intervalo de diferenca entre os lances devera ser, de no minimo, R$ 0,01 (um centavo),
tanto em relacdo aos lances intermedidrios, quanto em relacdo ao lance que cobrir a melhor
oferta.

9.7. N3do serdo aceitos dois ou mais lances de mesmo valor, prevalecendo aquele que for
recebido e registradoem primeiro lugar.

9.8. Durante o transcurso da sessdo publica, os licitantes serdo informados, em tempo real, do
valor do menor lance registrado, vedada a identificagao do licitante.

9.9. O Critério de julgamento adotado sera o MENOR PREGCO POR ITEM, conforme definido neste
Edital e seus anexos.

9.10. Caso olicitante nao apresente lances, concorrera com o valor de sua proposta.

9.11. Em relagdo a itens ndao exclusivos para participagao de microempresas e empresas de
pequeno porte, uma vez encerrada a etapa de lances, serd efetivada a verificacdo automatica,
junto a Receita Federal, do porte da entidade empresarial. O sistema identificara em coluna

-

5-03:00-03

409

-

[=

ESTE DOCUMENTO FOI ASSINADO EM: 29/11/20
© PARA CONFERENCIA DO SEU CONTEUDO ACESSE https:iic.ipm.com.brip28h4

7E669ch9hE.

7

¥,

O]

“Porto Belo Capital Catarinense dos Transatlanticos”

Centro Administrativo “Prefeito Antonio Stadler Filho”, Av. Gov. Celso Ramos, n° 2.500, Centro, Porto Belo/SC — 88.210-000 — Fone/Fax: 0**47 — 3369-4111



ESTADO DE SANTA CATARINA
MUNICIPIO DE PORTO BELO
SECRETARIA DA ADMINISTRACAO

ity _Ze/m e bl @mﬂf

propria as microempresas e empresas de pequeno porte participantes, procedendo a comparagao
com os valores da primeira colocada, se esta for empresa de maior porte, assim como das demais
classificadas, para o fim de aplicar-se o disposto nos arts. 44 e 45 da LC n? 123, de 2006,
regulamentada pelo Decreto n2 8.538, de 2015.

9.12. Nessas condicles, as propostas de microempresas e empresas de pequeno porte que se
encontrarem na faixa de até 5% (cinco por cento) acima da melhor proposta ou melhor lance
serdo consideradas empatadas com a 12 (primeira) colocada.

9.13. A melhor classificada nos termos do item anterior tera o direito de encaminhar uma
ultima oferta para desempate, obrigatoriamente em valor inferior ao da primeira colocada, no
prazo de 05 (cinco) minutos controlados pelo sistema, contados apds a comunicacdo automatica
para tanto.

9.14. Caso a microempresa ou a empresa de pequeno porte melhor classificada desista ou nao se
manifeste no prazo estabelecido, serdo convocadas as demais licitantes microempresa e empresa
de pequeno porte que se encontrem naquele intervalo de 5% (cinco por cento), na ordem de
classificacdo, para o exercicio do mesmo direito, no prazo estabelecido no subitem anterior.

9.15. No caso de equivaléncia dos valores apresentados pelas microempresas e empresas de
pequeno porte que se encontrem nos intervalos estabelecidos nos subitens anteriores, sera
realizado sorteio entre elas para que se identifique aquela que primeiro podera apresentar
melhor oferta.

9.16. Quando houver propostas beneficiadas com as margens de preferéncia em relagdo ao
produto estrangeiro, o critério de desempate serd aplicado exclusivamente entre as propostas que
fizerem jus as margens de preferéncia, conforme regulamento.

9.17. A ordem de apresentacdo pelos licitantes é utilizada como um dos critérios de classificacao,
de maneira que s6 podera haver empate entre propostas iguais (ndo seguidas de lances modo de
disputa aberta.

10. EMPATE LEGAL (art.44 e45 da LCn2123/2006)

10.1. Apds a etapa de envio de lances, haverd a aplicacdo dos critérios de desempate previstos
nos art. 44 e art. 45 da Lei Complementar n? 123, de 14 de dezembro de 2006, seguido da
aplicagdo do critério estabelecido no §12 do art. 60 da Lei n2 14.133/2021, se n&o houver licitante
gue atenda a primeira hipdtese.

10.2. Na hipdtese de persistir o empate, a proposta vencedora serd sorteada pelo sistema
eletrénico dentre as propostas empatadas.

11. DANEGOCIAGCAO

11.1. Encerrada a etapa de envio de lances da sessdo publica, o(a) Pregoeiro(a) deverd
encaminhar, pelo sistema eletronico, contraproposta ao licitante que tenha apresentado o
melhor preco, para que seja obtida melhor proposta, vedada a negociacdo em condicOes
diferentes das previstas no edital.

11.2. A negociacdo sera realizada por meio do sistema e podera ser acompanhada pelos demais
licitantes.

11.2.1. A negociacdo poderd ocorrer por intermédio do(a) Pregoeiro(a), em casos especificos,
por meio telefénico e/ou por e-mail, desde que justificado, e reduzido a termo no chat destinado a
visualizacao de todos os licitantes.

11.3. Serd estabelecido o prazo minimo de 02 (duas) horas, contado da solicitagdo do(a)
Pregoeiro(a) no sistema, ou outro prazo, a critério deste, para envio da proposta e, se necessario,
dos documentos complementares, adequada ao ultimo lance ofertado apds a negocia¢cdao de que
trata o caput.
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12. DA ACEITABILIDADE DA PROPOSTA VENCEDORA

12.1. Encerrada a etapa de negociacdo, o(a) Pregoeiro(a) examinard a aceitabilidade da proposta
classificada em primeiro lugar, quanto ao objeto e valor, e verificara a habilitagdo do licitante,
decidindo motivadamente a respeito.

12.2. Serd desclassificada a proponente que:

12.2.1. Deixar de atender aalguma exigéncia constante deste Edital;

12.2.2. Contiver vicios insanaveis;

12.2.3. N3o obedecer as especificacbdes técnicas contidas no Termo de Referéncia;

12.2.4. Apresentar pregos inexequiveis ou quando exigido pela Administragao, nao tiverem sua
exequibilidade demonstrada; ou permanecerem acima do preco maximo definido para a
contratagao;

12.3 No caso de bens e servicos em geral, é indicio de inexequibilidade das propostas valores
inferiores a 50% (cinquenta por cento) do valor orgado pela Administragdo, conforme IN
SEGES/ME 73/2022.

12.4 Caso entenda necessario, o(a) Pregoeiro(a) ou a Autoridade Competente podera instaurar
diligéncia para fins de afericao de exequibilidade das propostas. Tal diligéncia poderd ocorrer em
qualquer fase da licitacdo, sendo que o(a) Pregoeiro(a) ou a Autoridade Competente podera
determinar que o licitante faca prova de que possui condi¢des de cumprir o objeto do Edital.

12.5 A inexequibilidade, na hipdtese de que trata o subitem anterior, sé serd considerada apds
diligéncia do Pregoeiro, que comprove:

12.5.2.Que o custo do licitante ultrapassa o valor da proposta;

12.5.3. Inexistirem custos de oportunidade capazes de justificar o vulto da oferta;

12.5.4. Da apresentacaode planilha de custos; ou

12.5.5. Da comprovac¢do (documentos, notas fiscais, recibos etc.) que o prego proposto é coerente
com os de mercado e que tem condi¢cdes de cumprir com as obrigacdes assumidas.

12.6 Para fins de analise da proposta quanto ao cumprimento das especificacdes do objeto,
podera ser colhida a manifestacdo escrita do setor requisitante do servico ou da area especializada
no objeto.

12.6.2. Ndotiverem a exequibilidade da proposta demonstrada, quando exigido pela Administracdo;
12.8. A diligéncia servird como subsidio para decisdo do(a) Pregoeiro(a) ou da Autoridade sobre
a aceitabilidade da Proposta apresentada com indicio de ser inexequivel.

13. DA HABILITAGCAO

13.1. Os documentos de habilitacdo serdo encaminhados apenas pela empresa vencedora do
item/lote no prazo de 2 (duas) horas apés o fim da etapa de lances, via sistema, o ndo envio dos
documentos a empresa serd inabilitada.

13.1.1. Apds a entrega dos documentos para habilitacdo, ndo serd permitida a substituicdo ou a
apresentacdo de novos documentos, salvo em sede de diligéncia, nos termos do art. 64 da Lei
Federal n®? 14.133/2021, para:

13.1.1.1. Complementagao de informagdes acerca dos documentos ja apresentados pelo licitante
e desde que necessaria para apurar fatos existentes a época da abertura do certame;

13.1.1.2. Atualizagdo de documentos cuja validade tenha expirado apds a data de recebimento
das propostas.

13.1.1.3. O licitante que convocado, deixar de enviar a documentacdo acima exigida sera
desclassificado e sujeitar-se-a as sang¢oes previstas neste Edital.

13.2. O (A) Agente de Contratagao, denominado (a) Pregoeiro (a) e a Equipe de Apoio designada
verificardo, ainda, sob pena de inabilitacdo, da pessoa juridica:
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13.1.1 Como condicdo prévia ao exame da documentagao de habilitagdo do licitante
detentor da proposta classificada em 12 (primeiro) lugar, o(a) Pregoeiro(a) verificard o eventual
descumprimento das condicdes de participacdo, especialmente quanto a existéncia de sancdo que
impeca a participacdo no certame ou afutura contratacdo, mediante a pesquisa aos seguintes
cadastros:

13.1.1.1. Consulta Consolidada de Pessoa Juridica no site do Tribunal de Contas da Unidao — TCU
(TCU, CNJ,CEIS e CNEP): https://certidoes-apf.apps.tcu.gov.br;

13.1.1.2. Consulta da Certiddao Negativa Correcional no site da Corregedoria-Geral da Unido —
CGU (CGU-PJ, CEIS, CNEP e CEPIM): https://certidoes.cgu.gov.br;

13.1.1.3. Os documentos que forem objeto de verificacdo, obrigatéria ou discricionaria, serdo
anexados para acesso de todos os licitantes, ao Portal de Compras Publicas, referente ao processo
em questao.

13.3. Na hipotese de necessidade de envio de documentos complementares conforme
solicitagcdo do(a)Pregoeiro(a), os documentos deverdao ser apresentados em formato digital, via
sistema Portal de Compras Publicas, no prazo definido pelo(a) Pregoeiro(a), seja este estipulado
em lei ou a critério da Administragdo.

13.4. A verificagdo pelo(a) Pregoeiro(a) e equipe de apoio nos sites eletronicos oficiais de
orgaos eentidades emissores de certidGes constitui meio legal de prova, para fins de habilitagao.
13.5. Constatado o atendimento pleno as exigéncias editalicias, sera declarada a proponente
vencedora.

13.6. Serdjulgadainabilitada a proponente que:

a) Deixar de atender alguma exigéncia constante do presente Edital, desde que esta nao seja
sanavel, nos moldes da legisla¢ao.

b) Deixar de apresentar algum dos documentos exigidos no Edital para comprovacdo da
habilitacdao, independentemente de ser Microempresa ou Empresa de Pequeno Porte;

¢ Apresentar declaracdo ou documentacdo que contenha qualquer vicio de ordem formal,
qgue dificulte, impossibilite a compreensdo ou invalide o documento;

d) Apresentar declaracdoou qualquer outro documento com conteudo falso ou adulterado;

e) Apresentar documento de regularidade fiscal, social ou trabalhista vencido. Ndo se aplica
esta regra quando o licitante for Microempresa ou Empresa de Pequeno Porte.

13.7. Do julgamento da habilitacdo das Microempresas e Empresas de Pequeno Porte, aplicar-
se-a o art. 42 e 43 da LC n? 123/2006 e art. 43, §12 da LC n? 147/2014, desde que esta esteja
devidamente identificada.

13.8. Em face dos artigos 42 e 43 da Lei Complementar n2 123/2006 e art. 43, §12 da LC n®
147/2014, o(a) Pregoeiro(a) adotard o seguinte procedimento quando a vencedora for
Microempresa ou Empresa de Pequeno Porte:

13.8.1. Serdo analisados os documentos ndo integrantes da regularidade fiscal, social e
trabalhista, aplicando-se o disposto no item 13.5 “a”, “b”, “c” e “d” deste edital.

13.9. Serdo analisados os documentos relativos a regularidade fiscal, social e trabalhista,
declarando-se:

13.9.1. O atendimento das exigéncias constantes do Edital com a respectiva habilitagao, caso se
verifique que todaa documentacdo estd regular; ou

13.9.2. O desatendimento das exigéncias constantes do Edital, caso se verifique a restricao,
ou seja, que alguma certiddo foi apresentada vencida, sendo suspenso o julgamento da
habilitagao referente a regularidade fiscal, social e trabalhista em relagao aquela Microempresa
ou Empresa de Pequeno Porte licitante. Neste caso, sera concedido o prazo de 05 (cinco) dias
uteis, prorrogavel por igual periodo, a critério da Administracio Publica, mediante
requerimento, para que a interessada providencie a regularizagdao da documenta¢cao mediante
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apresentacao das respectivas certiddes negativas ou positivas com efeito de certidao negativa.
13.9.3. A nado-regularizagao da documentagdo de regularidade fiscal, social ou trabalhista, no
prazo previsto, implicard decadéncia do direito a contratacdo, sem prejuizo das sangdes previstas
neste Edital, sendo facultado a Administracdo convocar os licitantes remanescentes, na ordem de
classificacdo, retomando a licitacdo na forma do item 13 e seguintes, ou fracassar a licitacdo ou o
item, conforme o caso.

13.10. As microempresas, empresas de pequeno porte ou microempreendedores individuais que
pretendam usufruir dos beneficios previstos no Capitulo V da Lei Complementar n° 123, de 14 de
dezembro de 2006, deverdao apresentar declaracdo, conforme modelo do ANEXO V, de que se
enquadram nesta categoria juridica empresarial, mediante apresentacdo de certidao simplificada
expedida pela Junta Comercial do Estado ou declaracdo de enquadramento validada pela Junta
Comercial.

13.11. A ndo apresentag¢ao desta declaragdo leva ao entendimento de que as empresas
proponentes ndo tém interesse nos beneficios previstos na Lei Complementar n° 123, de 14 de
dezembro de 2006, ou ndo se enquadram nesta categoria juridica.

13.12. A verificagdo posterior de que, nos termos da lei, o declarante n3do se enquadra
como microempresa ou empresa de pequeno porte, caracterizard crime de fraude a licitacdo,
conforme previsto no art.337-Fda Lei Federal n° 14.133/2021.

13.13. A certiddo simplificada ou a declaracdo devera ter sido emitida nos 90 (noventa) dias
imediatamente anteriores a data prevista para a sessdo de entrega dos envelopes de habilitagdo e
de proposta de preco, sob penade nao aceitabilidade.

13.14. O fornecedor enquadrado como microempreendedor individual que pretenda auferir os
beneficios do tratamento diferenciado previstos na Lei Complementar n? 123, de 2006, estara
dispensado da prova de inscricdao nos cadastros de contribuintes estadual e municipal, desde que a
apresentacdo do Certificado de Condi¢ao de Microempreendedor Individual — CCMEI possa suprir
as exigéncias de inscricdo nos cadastros fiscais, por constarem no prdprio Certificado.

13.15. As microempresas, empresas de pequeno porte ou microempreendedores individuais que
pretendam usufruir dos beneficios previstos no Capitulo V da Lei Complementar n° 123, de 14 de
dezembro de 2006 deverdo apresentar, na_fase de habilitacio, DECLARACAO de que os
contratos que este celebrou com a administracdo publica ndo extrapolam a receita bruta
maxima admitida para fins de enquadramento como empresa de pequeno porte, conforme
determina o art. 42, §22, da Lei 14.133/2021 (modelo de declaracdo disponivel no anexo V deste

edital).
13.16. HABILITAGAO JURIDICA (Devera apresentar o documento solicitado conforme o tipo da
empresa):

a) Empresario individual: inscricdo no Registro Publico de Empresas Mercantis, a cargo da Junta
Comercialdarespectiva sede.

b) Microempreendedor Individual — MEI: Certificado da Condicdo de Microempreendedor
Individual — CCMEI, cuja aceitacdo ficara condicionada a verificacdo da autenticidade no sitio
https://www.gov.br/empresas-e-negocios/pt-br/empreendedor.

¢) Sociedade empresaria, sociedade limitada unipessoal — SLU ou sociedade identificada como
empresa individual de responsabilidade limitada — EIRELI: inscricdo do ato constitutivo, estatuto
ou contrato social no Registro Publico de Empresas Mercantis, a cargo da Junta Comercial da
respectiva sede, acompanhada de documento comprobatério de seus administradores.

d) Sociedade empresdria estrangeira: portaria de autorizagdo de funcionamento no Brasil,
publicada no Diario Oficial da Unido e arquivada na Junta Comercial da unidade federativa onde
se localizar a filial, agéncia, sucursal ou estabelecimento, a qual serd considerada como sua sede,
conforme Instrucdo Normativa DREI/ME n.2 77, de 18 de marco de 2020.
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e) Sociedade simples: inscricdo do ato constitutivo no Registro Civil de Pessoas Juridicas do local
de sua sede, acompanhada de documento comprobatdrio de seus administradores.

f) Filial, sucursal ou agéncia de sociedade simples ou empresaria: inscricdo do ato constitutivo da
filial, sucursal ou agéncia da sociedade simples ou empresadria, respectivamente, no Registro Civil
das Pessoas Juridicas ou no Registro Publico de Empresas Mercantis onde opera, com averbacao
no Registro onde tem sede a matriz.

13.16.1. Os documentos apresentados deverdo estar acompanhados de todas as alteracdes ou
da consolidagdo respectiva.

13.17. REGULARIDADE FISCAL, SOCIAL E TRABALHISTA

a) Inscricdo doCNPJ, emitida através dosite: http://www.fazenda.gov.br/;

b) Provaderegularidade com a Fazenda Municipal de origem da empresa;

¢) Provade regularidade com a Fazenda Estadual de origem da empresa;

d) Prova de regularidade com os débitos relativos aos tributos federais e a divida ativa da unido

gue abrange os créditos tributdrios da Receita Federal do Brasil (RFB), da PGFN (Divida Ativa da

Unido Junto a Procuradoria-Geral da Fazenda Nacional) e as contribui¢cdes sociais previstas nas

alineas ‘@’ a ‘d’ do paragrafo uUnico do art. 11 da Lei n2 8.212, de 24 de julho de 1991, emitida

através do site: http://www.fazenda.gov.br/;

e) Prova de regularidade com FGTS, emitida através do  site:
https://consulta-crf.caixa.gov.br/consultacrf/pages/consultaEmpregador.jsf;

f) Prova de inexisténcia de débitos inadimplidos perante a Justica do Trabalho, mediante a

apresentacdo de certiddo negativa, emitida através do site: http://www.tst.jus.br/certidao;

13.18. QUALIFICACAO ECONOMICO-FINANCEIRA

a) Certiddao Negativa de Faléncia ou Recuperacao Judicial expedida pelos distribuidores da sede
do juizo da comarcada pessoa juridica.

b) Para as empresas em recuperacao judicial, as mesmas deverdo apresentar certiddo emitida
pela instancia judicial competente afirmando que a interessada estd apta econOmica e
financeiramente a participar de procedimento licitatério, conforme Acérdédo Plenario 1201/2020.

13.19 QUALIFICACAOTECNICA

13.19.1 - Apresentacdo de atestado de capacidade técnica, que comprove ja ter fornecido
produto da natureza da presente licitacdo, fornecido por pessoa juridica de direito publico ou
privado, informando sempre que possivel, quantidades, valores e demais dados técnicos, nome,
cargo e assinatura do responsavel pela informacdo, bem como se foram cumpridos os prazos de
entrega e a qualidade do produto.

13.19.2 - Declaracdo de que possui todas as ferramentas necessarias para realizar as entregas de
duas a trés vezes por semana nos locais designados nas ordens de compra, até a data de inicio da
entrega do objeto deste Edital.

13.19.3 - Declaracdo de que o transporte sera feito em veiculo de carroceria fechada, isotérmico e
Certificado de Vistoria concedido pela Autoridade Sanitaria (Artigo 453, paragrafo 42 do Decreto
Estadual n? 12.342/78). Portaria 15 do Centro de Vigilancia Sanitaria e CVS 6 de 17/11/99 com
data de expedicdo ndo anterior a 1996.

14. DECLARAGAO DE CUMPRIMENTO DE REQUISITOS DEHABILITAGAO

14.1. Devera apresentar como complemento dos documentos de habilitagio, a DECLARAGAO
DE CUMPRIMENTO DE REQUISITOS DE HABILITACAO E DEMAIS OBRIGAGOES, conforme modelo
ANEXO IV.
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14.2. A referida declaracdo devera estar assinada e datada, sendo esta, se possivel, objeto de
diligéncia saneadora.

15. DAS DILIGENCIAS

15.1. Poderdo ser realizadas diligéncias referentes aos documentos apresentados, ou em relacao
a quaisquer outros documentos e aspectos, bem como localizacdo da empresa, notas fiscais
relativas ao(s) atestado(s) técnico(s) emitido(s), além de autenticacGes, sejam presencialmente
e/ou através dos sitios eletrénicos oficiais.

15.2. Os documentos para habilitacio que necessitam de autenticacio, SOMENTE SERAO
AUTENTICADOS POR ESTA MUNICIPALIDADE ATE AS 13h00min DO ULTIMO DIA UTIL ANTERIOR
A ABERTURA do processo licitatdrio.

15.3. Nao sera realizada autentica¢ao de documentagao no dia da abertura dos documentos, em
hipétese nenhuma.

15.4. As autenticagbes serdao admitidas para fins de complementagao da documentagao de
habilitacao, conforme ANEXO Il, de acordo com o prazo estabelecido pelo(a) Pregoeiro(a) em ata.
15.5. As autenticacGes seguem o disposto na Lei n? 14.133/23 e no Decreto Municipal n2
3.757/2024.

15.6. A prorrogacao de prazo para a apresentacdo de documentos exigidos em ato de diligéncia
devera ser requerida dentro do prazo inicialmente previsto, preferencialmente por meio escrito, e
fica adstrito a conveniéncia da Administracdo Publica, sob a autoridade do (a) Pregoeiro (a), no
ambito de sua competéncia.

15.7. A utilizagdo dos recursos e meios eletronicos dispensa o envio de documentagdo por
correspondéncia, sendo utilizado campo préprio do sistema.

15.8. O envio de documentacdo de habilitacido complementar para quaisquer e-mails sera
desconsiderado, exceto se informado pelo (a) Pregoeiro (a), via chat, no sistema.

15.9. Serdo verificados todos os documentos originais, conforme aLein213.726/18.

16. DOS RECURSOS

16.1. Declarado o vencedor, qualquer licitante podera, durante o prazo concedido na sessdo
publica, em até 15 (quinze) minutos, em campo proprio do sistema, exclusivamente, manifestar
sua intencdo de recorrer, o que ocorrera em 02 (dois) momentos, sendo o primeiro logo apds
declarado o arrematante e a outro apds o termino da fase de habilitacdo, conforme Art. 165, §1°,
inciso | da Lei 14.133/2021 e Art. 40 da IN 73/2022.

16.2. Asrazbesdorecurso de que trata o caput deverdo ser apresentadas no prazo de 03 (trés) dias
uteis.

16.3. Os demais licitantes ficardo intimados para se desejarem, apresentar suas contrarrazoes,
no prazo de 03 (trés) dias uteis, contado da data final do prazo do recorrente, assegurada vista
imediata dos elementos indispensaveis a defesa dos seus interesses.

16.4. Os documentos referentes aos recursos e/ou as contrarrazées deverdo ser anexados em
campo proprio do sistema, exclusivamente, dentro do limite de tempo estipulado (dia e horario),
nao sendo admitido qualquer outro meio, sob pena de indeferimento.

16.5. O envio de documentos referentes aos recursos e/ou as contrarrazGes para quaisquer
outros meios serdo desconsiderados, exceto em casos excepcionais, onde serdo justificados e
manifestados em ata pelo (a)Pregoeiro (a).

16.6. A auséncia de manifestacdo imediata e motivada do licitante quanto a intengao de
recorrer, nos termosdo disposto do subitem 16.1, importara na decadéncia desse direito, e o(a)
Pregoeiro(a) estara autorizado(a) a encerrar a fase de habilitacdo, declarando o licitante
vencedor do referido item, e encaminhando o processo a adjudicacdo e homologacdo da
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autoridade superior.
16.7. O acolhimento do recurso importara na invalidacdo apenas dos atos que ndo podem ser
aproveitados.

17. DOJULGAMENTO DOS RECURSOS

17.1. Apds a manifestacao dos interessados, a Autoridade Competente fara andlise dos recursos
e das contrarrazdes manifestando-se formalmente sobre o conteddo dos mesmos, podendo:

a) manter as decisdesimpugnadas via recursos, manifestando-se pelo ndo provimento dos recursos;
b) rever asdecisGesimpugnadas viarecursos, manifestando-se pelo provimento dos recursos;

17.2. Apds analise e manifestacdo da Autoridade Competente sobre os recursos, o processo
podera sersubmetido a andlise da Procuradoria-Geral do Municipio.

17.3. A Autoridade competente emitird a decisao final.

17.4. Decididos os recursos e constatada a regularidade dos atos praticados, a autoridade
competenteadjudicara o objeto do certame e homologara o procedimento licitatério.

17.5. acolhimento de recurso importard a invalidacdo apenas dos atos insuscetiveis de
aproveitamento.

17.6. N3do cabera recurso administrativo contraa decisdo final da Autoridade Competente.

18. DA ADJUDICAGCAO, HOMOLOGAGAO E ASSINATURA DE CONTRATO/ATA DE REGISTRO DE
PRECOS

18.1. O objeto da licitacdo serd adjudicado ao licitante declarado vencedor, por ato da
Autoridade Competente, caso ndo haja interposicdo de recurso, ou apds a regular decisdao dos
recursos apresentados.

18.2. Apods a fase recursal, constatada a regularidade dos atos praticados, a autoridade
competente adjudicard e homologara o procedimento licitatério.

18.3. Apods a homologagdo, o Contrato e/ou a Ata de Registro de Precos sera encaminhado por
e-mail informado no sistema, e devera ser devolvido assinado no prazo de 5 (cinco) dias uteis.
Importante destacar que a eficacia do contrato iniciard apds a publicacdo do contrato no PNCP,
conforme art. 94 da Lei 14.133/2021.

19. DO RECEBIMENTO DO OBJETO E DA FISCALIZACAO

19.1. Os critérios de recebimento e aceitacdo do objeto e de fiscalizacdo estdo previstos no
Termo de Referéncia (ANEXO 1) e documentos complementares, elaborados, exclusivamente,
pelos drgdos requisitantes, respeitada a segregacao de fungoes.

20. DAS OBRIGACOES DA CONTRATANTE E DA CONTRATADA
20.1. As obrigacdes da Contratante e da Contratada sdo as estabelecidas, conforme Termo de
Referéncia (ANEXO 1), e concomitantemente, na ATA DE REGISTRO DE PRECOS (ANEXO VI).

21. DO PAGAMENTO
21.1. As regras acerca do pagamento sdo as estabelecidas no Termo de Referéncia (ANEXO 1),
além da Minuta da Ata de Registro de Pregos (ANEXO VI), sendo parte integrante deste edital.

22. DAS SANGOES ADMINISTRATIVAS
22.1. O descumprimento total ou parcial das obrigacdes assumidas pela contratada, sem
justificativa aceita pela PREFEITURA MUNICIPAL DE PORTO BELO, resguardada os preceitos legais

-
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pertinentes, podera acarretar, nas seguintes sangoes:

a) Multa de mora no percentual correspondente a 0,5% (meio por cento), calculada sobre o valor
total da contratacdo, por dia de inadimpléncia dos de execucdo, até o limite de 10 (dez) dia uteis,
caracterizando inexecugao parcial;

b) Multa compensatéria no percentual de 10% (dez por cento), calculada sobre o valor total
estimado da contratacdo, pela inadimpléncia além do prazo do subitem anterior, caracterizando
inexecucdo total do mesmo;

¢) Adverténcia;

d Suspensdo tempordria de participar em licitacdo e impedimento de contratar com a
PREFEITURA MUNICIPAL DE PORTO BELO pelo prazo de até 03 (trés) anos;

e) Declaracdo de idoneidade para licitar ou contratar com a Administracdo Publica, conforme
art. 156, inciso IV e §§52, 62 e 72 do mesmo artigo da Lei 14.133/2021.

22.2. A aplicagdo das sangdes previstas neste Edital ndo exclui a possibilidade de rescisao
unilateral do contrato, bem como aplicacdo de outras sang¢des previstas na Lei n.2 14.133/2021,
inclusive responsabilizacdo da licitante vencedora por eventuais perdas e danos causados a
Administragao ou a terceiros.

22.3. A multa devera ser recolhida no prazo maximo de 15 (quinze) dias corridos, a contar da
data do recebimento da comunica¢ao enviada pela PREFEITURA MUNICIPAL DE PORTO BELO;
22.4. O valor da multa podera ser descontado de eventual crédito existente na PREFEITURA
MUNICIPAL DE PORTO BELO, em favor da licitante vencedora, sendo que, caso o valor da multa
seja superior ao crédito existente, a diferenca serd cobrada na forma da lei. Se a multa aplicada for
de valor superior ao primeiro pagamento o excesso também podera ser descontado do pagamento
subsequente e assim sucessivamente.

22.5. As sang¢Oes aqui previstas sao independentes entre si, podendo ser aplicadas isoladas ou
cumulativamente, sem prejuizo de outras medidas cabiveis.

22.6. O contrato poderd ser rescindido na ocorréncia de qualquer um dos motivos
enumerados no artigo 137da Lei Federal n.2 14.133/2021 com as formalidades e consequéncias
previstas nos artigos 138 e 139 da referida Lei.

23. DA IMPUGNACAO AOEDITAL E DO PEDIDO DE ESCLARECIMENTO

23.1. Até 03 (trés) dias uteis antes da data designada para a abertura da sessdo publica,
gualquer pessoa podera impugnar este Edital, incluida data e horario pré-estabelecidos, no
sistema do Portal de Compras Publicas.

23.2. A impugnagdo deverd ser realizada por forma eletrénica, exclusivamente, através de
campo especifico (IMPUGNACOES e/ou DUVIDAS E ESCLARECIMENTOS), ndo sendo admitida
gualquer outra forma de envio.

23.3. Caberd ao (a) Pregoeiro (a), auxiliado (a) pelos responsaveis pela elaboracdo deste Edital e
seus Anexos, inclusive com amparo técnico, se for o caso, decidir sobre a impugnacdo no prazo de
até 02 (dois) dias uteis contados da data e horario de recebimento da impugnacao, respondendo,
exclusivamente, através de campo proprio do sistema da Portal de Compras Publicas seguir o rito
do subitem 23.1. sem quaisquer exce¢des, vinculando os participantes, interessados e a prdépria
Administragao.

23.3.1. A (s) referida (s) resposta (s) a impugnagdo, questionamentos, duvidas e/ou
esclarecimentos poderdo ser anexados, concomitantemente, ao sistema IPM, e ficardo acessiveis a
todos os interessados.

23.4. Acolhida a impugnagado, sera definida e publicada nova data para a realizagdao do certame,
se for o caso,deacordo com a Lei n? 14.133/21.
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23.5. As impugnagbes, questionamentos, duvidas e/ou esclarecimentos ndo suspendem os
prazos previstos no certame.

23.6. A concessdao de efeito suspensivo a impugnacdo é medida excepcional e devera ser
motivada pelo (a) Pregoeiro (a), nos autos do processo de licitacdo.

24. DAS DISPOSICOES GERAIS

24.1. Da sessdo publica do Pregdo divulgar-se-a a ata da sessdo e/ou quaisquer outras atas, bem
como os documentos, no sistema eletronico do Portal de Compras Publicas
(https://portaldecompraspublicas.com.br/), onde todos os interessados tém acesso, e
concomitantemente no site da PREFEITURA MUNICIPAL DE PORTO BELO, através do sistema IPM
(https://portobelo.atende.net/cidadao), conforme a possibilidade e o andamento do processo.
24.2. Nao havendo expediente ou ocorrendo qualquer fato superveniente que impeca a
realizacdo do certame na data marcada, a sessdo serd automaticamente transferida para o 12
(primeiro) dia util subsequente, no mesmo horario anteriormente estabelecido, desde que nao
haja comunica¢dao em contrario, pelo (a) Pregoeiro (a).

24.3. A adjudica¢do e/ou a homologacdo do resultado desta licitagdo ndo implicara direito a
contratagao.

24.4. As normas disciplinadoras da licitagdo serdo sempre interpretadas em favor da ampliacao
da disputa entre os interessados, desde que ndo comprometam o interesse da Administracdo, o
principio da isonomia, a finalidade, a seguranca da contrata¢do e os demais principios inerentes a
Lei n2 14.133/21.

24.5. Os licitantes assumem todos os custos de preparagao e apresentagdo de suas propostas e
a Administracdo ndo serd, em nenhum caso, responsdvel por esses custos, independentemente da
conducdo ou do resultado do processo licitatério.

24.6. Na contagem dos prazos estabelecidos neste Edital e seus Anexos, excluir-se-d o dia do
inicio e incluir-se-a o do vencimento.

24.7. SO se iniciam e vencem os prazos em dias de expediente na Administracdo, de segunda-
feira a sexta-feira, e em horario estabelecido, das 08h 00min as 14h00min.

24.8. O desatendimento de exigéncias formais ndo essenciais ndo importard o afastamento do
licitante, desdeque seja possivel o aproveitamento do ato, observados os principios da isonomia e
do interesse publico.

24.9. Em caso de divergéncia entre disposicdes do corpo deste Edital e de seus Anexos ou
demais pecas quecompdem o processo, prevalecera as deste Edital.

25. DAS DISPOSICOES FINAIS

25.1. Todas as referéncias de tempo no Edital, no aviso e durante a sessdo publica observardo
o hordrio de Brasilia — DF.

25.2. O Edital estd disponibilizado, na integra, no endereco  eletronico
www.portaldecompraspublicas.com.br, além do site do Municipio, no endereco
https://portobelo.atende.net/cidadao (“aba” Consulta Licitagdes).

25.3. Integram este Edital, paratodos os fins e efeitos, os seguintes anexos:
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ANEXO | — Termo de Referéncia (TR);

ANEXO I-A — Estudo Técnico Preliminar (ETP);

ANEXO Il — Exigéncias para Habilitagdo Complementar (Pds- Disputa);

ANEXO Ill - Modelo de Proposta;

ANEXO IV — Declaracdo de Cumprimento de Requisitos de Habilitagdo e Demais Obrigagdes;
ANEXO V - Declaragdo ME/EPP;

ANEXO VI — Minuta da Ata de Registro de Pregos;

Porto Belo/SC, 29 de novembro de 2024.

Assinado digitalmente por:
OEL ORLANDO
UCINDA:71281355968

assinado 712.813.559-68
digitalmente 29/11/2024 09:25:27

JOEL ORLANDO LUCINDA
Prefeito Municipal
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ANEXO |
TERMO DE REFERENCIA

Conforme previsto no inciso XXIIl, do artigo 62, e § 12 do artigo 40, da Lei Federal n.2 14.133/2021,
Termo de Referéncia é o documento necessario para a contratacdo de bens e servicos, que deve
conter os seguintes parametros e elementos descritivos:

| - DEFINICAO DO OBIJETO, INCLUIDOS SUA NATUREZA, OS QUANTITATIVOS, O PRAZO DO

CONTRATO E, SE FOR O CASO, A POSSIBILIDADE DE SUA PRORROGAGAO:

O presente Termo de Referéncia tem como objetivo principal estabelecer as bases, os critérios, as
diretrizes e os requisitos necessdrios para a aquisicdo dos géneros alimenticios, que se faz
necessario para atender as unidades escolares que pertencem a Secretaria Municipal de Educacao,

conforme especificagbes e quantidades estabelecidas abaixo:

ITEM

ESPECIFICAGOES

UNID.

QUANT

PREVISAO DE CUSTO

VALOR
UNITARIO

VALOR TOTAL

01

OLEO DE SOJA CARACTERISTICAS: OLEO DE
SOJA REFINADO OBTIDO DO GERME DOS
GRAOS, 100% NATURAL, POR MEIO DE
PROCESSOS TECNOLOGICOS ADEQUADOS.
NAO DEVE APRESENTAR CHEIRO FORTE E
INTENSO, VOLUME INSATISFATORIO E
MISTURA DE OUTROS OLEOS.
EMBALAGEM: INTACTA, ACONDICIONADA
EM EMBALAGENS PLASTICAS DE 900ML DE
PESO LiQUIDO.

FABRICACAO MAXIMA DE 30 DIAS.
VALIDADE MINIMA DE 4 MESES; O
PRODUTO DEVE AINDA ESTAR DE ACORDO
COM A LEGISLACAO

VIGENTE, ISTO E, DEVE OBEDECER A:
RESOLUCAO RDC N2 270, DE 22 DE
SETEMBRO DE 2005. LEIS, RESOLUCOES E
PORTARIAS

REFERENTES A ROTULAGEM DE
ALIMENTOS (RESOLUCAO RDC N2 259, DE
20/09/2002; RESOLUCAO RDC N2 123, DE
13/05/2004; RDC N¢

259, DE 20 DE SETEMBRO DE 2002;
RESOLUCAO RDC N2 360, DE 23/12/2003;
RESOLUCAO RDC N2 359, DE 23/12/2003;
RESOLUCAO RDC

Ne 163, DE 17/08/2006; LEl N2 8543, DE
23/12/1992; LEI N2 10674, DE 16/05/2003;
RESOLUCAO RDC N2 40, DE 08/02/2002;

UNID

4.000,00

R$ 8,01
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RESOLUCAO -
RDC N2 136, 08/02/2017).

02

BISCOITO DE LEITE

Descricdo do objeto: biscoito tipo leite
obtido pela mistura de farinha de trigo
enriquecida com ferro e acido fdlico,
acucar, gordura vegetal, agucar invertido,
sal e outras substancias alimenticias que
caracterizem o produto, desde que
mencionadas, submetidos a processos de
amassamento e coc¢ao. O produto poderd
conter amido e/ou leite ou soro de leite,
mas devera ser isento de gordura trans e
de corantes artificiais.

Caracteristicas gerais: o produto deve ser
obtido, processado, embalado,
armazenado, transportado e conservado
em condicdes que ndo produzam,
desenvolvam e ou agreguem substancias
fisicas, quimicas ou biolégicas que
coloquem em risco a saude do consumidor.
Fabricado a partir de matérias primas sas e
limpas, isentas de matéria terrosa,
parasitos, devendo estar em perfeito
estado de conservacdo. Serdo rejeitados os
biscoitos mal cozidos, queimados ou com
caracteristicas organolépticas anormais.
N3o sera tolerado o emprego de corantes
artificiais na confeccdo dos biscoitos.
Caracteristicas sensoriais (organolépticas):
aspecto de massa torrada, cor e odor
proprios; sabor de leite caracteristico.
Deve ser crocante e ndo apresentar-se
guebrado nem queimado. Caracteristicas
Macroscépicas e Microscdpicas: auséncia
de matérias prejudiciais a saude humana
(macroscépicas e microscopicas),
abrangendo insetos, outros animais,
parasitos, excrementos de insetos e/ou de
outros animais, objetos rigidos,
pontiagudos ou cortantes. A presenca de
matéria prejudicial a saude humana
detectada macroscopicamente torna o
produto/lote avaliado impréprio para o
consumo humano e dispensa a
determinacdo microscépica. Embalagem
primaria: Embalagem dupla, sendo a

PCT

4.000,00

RS 6,54

R$ 26.160,00

25-03:00-03
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interna em polipropileno bi-orientado e a
externa em filme laminado flexivel
composto de polipropileno bi-orientado.
Cada pacote deve conter de 300 a 500 gr.
N3o serdo aceitos produtos cujas
embalagens estejam danificadas.
Embalagem secundaria: de papeldo
reforcada, com as abas superiores e
inferiores  totalmente lacradas, com
capacidade para até 10 kg. Data de
fabricagdo: o produto deve ter sido
fabricado no maximo de 30 dias antes da
data de entrega. Prazo de validade:
minimo de 09 meses a partir da data da

entrega.
03 BISCOITO DOCE, TIPO ROSQUINHA
Descricao do objeto: contendo

basicamente a mistura farinha de trigo
enriquecida com ferro e acido fdlico,
acucar, gordura vegetal hidrogenada,
amido de milho e/ou féculas de arroz ou
mandioca, sal refinado, acucar invertido,
fermento quimico bicarbonato de sddio,
bicarbonato de amoénio e pirofosfato acido
de sédio, estabilizanto lecitina de soja,
aromatizante. Deve apresentar sabor
caracteristico e agradavel. Sabores

5-03:00-03
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variados.
Caracteristicas gerais: o produto deve ser
obtido, processado, embalado,

armazenado, transportado e conservado
em condicdes que ndo produzam,
desenvolvam e ou agreguem substancias
fisicas, quimicas ou bioldgicas que
coloquem em risco a saude do consumidor.
Fabricado a partir de matérias primas sas e
limpas, isentas de matéria terrosa,
parasitos, devendo estar em perfeito
estado de conservacdo. Serdo rejeitados os
biscoitos mal cozidos, queimados ou com
caracteristicas organolépticas anormais.
N3do sera tolerado o emprego de corantes
artificiais na confeccdo dos biscoitos.
Caracteristicas sensoriais (organolépticas):
aspecto de massa torrada, cor e odor
proprios; sabor de leite caracteristico.
Deve ser crocante e ndo apresentar-se

PCT 5.000 RS 6,96 RS 34.800,00_EI
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guebrado nem queimado. Caracteristicas
Macroscépicas e Microscdpicas: auséncia
de matérias prejudiciais a saude humana
(macroscépicas e microscopicas),
abrangendo insetos, outros animais,
parasitos, excrementos de insetos e/ou de
outros animais, objetos rigidos,
pontiagudos ou cortantes. A presenca de
matéria prejudicial a saude humana
detectada macroscopicamente torna o
produto/lote avaliado impréprio para o
consumo humano e dispensa a
determinagdo microscépica. Embalagem
primaria: pacotes de plastico atdxico e
lacrado. Cada pacote deve conter de 300 a
500 gr. Ndo serdo aceitos produtos cujas
embalagens estejam  danificadas. A
rotulagem deve estar de acordo com a
legislacdo vigente. Embalagem secundaria:
de papeldo reforcado, com as abas
superiores e inferiores totalmente
lacradas, com capacidade para até 10 kg.
Data de fabricacdo: o produto deve ter
sido fabricado no maximo de 30 dias antes
da data de entrega. Prazo de validade:
minimo de 09 meses a partir da data da
entrega

5-03:00-03

409:2

-
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BISCOITO SALGADO

Descricdo do objeto: Biscoito tipo agua e
sal ou Cream Cracker. Ingredientes: farinha
de trigo enriquecida com ferro e acido
félico, gordura vegetal, aclcar, agucar
invertido, sal refinado, amido, extrato de
malte, fermento bioldgico, fermentos
guimicos bicarbonato de sodio,
bicarbonato de amonio, estabilizante
lecitina de soja, melhorador de farinha

(protease).
Caracteristicas gerais: o produto deve ser
obtido, processado, embalado,

armazenado, transportado e conservado
em condicdes que ndo produzam,
desenvolvam e ou agreguem substancias
fisicas, quimicas ou bioldgicas que
coloquem em risco a saude do consumidor.
Fabricado a partir de matérias primas sas e
limpas, isentas de matéria terrosa,

PCT

4.000

RS 6,38

R$ 25.520,00
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parasitos, devendo estar em perfeito
estado de conservacgao. Serdo rejeitados os
biscoitos mal cozidos, queimados ou com
caracteristicas organolépticas anormais.
Ndo sera tolerado o emprego de corantes
artificiais na confeccdo dos biscoitos.
Caracteristicas sensoriais (organolépticas):
aspecto de massa torrada, cor e odor
proprios; sabor de leite caracteristico.
Deve ser crocante e ndo apresentar-se
guebrado nem queimado. Caracteristicas
Macroscépicas e Microscépicas: auséncia
de matérias prejudiciais a saude humana
(macroscépicas e microscopicas),
abrangendo insetos, outros animais,
parasitos, excrementos de insetos e/ou de
outros animais, objetos rigidos,
pontiagudos ou cortantes. A presenca de
matéria prejudicial a saude humana
detectada macroscopicamente torna o
produto/lote avaliado impréprio para o
consumo humano e dispensa a
determinagdo microscépica. Embalagem
primaria: Embalagem dupla, sendo a
interna em polipropileno bi-orientado e a
externa em filme laminado flexivel
composto de polipropileno bi-orientado.
Pacotes de plastico atdxico e lacrado. Cada
pacote deve conter de 300 a 400 gr. Nao
serdo aceitos produtos cujas embalagens
estejam danificadas. A rotulagem deve
estar de acordo com a legislagcdo vigente.
Embalagem secundaria: de papelao
reforcado, com as abas superiores e
inferiores  totalmente lacradas, com
capacidade para até 10 kg. Data de
fabricacdo: o produto deve ter sido
fabricado no maximo de 30 dias antes da
data de entrega. Prazo de validade:
minimo de 09 meses a partir da data da
entrega.

5-03:00-03

409:2

E.! ESTE DOCUMENTO FOI ASSINADO EM: 29/11/202

Aifpsc.ipm.com.bripZe8h 47 GE9chuhE.

¥,

05

BISCOITO AMANTEIGADO

Descricdo do objeto: biscoito tipo
amanteigado obtido pela mistura de
farinha de trigo enriquecida com ferro e
acido fdlico, acucar, gordura vegetal, e
outras substdncias alimenticias que

PCT

4.000

RS 8,89

R$ 35.560,00
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caracterizem o produto, desde que
mencionadas, submetidos a processos de
amassamento e cocg¢do. O produto deverd
ser isento de gordura trans e corantes
artificiais.

Caracteristicas gerais: O produto deve ser
obtido, processado, embalado,
armazenado, transportado e conservado
em condigdes que nao produzam,
desenvolvam e ou agreguem substancias
fisicas, quimicas ou bioldgicas que
coloquem em risco a saude do consumidor.
Fabricado a partir de matérias primas sas e
limpas, isentas de matéria terrosa,
parasitos, devendo estar em perfeito
estado de conservacdo. Serdo rejeitados os
biscoitos mal cozidos, queimados ou com
caracteristicas organolépticas anormais.
N3o sera tolerado o emprego de corantes
artificiais na confeccdo dos biscoitos.
Caracteristicas sensoriais (organolépticas):
aspecto de massa torrada, cor marrom,
odor e sabor de chocolate. Deve ser
crocante e ndo apresentar-se quebrado,
nem queimado.

Caracteristicas Macroscopicas e
Microscépicas: auséncia de matérias
prejudiciais a saude humana
(macroscépicas e microscopicas),

abrangendo insetos, outros animais,
parasitos, excrementos de insetos e/ou de
outros animais, objetos rigidos,
pontiagudos ou cortantes. A presenga de
matéria prejudicial a saude humana
detectada macroscopicamente torna o
produto/lote avaliado impréprio para o
consumo humano e dispensa a
determinacdo microscépica. Embalagem
primaria: dupla, sendo a interna em
polipropileno bi-orientado e a externa em
filme laminado flexivel composto de
polipropileno bi-orientado. Cada pacote
deve conter de 300 a 500 gr. N3o serdo
aceitos produtos cujas embalagens
estejam danificadas. A rotulagem deve
estar de acordo com a legislacdo vigente.
Embalagem secundaria: de papeldo

25-03:00-03
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reforcada, com as abas superiores e
inferiores  totalmente lacradas, com
capacidade para até 10 kg. Data de
fabricagdo: o produto deve ter sido
fabricado no maximo de 30 dias antes da
data de entrega. Prazo de validade:
minimo de 09 meses a partir da data da
entrega.

06

COOKIE INTEGRAL SEM GLUTEN, LEITE E
(0)V/e )3

Descricdo do objeto: Cookies integrais sem
gluten, sem leite e sem ovo destinado ao
atendimento de criangas com doencga
celiaca, intolerancia a lactose e alergia a
proteina do leite de vaca. Ingredientes:
Farinha de arroz integral, acicar mascavo,
Oleos vegetais (palma e milho), farinha de
milho integral, fécula de mandioca, extrato
de soja, ingredientes especificos do sabor
(sabor conforme pedido), maltodextrina,
agentes de crescimento (fosfato
monocalcico, bicarbonato de sddio,
bicarbonato de amobnio), estabilizante
natural lecitina de soja e aromas e outras
substancias alimenticias que caracterizem
o produto, desde que mencionadas. Deve
ser isento de gluten, leite e gordura trans.
Caracteristicas gerais: o produto deve ser
obtido, processado, embalado,
armazenado, transportado e conservado
em condicdes que ndo produzam,
desenvolvam e ou agreguem substancias
fisicas, quimicas ou bioldgicas que
coloquem em risco a saude do consumidor.
Fabricado a partir de matérias primas sas e
limpas, isentas de matéria terrosa,
parasitos, devendo estar em perfeito
estado de conservacado. Serdo rejeitados os
biscoitos mal cozidos, queimados ou com
caracteristicas organolépticas anormais.
N3do sera tolerado o emprego de corantes
artificiais na confeccdo dos biscoitos.
Caracteristicas fisico-quimicas: isento de
gluten, leite e ovo. Caracteristicas
sensoriais (organolépticas): Aparéncia:
propria; Textura: crocante; Cor: propria;
Odor: proprio; Sabor: proprio.

PCT

1.000

RS 12,04

R$ 12.040,00
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Caracteristicas Macroscépicas e
Microscopicas: auséncia de matérias
prejudiciais a saude humana
(macroscépicas e microscopicas),

abrangendo insetos, outros animais,
parasitos, excrementos de insetos e/ou de
outros animais, objetos rigidos,
pontiagudos ou cortantes. A presenca de
matéria prejudicial a saude humana
detectada macroscopicamente torna o
produto/lote avaliado improéprio para o
consumo humano e dispensa a
determinagdo microscépica. Embalagem
primaria: pacotes de polipropileno
biorientado laminado e metalizado,
contendo de 120g a 150g de peso liquido,
lacrados mecanicamente. Nado serdo
aceitos produtos cujas embalagens
estejam danificadas. A rotulagem deve
estar de acordo com a legislagao vigente.
Data de fabricacdo: o produto deve ter
sido fabricado no maximo de 60 dias antes
da data de entrega. Prazo de validade:
minimo de 6 meses a partir da data da
entrega.

5-03:00-03

409:2

-
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07

CARNE MOIDA DE 12 QUALIDADE
(MUSCULO) CARNE BOVINA, MUSCULO
MOIDO

Descricdo do objeto: produto cdrneo
obtido a partir da moagem do musculo
traseiro do coxdao, seguido de imediato
congelamento. A matéria-prima a ser
utilizada devera estar isenta de tecidos
inferiores como ossos, cartilagens, gordura
parcial, aponevroses, tenddes, coagulos,
nodos linfaticos, etc. Percentual maximo
de gordura admitido de até 10%. A carne
moida congelada devera apresentar-se
livre de parasitos, sujidades e larvas e de
qualquer substancia contaminante que
possa alterd-la ou encobrir qualquer
alteracao.

Caracteristicas sensoriais (organolépticas):
Carne de cor vermelha cereja, el3stica,
firme e com odor agradavel.

O produto deverd ser transportado em
caminhdo frigorifico, com temperatura

KG

10.000

R$30,94

R$309.400,00
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igual ou inferior a -18°C.

Embalagem primaria: deverd apresentar
peso liquido de 01kg, com a embalagem a
vacuo, termo-encolhivel, atoxica,
transparente e resistente, termossoldada.
Deve estar intacta, sem perfuragdes. No
rétulo deve constar identificagdo completa
do produto (nome do corte da carne),
marca, identificagdo da origem (nome e
endereco do matadouro frigorifico ou
entreposto de carne), peso liquido, data de
processamento e prazo de validade (ou
nimero do lote e data de validade),
condicdes de armazenamento, carimbo
oficial do SIF, SIE ou SIM e indicacdo da
expressao: Registro no Ministério da
Agricultura SIF/DIPOA sob n2-----/-----,
Todas as informacées devem ser
apresentadas de forma clara. Embalagem
secunddria: caixa de papeldo reforcada,
lacrada e identificada. Data de fabricacdo:
o produto deve ter sido fabricado no
maximo 30 dias antes da data de entrega
Prazo de validade: minimo de 10 meses a
partir da data da entrega.

5-03:00-03

409:2

-
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CARNE BOVINA CORTADA EM ISCA DE
PALETA CARNE BOVINA, ISCAS DE PALETA
Descricdo do objeto: Carne bovina tipo
Paleta em isca, congelada, limpa. Cada isca
deverd ter tamanho aproximado de 6 cm
de comprimento por 2 cm de largura.
Caracteristicas gerais: O tipo de corte
(paleta) devera ser caracteristico da peca
conforme o padrdao descrito na Portaria
n.25 de 8/11/88, SIPA/DIPOA. Apresentar-
se livre de parasitos, sujidades e larvas e de
qualquer substancia contaminante que
possa alterd-la ou encobrir qualquer
alteracao.

Caracteristicas sensoriais (organolépticas):
Carne de cor vermelha cereja, sem
manchas esverdeadas ou pardacentas,
elastica, firme e com odor agradavel,
Caracteristicas fisico-quimicas: percentual
maximo de gordura: 5%.

O produto deverda ser congelado em
temperatura igual ou inferior a -18°C e

KG

5.000

R$38,21

R$191.050,00

E.! ESTE DOCUMENTO FOI AS$INADO EM: 29/11/20

yET

“Porto Belo Capital Catarinense dos Transatlanticos”

Centro Administrativo “Prefeito Antonio Stadler Filho”, Av. Gov. Celso Ramos, n° 2.500, Centro, Porto Belo/SC — 88.210-000 — Fone/Fax: 0**47 — 3369-4111



ESTADO DE SANTA CATARINA
MUNICIPIO DE PORTO BELO
SECRETARIA DA ADMINISTRACAO

ity ,_Ze/r) e bl efymﬂf

transportado em caminhdo frigorifico a
essa mesma temperatura, em condi¢des
gue preservem as caracteristicas e
qualidade da carne. Durante a entrega, ndao
serdo aceitas carnes em estado de
descongelamento.

Embalagem primaria: peso liquido de 01
kg, com embalagem a vdacuo, termo-
encolhivel, atdxica, transparente e
resistente, termossoldada. Deve estar
intacta, sem perfuragcdes. No rétulo de
cada embalagem deve constar
identificacdo completa do produto (nome
do corte da carne), marca, identificacdo da
origem (nome e endereco do matadouro
frigorifico ou entreposto de carne), peso
liguido, data de processamento e prazo de
validade (ou numero do lote e data de
validade), condigdes de armazenamento,
carimbo oficial do SIF ou SIE e indicacdo da
expressao: Registro no Ministério da
Agricultura SIF/DIPOA sob n2-----/-----,
Todas as informacées devem ser
apresentadas de forma clara.

Embalagem secunddria: caixa de papeldo
reforcada, lacrada e identificada. Data de
fabricacdo: o produto deve ter sido
fabricado no maximo 30 dias antes da data
de entrega. Prazo de validade: minimo de
10 meses a partir da data da entrega.

5-03:00-03

-
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09 CUBOS DE PALETA CARNE BOVINA, CUBOS
DE PALETA

Descricdo do objeto: Carne bovina tipo
paleta cortada em cubos de
aproximadamente 30 gramas, congelada,
limpa.

Caracteristicas gerais: O tipo de corte
(paleta) devera ser caracteristico da peca
conforme o padrdo descrito na Portaria| KG 5.000 R$30,00 R$150.000,00
n.25 de 8/11/88, SIPA/DIPOA. Durante o
processamento deverd ser realizada a
aparagem (eliminacdo de cartilagem,
aponevroses e do excesso de gordura, a
qual deverd ser inferior a 5%). A carne
bovina tipo paleta em cubos congelada
devera apresentar-se livre de parasitos,
sujidades e larvas e de qualquer substancia

E.! BSTE DOCUMENTO FOI ASSINADO EM: 29/11/20
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contaminante que possa altera-la ou
encobrir qualquer alteragao.
Caracteristicas sensoriais (organolépticas):
Carne de cor vermelha cereja, sem
manchas esverdeadas ou pardacentas,
eldstica, firme e com odor agradavel.

O produto deverd sofrer processo de
congelamento rdpido, através de tunel de
congelamento individual (IQF) e congelado
em temperatura igual ou inferior a -18°C e
transportado em caminhdo frigorifico a
essa mesma temperatura. Durante a
entrega, nao serdao aceitas carnes em
estado de descongelamento.

Embalagem primdria: O pacote de carne
tipo paleta em cubos congelada deverd
apresentar peso liquido de 01 kg, com
embalagem a vdacuo, termo-encolhivel,
atoxica, transparente e resistente,
termossoldada. Deve estar intacta, sem
perfuracdes. No rétulo de cada embalagem
deve constar identificacdo completa do
produto (nome do corte da carne), marca,
identificacdo da origem (nome e endereco
do matadouro frigorifico ou entreposto de
carne), peso liquido, data de
processamento e prazo de validade (ou
nimero do lote e data de validade),
condicdes de armazenamento, carimbo
oficial do SIF ou SIE e indicagdo da
expressao: Registro no Ministério da
Agricultura SIF/DIPOA sob n2----/---—-,
Todas as informagbes devem ser
apresentadas de forma clara.

Embalagem secundadria: caixa de papelao
reforcada, lacrada e identificada. Data de
fabricacdo: o produto deve ter sido
fabricado no maximo 30 dias antes da data
de entrega. Prazo de validade: minimo de
10 meses a partir da data da entrega.

25-03:00-03
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-
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CUBOS DE PATINHO CARNE BOVINA,
CUBOS DE PATINHO

Descricdo do objeto: Carne bovina tipo
patinho cortada em cubos de
aproximadamente 30 gramas, congelada,
limpa.

Caracteristicas gerais: O tipo de corte

KG

3.000

R$37,27

R$186.350,00
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(patinho) deverd ser caracteristico da pega
conforme o padrdao descrito na Portaria
n.25 de 8/11/88, SIPA/DIPOA. Durante o
processamento devera ser realizada a
aparagem (eliminacdo de cartilagem,
aponevroses e do excesso de gordura, a
qual deverd ser inferior a 5%). A carne
bovina tipo patinho em cubos congelada
devera apresentar-se livre de parasitos,
sujidades e larvas e de qualquer substancia
contaminante que possa altera-la ou
encobrir qualquer alteracao.
Caracteristicas sensoriais (organolépticas):
Carne de cor vermelha cereja, sem
manchas esverdeadas ou pardacentas,
elastica, firme e com odor agradavel.

O produto deverd sofrer processo de
congelamento rapido, através de tunel de
congelamento individual (IQF) e congelado
em temperatura igual ou inferior a -18°C e
transportado em caminhdo frigorifico a
essa mesma temperatura. Durante a
entrega, nao serdao aceitas carnes em
estado de descongelamento.

Embalagem primdria: O pacote de carne
tipo patinho em cubos congelada devera
apresentar peso liquido de 01 kg, com
embalagem a vacuo, termo-encolhivel,
atoxica, transparente e  resistente,
termossoldada. Deve estar intacta, sem
perfuracdes. No rétulo de cada embalagem
deve constar identificacdo completa do
produto (nome do corte da carne), marca,
identificacdo da origem (nome e endereco
do matadouro frigorifico ou entreposto de
carne), peso liquido, data de
processamento e prazo de validade (ou
nimero do lote e data de validade),
condicbes de armazenamento, carimbo
oficial do SIF ou SIE e indicacdo da
expressdo: Registro no Ministério da
Agricultura SIF/DIPOA sob n%-----/--—-,
Todas as informagGes devem ser
apresentadas de forma clara.

Embalagem secunddria: caixa de papeldo
reforcada, lacrada e identificada. Data de
fabricacdo: o produto deve ter sido

25-03:00-03
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fabricado no maximo 30 dias antes da data
de entrega. Prazo de validade: minimo de
10 meses a partir da data da entrega.

11

PATINHO EM PECA

Descricdo do objeto: Carne bovina tipo
patinho.

Caracteristicas gerais: O tipo de corte
(patinho) deverd ser caracteristico da pega
conforme o padrdao descrito na Portaria
n.25 de 8/11/88, SIPA/DIPOA. Durante o
processamento devera ser realizada a
aparagem (eliminacdo de cartilagem,
aponevroses e do excesso de gordura, a
qual deverd ser inferior a 5%). A carne
bovina tipo patinho deverd apresentar-se
livre de parasitos, sujidades e larvas e de
qualquer substancia contaminante que
possa alterd-la ou encobrir qualquer
alteracao.

Caracteristicas sensoriais (organolépticas):
Carne de cor vermelha cereja, sem
manchas esverdeadas ou pardacentas,
elastica, firme e com odor agradavel.

O produto deverd sofrer processo de
congelamento rdpido, através de tunel de
congelamento individual (IQF) e congelado
em temperatura igual ou inferior a -18°C e
transportado em caminhdo frigorifico a
essa mesma temperatura. Durante a
entrega, ndao serdao aceitas carnes em
estado de descongelamento.

Embalagem primaria: O pacote de carne
tipo patinho deverd apresentar peso
liquido de 01 kg, com embalagem a vécuo,
termo-encolhivel, atdxica, transparente e
resistente, termossoldada. Deve estar
intacta, sem perfuragdes. No rétulo de
cada embalagem deve constar
identificacdo completa do produto (nome
do corte da carne), marca, identificacdo da
origem (nome e endereco do matadouro
frigorifico ou entreposto de carne), peso
liguido, data de processamento e prazo de
validade (ou numero do lote e data de
validade), condicdes de armazenamento,
carimbo oficial do SIF ou SIE e indicacdo da
expressdo: Registro no Ministério da

KG

3.000

R$37,74

R$113.220,00

5-03:00-03
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Agricultura SIF/DIPOA sob n2----/---—-
Todas as informagbes devem ser
apresentadas de forma clara.

Embalagem secunddria: caixa de papeldo
refor¢ada, lacrada e identificada. Data de
fabricagdo: o produto deve ter sido
fabricado no maximo 30 dias antes da data
de entrega. Prazo de validade: minimo de
10 meses a partir da data da entrega.

12

FRANGO, SOBRECOXA DE FRANGO
CONGELADA

Descricdo do objeto: sobrecoxa de frango
congelada, manipulada em condicles
higiénicas adequadas, proveniente de aves
sadias, abatidas sob inspecdo veterinaria.
O produto deverd sofrer processo de
congelamento rapido, através de tunel de
congelamento individual (IQF) e ser
congelado em temperatura igual ou
inferior a -18°C e transportado em
caminhdo frigorifico a essa mesma
temperatura. Durante a entrega, nao serao
aceitas carnes em estado de
descongelamento.

Caracteristicas gerais: A sobrecoxa de
frango limpa sem penas e congelada
deverd apresentar-se livre de parasitos e
de qualquer substancia contaminante que
possa alterd-la ou encobrir alguma
alteracao. Caracteristicas sensoriais
(organolépticas): A ave deve ter contornos
definidos, firme e sem manchas, peca lisa e
coloragao clara, aderente e sem odores.
Embalagem primaria: peso liquido de 01
kg deve estar intacta, acondicionada em
sacos de polietileno resistente, atéxico e
lacrado mecanicamente. O produto devera
ser rotulado de acordo com a legislacao
vigente (Instrucdo Normativa n2 22, de
24/11/2005, do M.A.A.). No rétulo de cada
embalagem deve constar identificacdo
completa do produto (nome do corte do
frango), marca, identificacdo da origem
(nome e endereco do matadouro
frigorifico ou entreposto de carne), peso
liguido, data de processamento e prazo de
validade (ou numero do lote e data de

KG

8.000

R$18,42

R$147.360,00

25-03:00-03

409

-
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validade), condi¢des de armazenamento,
carimbo oficial do SIF ou SIE e indicagao da
expressao: Registro no Ministério da
Agricultura SIF/DIPOA sob N2-----/--—-,
Todas as informagdes devem ser
apresentadas de forma clara. Embalagem
secunddria: se necessario, caixa de papeldo
refor¢cada, lacrada e identificada. Data de
fabricagdo: o produto deve ter sido
fabricado no maximo 30 dias antes da data
de entrega Prazo de validade: minimo de
10 meses a partir da data da entrega.

13

FRANGO, COXA E SOBRECOXA DE
FRANGO DESOSSADA CONGELADA
Descricdo do objeto: coxa e sobrecoxa de
frango desossada congelada, manipulada
em condicoes higiénicas adequadas,
proveniente de aves sadias, abatidas sob
inspecdo veterindria. O produto devera
sofrer processo de congelamento rapido,
através de tunel de congelamento
individual (IQF) e ser congelado em
temperatura igual ou inferior a -18°C e
transportado em caminhdo frigorifico a
essa mesma temperatura. Durante a
entrega, ndao serdao aceitas carnes em
estado de descongelamento.
Caracteristicas gerais: A sobrecoxa e coxa
de frango limpa sem penas e sem 0sso e
congelada devera apresentar-se livre de
parasitos e de qualquer substancia
contaminante que possa altera-la ou
encobrir alguma alteracdo. Caracteristicas
sensoriais (organolépticas): A ave deve ter
contornos definidos, firme e sem manchas,
peca lisa e coloracdo clara, aderente e sem
odores.

Embalagem primaria: peso liquido de 01
kg deve estar intacta, acondicionada em
sacos de polietileno resistente, atéxico e
lacrado mecanicamente. O produto deverd
ser rotulado de acordo com a legislacdo
vigente (Instrucdo Normativa n2 22, de
24/11/2005, do M.A.A.). No rétulo de cada
embalagem deve constar identificacdo
completa do produto (nome do corte do
frango), marca, identificacdo da origem

KG

8.000

R$21,12

R$168.960,00

25-03:00-03
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-
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(home e endereco do matadouro
frigorifico ou entreposto de carne), peso
liquido, data de processamento e prazo de
validade (ou numero do lote e data de
validade), condi¢des de armazenamento,
carimbo oficial do SIF ou SIE e indicagao da
expressao: Registro no Ministério da
Agricultura SIF/DIPOA sob N2-----/--—-,
Todas as informagdes devem ser
apresentadas de forma clara. Embalagem
secundaria: se necessario, caixa de papeldo
reforcada, lacrada e identificada. Data de
fabricacdo: o produto deve ter sido
fabricado no maximo 30 dias antes da data
de entrega Prazo de validade: minimo de
10 meses a partir da data da entrega.

14 FRANGO, COXA DE FRANGO CONGELADA
Descricdo do objeto: coxa de frango
congelada, manipulada em condicles
higiénicas adequadas, proveniente de aves
sadias, abatidas sob inspecdo veterinaria.
O produto deverd sofrer processo de
congelamento rapido, através de tunel de
congelamento individual (IQF) e ser
congelado em temperatura igual ou
inferior a -18°C e transportado em
caminhdo frigorifico a essa mesma
temperatura. Durante a entrega, ndo serao
aceitas carnes em estado de
descongelamento.

Caracteristicas gerais: A coxa de frango
limpa sem penas e congelada deverd| KG 8.000 R$18,09 R$144.720,00 S5
apresentar-se livre de parasitos e de
qualquer substancia contaminante que
possa alterd-la ou encobrir alguma
alteracao. Caracteristicas sensoriais
(organolépticas): A ave deve ter contornos
definidos, firme e sem manchas, peca lisa e
coloragdo clara, aderente e sem odores.
Embalagem primaria: peso liquido de 01
kg deve estar intacta, acondicionada em
sacos de polietileno resistente, atéxico e
lacrado mecanicamente. O produto deverd
ser rotulado de acordo com a legislacdo
vigente (Instrucdo Normativa n? 22, de
24/11/2005, do M.A.A.). No rétulo de cada
embalagem deve constar identificacdo

I EYEEELLR
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completa do produto (nome do corte do
frango), marca, identificacdo da origem
(home e endereco do matadouro
frigorifico ou entreposto de carne), peso
liquido, data de processamento e prazo de
validade (ou numero do lote e data de
validade), condi¢des de armazenamento,
carimbo oficial do SIF ou SIE e indicagao da
expressao: Registro no Ministério da
Agricultura SIF/DIPOA sob N2-----/--—-
Todas as informacdes devem ser
apresentadas de forma clara. Embalagem
secunddria: se necessario, caixa de papeldo
reforcada, lacrada e identificada. Data de
fabricacdo: o produto deve ter sido
fabricado no maximo 30 dias antes da data
de entrega Prazo de validade: minimo de
10 meses a partir da data da entrega.

15 FRANGO FILE SASSAMI FILE DE FRANGO
SASSAMI

Descricdo do objeto: Frango semi
processado, constituido de filé de peito
(sassami) sem osso e sem pele congelado,
manipulado em condi¢Ges higiénicas
adequadas, proveniente de aves sadias,
abatidas sob inspecado veterinaria.
Caracteristicas gerais: devera apresentar-
se com aspecto, cor, cheiro e sabor
préprio, livre de parasitos e de qualquer
substancia contaminante que possa altera-

5-03:00-p3

Aifpsc.ipm.com.bripZe8h 47 GE9chuhE.
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la ou encobrir alguma alteragao. Devera Bl
ser realizada a aparagem (eliminacdo de hpﬁ%ﬁ
toda gordura aderida e pele) durante o| KG 10.000 RS$21,03 R$210.300,00

processamento. Os cortes de frango
deverdo ser isentos de tecidos inferiores
como (cartilagens, 0ssos, aponeuroses,
tendGes, coagulos, nodos linfaticos).
Caracteristicas sensoriais (organolépticas):
A ave deve ter contornos definidos, firme e
sem manchas, peca lisa e coloragdo clara,
aderente e sem odores. O produto deverd
se apresentar na forma de filés e deverd
sofrer processo de congelamento rapido,
através de tunel de congelamento
individual (IQF) congelado individualmente
em temperatura igual ou inferior a -18°C e
transportado em caminhdo frigorifico a

“Porto Belo Capital Catarinense dos Transatlanticos”
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essa mesma temperatura, em condi¢des
gue preservem as caracteristicas e
qgualidade do frango congelado. Durante a
entrega, nao serdao aceitas carnes em
estado de descongelamento.

Embalagem primaria: peso liquido de
01kg. A embalagem primaria deve estar
intacta, acondicionada em sacos de
polietileno resistente, atéxico e lacrado
mecanicamente. Deve estar intacta, sem
perfuracdes. No rétulo de cada embalagem
deve constar identificacdo completa do
produto (nome do corte do frango), marca,
identificacdo da origem (nome e endereco
do matadouro frigorifico ou entreposto de
carne), peso liquido, data de
processamento e prazo de validade (ou
nimero do lote e data de validade),
condicdes de armazenamento, carimbo
oficial do SIF ou SIE e indicacdo da
expressao: Registro no Ministério da
Agricultura SIF/DIPOA sob n2-----/--—--
Todas as informacées devem ser
apresentadas de forma clara.

Embalagem secunddria: se necessario,
caixa de papelao reforcada, lacrada e
identificada. Data de fabricagdo: o produto
deve ter sido fabricado no maximo 30 dias
antes da data de entrega. Prazo de
validade: minimo de 10 meses a partir da
data da entrega.

25-03:00-03

409

-

E.! ESTE DOCUMENTO FOI ASSINADO EM: 29/11/20
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PEIXE FILE DE TILAPIA

Filé de tilapia, congelada, sem pele, sem
espinha, produto de qualidade, isenta de
aditivos ou substancias estranhas ao
produto que sejam imprdprias ao consumo
e que alterem suas caracteristicas naturais
(fisicas, quimicas e organolépticas),
cortada em filés com 130 a 150 gramas
cada, contendo no maximo 10% de perdas
no degelo, embalada em camadas
separadas por plastico transparente e
atoxico, acondicionada em caixas lacradas,
limpas, secas, ndo violadas, resistentes,
gue garantam a integridade do produto até
momento de consumo. A carne nao deve
estar amolecida ou com acumulo de

KG

2.000

R$62,02

R$124.040,00
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liguidos na embalagem, além disso, nao
deve apresentar extremidades secas ou
amareladas. Devera ser transportada em
carro refrigerado conforme legislacdo
vigente.

Embalagem primadria: pesando 1 kg, vacuo,
tipo “Cryovac”, termo-encolhivel, atdxica,
transparente e resistente, termossoldada.
Contendo dados de identificacdo do
produto, procedéncia, informacgdes
nutricionais, numero do lote, data de
validade, quantidade do produto, numero
do registro no ministério da
Agricultura/SIF/DIPOA e carimbo de
inspecdo do SIF e a tender as
especificacbes técnicas da NTA 09 do
Decreto  Estadual n2? 12486 de
20/10/1978. A embalagem secundaria do
produto deverd ser caixa de papeldo
reforgado com identificagao.

O produto deverad apresentar validade
minima de 30 (trinta) dias a partir da data
de entrega na unidade requisitante.
Somente serdo aceitos produtos com data
de fabricacdo de até 45 (quarenta e cinco)
dias no momento da entrega.

409:25-03:00-03
psTcIpm.com bpZ8n37EE9ChInG.

-
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PEIXE FILE DE CACAO

Filé de cacdao, congelada, sem pele, sem
espinha, produto de qualidade, isenta de
aditivos ou substancias estranhas ao
produto que sejam imprdprias ao consumo
e que alterem suas caracteristicas naturais
(fisicas, quimicas e organolépticas),
cortada em filés com 130 a 150 gramas
cada, contendo no maximo 10% de perdas
no degelo, embalada em camadas
separadas por plastico transparente e
atoxico, acondicionada em caixas lacradas,
limpas, secas, ndo violadas, resistentes,
gue garantam a integridade do produto até
momento de consumo. A carne nao deve
estar amolecida ou com acumulo de
liguidos na embalagem, além disso, ndo
deve apresentar extremidades secas ou
amareladas. Devera ser transportada em
carro refrigerado conforme legislacdo
vigente.

KG

5.000

R$47,81

R$239.050,00

E.! ESTE DOCUMENTO FI ASSINADO EM: 29/11/20

yET

“Porto Belo Capital Catarinense dos Transatlanticos”

Centro Administrativo “Prefeito Antonio Stadler Filho”, Av. Gov. Celso Ramos, n° 2.500, Centro, Porto Belo/SC — 88.210-000 — Fone/Fax: 0**47 — 3369-4111



ESTADO DE SANTA CATARINA
MUNICIPIO DE PORTO BELO
SECRETARIA DA ADMINISTRACAO

ity ,_Ze/r) e bl efy«.ﬂf

Embalagem primaria: pesando 1 kg, vacuo,
tipo “Cryovac”, termo-encolhivel, atdxica,
transparente e resistente, termossoldada.
Contendo dados de identificacdo do
produto, procedéncia, informacgdes
nutricionais, numero do lote, data de
validade, quantidade do produto, niumero
do registro no ministério da
Agricultura/SIF/DIPOA e carimbo de
inspecdo do SIF e a tender as
especificacbes técnicas da NTA 09 do
Decreto  Estadual n? 12486 de
20/10/1978. A embalagem secundaria do
produto deverd ser caixa de papeldo
reforgado com identificagao.

O produto deverd apresentar validade
minima de 30 (trinta) dias a partir da data
de entrega na unidade requisitante.
Somente serdo aceitos produtos com data
de fabricacdo de até 45 (quarenta e cinco)
dias no momento da entrega.

5-03:00-03
SE RpsTcIpm.com.bpZ8hd7EE9chInG.
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PERNIL SUINO

Descricdo do objeto: Pernil suina sem pele,
em pega, in natura, sem gordura,
congelado. Com aspecto, cor e cheiro
caracteristicos. Livre de  parasitas,
microbios e qualquer substancia nociva. O
produto deve ser manipulado em

condicdes higiénicas adequadas,
proveniente de suinos sadios, abatidos sob
inspec¢ao veterinaria. Durante o]

processamento devera ser realizada a
aparagem (eliminacdo de cartilagem,
aponevroses e do excesso de gordura, a
qual devera ser inferior a 5%).

O produto devera ser congelado em
temperatura igual ou inferior a -18°C e
transportado em caminhdo frigorifico a
essa mesma temperatura. Durante a
entrega, nao serdo aceitas carnes em
estado de descongelamento.

Embalagem primaria: pesando 01 kg, com
embalagem a vacuo, termo-encolhivel,
atoxica, transparente e resistente,
termossoldada. Deve estar intacta, sem
perfuracGes. No rétulo de cada embalagem
deve constar identificacdo completa do

KG

5.000

R$22,93

R$114.650,00
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produto (nome do corte da carne), marca,
identificacdo da origem (nome e enderecgo
do matadouro frigorifico ou entreposto de
carne), peso liquido, data de
processamento e prazo de validade (ou
nimero do lote e data de validade),
condi¢cdes de armazenamento, carimbo
oficial do SIF ou SIE e indicagdo da
expressao: Registro no Ministério da
Agricultura SIF/DIPOA sob n2----/---—-,
Todas as informacdes devem ser
apresentadas de forma clara. Embalagem
secunddria: caixa de papeldo reforcada,
lacrada e identificada.

Data de fabricacdo: o produto deve ter
sido fabricado no maximo 30 dias antes da
data de entrega. Prazo de validade:
minimo de 10 meses a partir da data da
entrega.

19 SALSICHA A GRANEL DE FRANGO
Descricdo do objeto: produto de emulsao
de carnes, em forma de gomos, embutida
em tripa artificial, cozida e defumada.

Com aspecto, cor e cheiro caracteristicos.
Livre de parasitas, microbios e qualquer
substancia nociva. O produto deve ser
manipulado em condi¢des higiénicas
adequadas, proveniente de suinos sadios,
abatidos sob inspecdo veterinaria.

dpm.com.bripZeh 47 EE9chuhe.
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Caracteristicas Macroscépicas e

Microscépicas: O produto ndo devera Bl
A . ;. 7 :-l_é__

conter substancias/matérias estranhas de Elﬂﬂ'lg

qgualquer natureza.

O produto deverd ser transportado em
caminhao frigorifico.

Embalagem primadria: pesando 3 kg, com
embalagem a vacuo, termo-encolhivel,
atoxica, transparente e  resistente,
termossoldada. Deve estar intacta, sem
perfuracGes. Devera constar identificacdo
completa do produto, marca, identificacdo
da origem, peso liquido, data de
processamento e prazo de validade (ou
nimero do lote e data de validade),
condicbes de armazenamento, carimbo
oficial do SIF ou SIE e indicacdo da
expressdo: Registro no Ministério da

KG 1.000 R$11,35 R$11.350,00
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Agricultura SIF/DIPOA sob n2-----/----,
Todas as informagdes devem ser
apresentadas de forma clara.

Embalagem secunddria: caixa de papeldo
refor¢ada, lacrada e identificada.

Data de fabricagdo: o produto deve ter
sido fabricado no maximo 30 dias antes da
data de entrega. Prazo de validade:
minimo de 10 meses a partir da data da
entrega.

20

LEITE DE ARROZ

Leite de arroz. Ingredientes: agua, arroz,
6leo vegetal, cdlcio. Caracteristicas: cor,
odor, sabor e textura caracteristica.
Embalagem primaria: caixa tetra pak longa
vida, atoxica e resistente contendo 1 litro.
Rotulado de acordo com a legislagao
vigente. Na data da entrega o produto
deve dispor de no minimo 03 meses de
validade

UND

600

R$20,61

R$12.366,00

A-03:00-03
THpsCipm.com bp2ehd 7 BRAchang.

-
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BISCOITO DE POLVILHO BISCOITO DE
POLVILHO SALGADO SABOR ORIGINAL,
PRODUZIDO A PARTIR DE POLVILHO AZEDO
E

LEVEMENTE AROMATIZADO, SEM ACUCAR.
NAO CONTEM GLUTEN. CARACTERISTICAS
SENSORIAIS (ORGANOLEPTICAS):
APARENCIA,

TEXTURA, COR, ODOR E SABOR PROPRIOS.
CARACTERISTICAS MACROSCOPICAS E
MICROSCOPICAS: AUSENCIA DE MATERIAS
PREJUDICIAIS A  SAUDE  HUMANA
(MACROSCOPICAS E  MICROSCOPICAS),
ABRANGENDO INSETOS, OUTROS ANIMAIS,
PARASITOS,

EXCREMENTOS DE INSETOS E/OU DE
OUTROS ANIMAIS, OBJETOS RIGIDOS,
PONTIAGUDOS OU CORTANTES. A
PRESENCA DE

MATERIA PREJUDICIAL A SAUDE HUMANA
DETECTADA MACROSCOPICAMENTE
TORNA O PRODUTO/LOTE AVALIADO
IMPROPRIO

PARA O CONSUMO HUMANO E DISPENSA
A DETERMINACAO MICROSCOPICA. NA
DETECCAO OU  IDENTIFICACAO DE

PCT

1.000,00

R$14,10

409

-
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R$14.100,00
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INGREDIENTES

PREVISTOS EM REGULAMENTO TECNICO
ESPECIFICO E INGREDIENTES DECLARADOS
NO ROTULO DEVEM SER OBSERVADOS OS
DISPOSITIVOS DO REGULAMENTO TECNICO
ESPECIFICO DO ALIMENTO EMBALADO E
AS INFORMACOES DECLARADAS NO
ROTULO.

EMBALAGEM  PRIMARIA: EMBALAGEM
COM PACOTE DE 100 A 250G

22

MILHO DE PIPOCA: MILHO SECO
PROCESSADO EM GRAOS CRUS, INTEIROS,
PARA O PREPARO DE PIPOCA, COM
ASPECTO, COR,

CHEIRO E SABOR PROPRIO LIVRE DE
FERTILIZANTES, SUJIDADES, PARASITAS,
LARVAS E DETRITOS ANIMAIS OU
VEGETAIS,

ACONDICIONADOS EM SACO PLASTICO
RESISTENTE. A EMBALAGEM DEVE CONTER
A VALIDADE DE NO MINIMO 06 MESES A
01 ANO.

PACOTE DE 500 GRAMAS

PCT

3.000,00

R$5,81

R$17.430,00

5-03:00-03

409:2

-
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BISCOITO - BISCOITO DOCE OU SALGADO
OU INTEGRAL. EMBALAGEM INDIVIDUAL
COM 3 UNIDADES, 20 A 30G CADA.

PCT

5.000,00

RS 8,22

R$ 41.100,00

24

PAO DE FORMA FATIADO: EMBALAGEMDE
500GRS, COMPOSTO DE FARINHA DE
TRIGO ENRIQUECIDA COM FERRO E ACIDO
FOLICO,

ACUCAR, GLUTEN, SAL  GORDURA
VEGETAL HIDROGENADA, FERMENTO
BIOLOGICO E CONSERVADOR PROPINATO
DE CALCIO. SER

FRESCO, FABRICADO NO MAXIMO UM DIA
ANTES DA ENTREGA, E COM PRAZO DE
VALIDADE DE 4 DIAS

UNID.

8.000,00

R$ 12,63

PARA CONFERENCIA DO SEU CONTEUDU ACESSE NRpE/CIpm.com bpZehd 66 9chonG.
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Il - FUNDAMENTAGAO DA CONTRATAGCAO, QUE CONSISTE NA REFERENCIA AOS ESTUDOS
TECNICOS PRELIMINARES CORRESPONDENTES OU, QUANDO NAO FOR POSSIVEL DIVULGAR
ESSES ESTUDOS, NO EXTRATO DAS PARTES QUE NAO CONTIVEREM INFORMAGCOES SIGILOSAS:

A fundamentacdao da Contratacdo e seus quantitativos encontra-se pormenorizada em tdpico
especifico do Estudo Técnico Preliminar, apéndice deste Termo de Referéncia.

Il - DESCRIGAO DA SOLUGCAO COMO UM TODO, CONSIDERADO TODO O CICLO DE VIDA DO
OBJETO:

“Porto Belo Capital Catarinense dos Transatlanticos”
Centro Administrativo “Prefeito Antonio Stadler Filho”, Av. Gov. Celso Ramos, n° 2.500, Centro, Porto Belo/SC — 88.210-000 — Fone/Fax: 0**47 — 3369-4111
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A descricdo da solugcdo como um todo encontra-se pormenorizada em tdpico especifico do Estudo
Técnico Preliminar, apéndice deste Termo de Referéncia.

IV - REQUISITOS DA CONTRATACAO:

Da solucdo ora tratada, ou seja, o fornecimento dos generos alimenticios para atender as
necessidades dos alunos pertencentes a rede municipal de ensino da Secretaria Municipal de
Educacdo, como um todo encontra-se pormenorizada em toépico especifico do Estudo Técnico
Preliminar, apéndice deste Termo de Referéncia.

V - MODELO DE EXECUGAO DO OBJETO

A aquisi¢cao de géneros alimenticios, sera de forma parcelada, durante o periodo do ano letivo,
conforme calendario escolar. Serd entregue ponto a ponto nas unidades escolares pertencentes a
Secretaria Municipal de Educag¢ado, conforme solicitado pelo departamento de Alimentagao.

VI - MODELO DE GESTAO DO CONTRATO

O contrato devera ser executado fielmente pelas partes, de acordo com as cldusulas avengadas e
as normas da Lei 14.133, de 2021, e cada parte respondera pelas consequéncias da sua inexecugao
total ou parcial.

Em caso de impedimento, ordem de paralizagdo ou suspensdao do contrato, o cronograma de
execugdo serd prorrogado automaticamente pelo tempo correspondente, anotadas tais
circunstancias mediante simples apostila.

As comunicagdes entre o 6rgdo ou entidade e a contratada devem ser realizadas por escrito
sempre que o ato exigir tal formalidade, admitindo-se o uso de mensagem eletronica para esse
fim.

O 6rgdo ou entidade podera convocar representante da empresa para do¢do de providéncias que
devam ser cumpridas de imediato.

A execucdo do contrato devera ser acompanhada e fiscalizada pelo(s) fiscal(is) do contrato, ou
pelos respectivos substitutos (Lei n°14.133, de 2021, art. 117, caput).

O fiscal técnico do contrato acompanhard a execucdo do contrato, para que sejam cumpridas
todas as condicOes estabelecidas no contrato, de modo a assegurar os melhores resultados para a
Administragao. (Decreto n°11.246 de 2022, art. 22,VI).

O fiscal técnico do contrato anotard no histérico de gerenciamento do contrato todas as
ocorréncias relacionadas a execucao do contrato, com a descricdo do que for necessario para a
regularizacdo das faltas ou dos defeitos observados.

Identificada qualquer inexatiddo ou irregularidade, o fiscal técnico do contrato emitira notificagdes
para a corre¢ao de execugdo do contrato, determinando prazo para a corregao.

O fiscal técnico do contrato informard ao gestor do contrato, em tempo habil, a situacdo que
demandar decisdo ou adog¢do de medidas que ultrapassem sua competéncia, para que adote as
medidas necessarias e saneadoras, se for o caso.

No caso de ocorréncias que possam inviabilizar a execu¢do do contrato nas datas aprazadas, o
fiscal técnico do contrato comunicara o fato imediatamente ao gestor do contrato.

O fiscal técnico do contrato comunicar ao gestor do contrato, em tempo habil, o término do
contrato sob sua responsabilidade, com vistas a renovacdo tempestiva ou a prorrogacao
contratual.

O fiscal administrativo do contrato verificard a manutencdao das condi¢cdes de habilitacdo da
contratada, acompanhard o empenho, o pagamento, as garantias, as glosas e a formalizacdo de
apostilamento e termos aditivos, solicitando quaisquer documentos comprobatdrios pertinentes,
caso necessario.

-
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Caso ocorram descumprimento das obrigacdes contratuais, o fiscal administrativo do contrato
atuara tempestivamente na solucdo do problema, reportando ao gestor do contrato para que
tome as providéncias cabiveis, quando ultrapassar a sua competéncia.

O gestor do contrato coordenard a atualizacdo do processo de acompanhamento e fiscalizacdo do
contrato contendo todos os registros formais da execuc¢do no histérico de gerenciamento do
contrato, a exemplo da ordem de servico, do registro de ocorréncias, das altera¢cdes e das
prorrogacdes contratuais, elaborando relatério com vistas a verificacdo da necessidade de
adequacodes do contrato para fins de atendimento da finalidade da administracao.

O gestor do contrato acompanhard a manutencdo das condicbes de habilitacdo da contratada,
para fins de empenho de despesa e pagamento, e anotard os problemas que obstem o fluxo
normal da liquidacdo e do pagamento da despesa no relatdrio de riscos eventuais.

O gestor do contrato acompanhard os registros realizados pelos fiscais do contrato, de todas as
ocorréncias relacionadas a execuc¢do do contrato e as medidas adotadas, informando, se for o
caso, a autoridade superior aquelas que ultrapassarem a sua competéncia.

O gestor do contrato emitird documento comprobatério da avaliacdo realizada pelos fiscais
técnico, administrativo e setorial quanto ao cumprimento de obrigacdes assumidas pelo
contratado, com men¢ao ao seu desempenho na execuc¢dao contratual, baseado nos indicadores
objetivamente definidos e aferidos, e a eventuais penalidades aplicadas, devendo constar do
cadastro de atesto de cumprimento de obrigagdes.

O gestor do contrato tomard providéncias para a formalizacdo de processo administrativo de
responsabilizacdo para fins de aplicacdo de sangdes, a ser conduzido pela comissdo de que trata o
art. 158 da Lei n? 14.133, de 2021, ou pelo agente ou pelo setor com competéncia para tal,
conforme o caso.

O fiscal administrativo do contrato comunicara ao gestor do contrato, em tempo habil, o término
do contrato sob sua responsabilidade, com vistas a tempestiva renovagdo ou prorrogacao
contratual.

O gestor do contrato devera elaborara relatdrio final com informacdes sobre a consecucdo dos
objetivos que tenham justificado a contratacdo e eventuais condutas a serem adotadas para o
aprimoramento das atividades da Administracao

VIl - CRITERIOS DE MEDICAO E DE PAGAMENTO:

Recebimento do Objeto

No caso de controvérsia sobre a execuc¢do do objeto, quanto a dimensao, qualidade e quantidade,
deverd ser observado o teor do art. 143 da Lei n2 14.133, de 2021, comunicando-se a empresa
para emissao de Nota Fiscal no que pertinente a parcela introversa da execucdo do objeto, para
efeito de liquidacdo e pagamento.

O prazo para a solucdo, pelo contratado, de inconsisténcias na execucdo do objeto ou de
saneamento da nota fiscal ou de instrumento de cobranca equivalente, verifica das pela
Administracdo durante a analise prévia a liquidacdo de despesa, ndo sera computado para os fins
do recebimento definitivo.

O recebimento provisdrio ou definitivo ndo excluird a responsabilidade civil pela solidez e pela
seguranca do servico nem a responsabilidade ético-profissional pela perfeita execucdao do
contrato.

Liquidagao

Para fins de liquidacdo, o setor competente devera verificar se a nota fiscal ou instrumento de
cobranca equivalente apresentado expressa os elementos necessarios e essenciais do documento,
tais como:

a) o prazo de validade;
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b) a data da emissao;

c) os dados do contrato e do 6rgdo contratante;

d) o periodo respectivo de execuc¢do do contrato;

e) o valor a pagar; e

f) eventual destaque do valor de retencdes tributdrias cabiveis.

Havendo erro na apresentacdo da nota fiscal ou instrumento de cobranca equivalente, ou
circunstancia que impeca a liquidacdo da despesa, esta ficard sobrestada até que o contratado
providencie as medidas saneadoras, reiniciando-se o prazo apds a comprovacao da regularizacdao
da situacdo, sem 6nus ao contratante;

A nota fiscal ou instrumento de cobranca equivalente deverd ser obrigatoriamente acompanhado
da comprovacdo da regularidade fiscal, mediante consulta aos sitios eletrénicos oficiais ou a
documentacdo mencionada no art. 68 da Lei n? 14.133, de 2021.

N3do havendo regularizagdao ou sendo a defesa considerada improcedente, o contratante devera
comunicar aos 6rgdos responsaveis pela fiscalizagdo da regularidade fiscal quanto a inadimpléncia
do contratado, bem como quanto a existéncia de pagamento a ser efetuado, para que sejam
acionados os meios pertinentes e necessarios para garantir o recebimento de seus créditos.
Persistindo a irregularidade, o contratante devera adotar as medidas necessdrias a rescisdao
contratual nos autos do processo administrativo correspondente, assegurada ao contratado a
ampla defesa.

Havendo a efetiva execucdo do objeto, os pagamentos serdo realizados normalmente, até que se
decida pela rescisao do contrato.

Forma de pagamento

O pagamento sera realizado por meio de ordem bancaria, para crédito em banco, agéncia e conta
corrente indicados pelo contratado.

Sera considerada data do pagamento o dia em que constar como emitida a ordem bancaria para
pagamento.

Quando do pagamento, sera efetuada a retencdo tributaria prevista na legislacdo aplicavel.
Independentemente do percentual de tributo inserido na planilha, quando houver, serao retidos
na fonte, quando da realizacdo do pagamento, os percentuais estabelecidos na legislacdo vigente.
O contratado regularmente optante pelo Simples Nacional, nos termos da Lei Complementar n2
123, de 2006, ndo sofrerd a retencao tributaria quanto aos impostos e contribuicGes abrangidos
por aquele regime. No entanto, o pagamento ficara condicionado a apresentacdo de
comprovacao, por meio de documento oficial, de que faz jus ao tratamento tributéario favorecido
previsto na referida Lei Complementar.

VIl - FORMA E CRITERIOS DE SELECAO DO FORNECEDOR:
Registro de preco.

IX - ESTIMATIVAS DO VALOR DA CONTRATAGAO, ACOMPANHADAS DOS PRECOS UNITARIOS
REFERENCIAIS, DAS MEMORIAS DE CALCULO E DOS DOCUMENTOS QUE LHE DAO SUPORTE,
COM 0S PARAMETROS UTILIZADOS PARA A OBTENGAO DOS PRECOS E PARA OS RESPECTIVOS
CALCULOS, QUE DEVEM CONSTAR DE DOCUMENTO SEPARADO E CLASSIFICADO:

Os valores prévios da contratacao, encontra-se pormenorizada em tdépico especifico do Estudo
Técnico Preliminar, apéndice deste Termo de Referéncia.

X - ADEQUAGAO ORCAMENTARIA:
As despesas decorrentes da presente contratacdo correrdo a conta de recursos especificos
designados no Orcamento Geral do Municipio.

-
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A presente contratacdo sera atendida pelas dotacdes destinadas a merenda escolar para o ano de

2025.

XI - ESPECIFICACAO DO PRODUTO, PREFERENCIALMENTE CONFORME CATALOGO ELETRONICO
DE PADRONIZAGAO, OBSERVADOS OS REQUISITOS DE QUALIDADE, RENDIMENTO,
COMPATIBILIDADE, DURABILIDADE E SEGURANCA:

ITEM

ESPECIFICACOES

UNID.

QUANT

PREVISAO DE CUSTO

VALOR

UNITARIO VALOR TOTAL

01

OLEO DE SOJA CARACTERISTICAS: OLEO DE
SOJA REFINADO OBTIDO DO GERME DOS
GRAOS, 100% NATURAL, POR MEIO DE
PROCESSOS TECNOLOGICOS ADEQUADOS.
NAO DEVE APRESENTAR CHEIRO FORTE E
INTENSO, VOLUME INSATISFATORIO E
MISTURA DE OUTROS OLEOS.
EMBALAGEM: INTACTA, ACONDICIONADA
EM EMBALAGENS PLASTICAS DE 900ML DE
PESO LiQUIDO.

FABRICACAO MAXIMA DE 30 DIAS.
VALIDADE MINIMA DE 4 MESES; O
PRODUTO DEVE AINDA ESTAR DE ACORDO
COM A LEGISLACAO

VIGENTE, ISTO E, DEVE OBEDECER A:
RESOLUCAO RDC N2 270, DE 22 DE
SETEMBRO DE 2005. LEIS, RESOLUCOES E
PORTARIAS

REFERENTES A ROTULAGEM DE
ALIMENTOS (RESOLUCAO RDC N2 259, DE
20/09/2002; RESOLUCAO RDC N2 123, DE
13/05/2004; RDC N@

259, DE 20 DE SETEMBRO DE 2002;
RESOLUCAO RDC N2 360, DE 23/12/2003;
RESOLUCAO RDC N2 359, DE 23/12/2003;
RESOLUCAO RDC

Ne 163, DE 17/08/2006; LEI N2 8543, DE
23/12/1992; LEI N2 10674, DE 16/05/2003;
RESOLUCAO RDC N2 40, DE 08/02/2002;
RESOLUCAO -

RDC N¢ 136, 08/02/2017).

UNID

4.000,00

Aifpsc.ipm.com.bripZe8h 47 GE9chuhE.
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BISCOITO DE LEITE

Descricdo do objeto: biscoito tipo leite
obtido pela mistura de farinha de trigo
enriqguecida com ferro e 4&cido fdlico,
aclcar, gordura vegetal, acucar invertido,

PCT

4.000,00

RS 6,54 RS 26.160,00
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sal e outras substancias alimenticias que
caracterizem o produto, desde que
mencionadas, submetidos a processos de
amassamento e coc¢ao. O produto poderd
conter amido e/ou leite ou soro de leite,
mas devera ser isento de gordura trans e
de corantes artificiais.

Caracteristicas gerais: o produto deve ser
obtido, processado, embalado,
armazenado, transportado e conservado
em condigdes que ndao produzam,
desenvolvam e ou agreguem substancias
fisicas, quimicas ou bioldgicas que
coloquem em risco a saude do consumidor.
Fabricado a partir de matérias primas sas e
limpas, isentas de matéria terrosa,
parasitos, devendo estar em perfeito
estado de conservacdo. Serdo rejeitados os
biscoitos mal cozidos, queimados ou com
caracteristicas organolépticas anormais.
N3o sera tolerado o emprego de corantes
artificiais na confeccdo dos biscoitos.
Caracteristicas sensoriais (organolépticas):
aspecto de massa torrada, cor e odor
proprios; sabor de leite caracteristico.
Deve ser crocante e nao apresentar-se
guebrado nem queimado. Caracteristicas
Macroscépicas e Microscdpicas: auséncia
de matérias prejudiciais a saude humana
(macroscépicas e microscopicas),
abrangendo insetos, outros animais,
parasitos, excrementos de insetos e/ou de
outros animais, objetos rigidos,
pontiagudos ou cortantes. A presenga de
matéria prejudicial a saude humana
detectada macroscopicamente torna o
produto/lote avaliado impréprio para o
consumo humano e dispensa a
determinacdo microscépica. Embalagem
primaria: Embalagem dupla, sendo a
interna em polipropileno bi-orientado e a
externa em filme laminado flexivel
composto de polipropileno bi-orientado.
Cada pacote deve conter de 300 a 500 gr.
Ndo serdo aceitos produtos cujas
embalagens estejam danificadas.
Embalagem secundaria: de papeldo
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reforcada, com as abas superiores e
inferiores  totalmente lacradas, com
capacidade para até 10 kg. Data de
fabricagdo: o produto deve ter sido
fabricado no maximo de 30 dias antes da
data de entrega. Prazo de validade:
minimo de 09 meses a partir da data da
entrega.

03

BISCOITO DOCE, TIPO ROSQUINHA
Descrigao do objeto: contendo
basicamente a mistura farinha de trigo
enriquecida com ferro e acido fdlico,
acucar, gordura vegetal hidrogenada,
amido de milho e/ou féculas de arroz ou
mandioca, sal refinado, acglcar invertido,
fermento quimico bicarbonato de sddio,
bicarbonato de amoénio e pirofosfato acido
de sédio, estabilizanto lecitina de soja,
aromatizante. Deve apresentar sabor
caracteristico e agradavel. Sabores
variados.

Caracteristicas gerais: o produto deve ser
obtido, processado, embalado,
armazenado, transportado e conservado
em condicdes que ndo produzam,
desenvolvam e ou agreguem substancias
fisicas, quimicas ou bioldgicas que
coloquem em risco a saude do consumidor.
Fabricado a partir de matérias primas sas e
limpas, isentas de matéria terrosa,
parasitos, devendo estar em perfeito
estado de conservacado. Serdo rejeitados os
biscoitos mal cozidos, queimados ou com
caracteristicas organolépticas anormais.
N3o sera tolerado o emprego de corantes
artificiais na confeccdo dos biscoitos.
Caracteristicas sensoriais (organolépticas):
aspecto de massa torrada, cor e odor
proprios; sabor de leite caracteristico.
Deve ser crocante e ndo apresentar-se
gquebrado nem queimado. Caracteristicas
Macroscépicas e Microscdpicas: auséncia
de matérias prejudiciais a saude humana
(macroscopicas e microscopicas),
abrangendo insetos, outros animais,
parasitos, excrementos de insetos e/ou de
outros animais, objetos rigidos,

PCT

5.000

RS 6,96

R$ 34.800,00
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pontiagudos ou cortantes. A presenga de
matéria prejudicial a saude humana
detectada macroscopicamente torna o
produto/lote avaliado impréprio para o
consumo humano e dispensa a
determinagdo microscépica. Embalagem
primaria: pacotes de pldstico atdxico e
lacrado. Cada pacote deve conter de 300 a
500 gr. N3o serdo aceitos produtos cujas
embalagens estejam  danificadas. A
rotulagem deve estar de acordo com a
legislacao vigente. Embalagem secundadria:
de papeldo reforcado, com as abas
superiores e inferiores totalmente
lacradas, com capacidade para até 10 kg.
Data de fabricacdo: o produto deve ter
sido fabricado no maximo de 30 dias antes
da data de entrega. Prazo de validade:
minimo de 09 meses a partir da data da
entrega

04 BISCOITO SALGADO

Descricdo do objeto: Biscoito tipo agua e
sal ou Cream Cracker. Ingredientes: farinha
de trigo enriquecida com ferro e 4cido
félico, gordura vegetal, acucar, acucar
invertido, sal refinado, amido, extrato de
malte, fermento bioldgico, fermentos
quimicos bicarbonato de sodio,
bicarbonato de amonio, estabilizante
lecitina de soja, melhorador de farinha

Aitpsc.ipm.com.bripZe8h 47 GE9chuhE.
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(protease). OFE;

’ . ‘. T :E_'
Caracteristicas gerais: o produto deve ser EME‘
obtido, processado, embalado,
armazenado, transportado e conservado| PCT 4.000 RS 6,38 RS 25.520,00

em condicdes que ndo produzam,
desenvolvam e ou agreguem substancias
fisicas, quimicas ou bioldgicas que
coloquem em risco a saude do consumidor.
Fabricado a partir de matérias primas sas e
limpas, isentas de matéria terrosa,
parasitos, devendo estar em perfeito
estado de conservacdo. Serdo rejeitados os
biscoitos mal cozidos, queimados ou com
caracteristicas organolépticas anormais.
N3o sera tolerado o emprego de corantes
artificiais na confeccdo dos biscoitos.
Caracteristicas sensoriais (organolépticas):

“Porto Belo Capital Catarinense dos Transatlanticos”
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aspecto de massa torrada, cor e odor
proprios; sabor de leite caracteristico.
Deve ser crocante e ndo apresentar-se
guebrado nem queimado. Caracteristicas
Macroscépicas e Microscdpicas: auséncia
de matérias prejudiciais a saude humana
(macroscépicas e microscopicas),
abrangendo insetos, outros animais,
parasitos, excrementos de insetos e/ou de
outros animais, objetos rigidos,
pontiagudos ou cortantes. A presenga de
matéria prejudicial a saude humana
detectada macroscopicamente torna o
produto/lote avaliado impréprio para o
consumo humano e dispensa a
determinagdo microscépica. Embalagem
primaria: Embalagem dupla, sendo a
interna em polipropileno bi-orientado e a
externa em filme laminado flexivel
composto de polipropileno bi-orientado.
Pacotes de plastico atdxico e lacrado. Cada
pacote deve conter de 300 a 400 gr. Nao
serdo aceitos produtos cujas embalagens
estejam danificadas. A rotulagem deve
estar de acordo com a legislagao vigente.
Embalagem secundaria: de papeldo
reforcado, com as abas superiores e
inferiores  totalmente lacradas, com
capacidade para até 10 kg. Data de
fabricacdo: o produto deve ter sido
fabricado no maximo de 30 dias antes da
data de entrega. Prazo de validade:
minimo de 09 meses a partir da data da
entrega.

5-03:00-03
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BISCOITO AMANTEIGADO

Descricdo do objeto: biscoito tipo
amanteigado obtido pela mistura de
farinha de trigo enriquecida com ferro e
acido fdlico, acucar, gordura vegetal, e
outras substancias alimenticias que
caracterizem o produto, desde que
mencionadas, submetidos a processos de
amassamento e cocg¢do. O produto deverd
ser isento de gordura trans e corantes
artificiais.

Caracteristicas gerais: O produto deve ser
obtido, processado, embalado,

PCT

4.000

RS 8,89

R$ 35.560,00
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armazenado, transportado e conservado
em condigdes que ndao produzam,
desenvolvam e ou agreguem substancias
fisicas, quimicas ou bioldgicas que
coloquem em risco a saude do consumidor.
Fabricado a partir de matérias primas sas e
limpas, isentas de matéria terrosa,
parasitos, devendo estar em perfeito
estado de conservagao. Serdo rejeitados os
biscoitos mal cozidos, queimados ou com
caracteristicas organolépticas anormais.
Ndo sera tolerado o emprego de corantes
artificiais na confeccdo dos biscoitos.
Caracteristicas sensoriais (organolépticas):
aspecto de massa torrada, cor marrom,
odor e sabor de chocolate. Deve ser
crocante e ndo apresentar-se quebrado,
nem queimado.

Caracteristicas Macroscopicas e
Microscépicas: auséncia de matérias
prejudiciais a saude humana
(macroscépicas e microscopicas),

abrangendo insetos, outros animais,
parasitos, excrementos de insetos e/ou de
outros animais, objetos rigidos,
pontiagudos ou cortantes. A presenga de
matéria prejudicial a saude humana
detectada macroscopicamente torna o
produto/lote avaliado impréprio para o
consumo humano e dispensa a

5-03:00-03
RS CIpm.com b2 766 9chaneG.
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-

determinagcdo microscépica. Embalagem
primaria: dupla, sendo a interna em
polipropileno bi-orientado e a externa em
filme laminado flexivel composto de
polipropileno bi-orientado. Cada pacote
deve conter de 300 a 500 gr. N3o serdo
aceitos produtos cujas embalagens
estejam danificadas. A rotulagem deve
estar de acordo com a legislacdo vigente.
Embalagem secundaria: de papelado
reforcada, com as abas superiores e
inferiores  totalmente lacradas, com
capacidade para até 10 kg. Data de
fabricacdo: o produto deve ter sido
fabricado no maximo de 30 dias antes da
data de entrega. Prazo de validade:
minimo de 09 meses a partir da data da

ESTE DOCUMENTO FOI ASSINADO EM: 29/11/20
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entrega.

06

COOKIE INTEGRAL SEM GLUTEN, LEITE E
Oovos

Descricao do objeto: Cookies integrais sem
gluten, sem leite e sem ovo destinado ao
atendimento de criangas com doenga
celiaca, intolerancia a lactose e alergia a
proteina do leite de vaca. Ingredientes:
Farinha de arroz integral, aglcar mascavo,
Oleos vegetais (palma e milho), farinha de
milho integral, fécula de mandioca, extrato
de soja, ingredientes especificos do sabor
(sabor conforme pedido), maltodextrina,
agentes de crescimento (fosfato
monocalcico, bicarbonato de sddio,
bicarbonato de amonio), estabilizante
natural lecitina de soja e aromas e outras
substancias alimenticias que caracterizem
o produto, desde que mencionadas. Deve
ser isento de gluten, leite e gordura trans.
Caracteristicas gerais: o produto deve ser
obtido, processado, embalado,
armazenado, transportado e conservado
em condicdes que ndo produzam,
desenvolvam e ou agreguem substancias
fisicas, quimicas ou bioldgicas que
coloquem em risco a saude do consumidor.
Fabricado a partir de matérias primas sas e
limpas, isentas de matéria terrosa,
parasitos, devendo estar em perfeito
estado de conservacdo. Serdo rejeitados os
biscoitos mal cozidos, queimados ou com
caracteristicas organolépticas anormais.
N3o sera tolerado o emprego de corantes
artificiais na confeccdo dos biscoitos.
Caracteristicas fisico-quimicas: isento de
gluten, leite e ovo. Caracteristicas
sensoriais  (organolépticas): Aparéncia:
prépria; Textura: crocante; Cor: prépria;
Odor: proprio; Sabor: proéprio.

Caracteristicas Macroscdpicas e
Microscépicas: auséncia de matérias
prejudiciais a saude humana
(macroscépicas e microscopicas),

abrangendo insetos, outros animais,
parasitos, excrementos de insetos e/ou de

PCT

1.000

RS 12,04

R$ 12.040,00
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outros animais, objetos rigidos,
pontiagudos ou cortantes. A presenga de
matéria prejudicial a saude humana
detectada macroscopicamente torna o
produto/lote avaliado impréprio para o
consumo humano e dispensa a
determinagdo microscépica. Embalagem
primaria:  pacotes de polipropileno
biorientado laminado e metalizado,
contendo de 120g a 150g de peso liquido,
lacrados mecanicamente. Nado serao
aceitos  produtos cujas embalagens
estejam danificadas. A rotulagem deve
estar de acordo com a legislagao vigente.
Data de fabricacdo: o produto deve ter
sido fabricado no maximo de 60 dias antes
da data de entrega. Prazo de validade:
minimo de 6 meses a partir da data da
entrega.

07 CARNE MOIDA DE 12 QUALIDADE
(MUSCULO) CARNE BOVINA, MUSCULO
MOIDO

Descricdo do objeto: produto cdrneo
obtido a partir da moagem do musculo
traseiro do coxdo, seguido de imediato
congelamento. A matéria-prima a ser
utilizada devera estar isenta de tecidos
inferiores como ossos, cartilagens, gordura
parcial, aponevroses, tenddes, coagulos,
nodos linfaticos, etc. Percentual maximo
de gordura admitido de até 10%. A carne OEh
moida congelada devera apresentar-se hpﬁ%ﬁ
livre de parasitos, sujidades e larvas e de

qualquer substancia contaminante que
possa alterd-la ou encobrir qualquer
alteracao.

Caracteristicas sensoriais (organolépticas):
Carne de cor vermelha cereja, elastica,
firme e com odor agradavel.

O produto devera ser transportado em
caminhdo frigorifico, com temperatura
igual ou inferior a -18°C.

Embalagem primaria: devera apresentar
peso liquido de 01kg, com a embalagem a
vacuo, termo-encolhivel, atoxica,
transparente e resistente, termossoldada.
Deve estar intacta, sem perfuracdes. No

5-0%:00-03
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rétulo deve constar identificagdo completa
do produto (nome do corte da carne),
marca, identificagdo da origem (nome e
endereco do matadouro frigorifico ou
entreposto de carne), peso liquido, data de
processamento e prazo de validade (ou
nimero do lote e data de validade),
condi¢cdes de armazenamento, carimbo
oficial do SIF, SIE ou SIM e indicagdao da
expressao: Registro no Ministério da
Agricultura SIF/DIPOA sob n2-----/-----,
Todas as informacdes devem ser
apresentadas de forma clara. Embalagem
secunddria: caixa de papeldo reforcada,
lacrada e identificada. Data de fabricacdo:
o produto deve ter sido fabricado no
maximo 30 dias antes da data de entrega
Prazo de validade: minimo de 10 meses a
partir da data da entrega.

08 CARNE BOVINA CORTADA EM ISCA DE
PALETA CARNE BOVINA, ISCAS DE PALETA
Descricdo do objeto: Carne bovina tipo
Paleta em isca, congelada, limpa. Cada isca
deverd ter tamanho aproximado de 6 cm
de comprimento por 2 cm de largura.

Caracteristicas gerais: O tipo de corte
(paleta) devera ser caracteristico da peca
conforme o padrdao descrito na Portaria
n.25 de 8/11/88, SIPA/DIPOA. Apresentar-
se livre de parasitos, sujidades e larvas e de

dpm.com.bripZeh 47 EE9chuhe.
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qualquer substancia contaminante que Bl
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possa altera-la ou encobrir qualquer mpﬁﬂ’g

alteragdo. KG 5.000 R$38,21 R$191.050,00

Caracteristicas sensoriais (organolépticas):
Carne de cor vermelha cereja, sem
manchas esverdeadas ou pardacentas,
elastica, firme e com odor agradavel,
Caracteristicas fisico-quimicas: percentual
maximo de gordura: 5%.

O produto deverda ser congelado em
temperatura igual ou inferior a -18°C e
transportado em caminhdo frigorifico a
essa mesma temperatura, em condi¢des
gque preservem as caracteristicas e
qgualidade da carne. Durante a entrega, ndo
serdo aceitas carnes em estado de
descongelamento.

“Porto Belo Capital Catarinense dos Transatlanticos”
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Embalagem primaria: peso liquido de 01
kg, com embalagem a vdacuo, termo-
encolhivel, atdxica, transparente e
resistente, termossoldada. Deve estar
intacta, sem perfuragdes. No roétulo de
cada embalagem deve constar
identificacdo completa do produto (nome
do corte da carne), marca, identificacdo da
origem (nome e endere¢o do matadouro
frigorifico ou entreposto de carne), peso
liguido, data de processamento e prazo de
validade (ou numero do lote e data de
validade), condigdes de armazenamento,
carimbo oficial do SIF ou SIE e indicacdo da
expressao: Registro no Ministério da
Agricultura SIF/DIPOA sob n2-----/-----,
Todas as informacGes devem ser
apresentadas de forma clara.

Embalagem secunddria: caixa de papelao
reforcada, lacrada e identificada. Data de
fabricacdo: o produto deve ter sido
fabricado no maximo 30 dias antes da data
de entrega. Prazo de validade: minimo de
10 meses a partir da data da entrega.

5-03:00-03
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CUBOS DE PALETA CARNE BOVINA, CUBOS
DE PALETA

Descricdo do objeto: Carne bovina tipo
paleta cortada em cubos de
aproximadamente 30 gramas, congelada,
limpa.

Caracteristicas gerais: O tipo de corte
(paleta) devera ser caracteristico da peca
conforme o padrdao descrito na Portaria
n.25 de 8/11/88, SIPA/DIPOA. Durante o
processamento devera ser realizada a
aparagem (eliminacdo de cartilagem,
aponevroses e do excesso de gordura, a
qual deverd ser inferior a 5%). A carne
bovina tipo paleta em cubos congelada
devera apresentar-se livre de parasitos,
sujidades e larvas e de qualquer substancia
contaminante que possa altera-la ou
encobrir qualquer alteracgao.
Caracteristicas sensoriais (organolépticas):
Carne de cor vermelha cereja, sem
manchas esverdeadas ou pardacentas,
elastica, firme e com odor agradavel.

KG

5.000

R$30,00

R$150.000,00
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O produto deverd sofrer processo de
congelamento rapido, através de tunel de
congelamento individual (IQF) e congelado
em temperatura igual ou inferior a -18°C e
transportado em caminhdo frigorifico a
essa mesma temperatura. Durante a
entrega, nao serdao aceitas carnes em
estado de descongelamento.

Embalagem primdria: O pacote de carne
tipo paleta em cubos congelada deverd
apresentar peso liquido de 01 kg, com
embalagem a vacuo, termo-encolhivel,
atoxica, transparente e resistente,
termossoldada. Deve estar intacta, sem
perfuracdes. No rétulo de cada embalagem
deve constar identificacdo completa do
produto (nome do corte da carne), marca,
identificacdo da origem (nome e endereco
do matadouro frigorifico ou entreposto de
carne), peso liquido, data de
processamento e prazo de validade (ou
nimero do lote e data de validade),
condicbes de armazenamento, carimbo
oficial do SIF ou SIE e indicacdo da
expressao: Registro no Ministério da
Agricultura SIF/DIPOA sob n2----/---—-
Todas as informagbes devem ser
apresentadas de forma clara.

Embalagem secundaria: caixa de papeldo
reforcada, lacrada e identificada. Data de
fabricacdo: o produto deve ter sido
fabricado no maximo 30 dias antes da data
de entrega. Prazo de validade: minimo de
10 meses a partir da data da entrega.

25-03:00-03
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CUBOS DE PATINHO CARNE BOVINA,
CUBOS DE PATINHO

Descricdo do objeto: Carne bovina tipo
patinho cortada em cubos de
aproximadamente 30 gramas, congelada,
limpa.

Caracteristicas gerais: O tipo de corte
(patinho) devera ser caracteristico da peca
conforme o padrdo descrito na Portaria
n.25 de 8/11/88, SIPA/DIPOA. Durante o
processamento deverd ser realizada a
aparagem (eliminacdo de cartilagem,
aponevroses e do excesso de gordura, a

KG

3.000

R$37,27

R$186.350,00
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qual deverd ser inferior a 5%). A carne
bovina tipo patinho em cubos congelada
devera apresentar-se livre de parasitos,
sujidades e larvas e de qualquer substancia
contaminante que possa altera-la ou
encobrir qualquer alteragao.
Caracteristicas sensoriais (organolépticas):
Carne de cor vermelha cereja, sem
manchas esverdeadas ou pardacentas,
eldstica, firme e com odor agradavel.

O produto devera sofrer processo de
congelamento rapido, através de tunel de
congelamento individual (IQF) e congelado
em temperatura igual ou inferior a -18°C e
transportado em caminhdo frigorifico a
essa mesma temperatura. Durante a
entrega, nao serdao aceitas carnes em
estado de descongelamento.

Embalagem primdria: O pacote de carne
tipo patinho em cubos congelada deverd
apresentar peso liquido de 01 kg, com
embalagem a vacuo, termo-encolhivel,
atoxica, transparente e resistente,
termossoldada. Deve estar intacta, sem
perfuragdes. No rétulo de cada embalagem
deve constar identificacdo completa do
produto (nome do corte da carne), marca,
identificacdo da origem (nome e endereco
do matadouro frigorifico ou entreposto de
carne), peso liquido, data de
processamento e prazo de validade (ou
nimero do lote e data de validade),
condicdes de armazenamento, carimbo
oficial do SIF ou SIE e indicagdo da
expressao: Registro no Ministério da
Agricultura SIF/DIPOA sob n2----/---—-,
Todas as informagbes devem ser
apresentadas de forma clara.

Embalagem secunddria: caixa de papeldo
reforcada, lacrada e identificada. Data de
fabricacdo: o produto deve ter sido
fabricado no maximo 30 dias antes da data
de entrega. Prazo de validade: minimo de
10 meses a partir da data da entrega.

25-03:00-03
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PATINHO EM PECA
Descricdo do objeto: Carne bovina tipo
patinho.

KG

3.000

R$37,74

R$113.220,00
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Caracteristicas gerais: O tipo de corte
(patinho) deverd ser caracteristico da pega
conforme o padrdao descrito na Portaria
n.25 de 8/11/88, SIPA/DIPOA. Durante o
processamento devera ser realizada a
aparagem (eliminacdo de cartilagem,
aponevroses e do excesso de gordura, a
qual deverd ser inferior a 5%). A carne
bovina tipo patinho devera apresentar-se
livre de parasitos, sujidades e larvas e de
qualquer substancia contaminante que
possa alterd-la ou encobrir qualquer
alteracao.

Caracteristicas sensoriais (organolépticas):
Carne de cor vermelha cereja, sem
manchas esverdeadas ou pardacentas,
elastica, firme e com odor agradavel.

O produto deverd sofrer processo de
congelamento rapido, através de tunel de
congelamento individual (IQF) e congelado
em temperatura igual ou inferior a -18°C e
transportado em caminhdo frigorifico a
essa mesma temperatura. Durante a
entrega, nao serdao aceitas carnes em
estado de descongelamento.

Embalagem primaria: O pacote de carne
tipo patinho deverd apresentar peso
liquido de 01 kg, com embalagem a vécuo,
termo-encolhivel, atdxica, transparente e
resistente, termossoldada. Deve estar
intacta, sem perfuragdes. No rétulo de
cada embalagem deve constar
identificacdo completa do produto (nome
do corte da carne), marca, identificacdo da
origem (nome e endereco do matadouro
frigorifico ou entreposto de carne), peso
liqguido, data de processamento e prazo de
validade (ou numero do lote e data de
validade), condicdes de armazenamento,
carimbo oficial do SIF ou SIE e indicacdo da
expressdo: Registro no Ministério da
Agricultura SIF/DIPOA sob n2-----/--—-,
Todas as informagGes devem ser
apresentadas de forma clara.

Embalagem secunddria: caixa de papeldo
reforcada, lacrada e identificada. Data de
fabricacdo: o produto deve ter sido

5-03:00-03
psTcIpm.com bpZ8n37EE9ChInG.
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fabricado no maximo 30 dias antes da data
de entrega. Prazo de validade: minimo de
10 meses a partir da data da entrega.

12

FRANGO, SOBRECOXA DE FRANGO
CONGELADA

Descricao do objeto: sobrecoxa de frango
congelada, manipulada em condigbes
higiénicas adequadas, proveniente de aves
sadias, abatidas sob inspec¢do veterindria.
O produto deverd sofrer processo de
congelamento rapido, através de tunel de
congelamento individual (IQF) e ser
congelado em temperatura igual ou
inferior a -18°C e transportado em
caminhdo frigorifico a essa mesma
temperatura. Durante a entrega, nao serao
aceitas carnes em estado de
descongelamento.

Caracteristicas gerais: A sobrecoxa de
frango limpa sem penas e congelada
deverd apresentar-se livre de parasitos e
de qualquer substancia contaminante que
possa alterd-la ou encobrir alguma
alteracao. Caracteristicas sensoriais
(organolépticas): A ave deve ter contornos
definidos, firme e sem manchas, peca lisa e
coloragao clara, aderente e sem odores.
Embalagem primaria: peso liquido de 01
kg deve estar intacta, acondicionada em
sacos de polietileno resistente, atéxico e
lacrado mecanicamente. O produto devera
ser rotulado de acordo com a legislacao
vigente (Instrucdo Normativa n2 22, de
24/11/2005, do M.A.A.). No rétulo de cada
embalagem deve constar identificacao
completa do produto (nome do corte do
frango), marca, identificacio da origem
(home e endereco do matadouro
frigorifico ou entreposto de carne), peso
liguido, data de processamento e prazo de
validade (ou numero do lote e data de
validade), condicdes de armazenamento,
carimbo oficial do SIF ou SIE e indicacdo da
expressdo: Registro no Ministério da
Agricultura SIF/DIPOA sob N2-----/--—--,
Todas as informagGes devem ser
apresentadas de forma clara. Embalagem

KG

8.000

R$18,42

R$147.360,00

25-03:00-03
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secunddria: se necessario, caixa de papeldo
refor¢cada, lacrada e identificada. Data de
fabricagdo: o produto deve ter sido
fabricado no maximo 30 dias antes da data
de entrega Prazo de validade: minimo de
10 meses a partir da data da entrega.

13

FRANGO, COXA E SOBRECOXA DE
FRANGO DESOSSADA CONGELADA
Descricdo do objeto: coxa e sobrecoxa de
frango desossada congelada, manipulada
em condicdes higiénicas adequadas,
proveniente de aves sadias, abatidas sob
inspecdo veterindria. O produto devera
sofrer processo de congelamento rdpido,
através de tunel de congelamento
individual (IQF) e ser congelado em
temperatura igual ou inferior a -18°C e
transportado em caminhdo frigorifico a
essa mesma temperatura. Durante a
entrega, nao serdao aceitas carnes em
estado de descongelamento.
Caracteristicas gerais: A sobrecoxa e coxa
de frango limpa sem penas e sem 0sso e
congelada devera apresentar-se livre de
parasitos e de qualquer substancia
contaminante que possa altera-la ou
encobrir alguma alteracdo. Caracteristicas
sensoriais (organolépticas): A ave deve ter
contornos definidos, firme e sem manchas,
peca lisa e coloragdo clara, aderente e sem
odores.

Embalagem primaria: peso liquido de 01
kg deve estar intacta, acondicionada em
sacos de polietileno resistente, atéxico e
lacrado mecanicamente. O produto devera
ser rotulado de acordo com a legislacao
vigente (Instrucdo Normativa n2 22, de
24/11/2005, do M.A.A.). No rétulo de cada
embalagem deve constar identificacdo
completa do produto (nome do corte do
frango), marca, identificacdo da origem
(nome e endereco do matadouro
frigorifico ou entreposto de carne), peso
liguido, data de processamento e prazo de
validade (ou numero do lote e data de
validade), condicdes de armazenamento,
carimbo oficial do SIF ou SIE e indicacdo da

KG

8.000

R$21,12

R$168.960,00

25-03:00-03
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expressao: Registro no Ministério da
Agricultura SIF/DIPOA sob N2-----/--—-,
Todas as informagdes devem ser
apresentadas de forma clara. Embalagem
secunddria: se necessario, caixa de papeldo
refor¢cada, lacrada e identificada. Data de
fabricagdo: o produto deve ter sido
fabricado no maximo 30 dias antes da data
de entrega Prazo de validade: minimo de
10 meses a partir da data da entrega.

14

FRANGO, COXA DE FRANGO CONGELADA
Descricdo do objeto: coxa de frango
congelada, manipulada em condicles
higiénicas adequadas, proveniente de aves
sadias, abatidas sob inspecdo veterinaria.
O produto deverd sofrer processo de
congelamento rapido, através de tunel de
congelamento individual (IQF) e ser
congelado em temperatura igual ou
inferior a -18°C e transportado em
caminhdo frigorifico a essa mesma
temperatura. Durante a entrega, nao serao
aceitas carnes em estado de
descongelamento.

Caracteristicas gerais: A coxa de frango
limpa sem penas e congelada devera
apresentar-se livre de parasitos e de
qualquer substancia contaminante que
possa alterd-la ou encobrir alguma
alteracao. Caracteristicas sensoriais
(organolépticas): A ave deve ter contornos
definidos, firme e sem manchas, peca lisa e
coloragao clara, aderente e sem odores.
Embalagem primaria: peso liquido de 01
kg deve estar intacta, acondicionada em
sacos de polietileno resistente, atéxico e
lacrado mecanicamente. O produto devera
ser rotulado de acordo com a legislacao
vigente (Instrucdo Normativa n2 22, de
24/11/2005, do M.A.A.). No rétulo de cada
embalagem deve constar identificacdo
completa do produto (nome do corte do
frango), marca, identificacdo da origem
(nome e endereco do matadouro
frigorifico ou entreposto de carne), peso
liguido, data de processamento e prazo de
validade (ou numero do lote e data de

KG

8.000

R$18,09

R$144.720,00

25-03:00-03
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validade), condi¢des de armazenamento,
carimbo oficial do SIF ou SIE e indicagdo da
expressao: Registro no Ministério da
Agricultura SIF/DIPOA sob N2-----/--—-,
Todas as informagdes devem ser
apresentadas de forma clara. Embalagem
secunddria: se necessario, caixa de papeldo
refor¢cada, lacrada e identificada. Data de
fabricagdo: o produto deve ter sido
fabricado no maximo 30 dias antes da data
de entrega Prazo de validade: minimo de
10 meses a partir da data da entrega.

15

FRANGO FILE SASSAMI FILE DE FRANGO
SASSAMI

Descricdo do objeto: Frango semi
processado, constituido de filé de peito
(sassami) sem osso e sem pele congelado,
manipulado em condi¢Ges higiénicas
adequadas, proveniente de aves sadias,
abatidas sob inspecdo veterinaria.
Caracteristicas gerais: deverd apresentar-
se com aspecto, cor, cheiro e sabor
proprio, livre de parasitos e de qualquer
substancia contaminante que possa altera-
la ou encobrir alguma alteragdo. Devera
ser realizada a aparagem (eliminacdo de
toda gordura aderida e pele) durante o
processamento. Os cortes de frango
deverdo ser isentos de tecidos inferiores
como (cartilagens, 0ssos, aponeuroses,
tendGes, coagulos, nodos linfaticos).
Caracteristicas sensoriais (organolépticas):
A ave deve ter contornos definidos, firme e
sem manchas, peca lisa e coloragao clara,
aderente e sem odores. O produto devera
se apresentar na forma de filés e devera
sofrer processo de congelamento rapido,
através de tunel de congelamento
individual (IQF) congelado individualmente
em temperatura igual ou inferior a -18°C e
transportado em caminhdo frigorifico a
essa mesma temperatura, em condi¢des
gque preservem as caracteristicas e
qgualidade do frango congelado. Durante a
entrega, nao serdo aceitas carnes em
estado de descongelamento.

Embalagem primaria: peso liquido de

KG

10.000

R$21,03

R$210.300,00

5-03:00-03
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01kg. A embalagem primaria deve estar
intacta, acondicionada em sacos de
polietileno resistente, atéxico e lacrado
mecanicamente. Deve estar intacta, sem
perfuragdes. No rétulo de cada embalagem
deve constar identificagdo completa do
produto (nome do corte do frango), marca,
identificacdo da origem (nome e endereco
do matadouro frigorifico ou entreposto de
carne), peso liquido, data de
processamento e prazo de validade (ou
numero do lote e data de validade),
condicdes de armazenamento, carimbo
oficial do SIF ou SIE e indicacdo da
expressao: Registro no Ministério da
Agricultura SIF/DIPOA sob n2-----/--—--.
Todas as informacGes devem ser
apresentadas de forma clara.

Embalagem secunddria: se necessario,
caixa de papeldao reforcada, lacrada e
identificada. Data de fabricacdo: o produto
deve ter sido fabricado no maximo 30 dias
antes da data de entrega. Prazo de
validade: minimo de 10 meses a partir da
data da entrega.

5-03:00-03

409:2

-

U CONTEUDD ACESSE MRS C.Iprm com BipZBRa 7 EEUchunG.
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PEIXE FILE DE TILAPIA

Filé de tilapia, congelada, sem pele, sem
espinha, produto de qualidade, isenta de
aditivos ou substancias estranhas ao
produto que sejam imprdprias ao consumo
e que alterem suas caracteristicas naturais
(fisicas, quimicas e organolépticas),
cortada em filés com 130 a 150 gramas
cada, contendo no maximo 10% de perdas
no degelo, embalada em camadas
separadas por plastico transparente e
atoxico, acondicionada em caixas lacradas,
limpas, secas, ndao violadas, resistentes,
gue garantam a integridade do produto até
momento de consumo. A carne nao deve
estar amolecida ou com acumulo de
liguidos na embalagem, além disso, ndo
deve apresentar extremidades secas ou
amareladas. Devera ser transportada em
carro refrigerado conforme legislacdo
vigente.

Embalagem primaria: pesando 1 kg, vacuo,

KG

2.000

R$62,02

R$124.040,00
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tipo “Cryovac”, termo-encolhivel, atdxica,
transparente e resistente, termossoldada.
Contendo dados de identificacdo do
produto, procedéncia, informacgdes
nutricionais, numero do lote, data de
validade, quantidade do produto, numero
do registro no ministério da
Agricultura/SIF/DIPOA e carimbo de
inspecdo do SIF e a tender as
especificagbes técnicas da NTA 09 do
Decreto  Estadual n? 12486 de
20/10/1978. A embalagem secundaria do
produto deverd ser caixa de papeldo
reforgado com identificagao.

O produto deverd apresentar validade
minima de 30 (trinta) dias a partir da data
de entrega na unidade requisitante.
Somente serdo aceitos produtos com data
de fabricacdo de até 45 (quarenta e cinco)
dias no momento da entrega.

17 PEIXE FILE DE CAGAO

Filé de cacdo, congelada, sem pele, sem
espinha, produto de qualidade, isenta de
aditivos ou substancias estranhas ao
produto que sejam imprdéprias ao consumo
e que alterem suas caracteristicas naturais
(fisicas, quimicas e organolépticas),
cortada em filés com 130 a 150 gramas
cada, contendo no maximo 10% de perdas
no degelo, embalada em camadas

5-03:00-03
psTcIpm.com bpZ8n37EE9ChInG.

b

409

-

ESTE DOCUMENTO FOI ASSINADO EM: 29/11/20

separadas por plastico transparente e Bl
atoxico, acondicionada em caixas lacradas, EM’%
limpas, secas, ndao violadas, resistentes,

que garantam a integridade do produto até| KG 5.000 R$47,81 R$239.050,00

momento de consumo. A carne nao deve
estar amolecida ou com acumulo de
liguidos na embalagem, além disso, nao
deve apresentar extremidades secas ou
amareladas. Devera ser transportada em
carro refrigerado conforme legislacdo
vigente.

Embalagem primaria: pesando 1 kg, vacuo,
tipo “Cryovac”, termo-encolhivel, atdxica,
transparente e resistente, termossoldada.
Contendo dados de identificacdo do
produto, procedéncia, informacoes
nutricionais, numero do lote, data de

“Porto Belo Capital Catarinense dos Transatlanticos”
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validade, quantidade do produto, niumero
do registro no ministério da
Agricultura/SIF/DIPOA e carimbo de
inspecdo do SIF e a tender as
especificagbes técnicas da NTA 09 do
Decreto  Estadual n? 12486 de
20/10/1978. A embalagem secunddria do
produto devera ser caixa de papeldo
reforcado com identificagao.

O produto deverd apresentar validade
minima de 30 (trinta) dias a partir da data
de entrega na unidade requisitante.
Somente serdo aceitos produtos com data
de fabricacdo de até 45 (quarenta e cinco)
dias no momento da entrega.

18 PERNIL SUINO

Descricao do objeto: Pernil suina sem pele,
em pec¢a, in natura, sem gordura,
congelado. Com aspecto, cor e cheiro
caracteristicos. Livre de parasitas,
microbios e qualquer substancia nociva. O
produto deve ser manipulado em

5-03:00-03
psTcIpm.com. bpZ8nd7BEIChInG.

409:2

-

condicdes higiénicas adequadas,
proveniente de suinos sadios, abatidos sob
inspec¢ao veterinaria. Durante o]

processamento devera ser realizada a
aparagem (eliminacdo de cartilagem,
aponevroses e do excesso de gordura, a
qual devera ser inferior a 5%).

O produto devera ser congelado em

ESTE DOCUMENTO FOI ASSINADO EM: 29/11/20

. e 1o A
temperatura igual ou .mfcirlor a 18 Ce KG 5.000 R$22,93 R$114.650,009ﬁ
transportado em caminhdo frigorifico a @pﬁﬂ’é

essa mesma temperatura. Durante a
entrega, ndao serdao aceitas carnes em
estado de descongelamento.

Embalagem primaria: pesando 01 kg, com
embalagem a vacuo, termo-encolhivel,
atoxica, transparente e resistente,
termossoldada. Deve estar intacta, sem
perfuracGes. No rétulo de cada embalagem
deve constar identificacdo completa do
produto (nome do corte da carne), marca,
identificacdo da origem (nome e endereco
do matadouro frigorifico ou entreposto de
carne), peso liquido, data de
processamento e prazo de validade (ou
nimero do lote e data de validade),

“Porto Belo Capital Catarinense dos Transatlanticos”
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condi¢cdes de armazenamento, carimbo
oficial do SIF ou SIE e indicagdo da
expressao: Registro no Ministério da
Agricultura SIF/DIPOA sob n%----/--—-,
Todas as informagdes devem ser
apresentadas de forma clara. Embalagem
secunddria: caixa de papeldo reforgada,
lacrada e identificada.

Data de fabricagdo: o produto deve ter
sido fabricado no maximo 30 dias antes da
data de entrega. Prazo de validade:
minimo de 10 meses a partir da data da
entrega.

19

SALSICHA A GRANEL DE FRANGO
Descricdo do objeto: produto de emulsdo
de carnes, em forma de gomos, embutida
em tripa artificial, cozida e defumada.

Com aspecto, cor e cheiro caracteristicos.
Livre de parasitas, micrébios e qualquer
substancia nociva. O produto deve ser
manipulado em condi¢Ges higiénicas
adequadas, proveniente de suinos sadios,
abatidos sob inspecdo veterindria.
Caracteristicas Macroscopicas e
Microscépicas: O produto ndo devera
conter substancias/matérias estranhas de
qualquer natureza.

O produto deverd ser transportado em
caminhao frigorifico.

Embalagem primadria: pesando 3 kg, com
embalagem a vacuo, termo-encolhivel,
atoxica, transparente e  resistente,
termossoldada. Deve estar intacta, sem
perfuracdes. Devera constar identificacao
completa do produto, marca, identificagao
da origem, peso liquido, data de
processamento e prazo de validade (ou
nimero do lote e data de validade),
condicbes de armazenamento, carimbo
oficial do SIF ou SIE e indicacdo da
expressdo: Registro no Ministério da
Agricultura SIF/DIPOA sob n2-----/----,
Todas as informagGes devem ser
apresentadas de forma clara.

Embalagem secunddria: caixa de papeldo
reforcada, lacrada e identificada.

Data de fabricacdo: o produto deve ter

KG

1.000

R$11,35

R$11.350,00

5-03:00-03

409:2

-
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sido fabricado no maximo 30 dias antes da
data de entrega. Prazo de validade:
minimo de 10 meses a partir da data da
entrega.

20 LEITE DE ARROZ

Leite de arroz. Ingredientes: agua, arroz,
6leo vegetal, calcio. Caracteristicas: cor,
odor, sabor e textura caracteristica.
Embalagem primaria: caixa tetra pak longa
vida, atoxica e resistente contendo 1 litro.
Rotulado de acordo com a legislagao
vigente. Na data da entrega o produto
deve dispor de no minimo 03 meses de
validade

21 BISCOITO DE POLVILHO BISCOITO DE
POLVILHO SALGADO SABOR ORIGINAL,
PRODUZIDO A PARTIR DE POLVILHO AZEDO
E

LEVEMENTE AROMATIZADO, SEM ACUCAR.
NAO CONTEM GLUTEN. CARACTERISTICAS
SENSORIAIS (ORGANOLEPTICAS):
APARENCIA,

TEXTURA, COR, ODOR E SABOR PROPRIOS.
CARACTERISTICAS MACROSCOPICAS E
MICROSCOPICAS: AUSENCIA DE MATERIAS
PREJUDICIAIS A  SAUDE  HUMANA
(MACROSCOPICAS E  MICROSCOPICAS),
ABRANGENDO INSETOS, OUTROS ANIMAIS,
PARASITOS,

EXCREMENTOS DE INSETOS E/OU DE
OUTROS ANIMAIS, OBJETOS RIGIDOS, e
PONTIAGUDOS OU CORTANTES. A EhY
PRESENCA DE

MATERIA PREJUDICIAL A SAUDE HUMANA
DETECTADA MACROSCOPICAMENTE
TORNA O PRODUTO/LOTE AVALIADO
IMPROPRIO

PARA O CONSUMO HUMANO E DISPENSA
A DETERMINACAO MICROSCOPICA. NA
DETECCAO OU IDENTIFICACAO DE
INGREDIENTES

PREVISTOS EM REGULAMENTO TECNICO
ESPECIFICO E INGREDIENTES DECLARADOS
NO ROTULO DEVEM SER OBSERVADOS 0S
DISPOSITIVOS DO REGULAMENTO TECNICO
ESPECIFICO DO ALIMENTO EMBALADO E

UND 600 R$20,61 R$12.366,00

5-03:00-03
RS CIpm.com bp 2803766 9chanEg.
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AS INFORMACOES DECLARADAS NO
ROTULO.

EMBALAGEM  PRIMARIA: EMBALAGEM
COM PACOTE DE 100 A 250G

22

MILHO DE PIPOCA: MILHO SECO
PROCESSADO EM GRAOS CRUS, INTEIROS,
PARA O PREPARO DE PIPOCA, COM
ASPECTO, COR,

CHEIRO E SABOR PROPRIO LIVRE DE
FERTILIZANTES, SUJIDADES, PARASITAS,
LARVAS E DETRITOS ANIMAIS OU
VEGETAIS,

ACONDICIONADOS EM SACO PLASTICO
RESISTENTE. A EMBALAGEM DEVE CONTER
A VALIDADE DE NO MINIMO 06 MESES A
01 ANO.

PACOTE DE 500 GRAMAS

PCT

3.000,00

R$5,81

R$17.430,00

23

BISCOITO - BISCOITO DOCE OU SALGADO
OU INTEGRAL. EMBALAGEM INDIVIDUAL
COM 3 UNIDADES, 20 A 30G CADA.

PCT

5.000,00

RS 8,22

R$ 41.100,00

5-03:00-03

,.|
SE Rfpsac.Ipm.com. BpZERhd 766 9chanG.

08

24

PAO DE FORMA FATIADO: EMBALAGEMDE
500GRS, COMPOSTO DE FARINHA DE
TRIGO ENRIQUECIDA COM FERRO E ACIDO
FOLICO,

ACUCAR, GLUTEN, SAL  GORDURA
VEGETAL HIDROGENADA, FERMENTO
BIOLOGICO E CONSERVADOR PROPINATO
DE CALCIO. SER

FRESCO, FABRICADO NO MAXIMO UM DIA
ANTES DA ENTREGA, E COM PRAZO DE
VALIDADE DE 4 DIAS

UNID.

8.000,00

R$ 12,63

-

R$ 101.040,00

E.! ESTE DOCUMENTO FOI ASSINADO EM: 29/11/20
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XII - INDICAGAO DOS LOCAIS DE ENTREGA DOS PRODUTOS E DAS REGRAS PARA RECEBIMENTOS
PROVISORIO E DEFINITIVO, QUANDO FOR O CASO:

Relagao das unidades escolares:

ESCOLAS

RUA RECANTO DOS ACORES, N2 371

Escola 1 - E. M. Francisco José marques

BAIRRO ARACA
3369-8379

12 BAIRRO ARACA

Fone: 3369-4364

Escola 2 - N. D. I. Antonio Manoel dos Santos
20 RUA JOSE ANTONIO DE AQUINO, S/N

“Porto Belo Capital Catarinense dos Transatlanticos”
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Escola 3 - N. D. I. Clube do Cebolinha

RUA JOSE MANOEL SERPA, N2 364,

BAIRRO CENTRO

3369-6085

Escola 4 - E. M. Nair Rebelo

RUA FRANCISCO SEVERIANO DOS SANTOS, N2 192
BAIRRO VILA NOVA

3369-5675

Escola 5 - N. D. I. Lauro Prado

RUA MANOEL MACHADO, N2 197,

BAIRRO VILA NOVA

3369-5894

Escola 6 —=N. D. I. Eliete Sebastiana

RUA MANOEL MACHADO, (esquina)

BAIRRO VILA NOVA

3369-4930

Escola 7 - E.M. Maria Benta Cabral / E.M Catarina Benedita Guerreiro
RUA ENIO JOSE GUERREIRO (FINAL DA RUA)
BAIRRO ALTO PEREQUE

3369-9388

Escola 8 - N. D. I. Estela Machado dos Santos
RUA MEDIANEIRA S/N —

BAIRRO PEREQUE

3369-8076

Escola 9 - N. D. I. Primeiros Passos

RUA MARIO PADILHA, N2 667,

BAIRRO PEREQUE

3369-5426

Escola 10 - E. M. Olinda Peixoto

RUA SAO JOSE N2 157

BAIRRO JARDIM DOURADO

3369-9097

Escola 11 —N. D. I. Lauro Manoel Mendonza
119 RUA CESAR WERNER DRASCHE (FUNDOS FORT ATACADISTA)
BAIRRO ALTO PEREQUE

Escola 12 - N.D.l. Augusto Bayer

AV. JOSE NEOLI CRUZ, N2 1557

BAIRRO ALTO PEREQUE

3369-6362

Escola 13 - E. M. Pedro Alem3ao A. Richartz
AV. JOSE NEOLI CRUZ, N2 3572

BAIRRO ALTO PEREQUE

3369-4991

Escola 14 - C. E. Alda Furtado dos Santos
RUA MANOEL IRINEU DA SILVA N2 152
BAIRRO SANTA LUZIA

48-3263-6467

-

5-03:00-03
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Escola 15 - E. M. Fidelis Antonio Garcia
RUA BENTO JOAO SILVINO 108

BAIRRO SERTAO DE SANTA LUZIA
3165-0007

Escola 16 - N. D. I. Isa H. Timermann
162 RUA BENTO JOAO SILVINO S/N¢
BAIRRO SERTAO DE SANTA LUZIA

Escola 17 —Secretaria Educagao

RUA ENIO JOSE GUERREIRO S/N (FINAL DA RUA)

PONTO DE REFERENCIA: AO LADO FORT ATACADISTA, PERTO DO COLEGIO
CEPAVI

BAIRRO ALTO PEREQUE (47) 3369-4250

17°

Xl - ESPECIFICACAO DA GARANTIA EXIGIDA E DAS CONDICOES DE MANUTENCAO E
ASSISTENCIA TECNICA, QUANDO FOR O CASO:
Referido item ndo se aplica para esta contratacao.

ADRIANA APARECIDA SCHIMIGUEL
SECRETARIA MUNICIPAL EDUCACAO
CPF: 016.106.329-23

ANEXOI-A
ESTUDO TECNICO PRELIMINAR

A obrigacdo de elaborar Estudo Técnico Preliminar aplica-se a licitacdo de bens e a contratacdo de
servicos e obras, inclusive locacdo e contratacdes de solucGes de Tecnologia da Informacdo e
Comunicagdo — TIC, e conforme previsto no § 19, do artigo 18, da Lei Federal n.2 14.133/2021, o
documento evidencia o problema a ser resolvido e a sua melhor solucdo, de modo a permitir a
avaliagdo da viabilidade técnica e econ6mica da contratagdo.

l - DESCRICAO DA NECESSIDADE DA CONTRATACAO, CONSIDERANDO O PROBLEMA A SER
RESOLVIDO SOB A PERSPECTIVA DO INTERESSE PUBLICO:

Considerando a alimentacdo escolar um direito constitucional dos estudantes da educacao, faz-se
necessaria a aquisicdo de géneros alimenticios e insumos para a garantia de atendimento desse
direito aos estudantes da rede municipal, visando a manutencdo do fornecimento dos alimentos.
Essa demanda tem a necessidade de fornecer refeicGes balanceadas nutricionalmente,
harmonizadas, regionalizadas e seguras, como constituintes da alimentacao conforme faixa etaria
de acordo com a cultura regional. O objetivo é contribuir para o crescimento, desenvolvimento,
aprendizagem e rendimento escolar dos estudantes, bem como pela promoc¢ao da formacao de
habitos alimentares sauddveis. As previsdes contemplam os estudantes matriculados na rede,
durante o ano letivo de 2025, periodo vigente da ata de registro de precos.

-

5-03:00-03
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Desta forma justifica-se a essencialidade e o interesse publico nas referidas aquisigdes.

Il - DEMONSTRACAO DA PREVISAO DA CONTRATACAO NO PLANO DE CONTRATAC()ES ANUAL,
SEMPRE QUE ELABORADO, DE MODO A INDICAR O SEU ALINHAMENTO COM O PLANEJAMENTO
DA ADMINISTRACAO:

Tendo em vista que o municipio ja elaborou e publicou um plano de contrata¢cdes anual para o
exercicio 2025, cabe informar que, a referida contratacdo se encontra prevista no mesmo.

11l - REQUISITOS DE CONTRATACAO:

Da solucdo ora tratada, ou seja, o fornecimento dos generos alimenticios para atender as
necessidades dos alunos pertencentes a rede municipal de ensino da Secretaria Municipal de
Educacdo, além dos requisitos basicos em conformidade com a Lei Federal 14.133/2021 deverdo
apresentar a seguinte documentagdo necessaria para habilitagao:

Habilitagao Juridica
Qualquer documento que comprove sua existéncia juridica, conforme artigo 66, como por
exemplo:
a) Registro Comercial, no caso de empresa individual;
b) Ato Constitutivo, Estatuto ou Contrato Social em vigor (o consolidado ou acompanhado de
todas as alteragGes contratuais), devidamente registrado em se tratando de sociedades
comerciais, e no caso de sociedade por agoes, acompanhado de documentos de eleicao de
seus administradores;
c) Inscricdo do Ato constitutivo, no caso de sociedades civis, acompanhada de prova de
diretoria em exercicio:
d) Decreto de Autorizacdo, em se tratando de empresa ou sociedade estrangeira em
funciomanemto no pais, e ato de registro ou autorizacdo para funcionamento expedido pelo
o6rgdo competente, quando a atividade assim o exigir.

Habilitagao Fiscal, Social e Trabalhista
e) Inscrigdo no Cadatro Nacional de Pessoa Fisica (CPF) ou no Cadstro de Pessoa Juridica
(CNPJ);
f) Inscrigdo no cadastro de contribuintes estadual e/ou municipal, se houver, relativo ao
domicilio ou sede da licitante, pertinente ao seu ramo de atividade e compativel com o
objeto contratual;
g) Regularidade Perante a Fazenda Federal
h) Regularidade perante a Fazenda Estadual;
i) Regularidade perante a Faazenda Municipal, relativa ao Municipio sede da licitante;
j) Regularidade relativa a Seguridade Social e ao FGTS, que demonstre cumprimento dos
encargos sociais intituidos por lei;
k) Regularidade perante a Justica do Trabalho (Certiddo Negativa de Débitos Trabalhistas);

Declara¢cdes Complementares
a) Declaracdo de cumprimento ao disposto no inciso XXXIIl do art. 7 da Constituicdo Federal;
b) Declaracdo de que cumpre com as exigéncias de reserva de cargos para pessoa com
deficiéncia e para reabilitado da Previdéncia Social, previstas em lei e outras normas
especificas;
c) Declaracdo que inexiste quaisquer fatos impeditivos de sua habilitacdo e de que a mesma
ndo foi declarada inidbnea por Ato do Poder Publico Municipal, ou que estd

409:2
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temporariamente impedida de licitar, contratar ou transacionar com a Administracao Publica
de Porto Belo ou quaisquer 6rgdos descentralizados (inciso Ill e IV do art.156 da Lei
14.133/2021)
d) Declaracdo de que ndo possui em seu quadro societario funcionario Publico;
e) Declaracdo de integralidade de custos;
f) Documentos relacioandos nos descritivos em cada item.

IV - ESTIMATIVAS DAS QUANTIDADES PARA A CONTRATAGAO, ACOMPANHADAS DAS
MEMORIAS DE CALCULO E DOS DOCUMENTOS QUE LHES DAO SUPORTE, QUE CONSIDEREM
INTERDEPENDENCIAS COM OUTRAS CONTRATAGOES, DE MODO A POSSIBILITAR ECONOMIA DE

ESCALA:

Os quantitativos foram estimados de acordo com as proje¢cdes de consumo de cada Unidade
escolar, conforme calenddrio de ano letivo e cardapios elaborados, bem como quantidade de
alunos e refeicdes servidas diariamente. As estimativas de demandas para as aquisi¢cbes de

géneros alimenticios, foram elaboradas pelo Departamento de Alimentacdo Escolar.

ITEM

ESPECIFICAGOES

UNID.

QUANT

PREVISAO DE CUSTO

VALOR

UNITARIO VALOR TOTAL ¢

5403:0

01

OLEO DE SOJA CARACTERISTICAS: OLEO DE
SOJA REFINADO OBTIDO DO GERME DOS
GRAOS, 100% NATURAL, POR MEIO DE
PROCESSOS TECNOLOGICOS ADEQUADOS.
NAO DEVE APRESENTAR CHEIRO FORTE E
INTENSO, VOLUME INSATISFATORIO E
MISTURA DE OUTROS OLEOS.
EMBALAGEM: INTACTA, ACONDICIONADA
EM EMBALAGENS PLASTICAS DE 900ML DE
PESO LiQUIDO.

FABRICACAO MAXIMA DE 30 DIAS.
VALIDADE MINIMA DE 4 MESES; O
PRODUTO DEVE AINDA ESTAR DE ACORDO
COM A LEGISLACAO

VIGENTE, ISTO E, DEVE OBEDECER A:
RESOLUCAO RDC N2 270, DE 22 DE
SETEMBRO DE 2005. LEIS, RESOLUCOES E
PORTARIAS

REFERENTES A ROTULAGEM DE
ALIMENTOS (RESOLUCAO RDC N2 259, DE
20/09/2002; RESOLUCAO RDC N2 123, DE
13/05/2004; RDC N¢

259, DE 20 DE SETEMBRO DE 2002;
RESOLUCAO RDC N2 360, DE 23/12/2003;
RESOLUCAO RDC N¢ 359, DE 23/12/2003;
RESOLUCAO RDC

Ne 163, DE 17/08/2006; LEl N2 8543, DE

UNID

4.000,00

tps.Meipm.com.bp2End T6659chaba.

409:2
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23/12/1992; LEI N@ 10674, DE 16/05/2003;
RESOLUCAO RDC N2 40, DE 08/02/2002;
RESOLUCAO -

RDC N2 136, 08/02/2017).

02

BISCOITO DE LEITE

Descricdo do objeto: biscoito tipo leite
obtido pela mistura de farinha de trigo
enriquecida com ferro e acido fdlico,
acucar, gordura vegetal, agucar invertido,
sal e outras substancias alimenticias que
caracterizem o produto, desde que
mencionadas, submetidos a processos de
amassamento e coc¢dao. O produto poderd
conter amido e/ou leite ou soro de leite,
mas devera ser isento de gordura trans e
de corantes artificiais.

Caracteristicas gerais: o produto deve ser
obtido, processado, embalado,
armazenado, transportado e conservado
em condicdes que ndo produzam,
desenvolvam e ou agreguem substancias
fisicas, quimicas ou bioldgicas que
coloquem em risco a saude do consumidor.
Fabricado a partir de matérias primas sas e
limpas, isentas de matéria terrosa,
parasitos, devendo estar em perfeito
estado de conservacado. Serdo rejeitados os
biscoitos mal cozidos, queimados ou com
caracteristicas organolépticas anormais.
N3o sera tolerado o emprego de corantes
artificiais na confeccdo dos biscoitos.
Caracteristicas sensoriais (organolépticas):
aspecto de massa torrada, cor e odor
proprios; sabor de leite caracteristico.
Deve ser crocante e ndo apresentar-se
guebrado nem queimado. Caracteristicas
Macroscépicas e Microscdpicas: auséncia
de matérias prejudiciais a saude humana
(macroscépicas e microscopicas),
abrangendo insetos, outros animais,
parasitos, excrementos de insetos e/ou de
outros animais, objetos rigidos,
pontiagudos ou cortantes. A presenca de
matéria prejudicial a saude humana
detectada macroscopicamente torna o
produto/lote avaliado impréprio para o
consumo humano e dispensa a

PCT

4.000,00

RS 6,54

R$ 26.160,00

25-03:00-03

409

-

E.! ESTE DOCUMENTO FOI ASSINADO EM: 29/11/20

Aifpsc.ipm.com.bripZe8h 47 GE9chuhE.

yET

“Porto Belo Capital Catarinense dos Transatlanticos”

Centro Administrativo “Prefeito Antonio Stadler Filho”, Av. Gov. Celso Ramos, n° 2.500, Centro, Porto Belo/SC — 88.210-000 — Fone/Fax: 0**47 — 3369-4111



ESTADO DE SANTA CATARINA
MUNICIPIO DE PORTO BELO
SECRETARIA DA ADMINISTRACAO

ity ,_Ze/r) e bl efymﬂf

determinagdo microscépica. Embalagem
primaria: Embalagem dupla, sendo a
interna em polipropileno bi-orientado e a
externa em filme Ilaminado flexivel
composto de polipropileno bi-orientado.
Cada pacote deve conter de 300 a 500 gr.
N3o serdo aceitos produtos cujas
embalagens estejam danificadas.
Embalagem secundaria: de papeldo
reforcada, com as abas superiores e
inferiores  totalmente lacradas, com
capacidade para até 10 kg. Data de
fabricacdo: o produto deve ter sido
fabricado no maximo de 30 dias antes da
data de entrega. Prazo de validade:
minimo de 09 meses a partir da data da

entrega.
03 BISCOITO DOCE, TIPO ROSQUINHA 2
Descrigdo do objeto: contendo =

basicamente a mistura farinha de trigo
enriquecida com ferro e acido fdlico,
acucar, gordura vegetal hidrogenada,
amido de milho e/ou féculas de arroz ou
mandioca, sal refinado, acucar invertido,
fermento quimico bicarbonato de sddio,
bicarbonato de amoénio e pirofosfato acido
de sédio, estabilizanto lecitina de soja,
aromatizante. Deve apresentar sabor
caracteristico e agradavel. Sabores

409:2
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variados.
Caracteristicas gerais: o produto deve ser
obtido, processado, embalado,

PCT 5.000 RS 6,96 RS 34.800,00 cl
armazenado, transportado e conservado

em condicdes que ndo produzam,
desenvolvam e ou agreguem substancias
fisicas, quimicas ou bioldgicas que
coloquem em risco a saude do consumidor.
Fabricado a partir de matérias primas sas e
limpas, isentas de matéria terrosa,
parasitos, devendo estar em perfeito
estado de conservacdo. Serdo rejeitados os
biscoitos mal cozidos, queimados ou com
caracteristicas organolépticas anormais.
N3o sera tolerado o emprego de corantes
artificiais na confeccdo dos biscoitos.
Caracteristicas sensoriais (organolépticas):
aspecto de massa torrada, cor e odor

Aifpsc.ipm.com.bripZeh 47 GE9chuhE.
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proprios; sabor de leite caracteristico.
Deve ser crocante e ndao apresentar-se
guebrado nem queimado. Caracteristicas
Macroscépicas e Microscdpicas: auséncia
de matérias prejudiciais a saude humana
(macroscépicas e microscopicas),
abrangendo insetos, outros animais,
parasitos, excrementos de insetos e/ou de
outros animais, objetos rigidos,
pontiagudos ou cortantes. A presenca de
matéria prejudicial a saude humana
detectada macroscopicamente torna o
produto/lote avaliado impréprio para o
consumo humano e dispensa a
determinagdo microscépica. Embalagem
primaria: pacotes de plastico atdxico e
lacrado. Cada pacote deve conter de 300 a
500 gr. Ndo serdo aceitos produtos cujas
embalagens estejam danificadas. A
rotulagem deve estar de acordo com a
legislacdo vigente. Embalagem secundaria:
de papeldo reforcado, com as abas
superiores e inferiores totalmente
lacradas, com capacidade para até 10 kg.
Data de fabricacdo: o produto deve ter
sido fabricado no maximo de 30 dias antes
da data de entrega. Prazo de validade:
minimo de 09 meses a partir da data da
entrega

5-03:00-03
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BISCOITO SALGADO

Descricdo do objeto: Biscoito tipo agua e
sal ou Cream Cracker. Ingredientes: farinha
de trigo enriquecida com ferro e acido
félico, gordura vegetal, aclcar, agucar
invertido, sal refinado, amido, extrato de
malte, fermento bioldgico, fermentos
guimicos bicarbonato de sodio,
bicarbonato de amonio, estabilizante
lecitina de soja, melhorador de farinha

(protease).
Caracteristicas gerais: o produto deve ser
obtido, processado, embalado,

armazenado, transportado e conservado
em condicdes que ndo produzam,
desenvolvam e ou agreguem substancias
fisicas, quimicas ou bioldgicas que
coloquem em risco a saude do consumidor.

PCT

4.000

RS 6,38

R$ 25.520,00
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Fabricado a partir de matérias primas sas e
limpas, isentas de matéria terrosa,
parasitos, devendo estar em perfeito
estado de conservagao. Serdo rejeitados os
biscoitos mal cozidos, queimados ou com
caracteristicas organolépticas anormais.
Ndo sera tolerado o emprego de corantes
artificiais na confeccdo dos biscoitos.
Caracteristicas sensoriais (organolépticas):
aspecto de massa torrada, cor e odor
proprios; sabor de leite caracteristico.
Deve ser crocante e ndo apresentar-se
gquebrado nem queimado. Caracteristicas
Macroscépicas e Microscdpicas: auséncia
de matérias prejudiciais a saude humana
(macroscépicas e microscopicas),
abrangendo insetos, outros animais,
parasitos, excrementos de insetos e/ou de
outros animais, objetos rigidos,
pontiagudos ou cortantes. A presenca de
matéria prejudicial a saude humana
detectada macroscopicamente torna o
produto/lote avaliado impréprio para o
consumo humano e dispensa a
determinagdo microscépica. Embalagem
primaria: Embalagem dupla, sendo a
interna em polipropileno bi-orientado e a
externa em filme laminado flexivel
composto de polipropileno bi-orientado.
Pacotes de plastico atdxico e lacrado. Cada
pacote deve conter de 300 a 400 gr. Nao
serdo aceitos produtos cujas embalagens
estejam danificadas. A rotulagem deve
estar de acordo com a legislacdo vigente.
Embalagem secundaria: de papelao
reforcado, com as abas superiores e
inferiores  totalmente lacradas, com
capacidade para até 10 kg. Data de
fabricacdo: o produto deve ter sido
fabricado no maximo de 30 dias antes da
data de entrega. Prazo de validade:
minimo de 09 meses a partir da data da
entrega.

5-03:00-03
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BISCOITO AMANTEIGADO

Descricdo do objeto: biscoito tipo
amanteigado obtido pela mistura de
farinha de trigo enriquecida com ferro e

PCT

4.000

R$ 8,89

R$ 35.560,00
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acido fdlico, agucar, gordura vegetal, e
outras substancias alimenticias que
caracterizem o produto, desde que
mencionadas, submetidos a processos de
amassamento e cocg¢do. O produto deverd
ser isento de gordura trans e corantes
artificiais.

Caracteristicas gerais: O produto deve ser
obtido, processado, embalado,
armazenado, transportado e conservado
em condigdes que ndao produzam,
desenvolvam e ou agreguem substancias
fisicas, quimicas ou bioldgicas que
coloquem em risco a saude do consumidor.
Fabricado a partir de matérias primas sas e
limpas, isentas de matéria terrosa,
parasitos, devendo estar em perfeito
estado de conservacdo. Serdo rejeitados os
biscoitos mal cozidos, queimados ou com
caracteristicas organolépticas anormais.
N3o sera tolerado o emprego de corantes
artificiais na confeccdo dos biscoitos.
Caracteristicas sensoriais (organolépticas):
aspecto de massa torrada, cor marrom,
odor e sabor de chocolate. Deve ser
crocante e ndo apresentar-se quebrado,
nem queimado.

Caracteristicas Macroscépicas e
Microscépicas: auséncia de matérias
prejudiciais a saude humana
(macroscépicas e microscopicas),

abrangendo insetos, outros animais,
parasitos, excrementos de insetos e/ou de
outros animais, objetos rigidos,
pontiagudos ou cortantes. A presenga de
matéria prejudicial a saude humana
detectada macroscopicamente torna o
produto/lote avaliado impréprio para o
consumo humano e dispensa a
determinacdo microscépica. Embalagem
primaria: dupla, sendo a interna em
polipropileno bi-orientado e a externa em
filme laminado flexivel composto de
polipropileno bi-orientado. Cada pacote
deve conter de 300 a 500 gr. N3o serdo
aceitos produtos cujas embalagens
estejam danificadas. A rotulagem deve

25-03:00-03
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estar de acordo com a legislagao vigente.
Embalagem secundaria: de papeldo
reforcada, com as abas superiores e
inferiores  totalmente lacradas, com
capacidade para até 10 kg. Data de
fabricagdo: o produto deve ter sido
fabricado no maximo de 30 dias antes da
data de entrega. Prazo de validade:
minimo de 09 meses a partir da data da
entrega.

06

COOKIE INTEGRAL SEM GLUTEN, LEITE E
ovos

Descricdao do objeto: Cookies integrais sem
gluten, sem leite e sem ovo destinado ao
atendimento de criangas com doencga
celiaca, intolerancia a lactose e alergia a
proteina do leite de vaca. Ingredientes:
Farinha de arroz integral, acicar mascavo,
Oleos vegetais (palma e milho), farinha de
milho integral, fécula de mandioca, extrato
de soja, ingredientes especificos do sabor
(sabor conforme pedido), maltodextrina,
agentes de crescimento (fosfato
monocalcico, bicarbonato de sddio,
bicarbonato de amobnio), estabilizante
natural lecitina de soja e aromas e outras
substancias alimenticias que caracterizem
o produto, desde que mencionadas. Deve
ser isento de gluten, leite e gordura trans.
Caracteristicas gerais: o produto deve ser
obtido, processado, embalado,
armazenado, transportado e conservado
em condicdes que ndo produzam,
desenvolvam e ou agreguem substancias
fisicas, quimicas ou bioldgicas que
coloquem em risco a saude do consumidor.
Fabricado a partir de matérias primas sas e
limpas, isentas de matéria terrosa,
parasitos, devendo estar em perfeito
estado de conservacdo. Serdo rejeitados os
biscoitos mal cozidos, queimados ou com
caracteristicas organolépticas anormais.
N3do sera tolerado o emprego de corantes
artificiais na confeccdo dos biscoitos.
Caracteristicas fisico-quimicas: isento de
gluten, leite e ovo. Caracteristicas
sensoriais (organolépticas): Aparéncia:

PCT

1.000

RS 12,04

R$ 12.040,00
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propria; Textura: crocante; Cor: propria;

Odor: proprio; Sabor: proprio.
Caracteristicas Macroscépicas e
Microscopicas: auséncia de matérias
prejudiciais a saude humana
(macroscépicas e microscopicas),

abrangendo insetos, outros animais,
parasitos, excrementos de insetos e/ou de
outros animais, objetos rigidos,
pontiagudos ou cortantes. A presenca de
matéria prejudicial a saude humana
detectada macroscopicamente torna o
produto/lote avaliado impréprio para o
consumo humano e dispensa a
determinagdo microscépica. Embalagem
primaria: pacotes de polipropileno
biorientado laminado e metalizado,
contendo de 120g a 150g de peso liquido,
lacrados mecanicamente. Nado serao
aceitos produtos cujas embalagens
estejam danificadas. A rotulagem deve
estar de acordo com a legislagao vigente.
Data de fabricacdo: o produto deve ter
sido fabricado no maximo de 60 dias antes
da data de entrega. Prazo de validade:
minimo de 6 meses a partir da data da
entrega.

5-03:00-03
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CARNE MOIDA DE 12 QUALIDADE
(MUSCULO) CARNE BOVINA, MUSCULO
MOIDO

Descricdo do objeto: produto cdrneo
obtido a partir da moagem do musculo
traseiro do coxdao, seguido de imediato
congelamento. A matéria-prima a ser
utilizada devera estar isenta de tecidos
inferiores como ossos, cartilagens, gordura
parcial, aponevroses, tenddes, coagulos,
nodos linfaticos, etc. Percentual maximo
de gordura admitido de até 10%. A carne
moida congelada deverd apresentar-se
livre de parasitos, sujidades e larvas e de
qualquer substancia contaminante que
possa alterd-la ou encobrir qualquer
alteracao.

Caracteristicas sensoriais (organolépticas):
Carne de cor vermelha cereja, eldstica,
firme e com odor agradavel.

KG

10.000

R$30,94

R$309.400,00
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O produto deverd ser transportado em
caminhdo frigorifico, com temperatura
igual ou inferior a -18°C.

Embalagem primaria: deverd apresentar
peso liquido de 01kg, com a embalagem a
vacuo, termo-encolhivel, atoxica,
transparente e resistente, termossoldada.
Deve estar intacta, sem perfuragdes. No
rétulo deve constar identificagdo completa
do produto (nome do corte da carne),
marca, identificacdo da origem (nome e
endere¢o do matadouro frigorifico ou
entreposto de carne), peso liquido, data de
processamento e prazo de validade (ou
nimero do lote e data de validade),
condicdes de armazenamento, carimbo
oficial do SIF, SIE ou SIM e indicacdo da
expressao: Registro no Ministério da
Agricultura SIF/DIPOA sob n2-----/-----,
Todas as informacées devem ser
apresentadas de forma clara. Embalagem
secunddria: caixa de papeldo reforcada,
lacrada e identificada. Data de fabricacdo:
o produto deve ter sido fabricado no
maximo 30 dias antes da data de entrega
Prazo de validade: minimo de 10 meses a
partir da data da entrega.

5-03:00-03
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CARNE BOVINA CORTADA EM ISCA DE
PALETA CARNE BOVINA, ISCAS DE PALETA
Descricdo do objeto: Carne bovina tipo
Paleta em isca, congelada, limpa. Cada isca
deverd ter tamanho aproximado de 6 cm
de comprimento por 2 cm de largura.
Caracteristicas gerais: O tipo de corte
(paleta) devera ser caracteristico da peca
conforme o padrdao descrito na Portaria
n.25 de 8/11/88, SIPA/DIPOA. Apresentar-
se livre de parasitos, sujidades e larvas e de
qualquer substancia contaminante que
possa alterd-la ou encobrir qualquer
alteracao.

Caracteristicas sensoriais (organolépticas):
Carne de cor vermelha cereja, sem
manchas esverdeadas ou pardacentas,
elastica, firme e com odor agradavel,
Caracteristicas fisico-quimicas: percentual
maximo de gordura: 5%.

KG

5.000

R$38,21

R$191.050,00

T PRARA CONFERET
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O produto devera ser congelado em
temperatura igual ou inferior a -18°C e
transportado em caminhdo frigorifico a
essa mesma temperatura, em condigdes
que preservem as caracteristicas e
qualidade da carne. Durante a entrega, nao
serdo aceitas carnes em estado de
descongelamento.

Embalagem primaria: peso liquido de 01
kg, com embalagem a vdacuo, termo-
encolhivel, atéxica, transparente e
resistente, termossoldada. Deve estar
intacta, sem perfuracées. No rétulo de
cada embalagem deve constar
identificacdo completa do produto (nome
do corte da carne), marca, identificacdo da
origem (nome e endereco do matadouro
frigorifico ou entreposto de carne), peso
liguido, data de processamento e prazo de
validade (ou numero do lote e data de
validade), condigdes de armazenamento,
carimbo oficial do SIF ou SIE e indicacdo da
expressao: Registro no Ministério da
Agricultura SIF/DIPOA sob n2-----/-----,
Todas as informagdes devem ser
apresentadas de forma clara.

Embalagem secundaria: caixa de papelao
reforcada, lacrada e identificada. Data de
fabricacdo: o produto deve ter sido
fabricado no maximo 30 dias antes da data
de entrega. Prazo de validade: minimo de
10 meses a partir da data da entrega.

25-03:00-03
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CUBOS DE PALETA CARNE BOVINA, CUBOS
DE PALETA

Descricdo do objeto: Carne bovina tipo
paleta cortada em cubos de
aproximadamente 30 gramas, congelada,
limpa.

Caracteristicas gerais: O tipo de corte
(paleta) deverd ser caracteristico da peca
conforme o padrdo descrito na Portaria
n.25 de 8/11/88, SIPA/DIPOA. Durante o
processamento deverd ser realizada a
aparagem (eliminacdo de cartilagem,
aponevroses e do excesso de gordura, a
qual deverd ser inferior a 5%). A carne
bovina tipo paleta em cubos congelada

KG

5.000

R$30,00

R$150.000,00
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devera apresentar-se livre de parasitos,
sujidades e larvas e de qualquer substancia
contaminante que possa altera-la ou
encobrir qualquer alteragao.
Caracteristicas sensoriais (organolépticas):
Carne de cor vermelha cereja, sem
manchas esverdeadas ou pardacentas,
eldstica, firme e com odor agradavel.

O produto deverd sofrer processo de
congelamento rdpido, através de tunel de
congelamento individual (IQF) e congelado
em temperatura igual ou inferior a -18°C e
transportado em caminhdo frigorifico a
essa mesma temperatura. Durante a
entrega, nao serdao aceitas carnes em
estado de descongelamento.

Embalagem primdria: O pacote de carne
tipo paleta em cubos congelada deverd
apresentar peso liquido de 01 kg, com
embalagem a vacuo, termo-encolhivel,
atoxica, transparente e resistente,
termossoldada. Deve estar intacta, sem
perfuracdes. No rétulo de cada embalagem
deve constar identificacdo completa do
produto (nome do corte da carne), marca,
identificacdo da origem (nome e endereco
do matadouro frigorifico ou entreposto de
carne), peso liquido, data de
processamento e prazo de validade (ou
nimero do lote e data de validade),
condicdes de armazenamento, carimbo
oficial do SIF ou SIE e indicagdo da
expressao: Registro no Ministério da
Agricultura SIF/DIPOA sob n2----/---—-
Todas as informagbes devem ser
apresentadas de forma clara.

Embalagem secundaria: caixa de papelao
reforcada, lacrada e identificada. Data de
fabricacdo: o produto deve ter sido
fabricado no maximo 30 dias antes da data
de entrega. Prazo de validade: minimo de
10 meses a partir da data da entrega.

25-03:00-03
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CUBOS DE PATINHO CARNE BOVINA,
CUBOS DE PATINHO

Descricdo do objeto: Carne bovina tipo
patinho cortada em cubos de
aproximadamente 30 gramas, congelada,

KG

3.000

R$37,27

R$186.350,00
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limpa.

Caracteristicas gerais: O tipo de corte
(patinho) deverd ser caracteristico da pega
conforme o padrdao descrito na Portaria
n.25 de 8/11/88, SIPA/DIPOA. Durante o
processamento devera ser realizada a
aparagem (eliminacdo de cartilagem,
aponevroses e do excesso de gordura, a
qual deverd ser inferior a 5%). A carne
bovina tipo patinho em cubos congelada
deverd apresentar-se livre de parasitos,
sujidades e larvas e de qualquer substancia
contaminante que possa altera-la ou
encobrir qualquer alteracao.
Caracteristicas sensoriais (organolépticas):
Carne de cor vermelha cereja, sem
manchas esverdeadas ou pardacentas,
elastica, firme e com odor agradavel.

O produto deverd sofrer processo de
congelamento rapido, através de tunel de
congelamento individual (IQF) e congelado
em temperatura igual ou inferior a -18°C e
transportado em caminhdo frigorifico a
essa mesma temperatura. Durante a
entrega, ndao serao aceitas carnes em
estado de descongelamento.

Embalagem primaria: O pacote de carne
tipo patinho em cubos congelada devera
apresentar peso liquido de 01 kg, com
embalagem a vacuo, termo-encolhivel,
atoxica, transparente e resistente,
termossoldada. Deve estar intacta, sem
perfuracdes. No rétulo de cada embalagem
deve constar identificacdo completa do
produto (nome do corte da carne), marca,
identificacdo da origem (nome e endereco
do matadouro frigorifico ou entreposto de
carne), peso liquido, data de
processamento e prazo de validade (ou
nimero do lote e data de validade),
condicbes de armazenamento, carimbo
oficial do SIF ou SIE e indicacdo da
expressdo: Registro no Ministério da
Agricultura SIF/DIPOA sob n2-----/--—-,
Todas as informagGes devem ser
apresentadas de forma clara.

Embalagem secunddria: caixa de papeldo

5-03:00-03
psTcIpm.com bpZ8n37EE9ChInG.
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reforcada, lacrada e identificada. Data de
fabricagdo: o produto deve ter sido
fabricado no maximo 30 dias antes da data
de entrega. Prazo de validade: minimo de
10 meses a partir da data da entrega.

11

PATINHO EM PECA

Descricdo do objeto: Carne bovina tipo
patinho.

Caracteristicas gerais: O tipo de corte
(patinho) deverd ser caracteristico da pega
conforme o padrdo descrito na Portaria
n.25 de 8/11/88, SIPA/DIPOA. Durante o
processamento deverd ser realizada a
aparagem (eliminacdo de cartilagem,
aponevroses e do excesso de gordura, a
qual deverd ser inferior a 5%). A carne
bovina tipo patinho deverd apresentar-se
livre de parasitos, sujidades e larvas e de
qualquer substancia contaminante que
possa alterd-la ou encobrir qualquer
alteracao.

Caracteristicas sensoriais (organolépticas):
Carne de cor vermelha cereja, sem
manchas esverdeadas ou pardacentas,
eldstica, firme e com odor agradavel.

O produto devera sofrer processo de
congelamento rapido, através de tunel de
congelamento individual (IQF) e congelado
em temperatura igual ou inferior a -18°C e
transportado em caminhdo frigorifico a
essa mesma temperatura. Durante a
entrega, ndao serdao aceitas carnes em
estado de descongelamento.

Embalagem primaria: O pacote de carne
tipo patinho deverd apresentar peso
liquido de 01 kg, com embalagem a vécuo,
termo-encolhivel, atdxica, transparente e
resistente, termossoldada. Deve estar
intacta, sem perfuracées. No rétulo de
cada embalagem deve constar
identificacdo completa do produto (nome
do corte da carne), marca, identificacdo da
origem (nome e endereco do matadouro
frigorifico ou entreposto de carne), peso
liguido, data de processamento e prazo de
validade (ou numero do lote e data de
validade), condicdes de armazenamento,

KG

3.000

R$37,74

R$113.220,00
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carimbo oficial do SIF ou SIE e indicagao da
expressao: Registro no Ministério da
Agricultura SIF/DIPOA sob n2----/---—-,
Todas as informagdes devem ser
apresentadas de forma clara.

Embalagem secunddria: caixa de papeldo
refor¢ada, lacrada e identificada. Data de
fabricagdo: o produto deve ter sido
fabricado no maximo 30 dias antes da data
de entrega. Prazo de validade: minimo de
10 meses a partir da data da entrega.

12 FRANGO, SOBRECOXA DE FRANGO
CONGELADA

Descricdo do objeto: sobrecoxa de frango
congelada, manipulada em condicOes
higiénicas adequadas, proveniente de aves
sadias, abatidas sob inspecdo veterinaria.
O produto deverd sofrer processo de
congelamento rapido, através de tunel de
congelamento individual (IQF) e ser
congelado em temperatura igual ou
inferior a -18°C e transportado em
caminhdo frigorifico a essa mesma
temperatura. Durante a entrega, nao serao
aceitas carnes em estado de
descongelamento.

Caracteristicas gerais: A sobrecoxa de
frango limpa sem penas e congelada
deverd apresentar-se livre de parasitos e
de qualquer substancia contaminante que
possa alterd-la ou encobrir alguma
alteracao. Caracteristicas sensoriais
(organolépticas): A ave deve ter contornos
definidos, firme e sem manchas, peca lisa e
coloragao clara, aderente e sem odores.
Embalagem primaria: peso liquido de 01
kg deve estar intacta, acondicionada em
sacos de polietileno resistente, atéxico e
lacrado mecanicamente. O produto deverd
ser rotulado de acordo com a legislacdo
vigente (Instrucdo Normativa n2 22, de
24/11/2005, do M.A.A.). No rétulo de cada
embalagem deve constar identificacdo
completa do produto (nome do corte do
frango), marca, identificacdo da origem
(nome e endereco do matadouro
frigorifico ou entreposto de carne), peso

KG 8.000 R$18,42 R$147.360,00

5-03:00-03
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liquido, data de processamento e prazo de
validade (ou numero do lote e data de
validade), condi¢des de armazenamento,
carimbo oficial do SIF ou SIE e indicagao da
expressao: Registro no Ministério da
Agricultura SIF/DIPOA sob N2-----/--—-,
Todas as informagdes devem ser
apresentadas de forma clara. Embalagem
secunddria: se necessario, caixa de papeldo
refor¢cada, lacrada e identificada. Data de
fabricacdo: o produto deve ter sido
fabricado no maximo 30 dias antes da data
de entrega Prazo de validade: minimo de
10 meses a partir da data da entrega.

13 FRANGO, COXA E SOBRECOXA DE
FRANGO DESOSSADA CONGELADA
Descricdo do objeto: coxa e sobrecoxa de
frango desossada congelada, manipulada
em condicoes higiénicas adequadas,
proveniente de aves sadias, abatidas sob
inspecdo veterindria. O produto devera
sofrer processo de congelamento rdpido,
através de tunel de congelamento
individual (IQF) e ser congelado em
temperatura igual ou inferior a -18°C e
transportado em caminhdo frigorifico a
essa mesma temperatura. Durante a
entrega, ndao serdao aceitas carnes em
estado de descongelamento.
Caracteristicas gerais: A sobrecoxa e coxa
de frango limpa sem penas e sem osso e| KG 8.000 R$21,12 R$168.960,00=:;
congelada devera apresentar-se livre de h"%@'
parasitos e de qualquer substancia

contaminante que possa altera-la ou

encobrir alguma alteracdo. Caracteristicas
sensoriais (organolépticas): A ave deve ter
contornos definidos, firme e sem manchas,
peca lisa e coloragdo clara, aderente e sem
odores.

Embalagem primaria: peso liquido de 01
kg deve estar intacta, acondicionada em
sacos de polietileno resistente, atéxico e
lacrado mecanicamente. O produto deverd
ser rotulado de acordo com a legislacdo
vigente (Instrucdo Normativa n? 22, de
24/11/2005, do M.A.A.). No rétulo de cada
embalagem deve constar identificacdo

5-03:00-03
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completa do produto (nome do corte do
frango), marca, identificacdo da origem
(home e endereco do matadouro
frigorifico ou entreposto de carne), peso
liquido, data de processamento e prazo de
validade (ou numero do lote e data de
validade), condi¢des de armazenamento,
carimbo oficial do SIF ou SIE e indicagao da
expressao: Registro no Ministério da
Agricultura SIF/DIPOA sob N2-----/--—-
Todas as informacdes devem ser
apresentadas de forma clara. Embalagem
secunddria: se necessario, caixa de papeldo
reforcada, lacrada e identificada. Data de
fabricacdo: o produto deve ter sido
fabricado no maximo 30 dias antes da data
de entrega Prazo de validade: minimo de
10 meses a partir da data da entrega.

14 FRANGO, COXA DE FRANGO CONGELADA
Descricdo do objeto: coxa de frango
congelada, manipulada em condicles
higiénicas adequadas, proveniente de aves
sadias, abatidas sob inspecdo veterinaria.
O produto deverd sofrer processo de
congelamento rdpido, através de tunel de
congelamento individual (IQF) e ser
congelado em temperatura igual ou
inferior a -18°C e transportado em
caminhdao frigorifico a essa mesma
temperatura. Durante a entrega, ndo serao

5-03:00-p3
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aceitas carnes em estado de O
descongelamento. hpﬁ%’é
Caracteristicas gerais: A coxa de frango| KG 8.000 R$18,09 R$144.720,00

limpa sem penas e congelada devera
apresentar-se livre de parasitos e de
qualquer substancia contaminante que
possa alterd-la ou encobrir alguma
alteracao. Caracteristicas sensoriais
(organolépticas): A ave deve ter contornos
definidos, firme e sem manchas, peca lisa e
coloracdo clara, aderente e sem odores.

Embalagem primaria: peso liquido de 01
kg deve estar intacta, acondicionada em
sacos de polietileno resistente, atéxico e
lacrado mecanicamente. O produto deverd
ser rotulado de acordo com a legislacdo
vigente (Instrucdo Normativa n? 22, de

“Porto Belo Capital Catarinense dos Transatlanticos”
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24/11/2005, do M.A.A.). No rétulo de cada
embalagem deve constar identificacdo
completa do produto (nome do corte do
frango), marca, identificacdo da origem
(home e endereco do matadouro
frigorifico ou entreposto de carne), peso
liquido, data de processamento e prazo de
validade (ou numero do lote e data de
validade), condi¢des de armazenamento,
carimbo oficial do SIF ou SIE e indicagdo da
expressao: Registro no Ministério da
Agricultura SIF/DIPOA sob N2-----/--—--
Todas as informagbes devem ser
apresentadas de forma clara. Embalagem
secunddria: se necessario, caixa de papeldo
reforcada, lacrada e identificada. Data de
fabricacdo: o produto deve ter sido
fabricado no maximo 30 dias antes da data
de entrega Prazo de validade: minimo de
10 meses a partir da data da entrega.

15 FRANGO FILE SASSAMI FILE DE FRANGO
SASSAMI

Descricdo do objeto: Frango semi
processado, constituido de filé de peito
(sassami) sem osso e sem pele congelado,
manipulado em condi¢des higiénicas
adequadas, proveniente de aves sadias,
abatidas sob inspecado veterinaria.
Caracteristicas gerais: devera apresentar-
se com aspecto, cor, cheiro e sabor

5-03:00-03

Aifpsc.ipm.com.bripZE8h 47 GE9chuhE.
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préprio, livre de parasitos e de qualquer Bl
substancia contaminante que possa altera- hpﬁ%’é
la ou encobrir alguma alteragao. Devera

ser realizada a aparagem (eliminacdo de| KG 10.000 R$21,03 R$210.300,00

toda gordura aderida e pele) durante o
processamento. Os cortes de frango
deverdao ser isentos de tecidos inferiores
como (cartilagens, 0ssos, aponeuroses,
tendBes, codgulos, nodos linfaticos).
Caracteristicas sensoriais (organolépticas):
A ave deve ter contornos definidos, firme e
sem manchas, peca lisa e coloracdo clara,
aderente e sem odores. O produto deverd
se apresentar na forma de filés e deverd
sofrer processo de congelamento rapido,
através de tunel de congelamento
individual (IQF) congelado individualmente

“Porto Belo Capital Catarinense dos Transatlanticos”
Centro Administrativo “Prefeito Antonio Stadler Filho”, Av. Gov. Celso Ramos, n° 2.500, Centro, Porto Belo/SC — 88.210-000 — Fone/Fax: 0**47 — 3369-4111
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em temperatura igual ou inferior a -18°C e
transportado em caminhdo frigorifico a
essa mesma temperatura, em condigdes
que preservem as caracteristicas e
qualidade do frango congelado. Durante a
entrega, nao serdao aceitas carnes em
estado de descongelamento.

Embalagem primaria: peso liquido de
01kg. A embalagem primaria deve estar
intacta, acondicionada em sacos de
polietileno resistente, atdxico e lacrado
mecanicamente. Deve estar intacta, sem
perfuracdes. No rétulo de cada embalagem
deve constar identificacdo completa do
produto (nome do corte do frango), marca,
identificacdo da origem (nome e endereco
do matadouro frigorifico ou entreposto de
carne), peso liquido, data de
processamento e prazo de validade (ou
nimero do lote e data de validade),
condicdes de armazenamento, carimbo
oficial do SIF ou SIE e indicacdo da
expressao: Registro no Ministério da
Agricultura SIF/DIPOA sob n2-----/--—--
Todas as informagdes devem ser
apresentadas de forma clara.

Embalagem secunddria: se necessario,
caixa de papelao reforcada, lacrada e
identificada. Data de fabricacdo: o produto
deve ter sido fabricado no maximo 30 dias
antes da data de entrega. Prazo de
validade: minimo de 10 meses a partir da
data da entrega.

25-03:00-03
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PEIXE FILE DE TILAPIA

Filé de tilapia, congelada, sem pele, sem
espinha, produto de qualidade, isenta de
aditivos ou substancias estranhas ao
produto que sejam imprdprias ao consumo
e que alterem suas caracteristicas naturais
(fisicas, quimicas e organolépticas),
cortada em filés com 130 a 150 gramas
cada, contendo no maximo 10% de perdas
no degelo, embalada em camadas
separadas por plastico transparente e
atoxico, acondicionada em caixas lacradas,
limpas, secas, ndo violadas, resistentes,
gue garantam a integridade do produto até

KG

2.000

R$62,02

R$124.040,00
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momento de consumo. A carne nao deve
estar amolecida ou com acumulo de
liguidos na embalagem, além disso, nao
deve apresentar extremidades secas ou
amareladas. Devera ser transportada em
carro refrigerado conforme legislacdo
vigente.

Embalagem primadria: pesando 1 kg, vacuo,
tipo “Cryovac”, termo-encolhivel, atdxica,
transparente e resistente, termossoldada.
Contendo dados de identificacdo do
produto, procedéncia, informacdes
nutricionais, numero do lote, data de
validade, quantidade do produto, numero
do registro no ministério da
Agricultura/SIF/DIPOA e carimbo de
inspecdo do SIF e a tender as
especificacbes técnicas da NTA 09 do
Decreto  Estadual n2? 12486 de
20/10/1978. A embalagem secundaria do
produto deverd ser caixa de papeldo
reforgado com identificagao.

O produto deverd apresentar validade
minima de 30 (trinta) dias a partir da data
de entrega na unidade requisitante.
Somente serdo aceitos produtos com data
de fabricacdo de até 45 (quarenta e cinco)
dias no momento da entrega.

5-03:00-03

409:2

-

pslcipm.com.bripZeh 4 GE9chuhe.

17

PEIXE FILE DE CACAO

Filé de cacdao, congelada, sem pele, sem
espinha, produto de qualidade, isenta de
aditivos ou substancias estranhas ao
produto que sejam imprdprias ao consumo
e que alterem suas caracteristicas naturais
(fisicas, quimicas e organolépticas),
cortada em filés com 130 a 150 gramas
cada, contendo no maximo 10% de perdas
no degelo, embalada em camadas
separadas por plastico transparente e
atoxico, acondicionada em caixas lacradas,
limpas, secas, ndo violadas, resistentes,
gue garantam a integridade do produto até
momento de consumo. A carne nao deve
estar amolecida ou com acumulo de
liguidos na embalagem, além disso, ndo
deve apresentar extremidades secas ou
amareladas. Devera ser transportada em

KG

5.000

R$47,81

R$239.050,00

E.! ESTE DOCUMENTO FOI ASSINADO EM: 29/11/20

T FPRRA CONF

¥,

“Porto Belo Capital Catarinense dos Transatlanticos”
Centro Administrativo “Prefeito Antonio Stadler Filho”, Av. Gov. Celso Ramos, n° 2.500, Centro, Porto Belo/SC — 88.210-000 — Fone/Fax: 0**47 — 3369-4111



ESTADO DE SANTA CATARINA
MUNICIPIO DE PORTO BELO
SECRETARIA DA ADMINISTRACAO

ity ,_Ze/r) e bl efy«.ﬂf

carro refrigerado conforme legislacdo
vigente.

Embalagem primaria: pesando 1 kg, vacuo,
tipo “Cryovac”, termo-encolhivel, atdxica,
transparente e resistente, termossoldada.
Contendo dados de identificacdo do
produto, procedéncia, informacgdes
nutricionais, numero do lote, data de
validade, quantidade do produto, niumero
do registro no ministério da
Agricultura/SIF/DIPOA e carimbo de
inspecdo do SIF e a tender as
especificacbes técnicas da NTA 09 do
Decreto  Estadual n2? 12486 de
20/10/1978. A embalagem secundaria do
produto deverd ser caixa de papeldo
reforgado com identificagao.

O produto deverd apresentar validade
minima de 30 (trinta) dias a partir da data
de entrega na unidade requisitante.
Somente serdo aceitos produtos com data
de fabricacdo de até 45 (quarenta e cinco)
dias no momento da entrega.

9/11/2024 09:25-03:00-03
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PERNIL SUINO

Descricao do objeto: Pernil suina sem pele,
em pega, in natura, sem gordura,
congelado. Com aspecto, cor e cheiro
caracteristicos. Livre de  parasitas,
microbios e qualquer substancia nociva. O
produto deve ser manipulado em

condicdes higiénicas adequadas,
proveniente de suinos sadios, abatidos sob
inspec¢ao veterinaria. Durante o]

processamento devera ser realizada a
aparagem (eliminacdo de cartilagem,
aponevroses e do excesso de gordura, a
qual devera ser inferior a 5%).

O produto devera ser congelado em
temperatura igual ou inferior a -18°C e
transportado em caminhdo frigorifico a
essa mesma temperatura. Durante a
entrega, nao serdo aceitas carnes em
estado de descongelamento.

Embalagem primaria: pesando 01 kg, com
embalagem a vacuo, termo-encolhivel,
atoxica, transparente e  resistente,
termossoldada. Deve estar intacta, sem

KG

5.000

R$22,93

R$114.650,00

E.! ESTE DOCUMENTO FOI ASSINADO EM;
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perfuragdes. No rétulo de cada embalagem
deve constar identificagdo completa do
produto (nome do corte da carne), marca,
identificacdo da origem (nome e endereco
do matadouro frigorifico ou entreposto de
carne), peso liquido, data de
processamento e prazo de validade (ou
nimero do lote e data de validade),
condi¢cdes de armazenamento, carimbo
oficial do SIF ou SIE e indicagdo da
expressao: Registro no Ministério da
Agricultura SIF/DIPOA sob n2----/--—--,
Todas as informacGes devem ser
apresentadas de forma clara. Embalagem
secunddria: caixa de papeldo reforcada,
lacrada e identificada.

Data de fabricacdo: o produto deve ter
sido fabricado no maximo 30 dias antes da
data de entrega. Prazo de validade:
minimo de 10 meses a partir da data da
entrega.

19 SALSICHA A GRANEL DE FRANGO
Descricdo do objeto: produto de emulsdo
de carnes, em forma de gomos, embutida
em tripa artificial, cozida e defumada.

Com aspecto, cor e cheiro caracteristicos.
Livre de parasitas, micrébios e qualquer
substancia nociva. O produto deve ser
manipulado em condi¢des higiénicas
adequadas, proveniente de suinos sadios,
abatidos sob inspecdo veterinaria. Bl
Caracteristicas Macroscépicas e hpﬁ%’é
Microscépicas: O produto ndo devera

conter substancias/matérias estranhas de
qualquer natureza.

O produto deverd ser transportado em
caminhao frigorifico.

Embalagem primadria: pesando 3 kg, com
embalagem a vacuo, termo-encolhivel,
atoxica, transparente e resistente,
termossoldada. Deve estar intacta, sem
perfuracGes. Devera constar identificacdo
completa do produto, marca, identificacdo
da origem, peso liquido, data de
processamento e prazo de validade (ou
nimero do lote e data de validade),
condicbes de armazenamento, carimbo

5-03:00-03
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KG 1.000 R$11,35 R$11.350,00
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oficial do SIF ou SIE e indicagdo da
expressao: Registro no Ministério da
Agricultura SIF/DIPOA sob n2-----/----,
Todas as informagdes devem ser
apresentadas de forma clara.

Embalagem secunddria: caixa de papeldo
refor¢ada, lacrada e identificada.

Data de fabricagdo: o produto deve ter
sido fabricado no maximo 30 dias antes da
data de entrega. Prazo de validade:
minimo de 10 meses a partir da data da
entrega.

20

LEITE DE ARROZ

Leite de arroz. Ingredientes: agua, arroz,
6leo vegetal, cdlcio. Caracteristicas: cor,
odor, sabor e textura caracteristica.
Embalagem primaria: caixa tetra pak longa
vida, atoxica e resistente contendo 1 litro.
Rotulado de acordo com a legislagao
vigente. Na data da entrega o produto
deve dispor de no minimo 03 meses de
validade

UND

600

R$20,61

R$12.366,00

409:25-03:00-03
RS CIpm.com b2 766 9chaneG.
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BISCOITO DE POLVILHO BISCOITO DE
POLVILHO SALGADO SABOR ORIGINAL,
PRODUZIDO A PARTIR DE POLVILHO AZEDO
E

LEVEMENTE AROMATIZADO, SEM ACUCAR.
NAO CONTEM GLUTEN. CARACTERISTICAS
SENSORIAIS (ORGANOLEPTICAS):
APARENCIA,

TEXTURA, COR, ODOR E SABOR PROPRIOS.
CARACTERISTICAS MACROSCOPICAS E
MICROSCOPICAS: AUSENCIA DE MATERIAS
PREJUDICIAIS A  SAUDE  HUMANA
(MACROSCOPICAS E  MICROSCOPICAS),
ABRANGENDO INSETOS, OUTROS ANIMAIS,
PARASITOS,

EXCREMENTOS DE INSETOS E/OU DE
OUTROS ANIMAIS, OBJETOS RIGIDOS,
PONTIAGUDOS OU CORTANTES. A
PRESENCA DE

MATERIA PREJUDICIAL A SAUDE HUMANA
DETECTADA MACROSCOPICAMENTE
TORNA O PRODUTO/LOTE AVALIADO
IMPROPRIO

PARA O CONSUMO HUMANO E DISPENSA

PCT

1.000,00

R$14,10

E.! ESTE DOCUMENTO FOI ASSINADO EM: 29/11/20

yET

R$14.100,00
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A DETERMINACAO MICROSCOPICA. NA
DETECCAO OU  IDENTIFICACAO  DE
INGREDIENTES

PREVISTOS EM REGULAMENTO TECNICO
ESPECIFICO E INGREDIENTES DECLARADOS
NO ROTULO DEVEM SER OBSERVADOS OS
DISPOSITIVOS DO REGULAMENTO TECNICO
ESPECIFICO DO ALIMENTO EMBALADO E
AS INFORMACOES DECLARADAS NO
ROTULO.

EMBALAGEM PRIMARIA: EMBALAGEM
COM PACOTE DE 100 A 250G

22

MILHO DE PIPOCA: MILHO SECO
PROCESSADO EM GRAOS CRUS, INTEIROS,
PARA O PREPARO DE PIPOCA, COM
ASPECTO, COR,

CHEIRO E SABOR PROPRIO LIVRE DE
FERTILIZANTES, SUJIDADES, PARASITAS,
LARVAS E DETRITOS ANIMAIS OU
VEGETAIS,

ACONDICIONADOS EM SACO PLASTICO
RESISTENTE. A EMBALAGEM DEVE CONTER
A VALIDADE DE NO MINIMO 06 MESES A
01 ANO.

PACOTE DE 500 GRAMAS

PCT

3.000,00

R$5,81

R$17.430,00

5-03:00-03
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BISCOITO - BISCOITO DOCE OU SALGADO
OU INTEGRAL. EMBALAGEM INDIVIDUAL
COM 3 UNIDADES, 20 A 30G CADA.

PCT

5.000,00

RS 8,22

R$ 41.100,00

24

PAO DE FORMA FATIADO: EMBALAGEMDE
500GRS, COMPOSTO DE FARINHA DE
TRIGO ENRIQUECIDA COM FERRO E ACIDO
FOLICO,

ACUCAR, GLUTEN, SAL  GORDURA
VEGETAL HIDROGENADA, FERMENTO
BIOLOGICO E CONSERVADOR PROPINATO
DE CALCIO. SER

FRESCO, FABRICADO NO MAXIMO UM DIA
ANTES DA ENTREGA, E COM PRAZO DE
VALIDADE DE 4 DIAS

UNID.

8.000,00

R$ 12,63

R$ 101.040,00

E.! ESTE CIOCUMENTO FOI ASSINADO EM: 29/11/20

PARA CONFERENCIA DO SEU CONTEUDU ACESSE NRpE/CIpm.com bpZehd 66 9chonG.
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V — LEVANTAMENTO DE MERCADO, QUE CONSISTE NA ANALISE DAS ALTERNATIVAS POSSIVEIS,
E JUSTIFICATIVA TECNICA E ECONOMICA DA ESCOLHA DO TIPO DE SOLUCAO A CONTRATAR:

Ha, no mercado, diversos fornecedores que trabalham com os produtos solicitados, desde
fabricantes, distribuidores e comerciantes, ndo havendo, portanto, restricdes de mercado.

Para todos os itens elencados, foram considerados precos praticados em contratacdes
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similares de outros érgaos, onde os valores foram calculados conforme precos praticados no
Painel de Precos do Ministério da Economia e fontes do Banco de Precos, do Instituto Negdcios
Publicos.

Também foram considerados precos praticados por fornecedores locais e regionais, sites, e
inseridos no processo licitatdrio e considerados para a média de precos.

A escolha da modalidade Pregdo eletronico pelo Sistema de Registro de Precos encontra amparo
no inciso Il do Art 32 do Decreto 7892/2013, e se justifica pela conveniéncia da aquisicdo de bens
com previsdo de entregas parceladas. Esta modalidade também facilita o trabalho de
planejamento orgamentario das unidades, possibilitando uma melhor aplicabilidade dos recursos
ao longo do exercicio.

VI - ESTIMATIVA DO VALOR DA CONTRATACAO, ACOMPANHADA DOS PRECOS UNITARIOS
REFERENCIAIS, DAS MEMORIAS DE CALCULO E DOS DOCUMENTOS QUE LHE DAO SUPORTE, QUE
PODERAO CONSTAR DE ANEXO CLASSIFICADO, SE A ADMINISTRAGAO OPTAR POR PRESERVAR O
SEU SIGILO ATE A CONCLUSAO DA LICITAGAO:

A estimativa prévia de valor no Banco de Precos juntamente com fornecedores regionais,
montando assim uma tabela de precos. A estimativa do valor da contratacdo é em torno de RS
2.462.606,00

Vil - DESCRICAO DA SOLUCAO COMO UM TODO, INCLUSIVE DAS EXIGENCIAS RELACIONADAS A
MANUTENCAO E A ASSISTENCIA TECNICA, QUANDO FOR O CASO:

As unidades escolares pertencentes a Secretaria Municipal de Educagdo, necessitam fornecer
lanches conforme faixa etaria, balanceadas nutricionalmente, harmonizadas, regionalizadas e
seguras higienicamente como constituintes da alimentag¢dao aos seus estudantes. Assim, por se
tratar de bem de uso comum e consumo quase imediato, a aquisicdo de géneros alimenticios, por
si s0, ja é quase a solucdo completa, dependendo apenas do cozimento em alguns itens e pessoas
para servir.

As unidades escolares possuem espacos proprios, com equipamentos e utensilios adequados para
preparar e servir refeicdes, utilizando os géneros ora propostos. Também dispdem de pessoas
capacitadas para o preparo, distribuicdo e controle das refeicdes a serem servidas. Diante do
exposto tém-se os elementos necessarios para compor a solugdo completa a ser concretizada com
a aquisicao dos géneros propostos.

VIII - JUSTIFICATIVAS PARA O PARCELAMENTO OU NAO DA CONTRATACAO:

Em regra, conforme disposicGes estabelecidas na alinea b, inciso V, do art. 40 da Lei
n°14.133/2021, o planejamento da compra deverd tender, entre outros, ao principio do
parcelamento, quando for tecnicamente vidvel e economicamente vantajoso, com vistas ao
melhor aproveitamento dos recursos disponiveis no mercado e a ampliacdo da competitividade
sem perda da economia de escala.

Considerando as especificidades do presente objeto a demanda sera parcelada, haja vista que
estamos falando de géneros alimenticios. Alimentos pereciveis e ndo pereciveis tem tempo para
ser consumidos. Alem disso, ndo temos espaco suficiente para armazenamento.

IX — DEMONSTRATIVO DOS RESULTADOS PRETENDIDOS EM TERMOS DE ECONOMICIDADE E DE
MELHOR APROVEITAMENTO DOS RECURSOS HUMANOS, MATERIAIS E FINANCEIROS
DISPONIVEIS:

Os resultados pretendidos com as Aquisigoes sao:
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BREm relacdo a eficdcia: atendimento de todas as demandas da aquisicdo de géneros alimenticios,
no suporte a atividade finalistica do Secretaria Municipal de Educacao;

BERQuanto a eficiéncia: assegurar a continuidade e a manutencdo dos materiais em tela, nesta
Secretaria, bem como o uso racional dos recursos financeiros;

BEICom a Aquisicdo de Géneros Alimenticios buscam-se também, atender ao principio da
economicidade, cuja meta é a obtencdo da melhor relacdo custobeneficio possivel de materiais de
Géneros Alimenticios em recursos financeiros, econdmicos e administrativos possa alcancar,
permitindo assim que as aquisicdes sejam realizadas de forma rapida, econ6mica e sustentdvel.

X — PROVIDENCIAS A SEREM ADOTADAS PELA ADMINISTRACAO PREVIAMENTE A CELEBRAGCAO
DO CONTRATO, INCLUSIVE QUANTO A CAPACITACAO DE SERVIDORES OU DE EMPREGADOS
PARA FISCALIZAGAO E GESTAO CONTRATUAL:

Antes da celebragdo do contrato para a aquisicdo dos géneros alimenticios, os érgaos publicos
devem seguir procedimentos especificos para garantir uma contratacdo transparente e em
conformidade com a legislacdo. Abaixo estdo as principais providéncias a serem adotadas:

a) Realizar uma andlise detalhada do orcamento disponivel, assegurando que a contratacao

esteja alinhada com as limita¢des financeiras estabelecidas para o érgao publico.
b) Conduzir uma pesquisa de precos de acordo com as normas e regulamentacdes de
contratacdo publica, garantindo a obtencdo de propostas compativeis com os valores praticados
no mercado.
¢) Tornar publico o processo de contratacdo por meio de publicacdo de editais ou avisos,
conforme exigido pela legislacdo de licitagdes e contratos, para garantir a transparéncia e o
acesso igualitario aos interessados.
d) Elaborar um projeto basico ou termo de referéncia detalhado, descrevendo as
especificacOes técnicas da apresentacdo da banda, garantindo uma contratacdo mais precisa e
alinhada com as necessidades.
e) Obter autorizacdo formal da autoridade superior responsavel pelo érgao publico para a
contratacdao, demonstrando conformidade com as politicas institucionais e respeito aos
procedimentos legais.
f) Elaborar o edital de licitacdo, se aplicavel, de acordo com os requisitos legais, incluindo
todas as cldusulas e condi¢cOes necessarias para a participacao e selecao dos interessados.
g) Realizar a licitagdo publica ou processo seletivo, seguindo os tramites legais estabelecidos
para a escolha da proposta mais vantajosa para a administracao publica.
h) Proceder a assinatura do contrato/ata, assegurando que todos os termos estejam de
acordo com as normativas legais e as condicdes estabelecidas no edital.
i) Publicar o contrato/ata celebrado, conforme determinac¢des legais, promovendo a
transparéncia e informando a sociedade sobre os detalhes da contratacao.
j) Estabelecer mecanismos de fiscalizacdo e monitoramento da execucdo contratual,
garantindo o cumprimento de todas as cldusulas e a adequada aplicacdo dos recursos publicos.
Ao adotar essas providéncias, os 6rgdos publicos buscam assegurar uma contratacdo
transparente, legal e eficaz, atendendo aos principios da administracdo publica.

X1 — CONTRATACOES CORRELATAS E/OU INTERDEPENDENTES:
N3o ha necessidade de contratacdes correlatas.
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Xl - DESCRICAO DE POSSIVEIS IMPACTOS AMBIENTAIS E RESPECTIVAS MEDIDAS MITIGADORAS,
INCLUIDOS REQUISITOS DE BAIXO CONSUMO DE ENERGIA E DE OUTROS RECURSOS, BEM COMO
LOGISTICA REVERSA PARA DESFAZIMENTO E RECICLAGEM DE BENS E REFUGOS, QUANDO
APLICAVEL:

A priori, as unidades escolares pertencentes a Secretaria Municipal de Educacdo, apoia e coopera
com todas as iniciativas para sustentabilidade, e os alimentos que serdo adquiridos ndo possuem
potencialidade de risco ambiental.

XIll - POSICIONAMENTO CONCLUSIVO SOBRE A ADEQUAGAO DA CONTRATAGCAO PARA O
ATENDIMENTO DA NECESSIDADE A QUE SE DESTINA:

A finalidade é evitar compras frustradas ou ainda sem o padrdo de qualidade exigido, assim
entendidas aquelas que se inviabilizam ao longo da execu¢dao do objeto ou que n3o assegurem o
aproveitamento mais eficiente dos recursos publicos a medida que promove uma licitagao
satisfatdria, reduzindo o risco de conflitos, impugnacdes e atrasos. Em decorréncia dos principios
da economicidade e da eficiéncia, foi realizado o adequado planejamento, a fim de obter
propostas efetivamente vantajosas, evidenciando, a melhor utilizacdo dos recursos que |he sdo
disponibilizados. Os resultados culminam no atendimento da necessidade de alimentacao dos
estudantes de maneira balanceada nutricionalmente, harmonizadas, regionalizadas e seguras
higienicamente. Foram avaliados na contratacdao ainda vigente, a solu¢do mais vantajosa,
eficiente, sustentdavel e o melhor critério de selecdo da proposta visando atender melhor a
necessidade dos que realizardo a alimentacgao.

ADRIANA APARECIDA SCHIMIGUEL
SECRETARIA MUNICIPAL EDUCACAO
CPF: 016.106.329-23
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ANEXO Il

HABILITAGAO COMPLEMENTARE DILIGENCIAS SANEADORAS

1.1. Dentre as atribuicdes do (a) Pregoeiro (a), destaca-se, em relacdo a habilitacdo, a
verificagao e julgamento das condigOes de habilitagdo, saneado erros ou falhas que ndo alterem a
substancia das propostas, dos documentos de habilitacdo, que deverdo estar anexadas de forma
eletronica, nos moldes da legislagao.

1.2. Serdjulgadainabilitada a proponente que:

a) Deixar de atender alguma exigéncia constante do presente Edital, desde que esta ndo seja
sanavel, nos moldes da legislagao.

b) Deixar de apresentar algum dos documentos exigidos no Edital para comprovacdo da
habilitacdo, independentemente de ser Microempresa ou Empresa de Pequeno Porte;

¢) Apresentar declaracdo ou documentacdo que contenha qualquer vicio de ordem formal, que
dificulte, impossibilite a compreensdo ou invalide o documento;

d) Apresentar declara¢do ou qualquer outro documento com conteudo falso ou adulterado;

e) Apresentar documento de regularidade fiscal, social ou trabalhista vencido. Ndo se aplica esta
regra quando o licitante for Microempresa ou Empresa de Pequeno Porte.

1.3. A empresa vencedora do Pregdo deverd apresentar, imediatamente apds o encerramento
da disputa de lances, os DOCUMENTOS COMPLEMENTARES DE HABILITACAO, quando estes
forem considerados, pelo(a) Pregoeiro(a), constantes no item 13 do edital, assim que for
autorizado, e dentro do prazo estabelecido e devidamente justificado.

1.4. A prorrogacdo de prazo para a apresentacdo de documentos exigidos em ato de diligéncia
deverd ser requerido dentro do prazo inicialmente previsto, preferencialmente por meio escrito,
via chat no sistema, ficando adstrito a conveniéncia da Administracdo Publica, quando nao for
especificado prazo legal, sob a autoridade do(a) Pregoeiro(a), no ambito de sua competéncia, e
sempre com critérios de razoabilidade einteresse publico.

1.5. Of(a) Pregoeiro(a) podera, no julgamento da habilitacdo, sanar erros ou falhas que ndo
alterem a substancia dos documentos e sua validade juridica, mediante decisdo fundamentada,
registrada em ata e acessivel aos licitantes, e |lhes atribuird validade e eficacia para fins de
habilitacdo e classificacdo, observado o disposto na Lei n2 9.784, de 29 de janeiro de 1999.

1.6. Na hipdtese de necessidade de suspensdo da sessdo publica para a realizacdo de diligéncias,
com vistas ao saneamento de que trata o art. 47 do Decreto n? 10.024/2019, além do art. 59, § 2°
e o art. 64 da Lei n? 14.133/2021, a sessdo publica somente podera ser reiniciada mediante aviso
prévio no sistema, sendo a ocorréncia registrada em ata.
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ANEXO Il

MODELO DE PROPOSTA COMERCIAL FINAL
(licitante vencedor)
Apresentamos nossa proposta para o fornecimento do objeto da presente licitacio PREGAO
ELETRONICO N2 0xx/2024, acatando todas as estipulagdes consignadas no respectivo Edital e
seus Anexos.

1. IDENTIFICACAO DO CONCORRENTE:

NOME DA EMPRESA:

REPRESENTANTE/ CARGO:

ENDERECO / TELEFONE / E-MAIL:

CNPJ / INSCRICAO ESTADUAL:

CARTEIRA DE IDENTIDADE / CPF:

AGENCIA / N2 DA CONTA BANCARIA / CHAVE PIX:

2. PRECO (READEQUADO AO LANCE VENCEDOR)
Devera ser cotado, preco unitdrio etotal poritem, de acordo com o ANEXO | do Edital.

PROPOSTA: RS, ().

3. CONDICOES GERAIS
A proponente declara conhecer os termos do instrumento convocatdrio que rege a presente
licitacdo.

4, PRAZO DE GARANTIA
Conforme o Termo de Referéncia (caso conste), a garantia é minima é de

5. LOCALE PRAZO DE ENTREGA
De acordo com o especificado no ANEXO I, deste Edital.

6. VALIDADE DA PROPOSTA COMERCIAL

A validade minima desta proposta é de ( ) dias contados a partir da data da sessdo
publica do Pregao.

Obs.: No preco cotado ja estdo incluidas eventuais vantagens e/ou abatimentos, impostos, taxas e
encargos sociais, obrigacbes trabalhistas, previdencidrias, fiscais e comerciais, assim como
despesas com transportes e deslocamentos e outras quaisquer que incidam sobre a contratacao.
Obs.: ainterposicao de recurso SUSPENDE o prazo de validade da proposta até decisao.

Porto Belo, de de 2024.

Assinatura do Representante Legal
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ANEXO IV
DECLARAGCAO DE CUMPRIMENTO DE REQUISITOS DE HABILITACAO E DEMAIS OBRIGAGOES

A pessoa juridica denominada (nome da empresa), inscrita no CNPJ sob n2__,
com sede a (enderegco completo da empresa), e por intermédio de
seu representante legal, devidamente credenciado:

DECLARA, para fins de participacdo no processo licitatério em pauta, nos termos do inciso | do
art. 63 da Lei n? 14.133/2021, de que cumpre plenamente aos requisitos exigidos para efeito
de habilitagao;

DECLARA que para fins de participacdo no processo licitatério em pauta, sob as penas da Lei, que
quaisquer outras despesas nao incluidas na cota¢ao dos pregos dos produtos licitados correrdao por
conta da empresa;

DECLARA que para fins de participacdo no processo licitatério em pauta, sob as penas da Lei, que
tomou conhecimento e aceita as condigées do contetido do presente Edital e se submete ao
disposto constante na Lei n2 14.133/2021 e Diplomas Complementares;

DECLARA que para fins de participagcdo no processo licitatorio em pauta, sob as penas da Lei,
gue nos termos do § 62 inciso V do art. 27 da Lei n? 6.544, de 22 de novembro de 1989, encontra-
se em situacdo regular perante o Ministério do Trabalho, no que se refere a observancia do
disposto no inciso XXXIIl do art. 7¢ da Constituicdo Federal do Brasil, ndo possuir em seu quadro
funcional menores de 18 (dezoito) anos em trabalho noturno, perigoso ou insalubre e nem menor
de 16 (dezesseis) anos em qualquer trabalho;

DECLARA que nao possui proprietario, sdcios ou funciondrios que sejam servidores ou agentes
politicos do 6rgao ou entidade contratante ou responsavel pela licitagdo; e que ndao possui
proprietdrio ou sdcio que seja conjuge, companheiro ou parente em linha reta, colateral ou por
afinidade, até o terceiro grau, e por afinidade até o segundo grau, de agente politico do érgao
ou entidade contratante ou responsavel pela licitagdo;

DECLARA que por meio de seu representante legal infra-assinado, que se encontra em situagao
regular perante as Fazendas Nacional, Estadual e Municipal, a Seguridade Social (FGTS e INSS),
bem como atende a todas as demais exigéncias de habilitacdo constantes do edital préprio;
DECLARA, também, que esta obrigada sob as penas da lei, a informar, quando de sua ocorréncia,
fatos supervenientes impeditivos de sua habilitacao;

DECLARA, também, conhecer e cumprir o previsto na Lei n2 12.846/2013 (Lei Anticorrupgdo) e no
Decreto n? 8.420/2015, sob pena de responsabilizacdo administrativa e civil pela pratica de atos
contra esta Administracdo, incluindo todos os seus profissionais envolvidos na fase de contratagdo
e execucgao do objeto licitado;

DECLARA, também, que cumpre as exigéncias de reservas de cargos para pessoas com deficiéncia
e para reabilitado da previdéncia social, previstas em lei e noutras normas especificas.

DECLARA, também, que suas propostas econdmicas compreendem a integralidade dos custos para
atendimento dos direitos trabalhistas assegurados na Constituicdo Federal, nas leis trabalhistas,
nas normas infralegais, nas convencdes coletivas de trabalho e nos termos de ajustamento de
conduta vigentes na data de entrega das propostas.

Por ser a expressdo da verdade, firmo a presente declaracgao.
Porto Belo, de de 2024.

Assinaturado Responsavel ou Representante Legal
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ANEXO V

DECLARACAO ME/EPP

A empresa , estabelecida na
representada pelo Senhor(a)

, inscrita no CNPJ sob n? neste ato
, devidamente credenciado, no uso de suas atribuicoes

legais, vem:

DECLARA, sob as penas da lei, que se enquadra como Microempresa, Empresa de Pequeno Porte
ou Microempreendedor Individual nos termos do artigo 32 da Lei Complementar n? 123 de 14
de dezembro de 2006, estando apta a se beneficiar das vantagens legalmente instituidas por nao
se enquadrar em nenhuma das vedacgdes legais impostas pelo paragrafo 42, do artigo 32 da Lei
Complementar n2 123 de 14 de dezembro de 2006. Tendo conhecimento dos artigos 42 a 49 da
Lei Complementar n2 123/2006, estando ciente da obrigatoriedade de declarar ocorréncias
posteriores impeditivas de tal habilitagao.

DECLARA também que os contratos ja celebrados com a administracdo publica ndo extrapolam a
receita bruta maxima admitida para fins de enquadramento como empresa de pequeno porte,

conforme determina o art. 42, §29, da Lei 14.133/2021.

Por ser a expressao daverdade, firmamos a presente declaracao.

Porto Belo,  de de 2024.

Assinaturado Responsdvel ou Representante Legal
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ANEXO VI
MINUTA DA ATA DE REGISTRO DE PRECOS

No dia do més de do ano de 2024, compareceram, de um lado a (o) PREFEITURA
MUNICIPAL DE PORTO BELO, Estado de Santa Catarina, pessoa juridica de direito publico, inscrita
no CNPJ sob o n2. 82.575.812/0001-20, com sede administrativa na Avenida Governador Celso
Ramos, n° 2500, Centro, CEP 88.210-000, Porto Belo/SC, representado pelo PREFEITO
MUNICIPAL, o Sr. JOEL ORLANDO LUCINDA, doravante denominada ADMINISTRACﬂO, e as
empresas abaixo qualificadas, doravante denominadas DETENTORAS DA ATA, que firmam a
presente ATA DE REGISTRO DE PRECOS de acordo com o resultado do julgamento da licitacdo na
modalidade PREGAO ELETRONICO n2 Oxx/2024 - PROCESSO LICITATORIO N2 0xx/2024 -
FMEDUCA, regidos pela Lei n.2 14.133/2021 e o Decreto Municipal n.2 3.757/2024, bem como as
demais normas legais pertinentes, o disposto no edital e seus anexos e os termos da proposta,
mediante as cldusulas e condi¢bes a seguir estabelecidas.

Seguem oslicitantes que participaram dalicita¢ao:

NOME DA EMPRESA, pessoa juridica de direito privado, inscrita no CNPJ n.2..., com sede na Rua ...,
bairro..., Cidade/UF, representado por ..., inscrito no CPFn.2 ...

CODIGO EMPRESA ITENS

CLAUSULA PRIMEIRA-DO OBJETO

O presente termo tem por objetivo e finalidade de constituir o sistema Registro de Precos para
selecdo da proposta mais vantajosa para a Administracdo Publica, objetivando a Aquisicao de
géneros alimenticios, com fornecimento parcelado, para composi¢do da alimentagao escolar do
ensino infantil e fundamental da rede Educagdo do Municipio de Porto Belo, Tudo em
conformidade com as especificacdes constantes no Edital, nas condi¢cdes definidas no ato
convocatdrio, seus anexos, propostas de precos e demais documentos e Atas do Processo e
Licitacdo acima descritos, os quais integram este instrumento independente de transcricdo, pelo
prazo de validade do presente Registro de Precos.

1.1. Seguem abaixo as especificacGes de cadaitem, com o respectivo fornecedor vencedor:

FORNECEDOR / NOME DA EMPRESA

VALOR

ITEM DESCRICAO UND MARCA QTD UNITARIO

VALOR TOTAL

1.2. A existéncia de precos registrados ndo obriga a Administracdo a firmar contratacdes com os
respectivos fornecedores ou a contratar a totalidade dos bens registrados, sendo-lhe facultada a
utilizacdo de outros meios permitidos pela legislacdo relativa as licitacbes, sem cabimento de
recurso, sendo assegurado ao beneficidario do registro de precos preferéncia em igualdade de
condigdes.

CLAUSULA SEGUNDA - DO PRECO E DA REVISAO

2.1. O preco unitario para fornecimento do objeto de registro serda o de MENOR PRECO POR
ITEM inscrito na Ata do Processo e Licitacdo descritos acima e de acordo com a ordem de
classificacdo das respectivas propostas que integram este instrumento, independente de
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transcricdo, pelo prazo de validade do registro, conforme segue:

2.2. Os pregos registrados serdo fixos e irreajustaveis durante a vigéncia da Ata de Registro de
Preco, com excecao do subitem abaixo.

2.3. Na hipétese de alteracdo de precos de mercado, para mais ou para menos devidamente
comprovadas, estes poderdo ser revistos, visando ao restabelecimento da relacdo inicialmente
pactuada, em decorréncia de situacdes previstas na alinea “d” do inciso Il do caput do art. 124 e
art. 134, ambos da Lei n? 14.133/2021, por meio de apostilamento.

2.4. Para efeitos de revisdo de precos ou do pedido de cancelamento do registro de que trata a
cldusula sexta, a comprovacao devera ser feita por meio de documentacdo comprobatéria da
elevagdo dos precgos inicialmente pactuados, mediante juntada da planilha de custos, lista de
precos de fabricantes, notas fiscais de aquisicao, de transporte, encargos e outros, alusivos a data
da apresentac¢do da proposta e do momento do pleito, sob pena de indeferimento do pedido.

2.5. A revisdo serd precedida de pesquisa prévia no mercado, banco de dados, indices ou
tabelas oficiais e ou outros meios disponiveis para levantamento das condi¢des de mercado,
envolvendo todos os elementos materiais para fins de fixacdo de preco maximo a ser pago pela
administracgao.

2.6. O 6rgao gerenciador devera decidir sobre a revisdao dos precos no prazo maximo de 30
(trinta) dias, salvo por motivo de forca maior, devidamente justificado no processo, conforme art.
123, § Unico da Lei n2 14.133/2021.

2.7. No reconhecimento do desequilibrio econdémico-financeiro do pre¢o inicialmente
estabelecido, o 6rgdo gerenciador, se julgar conveniente, poderd optar pelo cancelamento do
preco, liberando os fornecedores do compromisso assumido, sem aplicacdao de penalidades ou
determinar anegociacgao.

2.8. No ato da negociacdo de preservacdo do equilibrio econémico-financeiro do contrato sera
dada preferéncia ao fornecedor de primeiro menor preco e, sucessivamente, aos demais
classificados, respeitada a ordem de classificacdo.

2.9. Na ocorréncia do preco registrado tornar-se superior ao preco praticado no mercado,
cabera ao 6rgao gerenciador da Ata promover as necessarias negocia¢des junto aos fornecedores,
mediante as providéncias seguintes:

a) convocar o fornecedor primeiro classificado, visando estabelecer a negocia¢cdo para reducdo
deprecos originalmente registrados e sua adequacdo ao praticado no mercado;

b) frustrada a negociac¢do, o fornecedor serd liberadodo compromisso assumido; e

¢) convocar os demais fornecedores registrados, na ordem de classificagdo, visando igual
oportunidade de negociacao.

2.10. Quando o preco registrado torna-se inferior aos precos praticados no mercado e o
fornecedor ndo puder cumprir o compromisso inicialmente assumido poderd mediante
requerimento devidamente instruido, pedir revisdo dos precos ou o cancelamento do preco
registrado, comprovadas as situacdes elencadas na alinea “d” do inciso Il do caput do art. 124 e
art. 134, ambos da Lei n® 14.133/2021, caso em que o érgdo gerenciador podera:

a) estabelecer negociacdo com os classificados visando a manutenc¢do dos precos inicialmente
registrados:

b) permitir a apresentagdo de novos pregos, observado o limite maximo estabelecido pela
administracdo, quando da impossibilidade de manutencdo do preco na forma referida na alinea
anterior, observada as seguintes condicdes:

b1) as propostas com os novos valores deverdo constar de envelope lacrado, a ser entregue em
data, locale hordrio, previamente, designados pelo érgdo gerenciador;

b2) o novo precgo ofertado devera manter equivaléncia entre o prego originalmente constante da
proposta eo preco de mercado vigente a época da licitacdao, sendo registrado o de menor valor.
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2.11. A fixacdo do novo preco pactuado devera ser consignada em apostila a Ata de Registro de
Precos, com as justificativas cabiveis, observada a anuéncia das partes.

2.12. Nao havendo éxito nas negociacOes, de que trata este subitem e o anterior estes serdo
formalmente desonerados do compromisso de fornecimento em relacdo ao item ou lote pelo
6rgado gerenciador, com consequente cancelamento dos seus precos registrados, sem aplicacdo
das penalidades.

CLAUSULATERCEIRA - DO PRAZO DE VALIDADE DO REGISTRO DE PREGOS

3.1. O prazo de vigéncia da ata de registro de precos serd de 1 (um) ano e poderd ser
prorrogado, por igual periodo, desde que comprovado o preco vantajoso, conforme art. 84 da Lei
n? 14.133/2021.

3.2. Os pregos decorrentes do Sistema de Registro de Pregos terdo sua vigéncia conforme as
disposicdes contidas nos instrumentos convocatérios e respectivos contratos, obedecido ao
disposto no art. 105 da Lein? 14.133/2021.

3.3. Eadmitidaa prorrogacdo da vigéncia da Ata, conforme art. 84 da Lei n2 14.133/2021.

CLAUSULA QUARTA - DOS USUARIOS DO REGISTRO DE PRECOS

4.1. A Ata de Registro de Precos serd utilizada pelos d6rgaos ou entidades da Administracdo
Municipal relacionadas no objeto deste Edital;

4.2. Os 6rgdos e entidades participantes da Ata de Registro de Precos deverdao apresentar suas
solicitagcdes de aquisi¢cdo ou contratagdo ao drgao gerenciador, que formalizara por intermédio de
instrumental contratual ou emissao de nota de empenho de despesa ou autorizagao de compra ou
outro instrumento equivalente, na forma estabelecida no art. 95 da Lei n? 14.133/2021, e
procederd diretamente a solicitagdo com o fornecedor, com os precos registrados, obedecida a
ordem de classificacao.

4.3. Os quantitativos dos contratos de fornecimento serdao sempre fixos e os pregos a serem
pagos serdoaqueles registrados em ata.

4.4. Aplicam-se aos contratos de fornecimento as disposicdes pertinentes da Lei Federal n.2
14.133, de 012 de abril de 2021, suas altera¢Oes posteriores e demais normas cabiveis.

4.5. Os orgdos e entidades participantes da Ata de Registro de Precos manterdo o érgao
gerenciador informado a respeito dos processos de aquisicdes por meio de registro de precos,
devendo encaminhar copia dos comprovantes das aquisicOes, para a anexa¢do ao respectivo
processo de registro.

4.6. A Ata de Registro de Precos, durante sua vigéncia, podera ser utilizada por qualquer
6rgao ouentidade da Administracao.

CLAUSULAQUINTA -DOS DIREITOS E OBRIGAGOES DAS PARTES

5.1. Compete aoOrgdo Gestor:

5.2. A Administracdo e os atos de controle da Ata de Registro de Precos decorrente da presente
licitacdo sera do Nucleo de Compras e Licitacdo, denominado como 6rgdo gerenciador do Sistema
de Registro de Precos.

5.3. O drgao gerenciador acompanharad, periodicamente, os pregos praticados no mercado para
os servicos registrados, para fins de controle e fixado do valor mdaximo a ser pago pela
Administragao.

5.4. O ¢6rgdo gerenciador sempre que os orgaos e entidades usuarios da ata de registro de
precos necessitarem da entrega dos servicos, indicard os fornecedores e seus respectivos saldos,
visando subsidiar os pedidos de servicos, respeitada a ordem de registro e os quantitativos a serem
fornecidos.
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5.4.1. Optar pela contratacdo ou ndo dos bens ou servicos decorrentes do Sistema Registro de
Precos ou das quantidades estimadas, ficando-lhe facultada a utilizacdo de outros meios para
aquisicao de item, respeitada a legislacdo relativa as licitagdes, sendo assegurado ao beneficiario
do Registro de Precos preferéncia em igualdade de condi¢cbes, sem que caiba recurso ou
indenizacdo;

5.5. Prorrogar o prazo de vigéncia da ata de registro de precos, com a publicacdo na imprensa
oficial do municipio, observado o prazo legalmente permitido, quando os precos apresentarem
mais vantajosos para a Administracdo e/ou existirem demandas para atendimento dos drgdos
usuarios.

5.6. Decidir sobre a revisdo ou cancelamento dos precos registrados no prazo maximo de 30
(trinta) dias,salvo motivo de forca maior devidamente justificado no processo;

5.7. Emitiraautorizagao de compra;

5.8. Dar preferéncia de contratagdo com o detentor do registro de precos ou conceder
igualdade decondicdes, no caso de contragdes por outros meios permitidos pela legislacao;

5.9. Compete aos érgaosou entidades usuarias:

5.10. Proporcionar ao detentor da ata todas as condi¢cdes para o cumprimento de suas
obrigacdes eentrega dos servigos dentro das normas estabelecidas no edital;

5.11. Proceder a fiscalizacdo da contratacdo, mediante controle do cumprimento de todas as
obrigacdes relativas ao fornecimento, inclusive encaminhando ao érgdo gerenciador qualquer
irregularidade verificada;

5.12. Rejeitar, no todo ou em parte, os produtos entregues em desacordo com as obrigacdes
assumidas pelo detentor da ata.

5.13. Compete aoCompromitente Detentor daAta:

5.14. Entregar os produtos nas condi¢Oes estabelecidas no edital e seus anexos e atender todos
os pedidos de contratacdo durante o periodo de duragdo do registro de Pregos, independente da
guantidade do pedido ou de valor minimo, de acordo com a sua capacidade de fornecimento
fixada na proposta de preco de sua titularidade, observando as quantidades, prazos e locais
estabelecidos pelo Orgdo Usudrio da Ata de Registro de Precos;

5.15. Aceitar nas mesmas condicGes contratuais, os acréscimos ou supressdes que se fizerem
necessarios até 25% (vinte e cinco por cento), em funcdo do direito de acréscimo tratado no art.
125 da Lei n. 14.133/2021;

5.16. Manter, durante a vigéncia do registro de precos, a compatibilidade de todas as
obrigacdes assumidas e as condi¢des de habilitacdo e qualificacdo exigidas na licitacao;

5.17. Substituir os produtos recusados pelo érgdo ou entidade usuaria, sem qualquer 6nus para
a Administracdo, no prazo maximo de 24 (vinte e quatro) horas, independentemente da aplicacdo
das penalidades cabiveis;

5.18. Ter revisado ou cancelado o registro de seus precos, quando presentes 0s pressupostos
previstos naclausula segunda desta Ata;

5.19. Atender a demanda dos 6rgdos ou entidade usudrios, durante a fase da negociacdo de
revisdo de precos de que trata a cldusula segunda desta Ata, com os precos inicialmente
registrados, garantida a compensacdo dos valores dos produtos ja entregues, caso do
reconhecimento pela Administracao do rompimento do equilibrio originalmente estipulado;

5.20. Vincular-se ao pre¢o maximo (novo prec¢o) definido pela Administragdo, resultante do
ato derevisao;

5.21. Ter direito de preferéncia ou, igualdade de condigdes caso a Administracdo optar pela
contratacdo dos bens ou servicos objeto de registro por outros meios facultados na legislacdo
relativa as licitacdes.

5.22. Responsabilizar-se pelos danos causados diretamente a Administragdo ou a terceiros,
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decorrentes desua culpa ou dolo até a entrega do objeto de registro de pregos.

5.23. Receber os pagamentos respectivos nas condi¢cdes pactuadas no edital e na cldusula oitava
desta Atade Registro de Precos.

5.24. A aquisicdo dos materiais se dara de forma fracionada, conforme necessidade da
Secretariasolicitante, sendo o frete de responsabilidade da empresa contratada;

5.25. O Material devera ser entregue no prazo maximo de 05 (cinco) dias apds o envio da Ordem
de Compra.

5.26. Caso o material entregue apresente avarias ou falhas que venham a ocasionar perda ao
municipio, o mesmo serd devolvido e caberd a empresa realizar a substituicio do mesmo. Os
materiais deverdo ser de primeira linha, atendendo os padrdes prescritos em norma para cada
qual.

5.27. Nos casos em que os produtos solicitados ndo atendam as especificagdes deste edital, os
mesmos terdo a entrega negada, devendo a contratada substitui-los imediatamente.

CLAUSULA SEXTA-DO CANCELAMENTO DOS PRECOS REGISTRADOS

A Ata de Registro de Precos sera cancelada, automaticamente, por decurso de prazo de vigéncia
ou quando nao restarem fornecedores registrados e, por iniciativa do 6rgdao gerenciador da Ata
de Registro de Pre¢os quando:

6.1. Pela ADMINISTRACAO, quando:

a) odetentordaatadescumprir as condi¢cdes da Ata deRegistro de Precos a que estiver vinculado;
b) o detentor ndo retirar nota de empenho ou instrumento equivalente no prazo estabelecido,
semjustificativa aceitdvel;

¢) emqualquerhipdtese deinexecugao total ou parcial do contrato de fornecimento;

d ndo aceitar reduzir o seu preco registrado, na hipdtese desta apresentar superior ao
praticado nomercado;

e) estiver impedido para licitar ou contratar temporariamente com a administracdo ou for
declaradoinidoneo para licitar ou contratar com a administracdo publica, nos termos da Lei Federal
n°14.133/2021.

f) porrazées de interesse publico devidamente fundamentadas.

6.2. Pela DETENTORA da ata quando, mediante solicitacdo por escrito, comprovar estar
impossibilitada de executar o contrato de acordo com a ata de registro de precos, decorrente de
caso fortuito ou de forca maior.

6.3. Nas hipdteses previstas no subitem 6.1, a comunicacdo do cancelamento de preco
registrado serd publicada na imprensa oficial juntando-se o comprovante ao expediente que deu
origem ao registro.

6.4. O cancelamento do registro, assegurados o contraditério e a ampla defesa, serd
formalizado por despacho da autoridade competente.

6.5. A solicitacdo da detentora da ata para cancelamento do registro do preco devera ser
protocolada no protocolo geral da ADMINISTRACAO, facultada a esta a aplicacdo das sancdes
administrativas previstas no edital, se ndo aceitar as razdes do pedido, sendo assegurado ao
fornecedor o contraditério e a ampla defesa.

6.6. Cancelada a ata em relagdo a uma detentora, o Orgdo Gerenciador podera emitir ordem
defornecimento aquela com classificacdo imediatamente subsequente.

CLAUSULA SETIMA - DO FORNECIMENTO, LOCAL E PRAZO DE ENTREGA

7.1. A Ata de Registro de Precos sera utilizada para aquisicdo do respectivo objeto, pelos érgaos
e entidades da Administracdao Municipal.

7.2. Cada fornecimento deverd ser efetuado mediante solicitacdo por escrito, formalizado pelo
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6rgdo ou entidade participante ao 6rgdo gerenciador, dela devendo constar: a data, o valor
unitario do fornecimento, a quantidade pretendida, o local para a entrega, o prazo, o carimbo e a
assinatura do responsavel.

7.3. O 6rgao gerenciador formalizara por intermédio de instrumental contratual ou autorizagao
de compra ou outro instrumento equivalente, na forma estabelecida no art. 95 da Lei n@
14.133/2021, acompanhada a respectiva nota de empenho, contendo o niumero de referéncia da
Ata de Registro de Precos e procedera diretamente a solicitacdo com o fornecedor, com os precos
registrados, obedecida a ordem de classificacao.

7.4. Caso a fornecedora classificada ndo puder fornecer os produtos solicitados, ou o
guantitativo total requisitado ou parte dele, deverd comunicar o fato ao Departamento de
Compras - 6rgdo gerenciador, por escrito, no prazo maximo de 24 (vinte e quatro) horas, a
contar do recebimento da Ordem de Fornecimento.

7.5. A(s) fornecedora (s) classificada(s) ficara(ao) obrigada(s) a atender as ordens de
fornecimento efetuadas dentro do prazo de validade do registro, mesmo se a entrega dos servicos
ocorrer em data posterior ao seu vencimento.

7.6. O local de entrega dos equipamentos sera estabelecido em cada Ordem de Compra,
podendo ser na sede da unidade requisitante, ou em local em que esta indicar.

7.7. O prazo de entrega serd conforme solicitagdo do 6rgao ou entidade requisitante, constante
no termo de referéncia anexo.

7.8. Se a Detentora da ata ndo puder fornecer o quantitativo total requisitado, ou parte dele,
devera comunicar o fato a administracdo, por escrito, no prazo de 24 (vinte e quatro) horas, a
contar do recebimento da ordem de fornecimento.

7.9. Serdo aplicadas as sangbGes previstas na Lei Federal n? 14.133/2021, além das
determinagOes deste edital, se a detentora da ata ndo atender as ordens de fornecimento.

7.10. A segunda fornecedora classificada sé podera fornecer a Administracdao, quando estiver
esgotada a capacidade de fornecimento da primeira, e assim sucessivamente, de acordo com o
consumo anual previsto para cada item da licitacdo, ou quando da primeira classificada tiver seu
registro junto a Ata cancelado.

7.11. As despesas relativas a entrega dos servicos correrdao por conta exclusiva da fornecedora
detentora da Ata.

7.12. A Detentora da Ata obriga-se a fornecer os equipamentos, descritos na presente Ata, novos
e de primeiro uso, em conformidade com as especificacGes descritas na proposta de Precos, sendo
de sua inteiraresponsabilidade a substituicdo, caso ndo esteja em conformidade com as referidas
especificacoes.

7.13. Serdo recusados os equipamentos imprestaveis ou defeituosos, que ndo atendam as
especificaces constantes no edital e/ou que ndo estejam adequados para o uso.

7.14. Todas as despesas relativas a prestacdo de servicos, bem como todos os impostos, taxas e
demais despesas decorrentes da presente Ata, correrdo por conta exclusiva da contratada.

CLAUSULA OITAVA -DO PAGAMENTO

8.1. O pagamento, decorrente do fornecimento do objeto desta licitagdo, sera efetuado
mediante crédito em conta bancéria, em até 30 (trinta) dias, contados do recebimento definitivo
dos servicos, apds a apresentacdo da respectiva Nota Fiscal, devidamente atestada pelo setor
competente.

8.2. Os pagamentos somente serdao efetuados apds a comprovagao, pela (s) fornecedora (s), de
gue se encontra regular com suas obrigacdes para com o sistema de seguridade social, mediante a
apresentacado das Certiddes Negativas de Débito com o INSS e com o FGTS.

8.3. Ocorrendo erro no documento da cobranga, este sera devolvido e o pagamento serd
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sustado para que o fornecedor tome as medidas necessarias, passando o prazo para o pagamento
a ser contado a partir da data da reapresentacdo do mesmo.

8.4. Caso se constate erro ou irregularidade na Nota Fiscal, o 6rgdo, a seu critério, poderd
devolvé-la, para as devidas corregdes.

8.5. Na hipdtese de devolucdo, a Nota Fiscal sera considerada como nao apresentada, para fins
de atendimento das condicdes contratuais.

8.6. Na pendéncia de liquidacdo da obrigacdo financeira em virtude de penalidade ou
inadimpléncia contratual o valor sera descontado da fatura ou créditos existentes em favor da
fornecedora.

8.7. A Administracdo efetuara retencdo, na fonte dos tributos e contribuicdes sobre todos os
pagamentos devidos a fornecedora classificada.

CLAUSULA NONA - DOS ACRESCIMOS E SUPRESSOES

9.1. E vedado efetuar acréscimos nos quantitativos fixados pela ata de registro de pregos,
inclusive o acréscimo de que trata o art. 125 da Lei n? 14.133/2021 quando ndo formalizado
contrato para ser aditivado.

9.2. A supressao dos produtos registrados na Ata de Registro de Precos poderd ser total ou
parcial, a critério do drgao gerenciador, considerando-se o disposto no art. 83 da Lei n.
14.133/2021.

CLAUSULA DECIMA - DA DOTACAO ORCAMENTARIA

10.1. As despesas decorrentes da contratacdao dos objetos da presente Ata de Registro de Precos
correrdo a cargo dos Orgdos ou Entidades Usudrios da Ata, cujos Programas de Trabalho e
Elementos de Despesas constardao nas respectivas notas de empenho, contrato ou documento
equivalente, observada as condi¢des estabelecidas no edital e ao que dispde o art. 95 da Lei n.
14.133/2021.

CLAUSULA DECIMA PRIMEIRA - DAS PENALIDADES E DAS MULTAS

11.1. Cabera ao Orgdo Gerenciador, a seu juizo, apds a notificacdo por escrito de irregularidade
pela unidade requisitante, aplicar ao detentor da ata, garantidos o contraditério e a ampla defesa,
as seguintes sang¢des administrativas:

11.2. Pelo descumprimento total da obrigacdo assumida, caracterizado pela recusa do
fornecedor em assinar o contrato, aceitar ou retirar a nota de empenho ou documento
equivalente no prazo estabelecido, ressalvados os casos previstos em lei, devidamente informados
e aceitos:

a) Multa de dez por cento sobre o valor constante da nota de empenho ou contrato;

b) Cancelamento dopreco registrado;

¢) suspensdo temporaria de participacdo em licitacdo e impedimento de contratar com a
administracdo noprazo de até 05 (cinco) anos.

11.3. AssancOes previstas neste subitem poderdo ser aplicadas cumulativamente.

11.4. Por atrasoinjustificado no cumprimento de contrato de fornecimento:

a) multa de 0,5% (meio por cento), por dia util de atraso, sobre o valor da prestagdo em
atraso até odécimo dia;

b) rescisdounilateral do contrato apds o décimo dia de atraso.

11.5. Por inexecugdo total ou execugao irregular do contrato de fornecimento ou de prestagao de
Servigo:

a) adverténcia, porescrito, nas faltas leves;

b) multa de 10% (dez por cento) sobre o valor correspondente a parte ndo cumprida ou da
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totalidade do fornecimento ou servico ndo executado pelo fornecedor;

¢) suspensdo tempordria de participar de licitacgio e impedimento de contratar com a
administracdo publicaestadual por prazo nao superior a 3 (trés) anos;

d) declaragdo de inidoneidade para licitar ou contratar com a administragdo publica municipal,
enquanto perdurarem os motivos determinantes da punicdo ou até que seja promovida a
reabilitacdo perante a propriaautoridade que aplicou a penalidade.

11.6. A penalidade prevista na alinea "b" do subitem 11.5. podera ser aplicada de forma isolada
ou cumulativamente com as sangdes previstas nas alineas "a", "c" e "d", sem prejuizo da
rescisao unilateraldo instrumento de ajuste por qualquer das hipdteses prescritas nos artigos 155
a 163 da Lei n2 14.133/2021.

11.7. Ensejard ainda motivo de aplicacdo de penalidade de suspensdo temporaria de
participacdao em licitagdo ou impedimento de contratar com a administracao pelo prazo minimo de
3 (trés) anos e maximo de 6 (seis) anos, o licitante que apresentar declaragdao ou documentagao
falsa exigida para o certame ou prestar declaracdo falsa durante a licitagdo ou a execu¢do do
contrato, nos termos dos arts. 155 e 156 da Lei 14.133/2021.

11.8. O fornecedor que nao recolher as multas previstas neste artigo, no prazo estabelecido,
ensejara também a aplicacdo da pena de suspensdo temporaria de participacdo em licitagdo ou
impedimento de contratar com a administragcdao, enquanto ndao adimplida a obrigacao.

11.9. A aplicacdo das penalidades previstas nas alineas "c" e "d" do subitem 11.1.3, sera de
competéncia exclusiva do Prefeito Municipal, facultada a ampla defesa, na forma e no prazo
estipulado no pardgrafo seguinte, podendo a reabilitacdo ser concedida mediante ressarcimento
dos prejuizos causados e apds decorrido o prazo de san¢dao minima imposta.

11.10. Fica garantido ao fornecedor o direito prévio da citacdo e de ampla defesa, no respectivo
processo,no prazo de cinco dias Uteis, contado da notificacao.

11.11. As penalidades aplicadas serdao obrigatoriamente anotadas no registro cadastral dos
fornecedores mantido pela Administracao.

11.12. Asimportancias relativas as multas deverao ser recolhidas a conta do Tesouro do Municipio.

CLAUSULA DECIMA SEGUNDA - DA EFICACIA
12.1. O presente Termo de Registro de Precos somente terd eficacia apds a publicacdo do
respectivo extrato na imprensa oficial do municipio.

CLAUSULA DECIMA TERCEIRA -DO FORO

13.1. Fica eleito o Foro da Comarca de Porto Belo para dirimir quaisquer duvidas ou questdes
oriundas do presente instrumento. E, por estarem as partes justas e compromissadas, assinam o
presente Termo em uma via para cada parte, de igual teor e forma, na presenca das testemunhas
abaixo assinadas.

Porto Belo/SC, de de 2024.

JOEL ORLANDO LUCINDA
Prefeito Municipal
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