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IV - concessdo e permissdo de uso de bens ptiblicos/Concessdo de uso de bens ptiblicos 37/2026 23332.252156.2026-65

1. CONDICOES GERAIS DA CONTRATACAO

Processo Administrativo n® 23332.252156.2026-65

TERMO DE REFERENCIA

1. CONDICOES GERAIS DA CONTRATACAO

1.1. Concessdo administrativa de uso do espaco fisico destinado a exploragdo da lanchonete/cantina do
Instituto Federal Baiano — Campus Santa Inés, composto por um ponto comercial central e dois pontos de
apoio, com area total construida de 239 mz.

1.2 O imo6vel comercial, objeto desta concesséo, é do tipo cantina, localizada nas dependéncias do Instituto
Federal de Educacao, Ciéncia e Tecnologia Baiano — Campus Santa Inés, no endere¢co Km 2,5 — BR 420 —
Rodovia Santa Inés x Ubaira, cidade de Santa Inés, estado da Bahia, para comercializacdo de lanches e
alimentos, com &rea total construida de 239 mz.

1.3 O imével é composto por um ponto comercial central e dois pontos de apoio.

1.3.1 O ponto comercial central se encontra préximo ao bloco de salas de aulas do Curso Técnico Integrado em
Agropecuéria, bloco administrativo, bloco académico, alojamentos estudantis e refeitério. Possui 184 m? de
area construida, sendo: sala para a administracdo, toda azulejada, piso ceramico, forro em laje, paredes em
alvenaria; cozinha com pia de duas cubas, armario de madeira sob pia; copa com bancada em cimento com
4,20 metros, armario em madeira sob balcdo, saldo externo para atendimento com telhado em ceramica.

1.3.2 O ponto de apoio | se encontra proximo ao bloco de salas de aulas do Curto Técnico Integrado em
Zootecnia e do bloco de salas de aulas do Curto Técnico Integrado em Alimentos. Possui 40 m2 de area
construida sendo: sala para a administracdo com piso ceramico, forro em PVC, paredes em alvenaria, pia de
uma cuba, bancada de granito com 3,00 metros, e saldo externo para atendimento com telhado em PVC.

1.3.3 O ponto de apoio Il se encontra préximo ao bloco de salas de aulas dos Cursos Superiores. Possui 15 m2
de area construida sendo: sala para a administracdo com piso ceramico, forro em PVC, paredes em alvenaria,
pia de uma cuba, bancada de granito com 3,00 metros, e area externa para atendimento sem cobertura.

1.4 A Concessionéria devera oferecer na cantina, no minimo, a seguinte relacdo de produtos que compde o
cardapio basico:
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Descricao Valor Unitario

Sanduiche de queijo mussarela R$ 7,12
Sanduiche misto (queijo mussarela e presunto) R$ 7,70
Sanduiche (pao, frango desfiado ou carne moida ou atum, legume cru e queijo) R$ 11,10
P&do com manteiga R$ 2,95
Paozinho de queijo mussarela com e sem recheio R$ 5,44
Salgados assados - und RS 6,67
Café — copo de 100 ml R$ 2,26
Café com leite (integral ou desnatado) - copo de 100 ml R$ 3,08
Café com leite (integral ou desnatado) - copo de 200 ml RS 4,06
Refresco 300 ml sabores diversos R$ 4,49
Suco natural 300 ml R$ 6,50
Salada de frutas porcdo — 300 ml R$ 8,10
Salada de frutas por¢do — 500 ml R$ 10,72
Agua mineral, com ou sem gés, em garrafa R$ 3,60
Vitamina - diversos sabores — 300ml R$ 7,78
Acai na tigela 300 ml R$ 13,80
Mingau de milho, tapioca e outros - 300 ml R$ 7,54
Pizza brotinho — sabores diversos R$ 8,64
Tortas doces, sabores diversos — fatia 120 g R$ 9,18
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Tortas salgadas, sabores: frango, carne, atum, queijo, legumes — fatia 120 g R$9,58
Bolos diversos: aipim, carima, tapioca, milho, chocolate, cenoura, laranja - fatia 100 g R$ 6,55
Beiju na chapa recheado doce ou salgado - und R$ 9,15
Doces diversos: trufas, brigadeiro, moranguinho, etc - und R$ 3,24
Biscoito polvilho (avoador) - pct 100g RS 5,54
Agua de coco — 300 ml RS 6,08

Valor Estimado do Cardapio Basico R$ 170,88

Classificacao do objeto quanto a heterogeneidade ou complexidade

1.5. O(s) servico(s) objeto desta contratacéo séo caracterizados como comum(ns), conforme justificativa constante
do Estudo Técnico Preliminar.

Classificacao do objeto quanto ao modelo de execug¢do

1.6. O servico é enquadrado como continuado tendo em vista que podera estender-se por mais de um exercicio
financeiro e sua descontinuidade pode comprometer as atividades administrativas e pedagdgicas da Instituicéo,
sendo a vigéncia plurianual mais vantajosa.

Prazo de vigéncia

1.7. O prazo de vigéncia da contratacdo é de 5 (cinco) anos contados da assinatura do Termo de Contrato,
prorrogavel por até 10 anos, na forma dos artigos 106 e 107 da Lei n° 14.133, de 2021.

1.8. O contrato oferece maior detalhamento das regras que serdo aplicadas em relagdo a vigéncia da contratacao.

2. FUNDAMENTACAO E DESCRICAO DA NECESSIDADE DA CONTRATACAO

2.1 Concesséao de espaco fisico para instalacdo de cantina nas dependéncias do Campus Santa Inés do Instituto
Federal de Educacao, Ciéncia e Tecnologia Baiano, situado na BR 420 (Rodovia Santa Inés — Ubaira), Zona Rural,
Bahia - CEP: 45320-000 — Santa Inés — BA, para a prestacdo de servico de fornecimento de alimentac@o, mediante
exploracdo comercial de cantina, por parte de empresa especializada em preparo e comércio de lanches, visando
oferecer estes produtos para a comunidade académica do Campus, com qualidade e conforto para seus usuarios,
com a possibilidade de fornecer os servigos/produtos também ao publico em geral.

As atividades da Instituicdo estdo ligadas a oferta de cursos Técnico de nivel médio, Subsequente ao Ensino Médio,
Graduacao, com funcionamento nos trés turnos. Além disso, temos os cursos de poOs-graduacdo, 0s quais sao
oferecidos de forma quinzenal (nos finais de semana). O campus Santa Inés atualmente possui em torno de 1200
estudantes regularmente matriculados nos turnos diurno e noturno (em torno de 245 destes ficam alojados no
Campus) e cerca de 213 servidores, considerando os técnicos administrativos, docentes e terceirizados.
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Neste contexto, é relevante a existéncia no Campus de uma cantina que se destine ao fornecimento de lanches. O
fornecimento desse tipo de servigo pela prépria Instituicdo torna-se inviavel, uma vez que essa atividade ndo se
assemelha a atividade-fim da Instituicdo. Considerando ainda, a existéncia de infraestrutura para funcionamento da
cantina neste Campus e a necessidade de ofertar produtos de qualidade e cardapio diversificado para a comunidade
do IF Baiano sem que haja necessidade de deslocamento para locais fora da escola, faz-se necessaria a contratagcéo
de particular para ofertar tais servicos.

Levando em consideracao a localizacdo geogréafica do Campus e diante da auséncia de fornecedores proximos a
Instituicdo vislumbra-se, na concessao proposta, uma possibilidade de que os usuarios dos servigos oferecidos pelo
IF Baiano Campus Santa Inés tenham um suporte logistico capaz de viabilizar a permanéncia dos discentes,
servidores, prestadores de servicos e comunidade em geral no interior do campus, sem que haja necessidade de
deslocamento para locais mais distantes com a finalidade de suprirem sua demanda de lanches e/ou refeicdes.

2.2. O objeto da contratacéo esta previsto no Plano de Contratacées Anual 2026, conforme detalhamento a seguir:
[) ID PCA no PNCP: 10724903000179-0-000008/2026
II) Data de publicacdo no PNCP: 15/05/2025
1) 1d do item no PCA: 530
IV) Classe/Grupo: 721

V) Identificador da Futura Contratagcdo: 158277-37/2026

3. DESCRICAO DA SOLUCAO COMO UM TODO CONSIDERADO O CICLO DE VIDA
DO OBJETO

3.1. A descricao da solugdo como um todo:

3.2 A solucao proposta consiste na concesséo onerosa de espaco fisico pertencente ao IF Baiano — Campus Santa
Inés para instalagdo, administracdo e exploracdo comercial de cantina por empresa especializada no preparo e
comercializacdo de alimentos e lanches, visando ao atendimento das necessidades da comunidade académica e
demais usuarios das dependéncias institucionais.

3.3 A concessiondria sera responsavel pela prestagdo continua dos servigcos de fornecimento de alimentacao,
abrangendo a comercializacao de lanches, bebidas (ndo alcodlicas), refei¢cdes rapidas e demais produtos compativeis
com a atividade de cantina, observando padrdes adequados de qualidade, higiene, seguranga alimentar, atendimento
e conservacao do espaco publico concedido.

3.4 A solucéo contempla a utilizacao de espaco fisico ja existente no Campus Santa Inés, dotado de infraestrutura
compativel para funcionamento da cantina, cabendo a empresa concessionaria promover a instalacdo dos
equipamentos, utensilios, mobilidrios e demais itens necessarios a execucao dos servicos,

bem como realizar a manutencao, limpeza e conservagao do ambiente durante toda a vigéncia contratual.

3.5 A prestacdo dos servicos devera ocorrer de forma continua, em compatibilidade com os horarios de
funcionamento da Instituicdo, abrangendo os turnos diurno e noturno, além de eventuais atividades académicas
realizadas aos sabados, conforme calendario institucional, de modo a garantir atendimento adequado a demanda de
estudantes, servidores, colaboradores terceirizados e visitantes.

3.6 A contratagdo devera prever regras e critérios relacionados a qualidade dos produtos ofertados, diversidade
minima do cardapio, condicbes sanitarias, atendimento ao publico, sustentabilidade, conservacdo patrimonial e
fiscalizagcdo contratual, assegurando que 0s servicos sejam executados em conformidade com o interesse publico e
com as necessidades institucionais.
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3.7 A solucdo adotada apresenta-se como a mais adequada sob os aspectos técnico, operacional e econémico,
considerando que a Administragdo Publica ndo dispde de estrutura propria para execucao direta da atividade, bem

como em razdo da necessidade de garantir suporte alimentar a comunidade académica sem gerar custos
operacionais adicionais relacionados a produgéo e comercializagdo de alimentos.

3.8 Além disso, a concessao permitira maior comodidade e permanéncia dos usuarios no ambiente institucional,
especialmente em razdo da localizacdo do campus em zona rural e da inexisténcia de estabelecimentos comerciais
proximos capazes de atender satisfatoriamente a demanda existente, contribuindo diretamente para a continuidade
das atividades académicas e administrativas do IF Baiano — Campus Santa Inés.

4. REQUISITOS DA CONTRATACAO
Sustentabilidade

4.1 Além dos critérios de sustentabilidade eventualmente inseridos na descricdo do objeto, devem ser atendidos os
seguintes requisitos, que se baseiam no Guia Nacional de Contratacdes Sustentaveis:

4.1.1. Em observancia as diretrizes de sustentabilidade previstas no Guia Nacional de Contratacdes
Sustentaveis da Advocacia-Geral da Unido — AGU e demais normativos aplicaveis, a futura contratada devera
adotar praticas que promovam o uso racional de recursos naturais, a reducdo de desperdicios e a mitigacéo
dos impactos ambientais decorrentes da execucédo contratual.

4.1.2. A execugdo do objeto podera ocasionar impactos ambientais relacionados ao consumo de recursos
naturais e a geracgdo de residuos provenientes das atividades de preparo, armazenamento e comercializacao
de alimentos nas dependéncias do IF Baiano — Campus Santa Inés.

4.1.3 Dentre os principais impactos ambientais identificados, destacam-se o consumo de agua, energia elétrica
e gas de cozinha, bem como a geragdo de residuos soélidos organicos e reciclaveis, além do uso de
embalagens e materiais descartaveis decorrentes do fornecimento de refeicdes e lanches.

4.1.4 Os produtos comercializados deverdo apresentar embalagens adequadas, integras e devidamente
identificadas, observando as normas sanitarias vigentes e as orienta¢es da fiscalizac@o contratual.

4.1.5 A concessionaria devera responsabilizar-se pelo ressarcimento dos custos relacionados ao consumo de
agua, energia elétrica ( taxa sera cobrada junto com o valor do aluguel);

4.1.6 A concessionaria devera responsabilizar-se integralmente pelos custos relacionados ao gas e demais
insumos necessarios a prestacao dos servicos;

4.1.7 A concessionaria devera adotar medidas de eficiéncia e consumo consciente, tais como:

4.1.7.1 utilizacdo racional de agua e energia elétrica;

4.1.7.2 adocéo de equipamentos eficientes e em adequado estado de conservacao;
4.1.7.3 reducao do desperdicio de alimentos;

4.1.7.4 gerenciamento e descarte ambientalmente adequado dos residuos gerados;
4.1.7.5 incentivo a coleta seletiva e reciclagem;

4.1.7.6 reducdo do uso de materiais descartaveis sempre que viavel.

4.1.8 A Concessiondria observara a Resolugdo RDC ANVISA 216, de 2004, alterada pela RDC 52/2014, bem
como legislacdo e/ou normas de érgdos de vigilancia sanitéria estaduais, distrital e municipais e demais
instrumentos normativos aplicaveis.

Subcontratacao
4.2. Nao sera admitida a subcontratacédo do objeto contratual.

Garantia da contratacao
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4.3. Nao haveré exigéncia da garantia da contratacdo dos art. 96 e seguintes da Lei n® 14.133, de 2021, pelas razdes
abaixo justificadas:

4.3.1 Nao se trata de obra de engenharia;
4.3.2 Nao ha dedicacgéo exclusiva de méao de obra;

4.3.3 A exigéncia de garantia contratual ndo é obrigatdria, sendo mais aplicavel a contratos complexos, com maior
risco de descumprimento pela contratada, incluindo os casos mais suscetiveis de reclamacdes trabalhistas;

Vistoria (nao obrigatoéria)

4.4. As empresas que optarem pela realizacdo da vistoria, deverao realizd-la até o Ultimo dia que antecede a abertura
da licitacdo, no local da prestagdo dos servi¢cos, acompanhadas do responsavel pela Administracdo, mediante prévio
agendamento pelo e-mail compras@si.ifbaiano.edu.br.

4.5. Serao disponibilizados data e horario diferentes aos interessados em realizar a vistoria prévia, de segunda a
sexta-feira, das 08:00 as 11:30, das 13:30 as 17:00;

4.6. Para a vistoria, o representante legal da empresa ou responsavel técnico devera estar devidamente identificado,
apresentando documento de identidade civil e documento expedido pela empresa comprovando sua habilitacdo para
a realizacao da vistoria.

4.7. Tendo em vista a faculdade da realizacdo da vistoria, os licitantes ndo poderdo alegar o desconhecimento das
condicdes e grau de dificuldade existentes como justificativa para se eximirem das obrigacdes assumidas ou em favor
de eventuais pretensfes de acréscimos de precos em decorréncia da execucdo do objeto deste Termo de Referéncia.

4.8. Caso o interessado opte por nado realizar a vistoria, devera prestar declaracdo formal assinada pelo seu
responsavel técnico acerca do conhecimento pleno das condi¢gbes e peculiaridades da contratagéo.

4.9. A néo realizacdo da vistoria ndo poderda embasar posteriores alegacdes de desconhecimento das instalacdes,
dividas ou esquecimentos de quaisquer detalhes dos locais da prestacdo dos servicos, devendo o Contratado
assumir os 6nus dos servigos decorrentes.

5. MODELO DE EXECUGAO DO OBJETO

Condicodes de execucao

5.1. A execucao do objeto seguira a seguinte dinamica:

5.1.1. Inicio da execucao do objeto: 30 dias da assinatura do contrato.

5.1.2 O recolhimento mensal, em favor da Concedente, devera ser efetuado através da GRU (Guia de Recolhimento
Unico) até o 5° (quinto) dia util do més posterior ao do periodo de competéncia do encargo.

Local e horario da prestacao dos servicos

5.2. Os servicos serdo prestados no seguinte endereco: na sede da Concedente, situada a BR 420 (Rodovia Santa
Inés — Ubaira), Zona Rural, Bahia - CEP: 45320-000 — Santa Inés — BA

5.3. Os servigos serdo prestados no seguinte horario: O horario de funcionamento devera ser de forma ininterrupta
nos dias de expediente do Campus, de segunda-feira a sexta-feira das 07:30 horas as 21:30 horas, inclusos sabados
letivos, os quais serdo informados previamente a Concessionéria, podendo haver modificacdo de horario mediante
aprovacao de ambas as partes.

Rotinas a serem cumpridas
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5.3.1. A execucéo contratual observara as rotinas abaixo:

5.3.1.1 Os alimentos servidos deverdo estar de acordo com o cardapio aprovado e serdo preparados com
géneros de qualidade aferivel pela apresentacdo, sabor agradavel e devera obedecer, em todas as fases, as
técnicas corretas de culinaria e as recomendag¢fes da ANVISA, respeitando as caracteristicas préprias de cada
ingrediente, assim como os diferentes fatores de modificacdes fisicas, quimicas e bioldgicas, no sentido de
assegurar a preservagéo dos nutrientes,

gualidades a serem aferidas pelo fiscal do contrato em pesquisa de satisfacao;

5.3.1.2 Todos os alimentos constantes do cardapio diario deverdo ser disponibilizados até 30 minutos do
horario de atendimento previsto;

5.3.1.3. A reposicao das preparacfes expostas para consumo devera ser feita de forma imediata de modo que
o cardapio minimo seja sempre obedecido;

5.3.1.4. O Campus Santa Inés podera cancelar a venda de toda e qualquer mercadoria e/ou produto, quando
julgar inconveniente ao interesse publico e & sua imagem;

5.3.1.5. O prazo de atendimento dos pedidos sera de no maximo 30 minutos para os lanches;

5.3.1.6. O valor das refeicBes e lanches sera pago diretamente pelo cliente a Concessionéria, ndo tendo a
Concedente qualquer participagéo ou responsabilidade pelo pagamento;

5.3.1.7. A Concessionaria devera disponibilizar numerario suficiente para troco em caixa, nos casos de
pagamento em espécie;

5.3.1.8. N&o sera autorizada a venda ou exposicao, sob pena de rescisdo contratual, de:

5.3.1.8.1.Utilizacdo de alto-falante e/ou congénere que produzam som ou ruidos, prejudicial
ao andamento das aulas;

5.3.1.8.2. A guarda ou depédsito de produtos inflamaveis, explosivos corrosivos, toxicos ou
de forte odor, exceto alcool e gas;

5.3.1.8.3. Comercializacdo de bebidas alcodlicas, bilhetes lotéricos, caca-niqueis, cigarros
e guaisquer produtos toxicos, todo e qualquer tipo de medicamento, produtos relacionados
a quaisquer tipos de jogos de azar.

5.3.1.9. Os produtos oferecidos pela Concessionaria devem apresentar embalagens integras, proprias para
cada produto e com identificagdo correta no rétulo, devendo atender as recomendacgdes dos fiscais do contrato;

5.3.1.10. A Concessionaria devera assumir os custos de todos os insumos da producédo, além de adotar
medidas para garantir o consumo racional e para reduzir o impacto ambiental de sua producao;

5.3.1.11. A Concessionaria deve utilizar as instalacfes cedidas pelo IF Baiano — Campus Santa Inés
exclusivamente no cumprimento do objeto pactuado, correndo as suas expensas a conservacao, guarda e
manutencao;

5.3.1.12. A Concessionaria deve manter, conservar e reparar a rede hidraulica nos ambientes, objeto da
concessao;

5.3.1.13. Devera incluir, caso exista a procura, os produtos: integrais, a base de soja, diet, light zero lactose;

5.3.1.14. Os salgados devem ser variados e com recheios a base de carne, frango, queijos, peixe, vegetais
tipo: empada, pastel, quibes, empanada, saltenha, esfiha, enrolado, pdes recheados, etc. Ndo recomendado
producéo de salgados fritos;

5.3.1.15. Diariamente deverdo ser oferecidos dois sabores de suco em quantidade suficiente para atender os
usuarios. Podera ser servido qualquer sabor de suco, conforme descri¢cdo no cardapio, adocados com acucar,
porém a quantidade de aclUcar ndo deve ser superior a 10% do total de suco (para cada 200ml de suco, 20g de
acuUcar cristal);
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5.3.1.16. Durante a distribuicdo dos lanches devera oferecer gratuitamente: ketchup, mostarda e maionese em
sachés, canudo e palito de dente embalados individualmente, e guardanapos acondicionados em um porta
guardanapo;

5.3.1.17. Todos os alimentos produzidos para a venda devem ficar armazenados em estufa com temperatura
controlada ou refrigeracdo. Alguns, do tipo seco, sem recheios ou molhos, em temperatura ambiente;

5.3.1.18. As sugestdes para os lanches poderdo sofrer alteragfes levando-se em conta o comportamento dos
usuarios frente a alimentacédo servida, salvo em ocasifes especiais, com autorizacdo e condicbes impostas
pela Concedente ou fiscalizagcdo do contrato. Importante a observancia ao Manual da Cantinas Escolares
Saudaveis do Ministério da Saude.

5.3.1.19. Deve utilizar alimentos, bebidas e produtos de 12 qualidade, fornecer os lanches de 6tima qualidade,
paladar e apresentacao, dentro das boas condi¢cdes de higiene e técnicas culinarias, em conformidade com a
legislacdo proposta pela Agéncia Nacional de Vigilancia Sanitaria (ANVISA), seguindo as normas das Boas
Praticas no preparo de alimentos, devendo obrigatoriamente prepara-las no dia de sua distribuicdo, levando em
consideracao ainda, que o alimento deve permanecer exposto 0 menor tempo entre 0 Sseu preparo € 0 Consumo;

5.3.1.20. Responsabilizar-se em atender as exigéncias da ANVISA quanto a higienizagdo das instalacdes e
equipamentos, como pela aquisicdo, estocagem, preparo, acondicionamento dos alimentos/preparacdes a fim
de garantir as qualidades higiénico-sanitaria, nutritiva e sensorial das refeicdes;

5.3.1.21. Fornecer todos os utensilios de cozinha em quantidade suficiente, como também repor de forma
imediata utensilios e equipamentos ndo comprometendo a confeccdo de cardapios nem a distribuicdo dos
alimentos, assim também a manutencao preventiva dos equipamentos;

5.3.1.22. Evitar manter equipamento ou mobiliario em desuso no interior da cozinha, para evitar abrigo de
pragas;

5.3.1.23. Fornecer lixeiras com rodas, facilitando a retirada desta da area de producéo alimentar, no momento
da coleta e troca do saco do seu interior.

5.3.1.23.1. A lixeira devera ter pedal para a abertura da mesma ser realizada com os pés, evitando o toque das
maos na tampa.

5.3.1.23.2. Deve manter devidamente forradas com sacos plasticos o interior de todas as lixeiras.

5.3.1.23.3. Os detritos provenientes das lixeiras, quando retirados, deverdo ser retirados com 0s sacos
plasticos e acondicionados em 01 (um) recipiente que devera existir na area externa da cantina. Deste
recipiente, devera ser posteriormente transportado para area reservada ao descarte final do lixo.

5.3.1.23.4. Deve manter um nimero minimo de lixeira com pedal, ndo inferior a 3 (trés) unidades para o interior
da cantina, como também outro quantitativo adequado para as areas de consumacao.

5.3.1.24. Deve permitir o livre acesso da fiscalizacdo a todas as dependéncias, em quaisquer horarios e dias,
para inspecionar e vistoriar as areas e servigos da cantina. Podera ser solicitado documentos e explicagdes, e
determinar providéncias para melhoria dos servi¢os prestados;

5.3.1.25. O pessoal necesséario a execugdo dos servigos, objeto da presente concessédo, sera de exclusiva
responsabilidade da Concessionaria, observando-se a legislacdo trabalhista e as normas de Seguranca e
Higiene do Trabalho.

5.3.1.26. Os alimentos preparados, colocados em estufa e ndo vendidos, ndo poderdo ser reutilizados em
nenhuma hipo6tese. A vitrine devera manter os alimentos que estiverem no seu interior acima de 60°C, nunca
desligada com alimentos no seu interior;

5.3.1.27. Os alimentos armazenados em refrigeradores ou freezeres deveréo esta etiquetados com nome do
produto, data de preparo e data de validade. Deverdo ser mantidos em temperaturas ideais de refrigeracéao e
congelamento para cada tipo de alimento ou produto;
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5.3.1.28. Todos os alimentos prontos para a venda devem ficar armazenados sob aquecimento ou refrigeracéo;

5.3.1.29. Colocar numero de funcionarios minimo e suficiente, necessario para atender de modo satisfatério a
demanda de cada turno de aula da institui¢éo;

5.3.1.30. Os funcionarios devem obrigatoriamente fazer uso de uniformes completo, em perfeita condi¢do de
higiene e limpeza, com cores claras, contendo protecao para os cabelos presos em redes ou toucas, jalecos,
calca, calcados fechados antiderrapantes, avental plastico para uso em local de contato com agua, avental de
pano para area de cocgao;

5.3.1.31. Deve disponibilizar crachas para identificacdo dos funcionarios, bem como luvas descartaveis em
guantidade suficiente para atender as atividades de manipulagédo diarias (a cada troca de atividade devera
haver troca das luvas);

5.3.1.32. Quanto ao uso da mascara, so € indicado em casos extremos, como em pandemias/epidemias onde o
uso seja recomendado, e a mesma so devera ser usada por até 4h, ou trocada sempre que necessario;

5.3.1.33. A limpeza, manutencéo e conservacao da cantina serdo de responsabilidade da Concessionaria.

5.3.1.34. A Concessionaria é responsavel pela limpeza (varredura e coleta de residuos) da area em que os
clientes consomem alimentos, incluindo as mesas e lixeiras.

5.3.1.35. A higienizagédo e limpeza dos ambientes e instala¢gbes (atendimento, consumacao, janelas, portas,
basculantes, bancadas, teto, parede e chéo) e alguns equipamentos (freezers, refrigeradores) devera ser
semanal.

5.3.1.36. A higienizacdo e limpeza da cozinha, alguns equipamentos (fogdo, forno, refresqueira), mobiliarios
(armaérios), e utensilios, devera ser diéria;

5.3.1.37. A aquisicdo do material de limpeza, como também a retirada do lixo interno sdo também de
responsabilidade da Concessionaria. Importante a compra de produtos especificos para desinfec¢do de
bancadas e utensilios, como também para higienizacdo (lavagem e sanitizacdo) de hortifrutis que serado
utilizados em preparagdes sem cozimento.

5.3.1.38. E proibido ter, em dep0sito, substancias nocivas a salde ou que possam servir para alterar, adulterar,
fraudar ou falsificar alimentos;

5.3.1.39. Fica proibido a entrada ou permanéncia de qualquer animal nas dependéncias da cantina;

5.3.1.40. Os servicos de desinsetizacao e desratizagdo dos espacos fisicos da cantina é de responsabilidade
da Concessionéria, e devem ser executados anualmente, por empresa especializada, que devera apresentar
alvara de funcionamento expedido pelo centro de Vigilancia Sanitaria e comprovar o registro em um dos
Conselhos Regionais competentes (CREA, CRB, CRMV, CRF, CRQ, etc).

5.3.1.41. A desinsetizacdo/desratizacéo deverd ser feita sempre no més de janeiro, antes do inicio das aulas,
sendo que as cozinhas deverdo sofrer faxina geral no dia posterior. Para isso a Concessionaria devera escalar
namero suficiente de funcionarios.

5.3.1.42. Caso as instalagbes apresentem-se infestadas com insetos e/ou pragas, a desinsetizagao
/desratizacdo devera ser realizada a cada 6 (seis) meses, no maximo.

5.3.1.43. Devera ser entregue ao fiscal do contrato relatério de servico prestado e certificado de garantia do
servico, que devera ficar exposto, contendo data de validade do servico.

5.3.1.44. A empresa especializada para esse servico deve apresentar informacdes seguras sobre 0 uso dos
inseticidas utilizados, especialmente, quanto a toxidade dos produtos, e o tempo necessario da auséncia dos
locais.

5.3.1.45. A Concessionéria ficara responsavel pela preparacdo dos locais a serem desinsetizados e
desratizados, providenciando a retirada de alimentos, utensilios e outras medidas necessdrias para evitar a
contaminacao dos mesmos.
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5.3.1.46. E proibido empregar, sob qualquer regime ou alegacdo, pessoas que mantenham vinculo
empregaticio com o Instituto Federal de Educacéo, Ciéncia e Tecnologia Baiano - Campus Santa Inés;

5.3.1.47. Em caso de qualquer dano ou avaria no imovel, a Concessionaria deverd comunicar, por escrito, ao
fiscal do contrato, que se incumbira dos controles e registros necessarios, e fica obrigada ao ressarcimento dos
prejuizos causados;

5.3.1.48. A Concessionaria tera 10 (dez) minutos de tolerancia para a abertura e 40 (quarenta) minutos apos o
horario, para limpeza e fechamento do caixa. Ndo sera permitida a permanéncia de pessoas apds o horario de
tolerancia.

5.3.1.49. Fica proibido a exposicao de cartazes publicitarios que estimulem a aquisi¢do e o consumo de balas,
chicletes, salgadinhos e refrigerantes.

Materiais e Equipamentos a serem disponibilizados

5.4. Para a perfeita execucdo dos servigos, a Concessionaria devera disponibilizar os materiais, equipamentos,
ferramentas e utensilios necessarios, promovendo sua substituicdo quando necessario.

5.5 Segue lista com os equipamentos minimos necessarios, ficando a cargo da Concessionaria a obtencao de outros
eguipamentos, se julgar necessario:

5.5.1. 01 geladeira (de preferéncia com porta em vidro/expositora);

5.5.2. 01 freezer (de preferéncia vertical com porta em vidro/expositora);

5.5.3. 01 vitrine expositora de salgados a quente;

5.5.4. 01 refresqueira com dois compartimentos;

5.5.5. 01 liquidificador;

5.5.6. 01 extrator de sucos;

5.5.7. 01 microondas;

5.5.8. 01 fogéo;

5.5.9. 01 sanduicheira elétrica;

5.5.10. 04 mesas com 04 cadeiras cada, para disponibilizar na area externa da cantina;
5.5.11. 01 Termdmetro digital (para acompanhamento da seguranca alimentar);
5.5.12. 01 Chapa para grelhados.

Das Benfeitorias

5.6. A realizacdo de qualquer intervencéo e/ou benfeitoria no imével dependerda sempre de prévia autorizacéo, por
escrito, do IF Baiano — Campus Santa Inés e se incorporara ao imdével, sem que caiba qualquer indenizacéo a
Concessionaria.

5.7. Os aparelhos, equipamentos e materiais méveis ndo imobilizados, instalados ou fixados e destinados ao uso da
cantina permanecerao de propriedade da Concessionaria, que indicara, precisamente, todos os bens moveis, de seu
uso, em relacdo a ser apresentada ao IF Baiano — Campus Santa Inés.

5.8. Os bens moveis imobilizados e as benfeitorias assim constituidas pelo resultado de possiveis trabalhos de
adaptacdo do espaco reverterdo automaticamente ao patriménio do IF Baiano — Campus Santa Inés, sem que caiba a
Concessionéaria qualquer indenizacdo ou direito da retencdo, podendo a Concedente exigir da Concessionaria a
reposicao dos espacos objeto desta concesséao.

Informacdes relevantes para o dimensionamento da proposta
5.9. A demanda do érgéo tem como base as seguintes caracteristicas:

5.9.1. O campus Santa Inés atualmente possui em torno de 1200 estudantes regularmente matriculados nos
turnos diurno e noturno (em torno de 245 destes ficam alojados no Campus) e cerca de 213 servidores,
considerando os técnicos administrativos, docentes e terceirizados.
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5.9.1.1. O publico acima é meramente informativo, podendo sofrer variacdes em decorréncia da movimentacao
dos servidores, estudantes, estagiarios, visitantes e pelas proprias caracteristicas do calendario académico da
instituicao.

5.10. No periodo de férias escolares poderd ser negociado com a Direcdo do Campus Santa Inés horario de
atendimento reduzido;

5.11. O Campus Santa Inés podera solicitar o funcionamento em carater excepcional durante eventos do Campus,
realizados fora do horario de atendimento normal, aos domingos e feriados. Nestas ocasifes sera solicitada abertura
da cantina mediante solicitagdo da Direcdo do Campus com no minimo 48 horas de antecedéncia;

5.12. A critério do Campus Santa Inés, podera ndo haver expediente em dias Uteis, o que sera avisado com
antecedéncia de 2 (dois) dias antes da ocorréncia;

5.13. Nas ocasides em que houver previsdo de aumento do nimero de usudrios (no caso de eventos, etc.) a
Concessiondria devera planejar a rotina de trabalho de modo a minimizar retardos na reposicado de alimentos, na
distribuicéo das refei¢cdes e na fila do caixa de pagamento;

5.14. O Campus néo se responsabilizara pela execucéo dos servigos da cantina da Concessionaria, ficando a mesma
responsavel pela prestacao do servico;

5.15. A Concessionaria devera providenciar méveis, equipamentos, maquinas, vasilhames e utensilios necessarios
para a prestacdo dos servicos, em quantidade suficiente a proporcionar um bom atendimento e funcionamento,
inclusive mesas de refeicao de facil instalacéo (ou similar), que possam ser instaladas quantidades extras, quando a
procura aumentar;

5.16. Toda a manutencao, tanto das estruturas fisicas (elétrica, hidraulica e predial) da cantina, quanto dos materiais,
méveis e equipamentos ocorrerd por conta da Concessionaria devendo ser mantidos os mesmos padrdes de
materiais e acabamentos.

5.17. A Concessionaria é responsavel por todos os impostos, encargos sociais, taxas, obrigacdes trabalhistas, saude
e seguranca no trabalho, meio ambiente, vigilancia sanitaria, ou quaisquer outros gerados pelas suas atividades;

5.18. A Concessionaria € responsavel em providenciar junto as autoridades competentes, a obtencao de licencas,
autorizacdes de funcionamento e alvara de atividades as quais se propde, responsabilizando-se pelo 6nus
decorrentes.

Procedimentos de transicao e finalizagcdo do contrato
5.19. Os procedimentos de transicao e finalizagdo do contrato constituem-se das seguintes etapas:

5.20.1. Desocupar integralmente o espaco concedido, removendo bens, equipamentos e materiais de sua
propriedade, salvo aqueles que, por disposicdo contratual, devam permanecer incorporados ao patrimbnio da
Administragao;

5.20.2. Restituir o imovel em perfeitas condi¢cdes de uso, conservacao, higiene e seguranca, ressalvado o desgaste
natural decorrente do uso regular.

5.20.3. Providenciar a quitacdo de todas as obrigacfes trabalhistas, previdenciarias, tributarias e comerciais
decorrentes da execucdo da concessdo, ndo recaindo sobre o IF Baiano - Campus anta Inés qualquer
responsabilidade por débitos da concessionaria.

5.20.4. Apresentar declaracdo de inexisténcia de pendéncias financeiras com a concedente relativas aos valores que
Ihe tenham sido atribuidas contratualmente.

5.20.5 Entregar as chaves e demais meios de acesso ao imével, mediante assinatura de Termo de Recebimento
Definitivo pela Administragédo.

5.20.6 Reparar eventuais danos causados ao patriménio publico, identificados durante a vistoria final realizada pela
fiscalizacdo do contrato.
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5.20.7 Disponibilizar & Administracdo todas as informacfes necessérias a transicao, incluindo documentos, registros
operacionais e demais elementos que possam contribuir para a continuidade do servico, quando houver nova
contratacéo.

5.21 A Administracdo realizara vistoria final no espaco concedido para verificar o cumprimento das obrigacdes
contratuais, elaborando relatério circunstanciado sobre as condi¢cdes do imével e dos bens eventualmente vinculados
a concessdo. Caso sejam identificadas irregularidades, sera concedido prazo para saneamento ou poderdo ser
aplicadas as medidas previstas contratualmente.

6. MODELO DE GESTAO DO CONTRATO

6.1. contrato devera ser executado fielmente pelas partes, de acordo com as clausulas avencadas e as normas da
Lei n°® 14.133, de 2021, e cada parte respondera pelas consequéncias de sua inexecucao total ou parcial.

6.2. As comunicac¢des entre o0 6rgdo ou entidade e o Contratado devem ser realizadas por escrito sempre que o ato
exigir tal formalidade, admitindo-se o0 uso de mensagem eletronica para esse fim.

6.3. O 6rgado ou entidade poderd convocar o0 preposto da empresa para adogdo de providéncias que devam ser
cumpridas de imediato.

6.4. Ap6s a assinatura do contrato ou instrumento equivalente, o 6érgdo ou entidade podera convocar o representante
da empresa contratada para reunido inicial para apresentacdo do plano de fiscalizagdo, que conterd informacdes
acerca das obrigacdes contratuais, dos mecanismos de fiscalizacdo, das estratégias para execu¢do do objeto, do
plano complementar de execucdo da Concessionaria, quando houver, do método de afericdo dos resultados e das
sanc¢des aplicaveis, dentre outros.

Preposto

6.5. A Concessionaria designara formalmente o preposto da empresa, antes do inicio da prestacdo dos servicos,
indicando no instrumento os poderes e deveres em relagdo a execugéo do objeto Contratado.

6.6. A Concedente podera recusar, desde que justificadamente, a indicacdo ou a manutencdo do preposto da
empresa, hipotese em que a Concessionaria designara outro para o exercicio da atividade.

Rotinas de Fiscalizacao

6.7. A execucao do contrato devera ser acompanhada e fiscalizada pelo(s) fiscal(is) do contrato, ou pelos respectivos
substitutos.

Fiscalizagcdo Técnica

6.8. O fiscal técnico do contrato acompanhara a execucéao do contrato, para que sejam cumpridas todas as condicbes
estabelecidas no contrato, de modo a assegurar os melhores resultados para a Administragéo.

6.9. O fiscal técnico do contrato anotara no histérico de gerenciamento do contrato todas as ocorréncias relacionadas
a execucdo do contrato, com a descricdo do que for necessario para a regularizacao das faltas ou dos defeitos
observados.

6.10. Identificada qualquer inexatidao ou irregularidade, o fiscal técnico do contrato emitira notificacdes para a
correcao da execucdo do contrato, determinando prazo para a corregao.

6.11. O fiscal técnico do contrato informara ao gestor do contato, em tempo habil, a situacdo que demandar decisédo
ou adocao de medidas que ultrapassem sua competéncia, para que adote as medidas necesséarias e saneadoras, se
for o caso.

6.12. No caso de ocorréncias que possam inviabilizar a execucdo do contrato nas datas aprazadas, o fiscal técnico do
contrato comunicara o fato imediatamente ao gestor do contrato.
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6.13. O fiscal técnico do contrato comunicara ao gestor do contrato, em tempo habil, o término do contrato sob sua
responsabilidade, com vistas a tempestiva renovacdo ou a prorrogacao contratual.

6.14. A fiscalizagdo de que trata esta clausula ndo exclui nem reduz a responsabilidade do Contratado, inclusive
perante terceiros, por qualquer irregularidade, ainda que resultante de imperfei¢cdes técnicas, vicios redibitorios, ou
emprego de material inadequado ou de qualidade inferior e, na ocorréncia desta, ndo implica corresponsabilidade do
Contratante ou de seus agentes, gestores e fiscais, de conformidade.

6.15. As disposicBes previstas neste Termo de Referéncia ndo excluem o disposto no Anexo VIII da Instrugéo
Normativa SEGES/MP n° 05, de 2017, aplicavel no que for pertinente a contratacdo, por forca da Instrucdo Normativa
Seges/ME n° 98, de 26 de dezembro de 2022.

Fiscalizacdo Administrativa

6.16. O fiscal administrativo do contrato verificara a manutencdo das condicbes de habilitacdo da contratada,
acompanhara o empenho, o pagamento, as garantias, as glosas e a formalizacéo de apostilamento e termos aditivos,
solicitando quaisquer documentos comprobatérios pertinentes, caso necessario.

6.17. Caso ocorra descumprimento das obrigacdes contratuais, o fiscal administrativo do contrato atuara
tempestivamente na solucédo do problema, reportando ao gestor do contrato para que tome as providéncias cabiveis,
guando ultrapassar a sua competéncia.

Gestor do Contrato
6.18. Cabe ao gestor do contrato:

6.18.1. coordenar a atualizacéo do processo de acompanhamento e fiscalizacdo do contrato contendo todos os
registros formais da execucédo no histérico de gerenciamento do contrato, a exemplo da ordem de servico, do
registro de ocorréncias, das alteracbes e das prorrogagcdes contratuais, elaborando relatério com vistas a
verificagdo da necessidade de adequac¢fes do contrato para fins de atendimento da finalidade da administragéo.

6.18.2. acompanhar os registros realizados pelos fiscais do contrato, de todas as ocorréncias relacionadas a
execucdo do contrato e as medidas adotadas, informando, se for o caso, a autoridade superior aguelas que
ultrapassarem a sua competéncia.

6.18.3. acompanhar a manutencdo das condi¢cdes de habilitacdo da contratada, para fins de empenho de
despesa e pagamento, e anotara os problemas que obstem o fluxo normal da liquidacdo e do pagamento da
despesa no relatério de riscos eventuais.

6.18.4. emitir documento comprobatério da avaliagcdo realizada pelos fiscais técnico, administrativo e setorial
guanto ao cumprimento de obrigacbes assumidas pelo Contratado, com mencdo ao seu desempenho na
execucdo contratual, baseado nos indicadores objetivamente definidos e aferidos, e a eventuais penalidades
aplicadas, devendo constar do cadastro de atesto de cumprimento de obrigagdes.

6.18.5. tomar providéncias para a formalizacdo de processo administrativo de responsabilizacdo para fins de
aplicacdo de sanc0es, a ser conduzido pela comissao de que trata o art. 158 da Lei n°® 14.133, de 2021, ou pelo
agente ou pelo setor com competéncia para tal, conforme o caso.

6.18.6. elaborar relatério final com informacdes sobre a consecucdo dos objetivos que tenham justificado a
contratacdo e eventuais condutas a serem adotadas para o aprimoramento das atividades da Administragao.

6.18.7 receber e dar encaminhamento imediato:

6.18.7.1. as denuncias de discriminacao, violéncia e assédio no ambiente de trabalho, conforme o art. 2°,
inciso Ill, do Decreto n.° 12.174/2024;
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7. CRITERIOS DE MEDICAO E PAGAMENTO

7.1. avaliacdo da execucdo do objeto se dara por inspec¢des, técnicas, pesquisas de satisfacdo, informacdes de
usudrios, dentre outros.

7.2. Serdo avaliadas todas as obrigacdes constantes neste instrumento, observando os pardmetros minimos a seguir:

7.2.1. Seguranca, no que se refere as condicdes higiénico-sanitérias, abrangendo todas as etapas, desde a recepgéo
de géneros até a distribuicdo dos produtos;

7.2.2. Seguranca, no que se refere as condicdes de higiene e limpeza das instalacdes, equipamentos, méveis e
utensilios;

7.2.3. Aparéncia das instalacbes fisicas, equipamentos, moveis, utensilios, apresentacdo dos empregados,
ferramentas e instrumentos de comunicacgao;

7.2.4. Apresentacdo, que é associada ao cardapio, em como o alimento esta sendo preparado e apresentado aos
consumidores;

7.2.5. Empatia e receptividade, ou seja, a disposicdo para ajudar os clientes, caracterizada por atencéo
personalizada, rapidez no atendimento, eficacia em resolver os problemas e a delicadeza dos colaboradores;

7.2.6. Horario de funcionamento.

7.3. As inspecdes técnicas, pesquisa de satisfacdo e informacdes de usuérios subsidiardo decisdes a respeito da
prorrogacao
contratual e de eventuais aplicacdes de sanc¢des.

Prazo e Forma de pagamento

7.4. A Concessionaria pagara mensalmente em favor da Concedente, pelo uso das dependéncias, instala¢des, dgua
e luz, o valor global de R$ 870,00 (oitocentos e setenta reais), sendo:

7.4.1. o valor de R$ 750,00 (setecentos e cinquenta reais) equivalente ao aluguel, conforme Laudo de Avaliacédo
emitido por profissional credenciado ao CRECI — BA; e

7.4.2. o valor de R$ 120,00 (cento e vinte reais) equivalente ao ressarcimento ao IF Baiano — Campus Santa Inés pelo
consumo de agua e energia elétrica.

7.5. O pagamento mensal, em favor da Concedente, devera ser efetuado através da GRU (Guia de Recolhimento
Unico) até o 5° (quinto) dia Gtil do més posterior ao do periodo de competéncia do encargo. As guias de recolhimento
seréo fornecidas ou instruidas pelo Setor Financeiro do IF BAIANO — CAMPUS SANTA INES.

7.6. Se o0 pagamento néo for recolhido no seu vencimento sera cobrada:

7.6.1. multa de mora, no percentual de 0,033% (trinta e trés milésimos por cento) por dia de atraso no pagamento da
GRU (Guia de Recolhimento Unico), incidente sobre o valor mensal do contrato, contada da data da ocorréncia da
falta, observado o limite de 30 (trinta) dias-multas;

7.6.2. 2% (dois por cento) do valor mensal do contrato.

7.7. A Concessionaria estara dispensada do cumprimento dos pagamentos nos cenarios a seguir:
7.7.1. Greves;

7.7.2. Pandemias ou epidemias que restrinjam a realizacéo de trabalhos presenciais;

7.7.3. Periodos de recesso e férias, desde que a duragéo destes durante o més de competéncia seja igual ou superior
a 15 (quinze) dias.

7.8. No caso de recessos com duracao inferior a 15 dias, o pagamento sera calculado de forma proporcional aos dias
de funcionamento.
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Reajuste

7.9. Os precos inicialmente contratados séo fixos e irreajustaveis no prazo de um ano contado da data do orgamento
estimado:

7.9.1 Em 09/06/2026 para os precos dos produtos constantes do cardapio os quais poderdo ser reajustados
anualmente, observado o interregno minimo de 12 (doze) meses, mediante solicitacdo formal da concessionaria e
aprovacdo da Administracdo, aplicando-se a variacdo acumulada do indice Nacional de Precos ao Consumidor Amplo
(IPCA), divulgado pelo Instituto Brasileiro de Geografia e Estatistica (IBGE), ou outro indice oficial que venha a
substitui-lo.

7.9.2 Em 27/02/2026 para o valor mensal da contraprestacao pecuniaria devida pela concessionaria a Administragéo,
referente a taxa de ocupacéo (aluguel) pelo uso do espaco publico, mediante a aplicacdo da variagdo acumulada do
indice Geral de Precos — Mercado (IGP-M), apurado pela Fundac&o Getulio Vargas (FGV), ou outro indice oficial que
venha a substitui-lo.

7.10. Nos reajustes subsequentes ao primeiro, o interregno minimo de um ano sera contado a partir dos efeitos
financeiros do ultimo reajuste.

7.11. No caso de atraso ou nao divulgacéo do(s) indice (s) de reajustamento, o Contratante pagara ao Contratado a
importancia calculada pela ultima variacdo conhecida, liquidando a diferengca correspondente tdo logo seja(m)
divulgado(s) o(s) indice(s) definitivo(s).

7.12. Nas afericdes finais, o(s) indice(s) utilizado(s) para reajuste sera(ao), obrigatoriamente, o(s) definitivo(s).

7.13.Caso o(s) indice(s) estabelecido(s) para reajustamento venha(m) a ser extinto(s) ou de qualquer forma ndo possa
(m) mais ser utilizado(s), sera(ao) adotado(s), em substituicdo, o(s) que vier(em) a ser determinado(s) pela legislacdo
entéo em vigor.

7.14. Na auséncia de previsdo legal quanto ao indice substituto, as partes elegerdo novo indice oficial, para
reajustamento do preco do valor remanescente, por meio de termo aditivo.

7.15. O reajuste sera realizado por apostilamento.

8. INFRACOES E SANCOES ADMINISTRATIVAS
8.1. Comete infragdo administrativa, nos termos da Lei n® 14.133, de 2021, o Contratado que:
a) der causa a inexecucdao parcial do contrato;

b) der causa a inexecucdo parcial do contrato que cause grave dano a Administra¢do ou ao funcionamento dos
servigos publicos ou ao interesse coletivo;

c) der causa a inexecucao total do contrato;

d) ensejar o retardamento da execucado ou da entrega do objeto da contratacdo sem motivo justificado;
e) apresentar documentacéo falsa ou prestar declaracéo falsa durante a execucédo do contrato;

f) praticar ato fraudulento na execucéo do contrato;

g) comportar-se de modo inidéneo ou cometer fraude de qualquer natureza,
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h) praticar ato lesivo previsto no art. 5° da Lei n°® 12.846, de 1° de agosto de 2013.
8.2. Serdo aplicadas ao Contratado que incorrer nas infracées acima descritas as seguintes sancées:

8.2.1. Adverténcia, quando o Contratado der causa a inexecucao parcial do contrato, sempre que néo se
justificar a imposicéo de penalidade mais grave;

8.2.2. Impedimento de licitar e contratar, quando praticadas as condutas descritas nas alineas “b”, “c” e “d” do
subitem acima, sempre que nao se justificar a imposicéo de penalidade mais grave;

8.2.3. Declaragédo de inidoneidade para licitar e contratar, quando praticadas as condutas descritas nas alineas
“e”, “f", “g” e “h” do subitem acima, bem como nas alineas “b", “c” e “d”, que justifiquem a imposi¢do de
penalidade mais grave.

8.2.4. Multa:

8.2.4.1. Moratéria, para as infracdes descritas no item “d”, de 0,5% (cinco décimos por cento) por dia de
atraso injustificado sobre o valor da parcela inadimplida, até o limite de 20 (vinte) dias.

8.2.4.2. Moratéria de 0,07% (sete centésimos por cento) por dia de atraso injustificado sobre o valor total
do contrato, até o maximo de 2% (dois por cento), pela inobservancia do prazo fixado para apresentacao,
suplementacao ou reposicao da garantia,;

8.2.4.3. Compensatdria, para as infracdes descritas acima alineas “e” a “h” de 5% (cinco por cento) a 20
% (vinte por cento) do valor da contratacéo.

8.2.4.4. Compensatdria, para a inexecuc¢ao total do contrato prevista acima na alinea “c”, de 0,5% (cinco
décimos por cento) a 15% (quinze por cento do valor da contratacéo.

8.2.4.5. Compensatdria, para a infracdo descrita acima na alinea “b”, de 1% (um por cento) a 15%
(quinze por cento) do valor da contratacéo.

8.2.4.6. Compensatoria, em substituicdo a multa moratéria para a infracdo descrita acima na alinea “d”,
de 0,5% (cinco décimos por cento) a 10% (dez por cento) do valor da contratacéo.

8.2.4.7.Compensatéria, para a infracdo descrita acima na alinea “a”, de de 0,5% (cinco décimos por
cento) a 10% (dez por cento) do valor da contratacéo.

8.3. A aplicacdo das sanc¢des previstas neste Termo de Referéncia ndo exclui, em hipétese alguma, a obrigacao de
reparacao integral do dano causado a Concedente.

8.4. Todas as sanc0des previstas neste Termo de Referéncia poderao ser aplicadas cumulativamente com a multa.

8.5. Antes da aplicacdo da multa seré facultada a defesa do interessado no prazo de 15 (quinze) dias Uteis, contado
da data de sua intimacéao.

8.6. A multa podera ser recolhida administrativamente no prazo maximo de 15 (dias) dias, a contar da data do
recebimento da comunicacdo enviada pela autoridade competente.

8.7. A aplicacdo das sancdes realizar-se-a em processo administrativo que assegure o contraditério e a ampla defesa
ao Contratado, observando-se o procedimento previsto no caput e paragrafos do art. 158 da Lei n® 14.133, de 2021,
para as penalidades de impedimento de licitar e contratar e de declaragéo de inidoneidade para licitar ou contratar.

8.8.1. Para a garantia da ampla defesa e contraditério, as notificac6es serdo enviadas eletronicamente para os
enderecos de e-mail informados na proposta comercial, bem como os cadastrados pela empresa no SICAF.

8.8.2. Os enderecos de e-mail informados na proposta comercial e/ou cadastrados no SICAF serao
considerados de uso continuo da empresa, ndo cabendo alegacéo de desconhecimento das comunicacgfes a
eles comprovadamente enviadas.
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8.9. Na aplicacao das sanc¢des serdo considerados:
8.9.1. a natureza e a gravidade da infracdo cometida;
8.9.2. as peculiaridades do caso concreto;
8.9.3. as circunstancias agravantes ou atenuantes;
8.9.4. os danos que dela provierem para o Contratante; e

8.9.5. a implantacdo ou o aperfeicoamento de programa de integridade, conforme normas e orientagdes dos
orgdos de controle.

8.10. Os atos previstos como infracfes administrativas na Lei n° 14.133, de 2021, ou em outras leis de licitacbes e
contratos da Administracéo Publica que também sejam tipificados como atos lesivos na Lei n® 12.846, de 2013, seréo
apurados e julgados conjuntamente, nos mesmos autos, observados o rito procedimental e autoridade competente
definidos na referida Lei.

8.11. A personalidade juridica do Contratado podera ser desconsiderada sempre que utilizada com abuso do direito
para facilitar, encobrir ou dissimular a pratica dos atos ilicitos previstos neste Termo de Referéncia ou para provocar
confusdo patrimonial, e, nesse caso, todos os efeitos das san¢bes aplicadas a pessoa juridica serdo estendidos aos
seus administradores e sécios com poderes de administracdo, a pessoa juridica sucessora ou a empresa do mesmo
ramo com relacéo de coligacao ou controle, de fato ou de direito, com o Contratado, observados, em todos 0s casos,
o contradit6rio, a ampla defesa e a obrigatoriedade de andlise juridica prévia.

8.12. O Contratante devera, no prazo maximo de 15 (quinze) dias Uteis, contado da data de aplicacdo da sancéo,
informar e manter atualizados os dados relativos as san¢des por ela aplicadas, para fins de publicidade no Cadastro
Nacional de Empresas Inidéneas e Suspensas (CEIS) e no Cadastro Nacional de Empresas Punidas (CNEP),
instituidos no &mbito do Poder Executivo Federal.

8.12.1. As penalidades serdo obrigatoriamente registradas no SICAF.

8.13. As sanc¢des de impedimento de licitar e contratar e declaracdo de inidoneidade para licitar ou contratar sdo
passiveis de reabilitacdo na forma do art. 163 da Lei n® 14.133, de 2021.

8.14. Os débitos do Contratado para com a Administragdo Contratante, resultantes de multa administrativa e/ou
indenizacg6es, nao inscritos em divida ativa, poderdo ser compensados, total ou parcialmente, com os créditos devidos
pelo referido 6rgdo decorrentes deste mesmo contrato ou de outros contratos administrativos que o Contratado
possua com o mesmo 6rgdo ora Contratante, na forma da Instrucdo Normativa SEGES/ME n° 26, de 13 de abril de
2022.

9. FORMA E CRITERIOS DE SELECAO DO FORNECEDOR E REGIME DE EXECUCAO
Forma de selecao e critério de julgamento da proposta

9.1. O fornecedor sera selecionado por meio da realizacéo de procedimento de LICITACAO, na modalidade PREGAO
, sob a forma ELETRONICA, com adoc&o do critério de julgamento pelo MAIOR DESCONTO.

Exigéncias de habilitacdo
9.2. Para fins de habilitacéo, devera o interessado comprovar os seguintes requisitos:
Habilitacdo juridica

9.3. Empresério individual: inscricdo no Registro Publico de Empresas Mercantis, a cargo da Junta Comercial da
respectiva sede;
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9.4. Microempreendedor Individual - MEI: Certificado da Condicdo de Microempreendedor Individual - CCMEI, cuja
aceitacdo ficara condicionada a verificacdo da autenticidade no sitio https://www.gov.br/empresas-e-negocios/pt-br
/empreendedor;

9.5. Sociedade empresaria, sociedade limitada unipessoal — SLU ou sociedade identificada como empresa individual
de responsabilidade limitada - EIRELI: inscricdo do ato constitutivo, estatuto ou contrato social no Registro Publico de
Empresas Mercantis, a cargo da Junta Comercial da respectiva sede, acompanhada de documento comprobatério de
seus administradores;

9.6. Sociedade empreséria estrangeira: portaria de autorizacdo de funcionamento no Brasil, publicada no Diario Oficial
da Unido e arquivada na Junta Comercial da unidade federativa onde se localizar a filial, agéncia, sucursal ou
estabelecimento, a qual serd considerada como sua sede, conforme Instru¢do Normativa DREI/ME n.° 77, de 18 de
mar¢o de 2020.

9.7. Sociedade simples: inscricdo do ato constitutivo no Registro Civil de Pessoas Juridicas do local de sua sede,
acompanhada de documento comprobatério de seus administradores;

9.8. Filial, sucursal ou agéncia de sociedade simples ou empresaria: inscricdo do ato constitutivo da filial, sucursal ou
agéncia da sociedade simples ou empreséria, respectivamente, no Registro Civil das Pessoas Juridicas ou no
Registro Publico de Empresas Mercantis onde opera, com averbacao no Registro onde tem sede a matriz;

9.9. Sociedade cooperativa: ata de fundacéo e estatuto social, com a ata da assembleia que o aprovou, devidamente
arquivado na Junta Comercial ou inscrito no Registro Civil das Pessoas Juridicas da respectiva sede, além do registro
de que trata o art. 107 da Lei n® 5.764, de 16 de dezembro 1971.

9.10. Os documentos apresentados deverdo estar acompanhados de todas as alteracbes ou da consolidacéo
respectiva.

Habilitacdo fiscal, social e trabalhista

9.11. Prova de inscricdo no Cadastro Nacional de Pessoas Juridicas ou no Cadastro de Pessoas Fisicas, conforme o
caso;

9.12. Prova de regularidade fiscal perante a Fazenda Nacional, mediante apresentacdo de certiddo expedida
conjuntamente pela Secretaria da Receita Federal do Brasil (RFB) e pela Procuradoria-Geral da Fazenda Nacional
(PGFN), referente a todos os créditos tributarios federais e a Divida Ativa da Unido (DAU) por elas administrados,
inclusive aqueles relativos a Seguridade Social, nos termos da Portaria Conjunta n® 1.751, de 02 de outubro de 2014,
do Secretario da Receita Federal do Brasil e da Procuradora-Geral da Fazenda Nacional.

9.13. Prova de regularidade com o Fundo de Garantia do Tempo de Servigo (FGTS);

9.14. Prova de inexisténcia de débitos inadimplidos perante a Justica do Trabalho, mediante a apresentacdo de
certiddo negativa ou positiva com efeito de negativa, nos termos do Titulo VII-A da Consolidacdo das Leis do
Trabalho, aprovada pelo Decreto-Lei n°® 5.452, de 1° de maio de 1943;

9.15. Prova de inscricdo no cadastro de contribuintes Distrital ou Municipal relativo ao domicilio ou sede do
fornecedor, pertinente ao seu ramo de atividade e compativel com o objeto contratual;

9.16. Prova de regularidade com a Fazenda Distrital ou Municipal do domicilio ou sede do fornecedor, relativa a
atividade em cujo exercicio contrata ou concorre;

9.17. Caso o fornecedor seja considerado isento dos tributos relacionados ao objeto contratual, devera comprovar tal
condicao mediante a apresentacdo de declaragdo da Fazenda respectiva do seu domicilio ou sede, ou outra
equivalente, na forma da lei.

9.18. O fornecedor enquadrado como microempreendedor individual que pretenda auferir os beneficios do tratamento
diferenciado previstos na Lei Complementar n. 123, de 2006, estara dispensado da prova de inscricdo nos cadastros
de contribuintes estadual e municipal.

Disposicdes gerais sobre habilitacao
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9.19. Quando permitida a participacao na licitacdo/contratacdo de empresas estrangeiras que ndo funcionem no Pais,
as exigéncias de habilitacdo serdo atendidas mediante documentos equivalentes, inicialmente apresentados em
traducao livre.

9.20. Na hipotese de o fornecedor ser empresa estrangeira que ndo funcione no Pais, para assinatura do contrato ou
da ata de registro de pre¢os ou do aceite do instrumento equivalente, os documentos exigidos para a habilitagdo
serdo traduzidos por tradutor juramentado no Pais e apostilados nos termos do disposto no Decreto n°® 8.660, de 29
de janeiro de 2016, ou de outro que venha a substitui-lo, ou consularizados pelos respectivos consulados ou
embaixadas.

9.21. Nao serao aceitos documentos de habilitagdo com indicacdo de CNPJ/CPF diferentes, salvo aqueles legalmente
permitidos.

9.22. Se o fornecedor for a matriz, todos os documentos deverdo estar em nome da matriz, e se o fornecedor for a
filial, todos os documentos deverdo estar em nome da filial, exceto documentos que, pela prépria natureza,
comprovadamente, forem emitidos somente em nome da matriz.

9.23. Serdo aceitos registros de CNPJ de fornecedor matriz e filial com diferencas de niameros de documentos
pertinentes ao CND e ao CRF/FGTS, quando for comprovada a centralizagéo do recolhimento dessas contribui¢des.

Documentacao complementar para cooperativas
9.24. Caso admitida a participacao de cooperativas, sera exigida a seguinte documentagédo complementar:

9.24.1. A relacdo dos cooperados que atendem aos requisitos técnicos exigidos para a contratacao e que
executardo o contrato, com as respectivas atas de inscricdo e a comprovagdo de que estdo domiciliados na
localidade da sede da cooperativa, respeitado o disposto nos arts. 4°, inciso Xl, 21, inciso | e 42, 882° a 6° da
Lei n. 5.764, de 1971;

9.24.2. A declaracdo de regularidade de situacdo do contribuinte individual — DRSCI, para cada um dos
cooperados indicados;

9.24.3. A comprovacao do capital social proporcional ao nimero de cooperados necessarios a prestagédo do
servico;

9.24.4. O registro previsto na Lei n. 5.764, de 1971, art. 107,

9.24.5. A comprovacao de integracdo das respectivas quotas-partes por parte dos cooperados que executarao
0 contrato;

9.24.6. Os seguintes documentos para a comprovacado da regularidade juridica da cooperativa:
9.24.6.1. ata de fundacéo;

9.24.6.2. estatuto social com a ata da assembleia que o aprovou;

9.24.6.3. regimento dos fundos instituidos pelos cooperados, com a ata da assembileia;
9.24.6.4. editais de convocacao das trés Ultimas assembleias gerais extraordinarias;

9.24.6.5. trés registros de presenca dos cooperados que executardo o contrato em assembleias gerais ou nas
reunides seccionais;

9.24.6.6. ata da sessdo que 0s cooperados autorizaram a cooperativa a contratar o objeto da contratacéo; e

9.24.6.7. Ultima auditoria contabil-financeira da cooperativa, conforme dispbe o art. 112 da Lei n. 5.764, de
1971, ou uma declaragéo, sob as penas da lei, de que tal auditoria ndo foi exigida pelo 6rgao fiscalizador[A35] .
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10. ESTIMATIVAS DO VALOR DA CONTRATACAO

10.1. O valor de referéncia do cardapio basico para aplicacdo do maior desconto corresponde a R$ 170,88 (cento e
setenta reais e oitenta e oito centavos).

11. ADEQUACAO ORCAMENTARIA

11.1. Por se tratar de concesséao de uso, a contratacéo pretendida ndo gera 6nus para a Administracao.

12. DISPOSICOES FINAIS

12.1. As informacdes contidas neste Termo de Referéncia néo sdo classificadas como sigilosas.

13. ANEXO I Regras aplicaveis ao instrumento substitutivo ao contrato (Contratacoes de
pequeno valor - art. 95, inciso I, da Lei n. 14.133/2021, Orientacao Normativa n° 84, de 17 de
maio de 2024)

13.1 Justifica-se a exclusdo do Anexo | — Regras Aplicaveis ao Instrumento Substitutivo ao Contrato (Contratacdes de
pequeno valor — art. 95, inciso |, da Lei n° 14.133/2021, e Orientacdo Normativa AGU n° 84, de 17 de maio de 2024)
do Termo de Referéncia, tendo em vista que o referido anexo se destina exclusivamente as hipéteses em que a
Administracdo Publica pode substituir o termo de contrato por outro instrumento habil, nos termos do art. 95 da Lei n°
14.133/2021.

13.2 No presente caso, 0 objeto consiste na Concessdo administrativa de uso do espaco fisico destinado a
exploracdo da lanchonete/cantina do Instituto Federal de Educacédo, Ciéncia e Tecnologia Baiano — Campus Santa
Inés, cuja natureza juridica, prazo de vigéncia, obrigacdes reciprocas, regime de exploracdo, forma de remuneracao,
critérios de reajuste, responsabilidades das partes, penalidades e demais condicfes de execucao exigem a
formalizacdo mediante Termo de Contrato, ndo sendo cabivel a utilizagdo de instrumento substitutivo.

13.3 Assim, considerando as caracteristicas da contratacdo e a necessidade de disciplinar de forma detalhada os
direitos e deveres da Administracéo e da futura concessionaria, conclui-se que o Anexo | ndo se aplica ao presente
procedimento, razdo pela qual sua exclusdo do Termo de Referéncia mostra-se necessaria para adequacao do
instrumento as disposi¢des da Lei n® 14.133/2021 e as peculiaridades da contratacéo.

14. ANEXO II TERMO DE CIENCIA E CONCORDANCIA
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Por meio deste instrumento, ...........c......... (identificar o Contratado) declara que esta ciente e concorda com as
disposicdes e obrigacdes previstas no Edital, no Termo de Referéncia e nos demais anexos a que se refere o
Pregéo Eletrénico (SRP) n° 90006/2026, bem como que se responsabiliza, sob as penas da Lei, pela veracidade e
legitimidade das informagfes e documentos apresentados durante o processo de contratacao.

Local-UF, ........ (o [, de 20.... .

(Nome e Cargo do Representante Legal)

15. Responsaveis

Todas as assinaturas eletrénicas seguem o hordério oficial de Brasilia e fundamentam-se no §3° do Art. 4° do Decreto n° 10.543, de 13 de novembro de
2020.

ANTONIO SANTOS SOUZA

Diretor Administrativo

1Y
tf Assinou eletronicamente em 06/08/2026 as 10:55:11.
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