
Lote Item Descrição Código CATMAT Und Qtd Periodicidade da entrega Prazo mínimo de validade

01

01 447397 KG 800

02 447733 KG 300

03 447441 KG 400

04 454336 KG 800

05 447448 KG 800

06 447446 KG 500

07 447528 KG 600

08 447636 KG 1500

09 447594 KG 1300

10 448953 KG 600

02

11 447666 KG 100

12 451938 KG 300

13 447702 KG 300

14 447771 KG 250

15 446633 KG 350

16 446635 KG 100

Ministério da Educação 
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TABELA – Descrição Detalhada dos Itens / Periodicidade da Entrega / Validade

LOCAL DE ENTREGA: Rodovia BR-101, km 882 s/n Zona Rural, Teixeira de Freitas - BA, 45985-970 (Refeitório do IFBAIANO 
Campus Teixeira de Freitas).

Carne bovina in natura, corte tipo ALCATRA, congelada, sem osso, com 
características organolépticas preservadas. Embalada a vácuo, em embalagem 
plástica transparente, íntegra e própria para alimentos. Produto inspecionado pelo 
Serviço de Inspeção Federal (SIF).

Quinzenal, de acordo com o 
pedido

120 dias a partir da 
entrega

Carne bovina tipo CHARQUE, corte traseiro bovino, 1ª qualidade, sem osso, com 
baixo teor de gordura, resfriada, com características organolépticas preservadas. 
Embalada a vácuo, em embalagem plástica transparente, íntegra e própria para 
alimentos. Produto inspecionado pelo Serviço de Inspeção Federal (SIF).

Quinzenal, de acordo com o 
pedido

120 dias a partir da 
entrega

Carne bovina in natura, corte tipo LAGARTO, congelada, embalada a vácuo, com 
características organolépticas preservadas. Embalagem plástica transparente, 
íntegra e própria para alimentos. Produto inspecionado pelo Serviço de Inspeção 
Federal (SIF).

Quinzenal, de acordo com o 
pedido

120 dias a partir da 
entrega

Carne bovina in natura, corte tipo MÚSCULO, congelada, embalada a vácuo, com 
características organolépticas preservadas. Embalagem plástica transparente, 
íntegra e própria para alimentos. Produto inspecionado pelo Serviço de Inspeção 
Federal (SIF).

Quinzenal, de acordo com o 
pedido

120 dias a partir da 
entrega

Carne bovina in natura, corte tipo PATINHO, congelada, embalada a vácuo, com 
características organolépticas preservadas. Embalagem plástica transparente, 
íntegra e própria para alimentos. Produto inspecionado pelo Serviço de Inspeção 
Federal (SIF).

Quinzenal, de acordo com o 
pedido

120 dias a partir da 
entrega

Carne bovina MOÍDA in natura, de 1ª qualidade, TIPO PATINHO, sem osso, com 
baixo teor de gordura e sem nervos, com características organolépticas 
preservadas. Embalagem plástica transparente, íntegra e própria para alimentos. 
Produto inspecionado pelo Serviço de Inspeção Federal (SIF) ou Serviço de Inspeção 
Estadual (SIE).

Quinzenal, de acordo com o 
pedido

120 dias a partir da 
entrega

Carne suína in natura, corte tipo PERNIL, sem osso e sem pele, congelada, com 
características organolépticas preservadas. Embalagem plástica transparente, 
íntegra e própria para alimentos. Produto inspecionado pelo Serviço de Inspeção 
Federal (SIF).

Quinzenal, de acordo com o 
pedido

120 dias a partir da 
entrega

Frango tipo COXA E SOBRECOXA, congelado, sem tempero, com características 
organolépticas preservadas e consistência firme. Embalagem plástica íntegra e 
própria para alimentos. Produto inspecionado pelo Serviço de Inspeção Federal 
(SIF).

Quinzenal, de acordo com o 
pedido

120 dias a partir da 
entrega

Frango tipo PEITO SEM OSSO E SEM PELE, congelado, sem tempero, com 
características organolépticas preservadas e consistência firme. Embalagem plástica 
íntegra, individual e própria para alimentos. Produto inspecionado pelo Serviço de 
Inspeção Federal (SIF).

Quinzenal, de acordo com o 
pedido

120 dias a partir da 
entrega

Peixe tipo TILÁPIA, apresentação FILÉ, congelado, com características 
organolépticas preservadas. Embalagem plástica íntegra e própria para alimentos. 
Produto inspecionado pelo Serviço de Inspeção Federal (SIF).

Quinzenal, de acordo com o 
pedido

120 dias a partir da 
entrega

Bacon defumado, de 1ª qualidade, contendo proporção mínima de dois terços de 
carne para um terço de gordura, com características organolépticas preservadas. 
Embalado a vácuo, em embalagem plástica transparente, íntegra e própria para 
alimentos. Produto inspecionado pelo Serviço de Inspeção Federal (SIF). O 
fornecedor deverá possuir Alvará Sanitário vigente.

Quinzenal, de acordo com o 
pedido

120 dias a partir da 
entrega

Linguiça toscana de frango, de 1ª qualidade, resfriada, com características 
organolépticas preservadas. Embalada a vácuo, em saco de polietileno íntegro e 
próprio para alimentos, contendo identificação, prazo de validade, procedência e 
número de registro no Serviço de Inspeção Federal (SIF).

Quinzenal, de acordo com o 
pedido

120 dias a partir da 
entrega

Linguiça calabresa defumada, de 1ª qualidade, com características organolépticas 
preservadas. Embalada a vácuo, em embalagem plástica íntegra e própria para 
alimentos, contendo identificação, prazo de validade, procedência e número de 
registro no Serviço de Inspeção Federal (SIF).

Quinzenal, de acordo com o 
pedido

120 dias a partir da 
entrega

Presunto cozido, de 1ª qualidade, em peça, com características organolépticas 
preservadas. Embalado a vácuo, em embalagem plástica íntegra e própria para 
alimentos, contendo identificação, prazo de validade, procedência e número de 
registro no Serviço de Inspeção Federal (SIF). Validade mínima de 90 dias a partir da 
data de entrega.

Quinzenal, de acordo com o 
pedido

120 dias a partir da 
entrega

Queijo tipo muçarela, de 1ª qualidade, em peça, com características organolépticas 
preservadas. Embalado a vácuo, em embalagem plástica íntegra e própria para 
alimentos, contendo identificação, prazo de validade, procedência e registro no 
órgão competente. Validade mínima de 90 dias a partir da data de entrega.

Quinzenal, de acordo com o 
pedido

120 dias a partir da 
entrega

Queijo tipo muçarela zero lactose, de 1ª qualidade, em peça, com características 
organolépticas preservadas. Embalado a vácuo, em embalagem plástica íntegra e 
própria para alimentos, contendo identificação, prazo de validade, procedência e 
registro no órgão competente. Produto isento de lactose. Validade mínima de 90 
dias a partir da data de entrega.

Quinzenal, de acordo com o 
pedido

120 dias a partir da 
entrega
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17 463988 KG 1000 120 dias

18 463857 KG 60 120 dias

19 463861 KG 80 120 dias

20 459077 UND 50 120 dias

21 458908 KG 1800 120 dias

22 458910 KG 300 120 dias

23 463696 UND 150 120 dias

24 232930 PCT 600 120 dias

25 456469 PCT 600 120 dias

26 463636 PCT 2000 120 dias

27 463591 UND 500 120 dias

28 463547 KG 80 120 dias

29 258358 UND 200 120 dias

30 463937 KG 80 120 dias

31 463891 KG 10 120 dias

32 446532 UND 400 120 dias

33 462823 UND 200 120 dias

34 459670 KG 200 120 dias

35 458918 KG 300 150 dias

36 465332 KG 200 120 dias

Açúcar cristal branco, obtido da cana-de-açúcar, com aspecto granuloso fino a 
médio, isento de sujidades, umidade, fermentação ou matérias estranhas. 
Embalado em pacote de polietileno íntegro e lacrado, contendo 1 kg. Prazo de 
validade mínimo de 6 meses a partir da data de entrega.

Quinzenal, de acordo com o 
pedido

Açafrão (cúrcuma em pó), condimento alimentício, composto por cúrcuma em pó 
pura, sem adição de corantes ou conservantes. Embalagem íntegra e própria para 
alimentos, contendo identificação do produto, marca do fabricante, peso líquido, 
prazo de validade e demais informações conforme legislação vigente da 
ANVISA/MS. Produto com data de fabricação recente.

Quinzenal, de acordo com o 
pedido

Alho em pasta, puro, sem adição de sal, com características organolépticas 
preservadas. Embalado em balde plástico atóxico, íntegro e próprio para alimentos, 
contendo no mínimo 1 kg. Validade mínima de 6 meses a partir da data de entrega.

Quinzenal, de acordo com o 
pedido

Amido de milho, isento de impurezas, umidade e matérias estranhas, com 
características próprias do produto. Embalagem íntegra e própria para alimentos, 
contendo 500g, com identificação do produto, prazo de validade e informações 
conforme legislação vigente da ANVISA/MS. Validade mínima de 6 meses a partir 
da data de entrega.

Quinzenal, de acordo com o 
pedido

Arroz tipo 1, classe longo fino, subgrupo parboilizado, isento de sujidades, 
parasitas, larvas e matérias estranhas. Embalagem plástica íntegra e própria para 
alimentos, contendo 1 kg, com identificação do produto e informações conforme 
legislação vigente da ANVISA/MS. Validade mínima de 6 meses a partir da data de 
entrega.

Quinzenal, de acordo com o 
pedido

Arroz integral tipo 1, classe longo fino, subgrupo parboilizado integral, isento de 
sujidades, parasitas, larvas e matérias estranhas. Embalagem plástica integra e 
própria para alimentos, contendo 1 kg, com identificação do produto e informações 
conforme legislação vigente da ANVISA/MS. Validade mínima de 6 meses a partir 
da data de entrega.

Quinzenal, de acordo com o 
pedido

Azeite de oliva extra virgem, obtido da primeira prensagem a frio, sem misturas e 
não refinado, com acidez máxima de 0,5%. Embalado em garrafa escura, resistente 
e própria para alimentos, contendo 500 ml, de forma a garantir a integridade do 
produto e proteção contra oxidação. Produto com identificação e informações 
conforme legislação vigente da ANVISA/MS. Validade mínima de 6 meses a partir 
da data de entrega.

Quinzenal, de acordo com o 
pedido

Biscoito salgado tipo cream cracker, apresentação quadrada, sem recheio, com 
características sensoriais próprias, sem sinais de queimadura, má cocção, excesso 
de dureza ou aspecto quebradiço. Embalagem de polietileno íntegra e própria para 
alimentos, contendo de 350 g a 400 g, com identificação do produto e informações 
conforme legislação vigente da ANVISA/MS. Validade mínima de 6 meses a partir 
da data de entrega.

Quinzenal, de acordo com o 
pedido

Biscoito doce tipo maisena, sem recheio, sabor chocolate, apresentação retangular 
ou redonda, com características sensoriais próprias, sem sinais de queimadura, má 
cocção, excesso de dureza ou aspecto quebradiço. Embalagem de polietileno 
íntegra e própria para alimentos, contendo de 350 g a 400 g, com identificação do 
produto e informações conforme legislação vigente da ANVISA/MS. Validade 
mínima de 6 meses a partir da data de entrega.

Quinzenal, de acordo com o 
pedido

Biscoito salgado tipo clube social, tradicional ou integral, composto por farinha de 
trigo enriquecida com ferro e ácido fólico. Embalagem integra e própria para 
alimentos, contendo 6 unidades de aproximadamente 23 g a 24 g cada, com 
identificação do produto e informações conforme legislação vigente da 
ANVISA/MS. Produto com data de fabricação recente.

Quinzenal, de acordo com o 
pedido

Café torrado e moído, de 1ª qualidade, embalado a vácuo, contendo 250 g, com 
selo de pureza da ABIC ou certificação equivalente. Embalagem integra e própria 
para alimentos, com identificação do produto e informações conforme legislação 
vigente da ANVISA/MS. Produto com características sensoriais próprias e prazo de 
validade conforme fabricante.

Quinzenal, de acordo com o 
pedido

Chocolate em pó solúvel, natural, sem adição de açúcar, contendo no mínimo 50% 
de cacau, não achocolatado, com aspecto homogêneo, cor e odor característicos. 
Embalagem integra e própria para alimentos, contendo 1 kg, com identificação do 
produto e informações conforme legislação vigente da ANVISA/MS. Validade 
mínima de 6 meses a partir da data de entrega.

Quinzenal, de acordo com o 
pedido

Coco ralado desidratado, com características sensoriais próprias, isento de 
impurezas e matérias estranhas. Embalagem íntegra e própria para alimentos, 
contendo 100g, com identificação do produto e informações conforme legislação 
vigente da ANVISA/MS. Validade mínima de 6 meses a partir da data de entrega.

Quinzenal, de acordo com o 
pedido

COLORAU, extraído da semente de urucum 100% natural, sem sal, cor, aroma 
característicos, acondicionado em saco plástico transparente, atóxico, pó, sem 
adição de sal, resolução 12/78 da comissão nacional de normas e padrões para 
alimentos CNNPA, dados de identificação do produto, marca do fabricante, prazo 
de validade, peso líquido, pacote 1 kg.

Quinzenal, de acordo com o 
pedido

Cominho em pó, com características sensoriais próprias, isento de impurezas, 
grumos, matérias estranhas ou alterações de sabor. Embalagem integra e própria 
para alimentos, contendo no mínimo 100g, com identificação do produto e 
informações conforme legislação vigente da ANVISA/MS. Validade mínima de 6 
meses a partir da data de entrega.

Quinzenal, de acordo com o 
pedido

Creme de leite tradicional, sem soro, com teor de gordura de até 20%, com 
características sensoriais próprias. Embalagem íntegra tipo caixinha, contendo 200 
g, com identificação do produto e informações conforme legislação vigente da 
ANVISA/MS. Validade mínima de 6 meses a partir da data de entrega.

Quinzenal, de acordo com o 
pedido

Ervilha em conserva, legume, com características sensoriais próprias, isenta de 
impurezas e matérias estranhas. Embalagem integra em lata ou sachê, contendo 
aproximadamente 170 g de peso drenado, com identificação do produto e 
informações conforme legislação vigente da ANVISA/MS. Validade mínima de 6 
meses a partir da data de entrega.

Quinzenal, de acordo com o 
pedido

Extrato de tomate, puro e concentrado, obtido de tomate maduro, isento de 
sujidades, fermentação, bolores, indicadores de processamento defeituoso e 
corantes artificiais. Embalagem íntegra e própria para alimentos, com identificação 
do produto e informações conforme legislação vigente da ANVISA/MS, contendo 
até 1 kg. Validade mínima de 6 meses a partir da data de entrega.

Quinzenal, de acordo com o 
pedido

Farinha de mandioca fina, branca, torrada, tipo 1, isenta de sujidades, umidade e 
matérias estranhas. Embalada em pacote plástico integro, transparente e 
resistente, próprio para alimentos, acondicionada em fardos. Embalagem contendo 
identificação do produto, procedência, informações nutricionais, número de lote, 
data de fabricação e validade, conforme legislação vigente da ANVISA/MS. Validade 
mínima de 5 meses a partir da data de entrega.

Quinzenal, de acordo com o 
pedido

Farinha de trigo especial tipo 1, sem fermento, enriquecida com ferro e ácido fólico 
(vitamina B9), isenta de sujidades, umidade e matérias estranhas. Embalagem de 
polietileno integra, transparente e atóxica, própria para alimentos, contendo 1 kg. 
Produto com identificação e informações conforme legislação vigente da 
ANVISA/MS. Validade mínima de 6 meses a partir da data de entrega.

Quinzenal, de acordo com o 
pedido
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37 464553 KG 1400 120 dias

38 464562 KG 500 120 dias

39 464552 KG 500 120 dias

40 459586 UND 50 120 dias

41 479080 UND 1000 120 dias

42 470688 UND 100 120 dias

43 463904 KG 10 120 dias

44 459637 KG 1000 180 dias

45 445998 UND 120 180 dias

46 464011 UND 300 120 dias

47 458953 UND 500 120 dias

48 458980 UND 500 120 dias

49 446393 UND 500 120 dias

50 463699 UND 300 120 dias

51 462122 UND 500 120 dias

52 279262 UND 500 120 dias

53 462824 UND 300 120 dias

54 463692 UND 800 120 dias

Feijão carioquinha tipo 1, novo, com grãos inteiros e sadios, isento de material 
terroso, sujidades, parasitas e mistura de outras variedades ou espécies. 
Embalagem plástica transparente, integra, atóxica e resistente, própria para 
alimentos, contendo 1 kg. Produto com identificação e informações conforme 
legislação vigente da ANVISA/MS. Validade minima de 6 meses a partir da data de 
entrega.

Quinzenal, de acordo com o 
pedido

Feijão fradinho tipo 1, novo, com grãos inteiros e sadios, isento de material terroso, 
sujidades, parasitas e mistura de outras variedades ou espécies. Embalagem 
plástica transparente, íntegra, atóxica e resistente, própria para alimentos, 
contendo 1 kg. Produto com identificação e informações conforme legislação 
vigente da ANVISA/MS. Validade mínima de 6 meses a partir da data de entrega.

Quinzenal, de acordo com o 
pedido

Feijão preto tipo 1, novo, com grãos inteiros e sadios, isento de material terroso, 
sujidades, parasitas e mistura de outras variedades ou espécies. Embalagem 
plástica transparente, integra, atóxica e resistente, própria para alimentos, 
contendo 1 kg. Produto com identificação e informações conforme legislação 
vigente da ANVISA/MS. Validade mínima de 6 meses a partir da data de entrega.

Quinzenal, de acordo com o 
pedido

Fermento químico em pó, de cor branca, aplicação culinária para bolos e massas, 
composto por amido de milho ou fécula de mandioca, fosfato monocálcico, 
bicarbonato de sódio e carbonato de cálcio, isento de impurezas e matérias 
estranhas. Embalagem integra e própria para alimentos, contendo 100 g, com 
identificação do produto e informações conforme legislação vigente da 
ANVISA/MS. Validade mínima de 6 meses a partir da data de entrega.

Quinzenal, de acordo com o 
pedido

Flocão de milho (farinha de milho flocada para cuscuz), sem sal, não transgênico, 
com características sensoriais próprias, isento de umidade, ranço, fermentação, 
sujidades, parasitas e larvas. Embalagem plástica tipo almofada, íntegra, atóxica e 
resistente, própria para alimentos, contendo 500 g, com identificação do produto e 
informações conforme legislação vigente da ANVISA/MS. Validade mínima de 6 
meses a partir da data de entrega.

Quinzenal, de acordo com o 
pedido

Fubá de milho, não transgênico, obtido de grãos moídos de milho, com 
características sensoriais próprias, isento de sujidades, umidade e matérias 
estranhas. Embalagem plástica íntegra, atóxica e própria para alimentos, contendo 
500 g, com identificação do produto e informações conforme legislação vigente da 
ANVISA/MS. Produto com data de fabricação recente.

Quinzenal, de acordo com o 
pedido

Folha de louro, condimento natural, obtido de folhas secas de louro, destinadas ao 
uso culinário, com características sensoriais próprias, isenta de sujidades, mofo, 
parasitas e matérias estranhas. Embalagem plástica atóxica e íntegra, própria para 
alimentos, contendo 200 g, com identificação do produto e informações conforme 
legislação vigente da ANVISA/MS. Produto com data de fabricação recente.

Quinzenal, de acordo com o 
pedido

Leite em pó integral, de origem láctea (leite de vaca), não instantâneo, com teor de 
gordura integral, com características sensoriais próprias, isento de impurezas, 
alterações de odor, sabor ou consistência, e matérias estranhas. Embalagem 
integra, atóxica e própria para alimentos, contendo 1 kg, com identificação do 
produto, informações nutricionais, lote e demais exigências conforme legislação 
vigente da ANVISA/MS.

Quinzenal, de acordo com o 
pedido

Leite de vaca UHT zero lactose, tipo longa vida, integral, processado por tratamento 
UHT, com características sensoriais próprias, isento de impurezas e alterações de 
sabor, odor ou consistência. Embalagem tipo Tetra Pak, íntegra, contendo 1 l, com 
identificação do produto, informações nutricionais, lote, data de fabricação e 
validade, conforme legislação vigente da ANVISA/MS e do Ministério da Agricultura 
e Pecuária. Produto de origem inspecionada pelo Serviço de Inspeção Federal (SIF), 
conforme normas sanitárias aplicáveis, incluindo o Regulamento da Inspeção 
Industrial e Sanitária de Produtos de Origem Animal (RIISPOA) e demais normas 
vigentes. Validade mínima de 180 dias a partir da data de entrega.

Quinzenal, de acordo com o 
pedido

Leite de COCO integral, tradicional, com características sensoriais próprias, isento 
de impurezas e matérias estranhas. Embalagem integra e própria para alimentos, 
contendo 500 ml, com identificação do produto e informações conforme legislação 
vigente da ANVISA/MS. Validade mínima de 6 meses a partir da data de entrega.

Quinzenal, de acordo com o 
pedido

Macarrão tipo espaguete, massa com ovos, elaborado com farinha de trigo tipo 1 
(sêmola), de cor amarela, isento de corantes artificiais, com características 
sensoriais próprias e consistência adequada após cocção. Embalagem plástica 
integra, transparente e atóxica, própria para alimentos, contendo 500 g, com 
identificação do produto e informações conforme legislação vigente da 
ANVISA/MS. Validade mínima de 6 meses a partir da data de entrega.

Quinzenal, de acordo com o 
pedido

Macarrão tipo parafuso, massa com ovos, elaborado com farinha de trigo tipo 1 
(sêmola) e/ou trigo durum, de cor amarela, isento de corantes artificiais, com 
características sensoriais próprias e consistência adequada após cocção. 
Embalagem plástica integra, atóxica, transparente e própria para alimentos, 
contendo 500 g, com identificação do produto e informações conforme legislação 
vigente da ANVISA/MS. Validade mínima de 6 meses a partir da data de entrega.

Quinzenal, de acordo com o 
pedido

Manteiga com sal, de 1ª qualidade, com características sensoriais próprias, obtida a 
partir de creme de leite, isenta de impurezas e matérias estranhas. Embalagem 
integra e própria para alimentos, em pote contendo 500 g, com identificação do 
produto e informações conforme legislação vigente da ANVISA/MS. Validade 
minima de 6 meses a partir da data de entrega.

Quinzenal, de acordo com o 
pedido

Margarina cremosa com sal, de 1ª qualidade, à base de óleos e gorduras vegetais, 
isenta de gorduras trans, com características sensoriais próprias, sem ranço, bolor 
ou outras alterações indesejáveis, apresentando aspecto homogêneo e cor amarela 
uniforme. Embalagem integra, em pote de polipropileno resistente, própria para 
alimentos, contendo 500 g, com identificação do produto e informações conforme 
legislação vigente da ANVISA/MS, atendendo à RDC nº 270/2005. Validade mínima 
de 6 meses a partir da data de entrega.

Quinzenal, de acordo com o 
pedido

Milho para pipoca tipo 1, classe amarela, com grãos íntegros, isento de sujidades, 
parasitas, larvas e matérias estranhas, com características sensoriais próprias. 
Embalagem plástica integra, atóxica e própria para alimentos, contendo 500 g, com 
identificação do produto e informações conforme legislação vigente da 
ANVISA/MS. Validade minima de 6 meses a partir da data de entrega.

Quinzenal, de acordo com o 
pedido

Milho branco em grão, tipo 1, próprio para mungunzá, com grãos íntegros, limpos, 
isento de sujidades, parasitas, larvas e matérias estranhas, com características 
sensoriais próprias. Embalagem plástica íntegra, atóxica e própria para alimentos, 
contendo 500 g, com identificação do produto e informações conforme legislação 
vigente da ANVISA/MS.

Quinzenal, de acordo com o 
pedido

Milho verde em conserva, composto por grãos de milho verde cozidos, com 
características sensoriais próprias, isento de impurezas e matérias estranhas. 
Embalagem íntegra em lata ou sachê, contendo de 170 g a 200 g de peso drenado, 
com identificação do produto e informações conforme legislação vigente da 
ANVISA/MS. Validade mínima de 6 meses a partir da data de entrega.

Quinzenal, de acordo com o 
pedido

Óleo vegetal de soja, comestível, puro, refinado, rico em vitamina E, com 
características sensoriais próprias, isento de impurezas e odores estranhos. 
Embalagem íntegra e própria para alimentos, contendo 900 ml, com identificação 
do produto e informações conforme legislação vigente da ANVISA/MS. Produto 
com data de fabricação recente.

Quinzenal, de acordo com o 
pedido
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55 463916 KG 10 120 dias

56 448219 KG 500 120 dias

57 459084 KG 200 120 dias

58 340581 UND 200 120 dias

59 383472 UND 140 120 dias

60 272887 UND 400 120 dias

61 272886 UND 400 120 dias

62 272885 UND 400 120 dias
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63 464375 KG 300

64 463818 UND 300

65 463830 UND 1000

66 463832 UND 1000

67 463938 KG 400

68 464381 KG 1000

69 464377 KG 800

70 463754 KG 800

71 463753 KG 600

72 463767 KG 200

73 463781 KG 500

74 463878 UND 400

Orégano desidratado, condimento natural, obtido da matéria-prima orégano, com 
características sensoriais próprias, isento de impurezas, sujidades, mofo e matérias 
estranhas. Embalagem plástica íntegra, atóxica e própria para alimentos, contendo 
até 200 g. com identificação do produto e informações conforme legislação vigente 
da ANVISA/MS.

Quinzenal, de acordo com o 
pedido

Sal refinado iodado, com características sensoriais próprias, isento de impurezas e 
matérias estranhas, conforme legislação vigente. Embalagem plástica integra, 
atóxica e própria para alimentos, contendo 1 kg, com identificação do produto e 
informações conforme legislação vigente da ANVISA/MS. Produto com data de 
fabricação recente.

Quinzenal, de acordo com o 
pedido

Tapioca granulada fina, farinha de tapioca tipo 1, isenta de sujidades, parasitas e 
matérias estranhas, com características sensoriais próprias, destinada ao preparo 
de cuscuz, mingau e bolos. Embalagem plástica íntegra, atóxica e própria para 
alimentos, contendo 500 g, com identificação do produto e informações conforme 
legislação vigente da ANVISA/MS. Validade mínima de 6 meses a partir da data de 
entrega.

Quinzenal, de acordo com o 
pedido

Vinagre de maçã, líquido, com acidez mínima de 4%, aspecto límpido e isento de 
depósitos, com características sensoriais próprias. Embalagem integra e própria 
para alimentos, contendo 500 ml, com identificação do produto e informações 
conforme legislação vigente da ANVISA/MS. Validade mínima de 6 meses a partir 
da data de entrega.

Quinzenal, de acordo com o 
pedido

Proteína texturizada de soja (PTS), desidratada, em flocos, com características 
sensoriais próprias e sabor tipo carne bovina, isenta de sujidades, impurezas e 
matérias estranhas. Embalagem plástica íntegra, atóxica e própria para alimentos, 
com identificação do produto e informações conforme legislação vigente da 
ANVISA/MS.

Quinzenal, de acordo com o 
pedido

Mistura para bolo sabor baunilha, com características sensoriais próprias, isenta de 
sujidades, impurezas e matérias estranhas, destinada ao preparo de bolo. 
Embalagem tipo sachê ou pacote laminado próprio para alimentos, íntegra e 
resistente, contendo de 400 g a 450 g, com identificação do produto e informações 
conforme legislação vigente da ANVISA/MS. Validade minima de 3 meses a partir 
da data de entrega.

Quinzenal, de acordo com o 
pedido

Mistura para bolo sabor chocolate, com características sensoriais próprias, isenta 
de sujidades, impurezas e matérias estranhas, destinada ao preparo de bolo. 
Embalagem tipo sachê ou pacote laminado próprio para alimentos, íntegra e 
resistente, contendo de 400 g a 450 g, com identificação do produto e informações 
conforme legislação vigente da ANVISA/MS. Validade mínima de 3 meses a partir 
da data de entrega.

Quinzenal, de acordo com o 
pedido

Mistura para bolo sabor laranja, com características sensoriais próprias, isenta de 
sujidades, impurezas e matérias estranhas, destinada ao preparo de bolo. 
Embalagem tipo sachê ou pacote laminado próprio para alimentos, íntegra e 
resistente, contendo de 400 g a 450 g, com identificação do produto e informações 
conforme legislação vigente da ANVISA/MS. Validade mínima de 3 meses a partir 
da data de entrega.

Quinzenal, de acordo com o 
pedido

ABACAXI, de primeira, tamanho grande, in natura. FRUTA IN NATURA, TIPO 
ABACAXI, ESPÉCIE HAVAIANO. Apresentando grau de maturação tal que lhe 
permita suportar a manipulação, o transporte e a conservação em condições 
adequadas para o consumo. Com ausência de sujidades, parasitas e larvas, de 
acordo com a Resolução 12/78 da CNNPA.

Semanal, sempre nas segundas-
feiras, das 14h às 16h

ACELGA, de primeira. VERDURA IN NATURA, TIPO ACELGA, ESPÉCIE COMUM. 
Apresentando grau de maturação tal que lhe permita suportar a manipulação, o 
transporte e a conservação em condições adequadas para o consumo. Com 
ausência de sujidades, parasitas e larvas, de acordo com a Resolução 12/78 da 
CNNPA.

Semanal, sempre nas segundas-
feiras, das 14h às 16h

ALFACE, de primeira, tipo AMERICANA. Alface tipo americana, em pé, 
apresentando grau de evolução completo do tamanho, aroma e cor próprias, com 
ausência de sujidades, parasitos e larvas.

Semanal, sempre nas segundas-
feiras, das 14h às 16h

ALFACE, tipo crespa, de primeira. Alface, in natura, espécie comum. Apresentando 
grau de maturação tal que lhe permita suportar a manipulação, o transporte e a 
conservação em condições adequadas para o consumo. Com ausência de sujidades, 
parasitas e larvas, de acordo com a Resolução 12/78 da CNNPA.

Semanal, sempre nas segundas-
feiras, das 14h às 16h

ALHO, grupo branco, in natura, apresentação 1ª qualidade, cabeça inteira, dentes 
grandes e uniformes, firmes com brilho, sem defeitos, suficientemente 
desenvolvidos, de boa qualidade.

Semanal, sempre nas segundas-
feiras, das 14h às 16h

BANANA PRATA, de primeira, tamanho grande, in natura. FRUTA IN NATURA, TIPO 
BANANA, ESPÉCIE PRATA. Apresentando grau de maturação tal que lhe permita 
suportar a manipulação, o transporte e a conservação em condições adequadas 
para o consumo. Com ausência de sujidades, parasitas e larvas, de acordo com a 
Resolução 12/78 da CNNPA.

Semanal, sempre nas segundas-
feiras, das 14h às 16h

BANANA DA TERRA, de primeira, in natura. FRUTA IN NATURA, TIPO BANANA, 
ESPÉCIE DA TERRA. Apresentando grau de maturação tal que lhe permita suportar a 
manipulação, o transporte e a conservação em condições adequadas para o 
consumo. Com ausência de sujidades, parasitas e larvas, de acordo com a 
Resolução 12/78 da CNNPA.

Semanal, sempre nas segundas-
feiras, das 14h às 16h

BATATA INGLESA, de primeira. LEGUME IN NATURA, TIPO BATATA INGLESA 
LAVADA, ESPÉCIE LISA. Apresentando grau de maturação tal que lhe permita 
suportar a manipulação, o transporte e a conservação em condições adequadas 
para o consumo. Com ausência de sujidades, parasitas e larvas, de acordo com a 
Resolução 12/78 da CNNPA.

Semanal, sempre nas segundas-
feiras, das 14h às 16h

BATATA DOCE, de primeira. LEGUME IN NATURA, TIPO BATATA DOCE, ESPÉCIE 
ROSADA. Apresentando grau de maturação tal que lhe permita suportar a 
manipulação, o transporte e a conservação em condições adequadas para o 
consumo. Com ausência de sujidades, parasitas e larvas, de acordo com a 
Resolução 12/78 da CNNPA.

Semanal, sempre nas segundas-
feiras, das 14h às 16h

BETERRABA, de primeira. LEGUME IN NATURA, TIPO BETERRABA, ESPÉCIE COMUM. 
Apresentando grau de maturação tal que lhe permita suportar a manipulação, o 
transporte e a conservação em condições adequadas para o consumo. Com 
ausência de sujidades, parasitas e larvas, de acordo com a Resolução 12/78 da 
CNNPA.

Semanal, sempre nas segundas-
feiras, das 14h às 16h

CEBOLA de primeira, branca. CEBOLA IN NATURA, Uso culinário, tipo Branca. 
PRIMEIRA QUALIDADE. Apresentando grau de maturação tal que lhe permita 
suportar a manipulação, o transporte e a conservação em condições adequadas 
para o consumo. Com ausência de sujidades, parasitas e larvas, de acordo com a 
Resolução 12/78 da CNNPA.

Semanal, sempre nas segundas-
feiras, das 14h às 16h

CEBOLINHA, de primeira, molho, apresentando grau de evolução completo do 
tamanho, aroma e cor própria. Com ausência de sujidades, parasitos e larvas, de 
acordo com a Resolução 12/78 da CNNPA. Nota: embalada individualmente com 
saco plástico transparente.

Semanal, sempre nas segundas-
feiras, das 14h às 16h
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75 463770 KG 300

76 463778 KG 200

77 463876 UND 400

78 463822 UND 900

79 464392 KG 350

80 464393 KG 800

81 464398 KG 100 -

82 464400 KG 1500 -

83 464405 KG 500 -

84 464418 KG 1500 -

85 464422 KG 800 -

86 463796 KG 250 -

87 463809 KG 150 -

88 463839 KG 600 -

89 463930 400 -

90 463806 KG 1500 -

91 463814 KG 100 -

92 446617 BDJ 600 -

93 464484 KG 750 30 dias

94 464514 KG 750 30 dias

95 464475 KG 750 30 dias

CENOURA, de primeira. LEGUME IN NATURA, TIPO CENOURA, ESPÉCIE COMUM. 
Apresentando grau de maturação tal que lhe permita suportar a manipulação, o 
transporte e a conservação em condições adequadas para o consumo. Com 
ausência de sujidades, parasitas e larvas, de acordo com a Resolução 12/78 da 
CNNPA.

Semanal, sempre nas segundas-
feiras, das 14h às 16h

CHUCHU, de primeira. VERDURA IN NATURA, TIPO CHUCHU. Apresentando grau de 
maturação tal que lhe permita suportar a manipulação, o transporte e a 
conservação em condições adequadas para o consumo. Com ausência de sujidades, 
parasitas e larvas, de acordo com a Resolução 12/78 da CNNPA.

Semanal, sempre nas segundas-
feiras, das 14h às 16h

COENTRO, de primeira, em molho, apresentando grau de evolução completo do 
tamanho, aroma e cor própria. Com ausência de sujidades, parasitos e larvas, de 
acordo com a Resolução 12/78 da CNNPA. Nota: embalada individualmente com 
saco plástico transparente.

Semanal, sempre nas segundas-
feiras, das 14h às 16h

COUVE folha, de primeira. MOLHO. Couve Manteiga, de primeira qualidade, picado, 
in natura, molho, inteiro, verde, apresentando grau de evolução completo do 
tamanho, aroma e cor própria, com ausência de sujidades, parasitos e larvas.

Semanal, sempre nas segundas-
feiras, das 14h às 16h

GOIABA VERMELHA, de primeira. FRUTA IN NATURA, TIPO GOIABA, ESPÉCIE 
COMUM. Apresentando grau de maturação tal que lhe permita suportar a 
manipulação, o transporte e a conservação em condições adequadas para o 
consumo. Com ausência de sujidades, parasitas e larvas, de acordo com a 
Resolução 12/78 da CNNPA.

Semanal, sempre nas segundas-
feiras, das 14h às 16h

LARANJA, de primeira, in natura, tipo pêra. FRUTA IN NATURA, TIPO LARANJA, 
ESPÉCIE PERA. Apresentando grau de maturação tal que lhe permita suportar a 
manipulação, o transporte e a conservação em condições adequadas para o 
consumo. Com ausência de sujidades, parasitas e larvas, de acordo com a 
Resolução 12/78 da CNNPA.

Semanal, sempre nas segundas-
feiras, das 14h às 16h

LIMÃO, de primeira. FRUTA IN NATURA, TIPO LIMÃO, ESPÉCIE TAITI. Apresentando 
grau de maturação tal que lhe permita suportar a manipulação, o transporte e a 
conservação em condições adequadas para o consumo. Com ausência de sujidades, 
parasitas e larvas, de acordo com a Resolução 12/78 da CNNPA.

Semanal, sempre nas segundas-
feiras, das 14h às 16h

MAÇÃ, de primeira, in natura, vermelha. FRUTA IN NATURA, TIPO MAÇÃ, ESPÉCIE 
NACIONAL. Apresentando grau de maturação tal que lhe permita suportar a 
manipulação, o transporte e a conservação em condições adequadas para o 
consumo. Com ausência de sujidades, parasitas e larvas, de acordo com a 
Resolução 12/78 da CNNPA.

Semanal, sempre nas segundas-
feiras, das 14h às 16h

MAMÃO, de primeira, in natura, tipo formosa. Mamão papaia in natura. 
Apresentando grau de maturação tal que lhe permita suportar a manipulação, o 
transporte e a conservação em condições adequadas para o consumo. Com 
ausência de sujidades, parasitas e larvas, de acordo com a Resolução 12/78 da 
CNNPA.

Semanal, sempre nas segundas-
feiras, das 14h às 16h

MELANCIA, de primeira. FRUTA IN NATURA, TIPO MELANCIA, ESPÉCIE REDONDA, 
APLICAÇÃO ALIMENTAR. Apresentando grau de maturação tal que lhe permita 
suportar a manipulação, o transporte e a conservação em condições adequadas 
para o consumo. Com ausência de sujidades, parasitas e larvas, de acordo com a 
Resolução 12/78 da CNNPA.

Semanal, sempre nas segundas-
feiras, das 14h às 16h

MELÃO, de primeira. FRUTA IN NATURA, TIPO MELÃO, ESPÉCIE COMUM. 
Apresentando grau de maturação tal que lhe permita suportar a manipulação, o 
transporte e a conservação em condições adequadas para o consumo. Com 
ausência de sujidades, parasitas e larvas, de acordo com a Resolução 12/78 da 
CNNPA.

Semanal, sempre nas segundas-
feiras, das 14h às 16h

PEPINO, de primeira. LEGUME IN NATURA, TIPO PEPINO, ESPÉCIE COMUM. 
Apresentando grau de maturação tal que lhe permita suportar a manipulação, o 
transporte e a conservação em condições adequadas para o consumo. Com 
ausência de sujidades, parasitas e larvas, de acordo com a Resolução 12/78 da 
CNNPA.

Semanal, sempre nas segundas-
feiras, das 14h às 16h

PIMENTÃO VERDE, de primeira. LEGUME IN NATURA, TIPO PIMENTÃO, ESPÉCIE 
VERDE. Apresentando grau de maturação tal que lhe permita suportar a 
manipulação, o transporte e a conservação em condições adequadas para o 
consumo. Com ausência de sujidades, parasitas e larvas, de acordo com a 
Resolução 12/78 da CNNPA.

Semanal, sempre nas segundas-
feiras, das 14h às 16h

REPOLHO, de primeira, BRANCO. VERDURA IN NATURA, TIPO REPOLHO, ESPÉCIE 
BRANCO. Apresentando grau de maturação tal que lhe permita suportar a 
manipulação, o transporte e a conservação em condições adequadas para o 
consumo. Com ausência de sujidades, parasitas e larvas, de acordo com a 
Resolução 12/78 da CNNPA.

Semanal, sempre nas segundas-
feiras, das 14h às 16h

SALSA, de primeira, em molho, apresentando grau de evolução completo do 
tamanho, aroma e cor própria. Com ausência de sujidades, parasitos e larvas, de 
acordo com a resolução 12/78 da CNNPA.

MOL
HO

Semanal, sempre nas segundas-
feiras, das 14h às 16h

TOMATE, de primeira, in natura. TOMATE De primeira qualidade; Tamanho medio a 
grande; Consistencia firme; Sem sufidades; Pele lisa, livre de fungos. Tipo maçã, 
tamanho, médio, com aproximadamente 80% de maturação, sem ferimentos ou 
defeitos, tenros, sem manchas, com coloração uniforme e brilho de acordo com a 
resolução 12/78 da CNNPA. (DMP 300700001937).

Semanal, sempre nas segundas-
feiras, das 14h às 16h

VAGEM, in natura, espécie manteiga, ter atingido grau máximo de tamanho. 
LEGUME IN NATURA, TIPO VAGEM, ESPÉCIE MANTEIGA. Apresentando grau de 
maturação tal que lhe permita suportar a manipulação, o transporte e a 
conservação em condições adequadas para o consumo. Com ausência de sujidades, 
parasitas e larvas, de acordo com a Resolução 12/78 da CNNPA.

Semanal, sempre nas segundas-
feiras, das 14h às 16h

OVO tipo extra, classe A, branco. Embalagem contendo 30 unidades, com dados de 
identificação do produto, marca do fabricante, prazo de validade, de acordo com 
Normas e/ou Resoluções vigentes da ANVISA/MS ou Ministério da Agricultura.

Semanal, sempre nas segundas-
feiras, das 14h às 16h

POLPA DE FRUTA. Sabor ACEROLA:Suco apresentação polpa, sabor acerola, tipo 
natural, características adicionais: concentrado, pasteurizada, congelada, sem
açúcar, com aspecto cor, cheiro e sabor próprio, ausente de substâncias estranhas 
à sua composição, acondicionado em plástico transparente, atóxico, contendo 1 kg 
cada. Registrado no órgão  competente, validade de 12 meses. Temperatura de 
recebimento a – 18° C. Unidade de Fornecimento: Kg.

Quinzenal, sempre nas segundas-
feiras, das 14h às 16h

POLPA DE FRUTA. Sabor GOIABA: Suco apresentação polpa, sabor goiaba, tipo 
natural, características adicionais: concentrado, pasteurizada, congelada, sem 
açúcar, com aspecto cor, cheiro e sabor próprio, ausente de substâncias estranhas 
à sua composição, acondicionado em plástico transparente, atóxico, contendo 
Registrado 1 kg no cada. órgão competente, validade de 12 meses. Temperatura de 
recebimento a – 18° C. Unidade de Fornecimento: Kg. 

Quinzenal, sempre nas segundas-
feiras, das 14h às 16h

POLPA DE FRUTA. Sabor MANGA: Suco apresentação polpa, sabor manga, tipo 
natural, características adicionais: concentrado, pasteurizada, congelada, sem 
açúcar, com aspecto cor, cheiro e sabor próprio, ausente de substâncias estranhas 
à sua composição, acondicionado em plástico transparente, atóxico, contendo 1 kg 
cada. Registrado no órgão competente, validade de 12 meses. Temperatura de 
recebimento a - 18° C. Unidade de Fornecimento: Kg.

Quinzenal, sempre nas segundas-
feiras, das 14h às 16h
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96 460380 KG 1400 1 dia

97 460386 KG 1400 1 dia

PÃO FRANCÊS, de sal, fabricado com matéria prima de primeira qualidade, isentos 
de matéria terrosa, parasitos e em perfeito estado de conservação, de acordo com 
as Normas e/ou Resoluções da ANVISA/MS.

2 a 4 vezes por semana, de 
acordo com o pedido

PÃO DE LEITE, com no mínimo 50g, fabricado com matéria prima de primeira 
qualidade, isentos de matéria terrosa, parasitas, e em perfeito estado de 
conservação, de acordo com as Normas e/ou Resoluções da ANVISA/MS.

2 a 4 vezes por semana, de 
acordo com o pedido
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