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Outras informacdes

Categoria Numero da Contratacio Processo Administrativo

IV - concessdo e permissdo de uso de bens ptiblicos/Concessdo de uso de bens ptiblicos 23/2026 23288.000170/2026-68

1. CONDICOES GERAIS DA CONTRATACAO
(Processo Administrativo n.° 23288.000170/2026-68)
TERMO DE REFERENCIA
CONDICOES GERAIS DA CONTRATACAO

1.1 Contratagdo de empresa para a exploracdo de servigcos de restaurante/lanchonete/cantina, por meio da
concesséao de uso de espaco fisico publico, nas dependéncias do Instituto Federal de Educacéo, Ciéncia e Tecnologia
de Sergipe para os campi Estancia, Lagarto e S8o Cristévao, nos os termos da tabela abaixo, conforme condicdes e
exigéncias estabelecidas neste instrumento.

UNIDADE |QUANTI-| VALOR VALOR

RUP ITEM ESPECIFICAGA ATSER p
GRUPO SPECIFICACAO CATS DE MEDIDA | DADE [UNITARIO| TOTAL

Prato feito conforme item 13 da tabela
1 |constante no item 5.6 deste Termo de| 15210 Prato 1 18,00 18,00
Referéncia. (Campus Estancia)

Self service (preco por quilo), com no minimo
2 |trés tipos de salada, dois tipos de proteina e[ 15210 Kg 1 59,00 59,00
dois tipos de guarnicdes. (Campus Estancia)

Prato feito conforme item 13 da tabela
3 |constante no item 5.6 deste Termo de| 15210 Prato 1 18,00 18,00
Referéncia.(Campus Lagarto)

1 Self service (precgo por quilo), com no minimo
4 [trés tipos de salada, dois tipos de proteina e[ 15210 Kg 1 59,00 59,00
dois tipos de guarni¢cdes. (Campus Lagarto)

Prato feito conforme item 13 da tabela
5 |constante no item 5.6 deste Termo de| 15210 Prato 1 18,00 18,00
Referéncia. (Campus Sao Cristovao)

Self service (preco por quilo), com no minimo
trés tipos de salada, dois tipos de proteina e
dois tipos de guarni¢cdes. (Campus Sao
Cristovao)

15210 Kg 1 59,00 59,00
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Classificacao do objeto quanto a heterogeneidade ou complexidade

1.2. O servico objeto desta contratacdo sdo caracterizados como comum, conforme justificativa constante do Estudo
Técnico Preliminar.

Classificacao do objeto quanto ao modelo de execugcao

1.3. O servico é enquadrado como continuado tendo em vista que a contratagdo continua se mostra essencial para
garantir a oferta constante de servicos de alimentacdo e bebidas aos usuarios do espaco. Isso assegura a satisfacéo
dos usuarios e contribui para a melhoria do ambiente e da experiéncia oferecida. Proporciona estabilidade
operacional, evitando interrupcdes no fornecimento de alimentos e bebidas. Isso é crucial para manter a rotina dos
usuarios e garantir a funcionalidade do espagco como um todo. Estimula a competitividade entre os concessionarios
interessados, levando a uma constante busca por melhorias na qualidade dos servicos prestados, diversificacdo do
cardapio, inovacdes no atendimento e adequacdo aos padrbes de higiene e seguranca alimentar. A instituicdo
concedente garante o aproveitamento eficiente dos recursos publicos, uma vez que evita a necessidade de realizar
novos processos licitatérios em curtos intervalos de tempo, o que demandaria gastos adicionais com procedimentos
administrativos, sendo a vigéncia plurianual mais vantajosa considerando a natureza continua do servico de
lanchonete/cantina e da necessidade de amortizacdo dos investimentos pela concessionaria, conforme o Estudo
Técnico Preliminar.

Prazo de vigéncia

1.4. O prazo de vigéncia da contratacdo € de 12 (doze) meses contados da data da assinatura do termo de contrato,
prorrogével por até 10 anos, na forma dos artigos 106 e 107 da Lei n.° 14.133, de 2021.

1.5. O contrato ou outro instrumento habil que o substitua oferece maior detalhamento das regras que serdo
aplicadas em relagéo a vigéncia da contratacao.

1.6. Poderéo ser contratados os dois itens do grupo, ou, ocasionalmente, apenas um item.

1.7. O servico a ser contratado é caracterizado de grande interesse publico, conforme art. 3.° do Decreto n.° 8.540,
de 9 de outubro de 2015, em virtude dos campi localizarem-se distantes dos centros de suas respectivas cidades, ndo
havendo, na maioria, lanchonetes no entorno, o que dificulta o acesso a refei¢es.

1.8. Nao foi utilizado catélogo eletrénico de padronizagdo, conforme ao art. 19 § 2.° e art. 40 da Lei n.° 14.133/2021,
visto que em consulta ao Portal Nacional de Contratacdes Publicas (PNCP) ndo constam os itens do presente servico.

1.9. Havendo divergéncias entre as especificacdes dos itens descritas neste instrumento e no sistema Comprasnet,
prevalecerdo as deste Termo de Referéncia.

1.10. Os itens foram agrupados em virtude de se tratar de um mesmo servico dentro de um Unico espaco
determinado pelos campi, ficando inviavel a contratacdo de empresas diferentes para execugcdo no mesmo local.

2. FUNDAMENTACAO E DESCRICAO DA NECESSIDADE DA CONTRATACAO

2.1. A Fundamenta¢do da Contratacdo e de seus quantitativos encontra-se pormenorizada em tdpico especifico dos
Estudos Técnicos Preliminares, apéndice deste Termo de Referéncia.

2.2. O objeto da contratacdo esta previsto no Plano de Contratacbes Anual 2026, conforme detalhamento a seguir:

I. ID PCA no PNCP: 10728444000100-0-000001/2026;
1. Data de publicagdo no PNCP: 30/04/2025;
1. 1D do item no PCA: 1865;
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1v. Classe/Grupo: 632/Servicos de fornecimento de comida;
v. ldentificador da Futura Contratacédo: 158134-23/2026.

3. DESCRICAO DA SOLUCAO COMO UM TODO CONSIDERADO O CICLO DE VIDA
DO OBJETO

3.1. A descricdo da solucdo como um todo encontra-se pormenorizada em topico especifico dos Estudos Técnicos
Preliminares, Apéndice | deste Termo de Referéncia.

4. REQUISITOS DA CONTRATACAO
Sustentabilidade

4.1. Além dos critérios de sustentabilidade eventualmente inseridos na descricdo do objeto, devem ser atendidos os
seguintes requisitos, que se baseiam no Guia Nacional de Contratacdes Sustentaveis:

4.1.1. Utilizar produtos de limpeza e conservacao de superficies e objetos inanimados que obedecam as
classificacdes e especificacdes determinadas pela ANVISA;

4.1.2. Adotar os procedimentos para o correto acondicionamento, descarte de lixo e higienizagcdo do
ambiente, disponibilizando recipientes para o acondicionamento de lixo seco, organico e reciclavel no espaco
do restaurante/lanchonete, separando o lixo seco do lixo orgéanico em sacos coloridos de acordo com o tipo de
residuo e programa de coleta seletiva da CONCEDENTE;

4.1.3. Providenciar o descarte do 6leo proveniente de fritura em local apropriado de acordo com a legislacao
vigente;

4.1.4. Adotar medidas para evitar o desperdicio de agua tratada, conforme instituido no Decreto n.° 48.138, de
8 de outubro de 2003; e

4.1.5. Fornecer aos empregados 0s equipamentos de seguranca que se fizerem necessarios, para a execucao
contratual.

Subcontratacao

4.2. Nao sera admitida a subcontratacédo do objeto contratual.

Garantia da contratacao

4.3. Nao havera exigéncia da garantia da contratacdo dos art. 96 e seguintes da Lei n.° 14.133, de 2021, pelas
razbes constantes do Estudo Técnico Preliminar.

4.3.1. A garantia contratual ndo sera exigida, tendo em vista tratar-se de fornecimento de alimentos para
consumo imediato, cuja execucdo ndo apresenta complexidade ou risco relevante que justifique tal exigéncia,
sendo a qualidade e seguranca dos produtos asseguradas por meio de controle sanitario e fiscalizacéo
continua, em consonéancia com a legislacao aplicavel.

Vistoria
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4.4, A avaliacdo prévia do local de execucdo dos servicos € imprescindivel para o conhecimento pleno das
condicOes e peculiaridades do objeto a ser contratado, sendo assegurado ao interessado o direito de realizagdo de
vistoria prévia, acompanhado por servidor designado para esse fim, de segunda a sexta-feira, das 08 horas as 12
horas e das 13 horas as 16 horas.

4.5. Serdo disponibilizados data e horario diferentes aos interessados em realizar a vistoria prévia.

4.6. Para a vistoria, o representante legal da empresa ou responsavel técnico devera estar devidamente identificado,
apresentando documento de identidade civil e documento expedido pela empresa comprovando sua habilitagéo para
a realizacdo da vistoria.

4.6.1. O agendamento da vistoria deve ser efetuado previamente com 0s seguintes contatos:
4.6.1.1. Campus Esténcia: coc.estancia@ifs.edu.br / lunalva@ifs.edu.br / Tel: (79) 99985-1587;
4.6.1.2. Campus Lagarto: gadm.lagarto@ifs.edu.br / Tel: (79) 3711-3264 / (79) 99922-1963;

4.6.1.3. Campus Séao Cristévado: dam.sc@ifs.edu.br / gadm-scristovao@ifs.edu.br - Tel: (79) 3711-3264,
ramal: 04.

4.6.2. A vistoria devera ser agendada em até 24 horas de antecedéncia.

4.6.3. O prazo para vistoria iniciara no dia Util seguinte ao da publicacédo do edital, estendendo-se até o dia util
anterior a data prevista para abertura da sessao publica.

4.7. Caso o interessado opte por ndo realizar a vistoria, devera prestar declaracdo formal assinada pelo seu
responsavel técnico acerca do conhecimento pleno das condi¢cdes e peculiaridades da contratacao.

4.8. A ndo realizacdo da vistoria ndo podera embasar posteriores alegacdes de desconhecimento das instalages,
dividas ou esquecimentos de quaisquer detalhes dos locais da prestacdo dos servicos, devendo o Contratado
assumir os 6nus dos servigos decorrentes.

5. MODELO DE EXECUGAO DO OBJETO
Condicodes de execucao
5.1. A execucao do objeto seguira a seguinte dinamica:

5.1.1. Inicio da execucao do objeto: em até 30 dias corridos apods a data da assinatura do contrato, podendo
ser prorrogado por igual periodo, mediante pedido e aprovacdo da Administracéo.

5.1.1.1. O prazo estabelecido no item 5.1.1 somente ser& prorrogado mediante justificativa devidamente
fundamentada apresentada pela Concessionaria ao Setor de Gestédo de Contratos, nos campi ou Reitoria.

5.1.2. Descricdo detalhada dos métodos, rotinas, etapas, tecnologias procedimentos, frequéncia e
periodicidade de execucéo do trabalho: conforme amplamente delineado nos itens 5.4 ao 5.13.

5.1.3. A concessionaria pagara taxa referente ao aluguel de espaco, conforme valores abaixo, em consonancia
com o item 6.2 do Estudo Técnico Preliminar (ETP), Apéndice | deste Termo de Referéncia:

2yalor
1
. . Valor Mensal Mensal
. o . Unidade de uantidade
Item Especificacdo do Servigco CATSER . Q do Contrato |Atualizado de
Fornecimento (m?) .
(RS) Referéncia
(RS)
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Concessdo de espaco fisico
para exploracdo de restaurante
/lanchonete/cantina  (Campus
Estancia)

19356 Area 37,11 248,63 244,08

Concessdo de espago fisico
para exploracdo de restaurante
/lanchonete/cantina  (Campus
Lagarto)

19356 Area 31,60 211,72 207,85

Concessdo de espago fisico
para exploracdo de restaurante
/lanchonete/cantina  (Campus
Sao Cristovao)

19356 Area 35,94 240,79 236,38

Fonte: 1Termo de Apostilamento n.° 01, de 14/05/2025, ao Contrato IFS n.° 18/2025, de 09/04/2025.

2 Banco Central do Brasil. Calculadora do Cidad&o. Correcéio de Valores pelo IGP-M (FGV). Disponivel em: <https:/iwww3.bch.gov.br/CALCIDA
/corrigirPorIndice.do?method=corrigirPorindice>.Acesso em 28 de abril de 2026.

Nota: IGP-M acumulado de marg¢o/2025 a abril/2026: -1,829780%

Local e horario da prestacao dos servigcos
5.2. Os servigos serdo prestados nos seguintes enderecos:

5.2.1. Campus Estancia (UASG 152426): Rua Joao Café Filho, n.° 260, bairro Cidade Nova, CEP 49200-000,
Estancia/SE;

5.2.2. Campus Lagarto (UASG 158394): Rua Cauby, n.° 523, bairro Jardim Campo Novo, CEP 49404-306,
Lagarto/SE; e

5.2.3. Campus Séao Cristovao (UASG 158392): Rodovia BR 101, Km 96, Povoado Quissama, CEP 49100-000,
Sao Cristovao/SE

5.3. Os servicos serdo prestados nos seguintes horarios:

5.3.1. O horario de funcionamento devera ser de forma ININTERRUPTA nos dias de expediente dos campi, de
segunda-feira a sexta feira, das 07 horas as 21 horas, incluidos sabados letivos, os quais serdo informados
previamente a Concessionaria, podendo haver modificacdo de horario mediante aprovacéo de ambas as partes.

Rotinas a serem cumpridas
5.4. A execucdo contratual observara as rotinas abaixo:

5.4.1. A carga e descarga de material para o devido funcionamento da Cantina serd das 07h as 17h, de
segunda a sexta, facultada a flexibilizagdo do horario mediante acordo entre a Concedente e a Concessionaria,;

5.4.2. A Concessionéria deve manter o perfeito funcionamento das atividades nos dias e horarios estabelecidos
neste Termo de Referéncia. Os servicos somente poderdo funcionar em horario extraordinario mediante
autorizacdo concedida pela Gestdo de Contratos, solicitada no minimo com 24 (vinte e quatro) horas de
antecedéncia;

5.4.3. A Instituicdo, a seu critério, vedara a prestacdo de servicos, venda ou exposicdo de produtos
considerados inadequados ou ndo condizentes com o objeto da licitagdo e disciplinard, durante todo o periodo
de vigéncia do prazo contratual, as atividades exercidas na area sob Concessdo, visando assegurar 0
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cumprimento do objeto contratual, dos aspectos mercadoldgicos estabelecidos no Contrato e a eficacia dos
servigos prestados aos Usuarios.

5.5. Dos prec¢os dos produtos

5.5.1. Os precos dos alimentos e bebidas deverao estar devidamente afixados em quadro em local visivel.

5.5.2. Os precos dos produtos a serem comercializados devem ser compativeis aos das mercadorias de
mesmo peso, tamanho e qualidade que sdo praticados em estabelecimentos similares situados no mercado
interno.

5.5.3. Nao sera permitida a inclusao de taxas, tais como comissdes e gorjetas, nos precos da tabela, nem a
sua cobranga a parte.

5.6. A CONCESSIONARIA ofertara produtos elencados que fazem parte de um cardapio referéncia/minimo conforme

a sequir:

ITEM

PRODUTO/DESCRIGAO

Salgado frito tipo coxinha, recheio de frango. Pronto para consumo, preparado e frito no dia da entrega.
Aproximadamente 120 g a porgao individual. Os produtos deverdo estar acondicionados em embalagens
com tampa, livre de sujidades e mantendo a temperatura adequada do produto.

Salgado assado, tipo enroladinho, com recheio de peito de frango desfiado de primeira qualidade, pronto
para consumo, preparado e assado no dia da entrega. Aproximadamente 120 g a porgdo individual. Os
produtos deverdo estar acondicionados em pratos de papeldo limpido, com tampa, para conservagédo do
produto.

Salgado assado, tipo enroladinho, com recheio de carne bovina moida de primeira qualidade, pronto para
consumo, preparado e assado no dia da entrega. Aproximadamente 120 g a por¢édo individual. Os produtos
deverdo estar acondicionados em pratos de papeldo limpido, com tampa, para conservacéo do produto.

Salgado assado, tipo enroladinho, com recheio de queijo e presunto de primeira qualidade, pronto para
consumo, preparado e assado no dia da entrega. Aproximadamente 120 g a por¢éo individual. Os produtos
deverdo estar acondicionados em pratos de papeldo limpido, com tampa, para conservacéo do produto.

Salgado assado, tipo esfirra, com recheio de carne bovina moida de primeira qualidade, pronto para
consumo, preparado e assado no dia da entrega. Aproximadamente 120 g a por¢éo individual. Os produtos
deverdo estar acondicionados em pratos de papeldo limpido, com tampa, para conservacéo do produto.

Salgado assado, tipo esfirra, com recheio de peito de frango desfiado de primeira qualidade, pronto para
consumo, preparado e assado no dia da entrega. Aproximadamente 120 g a por¢ao individual. Os produtos
deverdo estar acondicionados em pratos de papeldo limpido, com tampa, para conservagdo do produto.

Salgado assado, tipo pastel de forno, com recheio de peito de frango desfiado de primeira qualidade,
pronto para consumo, preparado e assado no dia da entrega. Aproximadamente 120 g a porcao individual.
Os produtos deverdo estar acondicionados em pratos de papeléo limpido, com tampa, para conservagéo
do produto.

Salgado assado, tipo pastel de forno, com recheio de carne moida desfiada de primeira qualidade, pronto
para consumo, preparado e assado no dia da entrega. Aproximadamente 120 g a por¢do individual. Os
produtos deverdo estar acondicionados em pratos de papeldo limpido, com tampa, para conservagédo do
produto.

Salada de frutas composta por 04 frutas minimamente processadas, acondicionadas em potes
descartaveis com tampa, vedados e armazenados em temperatura de refrigeracéo.

Sanduiche natural composto por pdo de forma integral 2 fatias (50g), Requeijdo cremoso (1 colher de
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10

sopa)- peito de frango desfiado temperado (40 g), cenoura crua ralada (30g), alface lisa (1 folha média-20g).

11

Suco da fruta in natura. Porc¢éo individual de 300 ml.

12

Suco de polpa de fruta integral pasteurizada, congelada, sem adicdo de corantes artificiais e aditivos
quimicos, sabor caracteristico e agradavel. Isenta de: vestigio de descongelamento, odor forte e
desagradavel e qualquer substancia contaminante. Acondicionada em embalagem de polietileno atoxico,
resistente, transparente, peso liquido de 100 g, contendo na embalagem a identificagdo do produto, peso,
marca do fabricante, prazo de validade, carimbos oficiais e selo de inspe¢édo do érgdo competente e data
de embalagem. Validade minima de 12 (doze) meses, a contar da data de entrega. Porcao individual de
200 ml.

13

Prato Feito devera ser constituido por arroz (branco e temperado), feijao (caldo e tropeiro).

Carnes em geral: carne bovina de primeira qualidade, peito de frango, coxa e sobrecoxa e filé de peixe).
Variar as preparac0es protéicas: assados, molhos, refogados.

Saladas: salada crua, legumes cozidos, salada vinagrete, salada refogada).

Acompanhamento: (macarrdo, puré de batata, batata frita): 100 g

5.6.1.

Além do cardapio obrigatério, a a concessionaria esta pré-autorizada a fornecer os seguinte

s alimentos:

ITEM

PRODUTO/DESCRIGCAO

14

Acai servido na tigela, tamanho G, contendo 500 ml do produto. O produto devera estar de acordo com a
Instrucdo Normativa n.° 01, de 07/01/2000 — Ministério da Agricultura, Pecuaria e Abastecimento e
Resolugdo CD/FNDE n.° 26, de 17/06/13. Produto extraido da parte comestivel do fruto do acaizeiro (
Euterpe oleracea, Mart.) apés amolecimento através de processos tecnoldgicos adequados. Ingredientes:
acai, agucar e guarana. Nao podera conter gordura trans, corantes artificiais e edulcorantes artificiais.
Podera conter outros ingredientes desde que aprovados pela legislacéo vigente e que ndo descaracterizem
0 produto, os quais deverdo ser declarados. O produto podera vir acompanhado de porgédo de cereal,
acondicionado isoladamente na tampa do pote. Caracteristicas: cor marrom arroxeada, odor e sabores
caracteristicos, aspecto viscoso.

15

Acai servido na tigela, tamanho M, contendo 300 ml do produto. O produto devera estar de acordo com a
Instrucdo Normativa n.° 01, de 07/01/2000 — Ministério da Agricultura, Pecuaria e Abastecimento e
Resolugdo CD/FNDE n.° 26, de 17/06/13. Produto extraido da parte comestivel do fruto do acaizeiro (
Euterpe oleracea, Mart.) apds amolecimento através de processos tecnoldgicos adequados. Ingredientes:
acal, agucar e guarana. Nao podera conter gordura trans, corantes artificiais e edulcorantes artificiais.
Podera conter outros ingredientes desde que aprovados pela legislacéo vigente e que ndo descaracterizem
0 produto, os quais deverdo ser declarados. O produto poderd vir acompanhado de porgdo de cereal,
acondicionado isoladamente na tampa do pote. Caracteristicas: cor marrom arroxeada, odor e sabores
caracteristicos, aspecto viscoso.

16

Escondidinho de carne moida de primeira qualidade. Produzido com ingredientes naturais e regionais.
Porc¢éo Individual de 350 g por pessoa.

17

Escondidinho de carne seca desfiada de primeira qualidade. Produzido com ingredientes naturais e
regionais. Por¢éo Individual de 350 g por pessoa.

18

Escondidinho de peito de frango desfiado de primeira qualidade. Produzido com ingredientes naturais e
regionais. Por¢éo Individual de 350 g por pessoa.

Jantar nordestino (tipo buffet). Em sistema de self-service sem balanca (servido por funcionario) para
uma pessoa. Batata-doce — 150 g
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Cuscuz temperado: 135 g
Pao francés com manteiga: 50g
Macaxeira: 130 g
Inhame:100 g
19 Queijo (mucarela ou coalho): 20 g
Ovos: 100 g
Frango: 120 g
Carne bovina sem osso: 150 g
Salsicha ao molho: 80 g
Café com e sem agucar (adogante) com ou sem leite: 200 ml
Suco de frutas natural ou polpa: 200 ml
20 Lasanha caseira a bolonhesa. Composta de macarrdo para lasanha, molho de tomate caseiro, mucarela e
presunto. Porcao individual de 350 g.
21 Lasanha caseira de peito de frango desfiado. Composta de macarréo para lasanha, molho de tomate
caseiro, mucgarela e presunto. Porcéo individual de 350 g.
Quentinha acondicionada em embalagem descartavel com tampa e divisérias. Devera ser
constituida por:
arroz (branco e temperado), feijdo (caldo e tropeiro).
22 Carnes em geral: carne bovina de primeira qualidade, peito de frango, coxa e sobrecoxa e filé de peixe).
Variar as preparacgfes proteicas: assados, molhos, refogados.
Saladas: salada crua, legumes cozidos, salada vinagrete, salada refogada.
Acompanhamentos: (macarrdo, puré de batata, batata frita):
23 Mini pizza. Elaborada com farinha de trigo, 4gua, margarina, acucar cristal, 6leo de soja, sal e fermento
bioldgico, molho de tomate, queijo mucarela, presunto e orégano. Por¢do individual de 140 g.
24 Mini pizza. Elaborada com farinha de trigo, 4gua, margarina, acucar cristal, éleo de soja, sal e fermento
biol6gico, molho de tomate, queijo mugarela, calabresa e orégano. Porcao individual de 140 g.
25 Mini pizza. Elaborada com farinha de trigo, agua, margarina, acucar cristal, 6leo de soja, sal e fermento
bioldégico, molho de tomate, queijo mugarela, frango desfiado e orégano. Porcéo individual de 140 g.
26 Self service (Preco por Quilo), com no minimo trés tipo de salada, dois tipos de proteina e dois tipos
de guarnicdes.
27 Sopa de carne, elaborada com 03 tipos de legumes diferentes e macarrdo. Por¢éo individual de 400 ml.
28 Vitamina de fruta. Fruta in natura ou congelada batida com leite integral UHT. Porc&o individual de 300 ml.
Sanduiche X-Burguer, composto por pdo de hamburguer (70 g), carne de hambdrguer artesanal (120 g),
29 01 fatia de mucarela (20 g), 01 fatia de presunto (15 g), alface lisa (1 folha média 20g), tomate (15 g), milho
verde (15 g) e batata palha (15 g).
Sanduiche X-Coracao, composto por pdo de hamburguer (70 g), coracdo de galinha refogado (100 g), 01
30 fatia de mucarela (20 g), alface lisa (1 folha média-20g), tomate (15 g), milho verde (15 g) e batata palha
(15 g).
Sanduiche X-Filé, composto por pdo de hamburguer (70 g), iscas de filé bovino de primeira qualidade (120
31 g), 01 fatia de mucarela (20 g), alface lisa (1 folha média 20g), tomate (15 g), milho verde (15 g) e batata
palha (15 g).
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Discriminacdo da gramatura da refeicdes (prato feito, almoco ou janta)

Prato principal:
- Prato Proteico preparado sem 0sso (assado ou cozido): per capita de 140 gramas;
- Prato Proteico preparado sem osso (grelhado): per capita de 120 gramas;

- Carne moida e peixe frito: per capita de 100g;

Opcéo Vegetariana (caso seja oferecida):

Ovos, omelete: per capita 100g. Preparacéo a base de leguminosas/legumes proteicos (bolinho, torta, bife e etc.): 120g;
- Ou Prato Proteico com o0sso assado, grelhado ou cozido per capita de 180 a 200 gramas;

Acompanhamento: arroz Tipo | (per capita de 125 gramas) e feijdo Tipo | (per capita de 85 gramas);

Guarnigbes:

- Massas (macarrdo, lasanha, torta): 100 a 120 gramas;

Ou diversos (seleta de legumes, purés, ensopados, sautés, refogados, a milanesa, no vapor, creme, suflé, salpicéo,
maionese): 80 a 100 gramas.

Observacao: per capita significa uma por¢éo crua e limpa, retirados gorduras e nervos da carne.

5.6.2. A CONCESSIONARIA poderéa fornecer outros produtos n&o relacionados no cardapio minimo, desde
gue 0S precos sejam compativeis com os praticados no mercado de Restaurante/Cantina/Lanchonete,
resguardando o direito de a Administracdo solicitar pesquisas, de forma a comprovar o preco praticado, se
necessario.

5.6.3. O horério de funcionamento do Restaurante/Cantina/Lanchonete e cardapio minimo a ser disponibilizado
poderéo sofrer alteracbes de acordo com a necessidade da CONCEDENTE e do calendario escolar, desde que
acordado entre as partes.

5.6.4. Caso a contratada deseje fornecer alimentos diversos dos obrigatérios e facultativos devera solicitar
autorizacdo prévia ao gestor do contrato, identificando o alimento, sua composi¢cdo e peso e/ou tamanho,
gerando infracdo contratual qualquer alimento comercializado sem a prévia autoriza¢éo da Administracéo.

5.7. A CONCESSIONARIA devera disponibilizar aos usuéarios no espaco do Restaurante/Cantina/Lanchonete e em
guantidade adequada, os materiais relacionados abaixo:

5.7.1. Sachés de sal;Saches de acgucar;

5.7.2. Sachés de adocante;

5.7.3. Sachés de ketchup;

5.7.4. Sachés de mostarda;

5.7.5. Sachés de maionese;

5.7.6. Palitos em embalagens individuais;

5.7.7. Canudos flexiveis em embalagens individuais;
5.7.8. Guardanapos de papel em suportes;

5.7.9. Palheta plastica para café de no minimo 11cm;

5.7.10. Copos;
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5.7.11. Embalagens para acondicionamento de lanches e transporte;
5.7.12. Embalagem com adogante liquido (aspartame e stevia);

5.7.13. “Dispenser” de &lcool em gel para higienizagcao das méos.

5.8. A CONCEDENTE podera solicitar andlise em laboratorio microbiol6gico de amostras de alimentos sob suspeita
de contaminac&o, devendo a CONCESSIONARIA arcar com o 6nus proveniente da emissdo de laudo microbioldgico.

5.9. E vedado o fornecimento, a qualquer titulo, de bebida alcodlica de qualquer natureza e cigarros nas
dependéncias do Restaurante/Cantina/Lanchonete da CONCEDENTE.

5.10. A CONCESSIONARIA devera disponibilizar aos clientes a possibilidade de pagamento com PIX, dinheiro em
espécie, cartdo de crédito e débito, de pelo menos duas bandeiras distintas, sem acréscimo no valor cobrado.

5.11. Independentemente da modalidade utilizada para pagamento, a CONCESSIONARIA devera fornecer cupom
fiscal a todos os usuarios, disponibilizando a opcdo de cadastramento de CPF.

5.12. Do pessoal de atendimento aos usuarios:

5.12.1. O pessoal necessério a execugdo dos servicos, objeto da presente concessédo, serd de exclusiva
responsabilidade da Concessionaria, observando-se a legislagcdo trabalhista e as normas de Seguranca e
Higiene do Trabalho;

5.12.2. Cabera a Concessionaria proporcionar atendimento compativel com a demanda, disponibilizando
ndamero de empregados necessarios para atender de modo satisfatorio a demanda de cada turno da Instituicao.
Podera ainda a dire¢do da Unidade orientar a Concessiondria sobre os horarios de maior movimento, a fim de
gue seja realizada uma melhor distribuicdo dos seus funcionarios;

5.12.3. Deverédo ser mantidos nos locais de trabalho somente empregados que tenham a idade permitida por
lei para o exercicio da atividade;

5.12.4. A Concessionaria ndo podera empregar, sob qualquer regime ou alegacdo, pessoas que mantenham
vinculo empregaticio com a instituicéo;

5.12.5. Utilizar empregados habilitados e com conhecimentos basicos dos servicos a serem executados, em
conformidade com as normas e determinagdes em vigor;

5.12.6. Vedar a utilizacdo, na execucdo dos servicos, de empregado que seja familiar de agente publico
ocupante de cargo em comissao ou funcdo de confianca no 6rgdo Contratante, nos termos do artigo 7.° do
Decreto n,° 7.203, de 2010;

5.12.7. N&o permitir a utilizacdo de qualquer trabalho do menor de dezesseis anos, exceto na condigdo de
aprendiz para os maiores de quatorze anos; nem permitir a utilizacdo do trabalho do menor de dezoito anos em
trabalho noturno, perigoso ou insalubre;

5.12.8. Zelar pelo bom atendimento aos clientes, com respeito a todas as normas de defesa do consumidor;

5.12.9. Os empregados da Concessionaria que manipularem diretamente ou ndo os alimentos deverdo usar
uniformes apropriados, em perfeitas condi¢cdes de higiene, predominantemente na cor branca, gorros, sapatos
/ténis, toucas para o cabelo e luvas e outros que se fizerem necessarios;

5.12.9.1. N&o seréa permitido o uso de “bonés” como protecéo para os cabelos.

5.12.10. Fica expressamente vedado a todos os empregados o uso de chinelos, sanddlias, bermudas e
camisas sem manga nas dependéncias do espaco objeto desta concessao.

5.13. Da limpeza, manutencédo e conservacao:
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5.13.1. A limpeza, manutencdo e conservacao de toda a area concedida serdo de inteira responsabilidade da
Concessionéria e deveréo ser feitas diariamente;

5.13.2. A Concessiondria devera manter absoluta higiene no armazenamento e uso dos equipamentos,
utensilios e géneros alimenticios, observando rigorosamente os seguintes aspectos:

5.13.2.1. Os locais de armazenamento deverdo ser mantidos limpos, arejados e arrumados;

5.13.2.2. N&o serd admitido o armazenamento de produtos de forma destoante das determinac¢des
sanitarias vigentes como, por exemplo, géneros cujas datas de vencimento estejam vencidas, ou que
ndo estejam embalados adequadamente;

5.13.2.3. Conservar adequadamente os estoques de géneros alimenticios e materiais necessarios a
execugdo dos servigos, armazenando, estocando ou guardando na Cantina, somente os produtos e
mercadorias destinadas a serem nela comercializados diretamente;

5.13.2.4. O armazenamento de géneros pereciveis devera ser feito em temperaturas apropriadas para
cada tipo de alimento, sendo ele refrigerado, congelado ou seco, de acordo as normas sanitarias
vigentes;

5.13.2.5. Os produtos de limpeza, inseticidas, substancias tdxicas e venenosas deverdo ser estocadas
em dependéncia proépria, rigorosamente identificada e isolada dos géneros alimenticios, equipamentos e
utensilios utilizados na elaboragéo dos alimentos;

5.13.2.6. Lavar as frutas de forma a retirar as impurezas em agua corrente e, apés, imergi-las em
solucéo clorada para desinfeccao, enxaguando em agua corrente;

5.13.2.7. A empresa cuidarad da higienizacdo de toda a area, especialmente da cozinha e deposito,
mantendo-os limpos e asseados, nos termos dos padrdes higiénicos sanitarios vigentes;

5.13.2.8. Os residuos provenientes das cantinas deverdo ser acondicionados em sacos plasticos e
retirados dos campi pela respectiva Concessionéria e sem cruzamento com as areas de atividades;

5.13.2.9. Os sucos deverao ser preparados com polpa ou frutas “in natura”, contemplando a variedade de
sabores existentes no mercado e utilizar somente 4gua mineral no preparo destes e de acordo com o
cardapio minimo;

5.13.2.10. Acondicionar os alimentos em geladeira, balcao refrigerado, freezer e todos os outros
eguipamentos necessarios e indispensaveis a prestacao dos servicos;

5.13.2.11. Utilizar equipamentos, utensilios e recipientes proprios para higienizagdo, conservando-os
limpos e em numero suficiente, assim como armazena-los em local préprio e exclusivo para essa
finalidade;

5.13.2.12. Os alimentos expostos no balcdo deverdo ser identificados por meio de displays de acrilico
com visor duplo;

5.13.2.13. Utilizar matéria prima de qualidade que se enquadrem nos padrdes e critérios organolépticos,
de higiene e nutricionais;

5.13.2.14. Utilizar luvas descartaveis na preparacdo e manipulacéo dos alimentos;

5.13.2.15. Preparar os alimentos utilizando a menor quantidade de sédio e gordura possivel, a fim de
prevenir as doengas cronico-degenerativas;

5.13.2.16. Ndo sera admitido que alimentos preparados no dia anterior sejam reaproveitados;

5.13.3. Deverdo ser adotados no acondicionamento, descarte de lixo e higienizacdo do ambiente, os seguintes
procedimentos:
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5.13.3.1. Disponibilizar recipientes para o acondicionamento de lixo seco, organico e reciclavel no
espaco do Restaurante /Cantina/Lanchonete;

5.13.3.2. Separar o lixo seco do lixo organico em sacos coloridos de acordo com o tipo de residuo;

5.13.3.3. Providenciar o descarte do 6leo proveniente de fritura em local apropriado de acordo com a
legislacao vigente;

5.13.3.4. Utilizar produtos de limpeza adequados e com poder bactericida, promovendo ampla
higienizacdo do ambiente, equipamentos e utensilios de cozinha;

5.13.3.5. Disponibilizar “dispenser’ de sabonete liquido bactericida, alcool em gel, “dispenser” de papel
toalha e refis para higienizacdo das maos dos empregados do Restaurante/Cantina/Lanchonete;

5.13.3.6. A periodicidade de higienizacdo do ambiente e produtos utilizados estdo dispostos no quadro
abaixo:

OBJETO FREQUENCIA PRODUTOS

Detergente neutro, hipoclorito de sédio a
Extrato de suco e liquidificador Diéaria 0,02% por 20 (vinte) minutos (partes moveis),
alcool a 70 GL (partes fixas)

Balcéo e pias Diaria Detergente neutro e alcool a 70 GL

Geladeira e freezer Diaria Detergente neutro e alcool a 70 GL

Desincrustante & base de tensoativos,
Fornos de micro-ondas e elétrico Diaria sequestrantes, base alcalinizante e agente anti-
redepositante

Recipientes de Inox, plastico, aluminio

e vidro Diaria Hipoclorito de sédio a 0,02%
Armarios Semanal Hipoclorito de sédio a 0,02%
lUF:YIIS"?Z’HZ:T?:IZ?J;;)?ZES(; foor::(j:as Semanal Detergente neutro cloro ativo
Mesas e cadeiras diariamente Detergente neutro cloro ativo
Ralos e calhas Semanal Detergente ativo cloro ativo
Vidros e esquadrias internas Semanal Alcool a 70 GL e limpa vidros
Frutas e Hortalicas Diaria Agentes doadores de cloro ativo

5.13.3.7. A CONCESSIONARIA devera lavar os panos de ch&o fora do ambiente do Restaurante/Cantina
/Lanchonete e em local especifico a ser informado pela CONCEDENTE;

5.13.3.8. O provimento, manutencdo e lavacdo de todas as roupas e panos de prato serdo de
responsabilidade da CONCESSIONARIA e n#o poderdo ser higienizados e passados nas dependéncias
do Restaurante/Cantina/Lanchonete; e

5.13.3.9. Nao sera permitida a utilizacdo de utensilios de madeira (tAbuas e colheres) para o preparo dos
alimentos.

Materiais a serem disponibilizados
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5.14. Para a perfeita execucdo dos servicos, o Contratado devera disponibilizar os materiais, equipamentos,
ferramentas e utensilios necessarios, nas quantidades estimadas e qualidades a seguir estabelecidas, promovendo
sua substituicdo quando necessario:

5.14.1. A Concessionaria devera fornecer e instalar os equipamentos necessarios a execucdo dos servicos,
devendo trabalhar com equipamentos cuja capacidade seja suficiente para prestar os servicos de forma
continua, primando rigorosamente por manter a melhor qualidade alimentar possivel e o menor tempo de
espera do usudario;

5.14.2. A Concessionaria devera dispor de maquinarios, mobiliario, tais como mesas, cadeiras e armarios, e
utensilios (talheres, pratos, bandejas, dentre outros) necessarios ao bom andamento do servico e em
guantidade compativel com o niumero de usuéarios e se comprometer a manté-los em perfeitas condicbes de
uso, conservacao e higienizacéo; e

5.14.3. Na execucao dos servicos, deverao ser empregados pela Concessiondria somente materiais e géneros
alimenticios de qualidade, bem como equipamentos, ferramentas e utensilios adequados e em perfeito estado
de utilizagdo, com estrita observancia as exigéncias previstas neste Termo de Referéncia e legislacédo vigente,
podendo a fiscalizagdo do contrato solicitar, a qualquer momento, a substituicdo daquele que julgar inadequado.

Informacgdes relevantes para o dimensionamento da proposta
5.15. A demanda do 6rgdo tem como base as seguintes caracteristicas:

5.15.1 Para fins de dimensionamento da proposta, foram considerados os quantitativos de alunos matriculados
e do corpo de servidores (docentes e técnicos administrativos), abrangendo o publico potencial distribuido nos
trés turnos de funcionamento das unidades (matutino, vespertino e noturno), conforme apresentado na tabela a

sequir:
Publico
Unidade TZZ::E:S SE:;:Z?es Tg:la:ls:: Matriculas|| Docentes Té::i::s Total
Estimado
| Campus Estancia || 4 || 2 || 6 || 724 || 63 || 37 || 824 |
| Campus Lagarto || 4 || 4 || 8 || 1.457 || 112 || 56 || 1.625 |
| campussaocristovao || 5 || 3 || 8 | 80 | 8 | 105 | 1007 |

Fonte: INSTITUTO FEDERAL DE EDUCAGCAO, CIENCIA E TECNOLOGIA DE SERGIPE. Relatério de Gestdo 2025: exercicio 2024. Aracaju:
IFS, 2025. Disponivel em: <https://drive.google.com/file/d/171_w_C3Av9h4jhJHDj-F5gLUWPNVJ7gZ/view.> Acesso em: 15 abr. 2026.

5.15.2. Esclarece-se que os dados apresentados referem-se ao exercicio de 2024, podendo sofrer
variag6es no cenario atual (2026), em razdo de alteracdes no numero de matriculas, oferta de cursos e
quadro de pessoal, sendo utilizados como referéncia para estimativa de demanda.

Especificacao da garantia do servico

5.16. (SUPRESSAO)

Procedimentos de transicao e finalizacdo do contrato

5.17. N&o serdo necessarios procedimentos de transicao e finalizacdo do contrato devido as caracteristicas do objeto.
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6. MODELO DE GESTAO DO CONTRATO

6.1. O contrato deverda ser executado fielmente pelas partes, de acordo com as clausulas avencadas e as normas
da Lein.° 14.133, de 2021, e cada parte respondera pelas consequéncias de sua inexecucao total ou parcial.

6.2. Em caso de impedimento, ordem de paralisacdo ou suspensao do contrato, 0 cronograma de execucédo sera
prorrogado automaticamente pelo tempo correspondente, anotadas tais circunstancias mediante simples apostila.

6.3. As comunicacfes entre o 6rgao ou entidade e o Contratado devem ser realizadas por escrito sempre que o ato
exigir tal formalidade, admitindo-se 0 uso de mensagem eletrénica para esse fim.

6.4. O 6rgado ou entidade podera convocar o preposto da empresa para adocao de providéncias que devam ser
cumpridas de imediato.

6.5. Apobs a assinatura do contrato ou instrumento equivalente, o 6rgdo ou entidade podera convocar o
representante da empresa contratada para reunido inicial para apresentacdo do plano de fiscalizacdo, que contera
informacgfes acerca das obrigagcfes contratuais, dos mecanismos de fiscalizacdo, das estratégias para execugdo do
objeto, do plano complementar de execucdo do Contratado, quando houver, do método de afericdo dos resultados e
das sancdes aplicaveis, dentre outros.

Preposto
6.6. (SUPRESSAO)
6.7. (SUPRESSAO)

6.8. (SUPRESSAO)

Rotinas de Fiscalizacao

6.9. A execucdo do contrato deverd ser acompanhada e fiscalizada pelo(s) fiscal(is) do contrato, ou pelos
respectivos substitutos.

Fiscalizagcao Técnica

6.10. O fiscal técnico do contrato acompanhara a execucdo do contrato, para que sejam cumpridas todas as
condicdes estabelecidas no contrato, de modo a assegurar os melhores resultados para a Administragéo.

6.11. O fiscal técnico do contrato anotar4 no histérico de gerenciamento do contrato todas as ocorréncias
relacionadas a execug¢do do contrato, com a descri¢do do que for necessario para a regularizagédo das faltas ou dos
defeitos observados.

6.12. Identificada qualquer inexatiddo ou irregularidade, o fiscal técnico do contrato emitira notificacdes para a
correcao da execucgdo do contrato, determinando prazo para a correcgao.

6.13. O fiscal técnico do contrato informara ao gestor do contato, em tempo habil, a situacdo que demandar decisédo
ou adocao de medidas que ultrapassem sua competéncia, para que adote as medidas necessarias e saneadoras, se
for o caso.

6.14. No caso de ocorréncias que possam inviabilizar a execug¢édo do contrato nas datas aprazadas, o fiscal técnico
do contrato comunicara o fato imediatamente ao gestor do contrato.

6.15. O fiscal técnico do contrato comunicara ao gestor do contrato, em tempo habil, o término do contrato sob sua
responsabilidade, com vistas a tempestiva renovacdo ou a prorrogacao contratual.
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6.16. A fiscalizacdo de que trata esta clausula ndo exclui nem reduz a responsabilidade do Contratado, inclusive
perante terceiros, por qualquer irregularidade, ainda que resultante de imperfei¢cdes técnicas, vicios redibitérios, ou
emprego de material inadequado ou de qualidade inferior e, na ocorréncia desta, nao implica corresponsabilidade do
Contratante ou de seus agentes, gestores e fiscais, de conformidade.

6.17. (SUPRESSAO)

Fiscalizacdo Administrativa

6.18. O fiscal administrativo do contrato verificara a manutengdo das condicdes de habilitacdo da contratada,
acompanhara o empenho, 0 pagamento, as garantias, as glosas e a formalizacao de apostilamento e termos aditivos,
solicitando quaisquer documentos comprobatérios pertinentes, caso necessario.

6.19. Caso ocorra descumprimento das obrigagcdes contratuais, o fiscal administrativo do contrato atuara
tempestivamente na solucéo do problema, reportando ao gestor do contrato para que tome as providéncias cabiveis,
guando ultrapassar a sua competéncia.

Gestor do Contrato
6.20. Cabe ao gestor do contrato:

6.20.1 coordenar a atualizagédo do processo de acompanhamento e fiscalizagdo do contrato contendo todos
os registros formais da execucgéo no histdrico de gerenciamento do contrato, a exemplo da ordem de servico,
do registro de ocorréncias, das alteracdes e das prorrogacdes contratuais, elaborando relatério com vistas a
verificagdo da necessidade de adequagfes do contrato para fins de atendimento da finalidade da administragéo.

6.20.2. acompanhar os registros realizados pelos fiscais do contrato, de todas as ocorréncias relacionadas a
execucdo do contrato e as medidas adotadas, informando, se for o caso, a autoridade superior aquelas que
ultrapassarem a sua competéncia.

6.20.3. acompanhar a manutencdo das condicbes de habilitacdo da contratada, para fins de empenho de
despesa e pagamento, e anotara os problemas que obstem o fluxo normal da liquidagédo e do pagamento da
despesa no relatério de riscos eventuais.

6.20.4. emitir documento comprobatério da avaliagéo realizada pelos fiscais técnico, administrativo e setorial
guanto ao cumprimento de obrigacbes assumidas pelo Contratado, com mencdo ao seu desempenho na
execucgdo contratual, baseado nos indicadores objetivamente definidos e aferidos, e a eventuais penalidades
aplicadas, devendo constar do cadastro de atesto de cumprimento de obrigacgdes.

6.20.5. tomar providéncias para a formalizacdo de processo administrativo de responsabilizacdo para fins de
aplicacdo de sancdes, a ser conduzido pela comissdo de que trata o art. 158 da Lei n.° 14.133, de 2021, ou
pelo agente ou pelo setor com competéncia para tal, conforme o caso.

6.20.6. elaborar relatério final com informacdes sobre a consecugéo dos objetivos que tenham justificado a
contratacdo e eventuais condutas a serem adotadas para o aprimoramento das atividades da Administragao.

6.20.7. enviar a documentacdo pertinente ao setor de contratos para a formalizacdo dos procedimentos de
liquidagdo e pagamento, com a indicagdo expressa de que o valor da Nota Fiscal (ou documento equivalente)
emitida pela contratada confere com o valor dimensionado pela fiscalizacdo e gestdo no recebimento definitivo
do servico.

6.20.8. (SUPRESSAO)

Camara Nacional de Modelos de Licitagdes e Contratos da Consultoria-Geral da Unido

Modelo de Termo de Referéncia para Obras e Servigos, exceto TIC — Licitagdo e Contratagdo Direta - Lei n° 14.133, de 2021

Aprovado pela Secretaria de Gesto e Inovagdo 15 de 27
Identidade visual pela Secretaria de Gestdo e Inovagao

Atualizagdo: DEZ/2025.



7. CRITERIOS DE MEDICAO E PAGAMENTO

7.1. A avaliacdo da execucdo do objeto utilizara o Instrumento de Medicdo de Resultado (IMR), conforme previsto no
Apéndice II.

7.2. Seré indicado o acréscimo no pagamento do aluguel por parte da Contratada, proporcional a irregularidade
verificada, sem prejuizo das san¢Bes cabiveis, caso se constate que a Contratada:

7.2.1 ndo produziu os resultados acordados;
7.2.2. deixou de executar, ou ndo executou com a qualidade minima exigida as atividades contratadas; ou

7.2.3. deixou de utilizar materiais e recursos humanos exigidos para a execuc¢ao do servigo, ou os utilizou
com qualidade ou quantidade inferior a demandada.

7.3. A utilizacdo do IMR néo impede a aplicacdo concomitante de outros mecanismos para a avaliacdo da prestacao
dos servigos.

Recebimento

7.4. Os servicos serdo recebidos provisoriamente, no prazo de 05 (cinco) dias, pelos fiscais técnico e administrativo,
mediante termos detalhados, quando verificado o cumprimento das exigéncias de carater técnico e administrativo.

7.5 O prazo para recebimento provisorio sera contado do recebimento de comunicagdo de cobrancga oriunda do
Contratado com a comprovacgdo da prestagdo dos servigos a que se referem a parcela a ser paga.

7.6. O fiscal técnico do contrato realizar4 o recebimento provisério do objeto do contrato mediante termo detalhado
gue comprove o cumprimento das exigéncias de carater técnico.

7.7. O fiscal administrativo do contrato realizar4 o recebimento provisério do objeto do contrato mediante termo
detalhado que comprove o cumprimento das exigéncias de carater administrativo.

7.8. O fiscal setorial do contrato, quando houver, realizard o recebimento provisério sob o ponto de vista técnico e
administrativo.

7.9 Para efeito de recebimento provisdrio, sera considerado para fins de faturamento o periodo mensal.
7.10. Ao final de cada periodo/evento de faturamento:

7.10.1 o fiscal técnico do contrato devera apurar o resultado das avaliacbes da execucao do objeto e, se for o
caso, a andalise do desempenho e qualidade da prestacao dos servigos realizados em consonancia com 0s
indicadores previstos no ato convocatoério, que podera resultar no redimensionamento de valores a serem
pagos a contratada, registrando em relatério a ser encaminhado ao gestor do contrato;

7.10.2. (SUPRESSAO).

7.11. Sera considerado como ocorrido o recebimento provisério com a entrega do termo detalhado ou, em havendo
mais de um a ser feito, com a entrega do ultimo.

7.12. O Contratado fica obrigado a reparar, corrigir, remover, reconstruir ou substituir, as suas expensas, no todo ou
em parte, o objeto em que se verificarem vicios, defeitos ou incorrecbes resultantes da execucdo ou materiais
empregados, cabendo a fiscalizagdo nédo atestar a Ultima e/ou Unica medi¢do de servigos até que sejam sanadas
todas as eventuais pendéncias que possam vir a ser apontadas no recebimento provisorio.

7.13. A fiscalizacdo nado efetuard o ateste da Ultima e/ou Unica medicdo de servigos até que sejam sanadas todas as
eventuais pendéncias que possam vir a ser apontadas no recebimento provisoério.

7.14. O recebimento provisério também ficara sujeito, quando cabivel, & concluséo de todos os testes de campo e a
entrega dos Manuais e Instrucfes exigiveis.
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7.15. Os servicos poderdo ser rejeitados, no todo ou em parte, quando em desacordo com as especificacdes
constantes neste Termo de Referéncia e na proposta, sem prejuizo da aplicacao das penalidades.

7.16. Quando a fiscalizacao for exercida por um unico servidor, o Termo Detalhado devera conter o registro, a
analise e a conclusdo acerca das ocorréncias na execug¢do do contrato, em relagdo a fiscalizacdo técnica e
administrativa e demais documentos que julgar necessarios, devendo encaminha-los ao gestor do contrato para
recebimento definitivo.

7.17. Os servicos serdo recebidos definitivamente no prazo de 15 (quinze) dias, contados do recebimento provisério,
por servidor ou comissédo designada pela autoridade competente, apos a verificacdo da qualidade e quantidade do
servigco e consequente aceitagdo mediante termo detalhado, obedecendo os seguintes procedimentos:

7.17.1 Emitir documento comprobatoério da avaliacdo realizada pelos fiscais técnico, administrativo e setorial,
guando houver, no cumprimento de obrigacbes assumidas pelo Contratado, com menc¢éo ao seu desempenho
na execucgdo contratual, baseado em indicadores objetivamente definidos e aferidos, e a eventuais penalidades
aplicadas, devendo constar do cadastro de atesto de cumprimento de obriga¢des, conforme regulamento;

7.17.2 Realizar a andlise dos relatérios e de toda a documentagdo apresentada pela fiscalizagédo e, caso haja
irregularidades que impecam a liquidacdo e o pagamento da despesa, indicar as clausulas contratuais
pertinentes, solicitando ao Contratado, por escrito, as respectivas correcoes;

7.17.3. Emitir Termo Detalhado para efeito de recebimento definitivo dos servigos prestados, com base nos
relatérios e documentacdes apresentadas;

7.17.4. Deveréa a Contratante emitir a Guia de Recolhimento da Unido (GRU) com o valor exato dimensionado
pela fiscalizagéo;

7.17.5. (SUPRESSAO)
7.18. (SUPRESSAO)

7.19. Nenhum prazo de recebimento ocorrerd enquanto pendente a solucdo, pelo Contratado, de inconsisténcias
verificadas na execucgédo do objeto ou no instrumento de cobranca.

7.20 O recebimento provisorio ou definitivo ndo excluira a responsabilidade civil pela solidez e pela seguranca do
servico nem a responsabilidade ético-profissional pela perfeita execu¢éo do contrato.

Liquidacao

(SUPRESSAOQ)

Prazo de pagamento

(SUPRESSAOQ)

Forma de pagamento

7.21. O valor mensal estimado da taxa de concessdo para uso do espaco fisico destinado ao restaurante/lanchonete
/cantina, a titulo de aluguel, sdo os valores dispostos no item 5.1.3.

7.22. Da cobranga de energia elétrica:

7.22.1. Para o célculo do valor relativo a energia elétrica, se ndo houver medidor individual, ser& utilizado como
métrica o valor do KW/h e o tempo estimado de utilizacdo dos eletrodomésticos minimos necessarios ao
desempenho das atividades do Restaurante/Lanchonete/Cantina (com base no cardapio minimo exigido no
item 6.10.), sendo: 1 micro-ondas, 1 freezer, 1 liquidificador e 1 sanduicheira. Como parametro para o célculo,
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aplicar-se-4 o valor da tarifa "Fora Ponta" ao consumo estimado para o periodo das 07h as 18h, e o valor da
tarifa "Ponta" ao consumo estimado para o periodo das 18h as 21h.

7.22.2. Assim, a estimativa do valor a ser pago pela CONCESSIONARIA devera ser feita conforme calculos a
seguir:

TABELA 1
N TOTAL DE
ITEM APARELH POTENCIA (W HORASIDIA KW/H
° ° CiA (W) ORASI DIAS MENSAIS I
1 Micro-ondas 1300 2,5 22 71,5
2 Freezer 300 14 30 126
3 Liquidificador 600 2,5 22 33
4 Sanduicheira 750 2,5 22 41,25
TOTAL 271,75
TABELA 2
TIPO DE CONSUMO KWI/H TARIFA (R$)1 VALOR (R$)
"PONTA" 57,88 2,749450 159,138166
"FORA PONTA" 213,87 0,442310 94,5968397
TOTAL 253,73

1 FONTE: Nota Fiscal Eletrénica de Servigo n.° 003.357.875 / Série 002, referente ao fornecimento de energia elétrica
para o IFS/Campus Lagarto, no més de margo de 2026, emitida em 01 de abril de 2026 pela concessionaria Energisa
/ISE S. A. (disponivel no Processo IFS SEI n.° 23288.000203/2026-70), cujos valores de "Ponta" e "Fora Ponta" sao

iguais para todos os 63 municipios atendidos pela Distribuidora no estado de Sergipe, conforme ANEEL.

7.22.3. A equipe de fiscalizagcao contratual devera atualizar os valores das tarifas constantes na Tabela 2 do
subitem 7.22.2, conforme a fatura mais recente emitida pela concessionaria de energia elétrica.

7.22.4. O pagamento sera mensal por meio de Guia de Recolhimento da Unido (GRU), emitida pela institui¢éo,
em nome da CONCESSIONARIA, de acordo com o valor obtido na Tabela 2 do subitem 7.22.2.

7.23. Da cobranca pelo consumo de agua:

7.23.1. A titulo de consumo de agua, a CONCESSIONARIA devera ressarcir ao IFS o valor mensal de R$
113,80 (cento e treze reais e oitenta centavos), por meio de Guia de Recolhimento da Unido (GRU), emitida
pela instituicdo, em nome da CONCESSIONARIA, valor este estimado/avaliado referente a tarifa minima fixa de
consumo mensal em 2026, da concessionaria Igua Sergipe S. A., para a categoria comercial, conforme
estrutura tarifaria da empresa autorizada pela agéncia reguladora AGRESE (Portaria n.° 56/2025 publicada no

Diario Oficial do Estado de 31 de julho de 2025), disponivel no link: chrome-
extension://efaidnbmnnnibpcajpcglclefindmkaj/https://agrese.se.gov.br/wp-content/uploads/2025/11/estrutura-tarifaria-nfvjp.pdf

7.23.2. O valor referido no subitem 7.23.1 devera ser atualizado sempre que houver alteracdo da estrutura
tarifaria vigente da concessionaria.

7.24. Da Guia de Recolhimento da Uniéo (GRU):
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7.24.1.0s valores referentes ao aluguel, consumo de energia elétrica e dgua deverdo ser pagos pela
CONCESSIONARIA & CONCEDENTE até o décimo dia util do més subsequente ao fato gerador das despesas,
por meio de Guia de Recolhimento da Uni&o (GRU).

7.24.2. Nos casos de eventuais atrasos de pagamento, desde que a Contratada ndo tenha concorrido, de
alguma forma, para tanto, o valor devido devera ser acrescido de atualizacao financeira, e sua apuracgéo se fara
desde a data de seu vencimento até a data do efetivo pagamento, em que os juros de mora seréo calculados a
taxa de 0,5% (meio por cento) ao més, ou 6% (seis por cento) ao ano, mediante aplicacdo das seguintes
féormulas:

EM=1x N x VP, sendo:

EM = Encargos moratorios;

N = Numero de dias entre a data prevista para 0 pagamento e a do efetivo pagamento;
VP = Valor da parcela a ser paga; e

| = indice de compensagc&o financeira = 0,00016438, assim apurado:

I=(TX) |=(6/100)/365 1 =0,00016438 TX = Percentual de taxa anual = 6%

7.24.3. Deveréa ser aplicado desconto proporcional aos dias em que o funcionamento for prejudicado em
decorréncia de recesso académico ou suspensao parcial das atividades desenvolvidas no campus, superiores
a 10 (dez) dias, consecutivos ou ndo, exclusivamente sobre o valor da Taxa Mensal de Utilizag&o.

7.24.4. Se o atraso no pagamento por parte da Concessionaria for superior a 90 (hoventa) dias, a Concedente
procederd a rescisédo contratual e executara a cobranca judicial ou extrajudicial dos valores devidos, podendo
inclusive promover a inscri¢cdo na Divida Ativa da Unido.

Reajuste

7.25. Ataxa para cessdo de uso do espaco sera fixa e irreajustavel no prazo de um ano contado da data
do orcamento estimado, em 28/04/2026.

7.26. ApoOs o interregno de um ano, e independentemente de pedido do Contratado, 0s prec¢os iniciais seréo
reajustados, mediante a aplicacdo, pelo Contratante, do indice IGP-M (indice Geral de Precos - Mercado),
divulgado pela Fundacdo Getllio Vargas, exclusivamente para as obrigacdes iniciadas e concluidas apés a
ocorréncia da anualidade.

7.27. Nos reajustes subsequentes ao primeiro, o interregno minimo de um ano sera contado a partir dos efeitos
financeiros do Gltimo reajuste.

7.28. No caso de atraso ou nado divulgacao do(s) indice (s) de reajustamento, o Contratante pagard ao Contratado a
importancia calculada pela Ultima variacdo conhecida, liquidando a diferenca correspondente tdo logo seja(m)
divulgado(s) o(s) indice(s) definitivo(s).

7.29. Nas aferi¢bes finais, o(s) indice(s) utilizado(s) para reajuste sera(ao), obrigatoriamente, o(s) definitivo(s).

7.30. Caso o(s) indice(s) estabelecido(s) para reajustamento venha(m) a ser extinto(s) ou de qualquer forma néo
possa(m) mais ser utilizado(s), sera(do) adotado(s), em substituicdo, o(s) que vier(em) a ser determinado(s) pela
legislacédo entédo em vigor.

7.31. Na auséncia de previséo legal quanto ao indice substituto, as partes elegerdo novo indice oficial, para
reajustamento do prec¢o do valor remanescente, por meio de termo aditivo.

7.32. O reajuste sera realizado por apostilamento.
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7.33. O valor dos itens da cesta de cardapio serd fixo e irreajustavel no prazo de um ano contado da data do
orcamento estimado, em 28/04/2026.

7.34. Apoés o interregno minimo de 1 (um) ano o valor dos itens da cesta podera ser reajustado pela Cessionaria,
mediante solicitacdo, anualmente, de acordo com a variacdo do IPCA (indice Nacional de Precos ao Consumidor
Amplo), visto que se trata de indice usual para se calcular a variagcdo de precos de produtos basicos para a
populacéo.

Cessao de Crédito

(SUPRESSAO)

8. INFRACOES E SANCOES ADMINISTRATIVAS

8.1. Comete infragdo administrativa, nos termos da Lei n.° 14.133, de 2021, o Contratado que:

a. der causa a inexecucao parcial do contrato;

b. der causa a inexecuc¢do parcial do contrato que cause grave dano a Administracdo ou ao funcionamento
dos servicos publicos ou ao interesse coletivo;

. der causa a inexecucdao total do contrato;

. ensejar o retardamento da execug¢do ou da entrega do objeto da contratagdo sem motivo justificado;

. apresentar documentacgdo falsa ou prestar declaragéo falsa durante a execucgéo do contrato;

. praticar ato fraudulento na execucao do contrato;

. comportar-se de modo inidéneo ou cometer fraude de qualquer natureza;

. praticar ato lesivo previsto no art. 5.° da Lei n.° 12.846, de 1.° de agosto de 2013.

0 | o~ o 8N

8.2. Seréo aplicadas ao Contratado que incorrer nas infracdes acima descritas as seguintes sancoes:

8.2.1. Adverténcia, quando o Contratado der causa a inexecucdo parcial do contrato, sempre que nao se
justificar a imposi¢do de penalidade mais grave;

8.2.2. Impedimento de licitar e contratar, quando praticadas as condutas descritas nas alineas “b”, “c” e “d” do
subitem acima, sempre que néo se justificar a imposicéo de penalidade mais grave;

8.2.3. Declaracao de inidoneidade para licitar e contratar, quando praticadas as condutas descritas nas alineas
“e”, “f", “g” e “h” do subitem acima, bem como nas alineas “b", “c” e “d”, que justifiquem a imposi¢do de
penalidade mais grave.

8.2.4. Multa:

8.2.4.1. Moratoéria, para as infrag6es descritas no item “d”, de 1% (um por cento) por dia de atraso
injustificado sobre o valor da parcela inadimplida, até o limite de 30 (trinta) dias.

8.2.4.2. Moratéria de 0,07% (sete centésimos por cento) por dia de atraso injustificado sobre o valor total
do contrato, até o maximo de 2% (dois por cento), pela inobservancia do prazo fixado para apresentacao,
suplementacao ou reposicdo da garantia;

8.2.4.2.1. O atraso superior a 25 (vinte e cinco) dias para apresentacdo, suplementacdo ou
reposicdo da garantia autoriza a Administracdo a promover a extingdo do contrato por
descumprimento ou cumprimento irregular de suas clausulas, conforme dispde o inciso | do art.
137 da Lei n.° 14.133, de 2021.

8.2.4.3. Compensatoria, para as infracfes descritas acima alineas “e” a “h” de 1% (um por cento) a 30%
(trinta por cento) do valor da contratagao.
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8.2.4.4. Compensatéria, para a inexecucéo total do contrato prevista acima na alinea “c”, de 1% (um
por cento) a 30% (trinta por cento) do valor da contratagéo.

8.2.4.5. Compensatéria, para a infracao descrita acima na alinea “b”, de 1% (um por cento) a 30% (trinta
por cento) do valor da contratacao.

8.2.4.6. Compensatoria, em substituicdo & multa moratéria para a infracdo descrita acima na alinea “d”,
de 1% (um por cento) a 30% (trinta por cento) do valor da contratacao.

8.2.4.7. Compensatoria, para a infracdo descrita acima na alinea “a”, de 1% (um por cento) a 30% (trinta
por cento) do valor da contratacao.

8.3. A aplicacdo das sancdes previstas neste Termo de Referéncia ndo exclui, em hipotese alguma, a obrigacao de
reparacdo integral do dano causado ao Contratante.

8.4. Todas as sanc¢des previstas neste Termo de Referéncia poderdo ser aplicadas cumulativamente com a multa.

8.5. Antes da aplicacdo da multa sera facultada a defesa do interessado no prazo de 15 (quinze) dias Uteis, contado
da data de sua intimacao.

8.6. Se a multa aplicada e as indenizacbes cabiveis forem superiores ao valor do pagamento eventualmente devido
pelo Contratante ao Contratado, além da perda desse valor, a diferenca serd descontada da garantia prestada ou
sera cobrada judicialmente.

8.7. A multa podera ser recolhida administrativamente no prazo maximo de 30 (trinta) dias, a contar da data do
recebimento da comunicacgdo enviada pela autoridade competente.

8.8. A aplicacdo das sancdes realizar-se-a em processo administrativo que assegure o contraditério e a ampla
defesa ao Contratado, observando-se o procedimento previsto no caput e paragrafos do art. 158 da Lei n.° 14.133, de
2021, para as penalidades de impedimento de licitar e contratar e de declaracdo de inidoneidade para licitar ou
contratar.

8.8.1. Para a garantia da ampla defesa e contraditorio, as notificag6es serdo enviadas eletronicamente para os
enderecos de e-mail informados na proposta comercial, bem como os cadastrados pela empresa no SICAF.

8.8.2. Os enderecos de e-mail informados na proposta comercial e/ou cadastrados no SICAF serao
considerados de uso continuo da empresa, ndo cabendo alegacdo de desconhecimento das comunicagdes a
eles comprovadamente enviadas.

8.9. Na aplicacdo das sanc¢fes serdo considerados:
8.9.1. a natureza e a gravidade da infracdo cometida;
8.9.2. as peculiaridades do caso concreto;
8.9.3. as circunstancias agravantes ou atenuantes;
8.9.4. os danos que dela provierem para o Contratante; e

8.9.5. a implantacdo ou o aperfeicoamento de programa de integridade, conforme normas e orienta¢des dos
orgdos de controle.

8.10. Os atos previstos como infracées administrativas na Lei n.° 14.133, de 2021, ou em outras leis de licitagBes e
contratos da Administracdo Publica que também sejam tipificados como atos lesivos na Lei n.° 12.846, de 2013, seréo
apurados e julgados conjuntamente, nos mesmos autos, observados o rito procedimental e autoridade competente
definidos na referida Lei.

8.11. A personalidade juridica do Contratado podera ser desconsiderada sempre que utilizada com abuso do direito
para facilitar, encobrir ou dissimular a pratica dos atos ilicitos previstos neste Termo de Referéncia ou para provocar
confusdo patrimonial, e, nesse caso, todos os efeitos das san¢bes aplicadas a pessoa juridica serdo estendidos aos
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seus administradores e sécios com poderes de administracdo, a pessoa juridica sucessora ou a empresa do mesmo
ramo com relacao de coligacao ou controle, de fato ou de direito, com o Contratado, observados, em todos 0s casos,
o contraditério, a ampla defesa e a obrigatoriedade de analise juridica prévia.

8.12. O Contratante deverd, no prazo maximo de 15 (quinze) dias Uteis, contado da data de aplicacdo da sancéo,
informar e manter atualizados os dados relativos as sancdes por ela aplicadas, para fins de publicidade no Cadastro
Nacional de Empresas Inidéneas e Suspensas (CEIS) e no Cadastro Nacional de Empresas Punidas (CNEP),
instituidos no &mbito do Poder Executivo Federal.

8.12.1. As penalidades serdo obrigatoriamente registradas no SICAF.

8.13. As sancbes de impedimento de licitar e contratar e declaracdo de inidoneidade para licitar ou contratar sdo
passiveis de reabilitacdo na forma do art. 163 da Lei n.° 14.133, de 2021.

8.14. Os débitos do Contratado para com a Administragdo Contratante, resultantes de multa administrativa e/ou
indenizac6es, nado inscritos em divida ativa, poderdo ser compensados, total ou parcialmente, com os créditos devidos
pelo referido 6rgdo decorrentes deste mesmo contrato ou de outros contratos administrativos que o Contratado
possua com o0 mesmo 6rgao ora Contratante, na forma da Instrucdo Normativa SEGES/ME n.° 26, de 13 de abril de
2022.

9. FORMA E CRITERIOS DE SELECAO DO FORNECEDOR E REGIME DE EXECUCAO
Forma de selecao e critério de julgamento da proposta

9.1. O fornecedor sera selecionado por meio de contratacao direta com fundamento no art. 75, inciso Il, da Lei n.°
14.133, de 1.° de abril de 2021, com base no seguinte fundamento: a contratacdo apresenta reduzido impacto
econdmico e destina-se a pronta disponibilizacdo do servico, em atendimento & necessidade institucional,
considerando a conveniéncia administrativa quanto a celeridade procedimental, notadamente por se tratar de servigo
essencial ao atendimento dos usuarios em campus que nao dispde de oferta de lanchonete/cantina em suas
proximidades.

9.2. Trata-se de dispensa de pequeno valor, precedida de disputa eletrénica por lances, com critério de julgamento
pelo maior desconto, visando a obtencéo da proposta mais vantajosa.

Regime de execucao

9.3. O regime de execuc¢ao do objeto serd de empreitada por preco unitario.

Exigéncias de habilitacdo

9.4. Parafins de habilitagdo, devera o interessado comprovar os seguintes requisitos:

Habilitacdo juridica

9.5. Pessoa fisica: cédula de identidade (RG) ou documento equivalente que, por forca de lei, tenha validade para
fins de identificacdo em todo o territorio nacional;

9.6. Empresario individual: inscricdo no Registro Publico de Empresas Mercantis, a cargo da Junta Comercial da
respectiva sede;
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9.7. Microempreendedor Individual - MEI: Certificado da Condi¢cdo de Microempreendedor Individual - CCMEI, cuja
aceitacdo ficara condicionada a verificacdo da autenticidade no sitio https://www.gov.br/empresas-e-negocios/pt-br
/empreendedor;

9.8. Sociedade empresaria, sociedade limitada unipessoal — SLU ou sociedade identificada como empresa individual
de responsabilidade limitada - EIRELI: inscricdo do ato constitutivo, estatuto ou contrato social no Registro Publico de
Empresas Mercantis, a cargo da Junta Comercial da respectiva sede, acompanhada de documento comprobatério de
seus administradores;

9.9. Sociedade empresaria estrangeira: portaria de autorizacdo de funcionamento no Brasil, publicada no Diario
Oficial da Uni&@o e arquivada na Junta Comercial da unidade federativa onde se localizar a filial, agéncia, sucursal ou
estabelecimento, a qual serd considerada como sua sede, conforme Instru¢do Normativa DREI/ME n.° 77, de 18 de
mar¢o de 2020.

9.10. Sociedade simples: inscricdo do ato constitutivo no Registro Civil de Pessoas Juridicas do local de sua sede,
acompanhada de documento comprobatério de seus administradores;

9.11. Filial, sucursal ou agéncia de sociedade simples ou empresaria: inscricdo do ato constitutivo da filial, sucursal
ou agéncia da sociedade simples ou empresaria, respectivamente, no Registro Civil das Pessoas Juridicas ou no
Registro Publico de Empresas Mercantis onde opera, com averbacao no Registro onde tem sede a matriz;

9.12. Sociedade cooperativa: ata de fundacdo e estatuto social, com a ata da assembleia que o aprovou,
devidamente arquivado na Junta Comercial ou inscrito no Registro Civil das Pessoas Juridicas da respectiva sede,
além do registro de que trata o art. 107 da Lei n.° 5.764, de 16 de dezembro 1971.

9.13. Consorcio de empresas: contrato de consércio devidamente arquivado no Registro Civil das Pessoas Juridicas
ou no Registro Publico de Empresas Mercantis (art. 279 da Lei n.° 6.404, de 15 de dezembro de 1976) ou
compromisso publico ou particular de constituicdo, subscrito pelos consorciados, com a indicacdo da empresa lider,
responsavel por sua representacéo perante a Administragdo (art. 15, caput, | e Il, da Lei n.° 14.133, de 2021).

9.14. Os documentos apresentados deverdo estar acompanhados de todas as alteragcdes ou da consolidagado
respectiva.

Habilitacdo fiscal, social e trabalhista

9.15. Prova de inscricao no Cadastro Nacional de Pessoas Juridicas ou no Cadastro de Pessoas Fisicas, conforme
0 caso;

9.16. Prova de regularidade fiscal perante a Fazenda Nacional, mediante apresentacdo de certiddo expedida
conjuntamente pela Secretaria da Receita Federal do Brasil (RFB) e pela Procuradoria-Geral da Fazenda Nacional
(PGFN), referente a todos os créditos tributarios federais e a Divida Ativa da Unido (DAU) por elas administrados,
inclusive aqueles relativos a Seguridade Social, nos termos da Portaria Conjunta n.° 1.751, de 02 de outubro de 2014,
do Secretario da Receita Federal do Brasil e da Procuradora-Geral da Fazenda Nacional.

9.17. Prova de regularidade com o Fundo de Garantia do Tempo de Servi¢co (FGTS);

9.18. Prova de inexisténcia de débitos inadimplidos perante a Justica do Trabalho, mediante a apresentacdo de
certiddo negativa ou positiva com efeito de negativa, nos termos do Titulo VII-A da Consolidacdo das Leis do
Trabalho, aprovada pelo Decreto-Lei n.° 5.452, de 1.° de maio de 1943;

9.19. Prova de inscricdo no cadastro de contribuintes Distrital ou Municipal relativo ao domicilio ou sede do
fornecedor, pertinente ao seu ramo de atividade e compativel com o objeto contratual;

9.20. Prova de regularidade com a Fazenda Distrital ou Municipal do domicilio ou sede do fornecedor, relativa a
atividade em cujo exercicio contrata ou concorre;
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9.21. Caso o fornecedor seja considerado isento dos tributos relacionados ao objeto contratual, devera comprovar tal
condicdo mediante a apresentacdo de declaracdo da Fazenda respectiva do seu domicilio ou sede, ou outra
equivalente, na forma da lei.

9.22. O fornecedor enquadrado como microempreendedor individual que pretenda auferir os beneficios do
tratamento diferenciado previstos na Lei Complementar n.° 123, de 2006, estara dispensado da prova de inscricédo
nos cadastros de contribuintes estadual e municipal.

Qualificacdo Econ6mico-Financeira

(SUPRESSAOQ)

Qualificagcao Técnica

9.23. Declaracdo de que o fornecedor tomou conhecimento de todas as informacgdes e das condi¢des locais para o
cumprimento das obrigagfes objeto da contratacao.

9.23.1. Essa declaracdo podera ser substituida por declaracéo formal assinada pelo responsavel técnico do
interessado acerca do conhecimento pleno das condicdes e peculiaridades da contratacao.

Qualificacao Técnico-Operacional

9.24. Apresentacdo de Alvara de Funcionamento do estabelecimento na exploracdo de Restaurante/Lanchonete
/Cantina emitido pela Secretaria de Vigilancia Sanitaria antes do inicio de sua atividade na &rea concedida.

(SUPRESSAOQ)

Qualificacdo Técnico-Profissional[A32]

(SUPRESSAOQ)

Disposicdes gerais sobre habilitacao

9.25. Quando permitida a participacao na licitagdo/contratacdo de empresas estrangeiras que ndo funcionem no Pais,
as exigéncias de habilitacdo serdo atendidas mediante documentos equivalentes, inicialmente apresentados em
traducao livre.

9.26. Na hipotese de o fornecedor ser empresa estrangeira que ndo funcione no Pais, para assinatura do contrato ou
da ata de registro de precos ou do aceite do instrumento equivalente, os documentos exigidos para a habilitacdo
serédo traduzidos por tradutor juramentado no Pais e apostilados nos termos do disposto no Decreto n°® 8.660, de 29
de janeiro de 2016, ou de outro que venha a substitui-lo, ou consularizados pelos respectivos consulados ou
embaixadas.

9.27. Nao serdo aceitos documentos de habilitagdo com indicacdo de CNPJ/CPF diferentes, salvo aqueles
legalmente permitidos.

9.28. Se o fornecedor for a matriz, todos os documentos deverdo estar em nome da matriz, e se o fornecedor for a
filial, todos os documentos deverdo estar em nome da filial, exceto para atestados de capacidade técnica, e no caso
daqueles documentos que, pela prépria natureza, comprovadamente, forem emitidos somente em nome da matriz.

9.29. Serdo aceitos registros de CNPJ de fornecedor matriz e filial com diferencas de nimeros de documentos
pertinentes ao CND e ao CRF/FGTS, quando for comprovada a centralizacéo do recolhimento dessas contribuicdes.
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Documentacdo complementar para cooperativas
9.30. Caso admitida a participacdo de cooperativas, sera exigida a seguinte documentacdo complementar:

9.30.1 A relagcdo dos cooperados que atendem aos requisitos técnicos exigidos para a contratacao e que
executardo o contrato, com as respectivas atas de inscricdo e a comprovagdo de que estdo domiciliados na
localidade da sede da cooperativa, respeitado o disposto nos arts. 4.°, inciso Xl, 21, inciso | e 42, 8§ 2.°a 6.° da
Lei n.°5.764, de 1971;

9.30.2. A declaracdo de regularidade de situacado do contribuinte individual — DRSCI, para cada um dos
cooperados indicados;

9.30.3. A comprovacao do capital social proporcional ao nimero de cooperados necessarios a prestacdo do
servico;

9.30.4. O registro previsto na Lei n.° 5.764, de 1971, art. 107;

9.30.5. A comprovacdao de integracdo das respectivas quotas-partes por parte dos cooperados que executarao
0 contrato;

9.30.6. Os seguintes documentos para a comprovacado da regularidade juridica da cooperativa:
9.30.6.1. Ata de fundacéo;
9.30.6.2. Estatuto social com a ata da assembleia que o aprovou;
9.30.6.3. Regimento dos fundos instituidos pelos cooperados, com a ata da assembleia;
9.30.6.4. Editais de convocacao das trés ultimas assembleias gerais extraordinarias;

9.30.6.5. Trés registros de presenca dos cooperados que executardo o contrato em assembleias gerais
ou nas reunides seccionais;

9.30.6.6. Ata da sessdo que o0s cooperados autorizaram a cooperativa a contratar o objeto da
contratacao; e

9.30.6.7. Ultima auditoria contabil-financeira da cooperativa, conforme dispde o art. 112 da Lei n.°
5.764, de 1971, ou uma declaracao, sob as penas da lei, de que tal auditoria ndo foi exigida pelo 6érgao
fiscalizador.

10. ESTIMATIVAS DO VALOR DA CONTRATACAO

10.1. O custo estimado total da contratagéo, que é o maximo aceitadvel é de R$ 231,00 (duzentos e trinta e um reais),
conforme custos unitarios apostos na tabela contida no item 1.1 deste TR.

11. ADEQUACAO ORCAMENTARIA

11.1. Por se tratar de permissdo de uso a titulo oneroso de bens imdveis de dominio da Uni&o, ndo h& necessidade
de adequacao orcamentéria ja que ndo ha comprometimento de recursos orcamentarios da Administracéo.
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12. DISPOSICOES FINAIS

12.1. As informag®@es contidas neste Termo de Referéncia ndo séo classificadas como sigilosas

Lagarto/Sergipe, 30 de abril de 2026.

13. ANEXO 1

ANEXO I[A1]
Regras aplicaveis ao instrumento substitutivo ao contrato
(Contratacdes de pequeno valor - art. 95, inciso I, da Lei n. 14.133/2021, Orientacdo Normativa n° 84, de 17de
maio de 2024[A2])

14. ANEXO II

ANEXO Il
TERMO DE CIENCIA E CONCORDANCIA[A1]

15. Responsaveis

Todas as assinaturas eletronicas seguem o horéario oficial de Brasilia e fundamentam-se no §3° do Art. 4° do Decreto n° 10.543, de 13 de novembro de
2020.

MARCOS JOSE DE SANT ANNA
Gerente de Administracdo/IFS/Campus Lagarto

1Y
tf Assinou eletronicamente em 30/04/2026 as 03:54:39.

RICARDO MONTEIRO ROCHA
Diretor-Geral/IFS/Campus Lagarto

1Y
tf Assinou eletronicamente em 30/04/2026 as 08:58:56.
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https://www.planalto.gov.br/ccivil_03/_ato2019-2022/2020/decreto/D10543.htm
https://www.planalto.gov.br/ccivil_03/_ato2019-2022/2020/decreto/D10543.htm
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