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Ministério da Educagdo
Secretaria de Educagdo Profissional e Tecnoldgica
Instituto Federal de Educagdo, Ciéncia e Tecnologia do Tocantins
Campus Araguaina
TERMO DE REFERENCIA
ANEXO |

(PROCESSO ADMINISTRATIVO N.2 23237.017499/2026-63)

1. DO OBIJETO

1.1. O objeto desta licitagdo é a Contratagdo de empresa especializada para o fornecimento
oneroso de lanches e refei¢des, mediante concessdo de uso de espago publico, visando ao
atendimento da demanda do Campus Araguaina do Instituto Federal do Tocantins, conforme
condigBes, quantidades e exigéncias estabelecidas neste instrumento:

Valor
Maximo
Aceitavel

Valor

Item Especificagdo Unidade | Qtd Unitario

Fornecimento oneroso
de lanches e refeigdes
(com padrdo cardapio
popular e sistema de
distribuigdo tipo Prato
feito-PF), a
comunidade académica s
do Campus Araguaina Cesta de R

do IFTO, mediante produtos 1 305,98 RS 305,98
concessdo de espago
publico com area de
41,18 m? para
exploragdo da atividade
econdémica de
lanchonete e
restaurante.

1.2. O(s) servico(s) objeto desta contratagdo sdo caracterizados como comum(ns),
conforme justificativa constante do Estudo Técnico Preliminar.

1.3. O servigo é enquadrado como continuado tendo em vista que ha necessidade continua
de fornecimento de lanches e refeigdes para os usuarios do IFTO/Campus Araguaina, sendo a
vigéncia plurianual mais vantajosa considerando o Estudo Técnico Preliminar.

1.4. Trata-se de servico comum de carater continuado sem fornecimento de mio de obra
em regime de dedicagdo exclusiva, a ser contratado mediante licitagdo, na modalidade
pregdo, em sua forma eletrénica.

1.5. A prestagdo dos servicos ndo gera vinculo empregaticio entre os empregados da
Concessionaria e a Administragdo Contratante, vedando-se qualquer relagdo entre estes que
caracterize pessoalidade e subordinagdo direta.

1.6. A presente contratagdo adotard como regime de execugdo a empreitada por prego
global.

1.7. O prazo de vigéncia da contratagdo é de 05 (cinco) anos contados da assinatura da
assinatura do contrato, prorrogdvel por até 10 anos, na forma dos artigos 106 e 107 da Lei n°
14.133, de 2021.

1.8. O contrato oferece maior detalhamento das regras que serdo aplicadas em relagdo a
vigéncia da contratagdo.
2. DA FUNDAMENTACAO E DESCRICAO DA NECESSIDADE DA CONTRATACAO

2.1. Fundamentagdo da Contratagdo e de seus quantitativos encontra-se pormenorizada
em topico especifico dos Estudos Técnicos Preliminares, apéndice deste Termo de
Referéncia.

2.2. O objeto da contratagdo estd previsto no Plano de Contratages Anual 2026, conforme
consta das informagGes bésicas desse Termo de Referéncia.

3. DA DESCRICAO DA SOLUGAO COMO UM TODO

3.1. Adescrigdo da solugdo como um todo encontra-se pormenorizada em tépico especifico
dos Estudos Técnicos Preliminares, apéndice deste Termo de Referéncia.

4. DOS REQUISITOS DA CONTRATACAO

4.1. Sustentabilidade:

4.1.1. Além dos critérios de sustentabilidade eventualmente inseridos na descri¢do do
objeto, devem ser atendidos os seguintes requisitos, que se baseiam no Guia Nacional de
ContratagBes Sustentaveis:

a) A Contratada deverd atender, no que couber, aos critérios de sustentabilidade ambiental
previstos na Instrugdo Normativa SLTI/MPOG n201, de 19/01/2010;

4.1.2. A contratada devera:

4.1.2.1. Orientar seus empregados sobre prevengdo e controle de risco aos trabalhadores,
bem como sobre praticas socioambientais para economia de energia, de dgua e redugdo de
geragdo de residuos sélidos no ambiente onde se prestara o servigo;

4.1.2.2. Utilizar equipamentos de menor impacto ambiental;

4.1.2.3. Observar a Resolugdo CONAMA n. 20/1994, utilizando equipamentos que gerem
menos ruido em seu funcionamento;

4.1.2.4. Fornecer aos empregados os equipamentos de seguranga que se fizerem
necessarios, para a execugdo de servigos e fiscalizar o uso, em especial pelo que consta da
Norma Regulamentadora n? 6 do MTP;

4.1.2.5. Destinar de forma ambientalmente adequada todos os materiais e equipamentos
que foram utilizados na prestagdo de servigos;

4.1.3. Comprovar, como condi¢do prévia a assinatura do contrato e durante a vigéncia
contratual, sob pena de rescisdo contratual, o atendimento das seguintes condigdes:

4.1.3.1. N3o possuir inscrigdio no cadastro de empregadores flagrados explorando
trabalhadores em condigbes andlogas as de escravo, instituido pela Portaria Interministerial
MTPS/MMIRDH ne2 4, de 11 de maio de 2016;

4.1.3.2. Nao ter sido condenada nem seus dirigentes, por infringir as leis de combate a
discriminagdo de raga ou de género, ao trabalho infantil e ao trabalho escravo, em afronta a
previsdo aos artigos 1° e 170 da Constitui¢do Federal de 1988; do artigo 149 do Cddigo Penal
Brasileiro; do Decreto n° 5.017, de 12 de margo de 2004 (promulga o Protocolo de Palermo)
e das Convengdes da OIT n2s 29 e 105;

4.1.3.3. Priorizar o emprego de mdo de obra, materiais, tecnologias e matérias-primas de
origem local para execugdo dos servigos.

4.1.4. Observar, durante a vigéncia do contrato, as praticas definidas na politica de
responsabilidade socioambiental do 6rgdo, acerca de:

4.1.4.1. Normas de seguranca do trabalho;
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4.1.4.2. Redugdo no consumo de energia, dgua e demais recursos naturais;
4.1.4.3. Gestdo dos residuos sélidos no ambiente onde se prestar o servigo;
4.1.4.4. Demais assuntos pertinentes, a serem definidos pela contratante.

4.1.5. Manter critérios especiais e privilegiados para aquisicdo de produtos e
equipamentos que apresentem eficiéncia energética e redugdo de consumo.

4.2. Subcontratagdo
4.2.1. N&o sera admitida a subcontratagdo do objeto contratual.
4.3. Garantia da contratagdo

4.3.1. N&o havera exigéncia da garantia da contratagdo dos art. 96 e seguintes da Lei n?
14.133, de 2021, pelas razdes constantes do Estudo Técnico Preliminar.

4.4. Exigéncia de licenca da vigilancia sanitaria

4.4.1. A empresa vencedora do certame devera apresentar, antes da assinatura do
contrato, licenga ou alvard sanitario vélido, expedido pela autoridade competente da
Vigilancia Sanitaria local ou estadual, comprovando que esta legalmente autorizada a
produzir, manipular, armazenar, transportar e fornecer alimentos prontos para consumo.

4.4.2. 0O documento deve:

4.4.2.1. Estar em nome da empresa licitante, com endereco correspondente a sede ou
filial responsavel pela produgdo dos
alimentos;

4.4.2.2. Estar dentro do prazo de validade;

4.4.2.3. Estar compativel com a natureza dos servigos contratados, incluindo atividades
como “fornecimento de refeigbes prontas”, “buffet”, “preparagéo de alimentos”, entre outras
designagdes equivalentes reconhecidas pela Vigilancia Sanitdria.

5. DA CONCESSAO DO ESPAGO FiSICO PARA EXPLORAGAO DE ATIVIDADE ECONOMICA
LANCHONETE/RESTAURANTE E DAS DESPESAS DE ENERGIA ELETRICA, AGUA E ESGOTO

5.1. Concessdo de espaco publico com drea de 41,18 m? para exploracdo da atividade
econdmica de restaurante e lanchonete.

5.2. Do pagamento do aluguel

5.2.1. Valor do aluguel da concessdo pelo uso indicado do espaco fisico é de RS 800,00
(oitocentos reais) mensais, 0 mesmo deverd ser pago até o 102 (décimo) dia do més
subsequente da sua efetiva utilizagdo, através de Guia de Recolhimento da Unido (GRU).

5.2.2.  Acritério da administragdo e em comum acordo, podera ser executado pagamento
semestral do aluguel, compreendendo de Janeiro a Junho e de Julho a Dezembro, devendo o
fiscal realizar acompanhamento da efetiva utilizagdo e realizando célculo dos meses de
atividade.

5.2.3. O valor serd reajustado anualmente, com base no indicador do indice Geral de
Pregos — Mercado - IGP-M, a contar do inicio da vigéncia do contrato.

5.2.4. O valor correspondente a retribuigdo pelo uso do espacgo fisico ndo sera cobrado
durante o periodo de férias escolares, de greves ou paralisagdes ou ainda diante de fatos em
que o IFTO — Campus Araguaina entenda que poderd trazer prejuizos a concessionaria.

5.2.5. No caso de greve ou paralisagdo ser por periodo inferior a 30 dias, sera feito célculo
proporcional aos dias de efetiva utilizagdo por parte a concessionaria.

5.3. Do ressarcimento de consumo da energia elétrica

5.3.1. A CONCESSIONARIA devera ressarcir ao IFTO — Campus Araguaina as despesas
decorrentes do consumo de energia elétrica relacionado a utilizagdo do espago objeto da
concessdo e, em caso da inviabilidade ou inconveniéncia técnica e operacional da
individualizagdo mensal do consumo, inclusive quanto a instalagdo e leitura periddica de
medidor exclusivo, o ressarcimento serd realizado mediante valor mensal previamente
estabelecido pela Administragdo, calculado a partir da estimativa de consumo dos
equipamentos elétricos previstos para utilizagdo no estabelecimento e do custo da energia
elétrica suportado pelo Campus.

5.3.2. O valor mensal do ressarcimento serd de R$ 500,00 (quinhentos reais), devendo ser
recolhido pela CONCESSIONARIA mediante Guia de Recolhimento da Unido — GRU até o 102
(décimo) dia do més subsequente do consumo.

5.3.2.1. O valor permanecera fixo pelo periodo inicial de 12 (doze) meses;

5.3.2.2. Apds cada periodo de 12 (doze) meses, a Administra¢do realizard a atualizagdo/
revisdo do valor mensal de ressarcimento, utilizando como pardmetro o indice Nacional de
Pregos ao Consumidor Amplo (IPCA), levando-se em consideragdo, ao mesmo tempo, a
variagdo do custo da energia elétrica suportado pelo Campus Araguaina e, quando
necessario, eventual alteragdo relevante dos equipamentos e da carga elétrica utilizada pela
CONCESSIONARIA.

5.3.3. A CONCESSIONARIA devera comunicar previamente & fiscalizagdo a instalagdo de
equipamentos que impliquem aumento relevante da carga elétrica originalmente
considerada, podendo a Administragdo promover revisdo extraordinaria do valor mensal de
ressarcimento quando demonstrada alteragdo substancial das condiges utilizadas para
formagédo da estimativa.

5.3.4. O ressarcimento das despesas com energia elétrica ndo se confunde com a
retribuigdo pecunidria devida pela concessdo de uso do espago publico, devendo os
respectivos valores ser apurados e registrados separadamente.

5.3.5. Caso, durante a execugdo contratual, torne-se técnica e economicamente viavel a
implantagdo de sistema de medigdo individualizada do consumo, a Administragdo podera
adotar o consumo efetivamente apurado como parametro para o ressarcimento, mediante
os procedimentos administrativos cabiveis, com as seguinte medidas:

5.3.5.1. O consumo de energia elétrica decorrente da utilizagdo do espago, objeto da
concessdo, serd apurado, por medidor ou submedidor de energia elétrica, em kWh, instalado
no circuito destinado exclusivamente as instalagdes da CONCESSIONARIA, em seu préprio
CNPJ, sob sua inteira e exclusiva responsabilidade, a fim de que a mesma pague exatamente
a quantidade consumida, diretamente a companhia de energia elétrica;

5.3.5.2. A medigdo serd realizada mensalmente pelos fiscais do contrato, mediante
registro da leitura atual e da leitura imediatamente anterior, podendo ser acompanhada pela
CONCESSIONARIA, devendo o consumo mensal corresponder a diferenca entre as
respectivas leituras;

5.3.5.3. O valor a ser ressarcido pela CONCESSIONARIA sera obtido mediante a
multiplicagdo do consumo mensal apurado, em kWh, pelo valor unitario aplicdvel da energia
elétrica suportado pelo Campus Araguaina no respectivo periodo, conforme fatura emitida
pela distribuidora de energia elétrica;

5.3.6. Caso seja tecnicamente invidvel a instalagdio de medidor ou submedidor
individualizado, o consumo serd apurado mediante o somatdrio da poténcia de todos os
equipamentos da CONCESSIONARIA multiplicando pelo tempo médio de utilizacdo diaria,
tendo como referéncia de preco os valores contratados pelo Campus Araguaina com a
Concessiondria de energia elétrica.

5.4. Do ressarcimento de consumo de agua/esgoto

5.4.1. O valor correspondente a despesa de dgua/esgoto, é fixado em RS 200,00 (duzentos
reais) mensais. O mesmo devera ser pago até o 102 (décimo) dia do més subsequente ao do
consumo.
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5.4.1.1. O valor permanecera fixo pelo periodo inicial de 12 (doze) meses;

5.4.1.2. Ap6s cada periodo de 12 (doze) meses, a Administracdo realizara a atualizagdo/
revisdo do valor mensal de ressarcimento, utilizando como parametro o Indice Nacional de
Pregos ao Consumidor Amplo (IPCA), levando-se em consideragdo, ao mesmo tempo, a
variagdo do custo da despesa de dgua/esgoto suportado pelo Campus Araguaina.

6.  DOS PRECOS DOS ITENS

6.1. A base material para julgamento da licitagdo é o menor prego da cesta de produtos, ou
seja, tipo menor prego.

6.1.1. Lanchonete - O preco maximo para a “cesta” de produtos da lanchonete sera de RS
283,86 (duzentos e oitenta e trés reais e oitenta e seis centavos).

6.1.2. Restaurante - preco maximo de cada refei¢do "tipo PF (prato Feito)" é de RS 22,12
(vinte e dois e doze centavos).

6.1.3. Método Matematico Aplicado: O prego foi determinado com base na média dos
valores obtidos durante a pesquisa de mercado.

6.1.4.  Cesta bdsica de produtos:

Valor

Item Produto Unidade Unitario

LANCHONETE

Achocolatado - bebida preparada com leite e chocolate em
po, servida quente, recém-preparada, com aroma e sabor

1 caracteristico, sem aspecto de produto requentado ou 200 ml RS 4,10
deteriorado, podendo ser fornecido agucar e/ou adogante
separadamente, em porgdo minima de 200 ml.

Agua mineral sem gas — 500 ml: 4gua mineral natural, sem
gas, propria para consumo humano, acondicionada em garrafa
plastica individual, transparente, descartavel, com tampa de
seguranga e lacre inviolavel, devidamente registrada e
rotulada conforme legislagdo vigente, servida
preferencialmente refrigerada.

500 ml RS 2,53

Agua mineral com gas — 500 ml: 4gua mineral natural
gaseificada/com gas, propria para consumo humano,
acondicionada em garrafa plastica individual, transparente,
descartavel, com tampa e lacre inviolavel, devidamente
registrada e rotulada conforme legislagdo vigente, servida
preferencialmente refrigerada.

500 ml RS 3,10

Agua de coco — 300 ml: bebida a base de dgua de coco,
propria para consumo, sem caracteristicas de fermentagéo ou
4 deterioragdo, acondicionada em embalagem individual 300 ml RS 5,96
original, integra e lacrada, dentro do prazo de validade e
servida preferencialmente refrigerada.

Barra de cereal — 22 g: barra de cereal pronta para consumo,
elaborada predominantemente com cereais, podendo conter
frutas, castanhas, chocolate ou outros ingredientes proprios do | 22
produto, acondicionada individualmente em embalagem gramas
original, integra e lacrada, com peso minimo de 22 g, dentro
do prazo de validade.

RS 2,53

Bauru — 130 g: sanduiche preparado em pao proprio para
consumo imediato, recheado com presunto e queijo tipo
mugarela, podendo conter tomate e/ou outros ingredientes 130
tradicionalmente utilizados na preparagdo, aquecido/tostado, | gramas
com peso minimo de 130 g, servido fresco e em condig¢des
adequadas de higiene e temperatura.

RS 7,38

Bolo de fuba — 100 g: porcao individual de bolo de fuba,
preparado com ingredientes proprios para a receita, com
massa assada, macia, uniforme e caracteristica do produto, 100
sem partes queimadas ou cruas, com peso minimo de 100 g, gramas
produzido recentemente e servido em condi¢des adequadas de
consumo.

R$ 2,78

Bolo de mandioca — 150 g: porcao individual de bolo a base
de mandioca/macaxeira, preparado com ingredientes proprios
8 da receita, assado, com textura, aroma e sabores
caracteristicas, sem partes queimadas ou cruas, com peso
minimo de 150 g, fresco e proprio para consumo.

150

gramas R$ 4,00

Bolo de chocolate — 100 g: porgdo individual de bolo sabor
chocolate, preparado com farinha de trigo, chocolate/cacau e
demais ingredientes proprios da receita, podendo possuir 100
cobertura simples de chocolate, com massa macia, gramas
devidamente assada, peso minimo de 100 g, fresco e proprio
para consumo.

RS 4,49

Bolo formigueiro — 100 g: porcao individual de bolo tipo
formigueiro, elaborado com massa clara e chocolate
granulado ou ingrediente equivalente distribuido na massa, 100
devidamente assado, com textura macia, sabor e aromas gramas
caracteristicas, peso minimo de 100 g, fresco e proprio para
consumo.

10 RS 3,10

Bolo de milho — 150 g: por¢do individual de bolo elaborado a
base de milho, farinha/flocos de milho ou milho verde e
11  |demais ingredientes proprios da receita, devidamente assado,
apresentando textura, aroma e sabor caracteristicos, sem
partes cruas ou queimadas, com peso minimo de 150 g

150

RS 4,45
gramas

Bolo no pote, sabores diversos — 200 g: bolo acondicionado
em recipiente individual com tampa, composto por camadas
de massa de bolo e recheio e/ou cobertura, em sabores

12 |variados, tais como chocolate, brigadeiro, leite em pd, coco,
doce de leite ou equivalentes, com peso minimo de 200 g,
preparado recentemente ¢ mantido sob condi¢des adequadas
de conservagao.

200

gramas RS 8,00

Café com leite — 200 ml: bebida preparada com café e leite,
servida quente, recém-preparada, com aroma e sabores

13 |caracteristicas, sem aspecto de produto requentado ou 200 ml RS 2,87
deteriorado, podendo ser fornecido agucar e/ou adogante
separadamente, em porgdo minima de 200 ml.

Café puro — 150 ml: café preparado por infusdo de café
torrado e moido, servido quente e recém-preparado, com
aroma e sabores caracteristicas, sem utilizagdo de produto ja

14 preparado por periodo incompativel com sua qualidade, 150 mi R 1,92
acompanhado, quando solicitado, de aglicar e/ou adogante, em
porgdo minima de 150 ml.

15 |Crepioca com queijo — 100 g: preparagdo feita a base de ovo | 100 R$ 6,55

e goma de tapioca, preparada no momento ou gramas
recentemente, recheada com queijo, preferencialmente tipo
mugarela ou equivalente, devidamente aquecida, com peso
minimo de 100 g, apresentando aspecto, aroma e sabores
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caracteristicas.

16

Crepioca recheada com carne ou frango — 120 g:
preparagdo a base de ovo e goma de tapioca, recheada,
conforme opgdo disponivel, com carne bovina preparada e/
ou frango desfiado, devidamente temperado e cozido,
podendo conter ingredientes complementares, com peso
minimo de 120 g, servida quente e propria para consumo.

120
gramas

RS 8,57

17

Cuscuz recheado com frango ou carne — 200 g: preparagio
a base de flocos/farinha de milho, cozida no vapor ou
processo equivalente, recheada com frango desfiado ou carne,
devidamente cozidos e temperados, podendo conter
ingredientes complementares compativeis com a preparagao,
com peso minimo de 200 g, servida quente.

200
gramas

R$ 9,07

18

Cuscuz com queijo — 200 g: preparagio a base de flocos/
farinha de milho, devidamente hidratada e

cozida, acompanhada ou recheada com queijo,
preferencialmente tipo mugarela ou equivalente, com peso
minimo total de 200 g, servida quente, fresca e em condigdes
adequadas de consumo.

200
gramas

RS 10,90

19

Cuscuz — 150 g: porg¢do individual de cuscuz preparado a
base de flocos/farinha de milho, devidamente hidratado e
cozido no vapor ou por processo equivalente, apresentando
textura, aroma e sabor caracteristicos, com peso minimo de
150 g, servido quente.

150
gramas

R$ 7,00

20

Coxinha de frango — 100 g: salgado individual tipo coxinha,
elaborado com massa propria, recheado predominantemente
com frango cozido, desfiado e temperado, empanado e frito,
com peso minimo de 100 g, apresentando massa
completamente cozida, recheio em quantidade compativel e
sem excesso de leo.

100
gramas

RS 6,32

21

Empada assada de carne ou frango — 100 g: salgado assado
tipo empada, produzido com massa propria e recheio de carne
bovina ou frango, devidamente cozido, desfiado/moido e
temperado, com peso minimo de 100 g, apresentando massa
assada uniformemente e quantidade adequada de recheio.

100
gramas

RS 5,54

22

Esfirra — 150 g: salgado assado tipo esfirra, produzido com
massa propria e recheio salgado, podendo ser de carne,
frango, queijo ou sabor equivalente, devidamente preparado e
temperado, com peso minimo de 150 g, massa completamente
assada e recheio em quantidade compativel com o tamanho do
produto.

150
gramas

RS 6,18

23

Enroladinho de queijo — 80 g: salgado tipo enroladinho,
elaborado com massa propria e recheado com queijo,
preferencialmente mugarela ou equivalente, assado ou frito,
conforme padrdo comercial do produto, servido fresco, com
massa devidamente cozida e recheio proporcional.

80
gramas

R$ 4,02

24

Hot dog — 150 g: sanduiche tipo cachorro-quente, preparado
com pao proprio, salsicha cozida e molho, podendo conter
ingredientes complementares usuais, como milho, ervilha,
batata palha e/ou similares, com peso minimo total de 150 g,
preparado recentemente e servido em temperatura adequada.

150
gramas

RS 7,00

25

Togurte — 170 g: iogurte industrializado, pronto para
consumo, em sabor natural ou frutas, produzido a base de leite
fermentado, acondicionado em embalagem individual
original, integra e lacrada, com contetido minimo de 170 g,
dentro do prazo de validade e mantido sob refrigeragao
conforme indicagdo do fabricante.

170
gramas

R$ 3,03

26

Mangulio — 80 g: produto assado tipico, preparado
predominantemente a base de polvilho e queijo, podendo
conter leite, ovos, 6leo e demais ingredientes proprios da
receita, com textura e sabor caracteristicos, peso minimo de
80 g, produzido recentemente e servido fresco.

80
gramas

RS 3,28

27

Mini pizza — 150 g: preparagdo individual tipo mini pizza,
composta por massa propria, molho de tomate e cobertura/
recheio, podendo conter queijo, presunto, frango, calabresa ou
sabores equivalentes, devidamente assada, com peso minimo
de 150 g, servida quente ou em temperatura adequada para
consumo.

150
gramas

RS 6,32

28

Misto quente — 150 g: sanduiche preparado com pdo de
forma ou pdo equivalente, recheado com presunto e queijo
tipo mugarela, tostado/aquecido até o adequado derretimento
do queijo, com peso minimo de 150 g, preparado
recentemente e servido quente.

150
gramas

RS 5,63

29

Omelete com queijo — 100 g: preparagdo a base de ovos,
batidos e cozidos em chapa ou frigideira, acrescida/recheada
com queijo, podendo receber temperos e ingredientes
complementares usuais, com peso minimo de 100 g,
preparada recentemente e servida quente.

100
gramas

RS 5,05

30

Panqueca de carne ou frango — 100 g: panqueca preparada
com massa propria, fina e devidamente cozida, recheada com
carne bovina moida/desfiada ou frango desfiado, devidamente
cozido e temperado, podendo ser acompanhada de molho,
com peso minimo de 100 g, servida quente.

100
gramas

RS 6,58

31

Pio de queijo — 100 g: produto assado a base de polvilho e
queijo, podendo conter leite, ovos, 6leo e demais ingredientes
proprios da preparagdo, apresentando textura macia
internamente e superficie adequadamente assada, com peso
minimo de 100 g, servido fresco e preferencialmente quente.

100
gramas

R$ 3,18

32

Pio francés com ovo — 100 g: sanduiche preparado com pao
francés e ovo frito, mexido ou preparado em chapa, podendo
conter temperos basicos, com peso minimo total de 100 g,
preparado recentemente e servido quente, com péo fresco e
ovo completamente preparado.

100
gramas

RS 4,69

33

Pastel assado de carne ou frango — 100 g: salgado assado
tipo pastel, elaborado com massa propria e recheado com
carne bovina ou frango, devidamente cozido e temperado,
com peso minimo de 100 g, apresentando massa assada
uniformemente, sem partes cruas ou queimadas, e recheio
proporcional.

100
gramas

R$ 5,28

34

Quibe — 100 g: salgado tipo quibe, preparado
tradicionalmente a base de trigo para quibe e carne bovina
moida, devidamente temperado, podendo ser assado ou frito,
com peso minimo de 100 g, apresentando textura, aroma e
sabor caracteristicos e sem excesso de 6leo quando frito.

100
gramas

RS 4,84
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Refrigerante tipo Coca-Cola — 2 litros: refrigerante
gaseificado sabor cola, tipo Coca-Cola ou equivalente de
qualidade compativel, acondicionado em garrafa PET
original, integra e lacrada, com contetido de 2 litros, dentro do
prazo de validade e servido preferencialmente refrigerado.

2 litros

RS 14,32

36

Refrigerante tipo Coca-Cola — lata 350 ml: refrigerante
gaseificado sabor cola, tipo Coca-Cola ou equivalente de
qualidade compativel, acondicionado em lata original, integra,
sem amassamentos que comprometam a embalagem, com
contetido de 350 ml, dentro do prazo de validade e servido
refrigerado.

350 ml

R$ 4,63

37

Refrigerante tipo Fanta Laranja — 2 litros: refrigerante
gaseificado sabor laranja, tipo Fanta Laranja ou equivalente
de qualidade compativel, acondicionado em garrafa PET
original, integra e lacrada, com conteudo de 2 litros, dentro do
prazo de validade e servido preferencialmente refrigerado.

2 litros

RS 11,87

38

Refrigerante tipo Fanta Laranja — lata 350 ml:

refrigerante gaseificado sabor laranja, tipo Fanta Laranja ou
equivalente de qualidade compativel, acondicionado em lata
original, integra e lacrada, com contetdo de 350 ml, dentro do
prazo de validade e servido refrigerado.

350 ml

R$ 4,43

39

Refrigerante tipo Guarana — 2 litros: refrigerante
gaseificado sabor guarand, de marca comercial de qualidade
compativel, acondicionado em garrafa PET original, integra e
lacrada, com contetido de 2 litros, dentro do prazo de validade
e servido preferencialmente refrigerado.

2 litros

RS 11,59

40

Refrigerante tipo Guarana — lata 350 ml: refrigerante
gaseificado sabor guarand, de marca comercial de qualidade
compativel, acondicionado em lata original, integra e lacrada,
com conteudo de 350 ml, dentro do prazo de validade e
servido refrigerado.

350 ml

RS 4,14

41

Refrigerante tipo Sprite — 2 litros: refrigerante gaseificado
sabor limao/citrico, tipo Sprite ou equivalente de qualidade
compativel, acondicionado em garrafa PET original, integra e
lacrada, com contetdo de 2 litros, dentro do prazo de validade
e servido preferencialmente refrigerado.

2 litros

RS 12,33

42

Refrigerante tipo Sprite — lata 350 ml: refrigerante
gaseificado sabor limao/citrico, tipo Sprite ou equivalente de
qualidade compativel, acondicionado em lata original, integra
e lacrada, com contetido de 350 ml, dentro do prazo de
validade e servido refrigerado.

350 ml

R$ 4,13

43

Sanduiche natural — 100 g: sanduiche preparado com pao de
forma tradicional ou integral, fresco, contendo recheio a base
de frango desfiado e/ou outro recheio salgado proprio para
sanduiche natural, acompanhado de vegetais frescos, podendo
conter creme, requeijao ou ingrediente equivalente, com peso
minimo de 100 g, acondicionado individualmente ¢ mantido
sob refrigeragdo adequada até o consumo.

100
gramas

RS 5,68

44

Salada de frutas sem leite condensado — 200 g: preparagao
composta por frutas frescas variadas, higienizadas e cortadas
em pedagos, utilizando combinagdo de frutas da estagdo, tais
como banana, mamdo, mag¢d, meldo, melancia, abacaxi,
manga, uva, laranja ou equivalentes, sem adi¢do de leite
condensado, com peso minimo de 200 g, acondicionada em
recipiente individual com tampa e mantida sob refrigeragdo.

200
gramas

RS$ 5,38

45

Salada de frutas com leite condensado — 200 g: preparagido
composta por frutas frescas variadas, devidamente
higienizadas e cortadas em pedagos, utilizando frutas da
estagdo, acrescida de leite condensado, com peso minimo total
de 200 g, acondicionada em recipiente individual com tampa
e mantida sob refrigeragdo adequada até o consumo.

200
gramas

RS 7,03

46

Suco de fruta/polpa — 200 ml: bebida preparada a partir de
fruta ou polpa de fruta, adicionada de agua em quantidade
compativel com a preparagdo, em sabores variados, tais como
acerola, caju, goiaba, manga, maracuja, abacaxi ou
equivalentes, podendo ser adogada, com volume minimo de
200 ml, preparada em condigdes higiénico-sanitarias
adequadas e servida refrigerada.

200 ml

R$ 3,66

47

Torta salgada recheada — 100 g: por¢do individual de torta
salgada, preparada com massa propria, devidamente assada,
contendo recheio salgado, podendo ser de frango, carne,
legumes, presunto e queijo ou sabores equivalentes, com peso
minimo de 100 g, apresentando recheio proporcional, massa
completamente assada e aspecto de produto fresco.

100
gramas

RS 6,11

48

Tapioca com queijo — 80 g: preparacdo individual a base de
goma de tapioca hidratada, preparada em chapa ou frigideira,
recheada com queijo, preferencialmente mugarela ou
equivalente, com peso minimo total de 80 g, preparada
recentemente e servida quente, com textura caracteristica e
recheio proporcional.

80
gramas

R$ 5,65

49

Tapioca recheada com carne ou frango — 100 g: preparagido
individual a base de goma de tapioca hidratada, preparada em
chapa ou frigideira, recheada com carne bovina preparada ou
frango desfiado, devidamente cozido e temperado, podendo
conter ingredientes complementares compativeis com a
preparagdo, com peso minimo total de 100 g, preparada
recentemente e servida quente

100
gramas

RS 6,67

VALOR TOTAL LANCHONETE

R$
283,86

RESTAURANTE

50

Refei¢do, com padrdo cardapio popular e sistema de
distribuigao tipo PF (prato feito)

Unidade

R$ 22,12

VALOR TOTAL RESTAURANTE

RS 22,12

VALOR GLOBAL DA CESTA DE PRODUTOS

| R$ 305,98

6.2. Os valores unitarios dos itens que compdem a cesta de produtos ndo poderdo ser
superiores aos valores orgados pela Administragdo.

7. DAVISTORIA PARA A LICITACAO

7.1. A avaliagdo prévia do local de execugdo dos servigos é imprescindivel para o
conhecimento pleno das condigdes e peculiaridades do objeto a ser contratado, sendo
assegurado ao interessado o direito de realizagdo de vistoria prévia, acompanhado por
servidor designado para esse fim, de segunda a sexta-feira, em dias Uteis, das 08:30 horas as

17:00 horas.

7.1.1. O prazo para vistoria iniciar-se-d4 no dia util seguinte ao da publica¢do do Edital,

estendendo-se até o dia util anterior a data prevista para a abertura da sessdo publica.

50f17
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7.2. Para a vistoria, o representante legal da empresa ou responsavel técnico devera estar
devidamente identificado, apresentando documento de identidade civil e documento
expedido pela empresa comprovando sua habilitagdo para a realizagdo da vistoria, se
orientando conforme abaixo:

7.2.1. A empresa interessada na realizagdo da vistoria deverd, de forma antecipada,
agendar junto ao IFTO/Campus Araguaina pelos seguintes contatos:
licitacao.araguaina@ifto.edu.br. ou geren.adm.araguaina@ifto.edu.br.

7.3. Da realizagdo da vistoria, deverd ser emitido declaragdo de vistoria prévia, conforme
ANEXO |l deste Termo de Referéncia.

7.4. Caso o interessado opte por ndo realizar a vistoria, devera prestar declaragdo formal
assinada pelo seu responsavel técnico ou representante legal, acerca do conhecimento pleno
das condigdes e peculiaridades da contratagdo, conforme ANEXO Ill deste Termo de
Referéncia.

7.5. A ndo realizagdo da vistoria, embora facultativa, ndo podera embasar posteriores
alegagBes de desconhecimento das instalagdes, duvidas ou esquecimentos de quaisquer
detalhes dos locais da prestagdo dos servigos, devendo a licitante vencedora assumir os 6nus
dos servigos decorrentes.

8. DA EXECUGCAO DO CONTRATO

8.1. CondigGes de execugdo:

8.1.1. Aexecugdo do objeto seguird a seguinte dinamica:

8.1.1.1. Inicio da execugdo do objeto na data consignada no contrato

8.1.2. Descri¢do detalhada dos métodos, rotinas, etapas, tecnologias procedimentos,
frequéncia e periodicidade de execugdo do trabalho:

8.1.2.1. A execugdo do contrato, a ser celebrado, sera prestada pela Contratada, de forma
que o funcionamento se dara conforme o calendario letivo anual a ser disponibilizado a
empresa.

8.1.2.2.  Os servigos serdo prestados utilizando-se as dependéncias da Contratante, onde a
alimentagdo serd preparada, porcionada e distribuida, sendo que a Contratada deverd
fornecer a mao de obra especializada obedecendo as normas vigentes de vigilancia sanitaria;

8.1.2.3. O hordrio de funcionamento para os servigos de lanchonete, sera das 7h00 as
22h00 horas;

8.1.2.4. O horario de funcionamento para os servigos de refei¢do (almogo), serd das 11h00
as 13h00 horas;

8.1.2.5. A contratada deve garantir que a disponibilidade do cardapio seja efetivada em
todo o hordrio compreendido para servir o almogo, ou seja, das 11h00 e 13h00. Ndo
podendo faltar a refeigdo para os usudrios dentro desse horario;

8.1.2.6. O objeto da concessdo do restaurante compreende sistema de distribuigdo
centralizado com modalidade cafeteria “tipo PF” (prato feito) sendo que os alimentos
deverdo ser servidos imediatamente apos o seu preparo, observando a Tabela de Alimentos,
para a composigdo do cardapio minimo, constante dos anexos;

8.1.2.7. Os alimentos deverdo ser produzidos no dia do consumo, em local apropriado e
com observancia as boas préticas sanitérias (RDC/ANVISA);

8.1.2.8. Os dias e os horarios de funcionamento, incluindo o periodo de recesso previsto
no calendério académico, assim como a programagdo bdsica do carddpio, podera sofrer
alteragBes de acordo com a necessidade estabelecida pelo Campus Araguaina, desde que
haja a comunicagdo previa a Contratada;

8.1.2.9. A Concessionaria devera manter quadro de pessoal suficiente para o atendimento
do objeto contratado;

8.1.2.10. N&o sera permitida a venda ou exposi¢do de bebidas alcodlicas e cigarros na
lanchonete, ou de qualquer outro produto alcodlico, sob pena de rescisdo contratual;

8.1.2.11. Ndo serd permitida a venda de alimentos prejudiciais, visando a saude e cuidado
com a alimentagdo dos usuarios da lanchonete, conforme orientagdes nutricional;

8.1.2.12. N3o serdo permitidos fatos que extrapolem o relacionamento cordial dentro da
instituicdo entre funcionarios da concessionaria ou entre funciondrios da concessionaria e
publico usuario da lanchonete do Araguaina do IFTO.

8.2. Local e horario da prestagdo dos servigos

UNIDADE ENDERECO HORARIO
Das 07h00 as 22h00
Campus Araguaina Av. Paraguai, esquina com Avenida (Lanchonete)
pdo IFTCg) Amazonas, Quadra 56, Lote 01, Bairro Cimba
— CEP 77.824-838. Araguaina/TO Das 11h00 as 13h00

(Restaurante)

8.3. Materiais a serem disponibilizados

8.3.1. Para a perfeita execugdo dos servicos, o Contratado deverd disponibilizar os
materiais, equipamentos, ferramentas e utensilios necessarios, nas quantidades estimadas e
qualidades estabelecidas no Anexo "C" deste Termo de Referéncia, promovendo sua
substituigdo quando necessario.

8.4. Especificagdo da garantia do servigo

8.4.1. O prazo de garantia dos servigos é aquele estabelecido na Lei n2 8.078, de 11 de
setembro de 1990 (Cddigo de Defesa do Consumidor).

8.5. Uniformes

8.5.1. Os uniformes a serem fornecidos pelo Contratado a seus empregados deverdo ser
condizentes com a atividade a ser desempenhada no érgdo Contratante, compreendendo
pegas para todas as estagBes climaticas do ano, sem qualquer repasse do custo para o
empregado, observando o disposto nos itens seguintes:

8.5.1.1. A CONCESSIONARIA deverd assegurar que todos os empregados envolvidos no
atendimento e na manipulagdo de alimentos utilizem uniforme adequado, limpo e em boas
condigBes de conservagdo, compativel com as atividades desempenhadas, incluindo os
equipamentos e acessérios de higiene e protegdo exigidos pela legislagdo sanitdria aplicavel.

8.5.1.2. Os uniformes deverdo permitir a facil identificagdo dos funciondrios da
CONCESSIONARIA, sendo de sua exclusiva responsabilidade o fornecimento, a substitui¢do e
a manutengdo, sem qualquer 6nus para o IFTO — Campus Araguaina.

8.5.2. No caso de empregada gestante, os uniformes deverdo ser apropriados para a
situagdo, substituindo-os sempre que estiverem apertados.

8.6. Procedimentos de transi¢do e finaliza¢do do contrato

8.6.1. Os procedimentos de transicdo e finalizagdo do contrato constituem-se das
seguintes etapas:

8.6.1.1. Notificagdo da contratada sobre a finalizagdo ou rescisdo contratual;

8.6.1.2. Relatdrio de entrega do bem publico, contendo andlise de qualidade, deterioragdo
e avarias;

8.6.1.3. Notificagdo de regularizagdo de problemas estruturais, quanto do seu uso, se
houve;

8.6.1.4. Termo de recebimento provisério e definitivo por parte da administragdo.
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9. DAS OBRIGAGOES DA CONTRATADA

9.1. A Contratada deve garantir que a disponibilidade do carddpio seja garantida em todo o
hordrio de funcionamento da lanchonete.

9.2. A Contratada deve afixar a tabela de pregos dos itens que compde a cesta de lanches,
em local de facil acesso e visibilidade aos clientes.

9.3. A Contratada mantera a disponibilizagdo integral dos itens integrantes da cesta de
lanches para venda na Lanchonete, ressalvados posterior solicitagdo de supressdo ou
acréscimo de itens, desde que fundamentada pela contratada.

9.4. Efetuar o acondicionamento do lixo em sacos plasticos préprios e perfeitamente
vedados, em cestos de lixo com capacidade suficiente e retird-los DIARIAMENTE de acordo
com as normas sanitdrias vigentes, em horarios pré-acordados com a Administragdo.

9.5. Manter o padrdo de qualidade das refei¢des, observando sempre as as Fichas Técnicas
das Preparagdes, o atendimento pessoal, desde o primeiro até o ultimo dia de vigéncia do
contrato.

9.6. Aceitar que, por conveniéncia administrativa, o Campus Araguaina possa alterar a
qualquer época a localizagdo das instalagdes, aumentar ou diminuir a drea ocupada,
mediante comunicagdo prévia com antecedéncia minima de 30 (trinta) dias.

9.7. Manter na lanchonete, pessoas suficientes para atendimento rapido aos usudrios,
evitando assim a formagdo de filas.

9.8. N&o sera permitido funcionarios da concessiondria atuar na manipulagdo de alimentos
e, a0 mesmo tempo, no recebimento de valores no caixa.

9.9. A contratada deve reduzir ao maximo o tempo de espera dos usuarios para realizagdo
das refeicdes.

9.10. Prover de suficiente retaguarda de troco para atender prontamente aos usuarios,
evitando a emissdo de vale-troco.

9.11. A empresa deve manter seus funciondrios sempre capacitados, sendo necessario
proporcionar a capacitagdo desses.

9.12. E vedado aos funcionarios fumar e mascar chicletes durante o atendimento.

9.13. Utilizar toalhas de papel para a secagem de maos, ndo sendo permitido, em hipdtese
alguma, a utilizagdo de tecido para esse fim. O porta-papel e portas-detergente devem ser
instalados nos diversos setores da cozinha e areas afins.

9.14. Responsabilizar-se pelo cumprimento fiel ao que estabelece as cldusulas e condigbes
do Contrato, de forma que os servigos a serem executados mantenham alto nivel de
qualidade.

9.15. Fornecer uniforme completo aos seus empregados quando nas dependéncias do
Campus Araguaina, visando sempre a higiene de seus empregados durante as atividades.

9.16. Manter, durante a execugdo do contrato, todas as condi¢des de higiene, qualidade e
validade dos alimentos, exigidas na legislagdo de alimentos, disponibilizando toda a
ferramenta necessdria para a execugdo do contrato, apresentando, sempre que solicitado
pelo Campus Araguaina, documentos que comprovem a procedéncia dos alimentos e
utensilios utilizados.

9.17. Utilizar, na execugdo do contrato, empregados devidamente registrados e de
comprovada idoneidade moral e profissional, mantendo as carteiras de salde dos seus
empregados devidamente atualizadas e, igualmente, se responsabilizando por todos os
impostos, taxas, encargos sociais e trabalhistas.

9.18. Disponibilizar, em local préprio, todos os alimentos constantes do cardapio diario,
mantendo em temperaturas adequadas ao consumo imediato até o ultimo minuto do
horario previsto para as refeigdes.

9.19. Respeitar as normas e procedimentos do Campus Araguaina do IFTO, quanto a
seguranga interna (entrada e saida de pessoal e material), além de respeito as normas de
seguranga do trabalho, ficando o acesso dos empregados da empresa, restrito as
dependéncias da lanchonete, responsabilizando-se pelas consequéncias que advier de
qualquer transgressdo das normas em vigor.

9.20. Receber as instalagdes, em perfeito estado de funcionamento, declarando esta
condigdo, em termo préprio.

9.21. Fornecer todo o material necessario ao perfeito funcionamento da lanchonete, os
quais deverdo estar em perfeitas condi¢des de uso, especialmente: talheres, pratos, xicaras,
copos de vidros diversos, jarras de agua, panelas, garrafas térmicas, bandejas, travessas,
toalhas de mesa, sopeiras, galheteiros, além do material descartdvel (toalhas e
guardanapos). Além dos equipamentos e materiais, os quais sdo, como referéncia:
refresqueira, balangas, carrinho térmico frio e quente, moedor de carne, liquidificador
industrial, fritadeiras, extrator de sucos, churrasqueiras a gas, balcdo frigorifico, picadores de
legumes, cortador de frios, descascador de legumes, sanduicheiras, balcdo refrigerado para
saladas, chapas, bem como, todo o equipamento que se fizer necessédrio para o pleno
cumprimento deste Instrumento, observando sempre as disposi¢des legais quanto a
seguranga e higiene.

9.22. Utilizar as instalagbes fornecidas pelo IFTO/Campus Araguaina, exclusivamente no
cumprimento do objeto pactuado, correndo as suas expensas, seu asseio, conservagao,
guarda, limpeza e manutengdo.

9.23. Garantir que todos os mantimentos, carnes, frutas, verduras e temperos, sejam
acondicionados em locais apropriados e de forma adequada primando pela qualidade dos
produtos e servigos prestados.

9.24. Arcar com as despesas de consumo de gas de cozinha, ficando o seu abastecimento,
controle e estoque sob sua inteira e exclusiva responsabilidade.

9.25. Credenciar, por escrito, junto ao IFTO/Campus Araguaina, um preposto idoneo, com
experiéncia no ramo e com poderes para representar a empresa em tudo que relacione a
execugdo dos servigos, inclusive sua supervisdo.

9.26. Sujeitar a mais ampla e irrestrita fiscalizagdo por parte da autoridade encarregada de
acompanhar a execugdo do contrato, prestando todos os esclarecimentos solicitados e
atendendo as reclamagdes formuladas.

9.27. Permitir livre acesso da nutricionista do IFTO e demais membros da Gestdo e
Fiscalizagdo do Contrato.

9.28. Cumprir todas as normas regulamentares sobre higiene (a citar a RDC n2 216/2004 e a
RDC n2 275/2002 da ANVISA), medicina e seguranga do trabalho, responsabilizando-se por
quaisquer acidentes que venham a ser vitimas seus empregados quando em servigos, por
tudo quanto as leis trabalhistas e previdenciarias Ihes assegurem, e pela observancia das
demais exigéncias legais para o exercicio da atividade.

9.29. Responsabilizar pelo provimento de todo o material necessario a manutengdo das
instalagBes do refeitdrio.

9.30. Facilitar a fiscalizagdo de drgdos de vigilancia sanitaria, no cumprimento de normas,
dando ciéncia ao Campus Araguaina do resultado das inspegdes.

9.31. Atender aos discentes, servidores, terceirizados do IFTO/Campus Araguaina, bem
como estagiarios e visitantes quando houver, prestando servigos eficientes e tratamento
cortés.

9.32. Providenciar, junto aos 6rgdos competentes, a obtengdo de licengas, autorizagdo de
funcionamento e alvara, para o exercicio de suas atividades comerciais.
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9.33. Manter toda a drea no mais rigoroso padrdo de higiene, limpeza e organizagdo.
9.34. Utilizar produtos de limpeza adequados a natureza dos servigos.

9.35. Os alimentos, carnes, frutas, verduras e temperos devem ser acondicionados em
locais apropriados e bem higienizado, de forma adequada primando pela qualidade dos
produtos e servigos prestados.

9.36. A contratada deve manter o controle de alimentos em geral, sendo vedada a
utilizagdo apds o vencimento e ou deterioragdo.

9.37. Manter as instalagdes permanentemente em condi¢des adequadas de higiene e
arrumagdo, armazenando os alimentos em caixas monoblocos de pldsticos ou afins e
conservar adequadamente, por sua conta e risco, os estoques de géneros alimenticios e
materiais necessdrios a execugdo do contrato.

9.38. Responsabilizar pela colocagdo de freezer nos locais sempre que se fizer necessario.

9.39. Prover medidas para prevenir o ingresso, abrigo, estabelecimento e proliferacdo de
pragas ao longo de todas as instalagdes onde os alimentos sdo manipulados e armazenados.
Essas medidas devem ser tomadas em conjunto com uma empresa controladora de pragas
devidamente autorizada pelo 6rgdo de vigilancia local.

9.40. Realizar dedetizacdo e desratizagdo, conforme as normas sanitarias vigentes,
e sempre que solicitado pelo fiscal do contrato, caso as instalagdes apresentem-se infestadas
com insetos ou pragas. A dedetizagdo deverd ser feita no final do expediente de sexta-feira,
devendo sofrer faxina geral, no fim de semana, para retirada dos insetos mortos e asseio das
instalagBes. A dedetizagdo e a faxina deverdo ser acompanhadas, por servidor especialmente
designado pela Administragdo.

9.41. . Coletar amostras de todas as preparag¢des servidas, quando solicitado, conservando-
as em recipientes devidamente higienizados, por um periodo de 72 (setenta e duas) horas
em temperaturas negativas, arcando com os custos das analises microbioldgicas efetuadas
em amostras coletadas pelo Campus Araguaina, na Lanchonete, sempre que for detectado
qualquer tipo de irregularidade no produto analisado.

9.42. Corrigir, no prazo determinado, as eventuais imperfeigdes no curso de execugdo do
contrato, a partir da ocorréncia verificada pelo Fiscal do Contrato.

9.43. Arcar com as despesas de substitui¢des, remanejamentos ou acréscimo de pontos
elétricos e lampadas assim como de todos os dispositivos componentes das instalagdes
hidrdulicas e outras necessarias a execugdo do objeto do Contrato.

9.44. Fornecer notas fiscais ou documentos equivalentes, a todos os consumidores dos seus
produtos, quando solicitado.

9.45. Ndo veicular publicidade acerca do Contrato, sem a anuéncia do
IFTO Campus Araguaina.

9.46. Manter sob rigoroso processo de higienizagdo, pratos e talheres, visando a garantia da
sanidade microbioldgica dos mesmos.

9.47. Realizar as benfeitorias que julgar necessdrias, somente mediante autorizagdo do
Campus Palmas, ficando incorporadas ao imdvel, sem que assista a empresa o direito de
retengdo ou indenizagdo sob qualquer titulo.

9.48. Manter, durante toda execugdo do contrato, todas as condigbes de habilitagdo e
qualificagdo exigidas assegurando que os empregados cumpram as regras de higiene e
identificagdo, substituindo aquele cuja conduta, a juizo IFTO Campus Araguaina, se evidencie
inconveniente ou inadequada a perfeita execugdo do contrato.

9.49. Aceitar, nas mesmas condi¢des contratuais, acréscimos ou supressdes por parte da
Administragdo, até o limite permitido do art. 125, da Lei n? 14.133/2021.

9.50. Utilizar filtro para agua a ser utilizada nas refei¢oes.

9.51. Contratar empresa especializada em manutencio/limpeza de fossa séptica/esgoto
para a limpeza/manuten¢do do Sumidouro de uso exclusivo do espaco reservado para a
lanchonete, sempre que a contratante julgar necessario.

9.52. Realizar constantemente limpeza nas caixas de gorduras localizadas nas areas de
servigos.

9.53. Afixar, em local visivel, ou seja, na entrada da lanchonete e junto ao balcdo de
atendimento, a tabela de pregos e cardapio da semana, a qual deverd ser impressa, tipo
cartaz em tamanho minimo de 60cm x 60cm.

9.54. Disponibilizar contéiner préprio para o acondicionamento do lixo recolhido.

9.55. Responsabilizar-se, durante a vigéncia do contrato, pela substitui¢do e/ou reparo de
todo item de mobilidrio, equipamento e utensilio sob sua responsabilidade que venha a ser
extraviado, danificado, furtado ou roubado, por outro do mesmo tipo e do mesmo modelo,
mantendo a qualidade e a quantidade do material inicialmente disponibilizado pelo IFTO
Campus Araguaina, no prazo maximo de 30 dias uteis, sem 6nus para o Campus,
devendo manter as caracteristicas e as especificagdes da pecga original. A avaliagdo sobre a
necessidade ou ndo de substitui¢do do material caberd ao IFTO.

9.56. Responsabilizar-se  pela manutengdo preditiva, preventiva e corretiva
dos equipamentos que deverd ser realizada por empresas tecnicamente autorizadas. A
substituigdo do material danificado devera respeitar a especificagdo da pega original.

9.57. A manutengdo corretiva deverd ocorrer no prazo de 48h apods a detecgdo da avaria e
realizada sem prejuizo da adequada execugdo dos servicos e sem afetar a seguranca
patrimonial e pessoal.

9.58. A Contratada devera apresentar a comissdo de fiscalizagdo do IFTO Campus
Araguaina, cronograma anual das manutengdes especifico de cada equipamento.

9.59.  Higienizar o reservatério de d&gua, arquivando-se os originais dos registros
de operagdo e a documentagdo, disponibilizando esse material para o IFTO Campus
Araguaina.

9.60. Responsabilizar-se pela entrega mensal do relatério sobre os lanches vendidos, por
meio de relatdrio emitido por sistema informatizado, ou equivalente.

9.61. Responsabilizar-se pelas obrigagoes trabalhistas de seus empregados.

9.62. Enviar para a fiscalizagdo, juntamente com GRU devidamente quitada (quando for o
caso), os seguintes documentos:

9.62.1. A Guia de Recolhimento do FGTS e Informagdes a Previdéncia Social
dos funcionarios (GFIP);

9.62.2. Comprovantes de recolhimento de FGTS, INSS, bem como comprovantes de
pagamentos de saldrios ao funcionarios, quando couber;

9.62.3. Repassar mensalmente via GRU, os valores correspondentes ao gasto com energia,
apos leitura do fiscal do contrato em fatura de energia e/ou medidor préprio.
10. OBRIGACGES DA CONTRATANTE

10.1. Comunicar a empresa toda e qualquer ocorréncia relacionada com a execugdo do
contrato.

10.2. Proporcionar todas as facilidades para que a empresa possa desempenhar seus
servigos, dentro das normas do futuro Contrato prestando as informagdes e os
esclarecimentos solicitados pela Contratada.

10.3. Fiscalizar a execugdo do Contrato, podendo sustar, recusar, mandar fazer ou desfazer
qualquer servigo que n3o esteja de acordo com as condigdes e exigéncias especificadas.
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10.4. Acompanhar e fiscalizar a execugdo do Contrato, através de servidor especialmente
designado que anotara em registro préprio todas as ocorréncias relacionadas com o mesmo.

10.5. Examinar a quantidade e a qualidade das refei¢des preparadas pela Contratada.

10.6. Verificar diariamente as condigGes e higiene, limpeza e asseio dos equipamentos onde
sdo preparados os alimentos, bem como de todas as instalagdes.

10.7. Conferir, vistoriar e aprovar os carddpios semanais, os quais serdo elaborados pela
Contratada, observados a Tabela de Alimentos, as Fichas Técnicas das Preparagbes e
Cardapio Minimo elaborado pela Nutricionista constante nos anexos.

10.8. Designar servidor, para acompanhar e fiscalizar a execugdo do contrato bem como a
dedetizagdo e a faxina geral que deverdo ocorrer fora do expediente ou durante o fim de
semana.

10.9. Exigir o imediato afastamento e substituicdo de qualquer empregado ou preposto que
ndo merega confianga na execugdo do contrato ou que produza complicagbes para a
fiscalizagdo, ou, ainda, que adote postura inconveniente ou incompativel com o exercicio das
fung¢des que Ihe foram atribuidas.

10.10
Rejeitar, no todo ou em parte, servigo ou fornecimento executado em desacordo com
o contrato.

11. DO ACOMPANHAMENTO E DA FISCALIZACAO DA EXECUCAO DO CONTRATO

11.1. O contrato devera ser executado fielmente pelas partes, de acordo com as clausulas
avengadas e as normas da Lei n2 14.133, de 2021, e cada parte responderd pelas
consequéncias de sua inexecugdo total ou parcial.

11.2. Em caso de impedimento, ordem de paralisagdo ou suspensdo do contrato, o
cronograma de execugdo serd prorrogado automaticamente pelo tempo correspondente,
anotadas tais circunstancias mediante simples apostila.

11.3. As comunicagbes entre o 6rgdo ou entidade e o Concessionario devem ser realizadas
por escrito sempre que o ato exigir tal formalidade, admitindo-se o uso de mensagem
eletrbnica para esse fim.

11.4. O ¢rgdo ou entidade podera convocar o preposto da empresa para adogdo de
providéncias que devam ser cumpridas de imediato.

11.5. Apds a assinatura do contrato ou instrumento equivalente, o 6rgdo ou entidade podera
convocar o representante da empresa contratada para reunido inicial para apresentagdo do
plano de fiscalizagdo, que conterd informagbes acerca das obrigagBes contratuais, dos
mecanismos de fiscalizagdo, das estratégias para execugdo do objeto, do plano
complementar de execugdo do Contratado, quando houver, do método de aferigdo dos
resultados e das sangGes aplicaveis, dentre outros.

11.6. Do preposto

11.6.1. O Concessiondrio designard formalmente o preposto da empresa, antes do inicio da
prestagdo dos servigos, indicando no instrumento os poderes e deveres em relagdo a
execugdo do objeto Contratado.

11.6.2. O Concessiondrio ndo necessitara manter preposto da empresa no local da
execugdo do objeto durante o periodo das atividades, porém devera fornecer a
administragdo contato atualizado caso seja necessdrio para assuntos urgentes e emergentes.

11.6.3. A Concedente poderd recusar, desde que justificadamente, a indicagdo ou a
manutengdo do preposto da empresa, hipdtese em que o Concessiondrio designard outro
para o exercicio da atividade.

11.7. Da Rotina de fiscalizagdo

11.7.1. A execugdo do contrato deverd ser acompanhada e fiscalizada pelo(s) fiscal(is) do
contrato, ou pelos respectivos substitutos.

11.8. Da Fiscaliza¢do Técnica

11.8.1. O fiscal técnico do contrato acompanhard a execugdo do contrato, para que sejam
cumpridas todas as condigdes estabelecidas no contrato, de modo a assegurar os melhores
resultados para a Administragdo.

11.8.2. O fiscal técnico do contrato anotara no histérico de gerenciamento do contrato
todas as ocorréncias relacionadas a execugdo do contrato, com a descrigdo do que for
necessario para a regularizagdo das faltas ou dos defeitos observados.

11.8.3. lIdentificada qualquer inexatiddo ou irregularidade, o fiscal técnico do contrato
emitira notificagbes para a corre¢do da execugdo do contrato, determinando prazo para a
corregdo.

11.8.4. O fiscal técnico do contrato informard ao gestor do contato, em tempo habil, a
situagdo que demandar decisdo ou adogdo de medidas que ultrapassem sua competéncia,
para que adote as medidas necessarias e saneadoras, se for o caso.

11.8.5. No caso de ocorréncias que possam inviabilizar a execugdo do contrato nas datas
aprazadas, o fiscal técnico do contrato comunicard o fato imediatamente ao gestor do
contrato.

11.8.6. O fiscal técnico do contrato comunicard ao gestor do contrato, em tempo habil, o
término do contrato sob sua responsabilidade, com vistas a tempestiva renovagdo ou a
prorrogagdo contratual.

11.8.7. A fiscalizagdo da execugdo dos servigos abrange, ainda, as seguintes rotinas:

11.8.7.1. Recebimento de denuncias quanto a execugdo do contrato por parte da
concessionaria;

11.8.7.2. Avaliar condigbes dos materiais utilizados para servir a comunidade, notificando
quando for cabivel sua substituigdo;

11.8.7.3. Notificar concessiondria quanto do pagamento do aluguel, agua e energia.

11.8.8. A fiscalizagdo de que trata esta clausula ndo exclui nem reduz a responsabilidade do
Contratado, inclusive perante terceiros, por qualquer irregularidade, ainda que resultante de
imperfeigBes técnicas, vicios redibitérios, ou emprego de material inadequado ou de
qualidade inferior e, na ocorréncia desta, ndo implica corresponsabilidade do Contratante ou
de seus agentes, gestores e fiscais, de conformidade.

11.8.9. As disposigBes previstas neste Termo de Referéncia ndo excluem o disposto no
Anexo VIl da Instru¢do Normativa SEGES/MP ne2 05, de 2017, aplicavel no que for pertinente
a contratacdo, por forga da Instrucdo Normativa Seges/ME n2 98, de 26 de dezembro de
2022.

11.9. Da Fiscalizagdo Administrativa

11.9.1. O fiscal administrativo do contrato verificard a manutengdo das condi¢des de
habilitagdo da contratada, acompanhara o empenho, o pagamento, as garantias, as glosas e a
formalizagdo de apostilamento e termos aditivos, solicitando quaisquer documentos
comprobatdrios pertinentes, caso necessario.

11.9.2. Caso ocorra descumprimento das obrigagdes contratuais, o fiscal administrativo do
contrato atuara tempestivamente na solugdo do problema, reportando ao gestor do contrato
para que tome as providéncias cabiveis, quando ultrapassar a sua competéncia.

11.10
Do Gestor do Contrato

11.10.1. Cabe ao gestor do contrato:
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11.10.1.1. coordenar a atualizagdo do processo de acompanhamento e fiscalizagdo do
contrato contendo todos os registros formais da execugdo no histérico de gerenciamento do
contrato, a exemplo da ordem de servigo, do registro de ocorréncias, das alteragdes e das
prorrogagdes contratuais, elaborando relatério com vistas a verificagdo da necessidade de
adequagdes do contrato para fins de atendimento da finalidade da administragdo.

11.10.1.2. acompanhar os registros realizados pelos fiscais do contrato, de todas as
ocorréncias relacionadas a execugdo do contrato e as medidas adotadas, informando, se for
0 caso, a autoridade superior aquelas que ultrapassarem a sua competéncia.

11.10.1.3. acompanhar a manutengdo das condi¢bes de habilitagdo da contratada, para fins
de empenho de despesa e pagamento, e anotara os problemas que obstem o fluxo normal
da liquidagdo e do pagamento da despesa no relatdrio de riscos eventuais.

11.10.1.4. emitir documento comprobatério da avaliagdo realizada pelos fiscais técnico,
administrativo e setorial quanto ao cumprimento de obriga¢bes assumidas pelo Contratado,
com mengdo ao seu desempenho na execugdo contratual, baseado nos indicadores
objetivamente definidos e aferidos, e a eventuais penalidades aplicadas, devendo constar do
cadastro de atesto de cumprimento de obrigagdes.

11.10.1.5. tomar providéncias para a formalizagdo de processo administrativo de
responsabilizagdo para fins de aplicagdo de sangdes, a ser conduzido pela comissdo de que
trata o art. 158 da Lei n? 14.133, de 2021, ou pelo agente ou pelo setor com competéncia
para tal, conforme o caso.

11.10.1.6. elaborar relatério final com informagdes sobre a consecugdo dos objetivos que
tenham justificado a contratagdo e eventuais condutas a serem adotadas para o
aprimoramento das atividades da Administragdo.

11.10.1.7. enviar a documentagdo pertinente ao setor de contratos para a formalizagdo dos
procedimentos de liquidagdo e pagamento, com a indicagdo expressa de que o valor da Nota
Fiscal emitida pela contratada confere com o valor dimensionado pela fiscalizagdo e gestdo
no recebimento definitivo do servigo.

11.11
Da Fiscalizagdo pelo Publico Usuario

11.11.1. sendo o acompanhamento da execugdo contratual por pesquisa de satisfagdo junto
ao usudrio, com o objetivo de aferir os resultados da prestagdo dos servigos, os recursos
materiais e os procedimentos utilizados pela contratada, quando for o caso, ou outro fator
determinante para a avaliagdo dos aspectos qualitativos do objeto.

11.11.1.1. Cabe a Equipe de Fiscalizagdo, dentro do limite de suas competéncias, assegurar
a gestdo e fiscalizagdo dos servigos contratados, de forma a acompanhar a execugdo
contratual, cabendo:

11.11.1.2. Fiscalizar e supervisionar todas as atividades previstas para a prestagdo do servigo,
realizando avaliagdes periddicas;

11.11.1.3. Solicitar nos prazos previstos, toda a documentagdo legal referente a prestagdo do
servigo;

11.11.1.4. Receber da CONTRATADA, o relatério mensal sobre a quantidade de refeigdes
servidas, bem como lanches vendidos aos usudrios;

11.11.1.5. Comunicar por escrito a CONTRATADA, qualquer falha ou deficiéncia do servigo,
exigindo a imediata providéncia administrativa;

11.11.1.6. Exercer a fiscalizagdo durante as etapas de recebimento, preparagdo e
de distribui¢do, de modo a assegurar a execu¢do dos servigos contratados, verificando
o cumprimento dos hordrios estabelecidos, a quantidade, a qualidade das
refei¢des, descartaveis previstos, bem como o fornecimento e a aceitagdo das refeigOes,
registrando eventuais ocorréncias;

11.11.1.7. A Equipe de Fiscalizagdo poderd exigir a retirada de alimentos do balcdo de
distribui¢do que ndo estiverem em condi¢des de consumo e durante as vistorias nos locais de
acondicionamento (freezers, geladeiras, estoque, etc.) poderd também exigir a retirada de
alimentos que ndo estejam identificados, rotulados, com data de validade vencida, ou com
outra caracteristica sensorial em desacordo com as legislagdes sanitarias vigentes;

11.11.1.8. Solicitar a substituigdo de qualquer alimento ofertado a distribuigdo que esteja
fora de padrdes esperados de caracteristicas sensoriais (gosto, sabor, odor, aroma); ou que
visivelmente sofra de contaminacéo fisica, bioldgica ou quimica;

11.11.1.9. Emitir mensalmente documento de controle da quantidade e qualidade
das refeigdes efetivamente fornecidas, que obrigatoriamente devem ser ajustados
pela CONTRATADA, quando os resultados forem insatisfatérios.

11.11.2. A Equipe de Fiscalizagdo terd, a qualquer tempo, acesso a todas as dependéncias
do Refeitdrio, devendo:

11.11.2.1. Examinar a qualidade dos géneros alimenticios, vetando a utilizagdo de géneros ou
alimentos que apresentem condigdes imprdprias ao consumo;

11.11.2.2. Verificar as condi¢des de higiene e de conservagdo das dependéncias,
equipamentos e utensilios;

11.11.2.3. Certificar se os funciondrios da CONTRATADA estdo em numero suficiente para
atender a demanda da prestagdo de servigo, devidamente uniformizados e utilizando
equipamentos de seguranga e higiene adequados, assim como se estdo recebendo todos os
seus direitos trabalhistas; exigindo os comprovantes de recolhimento de FGTS, INSS e GRU
emitidas, bem como o comprovante de pagamento de saldrio ao funciondrio, quando
couber;

11.11.2.4. Receber e examinar as criticas, sugestbes e reclamagdes dos usuarios;
11.11.2.5. Propor, quando julgar necessario, vistoria a ser realizada pela satde publica;

11.11.2.6. Estar ciente de todos os requisitos constantes nas clausulas deste Termo de
Referéncia e do Contrato;

11.11.2.7. Sugerir as penalidades previstas no contrato ou na legislagdo vigente, nos casos de
descumprimento contratual.

11.11.3. A falta de fiscalizagdo, ndo exclui nem diminui a completa responsabilidade da
CONTRATADA por qualquer inobservancia ou omissdo na prestagdo de servigos objeto do
contrato.

11.11.4. A CONTRATADA podera apresentar justificativa para a prestagdo do servico com
menor nivel de conformidade, que poderd ser aceita pela Equipe de Fiscalizagdo, desde que
comprovada a excepcionalidade da ocorréncia, resultante exclusivamente de
fatores imprevisiveis e alheios ao controle do prestador.

11.11.5. Na hipdtese de comportamento continuo de desconformidade da prestagdo do
servico em relagdo a qualidade exigida, bem como quando esta ultrapassar os niveis
minimos tolerdveis previstos nos indicadores, devem ser aplicadas as sangBes a
CONTRATADA de acordo com as regras previstas no ato convocatorio.

11.11.6. A Equipe de Fiscalizagdo podera realizar avaliagdo diaria, semanal ou mensal,
desde que o periodo escolhido seja suficiente para aferir o desempenho e qualidade da
prestagdo dos servigos.

12. DAS INFRAC()ES E SANCGES ADMINISTRATIVAS

12.1. Comete infragdo administrativa, nos termos da Lei n2 14.133, de 2021, o Contratado
que:

a) der causa a inexecugdo parcial do contrato;

https://sei.ifto.edu.br/sei/controlador.php?acao=documento_imprimir web&acao_ori...

03/11/2026, 10:54



SEI/IFTO - 3369515 - Termo de Referéncia

11 of 17

b) der causa a inexecugdo parcial do contrato que cause grave dano a Administra¢do ou ao
funcionamento dos servigos publicos ou ao interesse coletivo;

c) der causa a inexecugdo total do contrato;

d) ensejar o retardamento da execugdo ou da entrega do objeto da contratagdo sem motivo
justificado;

e) apresentar documentagdo falsa ou prestar declaragdo falsa durante a execugdo do
contrato;

f) praticar ato fraudulento na execugdo do contrato;
g) comportar-se de modo inidoneo ou cometer fraude de qualquer natureza;
h) praticar ato lesivo previsto no art. 52 da Lei n2 12.846, de 12 de agosto de 2013.

12.2. Serdo aplicadas ao Contratado que incorrer nas infragdes acima descritas as seguintes
sangdes:

12.2.1. Adverténcia, quando o Contratado der causa a inexecugdo parcial do contrato,
sempre que n3o se justificar a imposi¢do de
penalidade mais grave;

12.2.2. Impedimento de licitar e contratar, quando praticadas as condutas descritas nas
alineas “b”, “c” e “d” do subitem acima, sempre que ndo se justificar a imposi¢do de
penalidade mais grave;

12.2.3. Declaragdo de inidoneidade para licitar e contratar, quando praticadas as condutas
descritas nas alineas “e”, “f”, “g” e “h” do subitem acima, bem como nas alineas “b”, “c” e
“d”, que justifiquem a imposi¢do de penalidade mais grave.

12.2.4. Multa:

12.2.4.1. Moratdria, para as infragdes descritas no item “d”, de 0,5 % (meio por cento) por
dia de atraso injustificado sobre o valor da parcela inadimplida, até o limite de 30 (trinta)
dias.

12.2.4.2. Moratéria de 0,07% (sete centésimos por cento) por dia de atraso injustificado
sobre o valor total do contrato, até o maximo de 2% (dois por cento), pela inobservancia do
prazo fixado para apresentagdo, suplementagdo ou reposigdo da garantia;

12.2.4.3. O atraso superior a 25 (vinte e cinco) dias para apresentagdo, suplementagdo ou
reposicdao da garantia autoriza a Administragdo a promover a extingdo do contrato por
descumprimento ou cumprimento irregular de suas clausulas, conforme dispde o inciso | do
art. 137 da Lei n. 14.133, de 2021.

12.2.4.4. Compensatdria, para as infragdes descritas acima alineas “ €” a “h ” de 10% (dez
por cento) a 15% (quinze por cento) do valor da contratagdo.

12.2.4.5. Compensatdria, para a inexecugdo total do contrato prevista acima na alinea
de 7% (sete por cento) a 10% (dez por cento) do valor da contratagdo.

un
c

12.2.4.6. Compensatdria, para a infragdo descrita acima na alinea “ b”, de 2% (dois por
cento) a 5% (cinco por cento) do valor da contratagdo.

12.2.4.7. Compensatdria, em substituigdo a multa moratdria para a infragdo descrita acima
na alinea “d”, de 1% (um porcento) a 2% (dois por cento) do valor da contratagdo.

12.2.4.8. Compensatdria, para a infragdo descrita acima na alinea “a”, de 15% (quinze por
cento) a 30% (trinta por cento) do valor da contratagdo.

12.3. A aplicagdo das sangOes previstas neste Termo de Referéncia ndo exclui, em hipotese
alguma, a obrigacdo de reparagdo integral do dano causado ao Contratante.

12.4. Todas as sangBes previstas neste poderdo ser aplicadas cumulativamente com a multa.

12.5. Antes da aplicagdo da multa serd facultada a defesa do interessado no prazo de 15
(quinze) dias Uteis, contado da data de sua intimagdo.

12.6. Se a multa aplicada e as indenizagGes cabiveis forem superiores ao valor do pagamento
eventualmente devido pelo Contratante ao Contratado, além da perda desse valor, a
diferenca serd descontada da garantia prestada ou serd cobrada judicialmente.

12.7. A multa podera ser recolhida administrativamente no prazo maximo de 15 (quinze)
dias, a contar da data do recebimento da comunicagdo enviada pela autoridade competente.

12.8. A aplicagdo das sangdes realizar-se-4 em processo administrativo que assegure o
contraditério e a ampla defesa ao Contratado, observando-se o procedimento previsto no
caput e pardgrafos do art. 158 da Lei n? 14.133, de 2021, para as penalidades de
impedimento de licitar e contratar e de declaragdo de inidoneidade para licitar ou contratar.

12.8.1. Para a garantia da ampla defesa e contraditério, as notificagdes serdo enviadas
eletronicamente para os enderecos de e- mail informados na proposta comercial, bem como
os cadastrados pela empresa no SICAF.

12.8.2. Os enderegos de e-mail informados na proposta comercial e/ou cadastrados no
SICAF serdo considerados de uso continuo da empresa, ndo cabendo alegagdo de
desconhecimento das comunicagGes a eles comprovadamente enviadas.

12.9. Na aplicagdo das sang¢des serdo considerados:

12.9.1. anatureza e a gravidade da infragdo cometida;
12.9.2. as peculiaridades do caso concreto;

12.9.3. as circunstancias agravantes ou atenuantes;
12.9.4. os danos que dela provierem para o Contratante; e

12.9.5. implantagdo ou o aperfeicoamento de programa de integridade, conforme normas e
orientagdes dos 6rgdos de controle.

12.10

Os atos previstos como infragdes administrativas na Lei n2 14.133, de 2021, ou em
outras leis de licitagdes e contratos da Administragdo Publica que também sejam tipificados
como atos lesivos na Lei n2 12.846, de 2013, serdo apurados e julgados conjuntamente nos
mesmos autos, observados o rito procedimental e autoridade competente definidos na
referida Lei.

12.11

A personalidade juridica do Contratado podera ser desconsiderada sempre que
utilizada com abuso do direito para facilitar, encobrir neste Termo de Referéncia ou
dissimular a prética dos atos ilicitos previstos ou para provocar confusdo patrimonial, e,
nesse caso, todos os efeitos das sang¢Bes aplicadas a pessoa juridica serdo estendidos aos
seus administradores e socios com poderes de administragdo, a pessoa juridica sucessora ou
a empresa do mesmo ramo com relagdo de coligagdo ou controle, de fato ou de direito, com
o Contratado, observados, em todos os casos, o contraditério, a ampla defesa e a
obrigatoriedade de andlise juridica prévia.

12.12

O Contratante deverd, no prazo maximo 15 (quinze) dias Uteis, contado da data de
aplicagdo da sangdo, informar e manter atualizados os dados relativos as sangdes por ela
aplicadas, para fins de publicidade no Cadastro Nacional de Empresas Inidoneas e Suspensas
(CEIS) e no Cadastro Nacional de Empresas Punidas (CNEP), instituidos no dmbito do Poder
Executivo Federal.

12.12.1. As penalidades serdo obrigatoriamente registradas no SICAF.

12.13
As sangBes de impedimento de licitar e contratar e declaragdo de inidoneidade para
licitar ou contratar sdo passiveis de reabilitagdo na forma do art. 163 da Lei n2 14.133, de
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2021.

12.14

Os débitos do Contratado para com a Administragdo Contratante, resultantes de multa
administrativa e/ou indenizagbes, ndo inscritos em divida ativa, poderdo ser compensados,
total ou parcialmente, com os créditos devidos pelo referido 6rgdo decorrentes deste mesmo
contrato ou de outros contratos administrativos que o Contratado possua com o mesmo
brgdo ora Contratante, na forma da Instrugdo Normativa SEGES/ME n? 26, de 13 de abril de
2022.

13. DA FORMA E CRITERIOS DE SELECAO DO FORNECEDOR E REGIME DE EXECUCAO

13.1. Forma de selegdo e critério de julgamento da proposta

13.1.1. O fornecedor serd selecionado por meio da realizagdo de procedimento de
LICITACAO, na modalidade PREGAO, sob a forma ELETRONICA, com adocdo do critério de
julgamento pelo MENOR PRECO.

13.2. Regime de execugdo

13.2.1. O regime de execugdo do contrato sera a EMPREITADA POR PRECO GLOBAL.
13.3. Exigéncias de habilitagdo

13.3.1. Para fins de habilitagdo, devera o interessado comprovar os seguintes requisitos:
13.3.2. Habilitagdo juridica

a) Pessoa fisica: cédula de identidade (RG) ou documento equivalente que, por forga de lei,
tenha validade para fins de identificagdo em
todo o territério nacional;

b) Empresario individual: inscrigdo no Registro Publico de Empresas Mercantis, a cargo da
Junta Comercial da respectiva sede;

c) Microempreendedor Individual - MEI: Certificado da Condigdo de Microempreendedor
Individual - CCMEI, cuja aceitagdo ficard condicionada a verificagdo da autenticidade no sitio

d) Sociedade empresaria, sociedade limitada unipessoal — SLU ou sociedade identificada
como empresa individual de responsabilidade limitada - EIRELI: inscrigdo do ato constitutivo,
estatuto ou contrato social no Registro Publico de Empresas Mercantis, a cargo da Junta
Comercial da respectiva sede, acompanhada de documento comprobatério de seus
administradores;

e) Sociedade empresdria estrangeira: portaria de autorizagdo de funcionamento no Brasil,
publicada no Diario Oficial da Unido e arquivada na Junta Comercial da unidade federativa
onde se localizar a filial, agéncia, sucursal ou estabelecimento, a qual sera considerada como
sua sede, conforme Instrugdo Normativa DREI/ME n.2 77, de 18 de margo de 2020.

f) Sociedade simples: inscri¢do do ato constitutivo no Registro Civil de Pessoas Juridicas do
local de sua sede, acompanhada de documento comprobatério de seus administradores;

g) Filial, sucursal ou agéncia de sociedade simples ou empresaria: inscricgio do ato
constitutivo da filial, sucursal ou agéncia da sociedade simples ou empresdria,
respectivamente, no Registro Civil das Pessoas Juridicas ou no Registro Publico de Empresas
Mercantis onde opera, com averbagdo no Registro onde tem sede a matriz;

h) Sociedade cooperativa: ata de fundagdo e estatuto social, com a ata da assembleia que o
aprovou, devidamente arquivado na Junta Comercial ou inscrito no Registro Civil das Pessoas
Juridicas da respectiva sede, além do registro de que trata o art. 107 da Lei n2 5.764, de 16
de dezembro 1971.

i) Consércio de empresas: contrato de consorcio devidamente arquivado no Registro Civil
das Pessoas Juridicas ou no Registro Publico de Empresas Mercantis (art. 279 da Lei n? 6.404,
de 15 de dezembro de 1976) ou compromisso publico ou particular de constituigdo, subscrito
pelos consorciados, com a indicagdo da empresa lider, responsavel por sua representagdo
perante a Administragdo (art. 15, caput, | e Il, da Lei n? 14.133, de 2021).

13.3.3. Os documentos apresentados deverdo estar acompanhados de todas as alteragdes
ou da consolidagdo respectiva.

13.3.4. Habilitagdo fiscal, social e trabalhista

a) Prova de inscrigdo no Cadastro Nacional de Pessoas Juridicas ou no Cadastro de Pessoas
Fisicas, conforme o caso;

b) Prova de regularidade fiscal perante a Fazenda Nacional, mediante apresentagdo de
certiddo expedida conjuntamente pela Secretaria da Receita Federal do Brasil (RFB) e pela
Procuradoria-Geral da Fazenda Nacional (PGFN), referente a todos os créditos tributarios
federais e a Divida Ativa da Unido (DAU) por elas administrados, inclusive aqueles relativos a
Seguridade Social, nos termos da Portaria Conjunta n2 1.751, de 02 de outubro de 2014, do
Secretdrio da Receita Federal do Brasil e da Procuradora-Geral da Fazenda Nacional.

c) Prova de regularidade com o Fundo de Garantia do Tempo de Servigo (FGTS);

d) Prova de inexisténcia de débitos inadimplidos perante a Justica do Trabalho, mediante a
apresentagdo de certiddo negativa ou positiva com efeito de negativa, nos termos do Titulo
VII-A da Consolidagdo das Leis do Trabalho, aprovada pelo Decreto-Lei n2 5.452, de 12 de
maio de 1943;

e) Prova de inscrigdo no cadastro de contribuintes Distrital ou Municipal relativo ao domicilio
ou sede do fornecedor, pertinente ao seu ramo de atividade e compativel com o objeto
contratual;

f) Prova de regularidade com a Fazenda Distrital ou Municipal do domicilio ou sede do
fornecedor, relativa a atividade em cujo exercicio contrata ou concorre;

g) Caso o fornecedor seja considerado isento dos tributos relacionados ao objeto contratual,
deverd comprovar tal condi¢do mediante a apresentacdo de declaragdo da Fazenda
respectiva do seu domicilio ou sede, ou outra equivalente, na forma da lei.

h) O fornecedor enquadrado como microempreendedor individual que pretenda auferir os
beneficios do tratamento diferenciado previstos na Lei Complementar n2 123, de 2006,
estara dispensado da prova de inscrigdo nos cadastros de contribuintes estadual e municipal.

13.3.5. Qualificagdo econdmica financeira

a) Certiddo negativa de insolvéncia civil expedida pelo distribuidor do domicilio ou sede do
interessado, caso se trate de pessoa fisica, desde que admitida a sua participagdo na
licitagdo/contratacdo, ou de sociedade simples;

b) Certiddo negativa de faléncia expedida pelo distribuidor da sede do fornecedor;

c) Balango patrimonial, demonstragdo de resultado de exercicio e demais demonstragbes
contdbeis do Ultimo exercicio social, ja exigiveis e apresentados na forma da lei,
comprovando, indices de Liquidez Geral (LG), Solvéncia Geral (SG) e Liquidez Corrente (LC),
superiores a 1 (um), obtidos pela aplicagdo das seguintes formulas:

G Ativo Circulante + Realizavel a Longo Prazo
LG =

Passivo Circulante + Passivo Néo Circulante

Ativo Total

Passivo Circulante + Passivo Néao Circulante
ILC = Ativo Circulante
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Passivo Circulante

d) Caso a empresa apresente resultado inferior ou igual a 1 (um) em qualquer dos indices de
Liquidez Geral (LG), Solvéncia Geral (SG) e Liquidez Corrente (LC), sera exigido, para fins de
habilitagdo, patrimonio liqguido minimo de 10% do valor total estimado da contratagdo para o
periodo de doze meses — aplicével para o contrato de servigo continuado.

e) Os documentos referidos acima limitar-se-d0 ao Ultimo exercicio no caso de a pessoa
juridica ter sido constituida ha menos de 2 (dois) anos.

f) As empresas criadas no exercicio financeiro da licitagdo/contratagdo deverdo atender a
todas as exigéncias da habilitagdo e poderdo substituir os demonstrativos contabeis pelo
balango de abertura.

13.3.6. Qualificagdo técnico operacional

13.3.6.1. Comprovagdo de aptiddo para execugdo de servico similar, de complexidade
tecnoldgica e operacional equivalente ou superior a do objeto desta contratagdo, ou do item
pertinente, por meio da apresentagdo de certidées ou atestados emitidos por pessoas
juridicas de direito publico ou privado, ou pelo conselho profissional competente, quando for
0 caso.

I- Para fins da comprovagdo de que trata este subitem, os atestados deverdo dizer
respeito a contrato(s) executado(s) com as seguintes caracteristicas minimas:

a) contrato(s) que comprove(m) a experiéncia minima de 01 (um) ano do fornecedor na
prestagdo dos servigos, em periodos sucessivos ou ndo, sendo aceito o somatério de
atestados de periodos diferentes;

b) O prazo de experiéncia minima prevista no item superior podera ser somada a experiéncia
em fornecimento de alimentos para eventos de, no minimo, 30 pessoas, desde que
envolvam estrutura equivalente de alimentos, bebidas e materiais descartdveis.

c) Serdo admitidos, para fins de comprovagdo de quantitativo minimo de servigo, a
apresentagdo e o somatdrio de diferentes atestados de servigos executados de forma
concomitante, pois essa situagdo equivale, para fins de comprovagdo de capacidade técnico-
operacional, a uma Unica contratagdo.

d) Os atestados de capacidade técnica poderdo ser apresentados em nome da matriz ou da
filial do fornecedor.

e) O fornecedor disponibilizard todas as informagBes necessarias a comprovagdo da
legitimidade dos atestados, apresentando, quando solicitado pela Administragdo, cépia do
contrato que deu suporte a contratagdo, enderego atual do Contratante e local em que
foram prestados os servigos, entre outros documentos.

f) Os atestados deverdo referir-se a servigos prestados no ambito de sua atividade
econdmica principal ou secunddria especificadas no contrato social vigente.

- Serdo aceitos atestados ou outros documentos habeis emitidos por entidades
estrangeiras quando acompanhados de tradugdo para o portugués, salvo se comprovada a
inidoneidade da entidade emissora.

I - A apresentagdo, pelo fornecedor, de certiddes ou atestados de desempenho
anterior emitido em favor de consoércio do qual tenha feito parte serd admitida, desde que
atendidos os requisitos do art. 67, §§ 10 e 11, da Lei n2? 14.133/2021 e regulamentos sobre o
tema.

13.3.7. Documentagdo complementar para cooperativas

I- Caso admitida a participagdo de cooperativas, sera exigida a seguinte documentagdo
complementar:

a) A relagdo dos cooperados que atendem aos requisitos técnicos exigidos para a
contratagdo e que executardo o contrato, com as respectivas atas de inscrigdo e a
comprovagdo de que estdo domiciliados na localidade da sede da cooperativa, respeitado o
disposto nos arts. 49, inciso XI, 21, inciso | e 42, §§22 a 62 da Lei n. 5.764, de 1971;

b) A declaragdo de regularidade de situagdo do contribuinte individual — DRSCI, para cada
um dos cooperados indicados;

c) A comprovagdo do capital social proporcional ao nimero de cooperados necessérios a
prestagdo do servigo;

d) O registro previsto na Lei n. 5.764, de 1971, art. 107;

e) A comprovagdo de integragdo das respectivas quotas-partes por parte dos cooperados
que executardo o contrato;

f) Os seguintes documentos para a comprovagdo da regularidade juridica da cooperativa:
9.41.6.1. ata de fundagdo;

g) estatuto social com a ata da assembleia que o aprovou;
h) regimento dos fundos instituidos pelos cooperados, com a ata da assembleia;
i) editais de convocagdo das trés ultimas assembleias gerais extraordinarias;

j) trés registros de presenga dos cooperados que executardo o contrato em assembleias
gerais ou nas reunides seccionais;

k) ata da sessdo que os cooperados autorizaram a cooperativa a contratar o objeto da
contratagdo; e

1) ultima auditoria contébil-financeira da cooperativa, conforme dispde o art. 112 da Lei n.
5.764, de 1971, ou uma declaragdo, sob as penas da lei, de que tal auditoria ndo foi exigida
pelo érgdo fiscalizador.

13.3.8. Disposi¢des gerais sobre habilitagdo

a) Quando permitida a participagdo na licitagdo/contratagdo de empresas estrangeiras que
ndo funcionem no Pais, as exigéncias de habilitagdo serdo atendidas mediante documentos
equivalentes, inicialmente apresentados em tradugdo livre.

b) Na hipdtese de o fornecedor ser empresa estrangeira que ndo funcione no Pais, para
assinatura do contrato ou da ata de registro de pregos ou do aceite do instrumento
equivalente, os documentos exigidos para a habilitagdo serdo traduzidos por tradutor
juramentado no Pais e apostilados nos termos do disposto no Decreto n2 8.660, de 29 de
janeiro de 2016, ou de outro que venha a substitui-lo, ou consularizados pelos respectivos
consulados ou embaixadas.

c) Ndo serdo aceitos documentos de habilitagdo com indicagdo de CNPJ/CPF diferentes,
salvo aqueles legalmente permitidos.

d) Se o fornecedor for a matriz, todos os documentos deverdo estar em nome da matriz, e se
o fornecedor for a filial, todos os documentos deverdo estar em nome da filial, exceto para
atestados de capacidade técnica, e no caso daqueles documentos que, pela prépria natureza,
comprovadamente, forem emitidos somente em nome da matriz.

e) Serdo aceitos registros de CNPJ de fornecedor matriz e filial com diferengas de nimeros
de documentos pertinentes ao CND e ao CRF/FGTS, quando for comprovada a centralizagdo
do recolhimento dessas contribuigGes.

14. DOS USUARIOS

14.1. A lanchonete e o restaurante servird aos discentes, servidores, terceirizados do IFTO/
Campus Araguaina, bem como estagidrios e visitantes quando houver.

PUBLICO QUANTIDADE ESTIMADA VINCULADO A INSTITUICAO |
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973 (novecentos e setenta e trés) alunos do ensino médio,
Discente subsequente, proeja, superior e pds graduagdo e cursos de
extensdo (cursos de curta duragdo e oferta ndo regular).
Servidores 125 (cento e vinte e cinco)
Terceirizados 18 (dezoito)
TOTAL 1.116 (mil cento e dezesseis) aproximados.

14.2. Aindicagdo de quantitativos de previsdo de refei¢des a serem comercializadas por dia
ndo constitui nenhum compromisso presente ou futuro por parte do Campus Araguaina do
IFTO, que ndo podera ser responsabilizado por variagdes na quantidade de refeigdes a serem
servidas pela licitante vencedora.

14.3. O quantitativo estimado pode sofrer variagdes anuais (para mais ou para menos) em
decorréncia da oferta de cursos e numero de alunos.

14.4. A estimativa do numero de lanches e o valor arrecadado diariamente pela
concessiondria ndo esta descrito no edital e seus anexos.

15. DO EVENTUAL PAGAMENTO DE SUBSIDIO

15.1. O Campus Araguaina, do IFTO, podera subsidiar refeigdes a seus alunos, de acordo com
a politica a ser estabelecida internamente. Desta forma, sera desenvolvido entre as partes
um sistema de controle para as refeigdes servidas aos alunos beneficidrios de subsidio.

15.2. A CONCEDENTE disponibilizara, antes do inicio e durante a execugdo do contrato, a lista
dos estudantes que terdo subsidio total ou parcial por parte do IFTO.

15.3. Os usuarios que contardo com subsidio alimenticio Integral por parte do IFTO - Campus
Araguaina, ndo efetuardo nenhum pagamento a CONCESSIONARIA, pois neste caso, o
Campus Araguaina efetuard o pagamento integral diretamente na conta da
CONCESSIONARIA.

15.4. Os usudrios que contardo com subsidio alimenticio Parcial por parte do IFTO - Campus
Araguaina, efetuardo pagamento parcial 8 CONCESSIONARIA, sendo que a parte restante
serd paga pelo Campus Araguaina.

15.5. Para os usudrios que receberdo subsidio alimenticio parcial ou integral por parte do
IFTO — Campus Araguaina, a CONCESSIONARIA devera registrar que o usudrio usufruiu da
refeicdo naquele dia e hordrio para posterior ressarcimento da CONCEDENTE a
CONCESSIONARIA.

16. DO CRITERIO DE MEDICAO E PAGAMENTO

16.1. Avaliagdo da execugdo do objeto utilizard o Instrumento de Medigdo de Resultado
(IMR), conforme previsto no Anexo V.

16.2. Serd indicada a retengdo ou glosa no pagamento, proporcional a irregularidade
verificada, sem prejuizo das sang¢des cabiveis, caso se constate que o Concessionario:

16.2.1. ndo produziu os resultados acordados,

16.2.2. deixou de executar, ou ndo executou com a qualidade minima exigida as atividades
contratadas; ou

16.2.3. deixou de utilizar materiais e recursos humanos exigidos para a execugdo do servigo,
ou os utilizou com qualidade ou quantidade inferior a demandada.

16.3. A utilizagdo do IMR ndo impede a aplicagdo concomitante de outros mecanismos para
a avaliagdo da prestagdo dos servigos.

16.4. Do Recebimento

16.4.1. Os servigos serdo recebidos provisoriamente, no prazo de 05 (cinco) dias, pelos
fiscais técnico e administrativo, mediante termos detalhados, quando verificado o
cumprimento das exigéncias de carater técnico e administrativo.

16.4.2. O prazo para recebimento provisorio sera contado do recebimento de comunicagdo
de cobranga oriunda do Concessionario com a comprovagdo da prestagdo dos servigos a que
se referem a parcela a ser paga.

16.4.3. O fiscal técnico do contrato realizard o recebimento provisério do objeto do
contrato mediante termo detalhado que comprove o cumprimento das exigéncias de carater
técnico.

16.4.4. O fiscal administrativo do contrato realizard o recebimento provisério do objeto do
contrato mediante termo detalhado que comprove o cumprimento das exigéncias de carater
administrativo.

16.4.5. O fiscal setorial do contrato, quando houver, realizard o recebimento provisério sob
o ponto de vista técnico e administrativo.

16.4.6. Para efeito de recebimento provisdrio, sera considerado para fins de faturamento o
periodo de um més.

16.4.7. Ao final de cada periodo/evento de faturamento:

16.4.7.1. o fiscal técnico do contrato devera apurar o resultado das avaliages da execugdo
do objeto e, se for o caso, a andlise do desempenho e qualidade da prestagdo dos servigos
realizados em consonancia com os indicadores previstos no ato convocatério, que podera
resultar no redimensionamento de valores a serem pagos a contratada, registrando em
relatério a ser encaminhado ao gestor do contrato;

16.4.8. Sera considerado como ocorrido o recebimento provisério com a entrega do termo
detalhado ou, em havendo mais de um a ser
feito, com a entrega do ultimo.

16.4.9. O Concessiondrio fica obrigado a reparar, corrigir, remover, reconstruir ou substituir,
as suas expensas, no todo ou em parte, o objeto em que se verificarem vicios, defeitos ou
incorregdes resultantes da execugdo ou materiais empregados, cabendo a fiscalizagdo ndo
atestar a ultima e/ou Unica medicdo de servigos até que sejam sanadas todas as eventuais
pendéncias que possam vir a ser apontadas no recebimento provisorio.

16.4.10. A fiscalizagdo ndo efetuard o ateste da Ultima e/ou Unica medi¢do de servigos até
que sejam sanadas todas as eventuais pendéncias que possam vir a ser apontadas no
recebimento provisorio.

16.4.11. O recebimento provisério também ficara sujeito, quando cabivel, a conclusdo de
todos os testes de campo e a entrega dos Manuais
e InstrugBes exigiveis.

16.4.12. Os servigos poderdo ser rejeitados, no todo ou em parte, quando em desacordo
com as especificagdes constantes neste Termo de Referéncia e na proposta, sem prejuizo da
aplicagdo das penalidades.

16.4.13. Quando a fiscalizagdo for exercida por um Unico servidor, o Termo Detalhado devera
conter o registro, a analise e a conclusdo acerca das ocorréncias na execugdo do contrato, em
relagdo a fiscalizagdo técnica e administrativa e demais documentos que julgar necessérios,
devendo encaminhd-los ao gestor do contrato para recebimento definitivo.

16.4.14. Os servigos serdo recebidos definitivamente no prazo de 05 (cinco) dias, contados
do recebimento provisério, por servidor ou comissdo designada pela autoridade
competente, apds a verificagdo da qualidade e quantidade do servigo e consequente
aceitagdo mediante termo detalhado, obedecendo os seguintes procedimentos:

16.4.14.1. Emitir documento comprobatério da avaliagdo realizada pelos fiscais técnico,
administrativo e setorial, quando houver, no cumprimento de obrigagdes assumidas pelo
Contratado, com mengdo ao seu desempenho na execugdo contratual, baseado em
indicadores objetivamente definidos e aferidos, e a eventuais penalidades aplicadas,
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devendo constar do cadastro de atesto de cumprimento de obrigagbes, conforme
regulamento.

16.4.14.2. Realizar a andlise dos relatérios e de toda a documentagdo apresentada pela
fiscalizagdo e, caso haja irregularidades que impegam a liquidagdo e o pagamento da
despesa, indicar as clausulas contratuais pertinentes, solicitando ao Contratado, por escrito,
as respectivas corregdes;

16.4.14.3. Emitir Termo Detalhado para efeito de recebimento definitivo dos servigos
prestados, com base nos relatérios e documentagdes apresentadas; e

16.4.14.4. Comunicar a empresa para que emita a Nota Fiscal ou Fatura, com o valor exato
dimensionado pela fiscalizagdo.

16.4.14.5. Enviar a documentagdo pertinente ao setor de contratos para a formalizagdo dos
procedimentos de liquidagdo e pagamento, no valor dimensionado pela fiscalizagdo e gestdo.

16.4.15. No caso de controvérsia sobre a execugdo do objeto, quanto a dimensdo, qualidade
e quantidade, devera ser observado o teor do art. 143 da Lei n2 14.133, de 2021,
comunicando-se a empresa para emissdo de Nota Fiscal quanto a parcela incontroversa da
execugdo do objeto, para efeito de liquidagdo e pagamento.

16.4.16. Nenhum prazo de recebimento ocorrera enquanto pendente a solugdo, pelo
Contratado, de inconsisténcias verificadas na execugdo do objeto ou no instrumento de
cobranga.

16.4.17. O recebimento provisério ou definitivo ndo excluird a responsabilidade civil pela
solidez e pela seguranga do servigo nem a responsabilidade ético-profissional pela perfeita
execugdo do contrato.

16.5. Da Liquidagdo

16.5.1. Recebida a Nota Fiscal ou documento de cobranga equivalente, correra o prazo de
dez dias uteis para fins de liquidagdo, na forma desta secdo, prorrogaveis por igual periodo,
nos termos do art. 72, §32 da Instrucdo Normativa SEGES/ME n2 77/2022.

16.5.2. O prazo de que trata o item anterior serd reduzido a metade, mantendo-se a
possibilidade de prorrogagdo, nos casos de contratagdes decorrentes de despesas cujos
valores ndo ultrapassem o limite de que trata o inciso Il do art. 75 da Lei n? 14.133, de 2021.

16.5.3. Para fins de liquidag&o, o setor competente deve verificar se a Nota Fiscal ou Fatura
apresentada expressa os elementos necessarios e essenciais do documento, tais como:

|- o prazo de validade;
Il - a data da emissao;

- os dados do contrato e do 6rgdo contratante;

V- o periodo respectivo de execugdo do contrato;
V- valor a pagar; e
VI - eventual destaque do valor de retengdes tributarias cabiveis.

16.5.4. Havendo erro na apresentac¢do da Nota Fiscal/Fatura, ou circunstincia que impeca a
liquidagdo da despesa, esta ficard sobrestada até que o concessiondrio providencie as
medidas saneadoras, reiniciando-se o prazo apés a comprovagdo da regularizagdo da
situagdo, sem 6nus ao Contratante.

16.5.5. A Nota Fiscal ou Fatura devera ser obrigatoriamente acompanhada da comprovagédo
da regularidade fiscal, constatada por meio de consulta on-line ao SICAF ou, na
impossibilidade de acesso ao referido Sistema, mediante consulta aos sitios eletrénicos
oficiais ou a documentagdo mencionada no art. 68 da Lei n® 14.133/2021.

16.5.6. A Administragdo devera realizar consulta ao SICAF para:
16.5.7. verificar a manutengdo das condigSes de habilitagdo exigidas;

16.5.8. identificar possivel razdo que impega a participagdo em licitagdo/contratagdo no
ambito do drgdo ou entidade, tais como a proibicdo de contratar com a Administragdo ou
com o Poder Publico, bem como ocorréncias impeditivas indiretas.

16.5.9. Constatando-se, junto ao SICAF, a situagdo de irregularidade do Concessionario, serd
providenciada sua notificagdo, por escrito, para que, no prazo de 5 (cinco) dias uteis,
regularize sua situagdo ou, no mesmo prazo, apresente sua defesa. O prazo poderad ser
prorrogado uma vez, por igual periodo, a critério do Concessionario.

16.5.10. Ndo havendo regularizagdo ou sendo a defesa considerada improcedente, o
Concessionario devera comunicar aos 6rgdos responsaveis pela fiscalizagdo da regularidade
fiscal quanto a inadimpléncia do Contratado, bem como quanto a existéncia de pagamento a
ser efetuado, para que sejam acionados os meios pertinentes e necessarios para garantir o
recebimento de seus créditos.

16.5.11. Persistindo a irregularidade, o Contratante deverd adotar as medidas necessarias a
rescisdo contratual nos autos do processo administrativo correspondente, assegurada ao
Contratado a ampla defesa.

16.5.12. Havendo a efetiva execugdo do objeto, os pagamentos serdo realizados
normalmente, até que se decida pela rescisdo do contrato, caso o Contratado ndo regularize
sua situagdo junto ao SICAF.

16.6. Do Prazo de pagamento

16.6.1. O pagamento serd efetuado no prazo maximo de até dez dias Uteis, contados da
finalizagdo da liquidagdo da despesa, conforme segdo anterior, nos termos da Instrugdo
Normativa SEGES/ME n2 77, de 2022.

16.6.2. No caso de atraso pelo Contratante, os valores devidos ao Concessionario serdo
atualizados monetariamente entre o termo final do prazo de pagamento até a data de sua
efetiva realizagdo, mediante aplicagdo do indice da taxa SELIC de corregdo monetaria.

16.7. Da Forma de pagamento

16.7.1. O pagamento sera realizado por meio de ordem bancaria, para crédito em banco,
agéncia e conta corrente indicados pelo Contratado.

16.7.2. Sera considerada data do pagamento o dia em que constar como emitida a ordem
bancaria para pagamento.

16.7.3. Quando do pagamento, sera efetuada a retengdo tributaria prevista na legislagdo
aplicdvel.

16.7.3.1. Independentemente do percentual de tributo inserido na planilha, quando
houver, serdo retidos na fonte, quando da realizagdo do pagamento, os percentuais
estabelecidos na legislagdo vigente.

16.7.4. O Contratado regularmente optante pelo Simples Nacional, nos termos da Lei
Complementar n2 123, de 2006, ndo sofrerd a retengdo tributdria quanto aos impostos e
contribuigBes abrangidos por aquele regime. No entanto, o pagamento ficara condicionado a
apresentagdo de comprovagdo, por meio de documento oficial, de que faz jus ao tratamento
tributario favorecido previsto na referida Lei Complementar.

16.8. Do Reajuste

16.8.1. Os pregos inicialmente contratados sdo fixos e irreajustaveis no prazo de um ano
contado da data do orgamento estimado, em 08/10/2026.

16.8.2. Apds o interregno de um ano, e independentemente de pedido do Contratado, os
precos iniciais serdo reajustados, mediante a aplicagdo, pelo Contratante, do IPCA [indice de
Prego ao Consumidor], exclusivamente para as obrigacdes iniciadas e concluidas apos

a ocorréncia da anualidade.
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16.8.3. Nos reajustes subsequentes ao primeiro, o interregno minimo de um ano sera
contado a partir dos efeitos financeiros do uUltimo reajuste.

16.8.4. No caso de atraso ou ndo divulgagdo do(s) indice (s) de reajustamento, o
Contratante pagara ao Contratado a importancia calculada pela ultima variagdo conhecida,
liqguidando a diferenga correspondente tdo logo seja(m) divulgado(s) ofs) indice(s)
definitivo(s).

16.8.5. Nas afericdes finais, o(s) indice(s) utilizado(s) para reajuste sera(do),
obrigatoriamente, o(s) definitivo(s).

16.8.6. Caso o(s) indice(s) estabelecido(s) para reajustamento venha(m) a ser extinto(s) ou
de qualquer forma ndo possa(m) mais ser utilizado(s), sera(3o) adotado(s), em substituigdo,
o(s) que vier(em) a ser determinado(s) pela legislagdo entdo em vigor.

16.8.7. Na auséncia de previsdo legal quanto ao indice substituto, as partes elegerdo novo
indice oficial, para reajustamento do preco do valor remanescente, por meio de termo
aditivo.

16.8.8. O reajuste sera realizado por apostilamento.

16.9. Da Cessao de Crédito

16.9.1. As cessdes de crédito dependerdo de prévia aprovagdo do Contratante.

16.9.2. A eficicia da cessdo de crédito, em relagdo a Administragdo, estd condicionada a
celebragdo de termo aditivo ao contrato administrativo.

16.9.3. Sem prejuizo do regular atendimento da obrigagdo contratual de cumprimento de
todas as condigBes de habilitagdo por parte do Contratado (cedente), a celebragdo do
aditamento de cessdo de crédito e a realizagdo dos pagamentos respectivos também se
condicionam a regularidade fiscal e trabalhista do cessiondrio, bem como a certificagdo de
que o cessiondrio ndo se encontra impedido de licitar e contratar com o Poder Publico,
conforme a legislagdo em vigor, ou de receber beneficios ou incentivos fiscais ou crediticios,
direta ou indiretamente, conforme o art. 12 da Lei n2 8.429, de 1992, nos termos do Parecer
JL-01, de 18 de maio de 2020.

16.9.4. O crédito a ser pago a cessiondria é exatamente aquele que seria destinado a
cedente (Contratado) pela execugdo do objeto contratual, restando absolutamente
incdlumes todas as defesas e excegbes ao pagamento e todas as demais clausulas
exorbitantes ao direito comum aplicdveis no regime juridico de direito publico incidente
sobre os contratos administrativos, incluindo a possibilidade de pagamento em conta
vinculada ou de pagamento pela efetiva comprovagdo do fato gerador, quando for o caso, e o
desconto de multas, glosas e prejuizos causados a Administragdo.

16.9.5. A cessdo de crédito ndo afetara a execugdo do objeto contratado, que continuard
sob a integral responsabilidade do Contratado.

16.9.6. O disposto nesta se¢do ndo afeta as operagdes de crédito de que trata a Instrugdo
Normativa SEGES/MGI n2 82, de 21 de fevereiro de 2025, as quais ficam por esta regidas.
17. PERIODO DE FERIAS ESCOLARES E DE GREVES

17.1. Nos casos de férias escolares, greves, paralisagdes ou outras situages correlatas, o
IFTO/Campus Araguaina poderd solicitar o funcionamento da lanchonete, por periodo
inferior ao tempo normal, podendo o referido periodo ser de meio dia ou outro tempo
entendido necessario ao bom funcionamento das atividades da entidade.

18. ESTIMATIVAS DO VALOR DA CONTRATAGAO

18.1. O custo estimado total da contratacio é de RS 305,98 (trezentos e cinco reais e
noventa e oito centavos), conforme custos unitarios apostos no item 6.1.4 deste Termo de
Referéncia.

18.2. A estimativa acima constitui-se em apenas um pardmetro para possibilitar a cotagdo,
referente a cesta de produtos da lanchonete e restaurante. Portanto, ndo gera qualquer
obrigacdo para o IFTO — Campus Araguaina, no que se refere a demanda atual ou futura,
considerando que o consumo dos produtos esta diretamente relacionado com a qualidade, o
preco praticado e a concorréncia de outros possiveis fornecedores, especialmente daqueles
situados proximos ao Campus.

18.3. O quantitativo estimado pode sofrer variagdes anuais (para mais ou para menos) em
decorréncia da oferta de cursos e numero de alunos.
19. ADEQUAGAO ORGAMENTARIA

19.1. As despesas decorrentes da presente contratagdo correrdo a conta de recursos
especificos consignados no Orgamento Geral da Unido.

| - Gestdo/Unidade: 26424/158131;
Il - Fonte de Recursos: 1000000000;
11l - Programa de Trabalho: 231558;
IV - Elemento de Despesa: 339039-41 (Fornecimento de alimentagdo)

V - Plano Interno: L20RLPO139N (Fornecimento de alimentag&o)

Araguaina, 03 de novembro de 2026.

Responsavel pela Elaboragdo do Termo:

Handel Bezerra Dias
Membro da Equipe de Planejamento da Contratagdo
PORTARIA ARN/REI/IFTO N2 229/2026, DE 11 DE SETEMBRO DE 2026

Motivagdo: O presente termo estd em conformidade com a n.2 14.133/21, cuja finalidade é
subsidiar os licitantes de todas as informagdes necessarias e suficientes de caracterizagdo
para prestagdo de servicos de fornecimento de lanches e refeicbes mediante concessdo
administrativa de uso de bem publico, conforme as especificagbes e condigbes
constantes deste instrumento e seus anexos, estando presentes os elementos necessarios a
identificagcdo do objeto, seu custo e todos os critérios para participagdo de forma clara e
concisa.

Aprovado por:

GILVAN VIEIRA MOURA
Diretor-geral
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Documento assinado eletronicamente por Handel Bezerra Dias, Coordenador, em
03/11/2026, as 09:54, conforme horério oficial de Brasilia, com fundamento no
art. 62, § 12, do Decreto n2 8.539, de 8 de outubro de 2015.
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Documento assinado eletronicamente por Gilvan Vieira Moura, Diretora-Geral,
em 03/11/2026, as 10:52, conforme horario oficial de Brasilia, com fundamento no
art. 62, § 12, do Decreto n? 8.539, de 8 de outubro de 2015.
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