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continuado

1. CONDICOES GERAIS DA CONTRATACAO
(Processo Administrativo n° 23256.008395/2026-30)
TERMO DE REFERENCIA
1. CONDIQGES GERAIS DA CONTRATAQAO

1.1. Contratacéo fornecimento de refeicGes prontas e transportadas na modalidade lanche e almoco, destinadas
aos estudantes do Instituto Federal do Ceara campus Fortaleza, nos termos da tabela abaixo, conforme condicdes
e exigéncias estabelecidas neste instrumento.

UNIDADE VALOR ¥31"I"(A)E
GRUPO|[ITEM|ESPECIFICACAO|CATSER DE QUANTIDADE(UNITARIO [A2] [A3]
MEDIDA
R$ RS
Fornecimento de
Refeicoes /
1 [[Lanches / Salgados 3697 || UNIDADE 37.240 14,00 521.360,00
/ Doces
(ALMOCO)
1 Fornecimento de
o [|Refeicdes/ 3697 |[UNIDADE|  101.992 9,20  [938.326,40
Lanches / Salgados
/ Doces (LANCHE)
TOTAL 1.459.686,40

Classificacao do objeto quanto a heterogeneidade ou complexidade

1.2. O(s) servigo(s) objeto desta contratacdo sdo caracterizados como comum(ns), uma vez que seus padrées de
desempenho e qualidade podem ser objetivamente definidos por meio de especificacdes usuais de mercado.

Classificacdo do objeto quanto ao modelo de execug¢do
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1.3. O servico é enquadrado como continuado tendo em vista que envolve atividade essencial, prestada de forma
regular e necesséarias ao atendimento do publico-alvo, exigindo execug¢do permanente ao longo do periodo de
vigéncia contratual, de modo a assegurar a continuidade da oferta de alimentacdo aos estudantes e evitar a
interrupcéo de servigo essencial & permanéncia estudantil.

1.3.1. A presente contratacdo possui carater excepcional e emergencial, com vigéncia limitada a 120
(cento e vinte) dias, constituindo medida transitdria destinada exclusivamente a assegurar a continuidade
da prestacéo do servigo até a formalizacéo e inicio da execugdo do contrato decorrente do procedimento
licitatério em andamento.

Prazo de vigéncia

1.4. O prazo de vigéncia da contratacdo é de 120 (cento e vinte) dias contados do(a) da assinatura do contrato, na
forma do artigo 75, inciso VIII, da Lei n°® 14.133, de 2021, sendo vedada sua prorrogacao.

1.4.1. A presente contratacdo serd automaticamente encerrada com o inicio da execug¢do do contrato
decorrente do procedimento licitatério destinado a prestacdo do servico definitiva do objeto, ainda que antes do
término do prazo de 120 (cento e vinte) dias.

1.4.2. Considerando a necessidade de mobilizacdo de estrutura operacional, equipe técnica, logistica,
aquisicdo de insumos e demais investimentos iniciais indispensaveis a execucdo do objeto, a Administracao
estabelece que, ressalvada a ocorréncia de fato superveniente devidamente motivado e de relevante interesse
publico, a execugao contratual sera mantida por periodo minimo de 60 (sessenta) dias, contado da Ordem de
Servico ou do efetivo inicio da prestacdo dos servicos.

1.5. O contrato ou outro instrumento habil que o substitua oferece maior detalhamento das regras que serdo aplicadas
em relacdo a vigéncia da contratacao.

2. FUNDAMENTACAO E DESCRICAO DA NECESSIDADE DA CONTRATACAO

2.1. Fundamentacdo da Contratacdo e de seus quantitativos encontra-se pormenorizada abaixo:

2.1.1. Considerando o disposto na Lei n°® 11.947, de 16 de junho de 2009, que estabelece a obrigatoriedade da
oferta de alimentacéo escolar aos estudantes da educacao basica publica, bem como as diretrizes para sua
execucdo previstas na Resolucdo FNDE n° 06, de 8 de maio de 2020, e suas altera¢cdes promovidas pelas
Resolugbes CD/FNDE n° 20, de 2 de dezembro de 2020, e n° 21, de 16 de novembro de 2021, no a&mbito do
Programa Nacional de Alimentacdo Escolar (PNAE);

2.1.2. Considerando as disposi¢des da Lei n® 14.914, de 3 de julho de 2024, que institui a Politica Nacional de
Assisténcia Estudantil (PNAES), destinada a ampliar e garantir as condigfes de acesso, permanéncia e éxito
dos estudantes da educacao superior e da educacao profissional, cientifica e tecnoldgica publica federal,

2.1.3. Considerando que a oferta de alimentagdo escolar constitui acdo essencial de permanéncia estudantil,
especialmente para estudantes em situacao de vulnerabilidade socioeconémica, contribuindo diretamente para
a frequéncia, o rendimento académico e a reducdo da evaséo escolar;

2.1.4. Considerando a iminéncia do encerramento dos contratos administrativos que viabilizam a execucdo da
alimentacdo escolar por meio de autogestdo, compreendendo o contrato de fornecimento de géneros
alimenticios (Contrato 26/2024 SEI. 23256.011166/2024-31; Contrato 24/2024 SEI. 23256.011168/2024-20;)
destinados ao preparo das refeicdes e o contrato de prestacdo de servicos dos merendeiros (Contrato n® 50
/2021, com vigéncia até 03 de julho de 2026), circunstancia que inviabiliza materialmente a continuidade da
producéo propria dos lanches oferecidos aos estudantes;

2.1.5. Considerando, ainda, a iminéncia do encerramento do contrato administrativo da empresa responsavel
pelo preparo e fornecimento das refeicdes prontas (na modalidade almoco) (Contrato 02/2023, com data de
vigéncia de 03 de julho de 2026), ocasionando a interrup¢éo para atendimento dos estudantes beneficiarios;
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2.1.6. Considerando que, em razdo do término desses contratos, da inexisténcia de cobertura contratual
vigente e da impossibilidade administrativa e operacional de manutencdo da execucdo por autogestao,
configura-se situacdo concreta de risco de descontinuidade da oferta da alimentacdo escolar no Campus
Fortaleza;

2.1.7. Considerando que se encontra em andamento processo licitatério destinado a contratagcdo definitiva dos
servicos de alimentacdo escolar, Processo 23256.011475/2025-91, conduzido pela Coordenadoria de
Licitacbes (COLIC-FOR), com a supervisdo da Diretoria de Administracdo e Planejamento do Campus
Fortaleza (DAP-FOR), porém sem previsdo de conclusdo em tempo habil para impedir a interrup¢céo da
prestacéo do servigo;

2.1.8. Considerando que o referido procedimento licitatorio, inicialmente previsto para exercicio anterior (ago
/2025), somente teve seu edital publicado em 2026, tendo sofrido impugnacdes durante sua tramitacéo (n° SEI
8517507, 8517515, 8517525 e 8517533), 0 que culminou com a Aviso de Suspensao (8528763), circunstancia
gue contribuiu para o alongamento do cronograma processual. Atualmente, o certame encontra-se na fase de
andlise da exequibilidade das propostas, restando ainda as etapas de classificagdo, habilitacdo (Prova de
Conceito e Inspecdo Técnica no local de produc¢éo), homologacéo e formalizacdo contratual;

2.1.9. Considerando que a interrup¢do da alimentacdo escolar compromete diretamente a execu¢do das
politicas publicas de assisténcia estudantil, bem como o direito a alimentacdo adequada e a permanéncia dos
estudantes na instituicao;

2.1.10. Diante do exposto, solicita-se a adocao das providéncias necessarias para a abertura de processo
administrativo destinado a contratacdo emergencial, por dispensa de licitacdo, com fundamento no art. 75,
inciso VIII, da Lei n°® 14.133, de 1° de abril de 2021, visando a contratacdo de empresa especializada para o
preparo e fornecimento de refeicbes prontas e transportadas, nas modalidades almocgo e lanche, destinadas
aos estudantes do Instituto Federal de Educacdo, Ciéncia e Tecnologia do Ceara — Campus Fortaleza,
conforme especificagdes constantes do Termo de Referéncia e demais documentos que instruirdo o processo.

2.1.11. A presente contratacdo possui carater excepcional e estritamente temporario, destinando-se
exclusivamente a assegurar a continuidade da oferta da alimentagéo escolar até a entrada em execuc¢éo do

contrato decorrente do procedimento licitatorio definitivo atualmente em andamento, ndo se prestando a
substituicdo da contratacao regular.

2.1.12. Caso o processo licitatério conduzido pela DAP-FOR seja concluido e o respectivo contrato entre em
execucdo antes da formalizacao da contratacdo emergencial, esta ficara prejudicada e ndo sera celebrada. Na
hipotese de persistir a auséncia de cobertura contratual, a presente instrugdo processual permanecera apta a
imediata formalizacdo da contratacdo, garantindo a continuidade do servico publico essencial.

2.1.13. Como medida de prote¢é@o ao interesse publico e de observancia ao principio da temporariedade da
contratacdo emergencial, recomenda-se que a minuta contratual contenha clausula resolutiva expressa
assegurando que o presente contrato tera vigéncia de até 120 (cento e vinte) dias, contados da data de sua
assinatura, vedada sua prorrogacéo, observado o disposto no art. 75, inciso VIII, da Lei n° 14.133/2021. O
contrato podera ser encerrado antes do término de sua vigéncia em razado da celebracéo e inicio da execucao
do contrato decorrente do procedimento licitatério destinado & contrata¢éo definitiva do objeto.

2.1.14. Em razdo da natureza dos servi¢cos, que exigem investimentos iniciais para mobilizacdo da execucao
contratual, a Administracdo assegura ao contratado a manutencao da execucédo do contrato por periodo minimo
de 60 (sessenta) dias, contado do inicio da prestacdo dos servigos, ressalvada a ocorréncia de motivo
superveniente, devidamente fundamentado, que imponha solucao diversa em atendimento ao interesse publico.

2.1.15. Com relagdo ao quantitativo, o servico de fornecimento de lanche e almogo serd destinado aos
discentes regularmente matriculados no Instituto Federal do Ceara —Campus Fortaleza, abrangendo estudantes
dos cursos da Educacdo Basica (Cursos Técnicos Integrados ao Ensino Médio e Cursos Técnicos
Subsequentes) e dos cursos superiores (graduacédo), no periodo estimado entre agosto e novembro de 2026.

Camara Nacional de Modelos de Licitagdes e Contratos da Consultoria-Geral da Unido

Modelo de Termo de Referéncia para Obras e Servigos, exceto TIC — Licitagdo e Contratagdo Direta - Lei n° 14.133, de 2021

Aprovado pela Secretaria de Gesto e Inovagdo 3 de 50
Identidade visual pela Secretaria de Gestdo e Inovagao

Atualizagdo: MAI/2026



2.1.16. Entretanto, considerando a dinamica de funcionamento do campus, que oferta cursos e disciplinas
distribuidos nos trés turnos (manha, tarde e noite), bem como a diversidade de cargas horarias e horarios de
aula, torna-se inviavel estimar a demanda de alimentacdo escolar exclusivamente com base no namero total de
estudantes matriculados.

2.1.17. Dessa forma, a estimativa da demanda foi elaborada com base na execucdo recente do servico de
alimentacéo estudantil no periodo de mar¢go a maio de 2026, considerando-se apenas 0s meses de efetiva
atividade académica regular. Os meses de janeiro e fevereiro ndo foram utilizados para fins de calculo em
razdo do recesso escolar e do inicio gradual das atividades letivas, circunstancias que nao refletem a demanda
ordinéria do servigo.

2.1.18. Nesse periodo, observou-se média diaria aproximada de 1.159 refeic6es na modalidade lanche e 490
refeicdes na modalidade almoco, pardmetros utilizados como referéncia para a definicdo da necessidade da
contratacéo.

2.1.19. Tabela 1. Demonstrativo da Oferta de Lanches no IFCE Campus Fortaleza — Marco a Maio de 2026

. Média diaria de . . Total de
Periodo Dias letivos
lanches lanches
Margo/2026 1.215 24 29.169
Abril/l2026 1.276 19 24.245
Maio/2026 986 24 23.657
Média 1.159 22 25.690

2.1.20. A estimativa de quantitativos foi realizada com base no consumo efetivamente registrado nos meses de
margo, abril e maio de 2026, periodo considerado representativo da demanda atual do campus. A média
apurada foi de 1.159 lanches por dia letivo, correspondendo a aproximadamente 25.690 lanches por més,
considerando uma média de 22 dias letivos mensais.

2.1.21. Tabela 2. Demonstrativo da Oferta de Almoco no IFCE campus Fortaleza - Marco a Maio de 2026

; Média diaria de ) . Total de
Periodo Dias letivos
almoco almoco
Marco/2026 433 21 9.092
Abril/2026 562 17 9.551
Maio/2026 475 20 9.494
Média 490 19 9.379

2.1.22. A estimativa de quantitativos para o fornecimento de refeicdes na modalidade almoco foi elaborada com
base nos dados de execucado do servico nos meses de marco, abril e maio de 2026, periodo representativo da
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demanda atual do Campus. A andlise dos registros de atendimento indica uma média de 490 refei¢cdes por dia
letivo, par&@metro adotado para o dimensionamento da contratacao.

2.2. O objeto da contratacéo esta previsto no Plano de Contratac6es Anual 2026, conforme detalhamento a seguir:
[) ID PCA no PNCP: 10744098000145-0-000023/2026;
[I) Data de publicacdo no PNCP: 15/05/2025;
[lI) 1d do item no PCA: 1274 e 1275;
IV) Classe/Grupo: 632 - SERVICOS DE FORNECIMENTO DE COMIDA;

V) Identificador da Futura Contratacdo: 158313-55/2026.

3. DESCRICAO DA SOLUCAO COMO UM TODO CONSIDERADO O CICLO DE VIDA
DO OBJETO

3.1. A descricao da solugdo como um todo encontra-se pormenorizada abaixo:

3.1.1. A presente contratacdo tem por objeto o fornecimento de refeicdes prontas e transportadas, na modalidade
lanche e almoco, destinadas aos estudantes do Instituto Federal do Ceard — Campus Fortaleza, constituindo-se em
solucao integrada de alimentacéo, voltada a garantia da seguranca alimentar e a permanéncia estudantil.

3.1.2. A solugcao compreende todas as etapas necessarias a adequada execugdo do objeto, contemplando o ciclo de
vida da contratacdo, desde a producao até a efetiva entrega e consumo das refei¢des, incluindo:

a) o planejamento e preparo das refeicbes em conformidade com boas préaticas de manipulagdo de alimentos e
normas sanitarias vigentes;

b) a aquisicéo, selecdo e controle de qualidade dos insumos utilizados na producao;

¢) o acondicionamento adequado dos alimentos, observando padrdes de conservacao térmica e higiene;

d) o transporte das refeicbes até o Campus Fortaleza, assegurando condicdes sanitarias e de seguranca alimentar
durante o deslocamento;

e) a entrega das refeicdes nos locais e horarios definidos pela Administracéao;

f) o fornecimento de refeicbes adequadas as necessidades nutricionais dos estudantes, conforme quantitativos
estimados;

g) o gerenciamento de ndo conformidades, substituicdes e ajustes necessarios a execucao;

h) a observancia das normas sanitarias, ambientais e de seguranca aplicaveis durante toda a execugéo contratual;

i) 0 adequado descarte de residuos eventualmente gerados no processo de entrega e consumo, quando aplicavel.

3.1.3. A solucao visa atender demanda continua e essencial a politica de assisténcia estudantil, contribuindo para a
permanéncia e o éxito académico dos discentes, sendo executada por periodo determinado, conforme definido no
instrumento convocatério, com acompanhamento e fiscaliza¢do pela Administracdo durante toda a vigéncia contratual.

4. REQUISITOS DA CONTRATACAO
Sustentabilidade

4.1 Além dos critérios de sustentabilidade eventualmente inseridos na descricdo do objeto, devem ser atendidos os
seguintes requisitos, que se baseiam no Guia Nacional de Contrata¢des Sustentaveis:

4.1.1. observancia das diretrizes do Planejamento Institucional, especialmente aquelas constantes no Plano
Diretor de Logistica Sustentavel — PDLS e no Plano Anual de Contratagdes — PAC, assegurando a
compatibilidade da presente contratacdo com metas de reducdo de impactos ambientais, eficiéncia no uso de
recursos e diminuicao de residuos sdlidos;
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4.1.2. sempre que possivel, priorizacdo de solu¢cdes que promovam a reducao, reutilizacdo e reciclagem de
materiais, bem como a preferéncia por insumos que gerem menor impacto ambiental ao longo de seu ciclo de
vida; e

4.1.3. adocdo de produtos e servicos que atendam a padrdes de eficiéncia energética, uso racional de agua,
reducéo de desperdicios e minimizacéo de emissdes, quando aplicavel ao objeto contratado.

4.1.4. utilizagéo, pela contratada, de embalagens reciclaveis, reutilizaveis ou biodegradaveis, bem como a néo
utilizacdo de materiais de dificil reciclagem ou de elevado impacto ambiental, observada a viabilidade técnica;

4.1.5. descarte e manejo adequado de residuos, observando-se as normas sanitarias e ambientais vigentes,
devendo a contratada manter procedimentos que assegurem a correta segregacdo, acondicionamento,
destinacao e transporte dos residuos gerados;

4.1.6. atendimento as obrigag@es legais relativas a contratacdo de mao de obra conforme legislacao trabalhista,
priorizando condic¢des dignas de trabalho, seguranca ocupacional e respeito as normas de salde e seguranca
no ambiente de execuc¢do do contrato;

4.1.7. cumprimento integral das exigéncias de regularidade ambiental e sanitaria, apresentando licencas,
alvaras, certificados e demais documentos comprobatdrios sempre que solicitado pela fiscalizacao;

4.1.8. promoc¢ado de praticas que minimizem riscos socioambientais e assegurem a conformidade com a
legislacao aplicavel, possibilitando a Administragéo realizar o monitoramento e propor melhorias continuas ao
longo da execucao contratual.

Subcontratacao

4.2. Ndo sera admitida a subcontratacédo do objeto contratual.

Garantia da contratacao

4.3. Serd exigida a garantia da contratacdo de que tratam os arts. 96 e seguintes da Lei n® 14.133, de 2021, com
validade durante a execug¢do do contrato e 90 (noventa) dias apds término da vigéncia contratual, podendo o
Contratado optar pela caugcdo em dinheiro ou em titulos da divida publica, seguro-garantia, fianga bancaria ou titulo
de capitalizacao, em valor correspondente a 5% (cinco por cento) do valor total da contratagao.

4.4. Em caso de opcao pelo seguro-garantia, a parte adjudicataria devera apresenta-la, no maximo, até a data de
assinatura do contrato.

4.4.1. A apdlice de seguro-garantia permanecera em vigor mesmo que o Contratado ndo pague o prémio nas
datas convencionadas.

4.4.2. Caso o0 adjudicatario ndo apresente a apolice de seguro de garantia antes da assinatura do
contrato, ocorrerd a preclusao do direito de escolha dessa modalidade de garantia.

4.4.3. A apdlice de seguro-garantia deverd acompanhar as modificacdes referentes a vigéncia do contrato
principal mediante a emisséo do respectivo endosso pela seguradora.

4.4.4. Sera permitida a substituicdo da apoélice de seguro-garantia na data de renovagcédo ou de aniversario,
desde que mantidas as condi¢cbes e coberturas da apdlice vigente e nenhum periodo fique descoberto,
ressalvados os periodos de suspenséao contratual.

4.4.5. Caso o adjudicatario ndo opte pelo seguro-garantia ou ndo apresente a apoélice de seguro de garantia
antes da assinatura do contrato, devera apresentar, no prazo maximo de 10 (dez) dias Uteis, prorrogaveis por
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igual periodo, a critério do Contratante, contado da assinatura do contrato, comprovante de prestacdo de
garantia nas modalidades de caug¢do em dinheiro ou titulos da divida publica, fianca bancéria ou titulos de
capitalizacéo.

4.5. Caso seja a garantia em dinheiro a modalidade de garantia escolhida pelo Contratado, devera ser efetuada em
favor do Contratante, em conta especifica na Caixa Econdmica Federal, com correcdo monetaria.

4.6. Caso a opc¢do seja por utilizar titulos da divida publica, estes devem ter sido emitidos sob a forma escritural,
mediante registro em sistema centralizado de liquidagcdo e de custddia autorizado pelo Banco Central do Brasil, e
avaliados pelos seus valores econdmicos, conforme definido pelo Ministério competente.

4.7. No caso de garantia na modalidade de fianca bancéria, devera ser emitida por banco ou instituicdo financeira
devidamente autorizada a operar no Pais pelo Banco Central do Brasil, e devera constar expressa renuncia do fiador
aos beneficios do artigo 827 do Cadigo Civil.

4.8. Na hipotese de opcéao pelo titulo de capitalizacdo, a garantia devera ser custeada por pagamento Unico, com
resgate pelo valor total, sob a modalidade de instrumento de garantia, emitido por sociedades de capitalizacdo
regulamente constituidas e autorizadas pelo Governo Federal.

4.8.1. O titulo de capitalizacédo devera ser apresentado ao Contratante juntamente com as condi¢des gerais € 0
namero do processo administrativo sob o qual o plano de capitalizacao foi aprovado pela Susep (art. 8°, Ill, da
Circular SUSEP n° 656, de 11 de marco de 2022).

4.9. A garantia assegurara, qualquer que seja a modalidade escolhida, sob pena de ndo aceitagdo, o pagamento de:

4.9.1. prejuizos advindos do ndo cumprimento do objeto do contrato e do ndo adimplemento das demais
obrigacdes nele previstas;

4.9.2. multas moratorias e punitivas aplicadas pela Administracdo a contratada; e

4.10. No caso de alteracao do valor do contrato, a garantia devera ser ajustada ou renovada, no prazo maximo de 10
(dez) dias Uteis, prorrogaveis por igual periodo, contado da data de assinatura do termo aditivo ou da emissao do
apostilamento, seguindo os mesmos parametros utilizados quando da contratacao.

4.11. Na hipétese de suspensdo do contrato por ordem ou inadimplemento da Administracdo, o Contratado ficara
desobrigado de renovar a garantia ou de endossar a apdlice de seguro até a ordem de reinicio da execugédo ou o
adimplemento pela Administracgéo.

4.12. Se o valor da garantia for utilizado total ou parcialmente em pagamento de qualquer obrigacdo, o Contratado
obriga-se a fazer a respectiva reposicao no prazo méaximo de 10 (dez) dias Uteis, prorrogaveis por igual periodo, a
critério do Contratante, contados da data em que for notificada.

4.13. O Contratante executara a garantia na forma prevista na legislacédo que rege a matéria.

4.13.1. O emitente da garantia ofertada pelo Contratado deverd ser notificado pelo Contratante quanto ao inicio
de processo administrativo para apuracéo de descumprimento de cldusulas contratuais.

4.13.2. Caso se trate da modalidade seguro-garantia, ocorrido o sinistro durante a vigéncia da apolice, sua
caracterizacdo e comunicacdo poderdo ocorrer fora desta vigéncia, ndo caracterizando fato que justifique a
negativa do sinistro, desde que respeitados 0s prazos prescricionais aplicados ao contrato de seguro, nos
termos do art. 20 da Circular Susep n° 662, de 11 de abril de 2022.

4.14. Extinguir-se-4 a garantia com a restituicdo da carta fianca, autorizacdo para a liberacdo de importancias
depositadas em dinheiro a titulo de garantia ou anuéncia ao resgate do titulo de capitalizacdo, acompanhada de
declaracdo do Contratante, mediante termo circunstanciado, de que o Contratado cumpriu todas as clausulas do
contrato.

4.14.1. A extingdo da garantia na modalidade seguro-garantia observara a regulamentacéo da Susep.

4.14.2. A Administracdo devera apurar se ha alguma pendéncia contratual antes do término da vigéncia da
apolice.
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4.15. A garantia somente serd liberada ou restituida apés a fiel execucdo do contrato ou apds a sua extingdo por
culpa exclusiva da Administracédo e, quando em dinheiro, sera atualizada monetariamente.

4.16. O Contratado autoriza o Contratante a reter, a qualquer tempo, a garantia, na forma prevista neste Termo de
Referéncia.

4.17. O garantidor ndo é parte para figurar em processo administrativo instaurado pelo Contratante com o objetivo de
apurar prejuizos e/ou aplicar sanc¢des a contratada.

4.18. A garantia de execucao é independente de eventual garantia do produto ou servigo prevista neste Termo de
Referéncia.

Vistoria

4.19. A avaliacao prévia do local de execucdo dos servicos podera ser realizada pelos fornecedores para o
conhecimento pleno das condi¢fes e peculiaridades do objeto a ser contratado, sendo assegurado ao interessado o
direito de realizac&o de vistoria prévia, acompanhado por servidor designado para esse fim, de segunda a sexta-feira,
das 09h as 12h e das 13h as 16h.

4.20. Serao disponibilizados data e horério diferentes aos interessados em realizar a vistoria prévia.

4.21. Para a vistoria, o representante legal da empresa ou responsavel técnico devera estar devidamente identificado,
apresentando documento de identidade civil e documento expedido pela empresa comprovando sua habilitacdo para
a realizacao da vistoria.

4.21.1. A vistoria é facultativa e podera ser realizada mediante agendamento prévio pelo e-mail:
alimentacaoescolar@ifce.edu.br, com antecedéncia minima de 24 (vinte e quatro) horas.

4.22. Caso o interessado opte por nao realizar a vistoria, deverd prestar declaracdo formal assinada pelo seu
responsavel técnico acerca do conhecimento pleno das condi¢des e peculiaridades da contratacao.

4.23. A néo realizagdo da vistoria ndo poderd embasar posteriores alega¢gbes de desconhecimento das instalages,
davidas ou esquecimentos de quaisquer detalhes dos locais da prestacdo dos servicos, devendo o Contratado
assumir os 6nus dos servicos decorrentes.

Instalacao de escritério

4.24. Considera-se imprescindivel para a adequada execu¢ao dos servicos contratados que o fornecedor possua ou
venha a instalar unidade de estrutura operacional contendo estrutura administrativa minima, no municipio da
distribuicdo das refeicdes ou em um raio de até 40km, pelas razdes abaixo:

4.24.1. Garantir minimamente a eficiéncia e a eficacia da resolutividade dos ajustes necessarios que porventura
sejam apontados pelo IFCE diretamente a empresa responsavel, com base em experiéncias positivas de outros
contratos firmados pela instituicdo. Além disso, a empresa necessita de uma area administrativa minima que
fiqgue no local em que ser& produzida as refei¢cdes, a fim de proporcionar o planejamento e a execugdo da
logistica de fornecimento de alimentacéo transportada de forma a garantir o cumprimento das Resolucdes da
ANVISA n° 275 /2002 e n°216/2004.

4.24.2. Entenda-se, por estrutura administrativa minima, sala administrativa com estrutura bésica para
funcionamento administrativo, com, por exemplo, computador, telefone, internet, mesa, cadeira, armario etc.,
junto a unidade de alimentagéo e nutri¢ao.

5. MODELO DE EXECUCAO DO OBJETO

Condicodes de execucao

5.1. A execuc¢éo do objeto seguira a seguinte dinamica:
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5.1.1. Inicio da execucéo do objeto: 03 de agosto de 2026 ou no primeiro dia util subsequente a formalizagéo
da contratacdo, conforme determinagédo da Administracao.

5.1.2. Descricdo detalhada dos métodos, rotinas, etapas, tecnologias procedimentos, frequéncia e
periodicidade de execucéo do trabalho:

5.1.2.1. Os servigos englobam o planejamento, a organizacdo, a direcdo e a supervisdo de servigos de
alimentacao e nutricdo (preparacao e distribuicdo de refeicbes); limpeza e higienizagéo da area fisica, do
mobiliario e dos utensilios do Refeitério Académico e da Unidade de Alimentacédo e Nutricdo do IFCE
campus Fortaleza, utilizados pela empresa contratada. As refeicdes devem ser servidas em condi¢des
sadias, preparadas com géneros de primeira qualidade, com 6tima apresentacdo, sabor e cheiro
agradavel, dentro das exigéncias de higiene e técnicas culinarias e de acordo com os cardapios
elaborados pelo (a) nutricionista da CONTRATADA de acordo com as faixas caléricas apresentadas e
aprovados, pelo nutricionista da CONTRATANTE.

5.1.2.2. A distribuicdo das refeicbes ocorrerd em conformidade com os horérios definidos pela
contratante.

5.1.2.3. A CONTRATADA fornecera todo o pessoal necessario a realizacdo do objeto contratado
devendo recrutar em seu nhome e sob sua inteira responsabilidade, os empregados necessarios a perfeita
execucdo dos servicos, cabendo-lhe todos os pagamentos, inclusive dos encargos sociais, trabalhistas,
previdenciarios e fiscais previstos na legislagdo vigente e de quaisquer outros, em decorréncia de sua
condicdo de empregadora, sem qualquer 6nus para a CONTRATANTE.

5.1.2.4. Caso seja verificada necessidade, a critério da contratante, a empresa CONTRATADA devera
disponibilizar pessoal em quantidade suficiente para realizar o porcionamento (no maximo uma pessoa
servindo duas preparacdes), 0 acompanhamento do nivel de satisfacdo e desperdicio da clientela, bem
como para controlar o acesso aos refeitorios, sendo a contratada responsavel por monitorar a entrada e
saida, evitando a entrada indevida de pessoas néo autorizadas.

5.1.2.5. A nutricionista da contratante poderd realizar visitas técnicas, durante a execucao do objeto, nas
instalac6es da contratada, para observar o atendimento as legislacdes sanitarias. Em caso de nao
conformidade, podera notificar a contratada, para, dentro do prazo estabelecido pela contratante, tomar
as providéncias para as devidas adequacdes.

5.1.2.6. Todo o processo de producdo de alimentos devera obedecer aos critérios estabelecidos em
legislagbes especificas da éarea, de acordo com a APPCC/ BPF (portaria MS n°1428/1993,
regulamentada pela Resolu¢do RDC no 175, de 08 de julho de 2003 portaria MS n°326/1997, RDC n° 275
/2002, RDC n°216/2004); POP (RDC n° 275/2002 da ANVISA). A aquisi¢cdo de géneros alimenticios por
parte da Contratada deve estar embasada nas Instru¢des Normativas do Ministério da Agricultura,
Pecuaria e Abastecimento e nas Normas Legislativas do Ministério da Saude.

5.1.2.7. A Contratante podera solicitar a Contratada a substituicdo ou modificacdo de um género, caso
esse nao esteja em conformidade com os padrdes estabelecidos, além de uma cépia do Manual de Boas
Praticas, POP’s e Planos de A¢do como objeto de acompanhamento e fiscaliza¢do. O cardapio néo
podera ser alterado sem o prévio consentimento da Fiscaliza¢éo do IFCE.

5.1.2.8. A Contratada devera manter quadro completo de pessoal técnico, operacional e administrativo,
de modo a cumprir plenamente as obrigag8es contratuais assumidas, conforme determinacao legal, e em
namero suficiente para suprir a quantidade de refeicdes produzidas e atender ao desenvolvimento de
todas as atividades descritas neste TR;

5.1.2.9. A Contratada devera manter em seu quadro técnico, Nutricionista responsavel técnico, que
detenha conhecimentos e habilidades especificas, que o qualifiquem para ser responsavel pelas
atividades de alimentac&o e nutricdo da empresa e com autonomia para pronta resolucdo de problemas,
durante todo o periodo de vigéncia da prestacdo de servicos, substituindo-o em caso de impedimento por
outro de nivel igual ou superior, mediante prévia comunicacéo e ciéncia da Contratante; O nimero e as
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atribuicbes exercidas por este profissional devem estar de acordo com as normativas do Conselho
Federal de Nutricdo e deverd incluir também a supervisdo do processo de distribuicdo de refeicbes
(lanches e almoco).

5.1.2.10. A Contratada devera promover capacitagdo das equipes operacional, administrativa e técnica
no inicio da realizacao da prestacéo dos servicos e sempre que houver substituicdo ou nova contratacao
de funcionéario, abordando no minimo o0s seguintes temas: contaminantes alimentares, doencas
transmitidas por alimentos, manipulagédo higiénica dos alimentos e boas praticas para os servigos de
alimentacdo, nos termos da Resolucdo da ANVISA — RDC 216/2004, bem como apresentar cronograma
para as demais capacitacdes ao longo da prestacao dos servigcos. A contratada devera fornecer a
Contratante copia dos certificados ou declaracdes das capacitacdes realizadas.

5.1.3. Cronograma de realizacdo dos servicos: a execucédo dos servicos serd iniciada em 03 de agosto de 2026.

5.1.4. A producéo devera ser realizada nas dependéncias da CONTRATADA e a distribuicdo das refei¢cdes, nas
modalidades lanche e almoco, deverda ser realizada nas dependéncias do IFCE - campus Fortaleza, endereco:
Avenida Treze de Maio, 2081, CEP: 60040-531 — Benfica — Fortaleza/CE.

5.1.5. O fornecimento das refei¢cdes (lanche e almoc¢o) devera ser efetuado em todos os dias Uteis letivos do
ano, no Refeitério do IFCE campus Fortaleza com a seguinte dinamica:

TIPO DE REFEICAO HORARIO DE DISTRIBUICAO DIASDE FORNECIMENTO

Lanche manh& 9h:30 as 10h:00 5 dias - segunda, terga, quarta, quintae
sexta-feira

Almoco 12h as 13h30 5 dias - segunda, terca, quarta, quintae

sexta-feira

Lanchetarde 15h:30 as 16h:00 5 dias - segunda, terga, quarta, quintae
sexta-feira

Lanche noite 18h:00 as 18h:30 5 dias - segunda, terca, quarta, quintae
sexta-feira

5.1.6. Nos sabados letivos podem ser solicitados o fornecimento de refeicées, dependendo da
necessidade da Contratante, desde que informados com a antecedéncia minima de 72h.

5.1.7. A critério da CONTRATANTE, o horario de atendimento podera ser alterado a fim de atender a casos
excepcionais, cabendo a CONTRATADA se adequar a mudanca em até 2 (dois) dias Uteis apds a comunicacao.

5.1.8. A limpeza, o material de higienizacdo e a retirada do lixo, de toda a area fisica utilizada pela empresa,
inclusive seu entorno (tal como a area de higienizacdo das maos dos comensais, vestiarios dos funcionarios e
area de carga e descarga das preparacdes) sédo de responsabilidade da CONTRATADA.

5.1.8.1. Os produtos de limpeza e higienizacéo utilizados devem atender a legislacdo vigente.

5.1.9. As refei¢cOes preparadas dos lanches deveréo ser servidas sob a opgdo do sistema de cafeteria fixa, na
gual todas as preparacdes sdo porcionadas e servidas por funcionarios capacitados da empresa.
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5.1.10. As refei¢bes tipo almocgo deverao ser servidas sob a opcéo do sistema de cafeteria mista, na qual parte
das preparagfes sdo porcionadas e servidas por funcionarios capacitados e parte sédo servidas pelos proprios
comensais, sendo permitido somente o porcionamento da opcéo proteica e da sobremesa pelos funcionarios

5.1.11. A CONTRATADA devera realizar e registrar o controle da saude dos manipuladores de alimentos de
acordo com a legislacéo especifica.

5.1.12. O porcionamento de todas as refeicbes (almogco e lanches) sera realizado pelo colaborador da
contratada com excec¢ao das seguintes preparacdes do almogo: guarnicbes, acompanhamentos, saladas que
serdo servidas pelos proprios comensais. Além disso, a contratada devera providenciar e disponibilizar os
equipamentos e colaboradores em numeros suficientes para a perfeita execucdo dos servigos dentro dos
horarios estabelecidos pela contratante.

5.1.13. A contratada observara a Resolugdo RDC ANVISA 216, de 2004, bem como legislagcdo e/ou normas de
orgdos de vigilancia sanitaria municipais, distritais e estaduais, quando da elaboracdo das refeigcées.

5.1.14. A Contratada devera preparar e servir os alimentos no mesmo dia, ndo sendo permitido, sob hipétese
alguma, o reaproveitamento de qualquer componente da refeicdo, preparada e néo servida, para pratos futuros,
devendo ser descartados imediatamente apds o prazo de validade da refeicdo para a qual eles foram
destinados.

5.1.15. As preparacdes quentes deverdo ser devidamente acondicionadas em equipamentos térmicos com
capacidade adequada a quantidade de refei¢cdes estipulada pela Contratante e que mantenham a temperatura
preconizada pela legislacdo vigente. As preparacdes frias (saladas e frutas) deverdo ser devidamente
acondicionadas em gastronorm (cuba convencional em aco inoxidavel com capacidade adequada a quantidade
de refei¢cBes estipulada pela Contratante e que mantenham a temperatura preconizada pela legislagédo vigente.

5.1.16. As preparacbes deverdo apresentar aspecto sensorial caracteristico, mantendo-se o padrdo de
qualidade exigido pela Contratante. A distribuicdo das refeicdes deverd obedecer ao porcionamento das
preparacdes previstas neste TR. A Contratada podera ser auditada quanto as temperaturas das preparacdes
ou dos alimentos durante todo o processo de distribuicdo, observando-se os parametros previstos na
legislagdo. Critérios de temperatura das preparacdes na distribuicdo: preparagdes quentes: temperatura
superior a 60°C; preparacdes frias: temperatura inferior a 5°C, com limite de até 10°C.

5.1.17. Para os lanches, os talheres deveréo estar dispostos na linha de distribuicdo das refei¢cdes, dependendo
do cardapio do dia. Os talheres, copos e pratos devem ser lisos e sem cabos, podem ser de plastico. Para o
almoco, os pratos devem ser em porcelana, lisos e na cor branca, os talheres em aco inox e 0s copos podem
ser de plastico. Nao devem estar trincados, quebrados e/ou arranhados. O cardapio do dia devera ser mantido
durante todo o horario da distribuicdo das refei¢cdes. Substituicbes emergenciais, por quaisquer motivos,
deverao ser enviadas a Contratante e autorizadas pela mesma via e-mail.

5.1.18. A Contratada devera priorizar o uso de ervas aromaticas e especiarias naturais (frescas ou
desidratadas), evitando o uso de condimentos industrializados, sendo proibida a utilizacdo de temperos
caseiros, tipo maionese ou preparagdes feitas com ovos crus, bem como o uso de substancias industrializadas
para amaciamento de carnes ou de outros aditivos quimicos com a finalidade de modificar as caracteristicas
desses géneros alimenticios;

5.1.19. A Contratada dever4d manter o padrdo de qualidade e uniformidade da alimentacdo e do servico,
independente das escalas de servi¢os adotados e de absenteismo;

5.1.20. Os cardapios de lanches deverdo ser pré-elaborados pelo nutricionista da Contratada em consonancia
com o padrdo estabelecido pela contratante, conforme especificado neste item. O cardapio pré-elaborado
deverd ser enviado ao Nutricionista da Contratante para analise, ajustes finais, aprovacdo e assinatura, com
antecedéncia minima de 15 dias. O cardapio deverd ser enviado de acordo com o modelo disponibilizado pela
contratante.
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5.1.21. Os cardapios da alimentacdo escolar devem ser elaborados tendo como base a utiliza¢éo de alimentos
in natura ou minimamente processados, de modo a respeitar as necessidades nutricionais, os habitos
alimentares, a cultura alimentar da localidade e pautar-se na sustentabilidade, sazonalidade e diversificacao
agricola da regido e na promocgéo da alimentagéo adequada e saudavel.

5.1.22. Os cardapios devem ser adaptados para atender aos estudantes diagnosticados com necessidades
alimentares especiais tais como doenca celiaca, diabetes, hipertensdo, anemias, alergias e intolerancias
alimentares, dentre outras.

5.1.23. Para todos os itens que compdem a refeicdo, a contratada devera coletar amostras e acondiciona-las,
em condicdes e prazos determinados pela legislagdo sanitaria de alimentos.

5.1.24. A contratada sera responsavel pela conservacédo e limpeza das instalacfes e do mobiliario colocado a
sua disposicao.

5.1.25. A contratada sera responsavel pela higienizacao e limpeza de todas as dependéncias utilizadas, dos
equipamentos, dos utensilios de cozinha e dos utensilios utilizados pela clientela.

5.1.26. Em caso de ocorréncia ou suspeita de DTA'S (Doencas Transmitidas por Alimentos) a contratada
dever4, as suas expensas, providenciar o envio das amostras das refei¢cdes servidas, para analise laboratorial.

5.1.27. Todas as refeicdes deverao ser servidas em balcdes térmicos (quente e frio) de distribuigéo, instalado
pela empresa no refeitério do 6rgdo contratante, em quantidade suficiente para o total de estudantes dos
cursos aptos ao recebimento da refei¢cdo e contemplar o padrao estabelecido pela contratante.

5.1.28. A contratada sera responsavel pela higienizacao e limpeza de todas as dependéncias utilizadas, dos
equipamentos e mobiliarios, dos utensilios de cozinha e dos utensilios utilizados pela clientela.

5.1.29. Os cardapios de cada etapa e modalidade de ensino devem conter informagdes sobre o horario e tipo
de refeicdo, o nome da preparacao, os ingredientes que a comp8em, bem como informagdes nutricionais de
energia e macronutrientes, além da identificacéo e assinatura do nutricionista responsavel.

5.1.30. A contratada devera providenciar as fichas técnicas correspondentes as preparac¢des praticadas no
cardapio, de acordo com o padrao estabelecido pela contratante para faixas caldricas e composicdo das
refeicdes e em conformidade com o estabelecido nas Resolu¢des do FNDE: Resolucdo n° 06 de 08 de maio de
2020 e suas atualizacdes e anexos, contendo no minimo: receituario, padrdo de apresentacdo, componentes,
valor nutritivo, quantidade per capita, custo e outras informagdes.

5.1.31. Os cardapios devem ser planejados para atender, em média, as necessidades nutricionais
estabelecidas na forma do disposto no Anexo IV da Resolu¢cdo do FNDE n° 06 de 08 de maio de 2020 e suas
atualizacgdes, sendo de:

— no minimo 20% (vinte por cento) das necessidades nutricionais diarias de energia e macronutrientes,
guando ofertada uma refei¢éo, para os demais estudantes matriculados na educacao basica, em periodo
parcial (Alunos de cursos técnicos subsequentes).

— no minimo 70% (setenta por cento) das necessidades nutricionais, distribuidas em, no minimo, trés
refeicdes (2 lanches e 1 almoc¢o), para os estudantes participantes de programas de educagdo em tempo
integral e para os matriculados em escolas de tempo integral.

5.1.32. Os cardapios de alimentacéo escolar em periodo parcial, devem ofertar, obrigatoriamente, no minimo
280g/estudantes/semana de frutas in natura, legumes e verduras, assim distribuidos:

1. — frutas in natura, no minimo, dois dias por semana;
II. — legumes e verduras, no minimo, trés dias por semana.

5.1.33. Os cardapios de alimentagao escolar em periodo integral, devem ofertar, obrigatoriamente, no minimo
520g/estudantes/semana de frutas in natura, legumes e verduras, assim distribuidos:

1. — frutas in natura, no minimo, quatro dias por semana,;
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II. — legumes e verduras, no minimo, cinco dias por semana;

5.1.34. E obrigatoria a inclusdo de alimentos fonte de ferro heme no minimo 4 (quatro) dias por semana nos
cardapios escolares. No caso de alimentos fonte de ferro ndo heme, estes devem ser acompanhados de
facilitadores da sua absor¢éo, como alimentos fonte de vitamina C.

5.1.35. E obrigatéria a inclus&o de alimentos fonte de vitamina A pelo menos 3 dias por semana nos cardapios
escolares.

5.1.36. Os cardapios devem, obrigatoriamente, limitar a oferta de:
| — produtos cérneos a, no maximo, duas vezes por més;
Il — alimentos em conserva a, N0 Maximo, uma vez por més;

Il — liquidos lacteos com aditivos ou adocados a, no maximo, uma vez por més em unidades escolares
gue ofertam alimentag&o escolar em periodo parcial e, no maximo, duas vezes por més em unidades
escolares que ofertam alimentacéo escolar em periodo integral;

IV — biscoito, bolacha, pdo ou bolo a, no maximo, duas vezes por semana quando ofertada uma
refeicdo, em periodo parcial; a, no maximo, trés vezes por semana quando ofertada duas refei¢cdes ou
mais, em periodo parcial; e a, no maximo, sete vezes por semana quando ofertada trés refeicbes ou
mais, em periodo integral;

V — doce a, no maximo, uma vez por meés;

VI — preparagfes regionais doces a, no maximo, duas vezes por més em unidades escolares que
ofertam alimentacdo escolar em periodo parcial; e a, no maximo, uma vez por semana em unidades
escolares que ofertam alimentacéo escolar em periodo integral;

VIl — margarina ou creme vegetal a, no maximo, duas vezes por més em unidades escolares que
ofertam alimentacdo escolar em periodo parcial; e a, no maximo, uma vez por semana em unidades
escolares que ofertam alimentacéo escolar em periodo integral.

5.1.37. E proibida a oferta de gorduras trans industrializadas em todos os cardapios.

5.1.38. Para as refei¢cdes da alimentacao dos estudantes com mais de trés anos de idade, recomenda-se no
maximo:

| — 7% (sete por cento) da energia total proveniente de aglcar simples adicionado;

Il — 15 a 30% (quinze a trinta por cento) da energia total proveniente de gorduras totais;

Il — 7% (sete por cento) da energia total proveniente de gordura saturada;

VI- 600 mg (seiscentos miligramas) de sédio ou 1,5 gramas de sal per capita, em periodo parcial,
guando ofertada uma refeicao;

V- 800 mg (oitocentos miligramas) de sodio ou 2,0 gramas de sal per capita, em periodo parcial,
guando ofertadas duas refei¢oes;

VI - 1.400 mg (mil e quatrocentos miligramas) de sodio ou 3,5 gramas de sal per capita, em periodo
integral, quando ofertadas trés ou mais refeigdes.

5.1.39. Recomenda-se que os cardapios do PNAE oferecam diferentes alimentos por semana, de acordo com o
namero de refeigcbes ofertadas:

| — Minimo de 10 alimentos in natura ou minimamente processados por semana, para cardapios que
fornecam 1 refei¢do/dia ou atendem a 20% das necessidades nutricionais diarias;

Il - Minimo de 23 alimentos in natura ou minimamente processados por semana, para cardapios que
fornecam 3 ou mais refeicdes/dia ou atendem a 70% das necessidades nutricionais diarias.
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5.1.40. A contratada em parceria com a contratante deve aplicar teste de aceitabilidade aos estudantes sempre
gue introduzir no cardpio alimento novo ou quaisquer outras alteragdes inovadoras, no que diz respeito ao
preparo, ou para avaliar a aceitacdo dos cardapios praticados frequentemente.

5.1.41. E proibida a utilizac&o pela contratada dos seguintes alimentos e bebidas ultraprocessados em qualquer
cardapio de alimentacdo escolar: refrigerantes e refrescos artificiais, bebidas ou concentrados a base de xarope
de guarand ou groselha, chas prontos para consumo e outras bebidas similares, cereais com aditivo ou
adogado, bala e similares, confeito, bombom, chocolate em barra e granulado, biscoito ou bolacha recheada,
bolo com cobertura ou recheio, barra de cereal com aditivo ou adocadas, gelados comestiveis, gelatina,
temperos com glutamato monossaédico ou sais sédicos, maionese e alimentos em p6 ou para reconstituicao.

5.1.42. A faixa cal6rica das refeices ofertadas para o publico de alunos deve seguir ao estabelecido na Anexo
IV da Resolucdo do FNDE n° 20 de 02 de dezembro de 2020, sendo de 70% das Necessidades diarias para os
dias de curso integral e Faixa calérica de 20% das Necessidades diarias e faixa etaria de 16 - 18 anos para 0s
dias de curso parcial.

5.1.43. As quantidades das refeicdes ndo séo fixas, podendo variar de acordo com a necessidade do servico,
namero de alunos, periodo de férias, turnos de entrada de turmas ingressantes, feriados prolongados, etc.
Sendo pago a contratada apenas o efetivamente consumido e registrado pela fiscalizagdo do contrato. Ficara a
cargo da contratada obter informagdes junto a contratante, no que tange ao quantitativo de alunos presentes no
dia, de modo a evitar o desperdicio ou falta do alimento preparado.

5.1.44. Caracterizacdo da Refeicéo tipo Lanche com sugestdes de preparagfes que poderdo compor esse tipo

de cardapio conforme o quadro abaixo:

Sugestdes de prepar acdes tipo Lanche

Pao carioquinha recheado com carne moida com cenoura em cubinhos, ao molho de tomate + Suco de Manga

Galinhada (arroz com frango) cozida com abdbora, chuchu, cenouraem cubos + Puré de batata inglesa + Banana

Macarronada de sardinha + Pepino, pimentdo e cebola roxa (corte julienne) regado com suco de liméo + Suco de Acerola

Baido de Dois com queijo coalho + Pagoca de carne de sol desfiada + Abobrinha, cenoura, tomate (corte cubinhos) refogados com orégano
+ Melancia

Cuscuz + Frango desfiado com Cenoura e repolho ralados + Suco de Caju

P&o com ovo, queijo e cenouraralada + Suco de Caja

Arroz agrega (com milho, ervilha, uvas passas, cenouraem cubos, piment&o e abobrinha) com vatapa de frango + Maméo

Sopa de feijao com carne moida + Torradas + Laranja

Estrogonofe de Frango + Arroz com legumes cozidos (cenoura, beterraba) + Couve flor e brécolis cozidos + Manga

Macarronada a bolonhesa (carne moida e molho de tomate) com queijo + Salada crua (acelga, tomate com orégano e azeite) + Melancia

Sopa de frango + P&o francés + Melancia
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P3o integral com Paté de Frango + Alface, cenoura e beterraba ralada + Suco de Goiaba

Risoto cremoso de carne moida com legumes cozidos + salada cozida (batata doce rodel as e couve manteiga refogada com alho e cheiro
verde) + Laranja

Macarrdo oriental (com frango, repolho, pimentdo e couve flor + cenoura, chuchu) + Meldo

Feijdo tropeiro + Arroz branco + Salada crua (cenoura, repolho branco e repolho roxo ralados, magé regados com suco de liméo) + Suco de
Acerola

Cuscuz com carne moida + Acelga com Tomate + Suco de Caju

Bai&o de trés (arroz, feij&o e carne de charque) + Saladatropical ( cenoura e beterraba raladas e abacaxi picado) + Banana

Sopa de carne moida + Pao + Maga

Risoto de carne bovina( picadinha) + Puré + Suco de Acerola

Arroz Marialsabel (com carne de sol ) + Salada crua (alface e tomate e manga picada) + Abacaxi

Baido com farofa de ovo + Maméo

Risoto de carne do sol + Puré de batata doce + Melancia

Arrumadinho (feijdo +cuscuz +carne de charque) + Suco de Caju

Canja de frango (frango desfiado e farinha de trigo + legumes, hortalicas etc) + Pao de hamburguer + Maca

Macarrdo com almdndegas ao molho de tomate + Salada crua (cenoura e beterraba raladas) + Suco de Manga

Salada de frutas + logurte natural (com suco de laranja)

Mingau de aveia com canelae mel de abelha + Torradas

Bolo de Macaxeira+ Leite com café

Vitamina de banana, mamao e aveia + Castanhas

Sanduiche integral com queijo e tomate + Suco de Manga

P&o com ovos + Suco de Manga

Mingau de milho com coco + Torradas

Cddo de carne + Mamao
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Frango desfiado + Macaxeira cozida + Suco de Acerola

Bolo de milho + Vitamina de Goiaba

Sanduiche de carne + Suco de Caju

Salada de Frutas + Castanhas (com suco de laranja)

Caldo de ovos, macaxeira e cheiro verde + Meldo

Biscoito de polvilho + Leite com Café + Maga

Biscoito salgado + Vitamina de Goiaba

Canjica+ Melancia

Pipoca + Vitamina de Abacate

Cuscuz com coco + Suco de Acerola

Sanduiche natural (péo integral com paté de frango e alface) + Suco de Abacaxi

Cuscuz com Ovos Mexidos + Leite com Café

Tapioca de Coco + Leite com Cacau

Pao com Carne Moida Bovina + Leite com Café

Omelete + Leite com Café + Maméao

Cuscuz com frango + Leite com Café

Cuscuz com queijo coaho + Suco de Goiaba

Bolo de Milho + Vitamina de Frutas (Goiaba + Mam&o)

Biscoito maisena + logurte Natural + Maméao

Torta de Frango com Legumes + Suco de Acerola

Sanduiche com Ovos + Suco de Manga

Risoto de Frango + Melancia
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Risoto de Carne + Laranja

Escondidinho de Batata ou Macaxeiracom Carne De Sol e Vegetais + Laranja

Bai&o de Trés + Tangerina

Arroz com Abdbora + Frango + Banana

Arroz Colorido com Carne Moida + Maméo

Sanduiche Integral de Queijo e Tomate + Achocolatado Quente (Leite com cacau 100%)

Arroz com Creme de Galinha+ Laranja

Cuscuz com Sardinha + Suco de Acerola

Sanduiche de Queijo com Milho, Cenoura e Beterraba Ralada + Suco de Goiaba

Tortade Peixe + Suco de Manga

5.1.45. A contratada podera adotar outras preparagdes para compor o cardapio, porém devera observar os
critérios e padrdo estabelecido pela contratante de modo a atender as exigéncias das legislacbes de

alimentacao escolar;

5.1.46. O porcionamento (quantidade) dos alimentos para composi¢do dos cardapios de lanches:

* A porcao ofertada deve ser diferenciada por faixa etaria dos estudantes, conforme suas necessidades

nutricionais diarias;

* Quadro de sugestbes de porcdes de lanches a ser ofertada, com gramatura:

SUGESTOESDE LANCHES

PESO DA PORCAO g

(pronta para consumo)

Salada de frutas: (descrever e porcionar a quantidade de cada fruta in natura que serg
utilizada na preparagdo — podendo ser adicionado leite em p6: 10g ou mel de abelha
10g; ou bebida lactea - 20 ml e suco de laranja - 20ml)

Obs: Salada de Frutas devem ser oferecidas obrigatoriamente com
acompanhamentos.

230 2 260g

Fruta in natura unidade (laranja, tangerina, maga, péra, banana, etc) ou fatia (maméao.
melancia, meldo, etc.). Frutas in natura devem ser oferecidas obrigatoriamente con
acompanhamentos.

A gramatura de no minimo 90 a160 g
respectivamente

Paes
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1 unidade (50 g) distribuidos em embalagens
individualizadas

Recheio para sanduiche, cuscuz, crepioca e tapioca (carne bovina ou frango
desfiado ou queijo)

60 a 80 g, caso sgja utilizado mais de um desses
ingredientes juntos, a soma destes devera ser de
pelo menos 60 a 80g

/frango e macarronada de carne/frango/peixe deverdo ser servidas com uma salada
cruaou cozida obrigatoriamente)

Ovo 1 unidade - tamanho médio - 45a55g
Manteiga aé5g

Biscoitos salgados ou doces 7 unidades (40 g a45 g);
Tapioca, Crepioca, Omelete 1 unidade média (90 a 120g);
Torta, Escondidinho 150a16049g

Cuscuz com recheio (queijo, carne, ovo, sardinha) 150a1609g

Bolo 100a120g

Porg&o proteica para canjas, sopas e caldos: (carne bovina, frango, etc.) 60 a80g

Preparagdes & base de arroz com carne (bai&o, arroz mariaisabel, arroz agrega, 250a3009g

risoto, etc.)

Preparagdes a base de macarrdo com carne (macarronadas) 250a3009g

Salada crua (* As preparagfes de baido com ovo/carne/frango, arroz com carne 20a30g

Salada cozida: (*As preparagdes de baido com ovo/carne/frango, arroz com carng
/frango e macarronada de carne/frango/peixe deverdo ser servidas com uma saladg
cruaou cozida obrigatoriamente)

50a60g

Porc¢&o proteica para bai&o, arroz e macarronada: (carne bovina ou frango ou peixe)

60a80g
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PreparacOes liquidas (logurte, coalhada, vitamina, suco, leite com café, 230a260 mi
achocolatado) Obs: Em caso de |eite com café a proporgéo devera ser de 23 de leite

para 13 de café

Sopas, canjas, caldos 300a350 ml
Sanduiches (com recheio) 130a150g
Puré, pagoca de carne 50a60g
Cremes, vatapd, estrogonofe (sem acompanhamentos) 120a140g
Arroz para acompanhamento de cremes, vatapa, etc. 80a100g
Acucar até 20g
Castanha até 10g
Cacau em po até 20g
Polpa de fruta ou fruta para suco. 80a90g
Em caso de suco de limao utilizar 30 a 45g (correspondente ao suco de 1 limao).

5.1.47. Os valores (peso ou volume) definidos no quadro acima se referem as preparacdes prontas para o
consumo

5.1.48. A contratada podera ofertar porcdes com gramaturas superiores ou inferiores ao estabelecido, desde
que seja com o intuito de atingir a faixa calérica e de macronutrientes estabelecido na legislacdo de
alimentacao escolar.

5.1.49. A fiscalizacdo do contrato fara a afericdo dos valores praticados da porgdo pela contratada e em caso
de desconformidade com o estabelecido neste documento, a contratada sera notificada.5.1.50 O cardapio de
lanches deverd ser pré-elaborado pelo nutricionista da contratada seguindo o padrao estabelecido e enviado ao
nutricionista da contratante para ajustes finais, aprovacdo e assinatura. O cardapio devera ser enviado de
acordo com o modelo disponibilizado pela contratante.

5.1.50. A contratada devera trabalhar com pelo menos dois cardapios de lanches simultaneos. Os cardapios de
lanches dos turnos manha e tarde, obrigatoriamente deverdo constar de preparacdes diferentes. O cardapio do
turno da noite poderéa ser igual ao cardapio do turno da manh&, devendo a contratada realizar os ajustes na
porcéo a ser servida, com o intuito de atender as faixas caléricas determinadas na legislagéo.
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5.1.51. Caracterizacao da Refeicao tipo Almoco:

5.1.51.1. O cardapio de almogo devera ser pré-elaborado pelo nutricionista da contratada seguindo o
padrdo estabelecido neste documento e seus anexos e enviado ao nutricionista da contratante para
ajustes finais, aprovacao e assinatura.

5.1.51.2. As fichas técnicas de preparo deverdo ser elaboradas pela contratada, seguindo as
determinacdes da Resolucao do FNDE n° 04, de 26 de fevereiro de 2026 e suas atualizacfes.

5.1.51.3. Somente a proteina e a sobremesa deverao ser porcionadas pelo colaborador da terceirizada,
servida em balcdo térmico de distribuicdo instalado pela empresa em quantidade suficiente para o total
de estudantes dos cursos aptos a receber o almogo e contemplar o padréo resumido no quadro abaixo e
condicdes detalhadas a seguir:

Padr&o darefeicdo - Almogo

1 opcéo Proteica Principal (Carne bovina, suino, frango ou peixe)

1 opcéo proteica vegana (se houver demanda e informado o quantitativo pela contratante)

1 opg&o de acompanhamento tipo Arroz

1 opgéo de acompanhamento tipo Feijdo

1 opcéo de Guarni¢éo

1 op¢éo de Salada (Crua ou Cozida)

1 opcéo de Sobremesa (Fruta, suco, doce ou preparagdo regional doce)*

*As frutas ndo devem constar nos custos da contratada. As frutas da sobremesa seréo adquiridas pela contratante com
recurso do PNAE, através de chamada publica, diretamente da agricultura familiar e do empreendedor familiar rural. A
contratada, cabera apenas receber, guardar, higienizar, porcionar e distribuir as frutas.

5.1.51.4. Opc¢do Proteica: Deverd ser ofertado diariamente 01 opcdo de prato proteico principal, permanecendo
disponivel no balcéo até o final do servico, porcionado por funcionario capacitado da empresa. A porcdo média
pronta para servir devera ser 150 gramas para partes sem 0sso e 200 gramas para partes com 0sso. Quando a
preparacdo contiver molho ou caldo ou farindceo, devera haver um acréscimo de 50g ha porgéo pronta para servir.

5.1.51.5. N&o serdo aceitas como opcao proteica 0 uso de carnes mecanicamente separadas, miudos, visceras,
embutidos, industrializados e enlatados.

5.1.51.6. As opgdes proteicas deverdo ser exclusivamente & base de: peixe, frango, suino ou bovino, seguindo o
padréo e cortes aprovados pelo nutricionista do IFCE conforme se segue:

Peixe: Somente serd permitida a utilizagdo de filés de peixe (sem espinhas). Os tipos de peixes devem ser variados
entre os permitidos (pargo, ariaco, tilapia dentre outros aprovados pela Nutricionista do |FCE), ndo se limitando a
um Unico tipo. A porcdo média do filé devera ser de 150g, referindo-se & por¢do pronta para servir. Deve ser dado
preferéncia a preparagoes fritas e empanadas, em virtude da aceitac&o dos discentes.

Carne Bovina:Deverdo ser utilizados cortes de boa qualidade. Tipos de cortes aceitos: Contra Carne Bovina: filé;
patinho; bisteca; carne moida; fraldinha; coxdo duro; coxdo mole; cupim; lagarto. Para cozido, carne moida e
almbdndegas serd permitido o uso do musculo, porém deverdo ser retirados os excessos de tecido adiposo e
cartilaginoso. Nao sera permitida a utilizacdo de carnes com aponeuroses, tenddes e excesso de tecido adiposo.
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5.1.52.

Porc&o minima pronta para servir de 150g para preparacdes sem 0sso e 200g para preparagcdes com 0sso. Quando a
preparacdo contiver molho ou caldo ou farinaceo, devera haver um acréscimo de 50g ha porgéo pronta para servir.

Frango: Somente serd permitida a utilizagdo de frangos de boa qualidade e procedéncia e com peso padronizado. Os
Unicos cortes aprovados para uso nas preparagdes a base de frango sdo: peito de frango e coxa e sobrecoxa, com
por¢cdo minima pronta para servir de, 150g para preparacdes sem 0sso e 200g para preparagcdes com 0sso. Quando a
preparacdo contiver molho ou caldo ou farindceo, deverd haver um acréscimo de 50g na por¢do pronta para servir.
Para hifes, filés, iscas, creme, strogonoff devera ser utilizado peito de frango, devendo a quantidade média para cada
porcdo pronta para servir corresponder a 150g ou 200g se houver molho ou caldo. Para assado podera ser utilizado
peito de frango ou coxa e sobrecoxa.

Carne Suina: Somente serd permitida a utilizagdo de pernil, costela, carré, lombo, copa lombo e costela. A porgao
média deve ser de 150g para partes sem 0sso e 200g para partes com 0sso ou ao molho, referindo-se a gramatura a
porcdo de carne pronta para servir. Quando a preparacdo contiver molho ou caldo, devera haver um acréscimo de
509 na porcéo pronta para servir.

Prato Principal Vegano e/ou para fins especiais. 01 opc¢éo ofertada de acordo com a demanda apresentada pelos
estudantes e enviada pela Contratante ou quando o prato principal incluir ingredientes restritos a discentes com
necessidades alimentares especiais, porcionado por funcionério capacitado da empresa. As preparacdes deverdo ter,
no minimo, um alimento com proteina de maior valor biol6gico (Exemplo: soja, gréo de hico, quinoa, chia, lentilha
ou outras leguminosas, ovos ou demais fontes proteicas especificas, conforme a restricdo alimentar, devendo as
fontes proteicas ndo se repetir por mais de duas vezes na semana). O fornecimento devera ser conforme demanda
dos discentes. O porcionamento médio para este prato devera ser de 150g e em tortas, panquecas, lasanha,
escondidinho ou outras preparagdes, quando contiver carboidratos devera ser respeitada a porcéo de 200g;

Distribui¢do da opg¢ao proteicaao longo do més e/ou semana no cardépio do almogo:
Peixe: No minimo 1 vez ao més;

Suino: No minimo 1 vez ao més;

Bovino: No minimo 2 vezes ao més;

Frango: No maximo 2 vezes por semana.

5.1.53. Quadro com as porgdes de opgdes proteicas para 0 almogo a ser ofertada, com gramatura:

Nome da preparacdo - Opgao Proteica PESO DA PORCAO (g)

(pronta para consumo)
Creme de frango 200g
Cubinhos de frango refogados 1509
Filé de de frango refogado com orégano 1509
Filé de frango acebolado 150g
Frango de panela assado com batata inglesa (coxa e sobrecoxa) 200g
Estrogonofe de frango 200g
Isca de frango acebolada 1509
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Filé de frango ao molho de tomate e queijo 200g

Macarronada de frango ao molho branco com queijo 200g

Bisteca suina acebolada 200g

Isca de suino (lombo) ao molho citrico 150g

Almodndegas ao molho de tomate e queijo 200g

Pagoca de carne bovina 150g (Descrigéo: 80g carne de sol; 50g farinha
Carne de panela - alcatra ou contrafilé 1509

Assado bovino - lagarto ou lombo 1509

Bife - alcatra ou coxdo mole 1509

Carne de sol acebolada 1509

Cozido bovino ao molho com legumes - cox&o duro 200g

Filé de peixe grelhado 150g

Lasanhas 200g (Descrigéo: carne - 100g; queijo — 30g; presunto — 20g)
Panquecas 200g (Descricdo: carne - 100g; queijo ralado — 10g

5.1.54. O acompanhamento devera ser ofertado, diariamente, com Arroz e Feijdo ou Bai&o de dois. Devera
permanecer disponivel no balcdo até o final do servico. A gramatura da porcao a ser servida devera obedecer
ao estabelecido pela contratante, sendo de: 150g para arroz branco, parboilizado, misto ou integral; 200g para
baido de dois, referindo-se a porcao pronta para servir; feijdo puro/sem caldo 90g e feijdo misto (com batata,
macaxeira, abobora, maxixe) a por¢éo de 120g.

Arroz: Somente sera permitida a utilizacdo de arroz tipo 1 graido, desde que previamente aprovado pelo
Nutricionista do IFCE. As varia¢gfes aceitas: podera ser ofertado arroz branco, parboilizado, misto com
verduras e/ou legumes, ou integral.

Feijdo: Somente serd permitida a utilizacdo de feijdo de primeira qualidade e de boa procedéncia,
previamente aprovados pelo Nutricionista do IFCE. Devera permanecer disponivel no balcéo até o final
do servico. Devera haver variacbes dentre os tipos: feijao preto, feijao carioca, feijao de corda, feijao
branco etc. Deve haver variagBes dentre as opg¢des puro e misto. Op¢des com complemento/misto
poderdo ser do tipo: com abdbora, com macaxeira, com batata doce, com maxixe, além de outros
ingredientes previamente aprovados pela nutricionista do IFCE e informados no cardpio. Nao sera
permitido o espessamento do caldo de feijdo com qualquer tipo de farindceo. O porcionamento médio de
feijdo deverd ser de 90g para puro e de 120g para feijdo misto, referindo-se a porgao pronta para servir.

Baiao de dois: Devera permanecer disponivel no balcdo até o final do servico. Podera ser feito com
arroz branco ou parboilizado e com feijdes do tipo carioca ou de corda. Podera conter um terceiro
ingrediente/complemento, como por exemplo, queijo, abdbora etc.
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5.1.55. Distribuicdo do acompanhamento ao longo do més:

Baiao de dois: No minimo 1 vez ao més. Podera ser adicionado um terceiro ingrediente, exemplo: com
gueijo, com abdbora etc.;

Arroz Branco: No minimo 2 vezes ao més:

Arroz Branco misto: No minimo 2 vezes ao més. Exemplo: com brécolis, com cenoura, com espinafre
etc.

Arroz Parboilizado: No minimo 1 vez ao més.

Arroz Parboilizado misto: No minimo 2 vezes ao més. Exemplo: com brdcolis, com cenoura, com
espinafre etc.

Arroz integral: No minimo 1 vez ao més. Podera ser do tipo misto, com cenoura, milho etc.
Feijao: No minimo 2 vezes ao més de cada tipo: corda, carioca, branco e preto.
Feijao puro: No minimo 3 vezes ao més;

Feijao Misto: No minimo 4 vezes ao més.

5.1.56. Quadro com as por¢des de acompanhamento para o almogo a ser ofertada, com gramatura:

Nome da preparacdo -Acompanhamento PESO DA PORCAO (g)

(pronta para consumo)
Arroz parboilizado 1509
Arroz branco 1509
Arroz branco com cenoura 1509
Arroz branco com espinafre 1509
Arroz branco com brécolis 1509
Arroz integral com milho 1509
Arroz integral com cenourae ervilha 1509
Arroz parboilizado com cenoura 1509
Arroz parboilizado com brécolis 1509
Baido de dois com queijo coaho 200g
Bai&o de dois com abdbora 200g
Feij&o carioca com abdbora 120g
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Feij&o preto 90g
Feijdo carioca com batata doce 120g
Feij&o branco com cheiro verde 90g
Feijao de corda com abdbora 120g
Feij&o de corda com maxixe 1209
Feijdo carioca 90g
Feijdo carioca com macaxeira 120g
Feij&o branco com abdbora 120g

5.1.57. A guarnicdo deverd ser ofertada diariamente 1 opcdo. Serdo aceitos como guarnicfes: Purés
(macaxeira, batata inglesa, batata doce ou abobora); macarrdo ao alho e 6leo ou ao molho de tomate; farofa de
cuscuz; farofa acebolada, com cenoura, com beterraba; batata doce cozida; batata inglesa refogada; dentre
outras. Devera permanecer disponivel no balcdo até o final do servico. A gramatura da porcdo a ser servida
devera obedecer ao estabelecido pela contratante, sendo de: 90g para macarrdo, 90g para batata refogada ou
batata doce cozida, 60g para farofa de cuscuz; 60g farofa de farinha branca, 90g para puré referindo-se a
porcdo pronta para consumo.

5.1.58. Distribuigcdo da guarnicéo ao longo do més no cardapio:

Purés: No minimo 2 vezes ao més;

Macarrao: No minimo 2 vezes ao més;

Farofa de cuscuz: No minimo 1 vez ao més;

Farofa com farinha de mandioca (acebolada, com cenoura, com beterraba): No minimo 2 vezes ao

meés;

Batata inglesa (refogada com orégano, ou com alecrim etc.): No minimo 2 vezes ao més;

Batata doce ou Abdbora cozida: Até 2 vezes por més.

5.1.59. Quadro com as por¢des de guarni¢cdes para o almocgo a ser ofertada, com gramatura:

Nome da preparacao - Guar ni¢oes

PESO DA PORCAO (g)

(pronta para consumo)
Puré de batata inglesa 90g
Puré de batata doce 90g
Puré de ab6bora 90g
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Puré de macaxeira 90g
Macarrdo ao alho e 6leo 90g
Macarrdo ao molho de tomate 90g
Farofa de cuscuz 60g
Farofa acebolada 60g
Farofa com cenouraralada 60g
Farofa com beterrabaralada 60g
Batata doce cozida 90g
Abdbora cozida 90g
Batata inglesa com orégano 90g
Batatainglesa com alecrim 90g

5.1.60. Salada Crua ou cozida: Devera ser disponibilizado 1 opcéo por dia, sendo ou salada crua ou salada cozida. Devera
permanecer disponivel no balcdo até o final do servico. As verduras a serem consumidas cruas deverdo ser previamente
higienizadas em solucéo clorada, de acordo com determinagdo da fiscalizagdo sanitéria. O porcionamento minimo para as
saladas cruas devera ser de 40g e para saladas cozidas 70g. Nas saladas (cruas ou cozidas) devera conter no minimo 3
ingredientes, podendo um deles ser frutas. Devera haver variagdes entre os tipos de salada crua e cozida, ndo sendo

permitido a repeticdo do mesmo tipo de salada, na mesma semana.

5.1.61. Distribuicéo das saladas ao longo do més:

Salada Crua: No minimo 10 vezes no més. Por¢do minimaa ser servida: 40 gramas.

Salada Cozida: No minimo 5 vezes no més. Por¢do minima a ser servida: 70 gramas.

5.1.62. Quadro com as porc¢des de saladas cruas para 0 amogo a ser ofertada, com gramatura:

Nome da preparacdo - Salada Crua

PESO DA PORGCAO (g)

(pronta para consumo)
Acelga, repolho roxo e magé 40 a 60g
Acelga, cenoura e maga 40 a 60g
Acelga, espinafre, pepino e laranja 40 a60g
Acelga, tomate com orégano e azeite 40 a60g
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Acelga, tomate e maca 40 a 60g
Alface americana, espinafre e manga 40 a60g
Alface, tomate ceregja e mel&o 40 a60g
Alface, cenoura, pepino e uvaroxa 40 a60g
Alface, pepino e cebola regados com suco de liméo 40 a 60g
Cenoura, abacaxi e repolho branco 40 a60g
Pepino (fatiado) e repolho roxo (ralado) temperado com vinagre e sal 40 a60g
Pepino e tomate em cubos temperados com suco de liméo e cheiro 40 a60g
verde

Pepino, piment&o e cebolaroxa 40 a60g
Pimentdo, cenouraralada e milho verde 40 a 60g
Repolho branco e beterraba ralados com laranja 40 a60g
Repolho e beterraba ralados com abacaxi 40 a60g
Repolho roxo, cenoura e magd, regados com suco de lim&o 40 a60g
Repolho roxo, repolho branco e laranja 40 a60g
Vinagrete (tomate, piment&o, cebola) 40 a60g

5.1.63. Quadro com as porgdes de sal adas cozidas para 0 almoco a ser ofertada, com gramatura:

Nome da preparacéo - Salada Cozida

PESO DA PORCAO (g)

(pronta para consumo)
Abobrinharefogada com cebola e alho 70a90g
Abobrinha refogada com piment&o e milho verde 70a90g
Abobrinha, cenoura, tomate (corte cubinhos) refogados com orégano 70a90g
Batata Doce e beterraba em cubinhos com cheiro verde 70a90g
Batata Doce, tomate, cebola e cheiro-verde 70a90g
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Batata | nglesa e cenoura (corte cubinhos) com alecrim 70a90g
Beterraba (cubos), batata inglesa (cubos) com milho verde 70a90g
Beterraba (tiras), cenoura(tiras) com ervilha 70a90g
Beterraba e cenoura (corte palito) temperada com cheiro verde 70a90g
Beterraba (rodelas), milho verde e vagem 70a90g
Beterraba, cenoura e chuchu 70a90g
Cenoura (corte cubinhos), milho verde e vagem refogados 70a90g
Cenoura (corte palito), milho verde e couve manteiga refogados com 70a90g
alho

Chuchu, batata e abobrinha com molho branco 70a90g
Chuchu, ervilha e beterraba (corte cubinhos) com orégano 70a90g
Cenoura (cubos), Couve - Flor e brécolis 70a90g
Couve- Flor, abobrinha e repolho roxo 70a90g
Repolho branco, cenoura e beterraba cozidos 70a90g
Repolho branco e cenoura refogado com tomate e orégano 70a90g
Repolho, cenoura e vagem refogados 70a90g

5.1.64. A sobremesa devera ser ofertada 1 opcéo de sobremesa diariamente, permanecendo disponivel aos comensais até o
final do servigo e porcionado por funcionério capacitado da empresa. Poder&o ser utilizados sucos de frutas naturais ou
oriundos de polpas de frutas, de sabores variados (goiaba, acerola, manga, maracuja, caja, abacaxi, caju, graviola, dentre
outros aprovados pela Nutricionista do |FCE), adocados (até 20g) e com concentracdo minima de polpa de fruta ou de
fruta 30% (trinta por cento). Deverdo ser servidos em copos de plastico reutilizavel (tipo polipropileno) de até 300 ml.
N&o seréo aceitos sucos industrializados ou artificiais. Devera ser priorizada a oferta de frutas in natura (ex: manga,
laranja, tangerina, abacaxi, melancia, meldo, entre outras). Também podera ser ofertado doce (ex: doce de leite, de caju,
de banana, de mama&o, de goiaba, entre outros aprovados pela nutricionista da contratante) ou preparacéo regional doce
(ex: arroz doce, canjicalmungunzé, curau, entre outros aprovados pela nutricionista da contratante).

5.1.65. O suco de fruta devera ser feito com polpa de fruta (de 80g a 90g) ou fruta (de 80g a 90g) para suco. Em caso de
suco de lim&o utilizar 30 a45g, correspondente ao suco de 1 liméo.

5.1.66. As frutas servidas como sobremesa ser&o adquiridas pela contratante com o recurso do PNAE, através de
chamada publica, diretamente da agricultura familiar e do empreendedor familiar rural. A contratada, caberéa
apenas receber, guardar, higienizar, porcionar edistribuir asfrutas.
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5.1.67. Asfrutas dever&o ser porcionadas e servidas em torno de 90 a 160 gramas por por ¢éo, constando a variagao

estabelecida pela contratante.

5.1.68. Asfrutas ndo dever &o ser repetidas no prazo minimo de 3 (trés) dias.

5.1.69. A empresa deve se certificar e garantir que o fornecimento das frutas adquiridas da agricultura familiar pela
contratante ser 8o servidas apenas par a os alunos da educacao basica.

5.1.70. Distribui¢&o das sobremesas ao longo do més:
Doce: no maximo 1x/més;
Frutain natura: no minimo 3x/ semana;
Preparacao regional doce: no maximo 2x/més;

Suco de fruta: no minimo 1x/semana.

5.1.71. Quadro com as porc¢des de sobremesas para 0 amogo a ser ofertada, com gramatura:

Nome da preparacdo -Sobremesa PESO DA PORCAO (g)
(pronta para consumo)

Doce (de leite, de caju, de banana, de mam&o, de goiaba) 20a30g
Preparacdo regional doce (arroz doce, canjica, mungunzd, curau) 40 a50g
Suco de fruta (sabores goiaba, acerola, manga, maracuja, caja, abacaxi, caju, de 230 a 260ml
graviola)
Frutain natura - unidade (laranja, tangerina, magé, pera, banana etc.) 90g
Frutain natura - fatia (mamé&o, melancia, mel&o, manga, abacaxi) 160g

5.1.72. No tépico caracterizacdo da refeicdo tipo almogo, a contratante definiu a gramatura para a maioria das porcgdes a
serem praticadas pela contratada. O quadro abaixo resume os valores detalhados ao longo deste documento.

Preparacdo

Peso minimo da por¢éo - pronta para
consumo - a ser servida (gramas)

Opcao proteica sem 0sso

150g

Opcé&o proteica com 0SSO

2009

Opcéo proteica com caldo, molho, creme ou farinaceos

acréscimo de 50g (Ex.: com osso = 200g; Sem
0sso= 1500)

Opcéo proteica vegana (se houver demanda)

de 150 a 200g

Acompanhamento tipo arroz puro ou misto

150g
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Acompanhamento tipo baido de dois 200g
Acompanhamento tipo feijéo puro/sem caldo 90g
Acompanhamento tipo feijdo misto (com batata, maxixe, abobora etc.) 120g
Guarnicao tipo Puré 90g
Guarnic¢ao tipo Macarréo 90g
Guarnic¢ao tipo farofa (acebolada, com cenoura etc.) 60g
Guarnic¢ao tipo farofa de cuscuz 60g
Guarnicao tipo batata doce, inglesa ou ab6bora cozida 90g
Saladas cruas (folhosos; folhosos e frutas; ralados, fatiados finos etc.) 40g a60g
Saladas cozidas (com molho, refogados, salteados, com creme etc.) 70g a90g
Suco de fruta (natural ou da polpa) de 230 a 260ml
Frutain natura unidade 90g
Frutain naturafatia 160g
Doce 20g a30g
Preparacdo regional doce 40g a50g

*Refere-se a gramatura da porg&o pronta para consumo.

Local e horario da prestacao dos servigcos

5.2. Os servigos serdo prestados no seguinte endereco: AVENIDA TREZE DE MAIO, 2081 - BENFICA. FORTALEZA-
CE, NO IFCE CAMPUS FORTALEZA;

5.3. Os servicos serdo prestados nos horarios descritos, no quadro acima, no item 5.1.5.

Materiais a serem disponibilizados

5.4. Para a perfeita execucdo dos servicos, o Contratado devera disponibilizar os materiais, equipamentos,
ferramentas e utensilios necessarios, nas quantidades e qualidades suficientes para o atendimento da demanda da
contratante, promovendo sua substituicdo quando necessaério: utensilios de cozinha, insumos para servir as refei¢oes,
bandejas de plastico branca dimensdes Comprimento x Largura x Altura: 41,5x29x2,8cm, guardanapos, copos
reutilizaveis;
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5.4.1. Além da lista acima, poder4 a contratada fornecer outros materiais necessarios;

5.4.2. A empresa CONTRATADA devera dispor de todos os equipamentos (balanca, balcdo, geladeiras,
fogbes, cubas, refresqueira, termémetro para alimento etc.) necessarios para a operacao;

5.5. A empresa CONTRATADA devera dispor de sistema informatizado de controle eficiente e agil, de modo a
evitar filas e facilitar o monitoramento (a contratada ira declarar juntamente com sua proposta qual sistema utiliza e
suas funcionalidades, conforme item 5.5.1 e 5.5.2). A Contratada devera prover todos os meios fisicos, logisticos e
humanos para obter as seguintes informacdes gerais:

I. - Quantidade de comensais por refei¢cdo (lanche e almogo), por dia, més e total.
1. - Nimero de refei¢cdes servidas por dia, més e total.
1. - Registro dos cardapios servidos por dia.
IV. - Registro dos dias letivos.
V. - Quantidade de refei¢cdes servidas por modalidade de ensino.

5.5.1 A contratada devera disponibilizar um sistema informatizado com o0s seguintes requisitos minimos na

plataforma tecnoldgica:

Agrupamento

Funcionalidade / Propésito /Campos necessarios

1 Cadastro de alunos

Nome, data de nascimento, matricula, modalidade de ensino, turno, semestre

2 | Cadastro de usuario

Nome, data de nascimento, matricula

3 | Cadastro do cardapio

Opcao de cardapio do dia

4 | Relatdrio quantitativo de refeicles
servidas, por periodo

Dados gerais efiltros por turno, dia, més, tipo de refeicdo (lanche/amogo) e
modalidade de ensino

5 | Registro de diasletivos

Configuracdo de calendario escolar do campus

6 | Relatorio quantitativo de alunos
atendidos, por periodo

Dados gerais e filtros por modalidade de ensino

7 | Controle de acesso ao refeitério

Mecanismo de controle de acesso ao refeitdrio, permitindo acesso aos usuarios
autorizados por meio de biometria facial, gr code ou outro método de controle passivel
de autenticagdo segura, conferéncia e auditoria.

5.5.2. Funcionalidades gerais da plataforma tecnoldgica:

* Consulta

a. A solucdo tecnoldgica devera possibilitar consulta aos dados na base de dados, registros das refeicfes,
cardapios, acesso ao refeitorio, cadastros de alunos, usuéarios e outros cadastros acessorios, através de
relatérios disponiveis para usuario com perfis especificos, visando otimizar o desenvolvimento das atividades
de gestéao, controle e fiscaliza¢é@o contratual.

b. Possibilitar acesso de consulta, a qualquer tempo, a réplica do banco de dados da aplicagdo, para analise,
extracdo de dados, geracao de relatorios, etc., ou disponibilizar versdo da base de dados em midia prépria ou,
ainda, franquear acesso por intermédio de conexao remota pela rede de dados.

* Relatoérios
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a. A solucéo tecnoldgica devera possibilitar consultas, emisséo e impresséo de relatérios, no formato PDF e XLS,
com dados, informacgfes e documentos cadastrados, registrados e armazenados a qualquer momento, assim
como possibilidade de serem filtrados por dia, semana, més, ano e periodo personalizado.

b. Deverdo ser disponibilizados filtros para facilitar a visualizacdo dos dados mais importantes e a
operacionalizagdo do contrato.

Disponibilidade

a) A solucao tecnolégica devera estar disponivel para acesso via aplicacdo web, em regime continuo,
inclusive aos sabados, domingos e feriados.

* Manutencdo da solucao tecnolégica

a. As manuten¢cbes devem ser previamente programadas e comunicadas, com antecedéncia minima de 3 (trés)
dias uteis, devendo informar se havera interrupcdo do funcionamento da solucdo tecnoldgica, caso em que o
pleito sera avaliado pelo IFCE, para autorizagao prévia.

. A empresa contratada devera programar as manutencdes preventivas nos horarios de menor impacto aos
servicos dependentes da solucdo tecnoldgica para a sua realizagéo.

c. Se constatada inconsisténcia ou deficiéncia de desempenho da solugéo tecnolégica, tal como indisponibilidade

ou mau funcionamento de uma ou mais funcionalidades, a empresa sera responsavel pelo diagnostico e
correcao, em prazo estipulado pelo IFCE.

o

Aspectos gerais

a. A solucéo tecnoldgica devera contemplar os seguintes parametros:

| - permitir que apenas os usuarios com permissao efetuem os cadastros e consultas necessarios;

Il - operacdo em rede TCP/IP, com certificado SSL para a aplicacao web;

Il - possuir interface grafica de facil utilizacao e ser customizada no atendimento das necessidades do contrato;

IV - possibilidade de controle de acesso simplificado as refei¢cées, exigindo o minimo de intervencdo manual de
um operador ou do usuario;

V - impossibilidade de o usuério gerar mais de uma OS com mesma demanda,;

VI - controle do cronograma dos servigos de rotina, ndo programados e sob demanda (atividades e
equipamentos);

VII - utilizacéo de banco de dados relacional com ampla utilizagédo no mercado, como MySQL, MariaDB,
PostgreSQL, SQL Server e Oracle;

VIII - opcéo para exportacao dos registros do sistema em pelo menos 2 dos seguintes formatos: xls, csv, json;

OBS1.: A empresa vencedora deve atentar que os horarios de distribuicdo dos lanches sdo curtos

(30min), dessa forma é importante que o equipamento utilizado para rodar o sistema garanta a
agilidade do atendimento, evitando atrasos e possiveis penalidades.

OBS2.: E de inteira responsabilidade da empresa a internet utilizada para acessar todos os sistemas
de que necessita para executar suas atividades no IFCE campus Fortaleza.

5.5.3. Da andlise do sistema informatizado:

5.5.3.1. A empresa contratada apresentara um sistema informatizado com os seguintes requisitos
minimos na plataforma tecnolégica, descrito no item 5.5.1. e 5.5.2.

5.5.3.2. Ao final da analise, a equipe técnica indicara no parecer o grau de atendimento aos requisitos e
funcionalidades estabelecidos. Caso a solucdo esteja em conformidade com as especificagcbes, a
contratacdo podera prosseguir.
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5.5.3.3. Caso a solucdo ndo atenda as especificacfes, a contratacdo ndo sera efetivada, e novas

providéncias serdo adotadas pelo IFCE.

5.5.3.4. O IFCE ir4 considerar a solucdo tecnoldgica apresentada pela empresa contratada que tenha

sido aprovada em 6rgdo integrante da Administragdo Publica, mesmo que em contrata¢@o anterior.

Informacoes relevantes para o dimensionamento da proposta

5.4. A demanda do érgdo tem como base as seguintes caracteristicas:

5.4.1. A demanda do érgao tem como base as seguintes caracteristicas:

As refeicbes padrbes para LANCHES e ALMOCO devem conter, no minimo, a composi¢do de acordo com 0s
parametros técnicos nutricionais definidos pela Resolugéo n° 6, 8 de maio de 2020-MEC/FNDE, alterada pela
Resolugéo n° 20, 2 de dezembro de 2020-MEC/FNDE, constantes no item a seguir:

Caracterizacdo por Tipos de Refeicdo para Estudantes do |IFCE

Tipo de Refeicéo Perfil do Publico M édia da Faixa Caldrica *
Lanche (manhg, tarde e noite) Adolescentes, Jovens e Adultos 493 Kcal
Almoco Adolescentes e Jovens em Tempo I ntegral 1.000 Kcal

** A faixa calorica dasrefeigdes poderd variar desde que serespeitem os par ametr os estabelecidos no anexo |V da RDC/FNDE n° 04, 26
defevereiro de 2026, de acordo com o publico-alvo.

5.4.2. As preparacdes deverdo ser acondicionadas adequadamente com identificacdo e prazo de validade até o
momento da distribuicéo.

5.4.3. Deverao ser transportadas em caixas térmicas e veiculo apropriado pela contratada até o local indicado
pelo campus.

5.4.4. A CONTRATADA utilizara as dependéncias do IFCE campus Fortaleza, onde a alimentacdo sera
porcionada e distribuida.

5.4.5. A CONTRATADA devera possuir sede para producdo dos alimentos no mesmo municipio da
distribuicdo das refeigcoes.

5.4.6. O fornecimento dos géneros e produtos alimenticios, materiais de consumo (materiais de higiene e
limpeza, entre outros), mao-de-obra especializada, operacional e administrativa, em quantidades suficientes,
para desenvolver todas as atividades previstas, serdo de responsabilidade da CONTRATADA, observadas as
normas vigentes de vigilancia sanitéria e outros preceitos legais.

5.4.7. O servigo a ser prestado é de refei¢cdes transportadas o que implica que toda a operacionalizacéo e
custos referentes ao transporte serdo de responsabilidade da CONTRATADA.

5.4.8. As refeicOes prontas deverdo ser transportadas as dependéncias do IFCE campus Fortaleza e servidas
no refeitorio diariamente, de segunda a sexta-feira, em regra, nos turnos manha, tarde e noite, de acordo com
os dias e os horarios estabelecidos neste TR.

Especificacdo da garantia do servico
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5.5. O prazo de garantia dos servigos € aquele estabelecido na Lei n°® 8.078, de 11 de setembro de 1990 (Cddigo de
Defesa do Consumidor).

Procedimentos de transicao e finalizacdo do contrato

5.6. Nao serdo necessarios procedimentos de transicdo e finaliza¢do do contrato devido as caracteristicas do objeto.

6. MODELO DE GESTAO DO CONTRATO

6.1. contrato devera ser executado fielmente pelas partes, de acordo com as clausulas avencadas e as normas da
Lei n®14.133, de 2021, e cada parte respondera pelas consequéncias de sua inexecucao total ou parcial.

6.2. Em caso de impedimento, ordem de paralisacdo ou suspensédo do contrato, o cronograma de execucdo sera
prorrogado automaticamente pelo tempo correspondente, anotadas tais circunstancias mediante simples apostila.

6.3. As comunicac¢des entre 0 6rgdo ou entidade e o Contratado devem ser realizadas por escrito sempre que o ato
exigir tal formalidade, admitindo-se o0 uso de mensagem eletronica para esse fim.

6.4. O 6rgdo ou entidade podera convocar o preposto da empresa para adogdo de providéncias que devam ser
cumpridas de imediato.

6.5. Apo6s a assinatura do contrato ou instrumento equivalente, o 6érgdo ou entidade podera convocar o representante
da empresa contratada para reunido inicial para apresentacdo do plano de fiscalizagdo, que conterd informacdes
acerca das obrigacdes contratuais, dos mecanismos de fiscalizacdo, das estratégias para execu¢do do objeto, do
plano complementar de execucdo do Contratado, quando houver, do método de afericdo dos resultados e das
sanc¢des aplicaveis, dentre outros.

Preposto

6.6. O Contratado designara formalmente o preposto da empresa, antes do inicio da prestagdo dos servigos,
indicando no instrumento os poderes e deveres em relacdo a execucéo do objeto Contratado.

6.7. O Contratado ndo necessitard manter preposto da empresa no local da execucédo do objeto durante o periodo dos
trés turnos de distribuicéo.

6.8. O Contratante podera recusar, desde que justificadamente, a indicacdo ou a manutencdo do preposto da
empresa, hipotese em que o Contratado designara outro para o exercicio da atividade.

Rotinas de Fiscalizacao

6.9. A execucao do contrato devera ser acompanhada e fiscalizada pelo(s) fiscal(is) do contrato, ou pelos respectivos
substitutos.

Fiscalizacdo Técnica

6.10. O fiscal técnico do contrato acompanhara a execuc¢do do contrato, para que sejam cumpridas todas as
condicdes estabelecidas no contrato, de modo a assegurar os melhores resultados para a Administracéo.
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6.11. O fiscal técnico do contrato anotar4d no histérico de gerenciamento do contrato todas as ocorréncias
relacionadas a execuc¢do do contrato, com a descri¢cdo do que for necessario para a regularizacao das faltas ou dos
defeitos observados.

6.12. Identificada qualquer inexatidao ou irregularidade, o fiscal técnico do contrato emitira notificacdes para a
correcao da execucdo do contrato, determinando prazo para a correcao.

6.13. O fiscal técnico do contrato informard ao gestor do contato, em tempo habil, a situacdo que demandar decisédo
ou adocao de medidas que ultrapassem sua competéncia, para que adote as medidas necessarias e saneadoras, se
for o caso.

6.14. No caso de ocorréncias que possam inviabilizar a execucdo do contrato nas datas aprazadas, o fiscal técnico do
contrato comunicara o fato imediatamente ao gestor do contrato.

6.15. O fiscal técnico do contrato comunicara ao gestor do contrato, em tempo habil, o término do contrato sob sua
responsabilidade, com vistas a tempestiva renovacdo ou a prorrogacao contratual.

6.16. A fiscalizacdo da execucdo dos servigos abrange, ainda, as seguintes rotinas:

6.16.1. Exigir o cumprimento de todas as obrigacGes assumidas pela Contratada, de acordo com as clausulas
contratuais e os termos de sua proposta;

6.16.2. Exercer o acompanhamento e a fiscalizagdo dos servigos, por servidor ou comissdo especialmente
designados, anotando em registro proprio as falhas detectadas, indicando dia, més e ano, bem como o nome
dos empregados eventualmente envolvidos, e encaminhando os apontamentos a autoridade competente para
as providéncias cabiveis;

6.16.3. Notificar a Contratada por escrito da ocorréncia de eventuais imperfeicbes, falhas ou irregularidades
constatadas no curso da execucdo dos servigos, fixando prazo para a sua correcao, certificando-se que as
solucdes por ela propostas sejam as mais adequadas;

6.16.4. Pagar a Contratada o valor resultante da prestacdo do servico, no prazo e condigbes estabelecidas
neste Termo de Referéncia;

6.16.5. Efetuar as retengOes tributarias devidas sobre o valor da Nota Fiscal/Fatura da contratada, no que
couber, em conformidade com o item 6 do Anexo XI da IN SEGES/MP n. 5/2017.

6.16.6. Nao praticar atos de ingeréncia na administracdo da Contratada, tais como:

® exercer o poder de mando sobre os empregados da Contratada, devendo reportar-se somente aos
prepostos ou responsaveis por ela indicados, exceto quando o objeto da contratacdo previr o
atendimento direto, tais como nos servicos de recepgao e apoio ao usuario;

* direcionar a contratacdo de pessoas para trabalhar nas empresas Contratadas;

* promover ou aceitar o desvio de funcdes dos trabalhadores da Contratada, mediante a utilizacao destes
em atividades distintas daquelas previstas no objeto da contratacdo e em relagcdo a funcdo especifica
para a qual o trabalhador foi contratado;

* considerar os trabalhadores da Contratada como colaboradores eventuais do préprio érgdo ou entidade
responsavel pela contratacdo, especialmente para efeito de concesséao de didrias e passagens.

6.16.7. Fornecer por escrito as informacg6es necessérias para o desenvolvimento dos servicos objeto do
contrato;

6.16.8. Realizar avaliacbes periddicas da qualidade dos servicos, apds seu recebimento;

6.16.9. Cientificar o 6rgdo de representacao judicial da Advocacia-Geral da Unido para adocdo das medidas
cabiveis quando do descumprimento das obrigacfes pela Contratada;

6.16.10. Arquivar, entre outros documentos, projetos, "as built", especificagbes técnicas, orcamentos, termos de
recebimento, contratos e aditamentos, relatérios de inspec¢fes técnicas ap0s o recebimento do servico e
notificacdes expedidas;
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6.16.11. Assegurar que o ambiente de trabalho, inclusive seus equipamentos e instalagcdes apresentem
condi¢cdes adequadas ao cumprimento, pela contratada, das normas de seguranca e saude no trabalho,
guando o servigo for executado em suas dependéncias, ou em local por ela designado.

6.16.12. Indicar a Contratada, formalmente, o fiscal que acompanhard o cumprimento do contrato e o
desenvolvimento técnico das atividades que séo objetos deste contrato.

6.16.13. Enviar relatorio de execugdo mensal ao setor de contratos.
6.16.14. Avaliar e aprovar os cardapios sugeridos pela Contratada, bem como aprovar eventuais alteracoes.

6.16.15. Avaliar, atestar e liberar as faturas relativas aos servicos prestados, para efetuagcdo do pagamento
mensal.

6.16.16. Fiscalizar todas as etapas do processo de distribuicdo de refei¢des.

6.16.17. Comunicar por escrito a Contratada qualquer falha ou deficiéncia do servigo, exigindo imediata
correcao.

6.16.18. Registrar quaisquer ocorréncias na execucdo do servico que € objeto de contrato que motivem a
aplicagdo de eventuais penalidades e sanc¢des por inadimpléncia contratual.

6.16.19. Supervisionar a quantidade de refei¢cdes efetivamente fornecidas aos usuérios.

6.16.20. Solicitar o controle bacteriolégico e/ou microbiolégico da alimentagéo fornecida, a qualquer momento
gue julgar necessario.

6.16.21. Aprovar as faturas da prestacéo de servico somente das refeicfes efetivamente fornecidas.

6.16.22. Examinar a qualidade dos géneros alimenticios, vetando a utilizacdo de géneros e/ou alimentos que
apresentem condi¢bes que os tornem improprios para 0 consumo.

6.16.23. Verificar as condicBes de higiene e de conservacdo das dependéncias, equipamentos e utensilios
utilizados pela contratada.

6.16.24.Utilizar mecanismos de avaliacdo da qualidade da prestagdo de servigos (supervisdo diaria com
registros em formularios).

6.16.25. Realizar reunido mensalmente ou sempre que se fizer necessario com 0s nutricionistas e/ou
representantes das empresas fornecedoras dos servigos de alimentagdo, com datas a serem determinadas
pela contratante com objetivo de acompanhar, monitorar e avaliar a qualidade dos servicos de alimentacao
prestados ao IFCE campus Fortaleza.

6.17. A fiscalizacdo de que trata esta clausula ndo exclui nem reduz a responsabilidade do Contratado, inclusive
perante terceiros, por qualquer irregularidade, ainda que resultante de imperfeicbes técnicas, vicios redibitérios, ou
emprego de material inadequado ou de qualidade inferior e, na ocorréncia desta, ndo implica corresponsabilidade do
Contratante ou de seus agentes, gestores e fiscais, de conformidade.

6.18. As disposicdes previstas neste Termo de Referéncia ndo excluem o disposto no Anexo VIII da Instrucéo
Normativa SEGES/MP n° 05, de 2017, aplicavel no que for pertinente a contratacao, por forca da Instru¢do Normativa
Seges/ME n° 98, de 26 de dezembro de 2022.

Fiscalizacdo Administrativa

6.19. O fiscal administrativo do contrato verificara a manutencdo das condicBes de habilitacdo da contratada,
acompanhara o empenho, o pagamento, as garantias, as glosas e a formalizacdo de apostilamento e termos aditivos,
solicitando quaisquer documentos comprobatérios pertinentes, caso necessario.
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6.20. Caso ocorra descumprimento das obrigacdes contratuais, o fiscal administrativo do contrato atuara
tempestivamente na solucéo do problema, reportando ao gestor do contrato para que tome as providéncias cabiveis,
guando ultrapassar a sua competéncia.

Gestor do Contrato
6.21. Cabe ao gestor do contrato:

6.21.1. coordenar a atualizacdo do processo de acompanhamento e fiscalizacdo do contrato contendo todos os
registros formais da execug¢do no historico de gerenciamento do contrato, a exemplo da ordem de servigo, do
registro de ocorréncias, das alteracées e das prorrogacdes contratuais, elaborando relatério com vistas a
verificacdo da necessidade de adequac¢des do contrato para fins de atendimento da finalidade da administracéo.

6.21.2. acompanhar os registros realizados pelos fiscais do contrato, de todas as ocorréncias relacionadas a
execucdo do contrato e as medidas adotadas, informando, se for o caso, a autoridade superior aquelas que
ultrapassarem a sua competéncia.

6.21.3. acompanhar a manutencdo das condi¢cdes de habilitacdo da contratada, para fins de empenho de
despesa e pagamento, e anotara os problemas que obstem o fluxo normal da liquidacdo e do pagamento da
despesa no relatério de riscos eventuais.

6.21.4. emitir documento comprobatério da avaliacao realizada pelos fiscais técnico, administrativo e setorial
guanto ao cumprimento de obrigacbes assumidas pelo Contratado, com mencdo ao seu desempenho na
execucdo contratual, baseado nos indicadores objetivamente definidos e aferidos, e a eventuais penalidades
aplicadas, devendo constar do cadastro de atesto de cumprimento de obrigacgfes.

6.21.5. tomar providéncias para a formalizacdo de processo administrativo de responsabilizacdo para fins de
aplicacdo de sanc0es, a ser conduzido pela comissao de que trata o art. 158 da Lei n°® 14.133, de 2021, ou pelo
agente ou pelo setor com competéncia para tal, conforme o caso.

6.21.6. elaborar relatério final com informacdes sobre a consecucdo dos objetivos que tenham justificado a
contratacdo e eventuais condutas a serem adotadas para o aprimoramento das atividades da Administragao.

6.21.7. enviar a documentacao pertinente ao setor de contratos para a formalizacdo dos procedimentos de
liquidacdo e pagamento, com a indicagdo expressa de que o valor da Nota Fiscal emitida pela contratada
confere com o valor dimensionado pela fiscalizagdo e gestdo no recebimento definitivo do servigo.

6.21.8 receber e dar encaminhamento imediato:

6.21.8.1. as denuncias de discriminacao, violéncia e assédio no ambiente de trabalho, conforme o art. 2°,
inciso Ill, do Decreto n.° 12.174/2024;

Y

6.21.8.2. a notificacdo formal de que a empresa contratada estd descumprindo suas obrigacdes
trabalhistas, enviada pelo trabalhador, sindicato, Ministério do Trabalho, Ministério Publico, Defensoria
Pudblica ou por qualquer outro meio idéneo.

7. CRITERIOS DE MEDICAO E PAGAMENTO

7.1. avaliacdo da execucao do objeto utilizara o Instrumento de Medi¢do de Resultado (IMR).

7.2. Sera indicada a retencdo ou glosa no pagamento, proporcional a irregularidade verificada, sem prejuizo das
sanc¢des cabiveis, caso se constate que o Contratado:

7.2.1. ndo produziu os resultados acordados,

7.2.2 deixou de executar, ou ndo executou com a qualidade minima exigida as atividades contratadas; ou
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7.2.3. deixou de utilizar materiais e recursos humanos exigidos para a execu¢ado do servi¢co, ou os utilizou com
gualidade ou quantidade inferior a demandada.

7.3. A utilizacdo do IMR ndo impede a aplicacdo concomitante de outros mecanismos para a avaliacdo da prestacao
dos servicos.

7.4. A afericdo da execucédo contratual para fins de pagamento considerara os seguintes critérios:

7.4.1. Para calcular o valor final da fatura a ser quitada, referente aos custos dos servi¢cos a contratar para 0s
ambientes IFCE campus Fortaleza, utilizar-se-4, preliminarmente, da formula a seguir:

NMA =100 — ZPP
Onde: NMA = Nota Mensal de Avaliagdo

2PP = Somatério dos Pontos Perdidos (Somatoério da quantidade das condi¢fes verificadas multiplicada pelo
respectivo indice que Ihe é atribuido).

7.4.2. Extrair-se-a o quantitativo do somatorio dos pontos perdidos (ZPP), através da Tabela de Avaliacdo dos
Servicos Prestados conforme o Anexo Il; e

7.4.3. Ao final, proceder-se-ao as adequagfes conforme enquadramentos a seguir:

* NMA com valor igual ou superior a 97, implica em pagamento de 100% dos servi¢os prestado no més verificado;

®* NMA com valor maior ou igual a 94 e inferior a 97, implica em pagamento de 99% dos servigos prestados no
més verificado;

* NMA com valor maior ou igual a 90 e inferior a 94, implica em pagamento de 98% dos servigos prestados no
més verificado;

* NMA com valor maior ou igual a 86 e inferior a 90, implica em pagamento de 97% dos servi¢cos prestados no
més verificado;

* NMA com valor maior ou igual a 82 e inferior a 86, implica em pagamento de 96% dos servi¢cos prestados no
més verificado;

* NMA com valor maior ou igual a 78 e inferior a 82, implica em pagamento de 94% dos servigos prestados no
més verificado;

* NMA com valor maior ou igual a 74 e inferior a 78, implica em pagamento de 92% dos servigos prestados no
més verificado;

* NMA com valor inferior a 74, implica em pagamento de 90% dos servigos prestados no més verificado.

7.4.4. A ndo regularizacéo de possiveis problemas reclamados nos prazos estabelecidos implicara na aplicacéo
de nova penalidade e assim por diante até sua regularizagéo;

7.4.5. Sempre que a NMA for maior ou igual a 90 e inferior a 94, aplicar-se-a cumulativamente a penalidade de
ADVERTENCIA;

7.4.6. Sempre que a contratada acumular 03 (trés) penalidades de ADVERTENCIA consecutivas ou 06 (seis)
alternadas no periodo de um ano, aplicar-se-a, também, uma multa de 10% sobre o valor total contratado,
independentemente da aplicacéo de qualquer outro tipo de sancao cabivel,

7.4.7. No caso de repeticdo da ocorréncia do evento citado no item anterior no periodo de 03 (trés) meses,
facultar-se-a a contratante a imediata rescisdo do contrato, independentemente da concesséo de aviso prévio e
da aplicagdo de qualquer outro tipo de san¢do mais gravosa cabivel;

7.4.8. No caso do registro de ocorréncias que ndo constam da Tabela de Avaliacdo dos Servigos Prestados,
sera aplicado o Nivel de Criticidade correspondente as irregularidades de mesmo grau de comprometimento
dos servicos nela previstos, salvo as penalidades passiveis de aplicacéo direta.

Recebimento
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7.5. Os servigos serdo recebidos provisoriamente, no prazo de 10 (dez) dias, pelos fiscais técnico e administrativo,
mediante termos detalhados, quando verificado o cumprimento das exigéncias de carater técnico e administrativo.

7.6. O prazo para recebimento provisoério serd contado do recebimento de comunicacdo de cobranca oriunda do
Contratado com a comprovacgao da prestagdo dos servigos a que se referem a parcela a ser paga.

7.7. O fiscal técnico do contrato realizara o recebimento provisério do objeto do contrato mediante termo detalhado
gue comprove 0 cumprimento das exigéncias de carater técnico.

7.8. O fiscal administrativo do contrato realizara o recebimento provisério do objeto do contrato mediante termo
detalhado que comprove o cumprimento das exigéncias de carater administrativo.

7.9. O fiscal setorial do contrato, quando houver, realizard o recebimento provisério sob o ponto de vista técnico e
administrativo.

7.10. Para efeito de recebimento provisério, sera considerado para fins de faturamento o periodo mensal.
7.11. Ao final de cada periodo/evento de faturamento:

7.11.1. o fiscal técnico do contrato devera apurar o resultado das avaliag6es da execucédo do objeto e, se for o
caso, a analise do desempenho e qualidade da prestacdo dos servi¢cos realizados em consonancia com 0s
indicadores previstos no ato convocatorio, que podera resultar no redimensionamento de valores a serem
pagos a contratada, registrando em relatério a ser encaminhado ao gestor do contrato;

7.12. Sera considerado como ocorrido o recebimento provisério com a entrega do termo detalhado ou, em havendo
mais de um a ser feito, com a entrega do ultimo.

7.13. O Contratado fica obrigado a reparar, corrigir, remover, reconstruir ou substituir, as suas expensas, no todo ou
em parte, o objeto em que se verificarem vicios, defeitos ou incorre¢cées resultantes da execugdo ou materiais
empregados, cabendo a fiscalizacdo ndo atestar a Ultima e/ou Unica medicdo de servicos até que sejam sanadas
todas as eventuais pendéncias que possam vir a ser apontadas no recebimento provisario.

7.14. A fiscalizacdo ndo efetuara o ateste da Ultima e/ou Unica medicdo de servicos até que sejam sanadas todas as
eventuais pendéncias que possam vir a ser apontadas no recebimento provisoério.

7.15. O recebimento provisério também ficara sujeito, quando cabivel, a conclusédo de todos os testes de campo e a
entrega dos Manuais e Instrucdes exigiveis.

7.16. Os servicos poderdo ser rejeitados, no todo ou em parte, quando em desacordo com as especificagdes
constantes neste Termo de Referéncia e na proposta, sem prejuizo da aplicacao das penalidades.

7.17. Quando a fiscalizagéo for exercida por um Unico servidor, o Termo Detalhado devera conter o registro, a analise
e a conclusao acerca das ocorréncias na execu¢do do contrato, em relagéo a fiscalizacdo técnica e administrativa e
demais documentos que julgar necessarios, devendo encaminha-los ao gestor do contrato para recebimento definitivo.

7.18. Os servicos serdo recebidos definitivamente no prazo de 10 (dias) dias, contados do recebimento provisério, por
servidor ou comissao designada pela autoridade competente, apds a verificacdo da qualidade e quantidade do servigco
e consequente aceitacdo mediante termo detalhado, obedecendo os seguintes procedimentos:

7.18.1. Emitir documento comprobatério da avaliacdo realizada pelos fiscais técnico, administrativo e setorial,
guando houver, no cumprimento de obrigacbes assumidas pelo Contratado, com menc¢éo ao seu desempenho
na execucgdo contratual, baseado em indicadores objetivamente definidos e aferidos, e a eventuais penalidades
aplicadas, devendo constar do cadastro de atesto de cumprimento de obrigacdes, conforme regulamento.

7.18.2. Realizar a analise dos relatérios e de toda a documentacédo apresentada pela fiscalizagéo e, caso haja
irregularidades que impecam a liquidacdo e o pagamento da despesa, indicar as clausulas contratuais
pertinentes, solicitando ao Contratado, por escrito, as respectivas correcoes;

7.18.3. Emitir Termo Detalhado para efeito de recebimento definitivo dos servigos prestados, com base nos
relatérios e documentacdes apresentadas; e
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7.18.4. Comunicar a empresa para que emita a Nota Fiscal ou Fatura, com o valor exato dimensionado pela
fiscalizacao.

7.18.5. Enviar a documentacdo pertinente ao setor de contratos para a formalizacdo dos procedimentos de
liquidagdo e pagamento, no valor dimensionado pela fiscalizacao e gestéo.

7.19. No caso de controvérsia sobre a execucao do objeto, quanto a dimenséo, qualidade e quantidade, devera ser
observado o teor do art. 143 da Lei n°® 14.133, de 2021, comunicando-se a empresa para emissao de Nota Fiscal
guanto a parcela incontroversa da execucao do objeto, para efeito de liquidagcao e pagamento.

7.20. Nenhum prazo de recebimento ocorrera enquanto pendente a solucdo, pelo Contratado, de inconsisténcias
verificadas na execuc¢do do objeto ou no instrumento de cobranca.

7.21. O recebimento provisério ou definitivo ndo excluird a responsabilidade civil pela solidez e pela seguranca do
servico nem a responsabilidade ético-profissional pela perfeita execugao do contrato.

Liquidacao

7.23. Recebida a Nota Fiscal ou documento de cobranca equivalente, correra o prazo de dez dias Uteis para fins de
liguidacdo, na forma desta secao, prorrogaveis por igual periodo, nos termos do art. 7°, 83° da Instrucdo Normativa
SEGES/ME n° 77/2022.

7.24. O prazo de que trata o item anterior serd reduzido a metade, mantendo-se a possibilidade de prorrogacéo, nos
casos de contratacdes decorrentes de despesas cujos valores ndo ultrapassem o limite de que trata o inciso Il do art.
75 da Lei n° 14.133, de 2021

7.25. Para fins de liquidacéo, o setor competente deve verificar se a Nota Fiscal ou Fatura apresentada expressa os
elementos necessarios e essenciais do documento, tais como:

i) 0 prazo de validade;

i) a data da emisséo;

[Il) os dados do contrato e do 6rgao contratante;

IV) o periodo respectivo de execugéo do contrato;

V) o valor a pagar; e

VI) eventual destaque do valor de retencdes tributarias cabiveis.

7.26. Havendo erro na apresentacdo da Nota Fiscal/Fatura, ou circunstancia que impeca a liquidacdo da despesa,
esta ficara sobrestada até que o Contratado providencie as medidas saneadoras, reiniciando-se o prazo apos a
comprovagao da regularizagdo da situagcéo, sem 6nus ao Contratante.

7.27. A Nota Fiscal ou Fatura devera ser obrigatoriamente acompanhada da comprovacdo da regularidade fiscal,
constatada por meio de consulta on-line ao SICAF ou, na impossibilidade de acesso ao referido Sistema, mediante
consulta aos sitios eletrdnicos oficiais ou a documentagdo mencionada no art. 68 da Lei n® 14.133/2021.

7.28. A Administracdo deverd realizar consulta ao SICAF para:
7.28.1. verificar a manutencédo das condi¢cfes de habilitagdo exigidas;

7.28.2. identificar possivel razdo que impeca a participacdo em licitagdo/contratacdo no ambito do érgéo ou
entidade, tais como a proibicdo de contratar com a Administracdo ou com o Poder Publico, bem como
ocorréncias impeditivas indiretas.

7.29. Constatando-se, junto ao SICAF, a situacdo de irregularidade do Contratado, serd providenciada sua
notificagcdo, por escrito, para que, no prazo de 5 (cinco) dias Uteis, regularize sua situagcdo ou, no mesmo prazo,
apresente sua defesa. O prazo poderd ser prorrogado uma vez, por igual periodo, a critério do Contratante.
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7.30. Ndo havendo regularizacdo ou sendo a defesa considerada improcedente, o Contratante devera comunicar aos
orgdos responsaveis pela fiscalizagdo da regularidade fiscal quanto a inadimpléncia do Contratado, bem como quanto
a existéncia de pagamento a ser efetuado, para que sejam acionados 0s meios pertinentes e necessarios para
garantir o recebimento de seus créditos.

7.31. Persistindo a irregularidade, o Contratante devera adotar as medidas necessdrias a rescisdo contratual nos
autos do processo administrativo correspondente, assegurada ao Contratado a ampla defesa.

7.32. Havendo a efetiva execuc¢do do objeto, os pagamentos serdo realizados normalmente, até que se decida pela
rescisdo do contrato, caso o Contratado ndo regularize sua situacéo junto ao SICAF.

Prazo de pagamento

7.33. O pagamento sera efetuado no prazo maximo de até dez dias Uteis, contados da finalizagdo da liquidacéo da
despesa, conforme secao anterior, nos termos da Instru¢do Normativa SEGES/ME n° 77, de 2022.

7.34. No caso de atraso pelo Contratante, os valores devidos ao Contratado seréo atualizados monetariamente entre
o termo final do prazo de pagamento até a data de sua efetiva realizacdo, mediante aplicacdo do indice IPCA de
correcdo monetaria.

Forma de pagamento

7.35. O pagamento sera realizado por meio de ordem bancéria, para crédito em banco, agéncia e conta corrente
indicados pelo Contratado.

7.36. Seré considerada data do pagamento o dia em que constar como emitida a ordem bancaria para pagamento.
7.37. Quando do pagamento, sera efetuada a retencgéo tributaria prevista na legislacao aplicavel.

7.37.1 Independentemente do percentual de tributo inserido na planilha, quando houver, serdo retidos na fonte,
guando da realizacdo do pagamento, os percentuais estabelecidos na legislacéo vigente.

7.38. O Contratado regularmente optante pelo Simples Nacional, nos termos da Lei Complementar n° 123, de 2006,
nao sofrerd a retencdo tributaria quanto aos impostos e contribuicdes abrangidos por aquele regime. No entanto, o
pagamento ficar4 condicionado a apresentagdo de comprovacéo, por meio de documento oficial, de que faz jus ao
tratamento tributario favorecido previsto na referida Lei Complementar.

Cessao de Crédito
7.39. As cessdes de crédito dependerdo de prévia aprovacdo do Contratante.

7.39.1. A eficacia da cesséo de crédito, em relacdo a Administracdo, esta condicionada a celebracéo de termo
aditivo ao contrato administrativo.

7.39.2. Sem prejuizo do regular atendimento da obrigacao contratual de cumprimento de todas as condi¢cbes de
habilitacdo por parte do Contratado (cedente), a celebracdo do aditamento de cessao de crédito e a realizacédo
dos pagamentos respectivos também se condicionam a regularidade fiscal e trabalhista do cessionario, bem
como a certificacdo de que o cessionario ndo se encontra impedido de licitar e contratar com o Poder Publico,
conforme a legislacdo em vigor, ou de receber beneficios ou incentivos fiscais ou crediticios, direta ou
indiretamente, conforme o art. 12 da Lei n° 8.429, de 1992, nos termos do Parecer JL-01, de 18 de maio de
2020.

7.39.3. O crédito a ser pago a cessiondria € exatamente aquele que seria destinado a cedente (Contratado)
pela execucdo do objeto contratual, restando absolutamente inc6lumes todas as defesas e excecbes ao
pagamento e todas as demais clausulas exorbitantes ao direito comum aplicaveis no regime juridico de direito
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publico incidente sobre os contratos administrativos, incluindo a possibilidade de pagamento em conta
vinculada ou de pagamento pela efetiva comprovacéo do fato gerador, quando for o caso, e o desconto de
multas, glosas e prejuizos causados a Administracéo.

7.39.4. A cessédo de crédito ndo afetard a execugdo do objeto contratado, que continuara sob a integral
responsabilidade do Contratado.

7.40. O disposto nesta secdo nao afeta as operacdes de crédito de que trata a Instrucdo Normativa SEGES/MGI n°
82, de 21 de fevereiro de 2025, as quais ficam por esta regidas.

8. INFRACOES E SANCOES ADMINISTRATIVAS

8.1. Comete infragdo administrativa, nos termos da Lei n°® 14.133, de 2021, o Contratado que:
a) der causa a inexecucdao parcial do contrato;

b) der causa a inexecucao parcial do contrato que cause grave dano & Administracéo ou ao funcionamento dos
servigos publicos ou ao interesse coletivo;

c) der causa a inexecucao total do contrato;
d) ensejar o retardamento da execucdo ou da entrega do objeto da contratacdo sem motivo justificado;
e) apresentar documentacao falsa ou prestar declaracéao falsa durante a execucao do contrato;
f) praticar ato fraudulento na execugéo do contrato;
g) comportar-se de modo inidéneo ou cometer fraude de qualquer natureza;
h) praticar ato lesivo previsto no art. 5° da Lei n°® 12.846, de 1° de agosto de 2013.
8.2. Serdo aplicadas ao Contratado que incorrer nas infracdes acima descritas as seguintes sangdes:

8.2.1. Adverténcia, quando o Contratado der causa a inexecucao parcial do contrato, sempre que néo se
justificar a imposicéo de penalidade mais grave;

8.2.2. Impedimento de licitar e contratar, quando praticadas as condutas descritas nas alineas “b”, “c” e “d” do
subitem acima, sempre que néo se justificar a imposicéo de penalidade mais grave;

8.2.3. Declaracdo de inidoneidade para licitar e contratar, quando praticadas as condutas descritas nas alineas
“e”, “f", “g” e “h” do subitem acima, bem como nas alineas “b”, “c” e “d”, que justifiquem a imposi¢do de
penalidade mais grave.

8.2.4. Multa:

8.2.4.1. Moratéria, para as infracdes descritas no item “d”, de 0,5% (cinco décimos por cento) por dia de
atraso injustificado sobre o valor da parcela inadimplida, até o limite de 20 (vinte) dias.

8.2.4.2. Moratéria de 0,07% (sete centésimos por cento) por dia de atraso injustificado sobre o valor total
do contrato, até o maximo de 2% (dois por cento), pela inobservancia do prazo fixado para apresentacao,
suplementacao ou reposicao da garantia,;

8.2.4.2.1. O atraso superior a 25 (vinte e cinco) dias para apresentacdo, suplementacdo ou
reposicdo da garantia autoriza a Administragdo a promover a extincdo do contrato por
descumprimento ou cumprimento irregular de suas clausulas, conforme dispde o inciso | do art.
137 da Lei n. 14.133, de 2021.

8.2.4.3. Compensatoéria, para as infracdes descritas acima alineas “e” a “h” de 12% (doze por cento)
a 14% (catorze por cento) do valor da contratacao.

Camara Nacional de Modelos de Licitagdes e Contratos da Consultoria-Geral da Unido

Modelo de Termo de Referéncia para Obras e Servigos, exceto TIC — Licitagdo e Contratagdo Direta - Lei n° 14.133, de 2021

Aprovado pela Secretaria de Gesto e Inovagdo 41 de 50
Identidade visual pela Secretaria de Gestdo e Inovagao

Atualizagdo: MAI/2026



8.2.4.4. Compensatoria, para a inexecuc¢ao total do contrato prevista acima na alinea “c”, de 10%
(dez por cento) a 11% (onze por cento) do valor da contratacao.

8.2.4.5. Compensatéria, para a infracdo descrita acima na alinea “b”, de 8% (oito por cento) a 9%
(nove por cento) do valor da contratagéo.

8.2.4.6. Compensato6ria, em substituicdo a multa moratéria para a infracdo descrita acima na alinea “d”,
de 6% (seis por cento) a 7% (sete por cento) do valor da contratacéo.

8.2.4.7.Compensatoéria, para a infracdo descrita acima na alinea “a”, de 4% (quatro por cento) a 5%
(cinco por cento) do valor da contratacdo, ressalvadas as seguintes infracbes também enquadraveis
nessa alinea:

8.3. A aplicacdo das sanc0Oes previstas neste Termo de Referéncia ndo exclui, em hip6tese alguma, a obrigacédo de
reparacgao integral do dano causado ao Contratante.

8.4. Todas as sanc0es previstas neste Termo de Referéncia poderéo ser aplicadas cumulativamente com a multa.

8.5. Antes da aplicacao da multa sera facultada a defesa do interessado no prazo de 15 (quinze) dias Uteis, contado
da data de sua intimacéao.

8.6. Se a multa aplicada e as indenizacBes cabiveis forem superiores ao valor do pagamento eventualmente devido
pelo Contratante ao Contratado, além da perda desse valor, a diferenca serd descontada da garantia prestada ou
sera cobrada judicialmente.

8.7. A multa podera ser recolhida administrativamente no prazo maximo de 30 (trinta) dias, a contar da data do
recebimento da comunicacao enviada pela autoridade competente.

8.8. A aplicacdo das sancdes realizar-se-a em processo administrativo que assegure o contraditério e a ampla defesa
ao Contratado, observando-se o procedimento previsto no caput e paragrafos do art. 158 da Lei n°® 14.133, de 2021,
para as penalidades de impedimento de licitar e contratar e de declaracéo de inidoneidade para licitar ou contratar.

8.8.1. Para a garantia da ampla defesa e contraditorio, as notificag6es serdo enviadas eletronicamente para os
enderecos de e-mail informados na proposta comercial, bem como os cadastrados pela empresa no SICAF.

8.8.2. Os enderecos de e-mail informados na proposta comercial e/ou cadastrados no SICAF serao
considerados de uso continuo da empresa, ndo cabendo alegacédo de desconhecimento das comunicacdes a
eles comprovadamente enviadas.

8.9. Na aplicacdo das sanc¢des serdo considerados:
8.9.1. a natureza e a gravidade da infracdo cometida;
8.9.2. as peculiaridades do caso concreto;
8.9.3. as circunstancias agravantes ou atenuantes;
8.9.4. os danos que dela provierem para o Contratante; e

8.9.5. a implantacdo ou o aperfeicoamento de programa de integridade, conforme normas e orientagfes dos
orgaos de controle.

8.10. Os atos previstos como infragdes administrativas na Lei n°® 14.133, de 2021, ou em outras leis de licitagbes e
contratos da Administracdo Publica que também sejam tipificados como atos lesivos na Lei n® 12.846, de 2013, serédo
apurados e julgados conjuntamente, nos mesmos autos, observados o rito procedimental e autoridade competente
definidos na referida Lei.

8.11. A personalidade juridica do Contratado podera ser desconsiderada sempre que utilizada com abuso do direito
para facilitar, encobrir ou dissimular a préatica dos atos ilicitos previstos neste Termo de Referéncia ou para provocar
confusdo patrimonial, e, nesse caso, todos os efeitos das san¢des aplicadas a pessoa juridica serdo estendidos aos
seus administradores e sécios com poderes de administracdo, a pessoa juridica sucessora ou a empresa do mesmo

Camara Nacional de Modelos de Licitagdes e Contratos da Consultoria-Geral da Unido

Modelo de Termo de Referéncia para Obras e Servigos, exceto TIC — Licitagdo e Contratagdo Direta - Lei n° 14.133, de 2021

Aprovado pela Secretaria de Gesto e Inovagdo 42 de 50
Identidade visual pela Secretaria de Gestdo e Inovagao

Atualizagdo: MAI/2026



ramo com relacdo de coligacdo ou controle, de fato ou de direito, com o Contratado, observados, em todos os casos,
o contraditério, a ampla defesa e a obrigatoriedade de andlise juridica prévia.

8.12. O Contratante devera, no prazo maximo de 15 (quinze) dias Uteis, contado da data de aplicacdo da sancéo,
informar e manter atualizados os dados relativos as san¢des por ela aplicadas, para fins de publicidade no Cadastro
Nacional de Empresas Inidéneas e Suspensas (CEIS) e no Cadastro Nacional de Empresas Punidas (CNEP),
instituidos no &mbito do Poder Executivo Federal.

8.12.1. As penalidades serdo obrigatoriamente registradas no SICAF.

8.13. As sanc¢des de impedimento de licitar e contratar e declaracdo de inidoneidade para licitar ou contratar sdo
passiveis de reabilitacdo na forma do art. 163 da Lei n® 14.133, de 2021.

8.14. Os débitos do Contratado para com a Administracdo Contratante, resultantes de multa administrativa e/ou
indenizag6es, ndo inscritos em divida ativa, poderdo ser compensados, total ou parcialmente, com os créditos devidos
pelo referido 6rgdo decorrentes deste mesmo contrato ou de outros contratos administrativos que o Contratado
possua com o0 mesmo 6rgdo ora Contratante, na forma da Instrucdo Normativa SEGES/ME n° 26, de 13 de abril de
2022.

9. FORMA E CRITERIOS DE SELEGAO DO FORNECEDOR E REGIME DE EXECU(;AO
Forma de selecao e critério de julgamento da proposta

9.1. O fornecedor seré selecionado por meio da realizacdo de procedimento de DISPENSA DE LICITAGAO, sob a
forma ELETRONICA, com adoc&o do critério de julgamento pelo MENOR PRECO, com fundamento no art. 75, inciso
VIII, da Lei n® 14.133/2021, considerando a situacdo emergencial e tempordria, bem como a necessidade de
continuidade da oferta de alimentagcéo escolar aos estudantes.

9.1.1. A escolha da proposta sera realizada com base no menor preco dentre as propostas obtidas pela
Administracao, desde que atendidos 0s requisitos técnicos e as condi¢cdes estabelecidas neste Termo de
Referéncia.

Regime de Execucao

9.2. O regime de execuc¢édo do objeto sera de empreitada por preco unitério.

Exigéncias de habilitacdo

9.3. Para fins de habilitacéo, devera o interessado comprovar os seguintes requisitos:

Habilitacdo juridica

9.4. Pessoa fisica: cédula de identidade (RG) ou documento equivalente que, por forca de lei, tenha validade para fins
de identificacdo em todo o territério nacional;

9.5. Empresario individual: inscricdo no Registro Publico de Empresas Mercantis, a cargo da Junta Comercial da
respectiva sede;

9.6. Microempreendedor Individual - MEI: Certificado da Condicdo de Microempreendedor Individual - CCMEI, cuja
aceitacdo ficard4 condicionada a verificagdo da autenticidade no sitio https://www.gov.brlempresas-e-negocios/pt-br
/empreendedor;

9.7. Sociedade empresaria, sociedade limitada unipessoal — SLU ou sociedade identificada como empresa individual
de responsabilidade limitada - EIRELI: inscricdo do ato constitutivo, estatuto ou contrato social no Registro Publico de
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Empresas Mercantis, a cargo da Junta Comercial da respectiva sede, acompanhada de documento comprobatério de
seus administradores;

9.8. Sociedade empreséria estrangeira: portaria de autoriza¢do de funcionamento no Brasil, publicada no Diério Oficial
da Unido e arquivada na Junta Comercial da unidade federativa onde se localizar a filial, agéncia, sucursal ou
estabelecimento, a qual sera considerada como sua sede, conforme Instrucdo Normativa DREI/ME n.° 77, de 18 de
margo de 2020.

9.9. Sociedade simples: inscricdo do ato constitutivo no Registro Civil de Pessoas Juridicas do local de sua sede,
acompanhada de documento comprobatério de seus administradores;

9.15. Filial, sucursal ou agéncia de sociedade simples ou empreséria: inscricao do ato constitutivo da filial, sucursal ou
agéncia da sociedade simples ou empreséria, respectivamente, no Registro Civil das Pessoas Juridicas ou no
Registro Publico de Empresas Mercantis onde opera, com averbacao no Registro onde tem sede a matriz;

9.10. Sociedade cooperativa: ata de fundacéo e estatuto social, com a ata da assembleia que o aprovou, devidamente
arquivado na Junta Comercial ou inscrito no Registro Civil das Pessoas Juridicas da respectiva sede, além do registro
de que trata o art. 107 da Lei n® 5.764, de 16 de dezembro 1971.

9.11. Consorcio de empresas: contrato de consércio devidamente arquivado no Registro Civil das Pessoas Juridicas
ou no Registro Publico de Empresas Mercantis (art. 279 da Lei n° 6.404, de 15 de dezembro de 1976) ou
compromisso publico ou particular de constituicdo, subscrito pelos consorciados, com a indicacdo da empresa lider,
responsavel por sua representacao perante a Administracao (art. 15, caput, | e Il, da Lei n® 14.133, de 2021).

9.12. Os documentos apresentados deverdo estar acompanhados de todas as alteragbes ou da consolidacéo
respectiva.

Habilitacdo fiscal, social e trabalhista

9.13. Prova de inscrigdo no Cadastro Nacional de Pessoas Juridicas ou no Cadastro de Pessoas Fisicas, conforme o
caso;

9.14. Prova de regularidade fiscal perante a Fazenda Nacional, mediante apresentacdo de certiddo expedida
conjuntamente pela Secretaria da Receita Federal do Brasil (RFB) e pela Procuradoria-Geral da Fazenda Nacional
(PGFN), referente a todos os créditos tributarios federais e a Divida Ativa da Unido (DAU) por elas administrados,
inclusive aqueles relativos a Seguridade Social, nos termos da Portaria Conjunta n® 1.751, de 02 de outubro de 2014,
do Secretario da Receita Federal do Brasil e da Procuradora-Geral da Fazenda Nacional.

9.15. Prova de regularidade com o Fundo de Garantia do Tempo de Servigo (FGTS);

9.23. Prova de inexisténcia de débitos inadimplidos perante a Justica do Trabalho, mediante a apresentacdo de
certiddo negativa ou positiva com efeito de negativa, nos termos do Titulo VII-A da Consolidacdo das Leis do
Trabalho, aprovada pelo Decreto-Lei n°® 5.452, de 1° de maio de 1943;

9.16. Prova de inscricdo no cadastro de contribuintes Distrital ou Municipal relativo ao domicilio ou sede do
fornecedor, pertinente ao seu ramo de atividade e compativel com o objeto contratual;

9.17. Prova de regularidade com a Fazenda Distrital ou Municipal do domicilio ou sede do fornecedor, relativa a
atividade em cujo exercicio contrata ou concorre;

9.18. Caso o fornecedor seja considerado isento dos tributos relacionados ao objeto contratual, devera comprovar tal
condicdo mediante a apresentacdo de declaracdo da Fazenda respectiva do seu domicilio ou sede, ou outra
equivalente, na forma da lei.

9.19. O fornecedor enquadrado como microempreendedor individual que pretenda auferir os beneficios do tratamento
diferenciado previstos na Lei Complementar n. 123, de 2006, estara dispensado da prova de inscricdo nos cadastros
de contribuintes estadual e municipal.
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Qualificacdao Econémico-Financeira

9.20. certidao negativa de insolvéncia civil expedida pelo distribuidor do domicilio ou sede do interessado, caso se
trate de pessoa fisica, desde que admitida a sua participacéo na licitagdo/contratacdo, ou de sociedade simples;

9.21. certiddo negativa de faléncia expedida pelo distribuidor da sede do fornecedor;

9.22. balanco patrimonial, demonstracdo de resultado de exercicio e demais demonstra¢des contibeis do dltimo
exercicio social, ja exigiveis e apresentados na forma da lei, comprovando, indices de Liquidez Geral (LG), Liquidez
Corrente (LC), e Solvéncia Geral (SG) superiores a 1 (um), obtidos por meio da aplicagédo das seguintes férmulas:

Ativo Circulante + Realizavel a Longo Prazo

LG =
Passivo Circulante + Passivo Nao Circulante
Ativo Total
SG =
Passivo Circulante + Passivo Nao Circulante
Ativo Circulante
LC =

Passivo Circulante

9.23. Caso a empresa apresente resultado inferior ou igual a 1 (um) em qualquer dos indices de Liquidez Geral (LG),
Solvéncia Geral (SG) e Liquidez Corrente (LC), sera exigido, para fins de habilitacdo, capital minimo OU patrim6nio
liqguido minimo de 5% do valor total estimado da contratacdo para o periodo de 120 dias.

9.24. Os documentos referidos acima limitar-se-d0 ao Ultimo exercicio no caso de a pessoa juridica ter sido
constituida ha menos de 2 (dois) anos;

9.25. Os documentos referidos acima deverdo ser exigidos com base no limite definido pela Receita Federal do Brasil
para transmissao da Escrituracdo Contabil Digital - ECD ao Sped.

9.26. As empresas criadas no exercicio financeiro da licitagdo/contratacdo deverdo atender a todas as exigéncias da
habilitacdo e poderéo substituir os demonstrativos contabeis pelo balan¢o de abertura.

Qualificacdo Técnica

9.27. Declaragédo de que o fornecedor tomou conhecimento de todas as informacdes e das condi¢des locais para o
cumprimento das obrigagfes objeto da contratacao.

9.27.1. Essa declaracao podera ser substituida por declaracdo formal assinada pelo responsavel técnico do
interessado acerca do conhecimento pleno das condi¢des e peculiaridades da contratagéo.

9.28. Registro ou inscricdo da empresa na entidade profissional competente Conselho Regional de Nutricdo, em
plena validade;
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9.28.1. Sociedades empresarias estrangeiras atenderdo a exigéncia por meio da apresentacdo, no momento da
assinatura do contrato ou do aceite de instrumento equivalente, da solicitagdo de registro perante a entidade
profissional competente no Brasil.

9.29. Prova de atendimento aos requisitos sanitarios previstos na legislacédo federal, estadual e municipal aplicavel,
especialmente as normas da ANVISA (RDC n° 216/2004, RDC n° 275/2002 e demais atos complementares), incluindo
apresentacdo de licenca sanitaria valida, alvara de funcionamento e designacao de responsavel técnico nutricionista
devidamente registrado no CRN, conforme exigido para estabelecimentos que manipulam, preparam e transportam
alimentos.

Qualificacdo Técnico-Operacional

9.30. Comprovagdo de aptiddo para execugdo de servico similar, de complexidade tecnoldgica e operacional
equivalente ou superior & do objeto desta contratacdo, ou do item pertinente, por meio da apresentacdo de certidoes
ou atestados emitidos por pessoas juridicas de direito publico ou privado, ou pelo conselho profissional competente,
guando for o caso.

9.30.1. Para fins da comprovacao de que trata este subitem, os atestados deverdo dizer respeito a contrato(s)
executado(s) com as seguintes caracteristicas minimas:

9.30.1.1. contrato(s) que comprove(m) a experiéncia minima de 3 (trés) anos do fornecedor na prestacéo
dos servigos, em periodos sucessivos ou ndo, sendo aceito o somatério de atestados de periodos
diferentes;

9.30.1.2. contrato(s) que comprove(m) a execucao, pelo fornecedor, de servicos envolvendo até 50%
(cinquenta por cento) do numero de refeicbes a serem contratadas;

9.30.2. Serdo admitidos, para fins de comprovagédo de quantitativo minimo de servigo, a apresentacdo e o
somatorio de diferentes atestados de servicos executados de forma concomitante, pois essa situacéo equivale,
para fins de comprovacédo de capacidade técnico-operacional, a uma Unica contratacao.

9.30.3. Os atestados de capacidade técnica poderdo ser apresentados em nome da matriz ou da filial do
fornecedor.

9.30.4. O fornecedor disponibilizara todas as informagBes necessarias a comprovacao da legitimidade dos
atestados, apresentando, quando solicitado pela Administracdo, cOpia do contrato que deu suporte a
contratagdo, endereco atual do Contratante e local em que foram prestados 0s servigcos, entre outros
documentos.

9.30.5. Os atestados deverao referir-se a servigos prestados no &mbito de sua atividade econdmica principal ou
secundaria especificadas no contrato social vigente.

9.30.6. Entende-se por servicos com caracteristicas compativeis, os servigcos de alimentag¢édo fornecidos por
restaurantes, lanchonetes, cantinas, confeitarias, rotisserias, buffets ou, ainda, servigos de catering;

9.30.7. Somente serdo aceitos atestados expedidos apds a conclusdo do contrato ou se decorrido, pelo menos,
um ano do inicio de sua execuc¢dao, exceto se firmado para ser executado em prazo inferior, conforme item 10.8
do Anexo VII-A da IN SEGES/MP n. 5, de 2017.

9.31. Declaracdo de que o fornecedor possui ou instalara unidade de producédo (cozinha onde as refei¢cdes serédo
preparadas) e apoio logistico (estrutura/drea administrativa minima) no mesmo municipio da distribuicdo das
refeicdes ou em um raio de até 40 km, o que devera ser comprovado juntamente com a apresentacao da proposta.

9.31.1. A comprovagao da disponibilidade da estrutura administrativa e operacional sera realizada mediante a
apresentacdo de documentacdo idénea, tais como comprovante de inscricdo e de situacdo cadastral no CNPJ,
contrato de locagdo, escritura ou outro documento que demonstre a posse ou disponibilidade do imével,
comprovante de enderego, alvara de funcionamento, licenca sanitaria, quando aplicavel, ou outros documentos
aptos a comprovar o atendimento da exigéncia prevista no item 9.31.
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9.32. Serdo aceitos atestados ou outros documentos hébeis emitidos por entidades estrangeiras quando
acompanhados de tradug&o para o portugués, salvo se comprovada a inidoneidade da entidade emissora.

9.33. A apresentacdo, pelo fornecedor, de certidées ou atestados de desempenho anterior emitido em favor de
consorcio do qual tenha feito parte sera admitida, desde que atendidos os requisitos do art. 67, 8§ 10 e 11, da Lei n°
14.133/2021 e regulamentos sobre o tema.

Qualificagcado Técnico-Profissional

9.34. Apresentacdo do(s) profissional(is), abaixo indicado(s), devidamente registrado(s) no conselho profissional
competente, detentor(es) de atestado de responsabilidade técnica por execuc¢do de servico de caracteristicas
semelhantes, também abaixo indicado(s):

9.34.1. A contratada devera apresentar profissional Nutricionista, regularmente inscrito no Conselho Regional
de Nutricdo — CRN, de acordo com a Resolugdo CFN n° 790 de 13 de setembro de 2024 e Resolugdo CFN n°
788 de 13 de setembro de 2024 e indicado como Responséavel Técnico (RT) pelos servigos de preparo, controle
de qualidade, acondicionamento e transporte das refei¢cdes, bem como atestado(s) de responsabilidade técnica
gue comprovem experiéncia na execucao de servicos de caracteristicas semelhantes, especialmente no
fornecimento de refeigBes prontas ou transportadas em escala compativel em caracteristicas, complexidade e
porte com o objeto da contratacdo e com a comprovacao de sua disponibilidade para a execucao contratual, na
forma prevista no item 9.45.2. deste Termo de Referéncia.

9.34.2. O(s) profissional(is) acima indicado(s) devera(ao) participar do servico objeto do contrato, e sera
admitida a sua substituicdo por profissionais de experiéncia equivalente ou superior, desde que aprovada pela
Administragdo (8 6° do art. 67 da Lei n° 14,133, de 2021)

9.35. Nao serdo admitidos atestados de responsabilidade técnica de profissionais que, na forma de regulamento,
tenham dado causa a aplicagdo das sang¢fes previstas nos incisos Il e IV do caput do art. 156 da Lei n.° 14.133, de
2021, em decorréncia de orientagdo proposta, de prescricdo técnica ou de qualquer ato profissional de sua
responsabilidade.

9.36. Os atestados de capacidade técnica poderdo ser apresentados em nome da matriz ou da filial do fornecedor.

Disposicdes gerais sobre habilitacao

9.37. Quando permitida a participacao na licitagdo/contratacdo de empresas estrangeiras que ndo funcionem no Pais,
as exigéncias de habilitacdo serdo atendidas mediante documentos equivalentes, inicialmente apresentados em
traducéo livre.

9.38. Na hipoétese de o fornecedor ser empresa estrangeira que nao funcione no Pais, para assinatura do contrato ou
da ata de registro de precos ou do aceite do instrumento equivalente, os documentos exigidos para a habilitacdo
serédo traduzidos por tradutor juramentado no Pais e apostilados nos termos do disposto no Decreto n°® 8.660, de 29
de janeiro de 2016, ou de outro que venha a substitui-lo, ou consularizados pelos respectivos consulados ou
embaixadas.

9.39. Nao serdo aceitos documentos de habilitagdo com indicagdo de CNPJ/CPF diferentes, salvo aqueles legalmente
permitidos.

9.40. Se o fornecedor for a matriz, todos 0os documentos deverdo estar em nome da matriz, e se o fornecedor for a
filial, todos os documentos deverdo estar em nome da filial, exceto para atestados de capacidade técnica, e no caso
daqueles documentos que, pela prépria natureza, comprovadamente, forem emitidos somente em nome da matriz.

9.41. Serédo aceitos registros de CNPJ de fornecedor matriz e filial com diferencas de nimeros de documentos
pertinentes ao CND e ao CRF/FGTS, quando for comprovada a centralizac&o do recolhimento dessas contribuicdes.
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Documentacdo complementar para cooperativas
9.42. Caso admitida a participacdo de cooperativas, sera exigida a seguinte documentacdo complementar:

9.42.1. A relacdo dos cooperados que atendem aos requisitos técnicos exigidos para a contratacdo e que
executardo o contrato, com as respectivas atas de inscricdo e a comprovagdo de que estdo domiciliados na
localidade da sede da cooperativa, respeitado o disposto nos arts. 4°, inciso Xl, 21, inciso | e 42, 8§82° a 6° da
Lein. 5.764, de 1971,

9.42.2. A declaracdo de regularidade de situacdo do contribuinte individual — DRSCI, para cada um dos
cooperados indicados;

9.42.3. A comprovacao do capital social proporcional ao niimero de cooperados necessarios a prestacédo do
servico;

9.42.4. O registro previsto na Lei n. 5.764, de 1971, art. 107,

9.42.5. A comprovacao de integracdo das respectivas quotas-partes por parte dos cooperados que executarao
0 contrato;

9.42.6. Os seguintes documentos para a comprovacao da regularidade juridica da cooperativa:
9.42.6.1. ata de fundacéo;
9.42.6.2. estatuto social com a ata da assembleia que o aprovou;
9.42.6.3. regimento dos fundos instituidos pelos cooperados, com a ata da assembileia;
9.42.6.4. editais de convocacao das trés Ultimas assembleias gerais extraordinarias;

9.42.6.5. trés registros de presenca dos cooperados que executardo o contrato em assembleias gerais
ou nas reunides seccionais;

9.42.6.6. ata da sessdo que o0s cooperados autorizaram a cooperativa a contratar o objeto da
contratacao; e

9.42.6.7. .Ultima auditoria contabil-financeira da cooperativa, conforme dispde o art. 112 da Lei n. 5.764,
de 1971, ou uma declaracao, sob as penas da lei, de que tal auditoria ndo foi exigida pelo 6rgao
fiscalizador.

10. ESTIMATIVAS DO VALOR DA CONTRATACAO

10.1. O custo estimado total da contratacdo, que é o maximo aceitavel, é de R$ 1.459.686,40 (um milhao,
quatrocentos e cinquenta e nove mil, seiscentos e oitenta e seis reais e quarenta centavos), conforme custos
unitarios apostos na tabela contida no item 1.1 acima.

11. ADEQUACAO ORCAMENTARIA

11.1. As despesas decorrentes da presente contratacado correrdo a conta de recursos especificos consignados no
Orcamento Geral da Uniéo.

11.2. A contratacao sera atendida pela seguinte dotacao:
I) Gestdo/unidade: 26405 - 158313 - IFCE Campus Fortaleza;

II) Fonte de recursos: 1000000000;
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[II) Programa de trabalho: 261809;
IV) Elemento de despesa: 3390.39 - 41; e

V) Plano interno: L211VP2300R.

12. DISPOSICOES FINAIS

12.1. As informacdes contidas neste Termo de Referéncia ndo sao classificadas como sigilosas.

Fortaleza, 22 de julho de 2026.

13. ANEXO I Regras aplicaveis ao instrumento substitutivo ao contrato (Contratacoes de
pequeno valor - art. 95, inciso I, da Lei n. 14.133/2021, Orientacao Normativa n° 84, de 17 de
maio de 2024)

1.1. N&o se aplica, pois havera a formalizagdo do contrato;

14. ANEXO II TERMO DE CIENCIA E CONCORDANCIA

Por meio deste instrumento, ..................... (identificar o Contratado) declara que esta ciente e concorda com as
disposicdes e obrigacdes previstas no Aviso de Contratagdo Direta, no Termo de Referéncia e nos demais anexos a
gue se refere a Dispensa Eletronica n°........... 120....... , bem como que se responsabiliza, sob as penas da Lei, pela

veracidade e legitimidade das informagfes e documentos apresentados durante o processo de contratacéo.

Local-UF, ........ (o [T, de 20.....

(Nome e Cargo do Representante Legal)

15. Responsaveis

Todas as assinaturas eletronicas seguem o horéario oficial de Brasilia e fundamentam-se no §3° do Art. 4° do Decreto n° 10.543, de 13 de novembro de
2020.
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https://www.planalto.gov.br/ccivil_03/_ato2019-2022/2020/decreto/D10543.htm
https://www.planalto.gov.br/ccivil_03/_ato2019-2022/2020/decreto/D10543.htm

JACQUELINE DA SILVA NOBRE RABELO

Diretoria de Administragdo

FRANCISCO DEIBTT GUEDES RICARDO

Equipe de Planejamento

1Y
t“? Assinou eletronicamente em 22/07/2026 as 12:04:57.
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