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INST FED EDU DO CE/CAMPUS ACOPIARA

Estudo Técnico Preliminar 6/2026

1. Informacoes Basicas

Numero do processo: 23848.002175/2026-32

2. Descricao da necessidade
Art. 90 inciso |, da IN SEGES n° 58/2022

O INSTITUTO FEDERAL DE EDUCACAO, CIENCIA E TECNOLOGIA DO CEARA - Campus Mombaga necessita
assegurar a continuidade da oferta de alimentagdo aos seus estudantes, mediante o fornecimento de refei¢cBes prontas e
transportadas, compreendendo |anches e almocos.

A presente demanda decorre da necessidade de garantir a oferta adequada de alimentacao aos discentes do IFCE — Campus
Mombacga, de modo a contribuir para as condi¢des necessarias a permanéncia e ao desenvolvimento das atividades académicas dos
estudantes.

A necessidade torna-se ainda mais relevante diante da expansdo da oferta educacional prevista para o
Campus, com a implantagao, a partir de 2027, dos cursos técnicos integrados ao Ensino Médio em Administracao
e Informatica, com oferta conjunta de 60 (sessenta) vagas anuais. A ampliacdo da oferta de cursos resultara em
crescimento progressivo do numero de estudantes matriculados, estimando-se aproximadamente 180 (cento e
oitenta) alunos em 2027, 240 (duzentos e quarenta) em 2028 e 300 (trezentos) em 2029, quando os cursos
integrados estardo com todas as suas séries em funcionamento, além da possibilidade de implantagdo de novos
cursos.

Esse crescimento ampliara significativamente a demanda por servicos e condi¢oes de apoio a comunidade
académica, especialmente no que se refere a alimentacdao dos discentes, tornando necessaria a adocao de medidas
que assegurem o atendimento dessa demanda de forma planejada, continua e compativel com a expansao
institucional.

Dessa forma, a contratacdo pretendida busca suprir a necessidade de fornecimento de alimentacdo aos
estudantes, proporcionando condicoes adequadas para sua permanéncia no ambiente escolar e contribuindo para a
execucgao das atividades académicas. A medida também se mostra alinhada a expansdo da educagao profissional e
tecnolégica promovida pelo IFCE, fortalecendo a capacidade de atendimento da instituicdo e sua atuagdo no
desenvolvimento educacional e social da regido.

A oferta de alimentac&o possui carédter essencial no ambito das politicas de assisténcia estudantil, pois
contribui diretamente para a permanéncia, o éxito académico e a reducéo de fatores que possam levar a evasdo
estudantil. Ademais, a disponibilizagéo regular de alimentacdo adequada favorece a participacéo dos estudantes
nas atividades de ensino, pesquisa e extensdo desenvolvidas pelo IFCE Campus Mombaca.

Assim, a contratacdo pretendida atende ao interesse publico ao assegurar condicdes minimas de permanéncia
e de participacdo académica dos estudantes, preservando a continuidade de acdo institucional vinculada a
assisténcia estudantil.
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3. Area requisitante

Area Requisitante Responsavel
COORDENADORIA DE ASSUNTOS ESTUDANTIS ALINE OLIVEIRA RODRIGUES

4. Descricao dos Requisitos da Contratacao
Art. 9 inciso I, da N SEGES n° 58/2022

A contratacdo deverd contemplar o fornecimento de refeigdes prontas e transportadas destinadas
exclusivamente aos estudantes do IFCE Campus Mombaca, compreendendo lanche da manhd, amoco, lanche da
tarde e lanche da noite, conforme cardépios e composi¢des nutricionais previamente definidos pela Administracéo,
com acompanhamento de profissional nutricionista responsavel.

O servico devera ser executado no IFCE Campus Mombaca, em local indicado pela Administracdo, de
segunda-feira a sexta-feira e, eventualmente, em sabados | etivos, observados os seguintes horérios de distribui ¢éo:

Refeicdo Horério
Lanche damanha 9h as 9h20
Almoco 12h00 as 13h00
Lanche datarde 15h as 15h20
Lanche da noite 20h00 as 20h20

O almoco devera ser disponibilizado em balcdo térmico de distribui¢do, no sistema cafetaria mista (parte
das refeicdes sdo porcionadas pelo manipulador e parte pelo consumidor), garantindo condi¢des adequadas de
conservacao, higiene e temperatura. Os lanches deverdo ser servidos em balcdo de distribuicdao ou em porgoes
individuais, conforme orientacdo da Administracdo do campus, observando-se que a utilizagdo de embalagens
descartaveis deve ser restrita as hipdteses estritamente necessarias, priorizando a sustentabilidade e a reducao do
impacto ambiental.

A contratada devera disponibilizar, manter e operar, as suas expensas, 0s balces térmicos, equipamentos
de apoio, utensilios ndo descartaveis — tais como pratos, copos e talheres — bem como a méo de obra necessaria
a distribuicdo das refeicbes, higienizacdo dos utensilios e recolhimento dos residuos gerados durante a execucéo
do servigo.

A contratada deverd manter nutricionista, responsavel técnico pela producdo de refeicdes; apresentar
alvara sanitario vigente para manipulacdo e distribuicao de alimentos, Manual de Boas Praticas de Manipulacdo de
Alimentos e Procedimentos Operacionais Padronizados (POPs) para servigos de alimentacdao, cumprindo todas as
normas sanitarias vigentes aplicaveis ao recebimento, armazenamento, manipulacao, transporte e distribuicdo de
alimentos e refeicdes.

A contratada devera atender integralmente aos estudantes com restricoes alimentares (intolerancias,
alergias, patologias ou dietas especiais) previamente informados pela Administracdo, mediante a elaboragdo e o
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fornecimento de refeicdes adaptadas ou substitutas que assegurem a equivaléncia nutricional e o rigoroso
cumprimento das normas sanitarias, com especial atencdao a prevencao da contaminacdao cruzada durante o
manuseio, preparo e distribuigao.

As refeicbes que forem recusadas, apresentarem inadequacdo de qualidade, temperatura, quantidade,
integridade, condicBes sanitarias ou qualquer desconformidade com os requisitos estabelecidos deverdo ser
substituidas imediatamente, sem 6nus adicional para a Administrago.

A Administracéo devera informar a previsao a contratada as quantidades de refei¢es necessarias com
antecedéncia minimade 1 dia, conforme cronograma de atendimento e demanda estudantil.

Como requisito de sustentabilidade, a contratacdo devera priorizar o uso de utensilios reutilizaveis e reduzir ao
minimo necessario a utilizacdo de materiais descartaveis. A contratada devera realizar diariamente o recolhimento
e a destinagdo ambiental mente adequada dos residuos gerados na execucao do servico.

5. Levantamento de Mercado

Art. 99 inciso |11, da N SEGES n° 58/2022

Foram analisadas alternativas para assegurar a continuidade da oferta de alimentac&o aos estudantes do |IFCE
Campus Mombaga, considerando a necessidade institucional, a infraestrutura atualmente disponivel e as condi¢des
operacionais do Campus.

A primeira aternativa considerada consistiria na producédo das refeicdes em cozinha propria do Campus,
mediante aquisicdo de géneros alimenticios e utilizacdo de estrutura e méo de obra proprias. Contudo, essa
solucdo ndo se mostra viavel no momento, pois o Campus Mombaca ndo dispde de cozinha, refeitério,
equipamentos ou equipe propria suficientes para producdo e distribuicéo de refeicles.

Também foi considerada a possibilidade de concesséo onerosa de espaco para exploracdo de restaurante ou
cantina por particular. Entretanto, essa alternativa ndo € aplicavel na situacdo atual, tendo em vista que o Campus
ndo dispdes de restaurante estudantil, inexistindo espaco fisico adequado e disponivel para instalacéo e operacao
de empresa concessionaria.

A concessdo ou exploragdo de servico de alimentacdo por empresa terceirizada dependeré de projeto futuro de
construcdo de restaurante estudantil. Portanto, trata-se de alternativa potencialmente aplicavel em momento futuro,
mas insuficiente para atender a necessidade imediata de continuidade da alimentacdo estudantil.

A concessdo de auxilio financeiro ou vale-alimentacdo aos estudantes também foi considerada. Todavia, essa
solucéo ndo garante o efetivo atendimento da demanda, uma vez que ndo ha, nas proximidades do Campus,
estabelecimentos comerciais com capacidade ou disponibilidade para atender regularmente o quantitativo de
estudantes beneficiérios, especialmente nos horarios necessérios a rotina académica.

Verificou-se, ainda, que o fornecimento de refeicoes prontas e transportadas ja foi adotado pelo Campus,
apresentando resultados satisfatérios no atendimento a comunidade estudantil. Nesse sentido, a necessidade de
nova contratagao decorre, principalmente, da expansao das atividades académicas do Campus, com a implantagao
de novos cursos a partir de 2027, bem como do encerramento da vigéncia do Contrato n° 02/2026, previsto para 02
de marco de 2027.
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Ressalta-se, ainda, que o quantitativo de refei¢cGes previsto no contrato vigente se mostra insuficiente para
atender a demanda decorrente do crescimento projetado do nimero de estudantes. Dessa forma, a nova contratacao
tem por finalidade adequar o quantitativo de refeicdes a nova realidade institucional, assegurando a continuidade e
a regularidade do atendimento a comunidade estudantil.

Destaca-se que a substituicdo da contratacao nao decorre de inadequacao técnica ou operacional do modelo de
fornecimento de refei¢des prontas e transportadas atualmente utilizado, o qual apresentou desempenho satisfatorio,
mas da necessidade de ampliacdo do atendimento em razdao da expansao do Campus e do término da vigéncia
contratual.

6. Descricao da solucao como um todo

Art. 9 inciso IV, daIN SEGES n° 58/2022

A solucdo consiste na contratacdo de empresa especializada para o fornecimento continuado de
refeicbes prontas e transportadas, destinadas aos estudantes do IFCE Campus Mombaca,
contemplando as modalidades de lanche da manha, almoco, lanche da tarde e lanche da noite, em
atendimento as demandas informadas pela Administragéo e ao planejamento académico.

A prestacdo dos servicos engloba, de forma integrada, a responsabilidade total da CONTRATADA
pelas seguintes etapas operacionais:

a) Planejamento nutricional, calculo e elaboracao dos cardapios;
b) Aquisicdo de insumos, preparo e coccao das refeicoes;
¢) Acondicionamento adequado, transporte isotérmico, entrega e distribuicao;

d) Alocacdo de mao de obra qualificada, bem como o fornecimento de todos 0s equipamentos,
materiais e utensilios necessarios a execucéo do servico;

e) Higienizacao continua das areas de apoio, utensilios e equipamentos utilizados;

f) Coleta, recolhimento e destinacdo adequada dos residuos gerados em decorréncia da distribuicéo
das refeicoes.

O fornecimento das refeicdes devera ocorrer em estrita conformidade com o calendéario académico do
campus, abrangendo todos os dias letivos, ordinariamente de segunda a sexta-feira e, mediante
solicitacdo prévia da Administracdo, aos sabados letivos, respeitando rigorosamente os horarios e
fluxos fixados para cada refeicéo.

O cardapio sera elaborado pela contratada e submetido a aprovacéo do fiscal do contrato designado pelo IFCE
Campus Mombaga. Sua composicdo devera observar o padréo de carddpio previsto no Termo de Referéncia,
elaborado com base nos pardmetros nutricionais aplicaveis ao Programa Nacional de Alimentacdo Escolar —
PNAE — e demais exigéncias nutricionais e sanitarias pertinentes.

A solucéo devera prever o atendimento a estudantes com restriges alimentares e necessidades nutricionais
especificas, mediante fornecimento de refei¢cBes compativels, desde que previamente informadas e comprovadas
conforme os procedimentos definidos pela Administragéo.
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Para a distribuicdo do almocgo, a contratada devera disponibilizar balcdo térmico e infraestrutura apropriada ao
sistema de cafetaria mista (parte das refeicdes sdo porcionadas pelo manipulador e parte pelo consumidor),
assegurando a manutencdo da temperatura e a preservacao das preparagoes; para os lanches, a distribuicao podera
ser realizada por meio de balcdo de servico, para execucdo de sistema de cafeteria fixa (todas as preparagdes sao
porcionadas pelo manipulador), ou outra solucdo, conforme definicdo da Administracdo do campus, garantindo em
ambas as modalidades as condicGes ideais de higiene, conservacao e prontiddo para consumo.

Cabera a contratada fornecer pratos, copos, talheres e demais utensilios ndo descartavel s necessarios a execucao
do servigo, bem como providenciar sualavagem, higienizacdo e reposicdo. O uso de materiais descartaveis devera
ocorrer apenas quando indispensavel, especialmente para o acondicionamento de por¢des individuais.

A contratada devera manter em perfeito funcionamento os balcdes térmicos, equipamentos de apoio e
utensilios disponibilizados. Eventuais defeitos, danos ou inadequacBes deverdo ser corrigidos mediante
substituicdo ou reposicdo imediata, sem custo adicional para o IFCE.

Também ficara sob responsabilidade da contratada a higienizacdo diaria do espaco utilizado para distribuicdo
das refei¢des, abrangendo os bal cdes térmicos, mesas, utensilios e area imediata de servigo, além do recolhimento
diério e da destinagéo adequada dos residuos produzidos.

A manutencdo e a assisténcia técnica dos equipamentos utilizados na execucdo do objeto serdo de
responsabilidade integral da contratada, incluindo intervencdes preventivas e corretivas necessérias a continuidade
e aqualidade do servico.

7. Estimativa das Quantidades a serem Contratadas
Art. 99, inciso V, daIN SEGES n° 58/2022

A estimativa das quantidades foi definida com base na projecéo do publico estudantil a ser atendido,
considerando o0 quantitativo de estudantes matriculados por curso, a previsdo de dias letivos do calendério
académico institucional, a existéncia de atividades em contraturno e as especificidades de atendimento das
modalidades de ensino ofertadas pelo |FCE Campus Mombaga..

Para a vigéncia estimada de 12 meses, projeta-se a contratacdo de 72.600 lanches e 21.600 almocos,
totalizando 94.200 r efei ¢oes.

O item “lanche” compreendera o fornecimento de lanche da manhd, lanche datarde e lanche da noite, conforme os
horarios e a demanda académica, sem segregacéo em itens distintos.

Modalidade de ensino L anches estimados Almocos estimadog Total estimado
Meédio Integrado 57.600 21.600 79.200
Meédio Subsequente 15.0000 — 15.000
Total 72.600 21.600 94.200

A estimativa de refeicdes foi elaborada considerando a evolugdo gradual da ocupagdo do campus ao longo
do periodo de vigéncia do contrato. Para o cenario projetado para o ano de 2029, quando o campus contara com
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turmas de primeiro, segundo e terceiro anos em funcionamento pleno, estima-se uma demanda total de 94.200
refeicoes.

Para o ano letivo de 2027, correspondente ao inicio do contrato, a demanda prevista sera de aproximadamente
26.600 lanches e 7.200 almocos, considerando o quantitativo de estudantes e os dias letivos previstos para cada
curso e modalidade de ensino. A estimativa de almocos contempla, ainda, os estudantes do Ensino Técnico
Subsequente e do Ensino Médio Integrado que participardo de atividades em contraturno, considerando a previsao
de 120 dias de atividades, o que corresponde a 22.800 refeicoes nessa modalidade no cenario de plena operacao.

A demanda de refeicdes devera apresentar crescimento gradual a cada ano, acompanhando a ampliacao do
nimero de estudantes e a formacdo das novas turmas, até atingir, em 2029, o cenario de funcionamento integral do
campus e a estimativa total de 94.200 refeicoes.

Os quantitativos previstos possuem carater meramente estimativo, podendo variar em funcdo da demanda
efetiva, do calendario académico, do ntimero de estudantes atendidos e da eventual realizacdo de sabados letivos.
O pagamento sera efetuado exclusivamente com base nas refeicdes efetivamente consumidas, ndo havendo, por
parte da Administracdo, obrigacdo de utilizagdo integral dos quantitativos estimados.

A memodria de calculo e 0 Documento de Oficializacdo da Demanda constituem documentos de suporte
desta estimativa.

8. Estimativa do Valor da Contratacao

Valor (R$): 914.208,00

8.1. A estimativa do valor da contratagdo informada resulta de pesquisa de pregos realizada em conformidade com a Instru¢do Normativa SEGES/ME n°
65, de 7 de julho de 2021, que dispde sobre o procedimento administrativo para a realizacdo de pesquisa de precos para aquisi¢do de bens e contratacao

de servigos em geral, no ambito da administragdo puiblica federal direta, autadrquica e fundacional. https://www.gov.br/compras/pt-br/acesso-a-informacao
/legislacao/instrucoes-normativas/instrucao-normativa-seges-me-no-65-de-7-de-julho-de-2021

9. Justificativa para o Parcelamento ou nao da Solucao

Art. 99 inciso VII, dalIN SEGES n° 58/202

Opta-se pelo ndo parcelamento da solucéo, com contratagdo de uma Unica empresa responsavel pelo
fornecimento simulténeo de lanches e almocos destinados aos estudantes do IFCE Campus Mombaga.

Embora a contratagdo envolva dois tipos de refeigdes, os servigos sdo operaciona mente integrados, pois
dependem de plangjamento Unico de carddpios, coordenacdo de producgdo, transporte, distribuicéo,
disponibilizac&o de utensilios e equipamentos, higienizacdo dos espacos e recol himento dos residuos gerados.

A contratagcdo de fornecedores distintos para lanches e almogos poderia gerar dificuldades na gestéo
contratual, na fiscalizacdo da execugdo, na padronizagéo da qualidade nutricional e sanitéria das refeicbes, bem
como na compatibilizac8o de horarios, equipes de distribuicdo e responsabilidades sobre os espacos utilizados.
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Além disso, o0 Campus ndo dispbe de estrutura administrativa e operacional para gerenciar separadamente
mais de uma empresa responsavel por atividades interdependentes de alimentacdo estudantil. A centralizagdo da
execucdo em uma Unica contratada favorece maior controle, uniformidade dos cardapios, continuidade do
atendimento e definic¢éo objetiva de responsabilidades.

Dessa forma, o agrupamento dos itens em uma unica solugdo mostra-se técnica e administrativamente mais
vantajoso, pois reduz riscos de descontinuidade, facilita a fiscalizagdo, evita conflitos operacionais entre
fornecedores e assegura atendimento integrado a comunidade estudantil.

10. Contratacoes Correlatas e/ou Interdependentes
Art. 9% inciso VIII, da IN SEGES n° 58/2022

N&o foram identificadas contratagOes correlatas e/ou interdependentes rel acionadas ao objeto da contratagéo
presente.

11. Alinhamento entre a Contratacao e o Planejamento
Art. 99 inciso I X, da N SEGES n° 58/2022

A contratacéo encontra-se prevista no Plano de Contratacdes Anual — PCA — do IFCE para o0 exercicio
correspondente, conforme registro constante do Documento de Oficializacdo da Demanda. O nimero de
identificacdo da contratacdo no sistema de Plangamento e Gerenciamento de Contratacdes — PGC devera ser
inserido posteriormente, quando disponibilizado:

A demanda esta alinhada a Politica de Assisténcia Estudantil do IFCE, na medida em que busca assegurar
condicBes de permanéncia, inclusio e éxito académico dos estudantes, especialmente daqueles em situacéo de
vul nerabilidade socioecondmica.

A contratacdo também se vincula diretamente a A¢do Orcamentaria 211V — Apoio a Alimentagdo do
Estudante da Rede Federal de Educacéo Profissional, Cientifica e Tecnoldgica, destinada ao fornecimento de
alimentacdo aos estudantes da Rede Federal, incluindo a contratacéo de servigos especializados relacionados ao
preparo e a distribuicdo de alimentos.

A Nota Técnica n° 67/2026/ CGPG/DDR/SETEC/SETEC orienta que a execucdo da Acdo 211V priorize a
oferta institucional direta de refeicdes, em vez da mera transferéncia monetéria, por permitir controle sanitario e
nutricional, padronizacéo de qualidade e maior previsibilidade na garantia da permanéncia estudantil.

A contratacéo atende estudantes regularmente matriculados em cursos presenciais de educacgéo profissional
técnica de nivel médio e educacédo profissional, publico compativel com o escopo da Acéo 211V.

12. Beneficios a serem alcancados com a contratacao
Art. 99 inciso X, da IN SEGES n° 58/2022

A contratacdo pretende assegurar a continuidade regular do fornecimento de refei ¢cbes aos estudantes do
IFCE Campus Mombaga, evitando interrupgdes decorrentes do encerramento do contrato vigente e garantindo a
manutencdo de servico essencial a comunidade académica.
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Como resultado principal, espera-se evitar prejuizos as atividades académicas, insatisfacdo da
comunidade estudantil e impactos negativos sobre a permanéncia e o éxito académico, especialmente dos
estudantes em situagdo de vulnerabilidade socioecondmica. A continuidade da alimentac&o institucional adequada
também tende a contribuir para a reducéo de fatores associados a evasdo, para o aumento da participacdo dos
estudantes nas atividades de ensino, pesquisa e extensdo e para a melhoria das condic¢des gerais de permanéncia no
Campus.

Em termos de economicidade, a solucéo evita, no curto prazo, investimentos e custos administrativos
necessarios aimplantagcdo e a operacdo de estrutura propria de alimentacdo, tais como construcdo ou adaptacdo de
cozinha, aquisicdo de equipamentos permanentes, contratagdo ou disponibilizacdo de equipe prépria especializada
e manutencado de restaurante estudantil. A contratagcdo de refei¢cGes prontas e transportadas mostra-se, portanto,
compativel com ainfraestrutura atualmente disponivel no Campus.

Também se espera melhor aproveitamento dos recursos humanos institucionais, umavez que o Campus
ndo dispde de servidores com atribuicbes especificas relacionadas ao preparo, distribuicéo, higienizagdo e gestdo
operacional de refeicdes. A execucdo dessas atividades pela contratada permitira que os servidores do IFCE
permanegam direcionados as atividades finalisticas, administrativas, de acompanhamento e fiscalizacdo contratual.

O acance dos resultados sera acompanhado, entre outros instrumentos, pelo controle do nimero de
refeicOes efetivamente servidas, monitoramento da frequéncia dos estudantes atendidos, aplicacdo de pesquisas de
satisfacdo, registro e tratamento de ocorréncias relacionadas a qualidade e a execugdo do servigo, além da andlise
periédica da continuidade e regularidade do atendimento.

13. Providencias a serem Adotadas
Art. 99 inciso X1, daIN SEGES n° 58/2022

Previamente a celebragdo e ao inicio da execucdo contratual, o IFCE Campus Mombaca devera adotar
providéncias administrativas e operacionais destinadas a assegurar condi¢cdes adequadas para a prestacéo do
servigo de fornecimento de refeigdes prontas e transportadas.

Devera ser disponibilizado e organizado espaco apropriado para a distribuicdo das refeicdes, com condicoes
minimas de funcionamento, incluindo pontos elétricos compativeis com a operacdo dos bal cdes térmicos, mesas e
cadeiras para atendimento dos estudantes, lixeiras e demais elementos necessarios a organizacdo do ambiente de
Servico.

A Administracdo deverd designar formalmente os servidores responsaveis pela gestéo e fiscalizagdo do contrato,
preferencialmente vinculados a area de assisténcia estudantil e a administracdo do Campus, observadas as
atribuicdes previstas nalegislagdo e nos normativos internos aplicaveis.

Também deverd ser promovida capacitacdo ou orientacdo prévia dos fiscais e gestores quanto aos procedimentos
de acompanhamento da execucdo, especialmente em relacdo ao recebimento das refeicoes, verificacdo das
condi¢es sanitarias, afericdo de temperatura quando aplicavel, controle de qualidade, registro de ocorréncias,
fiscalizag&o da higienizacéo e acompanhamento do cumprimento dos cardapios aprovados.

O Campus devera estabelecer procedimentos internos para controle dos estudantes atendidos, registro das
refeicOes efetivamente servidas, monitoramento da frequéncia, tratamento das informagdes relativas a restri¢oes
alimentares, aplicacéo de pesguisas de satisfacdo e comunicacdo de intercorréncias a contratada e a fiscalizacéo
contratual .
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Deverdo ser definidos, ainda, os procedimentos de acesso da equipe da contratada as dependéncias do Campus,
incluindo identificacéo dos trabalhadores, autorizacdo de entrada, fluxo de veiculos para entrega e descarga das
refei¢cBes, horarios de circulacéo e regras de utilizagdo do espago destinado a distribuicao.

Essas providéncias visam assegurar a adequada fiscalizacgo contratual, a regularidade da execucéo, a seguranca
sanitéria do servico e a continuidade do atendimento a comunidade estudantil.

14. Possiveis Impactos Ambientais
Art. 9, inciso X11, da N SEGES n° 58/2022

A execucdo da contratacdo podera gerar impactos ambientais associados, principalmente, a producdo de
residuos organicos provenientes de restos de alimentos, ao uso eventual de embalagens descartéveis, a geracdo de
guardanapos e demais materiais de consumo utilizados na distribuicéo das refeicdes, bem como aos residuos
decorrentes da higienizagdo de utensilios e equipamentos.

Como medida mitigadora, a contratada devera priorizar a utilizacdo de utensilios reutilizaveis, tais como
pratos, copos e talheres, reduzindo ao minimo necessario 0 uso de materiais descartéveis. Quando indispensavel a
utilizacdo de embalagens individuais, dever8o ser priorizados materiais reciclaveis ou de menor impacto
ambiental, desde que compativeis com as exigéncias sanitérias e de conservacdo dos alimentos.

A contratada devera realizar diariamente o recolhimento dos residuos gerados durante a execugdo do
servico, promovendo sua destinacdo conforme as regras estabelecidas pelo Campus e a legislacdo ambiental e
sanitéria aplicavel. A responsabilidade abrangera os residuos decorrentes da distribuicéo, higienizacéo e utilizacdo
do espaco destinado ao atendimento dos estudantes.

Também deveréo ser adotadas medidas para reducdo do desperdicio de alimentos, mediante
acompanhamento das sobras, registro de consumo, avaliagcdo periddica das quantidades efetivamente servidas e
adequacado gradual do plangjamento de producdo a demandareal dos estudantes.

A elaboracédo dos cardapios deverd priorizar a oferta de alimentos in natura e minimamente
processados, limitando os alimentos processados e restringindo os ultraprocessados, em estrita
conformidade com os parametros do Guia Alimentar para a Populacdo Brasileira, a legislagéo aplicavel
do PNAE/FNDE e as diretrizes institucionais de promocao da alimentacdo adequada, saudavel e
sustentavel.

As medidas indicadas contribuirdo para reduzir a geracdo de residuos, evitar desperdicios, promover o
uso racional de materiais e assegurar que a prestacdo do servico ocorra com menor impacto ambiental possivel.

15. Declaracdo de Viabilidade
Esta equipe de planejamento declara viavel esta contratacao.
15.1. Justificativa da Viabilidade

Diante das informacdes levantadas, conclui-se que a contratacdo de empresa especializada para o fornecimento de refei¢cGes prontas e transportadas,
compreendendo lanches e almogos destinados exclusivamente aos estudantes do IFCE Campus Mombacga, é viavel, necessaria e adequada identificada.
para o atendimento da necessidade

A solucdo mostra-se compativel com as condi¢Ges atuais de infraestrutura do Campus, que ainda ndo dispde de restaurante estudantil, cozinha propria,
equipamentos ou equipe institucional apta a produgdo e distribui¢do direta de refei¢des. A contratagdo permitird assegurar a continuidade da oferta de
alimentagdo estudantil.
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A medida atende ao interesse ptiblico ao contribuir para a permanéncia, o éxito académico e a reducdo de fatores relacionados a evasdo estudantil,
especialmente entre estudantes em situagdo de vulnerabilidade socioecondmica. Também se encontra alinhada a Politica de Assisténcia Estudantil do
IFCE e a Acdo Orcamentaria 211V — Apoio a Alimentacdo do Estudante da Rede Federal de Educacdo Profissional, Cientifica e Tecnolégica.

Assim, a equipe de planejamento manifesta-se favoravelmente ao prosseguimento da contratagdo, devendo ser adotadas as providéncias necessarias para
conclusdo tempestiva da fase preparatdria e inicio da execugdo contratual previsto para fevereiro de 2027.

16. Responsaveis

Todas as assinaturas eletrénicas seguem o hordrio oficial de Brasilia e fundamentam-se no §3° do Art. 4° do Decreto n° 10.543, de 13 de novembro de
2020.

AMAURI BANDEIRA BASTOS

Membro da comissdo de contratagdo

1Y
tf Assinou eletronicamente em 10/09/2026 as 08:38:54.

CANUTO DIOGENES SALDANHA NETO

Membro da comissdo de contratagdo

1Y
t“? Assinou eletronicamente em 10/09/2026 as 09:34:55.

MARIO FRANCISCO DE LIMA

Membro da comissdo de contratagdo

t'; Assinou eletronicamente em 10/09/2026 as 09:31:14.

ALINE OLIVEIRA RODRIGUES

Membro da comissdo de contratagdo

&"F Assinou eletronicamente em 10/09/2026 as 09:30:37.
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BARBARA DE CERQUEIRA FIORIO

Membro da comissdo de contratagdo

1Y
tf Assinou eletronicamente em 08/09/2026 as 09:58:57.

CRISTIANE MARIA MARTINS RODRIGUES

Membro da comissdo de contratagao

1Y
tf Assinou eletronicamente em 08/09/2026 as 15:36:03.
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