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. Numero da Processo
Categoria ~ . .
Contratacao Administrativo
V - prestacdo de servicos, inclusive os técnico-profissionais especializados/Servigo continuado sem 352026 23848.002175/2026-
dedicacdo exclusiva de mdo de obra 32

1. CONDICOES GERAIS DA CONTRATACAO
(Processo Administrativo n°® 23848.002175/2026-32)
TERMO DE REFERENCIA
1. CONDI(;@ES GERAIS DA CONTRATA(;AO

1.1. Contratagdo de empresa especializada para a prestacdo de servigos, alimentacdo e nutricdo,
compreendendo o preparo em unidade externa, o acondicionamento, o transporte, a recepc¢ao, a distribuicéo e
o controle operacional de refeic6es prontas transportadas, nas modalidades lanche e almocgo, destinadas aos
estudantes do IFCE Campus Mombaca, nos termos da tabela abaixo, conforme condi¢cdes e exigéncias
estabelecidas neste instrumento.

GRUPO| ITEM ESPECIFICAGAO CATSER | UNIDADE DE |QUANTIDADE| VALOR | VALOR TOTAL

MEDIDA UNITARIO

1 Prestacao do servigo de 3697 Unidade 72.600

alimentacdo do tipo R$ 8,32

LANCHE, na modalidade
pronta e transportada

R$ 604.032

2 Prestagdo do servigo de 3697 Unidade 21.600
alimentacdo do tipo
ALMOCO, na modalidade
pronta e transportada.

R$ 14,36 R$ 310.176,00

1.1.1 O servigo transcorrera sob demanda, sendo pagas as refeicdes efetivamente fornecidas e aceitas
pela contratante, conforme controles de distribuicdo e critérios previstos no contrato, sendo as
guantidades da tabela acima estimativas de consumo baseada em topico especifico dos Estudos
Técnicos Preliminares.
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Classificacao do objeto quanto a heterogeneidade ou complexidade

1.2. O(s) servico(s) objeto desta contratacdo sdo caracterizados como comum(ns), conforme justificativa
constante do Estudo Técnico Preliminar.

1.3 O servigo é enquadrado como continuado tendo em vista que visa atender a necessidade do IFCE
campus Mombaca de forma permanente e continua, sendo a vigéncia plurianual mais vantajosa
considerando o Estudo Técnico Preliminar

Prazo de vigéncia

1.4. O prazo de vigéncia da contratagdo sera de 12 (doze) meses, contados da data de assinatura do
contrato, podendo ser prorrogado por iguais e sucessivos periodos até o limite maximo de 10 (dez)
anos, nos termos do artigo 107 da Lei n® 14.133, de 1° de abril de 2021.

1.5. O contrato ou outro instrumento habil que o substitua oferece maior detalhamento das regras que
serdo aplicadas em relacdo a vigéncia da contratacéo.

2. FUNDAMENTACAO E DESCRICAO DA NECESSIDADE DA CONTRATACAO

2.1. Fundamentacéo da Contratacdo e de seus quantitativos encontra-se pormenorizada em tépico especifico dos
Estudos Técnicos Preliminares, apéndice deste Termo de Referéncia.

2.2. O objeto da contratacdo esta previsto no Plano de Contratacdées Anual 2026, conforme detalhamento a seguir:
1) ID PCA no PNCP: 10744098000145-0-000009/2026;
1) Data de publicacdo no PNCP: 30/04/2025;
I11) Id do item no PCA: 394;
1V) Classe/Grupo: 632 - SERVICOS DE FORNECIMENTO DE COMIDA;

V) Identificador da Futura Contratacdo: 158969-35/2026;

3. DESCRICAO DA SOLUCAO COMO UM TODO CONSIDERADO O CICLO DE VIDA
DO OBJETO

3.1. A descrigcédo da solugcdo como um todo encontra-se pormenorizada em toépico especifico dos Estudos Técnicos
Preliminares, apéndice deste Termo de Referéncia.

4. REQUISITOS DA CONTRATACAO
4.1 Requisitos Gerais da Contratacéo

4.1.2 A alimentacdo fornecida devera ser saudavel, segura, balanceada do ponto de vista nutricional, adequada ao
publico atendido e compativel com os hébitos alimentares locais e regionais, observando a cultura alimentar do
Ceara, a sazonalidade dos alimentos, a diversificagdo agricola da regido e a promocéo da alimentacéo adequada e
saudavel, atendendo plenamente aos requisitos estabelecidos no Programa de Alimentacdo Escolar (PNAE),
RESOLUCAO CD/FNDE N° 4, DE 26 DE FEVEREIRO DE 2026, e na Politica Nacional de Assisténcia
Estudantil (PNAES), LEI N°14.914, DE 3 DE JULHO DE 2024, e suas atualizagoes.
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4.1.3 A contratada devera apresentar, antes do inicio da execugéo, os seguintes documentos técnicos minimos:

a) licenca ou alvara sanitario vigente do local de producéo;

b) identificacdo do nutricionista responsavel pela execucao do servigco, com nimero de inscricdo no CRN;
¢) Manual de Boas Praticas e POPs aplicaveis ao servico;

d) relacdo dos manipuladores envolvidos;

e) comprovantes de capacitacao inicial da equipe;

f) declaracéo de disponibilidade de veiculo adequado ao transporte de alimentos;

g) modelo de controle de temperatura, transporte, distribuicdo e descarte dos alimentos;

h) carddpio inicial (ciclo de, no minimo, 5 semanas) e fichas técnicas correspondentes;

i) relacdo de equipamentos, utensilios e materiais a serem utilizados na distribuicéo.

4.1.4. Durante a execucao contratual, a contratada devera apresentar, sempre que solicitado:

a) cardapios atualizados no formato disponibilizado pelo IFCE, contendo obrigatoriamente: identificacdo da etapa e
modalidade de ensino, turno, horario e tipo de refeicdo; nome descritivo das preparacgfes e lista resumida dos
ingredientes de cada preparacao; valor energético total e macronutrientes (carboidratos, proteinas e lipidios);
identificacdo profissional do Nutricionista Responsavel Técnico pela empresa contratada, com nome legivel,
naumero de registro no CRN e assinatura (fisica ou digital certificada);

b) fichas técnicas revisadas, contendo a totalidade das preparagdes dos cardapios, contemplando
obrigatoriamente: a especificacdo completa de todos os ingredientes utilizados, os valores per capita bruto e
liguido de cada ingrediente, o Fator de Correcao (FC), a composicdo e informacado nutricional por por¢éo, 0 peso
per capita final da preparacéo e o detalhamento do modo de preparo;

¢) notas fiscais e documentos de procedéncia dos géneros alimenticios;

d) registros de temperatura;

e) registro de higienizacdo de ambientes, equipamentos, moveis, utensilios e veiculos;

f) registros de controle de pragas;

g) registro de capacitagdo e controle de satde dos manipuladores;

h) registros de ndo conformidades e planos de acdes corretivas;

I) registro de controle de higiene dos reservatorios de agua e controle de potabilidade da agua;

j) documentos sanitarios, trabalhistas e técnicos pertinentes.

Sustentabilidade

4.1 Além dos critérios de sustentabilidade eventualmente inseridos na descricdo do objeto, devem ser atendidos os
seguintes requisitos, que se baseiam no Guia Nacional de Contrata¢cdes Sustentaveis:

4.1.1. Uso racional da agua:
4.1.1.1. Implementar medidas para reduzir o consumo e promover o uso racional da agua.

4.1.1.2. Adotar procedimentos adequados para garantir a economia de agua sem comprometer a higiene do
ambiente, alimentos, utensilios e pessoal.

4.1.1.3. Evitar desperdicios fechando as torneiras ao desfolhar verduras, descascar legumes, cortar carnes,
limpar utensilios ou ao interromper o trabalho.

4.1.2. Eficiéncia Energética:

4.1.2.1. Regularmente verificar sistemas de aquecimento e refrigeracdo para detectar problemas como chamas
amareladas, fuligem ou gelo excessivo.

4.1.2.2. Instalar sistemas de aquecimento de forma a evitar correntes de ar que possam apagar as chamas.

4.1.2.3. Desligar luzes em ambientes ndo utilizados e acender apenas as necessarias.
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4.1.2.4. Realizar verificacdes periodicas e manutencao dos aparelhos elétricos, evitando o uso excessivo de
extensoes elétricas.

4.1.2.5. Orientar os funcionarios sobre praticas para reduzir o consumo de energia.
4.1.3. Manejo de residuos:

4.1.3.1. Promover a reducao do desperdicio alimentar e o aproveitamento maximo dos alimentos, incorporando
partes ndo convencionais nos cardapios.

4.1.3.2. Implementar a coleta seletiva dos residuos.

4.1.3.3. Capacitar os funciondrios para uma gestdao adequada dos residuos, considerando a legislacao estadual
pertinente.

4.1.4. Preservacao do ar e conforto térmico/acustico:

4.1.4.1. Priorizar a instalacdo de janelas para renovacao de ar, levando em conta a qualidade do ar e a poluicao
sonora.

4.1.4.2. Utilizar exaustores eolicos para remover ar quente, poeira, fumaca e/ou gases do ambiente.
4.2 Sustentabilidade, desperdicio e cultura alimentar

4.2.1. A execucao contratual devera observar praticas de sustentabilidade, uso racional de agua e energia, redugéo
de desperdicios, manejo adequado de residuos e priorizagdo de alimentos da safra e da agricultura local, sempre que
possivel.

4.2.2. Os cardapios deverdo valorizar preparagfes regionais e alimentos culturalmente aceitos pelos estudantes,
como arroz, feijdo, baido de dois, cuscuz, macaxeira, batata-doce, jerimum, frutas regionais, frango, peixe,
preparacdes com milho e outras preparagdes compativeis com a alimentagéo escolar e com os limites do PNAE.

4.2.3. A contratada deverd manter o monitoramento de sobras limpas, restos-ingestdo, aceitacdo das preparacdes e
eventuais ajustes de porcionamento, sem comprometer a adequacao nutricional.

4.2.4. O uso de descartaveis devera ser reduzido sempre que a estrutura do Campus permitir a utilizacdo segura de
utensilios reutilizaveis. Quando indispensaveis, os descartaveis deverdao ser adequados ao contato com alimentos e
fornecidos pela contratada, observando critérios de seguranca e sustentabilidade.

Subcontratacao.
4.5. Ndo sera admitida a subcontratacao do objeto contratual.
Garantia da contratacdao

4.5. Serd exigida a garantia da contratagdo de que tratam os arts. 96 e seqguintes da Lei n° 14.133, de 2021, com
validade durante a execu¢do do contrato e 90 (noventa) dias apos término da vigéncia contratual, podendo o
Contratado optar pela caugdo em dinheiro ou em titulos da divida ptblica, sequro-garantia, fianca bancdria ou
titulo de capitalizagdo, em valor correspondente a 5% (cinco por cento) do valor total da contratagdo.

4.6. Em caso de opgdo pelo seqguro-garantia, a parte adjudicatdria deverd apresentd-la, no maximo, até a data de
assinatura do contrato.

4.6.1. A apdlice de seguro-garantia permanecerd em vigor mesmo que o Contratado ndo pague o prémio
nas datas convencionadas.
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4.6.2. Caso o adjudicatdrio ndo apresente a apdlice de seqguro de garantia antes da assinatura do contrato,
ocorrerd a preclusdo do direito de escolha dessa modalidade de garantia.

4.6.3. A apolice de sequro-garantia deverd acompanhar as modificagdes referentes a vigéncia do contrato
principal mediante a emissdo do respectivo endosso pela seguradora.

4.16.4. Serd permitida a substituicdo da apdlice de seguro-garantia na data de renovagdo ou de
aniversdrio, desde que mantidas as condigdes e coberturas da apdlice vigente e nenhum periodo fique
descoberto, ressalvados os periodos de suspensdo contratual.

4.6.5. Caso o adjudicatdrio ndo opte pelo seguro-garantia ou ndo apresente a apolice de sequro de
garantia antes da assinatura do contrato, deverd apresentar, no prazo mdximo de 10 (dez) dias uteis,
prorrogaveis por igual periodo, a critério do Contratante, contado da assinatura do contrato, comprovante
de prestacdo de garantia nas modalidades de caugdo em dinheiro ou titulos da divida publica, fianca
bancadria ou titulos de capitalizagdo.

4.7. Caso seja a garantia em dinheiro a modalidade de garantia escolhida pelo Contratado, deverd ser efetuada
em favor do Contratante, em conta especifica na Caixa Econémica Federal, com corre¢do monetdria.[A13]

4.8. Caso a opgdo seja por utilizar titulos da divida ptblica, estes devem ter sido emitidos sob a forma escritural,
mediante registro em sistema centralizado de liquidagdo e de custdodia autorizado pelo Banco Central do Brasil, e
avaliados pelos seus valores econémicos, conforme definido pelo Ministério competente.

4.9. No caso de garantia na modalidade de fiang¢a bancdria, deverd ser emitida por banco ou instituicdo
financeira devidamente autorizada a operar no Pais pelo Banco Central do Brasil, e deverd constar expressa
rentincia do fiador aos beneficios do artigo 827 do Cédigo Civil.

4.10. Na hipotese de opgdo pelo titulo de capitalizagdo, a garantia deverd ser custeada por pagamento tnico, com
resgate pelo valor total, sob a modalidade de instrumento de garantia, emitido por sociedades de capitalizagdo
regulamente constituidas e autorizadas pelo Governo Federal.

4.10.1. O titulo de capitaliza¢do deverd ser apresentado ao Contratante juntamente com as condi¢oes
gerais e o numero do processo administrativo sob o qual o plano de capitalizag¢do foi aprovado pela Susep
(art. 8° 111, da Circular SUSEP n° 656, de 11 de margo de 2022).

4.11. A garantia assegurard, qualquer que seja a modalidade escolhida, sob pena de ndo aceitagdo, o pagamento
de:

4.10.1. prejuizos advindos do ndo cumprimento do objeto do contrato e do ndo adimplemento das demais
obrigacoes nele previstas;

4.10.2. multas moratorias e punitivas aplicadas pela Administragdo a contratada;

4.12. No caso de alteragdo do valor do contrato, ou prorroga¢do de sua vigéncia, a garantia deverd ser ajustada
ou renovada, no prazo maximo de 10 (dez) dias uteis, prorrogaveis por igual periodo, contado da data de
assinatura do termo aditivo ou da emissdo do apostilamento, seqguindo os mesmos pardmetros utilizados quando
da contratagdo.

4.13. Na hipétese de suspensdo do contrato por ordem ou inadimplemento da Administracdo, o Contratado ficard
desobrigado de renovar a garantia ou de endossar a apdlice de seguro até a ordem de reinicio da execu¢do ou o
adimplemento pela Administragdo.
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4.14. Se o valor da garantia for utilizado total ou parcialmente em pagamento de qualquer obrigagdo, o
Contratado obriga-se a fazer a respectiva reposi¢do no prazo mdximo de 10 (dez) dias tteis, prorrogdveis por
igual periodo, a critério do Contratante, contados da data em que for notificada[A15] .

4.15. O Contratante executard a garantia na forma prevista na legislagdo que rege a matéria.

4.15.1. O emitente da garantia ofertada pelo Contratado deverd ser notificado pelo Contratante quanto ao
inicio de processo administrativo para apuragdo de descumprimento de cldusulas contratuais.

4.15.2. Caso se trate da modalidade seqguro-garantia, ocorrido o sinistro durante a vigéncia da apdlice, sua
caracterizagdo e comunicagdo poderdo ocorrer fora desta vigéncia, ndo caracterizando fato que justifique
a negativa do sinistro, desde que respeitados os prazos prescricionais aplicados ao contrato de sequro, nos
termos do art. 20 da Circular Susep n° 662, de 11 de abril de 2022.

4.16. Extinguir-se-d a garantia com a restitui¢do da carta fianga, autorizagdo para a liberagcdo de importdncias
depositadas em dinheiro a titulo de garantia ou anuéncia ao resgate do titulo de capitalizagdo, acompanhada de
declaragdo do Contratante, mediante termo circunstanciado, de que o Contratado cumpriu todas as cldusulas do
contrato.

4.16.1. A extingdo da garantia na modalidade seguro-garantia observard a requlamentagdo da Susep.

4.16.2. A Administragdo deverd apurar se hda alguma pendéncia contratual antes do término da vigéncia da
apolice.

4.17. A garantia somente serd liberada ou restituida apos a fiel execugdo do contrato ou apods a sua extin¢do por
culpa exclusiva da Administragdo e, quando em dinheiro, serd atualizada monetariamente.

4.18. O Contratado autoriza o Contratante a reter, a qualquer tempo, a garantia, na forma prevista neste Termo
de Referéncia.

4.19. O garantidor ndo é parte para figurar em processo administrativo instaurado pelo Contratante com o
objetivo de apurar prejuizos e/ou aplicar sangdes a contratada.

4.20. A garantia de execugdo é independente de eventual garantia do produto ou servigo prevista neste Termo de
Referéncia.

Vistoria

4.21. A avaliagdo prévia do local de execugdo dos servigos é imprescindivel para o conhecimento pleno das
condigoes e peculiaridades do objeto a ser contratado, sendo assegurado ao interessado o direito de realizagdo
de vistoria prévia, acompanhado por servidor designado para esse fim, de sequnda a sexta-feira, das 08 horas as
17horas.

4.22. Serdo disponibilizados data e hordrio diferentes aos interessados em realizar a vistoria prévia.

4.23. Para a vistoria, o representante legal da empresa ou responsavel técnico deverd estar devidamente
identificado, apresentando documento de identidade civil e documento expedido pela empresa comprovando sua
habilitagdo para a realizacdo da vistoria.

4.23.1. IFCE Campus Mombaca localizado no Sitio Sdo Francisco, s/n/ CE 363 - Bairro Recreacdo - CEP
63610-000 - Mombaca -
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4.24. Caso o interessado opte por ndo realizar a vistoria, deverd prestar declaragdo formal assinada pelo seu
responsavel técnico acerca do conhecimento pleno das condigées e peculiaridades da contratagdo.

4.25. A néo realizacao da vistoria ndo podera embasar posteriores alegacées de desconhecimento das instalacoes,
duvidas ou esquecimentos de quaisquer detalhes dos locais da prestacdo dos servicos, devendo o Contratado
assumir os 6nus dos servigcos decorrentes.

Instalagdo de escritorio

4.26 Considera-se imprescindivel, para a adequada execucao dos servigos contratados, que o fornecedor possua ou
venha a instalar, no Municipio de Mombaca/CE, escritério dotado de estrutura administrativa minima e compativel
com as necessidades do objeto.

4.27 A exigéncia justifica-se pela necessidade de assegurar suporte operacional local, comunicacdo &gil com a
Administracdo, atendimento tempestivo das demandas, acompanhamento continuo da execugéo contratual e pronta
solucdo de eventuais ocorréncias. A proximidade da estrutura administrativa contribuira para reduzir o tempo de
resposta, evitar interrupcdes e garantir maior eficiéncia na mobilizagcdo de pessoal, materiais e demais recursos
necessarios a prestacao dos servicos.

4.28 A medida devera ser aplicada de forma proporcional, sem exigir estrutura fisica superior a estritamente
necessaria. Para preservar a competitividade do certame, ndo sera obrigatério que o licitante disponha de escritério
no municipio durante a fase de habilitacdo ou de apresentacdo das propostas. A obrigacdo recaira apenas sobre o
futuro contratado, que podera instalar a unidade apés a adjudicacao, dentro de prazo razoavel definido no instrumento
convocatorio e antes do inicio efetivo dos servigos.

4.29 Os custos decorrentes da instalacdo e da manutencdo dessa estrutura deverdo ser considerados pelos
interessados na elaboracdo de suas propostas. Tais custos mostram-se proporcionais aos beneficios operacionais
esperados e inerentes as condicbes de execucdo do objeto, ndo constituindo, por si sO, restricao indevida a
participacdo de empresas sediadas em outras localidades.

4.30 Dessa forma, a exigéncia ndo tem por finalidade limitar geograficamente a participacdo no certame nem
favorecer fornecedores locais, mas garantir condigbes materiais minimas para a execucéo eficiente e continua do
contrato. Por essa razdo, admite-se que a estrutura seja propria, locada ou disponibilizada por outro meio
juridicamente valido, desde que atenda as especificagfes minimas estabelecidas pela Administragéo.

4.31 Conclui-se, portanto, que a instalacdo de escritdrio com estrutura administrativa minima em Mombaca/CE
constitui medida necessaria, adequada e proporcional a execucdo do objeto, desde que a obrigacdo seja exigida
somente do contratado, mediante prazo razoavel para implantacéo, e que seus requisitos sejam definidos de maneira
objetiva, sem impor custos excessivos ou barreiras injustificadas a competitividade do certame.

5. MODELO DE EXECUCAO DO OBJETO

Condicodes de execucao

5.1. A execucdo do objeto seguira a seguinte dindmica:

5.1.1. Inicio da execucao do objeto: 02 (dois) dias da assinatura do contrato.

5.1.2 A contratacao devera contemplar o fornecimento de refeicbes prontas para o consumo e transportadas para
serem distribuidas nas dependéncias do IFCE campus Mombaga, compreendendo lanches e almogos, destinadas
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aos estudantes regularmente matriculados no IFCE Campus Mombaca, conforme demanda informada pela
Administracao, conforme calendario académico, horarios das aulas e intervalos para a distribuicdo e quantitativos
estimados no Estudo Técnico Preliminar.

5.1.2.1 O fornecimento das refei¢cdes deverd observar as diretrizes do PNAE (Lei n° 11.947/2009 e Resolugdo
CD/FNDE n° 4/2026), da Lei de licitacbes e contratos administrativos (Lei n°® 14.133/2021), das normas
sanitérias vigentes, especialmente a RDC Anvisa n°® 216/2004, alterada pela Resolucdo ANVISA/DC n° 52
/2014 e RDC Anvisa n° 275/2002, e demais atos normativos aplicaveis a alimentacéo escolar, a seguranc¢a dos
alimentos, ao transporte de refeicdes prontas e a execucao de servigos de alimentagao coletiva.

5.1.2.2 As refeigbes deverdo ser destinadas exclusivamente aos estudantes indicados pela Administragao,
sendo o pagamento devido apenas pelas refeicdes efetivamente fornecidas, aceitas e registradas pela
contratante, ndo havendo obrigacdo de consumo integral dos quantitativos estimados.

5.1.2.3 As refeicBes deverdo ser transportadas em carro de transporte exclusivo para essa finalidade, em
recipientes atoxicos adequados para o transporte de alimentos, dentro de caixas  adequados para o controle
de temperatura de alimentos durante o transporte e distribuidos em balcfes térmicos (quente e/ou frio) a fim de
controlar a temperatura garantindo os padrdes de controle higiénico das refeicbes a serem distribuidas.

5.1.2.4 No que concerne aos alimentos servidos aos estudantes da educacdo basica, a contratada devera emitir notas fiscais
distintas para servicos e insumos, podendo estes ultimos ser custeados com os recursos do FNDE/PNAE destinados a
aquisicdo de géneros alimenticios em geral. Os géneros alimenticios oriundos da agricultura familiar destinados ao
cumprimento do percentual minimo de 45% (quarenta e cinco por cento) previsto na Lei n°® 11.947/2009, com a redacao
dada pela Lei n° 15.226/2025, serdao adquiridos diretamente pelo IFCE, por meio de chamada publica, e repassados a
contratada para distribuicdo, com ou sem processamento, ndo se admitindo, nessa hipotese, a aquisicdo pela empresa
terceirizada.

5.1.2.5 Dos cardapios a serem executados pela terceirizada, um dia na semana, a ser definido pela administracdo, sera
destinado a distribuicao dos alimentos adquiridos pelo IFCE por meio da chamada publica para a aquisicdo de alimentos da
Agricultura Familiar. Fica, portanto, a contratada responsavel pela manipulacdo e distribuicdo dos alimentos préprios em
quatro dias da semana.

5.1.3 Cronograma de realizacdo dos servigos: Sera fornecido pela administracdo do campus, de acordo com o
calendario académico, de forma a fornecer alimentacéo nos dias letivos, de segunda-feira a sexta-feira e, quando
solicitado previamente pela Administragdo, em sdbados letivos

Local e horario da prestacao dos servicos

5.2. Os servigos serdo prestados no seguinte endereco: Sitio Sdo Francisco, s/n/ CE 363 - Bairro Recreacao -
Mombaca - CE

5.2.1 Qualquer alteragdo no horario de funcionamento e/ou na ampliacdo ou diversificagdo consideravel no cardapio,
somente devera ser procedida com prévia autorizacdo da Contratante, bem como qualquer alteragdo ou ampliagéo
gue impligue em obras ou modificagbes do espaco fisico, somente devera ser executada com a aprovacao da
Contratante.

5.3. O servico abrangera, conforme a demanda académica, o fornecimento de lanche da manha, almoco, lanche da
tarde e lanche da noite, observados os seguintes horarios referenciais:

Refeicao Horario dedistribuicéo
Lanche da manha 9h as 9h20
Almogo 12h00 as 13h00

Camara Nacional de Modelos de Licitagdes e Contratos da Consultoria-Geral da Unido

Modelo de Termo de Referéncia para Obras e Servigos, exceto TIC — Licitagdo e Contratagdo Direta - Lei n° 14.133, de 2021

Aprovado pela Secretaria de Gesto e Inovagdo 8 de 63
Identidade visual pela Secretaria de Gestdo e Inovagao

Atualizagdo: MAI/2026



Lanche datarde 15h as 15h20

Lanche da noite 20h00 as 20h20

Rotinas a serem cumpridas
5.3.1. A execucdo contratual observara as rotinas:

5.3.1.1 A contratada devera considerar a infraestrutura disponibilizada no Campus Mombaca e vistoriada
previamente, indicada pela administracdo do Campus, para distribuicdo das refeicdes; considerando a
inexisténcia de cozinha ou outro local adequado para a manipulagdo de alimentos. A contratada devera
ajustar sua logistica de aquisicdo, producdo, transporte e distribuicdo considerando o tempo de
deslocamento entre a unidade produtora e o Campus Mombaca, de forma a preservar temperatura,
gualidade sensorial, pontualidade e seguranca sanitaria das refeicées.

5.3.1.2 A contratada devera assegurar que 0 servico seja executado sem interrupcdes indevidas, de
modo a ndo prejudicar a rotina académica, a permanéncia estudantil e o direito a alimentacéo estudantil.

Materiais a serem disponibilizados

5.4. Para a perfeita execugdo dos servicos, o Contratado devera disponibilizar os materiais, equipamentos,
ferramentas e utensilios necessarios, nas quantidades estimadas e qualidades a seguir estabelecidas, promovendo
sua substituicdo quando necessario:

5.4.1. Por se tratar de servigo de refeigcbes prontas transportadas, a contratada deverd assumir integralmente a
responsabilidade pela aquisicdo dos géneros alimenticios, planejamento operacional, armazenamento, pré-
preparo, preparo, coc¢do, porcionamento, acondicionamento, transporte, distribuicdo, recolhimento de
residuos, higienizacdo dos utensilios e equipamentos utilizados, além de todos os insumos, mao de obra,
materiais, equipamentos e controles necessérios a adequada execucao do objeto.

5.4.2. A contratada devera disponibilizar, manter e operar, as suas expensas, balcdes térmicos, equipamentos de
apoio, utensilios reutilizaveis, pratos, copos, talheres, recipientes e caixas de transporte e distribuicéo; carro e
equipamentos de transporte e todos os demais materiais necessarios a adequada execucao do servico.

5.4.3. AsrefeicOes deverdo ser preparadas no mesmo dia do fornecimento, sendo vedado o reaproveitamento
de qualquer componente de refeicdo preparada e ndo servida para utilizagdo posterior. As sobras de
distribuicdo e os alimentos cujo prazo de seguranca tenha sido ultrapassado deverdo ser descartados
conforme os procedimentos operacionais padronizados e as normas sanitérias vigentes.

Do controle de comensais e refei¢des:

5.4.4. A Contratada devera prover todos os meios fisicos, l6gicos e humanos para obter as seguintes
informacdes gerais:

| - Quantidade de comensais por turno/refeicdo, dia e més.

Il - Nomero de refei¢cBes servidas por més e total da refeicédo por dia.
lll - Registro dos cardapios servidos por dia.

IV - Registro dos dias letivos.

5.4.5. O sistema de controle devera ser eficiente e agil, de modo a evitar filas e facilitar o controle
contemplando os dados minimos obrigatérios:

| — nome completo do discente;

Il — nimero de matricula;
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Il — curso;

IV — turno;

V — data do acesso;

V| — horério do acesso;

VII — tipo de refei¢ao (lanche, almoco, jantar, ceia, entre outras, quando cabivel).

§ 1° O controle de acesso devera impedir registros vinculados a matriculas inativas.

§ 3° Nos controles manuais, devera constar assinatura do discente ou mecanismo equivalente de confirmacao.
Informacoes relevantes para o dimensionamento da proposta

5.5. A demanda do 6rgéo tem como base as seguintes caracteristicas:

5.5.1. Os cardapios deverdo ser elaborados por Nutricionista legalmente habilitado da contratada conforme
padrao estabelecido neste Termo de Referéncia e submetidos previamente a andlise, para ajustes e/ou
aprovacao do nutricionista do IFCE.

5.5.1.1 A elaboracdo dos cardapios devera ter como base alimentos in natura ou minimamente processados,
respeitando as necessidades nutricionais, os habitos alimentares, a cultura alimentar local, a sustentabilidade, a
sazonalidade e a diversificagcao agricola da regido, conforme determina a Resolu¢ao CD/FNDE n° 4/2026.

5.5.2 Os cardapios deverdo ser elaborados em conformidade com as diretrizes nutricionais aplicaveis e
apresentados no modelo padronizado pelo IFCE, devendo A CONTRATADA submeter a aprovacdo da
fiscalizacdo do IFCE, com antecedéncia minima de 30 (trinta) dias Uteis do inicio de sua execugdo,
contemplando o atendimento a usuérios com restricbes alimentares especificas a serem informados pela
administragdo do campus; ademais, deverd efetuar a guarda diaria de amostras das refei¢cdes servidas por 72
horas sob refrigeracéo (conforme a RDC ANVISA no 216/2004).

5.5.3 Em conformidade com as diretrizes da alimentacédo escolar e com a Resolucdo CD/FNDE no 4/2026, a
CONTRATADA devera fornecer as Fichas Técnicas de Preparo (FTP) para 100% das preparac@es constantes
dos cardapios propostos. As FTPs deverao conter, no minimo: receituario detalhado dos ingredientes, modo de
preparo, rendimento total, tamanho da porc¢ao, quantidade per capita (bruta e liquida), fatores de correcdo e/ou
de coccéo aplicaveis, informacao nutricional completa, estimativa de custo e especificacao do padréo visual de
apresentacao da refeicéo.

5.5.4 Os cardapios aprovados deverdo ser disponibilizados em local visivel no Campus e, quando possivel, em
meio eletrénico oficial, devendo qualquer alteracéo ser previamente justificada pela contratada e autorizada pela
contratante.

5.5.5 Alteracbes emergenciais de cardapio somente serdo admitidas em situacdes justificadas, tais como
indisponibilidade de géneros, problemas logisticos, intercorréncias sanitarias ou fato superveniente, desde que a
substituicdo preserve a equivaléncia nutricional, a qualidade higiénico-sanitaria, o padrao de aceitabilidade e os
critérios estabelecidos no contrato.

5.5.6 A contratada devera promover a renovacao periddica dos cardapios, no minimo a cada trés meses, ou em
menor prazo quando solicitado pela contratante, respeitando a sazonalidade, a aceitabilidade dos estudantes, a
disponibilidade regional de alimentos e as diretrizes do PNAE.

5.5.6.1 Os cardapios deverdo ser apresentados periodicamente a contratante, preferencialmente com
antecedéncia mensal, e somente poderdo ser executados ap6s aprovagao formal.

5.5.7 A contratada podera propor preparacdes ndo constantes das listas referenciais do edital, desde que sejam
compativeis com o PNAE, acompanhadas das respectivas fichas técnicas e previamente aprovadas pela
contratante.
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5.5.8 A contratada devera realizar ajustes nos cardapios sempre que solicitado pela contratante, com base em
avaliagdo técnica, pesquisa de satisfacdo, teste de aceitabilidade, controle de desperdicio, intercorréncias
sanitarias ou adequacédo as normas do PNAE.

5.5.9 Composigao nutricional dos cardapios

5.5.9.1 A composicao dos cardapios deverdo atender, em média, as necessidades nutricionais dos estudantes,
conforme a etapa, modalidade de ensino, faixa etaria, permanéncia na instituicdo e quantidade de refeicbes
ofertadas.

5.5.9.2 O planejamento nutricional deverd atender as diretrizes da Resolu¢cdo CD/FNDE no 4/2026, observando
a adequada distribuicdo das refeicdes ao longo do dia e 0 ajuste da referéncia energética as necessidades do
publico predominantemente atendido (Ensino Médio Integrado), conforme prevé a legislacdo do PNAE. Nesse
contexto, para os estudantes em periodo integral com oferta de trés ou mais refei¢cdes diarias, o conjunto servido
devera suprir, no minimo 70% das necessidades nutricionais diarias distribuidas empelo trés refei¢cdes; ja para
0s estudantes em periodo parcial, a cobertura nutricional devera corresponder a no minimo 20% das
necessidades nutricionais diarias em pelo menos uma refeigéo.

5.5.10 Qualidade da producéo e distribuicao das refei¢bes:

5.5.10.1 Todo o processo de producdo dos alimentos deverd obedecer aos critérios estabelecidos em
legislagcbes especificas da area, de acordo com a APPCC/ BPF (portaria MS n°1428/1993, portaria MS n°326
/1997, RDC n° 275/2002 e RDC n° 216/2004 da ANVISA, alterada pela Resolucdo da ANVISA/DC n° 52/2014),
bem como em legislacdo e/ou normas de 6rgdos de vigilancia sanitéaria estaduais, distritais € municipais.

5.5.10.2 A aquisicao de géneros alimenticios por parte da Contratada deve estar embasada nas Instrucdes
Normativas do Ministério da Agricultura, Pecuéria e Abastecimento e nas Normas Legislativas do Ministério da
Saude.

5.5.10.3 A Contratante podera solicitar a Contratada a substituicdo ou modificacdo de um género, caso esse nao
esteja em conformidade com os padrbes estabelecidos, além de uma copia do Manual de Boas Praticas e
Planos de A¢do como objeto de acompanhamento e fiscalizacdo. Em hipdtese alguma o carddpio podera ser
alterado sem o prévio consentimento da Fiscalizacdo do IFCE Campus Mombaca.

5.5.10.4 A Contratada devera realizar o controle de tempo e temperatura das preparaces no momento final de
preparacdo das refeicdes e ao longo da distribuicdo, considerando os parametros da RDC n°® 216/2004, bem
como registrar em planilha as temperaturas observadas, sendo os registros apresentados mensalmente a
nutricionista da Contratante, ou alguém por ela indicado.

5.5.11 Sistema de distribui¢céo das refei¢cfes (lanches e almogo):

5.5.11.1 Os lanches deverao ser porcionados por funcionario da contratada. Para o servico de almoco as
preparacdes deverdo ser servidas sob a modalidade de cafeteria mista, em que parte das preparacbes sdo
porcionadas e servidas por funciondrios capacitados e parte sao servidas pelos préprios comensais.

5.5.11.2 As preparacdes que poderdo ser porcionadas pela Contratada sdo: opgdes protéicas e sobremesas.

5.5.11.3 Os quantitativos de lanches e almogo sdo os constantes do item 10 deste Estudo técnico Preliminar -
Estimativa das quantidades a serem contratadas.

5.5.11.4 As quantidades diarias de refeicdo poderé&o variar de acordo com a necessidade do servigo, numero de
alunos, periodo de férias, feriados prolongados, etc.

5.5.11.5 Nos casos acima tratados, sera pago a contratada apenas as refei¢cdes efetivamente servidas.

5.5.12 Diretrizes qualitativas para elaboracdo dos cardapios
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| - Os cardapios de lanches e almoco deverdo ser planejados de modo a promover alimentacao adequada,
saudavel, segura e compativel com as faixas etérias atendidas, observando as diretrizes da Resolugdo CD
/FNDE n° 4/2026 e demais normas aplicaveis ao PNAE.

Il - Deverdo ser priorizados alimentos in natura ou minimamente processados, com valorizacdo de
preparacdes regionais, alimentos da safra, produtos da agricultura familiar, cereais, raizes e tubérculos, feijoes,
frutas in natura, legumes, verduras, carnes frescas, frango, peixe, ovos, leite e derivados sem excesso de acucar
ou aditivos, além de temperos naturais, ervas e especiarias.

Il - Deverdo ser restringidos, conforme os limites de frequéncia estabelecidos pelo PNAE, alimentos
processados e ultraprocessados permitidos em carater eventual, produtos carneos processados, alimentos em
conserva, doces, preparacfes regionais doces, liquidos lacteos adogados ou com aditivos, biscoitos, bolachas,
paes, bolos, margarina, creme vegetal, acucar adicionado, sal e preparagdes com maior teor de gordura, sédio
ou acucar.

IV - Nao deverdo ser ofertados alimentos e bebidas vedados pela legislacdo do PNAE, tais como refrigerantes,
refrescos artificiais, bebidas ou concentrados a base de xarope de guarana ou groselha, bebidas em p6 ou para
reconstituicdo, balas, confeitos, bombons, chocolates, biscoitos ou bolachas recheadas, bolos com cobertura ou
recheio, barras de cereal adogadas ou com aditivos, gelados comestiveis, gelatinas, maionese, temperos
prontos com glutamato monossodico ou sais sodicos, caldos concentrados, realcadores de sabor e preparacdes
gue contenham gordura trans industrializada.

V - Os cardapios deverdo assegurar variedade, equilibrio nutricional, boa aceitabilidade e diversidade de
alimentos ao longo da semana, evitando monotonia alimentar, repeticdo excessiva de preparacbes e
predominancia de produtos industrializados. As bebidas a base de frutas ndo substituem a obrigatoriedade de
oferta de frutas in natura, devendo os sucos naturais ou de polpa ser utilizados apenas conforme planejamento
aprovado e com controle de agUcar adicionado.

5.5.12.1.1 As preparacdes deverdo apresentar aparéncia, cor, aroma, sabor, textura e temperatura adequados
ao consumo, mantendo padrédo de qualidade e uniformidade durante todo o periodo de distribui¢ao.

5.5.12.1.2 A contratada devera colaborar com a contratante na realizacdo de testes de aceitabilidade sempre
que houver introdugdo de alimento novo, preparacdo atipica ao hébito alimentar local, alteracdo inovadora no
modo de preparo ou quando a contratante julgar necessario avaliar a aceitacdo de cardapios praticados
frequentemente. A Resolucdo CD/FNDE n° 4/2026 prevé teste de aceitabilidade conforme metodologia definida
pelo FNDE nessas situacoes.

5.5.12.1.3 PreparacGes com baixa aceitabilidade poderdo ser substituidas, ajustadas ou retiradas do cardapio,
mediante avaliacdo técnica da contratante.

5.5.12.1.4 A contratada deverd colaborar com ac¢bes de educacdo alimentar e nutricional, pesquisas de
satisfacdo, avaliacdo de desperdicio e demais instrumentos de monitoramento definidos pela contratante.

5.5.12.2 Quanto a adequacao dos cardapios

5.5.12.2.1 Para fins de elaboracéo, avaliacdo e aprovacdo dos cardapios, deverdo ser observados os
par@metros minimos de oferta e os limites méximos de frequéncia previstos na Resolu¢cdo CD/FNDE n° 4
/2026, conforme quadro resumo abaixo:

Atendimento com
. Atendimento com 20% das 70% das ) L
Critério ) o . . Regras gerais aplicaveis
necessidades nutricionais diarias necessidades

nutricionais diéarias
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minimo de 520 g

Bebidas a base de fruta ndo substituem a

bolacha, pdo e

houver 1 refeicdo; ou 3 vezes/semana,

Frutas in minimo de 280 g/estudante/semana /estudante/semana obrigatoriedade da oferta de frutas in natura
natura,
legumes e
verduras
Frutas in . . minimo de 4 dias
minimo de 2 dias/semana —
natura /semana
Legumes e o . minimo de 5 dias
minimo de 3 dias/semana —
verduras /semana
Liquidos
lacteos com . . maximo de 2 vezes
- maximo de 1 vez/més . —
aditivos ou /més
adogados
Biscoito, méaximo de 2 vezes/semana, quando

maximo de 7 vezes

] o /semana
bolo guando houver 2 ou mais refei¢cdes
Preparactes .
. . L. . maximo de 1 vez
regionais maximo de 2 vezes/més —
/semana
doces

Margarina ou

creme vegetal

maximo de 2 vezes/més

maximo de 1 vez
/semana

Obrigatodria a inclusdo de alimentos fonte de ferro

Ferro — — heme no minimo 4 dias/semana; no caso de ferro
ndo heme, ofertar junto com fonte de vitamina C

. ) Obrigatéria a incluséo de alimentos fonte de

Vitamina A — — ) ) ]
vitamina A pelo menos 3 dias/semana

Produtos . .

3 — — maximo de 2 vezes/més
carneos

conserva

Alimentos em

maximo de 1 vez/més

Doce

maximo de 1 vez/més
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— — oferta proibida
Gorduras

trans
industrializadas

5.5.12.2.2. Quanto a composi¢ao nutricional, os cardapios de lanches e almoc¢o deverdo ser elaborados em
conformidade com a Resolucdo CD/FNDE n° 4/2026, observando os “Valores de Referéncia para Energia,
Macronutrientes e Micronutrientes” constantes do Anexo IV da referida resolucao.

5.5.12.2.3 Para os estudantes dos cursos técnicos integrados em periodo integral (16 a 18 anos), o conjunto das
refeicdes ofertadas (lanche da manhd, almogo e lanche da tarde) deverd atender, no minimo, 70% das
necessidades nutricionais diarias da respectiva faixa etaria. Para os estudantes dos cursos técnicos integrados,
cursos técnicos subsequentes e cursos superiores, atendidos em periodo parcial, cada refeicdo ofertada devera
atender, no minimo, 20% das necessidades nutricionais diarias da faixa etaria correspondente ao Ensino Médio
(16 a 18 anos) e da Educacéo de Jovens e Adultos — EJA (19 a 60 anos), respectivamente.

5.5.12.3 Caracterizagao especificas da refeicdo do tipo lanche

5.5.12.3.1 Considerando o atendimento simultdneo de estudantes de diferentes modalidades de ensino e que o
publico predominante é do ensino médio, a referéncia energética para o planejamento dos lanches devera ser
ajustada para a cobertura minima deste publico, que possui maior requerimento nutricional.

Categoria Idade Energia (kcal) Carboidratos (g) Proteinas (g) Lipidios (g)

Ensino médio 16 - 18 anos 543 75 a 88 14 a 20 15a21

Fonte: Anexo IV “Valores de Referéncia para Energia, Macronutrientes e Micronutrientes” da Resolugdo CD
/FNDE n° 4/2026.

5.5.12.3.2 Admitir-se-a variacao técnica de até 5% para mais ou para menos ha média semanal dos cardapios,
desde que o atendimento nutricional minimo seja demonstrado por meio das fichas técnicas de preparo e do
calculo nutricional das refei¢des.

5.5.12.3.3 Os numeros informados na estimativa de consumo tem como base o numero de matriculados e
futuros ingressantes, e tem por objetivo apenas subsidiar a licitante no planejamento e elaboracdo da proposta.
Por ocasido da contratagdo, sera pago a contratada apenas as refeicdes efetivamente consumidas.

5.5.12.3.4 Para as refeicdes tipo lanche a contratante resumiu no quadro abaixo sugestdes de
preparacfes que poderdo compor esse tipo de cardapio:

Sugestdes de preparagdes tipo Lanche

P&o carioquinha recheado com carne moida com cenoura em cubinhos, ao molho de
tomate + Suco de Manga

Galinhada (arroz com frango) cozida com abdbora, chuchu, cenoura em cubos + Puré
de batata inglesa + Banana
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Macarronada de sardinha + Pepino, pimentdo e cebola roxa (corte julienne) regado
com suco de liméo + Suco de Acerola

Baido de Dois com queijo coalho + Pagoca de carne de sol desfiada + Abobrinha,
cenoura, tomate (corte cubinhos) refogados com orégano + Melancia

Cuscuz + Frango desfiado com Cenoura e repolho ralados + Suco de Caju

P&o com ovo, queijo e cenoura ralada + Suco de Caja

Arroz a grega (com milho, ervilha, uvas passas, cenoura em cubos, pimentéo e
abobrinha) com vatapa de frango + Maméao

Sopa de feijdo com carne moida + Torradas + Laranja

Estrogonofe de Frango + Arroz com legumes cozidos (cenoura, beterraba) + Couve
flor e brocolis cozidos + Manga

Macarronada a bolonhesa (carne moida e molho de tomate) com queijo + Salada
crua (acelga, tomate com orégano e azeite) + Melancia

Sopa de frango + P&o francés + Melancia

P&o integral com Paté de Frango + Alface, cenoura e beterraba ralada + Suco de
Goiaba

Risoto cremoso de carne moida com legumes cozidos + salada cozida (batata doce
rodelas e couve manteiga refogada com alho e cheiro verde) + Laranja

Macarréo oriental (com frango, repolho, pimentao e couve flor + cenoura, chuchu) +
Meléo

Feijdo tropeiro + Arroz branco + Salada crua (cenoura, repolho branco e repolho
roxo ralados, maca regados com suco de lim&o) + Suco de Acerola

Cuscuz com carne moida + Acelga com Tomate + Suco de Caju

Baido de trés (arroz, feijdo e carne de sol) + Salada tropical ( cenoura e beterraba
raladas e abacaxi picado) + Banana

Sopa de carne moida + Pdo + Macéa

Risoto de carne bovina (picadinha) + Puré + Suco de Acerola
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Arroz Maria Isabel (com carne de sol) + Salada crua (alface e tomate e manga picada)
+ Abacaxi

Baido com farofa de ovo + Mamao

Risoto de carne do sol + Puré de batata doce + Melancia

Arrumadinho (feijdo +cuscuz +carne de sol) + Suco de Caju

Canja de frango (frango desfiado e farinha de trigo + legumes) + P&o de hamburguer
+ Maca

Macarrdo com alméndegas ao molho de tomate + Salada crua (cenoura e beterraba
raladas) + Suco de Manga

Salada de frutas + Leite em p6 e aveia (com suco de laranja)

Mingau de aveia com canela e mel de abelha + Torradas

Bolo de Macaxeira + Leite com café

Vitamina de banana, mamao e aveia + Castanhas

Sanduiche integral com queijo e tomate + Suco de Manga

P&o com ovos + Suco de Manga

Mingau de milho com coco + Torradas

Caldo de carne + Mamao

Frango desfiado + Macaxeira cozida + Suco de Acerola

Bolo de milho + Vitamina de Goiaba

Sanduiche de carne + Suco de Caju

Salada de Frutas + Castanhas (com iogurte natural)

Caldo de ovos, macaxeira e cheiro verde + Meldo

Biscoito de polvilho + Leite com Café + Mac¢a
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Biscoito salgado + Vitamina de Goiaba

Canijica + Melancia

Pipoca + Vitamina de Abacate

Cuscuz com coco + Suco de Acerola

Sanduiche natural (pao integral com paté de frango e alface) + Suco de Abacaxi

Cuscuz com Ovos Mexidos + Leite com Café

Tapioca de Coco + Leite com Cacau

P&o com Carne Moida Bovina + Leite com Café

Omelete + Leite com Café + Mamao

Cuscuz com frango + Leite com Café

Cuscuz com queijo coalho + Suco de Goiaba

Bolo de Milho + Vitamina de Frutas (Goiaba + Mama&o)

Biscoito maisena + logurte Natural + Maméao

Sanduiche com Ovos + Suco de Manga

Risoto de Frango + Melancia

Risoto de Carne + Laranja

Escondidinho de Batata ou Macaxeira com Carne De Sol e Vegetais + Laranja

Baido de Trés + Tangerina

Arroz com Abdbora + Frango + Banana

Arroz Colorido com Carne Moida + Mamao
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Sanduiche Integral de Queijo ou Frango e Tomate + Achocolatado Quente (Leite com
cacau 100%)

preparagbes para compor o
cardapio, contudo devera
observar o0s critérios e

Arroz com Creme de Galinha + Laranja

padroes estabelecidos pela
contratante.

Cuscuz com Sardinha + Suco de Acerola

5.5.12.3.6 As refeicdes
preparadas deverdo ser

Sanduiche de Queijo com Milho, Cenoura e Beterraba Ralada + Suco de Goiaba

ervidas sob a opcdo do
sistema de cafeteria fixa,
na qual todas as

Torta de Frango ou Carne Desfiada ou Peixe com Legumes + Suco de Manga

preparacdes séo
porcionadas e servidas por

da empresa.

uncionarios  capacitados

5.5.12.4 Referéncia para o porcionamento dos alimentos para refeicéo tipo lanche:

PESO REFERENCIA DA
TIPOS DE ALIMENTOS PARA O LANCHE PORCAO g (pronta para
consumo)

Salada de frutas: (descrever e porcionar a quantidade de cada
fruta in natura que serd utilizada na preparacgao — podendo ser
adicionado leite em p4: 10g; ou mel de abelha: 10g; ou iogurte
natural: 20 ml e suco de laranja : 20ml) Obs: Salada de Frutas 300 a 350g
devem ser oferecidas obrigatoriamente com acompanhamentos
(leite em po, iogurte natural, aveia, castanhas, etc).

Fruta in natura unidade (laranja, tangerina, macd, péra, banana,
etc) ou fatia (mamao, melancia, meléo, etc.). Frutas in natura
devem ser oferecidas obrigatoriamente com acompanhamentos.

A gramatura de no minimo
90 a 160 g respectivamente

1 unidade (50 g)
distribuidos em
embalagens
individualizadas

Paes

Recheio para sanduiche, cuscuz, crepioca e tapioca (carne
bovina ou frango desfiado ou queijo)

60 a 80 g, caso seja
utilizado mais de um
desses ingredientes juntos,
a soma destes devera ser
de p menos 60 a 80g

Ovo

1 unidade - tamanho médio
-45a55g

Manteiga

até5g

Biscoitos salgados ou doces
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Tapioca, Crepioca, Omelete

1 unidade média (90 a
120g);

Torta, Escondidinho 150 a 160g;
Cuscuz com recheio (queijo, carne, ovo, sardinha) 150 a 160 g;
Bolo 120 a 130 g;
Porcéo proteica para canjas, sopas e caldos: (carne bovina,
60 a 70g;
frango, etc)
Preparacdes a base de arroz com carne (baido, arroz maria
. . 250a300¢g
isabel, arroz a grega, risoto, etc)
Preparagtes a base de macarrdo com carne (macarronadas) 250a300g
Salada crua
(*As preparagdes de baido com ovo/carne/frango, arroz com 20a30g;
carne/frango e macarronada de carne/frango/peixe deverao ser
servidas com uma salada crua ou cozida obrigatoriamente)
Salada cozida:
(*As preparacgdes de baido com ovo/carne/frango, arroz com
carne/frango e macarronada de carne/frango/peixe deveréo ser |30a40g;
servidas com uma salada crua ou cozida obrigatoriamente)
Porcéo proteica para baido, arroz e macarronada: (carne bovina 60 280
a ;
ou frango ou peixe) g
Preparagdes liquidas (logurte, coalhada, vitamina,
suco, leite com café, achocolatado com 100% de
. i . 250 a 300 ml
cacau) Obs: Em caso de leite com café a proporgao
devera ser de dois tercos de leite para um terco de café
Sopas, canjas, caldos 300 a 350 ml
Sanduiches (com recheio) 130a150¢g
Puré, pagoca de carne 50a60g
Cremes, vatapa, estrogonofe (sem acompanhamentos) 120a140¢g
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Arroz para acompanhamento de cremes, vatapa, etc. 80a100g

Acgucar até 20g
Castanha até 10g
Cacau em p6 (100% cacau) até 20g

Polpa de fruta ou fruta para suco.

Em caso de suco de liméo utilizar 30 a 45¢g (correspondente ao 752909

suco de 1 lim&o).

5.5.12.4.1 Os valores (peso ou volume) definidos no quadro acima se referem as preparag¢des prontas para o
consumo.

5.5.12.4.2 A contratada podera ofertar porgdes com gramaturas superiores ou inferiores ao estabelecido, desde
gue seja com o intuito de atingir a faixa calérica e de macronutrientes estabelecido na legislacédo de alimentacéo
escolar.

5.5.12.4.3 A fiscalizacdo do contrato fard a afericdo dos valores praticados da por¢céo pela contratada e em caso
de desconformidade com o estabelecido neste documento, a contratada sera notificada.

5.5.12.5 Caracterizacao especificas da refeicdo do tipo almocgo

5.5.12.5.1 O almoc¢o devera funcionar como refeicdo principal, atendendo prioritariamente aos estudantes do
Ensino Médio Integrado e, quando definido pela Administracao, também estudantes dos cursos subsequentes e
/ou dos cursos superiores.

5.5.12.5.2 O almocgo devera conter, no minimo:

Componente Padrédo minimo de opc¢@es e porcionamento

2 opcdes por dia. Cada opgado devera ser produzida em quantidade correspondente a 50% da estimativa total de

. almocos do dia, permanecendo disponivel no balcdo de, pelo menos 1 opcéo, até o final do servi¢o. O
Pratos proteicos

L estudante devera escolher apenas uma das op¢des proteicas disponiveis, a qual sera obrigatoriamente
principais

porcionada e servida por funcionario capacitado da contratada, de modo a garantir padronizagéo da
gramatura, controle da distribuigdo e atendimento equitativo aos usuarios.

Prato Principal
Vegetariano
/Vegano e/ou
para fins
especiais:

01 opcéao ofertada apenas se houver demanda apresentada pelos estudantes e enviada pela Contratante ou se o
prato principal incluir ingredientes restritos a estudantes com necessidades alimentares especiais porcionada e
servida por funciondrio capacitado da contratada, de modo a garantir padronizacéo da gramatura, controle da
distribuicdo e atendimento aos usuarios que realmente identificados pela Administracéo;

Acompanhamento (|01 opcao por dia: arroz ou preparacao equivalente* arroz branco, arroz parboilizado, arroz integral, arroz com
1 cenoura, arroz com brdcolis, arroz com espinafre, porcionado pelo estudante;
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Acompanhamento (|01 opcao por dia: feijdo ou preparacdo equivalente*, incluindo feijdo de corda, feijao carioca, feijado mulatinho, feijdo
2 preto, feijao branco, feijdo com abdbora, feijdio com maxixe, porcionado pelo estudante;

01 opcéo, em combinac@o com o prato principal puré de batata-doce, puré de abdbora, macaxeira cozida, macarrdo

Guarni¢édo . ] .
ao molho de tomate, farofa de cuscuz, farofa com hortaligas, pirdo, porcionado pelo estudante;
Salada crua ou 1 opgéo diaria, com, no minimo, 2 ingredientes: alface com tomate e cenoura, repolho com beterraba, acelga com
cozida maca, pepino com tomate, salada cozida de chuchu, abobrinha e cenoura, porcionado pelo estudante;
1 opcéo, preferencialmente fruta in natura. A oferta de outras opgdes como sucos ou doces devera respeitar 0s
limites de frequéncia estabelecidos pelo PNAE, sendo permitido doce, no maximo 1 vez por més, e preparagao
Sob regional doce, no maximo 1 vez por semana. Sucos naturais ou preparados com polpa de fruta poderao ser
obremesa

ofertados conforme cardapio aprovado pela contratante, sem substituir a obrigatoriedade de oferta de frutas in
natura nas frequéncias minimas semanais previstas na legislacéo vigente e observando-se o controle de agucar
adicionado.

*O Baido de dois podera ser ofertada como preparagdo equivalente como acompanhamento, no maximo, 4
vezes por més. A Feijoada podera ser ofertada como uma das opcdes proteicas. Nestas duas situacOes, a
contratada devera manter 1 op¢ao de arroz e suprimir a opgéo de feijao.

5.5.12.6 Sobre as opcOes protéicas:

5.5.12.6.1 A definicdo das duas opg¢Oes proteicas deverd observar variedade, aceitabilidade, equilibrio
nutricional, frequéncia mensal de alimentos e limites do PNAE, evitando repeticdo excessiva de uma mesma
fonte proteica ou técnica de preparo.

5.5.12.6.2 Poderéo ser utilizadas carnes bovinas, frango, peixe, suino magro, ovos ou prepara¢cao vegetariana
/vegana quando houver demanda informada pela Administracéo.

Grupo Exemplos
Carne bovina carne de panela, isca acebolada, alméndegas ao molho de tomate, carne moida com legumes
Frango frango refogado, frango assado de panela, estrogonofe de frango, creme de frango, galinhada
Peixe filé de peixe grelhado, peixe a delicia, torta de peixe
Suino lombo suino, pernil magro, bisteca suina em frequéncia controlada
Ovos omelete de forno, ovos mexidos com legumes, paté de ovos com hortalicas
Vegetariano/vegano ||lentilha, grédo-de-bico, soja, feijdo enriquecido, escondidinho vegetal, preparagdo com ovos quando aplicavel.
ou fins especiais* Preparagdes com baixo teor de agucar, gordura, sem gliten, sem lactose, dentre outros.
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5.5.12.7 Exemplos de combinacfes com duas opcdes proteicas

Dia Opcéo proteica 1 — 50% Opcéo proteica 2 — 50% Demais componentes do
almoco
Arroz branco com cenoura
Coxa e Sobrecoxa ao forno ||lsca de carne bovina +fejdo d? corda+ pure
Exemplo 1 de batata inglesa + salada
com ervas acebolada
de alface, tomate e cenoura
+ laranja
Arrozintegral com milho +
_— o x N A
Exemplo 2 Peixe grelhado Picadinho de carne com feu,ao preto purg misto de
legumes abdbora e batata inglesa +
salada crua + rapadura
Arroz parboilizado + feijao
N carioca com abébora +
Almondegas ao molho de ~
Exemplo 3 Frango assado de panela macarr&o ao molho de
tomate
tomate + salada de repolho
ebeterraba + melancia
Arroz com legumes + feijao
. , mulatinho + salada cozida
Carnebovina moida com
Exemplo 4 Estrogonofe de frango leaumes de chuchu, cenourae
= abobrinha + rodelas de
abacaxi
Arroz branco + feijdo de
Exemplo5 Filé defrango ao molho de ||Lombo suino magro corda + farofa de cuscuz +
P tomate acebolado salada de acelga, tomate e
maca + mel&o
. .
. Frango desfiado ao molho !3a|ao dedois Arroz
Exemplo 6 Torta de peixe integral + salada vinagr ete
delegumes
+ far ofa acebolada + banana

5.5.12.7.1 Caso uma das opcdes proteicas apr esente recusa elevada, inadequacéo sensorial, falha de qualidade ou
intercorréncia sanitéria, a contratada devera providenciar substituicdo imediata por preparacao equivalente, sem
onusadicional @ Administragao.

5.5.12.7.2 Os per centuais das opgdes pr oteicas podem variar o percentual (exemplo 60%/40%) a fim de atender o

grau de aceitacdo da clientela, desde que previamente acor dado com a Administracao.

5.5.12.8 Por cionamento e gramatur as para r efeicéo tipo almoco
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5.5.12.8.1 As por ¢Bes dever 8o ser definidas com base nas necessidades nutricionais dos estudantes, nas fichas técnicas

de preparo, no padr&o de qualidade contratado e nas orientagdes do nutricionista da contratante.

5.5.12.8.2 Parafins dereferéncia e padronizacgdo inicial, poder 8o ser adotadas as seguintes gramaturas médias de
por ¢&o pronta para consumo, passiveis de ajustes para o calculo nutricional:

5.5.12.8.3 Quadro de sugestBes da contratante de opgao protéica principal:

Preparacéo Gramatura*
Cremedefrango 200 g
Cubinhos defrango refogados | 150 g
Fllgde de frango refogado com 150
orégano
Filé de frango acebolado 1509
Frango de panela assado com
batata inglesa (coxa e 200 g
sobrecoxa)

Estrogonofe de frango 2009
I sca de frango acebolada 1509
Filé defrang_o_ ao molho de 200g
tomate e queijo
Macarronada de frango ao

. 200 g
molho branco com queijo
Bisteca suina acebolada 2009
Igce.ldesumo (lombo) ao molho 150
citrico
Alméndegas ao molho de 200g

tomate e queijo

Pacoca de carne bovina

150 g (Descrigédo: 80 g carne
desol; 50 g farinha)
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Carnedepanela- alcatraou 1509
contrafilé
Assado bovino - lagarto ou 150
lombo
Bife - alcatra ou coxdo mole 150g
Carne de sol acebolada 1509
Cozido bovino ao molho com

~ 200 g
legumes - coxao duro
Filé de peixe grelhado 1509

Lasanhas

200g (Descricao: carne - 100g;
queijo —40g)

Panquecas

200g (Descrigao: carne - 100g;
queijo ralado — 10q)

*Refer e-se a gramatura da por ¢do pronta para consumo.

5.5.12.8.4 Quadr o de sugestdes da contratante de op¢des de acompanhamentos:

Camara Nacional de Modelos de Licitagdes e Contratos da Consultoria-Geral da Unido

Nome da preparacao - Porcéo a ser servida
Acompanhamento (gramas)*

Arroz parboilizado 1509

Arroz branco 150 g

Arroz branco com cenoura 150 g

Arroz branco com espinafre 1504¢g

Arroz branco com brécolis 1509

Arroz integral com milho 1509

Arroz integral com cenoura e ervilha | 1509
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Arroz parboilizado com cenoura 1509
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Arroz parboilizado com brécolis 150 g
Baido de dois com queijo coalho 200 g
Baido de dois com abo6bora 200 g
Feijao carioca com abdbora 120 g
Feijdo preto 9%0g

Feijao carioca com batata doce 120 ¢
Feijdo branco com cheiro verde 90g

Feijéo de corda com abébora 1209
Feijdo de corda com maxixe 120 g
Feijdo carioca 9049

Feijdo carioca com macaxeira 120 g
Feijéo branco com abdébora 120g

*Refere-se a gramatura da por¢do pronta para consumo.

5.5.12.8.5 Quadro de sugestdes da contratante para Guarnicdes:

Nome da preparacgao - Guarni¢des

Porcéo a ser servida

(gramas)*
Puré de batata inglesa 90g
Puré de batata doce 90g
Puré de abdbora 90 g
Puré de macaxeira 90g
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Macarrdo ao alho e dleo 9049
Macarrdo ao molho de tomate 90g
Farofa de cuscuz 60g
Farofa acebolada 609
Farofa com cenouraralada 60g
Farofa com beterraba ralada 609
Batata doce cozida 90g
Abodbora cozida 90g
Batata inglesa com orégano 90g
Batata inglesa com alecrim 9049
Suflé de chuchu 100 g

*Refere-se a gramatura da porcdo pronta para consumo.

5.5.12.8.6 Quadro de sugestdes da contratante para Saladas cruas:

Nome da preparacao - Salada Crua

Porcéo a ser servida

(gramas)*
Acelga, repolho roxo e macga 4049
Acelga, cenoura e maca 409
Acelga, espinafre, pepino e laranja 4049
Acelga, tomate com orégano e azeite 409
Acelga, tomate e maca 4049
Alface americana, espinafre e manga 4049
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Alface, tomate cereja e meldo orange

409

Alface, cenoura, pepino e uva roxa

4049
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Alface, pepino e cebola regados com suco

L 40 g
de liméo
Cenoura, abacaxi e repolho branco 409
Pepino (fatiado) e repolho roxo (ralado) 40
temperado com vinagre e sal g
Pepino e tomate em cubos temperados 40
com suco de lim&o e cheiro verde g
Pepino, pimentéo e cebola roxa (corte 40
julienne) regado com suco de liméo g
Pimentéo, cenoura ralada e milho verde 409
Repolho branco e beterraba ralados com 40
laranja g
Repolho e beterraba ralados com abacaxi 409
Repolho roxo, cenoura e macga, regados 40
com suco de liméo g
Repolho roxo, repolho branco e laranja 409
Vinagrete (tomate, pimentéo, cebola, 204

repolho)

*Refere-se a gramatura da porgdo pronta para consumo.

5.5.12.8.7 Quadro de sugestdes da contratante para Saladas cozidas:

Nome da preparacdo- Salada Cozida

Porcéo a ser servida
(gramas)*

Abobrinha refogada com cebola e alho 90g

Abobrinha refogada com pimentéo e milho verde 90g

Abobrinha, cenoura, tomate (corte cubinhos) 90
g

refogados com orégano
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Batata Doce e beterraba em cubinhos com cheiro

90
verde g
Batata Doce, tomate, cebola e cheiro-verde 90g
Batata Inglesa e cenoura (corte cubinhos) com 90
alecrim g
Beterraba (cubos), batata inglesa (cubos) com 90
milho verde g
Beterraba (tiras), cenoura(tiras) com ervilha 90g
Beterraba e cenoura (corte palito) temperada com 90
cheiro verde g
Beterraba (rodelas), milho verde e vagem 90g
Beterraba, cenoura e chuchu 90¢g
Cenoura (corte cubinhos), milho verde e vagem 90
refogados g
Cenoura (corte palito), milho verde e couve 90
manteiga refogados com alho g
Chuchu, batata e abobrinha com molho branco 90g
Chuchu, ervilha e beterraba (corte cubinhos) com 90
orégano g
Cenoura (cubos), Couve - Flor e brécolis 90g
Couve- Flor, abobrinha e repolho roxo 90¢g
Repolho branco, cenoura e beterraba cozidos 90g
Repolho branco e cenoura refogado com tomate e 90
orégano g
Repolho, cenoura e vagem refogados 90g
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5.5.12.8.8 Quadro de sugestdes da contratante para Sobremesas:

Nome da preparacéo - Sobremesa

Porcéo a ser servida
(gramas)*

Doce (de leite, de caju, de banana, de mamao, de

. 30g
goiaba)
Preparacdo regional doce (arroz doce, canjica, 50
mungunza, curau) 9
Suco de fruta (sabores goiaba, acerola, manga, 300m|

m
maracuja, caja, abacaxi, caju, graviola)
Fruta in natura unidade (laranja, tangerina, maca, 90
péra, banana, etc) g
Fruta in natura fatia (mamé&o, melancia, melao,
160g

manga, abacaxi)
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*Refere-se a gramatura da porcao pronta para consumo.

5.5.12.8.9 Quadro de sugestdes da contratante para 0s temperos:

5.5.12.8.10 Quadro de sugestdes da

almoco:

Alho Coentro Mostarda Piment&o verde
Alho poré Cominho Noz moscada Piment&o vermelho
Acafréo Erva doce Orégano Salsa
Alecrim Gengibre Péaprica doce Salsao
Canela Hortela Péaprica picante | Semente de coentro
Cebola Limé&o Pimenta de cheiro Tomate
Cebolinha Louro Pimenta do reino Urucum
Cravo daindia | Manjericdo | Pimentdo amarelo Vinagre

contratante para porcdo de referéncia para o cardapio geral do

Preparacéao

Peso minimo da porcéo - pronta
para consumo - a ser servida

(gramas)

Opcéo proteica sem 0sSsoO

150 g

Opcéo proteica com 0SS0

200 g

Opcéo proteica com caldo, molho, creme

ou farinaceos

acréscimo de 50 g (Ex: com 0sso:
250 g; Sem osso: 200 g)

Opcéo proteica vegana (se houver

200 g
demanda)
Acompanhamento tipo arroz puro ou
. 150 g
misto
Acompanhamento tipo baido de dois 200 g
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Acompanhamento tipo feijdo puro/sem

90

caldo g
Acompanhamento tipo feijdo misto (com 120
batata, maxixe, ab6bora, etc) g
Guarnigdo tipo Puré 90g
Guarnicéo tipo Macarréo 90¢g
Guarnigdo tipo farofa (acebolada, com 60
cenoura, etc) g
Guarnicdo tipo farofa de cuscuz 60 g
Guarnicgdo tipo batata doce, inglesa ou

. . 909
abo6bora cozida
Guarnicéo tipo batata palha 509
Guarnicao tipo suflés 100 g
Saladas cruas (folhosos; folhosos e 40
frutas; ralados, fatiados finos, etc) g
Saladas cozidas (com molho, refogados, 90
salteados, com creme, etc) g
Suco de fruta (natural ou da polpa) 300 ml
Fruta in natura unidade 909
Fruta in natura fatia 160 g
Doce 309
Preparacéo regional doce 50g

5.5.12.8.11 As gramaturas indicadas séo referenciais e deverdo ser validadas pelo célculo nutricional do
carddpio, podendo ser ajustadas pela contratante , de modo a garantir o VCT de referéncia e a adequacao

nutricional das refei¢des, controle de desperdicio, aceitabilidade e cumprimento das diretrizes do PNAE.
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5.5.12.8.12 A contratada devera permitir a afericdo das por¢des pela fiscalizagdo do contrato sempre que
solicitado, inclusive mediante pesagem amostral das preparacdes prontas para consumo.

5.5.12.8.13 A constatacao de por¢des inferiores as aprovadas, sem justificativa aceita pela contratante, ensejara
notificacdo e podera repercutir na avaliagdo da execucao contratual e no pagamento, conforme instrumento de
medicéo de resultado ou mecanismo equivalente previsto no contrato.

5.5.12.9 Os cardépios do almoc¢o deverdo atender as seguintes especificagbes qualitativas quantos aos
insumos:

I - PRATOS PRINCIPAIS:

Peixe

Somente serd permitida a utilizacao de filés de peixe, sem espinhas e sem pele. Os
tipos de peixes devem ser variados entre os permitidos (pargo, ariacé, tilapia dentre
outros aprovados pela Nutricionista do IFCE), ndo se limitando a um Gnico tipo. A
porcdo média do filé devera ser de 150 gramas, referindo-se a por¢éo pronta para
servir. Deve ser dado preferéncia a preparac¢des cozidas, assadas e grelhadas. O
peixe utilizado deve conter o Selo de Inspecéo Federal (SIF), Selo de Inspecao
Estadual (SIE) ou Selo de Inspecédo Municipal (SIM).

Carne Bovina

Deverao ser utilizados cortes de primeira qualidade. Para cozido, carne moida e
almdndegas sera permitido o uso do musculo, porém deverao ser retirados o0s
excessos de tecido adiposo e cartilaginoso. N&o sera permitida a utilizacdo de carnes
com aponeuroses, tenddes e excesso de tecido adiposo. Por¢do minima pronta para
servir de 150g para preparagdes sem 0sso e 200g para prepara¢cdes com 0SSo.
Quando a preparagéo contiver molho ou caldo ou farinaceo, devera haver um
acréscimo de 50g na porcéo pronta para servir. A carne utilizada deve conter o Selo de
Inspecéo Federal (SIF), Selo de Inspec¢éo Estadual (SIE) ou Selo de Inspec¢éo
Municipal (SIM)

Frango

Somente sera permitida a utilizagdo de frangos de boa qualidade e procedéncia, em
placas ou folhas com peso padronizado. Os Unicos cortes aprovados para uso nas
preparagfes a base de frango séo: peito de frango (sem pele e sem 0ss0) e coxa e
sobrecoxa (sem pele), com por¢do minima pronta para servir de 1509 para
preparagfes sem 0sso e 200g para preparagdes com 0sso. Quando a preparacao
contiver molho ou caldo ou farindceo, devera haver um acréscimo de 50g na porgéo
pronta para servir. Para bifes, filés, iscas, creme, e estrogonofe, devera ser utilizado
peito de frango (sem pele e sem 0ss0), devendo a quantidade média para cada
porcdo pronta para servir corresponder a 150 gramas ou 200 g se houver molho ou
caldo. Para assado, pode ser utilizado peito de frango ou coxa e sobrecoxa, ambos
sem pele. O frango utilizado deve conter o Selo de Inspecdo Federal (SIF), Selo de
Inspecéo Estadual (SIE) ou Selo de Inspecdo Municipal (SIM)

Carne Suina
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Somente serd permitida a utilizacdo de pernil, costela, carré e lombinho. A por¢éo
média deve ser de 150 gramas para partes sem 0sso e 200 gramas para partes com
osso ou ao molho, referindo-se a gramatura a por¢cdo de carne pronta para servir.
Quando a preparagéo contiver molho ou caldo, devera haver um acréscimo de 50g na
porcéo pronta para servir. O suino utilizado deve conter o Selo de Inspegdo Federal
(SIF), Selo de Inspecéo Estadual (SIE) ou Selo de Inspecdo Municipal (SIM)

Prato Principal Vegano/Vegetariano e/ou para fins especiais:

Esses tipos de preparag8es deverdo ter, no minimo, um alimento com proteina de
maior valor biolégico (Exemplo: soja, grao de bico, feijdo, ervilha, ou outras
leguminosas) Pode ser utilizados outros alimentos de origem vegetal, como quinoa,
aveia, lentilha ou chia, com o objetivo de enriquecer a preparacao ou para efeito
culinario especifico. E possivel utilizar ovos ou demais fontes protéicas especificas
(como leite ou queijo), conforme a restricdo alimentar, devendo as fontes protéicas
ndo se repetir por mais de duas vezes na semana. O fornecimento devera ser
conforme demanda da clientela. O porcionamento médio para este prato devera ser
de 150 gramas e em tortas, panquecas, lasanha, escondidinho ou outras
preparagfes, quando contiver carboidratos devera ser respeitada a porcéo de 200
gramas. Sempre que possivel, a preparacdo para fins especiais devera manter
semelhanca com o cardapio principal quanto a apresentagdo, composi¢do geral e
qualidade sensorial, substituindo apenas os ingredientes incompativeis com a
necessidade alimentar identificada. Nos casos de alergias, intolerancias, doenga
celiaca, diabetes, disfagia, seletividade alimentar ou outras condi¢gfes especificas,
deverédo ser observadas as orienta¢des repassadas pela contratante, inclusive
quanto a ingredientes proibidos, risco de contaminagdo cruzada, textura,
consisténcia, forma de preparo, acondicionamento e distribui¢ao.

Il - GUARNICOES BASICAS:
a) Arroz

Somente sera permitida a utilizacdo de arroz tipo |, desde que previamente aprovado pela Nutricionista do IFCE.
Devera ser servido um tipo de arroz composto por semana dentre 0s seguintes: a grega, chinés, com passas, a
francesa, com brdcolis, com cenoura, de forno, com alho dourado e orégano, dentre outros.

b) Feijao

Somente sera permitida a utilizagéo de feijao tipo |, desde que previamente aprovado pela Nutricionista do IFCE.
Devera conter Abdbora, Batata Doce, Macaxeira, além de outros ingredientes previamente aprovados pela
Nutricionista do IFCE. Poderdo ser utilizados os seguintes tipos: preto, branco, carioca e corda. Nado sera
permitido o espessamento do caldo de feijao com qualquer tipo de farinaceo.

Il - GUARNICOES VARIAVEIS:

Como guarnicdo, deverd ser servido macarrdo, farofa, farofa de cuscuz, purés, suflés, frutas empanadas ou
pirdo, sempre em combinag¢do com o prato principal.

IV - SALADAS

Devera ser oferecida uma opg¢éo de salada, variando entre salada crua, cozida, mista, em combina¢gdo com o
cardapio oferecido. As saladas cruas deverao ser servidas, no minimo, 03 (trés) vezes na semana e conter pelo
menos duas opc¢des de folhas e hortalicas, ja a salada cozida devera conter pelo menos duas opgdes de
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legumes. As verduras a serem consumidas cruas deverdo ser previamente lavadas em solugéo clorada, de
acordo com determinacao da fiscalizagdo sanitaria. Nao sera permitido o uso de nenhum género de origem
animal. a opcao de salada crua podera ser composta pelos itens a seguir:

a) Salada Crua: acelga, alface lisa, alface americana, alface crespa, alface roxa, repolho roxo, couve lisa,
repolho verde, berinjela, abobrinha, rdcula, espinafre, tomate salada, pepino, cebola, pimentdo e tomate
cereja. Os seguintes itens podem ser adicionados como complemento: frutas in natura e castanhas, além de
outros ingredientes previamente aprovados pela Contratante.

b) Salada Cozida: podera ser composta pelos itens a seguir: abdbora, beterraba, mandioca, maxixe, batata
doce, cenoura, quiabo, vagem, batata inglesa, chuchu, berinjela e couve-flor. Os seguintes itens podem ser
adicionados como complemento: frutas in natura e castanhas, além de outros ingredientes previamente
aprovados pela Contratante.

V - SOBREMESAS
a) Frutas

As frutas servidas deverdo ser preferencialmente da época, na quantidade minima de 100 gramas por porgao
comestivel, constando as seguintes variagbes: mamao, meldo, mag¢d, goiaba, manga, abacaxi, tangerina,
melancia, laranja, banana, dentre outras frutas da estacdo previamente aprovadas pela Contratante. Em relacdo
as frutas da sobremesa, as mesmas nao deverao ser repetidas no prazo minimo de 5 (cinco) dias.

b) Doces

Poderao ser utilizados docinhos caseiros ou industrializados em porcdo de no maximo 15 a 20g, embalados
individualmente, desde que previamente aprovados pela Contratante.

c¢) Preparacdes regionais doces

Em dias festivos, tais como: Pascoa, Dia do Estudante, Festa Junina, Natal e outros, deverdo servir sobremesas
diferenciadas em mini por¢des individuais de no minimo 50g, tais como: sorvetes, pavés, mousse, cocada, maca
do amor, maria mole, queijadinha, pagoca de amendoim, pipoca doce, brigadeiro, pudim, quindim, dentre outras
previamente aprovadas pela Contratante IFCE.

¢) Sucos de frutas variadas

Deverdo ser servidos sucos de fruta in natura ou de polpa de fruta de sabores variados, podendo ser dos
seguintes sabores: manga, abacaxi, caja, acerola, laranja, caju, cajarana, maracuja, graviola, etc. Os sucos
deverdo ser porcionados por funcionario da empresa com per capita de no minimo 200ml. A composi¢do e o
preparo das bebidas a base de frutas devem seguir as normativas do Ministério da Agricultura, Pecuaria e
Abastecimento — MAPA.

5.5.13 Alimentacdo para necessidades alimentares especiais

5.5.13.1 Os cardapios gerais, a forma de apresentacéo e o fluxo de distribuicdo das refeicBes deverdo ser
planejados da maneira mais inclusiva possivel, buscando atender diferentes necessidades alimentares sem
segregacao, constrangimento ou exposi¢cdo indevida dos estudantes.

5.5.13.2 As adaptacdes para necessidades alimentares especiais deverdo, preferencialmente, manter
semelhanca com o cardapio principal, preservando composi¢ao, aparéncia, apresentacao e qualidade sensorial,
com substituicdo apenas dos ingredientes ou preparacdes incompativeis com a necessidade identificada. A
oferta de refeigéo totalmente diferenciada devera ocorrer somente quando ndo for possivel adaptar o cardapio
principal com seguranga nutricional e sanitaria.

5.5.13.3 Nos termos da Resolucdo CD/FNDE n° 4/2026, os cardapios deverdo ser adaptados para estudantes
com necessidades alimentares especiais e comportamentos alimentares atipicos. A Nota Técnica n°® 5339254
/2026/COSAN/CGPAE/DIRAE/FNDE orienta que o atendimento a estudantes com seletividade alimentar seja
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realizado de forma acolhedora, individualizada e tempestiva, especialmente nos casos relacionados ao TEA, a
outros transtornos do neurodesenvolvimento e a demais necessidades alimentares especificas.

5.5.13.4 A auséncia inicial de laudo, diagndéstico formal ou relatério de profissional de saldde ndo impedira a
adocao de adaptacOes simples e viaveis, quando necessarias ao acesso do estudante a alimentacdo escolar. A
contratante poderd solicitar informac8es complementares da familia, do estudante, da equipe escolar ou de
profissionais de saulde, especialmente em casos de alergias alimentares, doenca celiaca, diabetes, disfagia,
intolerancias ou outras condicdes com risco clinico ou necessidade de controle especifico.

5.5.13.5 A contratada deverd capacitar sua equipe para atendimento respeitoso, seguro e sensivel dos
estudantes com necessidades alimentares especiais, tratando alergias, intolerancias, restricbes alimentares,
seletividade alimentar, deficiéncia, transtornos do desenvolvimento, comportamentos alimentares atipicos e
demais especificidades como demandas legitimas de cuidado e garantia de direito, e ndo como preferéncia
pessoal ou recusa injustificada.

5.5.13.6 A equipe da contratada devera seguir rigorosamente as orienta¢cdes da contratante, evitando trocas de
refeicdes, contaminacdo cruzada, comentarios inadequados, exposi¢do indevida ou qualquer conduta que
comprometa a seguranca, a dignidade e o adequado atendimento do estudante.

5.5.13.7 A contratada deverd apresentar fichas técnicas especificas das prepara¢gfes adaptadas, com
identificacdo clara de ingredientes, alergénicos, risco de contaminac¢ao cruzada, utensilios utilizados, forma de
preparo, acondicionamento e distribuicao.

5.5.13.8 Quando se tratar de alergias alimentares, as refeicbes especiais deverdo ser identificadas,
acondicionadas e distribuidas separadamente, quando necessario, de modo a evitar trocas, contaminacao
cruzada ou exposicao indevida do estudante.

5.5.14 Do fluxo de solicitagdo e atendimento de necessidades alimentares especiais

5.5.14.1 A contratante devera disponibilizar ferramenta, formulario ou outro meio formal para registro das
solicitagbes de alimentacdo para fins especiais, destinada a identificar estudantes que necessitem de adaptacéo
alimentar em razdo de condicdo de saude, alergia, intolerancia, seletividade alimentar, deficiéncia, transtorno do
neurodesenvolvimento, comportamento alimentar atipico, restricdo religiosa ou outra necessidade especifica.

5.5.14.2 Apds andlise pela equipe responsavel, a contratante devera repassar formalmente a contratada apenas
as informacdes necessarias a preparacao, identificacdo e distribuicdo segura da refeicdo adaptada, resguardado
o sigilo dos dados pessoais e de salde do estudante.

5.5.14.3 A contratada devera iniciar o atendimento da necessidade alimentar especial no prazo maximo de 5
dias Gteis, contados da data de envio formal da demanda pela contratante. Em situa¢des de maior risco ou
urgéncia, a contratante podera solicitar prazo menor, conforme a complexidade e a viabilidade técnica da
adaptacéo.

5.5.14.4 A ferramenta ou formulario disponibilizado pela contratante devera coletar, no minimo:
a) nome completo do estudante;
b) matricula, curso, turma e turno;
c) refeic@o a ser adaptada: lanche da manhd, almogo, lanche da tarde e/ou lanche da noite;
d) dias da semana que o estudante possui aula regular;
e) descricdo da necessidade alimentar especial;
f) alimentos, ingredientes ou prepara¢des que devem ser excluidos;

g) alimentos, ingredientes ou preparacdes usualmente aceitos ou recomendados;
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h) risco associado a condicdo, quando houver, especialmente em casos de alergia alimentar, doenca celiaca,
diabetes, disfagia, intolerancia alimentar ou outra condicdo com necessidade de controle especifico;

i) necessidade de prevencao de contaminacao cruzada;
j) orientacdes sobre textura, consisténcia, temperatura, apresentacéo ou forma de servir, quando aplicavel;
k) existéncia de laudo, relatério, prescricdo ou orientacao técnica, quando disponivel,

I) data da solicitagdo e identificacdo e contato do servidor responsavel pelo registro para eventuais
esclarecimentos;

5.5.14.5 A auséncia inicial de laudo, relatério ou prescricdo ndo impedira o registro da solicitagdo nem a adocéo
de adaptacdes simples e viaveis, especialmente quando necessarias para assegurar o acesso do estudante a
alimentacdo. A contratante podera solicitar informagcbes complementares sempre que indispensaveis para
garantir seguranca nutricional, sanitaria e prevencao de riscos.

5.5.14.6 A contratada deverda manter controle atualizado das refeicdes adaptadas solicitadas, atendidas e em
execucgao, observando as orientagfes encaminhadas pela contratante e garantindo identificagcdo adequada,
sigilo, seguranca, prevencéo de trocas e prevencao de contaminagao cruzada.

5.5.15 Da comprovacgao da qualidade dos cardapios

5.5.15.1 A contratada podera elaborar um ciclo de cardapios de, no minimo, 5 semanas, organizado para rodizio
das preparagdes, por tipo de refeicdo, turno e publico atendido, devendo ser previamente submetido a andlise e
aprovacédo da contratante.

5.5.15.2 O ciclo de cardapios devera respeitar 0os parametros nutricionais estabelecidos neste Termo de
Referéncia, a sazonalidade dos alimentos, a aceitabilidade dos estudantes, a disponibilidade regional de
géneros alimenticios, a cultura alimentar local e as diretrizes vigentes do PNAE.

5.5.15.3 Os cardapios que compdem o ciclo poderdo ser reformulados, no minimo, a cada trimestre, ou em
menor prazo quando solicitado pela contratante, especialmente em razdo de baixa aceitabilidade, repeticdo
excessiva de preparagdes, indisponibilidade de alimentos, necessidade de adequacdo nutricional, alteracdo na
demanda estudantil ou desconformidade com as diretrizes do PNAE.

5.5.15.4 A contratada devera comprovar, trimestralmente, como um dos indicadores do indice de Medigéo de
Resultados - IMR, a qualidade dos cardéapios executados por meio da aplicagdo do indice de Qualidade da
Coordenacao de Segurancga Alimentar e Nutricional — 1Q COSAN, ou de outro instrumento técnico que venha a
substitui-lo oficialmente no &mbito do PNAE.

5.5.15.5 A andlise devera demonstrar a adequacao qualitativa dos cardapios quanto a presenca, frequéncia e
variedade dos grupos alimentares, especialmente frutas in natura, legumes, verduras, feijdes, cereais,
tubérculos, leite e derivados, carnes e ovos, bem como a valorizacdo de alimentos regionais e a limitacdo de
alimentos restritos, doces, preparacdes doces, produtos carneos processados, alimentos em conserva e
ultraprocessados.

5.5.15.6 A analise qualitativa por meio do 1Q COSAN devera considerar o ciclo de cardapios como unidade de
avaliacdo, de modo a verificar a variedade, a frequéncia dos grupos alimentares, a presenca de frutas in natura,
legumes e verduras, a oferta de alimentos regionais e a limitagdo de alimentos restritos, doces, produtos carneos
processados, alimentos em conserva e ultraprocessados

5.5.15.7 A cada trimestre de execuc¢do contratual, a contratada devera apresentar a contratante a documentacao
comprobatéria da qualidade dos cardapios executados no periodo, contendo, obrigatoriamente:

5.5.15.7.1 Planilha de andlise pelo IQ COSAN no formato Excel, com a pontuag¢do obtida, a classificacdo
gualitativa do ciclo de cardapios avaliado e a identificacdo dos principais critérios analisados;
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5.5.15.7.2 Os cardapios deverdo alcancar a classificacdo “Adequado” no IQ COSAN. Caso a classificagdo seja
inferior, a contratada deverd apresentar justificativa técnica e propor os ajustes necessarios para o ciclo
seguinte, especialmente quando forem identificadas baixa oferta de frutas, legumes e verduras, pouca variedade
alimentar, repeticdo excessiva de preparagdes ou presenca inadequada de alimentos de frequéncia limitada.

5.5.15.8 A apresentacgdo trimestral da analise pelo IQ COSAN néo substitui a obrigagdo de envio prévio dos
cardapios para aprovacao da contratante, nem afasta o cumprimento integral da legislacdo vigente do PNAE. A
contratante poderd solicitar correcdes ou complementacBes sempre que verificar inconsisténcias,
desconformidades ou necessidade de adequacao nutricional, qualitativa ou documental.

5.5.15.9 Os cardapios efetivamente executados no trimestres deverdo ser apresentados da seguinte forma:

5.5.15.10 Os cardapios executados deverdo ser apresentados em arquivos separados no formato PDF,
conforme o publico atendido e o tipo de refeicdo ofertada, da seguinte forma:

5.5.15.10.1 ensino técnico subsequente: arquivo contendo os cardapios de lanches ofertados a esse publico;

5.5.15.10.2 ensino técnico integrado e integral: arquivo contendo os cardapios de lanches e almogos ofertados a
esse publico;

5.5.15.10.3 ensino superior: arquivo contendo os cardépios de lanches ofertados a esse publico.

5.5.15.11 Cada arquivo devera apresentar os cardapios executados de forma organizada, contendo, no minimo:
semana de referéncia, data, turno, tipo de refei¢cdo, preparagdes servidas, publico atendido e média nutricional
semanal, contemplando Valor Calérico Total — VCT, carboidratos, proteinas e lipidios, e identificagdo, numero
de inscricdo no CRN e assinatura do nutricionista responséavel, conforme modelo do Anexo Ill - Modelo de
Cardapio IFCE/FNDE.

5.5.15.12 Fichas técnicas das preparacfes de todas as preparacBes do cardapio, com receituario, padrao de
apresentacdo, ingredientes, valor nutritivo, quantidade per capita, indicacao de alérgenos e demais informacdes
pertinentes, conforme modelo do Anexo IV.

5.5.16 Requisitos sanitarios, transporte e distribuicédo

5.5.16.1 A contratada devera cumprir integralmente as boas praticas para servigcos de alimentagdo, mantendo
Manual de Boas Préticas e Procedimentos Operacionais Padronizados compativeis com a atividade executada,
nos termos da RDC Anvisa n°® 216/2004, alterada pela RDC 52/2014, bem como legislagdo e/ou normas de
Orgaos de vigilancia sanitaria estaduais, distrital e municipais e demais instrumentos normativos aplicaveis. A
RDC n° 216/2004 estabelece boas préticas para servicos de alimentagdo, com o objetivo de evitar doencas
transmitidas por alimentos.

5.5.16.2 O local de producao das refeicbes devera possuir licenciamento sanitario vigente, estrutura adequada,
fluxo operacional compativel, controle integrado de pragas, abastecimento de agua potavel, manejo adequado
de residuos, controle de temperatura e condi¢cdes higiénico-sanitarias satisfatorias. A CONTRATADA devera
obedecer aos critérios de tempo e temperatura de acordo com a tabela abaixo:

ETAPA TEMPERATURA TEMPO
Balcéo térmico 80 a 90°C -
Amostras de alimentos Maximo 4°C 72H

Balc&o refrigerado Maximo 8°C -
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70°C 2 minutos
Coccao no centro do alimento

74°C 5 minutos
Distribuicdo de alimentos quentes Méaximo 65° C Méaximo 6h
Distribuicdo de alimentos refrigerados Maximo 10°C Méaximo 4h
Espera para distribuicdo alimentos quentes Maximo 65°C -
Espera para distribuicdo alimentos frios Maximo 10°C -

5.5.16.3 O transporte das refeicbes devera ocorrer em veiculo adequado, higienizado, exclusivo ou compativel
com o transporte de alimentos prontos, protegido contra contaminacdo e capaz de manter as condi¢cdes de
tempo e temperatura exigidas para a seguranca dos alimentos.

5.5.16.4 As preparacdes quentes deverdo ser acondicionadas em recipientes térmicos adequados, integros,
higienizados, identificados e capazes de manter temperatura segura até o momento da distribuicdo. As
preparacgoes frias, saladas, frutas fatiadas e demais itens refrigerados deverdo ser transportados em condi¢bes
gue preservem sua qualidade e seguranca.

5.5.16.5 No recebimento das refeicbes no Campus Mombaca, podera ser realizada conferéncia quantitativa e
gualitativa, incluindo verificacdo de identificacdo dos lotes, horario de preparo, condicdes das embalagens,
temperatura, caracteristicas sensoriais e conformidade com o cardapio aprovado.

5.5.16.6 Lotes com indicios de contaminacao, alterac@o sensorial, temperatura inadequada, embalagem violada,
identificacdo insuficiente ou qualquer condicdo que comprometa a seguranca dos alimentos poderdo ser
recusados pela contratante, sem prejuizo das sanc¢des contratuais cabiveis.

5.5.16.7 A contratada deverda manter registros de controle de temperatura, higienizacao, transporte, distribuicao,
sobras, descartes, controle de pragas, capacitagdo de manipuladores e demais controles exigidos pela
legislacao sanitaria e pela fiscalizagcao contratual.

5.5.16.8 Os manipuladores deverdo apresentar-se uniformizados, asseados, com cabelos protegidos, unhas
curtas e sem esmalte, sem adornos, utilizando equipamentos de prote¢do individual quando necessario, sendo
vedado o uso de celular, fones de ouvido e objetos pessoais durante a manipulacéo e distribuicdo de alimentos.

5.5.16.9 A contratada devera capacitar seus empregados antes do inicio da execucdo contratual e sempre que
houver substituicdo ou necessidade identificada, abordando, no minimo: boas praticas de manipulacdo, higiene
pessoal e ambiental, doencas transmitidas por alimentos, controle de temperatura, alergénicos, prevencao de
contaminacédo cruzada, atendimento ao estudante, uso de equipamentos, seguranca do trabalho e prevencao de
desperdicios.

5.5.16.10 Coleta e guarda de amostras

5.5.16.10.1 A contratada devera coletar e manter amostras de todas as preparacfes e alimentos prontos
servidos diariamente, incluindo lanches, almogo, sobremesas, bebidas e refeicbes adaptadas, observadas as
normas sanitarias vigentes e as boas préaticas de manipulacao de alimentos.
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5.5.16.10.2 As amostras deverdo ser acondicionadas em recipientes limpos, préprios, identificados e fechados,
contendo, no minimo, data, horario, nome da preparacao, tipo de refeicdo e responsavel pela coleta. Deverao
ser armazenadas sob congelamento (temperatura inferior a 0°C), por no minimo 72h, ou pelo prazo definido pela
legislacao sanitaria aplicavel ou por norma local mais restritiva.

5.5.16.10.3 A contratada devera manter registro diario da coleta e guarda das amostras, disponibilizando-as a

contratante, a fiscalizacdo do contrato ou a autoridade sanitaria competente sempre que solicitado,
especialmente em caso de suspeita de intercorréncia sanitaria ou surto alimentar.

5.5.16.11 Procedimentos em caso de suspeita de surto alimentar

5.5.16.11.1 Em caso de suspeita de surto alimentar ou intercorréncia sanitaria relacionada as refeicdes
fornecidas, a contratada devera comunicar imediatamente a contratante e adotar medidas preventivas e
corretivas cabiveis, sem prejuizo da apuracdo administrativa e sanitaria.

5.5.16.11.2 A contratada devera suspender preventivamente a distribuicdo da preparacdo suspeita, quando
indicado, preservar amostras, sobras controladas, registros de producdo, controle de temperaturas, fichas
técnicas, cardapios, registros de recebimento de géneros e relacdo dos manipuladores envolvidos.

5.5.16.11.3 Devera, ainda, prestar todas as informacdes solicitadas pela contratante, fiscalizagdo do contrato e
autoridades competentes, incluindo cardapio servido, horérios de preparo, transporte e distribuicdo, quantidade
de refei¢Bes produzidas e distribuidas, bem como eventuais ocorréncias observadas.

5.5.16.11.4 A contratante avaliard a ocorréncia e, quando cabivel, acionara os setores internos competentes e
0s 6rgaos de vigilancia sanitaria e/ou epidemioldgica, devendo a contratada colaborar integralmente com a
investigacao e executar as medidas corretivas determinadas.

5.5.17 Responsabilidade técnica e equipe

Quadro Técnico (QT), regularmente inscrito e ativo no Conselho Regional de Nutricionistas (CRN), com
autonomia técnica e operacional para a pronta resolucao de problemas durante todo o periodo de execuc¢éo do
contrato. O quantitativo e as atribuicdes deste profissional deverdo estar em conformidade com a Resolucéo
CFN n° 600/2018, incluindo o planejamento nutricional, elaboracao de fichas técnicas, capacitacao da equipe,
controle de qualidade e a supervisdo dos processos de producdo, transporte e distribuicdo das refeigcGes.
5.5.17.1 A CONTRATADA devera manter Nutricionista Responsavel Técnico (RT) e/ou integrante do

5.5.17.2 Em caso de auséncia, afastamento ou impedimento do Nutricionista responsavel, a CONTRATADA
devera substitui-lo por outro profissional Nutricionista de nivel de qualificag@o igual ou superior, mediante
comunicacgdao prévia e anuéncia da fiscalizacdo do IFCE.

5.5.17.3 A CONTRATADA devera manter equipe operacional em quantidade suficiente para recebimento,
montagem, distribuicdo, reposicao, controle de acesso quando aplicavel, higienizacdo e organizacéo do
refeitdrio, evitando filas excessivas, atrasos, falhas de reposicdo ou comprometimento da rotina académica.

5.5.17.4 A CONTRATADA devera substituir, sempre que solicitado pela CONTRATANTE, qualquer empregado
da equipe cuja conduta, desempenho, higiene, relacionamento interpessoal ou descumprimento de normas seja
considerado inadequado a prestacao do servico em ambiente escolar.
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6. MODELO DE GESTAO DO CONTRATO

6.1. contrato devera ser executado fielmente pelas partes, de acordo com as clausulas avencadas e as normas da
Lei n® 14.133, de 2021, e cada parte respondera pelas consequéncias de sua inexecucao total ou parcial.

6.2. Em caso de impedimento, ordem de paralisacdo ou suspensado do contrato, o cronograma de execucdo sera
prorrogado automaticamente pelo tempo correspondente, anotadas tais circunstancias mediante simples apostila.

6.3. As comunicacdes entre 0 6rgdo ou entidade e o Contratado devem ser realizadas por escrito sempre que o ato
exigir tal formalidade, admitindo-se o0 uso de mensagem eletronica para esse fim.

6.4. O 6rgado ou entidade podera convocar o preposto da empresa para adogdo de providéncias que devam ser
cumpridas de imediato.

6.5. Apés a assinatura do contrato ou instrumento equivalente, o 6rgéo ou entidade podera convocar o representante
da empresa contratada para reunido inicial para apresentacdo do plano de fiscalizagdo, que contera informagcdes
acerca das obrigacbes contratuais, dos mecanismos de fiscalizacdo, das estratégias para execucdo do objeto, do
plano complementar de execucdo do Contratado, quando houver, do método de afericdo dos resultados e das
sancles aplicaveis, dentre outros.

Preposto

6.6. O Contratado designara formalmente o preposto da empresa, antes do inicio da prestacdo dos servigos,
indicando no instrumento os poderes e deveres em relagdo a execucéo do objeto Contratado.

6.7. O Contratado ndo necessitara manter preposto da empresa no local da execucdo do objeto durante o periodo da
vigéncia contratual.

6.8. O Contratante podera recusar, desde que justificadamente, a indicacdo ou a manutencdo do preposto da
empresa, hipétese em que o Contratado designara outro para o exercicio da atividade.

Rotinas de Fiscalizacao

6.9. A execucdo do contrato devera ser acompanhada e fiscalizada pelo(s) fiscal(is) do contrato, ou pelos respectivos
substitutos.

Fiscalizacdo Técnica

6.10. O fiscal técnico do contrato acompanhara a execugao do contrato, para que sejam cumpridas todas as
condicdes estabelecidas no contrato, de modo a assegurar os melhores resultados para a Administracéo.

6.10.1 A fiscalizag@o podera realizar visitas técnicas, inspec¢des, pesagens, verificacdo de temperaturas, andlise de
cardapios, avaliacdo de fichas técnicas, conferéncia de documentos e aplicacdo de instrumentos de avaliacdo da
execucao do servigo.

6.11. O fiscal técnico do contrato anotar4 no histérico de gerenciamento do contrato todas as ocorréncias
relacionadas a execug¢do do contrato, com a descri¢do do que for necessario para a regularizagdo das faltas ou dos
defeitos observados.

6.12. Identificada qualquer inexatiddo ou irregularidade, o fiscal técnico do contrato emitira notificacdes para a
correcao da execucéao do contrato, determinando prazo para a correcao.

6.13. O fiscal técnico do contrato informard ao gestor do contato, em tempo habil, a situacdo que demandar decisédo
ou adocao de medidas que ultrapassem sua competéncia, para que adote as medidas necessarias e saneadoras, se
for o caso.

6.14. No caso de ocorréncias que possam inviabilizar a execucao do contrato nas datas aprazadas, o fiscal técnico do
contrato comunicara o fato imediatamente ao gestor do contrato.
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6.15. O fiscal técnico do contrato comunicara ao gestor do contrato, em tempo habil, o término do contrato sob sua
responsabilidade, com vistas a tempestiva renovacdo ou a prorrogacao contratual.

6.16. A fiscalizacdo de que trata esta clausula ndao exclui nem reduz a responsabilidade do Contratado, inclusive
perante terceiros, por qualquer irregularidade, ainda que resultante de imperfeicdes técnicas, vicios redibitorios, ou
emprego de material inadequado ou de qualidade inferior €, na ocorréncia desta, nao implica corresponsabilidade do
Contratante ou de seus agentes, gestores e fiscais, de conformidade.

6.17. As disposicdes previstas neste Termo de Referéncia ndo excluem o disposto no Anexo VIl da Instrugcéo
Normativa SEGES/MP n° 05, de 2017, aplicavel no que for pertinente a contratacdo, por forca da Instrucdo Normativa
Seges/ME n° 98, de 26 de dezembro de 2022.

Fiscalizacdo Administrativa

6.19. O fiscal administrativo do contrato verificara a manutencdo das condicBes de habilitacdo da contratada,
acompanharad o empenho, o pagamento, as garantias, as glosas e a formalizacdo de apostilamento e termos aditivos,
solicitando quaisquer documentos comprobatdrios pertinentes, caso necessario.

6.20. Caso ocorra descumprimento das obrigacdes contratuais, o fiscal administrativo do contrato atuara
tempestivamente na solucdo do problema, reportando ao gestor do contrato para que tome as providéncias cabiveis,
guando ultrapassar a sua competéncia.

Gestor do Contrato
6.21. Cabe ao gestor do contrato:

6.21.1. coordenar a atualizacdo do processo de acompanhamento e fiscalizagdo do contrato contendo todos os
registros formais da execucdo no histérico de gerenciamento do contrato, a exemplo da ordem de servico, do
registro de ocorréncias, das alteracdes e das prorrogagdes contratuais, elaborando relatério com vistas a
verificagdo da necessidade de adequagfes do contrato para fins de atendimento da finalidade da administragéo.

6.21.2. acompanhar os registros realizados pelos fiscais do contrato, de todas as ocorréncias relacionadas a
execucdo do contrato e as medidas adotadas, informando, se for o caso, a autoridade superior aquelas que
ultrapassarem a sua competéncia.

6.21.3. acompanhar a manutencdo das condi¢cdes de habilitagdo da contratada, para fins de empenho de
despesa e pagamento, e anotara os problemas que obstem o fluxo normal da liquidacdo e do pagamento da
despesa no relatério de riscos eventuais.

6.21.4. emitir documento comprobatdrio da avaliagcao realizada pelos fiscais técnico, administrativo e setorial
guanto ao cumprimento de obrigagfes assumidas pelo Contratado, com mencdo ao seu desempenho na
execucdo contratual, baseado nos indicadores objetivamente definidos e aferidos, e a eventuais penalidades
aplicadas, devendo constar do cadastro de atesto de cumprimento de obrigaces.

6.21.5. tomar providéncias para a formaliza¢do de processo administrativo de responsabilizacéo para fins de
aplicagcdo de sanc0es, a ser conduzido pela comissdo de que trata o art. 158 da Lei n°® 14.133, de 2021, ou pelo
agente ou pelo setor com competéncia para tal, conforme o caso.

6.21.6. elaborar relatério final com informac6es sobre a consecucdo dos objetivos que tenham justificado a
contratacdo e eventuais condutas a serem adotadas para o aprimoramento das atividades da Administragao.

6.21.7. enviar a documentacdo pertinente ao setor de contratos para a formalizacdo dos procedimentos de
liquidacdo e pagamento, com a indicacdo expressa de que o valor da Nota Fiscal emitida pela contratada
confere com o valor dimensionado pela fiscalizacédo e gestdo no recebimento definitivo do servico.
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7. CRITERIOS DE MEDICAO E PAGAMENTO

7.1. avaliacdo da execucao do objeto utilizara o Instrumento de Medicdo de Resultado (IMR), conforme previsto no
disposto nesta secdo

7.2. Sera indicada a retencdo ou glosa no pagamento, proporcional a irregularidade verificada, sem prejuizo das
sanc¢des cabiveis, caso se constate que o Contratado:

7.2.1.

ndo produziu os resultados acordados,

7.2.2 deixou de executar, ou ndo executou com a qualidade minima exigida as atividades contratadas; ou

7.2.3.

deixou de utilizar materiais e recursos humanos exigidos para a execucédo do servico, ou 0s utilizou com

gualidade ou quantidade inferior a demandada.

7.3. A utilizagdo do IMR n&o impede a aplicagdo concomitante de outros mecanismos para a avaliagdo da prestagéo
dos servigos.

7.4 A afericdo da execucdo contratual para fins de pagamento considerara os seguintes critérios:

7.4.1.

O nivel de servigo prestado pela CONTRATADA sera avaliado através de 4 indicadores, cada um com 4

parémetros de avaliagdo: 1, 2, 3 e 4, de forma a definir a adequacgéo de pagamento de acordo com a qualidade
do fornecimento. Abaixo estao descritos como cada indicador sera medido, controlado e acompanhado pela
CONTRATANTE durante o periodo de vigéncia do contrato. Os indicadores para mensuracao sao:

1. Avaliacdo das condicbes higiénico-sanitarias.
2. Pesquisa de satisfag&o dos discentes.
3. Registros dos alunos no livro de reclamacé&o.

4. Avaliacdo da qualidade do cardapio.

7.4.2. A periodicidade de medicéo sera realizada a partir de indicadores de nivel, conforme descrito abaixo:

7.4.3.

a) MENSAL - a CONTRATANTE fard avaliacbes diarias e semanais dos indicadores dos registros feitos
pelos alunos no livro de reclamacéao e do atendimento aos discentes para emissao de relatorios finais
mensais.

b) TRIMESTRAL - a CONTRATANTE fara avaliagcdo dos indicadores de pesquisa de satisfacdo dos
discentes e da avaliac&o da qualidade do cardapio.

c) SEMESTRAL - a CONTRATANTE fara avaliagbes do indicador avaliagdo das condi¢cbes higiénico-
sanitarias.

Os indicadores de nivel do IMR serdo detalhados a seguir:
7.4.3.1. AVALIACAO DAS CONDICOES HIGIENICO-SANITARIAS (Apéndice ).

7.4.3.1.1. A lista de verificagdo (checklist), proposta na RDC Anvisa n° 275/2002, é uma
ferramenta que nos permite fazer uma avaliacdo preliminar das condi¢cées higiénico-sanitarias de
um estabelecimento de producéo de alimentos. Os requisitos avaliados sdo relativos a recursos
humanos; condicbes ambientais; instalacbes, edificacbes e saneamento; equipamentos;
sanitizacdo; producéo; embalagem e rotulagem; controle de qualidade. Esta avaliacdo inicial
permite levantar pontos criticos ou ndo conformes e, a partir dos dados coletados, tracar acdes
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corretivas para adequacdo de instalagbes, procedimentos e processos produtivos, buscando
eliminar ou reduzir riscos fisicos, quimicos e biolégicos, que possam comprometer os alimentos e
a saude do publico atendido.

7.4.3.1.2. Neste sentido, todo processo de manipulacéo de alimentos é considerado uma atividade
que exige cuidados especiais com o ambiente de trabalho, com equipamentos e utensilios, com 0s
alimentos propriamente ditos, com os manipuladores de alimentos, com as instala¢ées sanitarias e
com o controle de pragas, entre outros.

7.4.3.1.3. Considerando o exposto acima, tem-se 0 objetivo investigar e avaliar as condi¢cfes de
higiene em todo processo de manipulacdo de alimentos da alimentagdo oferecida aos alunos do
IFCE campus Mombaca, através da aplicacao de uma lista de verificacdo, baseada na legislacdo
vigente no pais, de forma a verificar o nivel de ndo conformidades apresentadas pelo
estabelecimento e posteriormente propor melhorias com agdes corretivas.

7.4.3.1.4. O checklist, adaptado para o IFCE, apresenta quatro grupos de classificacdo de
adequacao em relacéo aos itens observados:

NIVEL 1 (OTIMO) — 76 a 100% de adequacao;
NIVEL 2 (REGULAR) — 66 a 75% de adequag&o;
NIVEL 3 (RUIM) — 56 a 65% de adequac&o;
NIVEL 4 (PESSIMO) — < 56% de adequacé&o.
7.4.3.2. PESQUISA DE SATISFACAO DOS DISCENTES (Apéndice l).

7.4.3.2.1. A Pesquisa de satisfacdo dos usuarios é um sistema de administracdo de informacgbes
que continuamente capta a voz do usuario, através da avaliacdo do desempenho da fornecedora a
partir do ponto de vista do estudante.

7.4.3.2.2. A Pesquisa de satisfacdo dos usuarios apresenta quatro grupos de classificagdo de
adequacao em relacéo aos itens observados:

NIVEL 1 (OTIMO) — 70 a 100% de satisfag&o;
NIVEL 2 (REGULAR) — 60 a 69% de satisfac&o;
NIVEL 3 (RUIM) — 50 a 59% de satisfagdo;
NIVEL 4 (PESSIMO) — < 50% de satisfacao.
7.4.3.3. REGISTROS DOS ALUNOS NO LIVRO DE RECLAMAGCAO.

7.4.3.3.1. O livro de reclamacbes é um livro de disponibilizacdo no refeitério do IFCE, onde as
refeicbes séo fornecidas, para que 0s usuarios possam registrar suas queixas pertinentes as
refeicbes fornecidas.

7.4.3.3.2. O livro de reclamagbes permite ao usudrio apresentar uma queixa no local da
ocorréncia. Havendo alguma irregularidade, o usuario pode acessar o livro de reclamagdes em
local aberto e sinalizado, dentro da unidade de alimentago, para nele apresentar a sua queixa no
momento e no local da ocorréncia. A reclamacéo é registrada no livio. A CONTRATADA deve
responder as queixas pertinentes no prazo de 24 (vinte quatro) horas a contar do registro da
queixa, com assinatura e carimbo do responsavel pela resposta.

7.4.3.3.3. Sera feita andlise do livio de ocorréncia pela CONTRATANTE, da gravidade e
pertinéncia das anotacbes descritas pelos usuarios. Sera feita a classificacdo de adequacédo em
relag&@o aos itens observados:
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NIVEL 1 (OTIMO) — 0 reclamacéo;

NIVEL 2 (REGULAR) — 1 a 2 reclamagdes;

NIVEL 3 (RUIM) — 3 a 4 reclamagdes;

NIVEL 4 (PESSIMO) — = 5 reclamagdes.

7.4.3.4. AVALIACAO DA QUALIDADE DO CARDAPIO (Apéndice 1V).

7.4.3.4.1. Os cardapios elaborados e executados deverdo atender as diretrizes do Programa
Nacional de Alimentag&o Escolar, conforme a RDC n° 04/2026 e suas futuras atualizagbes

7.4.3.4.2. Sera feita andlise trimestral do ciclo de cardapios executados (minimo 5 semanas)
servido pela contratada, utilizando a planilha do Ig-COSAN - Iindice de Qualidade da Coordenacdo
de Seguranca Alimentar e Nutricional para Ensino Médio ou de outro instrumento técnico que
venha a substitui-lo oficialmente no &mbito do PNAE - Anexo V.

NIVEL 1 (OTIMO) — Adequado: pontuagdo média de 76 a 95 pontos

NIVEL 2 (REGULAR) — Precisa de melhorias: pontuacdo média de 46 a 75,9 pontos

NIVEL 3 (RUIM) — Inadequado: pontuagdo média de 20 a 45,9 pontos pontos

NIVEL 4 (PESSIMO) — Inadequado: pontuagdo média de 0 a 19,9 pontos pontos

7.4.4. A CONTRATANTE entregara a CONTRATADA, até trinta dias Gteis do més subsequente ao més da
avaliacéo, o relatério referente a medicdo de resultados desse periodo.

7.4.4.5. Os indicadores de Instrumento de Medicdo de Resultado (IMR) e faixas de ajuste de pagamento por
indicador estéo descritos nos quadros abaixo:

7.4.5.1. Sera utilizada a média do resultado do IMR dos indicadores do més para realizar o ajuste de
pagamento. Dessa forma, no més em que houver incidéncia de indicadores de periodicidade mensal e
trimestral e/ou semestral, o IMR correspondera a média aritmética dos resultados

dos referidos

indicadores.
INDICADOR 1 (I1)
Indicador Condicdes higiénico-sanitarias
Finalidade Garantir o cumprimento dos requisitos para estabelecimento das condi¢oes higiénico-sanitarias

para producdo, manipulacéo e fornecimento de alimentos de acordo com a legislacdo vigente.

Meta a Cumprir

Alcangar no minimo 76% de conformidade do checklist de avaliacdo das condigdes
higiénicosanitarias (Apéndice II).

Instrumento de

Checklist de avaliacdo das condicoes higiénico-sanitarias (Apéndice II).

Medicdo

Forma de Semestralmente um representante da CONTRATANTE preenchera o instrumento de avaliagdo,
Acompanhamento [checklist, acompanhado de um representante da CONTRATADA.

Periodicidade Semestral

Mecanismo de
Calculo

N° de itens considerados em conformidade do checklist x 100% / Total de itens avaliados no
checklist = I1

Inicio da Vigéncia

60 dias apds a data da assinatura do contrato.

Faixas de Ajuste de
Pagamento (M1)

Nivelf|Classificagdo Resultado Alcangado (I1) Faixa de Ajuste de Pagamento
1 Otimo 76 a 100% de adequacio 100%
Regular 66 a 75% de adequacgdo 90%
3 Ruim 56 a 65% de adequacdo 80%
4 Péssimo < 56% de adequagdo 70%

Nos primeiros 60 dias do contrato este indicador sera avaliado para fins de afericdo do nivel de

servico prestado e como forma de indicativos de oportunidades de melhoria e adequacdo do
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servico da CONTRATANTE, sem haver, portanto, necessidade de estabelecimento de ajustes de

Observagdes: . - . . .

§ pagamento, que, neste periodo sera integral independentemente do nivel de servico alcangado. A
faixa de ajuste de pagamento passara a vigorar a partir da vigéncia do indicador, ou seja, 60 dias
apos o inicio do contrato.

INDICADOR 2 (12)
Indicador Satisfa¢do dos discentes
Estabelecer um sistema avaliacdo do desempenho da empresa através da administragdo
Finalidade permanente de informacdes, a partir da captagdo do ponto de vista do usuério que possa ser

utilizado como mecanismo para a melhoria continua do fornecimento.

Meta a Cumprir

Alcancar o minimo 70% de satisfacdo dos discentes através do questiondrio de pesquisa de
satisfacdo do usudrio (Apéndice III).

Instrumento de

Questiondrio de Pesquisa de Satisfacdo do Usudrio (Apéndice IITI).

Medigdo

Forma de Trimestralmente a CONTRATANTE distribuira ou enviara Questionarios de Pesquisa de

Acompanhamento Satisfacdo do Usuario aos alunos e os coletara ou consolidara apés preenchidos, verificando qual
P o grau de satisfacdo dos usuarios com o fornecimento das refeicdes pela CONTRATADA.

Periodicidade Trimestral

Mecanismo de
Calculo

Média do grau de satisfacdo alcangado dos usudrios respondentes/grau maximo de satisfacdo
possivel) x 100% = 12

Inicio da Vigéncia

60 dias apds a data da assinatura do contrato.

Faixas de Ajuste de
Pagamento (M2)

Nivelf|Classificagcdo Resultado Alcangado (12) Faixa de Ajuste de Pagamento
1 Otimo 70 a 100% de satisfacdo 100%
Regular 60 a 69% de satisfagdo 90%
3 Ruim 50 a 59% de satisfagdo 80%
4 Péssimo < 50% de satisfagao 70%

Observacoes:

- A média do grau de satisfagdo alcangado dos usudrios respondentes devera ser obtida da
seguinte forma:

a) Inicialmente calcula-se a Média Individual obtida por Questionario (MIQ) respondido, ou seja,
o somatdrio da pontuacao obtida dividido pelo somatdrio da pontuacgdo total dos indicadores:

MIQ = Xpontuacao obtida / Epontuacdo total dos indicadores

b) Em seguida calcula-se a Média do Grau de Satisfacdo (MGS) alcancado dos usudrios
respondentes, somando as médias obtidas por questionério e dividindo pelo Numero de
Respondentes (NR).

MGS = (ZMIQ1 + MIQ2 + MIQ3 + MIQ4 + MIQ5 ...) / ENR
¢) O grau méaximo de satisfagdo possivel é o somatério da pontuacao total dos itens avaliados.

- Nos primeiros 60 dias do contrato este indicador sera avaliado para fins de afericao do nivel de
servico prestado e como forma de indicativos de oportunidades de melhoria e adequacdo do
fornecimento pela CONTRATANTE, sem haver, portanto, necessidade de estabelecimento de
ajustes de pagamento, que, neste periodo serd integral independentemente do nivel de servigo
alcancado. A faixa de ajuste de pagamento passara a vigorar a partir da vigéncia do indicador, ou
seja, 60 dias apds o inicio do contrato.

INDICADOR 3 (I3)

Indicador

Registros dos alunos no Livro de Reclamacao.
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Finalidade

Gerar maior celeridade na captacdo de informagdes do ponto de vista dos usuarios que possam
proporcionar a melhoria continua do fornecimento continuo, com posicionamento de acoes e
feedback.

Meta a Cumprir

Ter n° 0 (zero) de reclamacdes classificadas como pertinentes

Instrumento de
Medicdo

Livro de Registro de Reclamacoes

Forma de
Acompanhamento

Leitura diaria e semanal do livro de reclamacoes. O livro de reclamacoes é de disponibilizacdo
obrigatdria na refeitério da unidade de alimentagdo, para que os usudrios possam registrar suas
queixas pertinentes ao fornecimento.

Quando sua satisfagdo for frustrada, o usuario podera utilizar o livro de reclamagoes
imediatamente, que ficara em local disponivel e visivel ao publico atendido, e nele apresentar a
sua queixa no momento e no local da ocorréncia.

O responsavel da CONTRATADA devera responder queixas consideradas como pertinentes pela
CONTRATANTE no prazo de 24 (vinte quatro) horas, com assinatura e carimbo. A
CONTRATANTE fard o acompanhamento diario do livro e analisara as ocorréncias registradas e
seus encaminhamentos, classificando as ocorréncias em pertinentes e ndo pertinentes.
Mensalmente a CONTRATANTE fara relatério sobre o quantitativo de registros, n° de
ocorréncias pertinentes e ndo pertinentes.

Periodicidade

Mensal

Mecanismo de
Calculo

Contagem de ocorréncias pertinentes = I3

Inicio da Vigéncia

60 dias apds a data da assinatura do contrato.

Faixas de Ajuste de
Pagamento (M1)

Nivel|[Classificagcdo Resultado Alcangado (I3) Faixa de Ajuste de Pagamento
1 Otimo Nenhuma ocorréncia pertinente. 100%
Regular 1 a 2 ocorréncias pertinentes 90%
3 Ruim 3 a 4 ocorréncias pertinentes. 80%
4 Péssimo 5 ou mais ocorréncias pertinentes. ||70%

Nos primeiros 60 dias do contrato este indicador seréa avaliado para fins de afericdo do nivel de
servico prestado e como forma de obtencdo de indicativos para a melhoria e adequacao do
fornecimento pela CONTRATANTE, sem haver, portanto, necessidade de estabelecer ajustes de

Observagoes: pagamento, que, neste periodo, sera integral independentemente do nivel de servigo alcangado. A
faixa de ajuste de pagamento passarda a vigorar a partir da vigéncia do indicador, ou seja, 60 dias
ap6s o inicio do contrato.

INDICADOR 4 (14)

Indicador Qualidade do cardapio.

Garantir o cumprimento das diretrizes do Programa Nacional de

Finalidade Alimentac8o Escolar, conforme a RDC n° 04/2026 e suas

futuras atualizagbes

Meta a Cumprir

Alcancar nivel Adequado 76 a 95 pontos no conjunto de cardapios
analisados, no minimo, 5 semanas

Instrumento de

Iq Cosan - indice de Qualidade da Coordenacdo de Seguranca
Alimentar e Nutricional para Ensino Médio ou de outro instrumento

Medig&o técnico que venha a substitui-lo oficialmente no a&mbito do PNAE -
Anexo V.
Trimestralmente um representante da CONTRATANTE fara analise do
Forma de instrumento de avaliagc&o (planilha Iq Cosan) acompanhado
Acompanhamento dos cardapios efetivamente executados e fichas técnicas de preparagdo
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apresentado pela CONTRATADA e emitird um relatdrio final.
Periodicidade Trimestralmente
Mecanismo de - ~ .
. Média da pontuagdo das semanas analisadas = 14
Calculo
Inicio da Vigéncia |60 dias ap0s a data da assinatura do contrato.
Nivell| Classificagdo Resultado Alcancado (I1) Faixa de Ajuste de
Pagamento
Adequado: pontuacdo média de 76 a
1 Otimo 95 pontos na planilha Iq Cosan 100%
Precisa de melhorias: pontuagdo
média de 46 a 75,9 pontos na planilha
Faixas de Ajuste |2 || Regular 1q Cosan 90%
de Pagamento
(M1) Inadequado: pontuacdo média
3 Ruim de %O a 45,9 pontos pontos na 80%
planilha Iq Cosan
Inadequado: pontuacdo média de 0 a
.. 19,9 pontos pontos na planilha Iq
4 Péssimo 70%
Cosan
Nos primeiros 60 dias do contrato este indicador sera avaliado para fins de aferigao da
qualidade do cardéapio e como forma de indicativos de oportunidades para sua melhoria e
~ . adequacdo pela CONTRATANTE, sem haver, portanto, necessidade de estabelecimento
Observacées: . ] . . .
de ajustes de pagamento, que, neste periodo sera integral independentemente do nivel de
servico alcancado. A faixa de ajuste de pagamento passara a vigorar a partir da vigéncia do
indicador, ou seja, 60 dias ap6s o inicio do contrato.

Recebimento

7.5. Os servicos serdo recebidos provisoriamente, no prazo de 10 (dez) dias, pelos fiscais técnico e administrativo,
mediante termos detalhados, quando verificado o cumprimento das exigéncias de carater técnico e administrativo.

7.5.2. N&o se tratando de obra ou servico de engenharia, para fins de recebimento provisorio ao final de cada periodo
de faturamento, o fiscal técnico do contrato ira apurar o resultado das avaliagbes da execucdo do objeto e, se for o
caso, a andlise do desempenho e qualidade da prestacdo dos servicos realizados em consondncia com o0s
indicadores previstos, que podera resultar no redimensionamento de valores a serem pagos a contratada, registrando
em relatério a ser encaminhado ao gestor do contrato

7.6. O prazo para recebimento provisério sera contado do recebimento de comunicacdo de cobranca oriunda do
Contratado com a comprovacao da prestagéo dos servicos a que se referem a parcela a ser paga.

7.7.0 fiscal técnico do contrato realizard o recebimento provisério do objeto do contrato mediante termo detalhado
gue comprove o cumprimento das exigéncias de carater técnico.

7.8. O fiscal administrativo do contrato realizard o recebimento provisério do objeto do contrato mediante termo
detalhado que comprove o cumprimento das exigéncias de carater administrativo.

7.9. O fiscal setorial do contrato, quando houver, realizar4 o recebimento provisério sob o ponto de vista técnico e
administrativo.

7.10. Para efeito de recebimento provisério, sera considerado para fins de faturamento o periodo mensal

7.11. Ao final de cada periodo/evento de faturamento:
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7.11.1. O fiscal técnico do contrato devera apurar o resultado das avaliacdes da execucéo do objeto e, se for o
caso, a analise do desempenho e qualidade da prestacao dos servigos realizados em consonéncia com 0s
indicadores previstos no ato convocatorio, que podera resultar no redimensionamento de valores a serem
pagos a contratada, registrando em relatério a ser encaminhado ao gestor do contrato;

7.12.2. O fiscal técnico do contrato devera verificar a efetiva execu¢do do objeto contratado, conferindo a
guantidade, a qualidade, as condicbes de acondicionamento, o transporte, a pontualidade na entrega e a
conformidade dos lanches e almogos fornecidos com as especificagcdes estabelecidas no Termo de Referéncia
e no contrato. Deverd, ainda, registrar eventuais ocorréncias, comunicar ao gestor do contrato as
irregularidades identificadas e emitir relatério de acompanhamento da execucao contratual, quando necessario,
para subsidiar o recebimento do objeto e a autorizacdo do pagamento.

7.12. Sera considerado como ocorrido o recebimento provisério com a entrega do termo detalhado ou, em havendo
mais de um a ser feito, com a entrega do ultimo.

7.13 O Contratado fica obrigado a reparar, corrigir, remover, reconstruir ou substituir, as suas expensas, no todo ou
em parte, 0 objeto em que se verificarem vicios, defeitos ou incorrecées resultantes da execugdo ou materiais
empregados, cabendo a fiscalizacdo nado atestar a Ultima e/ou Unica medicao de servicos até que sejam sanadas
todas as eventuais pendéncias que possam vir a ser apontadas no recebimento provisorio.

7.14. A fiscalizacdo nao efetuard o ateste da ultima e/ou Unica medi¢cédo de servigos até que sejam sanadas todas as
eventuais pendéncias que possam vir a ser apontadas no recebimento provisério.

7.15. O recebimento provisério também ficara sujeito, quando cabivel, a concluséo de todos os testes de campo e a
entrega dos Manuais e Instrugfes exigiveis.

7.16. Os servicos poderdo ser rejeitados, no todo ou em parte, quando em desacordo com as especificagdes
constantes neste Termo de Referéncia e na proposta, sem prejuizo da aplicacdo das penalidades.

7.17. Quando a fiscalizagao for exercida por um Unico servidor, o Termo Detalhado devera conter o registro, a andlise
e a conclusdo acerca das ocorréncias ha execucao do contrato, em relagéo a fiscalizacdo técnica e administrativa e
demais documentos que julgar necessarios, devendo encaminha-los ao gestor do contrato para recebimento definitivo.

7.18. Os servicos serdo recebidos definitivamente no prazo de 10 (dez) dias, contados do recebimento provisério, por
servidor ou comissdo designada pela autoridade competente, apos a verificacdo da qualidade e quantidade do servigo
e consequente aceitacdo mediante termo detalhado, obedecendo os seguintes procedimentos:

7.18.1. Emitir documento comprobatoério da avaliagédo realizada pelos fiscais técnico, administrativo e setorial,
guando houver, no cumprimento de obrigagdes assumidas pelo Contratado, com menc¢éo ao seu desempenho
na execugao contratual, baseado em indicadores objetivamente definidos e aferidos, e a eventuais penalidades
aplicadas, devendo constar do cadastro de atesto de cumprimento de obriga¢des, conforme regulamento.

7.18.2. Realizar a analise dos relatorios e de toda a documentacao apresentada pela fiscalizacdo e, caso haja
irregularidades que impecam a liquidagdo e o pagamento da despesa, indicar as clausulas contratuais
pertinentes, solicitando ao Contratado, por escrito, as respectivas correcoes;

7.18.3. Emitir Termo Detalhado para efeito de recebimento definitivo dos servigos prestados, com base nos
relatérios e documentacdes apresentadas; e

7.18.4. Comunicar a empresa para que emita a Nota Fiscal ou Fatura, com o valor exato dimensionado pela
fiscalizacao.

7.18.5. Enviar a documentacdo pertinente ao setor de contratos para a formalizacdo dos procedimentos de
liquidacdo e pagamento, no valor dimensionado pela fiscalizacdo e gestdo.[A9]
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7.19. No caso de controvérsia sobre a execucdo do objeto, quanto a dimensao, qualidade e quantidade, devera ser
observado o teor do art. 143 da Lei n°® 14.133, de 2021, comunicando-se a empresa para emissao de Nota Fiscal
guanto a parcela incontroversa da execucao do objeto, para efeito de liquidacdo e pagamento.

7.20. Nenhum prazo de recebimento ocorrer4 enquanto pendente a solucéo, pelo Contratado, de inconsisténcias
verificadas na execucédo do objeto ou no instrumento de cobranca.

7.21. O recebimento provisério ou definitivo ndo excluira a responsabilidade civil pela solidez e pela seguranca do
servico nem a responsabilidade ético-profissional pela perfeita execugéo do contrato.

Liquidacao

7.22. Recebida a Nota Fiscal ou documento de cobranca equivalente, correra o prazo de dez dias Uteis para fins de
liquidacdo, na forma desta secao, prorrogaveis por igual periodo, nos termos do art. 7°, 83° da Instru¢cdo Normativa
SEGES/ME n° 77/2022.

7.23. O prazo de que trata o item anterior sera reduzido a metade, mantendo-se a possibilidade de prorrogacéo, nos
casos de contrata¢des decorrentes de despesas cujos valores ndo ultrapassem o limite de que trata o inciso Il do art.
75 da Lei n° 14.133, de 2021

7.24. Para fins de liquidagéo, o setor competente deve verificar se a Nota Fiscal ou Fatura apresentada expressa os
elementos necessarios e essenciais do documento, tais como:

i) 0 prazo de validade;

i) a data da emisséao;

[1I) os dados do contrato e do 6rgéo contratante;

IV) o periodo respectivo de execu¢do do contrato;

V) o valor a pagar; e

VI) eventual destaque do valor de retenges tributarias cabiveis.

7.25. Havendo erro na apresentacdo da Nota Fiscal/Fatura, ou circunstancia que impeca a liquidacdo da despesa,
esta ficara sobrestada até que o Contratado providencie as medidas saneadoras, reiniciando-se o prazo apos a
comprovagao da regularizacdo da situacéo, sem 6nus ao Contratante.

7.26. A Nota Fiscal ou Fatura devera ser obrigatoriamente acompanhada da comprovacdo da regularidade fiscal,
constatada por meio de consulta on-line ao SICAF ou, na impossibilidade de acesso ao referido Sistema, mediante
consulta aos sitios eletrdnicos oficiais ou a documenta¢do mencionada no art. 68 da Lei n° 14.133/2021.

7.27. A Administracao devera realizar consulta ao SICAF para:
7.28.1. verificar a manutencédo das condi¢cfes de habilitagdo exigidas;

7.28.2. identificar possivel razdo que impeca a participacdo em licitagdo/contratacdo no ambito do 6érgéo ou
entidade, tais como a proibicdo de contratar com a Administragcdo ou com o Poder Publico, bem como
ocorréncias impeditivas indiretas.

7.28. Constatando-se, junto ao SICAF, a situacdo de irregularidade do Contratado, serd providenciada sua
notificacdo, por escrito, para que, no prazo de 5 (cinco) dias Uteis, regularize sua situagdo ou, no mesmo prazo,
apresente sua defesa. O prazo poderd ser prorrogado uma vez, por igual periodo, a critério do Contratante.

7.29. Nao havendo regularizacao ou sendo a defesa considerada improcedente, o Contratante devera comunicar aos
Orgaos responsaveis pela fiscalizacao da regularidade fiscal quanto a inadimpléncia do Contratado, bem como quanto
a existéncia de pagamento a ser efetuado, para que sejam acionados 0s meios pertinentes e necessarios para
garantir o recebimento de seus créditos.
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7.30. Persistindo a irregularidade, o Contratante devera adotar as medidas necessarias a rescisdo contratual nos
autos do processo administrativo correspondente, assegurada ao Contratado a ampla defesa.

7.31. Havendo a efetiva execucdo do objeto, os pagamentos serdo realizados normalmente, até que se decida pela
rescisdo do contrato, caso o Contratado néo regularize sua situagéo junto ao SICAF.

Prazo de pagamento

7.32. O pagamento sera efetuado no prazo maximo de até dez dias Uteis, contados da finalizagéo da liquidagao da
despesa, conforme secao anterior, nos termos da Instrucdo Normativa SEGES/ME n° 77, de 2022.

7.33. No caso de atraso pelo Contratante, os valores devidos ao Contratado seréo atualizados monetariamente entre
o termo final do prazo de pagamento até a data de sua efetiva realizacio, mediante aplicacdo do indice IPCA (indice
Nacional de Precos ao Consumidor Amplo) de correcdo monetaria.

Forma de pagamento

7.34. O pagamento sera realizado por meio de ordem bancaria, para crédito em banco, agéncia e conta corrente
indicados pelo Contratado.

7.35. Ser& considerada data do pagamento o dia em que constar como emitida a ordem bancaria para pagamento.
7.36. Quando do pagamento, sera efetuada a retencéo tributaria prevista na legislacao aplicavel.

7.36.1 Independentemente do percentual de tributo inserido na planilha, quando houver, seréo retidos na fonte,
guando da realizagdo do pagamento, 0s percentuais estabelecidos na legislagdo vigente.

7.37. O Contratado regularmente optante pelo Simples Nacional, nos termos da Lei Complementar n° 123, de 2006,
ndo sofrerd a retengdo tributaria quanto aos impostos e contribuicbes abrangidos por aquele regime. No entanto, o
pagamento ficara condicionado a apresentacédo de comprovacao, por meio de documento oficial, de que faz jus ao
tratamento tributério favorecido previsto na referida Lei Complementar.

Reajuste

7.38. Os precos inicialmente contratados sdo fixos e irreajustaveis no prazo de um ano contado da data do orcamento
estimado..

7.39. Apds o interregno de um ano, e independentemente de pedido do Contratado, 0s pregos iniciais serao
reajustados, mediante a aplicacdo, pelo Contratante, do IPCA (indice Nacional de Precos ao Consumidor Amplo,
exclusivamente para as obrigacées iniciadas e concluidas apds a ocorréncia da anualidade.

7.40. Nos reajustes subsequentes ao primeiro, o interregno minimo de um ano sera contado a partir dos efeitos
financeiros do ultimo reajuste.

7.41. No caso de atraso ou ndo divulga¢do do(s) indice (s) de reajustamento, o Contratante pagara ao Contratado a
importancia calculada pela ultima variagcdo conhecida, liquidando a diferenca correspondente tao logo seja(m)
divulgado(s) o(s) indice(s) definitivo(s).

7.42. Nas afericbes finais, o(s) indice(s) utilizado(s) para reajuste sera(do), obrigatoriamente, o(s) definitivo(s).

7.43.Caso o(s) indice(s) estabelecido(s) para reajustamento venha(m) a ser extinto(s) ou de qualquer forma ndo possa
(m) mais ser utilizado(s), sera(do) adotado(s), em substituicdo, o(s) que vier(em) a ser determinado(s) pela legislacdo
entdo em vigor.

7.44. Na auséncia de previsdo legal quanto ao indice substituto, as partes elegerdo novo indice oficial, para
reajustamento do preco do valor remanescente, por meio de termo aditivo.

7.45. O reajuste sera realizado por apostilamento.

Cessao de Crédito
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7.46. As cessdes de crédito dependerdo de prévia aprovacdo do Contratante.

7.46.1. A eficacia da cessao de crédito, em relacdo a Administracdo, esta condicionada a celebracéo de termo
aditivo ao contrato administrativo.

7.46.2. Sem prejuizo do regular atendimento da obrigacdo contratual de cumprimento de todas as condicfes de
habilitagdo por parte do Contratado (cedente), a celebragéo do aditamento de cessao de crédito e a realizacao
dos pagamentos respectivos também se condicionam a regularidade fiscal e trabalhista do cessionario, bem
como a certificacdo de que o cessionario ndo se encontra impedido de licitar e contratar com o Poder Publico,
conforme a legislacdo em vigor, ou de receber beneficios ou incentivos fiscais ou crediticios, direta ou
indiretamente, conforme o art. 12 da Lei n°® 8.429, de 1992, nos termos do Parecer JL-01, de 18 de maio de
2020.

7.46.3. O crédito a ser pago a cessionaria é exatamente aquele que seria destinado a cedente (Contratado)
pela execucdo do objeto contratual, restando absolutamente incélumes todas as defesas e exceg¢bes ao
pagamento e todas as demais clausulas exorbitantes ao direito comum aplicaveis no regime juridico de direito
publico incidente sobre os contratos administrativos, incluindo a possibilidade de pagamento em conta
vinculada ou de pagamento pela efetiva comprovagédo do fato gerador, quando for o caso, e o desconto de
multas, glosas e prejuizos causados a Administracéo.

7.46.4. A cessdo de crédito ndo afetard a execugdo do objeto contratado, que continuara sob a integral
responsabilidade do Contratado.

7.47. O disposto nesta secdo nao afeta as operacdes de crédito de que trata a Instrucdo Normativa SEGES/MGI n°
82, de 21 de fevereiro de 2025, as quais ficam por esta regidas.

8. INFRACOES E SANCOES ADMINISTRATIVAS

8.1. Comete infragdo administrativa, nos termos da Lei n® 14.133, de 2021, o Contratado que:
a) der causa a inexecucdao parcial do contrato;

b) der causa a inexecucgao parcial do contrato que cause grave dano a Administracéo ou ao funcionamento dos
servigos publicos ou ao interesse coletivo;

c) der causa a inexecucdao total do contrato;
d) ensejar o retardamento da execuc¢éo ou da entrega do objeto da contratagdo sem motivo justificado;
e) apresentar documentacao falsa ou prestar declaragéo falsa durante a execucao do contrato;
f) praticar ato fraudulento na execuc¢éo do contrato;
g) comportar-se de modo iniddneo ou cometer fraude de qualquer natureza;
h) praticar ato lesivo previsto no art. 5° da Lei n°® 12.846, de 1° de agosto de 2013.
8.2. Serdo aplicadas ao Contratado que incorrer nas infracdes acima descritas as seguintes sangdes:

8.2.1. Adverténcia, quando o Contratado der causa a inexecucao parcial do contrato, sempre que néo se
justificar a imposicéo de penalidade mais grave;

8.2.2. Impedimento de licitar e contratar, quando praticadas as condutas descritas nas alineas “b”, “c” e “d” do
subitem acima, sempre que néo se justificar a imposicéo de penalidade mais grave;
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8.2.3. Declaracao de inidoneidade para licitar e contratar, quando praticadas as condutas descritas nas alineas
“e”, “f", “g” e “h” do subitem acima, bem como nas alineas “b”, “c” e “d”, que justifiquem a imposi¢do de
penalidade mais grave.

8.2.4. Multa:

8.2.4.1. Moratdria, para as infracées descritas no item “d”, de 0,5% (meio por cento) por dia de atraso
injustificado sobre o valor da parcela inadimplida, até o limite de 30 (trinta) dias.

8.2.4.2. Moratéria de 0,07% (sete centésimos por cento) por dia de atraso injustificado sobre o valor total
do contrato, até o maximo de 2% (dois por cento), pela inobservancia do prazo fixado para apresentacéo,
suplementacé&o ou reposicdo da garantia;

8.2.4.2.1. . O atraso superior a 25 (vinte e cinco) dias para apresentagdo, suplementagdo ou reposicao
da garantia autoriza a Administracdo a promover a extincdo do contrato por descumprimento ou
cumprimento irregular de suas clausulas, conforme disp&e o inciso | do art. 137 da Lei n. 14.133, de 2021.

8.2.4.3. Compensatdria, para as infragbes descritas acima alineas “e” a “h” de 20,1% (Vinte inteiros e um
décimo por cento) @ 30% (trinta por cento) do valor da contratacao.

8.2.4.4. Compensatoria, para a inexecugdo total do contrato prevista acima na alinea “c”, de 12,1% (doze
inteiros e um dacimo por cento) a 12% (vinte por cento) do valor da contratacao.

8.2.4.5. Compensatdria, para a infracdo descrita acima na alinea “b”, de 5,1% (cinco inteiros e um
décimo por cento) a 12% (doze por cento) do valor da contratac&o.

8.2.4.6. Compensatoria, em substituicdo a multa moratéria para a infracdo descrita acima na alinea “d”,
de 0,5% (zero virgula cinco por cento) a 5% (cinco por cento) do valor da contratagé&o.

8.3. A aplicacdo das sancdes previstas neste Termo de Referéncia ndo exclui, em hipétese alguma, a obrigacao de
reparacéo integral do dano causado ao Contratante.

8.4. Todas as sancdes previstas neste Termo de Referéncia poderao ser aplicadas cumulativamente com a multa.

8.5. Antes da aplicacdo da multa seréa facultada a defesa do interessado no prazo de 15 (quinze) dias Uteis, contado
da data de sua intimacao.

8.6. Se a multa aplicada e as indeniza¢cBes cabiveis forem superiores ao valor do pagamento eventualmente devido
pelo Contratante ao Contratado, além da perda desse valor, a diferenca sera descontada da garantia prestada ou
sera cobrada judicialmente.

8.7. A multa podera ser recolhida administrativamente no prazo maximo de 30 (trinta) dias, a contar da data do
recebimento da comunicacdo enviada pela autoridade competente.

8.8. A aplicacdo das sancdes realizar-se-a em processo administrativo que assegure o contraditério e a ampla defesa
ao Contratado, observando-se o procedimento previsto no caput e paragrafos do art. 158 da Lei n® 14.133, de 2021,
para as penalidades de impedimento de licitar e contratar e de declaragéo de inidoneidade para licitar ou contratar.

8.8.1. Para a garantia da ampla defesa e contraditorio, as notificac6es serdo enviadas eletronicamente para os
enderecos de e-mail informados na proposta comercial, bem como os cadastrados pela empresa no SICAF.

8.8.2. Os enderecos de e-mail informados na proposta comercial e/ou cadastrados no SICAF serao
considerados de uso continuo da empresa, ndo cabendo alegacdo de desconhecimento das comunicagdes a
eles comprovadamente enviadas.

8.9. Na aplicacao das sanc¢des serdo considerados:

8.9.1. a natureza e a gravidade da infracdo cometida;
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8.9.2. as peculiaridades do caso concreto;
8.9.3. as circunstancias agravantes ou atenuantes;
8.9.4. os danos que dela provierem para o Contratante; e

8.9.5. a implantacdo ou o aperfeicoamento de programa de integridade, conforme normas e orientagfes dos
orgaos de controle.

8.10. Os atos previstos como infragfes administrativas na Lei n° 14.133, de 2021, ou em outras leis de licitacdes e
contratos da Administracéo Publica que também sejam tipificados como atos lesivos na Lei n® 12.846, de 2013, seréo
apurados e julgados conjuntamente, nos mesmos autos, observados o rito procedimental e autoridade competente
definidos na referida Lei.

8.11. A personalidade juridica do Contratado podera ser desconsiderada sempre que utilizada com abuso do direito
para facilitar, encobrir ou dissimular a pratica dos atos ilicitos previstos neste Termo de Referéncia ou para provocar
confusdo patrimonial, e, nesse caso, todos os efeitos das san¢des aplicadas a pessoa juridica serdo estendidos aos
seus administradores e sécios com poderes de administracdo, a pessoa juridica sucessora ou a empresa do mesmo
ramo com relacdo de coligacdo ou controle, de fato ou de direito, com o Contratado, observados, em todos 0s casos,
o contradit6rio, a ampla defesa e a obrigatoriedade de andlise juridica prévia.

8.12. O Contratante devera, no prazo maximo de 15 (quinze) dias Uteis, contado da data de aplicacdo da sancéo,
informar e manter atualizados os dados relativos as sancdes por ela aplicadas, para fins de publicidade no Cadastro
Nacional de Empresas Inidéneas e Suspensas (CEIS) e no Cadastro Nacional de Empresas Punidas (CNEP),
instituidos no ambito do Poder Executivo Federal.

8.12.1. As penalidades serao obrigatoriamente registradas no SICAF.

8.13. As sancbes de impedimento de licitar e contratar e declaracdo de inidoneidade para licitar ou contratar sédo
passiveis de reabilitacdo na forma do art. 163 da Lei n°® 14.133, de 2021.

8.14. Os débitos do Contratado para com a Administracdo Contratante, resultantes de multa administrativa e/ou
indenizacdes, ndo inscritos em divida ativa, poderédo ser compensados, total ou parcialmente, com os créditos devidos
pelo referido 6rgdo decorrentes deste mesmo contrato ou de outros contratos administrativos que o Contratado
possua com o mesmo Orgdo ora Contratante, na forma da Instrucdo Normativa SEGES/ME n° 26, de 13 de abril de
2022

9. FORMA E CRITERIOS DE SELECAO DO FORNECEDOR E REGIME DE EXECUCAO

Forma de selecao e critério de julgamento da proposta

9.1. O fornecedor sera selecionado por meio da realizagdo de procedimento de LICITACAO, na modalidade PREGAO
sob a forma ELETRONICA, com adog&o do critério de julgamento pelo MENOR PRECO POR GRUPO.

Regime de Execucao
9.2 O regime de execucdo do objeto sera de empreitada por preco unitario.
Critérios de aceitabilidade de precos

9.3. Para o objeto ou parte dele sujeito ao regime de empreitada por preco unitario o critério de aceitabilidade de
precos sera:

9.3.1. valor global: conforme valor estimado da contratacdo;
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9.3.2 A escolha do regime de execugdo por empreitada por preco unitario para a contratacao de empresa especializada
no fornecimento de lanches e almogos na categoria de refei¢des transportadas, destinados ao atendimento das necessidades
do Instituto Federal de Educacdo, Ciéncia e Tecnologia do Ceara — IFCE, Campus Mombaca, justifica-se pela natureza do
objeto e pela necessidade de adequar o pagamento dos servicos a quantidade efetivamente fornecida.

9.3.3 A contratacdo prevé o fornecimento de refei¢des prontas, preparadas e transportadas até as dependéncias do Campus,
de acordo com as especificacdes, os cardapios, os horérios e as condicdes estabelecidas no Termo de Referéncia. A
demanda por lanches e almocos poderd variar conforme o calendério académico, a quantidade de estudantes atendidos, a
realizacdo de atividades institucionais e outras necessidades relacionadas ao funcionamento da unidade de ensino.

9.3.4 Nesse contexto, o regime de empreitada por preco unitdrio mostra-se adequado, uma vez que permite estabelecer
previamente precos individuais para cada unidade de lanche e de almoco, efetuando-se o pagamento com base nas
quantidades efetivamente fornecidas e devidamente atestadas pela Administragdo, observados os precos contratados e 0s
limites estabelecidos no instrumento contratual

.9.3.5 A adogdo desse regime proporciona maior flexibilidade na gestdo contratual, permitindo que a Administracdo ajuste
0s quantitativos as necessidades reais do Campus, sem comprometer a continuidade do atendimento aos estudantes. Além
disso, contribui para o controle da execucdo contratual, a fiscalizacdo dos fornecimentos e a adequada aplicacdo dos
recursos publicos, evitando pagamentos por refeicdes ndo entregues ou ndo recebidas pela Administracdozacdo desse
regime nao dispensa o planejamento prévio dos quantitativos estimados, os quais deverdo ser fundamentados na demanda
prevista e registrados nos documentos da contratacdo. A execugcdo e o pagamento deverdo observar as condigOes
contratuais, os registros de recebimento e a efetiva comprovacao do fornecimento.

9.3.6 essalta-se que a utilizacdo desse regime ndo dispensa o planejamento prévio dos quantitativos estimados, os quais
deverdo ser fundamentados na demanda prevista e registrados nos documentos da contratacdo. A execucdo e o pagamento
deverdo observar as condi¢des contratuais, os registros de recebimento e a efetiva comprovacdo do fornecimento.

9.3.7 Dessa forma, considerando a possibilidade de variacdo dos quantitativos demandados, a natureza divisivel do objeto e
a necessidade de vincular os pagamentos as unidades efetivamente fornecidas, justifica-se a ado¢dao do regime de
execucdo por empreitada por preco unitario, por se mostrar compativel com as caracteristicas da contratagdo e com 0s
principios da eficiéncia, da economicidade, do planejamento e da transparéncia na Administracdo Publica, em
conformidade com a Lei n® 14.133/2021.

Exigéncias de habilitacao
9.4. Para fins de habilitacéo, devera o interessado comprovar 0os seguintes requisitos:
Habilitacdo juridica

9.5. Pessoa fisica: cédula de identidade (RG) ou documento equivalente que, por forca de lei, tenha validade para fins
de identificacdo em todo o territério nacional;[A9]

9.6. Empresério individual: inscricdo no Registro Publico de Empresas Mercantis, a cargo da Junta Comercial da
respectiva sede;

9.7. Microempreendedor Individual - MEI: Certificado da Condicdo de Microempreendedor Individual - CCMEI, cuja
aceitacdo ficara condicionada a verificacdo da autenticidade no sitio https://www.gov.br/empresas-e-negocios/pt-br
/lempreendedor;

9.8. Sociedade empresaria, sociedade limitada unipessoal — SLU ou sociedade identificada como empresa individual
de responsabilidade limitada - EIRELI: inscricdo do ato constitutivo, estatuto ou contrato social no Registro Publico de
Empresas Mercantis, a cargo da Junta Comercial da respectiva sede, acompanhada de documento comprobatério de
seus administradores;[A10]

9.9. Sociedade empreséria estrangeira: portaria de autoriza¢do de funcionamento no Brasil, publicada no Diério Oficial
da Unido e arquivada na Junta Comercial da unidade federativa onde se localizar a filial, agéncia, sucursal ou
estabelecimento, a qual sera considerada como sua sede, conforme Instrucdo Normativa DREI/ME n.° 77, de 18 de
margo de 2020.
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9.10. Sociedade simples: inscricdo do ato constitutivo no Registro Civil de Pessoas Juridicas do local de sua sede,
acompanhada de documento comprobatério de seus administradores;

9.11. Filial, sucursal ou agéncia de sociedade simples ou empresaria: inscricdo do ato constitutivo da filial, sucursal ou
agéncia da sociedade simples ou empresaria, respectivamente, no Registro Civil das Pessoas Juridicas ou no
Registro Publico de Empresas Mercantis onde opera, com averbacao no Registro onde tem sede a matriz;

9.16 Sociedade cooperativa: ata de fundacao e estatuto social, com a ata da assembleia que o aprovou, devidamente
arquivado na Junta Comercial ou inscrito no Registro Civil das Pessoas Juridicas da respectiva sede, além do registro
de que trata o art. 107 da Lei n® 5.764, de 16 de dezembro 1971.

9.13. Consorcio de empresas: contrato de consoércio devidamente arquivado no Registro Civil das Pessoas Juridicas
ou no Registro Publico de Empresas Mercantis (art. 279 da Lei n° 6.404, de 15 de dezembro de 1976) ou
compromisso publico ou particular de constituigdo, subscrito pelos consorciados, com a indicagdo da empresa lider,
responsavel por sua representacao perante a Administracdo (art. 15, caput, | e I, da Lei n°® 14.133, de 2021).

9.14. Os documentos apresentados deverdo estar acompanhados de todas as alteracbes ou da consolidacéo
respectiva.

Habilitacdo fiscal, social e trabalhista

9.15. Prova de inscricdo no Cadastro Nacional de Pessoas Juridicas ou no Cadastro de Pessoas Fisicas, conforme o
caso;

9.16. Prova de regularidade fiscal perante a Fazenda Nacional, mediante apresentacdo de certiddo expedida
conjuntamente pela Secretaria da Receita Federal do Brasil (RFB) e pela Procuradoria-Geral da Fazenda Nacional
(PGFN), referente a todos os créditos tributarios federais e a Divida Ativa da Unido (DAU) por elas administrados,
inclusive aqueles relativos a Seguridade Social, nos termos da Portaria Conjunta n® 1.751, de 02 de outubro de 2014,
do Secretario da Receita Federal do Brasil e da Procuradora-Geral da Fazenda Nacional.

9.17. Prova de regularidade com o Fundo de Garantia do Tempo de Servigo (FGTS);

9.18. Prova de inexisténcia de débitos inadimplidos perante a Justica do Trabalho, mediante a apresentacdo de
certiddo negativa ou positiva com efeito de negativa, nos termos do Titulo VII-A da Consolidagdo das Leis do
Trabalho, aprovada pelo Decreto-Lei n°® 5.452, de 1° de maio de 1943;

9.19. Prova de inscricdo no cadastro de contribuintes Distrital ou Municipal relativo ao domicilio ou sede do
fornecedor, pertinente ao seu ramo de atividade e compativel com o objeto contratual;

9.20 Prova de regularidade com a Fazenda Distrital ou Municipal do domicilio ou sede do fornecedor, relativa a
atividade em cujo exercicio contrata ou concorre;

9.21. Caso o fornecedor seja considerado isento dos tributos relacionados ao objeto contratual, devera comprovar tal
condicao mediante a apresentacdo de declaragdo da Fazenda respectiva do seu domicilio ou sede, ou outra
equivalente, na forma da lei.

9.22. O fornecedor enquadrado como microempreendedor individual que pretenda auferir os beneficios do tratamento
diferenciado previstos na Lei Complementar n. 123, de 2006, estara dispensado da prova de inscricdo nos cadastros
de contribuintes estadual e municipal.

Qualificacdo Econémico-Financeira

9.23. certidao negativa de insolvéncia civil expedida pelo distribuidor do domicilio ou sede do interessado, caso se
trate de pessoa fisica, desde que admitida a sua participacéo na licitacdo/contratacdo, ou de sociedade simples;

9.24. certiddo negativa de faléncia expedida pelo distribuidor da sede do fornecedor;
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9.25. balanco patrimonial, demonstracédo de resultado de exercicio e demais demonstracdes contabeis dos 2 (dois)
Ultimos exercicios sociais, ja exigiveis e apresentados na forma da lei, comprovando, indices de Liquidez Geral (LG),
Liquidez Corrente (LC), e Solvéncia Geral (SG) superiores a 1 (um), obtidos por meio da aplicacdo das seguintes
formulas :

Ativo Circulante + Realizavel a Longo Prazo

LG =
Passivo Circulante + Passivo Nao Circulante
Ativo Total
SG =
Passivo Circulante + Passivo Nao Circulante
Ativo Circulante
LC =

Passivo Circulante

9.26. Caso a empresa apresente resultado inferior ou igual a 1 (um) em qualquer dos indices de Liquidez Geral (LG),
Solvéncia Geral (SG) e Liquidez Corrente (LC), sera exigido, para fins de habilitacao,

9.26.1. Capital Circulante Liquido ou Capital de Giro (Ativo Circulante - Passivo Circulante) de, no minimo,
16,66% (dezesseis inteiros e sessenta e seis centésimos por cento) do valor estimado da contratacdo para o
periodo de doze meses, tendo por base o balanco patrimonial e as demonstracbes contabeis do udltimo
exercicio social; e

9.26.2. Patrimbnio liquido de 10% (dez por cento) do valor estimado da contratagcdo para o periodo de doze
meses, por meio da apresentac&o do balancgo patrimonial e demonstra¢des contabeis do ultimo exercicio social;

9.27. Os indicadores fixados acima deveréo ser atingidos em cada um dos dois Ultimos exercicios sociais, sob pena
de inabilitacdo;

9.28. Os documentos referidos acima limitar-se-d0 ao Ultimo exercicio no caso de a pessoa juridica ter sido
constituida ha menos de 2 (dois) anos;

9.29. Os documentos referidos acima deverdo ser exigidos com base no limite definido pela Receita Federal do Brasil
para transmissao da Escrituracdo Contabil Digital - ECD ao Sped.

9.30 O atendimento dos indices econbémicos previstos neste termo de referéncia devera ser atestado mediante
declaracdo assinada por profissional habilitado da area contabil, apresentada pelo fornecedor.

9.31. Declaracado do fornecedor, acompanhada da relacdo de compromissos assumidos, conforme modelo constante
do Anexo deste Termo de Referéncia, de que um doze avos dos contratos firmados com a Administragcdo Publica e/ou
com a iniciativa privada vigentes na data apresentacdo da proposta ndo é superior ao patriménio liquido do
interessado, observados 0s seguintes requisitos[A20] :

9.31.1. a declaracdo deve ser acompanhada da Demonstracdo do Resultado do Exercicio (DRE), relativa ao
ultimo exercicio social; e
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9.32.2. caso a diferenca entre a declaracdo e a receita bruta discriminada na Demonstracdo do Resultado do
Exercicio (DRE) apresentada seja superior a 10% (dez por cento), para mais ou para menos, 0
fornecedor devera apresentar justificativas.

9.32. As empresas criadas no exercicio financeiro da licitagdo/contratacdo deverdo atender a todas as exigéncias da
habilitacdo e poderdo substituir os demonstrativos contabeis pelo balango de abertura.

Qualificacao Técnica

9.33 Declaragdo de que o fornecedor tomou conhecimento de todas as informagoes e das condigdes locais para o cumprimento
das obrigacées objeto da contratagdo.

9.33.1. Essa declaracdo podera ser substituida por declaragdo formal assinada pelo responsavel técnico do
interessado acerca do conhecimento pleno das condi¢bes e peculiaridades da contratagc&o.

9.34. - Registro ou inscricdo da empresa licitante no Conselho Regional de Nutricionistas (CRN) competente da regido
a que estiver vinculada, conforme art. 15, paragrafo Unico c/c art. 18, da Lei n® 6.583, de 20 de outubro de 1978 e Decreto n°
84.444 de 30 de janeiro de 1980,

Qualificacao Técnico-Operacional

9.35. Comprovacdo de aptiddo para execucdo de servico similar, de complexidade tecnolégica e operacional
equivalente ou superior a do objeto desta contratacéo, ou do item pertinente, por meio da apresentacéo de certiddes
ou atestados emitidos por pessoas juridicas de direito publico ou privado, ou pelo conselho profissional competente,
guando for o caso.

9.35.1. Para fins da comprovacgao de que trata este subitem, os atestados deverdo dizer respeito a contrato(s)
executado(s) com as seguintes caracteristicas minimas:[

9.35.1.1. contrato(s) que comprove(m) a experiéncia minima de 02 (dois ) anos do fornecedor na
prestacdo dos servicos, em periodos sucessivos ou ndo, sendo aceito o somatorio de atestados de
periodos diferentes;

9.35.1.2. Somente serdo aceitos atestados expedidos apés a concluso ddo contrato ou se decorrido, pelo menos, um
ano do inicio de sua execucdo, exceto se firmado para ser executado em prazo inferior

9.35.2. Serdo admitidos, para fins de comprovacdo de quantitativo minimo de servico, a apresentacdo e o somatdrio de diferentes atestados de
servicos executados de forma concomitante, pois essa situagdo equivale, para fins de comprovacao de capacidade técnico-operacional, a uma
Unica contratagdo.

9.35.3. Os atestados de capacidade técnica poderdo ser apresentados em nome da matriz ou da filial do
fornecedor.

9.35.4. O fornecedor disponibilizara todas as informac8es necessarias a comprovacao da legitimidade dos
atestados, apresentando, quando solicitado pela Administracdo, cOpia do contrato que deu suporte a
contratacdo, endereco atual do Contratante e local em que foram prestados o0s servicos, entre outros
documentos.

9.35.5. Os atestados deverao referir-se a servigos prestados no ambito de sua atividade econdmica principal ou
secundaria especificadas no contrato social vigente.

9.36. Declaracdo de que o fornecedor possui ou instalara escritério no municipio de Mombaca o que devera ser
comprovado no prazo méximo de 60 (sessenta) dias, contado a partir da vigéncia do contrato.

9.37. Serdo aceitos atestados ou outros documentos hébeis emitidos por entidades estrangeiras quando
acompanhados de tradug&o para o portugués, salvo se comprovada a inidoneidade da entidade emissora.

9.38. A apresentacdo, pelo fornecedor, de certidées ou atestados de desempenho anterior emitido em favor de
consorcio do qual tenha feito parte sera admitida, desde que atendidos os requisitos do art. 67, 8§ 10 e 11, da Lei n°
14.133/2021 e regulamentos sobre o tema.
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Qualificagcao Técnico-Profissional

9.39. - Comprovacéo da capacitacdo técnico-profissional: possuir em seu quadro permanente, na data prevista para
entrega da proposta, profissional de nivel superior de Nutricdo reconhecido pelo Conselho Regional de Nutricionistas
(art. 1°, caput, da Lei n. 8.234/1991 e art. 17 do Decreto n. 84.444/1980), detentor de atestado de responsabilidade
técnica relativo & execucao dos servigos que compdem as parcelas de maior relevancia técnica e valor significativo da
contratacéo,

9.40. - Para o profissional nutricdo: servicos de planejamento, organizacdo, direcdo, supervisdo e avaliacdo de
servicos de alimentacado e nutricdo e controle de qualidade de géneros e produtos alimenticios (art. 3°, inc. Il e art. 4°,
inc. IV, da Lei n. 8.234/1991),

9.41. - Para fins do item acima, se entende como pertencente ao quadro permanente da licitante, na data prevista
para entrega da proposta, o sOcio que comprove seu vinculo por intermédio de contrato/estatuto social, o
administrador ou o diretor, o empregado devidamente registrado em Carteira de Trabalho e Previdéncia Social e o
prestador de servicos com contrato escrito firmado com a licitante ou com declaragdo de compromisso de vinculacdo
futura, caso a licitante se sagre vencedora do certame;

Disposicdes gerais sobre habilitacéo

9.42. Quando permitida a participagdo na licitagéo/contratagdo de empresas estrangeiras que nao funcionem no Pais,
as exigéncias de habilitacdo serdo atendidas mediante documentos equivalentes, inicialmente apresentados em
traducao livre.

9.43. Na hipétese de o fornecedor ser empresa estrangeira que nao funcione no Pais, para assinatura do contrato ou
da ata de registro de precos ou do aceite do instrumento equivalente, os documentos exigidos para a habilitagdo
serdo traduzidos por tradutor juramentado no Pais e apostilados nos termos do disposto no Decreto n°® 8.660, de 29
de janeiro de 2016, ou de outro que venha a substitui-lo, ou consularizados pelos respectivos consulados ou
embaixadas.

9.44. N&o serdo aceitos documentos de habilitagdo com indicagdo de CNPJ/CPF diferentes, salvo aqueles legalmente
permitidos.

9.45. Se o fornecedor for a matriz, todos os documentos deverdo estar em nome da matriz, e se o fornecedor for a
filial, todos os documentos deverdo estar em nome da filial, exceto para atestados de capacidade técnica, e no caso
daqueles documentos que, pela prépria natureza, comprovadamente, forem emitidos somente em nome da matriz.

9.46. Serdo aceitos registros de CNPJ de fornecedor matriz e filial com diferengcas de ndmeros de documentos
pertinentes ao CND e ao CRF/FGTS, quando for comprovada a centralizagéo do recolhimento dessas contribuicdes.

Documentag¢io complementar para cooperativas

9.47. Caso admitida a participacdo de cooperativas, sera exigida a seguinte documentacao complementar:

9.47.1. A relacdo dos cooperados que atendem aos requisitos técnicos exigidos para a contratacdo e que
executardo o contrato, com as respectivas atas de inscricdo e a comprovacado de que estdo domiciliados na
localidade da sede da cooperativa, respeitado o disposto nos arts. 4°, inciso Xl, 21, inciso | e 42, 882° a 6° da
Lei n. 5.764, de 1971,

9.47.2. A declaracdo de regularidade de situacdo do contribuinte individual — DRSCI, para cada um dos
cooperados indicados;

9.47.3. A comprovacdo do capital social proporcional ao nimero de cooperados necessarios a prestagdo do
Servico;

9.47.4. O registro previsto na Lei n. 5.764, de 1971, art. 107,
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9.47.5. A comprovacao de integracdo das respectivas quotas-partes por parte dos cooperados que executarao
0 contrato;

9.47.6. Os seguintes documentos para a comprovacao da regularidade juridica da cooperativa:
9.47.6.1. ata de fundacéo;

9.47.6.2. estatuto social com a ata da assembleia que o aprovou;

9.47.6.3. regimento dos fundos instituidos pelos cooperados, com a ata da assembileia;
9.47.6.4. editais de convocacao das trés Ultimas assembleias gerais extraordinarias;

9.47.6.5. trés registros de presenca dos cooperados que executardo o contrato em assembleias gerais ou nas
reunides seccionais;

9.47.6.6. ata da sessdo que 0s cooperados autorizaram a cooperativa a contratar o objeto da contratacéo; e

9.4.7.7. .Ultima auditoria contébil-financeira da cooperativa, conforme dispde o art. 112 da Lei n. 5.764, de 1971,
ou uma declaracao, sob as penas da lei, de que tal auditoria ndo foi exigida pelo 6rgao fiscalizado

10. ESTIMATIVAS DO VALOR DA CONTRATACAO

10.1.0 custo estimado total da contratac&o, que é o maximo aceitavel é de R$.914.208,00 (novecentos e quatorze
mil duzentos e oito reais reais ), conforme custos unitarios apostos na tabela contida no item 1.1 acima

11. ADEQUACAO ORCAMENTARIA

11.1. As despesas decorrentes da presente contratacdo correrdo a conta de recursos especificos consignados no
Orgcamento Geral da Uniéo.

11.2. A contratacdo sera atendida pela seguinte dotacao:
) Gestéo/unidade: 26405/158969;

1) Fonte de recursos: 1000000000;

Il) Programa de trabalho: 261809;

1V) Elemento de despesa: 33.90.32.20; e

V) Plano interno: L211VP2300R.

11.3. A dotacéo relativa aos exercicios financeiros subsequentes sera indicada apds aprovacdo da Lei Orcamentaria
respectiva e liberacdo dos créditos correspondentes, mediante apostilamento.
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12, DISPOSIG()ES FINAIS
12.1. As informacgdes contidas neste Termo de Referéncia ndo sédo classificadas como sigilosas.].

Mombaca CE 19 de outubro de 2026

Identificacdo e assinatura do servidor (ou equipe) responsavel

13. ANEXO I Regras aplicaveis ao instrumento substitutivo ao contrato (Contratacoes de
pequeno valor - art. 95, inciso I, da Lei n. 14.133/2021, Orientacao Normativa n° 84, de 17 de
maio de 2024)

Apéndice I - Estudos Técnicos Preliminares

14. ANEXO II TERMO DE CIENCIA E CONCORDANCIA

IMR - Instrumento de Medigdo de Resultados

15. Responsaveis

Todas as assinaturas eletrénicas seguem o hordério oficial de Brasilia e fundamentam-se no §3° do Art. 4° do Decreto n° 10.543, de 13 de novembro de
2020.

AMAURI BANDEIRA BASTOS

Membro da comissdo de contratagdo

b
tf Assinou eletronicamente em 04/11/2026 as 10:41:32.

MARIO FRANCISCO DE LIMA

Membro da comissdo de contratagdo

1Y
tf Assinou eletronicamente em 04/11/2026 as 12:01:06.
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CANUTO DIOGENES SALDANHA NETO

Membro da comissado de contratagdo

1Y
tf Assinou eletronicamente em 05/11/2026 as 09:36:36.

ALINE OLIVEIRA RODRIGUES

Membro da comissdo de contratacao

1Y
tf Assinou eletronicamente em 04/11/2026 as 15:34:26.

BARBARA DE CERQUEIRA FIORIO

Membro da comissdo de contratagdo

CRISTIANE MARIA MARTINS RODRIGUES

Membro da comissdo de contratagdo
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