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ALIMENTACAO E NUTRICAO, MEDIANTE CONCESSAO ONEROSA, PARA
ATENDER AO RESTAURANTE ESTUDANTIL DOS CAMPI CABO FRIO E
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PREGAO ELETRONICO N° 90020/2026
(Processo Administrativo n° 23321.000843.2026-26)

Torna-se publico que o 0_Campus Cabo Frio do INSTITUTO FEDERAL FLUMINENSE (IF
Fluminense), por meio do Setor de Compras e LicitacGes do campus Cabo Frio do IF Fluminense,
sediado(a) Estrada Cabo Frio Buzios, s/n, Km 7, Baia Formosa, Cabo Frio/RJ, realizara licitagdo, para
registro de pregos, na modalidade PREGAO ELETRONICO, na forma ELETRONICA, nos termos da Lei n°
14.133, de 1° de abril de 2021, do Decreto n°® 11.462, de 31 de marc¢o de 2023, e demais legislagdo aplicavel
e, ainda, de acordo com as condi¢des estabelecidas neste Edital.

1. DO OBJETO

1.1. O objeto da presente licitagdo é CONTRATACAO DE SERVICO CONTINUADO DE
FORNECIMENTO DE ALIMENTACAO E NUTRICAO, MEDIANTE CONCESSAO ONEROSA, PARA
ATENDER AO RESTAURANTE ESTUDANTIL DOS CAMPI CABO FRIO E ITABORAI DO INSTITUTO
FEDERAL FLUMINENSE, conforme condi¢fes, quantidades e exigéncias estabelecidas neste Edital e seus
anexos.

1.2. A licitacdo serd dividida em grupos, formados por um ou mais itens, conforme tabela constante do
Termo de Referéncia/Projeto Basico, facultando-se ao licitante a participacdo em quantos grupos forem de
seu interesse, devendo oferecer proposta para todos os itens que os compdem.

2. DO REGISTRO DE PRECOS

2.1. As regras referentes aos 6rgaos gerenciador e participantes, bem como a eventuais adesfes sao as
gue constam da minuta de Ata de Registro de Precos.

3. DA PARTICIPACAO NA LICITACAO

3.1 Poderéo participar deste certame os interessados previamente credenciados no Sistema de
Cadastramento Unificado de Fornecedores - SICAF e no Sistema de Compras do Governo Federal
(www.gov.br/compras).

3.2 Os interessados deverao atender as condi¢gfes exigidas no cadastramento no Sicaf até o terceiro dia
util anterior a data prevista para recebimento das propostas.

3.3. O licitante responsabiliza-se exclusiva e formalmente pelas transacdes efetuadas em seu nome,
assume como firmes e verdadeiras suas propostas e seus lances, inclusive os atos praticados diretamente
ou por seu representante, excluida a responsabilidade do provedor do sistema ou do érgdo ou entidade
promotora da licitagdo por eventuais danos decorrentes de uso indevido das credenciais de acesso, ainda
gue por terceiros.

3.4. E de responsabilidade do cadastrado conferir a exatiddo dos seus dados cadastrais nos Sistemas
relacionados no item anterior e manté-los atualizados junto aos 6érgdos responsaveis pela informacéo,
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devendo proceder, imediatamente, a correcao ou a alteracéo dos registros téo logo identifique incorrecéo ou
agueles se tornem desatualizados.

3.5. A ndo observancia do disposto no item anterior podera ensejar desclassificagdo no momento da
habilitac&o.

3.6. N&o poderéo disputar esta licitacéo:

3.6.1 aquele que ndo atenda as condi¢Bes deste Edital e seu(s) anexo(s);
3.6.2 sociedade que desempenhe atividade incompativel com o objeto da licitac&o;
3.6.3 empresas estrangeiras que ndo tenham representagéo legal no Brasil com poderes expressos

para receber citacdo e responder administrativa ou judicialmente;

3.64 autor do anteprojeto, do projeto basico ou do projeto executivo, pessoa fisica ou juridica,
guando a licitacéo versar sobre servigos ou fornecimento de bens a ele relacionados;

3.6.5 empresa, isoladamente ou em consorcio, responséavel pela elaboragéo do projeto basico ou
do projeto executivo, ou empresa da qual o autor do projeto seja dirigente, gerente, controlador, acionista
ou detentor de mais de 5% (cinco por cento) do capital com direito a voto, responsavel técnico ou
subcontratado, quando a licitagdo versar sobre servicos ou fornecimento de bens a ela necessérios;

3.6.6 pessoa fisica ou juridica que se encontre, ao tempo da licitacéo, impossibilitada de participar
da licitagdo em decorréncia de sancéo que lhe foi imposta;

3.6.7 aquele que mantenha vinculo de natureza técnica, comercial, econémica, financeira,
trabalhista ou civil com dirigente do 6rgao ou entidade contratante ou com agente publico que desempenhe
funcdo na licitacdo ou atue na fiscalizagdo ou na gestdo do contrato, ou que deles seja cbnjuge,
companheiro ou parente em linha reta, colateral ou por afinidade, até o terceiro grau;

3.6.8 empresas controladoras, controladas ou coligadas, nos termos da Lei n° 6.404, de 15 de
dezembro de 1976, concorrendo entre si;

3.6.9 pessoa fisica ou juridica que, nos 5 (cinco) anos anteriores a divulgacdo do edital, tenha sido
condenada judicialmente, com transito em julgado, por exploracdo de trabalho infantil, por submissao de
trabalhadores a condi¢Bes analogas as de escravo ou por contratacdo de adolescentes nos casos vedados
pela legislacdo trabalhista;

3.6.10 Organizag8es da Sociedade Civil de Interesse Publico - OSCIP, atuando nessa condi¢ao;
3.6.11 pessoas juridicas reunidas em consorcio;
3.6.12 pessoas fisicas.

3.7. Nao podera participar, direta ou indiretamente, da licitagéo ou da execugédo do contrato agente publico

do 6rgao ou entidade contratante, devendo ser observadas as situacdes que possam configurar conflito de
interesses no exercicio ou apds o exercicio do cargo ou emprego, nos termos da legislacdo que disciplina a
matéria, conforme 8§ 1° do art. 9° da Lei n® 14.133, de 2021.

3.8. O impedimento de que trata o item 3.6.6 sera também aplicado ao licitante que atue em substituicdo
a outra pessoa, fisica ou juridica, com o intuito de burlar a efetividade da sancao a ela aplicada, inclusive a
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sua controladora, controlada ou coligada, desde que devidamente comprovado o ilicito ou a utilizacao
fraudulenta da personalidade juridica do licitante.

3.9. A critério da Administracao e exclusivamente a seu servi¢o, o autor dos projetos e a empresa a que
se referem os itens 3.6.4 e 3.6.5 poderéo participar no apoio das atividades de planejamento da contratacao,
de execuc¢do da licitacdo ou de gestdo do contrato, desde que sob supervisdo exclusiva de agentes publicos
do 6rgédo ou entidade.

3.10. Equiparam-se aos autores do projeto as empresas integrantes do mesmo grupo econdmico.

3.11. Odisposto nos itens 3.6.4 e 3.6.5 ndo impede a licitagédo ou a contratagédo de servi¢co que inclua como
encargo do contratado a elaboragéo do projeto basico e do projeto executivo, nas contratacdes integradas, e
do projeto executivo, nos demais regimes de execugao.

3.12. Em licitagBes e contratacbes realizadas no ambito de projetos e programas parcialmente financiados
por agéncia oficial de cooperacdo estrangeira ou por organismo financeiro internacional com recursos do
financiamento ou da contrapartida nacional, ndo podera participar pessoa fisica ou juridica que integre o rol
de pessoas sancionadas por essas entidades ou que seja declarada inidbnea nos termos da Lei n°® 14.133,
de 2021.

3.13. A vedacdo de que trata o item 3.7 estende-se a terceiro que auxilie a condugdo da contratacdo na
gualidade de integrante de equipe de apoio, profissional especializado ou funcionario ou representante de
empresa que preste assessoria técnica.

4. DO ORCAMENTO ESTIMADO

4.1. O orcamento estimado da presente contratacdo ndo serd de carater sigiloso.

5. DA APRESENTACAO DA PROPOSTA E DOS DOCUMENTOS DE HABILITACAO

5.1. Na presente licitacdo, a fase de habilitacdo sucedera as fases de apresentacdo de propostas e lances
e de julgamento.

5.2. Os licitantes encaminhardo, exclusivamente por meio do sistema eletrdnico, a proposta com o preco
ou o percentual de desconto, conforme o critério de julgamento adotado neste Edital, até a data e o horario
estabelecidos para abertura da sesséo publica.

5.3. Caso a fase de habilitacdo anteceda as fases de apresentagcdo de propostas e lances, os licitantes
encaminhardo, na forma e no prazo estabelecidos no item anterior, simultaneamente os documentos de
habilitacdo e a proposta com o preco ou o percentual de desconto, observado o disposto nos itens 9.1.1 e
9.13.2 deste Edital.

5.4. No cadastramento da proposta inicial, o licitante declarara, em campo préprio do sistema, que:

54.1 esta ciente e concorda com as condi¢des contidas no edital e seus anexos, bem como de que
a proposta apresentada compreende a integralidade dos custos para atendimento dos direitos trabalhistas
assegurados na Constituicdo Federal, nas leis trabalhistas, nas normas infralegais, nas convencdes
coletivas de trabalho e nos termos de ajustamento de conduta vigentes na data de sua entrega em
definitivo e que cumpre plenamente os requisitos de habilitacdo definidos no instrumento convocatorio;
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5.4.2 ndo emprega menor de 18 anos em trabalho noturno, perigoso ou insalubre e ndo emprega
menor de 16 anos, salvo menor, a partir de 14 anos, na condicdo de aprendiz, nos termos do artigo 7°,
XXXIII, da Constituicéo;

5.4.3 ndo possui empregados executando trabalho degradante ou for¢cado, observando o disposto
nos incisos Il e IV do art. 1° e no inciso Il do art. 5° da Constituicdo Federal;

5.4.4 cumpre as exigéncias de reserva de cargos para pessoa com deficiéncia e para reabilitado
da Previdéncia Social, previstas em lei e em outras normas especificas.

5.5. O licitante organizado em cooperativa devera declarar, ainda, em campo proprio do sistema
eletrbnico, que cumpre os requisitos estabelecidos no artigo 16 da Lei n® 14.133, de 2021.

5.6. O licitante deverd declarar em campo proprio do sistema se 0 produto ou servico ofertado é
manufaturado nacional beneficiado por um dos critérios de margem de preferéncia indicados no Termo de
Referéncia, quando for o caso, para usufruir do beneficio.

5.7. No caso das empresas que foram beneficiadas pela Lei n® 12.546, de 2011, as propostas de pre¢os
deverdo ser apresentadas com as aliquotas em vigor, nos termos da Lei n® 14.973, de 2024, aplicaveis para
0 ano de apresentacao da proposta.

5.7.1 A pedido da empresa contratada, o pre¢co do contrato podera ser revisto, nos termos do art.
134 c/c art. 136, |, da Lei n°® 14.133, de 2021, apés efetiva majoracédo das aliquotas, conforme regime de
transicdo previsto no art. 9°A e 9°-B da Lei n® 12.546, de 2011, com a redac¢do dada pela Lei n°® 14.973, de
2024.

5.8. O fornecedor enquadrado como microempresa, empresa de pequeno porte ou sociedade cooperativa
devera declarar, ainda, em campo préprio do sistema eletrdnico, que cumpre os requisitos estabelecidos no
artigo 3° da Lei Complementar n® 123, de 2006, estando apto a usufruir do tratamento favorecido estabelecido
em seus arts. 42 a 49, observado o disposto nos 8§ 1° ao 3° do art. 4°, da Lei n°® 14.133, de 2021.

5.8.1 No item exclusivo para participacdo de microempresas e empresas de pequeno porte, a
assinalagado do campo “n&o” impedira o prosseguimento no certame, para aquele item;

5.8.2 Nos itens em que a participacdo nao for exclusiva para microempresas e empresas de
pequeno porte, a assinalagdo do campo “nao” apenas produzira o efeito de o licitante nao ter direito ao
tratamento favorecido previsto na Lei Complementar n® 123, de 2006, mesmo que microempresa, empresa
de pequeno porte ou sociedade cooperativa.

5.9. Nao podera se beneficiar do tratamento juridico diferenciado estabelecido nos arts. 42 a 49 da Lei
Complementar n° 123, de 2006, a pessoa juridica:

5.9.1 de cujo capital participe outra pessoa juridica;

5.9.2 gue seja filial, sucursal, agéncia ou representacdo, no Pais, de pessoa juridica com sede no
exterior;

5.9.3 de cujo capital participe pessoa fisica que seja inscrita como empreséario ou seja sécia de

outra empresa que receba tratamento juridico diferenciado nos termos da Lei Complementar n° 123, de
2006, desde que a receita bruta global ultrapasse o limite de que trata o inciso Il do art. 3° da referida lei;
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5.9.4 cujo titular ou sécio participe com mais de 10% (dez por cento) do capital de outra empresa
ndo beneficiada pela Lei Complementar n® 123, de 2006, desde que a receita bruta global ultrapasse o
limite de que trata o inciso Il do art. 3° da referida lei;

595 cujo socio ou titular seja administrador ou equiparado de outra pessoa juridica com fins
lucrativos, desde que a receita bruta global ultrapasse o limite de que trata o inciso Il do art. 3° da referida
lei;

5.9.6 constituida sob a forma de cooperativas, salvo as de consumo;
5.9.7 gue participe do capital de outra pessoa juridica;
5.9.8 gue exerca atividade de banco comercial, de investimentos e de desenvolvimento, de caixa

econdmica, de sociedade de crédito, financiamento e investimento ou de crédito imobiliario, de corretora
ou de distribuidora de titulos, valores mobiliarios e cambio, de empresa de arrendamento mercantil, de
seguros privados e de capitalizacdo ou de previdéncia complementar;

5.9.9 resultante ou remanescente de cisdo ou qualquer outra forma de desmembramento de
pessoa juridica que tenha ocorrido em um dos 5 (cinco) anos-calendario anteriores;

5.9.10 constituida sob a forma de sociedade por acdes.

5.9.11 cujos titulares ou sécios guardem, cumulativamente, com o contratante do servico, relacéo de

pessoalidade, subordinacéo e habitualidade.

5.10. O licitante devera declarar em campo préprio do sistema que desenvolve programa de integridade,
nos termos do Decreto n° 12.304, de 2024, e da Portaria Normativa SE/CGU n° 226, de 9 de setembro de
2025, para fazer jus ao beneficio do critério de desempate previsto no art. 60, caput, inciso IV, da lei n. 14.133,
de 2021.

5.11. A falsidade da declaracdo de que trata os itens 5.4, 5.8 ou 5.10 sujeitara o licitante as sancfes
previstas na Lei n° 14.133, de 2021, e neste Edital.

5.12. Os licitantes poderéo retirar ou substituir a proposta ou, na hip6tese de a fase de habilitacdo anteceder
as fases de apresentacao de propostas e lances e de julgamento, os documentos de habilitagdo anteriormente
inseridos no sistema, até a abertura da sesséo publica.

5.13. N&o havera ordem de classificacdo na etapa de apresentagdo da proposta e dos documentos de
habilitacdo pelo licitante, o que ocorrerd somente apés os procedimentos de abertura da sesséo publica e da
fase de envio de lances.

5.14. Serao disponibilizados para acesso publico os documentos que compdem a proposta dos licitantes
convocados para apresentacéo de propostas, apés a fase de envio de lances.

5.15. Desde que disponibilizada a funcionalidade no sistema, o licitante podera parametrizar o seu valor
final minimo ou o seu percentual de desconto maximo quando do cadastramento da proposta e obedecera as
seguintes regras:

5.15.1 a aplicacé@o do intervalo minimo de diferen¢a de valores ou de percentuais entre os lances,
gue incidira tanto em relacdo aos lances intermediarios quanto em relacdo ao lance que cobrir a melhor
oferta; e
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5.15.2 os lances serdo de envio automatico pelo sistema, respeitado o valor final minimo, caso
estabelecido, e o intervalo de que trata o subitem acima.

5.16. O valor final minimo ou o percentual de desconto final maximo parametrizado no sistema podera ser
alterado pelo fornecedor durante a fase de disputa, sendo vedado:

5.16.1 valor superior a lance ja registrado pelo fornecedor no sistema, quando adotado o critério de
julgamento por menor preco; e

5.16.2 percentual de desconto inferior a lance ja registrado pelo fornecedor no sistema, quando
adotado o critério de julgamento por maior desconto.

5.17. O valor final minimo ou o percentual de desconto final maximo parametrizado na forma do item 5.15
possuira carater sigiloso para os demais fornecedores e para o 6rgdo ou entidade promotora da licitagéo,
podendo ser disponibilizado estrita e permanentemente aos érgaos de controle externo e interno.

5.18. Caberd ao licitante interessado em participar da licitacdo acompanhar as operacdes no sistema
eletrénico durante o processo licitatério e se responsabilizar pelo 6nus decorrente da perda de negécios diante
da inobservancia de mensagens emitidas pela Administracdo ou de sua desconexao.

5.19. O licitante devera comunicar imediatamente ao provedor do sistema qualquer acontecimento que
possa comprometer o sigilo ou a seguranca, para imediato bloqueio de acesso.

6. DO PREENCHIMENTO DA PROPOSTA

6.1. O licitante devera enviar sua proposta mediante o preenchimento, no sistema eletrénico, dos
seguintes campos:

6.1.1 valor unitario, mensal e anual do item;
6.2. Todas as especificacdes do objeto contidas na proposta vinculam o licitante.

6.2.1 O licitante NAO podera oferecer proposta em quantitativo inferior ao maximo previsto para
contratacao.

6.3. Nos valores propostos estardo inclusos todos 0s custos operacionais, encargos previdenciarios,
trabalhistas, tributarios, comerciais e quaisquer outros que incidam direta ou indiretamente na execugéo do
objeto.

6.4. Os precos ofertados, tanto na proposta inicial, quanto na etapa de lances, serdo de exclusiva
responsabilidade do licitante, ndo Ihe assistindo o direito de pleitear qualquer alteracdo, sob alegacéo de erro,
omiss&o ou qualquer outro pretexto.

6.5. Se o regime tributario da empresa implicar o recolhimento de tributos em percentuais variaveis, a
cotacdo adequada sera a que corresponde a média dos efetivos recolhimentos da empresa nos Ultimos doze
meses.

6.5.1 No regime de incidéncia ndo-cumulativa de PIS e COFINS, a cotacdo adequada sera a que
corresponde a média das aliquotas efetivamente recolhidas pela empresa, comprovada, a qualquer tempo,
por documentos de Escrituracdo Fiscal Digital da Contribuicdo (EFD-Contribui¢cdes) para o PIS/PASEP e
COFINS dos ultimos 12 (doze) meses anteriores a apresentacédo da proposta, ou por outro meio habil.
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6.6. Independentemente do percentual de tributo inserido na planilha, no pagamento seréo retidos na fonte
0s percentuais estabelecidos na legislagéo vigente.

6.7. Na presente licitacdo, a Microempresa e a Empresa de Pequeno Porte poderdo se beneficiar do
regime de tributacéo pelo Simples Nacional.

6.8. A apresentacdo das propostas implica obrigatoriedade do cumprimento das disposicfes nelas
contidas, em conformidade com o que disp6e o Termo de Referéncia/Projeto Basico, assumindo o proponente
0 compromisso de executar o objeto licitado nos seus termos, bem como de fornecer os materiais,
equipamentos, ferramentas e utensilios necessarios, em quantidades e qualidades adequadas a perfeita
execucdao contratual, promovendo, quando requerido, sua substitui¢éo.

6.9. O prazo de validade da proposta nao sera inferior a 60 (sessenta) dias, a contar da data de sua
apresentacao.

6.10. Os licitantes devem respeitar os pre¢cos maximos estabelecidos nas normas de regéncia de
contratacdes publicas federais, quando participarem de licitagBes publicas;

6.11. Caso o critério de julgamento seja o de menor prego, os licitantes devem respeitar 0s pre¢cos maximos
previstos no Termo de Referéncia/Projeto Bésico;

6.12. Caso o critério de julgamento seja o de maior desconto, o preco j4 decorrente da aplicacdo do
desconto ofertado devera respeitar 0s pregos maximos previstos no Termo de Referéncia/Projeto Basico.

6.13. O descumprimento das regras supramencionadas pode ensejar a responsabilizacdo pelo Tribunal de
Contas da Unido e, apds o devido processo legal, gerar as seguintes consequéncias: assinatura de prazo
para a adogdo das medidas necessarias ao exato cumprimento da lei, nos termos do art. 71, inciso IX, da
Constituic@o; ou condenacao dos agentes publicos responséaveis e da empresa contratada ao pagamento dos
prejuizos ao erario, caso verificada a ocorréncia de superfaturamento por sobrepreco na execucdo do
contrato.

7. DA ABERTURA DA SESSAO, CLASSIFICACAO DAS PROPOSTAS E FORMULAGCAO DE LANCES

7.1. A abertura da presente licitagdo dar-se-a automaticamente em sesséo publica, por meio de sistema
eletrdnico, na data, horario e local indicados neste Edital.

7.2. Os licitantes poderdo retirar ou substituir a proposta ou os documentos de habilitacdo, quando for o
caso, anteriormente inseridos no sistema, até a abertura da sessao publica.

7.3. O sistema disponibilizar& campo proprio para troca de mensagens entre o Pregoeiro/Agente de
Contratacdo/Comisséo e os licitantes.

7.4. Iniciada a etapa competitiva, os licitantes deverdo encaminhar lances exclusivamente por meio de
sistema eletronico, sendo imediatamente informados do seu recebimento e do valor consignado no registro.

7.5. O lance devera ser ofertado pelo valor unitario do item.

7.6. Os licitantes poderdo oferecer lances sucessivos, observando o horério fixado para abertura da
sessdo e as regras estabelecidas no Edital.

7.7. O licitante somente podera oferecer lance de valor inferior ou percentual de desconto superior ao
ultimo por ele ofertado e registrado pelo sistema.
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7.8. O intervalo minimo de diferenca de valores ou percentuais entre os lances, que incidird tanto em
relagdo aos lances intermediarios quanto em relagéo a proposta que cobrir a melhor oferta devera ser de R$
0,20 (VINTE CENTAVOS).

7.9. O licitante podera, uma Unica vez, excluir seu ultimo lance ofertado, no intervalo de quinze segundos
apos o registro no sistema, na hipétese de lance inconsistente ou inexequivel.

7.10. O procedimento seguira de acordo com o0 modo de disputa adotado.

7.11. Caso seja adotado para o envio de lances na licitagdo o modo de disputa “aberto”, os licitantes
apresentardo lances publicos e sucessivos, com prorrogagoes.

7.11.1 A etapa de lances da sessdo publica tera duracdo de dez minutos e, apds isso, sera
prorrogada automaticamente pelo sistema quando houver lance ofertado nos Gltimos dois minutos do
periodo de duragdo da sessao publica.

7.11.2 A prorrogag&o automatica da etapa de lances, de que trata o subitem anterior, sera de dois
minutos e ocorrerd sucessivamente sempre que houver lances enviados nesse periodo de prorrogacéo,
inclusive no caso de lances intermediarios.

7.11.3 N&o havendo novos lances na forma estabelecida nos itens anteriores, a sesséo publica
encerrar-se-a automaticamente, e o sistema ordenara e divulgar4 os lances conforme a ordem de
classificagdo, sem prejuizo da aplicacdo da margem de preferéncia e do desempate ficto, conforme
disposto neste edital, quando for o caso.

7.11.4 Definida a melhor proposta, se a diferenca em relacéo a proposta classificada em segundo
lugar for de pelo menos 5% (cinco por cento), o Pregoeiro/Agente de Contratacdo/Comisséo, auxiliado
pela equipe de apoio, podera admitir o reinicio da disputa aberta, para a definicdo das demais colocacoes.

7.11.5 Apés o reinicio previsto no item supra, os licitantes seréo convocados para apresentar lances
intermediarios.

7.12. Caso seja adotado para o envio de lances na licitagdo o modo de disputa “aberto e fechado”, os
licitantes apresentardo lances publicos e sucessivos, com lance final e fechado.

7.12.1 A etapa de lances da sesséao publica terd duracgéo inicial de quinze minutos. ApGs esse prazo,
o sistema encaminhara aviso de fechamento iminente dos lances, apds o que transcorrera o periodo de
até dez minutos, aleatoriamente determinado, findo o qual serd automaticamente encerrada a recepgao
de lances.

7.12.2 Encerrado o prazo previsto no subitem anterior, 0 sistema abrira oportunidade para que o
autor da oferta de valor mais baixo e os das ofertas com precos até 10% (dez por cento) superiores aquela
possam ofertar um lance final e fechado em até cinco minutos, o qual seré sigiloso até o encerramento
deste prazo.

7.12.3 Caso o item em disputa envolva objeto abrangido por margem de preferéncia, o percentual
referido na disposicdo anterior ser4 de 20%, nos termos do § 6° do artigo 24 da Instrucdo Normativa
SEGES/ME n° 73, de 30 de setembro de 2022, incluido pela Instrucdo Normativa SEGES/MGI n° 79, de
12 de setembro de 2024.

7.12.4 No procedimento de que trata o subitem supra, o licitante podera optar por manter o seu
ultimo lance da etapa aberta, ou por ofertar melhor lance.
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7.12.5 N&o havendo pelo menos trés ofertas nas condi¢des definidas neste item, poderéo os autores
dos melhores lances subsequentes, na ordem de classificagcdo, até o maximo de trés, oferecer um lance
final e fechado em até cinco minutos, o qual sera sigiloso até o encerramento deste prazo.

7.13. Caso seja adotado para o envio de lances na licitacdo o modo de disputa “fechado e aberto”, poderao
participar da etapa aberta somente os licitantes que apresentarem a proposta de menor preco/ maior
percentual de desconto e os das propostas até 10% (dez por cento) superiores/inferiores aquela, em que os
licitantes apresentarao lances publicos e sucessivos, até o encerramento da sesséo e eventuais prorrogacgoes.

7.13.1 Caso o item em disputa envolva objeto abrangido por margem de preferéncia, o percentual
referido na disposicdo anterior sera de 20%, nos termos do § 5° do artigo 25 da Instrucdo Normativa
SEGES/ME n° 73, de 30 de setembro de 2022, incluido pela Instru¢do Normativa SEGES/MGI n° 79, de
12 de setembro de 2024.

7.13.2 N&o havendo pelo menos 3 (trés) propostas nas condi¢des definidas no item 7.13, poderdo
os licitantes que apresentaram as trés melhores propostas, consideradas as empatadas, oferecer novos
lances sucessivos.

7.13.3 A etapa de lances da sessdo publica ter4 duracdo de dez minutos e, apds isso, serd
prorrogada automaticamente pelo sistema quando houver lance ofertado nos ultimos dois minutos do
periodo de duragdo da sessao publica.

7.13.4 A prorrogacgdo automatica da etapa de lances, de que trata o subitem anterior, sera de dois
minutos e ocorrera sucessivamente sempre que houver lances enviados nesse periodo de prorrogacao,
inclusive no caso de lances intermediarios.

7.13.5 N&o havendo novos lances na forma estabelecida nos itens anteriores, a sessdo publica
encerrar-se-a automaticamente, e o sistema ordenara e divulgara os lances conforme a ordem final de
classificagao.

7.13.6 Definida a melhor proposta, se a diferenca em relacdo a proposta classificada em segundo
lugar for de pelo menos 5% (cinco por cento), o Pregoeiro/Agente de Contratacdo/Comisséao, auxiliado
pela equipe de apoio, podera admitir o reinicio da disputa aberta, para a definicdo das demais colocagoes.

7.13.7 ApOs o reinicio previsto no subitem supra, os licitantes serdo convocados para apresentar
lances intermediérios.

7.14. Apo6s o término dos prazos estabelecidos nos subitens anteriores, o sistema ordenara e divulgara os
lances segundo a ordem crescente de valores.

7.15. Na&o serdo aceitos dois ou mais lances de mesmo valor, prevalecendo aquele que for recebido e
registrado em primeiro lugar.

7.16. Durante o transcurso da sessao publica, os licitantes serdo informados, em tempo real, do valor do
menor lance registrado, vedada a identificacéo do licitante.

7.17. No caso de desconexdo com o Pregoeiro/Agente de Contratacdo/Comissao, no decorrer da etapa
competitiva da licitacdo, o sistema eletrénico podera permanecer acessivel aos licitantes para a recepc¢éo dos
lances.

7.18. Quando a desconexdo do sistema eletrbnico para o Pregoeiro/Agente de Contratagdo/Comissao
persistir por tempo superior a dez minutos, a sessdo publica sera suspensa e reiniciada somente apos
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decorridas vinte e quatro horas da comunicacao do fato pelo Pregoeiro/Agente de Contratacdo/Comissao aos
participantes, no sitio eletrénico utilizado para divulgacao.

7.19. Caso o licitante ndo apresente lances, concorrera com o valor de sua proposta.

7.20. Ao final da fase de lances, sera aplicado o beneficio da margem de preferéncia, nos termos do art.
26 da Lein®14.133, de 2021.

7.20.1 Para produtos ou servi¢os abrangidos por margem de preferéncia normal ou adicional, caso
a proposta de menor pre¢o ndo tenha por objeto produto ou servico contemplado pela referida margem, o
sistema automaticamente indicard as propostas de produtos ou servigos que facam jus ao diferencial de
preco, pela ordem de classificacdo, para fins de aceitagdo pelo Pregoeiro/Agente de
Contratacdo/Comisséo.

7.20.2 Nestas situacdes, a proposta beneficiada pela aplicacdo da margem de preferéncia normal
ou adicional, conforme o caso, tornar-se-a a proposta classificada em primeiro lugar.

7.21. Emrelacao a itens ndo exclusivos para participacdo de microempresas e empresas de pequeno porte,
uma vez encerrada a etapa de lances, sera efetivada a verificacdo automatica, junto a Receita Federal, do
porte da entidade empresarial, caso a contratacdo ndo se enquadre nas vedacdes dos §81° e 2° do art. 4° da
Lei n°® 14.133, de 2021. O sistema identificard em coluna prépria as microempresas e empresas de pequeno
porte participantes, procedendo a comparacao com os valores da primeira colocada, se esta for empresa de
maior porte, assim como das demais classificadas, para o fim de aplicar-se o disposto nos arts. 44 e 45 da
Lei Complementar n® 123, de 2006, regulamentada pelo Decreto n° 8.538, de 2015.

7.21.1 Quando houver propostas beneficiadas com as margens de preferéncia, apenas poderao se
valer do critério de desempate previsto nos arts. 44 e 45 da Lei Complementar n°® 123, de 2006, as
propostas de microempresas e empresas de pequeno porte que também fizerem jus as margens de
preferéncia (art. 5°, §9°, |, do Decreto n°® 8538, de 2015).

7.21.2 O parametro para o empate ficto, nesse caso, consistird no preco ofertado pela fornecedora
classificada em primeiro lugar em raz&o da aplicacdo da margem de preferéncia.

7.21.3 Nessas condicdes, as propostas de microempresas e empresas de pequeno porte que se
encontrarem na faixa de até 10% (dez por cento), caso se trate de uma concorréncia, ou de até 5% (cinco
por cento), caso se trate de um pregao, serdo consideradas empatadas com a primeira colocada.

7.21.4 A licitante mais bem classificada nos termos do subitem anterior ter4 o direito de encaminhar
uma ultima oferta para desempate, obrigatoriamente em valor inferior ao da primeira colocada, no prazo
de 5 (cinco) minutos controlados pelo sistema, contados apds a comunicagdo automatica para tanto.

7.21.5 Caso a microempresa ou a empresa de pequeno porte melhor classificada desista ou ndo se
manifeste no prazo estabelecido, serdo convocadas as demais licitantes microempresa e empresa de
pequeno porte que se encontrem naquele intervalo de até 10% (dez por cento), caso se trate de uma
concorréncia, ou de até 5% (cinco por cento), caso se trate de um pregado, ha ordem de classificacéo, para
o exercicio do mesmo direito, no prazo estabelecido no subitem anterior.

7.21.6 No caso de equivaléncia dos valores apresentados pelas microempresas e empresas de
pequeno porte que se encontrem nos intervalos estabelecidos nos subitens anteriores, sera realizado
sorteio entre elas para que se identifique aquela que primeiro podera apresentar melhor oferta.
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7.21.7 A obtencao do beneficio a que se refere o item anterior fica limitada as microempresas e as
empresas de pequeno porte que, no ano-calendario de realizagdo da licitagdo, ainda ndo tenham
celebrado contratos com a Administragdo Publica cujos valores somados extrapolem a receita bruta
maxima admitida para fins de enquadramento como empresa de pequeno porte.

7.22. SO podera haver empate entre propostas iguais (ndo seguidas de lances), ou entre lances
finais da fase fechada do modo de disputa aberto e fechado.

7.23. Havendo eventual empate entre propostas ou lances, o critério de desempate sera aquele previsto
no art. 60 da Lei n® 14.133, de 2021, nesta ordem:

7.23.1 disputa final, hipétese em que os licitantes empatados poderdo apresentar nova proposta em
ato continuo a classificagéo;

7.23.2 avaliagdo do desempenho contratual prévio dos licitantes, para a qual deverdo
preferencialmente ser utilizados registros cadastrais para efeito de atesto de cumprimento de obrigacdes
previstos nesta Lei;

7.23.3 desenvolvimento pelo licitante de a¢Bes de equidade entre homens e mulheres no ambiente
de trabalho, nos termos do Decreto n°® 11.430, de 2023, e da Instru¢do Normativa SEGES/MGI n° 382, de
17 de setembro de 2025;

7.23.4 declaracdo do licitante de que desenvolve programa de integridade, conforme Decreto n°
12.304, de 2024, e Portaria Normativa SE/CGU n° 226, de 9 de setembro de 2025.

7.24. Persistindo o empate, sera assegurada preferéncia, sucessivamente, aos bens e servigos produzidos
ou prestados por:

7.24.1 empresas brasileiras;
7.24.2 empresas que invistam em pesquisa e no desenvolvimento de tecnologia no Pais;
7.24.3 empresas que comprovem a pratica de mitigacdo, nos termos da Lei n°® 12.187, de 29 de

dezembro de 2009.

7.25. Esgotados todos os demais critérios de desempate previstos em lei, a escolha do licitante vencedor
ocorrera por sorteio, em ato publico, para o qual todos os licitantes serdo convocados, vedado qualquer outro
processo.

7.26. Encerrada a etapa de envio de lances da sessdo publica, na hipétese da proposta do primeiro
colocado permanecer acima do prego maximo ou inferior ao desconto definido para a contratacdo, o
Pregoeiro/Agente de Contratagdo/Comissédo podera negociar condicdes mais vantajosas, apds definido o
resultado do julgamento.

7.26.1 Tratando-se de licitacdo em grupo, a contratacao posterior de item especifico do grupo exigira
prévia pesquisa de mercado e demonstracdo de sua vantagem para o 6rgdo ou a entidade e serédo
observados como critério de aceitabilidade os pre¢os unitarios maximos definidos no Termo de Referéncia.

7.26.2 A negociacéo poderd ser feita com os demais licitantes, segundo a ordem de classificacao
inicialmente estabelecida, quando o primeiro colocado, mesmo apés a negociagéo, for desclassificado em
razdo de sua proposta permanecer acima do preco maximo definido pela Administragéo.
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7.26.3 A negociacéo sera realizada por meio do sistema, podendo ser acompanhada pelos demais
licitantes.
7.26.4 O resultado da negociacao sera divulgado a todos os licitantes e anexado aos autos do

processo licitatério.

7.26.5 O Pregoeiro/Agente de Contratagdo/Comisséo solicitard ao licitante mais bem classificado
gue, no prazo de 2 (duas) horas, envie a proposta adequada ao ultimo lance ofertado ap6s a negociagéo
realizada, acompanhada, se for o caso, dos documentos complementares, quando necessarios a
confirmacao daqueles exigidos neste Edital e ja apresentados.

7.26.6 E facultado ao Pregoeiro/Agente de Contratacdo/Comiss&o prorrogar o prazo estabelecido, a
partir de solicitagdo fundamentada feita no chat pelo licitante, antes de findo o prazo.

7.27. Apds a negociagdo do preco, o Pregoeiro/Agente de Contratagdo/Comisséo iniciara a fase de
aceitacdo e julgamento da proposta.

8. DA FASE DE JULGAMENTO

8.1. Encerrada a etapa de negociacdo, o Pregoeiro/Agente de Contratacdo/Comisséo verificard se o
licitante provisoriamente classificado em primeiro lugar atende as condi¢des de participagdo no certame,
conforme previsto no art. 14 da Lei n° 14.133, de 2021, legislacdo correlata e no item 3.6 do edital,
especialmente quanto a existéncia de san¢@o que impeca a participacéo no certame ou a futura contratacgao,
mediante a consulta aos seguintes cadastros:

8.11 Sicaf;

8.1.2 Cadastro Nacional de Empresas Inidoneas e Suspensas — CEIS,

8.1.3 Cadastro Nacional de Empresas Punidas — CNEP e

8.1.4 Lista de licitantes iniddneos, mantida pelo Tribunal de Contas da Unido.

8.2. A consulta aos cadastros sera realizada no nome e no CNPJ da empresa licitante.

8.2.1 A consulta no CEIS quanto as sanc¢@es previstas na Lei n° 8.429, de 1992, também ocorrera
no nome e no CPF do sé6cio majoritario da empresa licitante, se houver, por for¢ca do art. 12 da citada lei.

8.3. Para a consulta de licitantes pessoa juridica podera haver a substituicdo das consultas ao CEIS,
CNEP e Lista de licitantes inidéneos pela Consulta Consolidada de Pessoa Juridica do TCU.

8.4. Caso conste na Consulta de Situacdo do licitante a existéncia de Ocorréncias Impeditivas Indiretas,
o Pregoeiro/Agente de Contratagdo/Comisséo diligenciara para verificar se houve fraude por parte das
empresas apontadas no Relatério de Ocorréncias Impeditivas Indiretas.

8.4.1 A tentativa de burla sera verificada por meio dos vinculos societérios, linhas de fornecimento
similares, dentre outros.

8.4.2 O licitante sera convocado para manifestacéo previamente a uma eventual desclassificacdo.
8.4.3 Constatada a existéncia de sanc¢éo, o licitante sera reputado inabilitado, por falta de condicao

de participacgéo.
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8.5. Na hipotese de inversdo das fases de habilitacdo e julgamento, caso atendidas as condicfes de
participagdo, serd iniciado o procedimento de habilitagdo.

8.6. Caso o licitante provisoriamente classificado em primeiro lugar tenha se utilizado de algum tratamento
favorecido as ME/EPPs ou tenha se valido da aplicagdo da margem de preferéncia, o Pregoeiro/Agente de
Contratacdo/Comisséo verificara se o licitante faz jus ao beneficio aplicado.

8.6.1 Caso o licitante ndo venha a comprovar o atendimento dos requisitos para fazer jus ao
beneficio da margem de preferéncia, as propostas seréo reclassificadas, para fins de nova aplicacdo da
margem de preferéncia.

8.7. Verificadas as condi¢Bes de participacao e de utilizagdo do tratamento favorecido, o Pregoeiro/Agente
de Contratacdo/Comissdo examinara a proposta classificada em primeiro lugar quanto a adequacgéo ao objeto
e a compatibilidade do preco em relagdo ao maximo estipulado para contratagdo neste Edital e em seus
anexos, observado o disposto nos arts. 29 a 35 da Instru¢cdo Normativa SEGES/ME n° 73, de 30 de setembro
de 2022.

8.8. Sera desclassificada a proposta vencedora que:

8.8.1 contiver vicios insanaveis;

8.8.2 ndo obedecer as especificacdes técnicas contidas no Termo de Referéncia/Projeto Basico;
8.8.3 apresentar precos inexequiveis ou permanecerem acima do preco maximo definido para a
contratacao;

8.8.4 néo tiver sua exequibilidade demonstrada, quando exigido pela Administracéo;

8.8.5 ndo cumpra os critérios de aceitabilidade de pregos definidos no Termo de Referéncia;

8.8.6 apresentar desconformidade com quaisquer outras exigéncias deste Edital ou seus anexos,

desde que insanavel.

8.9. No caso de bens e servigos em geral, é indicio de inexequibilidade das propostas valores inferiores a
50% (cinquenta por cento) do valor orcado pela Administragéo.

8.10. A inexequibilidade, na hip6tese de que trata o item anterior, sé serd considerada apds diligéncia do
Pregoeiro/Agente de Contratacdo/Comisséo, que comprove:

8.10.1 gue o custo do licitante ultrapassa o valor da proposta; e
8.10.2 inexistirem custos de oportunidade capazes de justificar o vulto da oferta.

8.11. Se houver indicios de inexequibilidade da proposta de preco, ou em caso da necessidade de
esclarecimentos complementares, poderdo ser efetuadas diligéncias, para que o licitante comprove a
exequibilidade da proposta.

8.12. Caso o custo global estimado do objeto licitado tenha sido decomposto em seus respectivos custos
unitarios por meio de Planilha de Custos e Formacdo de Precos elaborada pela Administracdo, o licitante
classificado em primeiro lugar sera convocado para apresentar Planilha por ele elaborada, com os respectivos
valores adequados ao valor final da sua proposta, sob pena de ndo aceitacdo da proposta.

8.12.1 Em se tratando de obras e servicos de engenharia, o licitante vencedor serd convocado a
apresentar a Administracéo, por meio eletronico, as planilhas com indicacdo dos quantitativos e dos custos
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unitarios, seguindo o modelo elaborado pela Administracdo, bem como com detalhamento das
Bonificacbes e Despesas Indiretas (BDI) e dos Encargos Sociais (ES), com os respectivos valores
adequados ao valor final da proposta vencedora, admitida a utilizagdo dos precos unitarios, no caso de
empreitada por preco global, empreitada integral, contratagdo semi-integrada e contrata¢do integrada,
exclusivamente para eventuais adequages indispensaveis no cronograma fisico-financeiro e para balizar
excepcional aditamento posterior do contrato.

8.12.2 Em se tratando de servigcos com fornecimento de mé&o de obra em regime de dedicacéo
exclusiva cuja produtividade seja mensuravel e indicada pela Administracao, o licitante deverda indicar a
produtividade adotada e a quantidade de pessoal que serd alocado na execugao contratual.

8.12.3 Caso a produtividade seja diferente daquela utilizada pela Administragdo como referéncia, ou
nao estiver contida na faixa referencial de produtividade, mas admitida pelo ato convocatério, o licitante
deverd apresentar a respectiva comprovacao de exequibilidade;

8.12.4 Os licitantes poderdo apresentar produtividades diferenciadas daquela estabelecida pela
Administracdo como referéncia, desde que ndo alterem o objeto da contratacdo, ndo contrariem
dispositivos legais vigentes e, caso ndo estejam contidas nas faixas referenciais de produtividade,
comprovem a exequibilidade da proposta.

8.12.5 Para efeito do subitem anterior, admite-se a adequacéao técnica da metodologia empregada
pela contratada, visando assegurar a execucao do objeto, desde que mantidas as condi¢fes para a justa
remuneracéo do servico.

8.13. Erros no preenchimento da planilha ndo constituem motivo para a desclassificagdo da proposta. A
planilna poderé ser ajustada pelo licitante, no prazo indicado pelo sistema, desde que n&o haja majoracéo do
preco e que se comprove que este é o bastante para arcar com todos 0s custos da contratacéo;

8.13.1 O ajuste de que trata este dispositivo se limita a sanar erros ou falhas que ndo alterem a
substancia das propostas;

8.13.2 Considera-se erro no preenchimento da planilha passivel de corre¢cdo a indicacdo de
recolhimento de impostos e contribui¢cdes na forma do Simples Nacional, quando ndo cabivel esse regime.

8.14. Para fins de analise da proposta quanto ao cumprimento das especificag6es do objeto, podera ser
colhida a manifestacao escrita do setor requisitante do servi¢co ou da area especializada no objeto.

8.15. Caso o Termo de Referéncia exija a apresentacdo de carta de solidariedade emitida pelo fabricante,
gue assegure a execuc¢do do contrato, no caso de licitante revendedor ou distribuidor, o licitante classificado
em primeiro lugar devera apresenta-la, sob pena de néo aceitacéo da proposta.

8.16. Caso o Termo de Referéncia/Projeto Basico exija a apresentacdo de amostra, o licitante classificado
em primeiro lugar devera apresenta-la, conforme disciplinado no Termo de Referéncia, sob pena de néo
aceitacdo da proposta.

8.17. Por meio de mensagem no sistema, sera divulgado o local e horario de realizacéo do procedimento
para a avaliagdo das amostras, cuja presenca sera facultada a todos os interessados, incluindo os demais
licitantes.

8.18. Os resultados das avalia¢gBes serdo divulgados por meio de mensagem no sistema.
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8.19. No caso de nado haver entrega da amostra ou ocorrer atraso na entrega, sem justificativa aceita pelo
Pregoeiro/Agente de Contratagdo/Comissdo, ou havendo entrega de amostra fora das especificacdes
previstas neste Edital, a proposta do licitante sera recusada.

8.20. Se a(s) amostra(s) apresentada(s) pelo primeiro classificado ndo for(em) aceita(s), o
Pregoeiro/Agente de Contratacdo/Comissdo analisara a aceitabilidade da proposta ou lance ofertado pelo
segundo classificado. Seguir-se-4 com a verificacdo da(s) amostra(s) e, assim, sucessivamente, até a
verificac@o de uma que atenda as especificagdes constantes no Termo de Referéncia.

9. DA FASE DE HABILITACAO

9.1. Os documentos previstos no Termo de Referéncia, necessarios e suficientes para demonstrar a
capacidade do licitante de realizar o objeto da licitagdo, serdo exigidos para fins de habilitacdo, nos termos
dos arts. 62 a 70 da Lei n°® 14.133, de 2021.

9.1.1 A documentacdo exigida para fins de habilitacdo juridica, fiscal, social e trabalhista e
econdmico-financeira, podera ser substituida pelo registro cadastral no Sicaf.

9.2. Quando permitida a participacdo de empresas estrangeiras que ndo funcionem no Pais, as exigéncias
de habilitagdo serdo atendidas mediante documentos equivalentes, inicialmente apresentados em traducgéo
livre.

9.3. Na hipétese de o licitante vencedor ser empresa estrangeira que ndo funcione no Pais, para fins de
assinatura do contrato ou da ata de registro de precos, os documentos exigidos para a habilitacdo seréo
traduzidos por tradutor juramentado no Pais e apostilados nos termos do disposto no Decreto n° 8.660, de 29
de janeiro de 2016, ou de outro que venha a substitui-lo, ou consularizados pelos respectivos consulados ou
embaixadas.

9.4. Quando permitida a participacdo de consorcio de empresas, a habilitagdo técnica, quando exigida,
sera feita por meio do somatdrio dos quantitativos de cada consorciado e, para efeito de habilitagdo
econdmico-financeira, quando exigida, serd observado o somatério dos valores de cada consorciado.

9.4.1 Se o consorcio ndo for formado integralmente por microempresas ou empresas de pequeno
porte e o Termo de Referéncia exigir requisitos de habilitagdo econdmico-financeira, havera um acréscimo
de 10% (dez por cento) para o consoércio em relagcao ao valor exigido para os licitantes individuais.

9.5. Os documentos exigidos para fins de habilitagdo poderéo ser apresentados em original, por copia.

9.6. Os documentos exigidos para fins de habilitacdo poderdo ser substituidos por registro cadastral
emitido por 6rgéo ou entidade publica, desde que o registro tenha sido feito em obediéncia ao disposto na Lei
n° 14.133, de 2021.

9.7. Sera verificado se o licitante apresentou declaracdo de que atende aos requisitos de habilitacéo, e o
declarante respondera pela veracidade das informac8es prestadas, na forma da lei.

9.8. Sera verificado se o licitante apresentou no sistema, sob pena de inabilitacao, a declaracdo de que
cumpre as exigéncias de reserva de cargos para pessoa com deficiéncia e para reabilitado da Previdéncia
Social, previstas em lei e em outras normas especificas.
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9.9. O licitante devera apresentar, sob pena de desclassificacdo, declaracdo de que suas propostas
econdmicas compreendem a integralidade dos custos para atendimento dos direitos trabalhistas assegurados
na Constituicdo Federal, nas leis trabalhistas, nas normas infralegais, nas convencdes coletivas de trabalho
e nos termos de ajustamento de conduta vigentes na data de entrega das propostas.

9.10. Considerando que na presente contratacdo a avaliacéo prévia do local de execucéo é imprescindivel
para o conhecimento pleno das condi¢des e peculiaridades do objeto a ser contratado, o licitante deve atestar,
sob pena de inabilitagdo, que conhece o local e as condi¢cdes de realizagdo do servigo, assegurado a ele o
direito de realizagéo de vistoria prévia.

9.10.1 A avaliacao prévia do local de execucao dos servigos € imprescindivel para o conhecimento
pleno das condi¢des e peculiaridades do objeto a ser contratado, sendo assegurado ao interessado o
direito de realizagédo de vistoria prévia, acompanhado por servidor designado para esse fim, de segunda a
sexta-feira, das 09 (nove) horas as 17 (dezessete) horas, nos enderec¢os abaixo indicados.

¢ CAMPUS CABO FRIO. Estrada Cabo Frio — Buzios, s/n°, Baia Formosa — Cabo Frio, RJ —
CEP: 28909-971. Telefone: (22) 26459524. Falar com Coordenacdo de Infraestrutura, servidor
Rodrigo Gadelha.

e CAMPUS ITABORAI Rua lzaura Pantoja, 167-333, Nova Cidade, Itaborai, RJ - CEP: 24804-162,
telefone: (21) 97144-2772 , falar com Leticia Neves Sodré.

9.10.2 Caso o licitante opte por ndo realizar vistoria, podera substituir a declaracdo exigida no
presente item por declaracdo formal assinada pelo seu responsével técnico acerca do conhecimento pleno
das condicdes e peculiaridades da contratacao.

9.11. A habilitacéo sera verificada por meio do Sicaf, nos documentos por ele abrangidos.

9.11.1 Somente havera a necessidade de comprovacdo do preenchimento de requisitos mediante
apresentacdo dos documentos originais nao-digitais quando houver ddvida em relacdo a integridade do
documento digital ou quando a lei expressamente o exigir.

9.12. E de responsabilidade do licitante conferir a exatiddo dos seus dados cadastrais no Sicaf e manté-los
atualizados junto aos 6rgaos responsaveis pela informacédo, devendo proceder, imediatamente, a corregcdo
ou a alteragdo dos registros tdo logo identifique incorrecéo ou aqueles se tornem desatualizados.

9.12.1 A nao observancia do disposto no item anterior podera ensejar desclassificagdo no momento
da habilitacéo.

9.13. A verificagdo pelo Pregoeiro/Agente de Contratacdo/Comissédo, em sitios eletrénicos oficiais de
Orgédos e entidades emissores de certiddes constitui meio legal de prova, para fins de habilitacéo.

9.13.1 Os documentos exigidos para habilitacdo que ndo estejam contemplados no Sicaf serdo
enviados por meio do sistema, em formato digital, no prazo de 2 (duas) horas, prorrogavel por igual
periodo, contado da solicitagdo do Pregoeiro/Agente de Contratacdo/Comissao.

9.13.2 Na hipotese de a fase de habilitacdo anteceder a fase de apresentagdo de propostas e lances,
os licitantes encaminhardo, por meio do sistema, simultaneamente os documentos de habilitacdo e a
proposta com o pre¢o ou o percentual de desconto, observado o disposto no § 1° do art. 36 e no § 1° do
art. 39 da Instrucdo Normativa SEGES/ME n° 73, de 30 de setembro de 2022.
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9.14. A verificacdo no Sicaf ou a exigéncia dos documentos nele ndo contidos somente sera feita em
relacéo ao licitante vencedor.

9.14.1 Os documentos relativos a regularidade fiscal que constem do Termo de Referéncia somente
serdo exigidos, em qualquer caso, em momento posterior ao julgamento das propostas, e apenas do
licitante mais bem classificado.

9.14.2 Respeitada a excecdo do subitem anterior, relativa a regularidade fiscal, quando a fase de
habilitacdo anteceder as fases de apresentacéo de propostas e lances e de julgamento, a verificagcdo ou
exigéncia do presente subitem ocorrera em relacédo a todos os licitantes.

9.15. Encerrado o prazo para envio da documentacdo de que trata o item 9.13.1, podera ser admitida,
mediante decisdo fundamentada do Pregoeiro/Agente de Contratacdo, a apresentagcéo de novos documentos
de habilitacdo ou a complementacao de informacdes acerca dos documentos j& apresentados pelos licitantes,
em até 2 (duas) horas, para:

9.15.1 a afericdo das condi¢6es de habilitacdo do licitante, desde que decorrentes de fatos existentes
a época da abertura do certame;

9.15.2 atualizacdo de documentos cuja validade tenha expirado apds a data de recebimento das
propostas;

9.15.3 suprimento da auséncia de documento de cunho declaratério emitido unilateralmente pelo
licitante;

9.15.4 suprimento da auséncia de certiddo e/ou documento de cunho declaratério expedido por

orgao ou entidade cujos atos gozem de presuncéo de veracidade e fé publica.

9.16. Findo o prazo assinalado sem o envio da nova documentacao, restara preclusa essa oportunidade
conferida ao licitante, implicando sua inabilitacdo.

9.17. Na analise dos documentos de habilitagdo, a comisséo de contratacdo podera sanar erros ou falhas,
gue ndo alterem a substéncia dos documentos e sua validade juridica, mediante decisdo fundamentada,
registrada em ata e acessivel a todos, atribuindo-lhes eficacia para fins de habilitagdo e classificagéo.

9.18. Na hipétese de o licitante ndo atender as exigéncias para habilitacdo, o Pregoeiro/Agente de
Contratacdo/Comissdo examinard a proposta subsequente e assim sucessivamente, na ordem de
classificagdo, até a apuragdo de uma proposta que atenda ao presente edital, observado o prazo disposto no
subitem 9.13.1.

9.19. Somente serdo disponibilizados para acesso publico os documentos de habilitagédo do licitante cuja
proposta atenda ao edital de licitagdo, apds concluidos os procedimentos de que trata o subitem anterior.

9.20. A comprovacao de regularidade fiscal e trabalhista das microempresas e das empresas de pequeno
porte somente sera exigida para efeito de contratacéo, e ndo como condi¢do para participacao na licitacdo.

9.21. Quando a fase de habilitacdo anteceder a de julgamento e ja tiver sido encerrada, ndo cabera
exclusdo de licitante por motivo relacionado a habilitacdo, salvo em razdo de fatos supervenientes ou sé
conhecidos apés o julgamento.
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10. DO TERMO DE CONTRATO

10.1. Ap6s a homologacédo e adjudicacdo, caso se conclua pela contratacdo, sera firmado termo de
contrato, ou outro instrumento equivalente.

10.2. O adjudicatario tera o prazo de 2 (dois) dias Uteis, contados a partir da data de sua convocacéo,
para assinar o termo de contrato ou instrumento equivalente, sob pena de decair o direito a contratagdo, sem
prejuizo das sanc¢fes previstas neste Edital.

10.3. Alternativamente a convocagdo para comparecer perante o 6rgdo ou entidade para a assinatura do
Termo de Contrato ou instrumento equivalente, a Administracdo podera: a) encaminha-lo para assinatura,
mediante correspondéncia postal com aviso de recebimento (AR), para que seja assinado e devolvido no
prazo de 2 (dois) dias uteis dias Uteis, a contar da data de seu recebimento; b) disponibilizar acesso a sistema
de processo eletrdnico para que seja assinado digitalmente em até 2 (dois) dias Uteis; ou ¢) outro meio
eletrénico, assegurado o prazo de 2 (dois) dias Uteis para resposta apds recebimento da notificacdo pela
Administracao.

10.4. O Aceite da Nota de Empenho ou do instrumento equivalente, emitida ao fornecedor adjudicado,
implica o reconhecimento de que:

104.1 referida Nota esté substituindo o contrato, aplicando-se a relacdo de negdcios ali estabelecida
as disposicoes da Lei n® 14.133, de 2021;

10.4.2 a contratada se vincula a sua proposta e as previsdes contidas neste Edital;

10.4.3 a contratada reconhece que as hipoteses de rescisdo sdo aquelas previstas nos artigos 137

e 138 da Lein°® 14.133, de 2021 e reconhece os direitos da Administracéo previstos nos artigos 137 a 139
da mesma Lei.

10.5. Os prazos dos itens 10.2 e 10.3 poderéo ser prorrogados, por igual periodo, por solicitacéo justificada
do adjudicatario e aceita pela Administracao.

10.6. O prazo de vigéncia da contratacdo € o estabelecido no Termo de Referéncia.

10.7. Naassinatura do contrato ou instrumento equivalente sera exigido o Cadastro Informativo de Créditos
ndo Quitados do Setor Publico Federal — Cadin e a comprovacao das condi¢des de habilitagdo e contratagao
consignhadas neste Edital, que dever&o ser mantidas pelo fornecedor durante a vigéncia do contrato.

10.7.1 A existéncia de registro no Cadin constitui fator impeditivo para a contratacdo.

11. DA ATA DE REGISTRO DE PRECOS

11.1. Homologado o resultado da licitagdo, o licitante mais bem classificado terd o prazo de 2 (dois) dias,
contados a partir da data de sua convocacao, para assinar a Ata de Registro de Precos, cujo prazo de validade
encontra-se nela fixado, sob pena de decadéncia do direito a contratacéo, sem prejuizo das sanc¢des previstas
na Lei n® 14.133, de 2021.

11.2. O prazo de convocacgédo podera ser prorrogado uma vez, por igual periodo, mediante solicitagdo do
licitante mais bem classificado ou do fornecedor convocado, desde que:

1121 a solicitacé@o seja devidamente justificada e apresentada dentro do prazo; e
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11.2.2 a justificativa apresentada seja aceita pela Administracéo.

11.3. A ata de registro de pre¢os sera assinada por meio de assinatura digital e disponibilizada no sistema
de registro de precos.

11.4. Serao formalizadas tantas Atas de Registro de Pregos quantas forem necessarias para o registro de
todos os itens constantes no Termo de Referéncia/Projeto Basico, com a indicagdo do licitante vencedor, a
descricdo do(s) item(ns), as respectivas quantidades, precos registrados e demais condicdes.

11.5. O preco registrado, com a indicacdo dos fornecedores, sera divulgado no PNCP e disponibilizado
durante a vigéncia da ata de registro de precos.

11.6. A existéncia de precos registrados implicara compromisso de fornecimento nas condi¢des
estabelecidas, mas ndo obrigar4 a Administracdo a contratar, facultada a realizagdo de licitagdo especifica
para a aquisicdo pretendida, desde que devidamente justificada.

11.7. Na hip6tese de o convocado ndo assinar a ata de registro de precos no prazo e nas condi¢cdes
estabelecidas, fica facultado & Administragdo convocar os licitantes remanescentes do cadastro de reserva,
na ordem de classificacdo, para fazé-lo em igual prazo e nas condi¢des propostas pelo primeiro classificado.

11.8. O prazo de vigéncia da ata de registro de precos sera de 1 (um) ano e podera ser prorrogado, por
igual periodo, desde que comprovado o preco vantajoso.

11.8.1 Em caso de prorrogacao da ata, podera ser renovado o quantitativo originalmente registrado.

12. DA FORMAGAO DO CADASTRO DE RESERVA

12.1. Ap6s a homologacao da licitagdo, serd incluido na ata, na forma de anexo, o registro:

12.1.1 dos licitantes que aceitarem cotar o objeto com preco igual ao do adjudicatério, observada a
classificagcdo na licitacdo e excluido o percentual referente & margem de preferéncia, quando o objeto ndo
atender aos requisitos previstos no art. 26 da Lei n® 14.133, de 2021; e

12.1.2 dos licitantes que mantiverem sua proposta original

12.2. Sera respeitada, nas contratacdes, a ordem de classificacdo dos licitantes ou fornecedores
registrados na ata.

12.2.1 A apresentac@o de novas propostas na forma deste item n&o prejudicara o resultado do
certame em relacdo ao licitante mais bem classificado.

12.2.2 Para fins da ordem de classificacéo, os licitantes ou fornecedores que aceitarem cotar o objeto
com preco igual ao do adjudicatario antecederdo aqueles que mantiverem sua proposta original.

12.3. A habilitacdo dos licitantes que compordo o cadastro de reserva sera efetuada quando houver
necessidade de contratacdo dos licitantes remanescentes, nas seguintes hipéteses:

12.3.1 guando o licitante vencedor ndo assinar a ata de registro de precos no prazo e nas condi¢cdes
estabelecidos no edital; ou

12.3.2 guando houver o cancelamento do registro do fornecedor ou do registro de precos, nas
hipéteses previstas nos art. 28 e art. 29 do Decreto n® 11.462, de 2023.



MINISTERIO DA EDUCACAO
Secretaria de Educagdo Profissional e Tecnoldgica
Instituto Federal Fluminense

EDITAL — PREGAO ELETRONICO 90020/2026

12.4. Nahipétese de nenhum dos licitantes que aceitaram cotar o objeto com preco igual ao do adjudicatario
concordar com a contratacdo nos termos em igual prazo e nas condi¢des propostas pelo primeiro classificado,
a Administracéo, observados o valor estimado e a sua eventual atualizagdo na forma prevista no edital,
poderé:

12.4.1 convocar os licitantes que mantiveram sua proposta original para negociacdo, na ordem de
classificagdo, com vistas a obtencdo de preco melhor, mesmo que acima do preco do adjudicatario; ou

12.4.2 adjudicar e firmar o contrato nas condicbes ofertadas pelos licitantes remanescentes,
observada a ordem de classificacéo, quando frustrada a negociacéo de melhor condicéo.

13. DOS RECURSOS

13.1. A interposi¢cdo de recurso referente ao julgamento das propostas, a habilitagdo ou inabilitacdo de
licitantes, a anulacdo ou revogacédo da licitagdo, observara o disposto no art. 165 da Lei n° 14.133, de 2021.

13.2. O prazo recursal € de 3 (trés) dias Uteis, contados da data de intimacao ou de lavratura da ata.

13.3. Quando o recurso apresentado impugnar o julgamento das propostas ou o ato de habilitacdo ou
inabilitacdo do licitante:

13.3.1 a intencgédo de recorrer devera ser manifestada imediatamente, sob pena de precluséo;
13.3.2 0 prazo para a manifestagdo da intencao de recorrer néo sera inferior a 10 (dez) minutos.
13.3.3 0 prazo para apresentacdo das razdes recursais sera iniciado na data de intimacao ou de

lavratura da ata de habilitagdo ou inabilitag&o;

13.3.4 na hipétese de adogédo da inversdo de fases prevista no § 1° do art. 17 da Lei n°® 14.133, de
2021, o prazo para apresentacdo das razfes recursais sera iniciado na data de intimag¢do da ata de
julgamento.

13.4. Os recursos deverdo ser encaminhados em campo proprio do sistema.

13.5. O recurso sera dirigido a autoridade que tiver editado o ato ou proferido a decisdo recorrida, a qual
podera reconsiderar sua decisédo no prazo de 3 (trés) dias Uteis, ou, nesse mesmo prazo, encaminhar recurso
para a autoridade superior, a qual devera proferir sua decisdo no prazo de 10 (dez) dias Uteis, contado do
recebimento dos autos.

13.6. Os recursos interpostos fora do prazo ndo seréo conhecidos.

13.7. O prazo para apresentacao de contrarrazfes ao recurso pelos demais licitantes sera de 3 (trés) dias
Uteis, contados da data da intimacgéo pessoal ou da divulgacao da interposi¢éo do recurso, assegurada a vista
imediata dos elementos indispensaveis a defesa de seus interesses.

13.8. O recurso e o pedido de reconsideracéo terdo efeito suspensivo do ato ou da deciséo recorrida até
gue sobrevenha deciséo final da autoridade competente.

13.9. O acolhimento do recurso invalida tdo somente 0s atos insuscetiveis de aproveitamento.

13.10. Os autos do processo permanecerao com vista franqueada aos interessados no sitio eletrdnico
https://suap.iff.edu.br/processo_eletronico/consulta_publica/.


http://www.planalto.gov.br/ccivil_03/_ato2019-2022/2021/lei/L14133.htm#art165
http://www.planalto.gov.br/ccivil_03/_ato2019-2022/2021/lei/L14133.htm#art17§1
http://www.planalto.gov.br/ccivil_03/_ato2019-2022/2021/lei/L14133.htm#art17§1
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14. DAS INFRACOES ADMINISTRATIVAS E SANGCOES

14.1. Comete infragcdo administrativa, nos termos da lei, o licitante que, com dolo ou culpa:

14.1.1 deixar de entregar a documentacdo exigida para o certame ou ndo entregar qualquer
documento que tenha sido solicitado pelo Pregoeiro/Agente de Contratacdo/Comissdo durante o certame;

14.1.2 salvo em decorréncia de fato superveniente devidamente justificado, ndo mantiver a proposta
em especial quando:

14.1.2.1. ndo enviar a proposta adequada ao ultimo lance ofertado ou ap6s a negociacao;
14.1.2.2. recusar-se a enviar o detalhamento da proposta quando exigivel,

14.1.2.3. pedir para ser desclassificado quando encerrada a etapa competitiva;

14.1.2.4. deixar de apresentar amostra;

14.1.2.5. apresentar proposta ou amostra em desacordo com as especifica¢des do edital.

14.1.3 néo celebrar o contrato ou ndo entregar a documentacéo exigida para a contratacdo, quando
convocado dentro do prazo de validade de sua proposta;

14.1.4 recusar-se, sem justificativa, a assinar o contrato ou a ata de registro de preco, ou a aceitar
ou retirar o instrumento equivalente no prazo estabelecido pela Administracéo;

14.1.5 apresentar declaracdo ou documentacao falsa exigida para o certame ou prestar declaracdo
falsa durante a licitacéo;

14.1.6 fraudar a licitacao;

14.1.7 comportar-se de modo inidbneo ou cometer fraude de qualquer natureza, em especial
quando:

14.1.7.1. agir em conluio ou em desconformidade com a lei;

14.1.7.2. induzir deliberadamente a erro no julgamento;

14.1.7.3. apresentar amostra falsificada ou deteriorada.
14.1.8 praticar atos ilicitos com vistas a frustrar os objetivos da licitacéo;
14.1.9 praticar ato lesivo previsto no art. 5° da Lei n°® 12.846, de 2013.

14.2. Com fulcro na Lei n® 14.133, de 2021, a Administragdo podera, apés regular processo administrativo,
garantida a prévia defesa, aplicar aos licitantes e/ou adjudicatarios as seguintes san¢fes, sem prejuizo das
responsabilidades civil e criminal:

14.2.1 adverténcia;

14.2.2 multa;

14.2.3 impedimento de licitar e contratar e

14.2.4 declaracdo de inidoneidade para licitar ou contratar, enquanto perdurarem 0s motivos

determinantes da punicdo ou até que seja promovida sua reabilitacdo perante a propria autoridade que
aplicou a penalidade.
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14.3. Na aplicacao das sancfes serdo considerados:

14.3.1 a natureza e a gravidade da infragdo cometida;

14.3.2 as peculiaridades do caso concreto;

14.3.3 as circunstancias agravantes ou atenuantes;

14.3.4 os danos que dela provierem para a Administracdo Publica;

14.35 a implantacdo ou o aperfeicoamento de programa de integridade, conforme normas e

orientacdes dos 6rgdos de controle.
14.4. A multa sera recolhida no prazo maximo de 10 (dez) dias Uteis, a contar da comunicagao oficial.

1441 Para as infracdes previstas nos itens 14.1.1, 14.1.2 e 14.1.3, a multa sera de 0,5% a 15% do
valor do contrato licitado.

14.4.2 Para as infragcfes previstas nos itens 14.1.4, 14.1.5, 14.1.6, 14.1.7, 14.1.8 e 14.1.9, a multa
sera de 15% a 30% do valor do contrato licitado.

14.5. As sanc¢fes de adverténcia, impedimento de licitar e contratar e declaracdo de inidoneidade para
licitar ou contratar poderdo ser aplicadas, cumulativamente ou ndo, a penalidade de multa.

14.6. Na aplicacdo da sancao de multa sera facultada a defesa do interessado no prazo de 15 (quinze) dias
Uteis, contado da data de sua intimagéo.

14.7. A sancéo de impedimento de licitar e contratar serd aplicada ao responsavel em decorréncia das
infrac6es administrativas relacionadas nos itens 14.1.1, 14.1.2, 14.1.3 e 14.1.4, quando n&o se justificar a
imposicao de penalidade mais grave, e impedird o responsavel de licitar e contratar no ambito da
Administracdo Publica direta e indireta do ente federativo a qual pertencer o 6rgédo ou entidade, pelo prazo
maximo de 3 (trés) anos.

14.8. Poderé ser aplicada ao responsavel a sancéo de declaracao de inidoneidade para licitar ou contratar,
em decorréncia da pratica das infracdes dispostas nos itens 14.1.5, 14.1.6, 14.1.7, 14.1.8 e 14.1.9, bem como
pelas infra¢cdes administrativas previstas nos itens 14.1.1, 14.1.2, 14.1.3 e 14.1.4 que justifiquem a imposi¢ao
de penalidade mais grave que a san¢do de impedimento de licitar e contratar, cuja duracao observara o prazo
previsto no art. 156, 85°, da Lei n° 14.133, de 2021.

14.9. A recusa injustificada do adjudicatario em assinar o contrato ou a ata de registro de preco, ou em
aceitar ou retirar o instrumento equivalente no prazo estabelecido pela Administracdo, descrita no item 14.1.4,
caracterizara o descumprimento total da obrigagdo assumida e o sujeitara as penalidades e a imediata perda
da garantia de proposta em favor do érgéo ou entidade promotora da licitagdo, nos termos do art. 45, §4° da
Instrugdo Normativa SEGES/ME n° 73, de 30 de setembro de 2022.

14.10. A apuracgdo de responsabilidade relacionadas as sanc¢des de impedimento de licitar e contratar e de
declaracdo de inidoneidade para licitar ou contratar demandara a instauracdo de processo de
responsabilizacdo a ser conduzido por comissdao composta por 2 (dois) ou mais servidores estaveis, que
avaliard fatos e circunstancias conhecidos e intimara o licitante ou o adjudicatario para, no prazo de 15
(quinze) dias Uteis, contado da data de sua intimacao, apresentar defesa escrita e especificar as provas que
pretenda produzir.


http://www.planalto.gov.br/ccivil_03/_ato2019-2022/2021/lei/L14133.htm#art156§5
https://www.gov.br/compras/pt-br/acesso-a-informacao/legislacao/instrucoes-normativas/instrucao-normativa-seges-me-no-73-de-30-de-setembro-de-2022
https://www.gov.br/compras/pt-br/acesso-a-informacao/legislacao/instrucoes-normativas/instrucao-normativa-seges-me-no-73-de-30-de-setembro-de-2022
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14.11. Cabera recurso no prazo de 15 (quinze) dias Uteis da aplicacdo das sancdes de adverténcia, multa e
impedimento de licitar e contratar, contado da data da intimacgéo, o qual sera dirigido a autoridade que tiver
proferido a deciséo recorrida, que, se ndo a reconsiderar no prazo de 5 (cinco) dias Uteis, encaminhara o
recurso com sua motivagdo a autoridade superior, que devera proferir sua decisdo no prazo maximo de 20
(vinte) dias Uteis, contado do recebimento dos autos.

14.12. Cabera a apresentacédo de pedido de reconsideracdo da aplicacdo da san¢do de declaracdo de
inidoneidade para licitar ou contratar no prazo de 15 (quinze) dias Uteis, contado da data da intimacao, e
decidido no prazo maximo de 20 (vinte) dias Uteis, contado do seu recebimento.

14.13. O recurso e o pedido de reconsideracéo terdo efeito suspensivo do ato ou da deciséo recorrida até
gue sobrevenha decisédo final da autoridade competente.

14.14. A aplicac@o das sang8es previstas neste edital ndo exclui, em hipotese alguma, a obrigagdo de
reparacao integral dos danos causados.

14.15. Para a garantia da ampla defesa e contraditério dos licitantes, as notificagcbes serdo enviadas
eletronicamente para os enderecos de e-mail informados na proposta comercial, bem como os cadastrados
pela empresa no Sicaf.

14.15.1 Os enderecos de e-mail informados na proposta comercial e/ou cadastrados no Sicaf serdo
considerados de uso continuo da empresa, ndo cabendo alegacdo de desconhecimento das
comunicacdes a eles comprovadamente enviadas.

15. DA IMPUGNACAO AO EDITAL E DO PEDIDO DE ESCLARECIMENTO

15.1. Qualquer pessoa € parte legitima para impugnar este Edital por irregularidade na aplicacéo da Lei n®
14.133, de 2021, devendo protocolar o pedido até 3 (trés) dias Uteis antes da data da abertura do certame.

15.2. A resposta a impugnacao ou ao pedido de esclarecimento sera divulgado em sitio eletronico oficial
no prazo de até 3 (trés) dias Uteis, limitado ao Ultimo dia util anterior & data da abertura do certame.

15.3. A impugnagdo e o pedido de esclarecimento poder@o ser realizados por forma eletrdnica, pelos
seguintes meios: no sitio oficial compras.gov.br, na pagina referente ao certame em questao, ou através do
e-mail comprascf@iff.edu.br.

15.4. Asimpugnacdes e pedidos de esclarecimentos ndo suspendem 0s prazos previstos no certame.

15.5. A concessao de efeito suspensivo a impugnacao é medida excepcional e devera ser motivada pelo
Pregoeiro/Agente de Contratacdo/Comisséo, nos autos do processo de licitacao.

15.6. Acolhida a impugnacéo, sera definida e publicada nova data para a realizagdo do certame.

16. DAS DISPOSICOES GERAIS

16.1. Sera divulgada ata da sesséo publica no sistema eletrénico.

16.2. N&o havendo expediente ou ocorrendo qualquer fato superveniente que impeca a realizagdo do
certame na data marcada, a sessao sera automaticamente transferida para o primeiro dia util subsequente,


http://www.planalto.gov.br/ccivil_03/_ato2019-2022/2021/lei/L14133.htm
http://www.planalto.gov.br/ccivil_03/_ato2019-2022/2021/lei/L14133.htm
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no mesmo horario anteriormente estabelecido, desde que ndo haja comunicacdo em contrario, pelo
Pregoeiro/Agente de Contratagdo/Comisséo.

16.3. Todas as referéncias de tempo no Edital, no aviso e durante a sessdo publica observardo o horario
de Brasilia - DF.

16.4. A homologac¢édo do resultado desta licitacdo ndo implicara direito a contratacao.

16.5. As normas disciplinadoras da licitagdo serdo sempre interpretadas em favor da ampliacéo da disputa
entre os interessados, desde que ndo comprometam o interesse da Administracéo, o principio da isonomia,
a finalidade e a seguranca da contratacgéo.

16.6. Os licitantes assumem todos os custos de preparacdo e apresentacdo de suas propostas e a
Administracdo ndo serd, em nenhum caso, responsavel por esses custos, independentemente da condugdo
ou do resultado do processo licitatério.

16.7. Na contagem dos prazos estabelecidos neste Edital e seus Anexos, excluir-se-4 o dia do inicio e
incluir-se-a4 o do vencimento. S6 se iniciam e vencem os prazos em dias de expediente na Administracao.

16.8. O desatendimento de exigéncias formais ndo essenciais ndo importara o afastamento do licitante,
desde que seja possivel o aproveitamento do ato, observados os principios da isonomia e do interesse
publico.

16.9. Em caso de divergéncia entre disposicfes deste Edital e de seus anexos ou demais pecas que
compdem o processo, prevalecera as deste Edital.

16.10. O Edital e seus anexos estdo disponiveis, na integra, no Portal Nacional de Contrata¢des Publicas
(PNCP) e endereco eletronico https://suap.iff.edu.br/processo_eletronico/consulta_publica/.

16.11. Integram este Edital, para todos os fins e efeitos, 0s seguintes anexos:
16.11.1 Anexo | - Termo de Referéncia;
16.11.1.1. Apéndice do Anexo | — Estudo Técnico Preliminar;
16.11.2 Anexo Il — Minuta de Termo de Contrato;
16.11.3 Anexo Il — Minuta de Ata de Registro de Precos;
16.11.4 Anexo IV — Planta dos Restaurantes;

16.11.5 Anexo V — Instrumento de Medicdo de Qualidade (IMR)

Cabo Frio, 17 de junho de 2026.

SerproiD € serpro

Thales Bittencourt de Oliveira
CPF: *%% 262,767-%**
18/06/2026

[ASSINATURA DA AUTORIDADE COMPETENTE]



ANEXO | - TERMO DE REFERENCIA

Lei n°14.133, de 1° de abril de 2021
SERVIGOS COM E SEM DEDICAGAO EXCLUSIVA DE MAO DE OBRA, OBRAS E SERVIGOS DE
ENGENHARIA, EXCETO TIC
[TAMBEM APLICAVEL PARA CONTRATAGAO INTEGRADA E SEMI-INTEGRADA]
LICITACAO E CONTRATAGAO DIRETA

MINISTERIO DA EDUCAGAO
INSTITUTO FEDERAL FLUMINENSE
CAMPUS CABO FRIO

(Processo Administrativo n°® 23321.000843.2026-26)
TERMO DE REFERENCIA

1. CONDIGOES GERAIS DA CONTRATAGAO

1.1. Contratagao de Servigo continuado de fornecimento de alimentagéo e nutrigdo, mediante concessao
onerosa, para atender ao restaurante estudantil dos campi Cabo Frio e ltaborai do Instituto Federal
Fluminense, nos termos da tabela abaixo, conforme condi¢des e exigéncias estabelecidas neste instrumento.

Preco
Grupo Unidade Item Descricao Qtd ) 9 . Subtotal Total
Unitario
1 Lanche 120.000 RS 7,40 RS 888.000,00
1 Campus Cabo Frio 2 Almogo 22.400 RS 16,24 RS 363.776,00 R$ 1.377.776,00
3 Jantar 10.000 RS 12,60 RS 126.000,00
. - Preco
Grupo Unidade Item Descricao Qtd . Subtotal Total
Unitario
1 Lanche 72000 RS 7,40 R$ 532.800,00
2 Campus Itaborai 2 Almogo 21000 RS 16,24 R$ 341.040,00 o LTI
3 Jantar 15000 RS 12,60 RS 189.000,00
Valor total da Contratacdo RS 2.440.616,00 (dois milhdes quatrocentos e quarenta mil seiscentos e dezesseis reais)

1.1.1.1. Podera, a critério da Administragdo, mediante a autorizacdo e formalizagcao de termo aditivo,
também comercializar lanches, refei¢ao do tipo self-service e bebidas para servidores, alunos e
demais membros da comunidade académica do IF Fluminense, conforme cardapio basico.

1.1.1.1.1. O termo aditivo versara sobre reajuste no valor mensal de concessao, tendo em vista o aumento
do servigo e de ocupagao da area construida.



1.1.1.2. Podera, conforme disponibilidade orgcamentaria, a critério da Administracao, ofertar refeigao tipo
self-service, subsidiada exclusivamente para estudantes, nos percentuais a serem definidos em
Termo Aditivo especifico.

1.1.1.3. Poderda, a critério da Administracdo, ofertar refeicdo tipo self-service almogo para toda a
comunidade escolar e visitantes nos valores licitados.

Classificagdao do objeto quanto a heterogeneidade ou complexidade

1.2. O(s) servigo(s) objeto desta contratacdo séo caracterizados como comum(ns), conforme justificativa
constante do Estudo Técnico Preliminar.

Classificacado do objeto quanto ao modelo de execugao

1.3. O servigo é enquadrado como continuado tendo em vista que a sua interrupgdo pode comprometer a
continuidade das atividades da Administragao, sendo a vigéncia plurianual mais vantajosa considerando o
Estudo Técnico Preliminar.

Prazo de vigéncia

1.4. O prazo de vigéncia da contratagéo é de 12 (doze) meses, contados do recebimento da ordem de
servigo comunicando quando serao iniciados os servigos, prorrogavel por até 10 anos, na forma dos
artigos 106 e 107 da Lei n° 14.133, de 2021.

1.5. O contrato ou outro instrumento habil que o substitua oferece maior detalhamento das regras que
serao aplicadas em relagéo a vigéncia da contratagéo.

2. FUNDAMENTAGAO E DESCRIGAO DA NECESSIDADE DA CONTRATAGAO

2.1. A Fundamentagdo da Contratagdo e de seus quantitativos encontra-se pormenorizada em tépico
especifico dos Estudos Técnicos Preliminares, apéndice deste Termo de Referéncia.

2.2. O objeto da contratacdo esta previsto no Plano de Contratagbes Anual 2026, conforme consta das
informacgdes basicas desse Termo de Referéncia.

3. DESCRIGCAO DA SOLUGAO COMO UM TODO CONSIDERADO O CICLO DE VIDA DO OBJETO

3.1. A descricado da solugao como um todo encontra-se pormenorizada em tépico especifico dos Estudos
Técnicos Preliminares, apéndice deste Termo de Referéncia.

4. REQUISITOS DA CONTRATAGAO
Sustentabilidade

41. Além dos critérios de sustentabilidade eventualmente inseridos na descricdo do objeto, devem ser
atendidos os seguintes requisitos, que se baseiam no Guia Nacional de Contratacbes Sustentaveis:

411 Os previstos no Estudo Técnico Preliminar (ETP), no item referente aos Impactos
ambientais e tratamentos (item 12), que inclui, dentre eles, as seguintes medidas:

41.1.1. Uso Racional da Agua:
4.1.1.2. Eficiéncia Energética:

4.1.1.3. Redugdo da Producdo de Residuos Alimentares e Melhor Aproveitamento dos

Alimentos:
41.2 Os requisitos acima estdo mais detalhados no Estudo Técnico Preliminar;
41.3 Deverao ser respeitadas, ainda, as normas referentes a emissao de ruidos pela utilizagédo de

eletrodomésticos e equipamentos de limpeza, dentre elas, a NBR 10151:2019 e a Resolugao CONAMA
n° 20, de 7 de dezembro de 1994.

414 E de responsabilidade da contratada a manutengdo e o controle de limpeza e conservagéo



do espaco, bem como a aquisi¢ao de insumos adequados para tal, segundo normas da legislagao vigente.

Subcontratagcao
4.2. Nao sera admitida a subcontratagao do objeto contratual.
Garantia da contratagao

4.3. Sera exigida a garantia da contratagdo de que tratam os arts. 96 e seguintes da Lei n® 14.133, de
2021, com validade durante a execugao do contrato e 90 (noventa) dias apds término da vigéncia contratual,
podendo o Contratado optar pela caugdo em dinheiro ou em titulos da divida publica, seguro-garantia, fianca
bancaria ou titulo de capitalizagdo, em valor correspondente a 5% (cinco por cento) do valor total da
contratagao.

4.4, Em caso de opg¢ao pelo seguro-garantia, a parte adjudicataria devera apresenta-la, no maximo, até a
data de assinatura do contrato.

441 A apdlice de seguro-garantia permanecera em vigor mesmo que o Contratado n&o pague o
prémio nas datas convencionadas.

442 Caso o adjudicatario ndo apresente a apdlice de seguro de garantia antes da assinatura do
contrato, ocorrera a preclusao do direito de escolha dessa modalidade de garantia.

443 A apolice de seguro-garantia devera acompanhar as modificagcdes referentes a vigéncia do
contrato principal mediante a emissao do respectivo endosso pela seguradora.

444 Sera permitida a substituicido da apdlice de seguro-garantia na data de renovacgio ou de
aniversario, desde que mantidas as condi¢des e coberturas da apdlice vigente e nenhum periodo fique
descoberto, ressalvados os periodos de suspenséao contratual.

445 Caso o adjudicatario ndo opte pelo seguro-garantia ou nao apresente a apolice de seguro de
garantia antes da assinatura do contrato, devera apresentar, no prazo maximo de 10 (dez) dias uteis,
prorrogaveis por igual periodo, a critério do Contratante, contado da assinatura do contrato, comprovante
de prestacdo de garantia nas modalidades de caugdo em dinheiro ou titulos da divida publica, fianca
bancaria ou titulos de capitalizagao.

4.5. aso seja a garantia em dinheiro a modalidade de garantia escolhida pelo Contratado, devera ser
efetuada em favor do Contratante, em conta especifica na Caixa Econdmica Federal, com corre¢do monetaria.

4.6. Caso a opgéao seja por utilizar titulos da divida publica, estes devem ter sido emitidos sob a forma
escritural, mediante registro em sistema centralizado de liquidacdo e de custédia autorizado pelo Banco
Central do Brasil, e avaliados pelos seus valores econdmicos, conforme definido pelo Ministério competente.

4.7. No caso de garantia na modalidade de fianga bancaria, devera ser emitida por banco ou instituicao
financeira devidamente autorizada a operar no Pais pelo Banco Central do Brasil, e devera constar expressa
renuncia do fiador aos beneficios do artigo 827 do Cddigo Civil.

4.8. Na hipétese de opcao pelo titulo de capitalizagdo, a garantia devera ser custeada por pagamento
unico, com resgate pelo valor total, sob a modalidade de instrumento de garantia, emitido por sociedades de
capitalizagédo regulamente constituidas e autorizadas pelo Governo Federal.

4.8.1 O titulo de capitalizagdo devera ser apresentado ao Contratante juntamente com as condiges
gerais e o numero do processo administrativo sob o qual o plano de capitalizagéo foi aprovado pela Susep
(art. 8°, Ill, da Circular SUSEP n° 656, de 11 de margo de 2022).

4.9. A garantia assegurara, qualquer que seja a modalidade escolhida, sob pena de n&o aceitacdo, o
pagamento de:

491 prejuizos advindos do ndo cumprimento do objeto do contrato e do ndo adimplemento das
demais obrigacdes nele previstas;



49.2 multas moratérias e punitivas aplicadas pela Administracado a contratada; e

493 obrigagdes trabalhistas e previdenciarias de qualquer natureza e para com o FGTS, ndo
adimplidas pelo Contratado.

4.10. Em caso de seguro-garantia, a apdlice devera ter cobertura para pagamento direto ao empregado
apo6s decisao definitiva em processo administrativo que apure montante liquido e certo a ele devido em razao
de inadimpléncia do Contratado, independentemente de transito em julgado de deciséo judicial.

4.11. No caso de alteragdo do valor do contrato, ou prorrogagéo de sua vigéncia, a garantia devera ser
ajustada ou renovada, no prazo maximo de 10 (dez) dias Uteis, prorrogaveis por igual periodo, contado da
data de assinatura do termo aditivo ou da emissdo do apostilamento, seguindo os mesmos parametros
utilizados quando da contratagéo.

4.12. Na hipotese de suspensao do contrato por ordem ou inadimplemento da Administracédo, o Contratado
ficara desobrigado de renovar a garantia ou de endossar a apdlice de seguro até a ordem de reinicio da
execugao ou o adimplemento pela Administragao.

4.13. Se o valor da garantia for utilizado total ou parcialmente em pagamento de qualquer obrigagao, o
Contratado obriga-se a fazer a respectiva reposi¢do no prazo maximo de 10 (dez) dias uteis, prorrogaveis por
igual periodo, a critério do Contratante, contados da data em que for notificada.

4.14. O Contratante executara a garantia na forma prevista na legislagdo que rege a matéria.

4141 O emitente da garantia ofertada pelo Contratado devera ser notificado pelo Contratante
quanto ao inicio de processo administrativo para apuragao de descumprimento de clausulas contratuais.

4.14.2 Caso se trate da modalidade seguro-garantia, ocorrido o sinistro durante a vigéncia da
apolice, sua caracterizagdo e comunicagéo poderao ocorrer fora desta vigéncia, nao caracterizando fato
que justifique a negativa do sinistro, desde que respeitados os prazos prescricionais aplicados ao contrato
de seguro, nos termos do art. 20 da Circular Susep n° 662, de 11 de abril de 2022.

4.15. Extinguir-se-4 a garantia com a restituicdo da carta fianga, autorizacdo para a liberagdo de
importancias depositadas em dinheiro a titulo de garantia ou anuéncia ao resgate do titulo de capitalizagéo,
acompanhada de declaragao do Contratante, mediante termo circunstanciado, de que o Contratado cumpriu
todas as clausulas do contrato.

4.15.1 A extingdo da garantia na modalidade seguro-garantia observara a regulamentagéo da Susep.

4152 A Administracao devera apurar se ha alguma pendéncia contratual antes do término da
vigéncia da apdlice.
4.16. A garantia somente sera liberada ou restituida apds a fiel execugéo do contrato ou apés a sua extingéo
por culpa exclusiva da Administragédo e, quando em dinheiro, sera atualizada monetariamente.

4.17. O Contratado autoriza o Contratante a reter, a qualquer tempo, a garantia, na forma prevista neste
Termo de Referéncia.

4.18. O garantidor n&do é parte para figurar em processo administrativo instaurado pelo Contratante com o
objetivo de apurar prejuizos e/ou aplicar sangdes a contratada.

4.19. A garantia de execucao é independente de eventual garantia do produto ou servi¢o prevista neste
Termo de Referéncia.

Vistoria

4.20. A avaliagao prévia do local de execugao dos servigos € imprescindivel para o conhecimento pleno
das condigdes e peculiaridades do objeto a ser contratado, sendo assegurado ao interessado o direito de
realizacéo de vistoria prévia, acompanhado por servidor designado para esse fim, de segunda a sexta-feira,
das 9 horas as 17 horas.

4.21. Serao disponibilizados data e horario diferentes aos interessados em realizar a vistoria prévia.



4.22. Para a vistoria, o representante legal da empresa ou responsavel técnico devera estar devidamente
identificado, apresentando documento de identidade civil e documento expedido pela empresa comprovando
sua habilitagdo para a realizagao da vistoria.

4.23. Caso o interessado opte por nao realizar a vistoria, devera prestar declaragao formal assinada pelo
seu responsavel técnico acerca do conhecimento pleno das condigdes e peculiaridades da contratagao.

4.24. A nao realizagdo da vistoria ndo podera embasar posteriores alegagdes de desconhecimento das
instalagdes, duvidas ou esquecimentos de quaisquer detalhes dos locais da prestagao dos servigos, devendo
o Contratado assumir os 6nus dos servigos decorrentes.

5. MODELO DE EXECUGCAO DO OBJETO
Condigoes de execugao
5.1. A execucgao do objeto seguira a seguinte dindmica:

5.1.1 Inicio da execugéo do objeto: até 10 (dez) dias contados a partir da solicitacédo feita pelo
IFFluminense através de Ordem de Servico e Nota de Empenho.

5.1.1.1. Previsao de inicio do campus Cabo Frio: funcionamento pleno em agosto de 2026.

5.1.1.2. Previsdo de inicio do campus Itaborai: funcionamento parcial em agosto de 2026;
funcionamento pleno (com almogo) em fevereiro de 2027.

51.2 Descricao detalhada dos métodos, rotinas, etapas, tecnologias procedimentos, frequéncia e
periodicidade de execugao do trabalho:

5.1.2.1. Etapas e Rotinas:
5.1.2.11. 1- Planejamento do cardapio:

5.1.2.1.1.1. - Elaboragao mensal do cardapio sob supervisdo da nutricionista responsavel
técnica da contratada, seguindo as diretrizes nutricionais e sanitarias.

5.1.2.1.1.2. - Envio para aprovacao pela fiscalizagdo do contrato até o dia 20 de cada més
anterior a execugao.

51.21.2. 2- Aquisicéo e recebimento de géneros alimenticios:

5.1.2.1.2.1. - Realizada conforme cronograma interno da contratada, observando prazos
de validade, condi¢bes de transporte e armazenamento.

5.1.2.1.2.2. - Controle de qualidade realizado no ato do recebimento, com registro em
planilha ou sistema digital.

5.1.21.3. 3- Armazenamento:

5.1.2.1.3.1. - Separacdo adequada por tipo de produto (pereciveis, ndo pereciveis,
congelados).

5.1.2.1.3.2. - Controle de temperatura dos equipamentos de refrigeragao e congelamento,
com registros diarios.

5.1.2.1.4. 4- Pré-preparo e preparo das refeigoes:

5.1.2.1.4.1. - Realizados em area propria e higienizada, observando as Boas Praticas de
Fabricacdo (RDC n° 216/2004 e RDC n° 275/2002).

5.1.2.1.4.2. - Utilizagao de técnicas culinarias adequadas para preservar valor nutricional
e sensorial.

5.1.2.1.4.3. - Supervisao direta da nutricionista.

5.1.2.1.5. 5- Distribuigao das refeigoes:



5.1.2.1.5.1. - Realizada em balcao térmico, com controle de temperatura dos alimentos
quentes e frios (conforme RDC n° 216/2004).

5.1.2.1.5.2. - Atendimento respeitando horarios previamente estabelecidos pela
instituicao.
5.1.2.1.6. 6- Limpeza e higienizagao:
5.1.2.1.6.1. - Diaria: de utensilios, equipamentos e areas de manipulagao.
5.1.2.1.6.2. - Semanal: limpeza completa de camaras, coifas e areas de dificil acesso.

5.1.2.1.6.3. - Mensal: dedetizacdo e desinfecgdo preventiva, conforme cronograma
aprovado pela fiscalizagao.

51.2.1.7. 7- Gestao de residuos:
5.1.2.1.7.1. - Separagéo e acondicionamento conforme normas ambientais.

5.1.2.1.7.2. - Descarte de Oleo vegetal usado por empresa especializada, com
comprovagao documental.

5.1.2.1.8. 8-Controle de qualidade e seguranga alimentar:

5.1.2.1.8.1. - Realizagdo de testes de amostras de alimentos, conforme legislagdo
vigente.

5.1.2.1.8.2. - Manutengao de registros de temperatura, amostras e controle de pragas
disponiveis a fiscalizago.

Local e horario da prestagao dos servigos

5.2. Os servigos serao prestados no seguinte endereco:
5.21 CAMPUS CABO FRIO. Estrada Cabo Frio — Buzios, s/n°, Baia Formosa — Cabo Frio,
RJ — CEP: 28909-971. Telefone: (22) 26459524.
52.2 CAMPUS ITABORAI Rua lIzaura Pantoja, 167-333, Nova Cidade, Itaborai, RJ - CEP: 24804-
162

5.3. Os servigos serdo prestados no seguinte horario:

5.3.1 Em todos os dias letivos do ano, conforme calendarios académicos e de acordo com os
horarios estabelecidos em cada unidade.

5.3.1.1. Nos sabados letivos podem ser solicitados o fornecimento de refeigbes, dependendo da
necessidade da contratante, desde que informados com a antecedéncia minima de 24 horas.

Rotinas a serem cumpridas
53.2 A execugéao contratual observara as rotinas previstas no subitem 5.1.2.1:
Materiais a serem disponibilizados

54. Para a perfeita execugao dos servigos, o Contratado devera disponibilizar os materiais, equipamentos,
ferramentas e utensilios necessarios, que nao forem fornecidos pelo campus, em quantidades e
qualidades suficientes para assegurar o pleno atendimento da demanda da Contratante:

541 Utensilios para o Servigo de Refeigao:
5.4.1.1. Bandejas em plastico, de cor branca, com dimensdes minimas de 41,5 x 29 x 2,8 cm;

5.4.1.2. Pratos em porcelana, de cor branca, para refeicdo, com didmetro minimo de 26,9 cm (padrao
self-service);

5.4.1.3. Conjunto de talheres (garfo e faca) em aco inoxidavel, liso, polido, peg¢a unica, com
aproximadamente 20 cm de comprimento (tolerancia de 1 cm) e espessura minima de 2 mm;



5.4.1.4. Copos
5.4.1.5. Guardanapos de papel;

5.4.1.6. A Contratada devera fornecer, em todas as refei¢cdes, pratos, bandejas, talheres, copos,
guardanapos e demais insumos necessarios, devidamente limpos e em quantidades suficientes,
disponibilizados no local definido pela Administragao;

54.2 Equipamentos de Apoio Operacional

5.4.2.1. Todos os equipamentos necessarios para a execugao das atividades deverao ser fornecidos
pela Contratada, sempre que nao disponibilizados pelo campus, minimamente conforme lista abaixo:

5.4.2.2. Balangas para conferéncia de géneros alimenticios;

5.4.2.3. Balcbdes térmicos, em quantidade e modelo adequados ao sistema de distribuicdo adotado
pelo campus;

5.4.2.4. Geladeiras e freezers, em numero suficiente para o correto armazenamento de pereciveis,
carnes, laticinios, hortifrutis e amostras;

5.4.2.5. Fogao industrial, com no minimo seis bocas, compativel com a demanda da unidade;
5.4.2.6. Forno industrial, a gas ou elétrico, em dimensdes adequadas ao volume de produgao;

5.4.2.7. Sistema de exaustdo e coifa, conforme necessidade, garantindo a ventilagdo e exaustao
adequadas;

5.4.2.8. Cubas gastrondmicas em aco inox;

5.4.2.9. Refresqueiras;

5.4.2.10. Termbdbmetros para controle de temperatura de equipamentos, alimentos armazenados e
preparacgdes;

5.4.2.11. Prateleiras e paletes, confeccionados em materiais compativeis com a legislagdo vigente,
destinados ao armazenamento higiénico dos géneros alimenticios;

5.4.2.12. Bancadas em aco inoxidavel, em numero suficiente para assegurar a manipulacdo adequada
dos alimentos, sem risco de contaminacao cruzada. Na auséncia de bancadas com pias integradas, a
Contratada devera providenciar unidades adicionais.

5.4.2.13. Utensilios de Pré-preparo, Preparo e Distribuigdo
5.4.2.14. Tabuas de corte de uso especifico;

5.4.2.15. Facas, colheres, garfos, conchas e pegadores;
5.4.2.16. Descascadores e cortadores para hortifrutis;
5.4.2.17. Panelas de diversos tamanhos, frigideiras, assadeiras e panelas de presséo;
5.4.2.18. Utensilios para servir;

5.4.2.19. Escorredores de inox;

5.4.2.20. Liquidificador industrial;

5.4.2.21. Processador de alimentos;

5.4.2.22. Espremedor de frutas industrial,

5.4.2.23. Lixeiras com tampa e acionamento por pedal;

543 A Contratada devera responsabilizar-se, durante a vigéncia do contrato, pela substituicao de
todo item de mobiliario, equipamento e utensilio sob sua responsabilidade que venha a ser danificado,
extraviado, furtado ou roubado, por outro do mesmo tipo e modelo (devendo manter as mesmas
caracteristicas e as especificacdes da peca original), mantendo a qualidade e quantidade do material



inicialmente disponibilizado pela Contratante.

5.4.3.1. Deve providenciar a substituicdo num prazo maximo de 20 dias uteis, sem 6nus para a
Contratante.

5.4.3.2. A avaliagao sobre a necessidade ou nado de substituicido do material/equipamento cabera a
Contratante. Caso este prazo nao seja respeitado, a Contratada podera sofrer notificagdo e possiveis
sangbes administrativas, como aplicagcdo de adverténcia, multa, glosa contratual ou até rescisdo do
contrato, conforme a gravidade da infragcdo e nos termos da legislagdo vigente e do edital de
contratagao.

5.4.3.3.

Informagdes relevantes para o dimensionamento da proposta

5.5.

5.5.1

A demanda do érgao tem como base as seguintes caracteristicas:
Estimativa das quantidades

5.5.1.1. As quantidades de refeicbes foram estimadas com base no numero de matriculas de cada
unidade participante, histérico de ofertas e acordo com a disponibilidade orgamentaria recorrente
multiplicado por 200 dias letivos (quantitativo anual), ficando da seguinte forma:

Grupo Unidade Item Descricao Qtd diaria Dias letivos Qtd. Anual
1 Lanche 600 120.000
1 campus Cabo Frio 2 Almogo 112 200 22.400
3 Jantar 50 10.000
Grupo Unidade Item Descricao Qtd diaria Dias letivos Qtd. Anual
1 Lanche 360 72000
2 campus Itaborai 2 Almogo 105 200 21000
3 Jantar 75 15000

5.5.1.2. Os numeros informados na estimativa de consumo tém como base o numero de matriculados
e futuros ingressantes e dias letivos, e tem por objetivo apenas subsidiar a licitante no planejamento e
elaboracdo da proposta. Por ocasido da contratacdo, serd pago a contratada apenas as refeicdes
efetivamente consumidas e registradas pela fiscalizacdo do contrato. O numero de refeicdes
disponibilizadas aos alunos da unidade varia em fungcdo do total de estudantes efetivamente
matriculados, disponibilidade orgamentaria, organizacéo de horérios das atividades pedagdgicas, entre
outros.

Além da oferta de refeigbes aos alunos autorizados, o restante da comunidade académica podera fazer

uso do espago através da venda das refei¢cdes realizadas pela contratada. Estima-se o seguinte publico:

Unidade Alunos Servidores Terceirizados
Cabo Frio 1400 110 65
Itaborai 400 41 23




Especificagdo da garantia do servigo

5.6. O prazo de garantia contratual dos servigos € aquele estabelecido na Lei n® 8.078, de 11 de setembro
de 1990 (Codigo de Defesa do Consumidor).

Uniformes
5.7. Uniformes e Equipamentos de Protegcéo de Uso Obrigatdrio

571 Os uniformes a serem fornecidos pela Contratada a seus empregados deverdo ser
condizentes com as atividades desenvolvidas no 6rgdo Contratante, sem qualquer repasse de custo ao
trabalhador, atendendo ao disposto no art. 458, §2°, inciso I, da CLT, na RDC n° 216/2004 da ANVISA e
demais normas aplicaveis.

5.7.2 O uniforme devera compreender as seguintes pecas de vestuario, conforme a fungdo e o
setor de trabalho:

a) Calga e camisa de tecido leve, de cor clara, confeccionadas em material de facil higienizagéo;

b) Avental de protecédo (impermeavel para atividades de manipulagdo umida ou de higienizagéo de
alimentos);

c) Touca ou gorro para cobertura total dos cabelos, proibido o uso de adornos;

d) Bota de seguranga ou botina antiderrapante, fechada e lavavel, compativel com as condigées do
piso da cozinha;

e) Luvas térmicas para manipulagéo de utensilios e equipamentos quentes;

f)  Uniforme impermeavel completo (jaqueta e calga) para uso obrigatorio nas atividades realizadas
nas camaras frias;

g) Luvas de malha de ago inoxidavel (ou material equivalente certificado) de uso obrigatério durante
o corte e 0 desossa de carnes, aves e peixes, conforme normas de seguranga do trabalho (NR 6
— EPI).

5.7.3 Cada empregado devera receber no minimo trés (03) conjuntos completos de uniforme no
inicio da execuc¢édo do contrato, devendo ser substituido um (01) conjunto completo a cada seis (6) meses,
ou a qualquer tempo sempre que estiver danificado, sujo permanentemente ou impréprio para uso, no
prazo maximo de 48 (quarenta e oito) horas apés a comunicacéo escrita do Contratante.

574 As pegas devem ser confeccionadas com tecido e material de qualidade, resistentes a
lavagens frequentes, e manter boa apresentagéo, integridade e conforto térmico ao usuario.

5.7.5 No caso de empregada gestante, os uniformes deverao ser adequados a situagédo, devendo
ser substituidos sempre que estiverem apertados ou desconfortaveis.

5.7.6 Todos os uniformes e equipamentos de protecao deverdo ser entregues mediante recibo
nominal, cuja copia devera ser encaminhada ao servidor responsavel pela fiscalizagdo do contrato,
acompanhada do original para conferéncia.

57.7 E vedado o uso de uniformes fora do ambiente de trabalho.
Procedimentos de transigao e finalizagao do contrato

5.8. Nao serdo necessarios procedimentos de transi¢ao e finalizagao do contrato devido as caracteristicas
do objeto.

6. MODELO DE GESTAO DO CONTRATO

6.1. O contrato devera ser executado fielmente pelas partes, de acordo com as clausulas avengadas e as
normas da Lei n® 14.133, de 2021, e cada parte respondera pelas consequéncias de sua inexecugao total ou
parcial.



6.2. Em caso de impedimento, ordem de paralisacdo ou suspensdo do contrato, o cronograma de
execugao sera prorrogado automaticamente pelo tempo correspondente, anotadas tais circunstancias
mediante simples apostila.

6.3. As comunicagdes entre o 6rgéo ou entidade e o Contratado devem ser realizadas por escrito sempre
que o ato exigir tal formalidade, admitindo-se o uso de mensagem eletrénica para esse fim.

6.4. O 6rgéo ou entidade podera convocar o preposto da empresa para adogao de providéncias que
devam ser cumpridas de imediato.

6.5. Apbs a assinatura do contrato ou instrumento equivalente, o 6érgao ou entidade podera convocar o
representante da empresa contratada para reunido inicial para apresentagao do plano de fiscalizagao, que
contera informagbes acerca das obrigagbes contratuais, dos mecanismos de fiscalizagao, das estratégias
para execucgao do objeto, do plano complementar de execugéo do Contratado, quando houver, do método de
afericao dos resultados e das sancdes aplicaveis, dentre outros.

Preposto

6.6. O Contratado designara formalmente o preposto da empresa, antes do inicio da prestacdo dos
servigos, indicando no instrumento os poderes e deveres em relagdo a execugao do objeto Contratado.

6.7. O Contratado n&o necessitara manter preposto da empresa no local da execugéo do objeto.

6.8. O Contratante podera recusar, desde que justificadamente, a indicagdo ou a manutengao do preposto
da empresa, hipétese em que o Contratado designara outro para o exercicio da atividade.

Rotinas de Fiscalizagao

6.9. A execugao do contrato devera ser acompanhada e fiscalizada pelo(s) fiscal(is) do contrato, ou pelos
respectivos substitutos.

Fiscalizagao Técnica

6.10. O fiscal técnico do contrato acompanhara a execugao do contrato, para que sejam cumpridas todas
as condic¢des estabelecidas no contrato, de modo a assegurar os melhores resultados para a Administragéo.

6.11. O fiscal técnico do contrato anotara no histérico de gerenciamento do contrato todas as ocorréncias
relacionadas a execuc¢ao do contrato, com a descricdo do que for necessario para a regularizacao das faltas
ou dos defeitos observados.

6.12. Identificada qualquer inexatidao ou irregularidade, o fiscal técnico do contrato emitira notificacbes para
a corregao da execugao do contrato, determinando prazo para a corregéo.

6.13. O fiscal técnico do contrato informara ao gestor do contato, em tempo habil, a situagdo que demandar
decisao ou adogao de medidas que ultrapassem sua competéncia, para que adote as medidas necessarias e
saneadoras, se for o caso.

6.14. No caso de ocorréncias que possam inviabilizar a execugao do contrato nas datas aprazadas, o fiscal
técnico do contrato comunicara o fato imediatamente ao gestor do contrato.

6.15. O fiscal técnico do contrato comunicara ao gestor do contrato, em tempo habil, o término do contrato
sob sua responsabilidade, com vistas a tempestiva renovagao ou a prorrogagao contratual.

6.16. A fiscalizagdo de que ftrata esta clausula ndo exclui nem reduz a responsabilidade do Contratado,
inclusive perante terceiros, por qualquer irregularidade, ainda que resultante de imperfeigdes técnicas, vicios
redibitérios, ou emprego de material inadequado ou de qualidade inferior e, na ocorréncia desta, ndo implica
corresponsabilidade do Contratante ou de seus agentes, gestores e fiscais, de conformidade.



6.17. As disposicdes previstas neste Termo de Referéncia ndo excluem o disposto no Anexo VIl da
Instrugdo Normativa SEGES/MP n° 05, de 2017, aplicavel no que for pertinente a contratagéo, por forga da
Instrugdo Normativa Seges/ME n° 98, de 26 de dezembro de 2022.

Fiscalizagao Administrativa

6.18. O fiscal administrativo do contrato, caso haja, verificara a manutengdo das condi¢des de habilitagdo
da contratada, acompanhara o empenho, o pagamento, as garantias, as glosas e a formalizagdo de
apostilamento e termos aditivos, solicitando quaisquer documentos comprobatérios pertinentes, caso
necessario.

6.19. Caso ocorra descumprimento das obrigagées contratuais, o fiscal administrativo do contrato atuara
tempestivamente na solugdo do problema, reportando ao gestor do contrato para que tome as providéncias
cabiveis, quando ultrapassar a sua competéncia.

Gestor do Contrato
6.20. Cabe ao gestor do contrato:

6.20.1 coordenar a atualizacdo do processo de acompanhamento e fiscalizacdo do contrato
contendo todos os registros formais da execugéo no histérico de gerenciamento do contrato, a exemplo
da ordem de servico, do registro de ocorréncias, das alteragdes e das prorrogagdes contratuais,
elaborando relatério com vistas a verificagdo da necessidade de adequagbes do contrato para fins de
atendimento da finalidade da administragao.

6.20.2 acompanhar os registros realizados pelos fiscais do contrato, de todas as ocorréncias
relacionadas a execucado do contrato e as medidas adotadas, informando, se for o caso, a autoridade
superior aquelas que ultrapassarem a sua competéncia.

6.20.3 acompanhar a manutengao das condigbes de habilitagdo da contratada, para fins de empenho
de despesa e pagamento, e anotara os problemas que obstem o fluxo normal da liquidagdo e do
pagamento da despesa no relatério de riscos eventuais.

6.20.4 emitir documento comprobatério da avaliagédo realizada pelos fiscais técnico, administrativo e
setorial quanto ao cumprimento de obrigagbes assumidas pelo Contratado, com mengédo ao seu
desempenho na execugéo contratual, baseado nos indicadores objetivamente definidos e aferidos, e a
eventuais penalidades aplicadas, devendo constar do cadastro de atesto de cumprimento de obrigagdes.

6.20.5 tomar providéncias para a formalizagdo de processo administrativo de responsabilizagédo para
fins de aplicagédo de sangdes, a ser conduzido pela comissdo de que trata o art. 158 da Lei n® 14.133, de
2021, ou pelo agente ou pelo setor com competéncia para tal, conforme o caso.

6.20.6 elaborar relatério final com informagdes sobre a consecucdo dos objetivos que tenham
justificado a contratacédo e eventuais condutas a serem adotadas para o aprimoramento das atividades da
Administragao.

6.20.7 enviar a documentagdo pertinente ao setor de contratos para a formalizagdo dos
procedimentos de liquidagao e pagamento, com a indicagao expressa de que o valor da Nota Fiscal emitida
pela contratada confere com o valor dimensionado pela fiscalizagdo e gestdo no recebimento definitivo do
servico.

6.20.8 receber e dar encaminhamento imediato:

6.20.8.1. as denuncias de discriminagao, violéncia e assédio no ambiente de trabalho, conforme o art.
2°, inciso |ll, do Decreto n.° 12.174/2024;

6.20.8.2. a notificagdo formal de que a empresa contratada esta descumprindo suas obrigagdes
trabalhistas, enviada pelo trabalhador, sindicato, Ministério do Trabalho, Ministério Publico, Defensoria
Publica ou por qualquer outro meio idéneo.

7. CRITERIOS DE MEDIGAO E PAGAMENTO



71, A avaliagdo da execugdo do objeto utilizara o Instrumento de Medigdo de Resultado (IMR), conforme
previsto no Anexo V.

7.2 Sera indicada a retengcdo ou glosa no pagamento, proporcional a irregularidade verificada, sem
prejuizo das sangdes cabiveis, caso se constate que o Contratado:

7.21 nao produziu os resultados acordados,

7.2.2 deixou de executar, ou ndo executou com a qualidade minima exigida as atividades
contratadas; ou

7.2.3 deixou de utilizar materiais e recursos humanos exigidos para a execugéo do servigo, ou 0s
utilizou com qualidade ou quantidade inferior a demandada.

7.3. A utilizagdo do IMR nao impede a aplicagao concomitante de outros mecanismos para a avaliagao da
prestacado dos servigos.

7.4. A afericao da execucgao contratual para fins de pagamento considerara os seguintes critérios:

741 Atraso no fornecimento das refei¢cdes, considerando horario pactuado com a fiscalizagao;
7.4.2 Quantidade de refei¢cdes produzidas inferior a demanda diaria;
74.3 Servicos executados em desacordo com as boas praticas de produgdo de

alimentos/legislagao sanitaria vigente

744 Utilizacao de insumos alimenticios em desacordo com o tipo/qualidade definidos no contrato
e/ou descumprimento de cardapio pactuado;

7.4.5 Nao utilizagao de Equipamento de Protegéo Individual (EPI).
Recebimento

7.5. Os servigcos serdo recebidos provisoriamente, no prazo de 10 (dez) dias, pelos fiscais técnico e
administrativo, mediante termos detalhados, quando verificado o cumprimento das exigéncias de carater
técnico e administrativo.

7.6. O prazo para recebimento provisorio sera contado do recebimento de comunicagao de cobranca
oriunda do Contratado com a comprovagao da prestagédo dos servigos a que se referem a parcela a ser paga.

7.7. O fiscal técnico do contrato realizara o recebimento provisério do objeto do contrato mediante termo
detalhado que comprove o cumprimento das exigéncias de carater técnico.

7.8. O fiscal administrativo do contrato, quando houver, realizara o recebimento provisério do objeto do
contrato mediante termo detalhado que comprove o cumprimento das exigéncias de carater administrativo.

7.9. O fiscal setorial do contrato, quando houver, realizara o recebimento provisério sob o ponto de vista
técnico e administrativo.

7.10. Para efeito de recebimento provisorio, sera considerado para fins de faturamento o periodo mensal.
7.11. Ao final de cada periodo/evento de faturamento:

7111 o fiscal técnico do contrato devera apurar o resultado das avaliagées da execugdo do objeto
e, se for o caso, a analise do desempenho e qualidade da prestacdo dos servigos realizados em
consonancia com os indicadores previstos no ato convocatério, que podera resultar no redimensionamento
de valores a serem pagos a contratada, registrando em relatério a ser encaminhado ao gestor do contrato;

7.12. Sera considerado como ocorrido o recebimento provisério com a entrega do termo detalhado ou, em
havendo mais de um a ser feito, com a entrega do ultimo.

7.13. O Contratado fica obrigado a reparar, corrigir, remover, reconstruir ou substituir, 8s suas expensas,
no todo ou em parte, o objeto em que se verificarem vicios, defeitos ou incorre¢des resultantes da execugao
ou materiais empregados, cabendo a fiscalizagdo nao atestar a ultima e/ou Unica medi¢do de servigos até



que sejam sanadas todas as eventuais pendéncias que possam vir a ser apontadas no recebimento provisorio.

7.14. Afiscalizagdo nao efetuara o ateste da ultima e/ou Unica medicao de servigos até que sejam sanadas
todas as eventuais pendéncias que possam vir a ser apontadas no recebimento provisorio.

7.15. O recebimento provisério também ficara sujeito, quando cabivel, a conclusdo de todos os testes de
campo e a entrega dos Manuais e Instrugbes exigiveis.

7.16. Os servicos poderdo ser rejeitados, no todo ou em parte, quando em desacordo com as
especificacdes constantes neste Termo de Referéncia e na proposta, sem prejuizo da aplicagdo das
penalidades.

7.17. Quando a fiscalizagéao for exercida por um unico servidor, o Termo Detalhado devera conter o registro,
a analise e a conclusao acerca das ocorréncias na execugao do contrato, em relagao a fiscalizagéo técnica e
administrativa e demais documentos que julgar necessarios, devendo encaminha-los ao gestor do contrato
para recebimento definitivo.

7.18. Os servigos serdo recebidos definitivamente no prazo de 15 (quinze) dias, contados do recebimento
provisorio, por servidor ou comissao designada pela autoridade competente, apds a verificagdo da qualidade
e quantidade do servigo e consequente aceitagcdo mediante termo detalhado, obedecendo os seguintes
procedimentos:

7.18.1 Emitir documento comprobatério da avaliagao realizada pelos fiscais técnico, administrativo e
setorial, quando houver, no cumprimento de obrigagdes assumidas pelo Contratado, com mengéo ao seu
desempenho na execugado contratual, baseado em indicadores objetivamente definidos e aferidos, e a
eventuais penalidades aplicadas, devendo constar do cadastro de atesto de cumprimento de obrigagdes,
conforme regulamento.

7.18.2 Realizar a analise dos relatérios e de toda a documentagao apresentada pela fiscalizagéo e,
caso haja irregularidades que impegam a liquidagdo e o pagamento da despesa, indicar as clausulas
contratuais pertinentes, solicitando ao Contratado, por escrito, as respectivas corregoes;

7.18.3 Emitir Termo Detalhado para efeito de recebimento definitivo dos servigos prestados, com
base nos relatérios e documentagbes apresentadas; e

7.18.4 Comunicar a empresa para que emita a Nota Fiscal ou Fatura, com o valor exato
dimensionado pela fiscalizagao.

7.18.5 Enviar a documentagido pertinente ao setor de contratos para a formalizagdao dos
procedimentos de liquidagdo e pagamento, no valor dimensionado pela fiscalizagcéo e gestao.

7.19. No caso de controvérsia sobre a execugdo do objeto, quanto a dimensao, qualidade e quantidade,
devera ser observado o teor do art. 143 da Lei n® 14.133, de 2021, comunicando-se a empresa para emissao
de Nota Fiscal quanto a parcela incontroversa da execucéo do objeto, para efeito de liquidagdo e pagamento.

7.20. Nenhum prazo de recebimento ocorrera enquanto pendente a solugcdo, pelo Contratado, de
inconsisténcias verificadas na execugao do objeto ou no instrumento de cobranga.

7.21. O recebimento provisério ou definitivo ndo excluira a responsabilidade civil pela solidez e pela
seguranga do servigo nem a responsabilidade ético-profissional pela perfeita execugéo do contrato.

Liquidacao

7.22. Recebida a Nota Fiscal ou documento de cobranga equivalente, correra o prazo de dez dias uteis
para fins de liquidacédo, na forma desta sec¢ao, prorrogaveis por igual periodo, nos termos do art. 7°, §3° da
Instrugdo Normativa SEGES/ME n° 77/2022.

7.23. O prazo de que frata o item anterior sera reduzido a metade, mantendo-se a possibilidade de
prorrogacao, nos casos de contratagdes decorrentes de despesas cujos valores ndo ultrapassem o limite de
que trata o inciso Il do art. 75 da Lei n® 14.133, de 2021



7.24. Para fins de liquidacdo, o setor competente deve verificar se a Nota Fiscal ou Fatura apresentada
expressa os elementos necessarios e essenciais do documento, tais como:

[) o prazo de validade;

II) adata da emissao;

lll) os dados do contrato e do érgéo contratante;

IV) o periodo respectivo de execugao do contrato;

V) ovalor a pagar; e

VI) eventual destaque do valor de retencdes tributarias cabiveis.

7.25. Quando houver utilizacdo de recursos do Programa Nacional de Alimentagdo Escolar — PNAE, a
liquidacdo da despesa devera observar a segregacao entre os custos de prestacdo de servicos e os custos
relativos aos géneros alimenticios.

7.251 A contratada devera apresentar, conjuntamente com a documentagao de cobranca:
| — Nota Fiscal referente a prestagédo dos servigos;
Il — Nota Fiscal especifica para os géneros alimenticios custeados com recursos do PNAE;

lIl — Relatério detalhado de consumo dos géneros alimenticios, vinculando-os ao quantitativo de refeicdes
servidas no periodo.

7.25.2  Parafins de liquidacao, o setor competente devera verificar:
| — a compatibilidade entre o quantitativo de refeigbes servidas e os géneros alimenticios utilizados;

Il — a correspondéncia entre os valores constantes na nota fiscal de géneros alimenticios e os
comprovantes de aquisicao apresentados;

IIl — a identificagdo dos itens provenientes da Agricultura Familiar, para fins de cumprimento do percentual
minimo exigido pela legislagéo.

7.25.3 O valor correspondente aos géneros alimenticios custeados com recursos do PNAE devera ser
obrigatoriamente deduzido do valor da nota fiscal referente a prestagcdo dos servigos, sendo vedado o
pagamento em duplicidade pela Administragéo.

7.254 O valor final a ser pago a contratada correspondera ao valor da prestagdo dos servigos
efetivamente executados, deduzido o montante relativo aos géneros alimenticios custeados com recursos
do PNAE, conforme apuragéo realizada pela fiscalizagao.

7.25.,5 Aliquidacédo da despesa somente sera realizada apés a verificagdo da correta segregacao dos
custos e da regular aplicagdo dos recursos do PNAE, podendo a fiscalizagdo solicitar ajustes ou
complementagao documental, quando necessario.Havendo erro na apresentagao da Nota Fiscal/Fatura,
ou circunstancia que impec¢a a liquidacdo da despesa, esta ficara sobrestada até que o Contratado
providencie as medidas saneadoras, reiniciando-se o prazo apés a comprovacdo da regularizagcado da
situacdo, sem 6nus ao Contratante.

7.26. A Nota Fiscal ou Fatura devera ser obrigatoriamente acompanhada da comprovagéo da regularidade
fiscal, constatada por meio de consulta on-line ao SICAF ou, na impossibilidade de acesso ao referido
Sistema, mediante consulta aos sitios eletrénicos oficiais ou a documentacdo mencionada no art. 68 da Lei
n°® 14.133/2021.

7.27. A Administragdo devera realizar consulta ao SICAF para:
7.271 verificar a manutengao das condigdes de habilitagdo exigidas;

7.27.2 identificar possivel razdo que impecga a participagao em licitagdo/contratagdo no dmbito do
6rgéo ou entidade, tais como a proibicdo de contratar com a Administragdo ou com o Poder Publico, bem
como ocorréncias impeditivas indiretas.

7.28. Constatando-se, junto ao SICAF, a situagao de irregularidade do Contratado, sera providenciada sua
notificagdo, por escrito, para que, no prazo de 5 (cinco) dias uteis, regularize sua situagdo ou, no mesmo
prazo, apresente sua defesa. O prazo podera ser prorrogado uma vez, por igual periodo, a critério do



Contratante.

7.29. Nao havendo regularizagdo ou sendo a defesa considerada improcedente, o Contratante devera
comunicar aos orgados responsaveis pela fiscalizagdo da regularidade fiscal quanto a inadimpléncia do
Contratado, bem como quanto a existéncia de pagamento a ser efetuado, para que sejam acionados os meios
pertinentes e necessarios para garantir o recebimento de seus créditos.

7.30. Persistindo a irregularidade, o Contratante devera adotar as medidas necessarias a rescisdo
contratual nos autos do processo administrativo correspondente, assegurada ao Contratado a ampla defesa.

7.31. Havendo a efetiva execugao do objeto, os pagamentos serdo realizados normalmente, até que se
decida pela rescisdo do contrato, caso o Contratado nao regularize sua situagao junto ao SICAF.

Prazo de pagamento

7.32. O pagamento sera efetuado no prazo maximo de até dez dias uteis, contados da finalizacdo da
liquidagdo da despesa, conforme segéo anterior, nos termos da Instrugdo Normativa SEGES/ME n° 77, de
2022.

7.33. No caso de atraso pelo Contratante, os valores devidos ao Contratado serdo atualizados
monetariamente entre o termo final do prazo de pagamento até a data de sua efetiva realizagdo, mediante
aplicacao do indice IPCA de corregdo monetaria.

Forma de pagamento

7.34. O pagamento sera realizado por meio de ordem bancaria, para crédito em banco, agéncia e conta
corrente indicados pelo Contratado.

7.35. Sera considerada data do pagamento o dia em que constar como emitida a ordem bancaria para
pagamento.

7.36. Quando do pagamento, sera efetuada a retengéao tributaria prevista na legislagéo aplicavel.



7.36.1 Independentemente do percentual de tributo inserido na planilha, quando houver, seréo
retidos na fonte, quando da realizagdo do pagamento, os percentuais estabelecidos na legislagao vigente.

7.37. O Contratado regularmente optante pelo Simples Nacional, nos termos da Lei Complementar n°® 123,
de 2006, nao sofrera a retengao tributaria quanto aos impostos e contribuicdes abrangidos por aquele regime.
No entanto, o pagamento ficara condicionado a apresentagdo de comprovagéo, por meio de documento
oficial, de que faz jus ao tratamento tributario favorecido previsto na referida Lei Complementar.

Reajuste

7.38. Os pregos inicialmente contratados sao fixos e irreajustaveis no prazo de um ano contado da data do
orcamento estimado, em 30/09/2025.

7.39. Apo6s o interregno de um ano, e independentemente de pedido do Contratado, os pregos iniciais serao
reajustados, mediante a aplicagédo, pelo Contratante, do indice IPCA, exclusivamente para as obrigacdes
iniciadas e concluidas apds a ocorréncia da anualidade.

7.40. Nos reajustes subsequentes ao primeiro, o interregno minimo de um ano sera contado a partir dos
efeitos financeiros do ultimo reajuste.

7.41. No caso de atraso ou nao divulgacao do(s) indice (s) de reajustamento, o Contratante pagara ao
Contratado a importancia calculada pela ultima variagdo conhecida, liquidando a diferenga correspondente
tao logo seja(m) divulgado(s) o(s) indice(s) definitivo(s).

7.42. Nas afericbes finais, o(s) indice(s) utilizado(s) para reajuste sera(do), obrigatoriamente, o(s)
definitivo(s).

7.43. Caso o(s) indice(s) estabelecido(s) para reajustamento venha(m) a ser extinto(s) ou de qualquer forma
ndo possa(m) mais ser utilizado(s), sera(dao) adotado(s), em substituicdo, o(s) que vier(em) a ser
determinado(s) pela legislagéo entdo em vigor.

7.44. Na auséncia de previséo legal quanto ao indice substituto, as partes elegerdo novo indice oficial, para
reajustamento do preco do valor remanescente, por meio de termo aditivo.

7.45. O reajuste sera realizado por apostilamento.
Cessao de Crédito
7.46. As cessoes de crédito dependerao de prévia aprovagao do Contratante.

7.46.1 A eficacia da cesséao de crédito, em relagdo a Administragao, esta condicionada a celebracao
de termo aditivo ao contrato administrativo.

7.46.2 Sem prejuizo do regular atendimento da obrigacao contratual de cumprimento de todas as
condi¢des de habilitagdo por parte do Contratado (cedente), a celebracdo do aditamento de cesséo de
crédito e a realizagdo dos pagamentos respectivos também se condicionam a regularidade fiscal e
trabalhista do cessionario, bem como a certificagdo de que o cessionario ndo se encontra impedido de
licitar e contratar com o Poder Publico, conforme a legislagdo em vigor, ou de receber beneficios ou
incentivos fiscais ou crediticios, direta ou indiretamente, conforme o art. 12 da Lei n° 8.429, de 1992, nos
termos do Parecer JL-01, de 18 de maio de 2020.

7.46.3 O crédito a ser pago a cessionaria € exatamente aquele que seria destinado a cedente
(Contratado) pela execugdo do objeto contratual, restando absolutamente incélumes todas as defesas e
excegdes ao pagamento e todas as demais clausulas exorbitantes ao direito comum aplicaveis no regime
juridico de direito publico incidente sobre os contratos administrativos, incluindo a possibilidade de
pagamento em conta vinculada ou de pagamento pela efetiva comprovacgao do fato gerador, quando for o
caso, e o desconto de multas, glosas e prejuizos causados a Administragéo.

7.46.4 A cesséo de crédito ndo afetard a execugdo do objeto contratado, que continuard sob a
integral responsabilidade do Contratado.
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7. O disposto nesta segdo nado afeta as operacdes de crédito de que trata a Instrucdo Normativa

SEGES/MGI n° 82, de 21 de fevereiro de 2025, as quais ficam por esta regidas.

8.
8.1

8.2.

INFRAGOES E SANGCOES ADMINISTRATIVAS
. Comete infragdo administrativa, nos termos da Lei n® 14.133, de 2021, o Contratado que:
a) der causa a inexecugao parcial do contrato;

b) der causa a inexecugdo parcial do contrato que cause grave dano a Administragdo ou ao
funcionamento dos servigos publicos ou ao interesse coletivo;

c) der causa ainexecugao total do contrato;

d) ensejar o retardamento da execugdo ou da entrega do objeto da contratagdo sem motivo justificado;
e) apresentar documentagao falsa ou prestar declaragao falsa durante a execugéo do contrato;

f)  praticar ato fraudulento na execugao do contrato;

g) comportar-se de modo inidéneo ou cometer fraude de qualquer natureza;

h) praticar ato lesivo previsto no art. 5° da Lei n° 12.846, de 1° de agosto de 2013.

Seréo aplicadas ao Contratado que incorrer nas infragdes acima descritas as seguintes sangoes:

8.2.1 Adverténcia, quando o Contratado der causa a inexecugao parcial do contrato, sempre que
nao se justificar a imposi¢do de penalidade mais grave;

8.2.2 Impedimento de licitar e contratar, quando praticadas as condutas descritas nas alineas “b”,
“c” e “d” do subitem acima, sempre que n&o se justificar a imposi¢gao de penalidade mais grave;

8.2.3 Declaragao de inidoneidade para licitar e contratar, quando praticadas as condutas descritas
nas alineas “e”, “", “g” e “h” do subitem acima, bem como nas alineas “b”, “c” e “d”, que justifiquem a
imposigcao de penalidade mais grave.

8.2.4 Multa:

8.2.4.1. Moratdria, para as infragdes descritas no item “d”, de 0,5 % (cinco décimos por cento) por dia
de atraso injustificado sobre o valor da parcela inadimplida, até o limite de15 (quinze) dias.

8.2.4.2. Moratéria de 0,07% (sete centésimos por cento) por dia de atraso injustificado sobre o valor
total do contrato, até o maximo de 2% (dois por cento), pela inobservancia do prazo fixado para
apresentacgao, suplementagao ou reposigao da garantia;

8.24.21. O atraso superior a 25 (vinte e cinco) dias para apresentacdo, suplementacédo ou
reposicdo da garantia autoriza a Administragdo a promover a extingdo do contrato por
descumprimento ou cumprimento irregular de suas clausulas, conforme dispde o inciso | do art. 137
da Lein. 14.133, de 2021.

“ N

8.2.4.3. Compensatéria, para as infragdes descritas acima alineas “e” a “h” de 10 % (dez por cento)
a 30 % (trinta por cento) do valor da contratag&o.

“ 0

8.2.4.4. Compensatéria, para a inexecugéo total do contrato prevista acima na alinea “c”, de 15 %
(quinze por cento) a 30 % (trinta por cento) do valor da contratagéo.

8.2.4.5. Compensatéria, para a infragdo descrita acima na alinea “b”, de 10% (dez por cento) a XX
30% (trinta por cento) do valor da contratagao.

8.2.4.6. Compensatodria, em substituigdo a multa moratéria para a infragdo descrita acima na alinea
“d”, de 5% (cinco por cento) a 25% (vinte e cinco por cento) do valor da contratagéo.

8.2.4.7. Compensatéria, para a infragdo descrita acima na alinea “a”, de 5% (cinco por cento) a 25%
(vinte e cinco por cento) do valor da contratacao.



8.3. A aplicagdo das sangdes previstas neste Termo de Referéncia ndo exclui, em hipétese alguma, a
obrigacao de reparagéo integral do dano causado ao Contratante.

8.4. Todas as sancgdes previstas neste Termo de Referéncia poderao ser aplicadas cumulativamente com
a multa.

8.5. Antes da aplicagdo da multa sera facultada a defesa do interessado no prazo de 15 (quinze) dias
uteis, contado da data de sua intimagao.

8.6. Se a multa aplicada e as indenizagbes cabiveis forem superiores ao valor do pagamento
eventualmente devido pelo Contratante ao Contratado, além da perda desse valor, a diferenga sera
descontada da garantia prestada ou sera cobrada judicialmente.

8.7. A multa podera ser recolhida administrativamente no prazo maximo de 30 (trinta) dias, a contar da
data do recebimento da comunicagéo enviada pela autoridade competente.

8.8. A aplicagéo das sangdes realizar-se-a em processo administrativo que assegure o contraditério e a
ampla defesa ao Contratado, observando-se o procedimento previsto no caput e paragrafos do art. 158 da
Lei n° 14.133, de 2021, para as penalidades de impedimento de licitar e contratar e de declaragdo de
inidoneidade para licitar ou contratar.

8.8.1 Para a garantia da ampla defesa e contraditério, as notificagbes serdo enviadas
eletronicamente para os enderegos de e-mail informados na proposta comercial, bem como os
cadastrados pela empresa no SICAF.

8.8.2 Os enderecgos de e-mail informados na proposta comercial e/ou cadastrados no SICAF seréo
considerados de uso continuo da empresa, ndo cabendo alegacdo de desconhecimento das
comunicagdes a eles comprovadamente enviadas.

8.9. Na aplicagao das sangdes serdo considerados:

8.9.1 a natureza e a gravidade da infragao cometida;

8.9.2 as peculiaridades do caso concreto;

8.9.3 as circunstancias agravantes ou atenuantes;

8.94 os danos que dela provierem para o Contratante; e

8.9.5 a implantagdo ou o aperfeicoamento de programa de integridade, conforme normas e

orientagdes dos 6rgaos de controle.

8.10. Os atos previstos como infragdes administrativas na Lei n® 14.133, de 2021, ou em outras leis de
licitagbes e contratos da Administragao Publica que também sejam tipificados como atos lesivos na Lei n°
12.846, de 2013, serdo apurados e julgados conjuntamente, nos mesmos autos, observados o rito
procedimental e autoridade competente definidos na referida Lei.

8.11. A personalidade juridica do Contratado podera ser desconsiderada sempre que utilizada com abuso
do direito para facilitar, encobrir ou dissimular a pratica dos atos ilicitos previstos neste Termo de Referéncia
ou para provocar confusao patrimonial, e, nesse caso, todos os efeitos das sangdes aplicadas a pessoa
juridica seréo estendidos aos seus administradores e sécios com poderes de administragao, a pessoa juridica
sucessora ou a empresa do mesmo ramo com relacdo de coligagdo ou controle, de fato ou de direito, com o
Contratado, observados, em todos os casos, o contraditério, a ampla defesa e a obrigatoriedade de analise
juridica prévia.

8.12. O Contratante devera, no prazo maximo de 15 (quinze) dias Uteis, contado da data de aplicagcédo da
sancdo, informar e manter atualizados os dados relativos as sancbes por ela aplicadas, para fins de
publicidade no Cadastro Nacional de Empresas Inidbneas e Suspensas (CEIS) e no Cadastro Nacional de
Empresas Punidas (CNEP), instituidos no dmbito do Poder Executivo Federal.

8.12.1 As penalidades serdo obrigatoriamente registradas no SICAF.



8.13. Assancgdbes de impedimento de licitar e contratar e declaragéo de inidoneidade para licitar ou contratar
s&o passiveis de reabilitagdo na forma do art. 163 da Lei n° 14.133, de 2021.

8.14. Os débitos do Contratado para com a Administragdo Contratante, resultantes de multa administrativa
e/ou indenizagbes, ndo inscritos em divida ativa, poderao ser compensados, total ou parcialmente, com os
créditos devidos pelo referido 6rgéao decorrentes deste mesmo contrato ou de outros contratos administrativos
que o Contratado possua com o mesmo 6rgao ora Contratante, na forma da Instru¢ao Normativa SEGES/ME
n° 26, de 13 de abril de 2022.

9. FORMA E CRITERIOS DE SELEGAO DO FORNECEDOR E REGIME DE EXECUGAO
Forma de selegao e critério de julgamento da proposta

9.1. O fornecedor sera selecionado por meio da realizagdo de procedimento de LICITACAO, na
modalidade PREGAO, sob a forma ELETRONICA, com adogdo do critério de julgamento pelo MENOR
PRECO.

Regime de Execucéao

9.2. O regime de execucgao do objeto sera de empreitada por preco unitario, tendo em vista que o valor
dos pagamentos se dara sobre o quantitativo efetivamente fornecido — que é variavel.

Critérios de aceitabilidade de precos

9.3. Para o objeto ou parte dele sujeito ao regime de empreitada por prego unitario o critério de
aceitabilidade de pregos sera:

9.3.1 valor global: conforme valor estimado da contratacao;
Exigéncias de habilitagao
94. Para fins de habilitagdo, devera o interessado comprovar os seguintes requisitos:
Habilitagao juridica

9.5. Pessoa fisica: cédula de identidade (RG) ou documento equivalente que, por forga de lei, tenha
validade para fins de identificagdo em todo o territério nacional;

9.6. Empresario individual: inscrigdo no Registro Publico de Empresas Mercantis, a cargo da Junta
Comercial da respectiva sede;

9.7. Microempreendedor Individual - MEI: Certificado da Condi¢ao de Microempreendedor Individual -
CCMEI, cuja aceitagdo ficara condicionada a verificacdo da autenticidade no sitio
https://www.gov.br/empresas-e-negocios/pt-br/empreendedor;

9.8. Sociedade empresaria, sociedade limitada unipessoal — SLU ou sociedade identificada como empresa
individual de responsabilidade limitada - EIRELI: inscricdo do ato constitutivo, estatuto ou contrato social no
Registro Publico de Empresas Mercantis, a cargo da Junta Comercial da respectiva sede, acompanhada de
documento comprobatério de seus administradores;

9.9. Sociedade empresaria estrangeira: portaria de autorizagdo de funcionamento no Brasil, publicada no
Diario Oficial da Unido e arquivada na Junta Comercial da unidade federativa onde se localizar a filial, agéncia,
sucursal ou estabelecimento, a qual sera considerada como sua sede, conforme Instrucdo Normativa
DREI/ME n.° 77, de 18 de margo de 2020.

9.10. Sociedade simples: inscricdo do ato constitutivo no Registro Civil de Pessoas Juridicas do local de
sua sede, acompanhada de documento comprobatério de seus administradores;

9.11. Filial, sucursal ou agéncia de sociedade simples ou empresaria: inscricdo do ato constitutivo da filial,
sucursal ou agéncia da sociedade simples ou empresaria, respectivamente, no Registro Civil das Pessoas
Juridicas ou no Registro Publico de Empresas Mercantis onde opera, com averbac¢ao no Registro onde tem
sede a matriz;


http://www.gov.br/empresas-e-negocios/pt-br/empreendedor%3B

9.12. Sociedade cooperativa: ata de fundagéo e estatuto social, com a ata da assembleia que o aprovou,
devidamente arquivado na Junta Comercial ou inscrito no Registro Civil das Pessoas Juridicas da respectiva
sede, além do registro de que trata o art. 107 da Lei n°® 5.764, de 16 de dezembro 1971.

9.13. Consoércio de empresas: contrato de consércio devidamente arquivado no Registro Civil das Pessoas
Juridicas ou no Registro Publico de Empresas Mercantis (art. 279 da Lei n° 6.404, de 15 de dezembro de
1976) ou compromisso publico ou particular de constituicdo, subscrito pelos consorciados, com a indicagao
da empresa lider, responsavel por sua representagéo perante a Administragao (art. 15, caput, | e Il, da Lei n°
14.133, de 2021).

9.14. Os documentos apresentados deverdo estar acompanhados de todas as alteragbes ou da
consolidacao respectiva.

Habilitagao fiscal, social e trabalhista

9.15. Prova de inscricdo no Cadastro Nacional de Pessoas Juridicas ou no Cadastro de Pessoas Fisicas,
conforme o caso;

9.16. Prova de regularidade fiscal perante a Fazenda Nacional, mediante apresentagdo de certidao
expedida conjuntamente pela Secretaria da Receita Federal do Brasil (RFB) e pela Procuradoria-Geral da
Fazenda Nacional (PGFN), referente a todos os créditos tributarios federais e a Divida Ativa da Unido (DAU)
por elas administrados, inclusive aqueles relativos a Seguridade Social, nos termos da Portaria Conjunta n°
1.751, de 02 de outubro de 2014, do Secretario da Receita Federal do Brasil e da Procuradora-Geral da
Fazenda Nacional.

9.17. Prova de regularidade com o Fundo de Garantia do Tempo de Servigo (FGTS);

9.18. Provade inexisténcia de débitos inadimplidos perante a Justi¢ga do Trabalho, mediante a apresentagao
de certidao negativa ou positiva com efeito de negativa, nos termos do Titulo VII-A da Consolidagao das Leis
do Trabalho, aprovada pelo Decreto-Lei n° 5.452, de 1° de maio de 1943;

9.19. Prova de inscrigdo no cadastro de contribuintes Distrital ou Municipal relativo ao domicilio ou sede do
fornecedor, pertinente ao seu ramo de atividade e compativel com o objeto contratual;

9.20. Prova de regularidade com a Fazenda Distrital ou Municipal do domicilio ou sede do fornecedor,
relativa a atividade em cujo exercicio contrata ou concorre;

9.21. Caso o fornecedor seja considerado isento dos tributos relacionados ao objeto contratual, devera
comprovar tal condigdo mediante a apresentagédo de declaragdo da Fazenda respectiva do seu domicilio ou
sede, ou outra equivalente, na forma da lei.

9.22. O fornecedor enquadrado como microempreendedor individual que pretenda auferir os beneficios do
tratamento diferenciado previstos na Lei Complementar n. 123, de 2006, estara dispensado da prova de
inscricdo nos cadastros de contribuintes estadual e municipal.

Qualificagdao Economico-Financeira

9.23. certidao negativa de insolvéncia civil expedida pelo distribuidor do domicilio ou sede do interessado,
caso se trate de pessoa fisica, desde que admitida a sua participagao na licitagdo/contratacdo, ou de
sociedade simples;

9.24. certiddo negativa de faléncia expedida pelo distribuidor da sede do fornecedor;

9.25. balancgo patrimonial, demonstragao de resultado de exercicio e demais demonstragdes contabeis do
ultimo exercicio social, ja exigiveis e apresentados na forma da lei, comprovando, indices de Liquidez Geral
(LG), Liquidez Corrente (LC), e Solvéncia Geral (SG) superiores a 1 (um), obtidos por meio da aplicagao das
seguintes formulas:

LG = Ativo Circulante + Realizavel a Longo Prazo




Passivo Circulante + Passivo Nao Circulante

Ativo Total

SG=
Passivo Circulante + Passivo Ndo Circulante
Ativo Circulante

LC=

Passivo Circulante

9.26. Caso a empresa apresente resultado inferior ou igual a 1 (um) em qualquer dos indices de Liquidez
Geral (LG), Solvéncia Geral (SG) e Liquidez Corrente (LC), sera exigido, para fins de habilitagdo, patrimoénio
liquido minimo de 10% do valor total estimado da contratagédo para o periodo de doze meses.

9.27. Os documentos referidos acima limitar-se-a0 ao ultimo exercicio no caso de a pessoa juridica ter sido
constituida ha menos de 2 (dois) anos;

9.28. Os documentos referidos acima deverao ser exigidos com base no limite definido pela Receita Federal
do Brasil para transmiss&o da Escrituragao Contabil Digital - ECD ao Sped.

9.29. O atendimento dos indices econémicos previstos neste termo de referéncia devera ser atestado
mediante declaragéo assinada por profissional habilitado da area contabil, apresentada pelo fornecedor.

9.30. As empresas criadas no exercicio financeiro da licitagdo/contratacdo deverdao atender a todas as
exigéncias da habilitacdo e poderdo substituir os demonstrativos contabeis pelo balanco de abertura.

Qualificagdo Técnica

9.31. Declaragao de que o fornecedor tomou conhecimento de todas as informagdes e das condi¢des locais
para o cumprimento das obrigacées objeto da contratacao.

9.31.1 Essa declaragao podera ser substituida por declaragdo formal assinada pelo responsavel
técnico do interessado acerca do conhecimento pleno das condi¢des e peculiaridades da contratagao.

9.32. Registro ou inscrigdo da empresa licitante no Conselho Regional de Nutricionistas (CRN) competente
da regido a que estiver vinculada, conforme art. 15, paragrafo unico c/c art. 18, da Lei n°® 6.583, de 20 de
outubro de 1978 e Decreto n°® 84.444 de 30 de janeiro de 1980.

Qualificagao Técnico-Operacional

9.33. Comprovagdo de aptiddo para execugdo de servico similar, de complexidade tecnoldgica e
operacional equivalente ou superior a do objeto desta contratagdo, ou do item pertinente, por meio da
apresentacao de certiddes ou atestados emitidos por pessoas juridicas de direito publico ou privado, ou pelo
conselho profissional competente, quando for o caso.

9.33.1 Para fins da comprovacgao de que trata este subitem, os atestados deverao dizer respeito a
contrato(s) executado(s) com as seguintes caracteristicas minimas:

9.33.1.1. contrato(s) que comprove(m) a experiéncia minima de 2 (dois) anos do fornecedor na
prestagdo dos servigcos, em periodos sucessivos ou ndo, sendo aceito o somatério de atestados de
periodos diferentes;

9.33.2 Serao admitidos, para fins de comprovagao de quantitativo minimo de servigo, a apresentagao
e 0 somatorio de diferentes atestados de servigos executados de forma concomitante, pois essa situagcao
equivale, para fins de comprovacao de capacidade técnico-operacional, a uma Unica contratacao.



9.33.3 Os atestados de capacidade técnica poderdo ser apresentados em nome da matriz ou da filial
do fornecedor.

9.33.4 O fornecedor disponibilizara todas as informagcbes necessarias a comprovacdo da
legitimidade dos atestados, apresentando, quando solicitado pela Administragédo, copia do contrato que
deu suporte a contratagédo, enderego atual do Contratante e local em que foram prestados os servigos,
entre outros documentos.

9.33.5 Os atestados deverao referir-se a servigos prestados no ambito de sua atividade econémica
principal ou secundaria especificadas no contrato social vigente.

9.34. Serao aceitos atestados ou outros documentos habeis emitidos por entidades estrangeiras quando
acompanhados de tradugao para o portugués, salvo se comprovada a inidoneidade da entidade emissora.

9.35. A apresentacgéo, pelo fornecedor, de certiddes ou atestados de desempenho anterior emitido em favor
de consorcio do qual tenha feito parte sera admitida, desde que atendidos os requisitos do art. 67, §§ 10 e
11, da Lei n°® 14.133/2021 e regulamentos sobre o tema.

Qualificagao Técnico-Profissional

9.36. Comprovagdo da capacitagdo técnico-profissional: comprovagao do licitante de possuir em seu
quadro permanente, na data prevista para entrega da proposta, profissional de nivel superior de Nutrigdo
reconhecido pelo Conselho Regional de Nutricionistas (art. 1°, caput, da Lei n. 8.234/1991 e art. 17 do Decreto
n. 84.444/1980), detentor de atestado de responsabilidade técnica relativo a execugédo dos servigos que
compdem as parcelas de maior relevancia técnica e valor significativo da contratagéo, a saber:

9.36.1 Para o nutricionista (indicar o profissional): servigos de planejamento, organizagao, diregao,
supervisdo e avaliagdo de servigos de alimentagdo e nutrigdo e controle de qualidade de géneros e
produtos alimenticios (art. 3°, inc. Il e art. 4°, inc. IV, da Lei n. 8.234/1991).

9.36.1.1. Entende-se, para fins do item acima, como pertencente ao quadro permanente da licitante,
na data prevista para entrega da proposta, o sdcio que comprove seu vinculo por intermédio de
contrato/estatuto social; 0 administrador ou o diretor; o empregado devidamente registrado em Carteira
de Trabalho e Previdéncia Social; e o prestador de servigos com contrato escrito firmado com a licitante,
ou com declaracao de compromisso de vinculagédo futura, caso a licitante se sagre vencedora do
certame.

9.36.2 O(s) profissional(is) acima indicado(s) devera(ao) participar do servigo objeto do contrato, e
sera admitida a sua substituicdo por profissionais de experiéncia equivalente ou superior, desde que
aprovada pela Administragdo (§ 6° do art. 67 da Lei n® 14.133, de 2021)

9.37. Na&o serao admitidos atestados de responsabilidade técnica de profissionais que, na forma de
regulamento, tenham dado causa a aplicagcédo das sanc¢des previstas nos incisos Ill e IV do caput do art. 156
da Lei n.° 14.133, de 2021, em decorréncia de orientagao proposta, de prescricdo técnica ou de qualquer ato
profissional de sua responsabilidade.

9.38. Os atestados de capacidade técnica poderao ser apresentados em nome da matriz ou da filial do
fornecedor.

Disposigoes gerais sobre habilitagao

9.39. Quando permitida a participagdo na licitagdo/contratagdo de empresas estrangeiras que néao
funcionem no Pais, as exigéncias de habilitagdo serdo atendidas mediante documentos equivalentes,
inicialmente apresentados em traducéo livre.

9.40. Na hipétese de o fornecedor ser empresa estrangeira que nao funcione no Pais, para assinatura do
contrato ou da ata de registro de pregos ou do aceite do instrumento equivalente, os documentos exigidos
para a habilitacdo serdo traduzidos por tradutor juramentado no Pais e apostilados nos termos do disposto
no Decreto n°® 8.660, de 29 de janeiro de 2016, ou de outro que venha a substitui-lo, ou consularizados pelos
respectivos consulados ou embaixadas.



9.41. Nao serao aceitos documentos de habilitagdo com indicacdo de CNPJ/CPF diferentes, salvo aqueles
legalmente permitidos.

9.42. Se o fornecedor for a matriz, todos os documentos deverdo estar em nome da matriz, e se o
fornecedor for a filial, todos os documentos deverdo estar em nome da filial, exceto para atestados de
capacidade técnica, e no caso daqueles documentos que, pela prépria natureza, comprovadamente, forem
emitidos somente em nome da matriz.

9.43. Serao aceitos registros de CNPJ de fornecedor matriz e filial com diferengas de numeros de
documentos pertinentes ao CND e ao CRF/FGTS, quando for comprovada a centralizacdo do recolhimento
dessas contribuigdes.

Documentacdao complementar para cooperativas
9.44. Caso admitida a participacao de cooperativas, sera exigida a seguinte documentagado complementar:

9.44 1 A relacdo dos cooperados que atendem aos requisitos técnicos exigidos para a contratagéao
e que executardo o contrato, com as respectivas atas de inscricdo e a comprovagdo de que estao
domiciliados na localidade da sede da cooperativa, respeitado o disposto nos arts. 4°, inciso XI, 21, inciso
| e 42, §§2° a 6°da Lein. 5.764, de 1971;

9.44.2 A declaragao de regularidade de situagdo do contribuinte individual — DRSCI, para cada um
dos cooperados indicados;

9.44.3 A comprovagao do capital social proporcional ao niumero de cooperados necessarios a
prestagao do servico;

9.44.4 O registro previsto na Lei n. 5.764, de 1971, art. 107;

9.44.5 A comprovacgao de integragdo das respectivas quotas-partes por parte dos cooperados que

executarao o contrato;
9.44.6 Os seguintes documentos para a comprovagao da regularidade juridica da cooperativa:
9.44.6.1. ata de fundacgao;
9.44.6.2. estatuto social com a ata da assembleia que o aprovou;
9.44.6.3. regimento dos fundos instituidos pelos cooperados, com a ata da assembleia;
9.44.6.4. editais de convocagéao das trés ultimas assembleias gerais extraordinarias;

9.44.6.5. trés registros de presencga dos cooperados que executarao o contrato em assembleias gerais
Ou nas reunidées seccionais;

9.44.6.6. ata da sessdo que os cooperados autorizaram a cooperativa a contratar o objeto da
contratagao; e

9.44.6.7. Ultima auditoria contabil-financeira da cooperativa, conforme dispde o art. 112 da Lei n. 5.764,
de 1971, ou uma declaragdo, sob as penas da lei, de que tal auditoria n&o foi exigida pelo 6rgao
fiscalizador.

10. ESTIMATIVAS DO VALOR DA CONTRATAGAO

10.1. O custo estimado total da contratagéo, que € o maximo aceitavel, é de R$ 2.440.616,00 (dois milhdes
quatrocentos e quarenta mil seiscentos e dezesseis reais), conforme custos unitarios apostos na tabela
contida no item 1.1 acima.

11. ADEQUAGAO ORGAMENTARIA

11.1. As despesas decorrentes da presente contratagdo correrdo a conta de recursos especificos
consignados no Orgcamento Geral da Unio.

11.2. A contratagéo sera atendida pela seguinte dotagéo:



MINISTERIO DA EDUCAGAO
SECRETARIA DE EDUCAGAO PROFISSIONAL E TECNOLOGICA
INSTITUTO FEDERAL FLUMINENSE
Campus Cabo Frio
ESTRADA CABO FRIO BUZIOS, S/N, BAIA FORMOSA, CABO FRIO / RJ, CEP 28909971
Fone: (22) 2645-9500

I) Gestao/unidade: 26434/Varias;
II) Fonte de recursos: 1000;

IlI) Programa de trabalho: 231634;
IV) Elemento de despesa: 339039; e

V) Plano interno: L20RLPO1RTN.

11.3. A dotagcao relativa aos exercicios financeiros subsequentes sera indicada apods
aprovagao da Lei Orgamentaria respectiva e liberagao dos créditos correspondentes, mediante
apostilamento.

12. DISPOSIGOES FINAIS

12.1.  Asinformagdes contidas neste Termo de Referéncia ndo sao classificadas como sigilosas.

Cabo Frio, 17 de junho de 2026.

Documento assinado digitalmente Documento assinado digitalmente
“b DEBORA PINTO DE OLIVEIRA SANTOS b GISELE DOS SANTOS VALIDO
g Dat.ai 18/06/2026 11:34:‘.‘4'03:0.0 g u Data: 18/06/2026 11:51:25-0300
Verifique em https://validar.iti.gov.br Verifique em https://validar.iti.gov.br

Identificag&o e assinatura do servidor (ou equipe) responsavel
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APENDICE | - ETP

ESTUDO TECNICO PRELIMINAR (ETP)
1. Descrigao da necessidade de contratagao

A alimentagéo escolar € uma obrigagdo dos governos federal, estadual, distrital e municipal. Eles devem garantir a
efetivagcdo do direito a alimentagdo para os alunos matriculados nas escolas publicas, conforme instituido nas seguintes

normativas:

- Constituicdo Federal, 1988, Art. 208 “O dever do Estado com a educagédo sera efetivado mediante a garantia de (...)
VII- atendimento ao educando, em todas as etapas da educagao basica, por meio de programas suplementares de
material didatico escolar, transporte, alimentagéo e assisténcia a saide" (Redagéo dada pela Emenda Constitucional
n°59, de 2009);

- Lei da Alimentagéo Escolar (Lei n°® 11.947, de 16 de junho de 2009);

- Resolugdo FNDE n° 04 de 2026 e suas alteragdes - De acordo com o Programa Nacional de Alimentagao Escolar, a
instituicdo tem a obrigatoriedade de fornecer alimentagdo aos alunos da alimentagdo basica, conforme art. 3° do
capitulo I.

Para que o estudante possa se desenvolver em sua plenitude académica, é necessario associar a qualidade do ensino
ministrado, uma politica efetiva inclusiva que cumpra os deveres relacionados a responsabilidade social, com investimento em
assisténcia, a fim de atender as necessidades basicas de moradia, alimentacgéo, saude, esporte, cultura e lazer, transporte, apoio

académico, entre outras condigdes.

Para a execugado do fornecimento de refeigdes, é imprescindivel a existéncia de diversos recursos e condigdes, tais
como: equipe especializada para a recepgdo, preparo e distribuicdo de alimentos, bem como para a limpeza das areas do
restaurante; equipamentos e mobiliario adequados, além da manutengdo periddica dos mesmos; aquisicdo de géneros
alimenticios provenientes de fornecedores distintos; compra de materiais descartaveis; e a aplicagdo constante de produtos e
medidas profilaticas voltadas a limpeza e a prevengao ou eliminagdo de pragas. Além disso, é crucial dispor de uma equipe de
servidores qualificada e em quantidade adequada, dado que o servigo exige uma carga horaria substancial. A correta organizagéo

e gestdo desses elementos sdo determinantes para assegurar a qualidade e a eficiéncia no fornecimento das refeigdes.

Tendo em vista a complexidade de todo o necessario para o funcionamento de um restaurante e as limitagdes para sua
execugao, como: compras emergenciais, em caso de dano irreparavel de equipamentos; possiveis atrasos na entrega dos
géneros alimenticios e necessidade de substituicdes com urgéncia; prazos diferenciados para a execugao das licitagdes distintas,
em decorréncia dos varios objetos licitados; existe grande dificuldade dos érgdos publicos em manter com primazia todas essas
variaveis em sintonia. Cabe destacar que nos campi do IFFluminense sao realizadas atividades académicas em periodo diurno
e noturno, fazendo com que estas atividades sejam praticamente ininterruptas de segunda a sexta-feira e eventualmente aos

sabados, justificando a contratagao do servigo requerido.

2. Requisitos necessarios a solugao

2.1. Oferta de Alimentagdo e Nutrigdo, por meio da operacionalizagdo e do desenvolvimento de todas as

2



2.2.
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atividades envolvidas na produgéo e distribuicdo de refeicdes e bebidas ndo alcodlicas, para lanches de

intervalo, almogo e lanche noturno, dentro das unidades participantes do IFFluminense, de forma ininterrupta.

O servigo devera ser prestado assegurando uma alimentagéo balanceada e em condigdes higi€nico-sanitarias
adequadas tendo em vista a legislagao vigente, respeitando a cultura local e com atengédo as condi¢des

socioambientais, seguindo as descrigdes de refeicdes para os lanches, almogo e jantar.



23.

24.

2.5.

2.6.

2.7.

2.8.
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Oferta de cardapio adequado;

Oferta de equipamentos adequados ao objeto;

Limpeza de caixas d’agua e caixa de gordura;

Pessoal em nimero adequado para os servigos;

Uso de EPI;

Atendimento as legislagdes pertinentes;

Atendimentos aos dias e horarios de funcionamento dos campi, inclusive sabados letivos;

Respeito as normas de higiene em servigos de alimentagao e nutrigdo e géneros alimenticios que atendam
aos critérios dos padrdes de identidade e qualidade, conforme legislagdo vigente da ANVISA, bem como

outras que se apliquem.

Destinagdo ambiental adequada de 6leo vegetais e gorduras animais, considerando a Resolugdo CONAMA

n°430, de 13 de maio de 2011 e suas alteragdes/substituicoes;

Destinacdo ambiental adequada das pilhas e baterias usadas ou inserviveis, segundo disposto na Resolugéo

CONAMA n° 401, de 04 de novembro de 2008 e suas alteragdes/substitui¢cdes;

Respeitar as Normas Brasileiras — NBR publicadas pela Associagao Brasileira de Normas Técnicas sobre

residuos solidos;

Realizar a separagéao de residuos reciclaveis descartados pelos érgaos e entidades da Administragao publica
Federal direta, autarquica e fundacional, na fonte geradora, e a sua destinagao as associagdes e cooperativas
dos catadores de materiais reciclaveis, que sera procedida pela coleta seletiva do papel para reciclagem,
quando couber, nos termos da IN/'MARE n° 06, de 3 de novembro de 1995 e do Decreto n® 10.936, de 12 de
janeiro de 2022 e suas alteragdes/substituigdes;

Realizar programa interno de treinamento de seus empregados, nos trés primeiros meses de execugao
contratual, para redugédo de consumo de energia elétrica, de consumo de agua e reducao de producéo de

residuos sdlidos, observadas as normas ambientais vigentes;

Fornecer aos empregados os equipamentos de seguranga que se fizerem necessarios, para execugéo de

servicos;

Respeitar a Resolugdo CONAMA n° 20, de dezembro de 1994, quanto aos equipamentos de limpeza que

gerem ruido no seu funcionamento;

Produtos de limpeza e conservagéo de superficies e objetos inanimados que obedegam as classificagdes e

especificagdes determinadas pela ANVISA;

Respeitar a Lei Estadual n® 4.508/2005, que proibe a comercializagao, aquisigdo, confecgao e distribuigdo de
produtos que colaborem para a obesidade infantil, em bares, cantinas e similares instalados em escolas

publicas e privadas do estado do Rio de Janeiro.
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Exigéncia de Vistoria

A exigéncia de vistoria técnica prévia justifica-se em razao das particularidades do objeto, que envolve a
operagdo de restaurante estudantil em espaco fisico pertencente a Administragdo, com infraestrutura
especifica, equipamentos instalados, redes de agua, esgoto, energia elétrica, condi¢des de acesso, areas
de armazenamento, preparo e distribuicdo de refeigbes, além das peculiaridades operacionais de cada
campus. A realizagédo da vistoria possibilita que os licitantes tenham pleno conhecimento das condi¢des
locais de execugao dos servigos, permitindo a correta avaliagdo dos custos, dos recursos necessarios, dos
riscos envolvidos e das obrigagbes contratuais assumidas, contribuindo para a elaboragao de propostas
mais precisas e exequiveis, reduzindo a ocorréncia de pedidos de reequilibrio econémico-financeiro
decorrentes de desconhecimento das condi¢des do local e assegurando a adequada execugao contratual

em observancia aos principios da eficiéncia, da economicidade e do interesse publico.

Justificativa para Vedacao da Participagao de Consorcios

A vedacéo a participacdo de empresas reunidas em consaorcio justifica-se pelas caracteristicas do objeto da
contratagdo, que consiste na prestagdo de servigo continuado de fornecimento de alimentagéo e nutrigao,
mediante concessao onerosa de espaco fisico para operagao de restaurante estudantil. Trata-se de servigo
comum, amplamente disponivel no mercado, executado por empresas especializadas que atuam
individualmente no ramo de alimentac&o coletiva, ndo demandando a conjugacao de capacidades técnicas,
operacionais ou econdmico-financeiras de multiplas empresas para sua adequada execugao. Ademais, a
participacdo de consoércios poderia aumentar a complexidade da gestéo e fiscalizagdo contratual, dificultar
a definicao de responsabilidades entre as empresas consorciadas e gerar riscos adicionais a execugéo do
contrato, sem que haja beneficio correspondente para a ampliagdo da competitividade ou para a obtencao
da proposta mais vantajosa. Considerando a natureza do objeto, o valor estimado da contratagdo, a
existéncia de numero suficiente de empresas aptas a executar integralmente os servigos de forma individual
e a auséncia de complexidade técnica que justifique a atua¢do conjunta de empresas, conclui-se que a
vedacéo a participagao de consorcios ndo compromete a competitividade do certame e atende aos principios

da eficiéncia, economicidade e interesse publico, nos termos do art. 15 da Lei n® 14.133/2021.

Justificativa para vedagdo de pessoas fisicas

A participacéo de pessoas fisicas é vedada em raz&do da natureza do objeto, que exige estrutura operacional
organizada para fornecimento continuo de alimentagéo, atendimento as normas sanitarias, gestdao de

pessoal, emissdo de documentos fiscais e assungao de obrigagdes trabalhistas, previdenciarias e tributarias.
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Tais requisitos sao inerentes a atividade empresarial e demandam capacidade operacional e juridica
compativel com a execugao do contrato, razdo pela qual a contratacdo se mostra adequada apenas a

pessoas juridicas regularmente constituidas, sem prejuizo a competitividade do certame.

3. Levantamento de mercado

Ao analisar as solugdes adotadas para fornecimento de alimentagéo aos estudantes, foram identificadas principalmente
duas maneiras de atendimento, ambas com adocao de terceirizacdo, seja apenas na mao de obra, seja por concessao total dos

servigos de produgao e distribuicdo das refeigoes.

3.1.Solugdo 01: Autogestdao mista mediante contratagdo de mao de obra por
postos de trabalho, com fornecimento de materiais de consumo (de higiene

e limpeza), mobiliario, utensilios e equipamentos

Na modalidade de autogesté@o mista, a contratante encarrega-se de providenciar parte da infraestrutura, assim como
gerencia todo o processo de produgao e distribuicdo de refei¢gdes, adquirindo insumos (géneros alimenticios, dentre outros) e
gerindo licitacdes relativas ao servigo, porém a mao de obra direcionada para tal atividade, além dos demais equipamentos e

insumos necessarios sao providos pela contratada.

Na forma de autogestdo mista, a instituicdo absorve todos os custos, independentes dos periodos de recessos
académicos ou demais fatores que interfiram no quantitativo de usuarios do refeitério. Por isso, nos meses de recesso académico
ou diante de situagdes que impactam a presenga de alunos, o custo da refeigdo se mantém alto, isso devido a agao dos custos

fixos que incidem sob a refeigéo distribuida em quantidade menor que o de costume.

A autogestdo mista consiste em uma tentativa de centralizar determinados controles recaindo sobre a instituicédo a
execugao dos processos produtivos das refeigdes, elaboragao dos cardapios, atuagao nos processos de aquisicao dos géneros
alimenticios e demais materiais necessarios e determinacéo das formas de preparo das refeicdes com objetivo de garantir maior

qualidade dos servigos a serem prestados.

Além disso, suporta eventualidades que necessitam de organizacdo prévia e adequada, além de mé&o de obra dedicada
para acompanhamento dos processos de compra, pagamento de fornecedores e armazenamento. Podemos citar algumas

desvantagens, como por exemplo:

[ Possiveis atrasos na entrega dos géneros alimenticios e necessidade de substituicdes com urgéncia; prazos

diferenciados para a execucéo das licitagdes distintas, em decorréncia dos varios objetos licitados;

0 Solicitages constantes de reajustes nas atas de registro de pregos firmadas com os fornecedores, além de constantes
desisténcias.

. Demanda maior de servidores para desempenho das agdes de autogestao.

3.2.Solugédo 2: Contratacao do servigo de alimentagao e nutricdo com
pagamento por refeicdo fornecida, mediante concessao onerosa de espacgo
publico
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Na contratagdo do servico de alimentagéo e nutricdo via concesséo onerosa de espago publico, com pagamento por

refeicdo produzida, a empresa contratada fica responsavel por todas as etapas do processo produtivo, desde a aquisi¢éo de
alimentos até a distribuicdo da refeicdo pronta, sendo responsavel pela contratagdo de méo de obra especializada, gestao da

infraestrutura, equipamentos e materiais, bem como manutengéo desses, entre outros.

Adicionalmente, a solugéo 2 também viabiliza a oferta dos servigos de alimentagéo e nutrigdo para toda a comunidade
académica, visto que a contratada podera ofertar além do almogo, diversos outros produtos em formato de venda, ampliando o
acesso a alimentagdo de qualidade para toda a comunidade académica, incluindo estudantes, servidores e colaboradores
terceirizados, o que contribui diretamente para o bem-estar, a permanéncia estudantil e a promogéo de habitos alimentares

saudaveis no ambiente institucional.
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Essa modalidade apresenta-se como uma ferramenta de gestdo estratégica, ja que sua implantagdo permite a
instituicdo concentrar-se em suas atividades principais ou atividades-fim, otimizando o emprego de sua mao de obra. As
atividades de apoio que séo terceirizadas serdo repassadas a empresa especializada em executar tais fungbes, com isso

esperam-se melhorias de resultados e maior eficiéncia de processos.

Embora o contrato se baseie numa estimativa de refeicdes mensais, o pagamento é condicionado ao efetivo
fornecimento destas, evitando gastos desnecessarios pela Administragéo Publica e permitindo a adaptagéo do planejamento de
produgéo das refeigbes conforme caracteristicas sazonais, como recessos académicos, horarios de atividades pedagdgicas,
dimensionamento de turmas, entre outros. Adicionalmente, oferece vantagens quanto a minimizagédo dos obstaculos de gestdo
enfrentados pela instituicdo no que tange a aquisi¢cdo dos insumos, ja que a empresa contratada goza de liberdade para compra
de insumos para preparo das refeicdes com fornecedores diversos, podendo reduzir custos com aquisicdo em escala e adquirir

produtos com rapidez para sanar eventual falha no fornecimento por parte de seus fornecedores.

Todavia, como desvantagens pode-se citar a permissibilidade ao comprometimento da qualidade da refeigao fornecida,
sendo esta derivada da natureza do servigo contratado. Tendo em vista que todas as etapas de produgéo das refeigdes estardo
a cargo da contratada, podem ocorrer falhas no processo que comprometam a qualidade final dos alimentos fornecidos aos
estudantes.

Entretanto, é possivel minimizar os possiveis efeitos que comprometam a qualidade do produto final oferecido aos
alunos através da fiscalizagao técnica do contrato, que sera realizada por nutricionista da instituicdo. Esta se responsabilizara

pelo acompanhamento de questdes relacionadas a nutricao e devera aprovar previamente o cardapio proposto pela contratada.

Assim, a terceirizagdo do servigo de alimentagdo e nutrigho com pagamento por refeicdo fornecida, mediante
concessao onerosa de espago publico para prestagdo destes servigos (solugdo 2) com fornecimento de mio de obra
especializada, equipamentos e demais materiais (de higiene e limpeza, utensilios e mobiliario) apresenta-se como alternativa
mais vantajosa para a administracdo quando comparada a solugdo 1 (autogestdo mista). Dessa forma, as unidades do IF
Fluminense participantes desta contratagdo optam por utilizar o modelo de contratagdo de empresa especializada mediante

concessao onerosa do espaco.

4. Descrigcao da solugao como um todo

Servigo continuado, sem fornecimento de mao de obra em regime de dedicagdo exclusiva. O servico de
fornecimento de Alimentagao e Nutrigdo, por meio da operacionalizagdo e do desenvolvimento de todas as atividades envolvidas
na produgao e distribuicdo de refeigdes e bebidas néo alcodlicas, para lanches de intervalo, almoco e jantar, mediante concessao
administrativa de uso de bem publico destinado a exploragdo econdmica de refeitério, com concessao onerosa de uso, dentro das
unidades participantes do IFFluminense a ser contratado se enquadra como servigo continuado, pois a sua interrupgdo pode
comprometer a continuidade das atividades da Administragao.

Declaragao de Viabilidade Juridica da Terceirizagao

Em atendimento ao disposto no art. 48 da Lei n°® 14.133/2021 e no art. 9° da Instrugdo Normativa SEGES/MP n° 05/2017,
declara-se a viabilidade juridica da execucao indireta do objeto pretendido, consistente na prestacao de servigo continuado de
fornecimento de alimentagéo e nutricdo, mediante concessao onerosa de espago fisico para operagao de restaurante estudantil
nos campi Cabo Frio e Itaborai do Instituto Federal Fluminense. As atividades objeto da contratagdo possuem natureza material,
acessoria, instrumental e complementar as finalidades institucionais da Autarquia, ndo envolvendo tomada de decisao
administrativa, planejamento institucional, exercicio de poder de policia, regulagdo, supervisdo ou quaisquer atribuicdes
exclusivas da Administragéo Publica.

Adicionalmente, verifica-se que os servigos a serem contratados ndo se confundem com atividades tipicas de cargos
efetivos integrantes do Plano de Carreira dos Cargos Técnico-Administrativos em Educacdo — PCCTAE ou de quaisquer outras
carreiras proprias do Instituto Federal Fluminense, inexistindo vedacgdo legal a sua execugdo por terceiros. A contratagéo
pretendida tem por objetivo assegurar o adequado funcionamento da politica institucional de alimentacgao e assisténcia estudantil,
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mediante a disponibilizagdo de refeicdes a comunidade académica, sem transferéncia de competéncias administrativas ou de

responsabilidades inerentes a atuagéo institucional do 6rgao.
Dessa forma, conclui-se pela plena viabilidade juridica da terceirizagdo dos servigos pretendidos, observados os limites
legais aplicaveis, especialmente aqueles previstos no art. 48 da Lei n° 14.133/2021, na Instru¢do Normativa SEGES/MP n°

05/2017 e demais normas pertinentes a contratagao de servigos pela Administragao Publica Federal.

O servigo deve ser contratado via Sistema de Registro de Precos. A adog&o do Sistema de Registro de Pregos — SRP
para a presente contratagao encontra fundamento no art. 3°, incisos lll e V, do Decreto n° 11.462/2023, uma vez que o objeto
destina-se ao atendimento de mais de uma unidade administrativa do Instituto Federal Fluminense, abrangendo os campi Cabo
Frio e Itaborai, o que torna conveniente a realizagédo de procedimento Unico para atendimento das demandas institucionais,
promovendo padronizagdo, economia de escala e racionalizagdo dos esforgos administrativos. Ademais, embora tenham sido
utilizados parametros histéricos para estimativa de consumo, a demanda efetiva pelos servigos de alimentagdo esta sujeita a
variagdes decorrentes de fatores como numero de matriculas, frequéncia dos estudantes, calendario académico, oferta de cursos
e agoes institucionais, ndo sendo possivel definir previamente com exatidao os quantitativos que serao efetivamente demandados
durante a vigéncia da contratagéo, circunstancia que também autoriza a utilizagdo do Sistema de Registro de Precos nos termos

do inciso V do referido dispositivo legal.

O servigo devera ser prestado assegurando uma alimentagcdo balanceada e em condigbes higiénico-sanitarias
adequadas tendo em vista a legislagao vigente, respeitando a cultura local e com atencao as condi¢cdes socioambientais, seguindo
o as descri¢cdes de refeigdes para os lanches e almogo. Podera, a critério da Administragdo, também comercializar lanches,
refeicdo do tipo self-service e bebidas para servidores, alunos e demais membros da comunidade académica do IF Fluminense,
conforme cardapio basico. Podera, conforme disponibilidade orgamentaria, ofertar refei¢céo tipo self-service, subsidiada, nos

percentuais a serem definidos em Termo Aditivo especifico.

A solugdo demandada abrange o fornecimento de alimentagdo e nutricdo, por meio da operacionalizagdo e do
desenvolvimento de todas as atividades envolvidas na produgao e distribuicdo de refei¢cdes e bebidas nao alcodlicas, para lanches
de intervalo, almoco e jantar, mediante concess&do administrativa de uso de bem publico destinado a exploragédo econdmica de
refeitério, com concessao onerosa de uso, dentro das unidades participantes do IFFluminense, para atendimento
dos estudantes, servidores, prestadores de servigo terceirizados, estagiarios e visitantes conforme condigdes, quantidades,

exigéncias e estimativas estabelecidas pela contratante.

Em momento oportuno e mediante acordo entre a Contratante e a Contratada, podera ser realizada a aquisigao direta
de géneros alimenticios oriundos da agricultura familiar, desde que a Contratante promova a respectiva Chamada Publica para
selegdo dos agricultores familiares, empreendedores familiares rurais ou de suas organizagdes. Nesses casos, a empresa
contratada devera adquirir os géneros alimenticios da agricultura familiar, conforme previsto na legislagao vigente, Essa aquisicao

podera ocorrer de trés formas:

(i) por meio da contratagéo direta realizada pelo érgédo publico via Chamada Publica, com previséo de repasse dos

alimentos a empresa terceirizada;

(i) por meio de Chamada Publica realizada pela Administragdo Publica para selegdo de fornecedores da agricultura

familiar que firmarao contrato diretamente com a empresa terceirizada; ou

(iii) de forma excepcional e devidamente justificada, mediante credenciamento direto de fornecedores da agricultura

familiar pela empresa contratada, respeitando os critérios estabelecidos nos normativos do Programa.

A comprovacao das aquisicdes devera ser realizada mediante apresentagdo das notas fiscais dos fornecedores e de
relatorios de controle das entregas ao 6rgao publico contratante. Ressalta-se que, embora o PNAE e o PAA sejam programas
distintos, ambos compartilham principios comuns de fomento a mercados institucionais da agricultura familiar. Assim,
considerando o contexto operacional, orgamentario e administrativo do Instituto Federal Fluminense e as recentes atualizagbes

normativas, admite-se a realizagdo de Chamadas Publicas voltadas a aquisicdo de géneros alimenticios da agricultura familiar
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por empresa terceirizada responsavel pelo fornecimento, preparo e distribuicdo das refeicoes, em atendimento ao PNAE,

garantindo-se o cumprimento do percentual minimo estabelecido pela legislacao.

A comprovacgéo das aquisigoes devera ser realizada mediante apresentagao de relatorios de entrega e de notas fiscais
especificas para os géneros alimenticios, distintas das demais despesas operacionais. Essa exigéncia esta prevista no Art. 51 da
Resolugao CD/FNDE/MEC n° 06/2020, com redagao dada pela Resolugdo CD/FNDE/MEC n° 20/2020, que estabelece a
utilizag&o exclusiva dos recursos do PNAE para a aquisigdo de géneros alimenticios. Assim, o pagamento das faturas a empresa
contratada ficara condicionado a emisséo de nota fiscal separada para os servigos prestados e outra especifica para os géneros

alimenticios, em conformidade com a norma.

Os servigos a serem contratados possuem natureza continuada, considerando que s&o essenciais para atendimento
da atividade-meio e fim dos campi Cabo Frio e Itaborai do Instituto Federal Fluminense, sendo necessario a prestagdo do servigo
de preparo e distribuicdo de alimentos em um periodo predeterminado. O prazo de vigéncia do contrato € de 12 (doze) meses,
podendo ser prorrogado por iguais e sucessivos periodos, até o limite de 120 (cento e vinte) meses, desde que comprovada a

vantagem para a Administragao, nos termos do art. 107, da Lei n® 14.133, de 1° de abril de 2021.

A contratada devera fornecer todos os materiais e/ou equipamentos necessarios a execugéo dos servigos, bem como
disponibilizar empregados habilitados e com conhecimentos basicos dos servigcos a serem executados, em conformidade com as

normas e determinagdes em vigor.
A contratada adotara também as seguintes praticas na execugéo dos servigos, quando couber:

. Respeito as normas de higiene em servicos de alimentacao e nutricdo e géneros alimenticios que atendam
aos critérios dos padrdes de identidade e qualidade, conforme legislagdo vigente da ANVISA, bem como

outras que se apliquem.
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Destinagdo ambiental adequada de 6leo vegetais e gorduras animais, considerando a Resolugdo CONAMA

n°430, de 13 de maio de 2011 e suas alteragdes/substituicoes;

Destinagdo ambiental adequada das pilhas e baterias usadas ou inserviveis, segundo disposto na Resolugao
CONAMA n° 401, de 04 de novembro de 2008 e suas alteragdes/substituicdes;

Normas Brasileiras — NBR publicadas pela Associagéo Brasileira de Normas Técnicas sobre residuos solidos;

Realizar a separagao de residuos reciclaveis descartados pelos 6rgéos e entidades da Administragéo publica
Federal direta, autarquica e fundacional, na fonte geradora, e a sua destinagéo as associagdes e cooperativas
dos catadores de materiais reciclaveis, que sera procedida pela coleta seletiva do papel para reciclagem,
quando couber, nos termos da IN/MARE n° 06, de 3 de novembro de 1995 e do Decreto n® 10.936, de 12 de

janeiro de 2022 e suas altera¢des/substituigdes;

Realizar programa interno de treinamento de seus empregados, nos trés primeiros meses de execugao
contratual, para redugédo de consumo de energia elétrica, de consumo de agua e redugao de produgéo de

residuos sdlidos, observadas as normas ambientais vigentes;

Fornecer aos empregados os equipamentos de seguranga que se fizerem necessarios, para execugao de

Servigos;

Resolugdo CONAMA n° 20, de dezembro de 1994, quanto aos equipamentos de limpeza que gerem ruido no

seu funcionamento;

Produtos de limpeza e conservagéo de superficies e objetos inanimados que obedegam as classificagdes e
especificagdes determinadas pela ANVISA;

A Lei Estadual n® 4.508/2005, que proibe a comercializagéo, aquisigao, confecgao e distribuicdo de produtos
que colaborem para a obesidade infantil, em bares, cantinas e similares instalados em escolas publicas e

privadas do estado do Rio de Janeiro.

41. A execugdo do objeto seguira a seguinte dindmica:

4.1.1. Os servigos englobam o planejamento, a organizagao, a diregdo e a supervisao de servigos de
alimentacgao e nutricdo (preparagéo e distribuicdo de refei¢cdes); limpeza e higienizacdo da area
fisica, do mobiliario e dos utensilios do restaurante/cantina dos campi Cabo Frio e Itaborai do
IFFluminense, utilizados pela empresa contratada. As refeicdes devem ser servidas em condigdes
sadias, preparadas com géneros de primeira qualidade, com étima apresentacéo, sabor e cheiro
agradavel, dentro das exigéncias de higiene e técnicas culinarias e de acordo com os cardapios
elaborados pelo nutricionista da CONTRATADA de acordo com as faixas caloricas apresentadas e
aprovados, pelo nutricionista da CONTRATANTE. A distribuicdo das refeicdes ocorrera em

conformidade com os horarios definidos pela contratante.

4.1.2. A CONTRATADA devera manter quadro completo de pessoal técnico, operacional e administrativo,
em numero suficiente para suprir a quantidade de refeigdes produzidas e atender plenamente ao
desenvolvimento de todas as atividades descritas neste Termo de Referéncia, cumprindo
integralmente as obrigagbes contratuais assumidas, conforme a legislagédo vigente. Para isso,
devera fornecer todo o pessoal necessario a execugao do objeto contratado, sendo de sua inteira
responsabilidade o recrutamento, contratagéo e gerenciamento dos empregados, bem como todos

os pagamentos decorrentes dessa relagdo, inclusive encargos sociais, trabalhistas,
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previdenciarios, fiscais e quaisquer outros, sem qualquer 6nus para a CONTRATANTE.

A CONTRATADA devera realizar e registrar o controle da saide dos manipuladores de alimentos
de acordo com a legislagao especifica.

A nutricionista da contratante podera realizar visitas técnicas, durante a execugéo do objeto, sem
necessidade de aviso prévio, nas instalagdes da contratada, para observar o atendimento as
legislagbes sanitarias. Durante as visitas técnicas, a nutricionista da contratante podera também
realizar a prova dos alimentos servidos, a fim de verificar sabor, textura, aroma, temperatura e
apresentagdo, garantindo a conformidade com os cardapios aprovados e as condigbes de
qualidade exigidas. Em caso de ndo conformidade, podera notificar a contratada, que devera tomar

as providéncias para as devidas adequagdes.

A nutricionista da contratante podera atuar, com o devido planejamento e comunicagao prévia a
contratada, com estagiarios regularmente vinculados a instituicdo, para acompanhar os processos
de produgéo e colaborar em agdes de Educagéo Alimentar e Nutricional (EAN) no ambiente do
restaurante. As atividades dos estagiarios néo interferirdo na rotina operacional da contratada e

serdo sempre supervisionadas por profissional habilitado.

Todo o processo de produgédo de alimentos devera obedecer aos critérios estabelecidos em
legislagbes especificas da area, de acordo com a APPCC/BPF (Portaria MS n° 1428/1993,
regulamentada pela Resolugdo RDC no 175, de 08 de julho de 2003, Portaria MS n° 326/1997, RDC
n°® 275/2002, RDC n° 216/2004); POP (RDC n° 275/2002 da ANVISA). A aquisicdo de géneros
alimenticios por parte da Contratada deve estar embasada nas Instru¢gdes Normativas do Ministério
da Agricultura, Pecuéria e Abastecimento e nas Normas Legislativas do Ministério da Saude.
Ressalta-se que outras resolugbes e legislagdes especificas poderdo ser aplicadas, conforme

atualizagdes e regulamentagdes vigentes para os servigos de alimentagao.

A Contratante podera solicitar a Contratada a substituigdo ou modificagao de um género, caso esse
n&o esteja em conformidade com os padrdes estabelecidos, além de uma cépia do Manual de Boas
Praticas, POP’s e Planos de Agdo como objeto de acompanhamento e fiscalizagdo. O cardapio

nao podera ser alterado sem o prévio consentimento da Fiscalizagao do IFF.

A empresa contratada, para execugao dos servigos devera contratar profissional de nivel superior,
para o cargo de Nutricionista, devidamente credenciado pelo C.R.N. (Conselho Regional de
Nutricionistas), que devera comparecer as dependéncias da CONTRATANTE pelo menos trés
vezes por semana, em dias previamente acordados entre as partes, com permanéncia
minima de 6 horas por dia de visita, para atuar respeitando as Boas Praticas exigidas pela
ANVISA — Agéncia Nacional de Vigilancia Sanitaria, presentes na Resolugdo RDC 275, de 21 de
outubro de 2002, na RDC 216, de 15 de setembro de 2004 e outras que vierem a ser aprovadas

durante a execugao contratual.

A Contratada devera promover capacitagdo das equipes operacional, administrativa e técnica no
inicio da realizagdo da prestagdo dos servicos e sempre que houver substituigdo ou nova
contratagéo de funcionario, abordando no minimo os seguintes temas: contaminantes alimentares,
doengas transmitidas por alimentos, manipulagéo higiénica dos alimentos e boas praticas para os
servicos de alimentagdo, nos termos da Resolugdo da ANVISA — RDC 216/2004, bem como
apresentar cronograma para as demais capacitagdes ao longo da prestagdo dos servigos. A
contratada devera fornecer a Contratante copia dos certificados ou declaragdes das capacitagbes

realizadas.
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A Contratada devera realizar dedetizagdo e desratizagédo a cada 30 (trinta) dias ou em periodos
inferiores, caso as instalagdes apresentem-se infestadas com insetos e/ou pragas. A dedetizagéo
devera ser feita no final de semana, de preferéncia aos sabados, devendo sofrer faxina geral, apos
o procedimento, para retirada dos insetos mortos e asseio das instalagdes. A empresa responsavel
pelo servigo de dedetizagdo e desratizagéo devera apresentar alvara de funcionamento expedido
pelo centro de Vigilancia Sanitaria e comprovar o registro em um dos Conselhos Regionais: CREA,
CRB, CRMV, CRF, CRQ, etc. em prazo previamente estabelecido;

4.2.A execugao dos servigos tem previsao de inicio no segundo semestre

421.

422

423.

4.24.

4.25.

4.2.6.

427.

de 2026, respeitando data definida por ordem de servigo de cada unidade,

na forma que segue:

A prestagéo dos servigos devera ser iniciada no prazo maximo de até 10 (dez) dias, contados a
partir da solicitagao feita pelo IFFluminense através de Ordem de Servigco e Nota de Empenho, e

devera ser rigorosamente obedecido.

A produgéo e distribuicdo das refeigdes, lanches e almogo, devera ser realizada nas dependéncias
do IFFluminense, nos seguintes enderegos:

422A1. CAMPUS CABO FRIO. Estrada Cabo Frio — Buzios, s/n°, Baia

Formosa — Cabo Frio, RJ — CEP: 28909-971. Telefone: (22) 26459524

4222 CAMPUS ITABORAI Rua Izaura Pantoja, 167-333, Nova Cidade, Itaborai,

RJ - CEP: 24804-162
O fornecimento das refeicbes (lanches, almogo e jantar) nos restaurantes/cantinas do
IFFluminense deverao ser ofertadas em todos os dias letivos do ano, conforme calendarios

académicos e de acordo com os horarios estabelecidos em cada unidade.

4.2.3.1. Nos sabados letivos podem ser solicitados o fornecimento de refei¢cdes, dependendo da

necessidade da contratante, desde que informados com a antecedéncia minima de 24

horas.

Sera permitido atraso de no maximo 10 (dez) minutos para o inicio da distribuicdo das refei¢des,

sendo o horario de atendimento estendido por mesmo periodo, com justificativa;

A critério da contratante, o horario de atendimento podera ser alterado a fim de atender a casos
excepcionais, cabendo a contratada se adequar a mudanga em até 2 (dois) dias Uteis apoés a

comunicagao.
O material de limpeza e a retirada do lixo sdo de responsabilidade da CONTRATADA,;

As refeigbes preparadas deverao ser servidas-conforme a necessidade e as condi¢des especificas
de cada campus, levando-se em consideragdo aspectos como o espago fisico disponivel, a
quantidade de estudantes atendidos e a solugdo mais adequada para o bom funcionamento do
servigo. Caso seja decidido que a distribuicdo sera realizada por meio de balcédo de distribuigao
(buffet), o porcionamento de toda a refeigdo (lanches, almogo e jantar) sera de responsabilidade do
colaborador da contratada (uma pessoa servindo, no maximo, duas preparacdes), cabendo a esta
também providenciar e disponibilizar os equipamentos e colaboradores em numero suficiente para

a execugao adequada dos servigos, dentro dos horarios estabelecidos pela contratante.
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4.2.8. A CONTRATADA devera realizar o acompanhamento do nivel de satisfagcdo e desperdicio da
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4.2.9.

4.2.10.

4.2.11.

4.2.12.

4.2.13.

4.2.14.

4.2.15.

4.2.16.

4.2.17.
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clientela, bem como para controlar o acesso aos refeitorios, sendo a contratada responsavel por

monitorar a entrada e saida, evitando a entrada indevida de pessoas ndo autorizadas.

A contratada observara a Resolugao RDC ANVISA 216, de 2004, bem como legislagéo e/ou normas
de o6rgdos de vigilancia sanitaria estaduais, distrital e municipais, quando da elaboragdo das
refeigbes.

A Contratada devera preparar e servir os alimentos no mesmo dia, ndo sendo permitido, sob
hipétese alguma, o reaproveitamento de qualquer componente da refeigdo, preparada e néo
servida, para pratos futuros, devendo ser descartados imediatamente apos o prazo de validade da

refeigdo para a qual eles foram destinados.

As Preparagdes quentes deverao ser devidamente acondicionadas em equipamentos térmicos com
capacidade adequada a quantidade de refeiges estipulada pela Contratante e que mantenham a
temperatura preconizada pela legislagéo vigente. As preparagdes frias (saladas e frutas) deverao
ser devidamente acondicionadas em gastronorm (cuba convencional em ago inoxidavel), com
capacidade adequada a quantidade de refeigdes estipulada pela Contratante e que mantenham a

temperatura preconizada pela legislagao vigente.

As preparagdes deverdo apresentar aspecto sensorial caracteristico, mantendo-se o padréo de
qualidade exigido pela Contratante. A distribuicdo das refeicbes devera obedecer ao
porcionamento das preparagdes previstas neste TR. A Contratada podera ser auditada quanto as
temperaturas das preparagdes ou dos alimentos durante todo o processo de distribuigéo,
observando-se os parametros previstos na legislagdo. Critérios de temperatura das preparagdes na
distribuigao: preparacdes quentes: temperatura superior a 60°C; preparagdes frias: temperatura
inferior a 5°C, com limite de até 10°C.

Os talheres deverao estar dispostos na linha de distribui¢cdo das refeigdes, dependendo do cardapio
do dia. Os talheres devem ser lisos, sem cabos. O cardapio do dia devera ser mantido durante todo
o horéario da distribuicdo das refeigdes. Substituicbes emergenciais, por quaisquer motivos, deverao

ser notificadas a Contratante e autorizadas pela mesma.

A Contratada devera priorizar o uso de ervas aromaticas e especiarias naturais (frescas ou
desidratadas), sendo proibido uso de condimentos industrializados, utilizacdo de temperos
caseiros, tipo maionese ou preparagdes feitas com ovos crus, bem como o uso de substancias
industrializadas para amaciamento de carnes ou de outros aditivos quimicos com a finalidade de

modificar as caracteristicas desses géneros alimenticios;

A Contratada devera manter o padrdo de qualidade e uniformidade da alimentacdo e do servigo,

independente das escalas de servigos adotados e de absenteismo;

Os cardapios de refeicdes deverdo ser pré-elaborados pelo (a) nutricionista da Contratada em
consonancia com o padrao estabelecido pela contratante, conforme especificado neste item. O
cardapio pré-elaborado devera ser enviado ao Nutricionista da Contratante para analise, ajustes
finais, aprovagéo e assinatura, com antecedéncia minima de 10 dias. O cardapio devera ser

enviado de acordo com o modelo disponibilizado pela contratante.

Os cardapios da alimentacédo escolar devem ser elaborados tendo como base a utilizagdo de
alimentos in natura ou minimamente processados, de modo a respeitar as necessidades
nutricionais, os habitos alimentares, a cultura alimentar da localidade e pautar-se na

sustentabilidade, sazonalidade e diversificagao agricola da regido e na promog¢éao da alimentacédo
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adequada e saudavel.

4.2.18. Os cardapios devem ser adaptados para atender aos estudantes diagnosticados com necessidades
alimentares especiais tais como doenga celiaca, diabetes, hipertensdo, anemias, alergias,

intolerancias alimentares, vegetarianismo e veganismo dentre outras.

4.2.19. A CONTRATADA devera guardar a amostra dos alimentos por no minimo 72 horas (setenta e
duas), com o objetivo de esclarecimento de ocorréncia de enfermidade transmitida por alimentos

prontos para o consumo, em equipamento de refrigeragao destinado para esta finalidade.

4.2.191. Em caso de ocorréncia ou suspeita de DTA’S (Doengas Transmitidas por Alimentos) a
contratada devera, as suas expensas, providenciar o envio das amostras das refei¢cdes

servidas, para analise laboratorial.

4.2.20. Os cardapios devem conter informagdes sobre o tipo de refeicdo, o nome da preparagéo, os
ingredientes que a compdem, bem como informagdes nutricionais de energia e macronutrientes,

além da identificagdo e assinatura do nutricionista responsavel.

4.2.21. A contratada devera providenciar as fichas técnicas correspondentes as preparagdes praticadas no
cardapio, de acordo com o padrao estabelecido pela contratante para faixas caléricas e composigédo
das refeigcdes e em conformidade com o estabelecido nas Resolugdes do FNDE: Resolugdo n° 4
de 26 de fevereiro de 2026 e suas atualizagdes e anexos, contendo no minimo: receituario, padrao

de apresentagéo, componentes, valor nutritivo, quantidade per capita, custo e outras informagoes.

4.2.22. As quantidades das refeigbes ndo sao fixas, podendo variar de acordo com a necessidade do
servigo, numero de alunos, periodo de férias, turnos de entrada de turmas ingressantes, feriados
prolongados, etc. Sendo pago a contratada apenas o efetivamente consumido e registrado pela
fiscalizagéo do contrato. Ficara a cargo da contratada obter informacgdes junto a contratante, no que
tange ao quantitativo de alunos presentes no dia, de modo a evitar o desperdicio ou falta do

alimento preparado.

43. Caracterizacido da Refeigdo Tipo Lanches:

4.3.1. As combinagdes para o lanche dever&o conter, obrigatoriamente:

4.3.1.1. Pelo menos 1 item a base de carboidratos: paes (francés integral, francés, careca, de
forma, de milho, de batata, outros), bolo (sem recheio e cobertura), pdo de queijo,
torta/bolo salgado (feito com farinha de trigo, leite, ovos, 6leo, fermento e sal, recheio

proteico, podera conter vegetais).
4.3.1.2. Pelo menos 1 item lacteo ou protéico: (leite, iogurte, queijos, ovos ou carnes)

4.3.1.3. Pelo menos 1 porgédo de fruta in natura, ndo sendo contabilizada como tal quando

oferecida apenas na forma de suco/refresco.
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Para as refeigdes tipo lanches, a contratante resumiu no quadro abaixo, sugestdes de

preparagdes que poderdo compor esse tipo de cardapio:

Sugestdes De Preparagoes Tipo Lanches

P3o careca com requeijdo + melancia + suco de fruta

Queijo quente + Leite com chocolate + manga

Crepioca + maga + suco de fruta

Acai com banana e leite em p6 + mamao

Aipim cozido com manteiga + tangerina + café com leite

Biscoito integral + banana + vitamina de fruta

P3o francés com manteiga e queijo + pera + suco de fruta

Bolo de cenoura + Abacaxi + vitamina de fruta

logurte natural com granola + mamao

P3o de queijo + suco de fruta + fruta

P3o na chapa + mingau de aveia + magd

Sanduiche natural de frango + suco de fruta + fruta

Biscoito de polvilho doce + vitamina de banana com aveia

Broa de milho com queijo minas + vitamina de mamao

Milho verde cozido com manteiga + laranja + café com leite

P3o careca com molho de frango + suco de fruta + maméao

Bolo de cenoura + café com leite + maga

P3o de forma integral com manteiga e queijo minas + vitamina de abacate

Pipoca salgada + fruta + iogurte

P3do francés com recheio de carne moida + refresco de fruta + fruta

Bolo (sabores variados) + Vitamina de morango

Arroz doce + fruta + suco de fruta

Torta salgada recheada de frango, milho e cenoura + suco de fruta + manga
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4.3.3. A contratada podera adotar outras preparagdes para compor o cardapio, porém devera observar
os critérios e padroes estabelecidos pela contratante de modo a atender as exigéncias das
legislagbes de alimentagéo escolar;

4.3.4. O cardapio de lanches elaborado pela contratada devera atender rigorosamente as normativas
do PNAE no tocante a quantidade e frequéncia na oferta de frutas aos discentes da educagéo
basica.

4.3.5. A contratante podera, a seu critério, dependendo da execugdo do recurso do PNAE disponivel,
promover a Chamada Publica para aquisigao de géneros alimenticios diretamente da agricultura
familiar e/ou do empreendedor familiar rural. Nessa situagdo, o género alimenticio devera ser
adquirido diretamente dos vencedores da Chamada Publica. O valor do custo de aquisigao
desses produtos devera ser emitido em nota fiscal propria e descontado do valor da nota fiscal
dos servigos prestados.

4.35.1. O valor do custo dos géneros alimenticios da adquiridos pela Chamada Publica para
aquisicdo de géneros alimenticios da agricultura familiar e/ou do empreendedor

familiar rural sera apurado pela contratada.

4.3.6. Porcionamento (quantidade) dos alimentos para composigcao
dos cardapios de lanches:

4.3.6.1. A porcéo ofertada deve ser diferenciada por faixa etaria dos estudantes, conforme

suas necessidades nutricionais diarias;

4.3.6.2. Quadro de porcionamento minimo de lanches a serem ofertados:

PESO DA PORGAO MINIMA (pronta para

SUGESTOES DE LANCHES
consumo)
Salada de frutas: (descrever e porcionar a quantidade de cada
fruta in natura que sera utilizada na preparagdo — podendo ser
300 a 350g

adicionado leite em p6: 10g ou mel de abelha: 10g; ou bebida

lactea- 20 ml e suco de laranja 20 ml

Fruta in natura unidade (laranja, tangerina, magd, péra, banana,
etc) ou fatia (mamao, melancia, meldo, etc.). Frutas in natura 90 a 160 g respectivamente;

devem ser servidas obrigatoriamente com acompanhamentos.

1 unidade (50 g) distribuidos em embalagens

Pdes individualizadas

60 a 80 g, caso seja utilizado mais de um desses

Recheio para sanduiche, cuscuz, crepioca e tapioca (carne bovina . . . .
P ’ s Crep p ( ingredientes juntos, a soma destes devera ser de

ou frango desfiado ou queijo): pelo menos 60 a 80g

Ovo de galinha

1 unidade - tamanho médio-45a55g

Manteiga

atés5g

Biscoitos salgados ou doces

7 unidades (40 a 45g);
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Tapioca, Crepioca, Omelete 1 unidade média (90 a 120g);

19



MINISTERIO DA EDUCAGAO
SECRETARIA DE EDUCAGAO PROFISSIONAL E TECNOLOGICA
INSTITUTO FEDERAL FLUMINENSE
Campus Cabo Frio
ESTRADA CABO FRIO BUZIOS, S/N, BAIA FORMOSA, CABO FRIO / RJ, CEP 28909971
Fone: (22) 2645-9500

Torta, Escondidinho 150 a 160g;
Cuscuz com recheio (queijo, carne, ovo, sardinha) ] 150 a 160 g;
Bolo 120a130g;
Porgdo proteica para canjas, sopas e caldos: (carne bovina, frango,
60 a 70g;
R
Preparagdes a base de arroz com carne ( arroz carreteiro, arroz a _
grega, risoto, etc) 250a300g
Preparagdes a base de macarrdo com carne (macarronadas) 250a300g
Salada crua (*As preparagBes de arroz com carne/frango e
macarronada de carne/frango deverdo ser servidas com uma
40a60g;
salada crua ou cozida obrigatoriamente.)
Salada cozida: (*As preparagbes de arroz com carne/frango e
macarronada de carne/frango deverdo ser servidas com uma
60a80g;
salada crua ou cozida obrigatoriamente.)
Porgdo proteica para escondidinho, arroz e macarronada: (carne
60 a 80g;
bovina ou frango ou peixe)
Preparagdes liquidas (iogurte, coalhada) 250 a 300 ml
Preparagdes liquidas (vitamina, suco, café com leite,
achocolatado) 300 ml
Acgai com banana e leite em pé 300 ml
Sopas, canjas, caldos 300 a 350 mi
Sanduiches (com recheio) 130a150¢g
Purés 50a60g
cremes, estrogonofe (sem acompanhamentos) 120a140g
Arroz para acompanhamento de cremes, etc 80a100g
4.3.6.3. Os valores (peso ou volume) definidos no quadro acima se referem as preparagdes
prontas para o consumo.
4.3.6.4. A contratada podera ofertar por¢des com gramaturas superiores ou inferiores ao

estabelecido, desde que seja com o intuito de atingir a faixa calérica e de

macronutrientes estabelecido na legislacdo de alimentagéo escolar.

4.3.6.5. A fiscalizagcdo do contrato fara a afericdo dos valores praticados da porgédo pela
contratada e em caso de desconformidade com o estabelecido neste documento, a

contratada sera notificada.
4.3.7. Referente ao cardapio de lanches:

43.7.1. O cardapio de lanches devera ser pré-elaborado pelo(a) nutricionista da contratada
seguindo o padrdo estabelecido neste documento e enviado ao nutricionista da

contratante para ajustes finais, aprovagéo e assinatura. O cardapio devera ser enviado
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de acordo com o modelo disponibilizado pela contratante.

43.7.2. A contratada devera trabalhar com pelo menos dois cardapios de lanches simultaneos.
Os cardapios de lanches dos turnos manha e tarde, obrigatoriamente deveréo constar
de preparagdes diferentes. O cardapio do turno da noite podera ser igual ao cardapio do
turno da manha, devendo a contratada realizar os ajustes na porgéo a ser servida, com

o intuito de atender as faixas caldricas determinadas na legislagéo.

4.3.7.3. A contratada devera, no minimo a cada 6 meses (seis) realizar alteragdes nos cardapios

praticados, ou em menor tempo, caso a contratante julgar necessario.

43.74. A contratante elaborou um cardapio mensal de lanches para os trés turnos (sera
anexado ao TR) que podera ser utilizado pela licitante para elaboragédo da proposta de

fornecimento.
4.4, Caracterizagao da Refei¢cado Tipo Almocgo:

441. O cardapio de almogo devera ser pré-elaborado pelo(a) nutricionista da contratada seguindo o
padrao estabelecido neste documento e enviado ao nutricionista da contratante para ajustes finais,

aprovacgao e assinatura.

442, As fichas técnicas de preparo deverao ser elaboradas pela contratada, seguindo as determinagdes

da Resolugéo n° 4 de 26 de fevereiro de 2026 e suas atualizagdes.

4.4.3. A refeicdo devera ser integralmente porcionada pelo colaborador da terceirizada, servida em
balcéo térmico de distribuicdo instalado pela empresa, em quantidade suficiente para o total de
estudantes dos cursos aptos a receber o almogo e contemplar o padrdo resumido no quadro abaixo

e condigbes detalhadas a seguir.

444, Alternativamente, a critério do campus e considerando o que for mais adequado, a distribuicao
também podera ocorrer em sistema de rechaud, no modo self service, desde que garantida o
porcionamento adequado por colaborador da empresa e contemplar o padréo resumido no quadro

abaixo e condigdes detalhadas a seguir:

Padrdo da refei¢cao Almogo

1 opgédo de proteina animal (Carne bovina, suino, frango ou peixe)

**1 opgdo protéica vegana (Se houver demanda e informado o quantitativo pela contratante)

1 opgdo de acompanhamento tipo Arroz.

1 opgdo de acompanhamento tipo Feijdo.

1 opgdo de Guarnigdo

1 opgdo de Salada Crua

1 opgdo de Salada Cozida

1 Sobremesa (Fruta ou doce)

445, A contratante poderd, a seu critério, dependendo da execugao do recurso do PNAE disponivel,

promover a Chamada Publica para aquisi¢éo de géneros alimenticios diretamente da agricultura
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familiar e/ou do empreendedor familiar rural. Nessa situagdo, o género alimenticio devera ser
adquirido diretamente dos vencedores da Chamada Publica. O valor do custo de aquisigao desses
produtos devera ser emitido em nota fiscal propria e descontado do valor da nota fiscal dos servigos

prestados.

4451. O valor do custo dos géneros alimenticios da adquiridos pela Chamada Publica para
aquisicdo de géneros alimenticios da agricultura familiar e/ou do empreendedor

familiar rural sera apurado pela contratada.

4.4.6. Proteina Animal - Devera ser ofertado diariamente 01 (uma) opcéo de prato proteico principal,
permanecendo disponivel no balcdo até o final do servigo, porcionado por funcionario
capacitado da empresa.-A por¢gao média pronta para servir devera ser 150 gramas para partes
sem osso e 200 gramas para partes com osso. Quando a preparagédo contiver molho ou caldo
ou farinaceo, deverd haver um acréscimo de 50g na porgéo pronta para servir. A proteina
porcionada pela empresa podera ser servida com: 100% de apenas um tipo, totalizando 150g
de proteina sem 0sso ou 200g com 0sso; ou 50% de um preparo mais 50% de outro preparo,
totalizando 150g de proteina sem osso ou 200g com osso. No quadro sugestbes de

preparagdes, registra-se exemplos de preparagdes proteicas que serao aceitas pela contratante.

446.1. Nao serdo aceitas como opgao proteica o uso de carnes mecanicamente separadas,

miudos, visceras, embutidos, industrializados e enlatados.

446.2. A opgao proteica devera ser exclusivamente a base de: peixe, frango, suino ou bovino,
seguindo o padrdo e cortes aprovados pelo (a) nutricionista do IFFluminense

conforme se segue:

446.21. Peixe: Somente sera permitida a utilizagao de filés de peixe (sem espinhas).
Os tipos de peixes devem ser variados entre os permitidos (pargo, anchova,
tilapia, robalo, dentre outros aprovados pelo (a) Nutricionista do
IFFluminense), ndo se limitando a um unico tipo. A porgao média do filé
devera ser de 150 gramas, referindo-se a porgdo pronta para servir.
Embora a preferéncia técnica e nutricional seja por prepara¢des assadas,
cozidas ou grelhadas - como peixes ao forno, moquecas e ensopados,
visando promover uma alimentagcdo mais saudavel e com menor teor de
gordura, reconhece-se que, entre os estudantes, ha maior aceitagdo de
preparagdes fritas ou empanadas. Portanto, de forma esporadica e
controlada, poderdo ser incluidas preparagdes fritas, como filé de peixe
empanado, buscando o equilibrio entre valor nutricional e aceitagdo do
publico. A frequéncia desse tipo de preparo deve ser limitada, priorizando

sempre alternativas mais saudaveis no cardapio diario.

446.2.2. Carne Bovina: Deveréo ser utilizados cortes de boa qualidade. Tipos de
cortes aceitos: Contra filé; alcatra; patinho; fraldinha; cha; lagarto. Nao sera
permitida a utilizagdo de carnes com aponeuroses, tenddes e excesso de
tecido adiposo. Porgdo minima pronta para servir de 150g para
preparagdes sem osso e 200g para preparagdes com osso. Quando a
preparagéo contiver molho ou caldo ou farinaceo, devera haver um

acréscimo de 509, na porgéo pronta para servir.

446.2.3. Frango: Somente sera permitida a utilizagéo de frangos de boa qualidade
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e procedéncia, em placas ou folhas com peso padronizado. Os Unicos
cortes aprovados para uso nas preparagdes a base de frango sdo: peito de
frango e coxa e sobrecoxa, com por¢ao minima pronta para servir de, 150g
para preparagdes sem osso e 200g para preparagdes com osso. Quando a
preparagdo contiver molho ou caldo ou farinaceo, devera haver um
acréscimo de 50g na porgéo pronta para servir. Para bifes, filés, iscas,
creme, strogonoff devera ser utlizado peito de frango, devendo a
quantidade média para cada porgéo pronta para servir corresponder a 150
gramas ou 200 g, se houver molho ou caldo. Para assado podera ser

utilizado peito de frango ou coxa e sobrecoxa.

446.24. Carne Suina: Somente sera permitida a utilizagdo de pernil, lombo, copa
lombo. A por¢gao média deve ser de 150 gramas para partes sem osso e 200
gramas para partes com 0sso ou ao molho, referindo-se a gramatura a
porgao de carne pronta para servir. Quando a preparagao contiver molho ou

caldo, devera haver um acréscimo de 50g na porgéo pronta para servir

446.3. Prato Principal Vegano e/ou para fins especiais: 01 opgao ofertada de acordo com
a demanda apresentada pela clientela e enviada pela Contratante ou quando o prato
principal incluir ingredientes restritos a estudantes com necessidades alimentares

especiais, porcionado por funcionario capacitado da empresa;

4.4.6.3.1. As preparages deverao ter, no minimo, um alimento com proteina de maior
valor biolégico (Exemplo: soja, gréo de bico, quinoa, chia, lentilha ou outras
leguminosas, ovos ou demais fontes protéicas especificas, conforme a
restricdo alimentar, devendo as fontes protéicas néo se repetir por mais de
duas vezes na semana). O fornecimento devera ser conforme demanda da
clientela. O porcionamento médio para este prato devera ser de 150 gramas
e em tortas, panquecas, lasanha, escondidinho ou outras preparagdes,

quando contiver carboidratos devera ser respeitada a porcao de 200

gramas;
4464. Distribuigao da opgao protéica ao longo do més e/ou semana no cardapio do almogo:
44641. Peixe: No minimo 2 vezes ao més;
4464.2. Suino: No minimo 1 vez ao més;
446.4.3. Bovino: No minimo 2 vezes ao més;
44644 Frango: No maximo 2 vezes por semana.
4.4.6.5. Quadro de sugestdes da contratante de opgdes protéicas para o aimogo:
Nome da preparagao - Opgdo Proteica Porgao a ser servida (gramas)*
Creme de frango 250 g
Cubinhos de frango refogados 150 g
Filé de de frango refogado com orégano 150 g
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Filé de frango acebolado 150 g
Frango assado de panela (coxa e sobrecoxa) 200 g
Estrogonofe de frango 250 g
Isca de frango 150 g
Filé de frango ao molho de tomate e queijo 200 g
Macarronada de frango ao molho branco com queijo 250 g
Bisteca suina acebolada 200 g
Isca de suino (lombo) ao molho citrico 200 g
Almondegas ao molho de tomate e queijo 200 g
Carne seca com abdbora 200 g (150 g carne seca; 50 g abdbora)
Carne de panela - alcatra ou contrafilé 150 g
Assado bovino - lagarto ou lombo 150 g
Bife - alcatra ou coxdo mole 150 g
Cozido bovino ao molho com legumes (coxdo duro) S0g
Filé de peixe (todas as preparagdes) 150 g
Lasanhas 250g (carne - 100g; queijo —30g presunto — 20g)
Panquecas 250g (carne - 100g; queijo ralado —10g)
44.6.5.1. A gramatura apresentada refere-se a porgao pronta para consumo.
4.4.7. Acompanhamento - Devera ser ofertado como acompanhamento, diariamente, Arroz e Feijéo.

Devera permanecer disponivel no balcdo até o final do servigo. A gramatura da porgéo a ser

servida devera obedecer ao estabelecido pela contratante.

44.71. Arroz: Somente sera permitida a utilizagdo de arroz tipo 1 graudo, desde que
previamente aprovado pelo (a) Nutricionista do IFFluminense. As variagdes aceitas:
podera ser ofertado arroz branco, parboilizado, misto com verduras e/ou legumes, ou

integral. O porcionamento médio de arroz devera ser de 150 g.

4472 Feijao: Somente sera permitida a utilizagédo de feijdo de primeira qualidade e de boa
procedéncia, previamente aprovados pelo (a) Nutricionista do IFFluminense. Devera
permanecer disponivel no balcdo até o final do servico. Devera haver variagdes
dentre os tipos: feijdo preto, feijdo carioca, feijdo manteiga, feijao branco, etc. Nao
sera permitido o espessamento do caldo de feijdo com qualquer tipo de farinaceo. O

porcionamento médio de feijao devera ser de 90 g.

44.7.3. Distribuicdo do acompanhamento ao longo do més:
447.3.1. Arroz Branco: No minimo 2 vezes ao més;
4.4.73.2. Arroz Branco misto: No minimo 2 vezes ao més. Exemplo: com brocolis,

com cenoura, com espinafre etc;

44.7.33. Arroz Parboilizado: No minimo 1 vez ao més;
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44734 Arroz Parboilizado misto: No minimo 2 vezes ao més. Exemplo: com

brocolis, com cenoura, com espinafre etc;

44.7.3.5. Arroz integral: No minimo 1 vez ao més. Podera ser do tipo misto, com

cenoura, milho, etc;

44.7.3.6. Feijao: No minimo 2 vezes ao més de cada tipo: manteiga, carioca, branco,
preto, etc;
4.4.38. Guarnigoes: Devera ser ofertado diariamente 1 opgédo de guarnigdo. Serdo aceitos como

guarnigdes: Purés (aipim, batata inglesa, batata doce ou abdbora) ; macarrao ao alho e 6leo, ao
molho de tomate ou outros molhos; farofas; batata doce cozida; batata refogada; dentre outras.

Devera permanecer disponivel no balcéo até o final do servigo.

448.1. A gramatura da porcdo a ser servida devera obedecer ao estabelecido pela
contratante, sendo de: 90g para macarrao, 90 g para batata refogada ou batata doce

cozida, 60 g para farofas; 90 g para purés referindo-se a porgéo pronta para consumo.

4482 Distribuicdo da guarni¢éo ao longo do més no cardapio:

448.2.1. Purés: No minimo 2 vezes ao més; Macarrdo: No minimo 2 vezes ao més;

Farofas: No minimo 1 vez ao més;

44822 Batata inglesa (refogada com orégano, ou com alecrim, etc): No minimo 1
vez ao més;
448.23. Batata doce ou Abdbora cozida: Até 2 vezes por més.
4.48.3. Quadro de sugestdes da contratante Para Guarnicdes :
Nome da preparagdo - Guarnigdes Porgdo a ser servida (gramas)*
Puré de batata inglesa N¢g
Puré de batata doce 90g
Puré de abdbora 90g
Puré de aipim N¢g
Macarrdo ao alho e dleo N¢g
Macarrdo ao molho de tomate N¢g
Farofas 60g
Farofa com cenoura ralada 60g
Farofa com beterraba ralada 60g
Batata doce cozida 90¢g
Abdbora cozida N¢g
Batata inglesa com orégano 90¢g
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4.4.9.

Batata inglesa com alecrim N¢g
Batata palha 50g
Suflé de chuchu 100g

4484. A gramatura apresentada refere-se a porgao pronta para consumo.

Salada Crua ou cozida: Devera ser disponibilizado 1 opgao por dia, sendo ou salada crua ou
salada cozida. Devera permanecer disponivel no balcao até o final do servigo. As verduras a serem
consumidas cruas deverdo ser previamente higienizadas em solugéo clorada, de acordo com
determinacao da fiscalizagéo sanitaria;

4491. O porcionamento minimo para as saladas cruas devera ser de 40 gramas e para saladas

cozidas 90 gramas.

4492 Nas saladas (cruas ou cozidas) devera conter no minimo 3 ingredientes, podendo um

deles ser frutas, no caso da salada crua.

4.493. Devera haver variagdes entre os tipos de salada crua e cozida, nédo sendo permitido a

repeticdo do mesmo tipo de salada, na mesma semana.

4494. Distribuicao das saladas ao longo do més:

4494.1. Salada Crua: No minimo 6 vezes no més. Porgdo minima a ser servida: 40
gramas. No quadro resumo a contratante apresenta sugestdes de saladas

cruas que poderao ser utilizadas pela contratada para compor o cardapio.

44942. Salada Cozida: No minimo 4 vezes no més. Porgdo minima a ser servida: 90
gramas No quadro resumo a contratante apresenta sugestdes de saladas

cozidas que poderao ser utilizadas pela contratada para compor o cardapio.

4.49.5. Quadro de sugestdes de saladas cruas para a refei¢gdo almogo:
Nome da preparagao - Salada Crua Porgdo a ser servida (gramas) *
Acelga, azeite e Maga 40¢g
Acelga, cenoura e maga 40¢g
Acelga, Espinafre, Pepino e Laranja 40¢g
Acelga, Tomate com Orégano e azeite 40¢g
Alface americana, Espinafre e Manga 40¢g
Acelga, Tomate e maga 40g
Alface, cenoura, pepino e uva roxa 40¢g
Alface, pepino e cebola regados com suco de 40¢g
limdo
Cenoura, abacaxi e repolho branco 40¢g
Pepino (fatiado) e repolho roxo (ralado) 40¢g
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temperado com vinagre e sal

Pepino e tomate em cubos temperados com 40¢g

suco de limdo e cheiro verde

Pepino, pimentdo e cebola roxa (corte julienne) 40¢g

regado com suco de limdo

Piment3o, Cenoura ralada, milho verde 40¢g
Repolho branco, Beterraba ralados 40¢g
Repolho e beterraba ralados com abacaxi 40¢g
Repolho Roxo, Cenoura e Magd, regados com 40¢g

suco de limdo

Repolho roxo, repolho branco e laranja 40¢g
Vinagrete (tomate, pimentdo, cebola) 40¢g
4.496. A gramatura apresentada refere-se a porgao pronta para consumo.
4497. Quadro de sugestdes de saladas cozidas para a refeigdo almogo:
Nome da preparagao - Salada Cozida Porgdo a ser servida (gramas) *
Abobrinha refogada com cebola e alho Ng
Abobrinha refogada com pimentdo e milho verde Ng
Abobrinha, cenoura, tomate (corte cubinhos) Ng

refogados com orégano

Batata Doce e Beterraba em cubinhos com cheiro 0¢g
verde

Batata Doce, Tomate, Cebola e Cheiro verde Ng

Batata Inglesa e Cenoura (corte cubinhos) com Ng
Alecrim

Beterraba (cubos) com milho verde Ng

Beterraba e Cenoura e azeite N0¢g

Beterraba e Cenoura (corte palito) temperada Ng

com cheiro verde

Beterraba e vagem e orégano Ng
Beterraba, cenoura e chuchu Ng

Cenoura (corte cubinhos) e vagem refogados Ng
Cenoura (corte palito) e Couve manteiga Ng

refogados com alho

Chuchu com molho branco Ng
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Chuchu e beterraba (corte cubinhos) com Ng
orégano
Couve - Flor e Brdcolis e azeite Ng
Couve- Flor e Repolho roxo e alecrim Ng
Repolho e beterraba cozidos com azeite Ng
Repolho refogado com Tomate e orégano Ng
Repolho, Cenoura e Vagem refogados Ng
449.71. A gramatura apresentada refere-se a porgao pronta para consumo.
4.4.10. Sobremesa: Devera ser disponibilizado 1 opgao por dia, sendo pelos menos 4 dias/semana

constituida por fruta. A oferta de doces devera ser limitada a 1 dia/semana. Devera permanecer
disponivel no balcao até o final do servigo. As frutas a serem ofertadas deverao ser previamente

higienizadas em solugéo clorada, de acordo com determinagdo da fiscalizagao sanitaria;
4.4101. A sobremesa fruta devera apresentar porgdo minima entre 90g e 160g;

4.410.2. A sobremesa doce devera ser composta preferencialmente de doces de preparagéo
caseira com base de alimentos in natura ou minimamente processados, e devera ter

porgao minima de 50g e maxima de 100g.

4.4.11. Definigdo da porgéo (gramatura ou ml) para Aimogo que devera ser servida pela contratada. O
quadro abaixo resume os valores das por¢des detalhados ao longo deste documento:

Peso minimo da porgdo - pronta para consumo - a
A I ser servida (gramas)
Opgdo proteica sem 0sso 150 g
Opgdo proteica com 0sso 200 g
Opgdo proteica com caldo, molho, creme ou acréscimo de 50 g (Ex: com osso= 250g; Sem 0sso=
farindceos 200¢g)
Opgao proteica vegana (se houver demanda) 200 g
Acompanhamento tipo arroz puro ou misto 150¢g
Acompanhamento tipo feijdo puro/sem caldo Mg
Guarnigdo tipo puré Ng
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Guarnigdo tipo farofa (acebolada, com cenoura, etc) 60g

Guarnigdo tipo macarrdo Ng

Guarnigdo tipo batata doce, inglesa ou abdbora

cozida Ng
Guarnigdo tipo batata palha 50g
Guarnigdo tipo suflés 100g
Saladas cruas (folhosos; folhosos e frutas; ralados,
40
fatiados finos, etc) &
Saladas cozidas (com molho, refogados, salteados,
0¢g

com creme, etc)

44111,

A gramatura apresentada refere-se a porgao pronta para consumo.

4.412. Referente ao cardapio de Aimogo:

44.12.1.

4.4.12.2.

4.4.123.

4.4.124.

4.4.12.5.

4.4.12.6.

O cardapio de almogo devera ser pré-elaborado pelo (a) nutricionista da contratada
seguindo o padrdo estabelecido neste documento e enviado ao nutricionista da
contratante para ajustes finais, aprovacéo e assinatura. O cardapio devera ser enviado

de acordo com o modelo disponibilizado pela contratante.

Além do cardapio, a contratada devera enviar para a contratante todas as fichas técnicas
das preparagdes do cardapio. A ficha técnica devera conter no minimo as informagdes
solicitadas na Resolugdo n° 4 de 26 de fevereiro de 2026 e suas atualizagdes:
receituario, padrédo de apresentacdo, componentes, valor nutritivo, quantidade per
capita, custo e outras informagdes requeridas na legislagcdo vigente de alimentagédo
escolar.

Para a refeigdo tipo almogo, a nutricionista da contratante montou um cardapio mensal
(sera anexado ao TR) que podera ser tomado como exemplo pela licitante para

elaboragao da proposta a ser enviada.

A contratada podera adotar outras preparagdes para compor o cardapio, porém devera
observar os critérios e padrbes estabelecidos pela contratante e enviar previamente ao

nutricionista da contratante para analise e aprovagao;

Para alunos com necessidades nutricionais especificas, devera ser elaborado pela

contratada refeicdes adequadas a condigao.

O quantitativo de alunos e as restricbes apresentadas, serdo repassadas pela

contratante a contratada, para providéncias e adequagdes no prazo maximo de 48 horas.

45  Caracterizagdo da Refei¢ao Tipo Jantar

45.1. As condicdes previstas para o almogo também se aplicam ao jantar, salvo nos itens abaixo, que

apresentam especificidades.

452 A refeicdo devera ser integralmente porcionada pelo colaborador da terceirizada, servida em

balcao térmico de distribui¢éo instalado pela empresa, em quantidade suficiente para o total de
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estudantes dos cursos aptos a receber o jantar e contemplar o padrdo resumido no quadro abaixo
e condig¢des detalhadas a seguir. Alternativamente, a critério do campus e considerando o que for
mais adequado, a distribuicdo também podera ocorrer em sistema de rechaud, no modo self
service, desde que garantida o porcionamento adequado por colaborador da empresa. e

contemplar o padrédo resumido no quadro abaixo e condi¢gdes detalhadas a seguir:

Padrao da refeigdo Jantar

Proteina animal - 1 opgdo

**1 opgdo protéica vegana ( Se houver demanda e informado o quantitativo pela

contratante)

1 opgdo de acompanhamento a base de carboidratos

1 opgdo de acompanhamento tipo Feijdo ou uma opgdo de guarni¢do

1 opgdo de Salada ( Crua ou Cozida)

453.

4.54.

4.5.5.

Opcao Protéica: Devera ser ofertado diariamente 01 (uma) opgéo de prato protéico principal,
permanecendo disponivel no balcao até o final do servigo, porcionado por funcionario capacitado
da empresa. A proteina porcionada pela empresa sera servida: totalizando 150g de proteina sem
0sso ou 200g com osso. No quadro sugestbes de preparacdes, registra-se exemplos de

preparagdes proteicas que serao aceitas pela contratante.

Arroz: Somente sera permitida a utilizagdo de arroz tipo 1 graido, desde que previamente
aprovado pelo (a) Nutricionista do IFFluminese. As variagdes aceitas: podera ser ofertado arroz
branco, parboilizado, misto com verduras e/ou legumes, ou integral. O porcionamento médio de

arroz devera ser de 150 g.

Feijao: Somente sera permitida a utilizagéo de feijao de primeira qualidade e de boa procedéncia,
previamente aprovados pelo (a) Nutricionista do IFFluminense. Devera permanecer disponivel no
balcéo até o final do servigo, porcionado por funcionario capacitado da empresa. Devera haver
variagdes dentre os tipos: feijao preto, feijao carioca, feijao manteiga, feijao branco, etc. Nao sera
permitido o espessamento do caldo de feijdo com qualquer tipo de farinaceo. O porcionamento
médio de feijao devera ser de 90 g.

4.6. Oferta dos servigcos de lanchonete e vendas de refeicoes

46.1. A contratada, mediante autorizacdo e formalizagdo de termo aditivo com a contratante, podera
oferecer servigos de lanchonete (somente dos itens aprovados pela fiscalizagdo do contrato do
Campus), de acordo com a Lei Estadual n®4.508/2005 e as orientagdes da Portaria Interministerial
MS/MEC no 1010 de 8 de maio 2006, desde que disponha de mobiliario e equipamentos para tal,
ofertando o servigo na cantina escolar do IFFluminense.
4.6.1.1. O termo aditivo versara sobre reajuste no valor mensal de concesséo, tendo em vista o
aumento do servigo e de ocupacgédo da area construida.
4.6.2. Quadro de Itens permitidos de comercializagédo na lanchonete:
DESCRIGAO UNIDADE

P3o Francés com manteiga
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Pdo tipo francés de 50g na chapa servido com pelo menos 10% de

manteiga.

Queijo Quente

Queijo Quente — Pdo francés com queijo mussarela, na chapa

Sanduiche Tipo Natural

No pdo de forma normal ou integral,podendo ser ao menos um de cada
sabor: Frango (frango desfiado temperado, ricota ou requeijdo sem amido,
alface, tomate e cenoura ralada), Peito de Peru (peito de peru defumado
fatiado, mussarela fatiada ou requeijdo sem amido, alface, tomate e
cenoura ralada) , Vegetariano (pasta de soja, alface, tomate,

cenoura ralada, pepino rodelas)

Tapioca Simples

Tapioca tradicional a base de goma de tapioca, assada em frigideira para

tapioca de no minimo 18 cm servida com pelo menos 10% de manteiga.

Tapioca com queijo ou ovo

Tapioca tradicional a base de goma de tapioca, assada em frigideira para
tapioca de no minimo 18 cm, servida com queijo tipo coalho, mussarela ou

ovo (50g).

Salgados de Forno diversos

Salgados de forno diversos tamanho padrdo (média de 150g a 200g), nas
suas diversas formas e tipo: Croissant, Folhado, Empada, etc., com recheios

variados (queijo, presunto, carne, frango, etc.)

Hambdurguer

P3do de hamburguer (50g) ou forma 2 fatias, carne de hambdrguer 50g,

alface e tomate.

Pdo de queijo

P3o de queijo tipo mineiro - por¢do

Biscoito fino Salgado 26g

Biscoito fino salgado tipo tradicional ou integral em embalagem individual

contendo 26g, tipo Club Social ou Class Club ou Pit Stop

Bolo de diversos sabores

Bolo Sabores Variados (Formigueiro, Laranja, Macaxeira, Milho, Chocolate).
Ingredientes minimos: farinha de trigo, ovos, agucar, dleo, fermento

quimico, servido na por¢do minima de 130g.

Caldo de carne, frango ou peixe

Preparacdo tipo caldo, contendo dois ou mais tipos de legumes em sua
composicdo e pelo menos uma proteina (carne/peixe/frango) . Servido em

bowls de 300ml.

Omelete

Omelete recheada com sabores diversos — 1 unidade

Vitamina de Agai com Leite - 300ml

Vitamina de Acai a base de polpa de agai, banana, leite em pé e agucar,

servida em copo de 300ml.

Vitamina de frutas

Preparada a base de frutas in natura ou com polpa de fruta 100g + leite
UHT tipo A pasteurizado ou leite em pd, com até 4 variedades de sabores,

em quantidade de 300ml.

Salada de frutas (300 ml)

Salada de frutas contendo o minimo de 4 frutas e suco de laranja, servido

em copo de 300ml

Leite com chocolate

Chocolate em po6 soluvel de primeira qualidade dissolvido em leite
proveniente de processo UHT tipo A (integral ou desnatado) quente ou frio
na proporgdo minima de 10% da quantidade de leite, servido na quantidade

de 250ml.

logurte (180 ml)

logurte diversos sabores, pronto para consumo, embalado em embalagem

minima de 180 ml.
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Suco Natural (fruta in natura ou polpa) — Sucos naturais a base de polpa de fruta (concentragdo minima de 30% de
diversos sabores com e sem agucar/adogante polpa de fruta) variado em no minimo 5 sabores, servido na quantidade de
(300ml) 300ml.

Agua Mineral sem gés (500 mL)

Agua mineral natural, sem gés, acondicionada em garrafa pet, tampa

c/rosca e lacre contendo 500 ml.

Agua Mineral com gés (500 mL)

Agua mineral natural, com gas, acondicionada em garrafa pet, tampa

c/rosca e lacre, contendo 500 ml.

Café preto 150 ml

Café de primeira qualidade quente a base de café torrado e moido, servido

na quantidade de 150ml.

Café com leite 200 ml

Café de primeira qualidade quente a base de café torrado e moido
adicionado leite

(integral ou desnatado) quente na quantidade de 200ml.

Leite Puro - Copo

Leite Puro - Copo

Chocolate Quente

Chocolate Quente (leite integral e chocolate em pd) - copo

Agua De Coco

Coco in natura- unidade

4.6.3. Os alimentos disponiveis para comercializagdo devem, preferencialmente, ser menos processados

e mais saudaveis com teor reduzido de gordura, agucar e sal, segundo orienta¢cdes do Ministério

da Saude e em conformidade com a Lei Estadual no 4.508/2005. Deverdo ser oferecidos

diariamente, variados tipos de alimentos que contemplem todos os grupos alimentares

indispensaveis a uma alimentagao balanceada.

46.3.1.

46.3.2.

46.3.3.

De acordo com a Lei 4.508, de 11 de janeiro de 2005, é proibida a comercializacao,
aquisigao, confecgao e distribuicdo de produtos que colaborem para a obesidade infantil,
em bares, cantinas e similares instalados em escolas publicas e privadas do estado do

Rio de Janeiro, na forma que menciona.

Incluem-se no disposto do “caput” do artigo 10 da lei 4.508, os seguintes produtos:
salgadinhos, balas, chocolates, doces a base de goma, goma de mascar, pirulito,
caramelo, refresco em pé industrializado, refrigerantes, qualquer alimento manipulado
na escola ou em ambiente ndo credenciado para confecgao de preparagao alimenticia,
bebidas alcodlicas, alimentos com mais de 3 (trés) gramas de gordura em 100 (cem) kcal
do produto, com mais de 160 (cento e sessenta) mg de sodio em 100 (cem) kcal do
produto e alimentos que contenham corantes, conservantes ou antioxidantes artificiais
(observada a rotulagem nutricional disponivel nas embalagens), alimentos sem

rotulagem, composigéo nutricional e prazo de validade.

Qualquer alimento diferente do listado neste documento como permitido de

comercializagdo na cantina, devera ser submetido a andlise da fiscalizag&o do contrato.

4.6.4. A lanchonete do campus sera frequentada pela comunidade académica da Instituicao, servidores

e publico em geral interno e externo, que venha desenvolver atividade no prédio dos campi do

IFFluminense.
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Para os itens da lanchonete ndo ha gratuidade ou subsidio, independentemente do publico ser
composto por aluno dos cursos integrados, modulares, superior e pés-graduagao, ou servidores

publicos e visitantes.

Nao sera permitido a venda de bebidas alcodlicas, cigarros e similares, produtos relacionados a
quaisquer tipo de jogos, assim como a guarda ou depésito de produtos inflamaveis, explosivos,

corrosivos, téxicos ou de forte odor.

Em relagdo ao precgo dos itens da lanchonete, a contratada podera vender livremente de acordo
com os pregos de mercado de alimentos, para tanto, devera deixar exposto o cardapio minimo

disponivel;

46.71. O cardapio devera ser disponibilizado pela Contratada por meio impresso e/ou digital aos

usuarios e devera ter os pregos sempre atualizados;

46.7.2. A inclusdo de novos alimentos, além do cardapio minimo, deve estar dentro das
exigéncias das legislagbes vigentes, e devera ser enviada a fiscalizagdo para que seja

avaliado e aprovado;

4.6.7.3. A produgdo dos alimentos nao industrializados vendidos na lanchonete devera ser
realizada no momento da comercializagéo, nas préprias dependéncias da unidade, que
estard sujeita a fiscalizagdo diaria e devera seguir rigorosamente todos os

procedimentos previstos nos manuais vigentes.

46.7.4. Os cardapios da lanchonete deverdo ser apresentados ao consumidor juntamente as
especificagbes dos ingredientes que compdem cada item oferecido, exceto para os
produtos industrializados e devem constar as informagées de ‘contém’ ou ‘ndo contém’

gluten ou lactose.

46.7.5. A Contratada podera ofertar “combos” desde que o valor praticado seja vantajoso a

comunidade.

Nao seréo disponibilizados equipamentos para o funcionamento da lanchonete, apenas o local do
mesmo, que é um espago compartihado com a area de produgdo das refeigdes, sendo

responsabilidade da contratada a montagem de toda a infraestrutura necessaria;

Nao sera permitida a colocagéo de propagandas comerciais por parte da contratada nas paredes
ou na area de consumo. Poderd, no entanto, fixar cartazes no ambiente da lanchonete, desde que
autorizado pela Assessoria de Comunicagdo do campus e nos locais que essa determinar, por

intermédio do(a) fiscal;

A limpeza do espago fisico destinado a lanchonete e restaurante sera de inteira responsabilidade
da contratada. A limpeza de mesas, cadeiras, balcées ou outras mobilias, bem como a sua
higienizagéo serédo de responsabilidade da Contratada. Da mesma forma devera manter limpos e

devidamente higienizados todos os equipamentos disponibilizados nos locais;

A Contratada, se optar pela oferta de servigo de lanchonete, disponibilizara em numero suficiente
de:
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46.11.1. Mesas e cadeiras;
46.11.2. Lixeiras;
4.6.11.3. Utensilios para os usuarios;

4.6.12. Durante os periodos de recessos (férias escolares — determinadas pelo Calendario Académico dos
campi, greve ou outro tipo de paralisagdo das atividades na Instituicdo), os horarios de
funcionamento do Restaurante e da lanchonete poderao ser revistos a critério da Administragéo e

devidamente justificados;

4.6.13. A lanchonete devera oferecer opgdes Light e Diet para os usuarios. Devera também ser oferecido

cardapio para os demais alimentos/preparagoes.

4.6.14. O servigo de lanchonete devera dispor de guardanapos, canudos, sachés individuais, de agucar,
adocante artificial, bem como de molhos (catchup , mostarda, pimenta, maionese, molho para

salada, etc).

4.6.15. Todos os produtos oferecidos deverao ser de 12 qualidade, ndo sendo permitido fazer substituicdes
por produtos de qualidade inferior ou mesmo trocar margarina por creme vegetal, requeijao

cremoso por creme de amido, etc.

4.6.16. N&o seréo permitidos produtos alimenticios e bebidas considerados perigosos ou nocivos a saude,
em especial: bebida alcodlica, tabaco, medicamento ou produto quimico-farmacéutico. O
IFFluminense através dos fiscais de contrato vedara, a seu critério, a prestacéo de servigos, venda
ou exposicdo de produtos considerados inadequados ou nido condizentes com o objeto da

concesséo.

4.6.17. Qualquer alteragdo, ampliagdo ou diversificagdo consideravel no cardapio sera com prévia
autorizagdo do fiscal de contrato, sendo que a contratada, sempre que necessario ou exigido,
devera demonstrar o dimensionamento fisico para suas propostas, bem como o programa dos

investimentos propostos;

4.6.18. Os itens que néo tiverem aceitagdo por parte dos usuarios poderdo ser substituidos, desde que
seja comprovado o baixo nivel de saida destes produtos e que o fiscal de contrato esteja de acordo

com a alteragao.

4.6.19. Para venda de qualquer produto que ndo conste neste termo deve-se solicitar autorizagéo prévia

ao fiscal de Contrato.
4.6.20. O prazo de atendimento dos pedidos na cantina sera de no maximo 15 (quinze) minutos;

4.6.21. Caso a contratada, opte pela venda de refeigdes (almogo) para o publico geral (ndo beneficiario do
programa de assisténcia estudantil), como por exemplo, servidores, colaboradores e/ou visitantes
em atividades no Campus, sera necessario que se disponibilize para visualizagdo do publico os
valores e formas de pagamento das refeicdes. Para esse tipo de comercializagdo, a contratada
deve assegurar registro préprio do quantitativo por ela comercializado ao publico geral, de modo

que, por ocasido da emissdo da nota fiscal da competéncia, seja possivel afericdo
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(separagao) entre os quantitativos que serdo custeados pelo IFFluminense e aqueles que foram

pagos pelos usuarios.

Na situagéo a que se refere o capitulo anterior, o preco da refeicdo ao publico nao beneficiario do
programa estudantil sera definido pela contratada e por ela informado diretamente ao publico

interessado. Para essas refeigcbes nao tera o subsidio do IFFluminense.

Em situagbées nas quais a contratada opte por vender a refeicdo almogo para o publico ndo
beneficiado pelo programa de assisténcia estudantil deve a contratada, assegurar que este publico
nao faga uso das frutas adquiridas com os recursos do contratante, tendo em vista que devem ser
ofertadas exclusivamente aos alunos, que constituem o publico alvo da politica. Para essas
situagoes, fica a critério da contratada providenciar frutas as suas expensas para disponibilizar a

estes comensais ou informa-los que a refei¢édo oferecida ndo inclui a consumagao de frutas.

Qualquer alteragdo ou ampliagcdo que implique em obras ou modificagcdes dos espagos fisicos,

objeto da Concessao, s6 devera ser executada com a aprovagéo do IFFluminense;

As modificagdes aprovadas pelo IFFluminense e realizadas pela Contratada, ndo estdo sujeitas a

ressarcimento posterior pela instituicdo, sendo incorporadas ao bem.

Os manipuladores nao devem fumar, falar desnecessariamente, cantar, assobiar, espirrar, cuspir,
tossir, comer, manipular dinheiro ou praticar outros atos que possam contaminar o alimento,

durante o desempenho das atividades.

A area do servigo de alimentagéo onde se realiza a atividade de recebimento de dinheiro, cartdes
e outros meios utilizados para o pagamento de despesas, deve ser reservada. Os funcionarios

responsaveis por essa atividade ndo devem manipular alimentos preparados, embalados ou n&o.

A contratada devera estabelecer horarios e funcionarios especificos para atuagdo no servigo de

lanchonete, de modo a ndo comprometer a prestagao do servigo objeto principal da concessao.

A Contratada respondera por quaisquer danos causados a infraestrutura fisica, sob sua
responsabilidade, independentemente de culpa ou dolo, que tenham sido provocados por seus

profissionais e/ou terceiros;

E de responsabilidade da Contratada reparar todos os danos causados ao imével ou a terceiros,

por culpa propria, seus funcionarios e prepostos;

Condicoes Higiénico-Sanitarias

As refeicbes devem ser preparadas e servidas em condigdes adequadas de higiene e limpeza,
preparadas com géneros de primeira qualidade, com o6tima apresentagcdo, sabor e cheiro
agradavel, dentro das exigéncias de higiene e técnicas culinarias e de acordo com os cardapios
elaborados pelos(as) nutricionistas da contratada, de acordo com as faixas caldricas e

caracterizagao estabelecida pela Nutricionista da Contratante.

A contratada deve adotar medidas de controle higiénico-sanitario que garantam condigdes fisicas

e processos adequados as boas praticas de manipulagdo e processamento de alimentos na
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aquisicdo, na estocagem, no preparo/manuseio e na distribuicdo de alimentos aos alunos

atendidos pelo Programa Nacional de Alimentagéo Escolar.

A Contratada devera realizar o controle de temperatura das preparagdes no momento da
distribuicao, considerando os parametros da RDC no 216/2004, bem como registrar em planilha as

temperaturas aferidas, sendo os registros apresentados diariamente a nutricionista da contratante.

Os produtos alimenticios a serem servidos pela contratada devem atender ao disposto na
legislagéo de alimentos, estabelecida pela Agéncia Nacional de Vigilancia Sanitaria — ANVISA, do

MS, e pelo Ministério da Agricultura, Pecuaria e Abastecimento — MAPA.

A contratada deve implantar Manual de Boas Praticas — MBP e Procedimentos Operacionais
Padronizados — POPs especificos para a unidade de produgdo, em conformidade com as

normativas da ANVISA e érgaos locais de vigilancia sanitaria.

475A1. A contratada deve promover capacitagéo periddica dos manipuladores de alimentos com

vistas a implementacéo das boas praticas e dos POPs.

475.2. Os registros de capacitacdo e de monitoramento do MBP e dos POPs realizados pela
contratada, bem como os relatérios de inspegéo sanitaria de servicos de alimentagéo
escolar devem ser arquivados e permanecer a disposigao da contratante pelo prazo da

vigéncia contratual.
4.7.6. Normas de higiene para os manipuladores de alimentos:

4.7.6.1. Os funcionarios deverdo apresentar-se uniformizados, de maneira limpa e higiénica, e

na cozinha deverao usar toucas;

4.7.6.2. Conservar o uniforme sempre limpo e completo. Gorro ou touca; bata; calga comprida;

sapato ou bota; avental; luvas de protegao; mascara (quando necessario);

4.7.6.3. Qualquer funcionario que for transitar pela cozinha devera:
4.7.6.3.1. Proteger os cabelos;
4.7.6.3.2. Retirar anéis, alianga, relégios ou outro objeto que possa acumular sujeira nas

maos ou cair sobre os alimentos;

4.7.6.3.3. Nao levar para o refeitério objetos ndo pertencentes ao mesmo, como radio,

jornal, bolsas, etc.;

4.7.6.4. E terminantemente proibido fumar dentro do refeitério;
4.7.6.5. E obrigatério manter a maxima higiene dentro do refeitério.
4.7.6.6. Os uniformes serédo de responsabilidade da empresa vencedora, bem como, todas as

despesas com sua manutengao e reposi¢ao.
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A Contratada devera providenciar que seus funcionarios atendam ao padréo de higiene
recomendado pela legislagcéo vigente, devendo os mesmos apresentar- se sem bigode,
barbeados, com cabelo protegido por toucas e unhas aparadas, sendo vedado o uso de
esmalte ou base nas unhas, além de brincos, colares, pulseiras, relogios, fitinhas,
aliangas, anéis e outros adornos, bem como de telefone celular e fones de ouvido

durante a execugao do servigo;

Os funcionarios deverédo utilizar equipamentos de protecao individual (EPI) , fornecidos

pela contratada, para o desempenho das fungdes especificas.

438. Do controle de comensais e refeigoes:

4.8.1. A contratada devera disponibilizar programa tecnoldgico para controle de acesso ao publico

beneficiario aos servigcos e registro do quantitativo de refeigdes distribuidas por dia, turno e

modalidade de ensino atendida. O sistema devera permitir acesso aos responsaveis designados

pela contratante, no computador institucional, de forma a possibilitar a edigdo do cadastro dos

estudantes, com suas respectivas autorizagdes, bem como o acesso por parte da fiscalizagao.

4.8.1.1.

48.1.2.

Podera haver a alternativa de o proprio campus realizar esse controle, hipoétese em que
os funcionarios da empresa contratada serdo responsaveis apenas por conduzir a
execugao operacional do processo, conforme orientagdes da contratante. Em qualquer
dos casos, cabera exclusivamente ao Instituto, com base nos numeros apurados por

esses controles, definir os quantitativos que embasaram os pagamentos a contratada.

O sistema devera armazenar no minimo as seguintes informagoes:

Agrupamento

Funcionalidade/ Propésito/ Campos necessarios

Cadastro de alunos

Nome, data de nascimento, matricula, modalidade de ensino,

turno, semestre

Cadastro de usuarios Nome, data de nascimento, matricula

Cadastro do cardapio Opgéo de cardépio do dia

Relatério quantitativo de

refeigcBes servidas, por periodo

Dados gerais e filtros por turno, dia, més, tipo de refeicdo (lanches,
almogo e jantar) e modalidade de ensino e curso, com acesso

tanto da contratante como da contratada a qualquer tempo.

Registro de dias letivos Configuragdo de calendario escolar do campus

Relatdrio quantitativo de alunos

atendidos, por periodo

Dados gerais e filtros por tipo de refeicdo e modalidade de ensino

Controle de acesso ao refeitério

Mecanismo de controle de acesso ao refeitdrio, permitindo acesso
aos usuarios autorizados por meio de biometria, senha, QR code,
cédigo de barras, ou outro método de controle passivel de

autenticagdo segura, conferéncia e auditoria.
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4.8.1.3. As notas fiscais serdo emitidas com base nos quantitativos fornecidos ao publico

beneficiario definido pela contratante e registrados no programa tecnolégico,

efetivamente consumidos.

4.8.2. Todas as funcionalidades do sistema devem conter perfis de acesso que permitam a utilizagao

tanto pela contratante quanto pela contratada. Abaixo, seguem as funcionalidades gerais que o

sistema informatizado deve possuir:

4821.1.

48212

482.1. Consulta

A solugéo tecnoldgica devera possibilitar consulta aos dados na base de
dados, registros das refeigbes, cardapios, acesso ao refeitério, cadastros de
alunos, usudrios e outros cadastros acessorios, através de relatérios
disponiveis para usuario com perfis especificos, visando otimizar o

desenvolvimento das atividades de gestéo, controle e fiscalizagéo contratual.

Possibilitar acesso de consulta, a qualquer tempo, a réplica do banco de dados
da aplicagéo, para analise, extragdo de dados, geragao de relatérios, etc, ou
disponibilizar versdo da base de dados em midia prépria ou, ainda, franquear

acesso por intermédio de conexao remota pela rede de dados.

4822 Relatérios

482.21.

48222

48.2.3.1.

48.24.1.

48.24.2.

A solugéo tecnoldgica devera possibilitar consultas, emissao e impressao de
relatdrios, tanto da contratada como da contratante, no formato PDF e XLS,
com dados, informagdes e documentos cadastrados, registrados e
armazenados a qualquer momento, assim como possibilidade de serem

filtrados por dia, semana, més, ano e periodo personalizado.

Deverao ser disponibilizados filtros para facilitar a visualizagdo dos dados

mais importantes e a operacionalizagdo do contrato.

4823. Disponibilidade

A solugéo tecnoldgica devera estar disponivel para acesso via aplicagéo web,

em regime continuo, inclusive aos sabados, domingos e feriados.

4824, Manutencgio da solugdo tecnoldgica

As manutengdes devem ser previamente programadas e comunicadas, com
antecedéncia minima de 3 (trés) dias Uteis, devendo informar se havera
interrupcao do funcionamento da solugéo tecnolégica, caso em que o pleito

sera avaliado pelo IFFluminense, para autorizagao preévia.

A empresa contratada devera programar as manutengdes preventivas nos
horarios de menor impacto aos servigos dependentes da solugéo tecnoldgica

para a sua realizagao.
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48243.

48.251.

48252

48.2.6.1.

Fone: (22) 2645-9500

Se constatada inconsisténcia ou deficiéncia de desempenho da solugédo
tecnoldgica, tal como indisponibilidade ou mau funcionamento de uma ou mais
funcionalidades, a empresa sera responsavel pelo diagndstico e corregéo, em

prazo estipulado pelo IFFluminense.

4825. Atualizagao da solugao tecnolégica

A empresa contratada devera disponibilizar informagdes acerca da liberagao
de novos releases e versdes, bem como prestar o fornecimento gratuito de

documentagéo de utilizagdo da solugéo tecnoldgica.

A empresa contratada podera introduzir modificagdes na solugéo tecnoldgica,
sem 6nus ao IFFluminense, desde que consideradas necessarias ao seu
perfeito desempenho e operagao para o apoio a gestao, controle e fiscalizagdo

contratual.

4826. Aspectos gerais

A solugao tecnoloégica devera contemplar os seguintes parametros:

4826.1.1. Permitir que apenas os usudrios com permissdo efetuem os

cadastros e consultas necessarios;

4826.1.2. Operagao em rede TCP/IP, com certificado SSL para a aplicagéo

web;

4826.1.3. Possuir interface grafica de facil utilizagdo e ser customizada no

atendimento das necessidades do contrato;

4826.1.4. Possibilidade de controle de acesso simplificado as refeigdes,

exigindo o minimo de intervencdo manual de um operador ou do

usuario;

4.8.2.6.1.5. Utilizacdo de banco de dados relacional com ampla utilizagdo no

mercado, como MySQL, MariaDB, PostgreSQL, SQL Server e

Oracle;

48.2.6.1.6. Opcéo para exportagéo dos registros do sistema em pelo menos 2

dos seguintes formatos: xls, csv, json;

A contratada devera:

Documentagéo e Regularizagao

Apresentar o Manual de Boas Praticas (documento exigido pela Resolugdo RDC n° 216,

de 15 de setembro de 2004 /ANVISA) e POP 's do local onde as refeicdes serdo

preparadas no maximo em até 30 dias apos emissdo da Ordem de Servico.
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4.9.1.2.

4.9.13.

49.14.

4.9.15.

Fone: (22) 2645-9500

491.1.1. A contratada observara esta resolugéo, bem como legislagéo e/ou normas de

6rgaos de vigilancia sanitaria estaduais, distrital e municipais, quando da

prestacao do servigo.

Providenciar, junto aos 6rgdos competentes, a obtencdo de licengas, autorizagéo de
funcionamento e alvara, para o exercicio de suas atividades comerciais e fornecer todos

os alvaras de funcionamento, especialmente o sanitario.

Facilitar a fiscalizagao de 6rgaos de vigilancia sanitaria, no cumprimento de normas,

cientificando o IFFluminense do resultado das inspegdes;

Assumir responsabilizagdo técnica diante dos érgdos de controle sanitario e fiscal
(Vigilancia Sanitaria, Prefeitura Municipal, Conselho Regional de Nutricionistas). Além
disso, estabelecer o gerenciamento do espago e coordenagéao técnica por profissional

habilitado no Conselho Regional de Nutricionistas.

Credenciar, por escrito, junto a Contratante, um preposto idéneo, com experiéncia no
ramo e com poderes para representa-la em tudo que se refere a execugéo dos servigos,
inclusive a supervisdo. Em caso de eventual substituicdo de preposto, a Contratada

devera comunicar previamente esse fato ao fiscal do contrato

49.2. Recursos humanos e seguranga do trabalho

4921.

4922,

49.23.

49.24.

Utilizar, na execugdo dos servicos, empregados devidamente registrados e de
comprovada idoneidade moral e profissional, com os exames admissionais atualizados
(Hemograma, Sumario de Urina, Parasitologico de Fezes, Cultura de Fezes e VDRL) e,
igualmente, se responsabilizando por todos os impostos, taxas, encargos sociais e

trabalhistas;

Disponibilizar os uniformes e EPI's aos seus empregados:

49221. A contratada devera fornecer, sem 6nus aos funcionarios, todos os uniformes

e EPIs necessarios para o desempenho das atividades, em conformidade com
a NR-6 e com a legislacéo sanitaria vigente, devendo ainda providenciar sua
substituicdo sempre que estiverem danificados ou impréprios para uso,
conforme orientagao técnica e validade para os EPIs ou, no méximo, a cada 6

(seis) meses, para uniformes.

49222. A contratada devera orientar sobre o cumprimento, por parte dos funcionarios,

das Normas Internas e de Seguranga e Medicina do Trabalho, tais como
prevengdo de incéndio nas areas da prestagdo de servigo, zelando pela

seguranca e pela saude dos usuarios e da circunvizinhanga;

Realizar o gerenciamento do corpo de funcionarios, em quantidade adequada a
demanda do restaurante, desde a selegdo, contratagdo e manutengido dos direitos

trabalhistas.

Cumprir todas as normas regulamentares sobre higiene, medicina e seguranga do
trabalho, responsabilizando-se por quaisquer acidentes que venham a ser vitimas seus

empregados quando em servigo, por tudo quanto as leis trabalhistas e previdenciarias
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Ihes assegurem, e pela observancia das demais exigéncias legais para o exercicio da
atividade;

Producgédo e Qualidade da Alimentacéo

4.9.3.1.

4.93.2.

4.9.33.

4.934.

4.9.35.

4.93.6.

493.7.

4.938.

4.93.9.

Realizar a aquisigdo de insumos alimentares, manipulagédo de forma sanitariamente
segura, produgdo de refeigcdes dentro das normas de boas praticas de manipulagéo de
alimentos e dentro dos critérios nutricionais exigidos no edital, e distribuigdo ao publico

alvo do IFFluminense.

Garantir que todos os mantimentos, carnes, frutas, verduras e temperos, sejam
acondicionados em locais apropriados e de forma adequada primando pela qualidade
dos produtos e servigos contratados, devendo-se obedecer a legislagao vigente relativa

as boas praticas de fabricacdo (BPF);

Adquirir géneros alimenticios e materiais (alimentos, bebidas, descartaveis, produtos de
limpeza, entre outros) com padrao de qualidade embasado nas Instrugées Normativas
do Ministério da Agricultura, Pecuéria e Abastecimento e nas Normas Legislativas do
Ministério da Saude;

Manter, durante toda a vigéncia do contrato, quantidades adequadas e seguras de
géneros alimenticios e matérias-primas, compativeis com os cardapios pré-estabelecidos
e com o volume de refeigdes a serem fornecidas, de forma a assegurar a continuidade e
regularidade da prestagédo do servigo, sem faltas durante o horario de funcionamento,
zelando pela qualidade dos produtos segundo critérios organolépticos, higiénico-
sanitarios e nutricionais.

Atender, de forma adequada as especificagdes e necessidades de cada campus, a
demanda por refei¢cdes nos formatos de lanche, almoco e jantar, garantindo a quantidade

e a qualidade estabelecidas no edital de contratacao.

Os cardapios diarios deverdo ser elaborados mensalmente pelo(a) nutricionista da
empresa em comum acordo com a nutricionista do IFFluminense para aprovacao prévia

e divulgagéo interna;

Devera apresentar o cardapio com variedade nos alimentos, nas combinagdes, nas
preparagdes, nos temperos, de cores, formas, cortes, técnicas de preparo e
apresentagdo e/ou decoracéo, ou seja, evitar a monotonia, o cardapio repetitivo e sem

alteragoes;

Coletar diariamente amostras de, no minimo, 100 g de todas as preparacdes servidas,
acondicionando-as em recipientes higienizados e mantendo-as sob refrigeracdo ou
congelamento, em equipamento exclusivo para essa finalidade, pelo prazo minimo de

72 (setenta e duas) horas. As amostras deverdo estar disponiveis para analises
laboratoriais (bacteriologicas, toxicologicas e fisico-quimicas), as expensas da
CONTRATADA, sempre que houver necessidade de investigacdo de possiveis

irregularidades ou ocorréncias de doengas transmitidas por alimentos.

Responsabilizar-se pela qualidade da alimentagao fornecida, e, quando houver suspeita
de deterioragdo ou contaminagéo dos alimentos in natura ou preparados, suspender o

fornecimento desses e encaminhar amostras para analise bacteriolégica, arcando com
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4.9.3.10.

4.93.11.

4.93.12.

4.9.3.13.

Fone: (22) 2645-9500

toda e qualquer despesa, independente de notificacdo da contratante.

A(o) Nutricionista da contratada devera aplicar teste de aceitabilidade sempre que
ocorrer no cardapio, a introdugcdo de alimento atipico ao habito alimentar local ou
quaisquer outras alteragdes inovadoras, no que diz respeito ao preparo ou para avaliar
aceitagdo dos cardapios praticados frequentemente. A aplicagdo do teste de
aceitabilidade devera ser com a participagédo do nutricionista da Contratante. No caso de
aceitagao inferior a 90% por parte dos alunos, a preparagao devera ser excluida do

cardapio.

Utilizar toalhas de papel de 6tima qualidade para a secagem de maos, ndo sendo
permitida, em hipotese alguma, a utilizagdo de tecido ou papel reciclado para esse fim.
Os porta-papéis devem ser instalados nos diversos setores da cozinha, acima das pias

e areas afins;

Manter, durante a execucao do contrato, todas as condigbes de higiene, qualidade e
validade dos alimentos, exigidas na licitagdo, disponibilizando todo o ferramental
necessario para a execugao dos servigos, apresentando, sempre que solicitado pelo
IFFluminense, documentos que comprovem a procedéncia dos alimentos e utensilios

utilizados;

Em caso de usuarios com restricdo alimentar, a empresa devera apresentar opg¢des de

cardapio diferenciadas, neste caso, o IFFluminense fara a comunicagao a contratada;

494, Higiene, limpeza e residuos

4.94.1.

494.2.

4943.

4944.

4.94.5.

Efetuar a coleta e o acondicionamento adequado dos residuos organicos (alimentares) e
inorganicos em sacos plasticos préprios, devidamente vedados, realizando sua retirada
diaria nos horarios previamente acordados com a Administragdo. A higienizacdo das
dependéncias devera observar as normas sanitarias e de sustentabilidade vigentes,
destinando os residuos ao local indicado pela Contratante para o devido tratamento ou

descarte final.

Responsabilizar-se pela manutengéo e controle da limpeza do espago, bem como a

aquisigao de insumos adequados para tal, segundo normas da legislaggo vigente.

Efetuar a higienizagdo das dependéncias, utensilios e equipamentos utilizados;
manutengdo preditiva, preventiva e corretiva do espago e de todos os equipamentos,
inclusive aqueles disponibilizados pela contratante; recursos humanos (pessoal técnico,
operacional e administrativo) em numeros suficientes para desenvolver todas as
atividades previstas; fornecimento dos géneros alimenticios, mdveis, equipamentos,
materiais de consumo em geral (descartaveis, de higiene e de limpeza) e utensilios
(talheres, pratos, saladeiras, conchas, bandejas e outros) em quantidade suficiente para

atender aos usuarios durante todo o periodo de distribuigéo.

Efetuar a limpeza periddica de fossa, caixa de gordura e demais estruturas de apoio a

produgéo de alimentos, conforme requisitos legais vigentes.

Higienizar os reservatdrios de agua (cisterna e caixa d’agua), apresentar o laudo de

potabilidade e arquivar os originais dos registros de operacdo e a documentagéo,
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494.6.

Fone: (22) 2645-9500

disponibilizando esse material para o IFFluminense;

Implantar, em todas as dependéncias destinadas a prestagdo do servigo, o controle
integrado de pragas, incluindo procedimentos de prevencao e eliminacao de insetos e
roedores, em conformidade com a legislagdo vigente. As medidas deverdo ser
executadas, sempre que solicitado pela Contratante, em conjunto com empresa
controladora de pragas, devidamente autorizada pelo 6rgdo de vigilancia sanitaria
competente, utilizando exclusivamente produtos registrados no Ministério da Saude.

Copias dos registros dessas operagdes deverao ser encaminhadas a Contratante.

4.95. Equipamentos, utensilios e infraestrutura

4.95.1.

4952,

A licitante devera, as suas custas, providenciar e mobiliar o espago da lanchonete com
todos os equipamentos, mobiliarios e utensilios necessarios ao perfeito funcionamento,
conforto dos usuarios e pleno cumprimento deste Instrumento, complementando os itens
de propriedade da Contratante, observando sempre as disposi¢des legais quanto a
seguranca e higiene. Devera apresentar declaragdo de que se responsabiliza pela
manutengéo, conservacdo e substituicdo de todos os equipamentos, utensilios e
mobiliarios durante o periodo de contratagdo, bem como demonstrar pleno conhecimento

das condigdes necessarias a prestacao do servigo.

495.1.1. Assinar recibo relativo a todo o material disponibilizado pelo IFFluminense:

mobilidrios, equipamentos e utensilios de distribuicdo, conforme
discriminagdo do inventario, elaborado pelos campi Cabo Frio e Itaborai do

IFFluminense, além de sua manutengao e entrega conforme recebido;

Realizar a aquisicdo e controle de insumos complementares ao funcionamento do
restaurante, como materiais descartaveis, utensilios e equipamentos necessarios a
producgéo das refeigdes, gas GLP, entre outros, atentando-se as normas de segurancga

pertinentes.

4.9.6. Fiscalizacdo e obrigagbes gerais

4.9.6.1.

4.9.6.2.

4.9.6.3.

49.64.

4.96.5.

Participar, sempre que for requisitada pela Contratante, de reunides com o corpo técnico
da Contratante a fim de discutir o aprimoramento no atendimento dos padrdes de

qualidade por essa estipulados como meta.

Apresentar a Contratante, por ocasido do inicio das atividades e sempre que houver
alocagéo de novos empregados para cumprimento do contrato, relagdo em que constem
nome, endereco residencial e numero de telefone dos empregados colocados a

disposicao da Administragao, para fins de conferéncia.

Atender as solicitagbes da Contratante referentes a substituicido dos empregados
alocados no prazo acordado pelo fiscal do contrato, nos casos em que ficar constatado
descumprimento das obrigagdes relativas a execucdo do servigo, conforme descrito
neste TR.

Relatar a Contratante toda e qualquer irregularidade verificada no decorrer da prestagao

dos servigos;

Sujeitar a mais ampla e irrestrita fiscalizagdo por parte da autoridade encarregada de
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4.9.6.6.

496.7.

4.9.6.8.

4.9.6.9.

4.9.6.10.

4.9.6.11.

Fone: (22) 2645-9500

acompanhar a execugao dos servigos, prestando todos os esclarecimentos solicitados e

atendendo as reclamagdes formuladas da fiscalizagdo do IFFluminense;

Corrigir, no prazo determinado, as eventuais imperfeicdes no curso de execugdo dos

servigos, a partir de ocorréncia verificada pela Fiscalizagdo do Contrato;

Refazer ou substituir, no todo ou em parte, os alimentos constantes do cardapio do dia,
considerados pelos responsaveis pela fiscalizagao do IFFluminense, sem condigbes de

serem consumidos;

Pagar mensalmente a Guia de Recolhimento da Unidao (GRU), referente ao valor da

concessao do espacgo pelo IFFluminense;

Enviar a fiscalizagdo, para fins de liquidagdo da despesa, juntamente com a GRU
devidamente quitada, os seguintes documentos: relatério mensal contendo o quantitativo
de refeigbes efetivamente servidas (lanches, almogo e jantar), devidamente validado
pela fiscalizagdo; nota fiscal referente a prestagdo dos servigos, emitida com base no
quantitativo informado no relatério; e demais documentos fiscais e comprobatérios

exigidos pela Administragéo.

4.9.6.9.1. Quando houver execugdo de recursos oriundos do Programa Nacional de

Alimentacdo Escolar — PNAE, a contratada devera emitir, obrigatoriamente,
nota fiscal distinta e especifica para os géneros alimenticios utilizados na
produgéo das refei¢cdes, especialmente aqueles provenientes da Agricultura

Familiar, em conformidade com a legislagao vigente.

4.9.6.9.2. A nota fiscal de géneros alimenticios devera ser acompanhada de

documentagdo comprobatéria das aquisicdes realizadas, incluindo notas
fiscais dos fornecedores, identificagdo dos produtos adquiridos, quantitativos,
valores e origem, de forma a assegurar a rastreabilidade dos itens financiados

com recursos do PNAE.

4.9.6.9.3. A liquidagéo e o pagamento das despesas observardo a segregacao entre os

custos de prestagao de servigos e os custos de géneros alimenticios, sendo
vedada a utilizagdo de recursos do PNAE para pagamento de servicos

operacionais.

4.9.6.94. A nota fiscal de géneros alimenticios deverd ser acompanhada de

documentagdo comprobatéria das aquisicbes realizadas, incluindo
identificagcéo dos fornecedores, quantitativos, valores e origem dos produtos,
de modo a assegurar a rastreabilidade dos itens financiados com recursos do
PNAE.

4.9.6.9.5. A liquidagéo e o pagamento das despesas observardo a segregacédo entre os

custos de prestagao de servigos e os custos de géneros alimenticios, sendo
vedada a utilizagdo de recursos do PNAE para pagamento de despesas
operacionais, tais como mao de obra, energia, gas, manutencdo e demais

custos indiretos.

Submeter previamente, por escrito, ao IFFluminense, para andlise e aprovagao,
quaisquer mudangas nos métodos executivos que fujam as especificagdes Termo de

Referéncia;

Outros requisitos para a contratagao dos servigos pretendidos poderédo constar no Termo
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de Referéncia, de acordo com a legislagéo pertinente referente a forma de contratagéo;

4.10. Materiais, Equipamentos e Utensilios a serem disponibilizados pela Contratada

4.10.1. Para a perfeita execug@o dos servigos, a Contratada devera disponibilizar todos os materiais,
equipamentos, ferramentas e utensilios necessarios que nao forem fornecidos pelo campus, em
quantidades e qualidades suficientes para assegurar o pleno atendimento da demanda da
Contratante.

4.10.1.1. Utensilios para o Servigo de Refeigao:
Bandejas em plastico, de cor branca, com dimensdes minimas de 41,5 x 29 x 2,8 cm;
Pratos em porcelana, de cor branca, para refeicdo, com didametro minimo de 26,9 cm (padréo self-

service);

Conjunto de talheres (garfo e faca) em aco inoxidavel, liso, polido, pega unica, com
aproximadamente 20 cm de comprimento (tolerancia de 1 cm) e espessura minima de 2 mm;
Copos

Guardanapos de papel;

A Contratada devera fornecer, em todas as refeicdes, pratos, bandejas, talheres, copos,
guardanapos e demais insumos necessarios, devidamente limpos e em quantidades

suficientes, disponibilizados no local definido pela Administragéo.
4.10.2. Equipamentos de Apoio Operacional

Todos os equipamentos necessarios para a execugao das atividades deverao ser fornecidos pela

Contratada, sempre que nao disponibilizados pelo campus, minimamente conforme lista abaixo:
Balangas para conferéncia de géneros alimenticios;

Balcdes térmicos, em quantidade e modelo adequados ao sistema de distribuicdo adotado pelo

campus;

Geladeiras e freezers, em numero suficiente para o correto armazenamento de pereciveis, carnes,

laticinios, hortifrutis e amostras;
Fogéao industrial, com no minimo seis bocas, compativel com a demanda da unidade;
Forno industrial, a gas ou elétrico, em dimensées adequadas ao volume de producéo;

Sistema de exaustdo e coifa, conforme necessidade, garantindo a ventilagdo e exaustao

adequadas;
Cubas gastronémicas em ago inox;
Refresqueiras;

TermOmetros para controle de temperatura de equipamentos, alimentos armazenados e

preparagdes;

Prateleiras e paletes, confeccionados em materiais compativeis com a legislagcdo vigente,

45



MINISTERIO DA EDUCAGAO

SECRETARIA DE EDUCAGAO PROFISSIONAL E TECNOLOGICA

INSTITUTO FEDERAL FLUMINENSE
Campus Cabo Frio

ESTRADA CABO FRIO BUZIOS, S/N, BAIA FORMOSA, CABO FRIO / RJ, CEP 28909971

Fone: (22) 2645-9500

destinados ao armazenamento higiénico dos géneros alimenticios;

Bancadas em acgo inoxidavel, em numero suficiente para assegurar a manipulagao adequada dos

alimentos, sem risco de contaminacéo cruzada. Na auséncia de bancadas com pias integradas, a

Contratada devera providenciar unidades adicionais.

4.10.3.

Utensilios de Pré-preparo, Preparo e Distribuigao

Tabuas de corte de uso especifico;

Facas, colheres, garfos, conchas e pegadores;

Descascadores e cortadores para hortifrutis;

Panelas de diversos tamanhos, frigideiras, assadeiras e panelas de presséo;

Utensilios para servir;

Escorredores de inox;

Liquidificador industrial;

Processador de alimentos;

Espremedor de frutas industrial;

Lixeiras com tampa e acionamento por pedal.

4.10.4.

A Contratada devera responsabilizar-se, durante a vigéncia do contrato, pela substituicdo de todo

item de mobiliario, equipamento e utensilio sob sua responsabilidade que venha a ser danificado,

extraviado, furtado ou roubado, por outro do mesmo tipo e modelo (devendo manter as mesmas

caracteristicas e as especificagdes da peca original), mantendo a qualidade e quantidade do

material inicialmente disponibilizado pela Contratante.

4.10.4.1.

4.104.2.

Deve providenciar a substituicdo num prazo maximo de 20 dias Uteis, sem 6nus para a
Contratante.

A avaliagao sobre a necessidade ou nao de substituigdo do material/equipamento cabera
a Contratante. Caso este prazo ndo seja respeitado, a Contratada podera sofrer
notificagdo e possiveis sangdes administrativas, como aplicagdo de adverténcia, multa,
glosa contratual ou até rescisdo do contrato, conforme a gravidade da infracdo e nos

termos da legislagéo vigente e do edital de contratacao.

5. Estimativa das quantidades

As quantidades de refeigdes foram estimadas com base no nimero de matriculas de cada unidade participante, histérico

de ofertas e acordo com a disponibilidade orgamentaria recorrente multiplicado por 200 dias letivos (quantitativo anual), ficando

da seguinte forma:

Grupo

Unidade

Item

Descrigao

Qtd diaria

Dias letivos

Qtd. Anual

1

campus Cabo Frio

Lanche

600

200

120.000
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2 Almogo 240 48.000
3 Jantar 50 10.000
Grupo Unidade Item Descrigdo Qtd diaria Dias letivos Qtd. Anual
1 Lanche 360 72000
2 campus Itaborai 2 Almogo 105 200 21000
3 Jantar 75 15000

Os numeros informados na estimativa de consumo tém como base o numero de matriculados e futuros ingressantes e
dias letivos, e tem por objetivo apenas subsidiar a licitante no planejamento e elaboragao da proposta. Por ocasido da contratacao,
sera pago a contratada apenas as refeigoes efetivamente consumidas e registradas pela fiscalizagdo do contrato. O nimero de
refeicdes disponibilizadas aos alunos da unidade varia em fungdo do total de estudantes efetivamente matriculados,

disponibilidade orgamentaria, organizagao de horarios das atividades pedagodgicas, entre outros.

Além da oferta de refeigdes aos alunos autorizados, o restante da comunidade académica podera fazer uso do espago

através da venda das refeigdes realizadas pela contratada. Estima-se o seguinte publico:

Unidade Alunos Servidores Terceirizados
Cabo Frio 1400 110 65
Itaborai 400 23 41

6. Estimativa do valor da contratagao

Nos termos do art. 23 da Lei n® 14.133/2021, é obrigatéria a realizagdo de pesquisa de pregos prévia a contratagao
como instrumento essencial para garantir a selegdo da proposta mais vantajosa para a Administragdo Publica. A Instrugao
Normativa SEGES/ME n° 65/2021, que regulamenta a pesquisa de pregos no ambito da Administragdo Publica Federal direta,

autarquica e fundacional, dispde em seu art. 5°, §1°, que:

“Deverao ser priorizados os parametros estabelecidos nos incisos | e I, devendo, em

caso de impossibilidade, apresentar justificativa nos autos.”

Considerando essa diretriz, esclarece-se que o Painel de Precos do Governo Federal ndo foi utilizado como fonte para

o levantamento de precos, pelas razdes técnicas e faticas a seguir expostas:

. Auséncia de dados compativeis ou
atualizados - Durante a fase de instrugao
processual, foi constatado que o Painel de
Pregos ndo continha registros atualizados ou
pertinentes ao objeto da contratagédo, o que
inviabilizou a utilizacdo dessa ferramenta
como base confiavel para a estimativa de
pregos.
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Incompatibilidade com o objeto especifico -
As informagdes disponiveis no Painel diziam
respeito a itens com especificagbes técnicas
distintas ou estavam vinculadas a realidades
contratuais e geograficas distintas da
demanda em questao, como localidades com
diferentes condi¢cdes de mercado ou regimes
de execugdo contratual diversos. Essa
discrepancia comprometeria a fidedignidade,
a exatiddo e a aderéncia do orgamento ao

caso concreto.

Diante da impossibilidade de aplicar as fontes prioritarias previstas na IN SEGES/ME n° 65/2021, especialmente o

Painel de Pregos (inciso I), esta justificativa atende ao previsto no §1° do art. 5° da referida norma, estando devidamente registrada

nos autos para fins de transparéncia e controle. Para garantir a consisténcia da estimativa, a pesquisa de pregos foi realizada

com base em outras fontes legitimas previstas na legislagéo, tais como:

. Contratagdes similares recentes realizadas por outros érgéos publicos, obtidas por meio de consulta a sistemas oficiais;

. Dados historicos de contratagbes anteriores desta Administragdo, devidamente atualizados por indice oficial de

corregao monetaria.

Foi realizado levantamento de contratos vigentes na propria instituicdo, sendo considerado o valor unitario de cada item na data

da proposta apresentada por cada empresa e aplicado o indice de correcdo monetaria até o més de agosto de 2025, com a

seguinte formula:

Sendo:

R - fator de reajuste aplicavel
Io- indice da série histérica do més da data da proposta

I, - indice da série historia do ultimo més disponivel

R=1+ “01_11
(]

A escolha do IPCA (indice Nacional de Pregos ao Consumidor Amplo) como indice de reajuste contratual decorre da

auséncia de indice setorial mais especifico aplicavel ao objeto contratual, sendo o IPCA considerado adequado por apresentar

as seguintes caracteristicas:

. E o indice oficial de inflagdo do Governo Federal;

. Possui ampla divulgagéo e aplicabilidade em ambito nacional;

. E calculado por 6rgéo oficial (IBGE), conferindo-lhe credibilidade, imparcialidade e transparéncia;

. Representa de forma adequada a recomposigdo do poder de compra da moeda, contribuindo para a

manutencao do equilibrio econdmico-financeiro do contrato;

’ Sua adogao estd em conformidade com o art. 104 da Lei n°® 14.133/2021, que exige a previséo de clausula

de reajuste baseada em indices que reflitam a variacao efetiva do custo de produgéo.

Ap0s isso, calculou-se a média aritmética dos valores encontrados e estes irdo compor o prego unitario dos respectivos

itens em cada unidade.
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. Fonte Datada IPCA Preco reajustado
Unidade - Lanche Almogo Jantar
(contrato) roposta 10 11 Reajuste Lanche Almogo Jantar
campus
G 01/2021 | 25/01/2021 RS 5,50 RS 12,80 RS 7,49 5.574,49 7.323,91 31,38% RS 7,23 RS 16,82 RS 9,84
uarus
campus Sao

Jodo da 10/2023 | 24/04/2023 [ RS 10,00 RS 17,00 RS 15,00 6.649,99 7.323,91 10,13% RS 11,01 RS 18,72 RS 16,52
Barra

campus

Santo

Antdnio de 01/2023 | 04/10/2022 | RS 6,00 RS 15,00 RS 10,00 6.407,93 7.323,91 14,29% RS 6,86 RS 17,14 RS 11,43
I

Padua

CEFET/RJ
campus 36/2024 | 08/11/2024 | RS 5,50 RS 13,00 - 7.063,77 7.323,91 3,68% RS 5,70 RS 13,48 -
Maracana

CEFET/RJ
campus 15/2025 | 16/01/2025 | RS 6,00 RS 14,60 - 7.111,86 7.323,91 2,98% RS 6,18 RS 15,04 -
Valenga

Média Aritmética RS 7,40 RS 16,24 RS 12,60

Apos a obtengao dos valores unitarios aplica-se o valor encontrado ao quantitativo estimado de cada unidade obtendo-

se a tabela abaixo:

Preco
Grupo Unidade Item Descrigdo Qtd ) ,c_ Subtotal Total
Unitario
1 Lanche 120.000 RS 7,40 RS 888.000,00
1 Campus Cabo Frio 2 Almogo 48.000 RS 16,24 RS 779.520,00 R$ 1.793.520,00
3 Jantar 10.000 RS 12,60 RS 126.000,00
1 Lanche 72000 RS 7,40 RS 532.800,00 R$ 1.062.840,00
2 Campus Itaborai 2 Almogo 21000 RS 16,24 R$ 341.040,00
3 Jantar 15000 RS 12,60 RS 189.000,00

Valor total da Contratagdo RS 2.440.616,00 (dois milhdes quatrocentos e quarenta mil seiscentos e dezesseis reais)

Dessa forma, o valor total estimado desta contratagéo € de R$ 2.856.360,00 (dois milhdes oitocentos e cinquenta e seis mil trezentos

e sessenta reais).

6.1. Da cessao onerosa

6.1.1. A empresa contratada deve arcar com um valor mensal de concess&do, no qual abrange a
estimativa de uso do espaco em si (croqui sera anexado ao TR) correspondente ao aluguel e

consumos médios de agua e energia elétrica.

6.1.2. Os valores de concessao foram obtidos através de Laudo de Avaliagdo de Cessdo de Uso,
realizado por profissional habilitado, bem como estudos de utilizagéo de energia elétrica e agua as
recuperamos memoria de calculo abaixo:
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1. Pardmetros gerais adotados

Parametro Simbolo Cabo Frio Itaborai Unidade Referéncia / critério
Area cedida A 440 405 m? Informacdo do campus
Ano deﬂ — 2017 2026 ano Informacado do campus
construcao
Data-base da — 2026 2026 ano maio/26
avaliacao
Idade aparente lap 9 0 anos Data-base - ano de construcao
Estado d? — Regular Nova — Vistoria/informacao técnica
conservacao
CUBadotado | CUB 2.432,02 | 2.432,02 R$/m> Sinduscon-Rio, CUB/RJ, CSL-8
Normal, maio/2026
Coeficiente do Sem acréscimos
Kp 1 1 adm.
valor pleno complementares
Vida referencial Vu 60 60 anos Fiker, 2019, Tabela 5.1
Valor residual R 0,2 0,2 adm. Fiker, 2019, Tabela 5.1
Taxa apual Tx 10% 10% aa Fiker, 2019, avlgllagao de
locativa aluguéis
Observacao:

Adotou-se o CUB/RJ CSL-8 Normal, referente a maio/2026, por se tratar de tipologia comercial mais
compativel com espaco destinado a restaurante institucional, ndo se utilizando padrao residencial ou galpao

industrial.

Para Itaborali, por se tratar de edificacdo nova, adotou-se idade aparente igual a zero e estado de conservacao
[ ”»
nova”.

2. Calculo da idade percentual

Campus Férmula Resultado
Cabo Frio Ip=lap+Vux100 Ip=9+60x100 15,00%
Itaborai Ip=1lap+Vux100 Ip=0+60x100 0,00%

3. DEFINICAO DO COEFICIENTE K — ROSS-HEIDECKE

I Est l
Campus dade stado d? C(.) tna Linha adotada K adotado
percentual | conservacao| Heidecke
Cabo Frio 15,00% Regular C 16% 0,884
[taborai 0,00% Nova a 0% 1
Observacao:
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Referéncias adotadas:
Fiker, 2019, Tabela 5.2
Fiker, 2019, Quadro 5.1/ critério técnico

4. CALCULO DO FATOR DE DEPRECIAGAO — Fd

Campus Féormula Resultado
Cabo Frio Fd=R+Kx(1-R) ‘ Fd =0,20+0,884 x (1-0,20) 0,9072
Depreciagao equivalente ‘ D=1-Fd 9,28%
Itaborai Fd=R+Kx(1-R) ‘ Fd =0,20+ 1,000 x (1-0,20) 1
Depreciagao equivalente ‘ D=1-Fd 0,00%
Observacao:
Fd - Fator de depreciacdo adotado Referéncias adotadas:
R - Valor residual da edificacdo Fiker, 2019, Capitulo 5, item 5.2, Tabelas 5.1 e
K - Coeficiente Ross-Heidecke 5.2.

5. CALCULO DO CUSTO DE REPRODUGAO NOVO DA BENFEITORIA

Campus Féormula Resultado
Cabo Frio CR=AxCUBxKp CR =440,00 x 2.432,02 x 1,00 R$1.070.088,80
Itaborai CR=AxCUBxKp CR =405,00 x 2.432,02 x 1,00 R$984.968,10
Observacao:

Adotou-se Kp = 1,00, sem acréscimo de BDI, equipamentos, mobiliario, instalacdes especiais, exaustao, ar-

condicionado, projetos ou demais itens nao contemplados diretamente pelo CUB. O Manual da SPU define o
Kp como coeficiente que permite majorar o CUB para inclusao de despesas complementares e BDI, quando

aplicavel

6. CALCULO DO VALOR DEPRECIADO DA BENFEITORIA

Campus Férmula Resultado
Cabo Frio Vd = CR x Fd Vd =R$ 1.070.088,80 x 0,9072 R$970.784,56
Itaborai Vd = CR x Fd Vd = R$ 984.968,10 x 1,0000 R$984.968,10
Observagao:
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O valor depreciado corresponde ao custo de reprodugao novo ajustado pelo fator de depreciacao,
representando o custo de reedi¢do da benfeitoria no estado atual de conservagdo. O Manual da SPU define o
custo de reedicdo como o custo de reproducao descontada a depreciagao do bem.

7. CALCULO DO VALOR LOCATIVO MENSAL REFERENCIAL

Campus Férmula Valor locativo mensal
Cabo Frio Vim=vdx0,10:12 | /MRS 970‘17;34’56 * 0,10+ R$8.089,87
Fator de adequacao institucional da parcela imobiliaria da contraprestacao 30%
Contraprestacao imobilidria ajustada R$2.426,96
ltaborai Vlim =Vd x 0,10 + 12 Vim = R$ 984'?5 8,10x0,10+ R$8.208,07
Fator de adequacao institucional da parcela imobiliaria da contraprestacao 30%
Contraprestacao imobiliaria ajustada R$2.462,42
Observacao:
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Ataxa de 10% Trata-se de taxa de remuneragao anual do capital imobiliario, utilizada para conversao do valor
depreciado da benfeitoria em valor locativo anual referencial. (Fiker,2019, Capitulo 8).

Com base nos parametros adotados, no CUB/RJ CSL-8 Normal de maio/2026, na depreciagao pelo método
Ross-Heidecke e na taxa anual locativa de referéncia de 10%, os valores locativos mensais referenciais
correspondem a R$ 8.089,87/més para o Campus Cabo Frio e R$ 8.208,07/més para o Campus ltaborai. Apds
a aplicacao do fator de adequacao institucional de 70% sobre a parcela imobiliaria, as contraprestagées
imobilidrias ajustadas correspondem a R$2.426,96/més e R$2.462,42/més, respectivamente.

A contraprestacdo pela cessao de uso do espaco deve considerar ndo apenas o valor locativo de mercado, mas
também as particularidades e limitag6es impostas ao concessionario em razao da finalidade publica do
imovel. Diferentemente de um estabelecimento comercial convencional, o restaurante estudantil encontra-se
inserido em ambiente institucional de ensino, sujeito a restricées de funcionamento, controle administrativo,
observancia de padrées nutricionais, exigéncias sanitarias especificas, atendimento prioritario a comunidade
académica, eventual utilizacao de géneros vinculados ao PNAE, limitacdes quanto a exploracao econémica do
espaco, impossibilidade de alteracao livre da estrutura fisica, vedacao de usos diversos daqueles previstos
contratualmente e necessidade de manutencao da continuidade do servico mesmo em condi¢6es que possam
reduzir sua rentabilidade. Além disso, a politica de assisténcia estudantil e a busca pela modicidade dos
precos praticados aos estudantes restringem a liberdade de precificacao e reduzem o potencial econémico do
empreendimento quando comparado a imoveis comerciais equivalentes disponiveis no mercado. Dessa
forma, o valor da contraprestacao deve refletir as efetivas condicdes de exploracdo econémica do espacgo
concedido, observando os principios da razoabilidade, proporcionalidade, interesse publico e vantajosidade
para a Administragcao, sem se limitar a simples reprodugao do valor locativo de mercado apurado na avaliagao
imobiliaria.

REFERENCIAS BIBLIOGRAFICAS:

BRASIL. Secretaria do Patriménio da Unido. Manual de Avaliacao de Imdveis do Patriménio da Unido. Brasilia:
SPU, marco de 2024.

BRASIL. Ministério da Gestao e da Inovacao em Servigos Publicos. Secretaria do Patriménio da Uniao.
Instrucao Normativa SPU/MGI n° 98, de 6 de marco de 2025. DispOe sobre as diretrizes de avaliacao dos
imdveis da Unido ou de seu interesse. Diario Oficial da Uniao, Brasilia, 12 mar. 2025.

FIKER, José. Manual de avaliag6es e pericias em imoveis urbanos. 5. ed. Sao Paulo: Oficina de Textos, 2019.
SINDUSCON-RIO. Custos Unitarios Basicos de Construgcdo — CUB/m*— Maio/2026. Rio de Janeiro:
Sinduscon-Rio, 2026.

8. COMPOSIGAO DO VALOR MENSAL GLOBAL

Cambus Contraprestacao Energia Asua estimada Valor locativo mensal
P imobilidria ajustada estimada g (arredondado)
Cabo Frio R$2.426,96 i R$ 882,90 R$6.700,00
’ 3.425,36 ’ ’
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, R$
Itaborai R$2.462,42 R$ 360,00 R$4.700,00
’ 1.957,35 ’ ’

6.1.3. Em caso de suspensdo das atividades do campus, o valor da concessao podera sofrer os

seguintes descontos:
Frequéncia (dias sem aula) Desconto aplicado
Menor que 14 dias 0%
De 14 a 30 dias 50%
De 31 a 60 dias 75%
Acima de 60 dias 100%

6.1.4. O valor da contraprestacéo mensal pela cess&do onerosa de uso do espaco fisico sera reajustado
anualmente, observado o interregno minimo de 12 (doze) meses, contado da data da assinatura
do contrato ou da data do Gltimo reajuste, com base na variagéo acumulada do indice Nacional
de Pregos ao Consumidor Amplo — IPCA, divulgado pelo Instituto Brasileiro de Geografia e
Estatistica — IBGE, ou outro indice oficial que venha a substitui-lo.

6.1.5. O reajuste sera aplicado mediante apostilamento, independentemente da celebragao de termo
aditivo, nos termos do art. 136, inciso |, da Lei n® 14.133/2021.

6.1.6. Na hipétese de extingéo, suspenséo ou impossibilidade de utilizacdo do indice previsto nesta
clausula, sera adotado outro indice oficial que melhor reflita a variagao inflacionaria da economia
nacional, mediante justificativa da Administragéo.

6.1.7. O reajuste previsto nesta clausula aplica-se exclusivamente ao valor da contraprestagao pela
cessao onerosa de uso do espago fisico, ndo se confundindo com os critérios de reajuste
eventualmente aplicaveis aos servigos de fornecimento de alimentagéo e nutrigdo objeto da
contratacao.

7. Justificativa para o (ndo) parcelamento da solugao

Os itens foram agrupados com o objetivo de alcangar a maior economia em escala, além de otimizar a méo de obra

necessaria para a fiscalizagdo dos contratos que serdo celebrados como resultado desta contratagdo. Sendo assim,

primeiramente agrupou-se os itens de servigo referentes a cada unidade participante, a fim de que apenas uma empresa seja

prestadora de todos os servigos de alimentagcdo em cada unidade.

8.

contratacéo seja atingido.

Contratagdes correlatas e/ou interdependentes

Nao se faz necessaria a realizagdo de contratagbes correlatas e/ou interdependentes para que o objetivo desta
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9. Previsao no Plano Anual de Contratagées (ou justificativa da auséncia)

A necessidade em questéo sera devidamente cadastrada no Plano Anual de Contratagdes 2026. O extrato do PAC
2026 sera anexado ao processo 23321.000843.2026-26.

10. Resultados pretendidos

Espera-se como beneficios desta contratagéo:

Atendimento a todos os preceitos legais vigentes.

Pleno atendimento da oferta de alimentagao dos alunos do Campus Cabo Frio deste certame. Sabe-se que
esta acdo é fundamental para a permanéncia e éxito de todos os discentes do IFFluminense, sendo esta

contratagéo parte integrante do planejamento institucional sobre alimentacao escolar.

Continuidade dos servigos prestados a populagdo frequentadora das unidades do IF Fluminense

participantes deste certame, permitindo o desenvolvimento da atividade-fim da Instituicdo.

Otimizagao da forga de trabalho, tanto na gestao quanto fiscalizagéo de contratos.

Garantir a boa execugédo dos servigcos de preparo e distribuicdo de alimentos, sempre embasados nos
principios de eficiéncia, economicidade e sustentabilidade.

11. Providéncias a serem tomadas previamente ao contrato

N&o ha providéncias a serem tomadas.

12. Impactos ambientais e tratamentos

Considerando que o Plano Diretor de Logistica Sustentavel do IFFluminense estd em desenvolvimento, os impactos

ambientais identificados relacionam-se aos comumente envolvidos na producdo de alimentos, basicamente vinculados ao

transporte dos géneros alimenticios, descarte de alimentos, utilizagdo de descartaveis, consumo de recursos, em especial o

consumo de agua, e energia elétrica, etc.

12.1.

Dentre as praticas de sustentabilidade, deverao ser atendidos, no que couber, os critérios de sustentabilidade
ambiental previstos na Instrugcdo Normativa SEGES/ME n° 10, de 12 de novembro de 2020, devendo,
portanto, ser observadas as diretrizes e praticas consideradas sustentaveis estabelecidas pela referida
norma, especialmente aquelas relacionadas a redugédo de impactos ambientais, ao uso eficiente de recursos

naturais e a gestdo adequada de residuos.

12.1.1. Elaborar um Plano de Gerenciamento de Residuos Sélidos para a adequada destinagdo dos

residuos que eventualmente venha a gerar, a fim de que seja evitada poluigdo do meio ambiente e

as suas consequéncias para a saude publica local;

12.1.2. Disponibilizar contéiner proprio para o acondicionamento do lixo recolhido. Nos casos em que ja

existirem locais refrigerados destinados ao armazenamento de residuos, previamente identificados
e aprovados pela Contratante, estes poderéo ser utilizados em substituicdo ao contéiner, desde

que mantidas as condi¢des sanitarias exigidas.
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12.1.4.

12.1.5.

12.1.6.

12.1.7.

12.1.8.

12.1.9.
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Realizar o adequado acondicionamento dos residuos reciclaveis descartados pela Administragao.

12.1.3.1. Os residuos solidos reutilizaveis e reciclaveis devem ser acondicionados

adequadamente e de forma diferenciada, para fins de disponibilizagéo a coleta seletiva.

Otimizar a utilizagédo de recursos e a redugéo de desperdicios e de poluicéo, através das seguintes
medidas, dentre outras:

12.1.4.1. Racionalizar o uso de substancias potencialmente tdxicas ou poluentes;
12.1.4.2. Substituir as substancias téxicas por outras atoxicas ou de menor toxicidade;
12.1.4.3. Usar produtos de limpeza e conservagdo de superficies e objetos inanimados que

obedegam as classificagdes e especificagbes determinadas pela ANVISA;

121.4.4. Realizar um programa interno de treinamento de seus empregados, nos trés primeiros

meses de execucdo contratual, para reducdo de consumo de energia elétrica, de
consumo de agua e redugao de produgéo de residuos solidos, observadas as normas

ambientais vigentes;

12.1.4.5. Treinar e capacitar periodicamente os empregados em boas praticas de redugdo de

desperdicios e poluigao;

Utilizar lavagem com agua de reuso ou outras fontes, sempre que possivel (dguas de chuva, pogos
cuja agua seja certificada de ndo contaminagdo por metais pesados ou agentes bacterioldgicos,

minas e outros);

Os equipamentos de limpeza a serem utilizados deverdo atender aos niveis maximos de
emissao de ruido estabelecidos pelas normas da ABNT, especialmente a NBR 10151:2019, e
demais legislagdes ambientais vigentes. Recomenda-se a utilizacdo de equipamentos com
baixo nivel de ruido, de forma a evitar incbmodos e impactos sonoros em ambientes escolares e

administrativos.

Fornecer aos empregados os equipamentos de seguranga que se fizerem necessarios, para a

execugao de servigos; -

Respeitar as Normas Brasileiras - NBR publicadas pela Associagéo Brasileira de Normas Técnicas

sobre residuos solidos;

Desenvolver ou adotar manuais de procedimentos de descarte de materiais potencialmente

poluidores, dentre os quais:

12.1.9.1. Pilhas e baterias que contenham em suas composigdes chumbo, cadmio, mercurio e

seus compostos devem ser recolhidas e encaminhadas aos estabelecimentos que as
comercializam ou a rede de assisténcia técnica autorizada pelas respectivas industrias,

para repasse aos fabricantes ou importadores;

12.1.9.2. Lampadas fluorescentes e frascos de aerossdis em geral devem ser separados e

acondicionados em recipientes adequados para destinagao especifica;

12.1.9.3. Pneumaticos inserviveis devem ser encaminhados aos fabricantes para destinagao final,
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ambientalmente adequada, conforme disciplina normativa vigente.

Elencamos medidas que devem ser observadas pela contratada no tocante a sustentabilidade:

12.21.

12.2.1.1.

12.21.2.

12.21.3.

12.21.4.

12.21.5.

12.21.6.

12.21.7.

12.2.1.8.

12.21.9.

12.2.1.10.

12.21.11.

12.21.12.

12.2.2.

12.2.2.1.

12.22.2.

12.2.2.3.

Uso Racional da Agua:
Estabelecer medidas de redugéo de consumo e uso racional da agua

Devem ser adotados procedimentos corretos com uso adequado da agua que promovam
economia e evitem desperdicios, sem, no entanto, deixar de garantir a adequada

higienizagao do ambiente, dos alimentos, utensilios e pessoal;
Procedimentos de lavagem de folhas e legumes;

Desfolhar as verduras; separar as folhas e desprezar as partes estragadas, sempre com
a torneira fechada ou iniciar a lavagem quando, no caso de verduras, todo o lote estiver

desfolhado;
Lavar em agua corrente escorrendo os residuos;

Desinfetar em cuba especifica ou em monobloco exclusivo, imergindo os alimentos em

solugéo clorada a 200 ppm por 20 minutos. (1 colher de sopa de agua sanitaria a 2,0-

2,5% em 1 litro de agua potavel - min. 100 e max. 250 ppm);
Monitorar a concentragéo de cloro. N&o deve estar inferior a 100 ppm;
Monitorar a turvagao da solugao e a presenga de residuos;

Enxugar em cuba especifica ou monobloco exclusivo com agua potavel ou em solugéo

de agua ou vinagre a 2% (2 colheres de sopa para 1
litro de agua potavel);

Picar, quando necessario, observando rigorosamente as condigbes de higiene (mao,

luvas descartaveis e utensilios/equipamentos desinfetados);

Evitar desperdicios, mantendo a torneira fechada quando: Desfolhar verduras e
hortaligas; Descascar legumes e frutas; Cortar carnes, aves, peixes, etc; Ao limpar os

utensilios: paneldes, bandejas etc; Quando interromper o trabalho, por qualquer motivo.

Eficiéncia Energética:

Verificar periodicamente os sistemas de aquecimento e refrigeragdo. A formagéo de
chamas amareladas, fuligem nos recipientes e gelo podem ser sinais de mau
funcionamento dos equipamentos, manutencéo inadequada ou utilizagdo de combustivel

de ma qualidade.

Verificar o local da instalagao dos sistemas de aquecimento para que correntes de ar nao

apaguem as chamas.

Utilizar equipamentos elétricos com a Etiqueta Nacional de Conservagéo de Energia —
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ENCE, preferencialmente (proposta) nas classes A ou B, correspondente as classes
de maior eficiéncia energética na escala de classes , sendo “A” a mais eficiente e “B” a

segunda mais eficiente, nos termos das Portarias do INMETRO que aprovam os

Requisitos de Avaliagdo da Conformidade — RAC dos produtos e tratam da etiquetagem

compulsoria.
12.2.2.4. Desligar as luzes dos ambientes ndo ocupados e acender apenas as luzes necessarias;
12.2.2.5. Realizar verificagbes e, se for o caso, manutengdes periddicas nos seus aparelhos

elétricos, extensodes etc. Evitar ao maximo o uso de extensdes elétricas;

12.2.2.6. Repassar a seus empregados todas as orientagdes referentes a redugdo do consumo de

energia fornecidas pela CONTRATANTE;

12.2.3. Redugao da Producgao de Residuos Alimentares e Melhor

Aproveitamento dos Alimentos:

12.2.31. A Nutricionista da CONTRATADA devera, sempre que possivel, elaborar cardapios que

incorporem praticas de aproveitamento integral dos alimentos e estratégias de redugao
de desperdicio, garantindo a manutencado das necessidades nutricionais minimas
recomendadas, ao mesmo tempo em que se promove a economia de géneros
alimenticios, a melhoria da qualidade das refeicdes e a diminuicdo da geragdo de

residuos.

12.2.3.2. Na formulagdo do cardapio diario, observada a sazonalidade de alguns alimentos,

deverao ser observadas todas as possibilidades de aproveitamento dos géneros

alimenticios.

12.2.3.3. A Nutricionista da CONTRATADA devera privilegiar, quando da confecgdo dos

cardapios, os produtos alimenticios proprios da época, levando em conta a sazonalidade
dos insumos, devendo ainda submeter a CONTRATANTE a aprovagdo de tais

substituigoes;

12.2.3.4. Utilizar procedimentos indispensaveis para preservar o valor nutritivo dos alimentos.

A contratada devera buscar alternativas para sanar, tratar ou mitigar os impactos ambientais

provenientes da atividade de produgéo de alimentos no IFFluminense.

A empresa a ser contratada devera fomentar a conscientizagdo ambiental por meio da educacéo
ambiental, utilizando-se de palestras, treinamento e/ou recursos visuais para a orientagdo dos
temas ligados a diminuicdo dos impactos ambientais, tais como: a coleta seletiva realizada no

espaco do restaurante; o consumo consciente de energia e agua, o desperdicio de alimentos.

A empresa a ser contratada deve prezar pelo uso de caixas de 6leo e gordura, evitar o excesso de
sujeiras nas pias, ralos e tubulagdes, assim como providenciar a manutencédo apropriada destas

caixas.

A contratada devera adotar medidas para a reducdo de custos de energia, tais como: o
desligamento de todos os equipamentos eletrdnicos apoés o uso; o aproveitamento ao maximo da
luz natural no sistema de iluminacdo; o degelo dos freezers e refrigeradores periodicamente; a

realizagéo de campanhas educativas para o uso consciente da energia elétrica.
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12.2.8. A contratada devera estimular agées que incentivem o consumo consciente da agua nos processos

em que o seu uso se faz necessario.

12.2.9. A contratada devera separar os residuos organicos com possibilidade de aproveitamento no
processo de compostagem e providenciar a sua doagao aos interessados, com prioridade para os
projetos desenvolvidos no IFFluminense. Também devera separar os residuos descartaveis e

providenciar venda ou doagéo para catadores de reciclaveis ou cooperativas.

12.2.10. A contratada devera armazenar o 6leo de cozinha e providenciar a venda ou doagéo do produto

para reaproveitamento adequado.

12.2.11. A contratada deve conduzir suas agdes em conformidade com os requisitos legais e regulamentos
aplicaveis, observando também a legislacdo ambiental para a prevengéo de adversidades ao meio

ambiente e a saude dos trabalhadores e envolvidos na prestagéo dos servigos;

12.2.12. A contratada devera observar a Resolugdgo CONAMA n° 401/2008, para a aquisigao de pilhas e
baterias para serem utilizadas nos equipamentos, bens e materiais de sua responsabilidade,

respeitando os limites de metais pesados, como chumbo, cadmio e mercurio;

12.2.13. A contratada devera utilizar planilhas eletrénicas para registro de entrada e saida de pessoas e
materiais no ambiente de prestacdo de servigos para controlar acessos e realizar analises

gerenciais, evitando o uso de papel;

No Termo de Referéncia poderao ser elencadas outras medidas de sustentabilidade que devem ser priorizadas a fim

de minimizar estes danos.
13. Viabilidade (ou nao) da contratagao

( x ) Esta equipe de planejamento declara viavel esta contratagdo com base neste Estudo Técnico Preliminar consoante o inciso
XIll, art 7° da IN 40 de 22 de maio de 2020 da SEGES/ME.

() Esta equipe de planejamento declara viavel com restrigdes esta contratagdo com base neste Estudo Técnico Preliminar
consoante o inciso XllI, art 7° da IN 40 de 22 de maio de 2020 da SEGES/ME.

() Esta equipe de planejamento declara inviavel esta contratagdo com base neste Estudo Técnico Preliminar consoante o inciso
XIll, art 7° da IN 40 de 22 de maio de 2020 da SEGES/ME.

13.1. Justificativa da viabilidade
Ap0s o estudo preliminar realizado pela equipe, a contratagéo se mostrou viavel nas condi¢gdes acima propostas, diante

da disponibilidade de recursos financeiros e do carater indispensavel do objeto de contratagéo para o funcionamento das unidades

do IFFluminense.

EQUIPE DE PLANEJAMENTO

Nome Matricula
Débora Pinto de Oliveira Santos 2163365
José Ferreira Filho 2183646
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Gisele dos Santos Valido 1183644

60



Leticia Neves Sodré 1729938
Luiz Phillipe Mota Pessanha 1295090
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TERMO DE CONTRATO ADMINISTRATIVO N° 23321.000843.2026-26

ANEXO Il - MINUTA DE CONTRATO

MODELO DE TERMO DE CONTRATO
Lei n° 14.133, de 1° de abril de 2021
SERVIGOS SEM REGIME DE DEDICAGCAO EXCLUSIVA DE MAO DE OBRA - LICITACAO E
CONTRATAGAO DIRETA

MINISTERIO DA EDUCAGAO
Secretaria de Educacio Profissional e Tecnolégica
Instituto Federal Fluminense

(Processo Administrativo n® 23321.000843.2026-26)

CONTRATO ADMINISTRATIVO N° xx/xxxx, QUE FAZEM
ENTRE SI A UNIAO, POR INTERMEDIO DO (A)
......................................................... E

O INSTITUTO FEDERAL FLUMINENSE CAMPUS CABO FRIO, Autarquia Federal criada
pela Lei n® 11.892/2008, com sede a Estrada Cabo Frio/Armagéo dos Buzios, s/n (Km 07), Baia Formosa,
Cabo Frio — RJ, CEP 28.909-971, inscrita no CNPJ/MF n° 10.779.511/0001-07, aqui representada por seu
Diretor Geral, THALES BITTENCOURT DE OLIVEIRA, brasileiro, residente e domiciliado nesta cidade,
nomeado(a) pela PORTARIA N° 289 DE 10 DE ABRIL DE 2024, publicada no DOU de 11 de Abril de 2024,
portador da matricula funcional n® SIAPE 1657978 e adiante denominado simplesmente CONTRATANTE, e
o(a) PR_RAZAQO_SOCIAL, inscrito(a) no CNPJ/MF sob o n° PR_CNPJ, sediado(a) na PR_ENDERECO,
doravante designado CONTRATADO, neste ato representado(a) por PR_RESPONSAVEL, CPF
PR_CPF_RESPONSAVEL, representante da empresa, conforme atos constitutivos da empresa OU
procuragao apresentada nos autos, tendo em vista o que consta no Processo n® 23317.005699.2025-01 e em
observancia as disposi¢des da Lei n°® 14.133, de 1° de abril de 2021, e demais legislacéo aplicavel, resolvem
celebrar o presente Termo de Contrato, decorrente do(a) Pregdo Eletrdnico n° 90020/2026, mediante as
clausulas e condigdes a seguir enunciadas.

CLAUSULA PRIMEIRA - OBJETO

1.1. O objeto do presente instrumento é a contratagdo de servicos comuns de CONTRATACAO DE
SERVICO CONTINUADO DE FORNECIMENTO DE ALIMENTACAO E NUTRICAO, MEDIANTE
CONCESSAO ONEROSA, PARA ATENDER AO RESTAURANTE ESTUDANTIL DOS CAMPI CABO FRIO
E ITABORAI DO INSTITUTO FEDERAL FLUMINENSE, nas condicdes estabelecidas no Termo de
Referéncia.

1.2. Objeto da contratagéo:
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Gru po Unidade Item Descri¢do Qtd U::::o Subtotal Total
1 Lanche 120.000
1 Campus Cabo Frio 2 Almogo 22.400
3 Jantar 10.000
Grupo Unidade Item Descricao Qtd U:ri:a';:io Subtotal Total
1 Lanche 72000
2 Campus Itaborai 2 Almogo 21000
3 Jantar 15000
3.1. Vinculam esta contratagéo, independentemente de transcrigao:
3.1.1. O Termo de Referéncia;
3.1.2. O Edital da Licitagao;
3.1.3. A Proposta do CONTRATADO;
3.14. Eventuais anexos dos documentos supracitados.

CLAUSULA SEGUNDA - VIGENCIA E PRORROGAGAO

4.1. O prazo de vigéncia da contratagéo é de 12 (doze) meses contados do(a) assinatura do Termo de
Contrato, prorrogavel sucessivamente por até 10 anos, na forma dos artigos 106 e 107 da Lei n° 14.133, de
2021.

4.2. A prorrogacéo de que trata este item é condicionada ao ateste, pela autoridade competente, de que
as condicbes e os pregos permanecem vantajosos para a Administragdo, permitida a negociagdo com o
CONTRATADO, atentando, ainda, para o cumprimento dos seguintes requisitos:

4.21. Estar formalmente demonstrado no processo que a forma de prestagdo dos servigos tem
natureza continuada;

4.2.2. Seja juntado relatério que discorra sobre a execugéo do contrato, com informagdes de que 0s
servigos tenham sido prestados regularmente;

4.23. Seja juntada justificativa e motivo, por escrito, de que a Administragdo mantém interesse na
realizagdo do servigo;

4.24. Haja manifestacéo expressa do CONTRATADO informando o interesse na prorrogag¢do;
4.2.5. Seja comprovado que o CONTRATADO mantém as condig¢des iniciais de habilitagdo; e
4.2.6. Né&o haja registro no Cadastro Informativo de créditos ndo quitados do setor publico federal
(Cadin).

4.3. O CONTRATADO néo tem direito subjetivo a prorrogagao contratual.

4.4. A prorrogacgéo de contrato devera ser promovida mediante celebracdo de termo aditivo.
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4.5. Nas eventuais prorrogagbes contratuais, 0s custos ndo renovaveis ja pagos ou amortizados ao longo
do primeiro periodo de vigéncia da contratagdo deveréo ser reduzidos ou eliminados como condi¢ao para a
renovagao.

4.6. O contrato ndo podera ser prorrogado quando o CONTRATADO tiver sido penalizado nas sangbées
de declaragdo de inidoneidade ou impedimento de licitar e contratar com poder publico, observadas as
abrangéncias de aplicagéo.

CLAUSULA TERCEIRA - MODELOS DE EXECUGAO E GESTAO CONTRATUAIS

5.1. O regime de execucgao contratual, os modelos de gestdo e de execugdo, assim como 0s prazos e
condigdes de conclusao, entrega, observacao e recebimento do objeto constam no Termo de Referéncia,
anexo a este Contrato.

CLAUSULA QUARTA — SUBCONTRATAGAO

6.1. As regras sobre a subcontratacdo do objeto sdo aquelas estabelecidas no Termo de Referéncia,
anexo a este Contrato

CLAUSULA QUINTA - PREGO

7.1. O valor total da contratacdo é de R$ R$ 2.440.616,00 (DOIS MILHOES QUATROCENTOS E
QUARENTA MIL SEISCENTOS E DEZESSEIS REAIS)

7.2. No valor acima estdo incluidas todas as despesas ordinarias diretas e indiretas decorrentes da
execucgao do objeto, inclusive tributos e/ou impostos, encargos sociais, trabalhistas, previdenciarios, fiscais e
comerciais incidentes, taxa de administracao, frete, seguro e outros necessarios ao cumprimento integral do
objeto da contratagao.

7.3. O valor acima é meramente estimativo, de forma que os pagamentos devidos ao CONTRATADO
dependeréo dos quantitativos efetivamente fornecidos.

CLAUSULA SEXTA - PAGAMENTO

8.1. O prazo para pagamento ao CONTRATADO e demais condi¢cdes a ele referentes encontram-se
definidos no Termo de Referéncia, anexo a este Contrato.

CLAUSULA SETIMA - REAJUSTE

9.1. As regras acerca do reajuste do valor contratual sdo aquelas definidas no Termo de Referéncia, anexo
a este Contrato.

9.2. A contraprestagcdo mensal devida pelo CONTRATADO em razdo da cessao onerosa de uso do
espaco fisico sera reajustada anualmente, observado o interregno minimo de 12 (doze) meses, contado da
data da assinatura do contrato ou da data do ultimo reajuste concedido.

9.3. O reajuste sera calculado com base na variagdo acumulada do indice Nacional de Pregos ao
Consumidor Amplo — IPCA, divulgado pelo Instituto Brasileiro de Geografia e Estatistica — IBGE, mediante
aplicagao da seguinte formula:

VRC = VRC, x (IPCA; / IPCA,)
Onde:
e VRC = valor reajustado da contraprestacgao;
e VRC, = valor vigente da contraprestagao;
e |PCA; = indice acumulado referente ao més anterior ao reajuste;

e |IPCA, = indice acumulado referente ao més da assinatura do contrato ou do ultimo reajuste.
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9.4. Na hipétese de extingao, suspensao ou impossibilidade de utilizagdo do indice previsto nesta clausula,
sera adotado outro indice oficial que melhor reflita a variagéo inflacionaria da economia nacional, mediante
justificativa da Administracao.

9.5. O reajuste da contraprestacao sera formalizado por apostilamento, nos termos do art. 136, inciso |,
da Lei n°® 14.133/2021, dispensada a celebragao de termo aditivo.

9.6. A atualizagdo prevista nesta clausula aplica-se exclusivamente a contraprestagdo decorrente da
cessao onerosa de uso do espago fisico, ndo se confundindo com os critérios de reajuste aplicaveis aos
servigos de fornecimento de alimentagao e nutricdo contratados pela Administragao.

CLAUSULA OITAVA - OBRIGAGOES DO CONTRATANTE
10.1. S&o obrigacdes do CONTRATANTE:

10.1.1. Exigir o cumprimento de todas as obrigagdes assumidas pelo CONTRATADO, de acordo com
0 contrato e seus anexos;

10.1.2. Receber o objeto no prazo e condigbes estabelecidas no Termo de Referéncia;

10.1.3. Notificar o CONTRATADO, por escrito, sobre vicios, defeitos incorre¢des, imperfeigdes,

falhas ou irregularidades verificadas na execugdo do objeto contratual, fixando prazo para que seja
substituido, reparado ou corrigido, total ou parcialmente, as suas expensas, certificando-se de que as
solucdes por ele propostas sejam as mais adequadas;

10.1.4. Acompanhar e fiscalizar a execugdo do contrato e o cumprimento das obrigagdes pelo
CONTRATADO;
10.1.5. Comunicar a empresa para emissdo de Nota Fiscal relativa a parcela incontroversa da

execucgao do objeto, para efeito de liquidagdo e pagamento, quando houver controvérsia sobre a execugao
do objeto, quanto a dimenséo, qualidade e quantidade, conforme o art. 143 da Lei n® 14.133, de 2021;

10.1.6. Efetuar o pagamento ao CONTRATADO do valor correspondente a execucdo do objeto, no
prazo, forma e condi¢bes estabelecidos no presente Contrato e no Termo de Referéncia;

10.1.7. Aplicar ao CONTRATADO as sangdes previstas na lei e neste Contrato;
10.1.8. N&o praticar atos de ingeréncia na administragdo do CONTRATADO, tais como:

10.1.8.1. indicar pessoas expressamente nominadas para executar direta ou indiretamente o objeto
contratado;

10.1.8.2. fixar salario inferior ao definido em lei ou em ato normativo a ser pago pelo CONTRATADO;
10.1.8.3. estabelecer vinculo de subordinagdo com funcionario do CONTRATADO;
10.1.8.4. definir forma de pagamento mediante exclusivo reembolso dos salarios pagos;

10.1.8.5. demandar a funcionario do CONTRATADO a execuc¢ao de tarefas fora do escopo do objeto
da contratagao; e

10.1.8.6. prever exigéncias que constituam intervencdo indevida da Administracdo na gestéo interna
do CONTRATADO.

10.1.9. Cientificar o 6rgéao de representacao judicial da Advocacia-Geral da Unido para adogao das
medidas cabiveis quando do descumprimento de obrigagbes pelo CONTRATADO;

10.1.10. Explicitamente emitir decisdo sobre todas as solicitagbes e reclamagbes relacionadas a
execucgao do presente Contrato, ressalvados os requerimentos manifestamente impertinentes, meramente
protelatérios ou de nenhum interesse para a boa execugao do ajuste;

10.1.10.1. A Administragao tera o prazo de 30 (trinta) dias, a contar da data do protocolo do
requerimento para decidir, admitida a prorrogagdo motivada, por igual periodo.
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10.1.11. Responder eventuais pedidos de reestabelecimento do equilibrio econémico-financeiro feitos
pelo CONTRATADO no prazo maximo de 30 (trinta) dias;

10.1.12. Notificar os emitentes das garantias quanto ao inicio de processo administrativo para
apuracao de descumprimento de clausulas contratuais;

10.1.13. Comunicar o CONTRATADO na hipétese de posterior alteragdo do projeto pelo
CONTRATANTE, no caso do art. 93, §2°, da Lei n°® 14.133, de 2021.

10.2. A Administracdo nao respondera por quaisquer compromissos assumidos pelo CONTRATADO com
terceiros, ainda que vinculados a execugao do contrato, bem como por qualquer dano causado a terceiros em
decorréncia de ato do CONTRATADO, de seus empregados, prepostos ou subordinados.

10.3. A CONTRATANTE podera, a qualquer momento, solicitar a instalacdo de medidores individuais de
agua e energia elétrica as concessionarias locais em substituicdo aos de sua propriedade, caso em que 0s
pagamentos das tarifas correspondentes deverdo ser efetuados diretamente pelo CONTRATADO aos
prestadores dos servigos publicos.”

CLAUSULA NONA - OBRIGAGOES DO CONTRATADO

11.1. O CONTRATADO deve cumprir todas as obriga¢des constantes deste Contrato e de seus anexos,
assumindo como exclusivamente seus os riscos e as despesas decorrentes da boa e perfeita execugao do
objeto, observando, ainda, as obrigagbes a seguir dispostas:

11.2.  Atender as determinagdes regulares emitidas pelo fiscal ou gestor do contrato ou autoridade superior
e prestar todo esclarecimento ou informagéo por eles solicitados;

11.3. Reparar, corrigir, remover, reconstruir ou substituir, as suas expensas, no total ou em parte, no prazo
fixado pelo fiscal do contrato, os bens e servigcos nos quais se verificarem vicios, defeitos ou incorre¢des
resultantes da execugao ou dos materiais empregados;

11.4. Responsabilizar-se pelos vicios e danos decorrentes da execugao do objeto, bem como por todo e
qualquer dano causado a Administragédo ou terceiros, ndo reduzindo essa responsabilidade a fiscalizagdo ou
0 acompanhamento da execugao contratual pelo CONTRATANTE, que ficara autorizado a descontar dos
pagamentos devidos ou da garantia, caso exigida, o valor correspondente aos danos sofridos;

11.5.  Quando néo for possivel a verificagdo da regularidade no Sistema de Cadastro de Fornecedores —
SICAF, o CONTRATADO devera entregar ao setor responsavel pela fiscalizagdo do contrato, até o dia trinta
do més seguinte ao da prestagéo dos servigos, os seguintes documentos:

11.5.1. prova de regularidade relativa a Seguridade Social;

11.5.2. certidao conjunta relativa aos tributos federais e a Divida Ativa da Uniao;

11.5.3. certiddes que comprovem a regularidade perante a Fazenda Municipal ou Distrital do
domicilio ou sede do CONTRATADO;

11.5.4. Certiddo de Regularidade do FGTS — CRF; e

11.5.5. Certiddo Negativa de Débitos Trabalhistas — CNDT.

11.6. Responsabilizar-se pelo cumprimento das obrigagbes previstas em Acordo, Convengéo, Dissidio
Coletivo de Trabalho ou equivalentes das categorias abrangidas pelo contrato, por todas as obrigagbes
trabalhistas, sociais, previdenciarias, tributarias, fiscais, comerciais e as demais previstas em legislagao
especifica, cuja inadimpléncia ndo transfere a responsabilidade ao CONTRATANTE e nao podera onerar o
objeto do contrato;

11.7.  Comunicar ao Fiscal do contrato tempestivamente, observada a urgéncia da situagédo, qualquer
ocorréncia anormal ou acidente que se verifique no local da execucgéo do objeto contratual, ndo ultrapassando
o prazo de 24 (vinte e quatro) horas;
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11.8. Paralisar, por determinagdo do CONTRATANTE, qualquer atividade que ndo esteja sendo executada
de acordo com a boa técnica ou que ponha em risco a seguranga de pessoas ou bens de terceiros;

11.9. Manter, durante toda a vigéncia do contrato, em compatibilidade com as obrigagdes assumidas, todas
as condi¢des exigidas para habilitagcao na licitacdo ou para qualificagdo na contratagao direta;

11.10. Cumprir, durante todo o periodo de execugao do contrato, a reserva de cargos prevista em lei para
pessoa com deficiéncia, para reabilitado da Previdéncia Social ou para aprendiz, bem como as reservas de
cargos previstas na legislagao;

11.11. Comprovar a reserva de cargos a que se refere a clausula acima, no prazo fixado pelo fiscal do
contrato, com a indicagdo dos empregados que preencheram as referidas vagas;

11.12. Guardar sigilo sobre todas as informagdes obtidas em decorréncia do cumprimento do contrato;

11.13. Arcar com o 6nus decorrente de eventual equivoco no dimensionamento dos quantitativos de sua
proposta, inclusive quanto aos custos variaveis decorrentes de fatores futuros e incertos, devendo
complementa-los, caso o previsto inicialmente em sua proposta ndo seja satisfatorio para o atendimento do
objeto da contratagao, exceto quando ocorrer algum dos eventos arrolados no art. 124, 1l, d, da Lei n® 14.133,
de 2021;

11.14. Cumprir, além dos postulados legais vigentes de &mbito federal, estadual ou municipal, as normas de
segurangca do CONTRATANTE;

11.15. Alocar os empregados necessarios ao perfeito cumprimento das clausulas deste contrato, com
habilitagdo e conhecimento adequados;

11.16. Prestar os servigos dentro dos parametros e rotinas estabelecidos;

11.17. Fornecer todos os materiais, equipamentos, ferramentas e utensilios demandados, em quantidade,
qualidade e tecnologia adequadas, com a observancia as recomendagdes aceitas pela boa técnica, normas
e legislagao de regéncia;

11.18. Conduzir os trabalhos com estrita observancia as normas da legislacéo pertinente, cumprindo as
determinagdes dos Poderes Publicos, mantendo sempre limpo o local de execugéo do objeto e nas melhores
condi¢cbes de seguranga, higiene e disciplina;

11.19. Submeter previamente, por escrito, ao CONTRATANTE, para analise e aprovagdo, quaisquer
mudangas nos métodos executivos que fujam as especificagdes do memorial descritivo ou instrumento
congénere;

11.20. Cumprir as normas de protecdo ao trabalho, inclusive aquelas relativas a segurancga e a saude no
trabalho;

11.21. Nao submeter os trabalhadores a condicbes degradantes de trabalho, jornadas exaustivas, servidao
por divida ou trabalhos forgados;

11.22. Nao permitir a utilizagdo de qualquer trabalho do menor de dezesseis anos de idade, exceto na
condicdo de aprendiz para os maiores de quatorze anos de idade, observada a legislagao pertinente;

11.23. Nao submeter o0 menor de dezoito anos de idade a realizagao de trabalho noturno e em condigbes
perigosas e insalubres e a realizacao de atividades constantes na Lista de Piores Formas de Trabalho Infantil,
aprovada pelo Decreto n°® 6.481, de 12 de junho de 2008;

11.24. Receber e dar o tratamento adequado a denuncias de discriminagao, violéncia e assédio no ambiente
de trabalho;

11.25. Manter preposto aceito pela Administragao no local do servigo para representa-lo na execugao do
contrato;
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11.25.1. A indicagédo ou a manutengao do preposto da empresa podera ser recusada pelo érgao ou
entidade, desde que devidamente justificada, devendo a empresa designar outro para o exercicio da
atividade.

11.26. Nao contratar, durante a vigéncia do contrato, cénjuge, companheiro ou parente em linha reta,
colateral ou por afinidade, até o terceiro grau, de dirigente do CONTRATANTE ou de agente publico que tenha
desempenhado fung¢ao na licitagdo ou que atue na fiscalizagdo ou gestdo do contrato, nos termos do artigo
48, paragrafo unico, da Lei n® 14.133, de 2021;

11.27. Prestar todo esclarecimento ou informagao solicitada pelo CONTRATANTE ou por seus prepostos,
garantindo-lhes o acesso, a qualquer tempo, ao local dos trabalhos, bem como aos documentos relativos a
execugao do contrato;

11.28. Promover a guarda, manutencgao e vigilancia de materiais, ferramentas, e tudo o que for necessario
a execugao do objeto, durante a vigéncia do contrato;

11.29. Assegurar aos seus trabalhadores ambiente de trabalho e instalagbes em condigbes adequadas ao
cumprimento das normas de saude, seguranga e bem-estar no trabalho;

11.30. Fornecer equipamentos de proteg¢do individual (EPI) e equipamentos de protegdo coletiva
(EPC),quando for o caso;

11.31. Garantir o acesso do CONTRATANTE, a qualquer tempo, ao local dos trabalhos, bem como aos
documentos relativos a execucgao do contrato;

11.32. Promover a organizacdo técnica e administrativa dos servigos, de modo a conduzi-los eficaz e
eficientemente, de acordo com os documentos e especificacées que integram o Termo de Referéncia, no
prazo determinado;

11.33. Instruir seus empregados quanto a necessidade de acatar as normas internas da Administracéao;

11.34. Instruir seus empregados a respeito das atividades a serem desempenhadas, alertando-os a nao
executar atividades nio abrangidas pelo contrato, devendo o CONTRATADO relatar ao CONTRATANTE toda
e qualquer ocorréncia neste sentido, a fim de evitar desvio de fungéo;

11.35. Pagar mensalmente, até o quinto dia Util do més subsequente, o valor da taxa de concesséo de uso
e das despesas de rateio referentes aos servigos manutengéo, conservagao e vigilancia do prédio, que devera
ser recolhido a conta unica do Tesouro Nacional, mediante GRU. Em caso de eventual inadimplemento, a
Administracao podera efetuar a retengao na fatura mensal do valor devido pelo contratado a titulo de
concessao de uso e providenciar o recolhimento mediante GRU, em atengdo ao postulado de unidade de
tesouraria, com a decorrente compensagao na via administrativa com os valores devidos pela Administragao
em relagao ao servigo de fornecimento de refeigao custeado pelo erario.

11.36. Analisar, previamente, solicitagdes para possivel realizacado de benfeitorias que julgar necessarias ao
melhor aproveitamento da area concedida, de modo que n&o afetem os requisitos de seguranga, conforto,
estética e demais regulamentos do CONTRATANTE.

11.37. O CONTRATADO podera realizar benfeitorias julgadas necessarias, mediante autorizagao prévia do
Diretor de Administracdo e Infraestrutura, ou Diretor Geral do campus da prestagdo do servigo, ficando
incorporadas ao imével, sem que lhe assista qualquer direito de indenizagdo/compensagéo, sob qualquer
titulo.

CLAUSULA DECIMA- OBRIGAGOES PERTINENTES A LGPD

12.1. As partes deverao cumprir a Lei n® 13.709, de 2018 (LGPD), quanto a todos os dados pessoais a que
tenham acesso em razdo do certame ou do contrato administrativo que eventualmente venha a ser firmado,
a partir da apresentagao da proposta no procedimento de contratacdo, independentemente de declaracdo ou
de aceitagdo expressa.



TERMO DE CONTRATO ADMINISTRATIVO N° 23321.000843.2026-26

12.2. Os dados obtidos somente poderéo ser utilizados para as finalidades que justificaram seu acesso e
de acordo com a boa-fé e com os principios do art. 6° da LGPD.

12.3.  E vedado o compartilhamento com terceiros dos dados obtidos fora das hipbteses permitidas em Lei.

12.4. A Administragdo devera ser informada no prazo de 5 (cinco) dias Gteis sobre todos os contratos de
suboperacéo firmados ou que venham a ser celebrados pelo CONTRATADO.

12.5. Terminado o tratamento dos dados nos termos do art. 15 da LGPD, é dever do CONTRATADO
elimina-los, com excegéao das hipéteses do art. 16 da LGPD, incluindo aquelas em que houver necessidade
de guarda de documentagao para fins de comprovagdo do cumprimento de obrigagbes legais ou contratuais
e somente enquanto ndo prescritas essas obrigagoes.

12.6. E dever do CONTRATADO orientar e treinar seus empregados sobre os deveres, requisitos e
responsabilidades decorrentes da LGPD.

12.7. O CONTRATADO devera exigir de SUBOPERADORES e SUBCONTRATADOS o cumprimento dos
deveres da presente clausula, permanecendo integralmente responsavel por garantir sua observancia.

12.8. O CONTRATANTE podera realizar diligéncia para aferir o cumprimento dessa clausula, devendo o
CONTRATADO atender prontamente eventuais pedidos de comprovag¢ao formulados.

129. O CONTRATADO devera prestar, no prazo fixado pelo CONTRATANTE, prorrogavel
justificadamente, quaisquer informagbes acerca dos dados pessoais para cumprimento da LGPD, inclusive
quanto a eventual descarte realizado.

12.10. Bancos de dados formados a partir de contratos administrativos, notadamente aqueles que se
proponham a armazenar dados pessoais, devem ser mantidos em ambiente virtual controlado, com registro
individual rastreavel de tratamentos realizados (LGPD, art. 37), com cada acesso, data, horario e registro da
finalidade, para efeito de responsabilizacdo, em caso de eventuais omissbes, desvios ou abusos.

12.10.1. Os referidos bancos de dados devem ser desenvolvidos em formato interoperavel, a fim de
garantir a reutilizagdo desses dados pela Administragdo nas hipéteses previstas na LGPD.

12.11. O contrato esta sujeito a ser alterado nos procedimentos pertinentes ao tratamento de dados
pessoais, quando indicado pela autoridade competente, em especial a ANPD por meio de opinibes técnicas
ou recomendagoées, editadas na forma da LGPD.

12.12. Os contratos e convénios de que trata o § 1° do art. 26 da LGPD deverdo ser comunicados a
autoridade nacional.

CLAUSULA DECIMA PRIMEIRA — GARANTIA DE EXECUGAO

13.1.  Sera exigida a prestagéo de garantia na presente contratagdo, conforme regras constantes do Termo
de Referéncia.

CLAUSULA DECIMA SEGUNDA - INFRAGOES E SANGOES ADMINISTRATIVAS

14.1. As regras acerca de infragdes e san¢gbes administrativas referentes a execugdo do contrato sdo
aquelas definidas no Termo de Referéncia, anexo a este Contrato.

CLAUSULA DECIMA TERCEIRA — DA EXTINGAO CONTRATUAL

15.1. O contrato sera extinto quando vencido o prazo nele estipulado, independentemente de terem sido
cumpridas ou ndo as obrigagdes de ambas as partes contraentes.

15.2. O contrato podera ser extinto antes do prazo nele fixado, sem énus para o CONTRATANTE, mediante
Justificativa formal de que ndo dispbe de créditos orgamentarios para sua continuidade ou de que o contrato
ndo mais lhe oferece vantagem.
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15.2.1. Nesse caso, a extingdo antecipada ocorrera na proxima data de aniversario do contrato,
garantido um prazo minimo de dois meses para ciéncia formal do contratado, devendo ser observada a
regra do art. 183 da Lei n° 14.133, de 2021 para a contagem deste prazo.

15.3. O contrato podera ser extinto com fundamento na auséncia de créditos orcamentarios ou na perda
de vantagem contratual antes da data de aniversario, desde que ocorra com 6nus para o CONTRATANTE,
conforme previsto no art. 138, §2° da Lei n° 14.133, de 2021.

15.4. O contrato podera ser extinto antes de cumpridas as obrigagdes nele estipuladas, ou antes do prazo
nele fixado, por algum dos motivos previstos no artigo 137 da Lei n° 14.133, de 2021, bem como
amigavelmente, assegurados o contraditério e a ampla defesa.

15.5. Nesta hipotese, aplicam-se também os artigos 138 e 139 da mesma Lei.

15.6. A alteragao social ou a modificagao da finalidade ou da estrutura da empresa nao ensejara a extingéao
se nao restringir sua capacidade de concluir o contrato.

15.7. Se a operagédo implicar mudancga da pessoa juridica contratada, devera ser formalizado termo aditivo
para alteragao subjetiva.

15.8. O termo de extingdo, sempre que possivel, sera precedido:

15.8.1. Do balango dos eventos contratuais ja cumpridos ou parcialmente cumpridos;
15.8.2. Da relagédo dos pagamentos ja efetuados e ainda devidos;
15.8.3. Das indenizagdes e multas.

15.9. A extingdo do contrato ndo configura 6bice para o reconhecimento do desequilibrio econdmico-
financeiro, hipétese em que sera concedida indenizagdo por meio de termo indenizatério.

15.10. O CONTRATANTE podera ainda:

15.10.1. nos casos de obrigacdo de pagamento de multa pelo CONTRATADO, reter a garantia
prestada a ser executada, conforme legislacdo que rege a matéria; e

15.10.2. nos casos em que houver necessidade de ressarcimento de prejuizos causados a
Administragao, nos termos do inciso IV do art. 139 da Lei n.° 14.133, de 2021, reter os eventuais créditos
existentes em favor do CONTRATADO decorrentes do contrato.

15.11. O contrato podera ser extinto caso se constate que o CONTRATADO mantém vinculo de natureza
técnica, comercial, econdmica, financeira, trabalhista ou civil com dirigente do érgéo ou entidade contratante
ou com agente publico que tenha desempenhado fung¢do na licitagdo ou na contratagdo direta, ou atue na
fiscalizagdo ou na gestdo do contrato, ou que deles seja cbnjuge, companheiro ou parente em linha reta,
colateral ou por afinidade, até o terceiro grau.

CLAUSULA DECIMA QUARTA - ALTERAGOES

16.1. Eventuais alteragdes contratuais reger-se-do pela disciplina dos arts. 124 e seguintes da Lei n°
14.133, de 2021.

16.2. O CONTRATADO ¢é obrigado a aceitar, nas mesmas condigdes contratuais, os acréscimos ou
supressodes que se fizerem necessarios, até o limite de 25% (vinte e cinco por cento) do valor inicial atualizado
do contrato.

16.3. As supressoes resultantes de acordo celebrado entre as partes contratantes poderao exceder o limite
de 25% (vinte e cinco por cento) do valor inicial atualizado do contrato.

16.4. As alteragbes contratuais deverao ser promovidas mediante celebragdo de termo aditivo, submetido
a prévia aprovacgao da consultoria juridica do CONTRATANTE, salvo nos casos de justificada necessidade
de antecipagao de seus efeitos, hipoétese em que a formalizagcado do aditivo devera ocorrer no prazo maximo
de 1 (um) més.
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16.5. Registros que nao caracterizam alteragcao do contrato podem ser realizados por simples apostila,
dispensada a celebragéo de termo aditivo, na forma do art. 136 da Lei n° 14.133, de 2021.

CLAUSULA DECIMA QUINTA - DOTAGAO ORGAMENTARIA

17.1. As despesas decorrentes da presente contratagdo correrdo a conta de recursos especificos
consignados no Orgamento Geral da Unido deste exercicio, na dotagédo abaixo discriminada:

I) Gestao/unidade: 26434/Multicampi;
) Fonte de recursos: 1000;

llI) Programa de trabalho:231634;

IV) Elemento de despesa: 339039; e

V) Plano interno: L20RLPO1RTN; e
V1) Nota de empenho: [...];

17.2. A dotagdo relativa aos exercicios financeiros subsequentes sera indicada apds aprovagao da Lei
Orcamentaria respectiva e liberagdo dos créditos correspondentes, mediante apostilamento.

CLAUSULA DECIMA SEXTA — DOS CASOS OMISSOS

18.1. Os casos omissos serdo decididos pelo CONTRATANTE, segundo as disposi¢des contidas na Lei n°
14.133, de 2021, e demais normas federais aplicaveis e, subsidiariamente, segundo as disposi¢des contidas
na Lei n® 8.078, de 1990 — Cadigo de Defesa do Consumidor — e normas e principios gerais dos contratos.

CLAUSULA DECIMA SETIMA — PUBLICAGAO

19.1. Incumbira ao CONTRATANTE divulgar o presente instrumento no Portal Nacional de Contratagdes
Publicas (PNCP), na forma prevista no art. 94 da Lei 14.133, de 2021, bem como no respectivo sitio oficial na
Internet, em atencao ao art. 91, caput, da Lei n.° 14.133, de 2021, e ao art. 8°, §2°, da Lei n. 12.527, de 2011,
c/c art. 7°, §3°, inciso V, do Decreto n. 7.724, de 2012.

CLAUSULA DECIMA OITAVA- FORO

20.1. Fica eleito o Foro da Justica Federal de Campos dos Goytacazes para dirimir os litigios que
decorrerem da execugdo deste Termo de Contrato que ndo puderem ser compostos pela conciliagéo,
conforme art. 92, §1°, da Lei n® 14.133, de 2021.

Cabo Frio, [dia] de [més] de [ano].

Representante legal do CONTRATANTE

Representante legal do CONTRATADO

TESTEMUNHAS:



ANEXO Il - MINUTA DE ATA DE REGISTRO DE PRECOS

MODELO DE ATA DE REGISTRO DE PRECOS
Lei n°14.133, de 1° de abril de 2021

MINISTERIO DA EDUCAGAO
Secretaria de Educacéo Profissional e Tecnoldgica
Instituto Federal Fluminense

Processo Administrativo n° 23321.000843.2026-26

Ata de Registro de Pregos n® XX/XXXX

O INSTITUTO FEDERAL FLUMINENSE CAMPUS CABO FRIO, Autarquia Federal
criada pela Lei n® 11.892/2008, com sede a Estrada Cabo Frio/Armagédo dos Buzios, s/n (Km 07), Baia
Formosa, Cabo Frio — RJ, CEP 28.909-971, inscrita no CNPJ/MF n° 10.779.511/0001-07, aqui
representada por seu Diretor Geral, THALES BITTENCOURT DE OLIVEIRA, brasileiro, residente e
domiciliado nesta cidade, nomeado(a) pela PORTARIA N° 289 DE 10 DE ABRIL DE 2024, publicada
no DOU de 11 de Abril de 2024, portador da matricula funcional n°® SIAPE 1657978, considerando o
julgamento da licitagdo na modalidade de pregéo, na forma eletrénica, para REGISTRO DE PRECOS
ne ... /202..., publicada no ...... de .....[....[1202....., processo administrativo n.° PR_SUAP, RESOLVE
registrar os precos da(s) empresa(s) indicada(s) e qualificada(s) nesta ATA, de acordo com a
classificacéo por ela(s) alcancada(s) e na(s) quantidade(s) cotada(s), atendendo as condic¢des previstas
no Edital de licitacéo, sujeitando-se as partes as normas constantes na Lei n® 14.133, de 1° de abril de
2021, no Decreto n.° 11.462, de 31 de marco de 2023, e em conformidade com as disposi¢fes a seguir:

1. DO OBJETO

1.1. A presente Ata tem por objeto o registro de precos para a eventual CONTRATACAO DE
SERVICO CONTINUADO DE FORNECIMENTO DE ALIMENTACAO E NUTRICAO, MEDIANTE
CONCESSAO ONEROSA, PARA ATENDER AO RESTAURANTE ESTUDANTIL DOS CAMPI CABO
FRIO E ITABORAI DO INSTITUTO FEDERAL FLUMINENSE, especificado(s) no(s) item(ns) XX do
Termo de Referéncia, anexo | do edital de licitagdo n.° PR_PREGAO, que € parte integrante desta Ata,
assim como as propostas cujos precos tenham sido registrados, independentemente de transcri¢éo.

2. DOS PRECOS, ESPECIFICACOES E QUANTITATIVOS

2.1. O preco registrado, as especificagfes do objeto, as quantidades minimas e maximas de cada
item, fornecedor(es) e as demais condi¢des ofertadas na(s) proposta(s) séo as que seguem:

Item Fornecedor [raz&o social, CNPJ/MF, endereco, contatos, representante]
do
TR
Especifica¢éo Marca Modelo Unidade Quantidade |Quantidade  Valor Prazo
X (se exigida no |(se exigido no edital) Maxima Minima Unitario |garantia ou
edital) validade




2.2. A listagem do cadastro de reserva referente ao presente registro de precos consta como anexo
a esta Ata.

3.  ORGAO(S) GERENCIADOR E PARTICIPANTE(S)

3.1. O 6rgao gerenciador sera o(a) INSTITUTO FEDERAL FLUMINENSE Campus Cabo Frio,
UASG 158468.

3.2. Além do gerenciador, sdo orgaos e entidades publicas participantes do registro de precos:

Item n° Orgaos Participantes Unidade Quantidade
2 INSTITUTO FEDERAL Campus Itaborai Conforme Termo de
FLUMINENSE Referéncia

4. DA ADESAO A ATA DE REGISTRO DE PRECOS (item obrigatério)

4.1. Durante a vigéncia da ata, os 6rgéos e as entidades da Administracdo Publica federal, estadual,
distrital e municipal que ndo participaram do procedimento de IRP poderdo aderir a ata de registro de
precos na condicdo de ndo participantes, observados os seguintes requisitos:

4.1.1. apresentagdo de justificativa da vantagem da ades&o, inclusive em situagbes de
provavel desabastecimento ou descontinuidade de servico publico;

4.1.2. demonstracdo de que os valores registrados estdo compativeis com os valores
praticados pelo mercado na forma do art. 23 da Lei n® 14.133, de 2021; e

4.1.3. consulta e aceitagéo prévias do 6rgao ou da entidade gerenciadora e do fornecedor.

4.2. A autorizacado do 6érgéo ou entidade gerenciadora apenas seré realizada ap6s a aceitacao da
adeséo pelo fornecedor.

4.2.1. O 6rgéo ou entidade gerenciadora podera rejeitar adesdes caso elas possam acarretar
prejuizo a execucdo de seus préprios contratos ou a sua capacidade de gerenciamento.

4.3. Apéds a autorizacdo do 6rgdo ou da entidade gerenciadora, o 6rgdo ou entidade n&o
participante deverd efetivar a aquisicdo ou a contratagcéo solicitada em até noventa dias, observado o
prazo de vigéncia da ata.

4.4, O prazo de que trata o subitem anterior, relativo a efetivacdo da contratacdo, podera ser
prorrogado excepcionalmente, mediante solicitacdo do 6rgao ou da entidade ndo participante aceita
pelo 6rgéo ou pela entidade gerenciadora, desde que respeitado o limite temporal de vigéncia da ata
de registro de precos.

4.5. O ¢6rgédo ou a entidade podera aderir a item da ata de registro de precos da qual seja integrante,
na qualidade de ndo participante, para aqueles itens para os quais ndo tenha quantitativo registrado,
observados os requisitos do item 4.1.

Dos limites para as adesdes

4.6. As aquisicdes ou contratacdes adicionais ndo poderdo exceder, por 6rgdo ou entidade, a
cinquenta por cento dos quantitativos dos itens do instrumento convocatério registrados na ata de
registro de precos para o gerenciador e para 0s participantes.

4.7. O quantitativo decorrente das adesbes ndo podera exceder, na totalidade, ao dobro do
guantitativo de cada item registrado na ata de registro de precos para o gerenciador e os participantes,



independentemente do niimero de 6rgdos ou entidades nado participantes que aderirem a ata de registro
de precos.

4.8. Para aquisicdo emergencial de medicamentos e material de consumo médico-hospitalar por
orgéaos e entidades da Administracdo Publica federal, estadual, distrital e municipal, a adesao a ata de
registro de precgos gerenciada pelo Ministério da Saude néo estara sujeita ao limite previsto no item 4.7.

4.9. A adesao a ata de registro de pre¢os por 6rgaos e entidades da Administracéo Publica estadual,
distrital e municipal podera ser exigida para fins de transferéncias voluntarias, ndo ficando sujeita ao
limite de que trata o item 4.6, desde que seja destinada a execugdo descentralizada de programa ou
projeto federal e comprovada a compatibilidade dos precos registrados com os valores praticados no
mercado na forma do art. 23 da Lei n°® 14.133, de 2021.

Vedacdo a acréscimo de quantitativos
4.10. E vedado efetuar acréscimos nos quantitativos fixados na ata de registro de precos.

5. VALIDADE, FORMALIZACAO DA ATA DE REGISTRO DE PRECOS E CADASTRO RESERVA

5.1. A validade da Ata de Registro de Prec¢os sera de 1 (um) ano, contado a partir do primeiro dia
Util subsequente a data de divulgacdo no PNCP, podendo ser prorrogada por igual periodo, mediante
a anuéncia do fornecedor, desde que comprovado o pre¢o vantajoso.

5.1.1. Em caso de prorrogacdo da ata, podera ser renovado o quantitativo originalmente
registrado.
5.1.2. O contrato decorrente da ata de registro de precos tera sua vigéncia estabelecida no

proprio instrumento contratual e observara no momento da contratacao e a cada exercicio financeiro
a disponibilidade de créditos orcamentérios, bem como a previsdo no plano plurianual, quando
ultrapassar 1 (um) exercicio financeiro.

5.1.3. Na formalizag&o do contrato ou do instrumento substituto devera haver a indicagao da
disponibilidade dos créditos orgamentarios respectivos.

5.2. A contratagdo com os fornecedores registrados na ata sera formalizada pelo érgdo ou pela
entidade interessada por intermédio de instrumento contratual, emissdo de nota de empenho de
despesa, autorizagdo de compra ou outro instrumento habil, conforme o art. 95 da Lei n° 14.133, de
2021.

5.2.1. O instrumento contratual de que trata o item 5.2. deverd ser assinado no prazo de
validade da ata de registro de precos.

5.3. Os contratos decorrentes do sistema de registro de precos poderéo ser alterados, observado o
art. 124 da Lei n® 14.133, de 2021.

5.4. ApOs a homologacédo da licitagdo ou da contratacdo direta, deverdo ser observadas as
seguintes condi¢6es para formalizacdo da ata de registro de precos:

5.4.1. Serédo registrados na ata os precos e 0s quantitativos do adjudicatario, devendo ser
observada a possibilidade de o licitante oferecer ou ndo proposta em quantitativo inferior ao maximo
previsto no edital e se obrigar nos limites dela;

5.4.2. Sera incluido na ata, na forma de anexo, o registro dos licitantes ou dos fornecedores
que:

5.4.2.1. Aceitarem cotar os bens, as obras ou o0s servicos com precos iguais aos do
adjudicatério, observada a classificacéo da licitagéo; e

5.4.2.2. Mantiverem sua proposta original.

5.4.3. Sera respeitada, nas contratagdes, a ordem de classificagdo dos licitantes ou dos
fornecedores registrados na ata.



5.5. O registro a que se refere o item 5.4.2 tem por objetivo a formacédo de cadastro de reserva para
o caso de impossibilidade de atendimento pelo signatario da ata.

5.6. Para fins da ordem de classificacdo, os licitantes ou fornecedores que aceitarem reduzir suas
propostas para o preco do adjudicatario antecederdo aqueles que mantiverem sua proposta original.

5.7. A habilitagdo dos licitantes que comporéo o cadastro de reserva a que se refere o item 5.4.2.2
somente serd efetuada quando houver necessidade de contratacdo dos licitantes remanescentes, nas
seguintes hipoteses:

5.7.1. Quando o licitante vencedor ndo assinar a ata de registro de pre¢os, no prazo e nas
condicdes estabelecidos no edital; e

5.7.2. Quando houver o cancelamento do registro do licitante ou do registro de precos nas
hip6teses previstas no item 9.

5.8. O prego registrado com indicagéo dos licitantes e fornecedores sera divulgado no PNCP e ficara
disponibilizado durante a vigéncia da ata de registro de precos.

5.9. Ap6s a homologagéo da licitagdo ou da contratacéo direta, o licitante mais bem classificado ou
o fornecedor, no caso da contratacéo direta, sera convocado para assinar a ata de registro de precos,
no prazo e nas condi¢cBes estabelecidos no edital de licitagdo ou no aviso de contratacdo direta, sob
pena de decair o direito, sem prejuizo das sancdes previstas na Lei n® 14.133, de 2021.

5.9.1. O prazo de convocagdo podera ser prorrogado 1 (uma) vez, por igual periodo, mediante
solicitacdo do licitante ou fornecedor convocado, desde que apresentada dentro do prazo,
devidamente justificada, e que a justificativa seja aceita pela Administragéo.

5.10. A ata de registro de precos sera assinada por meio de assinatura digital e disponibilizada no
Sistema de Registro de Precos.

5.11. Quando o convocado nédo assinar a ata de registro de precos no prazo e nas condi¢bes
estabelecidos no edital ou no aviso de contratacéo, observando o item 5.7 e subitens, fica facultado a
Administracdo convocar os licitantes remanescentes do cadastro de reserva, na ordem de
classificagcdo, para fazé-lo em igual prazo e nas condic¢des propostas pelo primeiro classificado.

5.12. Na hip6tese de nenhum dos licitantes que trata o item 5.4.2.1, aceitar a contratacao nos termos
do item anterior, a Administracdo, observados o valor estimado e sua eventual atualizagdo nos termos
do edital, podera:

5.12.1. Convocar para negociagdo os demais licitantes ou fornecedores remanescentes cujos
precos foram registrados sem reducéo, observada a ordem de classificagcao, com vistas a obtencao
de preco melhor, mesmo que acima do preco do adjudicatéario; ou

5.12.2. Adjudicar e firmar o contrato nas condi¢fes ofertadas pelos licitantes ou fornecedores
remanescentes, atendida a ordem classificatoria, quando frustrada a negociagdo de melhor
condicao.

5.13. A existéncia de precgos registrados implicard compromisso de fornecimento nas condi¢des
estabelecidas, mas nao obrigara a Administracdo a contratar, facultada a realizacao de licitacdo
especifica para a aquisicao pretendida, desde que devidamente justificada.

6. ALTERACAO OU ATUALIZACAO DOS PRECOS REGISTRADOS

6.1. Os precos registrados poderdo ser alterados ou atualizados em decorréncia de eventual
reducdo dos precos praticados no mercado ou de fato que eleve o custo dos bens, das obras ou dos
servicos registrados, nas seguintes situacoes:

6.1.1. Em caso de forga maior, caso fortuito ou fato do principe ou em decorréncia de fatos
imprevisiveis ou previsiveis de consequéncias incalculaveis, que inviabilizem a execucéo da ata tal
como pactuada, nos termos da alinea “d” do inciso Il do caput do art. 124 da Lei n°® 14.133, de 2021;



7.

6.1.2. Em caso de criacéo, alteracdo ou extincao de quaisquer tributos ou encargos legais ou
a superveniéncia de disposicdes legais, com comprovada repercussao sobre 0s precos registrados;

6.1.3. Na hipétese de previsdo no edital ou no aviso de contratacdo direta de clausula de
reajustamento ou repactuacao sobre os precos registrados, nos termos da Lei n° 14.133, de 2021.

6.1.3.1. No caso do reajustamento, devera ser respeitada a contagem da anualidade e o indice
previstos para a contratagao;

6.1.3.2. No caso da repactuacdo, poderd ser a pedido do interessado, conforme critérios
definidos para a contratagéo.

NEGOCIAGAO DE PRECOS REGISTRADOS

7.1. Na hip6tese de o preco registrado tornar-se superior ao preco praticado no mercado por motivo
superveniente, o 6rgéo ou entidade gerenciadora convocara o fornecedor para negociar a redugéo do
preco registrado.

7.1.1. Caso néo aceite reduzir seu preco aos valores praticados pelo mercado, o fornecedor
serd liberado do compromisso assumido quanto ao item registrado, sem aplicacao de penalidades
administrativas.

7.1.2. Na hipotese prevista no item anterior, o gerenciador convocara os fornecedores do
cadastro de reserva, na ordem de classificacdo, para verificar se aceitam reduzir seus precos aos
valores de mercado e ndo convocard os licitantes ou fornecedores que tiveram seu registro
cancelado.

7.1.3. Se ndo obtiver éxito nas negociacdes, 0 6rgdo ou entidade gerenciadora procederd ao
cancelamento da ata de registro de precos, adotando as medidas cabiveis para obtencdo de
contratacdo mais vantajosa.

7.1.4. Na hipétese de reducao do preco registrado, o gerenciador comunicara aos 0rgaos e as
entidades que tiverem firmado contratos decorrentes da ata de registro de pregos para que avaliem
a conveniéncia e a oportunidade de diligenciarem negociacdo com vistas a alteracdo contratual,
observado o disposto no art. 124 da Lei n°® 14.133, de 2021.

7.2. Na hipotese de o preco de mercado tornar-se superior ao prego registrado e o fornecedor nao
poder cumprir as obrigacdes estabelecidas na ata, sera facultado ao fornecedor requerer ao
gerenciador a alteracdo do preco registrado, mediante comprovacdo de fato superveniente que
supostamente o impossibilite de cumprir o compromisso.

7.2.1. Neste caso, o fornecedor encaminhara, juntamente com o pedido de alteracdo, a
documentacdo comprobatéria ou a planilha de custos que demonstre a inviabilidade do preco
registrado em relacao as condi¢des inicialmente pactuadas.

7.2.2. Na hipétese de ndo comprovacéo da existéncia de fato superveniente que inviabilize o
preco registrado, o pedido sera indeferido pelo érgdo ou entidade gerenciadora e o fornecedor
devera cumprir as obrigacdes estabelecidas na ata, sob pena de cancelamento do seu registro, nos
termos do item 9.1, sem prejuizo das san¢des previstas na Lei n® 14.133, de 2021, e na legislacéo
aplicavel.

7.2.3. Na hipétese de cancelamento do registro do fornecedor, nos termos do item anterior, 0
gerenciador convocara os fornecedores do cadastro de reserva, na ordem de classificagcdo, para
verificar se aceitam manter seus precos registrados, observado o disposto no item 5.7.

7.2.4. Se ndo obtiver éxito nas negociacdes, o0 6rgdo ou entidade gerenciadora procedera ao
cancelamento da ata de registro de precos, nos termos do item 9.4, e adotara as medidas cabiveis
para a obtencao da contratacdo mais vantajosa.



7.2.5. Na hip6tese de comprovacdo da majoracdo do preco de mercado que inviabilize o
preco registrado, conforme previsto no item 7.2 e no item 7.2.1, o 6rgédo ou entidade gerenciadora
atualizara o preco registrado, de acordo com a realidade dos valores praticados pelo mercado.

7.2.6. O 6rgéo ou entidade gerenciadora comunicara aos 6rgdos e as entidades que tiverem
firmado contratos decorrentes da ata de registro de precos sobre a efetiva alteracdo do preco
registrado, para que avaliem a necessidade de alteracdo contratual, observado o disposto no art.
124 da Lei n® 14.133, de 2021.

8. REMANEJAMENTO DAS QUANTIDADES REGISTRADAS NA ATA DE REGISTRO DE
PRECOS

8.1. As quantidades previstas para 0s itens com precos registrados nas atas de registro de precos
poderdo ser remanejadas pelo 6rgdo ou entidade gerenciadora entre os 6rgdos ou as entidades
participantes e ndo participantes do registro de pregos.

8.2. O remanejamento somente podera ser feito:
8.2.1. De 6rgéo ou entidade participante para 6rgdo ou entidade participante; ou
8.2.2. De 6rgéo ou entidade participante para 6rgdo ou entidade ndo participante.

8.3. O 6rgao ou entidade gerenciadora que tiver estimado as quantidades que pretende contratar
sera considerado participante para efeito do remanejamento.

8.4. Na hipétese de remanejamento de 6rgéo ou entidade participante para 6rgdo ou entidade nao
participante, serdo observados os limites previstos no art. 32 do Decreto n® 11.462, de 2023.

8.5. Competira ao 6rgao ou a entidade gerenciadora autorizar o remanejamento solicitado, com a
reducdo do quantitativo inicialmente informado pelo érgéo ou pela entidade participante, desde que
haja prévia anuéncia do 6rgdo ou da entidade que sofrer redugdo dos quantitativos informados.

8.6. Caso o remanejamento seja feito entre 6rgaos ou entidades dos Estados, do Distrito Federal
ou de Municipios distintos, cabera ao fornecedor beneficiario da ata de registro de precos, observadas
as condicBes nela estabelecidas, optar pela aceitagdo ou ndo do fornecimento decorrente do
remanejamento dos itens.

8.7. Na hipétese da compra centralizada, ndo havendo indicagdo pelo 6rgdo ou pela entidade
gerenciadora, dos quantitativos dos participantes da compra centralizada, nos termos do item 8.3, a
distribuicdo das quantidades para a execu¢do descentralizada serd por meio do remanejamento.

9. CANCELAMENTO DO REGISTRO DO LICITANTE VENCEDOR E DOS PRECOS
REGISTRADOS

9.1. O registro do fornecedor sera cancelado pelo gerenciador, quando o fornecedor:
9.1.1. Descumprir as condi¢des da ata de registro de pregos, sem motivo justificado;
9.1.2. N&o retirar a nota de empenho, ou instrumento equivalente, no prazo estabelecido pela

Administracdo sem justificativa razoavel,

9.1.3. N&o aceitar manter seu preco registrado, na hip6tese prevista no artigo 27, § 2°, do
Decreto n° 11.462, de 2023; ou

9.14. Sofrer sangéo prevista nos incisos Ill ou IV do caput do art. 156 da Lei n® 14.133, de
2021.

9.1.4.1. Na hipétese de aplicacao de sangéo prevista nos incisos Il ou IV do caput do art. 156
da Lei n° 14.133, de 2021, caso a penalidade aplicada ao fornecedor no ultrapasse o prazo de
vigéncia da ata de registro de precos, podera o 6rgao ou a entidade gerenciadora, mediante
decisdo fundamentada, decidir pela manutencéo do registro de precos, vedadas contratacdes
derivadas da ata enquanto perdurarem os efeitos da sancéo.



9.2. O cancelamento de registros nas hipGteses previstas no item 9.1 sera formalizado por
despacho do érgéo ou da entidade gerenciadora, garantidos os principios do contraditério e da ampla
defesa.

9.3. Na hipétese de cancelamento do registro do fornecedor, o érgdo ou a entidade gerenciadora
poderéa convocar os licitantes que compdem o cadastro de reserva, observada a ordem de classificacao.

9.4. O cancelamento dos pregos registrados podera ser realizado pelo gerenciador, em
determinada ata de registro de pregos, total ou parcialmente, nas seguintes hipoteses, desde que
devidamente comprovadas e justificadas:

9.4.1. Por razao de interesse publico;
9.4.2. A pedido do fornecedor, decorrente de caso fortuito ou forca maior; ou
9.4.3. Se ndo houver éxito nas negociacdes, nas hipoteses em que o preco de mercado

tornar-se superior ou inferior ao preco registrado, nos termos do artigos 26, 8§ 3° e 27, § 4° ambos
do Decreto n° 11.462, de 2023.

10. DAS PENALIDADES

10.1. O descumprimento da Ata de Registro de Precos ensejara aplicacdo das penalidades
estabelecidas no edital.

10.1.1. As sancfes também se aplicam aos integrantes do cadastro de reserva no registro de
precos que, convocados, ndo honrarem o compromisso assumido injustificadamente apds terem
assinado a ata.

10.2. E dacompeténcia do gerenciador a aplicacéo das penalidades decorrentes do descumprimento
do pactuado nesta ata de registro de preco (art. 7°, XIV, do Decreto n° 11.462, de 2023), exceto nas
hipéteses em que o descumprimento disser respeito as contratagfes dos 6rgdos ou entidade
participante, caso no qual cabera ao respectivo 6rgdo participante a aplicagdo da penalidade (art. 8°,
IX, do Decreto n°® 11.462, de 2023).

10.3. O 6rgdo ou entidade participante devera comunicar ao 6rgdo gerenciador qualquer das
ocorréncias previstas no item 9.1, dada a necessidade de instauracdo de procedimento para
cancelamento do registro do fornecedor.

11. CONDICOES GERAIS

11.1. As condi¢Bes gerais de execucéo do objeto, tais como 0s prazos para entrega e recebimento,
as obrigacBes da Administracdo e do fornecedor registrado, penalidades e demais condi¢des do ajuste,
encontram-se definidos no Termo de Referéncia, anexo ao edital.

11.2. No caso de adjudicacao por preco global de grupo de itens, so sera admitida a contratacéo de
parte de itens do grupo se houver prévia pesquisa de mercado e demonstragdo de sua vantagem para
0 6rgao ou a entidade.

Para firmeza e validade do pactuado, a presente Ata foi lavrada em .... (....) vias de igual teor, que,
depois de lida e achada em ordem, vai assinada pelas partes e encaminhada cépia aos demais 6rgéos
participantes (se houver).

Local e data

Assinaturas

Representante legal do 6rgdo gerenciador e representante(s) legal(is) do(s) fornecedor(s)

registrado(s)



Anexo

Cadastro Reserva

Seguindo a ordem de classificacdo, segue relacdo de fornecedores que aceitaram cotar os itens com

precos iguais ao adjudicatario:

Item Fornecedor [raz&o social, CNPJ/MF, endereco, contatos, representante]
do
TR
Especificacao Marca Modelo Unidade Quantidade |Quantidade Valor Prazo
X (se exigida no |(se exigido no edital) Maxima Minima Unitario |garantia ou
edital) validade

Seguindo a ordem de classificacdo, segue relagdo de fornecedores que mantiveram sua proposta

original:

Iltem Fornecedor [razéo social, CNPJ/MF, endereco, contatos, representante]
do
TR
Especificacéo Marca Modelo Unidade Quantidade |Quantidade Valor Prazo
X (se exigida no |(se exigido no edital) Maxima Minima Unitario |garantia ou
edital) validade




ANEXO V — INSTRUMENTO DE MEDICAO DE RESULTADO (IMR)

1. Objetivo

O presente Instrumento de Medicdo de Resultados — IMR tem por finalidade
aferir a qualidade da execugao dos servicos de fornecimento de alimentacéo e
nutricdo, mediante concessdo onerosa de espacgo fisico, possibilitando a
aplicagdo de glosas proporcionais em caso de descumprimento dos niveis

minimos de desempenho estabelecidos.

2. Metodologia de Avaliagao

A avaliagao sera realizada mensalmente pela fiscalizagado do contrato.
A pontuacao inicial correspondera a 100 (cem) pontos.

As ocorréncias verificadas durante o periodo de apuracao resultardo na deducéao

de pontos conforme os indicadores abaixo.
Descrigao dos Indicadores de Desempenho
Pontualidade no Fornecimento das Refeigoes

Avalia o cumprimento dos horarios estabelecidos para inicio da distribuicdo das
refeicoes. Tem por objetivo garantir o adequado atendimento a comunidade
académica, evitando atrasos que possam comprometer as atividades de ensino,

pesquisa e extenséo.
Cumprimento do Cardapio

Avalia a conformidade das refeicbes servidas em relagcdo ao cardapio
previamente aprovado pela fiscalizagdo do contrato. O indicador busca
assegurar a manutencao da qualidade nutricional, da variedade alimentar e das
especificacoes previstas para cada refeigao.

Qualidade Higiénico-Sanitaria

Avalia o cumprimento das normas sanitarias aplicaveis a producéo,
armazenamento, manipulagéo e distribuicdo dos alimentos. Inclui a verificagéo

das condicbes de higiene das instalagbes, equipamentos, utensilios,



manipuladores de alimentos e controles exigidos pela legislagdo sanitaria

vigente.
Disponibilidade das Refeigoes

Avalia a capacidade da contratada de atender integralmente a demanda
autorizada pela Administragdo, garantindo a oferta das refeigbes previstas
durante todo o periodo de atendimento, sem interrup¢des decorrentes de falhas

operacionais, falta de insumos ou insuficiéncia de produgao.
Equipe de Trabalho e Responsabilidade Técnica

Avalia a adequacao da equipe disponibilizada para execugao dos servigos,
considerando a presencga da nutricionista responsavel técnica, o quantitativo de
trabalhadores necessario ao atendimento da demanda, a utilizacdo correta de
uniformes e equipamentos de protecao individual, bem como o cumprimento das
exigéncias relacionadas a qualificacdo, capacitagdo e apresentacdo dos

colaboradores.

Quadro Resumo dos Indicadores de Desempenho (IMR)

Indicador Objetivo MP'e.so
aximo
Eg?rfzsil:::gteon doas Garantir o atendimento nos horarios 10
Refeicoes estabelecidos pela Administragao. pontos
Cumprimento do Assegurar a en,tr(_ega da_s refeicdes 25
- conforme cardapio previamente
Cardapio . o pontos
aprovado pela fiscalizacao.
Qualidade Higiénico- Garantir o cumprimento das normas 25
Sanitaria sanitarias e de seguranca alimentar. | pontos
Disponibilidade das Garantir o atenqlmento integral da 30
. - demanda autorizada pela
Refeigoes - ~ pontos
Administracao.
Equioe de Trabalho e Garantir equipe suficiente,

Rgs F:)nsabilidade capacitada, uniformizada e 10
Técr?ica supervisionada por responsavel pontos
técnico habilitado.

Total 100
pontos




Critérios de Avaliagao dos Indicadores

Indicador Critério de Avaliagao Avaliagao
Obtida
Nenhuma ocorréncia 10
no periodo
Pontualidade no Fornecimento P —
L 1 ocorréncia 8
das Refeigcoes —
2 ocorréncias 5
3 ocorréncias ou mais 0
Nenhuma ocorréncia
, 25
no periodo
Cumprimento do Cardapio 1 ocorréncia 19
2 ocorréncias 13
3 ocorréncias ou mais 0
Sem na(? 25
conformidades
N&o conformidade leve 19
Qualidade Higiénico-Sanitaria Nao conformidade 13
moderada
Nao conformidade 0
grave
Nenhuma ocorréncia
no periodo 30
Disponibilidade das Refeigoes P —
1 ocorréncia 15
2 ocorréncias ou mais 0
Nenhuma ocorréncia 10
no periodo
1 ocorréncia 8
Equipe de Trabalho e
Responsabilidade Técnica 2 ocorréncias S)
3 ocorréncias ou mais 0




Exemplo de Aplicagao

Indicador Pontuagao Obtida

Pontualidade 8
Cumprimento do Cardapio 25
Qualidade Higiénico-Sanitaria | 19

Disponibilidade das Refeigées @ 30

Equipe de Trabalho 8
Total IMR 90 pontos
CALCULO

IMR =8+ 25 + 19 + 30 + 8 = 90 pontos

FAIXAS DE DESEMPENHO

Pontuacao Final Resultado

(IMR)

95 a 100 pontos Pagamento integral

90 a 94 pontos Glosa de 3%

80 a 89 pontos Glosa de 5%

70 a 79 pontos Glosa de 10%

Inferior a 70 Glosa de 15%, sem prejuizo da aplicagao das demais

pontos sancgdes contratuais



INSTRUMENTO DE MEDIGAO DE RESULTADOS (IMR)

PREGAO 90020/2026

PROCESSO SUAP 23321.000843.2026-26

COMPETENCIA /
EMPRESA:
FISCAL DE CONTRATO: SIAPE:
Indicador Critério de Avaliagao Avaliagao
Obtida
Nenhuma ocorréncia 10
iod
Pontualidade no Fornecimento no perl? O.
L 1 ocorréncia 8
das Refeigcoes —
2 ocorréncias 5
3 ocorréncias ou mais 0
Nenhuma ocorréncia
, 25
no periodo
Cumprimento do Cardapio 1 ocorréncia 19
2 ocorréncias 13
3 ocorréncias ou mais 0
Sem na(? 25
conformidades
N&o conformidade leve 19
Qualidade Higiénico-Sanitaria Nao conformidade 13
moderada
Nao conformidade 0
grave
Nenhuma ocorréncia
no periodo 30
Disponibilidade das Refeigoes P —
1 ocorréncia 15
2 ocorréncias ou mais 0
Nenhuma ocorréncia 10
no periodo
1 ocorréncia 8
Equipe de Trabalho e
Responsabilidade Técnica 2 ocorréncias 5
3 ocorréncias ou mais 0




