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INST.FED.DA PARAIBA/CAMPUS CAMPINA GRANDE

Estudo Técnico Preliminar 79/2026

1. Informacoes Basicas

Numero do processo: 23325.004888.2026-30

2. Descricao da necessidade

A necessidade que originou esta demanda esta diretamente vinculada a realizacdo de eventos institucionais, reunides e treinamentos promovidos pela
institui¢do. Em atividades dessa natureza, é fundamental oferecer suporte alimentar aos participantes de forma organizada, eficiente e adequada,
promovendo o bem-estar dos envolvidos e a continuidade das atividades sem interrupg¢des prolongadas. Atender a este requisito é essencial para manter
o nivel de satisfacdo, a motivacdo dos participantes e assegurar o bom andamento das agendas institucionais, o que, por sua vez, reflete diretamente na
eficiéncia dos servicos prestados ao ptblico.

Relacionamento com o Interesse Publico

A disponibilizacdo do servico de coffee break durante eventos, reunides e treinamentos esta profundamente relacionada ao interesse puiblico, pois
contribui para o aprimoramento dos servicos oferecidos pela instituicdo. Ao favorecer condi¢des mais adequadas para o desenvolvimento de atividades
institucionais, sdo fortalecidas as agdes que visam a melhoria continua dos processos, a capacitacao de servidores e a integragdo de equipes. Isso resulta
em melhores resultados institucionais e, consequentemente, beneficios diretos para a sociedade.

Descricdo das Necessidades Encontradas

Prover condi¢des adequadas para a realizagdo de eventos, reunides e treinamentos institucionais.
Oferecer suporte alimentar pratico e adequado aos participantes dessas atividades, garantindo conforto e bem-estar.
Viabilizar a permanéncia dos participantes durante longos periodos de atividades, minimizando interrupgdes e favorecendo a produtividade.
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® Assegurar maior engajamento e participacdo durante os eventos promovidos pela institui¢do.

Demanda Gerada a partir da Necessidade Identificada

Produto Unidade
Servico de coffee break Kit

A demanda gerada, portanto, consiste na necessidade de disponibilizacdo do servico de coffee break, em kits, para atender de modo adequado aos
requisitos dos diversos eventos realizados pela instituicdo. Essa acdo estd alinhada ao objetivo de garantir estruturas e condi¢oes favoraveis para o
desenvolvimento de atividades institucionais, o que, em ultima andlise, promove o interesse ptiblico e a qualidade dos servicos publicos ofertados.

3. Area requisitante

Area Requisitante Responsavel
Diregdo Geral ANA CRISTINA ALVES DE OLIVEIRA DANTAS

4. Descricao dos Requisitos da Contratacao

Para o adequado atendimento da necessidade institucional de fornecimento de coffee break em eventos, reunides e treinamentos, é fundamental
estabelecer requisitos claros, objetivos e essenciais, em conformidade com a legislagdo vigente, visando garantir organizacao, eficiéncia, bem-estar dos
participantes e contribuir para a exceléncia das atividades realizadas pela instituicdo. Os requisitos, abaixo listados, buscam compatibilizar a satisfacdo
da necessidade publica, o interesse coletivo, a observancia dos principios concorrenciais e o respeito as normas pertinentes.

Requisitos Essenciais para o Atendimento da Demanda
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® Atendimento aos padrdes sanitarios e de seguranca alimentar: Todos os itens alimenticios e bebidas devem atender a legislacdo sanitdria em
vigor, incluindo regras especificas da Agéncia Nacional de Vigildncia Sanitdria (Anvisa) relativas a producdo, armazenamento, transporte e
manipulacgdo de alimentos (Resolugdo RDC n° 275/2002, RDC n° 275/2019 e demais normas correlatas).

® Composicao do kit de coffee break: Os kits ofertados devem conter variedade de itens que contemplem op¢des de alimentos sélidos e bebidas,
permitindo variedade que atenda diferentes tipos de eventos e perfis de participantes, sem conter especificagdo de marcas, métodos ou
fornecedores, respeitando restricdo para ingredientes potencialmente alergénicos, devendo ser disponibilizado informativo de composigdo dos
alimentos (de acordo com a RDC n° 26/2015 - rotulagem de alergénicos).

® Quantidade e qualidade dos itens: Os kits devem ser dimensionados conforme demanda apresentada para cada evento, considerando qualidade

dos produtos e porcionamento suficiente para garantir conforto dos participantes durante as atividades planejadas, evitando desperdicios.

Apresentacdo e organizacao: Os kits devem ser entregues organizadamente, prontos para consumo imediato, preferencialmente em embalagens

individuais ou por grupos restritos, de modo a evitar aglomeracdes e cumprir boas praticas de manipulacdo alimentar.

® Opcoes para necessidades alimentares especiais: Sempre que solicitado, deve ser possivel disponibilizar op¢Oes para restri¢des alimentares,
como alergias, intolerancias alimentares (gluten, lactose etc.), dietas especificas (diet, light, vegano, vegetariano), em conformidade com as
informacdes fornecidas previamente pela institui¢do.

® Pontualidade no fornecimento: Os itens devem estar disponiveis nos horérios e locais previamente estabelecidos pelo setor responsavel, de

modo a ndo prejudicar o andamento das atividades institucionais.

Sustentabilidade: Preferéncia pelo uso de materiais reciclaveis, biodegradaveis ou reutilizaveis para embalagens, utensilios e copos,

minimizando o uso de plasticos descartaveis e reduzindo o impacto ambiental dos residuos gerados pelo servigo.

® Seguranca e higiene: Os responsaveis pela montagem e entrega dos kits devem observar rigorosos padrdes de higiene pessoal e de

manipulagdo, em consonancia com normas da Anvisa, além do uso de Equipamentos de Prote¢do Individual (EPT) quando necessério.

Monitoramento e controle de qualidade: Os servicos devem possibilitar acompanhamento e avaliagdo constante do atendimento, inclusive

com mecanismos para recebimento de feedback dos participantes e gestores.

Normativos Aplicaveis

Normativo Descricao/Sintese

Lei n° 14.133/2021 Nova Lei de Licita¢des e Contratos, disciplinando sobre o planejamento das contratagdes, entre elas a

obrigatoriedade do ETP.
Resolucdo RDC ANVISA n° 275/2002 Dispde sobre o regulamento técnico de boas praticas para servigos de alimentag@o.
Resolugdo RDC ANVISA n° 26/2015 Dispde sobre a rotulagem obrigatéria dos principais alimentos que causam alergias alimentares.

Resolugdo RDC ANVISA n° 275/2019 e

Normas de seguranca dos alimentos e higiene para servigos de alimentacdo.
outras correlatas

Normas estaduais e municipais Leis e regras sanitarias locais, a depender da localizagdo da institui¢do e do evento.
Praticas de Sustentabilidade

® Ambiental: Utilizar embalagens biodegradaveis, reciclaveis ou reutilizaveis; promover o descarte correto dos residuos; incentivar a redugdao do

uso de plasticos descartaveis; priorizar fornecedores que adotem préticas ambientais responsaveis.

Social: Fomentar fornecedores locais ou de pequenos produtores, sempre que possivel; estimular a inclusdo social e o respeito a diversidade

alimentar; garantir condi¢des de trabalho dignas para os envolvidos na prestacdo dos servigos.

® Econdmica: Avaliar propostas que representem o melhor custo-beneficio para a Administragdo, levando em conta qualidade, quantidade,
sustentabilidade nas préticas dos fornecedores e impacto positivo na cadeia produtiva local.

Esses requisitos e parametros visam assegurar a adequada satisfacdo da necessidade priblica, garantir a observancia dos dispositivos legais aplicaveis,
propiciar igualdade de condiges entre os potenciais fornecedores e promover eficiéncia, qualidade e responsabilidade na prestacdo do servico de coffee
break, alinhado aos interesses institucionais e da sociedade.

5. Levantamento de Mercado

1 - Contratacdo de empresa especializada para fornecimento de kits de coffee break prontos para consumo.

Essa alternativa consiste na sele¢do via licitacdo de empresa(s) especializada(s) no preparo, acondicionamento e entrega de kits de coffee break
individualizados ou organizados em pequenas por¢des, conforme demanda e especifica¢des do evento. O fornecedor sera responséavel por todas as
etapas: preparacao dos alimentos e bebidas, logistica, entrega nos locais e horarios designados e cumprimento rigoroso de normas sanitarias, bem como
disponibilizagdo de opgdes para restri¢oes alimentares. Tal solugdo reduz riscos ao permitir controle efetivo de qualidade, rastreabilidade e possibilidade
de exigir adequagdo de padrdes sanitrios, garantindo também atendimento as diretrizes de sustentabilidade nas embalagens. O modelo permite maior
previsibilidade de custos, minimizagdo de desperdicios e gestdo facilitada do servigo por parte da institui¢do, adequando-se plenamente a legislacdo
vigente.

Pontos Positivos:

® Controle efetivo de qualidade e rastreabilidade dos alimentos e bebidas
® Conformidade rigorosa com normas sanitérias e possibilidade de exigir padroes
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® Facilidade de gestdo e acompanhamento do servico pela instituicdo
® Previsibilidade de custos e redugdo de desperdicio
® Inclusédo de opgdes para restrigdes alimentares e adequacdo a diretrizes de sustentabilidade

Pontos Negativos:

® Possivel elevagdo do custo total em comparacao a solugdes internas

® Dependéncia do cumprimento de prazos e logistica por parte da empresa contratada

® Risco de baixa flexibilidade para adaptacdes de ultima hora nas demandas do evento

® Necessidade de monitoramento continuo da execugdo e qualidade do servigo prestado

® Menor possibilidade de personalizacdo em relacéo a preferéncias especificas dos participantes

2 - Aquisicdo dos insumos alimenticios pela instituicio com montagem interna dos kits.

Nessa alternativa, a prépria instituicdo adquire separadamente todos os insumos necessarios (alimentos, bebidas e embalagens), recorrendo ao quadro de
servidores ou colaboradores para a montagem interna dos kits de coffee break. Esta modalidade pode existir como solucdo para menor demanda ou onde
o corpo funcional comporte essa rotina, permitindo eventual flexibilidade quanto a escolha de produtos e controle mais direto dos processos. Entretanto,
requer logistica interna, adequado espaco fisico, estrita observancia dos protocolos sanitarios, mdo de obra disponivel e capacitada, além de possivel
6bice a eficiéncia institucional do ponto de vista operacional e de responsabilidade sanitaria.

Pontos Positivos:

Maior controle sobre a qualidade e selecdo dos produtos
Possibilidade de customizagdo dos kits de acordo com a necessidade
Potencial reducdo de custos ao eliminar intermediarios
Flexibilidade para ajustar quantidades conforme a demanda

Facilita o acompanhamento direto dos processos

Pontos Negativos:

Necessidade de logistica interna eficiente para aquisi¢do e montagem
Demanda espaco fisico adequado para armazenamento e montagem
Requer disponibilidade e capacitacdo de servidores ou colaboradores
Aumenta o risco de comprometimento da rotina institucional
ImplicacGes legais e sanitarias sob responsabilidade da prépria instituicdo

3 - Contratacdo de servico de buffet para preparo e montagem de coffee break presencial no evento.

Nesse modelo, contrata-se empresa de buffet especializada ndo apenas no fornecimento dos insumos, mas também na organizacdo da montagem do
coffee break no préprio local e horario do evento, com pessoal dedicado a organizacao, reposicdo e eventual servigo direto aos participantes. Esta opcdo
pode oferecer alto padrdo de personalizacdo e frescor no servico, sendo recomendada para eventos de grande porte ou cerimonias solenes. Entretanto,
demanda logistica mais complexa, tem custo mais elevado, requer consentimento sanitrio rigoroso para montagem temporaria no local e tende a gerar
maior movimentagdo e risco de aglomeragdo, sobretudo em eventos de longa duracdo ou grande frequéncia.

Pontos Positivos:

Alto padrdo de personalizagdo do servico

Frescor garantido nos alimentos servidos

Equipe especializada para organizagdo e atendimento
Reposicdo constante dos itens durante o evento
Indicado para eventos de grande porte ou solenes

Pontos Negativos:

® Custo mais elevado em comparagdo a outras opgdes

® Logistica mais complexa para montagem e operagao

® Exige consentimento sanitario rigoroso

® Aumenta a movimentacao e risco de aglomeracao

® Pode ser menos adequado para eventos de longa duracdo ou com alta frequéncia

Alternativa Escolhida
Contratacdo de empresa especializada para fornecimento de kits de coffee break prontos para consumo.
Justificativa

A contratagdo de empresa especializada para fornecimento de kits de coffee break prontos para consumo se revela a alternativa mais eficiente e adequada
a realidade institucional, por garantir plena conformidade sanitéria, previsibilidade de custos, flexibilidade para atender diferentes demandas e restri¢oes

3de?7



alimentares, agilidade logistica, facilidade de gestdo e sustentabilidade nas praticas recomendadas. Torna possivel inclusive exigir sistemas de avaliacao
de satisfacdo e rastreabilidade. Demonstra melhor custo-beneficio ao evitar desperdicios, libera a equipe interna de tarefas ndo essenciais e reduz riscos
operacionais, observando todas exigéncias legais e principios da Nova Lei de Licitagcdes, sendo recomendada em funcao da eficiéncia, seguranca,
economicidade e alinhamento com os objetivos de interesse ptiblico.

6. Descricao da solucao como um todo

A contratacdo de empresa especializada para o fornecimento de kits de coffee break prontos para consumo foi selecionada como a solugdo mais
adequada para atender as necessidades institucionais relacionadas a realizacdo de eventos, reunides e treinamentos. Esta escolha se apoia na andlise das
demandas apresentadas, bem como nos requisitos legais, operacionais e de interesse publico detalhados no ETP.

Descri¢do Detalhada da Solugdo Escolhida

A solucao consiste na selecdo, por meio de processo licitatério, de empresa(s) habilitada(s) para preparar, acondicionar e entregar kits de coffee break
prontos para consumo nos locais e horérios previamente definidos para cada evento institucional. Cada kit serd composto por uma variedade de
alimentos sélidos e bebidas, atendendo as especificagdes minimas de qualidade, quantidade e sustentabilidade, com possibilidade de adequacéo a
diferentes perfis de participantes, inclusive para restricdes alimentares. A empresa contratada ficara responsavel por todo o ciclo da prestacéo do servigo,
abrangendo desde a selecdo dos insumos, produgdo dos kits, organizacdo nas embalagens, transporte, entrega, até o atendimento dos padrdes sanitarios
exigidos pelos érgdos reguladores.

Como a Solucgdo Atende a Necessidade Identificada

® Organizacao e Eficiéncia: Os kits prontos otimizam o tempo de preparacdo e disponibilidade dos alimentos, evitando interrupg¢des nas
atividades e promovendo maior fluidez nos eventos.

® Bem-Estar dos Participantes: O fornecimento adequado e seguro de itens alimentares promove o conforto, a satisfacdo e a motivacdo dos
participantes, fatores essenciais para o sucesso das agendas institucionais.

® Atendimento a Diferentes Demandas e Restricées Alimentares: Permite a personalizacdo dos kits conforme as orienta¢des da instituicao,
incluindo opgdes para dietas especiais e restri¢des alimentares, atendendo ao publico de forma inclusiva.

® Seguranca Alimentar e Conformidade Legal: A responsabilidade sobre o cumprimento das normas sanitarias (ANVISA, leis estaduais e
municipais) é centralizada no fornecedor, assegurando rigor nas boas préticas de manipulagdo, rastreabilidade dos lotes e seguranca dos
alimentos fornecidos.

® Gestao Simplificada e Eficiéncia Operacional: Reduz significativamente o envolvimento de servidores em tarefas de preparagdo, liberando
recursos humanos para atividades finalisticas da instituicao.

® Previsibilidade de Custos e Reducdo de Desperdicio: Os contratos por demanda possibilitam dimensionamento preciso das quantidades para
cada evento, permitindo melhor controle orcamentdrio e evitando sobras desnecessarias.

® Sustentabilidade Ambiental: A exigéncia de embalagens recicléveis, biodegradaveis ou reutilizaveis, e o incentivo a adogdo de praticas
responsaveis pelos fornecedores, minimizam o impacto ambiental, promovendo responsabilidade socioambiental.

® Monitoramento e Avaliacdo de Qualidade: O modelo permite implantar mecanismos de avaliacdo dos servigos, inclusive com coleta de
feedback dos usuérios, favorecendo o aperfeicoamento continuo e a responsabilizacdo do prestador.

Tabela Resumo da Solugdo e Atendimento as Necessidades

Necessidade Como é Atendida pela Solucao
Condicoes adequadas para eventos Kits prontos otimizam o suporte alimentar, facilitando a logistica dos eventos.
Suporte alimentar eficiente Entrega pontual de kits variados e equilibrados, promovendo conforto aos participantes.
Reducdo de interrupcdes Servico agil permite que os intervalos alimentares ocorram de forma répida, evitando atrasos.
Incluséo de restrices alimentares Possibilidade de customizacdo dos kits conforme restri¢oes e necessidades especiais.
Observancia a legislacdo sanitaria Fornecedor especializado assume a responsabilidade pelo cumprimento normativo.
Sustentabilidade e responsabilidade Utilizacdo de embalagens sustentaveis e estimulo a contratagdo de fornecedores locais e praticas
social responsaveis.

Controle facilitado, com possibilidade de mecanismos de avaliacdo e acompanhamento pelo érgdo
contratante.

Gestdo eficiente e monitoramento

Vantagens da Solugédo Escolhida

Eficiéncia: Otimiza o planejamento e a execucdo dos eventos institucionais.

Seguranca e qualidade sanitaria: Reduz riscos ao centralizar a responsabilidade em empresa especializada.
Econémica: Melhora o controle orgamentério ao prever custos e evitar desperdicios.

Sustentavel: Promogdo de praticas ambientais e sociais positivas.

Flexibilidade: Permite adaptacGes rapidas para diferentes demandas institucionais.

Conclusao
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Portanto, a contratacdo de empresa especializada para fornecimento de kits de coffee break prontos para consumo se sobressai frente a alternativas, pois
se integra plenamente aos objetivos institucionais de garantir eventos eficientes e produtivos, com foco na satisfacdo dos participantes, eficiéncia
operacional, sustentabilidade e compliance, promovendo resultados que estdo alinhados ao interesse publico e a qualidade dos servicos prestados pela

administracao.

7. Estimativa das Quantidades a serem Contratadas

Para estimar o quantitativo da referida contratacdo foi utilizado as séries histéricas de aquisicdes de anos
anteriores e atas de registro de pregos, bem como, uma margem de folga foi adotada em alguns itens, visando
demandas futuras préximas.

238772

Contratac&o de pessoajuridica

especializada no ramo de
servigos de alimentagéo

servico de fornecimento de lanches
(coffee break) em eventos, reunides
institucionais administrativas
e académicos Entrega em CAMPINA
GRANDE - PB.

PESSOA

2.500

R$ 62.475,00

8. Estimativa do Valor da Contratacao

Valor (R$): 62.475,00

Diante ao exposto, a estimativatotal do valor da contratacéo € de aproximadamente R$ 62.475,00

9. Justificativa para o Parcelamento ou nao da Solucao

A contratacdo do servigo listado acima faz-se necessario com parcelamento.

10. Contratacoes Correlatas e/ou Interdependentes

N&o se faz necessaria a realizagdo de contratagbes correlatas e/ou interdependentes para a viabilidade e
contratacdo desta demanda.
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11. Alinhamento entre a Contratacao e o Planejamento

A contratagdo do servico supracitado neste ETP é destinado a atender a demanda campus e esta vinculada ao
Plano de Previsdo de Demanda (PPD) elaborado pelo ICE. Tal instrumento de plangjamento utiliza de séries
histéricas de consumo pararealizar a previsao da demanda necessaria a manutencdo das atividades desenvolvidas.

A referida aguisicdo encontra-se também vinculada ao Programa Anual de Contratacbes (PAC) do Ministério da
Economia. O referido programa busca consolidar todas as contratagdes/aquisi¢cdes que o 6rgéo ou entidade
pretende realizar no exercicio subsequente.

12. Beneficios a serem alcancados com a contratacdo

A presente contratacdo almeja Contratagcéo de empresa especializada em prestacdo de servicos de coffee break para
IFPB — Campus Campina Grande nas condic¢des apresentadas no Termo de Referéncia, nas dependéncias do IFPB
— Campus Campina Grande, que atendam além dos requisitos técnicos/especificos solicitados, requisitos como:
economicidade, eficacia, eficiéncia e melhor aproveitamento dos recursos materiais e/ou financeiros da
administracdo publica.

Prestar servigo para eventos institucionais que justifiquem o fornecimento dos lanches, como reunido de pais,
eventos académicos do

auditério: Semana do Meio Ambiente, Ciéncia e Tecnologia, Encontro Pedagdgico, Encontro de Literatura,
Amostra de pesquisa e extensdo e Colacéo de Grau , reunides do conselho diretor, etc

13. Providencias a serem Adotadas

A presente contratagdo de servico requer por parte da administragdo o acompanhamento de profissional
gualificado para analisar, julgar e receber o servico solicitado, de forma a verificar que todas as especificacoes
técnicas e exigéncias solicitadas foram cumpridas.

14. Possiveis Impactos Ambientais

* N&o se aplica, nesse caso.

15. Declaracdo de Viabilidade
Esta equipe de planejamento declara viavel esta contratacao.
15.1. Justificativa da Viabilidade

Sim, a contratacdo é viavel, pois foi conduzida uma analise criteriosa dos requisitos técnicos, solu¢des disponiveis no mercado e estimativas de custos. A
solucdo identificada atende plenamente as necessidades operacionais e estratégicas, garantindo alta disponibilidade dos servigos essenciais. Além disso, a
previsao or¢amentaria confirma a compatibilidade financeira da contratacdo, assegurando transparéncia e eficiéncia no processo de aquisigao.

16. Responsaveis

Todas as assinaturas eletronicas seguem o horario oficial de Brasilia e fundamentam-se no §3° do Art. 4° do Decreto n° 10.543, de 13 de novembro de
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https://www.planalto.gov.br/ccivil_03/_ato2019-2022/2020/decreto/D10543.htm

2020.

ALUSKA FARIAS DE OLIVEIRA AMARAL

Agente de contratagdo
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