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INST.FED.MATO GROSSO/CAMPUS RONDONOPOLIS

Estudo Técnico Preliminar 5/2026

1. Informacoes Basicas

Numero do processo: 23196.001222.2026-42

2. Descricao da necessidade

A aquisicdo de géneros alimenticios, como complemento do processo de chamada publica da Agricultura Familiar, conforme consta no link do
processo https://suap.ifmt.edu.br/processo_eletronico/processo/196732/, visa atender aos estudantes do Campus Rondonépolis.

A presente solicitacdo fundamenta-se na relevancia da alimentacdo escolar para a promogdo da satde, do desenvolvimento integral e do desempenho
académico dos estudantes. Nesse sentido, a oferta de refeicdes adequadas as necessidades nutricionais durante o periodo letivo integra as agdes de
educacdo alimentar e nutricional, contribuindo diretamente para a promogao da satide e para a formacao de hébitos alimentares saudaveis ao longo das
diferentes fases do desenvolvimento, da infancia a adolescéncia.

Essa aquisicdo é essencial para o atendimento dos estudantes do IFMT — Campus Rondonépolis, assegurando o suprimento adequado as necessidades
alimentares dos discentes da instituicdo.

Justifica-se a adogdo do Sistema de Registro de Precos (SRP) com fundamento nos incisos I, IT e V do art. 3° do Decreto n° 11.462/2023, tendo em vista
a necessidade de aquisices e entregas parceladas e frequentes de géneros alimenticios ao longo do exercicio, cuja demanda exata varia conforme o
calendario académico e a realizacdo de eventos institucionais.

3. Area requisitante

Area Requisitante Responsavel

Coordenacdo de Assisténcia Estudantil e Inclusdo Dilam Ferreira Leite Silva

4. Descricao dos Requisitos da Contratacao

Descrigdo dos Requisitos da Contratacdo
1. Justificativa do Modelo Operacional e Logistico

A unidade escolar ndo dispde de infraestrutura fisica de cozinha ou refeitério regulamentados, tampouco possui quadro de pessoal técnico (merendeiras e
auxiliares) para o preparo, manipulacdo ou porcionamento de refei¢Ges.

Por essa razdo, os requisitos desta contratagdo exigem o fornecimento de lanches rapidos prontos para consumo, embalados individualmente na
origem, permitindo a distribui¢do imediata e direta aos estudantes do Ensino Médio, minimizando o manuseio por parte dos servidores da escola e
eliminando a necessidade de armazenamento prolongado.

2. Especifica¢des Técnicas Minimas dos Itens
Os alimentos deverdo ser produzidos sob rigorosas condigdes higiénico-sanitérias, utilizando ingredientes frescos e de primeira qualidade.

® Ttem 1 - Salgados Assados (Tipo Esfiha):
® Massa e Recheio: Massa assada macia, com recheio bem distribuido de carne bovina, frango ou queijo. Os insumos devem ser frescos.
E proibido o uso de embutidos ultraprocessados (como salsicha, presunto, apresuntado ou calabresa).
® Preparo: Isencdo total de partes cruas, queimadas ou excesso de gordura/6leo.
® Apresentacdo: Fornecidos ja assados e prontos para consumo imediato.
® TItem 2 - Lanches Naturais:
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Base: Pdo de forma (preferencialmente integral).
Recheio: Proteina desfiada ou moida (frango ou atum) misturada com pasta leve (ex: ricota, requeijdo ou maionese industrializada light)
e vegetais folhosos devidamente higienizados e sanitizados.

® Restricdo: Proibida a utilizacdo de molhos caseiros a base de ovos crus devido ao risco de contaminagdo por Salmonella.

3. Embalagem Individual e Rotulagem

¢ Embalagem Individual: Cada unidade de esfiha ou lanche natural deve ser acondicionada individualmente em embalagem plastica ou de papel
proprio para alimentos, hermeticamente fechada, selada ou devidamente lacrada.
® Rotulagem Obrigatéria: A embalagem externa deve conter etiqueta clara informando:
® Sabor/Tipo de recheio.
® Data e hora exata de fabricagéo.
® Prazo de validade (adequado para consumo no mesmo dia).
® Informacdes basicas sobre alérgenos (presenga de gliten ou lactose).

4. Cronograma de Entregas e Critérios Logisticos

O fornecimento ocorrera de forma parcelada, estimada em 1 (uma) ou 2 (duas) vezes por semana, conforme calendério letivo e ordens de fornecimento
emitidas pela direcdo da escola.

® Horario de Entrega: Os lanches deverdo ser entregues na escola com antecedéncia méxima de 30 a 45 minutos antes do horario do intervalo
(recreio), garantindo o frescor e a integridade dos produtos.
® Temperatura de Transporte:
® Os salgados assados devem ser transportados em caixas térmicas apropriadas (hot box), chegando ao local em temperatura morna/quente.
® (Os lanches naturais devem ser transportados sob refrigeracdo (caixas térmicas com gelo rigido), mantendo a cadeia de frio para evitar a
proliferacdo bacteriana nos vegetais e molhos.
® Conformidade: O entregador da contratada devera realizar a contagem e a conferéncia dos kits junto a um servidor designado pela escola no
momento do recebimento. Itens danificados ou fora dos padrdes deverdo ser substituidos imediatamente pela empresa antes do inicio do
intervalo.

5. Controle de Qualidade e Regularidade Sanitaria

® Licenciamento: A licitante vencedora deverda apresentar, obrigatoriamente, o Alvara/Licenca Sanitaria vigente, expedido pelo érgdo
municipal ou estadual competente, que autorize a produgdo e manipulagdo de alimentos.

® Boas Praticas: Todo o processo de produgdo, transporte e entrega devera seguir rigorosamente as Boas Praticas de Fabricacdo de Alimentos
estabelecidas pela Resolugdo RDC n° 216/2004 da ANVISA.

® Responsabilidade Civil e Sanitaria: A contratada responderd civil e criminalmente por qualquer alteracdao na qualidade dos alimentos
fornecidos, bem como por eventuais casos de intoxicagdo alimentar que venham a acometer os estudantes ou servidores em decorréncia do
consumo dos produtos licitados.

5. Levantamento de Mercado
1. Andlise da Prospeccdo de Fornecedores e Solugdes

Realizou-se a prospeccdo de mercado para identificar as solucoes disponiveis para o fornecimento de alimentagdo rapida a estudantes de Ensino Médio.
Foram analisadas trés alternativas possiveis:

1. Montagem de cozinha interna prépria: Solucdo invidvel devido a auséncia de infraestrutura predial na unidade escolar e pela total falta de
pessoal técnico proprio (merendeiras e auxiliares de cozinha).

2. Contratacdo de servico de buffet/catering tradicional: Solucdo economicamente desvantajosa e operacionalmente complexa, pois exigiria
estrutura de refeitério com balcdes térmicos e manipulacéo local, o que a escola ndo possui.

3. Fornecimento parcelado de "Kits Lanche" individuais prontos: Solucdo escolhida como a mais vantajosa, agil e segura. O mercado local
(padarias, lanchonetes e cozinhas industriais de pequeno/médio porte) possui ampla capacidade de produzir e entregar salgados assados e
lanches naturais embalados individualmente na origem.

2. Existéncia de Ampla Competitividade Local

Identificou-se que o municipio e a regido imediata contam com um mercado plural de panificacdo e comércio de salgados. H4 um nimero expressivo de
microempresas (ME) e empresas de pequeno porte (EPP) locais aptas a participar do certame, atendendo perfeitamente as exigéncias sanitarias e
logisticas de entrega parcelada. A modelagem do objeto em GRUPO UNICO (abrangendo Salgados Assados e Lanches Naturais) foi adotada para

garantir a padronizacdo das entregas, a sincronia no horario do recreio e a viabilidade operacional, mantendo a atratividade e competitividade do
mercado local.

3. Histérico de Contratacdes Publicas Similares
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Como subsidio técnica, constatou-se que 6rgdos puiblicos com restricdes de cozinha e pessoal adotam com sucesso o modelo de fornecimento parcelado
de lanches prontos (kits de lanches rapidos). O formato garante:

® Desperdicio zero: So se recebe e paga pela quantidade exata demandada para o dia de aula.
® Agilidade: Distribuigcdo imediata aos alunos no horério do recreio, sem necessidade de pratos ou talheres.
® Higiene: Risco minimo de contaminagdo cruzada interna, ja que os produtos chegam lacrados de fabrica.

4. Conclusdo da Analise de Mercado

Diante do levantamento realizado, conclui-se que o mercado local possui maturidade e capacidade técnica para atender a demanda da Administracdo por
meio do fornecimento parcelado de salgados assados e lanches naturais. A solucdo proposta atende aos principios da eficiéncia, economicidade e
eficacia, mostrando-se a tnica compativel com a atual infraestrutura da escola

6. Descricao da solucao como um todo

A solucao consiste na contratacdo de empresa especializada para o fornecimento parcelado de lanches prontos e rapidos para consumo imediato,
compreendendo salgados assados do tipo esfiha (Item 1) e lanches naturais (Item 2), todos acondicionados em embalagens individuais lacradas na
origem.

A contratagdo foi modelada para atender a demanda de alimentacéo de estudantes do Ensino Médio pelo periodo de 19 semanas letivas, com estimativa
de entrega de 770 lanches por semana, totalizando 14.630 unidades ao longo do contrato e com teto orcamentario global de R$ 122.000,00.

Considerando que a unidade escolar possui restri¢des severas de infraestrutura (auséncia de cozinha e refeitério regulamentados) e falta de pessoal
técnico proprio para a manipulagdo de alimentos, a solucdo abrange nao apenas o fornecimento dos produtos, mas também toda a logistica de
transporte térmico e refrigeracdo sob responsabilidade da contratada. As entregas ocorrerdo de forma fracionada (de 1 a 2 vezes por semana),
diretamente na escola e com antecedéncia maxima de 30 a 45 minutos do horério do intervalo, garantindo o frescor dos alimentos, o risco zero de
contaminacdo interna e o desperdicio zero por parte da Administragdo.

7. Estimativa das Quantidades a serem Contratadas

1. Memoria de Calculo da Quantidade Demanda

A definicao do quantitativo do objeto baseia-se nas necessidades apontadas no Documento de Formalizacdo da Demanda (DFD), considerando o publico-
alvo de alunos do Ensino Médio e a disponibilidade orcamentéria da unidade:

¢ Consumo Semanal Estimado: 770 lanches por semana.
® Periodo de Atendimento Coberto: Cerca de 19 semanas letivas.
® Quantidade Total do Objeto: 14.630 lanches (divididos entre os itens conforme a demanda pedagégica e execucao do calendario escolar).

2. Divisdo Estimada por Itens (Lotes)

Para garantir a variedade do cardapio e ndo sobrecarregar os alunos com o mesmo tipo de alimento, a quantidade total serd dividida igualmente entre os
dois itens descritos nos requisitos técnicos:

® Ttem 1 - Salgados Assados (Tipo Esfiha): 7.315 unidades.
® Item 2 - Lanches Naturais: 7.315 unidades.
® Total Geral Estimado: 14.620 unidades.

3. Estimativa de Custo e Disponibilidade Orcamentaria

O preco de referéncia adotado para fins de planejamento do ETP foi estimado com base no teto econdmico viavel para a execucgdo do programa de
lanches rapidos da escola:

® Valor Unitario Maximo Estimado (Lanche/Salgado): R$ 8,340 por unidade.
® Valor Total Planejado para a Contratagdo: R$ 122.000,00 (cento e vinte e dois mil reais).

A contratagdo possui plena adequacdo orcamentéria e financeira, sendo que os pagamentos ocorrerdo de forma parcelada, mediante a estrita entrega e
recebimento dos lanches semanais e apés a devida liquidagdo da despesa, atestada por servidor designado.
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8. Estimativa do Valor da Contratacao
Valor (R$): 122.014,20

Cento e vinte e dois mil reais R$ 122.014,20 considerando :

. . Quantidade Total Valor Unitario Valor Total
ITEM D do Objet
escricao do Lhjeto (Unidades) Maximo (R$) Estimado (R$)

o1 Salgados As‘sadAo§ (Tipo Es'flhha) de carne, frango ou queijo, em 7315 RS 8,34 RS$ 61.007,10

embalagem individual de fabrica.
02 Lanche Natl%ral‘ dfe pdo de forma com frango ou atum e vegetais, em 7315 RS 8.34 RS$ 61.007,10

embalagem individual lacrada.
- VALOR TOTAL GLOBAL ESTIMADO 14.630 - R$ 122.014,20

9. Justificativa para o Parcelamento ou nao da Solucao
1. Quanto a Forma de Execugdo (Fornecimento Parcelado)

A Administracdo optou pela execucdo por meio de fornecimento parcelado (entregas fracionadas ao longo de 19 semanas letivas), rejeitando
terminantemente a entrega tinica de todo o quantitativo. Esta modelagem é tecnicamente imperativa e justifica-se pelos seguintes fatores:

® Seguranca Alimentar e Perecibilidade: Os objetos da contratacdo (salgados assados e lanches naturais) sdo géneros alimenticios altamente

pereciveis, com prazo de validade restrito ao dia de fabricagdo.

Limitacao de Infraestrutura Logistica Interna: A unidade escolar ndo dispde de espago fisico, cozinhas industriais ou equipamentos de

refrigeracdo e congelamento em larga escala para estocar grandes volumes de alimentos.

® Garantia de Frescor e Qualidade: O fornecimento parcelado (de 1 a 2 vezes por semana) assegura que os estudantes do Ensino Médio
recebam produtos frescos, recém-preparados e em condi¢des ideais de consumo, eliminando riscos de deterioracdo e desperdicio de recursos
publicos.

2. Quanto a Adjudicacado por Grupo tnico (Lote dnico):

A Administracio optou pela adjudicagio em GRUPO UNICO, composto pelos 02 (dois) itens de lanches. O parcelamento em itens isolados foi
descartado por razdes operacionais e de logistica de recebimento. Como as entregas ocorrem simultaneamente 30 minutos antes do recreio, a adjudicagdo
por item a fornecedores distintos traria elevado risco de atrasos fracionados e incompatibilidade na fiscalizacdo das entregas. A cotacdo por Grupo Unico
assegura a integridade do fornecimento, a padronizagdo dos produtos e a economia de escala sem prejudicar a competitividade do comércio regional.

10. Contratacoes Correlatas e/ou Interdependentes

Nao sera necessdrio contratagdes correlatas.

11. Alinhamento entre a Contratacao e o Planejamento

A contratagdo esta totalmente alinhada ao planejamento estratégico da institui¢do. Ela garante o direito constitucional a alimentagdo escolar dos alunos
do Ensino Médio e apoia a permanéncia dos estudantes nas aulas, mesmo diante da auséncia de infraestrutura de cozinha na escola.

12. Beneficios a serem alcancados com a contratacao

Seguranca alimentar: Alunos alimentados com produtos frescos e de qualidade.
Desperdicio zero: Pagamento restrito apenas aos lanches efetivamente entregues.
Praticidade logistico-operacional: Distribuicdo rdpida no recreio com estrutura de pessoal minima.
Fomento local: Apoio ao comércio, padarias e lanchonetes do préprio municipio.
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13. Providéncias a serem Adotadas
® Publicagdo do Edital e realizagdo do certame licitatério.

® Designacdo formal do servidor que atuara como Fiscal do Contrato.
® Ajuste do cronograma de entregas junto a empresa vencedora, em conformidade com o calendério de aulas.

14. Possiveis Impactos Ambientais
A contratagdo nao gera impactos ambientais significativos. Para mitigar o descarte de residuos, sera exigido no Termo de Referéncia que a empresa

vencedora utilize embalagens individuais preferencialmente reciclaveis ou biodegradaveis, cabendo a escola promover a coleta seletiva do material
descartado.

15. Declaracao de Viabilidade
Esta equipe de planejamento declara viavel esta contratagdo.
15.1. Justificativa da Viabilidade

Esta equipe declara viavel esta contratacdo para atendimento aos estudantes do IFMT Campus Rondonépolis.

16. Responsaveis

Todas as assinaturas eletronicas seguem o horéario oficial de Brasilia e fundamentam-se no §3° do Art. 4° do Decreto n° 10.543, de 13 de novembro de
2020.

MARLEY NUNES VITURI TOLOI

Membro da comissdo de contratagdo

1Y
t“? Assinou eletronicamente em 14/08/2026 as 14:51:00.

DIOGO ITALO SEGALEN DA SILVA

Autoridade competente

Documento assinado digitalmente

“b DILMA FERREIRA LEITE SILVA
g Data: 20/08/2026 09:59:27-0300

Verifique em https://validar.iti.gov.br
Documento assinado digitalmente

“b LEIDIANE GOMES DE SOUZA
g Data: 20/08/2026 10:13:49-0300

Verifique em https://validar.iti.gov.br
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https://www.planalto.gov.br/ccivil_03/_ato2019-2022/2020/decreto/D10543.htm
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